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INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

FECHA: 17 de noviembre del 2022

DEPENDENCIA: Catering

OFICINA PRINCIPAL/ REGIONAL: Llanos Orientales

DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares en cumplimiento de su mision institucional, la cual tiene por
fin proveer soluciones logisticas focalizadas en abastecimientos Clase |, Clase lll e Infraestructura a las
Fuerzas Militares de Colombia y a otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus
capacidades en la gestibn de otros bienes y servicios, requiere el "APROVISIONAMIENTO DE
REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO
NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES” con el propodsito de satisfacer las necesidades de
los militares que estan prestando sus servicios.

De acuerdo al Capitulo Il del Decreto No. 4746 del 30 de diciembre de 2005 y modificado mediante Decreto
1753 del 27/10/2017, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares tiene por objeto “...ejecutar las
actividades de apoyo logistico y abastecimiento de bienes y servicios requeridos para atender las
necesidades de las Fuerzas Militares...” y dentro de sus funciones generales de acuerdo al Numeral 6 del
Articulo 7 del Capitulo Il del mismo Decreto: “...Administrar casinos, camaras de oficiales y suboficiales,
ranchos de tropa, almacenes, tiendas y demas actividades que procuren el bienestar del personal de las
Fuerzas Militares, cuando las normas legales asi lo permitan...”. En virtud de este Decreto la Regional
Llanos Orientales, para satisfacer sus necesidades logisticas y de abastecimientos, respecto a los
requerimientos de las Unidades Militares, requiere adquirir “APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS
PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES” que satisfagan los requerimientos puntuales, a través de los
consolidados de cada Unidad, dando Cumplimiento a los contratos interadministrativos celebrados entre las
Fuerzas Militares y la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, cuyo objeto es el “Suministro de estancias
alimenticias para el personal de soldados de las Fuerzas Militares”, motivo por el cual se hace pertinente
adelantar el respectivo proceso de contratacion.

Asi mismo la ejecucion de los respectivos contratos, ird de acuerdo a los contratos interadministrativos que
celebra la Agencia Logistica con las Fuerzas Militares, los cuales sirven de sustento para una ejecucién
parcial o total de los subcontratos que realiza la entidad, como lo es el presente proceso a celebrar y
ejecutar

NOTA: Consecuentemente a lo anterior la ejecucion del presente proceso dependera exclusivamente de los
reguerimientos y necesidades de las Unidades Militares.

ANTECEDENTES

Contrato Interadministrativo de No. 029-DIADQ-DIPER-2022, Ejercito Nacional cuyo objeto es: EL
CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N.-EJERCITO NACIONAL, ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS
DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES
MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL, Y LOS DEMAS CELEBRADOS CON POSTERIORIDAD A ESTE
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QUE TENGAN EL MISMO OBJETO O SIMILITUD. Contrato Interadministrativo No. 002-ARC-JOLAN-2022
Armada Nacional cuyo objeto es: “CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y ALUMNOS DE LAS
DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION, DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A,B,C,D,E,F,G,H,l DEL
PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA y Contrato Interadministrativo No. 295-00-A-
COFAC-DILOS-2021 Fuerza Aérea cuyo objeto es: LA AGENCIA LOGISTICA se obliga con EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL a prestar “EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION
DIARIA PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION QUE PRESTAN SU SERVICIO MILITAR
OBLIGATORIO; EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ALFEREZ, CADETES
DISTINGUIDOS, ALUMNOS Y SOLDADOS QUE SEAN DESTINADOS EN COMISION DEL SERVICIO
POR ACTIVIDADES OPERACIONALES, ADMINISTRATIVAS Y CEREMONIALES, DE ACUERDO A LA
FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO”. LO ANTERIOR DE
ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS RELACIONADAS EN EL PRESENTE ESTUDIO
PREVIO. LA EJECUCION DEL PRESENTE OBJETO CONTRACTUAL DEBERA CUMPLIR CON EL
DECRETO 3075 DE 1997, LA RESOLUCION MINISTERIAL 2674 DE 2013, DEL MINISTRO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL, EL DE MINISTERIO DE SALUD Y PROTECCION SOCIAL Y LA LEY 9 DE 1979,
LAS NORMAS PARA LA HIGIENE Y ADECUADA MANIPULACION DE ALIMENTOS APLICABLES PARA
TODAS LAS PERSONAS QUE PARTICIPAN EN LA CADENA GASTRONOMICA, LAS NORMAS
PREVISTAS PARA EL EXPENDIO DE VIVERES FRESCOS Y SECOS Y NORMAS TECNICAS
APLICABLES Y PARA LOS SITIOS DE ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION Y MEDIOS DE
TRANSPORTE DE LOS ALIMENTOS, Y DEMAS NORMAS VIGENTES QUE RIGEN EN LA MATERIA. Y
LOS DEMAS CELEBRADOS CON POSTERIORIDAD A ESTE QUE TENGAN EL MISMO OBJETO O

SIMILITUD.
ADQUISICIONES ANTERIORES.
No. Proceso No. Contrato Observaciones al Desarrollo de la ejecuciéon
SASI 009-003-2021 009-003-2021 Ejecutado 100%
SASI 009-003-2021 009-004-2021 Ejecutado 100%
SASI 009-003-2021 009-005-2021 Ejecutado 100%
SASI-009-013-2022 009-019-2022 En ejecucién
SASI-009-013-2022 009-020-2022 En ejecucién

OBJETO A CONTRATAR

APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES
DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

El bien objeto del presente proceso de seleccion esta codificado en el clasificador de Bienes y
Servicios UNSPSC como se indica a continuacion:

Grupo | Segmento | Familia| Clase | Producto Nombre
E 50 5020 | 502023 | 50202300 Bebidas no alcohdlicas
E 50 5013 | 501317 | 50131700 Productos de leche y mantequilla
E 50 5013 | 501318 | 50131800 Queso
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E 50 5019 | 501924 | 50192400 Mermeladas y gelatiré?)s;lgep;\az;agedfenigtar de nuez y dulce y

E 50 5019 | 501923 | 50192303 Helado de sabor o he?gﬁgzlgzztre de helado o yogurt

E 50 5030 | 503075 | 50307500 Subproductos de frutas frescas

E 50 5019 | 501925 | 50192500 Séandwiches y panecillos con relleno

E 50 5020 | 502023 | 50202301 Agua

E 50 5020 | 502023 | 50202302 Hielo

E 50 5018 | 501819 | 50181900 Pan y galletas y pastelitos dulces

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacién de las especificaciones técnicas de los productos que se relacionan a continuacién, son
las sefaladas en el presente proceso, las cuales son las establecidas por la entidad.

DEPARTAMENTO DEL CASANARE

: - - UNIDAD

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE MEDIDA
1 REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 ML UNIDAD
2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD
3 CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD
4 BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD
6 BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD
7 HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO
8 QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO
9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD
10 | AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD
11 | SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMA Y JAMON X 120 GR UNIDAD
12 PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADA DE 1000 GR KILO
13 | YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD
14 | BEBIDA CARBONATADA PET 25LT UNIDAD
15 BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 BEBIDA CARBONATADA A BASE DE MALTA PET 200 ML UNIDAD
17 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
18 KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD
19 LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD
20 |GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4 UNIDADES UNIDAD
21 |GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3 UNIDADES UNIDAD
22 | GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4 UNIDADES UNIDAD
23 HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD
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DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE

" < - UNIDAD

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE MEDIDA
1 REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 ML UNIDAD
2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD
3 CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD
4 BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD
6 BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD
7 HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO
8 QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO
9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD
10 | AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD
11 | SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMA Y JAMON X 120 GR UNIDAD
12 PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADA DE 1000 GR KILO
13 | YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD
14 | BEBIDA CARBONATADA PET 25LT UNIDAD
15 BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 BEBIDA CARBONATADA A BASE DE MALTA PET 200 ML UNIDAD
17 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
18 KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD
19 LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD
20 |GALLETATIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4 UNIDADES UNIDAD
21 |GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3 UNIDADES UNIDAD
22 | GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4 UNIDADES UNIDAD
23 HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD

DEPARTAMENTO DEL VAUPES

' - - UNIDAD

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE MEDIDA
1 REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 ML UNIDAD
2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD
3 CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD
4 BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD
6 BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD
7 HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO
8 QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO
9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD
10 | AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD
11 SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMA Y JAMON X 120 GR UNIDAD
12 PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADA DE 1000 GR KILO




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\\ // TITULO | codigo: CT-FO-39 _ |

Asuz':z::m:;“ INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || vVersién No. 01 2’;‘9'“& 5de

T [Fecha: |[ 22 |[ 11 |[ 2021 |
13 YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD
14 BEBIDA CARBONATADA PET 25 LT UNIDAD
15 BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 BEBIDA CARBONATADA A BASE DE MALTA PET 200 ML UNIDAD
17 GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
18 KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD
19 LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD
20 GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4 UNIDADES UNIDAD
21 GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3 UNIDADES UNIDAD
22 GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4 UNIDADES UNIDAD
23 HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD

De conformidad con el estatuto tributario los productos anteriormente mencionados estan regulados por el
Estatuto Tributario.

El oferente debera cumplir con las Especificaciones Técnicas del presente proceso, se debe dar
cumplimiento a lo establecido en las fichas técnicas establecidas

Los pedidos los debe entregar el contratista en cada uno de los comedores de tropa segun indicaciones de
la Agencia Logistica, La frecuencia de entrega en los diferentes comedores de tropa puede variar de
acuerdo a las necesidades y partes suministrados por las Unidades Militares

La Regional Llanos podrd contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas de acuerdo,
suscritas y avaladas por las partes.

NOTA 1: En el evento de requerirse productos considerados como Productos de Refrigerios que no estén
incluidos en el cuadro anterior y por solicitud de las Unidades Militares se requiera, la AGENCIA
LOGISTICA REGIONAL LLANOS ORIENTALES podra incluirlos mediante acuerdo previa negociacion del
precio en condiciones del mercado para lo cual debe tener previa aprobacién del supervisor y el ordenador
del gasto; asi mismo supervisor del contrato procedera a requerir al contratista su capacidad para
suministrar dichos bienes, el cual deberéd cotizar y el supervisar verificar que el valor cotizado se encuentre
dentro de los precios de mercado. Dicho acuerdo hara parte integral del presente contrato y llevara el visto
bueno del supervisor y aprobacién del ordenador del gasto de la ALFM.

Los funcionarios designados por la Regional son los Unicos autorizados para realizar los pedidos
semanales, los cuales se realizaran la semana anterior a las fechas de entrega (de lunes a viernes), el
requerimiento o pedido a través del correo electrénico, en el que se describiran los productos y cantidades
requeridas; si se presenta modificacion de los pedidos y tiempos de entrega.

NOTA 2: El contrato sera adjudicado de manera Global, y el contrato serd ejecutado de acuerdo a las
necesidades de los comedores de tropa.

NOTA 3: Durante la ejecucion del contrato adjudicado, la facturacion se debera hacer de forma separada
por grupos de productos, asi:

> A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS
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P p ) UNIDAD
ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE VEDIDA GRUPO
1 CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD
2 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD
3 QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO
4 YOGURT DE 150 ML UNIDAD
5 AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD LACTEOS
6 YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD
7 KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD
8 LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD
9 HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD

» A-05-01-01-002-003PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL
ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
A-05-01-01-002-003-090TROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS N.C.P.

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE mgga GRUPO
1 BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
2 SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMA Y JAMON X 120 GR UNIDAD OTROS
3 PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADA DE 1000 GR KILO
4 GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
5 GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4 UNIDADES UNIDAD
6 GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3 UNIDADES UNIDAD
7 GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4 UNIDADES UNIDAD

» A-05-01-01-002-004 BEBIDAS )
A-05-01-01-002-004-04 BEBIDAS NO ALCOHOLICAS; AGUAS MINERALES EMBOTELLADAS.
ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE ﬁﬁ:%i GRUPO

1 REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 ML UNIDAD

2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD

3 BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD

4 HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO BEBIDAS

5 BEBIDA CARBONATADA PET 25 LT UNIDAD

6 BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD

7 BEBIDA CARBONATADA A BASE DE MALTA PET 200 ML UNIDAD

Los cuales corresponde a los rubros presupuestales asignado por el ministerio de hacienda para este tipo
de productos, adicionalmente el control presupuestal se debe llevar conforme a cada grupo de cada lote.

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR

La Entidad verificara a través de la aceptacion del formulario correspondiente la aceptacion de los requisitos
normativos, especificos, de embalaje, nutricionales, fisicoquimicos, descripcion del producto, entre otros,
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generandole certeza y confianza a la Entidad del futuro cumplimiento de los requisitos exigidos en la
entrega del producto.

Anexar el formulario debidamente diligenciado y firmado por el representante legal en caso de ser persona
juridica o consorcio o unién temporal, o la persona natural que presente propuesta segun el caso, con los
documentos solicitados en dicho formulario.

El oferente debera diligenciar y presentar junto con la oferta, el formato de ESPECIFICACIONES
TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO - REQUISITOS TECNICOS que se presenta en
documento anexo a este proyecto de pliego debidamente firmado por el representante legal, en el que
exprese su manifestacion de gestionar el compromiso de hacer cumplir con cada una de las
especificaciones técnicas solicitadas, las entregas en los sitios relacionados en el presente proyecto de
pliego de condiciones, y la Ficha Técnica la cual sera verificada por el Comité Técnico aplicando el criterio
de CUMPLE O NO CUMPLE.

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO CUMPLE NO
REQUISITOS TECNICOS : CUMPLE

COPIAS DE ACTAS DE INVIMA Y/O ENTE TERRITORIAL.

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

El oferente debera allegar copia fotostatica a la propuesta del ACTA DE INSPECCION SANITARIA
A FABRICAS DE ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE O CONCEPTO TECNICO SANITARIO
COMPLETO, en la cual deberd allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO
FAVORABLE CON REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la
calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente.
QUE NO SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicion anterior a la fecha de la presentacion de
la oferta, cumpliendo con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resolucion No.
2674 de 2013, por la cual se reglament6 el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

El oferente debera allegar copia fotostatica a la propuesta el ACTA DE INSPECCION SANITARIA
DEL ESTABLECIMIENTO COMPLETA Y LEGIBLE o CONCEPTO TECNICO SANITARIO
COMPLETO, el cual debera allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO FAVORABLE
CON REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad
del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente. QUE NO SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicién anterior a la fecha de la presentacion de la oferta, cumpliendo con
la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resoluciéon No. 2674 de 2013, por la cual
se reglament6 el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacién

NOTA 2: El proponente debera ser productor y/o demostrar vinculo comercial de por lo menos uno
de los productos a suministrar, anexando.

¢ CONTRATO COMERCIAL

e CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL PARA PERSONAS
JURIDICAS con objeto social especifico y si es persona natural CERTIFICADO DE
MATRICULA MERCANTIL DE PERSONA NATURAL con actividad comercial 1051
Elaboracion de productos de molineria y/o 1081 Elaboracion de productos de panaderia
ylo 4631 Comercio al por mayor de productos alimenticios

e REGISTRO(S) SANITARIO(S) del (los) producto(s) a suministrar a nombre del productor
con el cual va a realizar la actividad comercial.

NOTA 4: La Entidad durante la ejecucion se reserva la potestad de realizar visita técnica y
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO CUMPLE NO
REQUISITOS TECNICOS : CUMPLE

verificacion de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier
momento, guedando como _constancia el formato de acta de visita en la cual se
tomaran evidencias fotograficas.

REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O NOTIFICACION SANITARIA

Copia registro (s) sanitarios vigentes de los productos objeto de este contrato, segun corresponda de
acuerdo a la Resolucién No. 2674 del 2013 y la clasificacion de alimentos contemplados en la
Resolucion No. 719 del 2015 del Ministerio de Salud y Proteccién Social. Por la cual se establece la
clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica, de los
productos que hacen parte del presente proceso.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacién

NOTA 2: Los productos a suministrar en la ejecucion del contrato deberan ser los relacionados en
los registros sanitarios anexados en el presente proceso, de realizar algin cambio
durante la ejecucion del contrato debera ser informado a la entidad.

RECONOCIMIENTO MEDICO DEL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

En cumplimiento de la Resolucion No. 2674 del 2013 Capitulo Ill. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglamenté el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012, se requiere:

El oferente debera presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de fabricacion: Copia del Examen médico ocupacional (KOH, Frotis de garganta,
Coprolégico) en la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos en donde se indique
ademas su funcién dentro de la cadena de produccién; también se debe allegar copia fotostatica de
la certificacion de formacion en alimentos de conformidad con el plan de capacitacion anual de la
entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12 de febrero de 2021,

Para soportar la vinculacion con la empresa, de igual forma, debe aportar la Ultima planilla de pago
de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacion en el ADRESS y en la respectiva
EPS.

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

En cumplimiento de la Resolucion No. 2674 del 2013 Capitulo lll. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglamenté el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012, se requiere:

El oferente debera presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de Distribucion: Copia del Examen médico ocupacional (KOH, Frotis de garganta,
Coprolégico) en la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos en donde se indique
ademas su funcion dentro de la cadena de distribucion; también se debe allegar copia fotostatica de
la certificacion de formacion en alimentos de conformidad con el plan de capacitaciéon anual de la
entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12 de febrero de 2021,

Para soportar la vinculaciéon con la empresa, de igual forma, debe aportar la Ultima planilla de pago
de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacién en el ADRESS y en la respectiva
EPS.

NOTA 1_La Entidad durante la ejecucion se reserva la potestad de realizar visita técnica y
verificacion de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier
momento, quedando como _constancia el formato de acta de visita en la cual se
tomaran evidencias fotograficas.
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VEHICULOS DE TRANSPORTE

El oferente sea productor y/o comercializador debera anexar de los vehiculos (minimo tres (03) copia
fotostéatica del ACTA DE INSPECCION SANITARIA PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES DE
ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE o CONCEPTO TECNICO SANITARIO COMPLETO, el cual
debera allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO FAVORABLE CON
REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del
producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente QUE NO SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expediciéon anterior a la fecha de la presentacion de la oferta, ademas el
vehiculo transportador debe poseer certificado de inscripcién como vehiculo transportador expedida
por el ente territorial que efectdo la inspeccion sanitaria. cumpliendo las temperaturas especificas de
las fichas técnicas de los productos dando cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la
Resolucién 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

De igual forma, deberd aportar copia fotostatica de los documentos licencia de transito, Seguro
Obligatorio para Accidente de Transito (SOAT) vy revision tecno mecanica, de los vehiculos de
transporte que seran encargados de la distribucién.

NOTA 1: Cuando el vehiculo no sea de propiedad del Oferente, deberd anexar los requisitos
anteriores y adicionalmente CONTRATO DE ALQUILER Y/O LEASING segun sea el caso,
indicando el plazo que cubre la ejecucion del proceso adjudicado, que le CERTIFIQUE a la
AGENCIA, que ser4 con este o estos vehiculos que cumplird las obligaciones
contractuales de entrega de los suministros en la jurisdiccion correspondiente. El (los) cual
(cuales) debe (deben) dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la
Resolucion 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

CONTROL Y PREVENCION

El oferente debera allegar copia fotostatica de los resultados de andlisis microbioldgicos expedidos
por un laboratorio acreditado certificado con cumplimiento al Decreto 2323 de 2006 y Resolucion
1619 de 2015, de minimo cuatro (4) productos requeridos en el presente proceso emitidos en los
Ultimos tres (3) meses que permitan determinar que son aptos para el consumo.

El oferente debera presentar copia fotostatica del certificado de fumigacion y desratizacion emitido
por entidad autorizada y certificada por la secretaria de salud municipal o departamental vigente
donde se mencionen los productos aplicados y dosificaciones. De la planta de proceso
(PRODUCTOR) o Bodega y/o Establecimiento (COMERCIALIZADOR)

FICHAS TECNICAS

PARA OFERENTES PRODUCTORES, COMERCIALIZADORES Y DISTRIBUIDORES

El oferente sea productor o comercializador deberi allegar el formulario de Fichas técnicas
debidamente firmado, presentado por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares donde avale el
cumplimiento de las fichas técnicas exigidas por la entidad

NOTA 1: La Agencia Logistica regional Llanos Orientales podra realizar visitas técnicas en
cualquier momento y sin previo aviso para verificacion de cumplimiento de requisitos
durante etapa precontractual y de ejecucion del contrato al comercializador y productor si
es requerido con el fin de garantizar cumplimiento de requisitos en ambos.

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El oferente, persona natural o juridica, debera allegar junto con la oferta, certificacién actualizada
con vigencia 2022 de la implementacion del SG-SST firmada por el representante legal, y/o
certificado de ARL, y/o de la persona responsable del SG-SST con licencia vigente en SST; el
cual también deberéa ser aportado (para este caso); manifestando el cumplimiento de los estandares
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minimos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo de acuerdo a la Resolucién
0312 del 2019, el cual podréa ser verificado por la entidad por medio del responsable de SST previa
autorizacion del contratista. Para el caso de proponentes plurales cada integrante debera acreditar el
cumplimiento de este requisito.

Dicha certificacion debera contener minimo lo siguiente:

v" Nlmero de Trabajadores.
v" Nivel de Riesgo de la empresa.

Porcentaje de cumplimiento de acuerdo a la Ultima autoevaluacion presentada (2021) de los
Estandares minimos en SST (este porcentaje no podra ser menor al 60% con valoracioén critica).

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

El proveedor debe certificar cumplimiento a las fichas técnicas establecidas para los productos a adquirir en
el presente proceso para el suministro de los diferentes comedores de la Regional Llanos.

Las entregas se podran realizar de LUNES A SABADO de 08:00 a 12:00 a.m. y de las 14:00 a las 16:00
horas, de acuerdo al requerimiento de la Regional Llanos Orientales; a su vez, el personal y vehiculos
deberan estar dispuestos para la entrega de los suministros solicitados y deberan cumplir con los
requerimientos de seguridad Yy registro autorizado para la entrada a cada Unidad Militar relacionada en el
cuadro anterior.

Una vez sea adjudicado el contrato, el proveedor debera notificar por escrito a la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales la informacién del personal y vehiculos que va a utilizar
para cumplir con el transporte de alimentos en cada uno de los comedores de tropa, los cuales deben
coincidir con los anexados en la propuesta inicial; de realizar algin cambio durante la ejecucién del
contrato, este debe ser informado:

> Copia de la Identificacion del conductor
> Copia de la Tarjeta de propiedad del vehiculo

Las entregas solicitadas, se abasteceran segun la hora establecida por la unidad para la recepcion de
productos (las anteriormente sefialadas), de no cumplir con esta disposicion el contratista asumira la no
recepcioén del producto y se iniciara el debido proceso por incumplimiento del contrato suscrito

Los vehiculos que transporten carga con destino a la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, deben
disponer de unidad de enfriamiento y cumplir con los lineamientos minimos establecidos en materia
sanitaria, Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella
norma que lo modifique, derogue, adicione o actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en las
Fichas Técnicas de cada producto, dichos requisitos seran verificados al momento de la entrega. El
transporte de los productos debe realizarse en condiciones que impidan la contaminacion y la proliferacion
de microorganismos y eviten su alteracion, asi como los dafios en el empaque o embalaje segin sea el
caso.

Todos los vehiculos transportadores como condicion de entrega deberan estar identificados en un lugar
visible con la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la normatividad: Decreto 1500 de
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2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique,
derogue, adicione o actualice, y demas condiciones que se deban cumplir de cada producto.

El proveedor debe mantener como condicion de entrega copia de los certificados de manipulacion de
alimentos, expedidos por la autoridad sanitaria competente o por personas autorizadas por la autoridad
sanitaria; del personal que participa en la manipulacion directa o indirecta de los alimentos y que podran ser
solicitados por la entidad. Este personal debera contar con la dotacion requerida para tal fin como: Gorro,
Tapabocas, overol y/o uniforme, botas de caucho o botas de material antideslizante, todo en colores claros,
durante la ejecucion de la operacion.

El proveedor debe garantizar la conservacién y el buen estado de los productos objetos al contrato y debera
reponer el cambio inmediato cuando se presente en mal estado el producto a entregar en cada uno de los
Comedores de Tropa relacionados en el lugar de entrega, el proveedor debe asumir por cuenta y riesgo de
mismo, el costo del suministro del empaque requerido, (cajas, cintas, zunchos y servicio de distribucién), de
igual forma se obliga a garantizar que los bienes llegaran a su destino final en las condiciones fisicas,
guimicas y organolépticas, de acuerdo con las especificaciones técnicas exigidas por la Entidad.

Los productos deben ser entregados en su totalidad provenientes de productor, acondicionador,
comercializador o distribuidor, en las condiciones establecidas en las fichas técnicas, en una Unica
presentacion; es decir, que los parametros relacionados con la cantidad por unidad negociada, los
empaques y la informacion del rotulado impresa en los mismos sea igual para todas las unidades
entregadas.

La resistencia del material del empaque debe ser tal que el material soporte el almacenamiento sin sufrir
dafio o deterioro y evite la contaminacién o la deformacién de los productos, cumpliendo con las normas
sanitarias aplicables vigentes, asi como con los requisitos establecidos en las fichas técnicas.

La entidad podr& solicitar reporte de resultados de laboratorio Microbioldgico y Fisicoquimico, segun sea la
naturaleza del producto, correspondiente al lote y/o produccién a entregar, en el que indique el cumplimiento
de la totalidad de los requisitos exigidos en las fichas técnicas.

La ALFM podra realizar visitas técnicas a los establecimientos del proveedor, en cualquier momento una vez
realizado el contrato, para verificar el cumplimiento en cuanto a Buenas Practicas de Manufactura (Proceso
de produccién, empaque, transporte o entrega), en cumplimiento del Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270
de 2012 y Resoluciones 240, 241,242 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione
o0 actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de
cada producto

El proveedor garantizara los cumplimientos de la resolucién 2674/13, en cuanto al control de vectores en su
establecimiento comercial. La agencia logistica requerira los certificados de fumigacion realizados durante la
vigencia del contrato.

Toda entrega de mercancia debe ser acorde a los pedidos que realiza el supervisor del contrato

La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas de acuerdo,
suscritas y avaladas por las partes

Todos los productos entregados deberan estar rotulados y declarar fecha de vencimiento cumpliendo con la
Resolucién 5109 del 2005 por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
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etiqguetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humano.

El proveedor debe Certificar la accesibilidad y logistica en las entregas en los comedores de tropa a
abastecer, para garantizar cumplimiento de las mismas y pedidos extras de abastecimientos.

EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que, si llegado el caso por
un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del valor total del mismo, la entidad
no se hara responsable de cancelar valores que excedan, constituyéndose en responsabilidad del
contratista asumir dicho gasto.

EL PROVEEDOR deberéa subir las facturas escaneadas al SECOP |l para poder dar tramite de pago.

Previa a la entrega de los bienes en los sitios correspondientes, el proveedor debera cargar la Factura
Electronica en plataforma Olimpia en SIIF para ser validada y aprobada por el supervisor, con el
cumplimiento de los requisitos de ley, incluyendo el nimero del lote o lotes del producto que se entrega,
adicional debe entregar en el sitio de entrega copia de la misma junto con los certificados de calidad donde
se evidencie el cumplimiento de los requisitos establecidos en el Documento de Condiciones Especiales de
los lotes a entregar.

RECHAZO DEL PRODUCTO

Se rechaza el producto cuando al momento de la entrega se presenten cualquiera de las siguientes
caracteristicas:

Evidencien caracteristicas organolépticas no adecuadas (en su olor, color, sabor, apariencia, textura) y/o
aspecto deteriorado, alterado, falsificado o adulterado.

Los embalajes, empaques y/o alimentos presenten dafios, con pérdida de vacio, entreabiertos, sucios o con
indicios de contaminacion microbioldgica, seran rechazados en caso que a la llegada del producto el mismo
no presente la temperatura requerida, ni el empaque y embalaje que permita la conservacion de la cadena
de frio.

Tengan una fecha de vencimiento caducada o que no se ajuste a los pardmetros establecidos de vida util
indicados en la ficha técnica.

Los vehiculos en que se transportan los productos no cumplan con las condiciones sanitarias minimas
requeridas para el transporte contemplado en el Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y
Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione o actualice, y
demas condiciones que se deban cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de cada producto.
No cumplan con el peso determinado en la ficha técnica.

Cuando no cumpla con la temperatura de refrigeracion establecida en la ficha técnica.

También habrd rechazo de los productos cuando se incumpla con cualquiera de los otros aspectos
requeridos en la ficha técnica, de acuerdo a las pruebas y andlisis de laboratorio.
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e El empaque no cumpla con la informacion y condiciones contenidas en el rotulado de alimentos, dada por la
Resolucién del Ministerio de Proteccién Social No. 5109/2005 y Decreto 1500 de 2007 articulo 42.

e La dotacién del personal y manipuladores de alimentos que realizan la entrega no cumplan las medidas
sanitarias vigentes estipuladas en el Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241
y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione o actualice, y demas condiciones que
se deban cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de cada producto.

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

Resolucion 241 de 2013 — Ministerio de Salud y Proteccién Social, Por la cual se establecen los requisitos
sanitarios que deben cumplir las plantas especiales de beneficio de aves de corral.

Resolucion 2674 de 2013 — Ministerio de Salud y Proteccidn Social, Por la cual se establecen los requisitos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o juridica que ejercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribuciébn y comercializacion de
alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitario de
los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.

Resolucion 719 de 2015 — Ministerio de Salud y Proteccion Social. Por la cual se establece la clasificacion
de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica

Aquellas normas que los modifiquen, deroguen, adicionen o actualicen, y demas condiciones que se deban
cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de cada producto

EXPERIENCIA REQUERIDA

Este requisito permite verificar la idoneidad del contratista y su capacidad para proveer bienes y servicios
IGUALES O SIMILARES a los que busca adquirir con el proceso contractual. Para tal efecto se tendra en
cuenta como parametro de evaluacion en razén a la cuantia del contrato y su objeto, los consecutivos
registrados en el registro Unico de proponentes “RUP” que deben ser identificados con el clasificador de
bienes y servicios hasta el tercer nivel, como Productor, comercializador y/o distribuidor de los productos
cuyo objeto sea el establecido en la convocatoria.

Los criterios de verificacion y evaluacion para cada item se tomaran de la siguiente manera:

Grupo | Segmento | Familia Clase Producto Nombre
E 50 5018 501819 | 50181900 Pan y Galletas y pastelitos dulces
E 50 5018 501820 | 50182000 Tartas y empanadas y pastas

Para el caso de contratos ejecutados con el sector publico, para certificar experiencia se debe anexar copia
del contrato o acta de liquidacion con un valor igual o superior a 45 SLMMV del valor de este proceso.
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Para efectos del sector privado, se debe anexar copia de factura(s) cambiaria(s) de compraventa donde
conste el recibido a satisfaccion por parte del contratante hasta por 45 SLMMV del valor de este proceso.
Los documentos referenciados para acreditar la experiencia, deben contener lo siguiente:

Que la experiencia se haya adquirido en contratos ejecutados y/o facturas, cuyo objeto se enmarque en el
objeto del presente proceso. Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente
haya desarrollado de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia para el presente
proceso de seleccion.

ACREDITACION DE LA EXPERIENCIA EN LA MODALIDAD DE CONSORCIO Y/O UNION TEMPORAL

Si el proponente se presenta en Unibn Temporal o Consorcio se tendra en cuenta la sumatoria de la
experiencia, al menos uno de sus integrantes debe certificar minimo el setenta por ciento (70%) de la
experiencia solicitada. En todo caso la sumatoria de los porcentajes de acreditacion de la experiencia de los
integrantes debe ser igual o superior al cien por ciento (100%) de los requisitos solicitados.

Cuando el proponente pretenda demostrar su experiencia o uno de sus miembros con otros contratos ya
ejecutados bajo la modalidad de consorcio o unién temporal; sélo se tendra en cuenta como experiencia del
proponente o uno de sus miembros, aquella referida en el porcentaje de participacion que el proponente
hubiera tenido en el grupo o asociacion que ejecuté la actividad.

Dicha experiencia sera verificada por la entidad con el aporte del acta de constitucion de la union temporal o
consorcio donde se establecié el porcentaje de participacion del proponente o uno de los miembros del
consorcio 0 unién temporal.

Igualmente, el proponente debera allegar una certificacion mediante la cual declare bajo la gravedad de
juramento debidamente firmada, que la experiencia que acredita corresponde exactamente a la venta de los
bienes desarrollados por él de manera directa, 0 que se han desarrollado mediante subcontratos, pero
asumiendo directamente la responsabilidad por los mismos

Lo anterior debe dar cumplimiento a lo establecido en las especificaciones técnicas que se encuentran en la
presente invitacion publica.

NOTA 1: Entiéndase que el porcentaje de participacién relacionado en el acta de constitucién del
proponente plural, es el que la entidad tomara para verificar el porcentaje de acreditacion de experiencia de
cada uno de sus integrantes

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

La frecuencia de entrega en los diferentes comedores de tropa puede variar de acuerdo a las
necesidades y partes suministrados por las Unidades Militares

La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas de
acuerdo, suscritas y avaladas por las partes.
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LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE

, FRECUENCIA DE
DEPARTAMENTO | CIUDAD | COMEDORES DIRECCION Coenea
CASANARE UBICADO EN EL AEROPUERTO ALCARAVAN- BASE | 3y 4 veces por
YOPAL | GACAS AEREA DE CASANARE semana
LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
) FRECUENCIA
DEPARTAMENTO CIUDAD COMEDORES DIRECCION Db ENTREGA
SAN JOSE DEL ,
Dt BASPC 22 KM 1 ViA EL RETORNO GUAVIARE
Entre2y 3
GUAVIARE CALAMAR BICAM 24 KM 1 ViA EL RETORNO GUAVIARE veces por
semana
SAN JOSE DEL BITER 22 VEREDA BOCAS DE AGUABONITA
GUAVIARE BARRANCON
LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES
, FRECUENCIA
DEPARTAMENTO | CIUDAD | COMEDORES DIRECCION Db ENTREGA
Entre2y3
VAUPES MITU | BIAVA30 |UBICADO EN LA AVENIDA 1-19 BARRIO SIETE DE AGOSTO | veces por
semana

Al momento de la entrega de los bienes en el sitio correspondiente, el oferente debera radicar:

e Copia de la Factura Previamente enviada, con el cumplimiento de los requisitos de ley, incluyendo el
numero del lote o lotes del producto que se entrega.

NOTA 1: No se aceptan copias borrosas, tachadas o0 enmendadas y cada una debe contener el nUmero del
contrato y debe ser firmada como recibida por el supervisor, o personal autorizado por la Agencia Logistica.

NOTA 2: Si al momento de la entrega del producto, la factura no cumple con las condiciones establecidas,
no se tendra como recibido el producto, hasta tanto el oferente envie las notas contables a que haya lugar,
las cuales deberan subsanar de forma inmediata para que continle el proceso de pago. Se entiende, que si
no se adjuntan las Notas Contables a que haya lugar, no se tramitaran para pago en las fechas
establecidas, por cuanto se solicitara nuevamente esta informacion al Comitente Vendedor.

NOTA 3. Los productos no se recibiran bajo ninguna circunstancia con remision:

Las personas que son responsables del transporte y carga de los alimentos deberan tener presente el plan
anual de capacitacion de buenas practicas alimentarias y tener vigentes sus examenes médicos en el
momento de la entrega de los productos, los cuales deben encontrarse vigentes a la fecha en la cual se
realice la entrega, en caso de que este documento no se encuentre vigente o0 no se presente, no se recibira
el producto, la devolucién a la cual hace referencia el presente parrafo, se contard como una devolucién por
calidad, la cual se entendera como incumplimiento las obligaciones de la Ficha Técnica. EIl oferente se
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reserva el derecho de verificar la veracidad del documento (Fecha, concepto, observaciones y firma), este
personal debera contar con la dotacién requerida para tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme,
botas de caucho o botas de material antideslizante, todo en colores claros, durante la ejecucién de la
operacion.

Todos los vehiculos transportadores deberan estar identificados en un lugar visible con la frase "
TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la normatividad Resolucion 241, 242, 2674 de 2013 y
demas normas sanitarias aplicables, que las sustituyan, modifiquen o reemplacen.

NOTA 4: Los costos de transporte, cargue, descargue y transporte hasta el lugar de entrega debe ser
asumido por el proveedor

PLAZO DE EJECUCION

Desde el perfeccionamiento legal del contrato hasta el 30 de diciembre de 2022 o hasta agotar
presupuesto y/o lo gue ocurra primero.

El inicio de la ejecucién del contrato se hara una vez legalizado y perfeccionado el contrato con el auto de
aprobacion de pdliza.

‘ PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado para la presente CONTRATACION es de SESENTA Y CINCO
MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 65.000.000), Distribuidos as;

LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE: CUATRO MILLONES DE PESOS M/CTE
($4.000.000,00)

LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE: CINCUENTA Y SEIS MILLONES DE PESOS M/CTE
($ 56.000.000,00)

LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES: CINCO MILLONES DE PESOS M/CTE. ($
5.000.000,00)

El contrato sera adjudicado de manera Global, y sera ejecutado de acuerdo a las necesidades de los
comedores de tropa.

FORMA DE PAGO PROPUESTA

e La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares — Regional Llanos Orientales, cancelard las entregas
parciales que realice mediante facturas, dentro de los cuarenta y cinco (45) dias siguientes, a la suscripcion
del acta de recibo a satisfaccion por el supervisor del contrato y el contratista, donde constara la
conformidad de las condiciones en las que se hace la entrega, la fecha en la que se recibe y el valor de los
bienes recibidos, previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que haya lugar, y
radicacién de los siguientes documentos:

e Acta de Recibo a Satisfaccion del Objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado por el
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supervisor del contrato y el Contratista (0o quien delegue mediante autorizacion escrita y debidamente
firmada por el contratista).

e Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617, modificado por los articulos 40 de la
Ley 223 de 1995 y articulo 64 Ley 788 de 2002 del Estatuto Tributario para el momento del pago se exigira
la expedicién de la factura electronica validada por la DIAN (si aplica), de acuerdo con las fechas
determinadas en el calendario de implementacion establecido por la DIAN mediante resolucién 000042 del
05 de mayo de 2020.

e Factura comercial que contenga lo estipulado en la Ley 1231 de 2008 y en el articulo 617 del estatuto
tributario.

e “De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del Estatuto
Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el Asociado generara y pondra a
disposicion de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la copia de la
Resolucién de autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electronico del Supervisor del
Contrato, que sera informado con anticipaciéon a la generacién de las facturas, notas crédito y/o notas
débito, para su respectiva revisidn y aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el asociado debe
cargar cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP
II, una vez se realice aceptacién por parte del supervisor del contrato.

e Esta condicion sera de obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la hormatividad tributaria vigente durante
el plazo de ejecucion”

e Certificado y planilla de pago a los servicios de seguridad social integral (salud, pensién y riegos
profesionales) y aportes parafiscales (caja de compensacién familiar, Sena e instituto colombiano de
bienestar familiar) de todos los funcionarios que laboran y hacen parte de las entregas del presente proceso
contractual, para lo cual las personas juridicas lo haran mediante certificacion expedida por el revisor fiscal
0 en su defecto por el representante legal. ESTE DOCUMENTO ES OBLIGATORIO Y COMPRENDE A
TODAS LAS PERSONAS VINCULADAS LABORALMENTE CON EL CONTRATISTA SEA CUAL FUERE
SU VINCULACION. En caso de estar exonerado de cancelar los aportes parafiscales de conformidad con el
articulo9 25 de ley 1607 de 2012 y art. 7 del decreto 1828 de 2013 la persona comprobara con el pago de
los contratos de trabajo de sus empleados que deberan coincidir con los nombres que se encuentren dentro
de las planillas de pago.

e El Contratista deberd ADJUNTAR copia de la certificaciébn Bancaria no mayor a 30 dias A LA FIRMA
DEL CONTRATO, para efectos de giro electrénico, donde contenga:

Nombre o Razén Social

Numero de NIT.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Clase de cuenta (Ahorros o corriente).

e NOTA 1: El pago respectivo se hard con SUJECION AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA (PAC): De
conformidad con la ley 80 de 1993, la ley Organica del Presupuesto y sus reglamentos, las sumas que LA
ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar estan sujetas a las apropiaciones presupuestales y a la
situacion de fondos del (PAC).

e NOTA 2: La AGENCIA LOGISTICA no se responsabilizara por la demora en el pago al contratista,
cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la documentacion que sirva de soporte para el
trdmite y no se ajuste a los requisitos establecidos en el articulo 617 del estatuto tributario.
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e NOTA 3: EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que si llegado
el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del valor total del
mismo, la entidad no se hard responsable de cancelar valores que excedan, constituyéndose en
responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

e NOTA 4: EL PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP Il para poder dar tramite de
pago.

e NOTA 5: Previa a la entrega de los bienes en los sitios correspondientes, EL PROVEEDOR debera
cargar la Factura Electrénica en plataforma Olimpia en SIIF para ser validada y aprobada por el supervisor,
con el cumplimiento de los requisitos de ley.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y
aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la
Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o aclaren.

b. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en la
ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando claro
gue no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, Regional Llanos. La entidad verificara para el tramite de pago el listado del personal VS la
planilla de pagos de parafiscales, con la finalidad de garantizar que el contratista este cumpliendo
con el pago Sistema Seguridad Social Integral, (Pension, Salud, y Riesgos Laborales), asi como los
propios del Sena, ICBF y Cajas de Compensacién Familiar, si fuera el caso, del personal que hara
parte de la ejecucion.

C. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el no
trdmite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los mismos.

d. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, invitacion publica, adendas
(si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso de seleccién a fin de
ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

e. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

f. Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de dos (02) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato, expedida por una empresa
aseguradora autorizada por la Ley; asi mismo, copia del recibo de pago de la péliza garantizando no
solo su expedicion sino su respaldo de pagado. Este mismo requisito sera obligatorio para la etapa
de ejecucion contractual, si se diera el caso de un modificatorio que requiera la ampliacién y/o
reduccion de la garantia contractual.




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=~ TITULO Cédigo: CT-FO-39
\Y/ | Pagina 19 d |
- S L agina e
e INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Versién No. 01 67
S [Fecha: |[ 22 ][ 11 ][ 2021 ]

g. Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacion por parte del personal que utilice
para la prestacién del servicio.

h. Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la suscripcion y
ejecucion del contrato.

i. Efectuar y entregar el respectivo informe mensual de actividades

B Asistir a las reuniones que sea convocado por parte del contratante

k. Reportar de manera inmediata cualquier novedad o anomalia al supervisor del contrato.

l. Guardar total reserva de la informacién que por razén del servicio y desarrollo de sus actividades
obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

m. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucién del contrato.

n. Acatar las 6rdenes e instrucciones del supervisor del contrato.

0. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

p. Las demas que se deriven de las estipulaciones contenidas en la invitaciéon publicas y documentos
previos del proceso de seleccién que dio lugar a la celebracién del contrato.

qg. Realizar todo el procedimiento de legalizacién, firma y perfeccionamiento del contrato a través de la
pagina del SECOP Il y durante la ejecucién del mismo debera subir las facturas escaneadas para
poder dar trdmite de pago.

r. Para el tramite de pago el supervisor del contrato verificara que el futuro contratista publique en la
plataforma SECOP Il la totalidad de las facturas. El tesorero de la entidad marcard como aprobadas
las facturas.

S. Con el perfeccionamiento y legalizacion del contrato, el contratista, el supervisor y el ejecutor de
contratos, deberan suscribir el acta de inicio para dar cumplimiento a lo establecido en el manual de
contratacion de ALFM.

t. El proveedor tendra que indicar en su solicitud de pago en el SECOP Il si se encuentra obligado o
no a facturar electrénicamente.

u. El SECOP Il validara la factura electronica registrada por el proveedor ante la DIAN, permitira la
consulta y descarga del documento.

V. El proveedor deberd seleccionar “SI o NO” en el campo obligatorio de “obligado a facturar
electronicamente”.

w. Una vez el proveedor valide la informacion de la factura electrénica, confirme y envié la solicitud de

pago a la Entidad Estatal. La entidad no podra editar el campo donde se encuentre registrado el
codigo CUFE por el proveedor. Por lo cual, Gnicamente podra verificar el estado de la validacion y el
enlace de descarga.




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~ 7~ TITuLO Codigo: CT-FO-39

\Y/ - < | : Pagina 20 de |
e INFORME TECNICO PARA CONTRATACION [ version No. 01 || P49

o [Fecha: || 22 |[ 11 |[ 2021 |

aa.

bb.

CcC.

dd.

Responder en los plazos que la AGENCIA LOGISTICA establezca en cada caso, los requerimientos
de aclaracién o de informacion que le formulen.

Firmar las actas de recibo a satisfaccion y de liquidacién del objeto contractual.

Facilitar las funciones del supervisor designado y permitir su acceso a todos los documentos
relacionados con la ejecucion del objeto del proceso contractual.

Proveer a su costo todos los elementos necesarios para el cumplimiento de la invitacion.
Obrar con lealtad y buena fe, evitando dilaciones y trabas.

Debera llevar control del saldo del contrato, toda vez que, si llegado el caso por un indebido control
se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del valor total del mismo, la entidad no se hara
responsable de cancelar valores que excedan, constituyéndose en responsabilidad del contratista
asumir dicho gasto.

CIRCULAR EXTERNA No. 035 Las entidades, proveedores y contratistas deberan dar cumplimiento
a las Circulares 16 y 20 del 2021 y seguir remitiendo las facturas electronicas al buzén centralizado
anteriormente sefialado. En dicho tiempo, las primeras revisaran las parametrizaciones en el
aplicativo Olimpia y subsanaran los falencias que actualmente tienen, y los segundos realizaran los
ajustes necesarios para que desde los operadores tecnolégicos, facturadores directos y solucién
gratuita de la DIAN, puedan elaborar y transmision las facturas de acuerdo a las caracteristicas
definidas en dichas circulares, por cuanto que a partir del 1° de junio de 2021, se volvera a hacer
exigible dicho documento en la obligacion.

Obligaciones Especificas:

El proveedor debera dar cumplimiento a las fichas técnicas establecidas para los productos a adquirir en el
presente proceso para el suministro de los diferentes comedores de la Regional Llanos.

Cumplir con la frecuencia de entrega en los lugares establecidos.

Las entregas se podran realizar de LUNES A SABADO de 08:00 a 12:00 a.m. y de las 14:00 a las 16:00
horas, de acuerdo al requerimiento de la Regional Llanos Orientales; a su vez, el personal y vehiculos
deberan estar dispuestos para la entrega de los suministros solicitados y deberan cumplir con los
requerimientos de seguridad y registro autorizado para la entrada a cada Unidad Militar relacionada en el
cuadro anterior.

Las entregas solicitadas, se abasteceran segun la hora establecida por la unidad para la recepcién de
productos (las anteriormente sefialadas), de no cumplir con esta disposicidn el contratista asumira la no
recepcioén del producto y se iniciara el debido proceso por incumplimiento del contrato suscrito

Una vez sea adjudicado el contrato, el proveedor debera naotificar por escrito a la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales la informacién del personal y vehiculos que va a utilizar
para cumplir con el transporte de alimentos en cada uno de los comedores de tropa, los cuales deben
coincidir con los anexados en la propuesta inicial; de realizar algiin cambio durante la ejecucion del
contrato, este debe ser informado:
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» Copia de la Identificacién del conductor
» Copia de la Tarjeta de propiedad del vehiculo

El proveedor debe garantizar la entrega de los productos en los sitios y frecuencias de entrega
establecidos en el presente estudio técnico, sin importar el estado de la via de acceso, para lo cual
deben utilizar el medio de transporte que sea necesario (terrestre, fluvial o aéreo), cada vehiculo que
ofrezca el proveedor, debe contar con la documentacién vigente durante la ejecucion de la negociacion
como: Tarjeta de propiedad, SOAT, Andlisis de Gases, Licencia de Conduccién de los Conductores o
Licencia de Transito y debe estar inscrito en el RUNT. Cabe resaltar que la ALFM sera indemne ante
cualquier eventualidad que se pueda presentar durante la distribucion fisica de los productos a negociar.

Los respectivos manuales de limpieza y desinfeccidn, control de plagas y roedores y manejo de residuos
sélidos, deberan estar a disposicion de la oficina de catering de la regional en caso de requerirse.

Los respectivos manuales y procedimientos implementados por la empresa contratista deben estar a
disposicion de la Agencia Logistica regional Llanos Orientales para verificacién de cumplimiento durante
la ejecucidn del contrato.

Tener disponibilidad para las entregas adicionales que surjan en atencién a las necesidades de la Fuerza
en cada comedor de tropa, las cuales se podran realizar por el supervisor o quien haga sus veces para
entrega 24 horas posterior a la solicitud.

Entregar oportunamente de acuerdo a las cantidades indicadas por cada comedor y la fecha de
recepcion del producto.

Al momento de la entrega de los bienes en el sitio correspondiente, el oferente debera radicar:

» Copia de la Factura Previamente enviada, con el cumplimiento de los requisitos de ley,
incluyendo el numero del lote o lotes del producto que se entrega.

NOTA 1: No se aceptan copias borrosas, tachadas o enmendadas y cada una debe contener el nimero del

contrato y debe ser firmada como recibida por el Administrador del Comedor, o personal
autorizado por la Agencia Logistica, la fecha correspondiente a la factura debe ser consecuente
con el consecutivo.

NOTA 2: Si al momento de la entrega del producto, la factura no cumple con las condiciones establecidas,

no se tendra como recibido el producto, hasta tanto el oferente envie las notas contables a que
haya lugar, las cuales deberan subsanar de forma inmediata para que continde el proceso de
pago. Se entiende, que si no se adjuntan las Notas Contables a que haya lugar, no se tramitaran
para pago en las fechas establecidas.

NOTA 3. Los productos no se recibirdn bajo ninguna circunstancia con remision

Las personas que son responsables del transporte y carga de los alimentos deberan presentar el Carnet
de Manipulacion de Alimentos en el momento de la entrega de los productos, los cuales deben
encontrarse vigentes a la fecha en la cual se realice la entrega, en caso de que este documento no se
encuentre vigente 0 no se presente, no se recibira el producto, la devolucién a la cual hace referencia el
presente parrafo, se contard como una devolucién por calidad, la cual se entenderd como incumplimiento
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las obligaciones de la Ficha Técnica. EIl oferente se reserva el derecho de verificar la veracidad del
documento (Fecha, concepto, observaciones y firma), este personal debera contar con la dotacién
requerida para tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme, botas de caucho o botas de material
antideslizante, todo en colores claros, durante la ejecucién de la operacion.

e Los vehiculos que transporten carga con destino a la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, deben
disponer de unidad de enfriamiento y cumplir con los lineamientos minimos establecidos en materia
sanitaria, Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241 y 242 de 2013 o
aquella norma que lo modifique, derogue, adicione o actualice, y demas condiciones que se deban
cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de cada producto, dichos requisitos seran
verificados al momento de la entrega. El transporte de los productos debe realizarse en condiciones que
impidan la contaminacién y la proliferacion de microorganismos y eviten su alteracién, asi como los
dafios en el empaque o embalaje segun sea el caso.

e Todos los vehiculos transportadores deberan estar identificados en un lugar visible con la frase "

TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la normatividad: Decreto 1500 de 2007,

Resolucién 2270 de 2012, Resoluciéon 240, 241 y 242 de 2013 y dem&s normas sanitarias aplicables,

que las sustituyan, modifiquen o reemplacen.

NOTA 4: Los costos de transporte, cargue, descargue y transporte hasta el comedor de tropa debe ser
asumido por el proveedor

e El proveedor debe mantener como condicion de entrega copia de los certificados de manipulacion de
alimentos, expedidos por la autoridad sanitaria competente o por personas autorizadas por la autoridad
sanitaria; del personal que participa en la manipulacién directa o indirecta de los alimentos y que podran
ser solicitados por la entidad. Este personal debera contar con la dotacion requerida para tal fin como:
Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme, botas de caucho o botas de material antideslizante, todo en
colores claros, durante la ejecucion de la operacion.

e Los costos de pesaje, cargue, descargue y embalaje de los productos en el sitio de destino, seran
asumidos por el proveedor.

e El proveedor debe garantizar la conservacion y el buen estado de los productos objetos al contrato y
debera reponer el cambio inmediato cuando se presente el mal estado del producto a entregar en cada
uno de los Comedores de Tropa relacionados en el lugar de entrega, el proveedor debe asumir por
cuenta y riesgo de mismo, el costo del suministro del empaque requerido, (cajas, cintas, zunchos y
servicio de distribucién), de igual forma se obliga a garantizar que los bienes llegaran a su destino final
en las condiciones fisicas, quimicas y organolépticas, de acuerdo con las especificaciones técnicas
exigidas por la Entidad.

e Los productos deben ser entregados en su totalidad provenientes de productor, acondicionador,
comercializador o distribuidor, en las condiciones establecidas en las fichas técnicas, en una Unica
presentacion; es decir, que los parametros relacionados con la cantidad por unidad negociada, los
empagques y la informaciéon del rotulado impresa en los mismos sea igual para todas las unidades
entregadas.

e Laresistencia del material del empaque debe ser tal que el material soporte el almacenamiento sin sufrir
dafio o deterioro y evite la contaminacion o la deformacién de los productos, cumpliendo con las normas
sanitarias aplicables vigentes, asi como con los requisitos establecidos en las fichas técnicas
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Todos los productos entregados deberan estar rotulados y fecha de vencimiento minimo dias a partir de
la fecha de entrega:

La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas de acuerdo,
suscritas y avaladas por las partes

El proveedor debe Certificar la accesibilidad y logistica en las entregas en los comedores de tropa a
abastecer, para garantizar cumplimiento de las mismas y pedidos extras de abastecimientos.

EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que, si llegado el caso
por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del valor total del mismo, la
entidad no se hara responsable de cancelar valores que excedan, constituyéndose en responsabilidad
del contratista asumir dicho gasto.

EL PROVEEDOR deberd subir las facturas escaneadas al SECOP Il para poder dar trdmite de pago.

NOTAS GENERALES

NOTA 1:

NOTA 2:

NOTA 3:

NOTA 4:

NOTA 5:

La Agencia Logistica Regional Llanos Orientales podra realizar visitas técnicas en cualquier
momento y sin previo aviso, para la verificacion del cumplimiento de requisitos durante etapa
precontractual y durante la ejecucién del contrato.

La Agencia Logistica regional Llanos Orientales podra realizar visitas técnicas periddicas a los
centros de produccién y almacenamiento, para hacer un mejor seguimiento al proveedor y asi
poder hacer una adquisicion de bienes eficientes cumpliendo con los objetivos de calidad
establecidos, esto, lo podra realizar en cualquier momento y sin previo aviso para verificacion de
cumplimiento de requisitos durante etapa precontractual y de ejecucién del contrato.

En el evento que se requieran bienes, obras y/o servicios que no estén incluidos en el cuadro de
relacion de productos y precios, el supervisor podra requerir al contratista el suministro de los
mismos, siempre que el contratista este en la capacidad de suministrarlos, para lo cual, el
contratista debera presentar cotizacion y el supervisor verificara que el valor se encuentre dentro
de los precios de mercado de la regién, mediante minimo dos cotizaciones adicionales de firmas
que suministren y/o presten el servicio objeto del contrato, una vez verificado que los precios
cotizados se encuentran dentro de los precios de mercado la entidad procedera a solicitar la
prestacion del servicio y/o suministro de los bienes obras y/o servicios requeridos previo
modificacion del contrato

Una vez se haga la adjudicacion, el proveedor adjudicatario tiene la obligacion de mantener los
precios con el fin que no conlleven a desequilibrio econdémico mientras no se trate de hechos o
situaciones imprevisibles o imprevistas, por el contrario, lo que en vista al momento de proponer o
contratar, conduzca a inflar o rebajar sustancialmente el valor de los bienes o servicios
contratados en perjuicio de la entidad no sera objeto de reajuste.

Para aquellos contratos que se acepte reajuste de precios por hechos o situaciones imprevisibles
o imprevistas del mercado, se establece la condicion de volver a su estado inicial en el momento
de que el mercado vuelva a presentar variaciones de precios.
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NOTA 6:

NOTA 7:

Se incluyen los productos de acuerdo a lo estipulado en el Men( establecido por la Unidad Militar,
pudiéndose ampliar las solicitudes de otros productos que tengan que ver con la naturaleza del
contrato, previa presentacién y aceptacion de la cotizacion de los items a incluir.

Las cantidades seran determinadas de acuerdo a la necesidad que presente el supervisor de cada
contrato en los pedidos, se debe tener en cuenta que los valores unitarios no pueden variar en el
momento de la facturacion y se deben facturar los elementos relacionados anteriormente. La
entrega de los productos se debe Coordinar con el administrador del Comedor, previa autorizacién

del supervisor del contrato.
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SUPERVISOR DEL CONTRATO
11/07/2022
30/12/2022

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

OBJETO: "APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS
ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES”

VALOR DEL PRESUPUESTO $ 65’000.000
PLAZO DE EJECUCION: 30 diciembre de 2022
MODALIDAD MINIMA CUANTIA

Tipo de Riesgo

Pdlizas exigibles

e La no suscripcién del contrato sin justa
causa por parte del proponente seleccionado.
e La no ampliacion de la vigencia de la
garantia de seriedad de la oferta cuando el
término previsto en los pliegos para la
adjudicacién del contrato se prorrogue o
cuando el término previsto para la suscripcion
del contrato se prorrogue, siempre y cuando
esas prérrogas no excedan un término de
tres meses.

e El retiro de la oferta después de vencido el
término fijado para la presentacion de las
propuestas.

Suficiencia Garantia de Seriedad de la Oferta: Por un
valor equivalente al diez por ciento (10%) del valor del
presupuesto establecido para cada uno del item(s)
ofertados, con una vigencia de noventa (90) dias
calendario contados a partir de la fecha del cierre del
proceso de seleccion.

En el evento que la propuesta sea presentada en
consorcio o unién temporal, la garantia debe tomarse a
nombre del consorcio o unién temporal segun el caso, con
la indicacion de cada uno de los integrantes no a nombre
de sus representantes legales, y debe expresar claramente
que serd exigible por su valor total ante el incumplimiento
en que incurran cualquiera de los integrantes del grupo
proponente, en todo o0 en parte, derivado del
incumplimiento de las obligaciones amparadas.
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RIESGO DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Tipo de riesgo

Pdlizas exigibles

Incumplimiento de las
surgidas del contrato estatal.

obligaciones

Suficiencia de la garantia de cumplimiento del
contrato: Por un valor equivalente al cuarenta por
ciento 40% del valor total del contrato, con una
vigencia igual a la ejecucion del contrato y de la
prorrogas a las que hubiere lugar y seis (06) meses
mas.

Calidad de los bienes / Servicio

Por un valor equivalente al cincuenta por cincuenta
por cuarenta 40% del valor total del contrato, con una
vigencia igual a la ejecucion del contrato y de la
prorrogas a las que hubiere lugar y seis (06) meses
mas.

Salarios y prestaciones sociales

Suficiencia de la garantia de pago de salarios,
prestaciones sociales legales e indemnizaciones
laborales: Por un valor equivalente al cinco por
ciento (5%) del valor del contrato, por el término de
vigencia del contrato y tres (3) afios mas.

Dafios ocasionados a terceros que se
pudieran llegar a atribuir a la
administracion con ocasion de las
actuaciones, hechos u omisiones de los
contratistas o subcontratistas.

Suficiencia del seguro de responsabilidad civil
extracontractual, de conformidad al Decreto 1082 de
2015 Articulo 2.2.1.2.3.1.17. Suficiencia del seguro
de responsabilidad civil extracontractual.

El valor asegurado por los contratos de seguro que
amparan la responsabilidad civil extracontractual no
debe ser inferior a:

Doscientos (200) SMMLV para contratos cuyo
valor sea inferior o igual a mil quinientos (1.500)
SMMLV.

La péliza debe tener una vigencia igual a la ejecucion
del contrato, el cual debera ir de conformidad al
Articulo 2.2.1.2.3.2.9. Requisitos del seguro de
responsabilidad civil extracontractual. EI amparo
de responsabilidad civil extracontractual debe cumplir
los siguientes requisitos:

1. Modalidad de ocurrencia. La compafia de
seguros debe expedir el amparo en la
modalidad de ocurrencia. En consecuencia,
el contrato de seguro no puede establecer
términos para presentar la reclamacion,
inferiores a los términos de prescripcion
previstos en la ley para la accion de
responsabilidad correspondiente.
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2.

Intervinientes. La Entidad Estatal y el
contratista deben tener la calidad de
asegurado respecto de los dafios producidos
por el contratista con ocasién de la ejecucion
del contrato amparado, y seran beneficiarios
tanto la Entidad Estatal como los terceros
que puedan resultar afectados por Ila
responsabilidad del contratista o sus
subcontratistas.

Amparos. El amparo de responsabilidad civil
extracontractual debe contener ademas de la
cobertura bésica de predios, labores vy
operaciones, minimo los siguientes amparos:

3.1 Cobertura expresa de perjuicios por

dafio emergente y lucro cesante.

3.2, Cobertura expresa de la

responsabilidad surgida por actos de
contratistas y subcontratistas, salvo
que el subcontratista tenga su propio
seguro de responsabilidad
extracontractual, con los mismos
amparos aqui requeridos.

3.3. Cobertura expresa de vehiculos

propios y no propios.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluacion, seleccion seguimiento del desempefio y reevaluacion de

proveedores publicada en la Suite Vision)

INSPECCIONES:

CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE:

CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE

INTEGRACION COMITE ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y SUPERVISOR

Comités estructuradores Técnico

Nombre

Cargo

TASD Madeleine Lavalle

Técnico de catering

Nombre

Cargo
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Comités Evaluadores Técnico PD Hensy R. Bermudez Ingeniero de Alimentos

Pineda
Nombre Cargo
Supervisor (es) -
TASD Rafael Sanchez Admms\t(r(;agj;r CADS

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adquisiciones en el que Conste su inclusion.

No. Solicitud de Pedido de SAP

OBRAS/MANTENIMIENTO

Disefios actualizados, revisados y aprobados

Licencias

Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo

(Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica)
Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo

Original Firmado

Elaboro: TASD Madeleine Lavalle Rueda
Estructurador Técnico

I I I o O I B

[]
[]

Original Firmado

Reviso: PD Caroll Pifieros Cordén
Coordinadora Abastecimientos
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ANEXO 1 - FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR

La Entidad verificara a través de la aceptacién del formulario correspondiente la aceptacion de los requisitos
normativos, especificos, de embalaje, nutricionales, fisicoquimicos, descripciéon del producto, entre otros,
generandole certeza y confianza a la Entidad del futuro cumplimiento de los requisitos exigidos en la
entrega del producto.

Anexar el formulario debidamente diligenciado y firmado por el representante legal en caso de ser persona
juridica o consorcio o union temporal, o la persona natural que presente propuesta segun el caso, con los
documentos solicitados en dicho formulario.

El oferente debera diligenciar y presentar junto con la oferta, el Formulario de ESPECIFICACIONES
TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO - REQUISITOS TECNICOS que se presenta en
documento anexo a Invitacion Publica debidamente firmado por el representante legal, en el que exprese su
manifestacion de gestionar el compromiso de hacer cumplir con cada una de las especificaciones técnicas
solicitadas, las entregas en los sitios relacionados en el presente proyecto de pliego de condiciones, y la
Ficha Técnica la cual serd verificada por el Comité Técnico aplicando el criterio de CUMPLE O NO
CUMPLE.

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO CUMPLE NO
REQUISITOS TECNICOS : CUMPLE

COPIAS DE ACTAS DE INVIMA Y/O ENTE TERRITORIAL.

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

El oferente debera allegar copia fotostatica a la propuesta del ACTA DE INSPECCION SANITARIA
A FABRICAS DE ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE O CONCEPTO TECNICO SANITARIO
COMPLETO, en la cual debera allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO
FAVORABLE CON REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la
calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente.
QUE NO SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicion anterior a la fecha de la presentacion de
la oferta, cumpliendo con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resolucion No.
2674 de 2013, por la cual se reglament6 el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

El oferente debera allegar copia fotostatica a la propuesta el ACTA DE INSPECCION SANITARIA
DEL ESTABLECIMIENTO COMPLETA Y LEGIBLE o CONCEPTO TECNICO SANITARIO
COMPLETO, el cual debera allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO FAVORABLE
CON REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad
del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente. QUE NO SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicién anterior a la fecha de la presentacion de la oferta, cumpliendo con
la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resoluciéon No. 2674 de 2013, por la cual
se reglament6 el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacién

NOTA 2: El proponente debera ser productor y/o demostrar vinculo comercial de por lo menos uno
de los productos a suministrar, anexando.

. CONTRATO COMERCIAL
. CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL PARA PERSONAS
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO CUMPLE NO
REQUISITOS TECNICOS : CUMPLE

JURIDICAS con objeto social especifico y si es persona natural CERTIFICADO DE
MATRICULA MERCANTIL DE PERSONA NATURAL con actividad comercial 1051
Elaboracién de productos de molineria y/o 1081 Elaboraciéon de productos de panaderia
y/o 4631 Comercio al por mayor de productos alimenticios

. REGISTRO(S) SANITARIO(S) del (los) producto(s) a suministrar a nombre del productor
con el cual va a realizar la actividad comercial.

NOTA 4: La Entidad durante la ejecucion se reserva la potestad de realizar visita técnica y
verificacion de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier
momento, quedando como _constancia el formato de acta de visita en la cual se
tomaran evidencias fotograficas.

REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O NOTIFICACION SANITARIA

Copia registro (s) sanitarios vigentes de los productos objeto de este contrato, segun corresponda de
acuerdo a la Resolucion No. 2674 del 2013 y la clasificacion de alimentos contemplados en la
Resoluciéon No. 719 del 2015 del Ministerio de Salud y Proteccién Social. Por la cual se establece la
clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica, de los
productos que hacen parte del presente proceso.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacién

NOTA 2: Los productos a suministrar en la ejecucion del contrato deberan ser los relacionados en
los registros sanitarios anexados en el presente proceso, de realizar algin cambio
durante la ejecucién del contrato debera ser informado a la entidad.

RECONOCIMIENTO MEDICO DEL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

En cumplimiento de la Resolucion No. 2674 del 2013 Capitulo Ill. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglamentd el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012, se requiere:

El oferente debera presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de fabricacion: Copia del Examen médico ocupacional (KOH, Frotis de garganta,
Coproldgico) en la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos en donde se indique
ademas su funcién dentro de la cadena de produccién; también se debe allegar copia fotostatica de
la certificacion de formacion en alimentos de conformidad con el plan de capacitacion anual de la
entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12 de febrero de 2021,

Para soportar la vinculacion con la empresa, de igual forma, debe aportar la Ultima planilla de pago
de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacion en el ADRESS vy en la respectiva
EPS.

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

En cumplimiento de la Resolucion No. 2674 del 2013 Capitulo lll. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglamentd el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012, se requiere:

El oferente debera presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de Distribucién: Copia del Examen médico ocupacional (KOH, Frotis de garganta,
Coprolégico) en la cual conste la aptitud para la manipulacién de alimentos en donde se indique
ademas su funcion dentro de la cadena de distribucion; también se debe allegar copia fotostatica de
la certificacion de formacion en alimentos de conformidad con el plan de capacitacion anual de la
entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12 de febrero de 2021,

Para soportar la vinculacion con la empresa, de igual forma, debe aportar la Ultima planilla de pago
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
REQUISITOS TECNICOS :

CUMPLE

NO
CUMPLE

de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacion en el ADRESS y en la respectiva
EPS.

NOTA 1_La Entidad durante la ejecucién se reserva la potestad de realizar visita técnica y
verificacion de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier
momento, quedando como _constancia el formato de acta de visita en la cual se
tomaran evidencias fotograficas.

VEHICULOS DE TRANSPORTE

El oferente sea productor y/o comercializador debera anexar de los vehiculos (minimo tres (03) copia
fotostatica del ACTA DE INSPECCION SANITARIA PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES DE
ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE o0 CONCEPTO TECNICO SANITARIO COMPLETO, el cual
debera allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO FAVORABLE CON
REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del
producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente QUE NO SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicion anterior a la fecha de la presentacion de la oferta, ademas el
vehiculo transportador debe poseer certificado de inscripcién como vehiculo transportador expedida
por el ente territorial que efectdo la inspeccion sanitaria. cumpliendo las temperaturas especificas de
las fichas técnicas de los productos dando cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la
Resolucién 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

De igual forma, deberd aportar copia fotostatica de los documentos licencia de transito, Seguro
Obligatorio para Accidente de Transito (SOAT) vy revisién tecno mecéanica, de los vehiculos de
transporte que seran encargados de la distribucion.

NOTA 1: Cuando el vehiculo no sea de propiedad del Oferente, deberd anexar los requisitos
anteriores y adicionalmente CONTRATO DE ALQUILER Y/O LEASING segun sea el caso,
indicando el plazo que cubre la ejecucion del proceso adjudicado, que le CERTIFIQUE a la
AGENCIA, que sera con este o estos vehiculos que cumplird las obligaciones
contractuales de entrega de los suministros en la jurisdiccion correspondiente. El (los) cual
(cuales) debe (deben) dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la
Resolucion 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

CONTROL Y PREVENCION

El oferente debera allegar copia fotostatica de los resultados de andlisis microbioldgicos expedidos
por un laboratorio acreditado certificado con cumplimiento al Decreto 2323 de 2006 y Resolucion
1619 de 2015, de minimo cuatro (4) productos requeridos en el presente proceso emitidos en los
Ultimos tres (3) meses que permitan determinar que son aptos para el consumo.

El oferente debera presentar copia fotostatica del certificado de fumigacién y desratizacion emitido
por entidad autorizada y certificada por la secretaria de salud municipal o departamental vigente
donde se mencionen los productos aplicados y dosificaciones. De la planta de proceso
(PRODUCTOR) o Bodega y/o Establecimiento (COMERCIALIZADOR)

FICHAS TECNICAS

PARA OFERENTES PRODUCTORES, COMERCIALIZADORES Y DISTRIBUIDORES

El oferente sea productor o comercializador deberd allegar el formulario de Fichas técnicas
debidamente firmado, presentado por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares donde avale el
cumplimiento de las fichas técnicas exigidas por la entidad
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
REQUISITOS TECNICOS :

CUMPLE

NO
CUMPLE

NOTA 1: La Agencia Logistica regional Llanos Orientales podra realizar visitas técnicas en
cualquier momento y sin previo aviso para verificacion de cumplimiento de requisitos
durante etapa precontractual y de ejecucién del contrato al comercializador y productor si
es requerido con el fin de garantizar cumplimiento de requisitos en ambos.

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El oferente, persona natural o juridica, deberéa allegar junto con la oferta, certificacién actualizada
con vigencia 2022 de la implementacion del SG-SST firmada por el representante legal, y/o
certificado de ARL, y/o de la persona responsable del SG-SST con licencia vigente en SST; el
cual también deberéa ser aportado (para este caso); manifestando el cumplimiento de los estandares
minimos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo de acuerdo a la Resolucién
0312 del 2019, el cual podréa ser verificado por la entidad por medio del responsable de SST previa
autorizacion del contratista. Para el caso de proponentes plurales cada integrante debera acreditar el
cumplimiento de este requisito.

Dicha certificacion debera contener minimo lo siguiente:

v" Numero de Trabajadores.
v" Nivel de Riesgo de la empresa.

Porcentaje de cumplimiento de acuerdo a la Ultima autoevaluacion presentada (2021) de los
Estandares minimos en SST (este porcentaje no podra ser menor al 60% con valoracion critica).

REPRESENTANTE LEGAL
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TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

*>iS<‘

Version No. 00 ] Péagina 1 de 2

MILITARES Foom Soow ¢ Dyrears
TR e el ae g Fecha: | 12 07 2018 B Lo
[ PronucToiNowere | PAN CORRIENTE |
ARSST 2 Cédigo 200001768 / 200002050
el e
3 "«l.‘: Clasificacién Panaderia
REQUISITOS . .
GENERALES Producto alimenticio resultante de la fermentacion y horneo de una
a0 Descripcion del mezcla basice de harina de trigo, agua, sal y levadwa, que puede
Producto contener otros ingredientes, y/o aditvos permitides por la legisiacion
nacional vigente,
Harina de trigo fortificada, grasa vegefal comestible, sal, azlcar,
Ingredientes | levadura, sal y conservantes, el uso de los ingredientes y aditivos deben
cumplir con la legislacién sanitaria vigente. o
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
.”_:; ‘e I Requisitos Minimo | Maximo
e Requisitos [Humedad, en % 20 40
Fisicoquimicos pH 4,3 6
Proteinas en base seca, en fraccion enmasa en % 9 -

Requistos fisicoquimicos pan comente - NTC 1362 (Ultima Actealizacion)

El producto debe cumplir los siguientes parametros:

Teequaies microbislégoos = = ll-]no ’:. =
Requisitos | [Pesereebucran oo i s s [0 [ sew | e
Microbiolbgicos |  jRemerasemabenylevadam, mIFCS [ s 1 2 | w | x
Retuerio de Seaphioscons aneas CoD0A5 postva o LFCY 5 9 <100
Detccodn de Savwnets s5p UFCA5 s 2 | Amescn | -
Recuesto ée oz coren_en LT G ENENE 0
Requisitos micrabiolégicas pan ~ NTC 1353 (Uhima Actualizacion)
El aporte nutricional minimo del preducio en 1003 debe ser
T ARG PARAMETROS
Requisitos Humedad (%) 148 +04
Nutricionales Grasas (%) 22 -
Carbotudratos (%)| 729 -
Calofias (kcal) U7 -
____ Datos de tabla nulncicnal ICBF 2015 — Pan )
Otras El olor y sapor c_ieben sar los caracteristicos a su formulacion y acordes
caracteristicas |S°M8Y clasificacion. ] )
del producto El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
no debe estar gquemada, ni tener hollin o materia extrafia alguna.
Contenido SAP 200001768 Debe tener un peso entre 6(_) y 125 gramos.
SAP 200002050 Debe contener un peso minimo de 65 gramos
Requisitos

Normativos

NTC 1363 (Ultima actualizacién), Resolucion 2674 de 2013,
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

b rf;’ TTULo Codigo: PA-FO-75 -k*

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénNo.00 | Pagina 2 de 2 >(:)<

AaEneiA CSETETIER ALIMENTOS e e
e e Fecha | 12 | 07 | 2018 | oS
- | Presentacion del | ot « 30 unidades

Producto

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo4
Condicicnes de | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
. Transporte y |en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico santario
.f Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
? por el Ente territorial de salud.

Lamina poliprpileno biorentado. Empaque individual y/o Bolsa

Fenpaque polietileno de alta densidad o polipropileno biorentado.

Las bolsas deberdn poseer fechas de elaboracién y fecha de
Rotula.do vencimienio.
Vida Util El producto se requere con una vida Otil minima de dos {(2) dias.

~ |Registro, permiso o notificacion sanitaria del preducte (vigente) o
1ar | certificacién de no cbligatoriedad de notificacion sanitaria.

| Concepto sanitaria de planta procesadora expedida por la Entidad
competente (vigente con conceplo Favorable o Favorable con
requerimientos).

MARZO 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inical
= 'Se ajusta formato PA-FO-75 Viersion 00, se reliran ios ©00.os SIC del docurnento debido 8 que ya no son ulilzados en
la enlidad, y se incluye los codi SAP, porque ac los gos son g sos por este sistema de
2 informacdn Se ncluye ficacon basado en S SAP e susian requsilos fgicogquimi y requisitos
micrabiologicos basados en NTC 1353 (Ultima actualzacion), Ea Condiclonss de transporte y Almacenamiento se
rega: “adamis debe ser transpedado en furgdn yo vehi do can técnico saniaro FAVORABLE
(FV) 0 FAVORABLE CON REQUERMIENTOS", se cambian fas especificaci en las cedificacooes
___CARGO | !
Profesional de Defensa Ing. Adm. inés Mryam Rwera
Abastecimientos Clase | Gardona W NOHO 00

| Dimm&:&cmom“ Adm. Rose Mary Enciso Melo l-mrm

Subdirector Genaral de c RA) C /14
ﬁbas;c’:g:my omneé (-‘ ;ﬂ:rg':lsrmsto a‘ Hl ‘22‘0 ![ L’C

Sutdiector General. de Coronel [RA) Juan Carlos
Comauoon Collazos Encinabes a[ (}lﬂ 282

Secretario Genesal Coronel .Iu;t Carfas Riveros

neda QYf-rey 7(/6/1 : / -

o
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A FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénNo. 00 | Pagina 1de2 )(:)(
A‘u‘c‘ug::nuvul- AL“ENTOS e Dt s
p—— Fecha: | 12 07 2018 L S
MANTECADA
Codigo 200000443 /200001745
Clasificacion Reposleria
5 Produclo alimenticio natural oblenido mediante la mezcla de ingredenies
| Descripcion gel |Panificables. Producio alimentcio natural cbienido mediante el batido y
» Producto cremado de ingredientes que e dan la textura y sabor caractaristicos 3l
producto luego del horneo. Producto de lextura suave y esponjosa.
Harina de tngo fortficada, Hanna de Maiz o Maicena, azlicar, levadura,
huevos, sal, bicarbonato de sodio, esencas. No se permie |a adicidn de
Ingredientes | colorantes y ofros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, €s necesano garantizar
las condicicnes caracteristicas del producto
Requisitos >
| _Fisicoguimicos N Piplen
Requision microbioidgcon et IO
24 40 PV U _eeliie ) @ 1 N
s ko ~o b SIS] RG] k. M
- Requisitos e e o FCp N ) o |
o | Microbiologicos | |Reosev s Staph pocsecus areus 2034353 prdwa. en LFLY s | o --oo”_ |
: Devecoon de SvToRe 56 UFC2%0 5|0 | Auena|
Fleasemio fe Baciss demas en UFCsy 5 ? L)
et piTiastans Requaitos microwologices pan - NTC 1363 {Uttrma Actuakzacen) —
Requisitos =
Nulriconales ot sz
Ofras El producto debe poseer una textura suave al paladar, que se disueive
caracteristicas |&" \a boca, olor y sabor caracleristico, libre de cualquier material exirafio
Sal todit 12 contammante de cualquier naturaleza, El producte no pedré presentar
P exceso de grasa ni en su superficie 0 en su interior.
Contenido El producio deve tener un peso minimo de 80 gramos
Requisitos | El producto debe cumplir la Resolucion del Ministerio de Proteccion
Normativos | Sccial No. 5109/05. Resclucion 2674 de 2013,
Presentacion del | Ganastila por 30 unidades
Bl producio debe ser wansportado en ambiente fresco, seco y bajo
Condiclongs de | condicionss que eviten su contaminacidn, ademas debe ser lransportado
=1 Transporie y |en furgin ylo vehikulo cerrado con concepto técnico sanitario
| Amacenamiento | FAVORABLE (FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
& el Ente territorial de salud,
£ Bolsa de polipropienc “biorientade o polielieno de prmer uso y grado
MP3e | aimentario. il @ Mo
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ia!-‘- l:—u

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracidn y fecha de vencimiento. ‘

Vida Utd El preducto se requiere con una vida Util minima de des (2) dlas. .

Certificacion sanitaria de enfidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimienios a pianta de proceso o silio |

de fabricacibn del producto.

Certificacién sanitaria de entidad comgefente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para vehiculo de

distribucidn con fecha de expedicion no superior a un afo.

“ El personal dete poseer dotacidn acorde a Iz normatvidad sanitana
___para 3 entrega del producto.

MARZO DE 2020

OESCRIPCION DE CAMBIOS

Versidn invoal.

Se apusia fomato PAFO-7E Version 00, o salran jes codgos SIC 0l Gocumenio 0abiss & Gae ya NG 50N ULLZAEES N
& entdod, vy se mclye ks cddges SAP, porgue aclusimerte los cidigos son generades por esie sislema de
réoomoodn, Se cambia la clasficacion basado en Sistema SAP, se ajustan ks requistes mcrobiiogicos. En

Conds oty e y Al Wt se agrege. “sdemds debe sar transpontado en furgdn wo vebicub cerado
com coaceplo tecnica santaso PAVORABLE {FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMENTOS. Expadde por ol Ente
3l de salud”
[t o3 e -y "
Profesnal 06 ”
Detensa g Alm Ings Moyam Riveea N \
- e 4 Mar2o- 2oz | Rl o

] | secretsio Genecn i Omnsuu;l:fgosa‘»em ‘9.[/' rMes LO20 / ,/%

Class

| Reecmaricsy | ComeRA Gk Eneso MMAMU 2000 | 4. utu

Dl |
Aboatecmientos | Adm. Roze Mary Encao Meo @‘/ Gl 92010 i ¢¢Zé—/(\~

wmmm | ommumEe o4 o#0-2020 44%?’

r

-
7l
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TTuLe Cadign: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 da 2 *-

mn::g::nluvuu“ AL'MEMOS Uram Dowvw o Uryvene &
KRR Fecha: | 12 07 2018 SiRre——

PAN PERA
Cédigo 200000512 / 200001752 e

i PANADERIA

Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes

£ De:r:amdel panificables con relleno de arequipe o bocadillo. El producto es de
~ textura suave, esponjosa y aroma caracteristico.
B 3 Harina de trige, huevos, margarina vegetal, azicar, agua, sal, levadura,
= | [Ingredientes esencia, relleno (arequipe o bocadillo). B
| Requisitos :
| Fisicoquimicos Napica -
el El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
it reportar en el analisis de laboratorio:
L
- ol W T N
: n [ m M
Microologeos | | E2Sheies oot RG] ST 51010
Staphylococcus ourous coauiasa 3 o 0 0
ek o = O B
Mohos y Levaduras UFCig g | 3 2 10’ 1
_ Baalius carous UFClg 1 3 1| 10 | 10°
R Requisitos microbioldgicos pan — NTC 1363 (Uitima Actualizacion)
nrs, Requisitos :
I Nutricionales Naepyco NP
€. vy El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
Otras no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrafia alguna. La miga
caracieristicas debe ser elastica porosa y uniforme., no debe ser pepajosa ni
del producto desmenuzable, El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
formulacién. El pan debe eslar bien horneado y cocido, libre de olores y
sabores desagradables. P
Contenido E!l productc debe tener un pesc de 60 a 100gr. Como lo requiera la
Regional en Pliego de condiciones.
Requisitos NTC 1363 Pan — Requisitos Gene:algs. Res. Min. Proleooép Social 26_74
Koamalivss de 2013, Res. Min. Proteccién Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion
Social 333 de 2011.
| Presentacion del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas
= Producto por 10 unidades
El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajp
Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
Transporte y |en furgén yo vehiculo cerrado con conceplo lécnico sanitario
Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido

por el Ente territorial de salud.
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Roltulado

Bolsa de polipropileno biorientado o polietienc de primer uso y grado
| alimentario.

Las boisas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.

Vida Util

El producio se requiere con una vida Gtil minima de des (2) dias

Regisiro, parmiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicidn no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorablie con requerimientos).

MARZO DE 2020

DESCRIPCION DE cmalos

requisitos microbolégices, En Condicones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON

1 Verswn Inial ==
Se Musta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los codiges SIC del documento debide 2 qua ya no son 1thizados en
la entidad, y se incluye los codigos SAP, porgue acluaimente kos oddigos son generados por este sislema de
informacién. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, se retran requisiles fisicoquimicos, y s¢ austan los

D

e REQUERIMEENTOS X §
¥ Defensa Ing. Abm. Iné Ri T
| Avastecimientcs ok Cawgm G | 04, Man() 2020 WIMQ,UJH,
b Clage | s fpeveagy

; = D \ <

4 Abaséz:?i?Mcs Adm. Rose Mary Enciso Melo Ol[_ Yo, 2%3 65}7@,\

ML 25 X

e Subdirector Generat e " ;

f;gﬂivhﬁ ; uamnm, oA PN Chank Sanints L PAD 1O 20)0 ﬂ{/([

'r’f“ | Ry s e

) | Suba General |  Ceeanel (RA) Juan Cael

] demmMac'-':\ ug:l‘lag:)&c;ales o oy MpIL. ZoZo & g

VR e :

';APIOM\ Secitario Genoral | CO¢00e! J";?ﬂg;:‘" Rweros O{ A - Z‘ X [: /(% %
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2 )(..
AGENCIA LTTISTICA ALIMENTOS ey —
oy bl e Fecha: | 12 07 2018 el Srarie
PRODUCTO/NOMBRE PAN LIBERAL
Cédigo 200001742
Clasificacitn Panaderia
Producto redondo de color rojo en Ia superficie cubierto de azucar que
Descripcion del | S€ caracleriza por ser una masa elaborada a partir de harina de trigo,
Producto azucar, huevo, leche que posteriormente es sometida a proceso de
horneo.
N Harina de trigo, aziicar, mantequilla, huevos, leche, color vegetal rojo,
e esencia de anis. No se permite la adicidn de colorantes y otros aditivos |
L Ingredientes  |diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente, las
a materias primas son sugeridas, es necesario garantzar las condiciones
) caracteristicas del producto. =
s El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:
Requisitos Minimo | Maximo
Requisitos Humedad, en % 20 40
Fisicoquimicos pH a8 6
Proteinas en base seca, en fraccidn en masa en % 9
__Requisiles fisicoquimicos pan de un s3lo hemeo - NTC 1363 (Ulima Adualnuuon)
El producto debe cumplir los siguientes parimetros:
microblolégicos
M"::u-m”” Limite por 9 -
sl n 3 m
i Requisitos Escherichia coll (UFClg) 3 2 0 0
- | Mkrobioldgicos positivos (ufc coaguises ,3 \ f JL oﬁ o
virs Saimonels 3 0 0 -
i Mohos y Lovaduras UFClg 3 2 10° | 10°
Bacillus cereus UFClg 3 1 10 | 107
bz Requisitos microbioldgicos pan - NTC 1363 ((Rima Actualizacién)
AU Requisitos
7% Nutricionales e .
Otras El producto debe presentar las siguientes caracleristicas: debe poseer
135 caracteristicas | YM@ textura suave y esponjosa en el interior, olor y sabor caracteristico,
— del producio libre de cualquier material exfrafio o contaminante de cualquier
g P | naturaleza.
14l Contenido 1 El producto debe contener un peso mfmmo 80 gramos
~ Requisitos | o__ ., v S S
Normalivos i Resolucion 2674 de 2013, B L]
i Pres;r;t::(i:?g del| canastitla x 30 unidades
Condiciones de | El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
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B N T e -'.;'!_’ Almacenamiento | en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido

por el Ente territonal de salud

Empaque El producto deber entregarse en bolsa de pobetileno de baja densidad
por 15 unidades.

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.

Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de ocho dias

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos a planta de proceso o sitio

de fabricacion del producto,

|- Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para vehiculo de|
distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afo

El personal debe poseer dotacidn acorde a la normatividad sanitana

| para la entrega del producto.

| vensnén oescmpcnéu DE CAMBIOS
e e e e =
i 1 Verson Incal
[ Se ajusta § PA-FO-75 Vo 00. se metiran 105 codigos SIC dal debido & que ya No Son Llilzados en
a enddad, y se incluye los codigos SAP, porgue actualmente los codigos son generados por este silema de
mformacion. En irgredientes se adiciona: “las maderias prmas som sugerklas, @5 necesari garantizar 135 condkcionas
2 caracheristicas del producto’. Se incluye dasficacon basado en Sistemma SAP, se 3|usian requisios dsicoquimices y
requisitos microbicidgicos basados en NTC 1363 (dftma sclualizacdn), En Condiciones de transporte y
Almacensmento e agrega ‘ademds debe ser rantportade en furgdn yo vehicdo cemado con concepls técnico
sanitano FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS®, se cambian las especificaciones en las
cerificaciones - S b
sl Profesional de Defensa Ing Asm . Inés Mryam Rwemn OJ
- Elabor6 Abastecmiantos Clase | Cardons ' N WOP:.D B lap] \MWW YD«\.\_’ J
Directora Abastecimient
' | s et | san oy aceo s | vJ—meaeo 7\
J Subdirecior Ganeral de Coronel (RA) Carlos Ernesto é/ /
Revisé Abaslecimientos y Seqwcios Camacho Diaz M M" LYy 2@4/4 2L d
i Subdirecior General. de Corone! (RA) Juan Carlos | 2
: Contratacicn Coilazos Encinaks w‘}lnﬂw g >
¥ Coranel Juan Carlos Rweros -~
,.,Apmbé: - S_et_:relimcenetal T Poets py_/\’/ﬂ 202( Ao %
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cédigo: PA-FO-75 ‘k)("
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo 00 | Pagina 1 de 2 )(:)(
ALIMENTOS (£ i

Fecha: | 12 07 2018

PAN ROSCON
. 200001760
thdiog 200002138
Clasificacion PANADERIA
Producto alimenticio obienido de la mezcla y horneo del producto, es un
Descripcidn del |pan de tamafio personal con relleno de bocadilo o arequipe y
Producto espolvoreado con azdcar granulada, con un caracleristico hueco en el
B Centro. B WIS
Hanna de trigo, huevos, margarina vegetal, azicar, agua, sal, levadura y
relleno de arequipe o becadillo. Es importante que en el momento de los
pedidos o procesos de contratacién, se establezca el relleno del mismo,
Ingredientes | en todo caso este relleno, debera estar libre de contaminacion y contar
con las caracteristicas propias del producto. No se permite la adicion de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legisiacion
nacional vigente s
Requisitos
Fisicoquimicos No Apica B
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratono:
microblolégicos
Requisitos on pan Limits por g
i n 3 m M
s M;ggm"fm | Eschorichia coll (UFG/g) 3 12 1616 ]
5 Sloaphyfococcus aurvus Coaguinsa 3 2 0 0
| Satmonefaon259 i o O S S
Mobos y Levaduras UFC/g 31 2 [10°] 10°
Bachus corous UFCig 3 ] A 10 | 107

Requisitos microbiolégicos pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacién)

Ly Reguisitos
| Nutricionales e No aplc?" !
hipbi by El producto debe presentar las siguientes caracteristicas. debe poseer
'..z,‘;’--r Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor
- | caracteristicas |caracteristico, libre de cualquier material extrado o contaminante de
ey gel producte | cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso ce grasa n
iy en su superfice © en su interior.
SAP 200001760 El producto debe tener un peso entre 60 a 120 gramos.
Contenido Segln como lo requiera la Regional en Pliego de condiciones.
SAP 200002138 El producto debe tener un peso neto de 80 gramos
L7 Requisitos NTC 1363 Pan - Requisi(os Generales, Res. Min. Proteccidn Social 2674
I e d Normatives | 9¢ 2013, Res. Min. Prateccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion
T Social 333 de 2011
EMPAQUEY | Presentacion del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas
TULADO Producto | por 10 unidades
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo: PA-FO-75
v Ik
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No 00 | Pégina 2 de 2 )(-')(
A PUEREAS rerranEe ALIMENTOS rorer e
s o Fecha: | 12 07 2018 ..l
o El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
. Transporte y |en furgén ylo vehiculo cerrado con conceplo écnico santarno
| Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
e por el Ente terntorial de salud.
Ermbetiio Bolsa de polipropieno biorientado o polietienc de pnmer uso y grado
Poe alimentario. N
Rolulado Las bolsas deterdn poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.
Vida Utit El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias.
VIRl |- Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto {vigente)
,:5 - Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
e competente (Con fecha de expediciéon no superior @ un afio y con
A A concepto Favorable o Favorabie con reguerimientos).
D”%z" MARZO DE 2020

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Imcial

2 nlomacitn Se arrma ta clasificacidn basado en Smema SAP, s¢ retran munsnos fisicoquimicas, y se austan ks
requisitos microb . En Cong de fransporte y Al venlo 8o agrega ¢ FAVORABLE CON
' Aneouenmemos :

Ing Alim Inés Miryam Rivera
Cardona

So ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se retian los codiges SIC del decumento debido & que ya No son Ltiizades en |
13 enlicad, y se Incluye [05 COOIgOs SAP, porque actuaimente s cOMIgos SON Qenerados por este sslema de

04-Movo 20730

|  deContatacitn

Secrelano General

Coffazes Encinales

L—

04 AR So2o

Clase |

S v, I oS

; Directora 5

PUS| Avastecinientcs | Adm Rose Mary Enciso Mek 'O(J. Mai2e. 2e) &M4é s
5 subdector Genet-a_l«» G z yy, /
(0| e Aeasioomininy | ot |04 MUALW 2.029) L/ Yo
Peat B ————— — ———
ah | subaector General. | Coronel (RA) Juan Canlos

-2

Coronel Juan Carlos Riveros

Pineda

CU oy Zo20 ot (75

-
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- Descripcion del

panificables. El producio es de textura suave y aroma caracteristico

[ PrROCESO ==
% PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULO Codigo: PA-FO-75
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 l Pagino 1de 2
e ALIMENTOS
A eI ieree Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO | NOMBRE PAN MOGOLLA CORRIENTE
| Cadigo 200001747
| REQUISITOS ‘» Clasificacion - PANADERIA
| GENERALES Producto alimanticio natural obtenido mediants 1a mezcla de ingredentes
|

Producto Generalmente tene forma semicircular. muy similar al pan usado para
i hacer hamburguesas.
Harina de trigo forlificada, huevos, margarina vegelal, azucar, agua, sal,
Ingredientss | levadura. No se permite fa adicidn de colorantes y clros aditivos
_ diferentes a los aprobados por fa legisiacion nacional Jigente
El producto debe cumplir con los siguientas requisitos.
| - | Pan 38w sole pomrac |
R ahoes | Panes Bunecs) |
L o Nunwro I Wasmo l
T Xk : ; l |
Requisitos [Forvmv e bt | 51 |
Fisicoquimicos NTC 1363 — Roquaias Facoquinucos parm o) pan
Tabhia 3 LETeiss mArimon perre sy e rricaioalnes 3 oA sl pan
Wicoto ram bn.':;-n-l;n-’;v.uuu
REQUISITOS El producto debe cumplir con los siguientes requisios:
ESPECIFICOS N e e e "
‘ A o8 Al o 1%
Requisitas "
Microbiologicos | ‘
| ? | ;
| e e s ‘
1 ) NTC 1363 - Requistos Mcrobiokgcos pova of pon
‘ Requisitos S
Nutricionales | Mo
‘ | El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La coreza
l Otras no debe estar guemada, ni tener hollin 0 materia extrana alguna. La miga
\ caractaristicas debe ser elastica porosa y uniforme. no debs ser pegajosa ni
l‘ del products | desmenuzable. €l olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
‘ pr formulacion. EI pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores ¥
[ sabores desagradables —
| REQUISITOS NORMATIVOS

Resoluciodn 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ulima Actuahzacion)
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... PAN MOGOLLA CORRIENTE |

P”‘,;:m %! | E1 producto debe tener un peso neto entre 50 y 100 g
EMPAQUE/ | £ ' ’:;—Wdé polipropleno biorientado o polietileno de primer uso y grado |
EMBALAJEY "ngg; ¥ almentario y debe ser embalado en canasti¥as limpias y desinfectadas
ROTULADO | 33€ | en bolsas de 10 o 15 unidades cada una ! ‘
| Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias desde
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | su fecha de elaboracitn y &l momento de su entrega
— — El producto debe ser transportado en ambienté seco, f1€sco y bajpo |
condiciones que eviten su contaminacién, ademas debe ser transportado
CONDICIONES DE TRANSPORTE |en furgén ylo vehicule cerado con conceplo técnico sanilano
FAVORABLE {FV) o FAYORABLE CON REQUERIMIENTOS. expediio |
R | por el Ente terntonsl de salud.
o - Registro, permiso o nolificacion sanitaria del producio (vigente) o
RTIF " certficacion de no cbligatoriedad de notificacion sanftana. \
C:. ull'f:o?f'ocmserzz;udo: f Concepto sanitario de planta prccesadora expedida por fa Enfidad |
q competente (vigente con conceplo Favorable o Favorable con|
- - requerimientos). -
FECHA ACTUALIZACION: ! ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
t T . E— o —
1 Versian Inical

Actualzackin Informacion A Farmato PAFO.75 Version 01, y 82 Incluye Codgo SAP acluaizade

Se ajustan requisics fiscoquimicos y mcrobicldgicos de acuerdo con 1o establecdo en fa NTC 1363

Se ncluyen requistos nomatives Resolocdn 2674 de 2013 y NTC 1363 (Uhima Actualizacdn)”

Se unifica § 3usta & emMpagus yio embalale el producta Se incluye en i wda Ul del producto “desoe S feofu o

2 elaboracion y o movnento de sv entrega
Se austan y complementan 188 condciones de transporte y CERTIFICACIONES Provecdor | Maguilador
Comercaleador
L Comabioe rahzecas por SR/ Ab-2021 N =
.~ CARGO NOMBRE | FECHA | 7 BIRMA
e e e +—
Profemonal de Defersa g, Alm Jenny Painaa Mota % ¢ R Al
Elaborb | e o Clte s 3 0 ABR 4021 |
Directora Abastecmientos . - 1
1 Clasa | Adm. Rose Mary Enciso Mslo 03 HAY 4‘02]
| E f i 1
Subdractor Gereral. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso | Abestecimiantcs y Servicies | Camacho Drsz 03 MAY 173
Subtdracior Gereral de MSc Aom Emp Hecior Vargas '
Contratacion Rodrguer 03 MAY ZUA] |
T SN I i R’
Aprobo Secretano General (E) Co'ng&amm ; 03 NAY ZW]
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PROCESC
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Cadgo: PA-FO-75
=" _ _ 3G
6 4 FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Varsién No, 01 I Pagina 1 de 2 *
AGENCIA LBOIRTICA ALIMENTOS oy e
RO S Focha | 28 03 2021 T3
PRODUCTO /| NOMBRE PAN CROISSANT
| Cédigo SAP 200001724/ SAP 200002142 / SAP 200002316
} s e
. Clasificacion Panaderia
REQUISITOS Producto alimenticio natural obtenide mediante la mezcia de ingredientes
GENERALES panificables y hojaldrados con margaring vegetal El producto es de
Descripcion del | textura suave y crujiente.
Producto
Segun lo requerido por ki regional, debe contar con relleno de queso y
bocadillo. queso o sin relleno.

o 'Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azdcar, agua, sal, poo de
hornear, esencias. No se permite Ia adicion de colorantes y olros aditivos
diferentes a los aprobades por la legislacion nacional vigente, los

Inaredientes | MOred®@Ntes son sugeridos, es necesarlo garantizar las condicones
9 caracieristicas del producto
Cuando el producto se requere relleno cen bocadillo y queso, o queso, el
rellenc debera estar libre de conlaminacidn y contar con las
caracleristicas propias del producto
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Re juisitos Minimo | Maximo
Rumedad en % 2.0 400
Requisites 44 60|
Fsicoquimicos Proieinas cn bsse 5653, en 30
lrac cidn en masa en %
|Grasa en fraccion en masa en % 20.0}
REQuiISITOS | uiitos fisicoquime o3 pan hojscre— NTC 1363 (LMims Acieaizocin]
ESPECIFICOS El producto deberd cumplir con los siguienles requisitos microbiokgicos:
Limvie per
Seqatize mcrbisiegican ' = = A> “ ?
Requisitos :E:“ff'_’si'_;:':'_’_f_“:t"fz‘f = Ll L : -2 3’ ~woom |
Micmbloplon | e | 1 s e
Cotccinoe Seeroee™ o LIL )% 3 u Aanroa
{FRocuorta da Bscts oeveas a0 UPD 3 1 $ | 2 » » ‘
Rieg microbic16gicas pan « NTC 1363 (URtima Actuaizacen)
Requisitos
Nutricionales b0 Apica
El producto debe presentar las sigwentes caracleristicas: debe poseer
Otras una textura hojaidrada al paladar, que se disushve en la boca, olor y
caracteristicas | sabor caracleristico, libre de cualquisr material extrano o contaminante
del producto | de cualquier naluraleza. €l producto no podra presentar exceso de grasa
ni en su superficie o en su inferior
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucidn 2674 de 2013, NTC 1363 (Ultima actualizacién)
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... PAN CROISSANT |

Presentacion del | El producto debe tener un peso de 65gramos a 120 gramos, como se

EMPAQUE / Producte | requiere en pliego de condiciones. 1
Empague ylo | Bolsa da polipropilenc bicrentado o polietileno de primer uso y grado

EMBALAJE Y Embalai Smaite

ROTULADO mbalaje alimentario.

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto s2 requiere con una vida atil minima de dos (2) dias.
ENTIDAD

El procucio debe ser transportade en ambiente fresco, seco y bajo
condicionss que eviten su contaminacion, ademas debe ser fransportado
CONDICIONES DE TRANSPORTE |en furgdn ylo vehiculo cerrado con conceplc Mcnico sanitano
FAVORABLE (FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS, Expedico
por el Ente territoral de salud

Certificazion sanitaria de entidad competente dande Concepte Favorable
CERTIFICACIONES Proveedor/ |° favoradle con requerimientos a planta de procese o sitio de fabricacion

tador/ Comerci del prod clo
psqul " S Izl personal debe poseer dotacion acorde a la normatwidgad

sanitariz para la entrega del producto. Lo =)
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
[ -1 Vession Inicial

Se ajusia fomalo PAFO.TS Version 00, s& relian 105 co0igos SIC 02 oCUMETto B0 & quU2 ¥a No 500 ulikzados en ia
entictad, y a rcluw 108 cidges SAP, parque scluaimants los codigos scn gmaos per este sstema de infeemacian. Se

2 y basado en Sutema SAP, se ajustan ke requisitos binkgices, En Cond e porta v
Al “adenids debe ser ranspornado en furgem yi'o veh con P
| FAVORABLE tFV) 2 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expadido per el Ente teentocsl de salud”
Se gjusta mlownaoon a Fofmalo PA-FD-75 Version 01, se Incluye codgo SAP 200002316 segin istado de matenales
3 o pot T por SGOL, 58 retra soliciiud cenificdn wehicuios ya qua se encuentras implicto en
rOQUISHGS Hanaponte. Cammos reabzados por IMRC / No brg 2021
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA s
Profasionsl de Defensa Ing Alim. Inés Miyam Rivera k }
Elaboré Atastecmentos Clase | Cardona /

Directora Abastecrmientos Clase | Agin Rose Mary Eacso Melo

Revisd Sutwdvacior Genanal de Ccronel (RA] Carlos Emesto
Avaseomientos y Senacios Camacho Diaz

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas

Subcieactor Genersl dg Contratacion Rodrigues

Ccronal Juan Caslos Riveros

- 7

Aprobo Secretatio Genorst




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

)~V

—— L usitn de nuesires Femrzas ——

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| codigo: CT-FO-39 |

Pagina 47 de
67

Version No. 01

[ Fecha: || 22 || 11 |[ 2021 |

| PROCESO
‘, - PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
i ~— " | TTuL0 Cadigo: PA-FO-75
I} =% Lot 3 .
‘ % FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 l Pagina 1 de 2
| ACEoI LonIETaA ALIMENTOS
| NeETaiac e Fecha: | 26 03 2021 Erber o
|
PRODUCTO | NOMERE PAN ROLLO
= s — = — — |
Cadigo 200001754
REQuIsITOs | “Hasificacion e ERA
GENERALES Producto aimenticio natural obtenido mediante la mezcia de ingredientes |
Descripcion del | panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristico. Se
Producto caraclerizan por su contenido alto de humedad y |a suavidad en loda su
— estruclura e J
Harinz de trigo fortificada, azicar, levadura, sal, mantequila No se
Ingredientes  |permite |la adicidn de colorantes y otros aditivos diferenles a los
| aprobados por la legislacion nacional vigente o ]
El producto debe cumplir con 10s sigusentes requisitos !
= Fangsun n‘: hatrec
Reguiteos ! lhrzmjtr;‘m;_~<
Wrins Narivo
P - I L |
Reqmo‘ Mancse sncane e basi st mms ety | - l
Fiskcoquimicos 'NTC 1363 - Requintos Fraxoquimeas pam ol pan
R L O L T S L T L e e S N L T R T
,":t‘”"‘" Lm;:n—n_nm )I'.ll.nA
REQUISITOS El praducto debe cumplir con los siguientes requistos: i
ESPECIFICOS Z T L b o - gy
L Lt LD iy -
Requisitos
Microbioldgicos
L . NTC 1353 - Requistos Mcrobciogeas para ol n-.'f" =
‘ equisitos
| Noticionales | NoApla .
El color debe ser uniforme de derado © kgeramente moreno. La corteza
Otras no debe eslar quemada, ni tener hollin o materia extrana alguna. El clor
caracteristicas |y el sabor deben ser los caracteristicos a su formulacion. El producio
delproducto  |debe estar bien homeado y cocido libre de olores y sabores
L ____|desagradables —
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Uiima Aclualizacion)
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[ Continua Ficha Técnica de Producto ... — ]
S | Presentacion del | -
| Producto | El producto debe tener un peso neto minimo de 100g

EMPAQUE/ | . . [Bosa de poliproplenc bionentado o polietilenc de primer uso y grada |
EMBALAJEY Ep é’ | ¥ |alimentaric y debe ser embalado en canastillas impias y desinfectadas
ROTULADO | -MP33€ | en hoisas de 10 o 15 unidades cada una

| Rowlado |Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | El producto se requiere con una vida utl minima de dos (2) dias desde
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | su fecha de elaboracion y al momento de su entrega

[ El producio debe ser transportado en ambiente seco, fresco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser lranspertado
CONDICIONES DE TRANSPORTE | en furgdn y/o vehiculo cerrado con conceplo tacnico sanitano
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. expadido

| por el Ente lesritorisl de salud.

[Registro, permiso 0 notificacion sanitaria del producio (vigente) o

certificacion de no obligatoriedad de notficacion sanitaria,

CSR ":::d’::::%:iser::m:gg: { Concepto santtanc de planta procesadora expadida por la Entdad
Aqu competenta (vigenle con concepto Favorable o Favorable con

- ____|requerimientos). —— =

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Iniaal

Se ajustan requisiios Tscoquimicos y micrabiologicos de ecuerdo con b establecdo en la NTC 1363
Se nehiyen requEtos NomMaivas Resolwedn 2674 de 2013 y NTC 1363 (Uitwira Actuahization)

2 | Se vnifica y ajusta of empague o embalae del producto. Se incluye en ta wda 06l ded producto “daste su lecha e
alaboracix y ol movenito de Su enfregs”
Se ajustan y complementan las condcion2s de transporte y CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilagdor!
Comercalzador
Cambios reahzados por JOMR £ Abr-2021,

, | CARGO | NOMBRE |  FECHA
] Elabord Profesonal de Defenss Ing Alm Jenny Patrica Matia | 3 0 ABR 2021

Anastecineos Clase |
e B — {
‘ ' 0'“"’""’:: SNACMOnos Adm Rose Mary Enaisa Melo 03 MAY AN

03 MAY 2001

Romero

| Revigs | Sibdiectx Generst oo Coranel [RA} Carlos Emesto T
| AnAstacmentas y Servoins Camacho Diaz |
' 1

l

03 MAY 2021
Aprobd Secretance General [E) Cume(l:mlg;zﬁmeslo ] 03 MAY ZU[‘

' Subdiraclor General de MSc Adm Emp Hactar Vargas
[ Contratacen Redriguez
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PROCESO 3
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD Cadigo PA-FO-75
\\Yf/—" -)<>§-_)<
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VarsiaNo.01 | Pagina 1de 2 S
Agsn‘gmw ALIMENTOS e
"""" - Facha: | 28 03 2021 LT
PRODUCTO / NOMBRE BROWNIE |
Cadigo SAP 200001724 / SAP 200000124
REQUISITOS Clasificacidon Panaderia
GENERALES Preducto obtenide mediame el homeo de una masa preparada con una
Descripcion del | mezcla compuesta de azacar, harina de trigo fortificada, huevos frescos,
Producto grasa. cocoa, esencia de vainilla, sal, polve de homear y conservante.
Con relleno de arequipe. —
Azicar, Huevos frescos, Hanna de trigo fortificada, Grasa, Cocoa.
Ingredientes | Esencia de Vainila, Sal, Polvo de homear, Conservante (Acido Sorbico),
Cobertura de Chocolate y Arequipe.
Requisitos
Fisicoguimcos Noapica
~ REQUISITO m
Recuento de microrganismos mesofilos (UFCIg) =10000
Requisitos Recuento de NMP Coliformes Totales (UFC/g) =7
T0S bbros.ckmport Recuento de NMP Celformes fecaies (UFClg) %3
g h Lo ) Recuento Staphylococcus aursus coagulasa positiva <100
ESPECIFICOS (UFCig)
Deteccion de Saimonella_sppi25 g Ausencia
INVIVA para galletas y bizcochos.
Requisites .
_ Nutricionases Nospis
El producto debe presertar [as siguientes caracteristicas: debe poseer
Otras una fextura suave al paladar, que se disuelve en |2 boca, olor y sabor
caracteristicas | caracteristico, libre de cualquier material extrafo o contaminante de
del producto cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior.
Res. Min Proteccion social 2674 del 2013 Res Min Proteccian social
REQUISITOS NORMATIVOS 5109/2005. Res. Min Pro:eccidn social 333 de 2011, Res. 4506 de 2013
del Ministerio de salud y proteccion social.
pf“:r‘:::gg 1| E1 paso del producto debo estar comprendido entre 60 y 100 gramos.
EMPAQUE / ’ Belsa de polipropileno bicrientado o polietileno de primer uso grado
EMBALAJE Y mpaque y/o | alimentario _
ROTULADO Embalaje El producto debe prolejerse de fal manera que no se permita la
contaminacidn cruzada,
Rolulado Se debe ingdicar nombre del fabncante, direccion del fabricante, fecha de
elaboracion, fecha de vencimiento, lote. =
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Glit minimo de ocho (8) dias.
ENTIDAD
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El prodicto debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado con|
fconceplo 1écnico sanilano Favorable o Favorable con requerimientos,
S O IONES DE TNARAINIR | expedido por ef Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los
requstos referenciados en el capitulo Il de I resocion 2674 de 2013, |

Registro. permiso o nofificacdn sanitaria del producto (vigents) o
certificacidn de no obligatoriedad de notificacion sanitaria.
cs‘:‘::s::,%grm: ! Concepto sanitario de planta procesadora expedida por Iz Entidad |
q competente (vigente con conceplo Favorable o Favorable con
requerimientcs). Para el caso de los comercializadores se debe presentar
Conceplo sanitario del sitio de almacenamiento.
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
'VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
S ACAIZa formato a PA-FO-75, 56 eiminan cadigos SIC por N0 Grconkvarse en funcionamerto on @ entidad.
1 So reluye cddigo SAP 200001724 beownve.
| En ebaado 82 meluye nfomnacin tquenda 9o acuodo a la Res 5100 de 2005 = |
Ajuste & formslo PAFO-75 Viersido 01, se incluye ¢ddigo SAP 200000124 Deawo do las cetilicaciones se nduye
2 pasbibdad para compra de producto por comerciakzadores, presentar conceplo sanitaro del sdio de almacenamiento
Cantios 1eak2a00s por (MRG O /2021
| CARGO INOMBRE FECHA | FRMA |
| Profesional de Delensa Ing. Alim Inés Miryam Rvera | oy ATy
Elabord | Abastecimientcs Clase | Cardona ‘ &WB\,\\\[‘\{.N\J BN
| n e 1F ]
| Oueclora:g::lrommo Adm. Emp. Rose Mary Enaso Melo / ‘
} | A s ____‘T .III
Subditector Genersids |  Cosonel A} Caros Eresto | / Prodi)
Reviso Abostocimiantos y Senvisios Camacho Diaz ﬁ# l//;“f
i Subdirector General de MSc Adm, Emp. Hécior Vasgas ‘ ' ‘
| Conlrataton Rodriguez b
: pt
| ' \7
Aprobé I Secretario Geners) Coronal w Rwveros | s (5 e
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PRUCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— - | TITULO Codigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénNo 00 | Pagina 1.de 3 S
I B _— Fecha: | 12 | o7 | 2018 | TITEEE=
SR PLGRSRASS e
‘“ ]&oﬁap@@' jﬁ PALITO DE QUESO
Codigo 200002168 7 200001727
Clasificacion COMIDAS LISTAS
2 Producto de panaderia elaborado a partir de harina de trigo fortificada y
i Descripcion del | adicionado de grasa vegetal, debe ser manipulado con el fin de obtener
Preducto un panecillo con diferentes capas o laminas, en forma tabular o alargada,
con adicién de queso. Conocido también como dedo de queso.
x> Ingredientes Como minimo debe tener los siguientes ingredientes: Harina de trigo,
"3 agua, grasa vegelal comestible, queso, azdcar, sal.
Requisitos
Fisicoquimicos e Apice
El producto deberé cumplir con los sigulentes requisitos microblologices:
Limie por g
Regquistos micrebloidgicos T
- « m | L
Requisilos m ! mrtu\ Sy en LFCs 5 _:‘_ .'n(.‘oﬂ i 000
% S s Reruen de mahos y ieadms. enuF('.-, s 2 0o | 200
Microb gICOS Mthmmmeﬁwcq L 3 il _p___ . :wg _177 -
w&wwwwa . . _5_ “40¥ _Auscntu!
Ferweren de Becsdus peveus, o UFCy I3s ] 3 w | o0
Requisilos microbioldgices - NTC 1363 (Utima Actualizacitn)
Requisitos
Nutricionales Novce
El producto debe presentar las siguientes caracleristicas: poseer una
textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de material
extrafio ¢ contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra
Ghas presentar exceso de grasa ni en su superficie 0 en su interior. Los
caracteristicas aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir con
ol oeadiicto todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
pr actualizaciones, asl como también de la Resolucion 2605 de 2009, con
relacidn a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
=== 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.
Contenido El producto debe tener un peso de entre 80 gramos a 120 ar.
Requisitos El producto debe cumplir la Resolucién del Ministerio de Proteccidn
Normalivos Social No. 5109/05. Resolucidon 2674 de 2013,
[ Presentacion del | Canastifla x 30 unidades, el producto debe ser embalado en canastilla
) Producto por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades
Condiciones de El producte debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con
Transporte y concepto técnico sanitaric FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON
l Amacenamiento REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Temitorial de Salud. Al

momento de |a entrega el producio debe tener una temperatura dptima

-
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\\ ’c./_/ TITULO Codigo: PA-FO-75 -kx_

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersinNo.00 | Pagina 2 de 3 >(:)<
AGENCIA LOGISTIEA ALIMENTOS
FUERERS e T

Fecha: | 12 07 2018 -

ya sea de refrigeracidon o ambiente de acuerdo al requerimaento Regional.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

El producto debe empacarse en bolsa tina de primer uso, que proteja el
producto. El cumplmiento de los materiales utilizados para el empaque
debe estar condicionade al cumplimiento de ta Resolucion 683 de 2012,
Resciucion 4143 de 2012 ylo Resolucion 834 de 2013, dependiendo del
material ulilizado. o
Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.
Debe ser impreso no adhesivo con tinla negra de facil lectura y de
famafo proporcional al tamafio del producto, segin Resolucién 5103 de
2005, Resolucién 333 de 2011 La informacién suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.

El producio se requiere con una vida atil minima de cinco (05) dias.

- Concepto sandario de pianta procesadora expedida por la enbdad
competente. (Con fecha de expedicidn no superior @ un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

Registro sanitario del producto. (Vigente)

MARZO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION
1 Version Inical
Aguste a fi 1t o0 3 Se incluye clasificacdn del producio. Se sjusta wa: Elp cto deba
cumgir ta Resalucidn dal Mi 10 de Py ion Social No. 5106005, Serellmoellem“ o de Tr y
Almacenamiento. “entre 1°C y 4°C, o si la enlrega ded mismo se hace en calente, esle debe tener Lna temperatura
intarna mlnma de 75°C dos horas mles del consume del producto “y se incluye: Gpbma ya sea de refrigeracion o
al o Reg Se ¥ » ks R Microbiokgicos del Produdio segun
parémelros embidos par INVIMA
2 i
Az Valor Parémetro Aceptadle
Atrolios mesofilos 10.080 UFC mazmo Recuenio ce Mooorosnismas Mesiis 10000
Colfarmes tatakes <3 NMPTg g:-m 'Frowes N:‘ A A
1 ecaes, <
Estafiozoco Coagelasa |+) < 100 UFCig = et 2uloes posit 100 |
e — Recuento Mohos y Levaduras w0
o Se awsta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los codiges S Sic del decumento debido a que ya no san ubizadas en
la enidad, y se ncluye los cediges SAP. porg gos s0n o por este sist de
3 Se en S SAP, “dt"‘",' 8 “Convdas Sslas”. Se retiran

requistos fwcoqumlcos Se ajusta el coatewdo, amplando el rango de peso que pueds tener ¢ producto asi: EI:
debe fener un de entre 80 gramos a 120 gr” de_acuerdo a las soliciudes oo i35 Regioaales En
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S

Condiclones de transpora y Al nieno se agrega; O FAVORABLE CON REQUERIMMENTCS y... En lugar
fresco, seco y ventilade, leyos del calor y & fuego. No debe aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancias
CARGO |  NOMBRE |
3 Profesmnal de .
el Defensa ing. Alim. Inés Mryam Rivera \
Ehbow Abastacmientos Cardona o4 NhVZO ‘2020 \WD\L/\)
Clase | - e ——
Diractora .
Abastecmientos Adm Rose Mary Enciso Melo P
Clase v Hl-lmr - W20, 2 =)= |
'
Subdirector General.
ek Ceeonel (RA) Carlos Emesto | |/ fv o )
Reviso do Abasteomiertos y Congcho Dt 3 ML J)'()
Subdwector General Coronel (RA) Juan Carlos
de Contratacién Collazes Encinales 0Y- (;»P(JQ- fdelie)
S>B 5 Coranel Juan Carlos Pineda N —_ Y
Aprobé | Subdirecior General. Riveros f)d Moy 2(_‘ 2o
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PROCESO
) PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO . )
|
e | TITULO Codigo: PA-FO-75 ‘
b FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 | Pagina 1 de 2 d.k
ALIMENTOS B | [ : > —
Fecha 12 l o7 l 2018
PRODUCTO / NOMBRE PAN HAMBURGUESA |
| cédigo 200000507 / 200001751 / 200000508 | 200001671 =
| Clasificacion PANADERIA
REQ:E’:‘SAI%S A | Producto alimenticio natural obtenido mediante Ia mezcla de ingredientes
GEN S Descripcion ded | panificables, El producto es de texlura suave y aroma caracteristico. Sg
‘ Producto caraclenzan por su contenido alto de humedad y la suavidad en toda su
\ | estructura
) | Harina de trigo fortificada, azucar, levadura, sal, mantequilia, bicarbonato
de sodo, etc No se permite 1a adicion de colorantes y otros aditivos
Ingredientes | diferentes a los aprobados por la legislacién naconal vigente. los
ingredientes son sugeridos, es necesarne garantizar kas condiciones
| caracteristicas del producto.
Requisitos

Fisicoquimicos |

Requiskos
Microbiolégicos

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Nutricionales

Otras
caracleristicas
del producto

Conteno

Requisitos
Normatwes

Producto

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

EMPAQUE Y
ROTULADO

| Social 333 de 2011

Presentacion gel |

FAVORABLE. Expadido por el Ente tarritorial de salud. Se debe cumplir

No Aplica

|El producto debe cumplir los siuienies parametros, que se deben
| reportar en el andlisis de laboratoric

Lmite gerg
Moz = crosoog Eos

Requisitos microbiolagicos pan - NTC 1363 {Ultima Actualizacion)

No aplica
| El producto debe presentar las siguentes caracleristicas debe poseer
'una textura suave al paladar que se disuelve en la boca, olor y sabor
caracteristco, libre de cualqueer matenal extrafio o contammnante de
cualquier naturaleza. El producto no pedra presantar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior. B
SAP 200000507 /  SAP 200001751, El produclo debe tener un peso de
80 gramos minime 2 Und min
SAP 200000508 Pan Hamburguesa Bolsa x 6 Und
| SAP 20000167 1 Pen Hamburguesa Bolsa x 8 Und 1
NTC 1383 Pan - Requisitos Generales. Res. Min, Proleccion Socal 2674
de 2013, Res Min Proteccidn Social 51092005 Res Min. Proteccion

Canastilla x 30 unidades.

El productc debe ser Iransportado en ambiente fresco. seco y bajo |
condicicnes que eviten su centaminacion, adgemas debe ser iransportado
en furgdn ylo vehicuk cerrade con conceplo técnico saniftano

hls
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\ / TITULO ’Cozﬁgo PA-FO-75 F‘

TV FicHA TECNICA DE PRODUCTO I Version No. 00 | Pégina2de2 |
AGEMGIA LOGIHTICA ALIMENTOS -1

FUE NI AN MILITANE %

‘Fecha 12 ’ 07 [ 2018 |

; - Bolsa de pohproplleno bicrientaco o pelietiena de pnmer uso y grado
Empaque ’ alimentario
PRI

Rotulado | Las bolsas ceberan poseer fecha de elaboracién y fecha ce vencimienio

| Vida Uil ; El producto se requiere con una vida ol minima de cinco (5) dias

[~ Registro, permiso o notificacidn Sanitaria del producto (vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor / ! - Conceplo sanlano de planta procasadora expedida por |2 entidad
Maquilador/ Comerclalizador |  competente (Con fecha de expedicion no supedor & un afio y con
concepto Favorable o Favorabie con requenmientos)

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: 7MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
= 1 N AVev-_m,n =

g nusta formato FAFO.76 Verson 00, 68 fatran los codgos SIC del documento cetado & qua ya Mo son utilzadas en
ia enbdad, y 26 wclups 06 codgos SAP. porque acludlments ios ccaigos soa generados poe esle Sistema oe
indormaaion S camtxa la clasificacion basado en Sslama SAP 50 ajustan los requistos Mo ClEgIcas de ACLeo A
2 la NTC 1353 En Condicones de transpente y A 1o se &3rega 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
an equistas nomanves se cambia par ‘NTC 1363 Pan - Requistos Genarales. Res. Min. Protestdn Sooal 2574 ce
2013 Res Min Prolecoon Secial 51002005 Res Mn Proteccian Socal 333 da 20117 S merementa la vida oté de

408 121 8 onoa |51 digs. En cenfcacones se adcony regislio permao o notibcacion sanfana dal producio (vigente)

- Se musta pers codigo 200000507 €0 gramos mimmo. Se refen da Langpedy y almacenamento "o favorabie con
(EQUaNMIaNcs
CARGO | NOMBRE | FECHA [ FIRMA
Elabord Frofesianal de Dafensa | Ing Al Ings Meyam Rivera '

Absstecsmiantos Clase | Cardona }) MDIZO 2071 |

Dwectara

7
Absstesmentos Clase | RS- /’7 0-‘_3 7/ '/Z" £

| Subdrecior Gereralla

s Subdweccon de Coronel (RA) Carlos Emesto
Reviso Abastecimentcs y Camacho Disz
Servxios 1 )
' ' Subdwectar Geneal, de MSe Adm Emp Hactor
‘ Conlrales Van;as Rodnw | £

. | i
Aprobé | Secetano Generd °°°"*"“:,"‘nf:;°‘ e | Jed
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Cadigo: PA-FO-75

ALIMENTOS o
Fecha: | 12 07 2018 s
GALLETA NEGRA TIPO CUCA
200001726
200000228 ]
PANADERIA

Descripcion del

Producto horneada tipo galieta con forma redonda de color oscuro que |
se caracleriza por ser una masa elaborada a partir de Harina de Trigo,

Producto Miel, Agua, aceite, Levadura, coloranies, bicarbonato sin conservantes,
de color café oscuro y de contextura bianda
Harina de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato,
Ingredientes | . jitivos permitidos. Y
Componentes Valores
Min Max
Requisitos Proteina (%) en base seca 3,0 .
‘ot ’ PH en solucion acuosa al 10% 5.6 9,5
Fisicoquimicos | T 0 od () 3 10,0
Requisitos fisicoquemecos para galietas sin rafieno - NTC 1241-Tabla 1
El producto debara cumplir con Yos siguientes requisitos microbiclogicos:
R uach - " M
Recuests becieries serobins mesofiba, UFCS 1 000 S000 ;.
- r Recu Colformen en s ] 10
. Requakos Recrete Suptriomeon s oo st UKl ) A% -0
| Microbiclégicos Reruesto mobos y levsdurss, URC/ 3 s s t
Recuesto Eschesiodo ool UFCg 3j <10 - o
Recuesto Baclus coveus, WRC/g ) 10 100 i
Requisilos microbioligicos para galielas sn relleno - NTC 1241.Tabls2
Requisitos -
Nufricionales i o =
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: Debe poseer
Otras una fextura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de
caracteristicas | cualquier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El
del preducto | producto no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su
interior.
Contenido El producto debe tener un peso de entre 50 2 80 ar
Recuisitos | NTC 1241 preductos de molneria. Galletas. Res. Min. Proteccién Social |
Normatwas |2674 de 2013, Res. Min. Proleccion Social 5109/2005. Res. Min
Proteccion Social 333 de 2011, . = S
Paquete con 12 unidades. El producto debe entregarse en canastillas de
- | Presentacion del | plastico, cajas de carton u ofro embalaje que asegure la presentacion del
Procucto producto y los resgos de contaminacidn cruzada, en excelentes

condiciones de higiene.

| Condiciones de

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON

Transporte y
Almacenamiento |

| ya sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional |

REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud. Al
momento de la enirega el producto debe tener una temperatura éptima
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AR SR ALIMENTOS e
e Fecha: | 12 07 2018 =2

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

El producto debe empacarse en bolsas de polietienc, material de primer

Ernpaqu'e uso, que proteja el mismo de grado alimentanio

Rolulado | 5¢ 9ebe indicar como minimo o siguiente informacion: fabricante,
direccion fabricante, fecha de elaboracion, lote, fecha de vencimiento.

Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de cuatro (4) dias.

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la enlidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior @ un afio y con

concepto Favorable o Favorable con requerimientos)
Registro sanitario del producto. (Vigente)

MARZO DE 2020

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Verzion lnical

cebe almacanarse ni ransporiarse con diferantes sustancias.

Se apusta formalo PA-FO-T5 Versaon 00, se reliran los codigoes SIC del documento dedido 3 que ya no son ulikzados en
12 enldad, y se ncluye los codigos SAP. porque actuaimente los cOOKQes son gene:acos poc este sistema de
informacidn. Se cambia la clasificacion basado en Sitema SAP.  Los Regquisitos fisicoquimicos se agregan para
palietas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1. So austa of conende, ampliando ol rango de Peso que puede tener ol
producto asl "E) producto debe fener wn paso de entre 50 a 80 gr”. En Condiclones de transposte y Almacenamiento se
agregs: O FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS y... En lygar fresco, saco y ventiado, lejos del calor y el fusgo. No

~ NON
AT L LD

MBRE = |  FECHA |  FRMA |

Abas(l:e;:lilemos B~ paaal I | MU\}D [2010 \Am\UN(wJQM_\/
:A.;_v:. = Ma?lg‘:'iir:m Adm. Rose Mary Enciso Melo | () [ ima 20 }2030 a[/ p
4T Subditecto: Genersi & 5 2/, \\"
Rems | S5t n | cwyoncmmenes |0 g0 200.0| (0 000 )

| subdirector General

4o C tanch

Cosonel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinal

O4- M 2ozo

Secistanc Geneal

Coronel Juan Carlos Rveros
Pineda

Q) -er 2ele 4~

Z
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No 00 IPayna 1de2
Agewcia COGTETICA ALIMENTOS
Aok Fecha: | 12 07 2018
nrx ,,v-\.-.wsrr.s—,'m:_
| PRODUCTO/NOMBRE BRAZO DE REINA ]
. 200001723
T = 20000022 |
REQUISITOS | Clasificacion REPOSTERIA
et '%B' Descringion del | Poducto alimenticio obtenido de la mezcia y homeo del producto. Se
' Pro‘(]!u clo |caractenza por ser un producto bpo Bizcochuelo con crema chantily y
b fresa, decorado con azdcar pulverizada
Harina de trigo. azlcar, azucar pulverizada, crema de leche. mantequilla,
2t huevos, fresas, elc. El relleno debera estar libre de contaminacion y
| Ingredientes |contar con las caracleristicas propias del producto. No se permite I3
adicion de colorantes y ofros adtives diferentes a los aprobados por ka
legistacion nacional vigenta BN Tadd
Requisitos
Fisicoquimicos vt ! i
El progucto debe cumplir los siguienes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio
- ‘Agenies microtdmnce | | Umiteporg
Requisitos SR ST S S S s Y T W |
Microbiolégicos | Eschonchia <ol (UFCH) 3 2 06l 0
m“mm 3 2 0 Py
m-\g;'q TS 3 1l o o]~
Mohos y Lewaduras UFC B 3 2| w0 10’
Bociues corus UFCK 3 1 10 | 10*
Requisitas microbioldgicos pan — NTC 1363 (Uitima Actualizacién)
Requisitos
Nutricionales _Noapkea:
El producto debe presentar las siguientes caracleristicas: debe poseer
Otras una lextura suave 3l paladar, que se disuelve en ks boca, olor y sabor
caracterislicas | caracteristico, libre de cualquier material extrafic o contaminante de
del producte | cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
[ lmmmmcieomsuimenot DR
; Contenido | SAP 200001723 El producto debe tenes un peso neto de 80 gramos.
, »;' oy SAP 200000122 El producto debe tener un peso nelo de 500 gramos
PCRPV’ f ‘4 Requisitos NTC 1363 Pan - Requisitos Generales Res. Min. Profeccion Social 2674
’ Normatives | %€ 2013, Res. Min. Proteccitn Social 5108/2005, Res. Min. Proteccion
X 'Sccualmdel’on R
55 5 SAP 200001723 Canasb¥a x 30 unidades. 2 balsas de 15 unidades cada}
sy X 'esper';':‘ugg @€l | na o 3 bolsas por 10 unidades.
EHP‘a SAP 200000122 Canastilla x 5 unidades ST e
RO Condiciones de | Bl producto debe ser transportade en ambienle fresco, seco y bajo
Transoonq ¥y | condiciones que eviten su ¢contaminacion, ademas debe ser transportado
_____ Almacenamiento [en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnica  sanitario
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AsENGiA LDOTETICA ALIMENTOS ures;

P S Fecha:| 12 | 07 2018 c
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedico
por el Ente termtorial de salud.

E o Bolsa de polipropileno biorientado o pobetileno de pramer uso y arado
e alimentario. i
Rotulado Las boleas deberén poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimento.
Vida Ul | El producto se requiere con una vida Utd minima de dos (2) dias,
|- Registro, permiso o notficacion Sanitaria del producto (vigente)

|~ Concepto sanitano de planta procesadora expedida por la entidad

competente (Con fecha de expadicion no supsnor a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

IIARZO DE 2020

oEscmPctON DE CAMBIOS

Varsion Iniciad

Se sjusta formato PA-FO-75 Virsion 00, 58 retran los 0odgos SIC def documento debido 3 gee ya ne 5on ulilzados en
I enlidad, y s& intluye 18 coagos SAP, porque aclusimente los cOdiQos SO gENeracos por esle Sslems de
nfomeacion. 56 camiia i clasAcacion basado en Sklema SAP, so refian requisitos fscoquimcos. y se austan ios
requsiios mcroblogicos, En Caﬂcmes de tanspons y Alwacenaments se agrega. o FAVORABLE CON

REQUERIMENTOS. p e auis105 pas prasentacion 500 grames
de
Avasiecmenkos | o Caonn | O4-MOYI0- 2020
Clase |
Diactons
Mappcbriasty, | A Ny Moy Brxiom et o —mar. 2010
[ Sunsvects Geners —;u;nll(RA)Cabs!n!mo 24
Abgs Y
bt -~ Camacho Diaz 04 AML)»@
Bl oo | CpatUmGe (O (AR |
c«oml Juan Carcs Rveres
Sacretano Genersl | Pinsda (\f./a f//O 707&

"
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TITULO
\\ 7z~

Codigo: PA- F0-75 |

v FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian No. 0 | Pagnaices |
APSNEAS T ALIMENTOS AT AT R [
Facha: | 12 1 07 l 2018 l e
PRODUCTO I NOMBRE PAN SALCHICHA
OOdlgo | 200001828
,‘ -
REQUISITOS Clasnﬁcacbn Panaderia
GENERALES et del | Producto alimenticio natural obtendo mediante Ia mezcla de ingredientes
Progcu ot panificables con relleno de salchicha £l producto es de lexura suave,
| ESponjosa y aroma caracteristico
T [ Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal levadura, |
Ingredientes | o concia, relleno (salchicha). - l
Pardmetro | %min T %max |
Proteina (N x & 25} en frzccion de masa 10 |
Grasa en frazzion de masa 128 [
Requisitos Hemedad mas 9rasa, en accion ce masa i | [
Fisicoquimicos Almidon, 80 ¥acckn de masa i ___!
Procaing md CAMICA. 80 ACCen da masa | ] ‘
Tabla 3. Requisitos de composicicn y formulacion para otoduc(os carmicos
eocidos. NTC 1325 2008
I3 S
TEEE Paramatro = 1T @ [m
Rocuanto 4o asotns magshias. UFCrg 1100000 | |
Racuento de colfarmes UFCY 100 | 530 [
Recuento de Staphylococcus aureds coagulasa posiia UFCig <100 |
; ._Recuento de espotas de Clostadeen sadiio raductor, UFClg <10 100 |
Requisitos | “hoeccion e Saimenalis / 25 g Auanca % =
Microbioldgicos . Deteccidn de Ustena manccytogenes ! 25 § Ausenca | -
REQUISITOS _Recugnto do E5cliening covig <10 |
ESPECIFICOS Tabla 5. Requisitos mecrobiologices para produclos Gamicos procesados cockios
nic 1325 2000
Requisios R o
Nutricionales o No apica ) 1
El color debe ser uniforme de dorado o higeramente moreno. La conteza
no debe estar quemada. ni fener hollin 0 malena exirafda alguna, La
Otras miga debe ser eldstica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa i
caracteristicas | desmenuzable EI olor y el sabor deben ser los caracteristices a su
del producto | formulacion El pan debe eslar bien horneado y cocido, libre de olores y |
sabores desagradables
| SAP 200001828 £l producio debe contener un paso de 100 a 125 ]
Conterwdo | gramos. ‘
Requisitos

Normatvos

Resoucion 2674 del 2013, Res 5109/2005 del Min Proteccion social
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PROCESO

| FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versan No. 00 l Pagma2de 3
l AGENCIA ..m ALIMENTOS —

Fecha: | 12 I 07 | 2018

FUSRIAS ALITAGE |

SAP 200001828 El producto debe contener un peso de 100 a 125
gramos

Presantacoon ol
Producto

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado <on

Transporte y concepto técnico sanitano Favorable o Favorable con .requenmenlos

EMPAQUEY Al namiants | expedido por el Ente lermlonal de salud Se debe cumplir con todos ks
o | requisitos referenciados en el capitulo VIl de la resolucion 2574 de 2013

ROTULADO | ~— |Bolsa de polipropiens biorientade o polietilenc de primar uso grade

Empaque | alimentario

Condicionss de

Rotulado Las bolsas deberan poseer 1echa de elaboracion y fecha de vencarsento

[El pfoducto S0 requiere con una wda util minimo de dos (2) dias al
momaento de Ia entrega del producto

Vida Ut

" [Registro, permiso o nobificacion saniteria del producio (vigenlel ©
| certificacion de no obligatoriedad de notificacon santtara
CERTIFICACIONES Proveedor/ |
Maquilador/ Comercializador | Concepto sanitaric de plants procesadora expedida por la Entidad
|competents  (vigente con concepto Favorable o Favorable con
o | requenmientos). - B
FECHA ACTUALIZACION DE | -
CONTENIDO: OCTUBRE 2020
I MAESTRO CONTROL DE CAMEIOS
A VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

Aclualzacion de formato a PA-FO-75, cambio de codigos SIC por no estar en usc
Se aclualiza cadigo SAP a 200001828 producios con peso entre 100 y 125 g.
1 Se madifican ias condiciones de transporie del producto
Se complementa nformacién de requisitos normativos, se incluye la Res 2674 ce 2013

|
|
|

‘ CARGO ~ NOMBRE [ FECMA FIRMA |
Profesonal de Ocfensa M-: d Adngna Carclina
Slabord Absstaomeentos Clase | Ag..d:loMencwu Qq 0(}{' m Q : Ud‘{&)//

mi'rx.mgga‘::mncum pdm R tary Enceo Melo ‘27 QCI-—_DO

Subdweck Genxal e

8 e g “ | Cowgnet (RA) Carcs Emesto 1 4 ﬂ
| Revist Nm;a:txmy Camacha (a2 g oa 2'0 -

Subdrecior Garaal o MSc Aom Emp Hector Vagas w0
Contratacion Rodnguer 27 ,0 ?o

X 3 Coroned Juan Carles Rivercs
Aprabd Seoeland Gengial uchda ¢, (44

==
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| Cadigo PA-FO-75

TTuLo
FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Vessin No. 00 I Pagina 1de 2

ALl HGIA LW ALIMENTOS e
- Fecha:] 12 ] 07 I 2018
] Lo =
PRODUCTO / NOMBRE PAN PERRO
Cadigo 200001753
REQUISITOS Clasullc?c:on - _ | Panadeﬂ?
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediznte ka mezcla de ingredientas
Descrperin del | panificables. El producio es de textura suave y aroma caracteristico, con
Producto la adicidn de gjponjoli tostado en su superficie, Se caraclerizan por su
S ___ | confensdo alto de humedad y 1a suavidad en toda su estructura
Harina de trigo forfificada. azixcar, levadura, sal, mantequillz. bicarbonato
de sodwo, semillas de ajonjoli, etc. No se permite la adicion de colorantes
Ingrecientes |y otros aditivos diferentas a los aprobados por la legislacion nacional
vigente, los ingredsentes son sugendes, es necesario garantizar las
condicicnes caracteristicas del preducto
fequisitos Minimo | Maximo
Humedad, 2n 'y 20 ac
Requisitos o 23 &
FIS&OQ\J'mICOS Jroteings 60 nass seca, &0 fraccion enmasa a0 9 -
Tabia 1. Requisdos iicoquimicos para el pan NTC 13032 (fercara actualizacion)
Requisito [T
Recuen(o de microrganismos meso filos I_i 0000 ,
Requisites Recuenlo de mohes y levaduras, UFCIL | 200 '
REQUISITOS | Microteologicos | | Staphylococcus aureus coagulasa positiva | <100
ESPECIFICOS , Deteceion de Saimonelia spp. UFCI26 g !
| Recuento de Bacillus cereus, en UFC! g 00 |
Taola 2. Requisilos microbeologicos para el pan NTC 1393 (lercera aclualizacion) |
Requisitos |
Nutricionales CREO ]
El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno La corteza |
I no debe estar quemada, nl tener hollin o materia extrana alguna, La;
Otras miga debe ser elastica porosa y uniforme, ne debe ser pegajcsa ni|

| caracteristicas

Narmativos

desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracleristicos a su!

del producto formulacion. El pan debe estar bien horneade y cecido, hbre Ge olores v ‘
sabores desagradables !
|
‘SAP 200001781 El producto debe contener un peso minimo de 30 g yio |
Contenido estar en el rango de 60 a 80 gramos
Requisitos o i N A .
Resolucion 2674 del 2013, Res. Min Proteceion social 5100/2005
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> PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
. l _PLANIFICACION DEL A8/ .
| TITULO Codigo: PA-FO-75 ' m
) \\ g A g ‘ Al
' ¥ | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersanNo 00 | Pagna2de | =
| AGENCIA LOGIRTICA | ALIMENTOS ’ —1 pi P

FUENZAY MeLITASE I

Focha: | 12 | 07 | 2018

Presentacion del  SAP 2000017681 £l producio debe contener un peso minimo de 30 gr y/
Producto estar en ¢l rango de 60 & 80 gramos
El producto debe ser transportaco en furgdn ylo vehiculo cerraco con

Cﬁ;d::an;s? conceplo técnico sandano Favorable o Favorable con requenmientos

Anacenamiento expedido por el Ente terntonal de salud Se debe cumplhr con todos ios

EMPAQUE Y _requisitos referenciados en el capitulo VII de la resolucdn 2674 de 2013

ROTULADO . Bolsa ce podpropiieno biorientado o poliebleno de primer use grade
Empeque (alimentano

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencmiento

[El producto se requigre con una vida ulil minme de ocho (8) dias al

Vida Ul momento de |a entrega del producto.

" 'Regisuo. permiso © nolificacdn sanitaria del producto (vigenie| ©
certficacon d& no obligatoriedad de notificacion sandara

‘ cssthz'f:ocr;%:ii:ﬁ;zg:: ! Concepto sanitario de plants procesadora expediia por Ia Entidac

9 |competente (vigente con conceplo Favorable o Favorable con

| requerimientas)

FECHA ACTUALIZACION DE |
S HTENGD: OCTUBRE 2020

lMAESTRO CONTROL DE CAIIBIOS

A VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS

! —

1 | Varsion inicial

CARGO |~ NOMBRE | FECHA |,  FIRMA

_ e Protesional de Dedensa | Mic Adnana Canolina Agudelo s
Elaboro Abastacmentos Ciasa | | Mentoza ‘ 2“1-061 -20

Duvcl:vu Abastecimientos
' Close | | Aom Rose Mary Enciso Malo .2,?, QK720

? Subdirector General de I ;nﬂ {RA} Carlos Emesto 29 0 é( 20 Z ; ’ g %i i‘

/

Abastecinienlios y

Revisd Senwios [ Camacho Disz
' 1
Subdirecoor General de | MSc Adm Emp MecsorVame 2(7 10 -20 K
l Cantratacon | Rodnguez

| Aprobod Secratano General Kot Ju;':,fj;ms Rivesns _J: ’:‘/. (¢ &(4:'7‘:(" e /
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SN | s vt pa e [ranternn | Pagina 1 e 2 >(..-)<
AGENCIA LDATSTIEA ALIMENTOS Pioyes s tomorw
S Fecha: | 12 o7 2018 -
PR A Aty L e £ S LB
PRODUCTO/NOMBRE PAN DE COCO
Cédigo 200001750 / 200000503
Clasfficacion PANADERIA
2] Producto alimenticio natural obfenido mediante la mezcla de ingredientes
| Descripcion del | panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristco, Se
Producto caracterizan por su contenido alto de humedad y la suavidad en toda su
estructura. ademas de tener un acentuado saborly presencia de coco
| Harina de trigo fortificada, azicar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato
de sodo, coco rallado y leche de coco. No s2 permite la adicidn de
Ingredientes | colorantes y otros adilves ddferentes 2 los aprobados por la legislacion
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar
ks condiciones caracteristicas del producto.
Requsitos :
Fisicoquimicos No Aplica
El preducte debe cumplir los sguientes pardametros, que se deben
reporiar en ¢l andlisis de laboratorio:
mwmm.nm - Limits por g
Requisitos . 1515
i i | Escherichin coll (UFCAQ)
Microbiologicos SiaphylococCus SUrpus Coaguiass 3 2 o] o
Saémonola an 259 13 0 Q-] —
Mohos y Levoduras UFCig | B 2 10 | 1w’
Bacillus cereus UFClg | 3 1 10 | 107
Reguisitos microbickdgicos pan — NTC 1363 {Ultima Actualizacidn)
Requisitos
Nutnicionales ”?_af"m -
El color debe sar uniforme de dorado o figeramente moreno. La corteza
Oftras no debe eslar guemada, ni lener hollin 0 matena extrana alguna. La miga
caractoristicas debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
gel preducto desmenuzadble El olor y el sabor deben ser los caracleristicos a su
formulacion. El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y
sabores desagradables ; e e e
Contenido El preducto debe tener un peso entre 80 gr y 100gr,
Nocaidion NTC 1363 Pan - Requisitos Generales. Res, Min. Proteccion Social 2674
N o |de 2013, Res. Min. Proteccion Social 5108/2005. Res. Min. Proleccién
Soctal 333 de 2011, =
| Presentacion del | Canastilla x 30 undades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 boisas |
e Producto por 10 unidades S
.| Condiciones de | El producto debe ser Wransportado en ambiente fresco, seco y baio‘
3 Transporie y |condiciones que eviten su contaminacidn, ademéas debe ser transpontado
| Almacenamiento |en furgbn y/o vehiculo cerado con conceplo fécnico santario
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FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente ternitorial de salud.
Ermpaqoe Boisa de polipropileno biorientade o polietienc de primer uso y grado
almentano.

Rotulado Las bolsas deberdn poseer fecha de etaboracion y lecha de vencimiento,

Vida Util El producto se raquiere con una vida Util minima de dos (2) dias.

‘ competente (Con fecha de expedicion no supenor a un afto y con
ceplo Favorable o Favorable con requerimientos).

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Viaision inicial

5 ajala fomato PAFO-75 Versidn 00, se relian 1os codiges SIC del documento debido 3 que ya #o 2cn utilzodos en

ls erficed, y se nchuye s cOdigos SAP. porque aclualmente ©5 CH3Q0S 30N generados por oste sistema de |

2 rdoimacen. Se cambia la clasficacén basado en Sistema SAP, Se ajusta =l conlenido. amplando e range de ml
que puede L2ner & producto asi: “El producto oebe teeer un peso oo entse G0 grames @ 100 gr° de acuendo a las |
sololudes ce las Regionaks Ea Condidones de lrassporte y Almacenamianio se agrega. o FAVORABLE OO:'

REQUERIMIENTOS y . En lugar lresto. 5eco y vertlado. s dal calor y el fugo.

s 10 L ST SR Eae ey A 10, 1|75 L0 1

V=

FIRMA
—ar NNl

. g, Alen 'gf"'mm OQ Nuno W0 W%W&Q
Clase | S5 B f
N SR St o . ‘r
Au% Adw Rase Mary Enciso Mok | ou/-. 03. 2,090 @@ﬂé?—
| Subdimecior General arfos "" ' / A
35| compucsmsmn W) ity 7020\ o)
e | e | g ptam 23 | Lo |
A SecrtansGerer cm"‘ﬂ:::”m P Y- A2 e20 |- /= /—4
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e | TITULO Codigo PA-FO-75
// s
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No.01 | Pagna 1 de 2
gL tm ALIMENTOS
Ay Fecha: | 26 03 2021 e
PRODUCTO / NOMBRE PAN CANA
Codigo 200001749 [
& s g o ‘
REQUISITOS Clasificacion PANADERIA ‘
GENERALES , Producto alimenticio natural obtenido medianie a mezcla de ingredientes |
| Descripcion del | panificables y azocar espoivoreada en |a pane superior del producto, de'
| Producto contextura blanda, esponjosa y aroma caracteristico. Se caracterizan poc
o ;. e | su contenido alto de humedad y la suavidad,
| Harina de trige fortificada, azicar phi{rér'zzié&a. levadura, sal, mantequila, |
F:ngzduoy}os bicarbonato de sodio S Dkl
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos; ‘
[ 20 81 41 3000 moTIER |
Heosiion Wirws andesl |
, | e | e |
| T : = |
Requisitos T T T 1 '
Fisicoguimicos NTC 1363 ~ ROQUSKOS FISICOqWmCes para o pa x
Tabia 3 LATiIe s Aot Pammsaas de oAz MDeinat pacs ol pan |
Mizctovires Levie manmo en g ‘
REQUISITOS €1 producto debe cumpir con los sivgruieme;requis;i;os:—" B ’
ESPECIFICOS oA AN Lovmony
- . - " ’
o - ‘
Requisios L
Microblolégicos }
: - Vi - L g l
NTC 1363 - Requisiios Mcrotiolipces para of pan ‘
Requsitos . |
_ Nulricionales | i i =]
El producto debe presentar las siguentes caracleristicas debe poseerg
Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en la bocs, clor y sabor |
caracteristicas | caracleristico, libre de cualquier malerial extrafo o conlaminante de |
l def producto | cualquer naluraleza E1 producio no podrd presentar exceso de grasa ni
- en su superficie 0 en su intener
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Uluma Aduahzac:én)
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[ continua Ficha Técnica de Producto ... PAN CANA
- Presentacion del | -

Producto El pmducto debe tener un peso minimo de 60 g

. EMPAQUE/ Pp— Bolsa de polipropiieno biorientado o polistilenc de primer uso y grado
| EMBALAJE Y Eg‘ga‘: 40 alimentario. embalado en canastila impias y desinectadas. en boisas de
ROTULADO | f‘_ 15 unidades cada una, garantizando la protecciin del producto i

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracidn y fecha de vencimiento

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | El producto se requiere con una vida il minima de dos (2) dias desde
REQUERM!NTOS DE LA ENTlDAD sU fecha de elaboracion ¥ al momento de su entrega.

' El producto debe ser fransporlado en ambente seco, frasco y bajo|

condiciones que evitén su contaminacion, ademas debe ser transportado
‘ CONDICIONES DE TRANSPORTE |en furgén y/o vehiculo cerrado con conceplo ltécnico sanlano |
w FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. expedido |
| por el Ente territonal de salud.

‘ = Registio, permiso o notificacion sanitaria del producto (vigente) o
| CERTIFICACIONES Proveedor | cerlificacin de no obligatoriedad de nofificacion sanitaria

Concepto sanitario de planta procesadera expedida por i@ Entidad
| * Misguiisdod/ Comarcialtzador compstente (vigente con conceplo Favorable o Favorable con
e ——— requenimientos}
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘
1 Version Imaal

Acahzacitn Informacian A Formato PA-FO-75 Versian 01, y s Inchiye Cédigo SAP actualizado
Se gjustan raquisitos Nsicoguimcos y msobialigeos de acuerdo con lo eslablecido en la NTC 1353
| S& inciuyen requisitos noemalivos “Resolican 2874 ce 2013 y NTC 1363 ((Aima Actualzacin)’
2 | Se deja la presentacitn dal preducio como ‘minme 80g

Se unifica y 8justa el empaque y'o embalaje del producio. Se incluye en Ia vida Olil dal producto “desde si facha de
eabovacdn y al momenfo de sy enfrega Se austan y complementzn las condicionas de bransporte y
CERTIFICACIONES Provaedor / Maquiadoe Comercializador
Cambios roakzados por JAMR / Abe-2021

: CARGO [ NOMBRE FECHA
Elabord | PofescwideDeiss | oo Alm. sy Pavcallata | 3 ) AbK 2021
U'é'gséﬁzf'"*“';‘ l Aam. Rose My Encso s | O 3 MAY 2021
Rovis | Somecrmence | comamnonmeeree | 0 3 WAY 2021
5uhdu&::£$faldc | use.Adm, i ng:l::mv:w 0 3 UAY a1
| Aprobé |  Secreiano Geredl () “m"éf:n’cﬁ:';‘:"m 0 3 MAY 2021

| W - . —




