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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama, noviembre 2022

Sefiora

JENNY ALEXANDRA SOLER GRANADOS
SUPERVISORA CONTRATO No.CO1.PCCNTR. 3350500
Coordinadora Academica

Coordinacion Académica

Duitama- Boyaca

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
mes noviembre del afio 2022

Referencia: No 3350500 del afio 2022

Yesenia Lucia Serrano Hernandez, identificado con la cédula de ciudadania No. 1052389497 de
Duitama, en mi calidad de Contratista del SENA, en coordinacion de formacion titulada y
complementaria, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia, a
continuacién presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato resultante la suma de: CUARENTA
MILLONES CIENTO OCHENTA Y CUATRO MIL SEISCIENTOS SESENTA 'Y SIETE PESOS M/cte
($40.184.667); honorarios que seran pagados por el SENA al contratista de la siguiente manera: a)
Diez (10) pagos iguales por un valor de TRES MILLONES OCHOCIENTOS QUINCE MIL PESOS
m/cte ($3.815.000) correspondientes a los meses de febrero a noviembre de 2022 b) Un ultimo pago
por el valor de DOS MILLONES TREINTA Y CUATRO MIL SEISCIENTOS SESENTA Y SIETE
PESOS m/cte ($2.034.667) correspondiente al mes de diciembre de 2022 sin exceder la presente
vigencia fiscal.

Plazo: Sera hasta el 16 de diciembre de 2022.

OBJETO:
Prestar servicios personales para planear, orientar y evaluar actividades de formacién
profesional integral que imparte el Centro de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial en el
area de Agroindustria del programa de formacion titulada regular y/o complementaria,
de acuerdo con los lineamientos y normatividad vigente.
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Obligaciones Especificas:
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control de calidad de la
industria de alimentos,
Ficha: 2498781.
Competencia:
Controlar la calidad de
los procesos de acuerdo
con requerimientos
técnicos y normativa.
Resultados de
aprendizaje:

1 al 4y 8 al 11 de
noviembre:

Comprobar los
pardmetros en  los
procesos de produccion
de alimentos segun
normativa y
requerimientos técnicos.

Elaboracion de:

- Planeacion pedagdgica.

- Plan de trabajo.

- Guias de aprendizaje.
- Material de apoyo.

- Instrumentos de
evaluacion

- Pantallazos de cargue
del portafolio a
plataformaTerritorium.

- Reporte Juicios de
evaluacion.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 1

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Planear, orientar y evaluar la Durante el mes de EVIDENCIAS 1
formacion profesional, aplicando | noviembre teniendo en Planear, orientar
las guias y procedimientos | Ccuentalaprogramacion, y evaluar la
emitidos por la Direccion de se planeo el.proceso formacion
L, . formativo en: profesional.
Formacion . Profesional  del Planeacion. orientacion
SENA, el Sistema Integrado de | y gjecucion vy TITULADA 1
Gestidn y AutoControl SIGA, los evaluacion de la - Anexo 1.1.
lineamientos del equipo | formacién asignada: Planeacion
pedagégico de Centro y las pedagogica
orientaciones de la Coordinacion TITULADA 1 -Ar;)exo 1.2 Plan de
Académica. Fechalal4y8alllde | trabajo )
noviembre. ~Tecndlogo | -Anexo 1.3 Guias de

aprendizaje.
-Anexo 1.4 Material
deapoyo.

-Anexo 1.5
Instrumentos de
evaluacion.
-Anexo 1.6
Pantallazos de
cargue plataforma
Territorium.
-Anexo 1.7
Reporte Juicios
de evaluacion.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 1

-Anexo 1.8

Cronograma de

actividades

-Anexo 1.9

Guias de
aprendizaje.

-Anexo 1.10 Material

de apoyo.

-Anexo 1.11

Instrumentos de

evaluacion

-Anexo 1.12

Pantallazosde

cargue plataforma

Territorium.

-Anexo 1.13

Reporte Juicios

de evaluacion.
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Fecha XXX al XXX de
noviembre. Higiene vy
manipulacién de
alimentos, Ficha:XXX.
Competencia:
Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad
vigente. Aplicar procesos
de higienizacion para el
procesamiento de
alimentos segun
programa establecido y
normatividad vigente.

Resultados de
aprendizaje: Registrar la
informacion del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos
operativos segun criterios
establecidos por la
empresa.

Verificar el cumplimiento
de los programas de
limpieza y desinfeccion,
control de plagas vy
manejo de  residuos
solidos de acuerdo con la
legislacion vigente.
Identificar los factores de
contaminacion de los
alimentos y las medidas
preventivas segun
procedimientos
establecidos. Aplicar las
buenas practicas de
manufactura durante la
elaboracion productos
alimentarios de acuerdo
con la  normatividad
vigente 'y estandares
seguridad industrial.
Ejecutar  procedimiento
del programa de limpieza
y desinfeccién, manejo
integral de  residuos
sélidos y control integral
de plagas segun
programas establecidos.
Diagnosticar el
cumplimiento de las
buenas practicas de
manufactura en la
empresa de alimentos.
Verificar el estado de
salubridad y seguridad de
las maguinas e
instalaciones segun
requisitos normativos y

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 2

-Anexo 1.14

Cronograma de

actividades

-Anexo 1.15

Guias de
aprendizaje.

-Anexo 1.16 Material

de apoyo.

-Anexo 1.17

Instrumentos de

evaluacion

-Anexo 1.18

Pantallazos de

cargue plataforma

Territorium.

-Anexo 1.19

Reporte Juicios

de evaluacion.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 3

-Anexo 1.20

Cronograma de

actividades

-Anexo 1.21

Guias de
aprendizaje.

-Anexo 1.22 Material

de apoyo.

-Anexo 1.23

Instrumentos de

evaluacion

-Anexo 1.24

Pantallazos de

cargue plataforma

Territorium.

-Anexo 1.25

Reporte Juicios

de evaluacion.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 4

-Anexo 1.26

Cronograma de

actividades

-Anexo 1.27

Guias de
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protocolos de seguridad. | aprendizaje.

Registrar variables de | _aAnexo 1.28 Material
proceso y procedimientos

operativos estandar de apoyo.
segln normas | -Anexo 1.29
establecidas. Instrumentos de
evaluacion
Elaboracion de: -Anexo 1.30
-Cronograma de | pantallazosde
actividades. o cargue plataforma
- ﬁuias_ dledaprendlzaje. Territorium.
- Material de apoyo.
- Instrumentospdey -Anexo 1.31
evaluacion Reporte Ju_lglos
- Pantallazos de cargue de evaluacion.

del portafolio a
plataformaTerritorium.
-Reporte de juicios de
evaluacion.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 2

Fecha XXX al XXX de
noviembre. Higiene vy
manipulacién de
alimentos, Ficha:XXX.
Competencia:
Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad
vigente. Aplicar procesos
de higienizacion para el
procesamiento de
alimentos segun
programa establecido y
normatividad vigente.

Resultados de
aprendizaje: Registrar la
informacién del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos
operativos segun criterios
establecidos por la
empresa.

Verificar el cumplimiento
de los programas de
limpieza y desinfeccion,
control de plagas vy
manejo de  residuos
sélidos de acuerdo con la
legislacién vigente.
Identificar los factores de
contaminacion de los
alimentos y las medidas
preventivas segun
procedimientos
establecidos. Aplicar las
buenas practicas de
manufactura durante la
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elaboracion productos
alimentarios de acuerdo
con la  normatividad
vigente y estandares
seguridad industrial.

Ejecutar  procedimiento
del programa de limpieza
y desinfecciéon, manejo
integral de  residuos
sélidos y control integral

de plagas segln
programas establecidos.
Diagnosticar el

cumplimiento de las
buenas practicas de
manufactura en la
empresa de alimentos.
Verificar el estado de
salubridad y seguridad de
las maquinas e
instalaciones segun
requisitos normativos y
protocolos de seguridad.
Registrar variables de
proceso y procedimientos
operativos estandar
segun normas
establecidas.

Elaboracion de:
-Cronograma de
actividades.

- Guias de aprendizaje.
- Material de apoyo.

- Instrumentos de
evaluacion

- Pantallazos de cargue
del portafolio a
plataformaTerritorium.
-Reporte de juicios de
evaluacion.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 3

Fecha XXX al XXX de
noviembre. Higiene vy
manipulacion de
alimentos, Ficha:XXX.
Competencia:
Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad
vigente. Aplicar procesos
de higienizacion para el
procesamiento de
alimentos segun
programa establecido y
normatividad vigente.

Resultados de
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aprendizaje: Registrar la
informacién del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos
operativos segun criterios
establecidos por la
empresa.

Verificar el cumplimiento
de los programas de
limpieza y desinfeccion,
control de plagas vy
manejo de  residuos
sdlidos de acuerdo con la
legislacion vigente.
Identificar los factores de
contaminacion de los
alimentos y las medidas
preventivas segun
procedimientos
establecidos. Aplicar las
buenas practicas de
manufactura durante la
elaboracion productos
alimentarios de acuerdo
con la  normatividad
vigente y estandares
seguridad industrial.
Ejecutar  procedimiento
del programa de limpieza
y desinfecciéon, manejo
integral de  residuos
s6lidos y control integral

de plagas segln
programas establecidos.
Diagnosticar el

cumplimiento de las
buenas practicas de
manufactura en la
empresa de alimentos.
Verificar el estado de
salubridad y seguridad de
las maquinas e
instalaciones segun
requisitos normativos y
protocolos de seguridad.
Registrar variables de
proceso y procedimientos
operativos estandar
segun normas
establecidas.

Elaboracion de:
-Cronograma de
actividades.

- Guias de aprendizaje.
- Material de apoyo.

- Instrumentos de
evaluacion

- Pantallazos de cargue
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del portafolio a
plataformaTerritorium.
-Reporte de juicios de
evaluacion.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 4
Fecha XXX al XXX de
noviembre. Higiene vy
manipulacién de

alimentos, Ficha:XXX.
Competencia:
Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad
vigente. Aplicar procesos
de higienizacion para el
procesamiento de
alimentos segun
programa establecido y
normatividad vigente.

Resultados de
aprendizaje: Registrar la
informacién del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos
operativos segun criterios
establecidos por la
empresa.

Verificar el cumplimiento
de los programas de
limpieza y desinfeccion,
control de plagas vy
manejo de  residuos
sélidos de acuerdo con la
legislacién vigente.
Identificar los factores de
contaminacion de los
alimentos y las medidas
preventivas segun
procedimientos
establecidos. Aplicar las
buenas practicas de
manufactura durante la
elaboracion productos
alimentarios de acuerdo
con la normatividad
vigente y estandares
seguridad industrial.
Ejecutar  procedimiento
del programa de limpieza
y desinfeccién, manejo
integral de  residuos
sélidos y control integral

de plagas segun
programas establecidos.
Diagnosticar el

cumplimiento de las
buenas practicas de
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manufactura en la
empresa de alimentos.

Verificar el estado de
salubridad y seguridad de
las maquinas e
instalaciones segun

requisitos normativos y
protocolos de seguridad.

Registrar variables de
proceso y procedimientos
operativos estandar
segun normas
establecidas.

Elaboracion de:
-Cronograma de
actividades.

- Guias de aprendizaje.
- Material de apoyo.

- Instrumentos de
evaluacion

- Pantallazos de cargue
del portafolio a
plataformaTerritorium.
-Reporte de juicios de
evaluacion.

Ejecutar las actividades
académicas a las que sea
convocado por la Subdirecciéon de
Centro, supervision del contrato
y/o las coordinaciones del Centro
de Formacion.

Durante el mes
objeto decobro:
-Seguimiento etapa
productiva 15 al 18
de noviembre.

EVIDENCIAS
2
actividades
académicas a
las que sea
convocado.
-Anexo 2.1
Listado aprendices
a los cuales se les
realizo
seguimiento.

Registrar, verificar, actualizar y
hacer seguimiento oportuno en los
sistemas de Informacion que la
entidad defina para la Gestién de
la Formacion Profesional Integral.

Durante el mes objeto de
cobro:

TITULADA 1

Fecha 18 al 21, 24 al 28,
y 31 de noviembre .
Tecndlogo control de
calidad de la industria de
alimentos, Ficha:
2498781.

- Se realizo cargue del

portafolio de la FPI a
Territorium.

EVIDENCIAS 3

Registrar, verificar,
actualizar.

TITULADA 1.

-Anexo 3.1 Pantallazo
cargue portafolio
Territorium.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 1

-Anexo 3.2
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COM\I;ILRErl\l/'JiTTlARlA Pantallazo
Fecha XXX al XXX de | asociacionde
noviemlbre_., Higiene dy aprendices.
maniputacion €| -Anexo 3.3
alimentos, Ficha:XXX.

_Asociacion de Pantallazo correo
aprendices. con asociacion de

-Correo con asociacion

de aprendices a
certificar.
COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 2
Fecha XXX al XXX de
noviembre. Higiene vy
manipulacion de
alimentos, Ficha:XXX.
-Asociacion de
aprendices.

-Correo con asociacion

de aprendices a
certificar.

COMPLEMENTARIA

VIRTUAL 3

Fecha XXX al XXX de
noviembre. Higiene vy
manipulacién de
alimentos, Ficha: XXX.
-Asociacion de
aprendices.

-Correo con asociacion

de aprendices a
certificar.

COMPLEMENTARIA

VIRTUAL 4

Fecha XXX al XXX de
noviembre. Higiene vy
manipulacion de
alimentos, Ficha:XXX.
-Asociacion de
aprendices.

-Correo con asociacion
de aprendices a
certificar.

aprendices a
certificar.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 2

-Anexo 3.4
Pantallazo
asociacion de
aprendices.
-Anexo 3.5
Pantallazo correo
con asociacion de
aprendices a
certificar.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 3

-Anexo 3.6
Pantallazo
asociacion de
aprendices.
-Anexo 3.7
Pantallazo correo
con asociacion de
aprendices a
certificar.

COMPLEMENTARIA
VIRTUAL 4

-Anexo 3.8
Pantallazo
asociacion de
aprendices.
-Anexo 3.9
Pantallazo correo
con asociacion de
aprendices a
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certificar.
Aportar de manera oportuna la | Durante el mes EVIDENCIAS 4
documentacién necesaria para | Objeto de cobro se: Aportar de
verificar el cumplimiento del manera oportuna

objeto contractual, de acuerdo a
los lineamientos de la entidad.

- Presento el Informe

de ejecucién

contractual

- Planilla de pago
seguridad social y
recibo de pago.

- Cuenta de cobro

- Evidencias cargadasen
la carpeta One Drive

la
documentacion.

-Anexo 4.1
Informe de
ejecucion
contractual mes
noviembre 2022.
-Anexo 4.2 Planilla
de pago seguridad
social y recibo de
pago del mes de
octubre.

-Anexo 4.3 Cuenta
de cobro mes de
noviembre 2022
-Anexo 4.4
Evidencias
cargadas en la
carpeta One Drive

del mes de
noviembre.
Rendir los informes de las | Durante el mes EVIDENCIAS 5
acciones y los productos | objeto decobro: Rendir los
resultantes del proceso de | - Serealizoel informesde las
aprendizaje, dentro de los plazos _respectwg cargue de acciones.
informacion

y formatos establecidos por el
Sistema Integrado de Gestion y
AutoControl SIGA.

actualizacion en el
formulario “Avances
del proyecto
formativo”.

-Anexo 5.1 Reporte
de cargue y envio del
formulario de avances
del proyecto.

Apoyar técnicamente la
estructuraciény/o supervision de
los procesos de adquisicion de
bienes, obras y/o servicios
cuando se requiera por la
Subdireccibn de Centro vyl/o
supervision del contrato.

En este mes el centro no
requirié de esta actividad
para objeto de pago.

En este mes el centro
no requirid de esta
actividad para objeto
de pago.
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A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

ITEM No DE LA LUGAR DE FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
0 pa

ORDEN DE VIAJE| DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar. Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 4466682846 de la planilla expedida por el operador SOI del mes de octubre. (Decreto Ley
2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Declaracién bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
S| NO_X_ he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracion de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestion del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
frente a la ejecucién de los contratos de prestacion de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.
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Nota: En el evento de sefialar Sl, el andlisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera
guedar documentado y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo
Gestién Contractual GC_ del periodo objeto de cobro.

Evidencias en ONE DRIVE / YESENIA SERRANO 2022

Cordialmente,

Firma

Yesenia Lucia Serrano Hernandez
Contratista

C.C. No. 1052389497

Recibi a satisfaccion:

Firma

Jenny Alexandra Soler Granados
Supervisora Contrato 3350500 de 2022
Coordinadora académica
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EVIDENCIAS - NOVIEMBRE 2022

CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 3350500 — YESENIA LUCIA SERRANO HERNANDEZ

Obligacion 1 - Evidencia 1- Planear, orientar y evaluar la formacion profesional.

Anexo 1.1 planeacién pedagdgica
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CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 3350500 — YESENIA LUCIA SERRANO HERNANDEZ

Anexo 1.2 plan de trabajo

EVIDENCIAS - NOVIEMBRE 2022

Archivo Inicio Insertar Disposicion de pagina Farmulas Datos Revisar Vista Ayuda 7 Comentarios 1% Compartir
ool = - EHins - v A
Eﬁ X Arial o YA A = E = B , General . [ Formate condicional EH Insertar > 2? p E_j
, @~ [ Dar formato como tabla ~ | @2 Eliminar ~ o B, -
egar = of ¢ «0 .00 —t, rdenar y uscary Analizar
2 < E K&~ @~ A~ = E R R 57 Estilos de celda fiFormato~ | € ¥ fitar~ seleccionar~ | datos
Portapapeles & Fuente ] Alineacién ) Nimero =] Estilos Celdas Edicién Analisis Confidencialidad ~
H16 - £ X v
A B c D E F G H K L [<]
1
® SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA REGIONAL BOYACA - CEDEAGRO
SENA Procedimiento Ejecucion de la Formacion Profesional Integral
7A‘ PLAN DE TRABAJO PARA EL DESARROLLO DE LA RUTA DE APRENDIZAJE
2
2| |
Programa de TECNOLOGO EMN CONTROL DE CALIDAD DE . . .- .
¢ | |Formacion: LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Cod programa: 921700 Version 1 Municipio: DUITAMA
Proyec1.o Disefio y mantenimiento de sistemas de gestidn en industria alimentaria aplicando pardmetros normativos de control de calidad e inocuidad en los procesos de transformacidn de
5 Formativo: productos agroindustriales en el departamento de Boyaca.
6 | |Fase del Ejecucion |C()=ﬂgo proyecto: 2435210
7 | [Instructor YYesenia Lucia Serrano Hernandez [FICHA: 2498781 |
Actividad del Gestionar los planes y programas de produccion de acuerdo con los objetivos y politicas trazados por la empresa.
8 proyecto:
ompetencia: ontrolar la calidad de los procesos de acuerdo con requerimientos técnicos y normativa.
g | |Comp i Controlar la calidad de los pi d d q : y
Resultados de ) . . . . ) .
Aprendizaje: Emplear métodos de medicidn en el control de la produccidn de alimentos teniendo en cuenta técnica de control y normativa.
Identificar métodos de medicidn para el control de los procesos en la industria de alimentos acorde con pardametros técnicos y normativa.
Proponer mejoras a los procesos de produccidn en la industria de alimentos basado en los resultades del control de especificaciones técnicas y normativa.
Comprobar los parametros en los procesos de produccidn de alimentos segdn normativa y requerimientos técnicos.
10
11 |_|Datos aprendi:
Forma de entrega de la Fecha de
12 | |No. Actividad a desarrollar EVIDENCIA actividad entrega ‘ FABRE
PLAN DE TRABAJO APRENDIZ w‘-}'\ [« -
Listo i) i
Archivo Inicio Insertar Disposicién de pagina Férmulas Datos Revisar Vista Ayuda I Comentarios 1% Compartir
—_ ~ &« 5 - ~ A
fﬁ XA Avial Jw A A = EI = $e D) General [ Farmato condicianal EH Insertar > ?? /C)
» @~ 7 Dar formato comotabla~ | g% Eliminar ~ o B, e
e = - = == - - Of ¢ 0 00 p rdenary  Buscary Analizar
\? & E K 5 ~|m <. A - E' $ % o0 | G 5 [EZ Estilos de celda [ Formato ~ &~ filtrar > EE\ECCIDH;(" datos
Portapapeles & Fuente Fl Alineacién ] Nimero F] Estilos Celdas Edicién Analisis | Confidencialidad ~
H16 - p = X v
A B C D E F G H 1 K L [+]
CONOCIMIENTO: Respuestas a preguntas sobre conceptos
Actividad Cognitiva: conceptos basicos de medicidn, procesos  |basicos de medicidn, procesos de produccidn, mejora continua y
1 |de produccién, mejora continua y fundamentacién normativa fundamentacidn normativa calibracion 150 17025. X 26/10/2022
calibracion I1SO 17025
14
Actividad F'rucedlmemal:‘EIabura el plan de melrulug\a‘. control DESEMPERIO:
de procesos de produccidn y mejora continua para la linea .. . .. , . 19/10/2022
N Valoracidn de la inspeccidn metroldgica de los laboratorios de
seleccionada. fisicogquimica y microbiologia CEDEAGRO ]
2 d v 9 : X 27102022
Soluciona el taller de estam.s‘hca comprobacion d,e parame?rns Valoracidn de la sustentacién del Plan de metrologia, control de
en los procesos de produccidn de alimentos segun normativa y . . 03/11/2022
. PR procesos de produccion y mejora continua para la linea
requerimientos técnicos. .
seleccionada.
1= Valoracion técnica didactica aplicada a los compafieros de ficha
para transferir la herramienta TQTC asignada.
PRODUCTO:
Plan de metrologia, control de procesos de produccion y mejora
Actividad valorativa-actitudinal: Desarrolla las actividades continua para la linea seleccionada. 281072022
3 |propuestas aplicando valores éticos y de respeto por los X
derechos de autor. Taller de estadistica comprobacion de parametros en los procesos 10/11/2022 -
de produccidn de alimentos segidn normativa y requerimientos
técnicos.
PLAN DE TRABAJO APRENDIZ @ [« B T |
Listo H Mo
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EVIDENCIAS - NOVIEMBRE 2022

CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 3350500 — YESENIA LUCIA SERRANO HERNANDEZ

Anexo 1.3 guia de aprendizaje

2. GFPI-F-135 COMPROBAR LOS PARAMETROS EM LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS. pdf - Adobe Acrobat Reader (32-bit) - b
Archivo Edicién Ver Firmar Ventana Ayuda
Inicio Herramientas 2. GFPI-F-135 CO.. % ® Iniciar sesién
w ® 8 Q @ 1| M MO - T BLAaDTQ Ga =
@ @
SENA
nN
=
o=
PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL B
GUIA DE APRENDIZAJE COMPROBAR LOS PARAMETROS EN LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS
B
[ 4
IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE —
’Iil‘
¢ Denominacion del Programa de Formacion: TECNOLOGO CONTROL DE CALIDAD DE LA 2
INDUSTRIA DE ALIMENTOS
¢ Codigo del Programa de Formacion: 921700 Version 1 B
¢ Nombre del Proyecto: Disefio y mantenimiento de sistemas de gestion en industria alimentaria
aplicando parametros normativos de control de  calidad e inocuidad en los procesos de
transformacion de productos agroindustriales en el departamento de Boyaca. »
s Fase del Proyecto: Ejecucién R
* Actividad de Proyecto: Gestionar los planes y programas de produccién de acuerdo con los objetivos I»
- i omalibinas dramasdas mee | v
2. GFPI-F-135 COMPROBAR LOS PARAMETROS EN LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS. pdf - Adobe Acrobat Reader (32-bit) - *

Archive Edicion Ver Firmar Ventana Ayuda

Inicio Herramientas 2. GFPI-F-135 CO.. X @

w e B8 Q @ 15 M MO =T BLaDTQ

¢ Resultados de Aprendizaje Alcanzar:
v' Comprobar los parametros en los procesos de produccién de alimentos seglin normativa y
requerimientos técnicos.
¢ Duracién de la Guia: 80 horas.

2. PRESENTACION

Las empresas del sector alimentario estan viendo la
importancia del aseguramiento de la calidad en sus
productos para garantizar el éxito en un mercado cada
vez mas exigente y competitivo. La estadistica ocupa
un papel estratégico en las empresas e instituciones,
esta formada por un conjunto de técnicas y conceptos
crientados a la recoleccion y andlisis de datos
tomando en cuenta la variacion de los mismos.

El continuo incremento en los datos obtenidos a partir
de estos procesos de elaboracién de alimentos hace
necesaria la incorporacién de herramientas
estadisticas somo soporte para medir, monitorear,
controlar y mejorar la calidad de los productos. En este sentido, la medicion constituye uno de los aspectos
esenciales en el control estadistico y en la estrategia de mejora puesto que las medidas son-un medio
sistematico para convertir las ideas en accion.

Iniciar sesion

L B 0
Ta
B

o BTN B o)

v
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@ 2. GFPI-F-135 COMPROBAR LOS PARAMETROS EN LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS.pdf - Adobe Acrobat Reader (32-bit) - X
Archivo  Edicion  Ver Firmar Ventana Ayuda
Inicio Herramientas 2. GFPI-F-135 CO... % @ a Iniciar sesion
- L =
wdBQ @ 20 KMMOE = - 7m5-FT B L& WAQ a B O
.
@
3.1 Actividades de Reflexion inicial.
B
3.1.1 Observe los siguientes video Una mirada a la estadistica: innovacion y =
calidad en la industria de alimentos y Medicion y seguimiento al proceso o o=
producto. Describa porque es importante aplicar la estadistica en el sector — R
) ) o
alimentario?
https://www.youtube.com/watch?v=HGPLIX6PXu4 %
EN
https://www.youtube.com/watch?v=wwyxrC9m0-Y
» « 50
)E(
L
GFPI-F-135 V01
»
~
|»
v
2. GFPI-F-135 COMPROBAR LOS PARAMETROS EN LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS. pdf - Adobe Acrobat Reader (32-bit) 7 X
Archivo Edicion Ver Firmar Ventana Ayuda
Inicio Herramientas 2. GFPI-F-135 CO... X @ A Iniciar sesion
™ . |
By ®B Q@ OO 2/ M DO = [ T B LI &UWQ a = e
@
Indvidualmente desarrolle la siguiente actividad propuesta “Comprobar los parametros en los procesos de
produccion de alimentos segun normativa y requerimientos técnicos.” organice la actividad en medio fisico a B
mano con dibujos y colores para entregar a su instructora.
=
(=E]
B
N
4 <« £
L
1. Elabore una infografia a mano en donde justifique la importancia de la estadistica en la medicion, B
innovacion y calidad de los procesos de elaboracion de alimentos a partir de los videos vistos en la
actividad de reflexién inicial.
0
v

2. Investigue y describa en que consisten las siguientes fases del estudio estadistico: recogida de
datos, organizacion y representacion de datos, analisis de datos y obtencion de conclusiones.

v
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CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 3350500 — YESENIA LUCIA SERRANO HERNANDEZ

Obligacion 3 - Evidencia 3- Registrar, verificar, actualizar

Anexo 3.1 pantallazos de cargue plataforma territorium

€ > ca itorio.la/perfil php?id G @ % 0O & (Al :

ﬁ w MVESENIALUCIASERRANO o)

Fecha de Inicio: 17 de Octubre del 2022 - fecha de vigencia: 18 de Octubre del 2022

Asunto: jBienvenidos! .

Vista

a YESENIA LUCIA SERRANO HERNANDEZ

Querid@ aprendiz iniciamos la competencia: controlar la calidad de los procesos de acuerdo con
T imi écnicos y i Aprendiz

“etete?t LABORATORY
.

Yase disponible el 1de apoyo. 0aC

"Cuando veas datos, duda de ellos... cuando veas medidas, duda de ellas" Kaoru Ishikaw

€< — C @ senaterritoriol ido2 ia=21360" d#getDocs.php?materia=1781005&ref=30732250-Control%20De%20Calidad%20En%20La%20indu... |2 % [ &

ﬁ ™M rg?]YESEMALumASERRANo ®

¥ CONTENIDO

Buscar Mosirar solo: | Tode ~

(3 Nueva carpeta @ Agregar ~ Agregar Contenido

Control De Calidad En La Industria De Alimentos (2498781 Pry 2435210) / FASES DEL PROYECTO FORMATIVO /
Fase Ejecucion / AP Gestionar los planes y programas de produccion /
C. Controlarla calidad de los procesos de acuerdo can reguerimientos. «

Regresar
NOMBRE TIPO ACCIONES

. Instructora Yesenia Serrano Carpeta v @
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PR - oo ido2. B Docs.php?materia=1781005. 2250-Control%20De%20Calidad%20En%20La%2... 12 # = [ ‘& ( Actualizar :)

™= MYESENIALUCIASERRANO

(8 Nueva carpeta @ Agregar ~ Agregar Contenido

()]

Centrol De Calidad En La Industria De Alimentos (2498781 Pry 2435210) / FASES DEL PROYECTO FORMATIVO /

Fase Ejecucidn | AP. Gestionar los planes y programas de produccion /
L 4 C. Controlar la calidad de los procesos de acuerdo con requerimientos / Instructora Yesenia Serrano / Planeacion pedagégica
o NOMBRE TIPO ACCIONES
- D Planeacion pedagbgica control de calidad e Recurso v
(] Regresar
=]

tivar Windows.
&« > C & senaterritorio.l ido2. i d#getDocs. ?materia=17810058&ref=30732250-Control%20De%20Calidad%20En%20La%2... & ¥r =J [ & ( Actualizar }

O™ MYESENIALUCIASERRANO

(3 Nueva carpeta @ Agregar  Agregar Contenido

Control De Calidad En La Industria De Alimentos (2498781 Pry 2435210) / FASES DEL PROYECTO FORMATIVO /
Fase Ejecucidn | AP. Gestionar los planes y programas de produccion /
C. Controlar la calidad de los procesos de acuerdo con requerimientos / Instructora Yesenia Serrano / Plan de trabajo

NOMBRE TIPO ACCIONES

D Plan de trabajo controlar la calidad de los pr.. Recurso hd

a
B
4
=]
=
& Regresar
=]

Activar Winc

Ve a Configuracion
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PR - oo ido2. B Docs.php?materia=1781005. 2250-Control%20De%20Calidad%20En%20La%2... 12 # = [ ‘& ( Actualizar :)

g™ MYESENIALUCIASERRANO

& CONTENIDC
(5]
Buscar Mostrar solo:| Todo ~
(3 Nusva carpeta ® Agregar ~ Agregar Contenido
Centrol De Calidad En La Industria De Alimentos (2498781 Pry 2435210) / FASES DEL PROYECTO FORMATIVO /
Fase Ejecucidn | AP. Gestionar los planes y programas de produccion /
-] C. Controlar la calidad de los procesos de acusrdo con requerimientos / Instructora Yesenia Serrano / Guias de aprendizaje
NOMBRE TIPO ACCIONES ' \
(5] Regresar
Guia de aprendizaje 1. Mediciony control e Recurso v
=]
= D Guia de aprendizaje 2. Comprobar los pard...  Recurso ~
Activar Wind
Vi N dows.
< - C @ senaterritoriol: ido2. i d#getDocs.php?materia=17810058&ref=30732250-Control%20De%20Calidad%20En%20La%2... |2 ¥r

g™ MYESENIALUCIASERRANO

CONTENIDO

Buscar Mosirar solo: | Tode ~

(3 Nueva carpeta @ Agregar ~ Agregar Contenido

Control De Calidad En La Industria De Alimentos (2498781 Pry 2435210) / FASES DEL PROYECTO FORMATIVO /
Fase Ejecucion / AP Gestionar los planes y programas de produccion /
C. Controlar Ia calidad de los procesos de acuerdo con reguerimientos / Instructora Yesenia Serrano / Material de apeye

NOMBRE TIPO ACCIONES ' .
Regresar

I @ B D W B B

D Lecturas de apoyo metrologia Recurso N7

Win
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€ - C @ senaterritoriol ido2 ia=21360" d#getDocs.php?materia=1781005&ref=30732250-Control%20De%20Calidad%20En%20La%2... |2 ¥ = [0 &

g™ MYESENIALUCIASERRANO

] CONTENIDO
2]}

Buscar Mostrar sole: 100 v

(3 Nueva carpeta ® Agregar  Agregar Contenido
Q Control De Calidad En La Industria De Alimentas (2498781 Pry 2435210) / FASES DEL PROYECTO FORMATIVO /

Fase Ejecucion / AP. Gestionar los planes y programas de produccién /

- C. Controlar la calidad de los procesos de acuerdo con reguerimientos / Instructora Yesenia Serrano / Instrumentos de medicién

NOMBRE TIPO ACCIONES ' .
(] Regresar

Listas de chequeo Recurso v
|
< > C @ senaterritoriol: ido2. ia=2136098580ad#getDocs.php?materia=17810058ref=30732250-Control%20De%20Calidad%20En%20La%2... 12 ¥ = [0 & ( Actualizar

ﬁ ™ |m¥ESENIALUCIASERRANO

(3 Nueva carpeta @ Agregar  Agregar Contenido
&
Control De Calidad En La Industria De Alimentas (2498781 Pry 2435210) / FASES DEL PROYECTO FORMATIVO /
Fase Ejecucién / AP. Gestionar los planes y programas de produccién /
? C. Controlar la calidad de los procesos de acuerdo con reguerimientos / Instructora Yesenia Serrano / Evidencias
NOMBRE TIPO ACCIONES
[+
= Plan de metrologia y control de procesos de. TCU ~
& Taller evaluativo Verificacion v validacion mé...  Tcu v Regresar
=]
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Obligacion 4 - Evidencia 4- Aportar de manera oportuna la documentacion

Anexo 4.1 Informe de ejecucion contractual mes noviembre 2022.

Archivo Inicio Insertar Dibujar Disefio Disposicion Referencias Correspondencia Revisar Vista Ayuda Acrobat
ﬁﬁé& Arial VA A A A AaBbCeDc | AaBbCc AaBbCCl o & &_- \QJ
Pegar . 2 . P A TNormal | Sin espaci.. 1 Table Pa... (= | Edi€ién | Creary compartir Solicitar | Dictar

g | NKS-a KA = v wiv L)W SUme | Sih seas, T REeT - PDF deAdobe  firmas

Portapape.. & Fuente F] Pérrafo F] Estilos [Fl Adobe Acrobat Voz

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
Duitama, noviembre 2022
Sefiora

JENNY ALEXANDRA SOLER GRANADOS

SUPERVISORA CONTRATO No.CO1.PCCNTR. 3350500

Coordinadora Academica
Coordinacién Académica
Duitama- Boyaca

7 Comentarios ~

Confidencialidad

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
mes noviembre del afio 2022

I Concentracién

Paginalde12 1de2412palabras [F  Espafiol (Colombia) % Accesibilidad: es necesario investigar
Archivo Inicio Insertar Dibujar Disefio Disposicion Referencias Correspondencia Revisar Vista Ayuda Acrobat
X o o
ﬁ[ Arial Y YA A A A AaBbCeDc | AcBbCc AaBbCel o [hm 8_— @J
Pegar N K Sva x ¥ B« £+ A TNormal | Sin espaci... TTablePa.. [5| | Edi€ion | Creary compartir Solicitar | Dictar
v % - : - e PDF de Adobe  firmas
Portapape.. Fuente F] Estilos [Fl Adobe Acrobat Voz
No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Planear, orientar y evaluar la Durante el mes de EVIDENCIAS 1

formacion profesional, aplicando

Pigina2de12 1de2412palabras [  Espaiiol (Colombia) P& Accesibilidad: es necesario investigar

noviembre teniendo en
cuenta laprogramacion,

control de calidad de la
industria de alimentos,

Planear, orientar
y evaluar la

las guias y procedimientos | 5 el formacion
- . » se planeé elproceso

emltldos.‘y' por la D}recmon de formativo en: profesional.
Formacion  Profesional  del Planeacion. orientacion
SENA, el Sistema Integrado de y ejecucio'n‘ y TITULADA 1
Gestion y AutoControl SIGA, los evaluacion de la - Anexo 1.1.
lineamientos del equipo | formacion asignada: Pladneaf:it_ﬁn

edagdgico de Centro las pedagogica
Erien?acgiiones dela Coordinyacién TITULADA 1 -Ane:_(o 1.2 Plan de
Académica Fechalal4y8al11de | trabajo )

: noviembre. Tecndlogo | -Anexo 1.3 Guias de

aprendizaje.
-Anexo 1.4 Material

Ficha: 2498781. deapoyo.
Competencia: -Anexo 1.5
Controlar la calidad de Instrumn_a!'ltos de
los procesos de acuerdo evaluacion.
-Anexo 1.6

con requerimientos
técnicos y normativa.
Resultados de
aprendizaje:

Pantallazos de
cargue plataforma
Territorium.
-Anexo 1.7

I Concentracién

1 Comentarios

1 Compartir
& | @
Editor Reutilizar
archivos

Editor | Reutilizara... | A

[+
U
=
E B -—a—t 130%
1 Compartir
& | [
Editor | Reutilizar
archivos

Confidencialidad

Editor | Reutilizara... | A

=

B ——8—+ 130%
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Archivo Inicio Insertar Dibujar Disefio Disposicidn Referencias Correspondencia Revisar Vista Ayuda Acrobat 1 Comentarios ~ ¥ Compartir
L‘Qﬁ Arial S AN Rav Ay = AaBbCeDe | AaBbCc AaBbCcl | - [Bm £);_m \QJ 4‘ [E{
Pegar N K Svab x x| Av £+ A = TNormal | Sin espaci.. TTablePa.. || | Edi€ion | Creary compartir Solicitar | Dictar Editor | Reutilizar
- = : - & © PDF de Adobe ~ firmas archivos
F] Adobe Acrobat Voz Confidencialidad Editor | Reutilizara.. | »

Portapape.. & Fuente E] Parrafo ~ Estilos.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacién
del informe de ejecucién contractual, deberé reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 4466682846 de la planilla expedida por el operador SOI del mes de octubre. (Decreto Ley
2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitrdmites™)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
Sl NO X he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracién de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestién del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
frente a la ejecucion de los contratos de prestacién de servicios profesionales o de apoyo a la

gestién.

Nota: En el evento de sefialar 8l, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera
quedar documentado y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo [

Pigina1lde12 2412palabras [}  Espafiol (Colombia) o Accesibilidad: es necesario investigar T Concentracién E -+ 13
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