CONTRATAR EL MANTENIMIENTO PREVENTIVO ATODO COSTO DE EQUIPOS DE COCINA, SERVICIO DE RESTAURANTE Y BARISMO PARALA SUBSEDE ESCUELA DE GASTRONOMIA Y TURISMO EN TOLU, DEL CENTRO DE LAINNOVACION LATECNOLOGIA Y LOS SERVICIOS. DE LAREGIONAL SUCRE, VIGENCIA 2022
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