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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Aguachica, diciembre de 2022

Sefor (a)

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.3354927
Coordinador academico

Centro Agroempresarial

Aguachica

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
mes diciembre del afio 2022

Referencia: No CO1.PCCNTR.3354927 del afio 2022

JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA, identificado con la cédula de ciudadania No. 77192254 de
Valledupa, en mi calidad de Contratista del SENA, en los programas de Formacion Regular titulada
y/o complementaria del centro Agroempresarial en el departamento del Cesar, en cumplimiento del
Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacién presento el Informe de
actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y UN
MILLONES TRESCIENTOS UN MIL DOSCIENTOS PESOS M/CTE ($41.301.200). Esta
suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Diez (10) pagos
iguales por los meses de febrero a noviembre del 2022, por valor de TRES MILLONES
NOVECIENTOS VEINTIUN MIL PESOS M/CTE (3.921.000) cada uno. b) un ultimo pago
correspondiente a 16 dias del mes diciembre por valor de DOS MILLONES NOVENTA Y
UN MIL DOSCIENTOS PESOS M/CTE ($2.091.200).

Plazo: Sera hasta el 16 de diciembre de 2022.

OBJETO: (Trascriba el objeto del contrato, dentro del siguiente cuadro)

Prestar los servicios personales de caracter temporal, como instructor en el area de
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS FRUTAS Y VERDURAS-LACTEOS Y DERIVADOS
para impartir formacién profesional integral presencial y/o virtual en los programas de
Formacién Regular titulada y/o complementaria del centro Agroempresarial en el
departamento del Cesar.

Obligaciones Especificas: (Trascriba las obligaciones especificas del contrato, dentro del
siguiente cuadro)

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Orientar la formacion de Impartir  Formacién Profesional | Informe de tiempo de
aprendices en el area, en | Integral en los programas de | de activades de apoyo
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las competencias, los
resultados de aprendizaje
y las actividades de los
proyectos de formacion
programados, dentro de
los tiempos que, para
cada accion, se
determine por parte del
centro de formacién

formacion titulada y
complementarios en las siguientes
fichas:

2339765-Procesamiento De
Alimentos.

Proyecto: Unidad productora de
alimentos para la comercializacion
bajo la modalidad de "produccion
de centro" en el Centro
Agroempresarial - regional Cesar

Fase: Hacer

Actividad: supervisar la produccion
de alimentos carnicos, lacteos,
panificacion y derivados de frutas
de acuerdo a criterios

legales y tecnicos
Resultado:

e Elaborar productos alimenticios
garantizando la responsabilidad
social y con el medio ambiente,
teniendo en cuenta los planes
de aseguramiento de la

inocuidad 'y la  politica
empresarial.

o Monitorear los procesos de
transformacion, buenas

practicas de manufactura y
liberacion de producto de
acuerdo con los procedimientos
establecidos y la politica
empresarial.

2500521-Procesamiento De
Alimentos.

Proyecto: Unidad productora de
alimentos para la comercializacion
bajo la modalidad de "produccion
de centro" en el Centro
Agroempresarial - regional Cesar

Fase: Hacer

a la formacion ( ver
Anexo),

Registro fotografico
(ver anexo).

Portafolio del
instructor disponible
en plataforma
Territorium ficha
2339765

Portafolio del
instructor disponible
en plataforma
Territorium ficha
2500521

Disponible en

https://onx.la/55e2d
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Actividad: supervisar la
produccion de alimentos carnicos,
lacteos, panificacion y derivados
de frutas de acuerdo a criterios
legales y tecnicos.

Resultado:

e Aplicar procesos térmicos en la
conservacion de alimentos
garantizando su inocuidad
segun parametros técnicos
establecidos.

e Realizar seguimiento y control
del comportamiento de las
variables asociadas a los
procesos de tratamiento
térmico para garantizar el
cumplimiento del objetivo de la
calidad de acuerdo con los
procedimientos establecidos en
la etapa de produccion.

o Elaborar informes de las
novedades relacionadas con la
aplicacion de los métodos de
conservacion de alimentos,
garantizando la veracidad de la
informacion registrada segun
normas y procedimientos
establecidos.

Planear y ejecutar el
desarrollo curricular del
programa (s) que se le
asignen durante la
ejecucion de su contrato
(Proyecto de formacion,
Planeacion pedagdgica y
los recursos didacticos
que incluyen guia de
aprendizaje, material de
apoyo a la formacion e
instrumentos de
evaluacion).

Elaborar guias de aprendizaje,
recursos didacticos e instrumentos
de evaluacién para el desarrollo de
los resutados de aprendizaje
programados de acuerdo al
programa de formacion en las
fichas: 2339765, 2500521

e (Guias de

aprendizaje,
instrumentos y
material de apoyo
disponible en
portafolio del
Instructor
disponible en
plataforma
Territorium. fichas
2339765y
2500521

Identificar los
aprendizajes previos,

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo
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estilos y ritmos de
aprendizaje del aprendiz
que ingresa al proceso
formativo, de acuerdo con
los lineamientos
institucionales.

Participar en el proceso
de induccién de los
aprendices.

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

Realizar seguimiento a
los aprendices en etapa
productiva en su sitio de
trabajo y seguimiento a la
bitdcora virtual del
aprendiz cuando le sean
asignados

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

Llevar control de las
inasistencias de los
aprendices a la
formacion, registrar en el
aplicativo institucional las
inasistencias y reportar a
la coordinacién
académica las novedades
para aplicacion del
reglamento del aprendiz

Reportar Inasistencias en el
aplicativo Sofia Plus. 2339765,

2500521

Reporte de
inasistencias
disponible en
Senasofiaplus.

Impresion de pantalla
registro de
inasistencias

Disponible en

https://onx.la/55e2d

Asociar los aprendices a
la ruta de aprendizaje en
el aplicativo institucional
una vez el aspirante esté
en estado matriculado y
verificar con el reporte
que todos aparezcan en
formacion.

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

Emitir los juicios de
evaluacion con base en la
valoracién de las
evidencias de aprendizaje
y registrarlas en los
aplicativos institucionales
(administrativo y
académico), maximo tres
(3) dias después de

Registrar juicios de evaluacion para
los resultados orientados en el IV

trimestre 2022

Informe juicios de
evaluacion
senasofiaplus
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alcanzado el resultado de
aprendizaje.

9 Usar y gestionar las Gestionar las actividades, registro | Reportes de
diferentes plataformas de inasistencias en la plataforma Senasofiaplus y LMS
tecnoldgicas Senasofiaplus. Territorium
institucionales de apoyo
académico y
administrativo relacionado
con su rol, actualizando y | Orientar formacion mediante la Impresiones de
registrando de manera plataforma LMS Territorium para pantalla Uso de
veraz y oportuna cada las fichas: 2339765, 2500321 plataformas.
una de las acciones que
integran el proceso
formativo.

10 | Participar en la Realizar cierre de proyecto de Impresién de pantalla
formulacién de proyectos | capacidad instalada codigo CAP plataforma Sennova
de investigacion aplicada, | 135 en el aplicativo SIPRO de SIPRO
innovacién pedagégicay | Sennova
desarrollo tecnoldgico, de
interés institucional
SENNOVA.

11 | Participar en los equipos, | Apoyar el proceso de produccién Registro fotografico.
grupos, comités, de centro en el area de alimentos,
proyectos y demas Evidencias
instancias institucionales disponibles en:
que lo requieran. https://onx.la/55e2d

12 | Desplazarse a otras N/A Para este periodo N/A Para este periodo
ciudades o0 municipios
diferentes al domicilio
contractual para el
cumplimiento del
contrato, en caso de que
se requiera.

13 | Presentar el reporte de Presentar el Informe mensual de Informe mensual mes

eventos en SOFIA PLUS
(Programacioén con visto
bueno del coordinador
académico o misional) en
los dias establecidos por
el centro, al supervisor
correspondiente y los
demas soportes

actividades, compuesto por el
informe mensual de actividades,
planilla de pago, autoliquidacion de
seguridad social, Reporte de horas
del aplicativo Sofia Plus

de diciembre

Planilla de  pago
seguridad social mes
de noviembre

Reporte de horas en
Sofia Plus mes
diciembre
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requeridos para la
legalizacion del pago.

Evidencias
disponibles en:
https://onx.la/55e2d

14 | Llevar y mantener Mantener actualizado el portafolio | Portafolio del
actualizado el portafolio del instructor en la plataforma Instructor
de evidencias del Territorium para formacion titulada
instructor segun lo indica | y carpeta compartida en drive para | Disponible en LMS
la guia para desarrollar formacion complementaria. Fichas: | Territorium.
procesos formativos.
e 2339765 Procesamiento de
alimentos.
o 2500521 Procesamiento de
alimentos.
15 | Responder por la Realizar el reintegro y traspaso de
custodia y buen uso de bienes asignados para procesos
equipos, bienes e de investigacién (computador y
inventario asignado a su motorreductor) al almacen.
cargo o puestos bajo su
cuidado, que el centro o
lugar donde se desarrolle
la formacién le facilite
para el desarrollo de su
objeto contractual y hacer
entrega formal de
acuerdo con los
lineamientos
institucionales.
16 | Apoyar los procesos de N/A Para este periodo N/A Para este periodo
Aseguramiento de la
calidad cuando la entidad
lo requiera.
17 | Apoyar la planeacion y el | N/A Para este periodo N/A Para este periodo

alistamiento de los
materiales de formacion,
propios de su area y
apoyar los procesos de
evaluacion y/o parte
técnica de la supervision
de la adquisicion de
bienes y/o servicios
cuando la entidad lo
requiera de acuerdo con
la ley 1474 de 2011y
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requerimiento de la
institucion.

18

Adoptar en la formacion
las diferentes estrategias
pedagogicas que la
entidad dispone como
son: Worldskills,
Senasoft, Bootcamp,
cocina gourmet, entre
otras.

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

19

Participar en procesos de
promocion y divulgacién
de la oferta educativa,
servicios y actividades de
divulgacion tecnoldgica
programada por el
Centro.

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

20

Participar en las labores
de montaje y puesta en
marcha de equipos y
maquinaria utilizados en
la formacioén profesional
integral, cuando ésta sea
requerida

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

21

Rendir oportunamente los
informes requeridos sobre
las acciones
encomendadas y los
productos resultantes de
procesos de formacion
profesional.

Entregar informes al coordinador y
al supervisor producto de los
procesos de formacion
encomendados.

Documentos
requeridos por el
supervisor de
contratos, informe
mensual, evidencias y
soportes(anexos)
disponibles en

https://onx.la/55e2d

22

Solicitar oportunamente
los elementos necesarios
para desarrollar
eficazmente su labor
técnicopedagdgica

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

23

Incorporar las tendencias
tecnoldgicas,
pedagdgicas y de gestion
a las estructuras
curriculares por

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo
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competencias laborales
de las diferentes acciones
de formacién profesional.

23

Asegurar la organizacién,
mantenimiento y
adecuada utilizacién de
los recursos que hay en
su ambiente laboral.

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

25

Presentar agendas e
informes de legalizacién
correspondientes a las
6rdenes de
desplazamiento, cuando
a esto se diere lugar, en
un plazo maximo de 5
dias, posteriores a la
finalizacién de la
comision.

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

26

Atender oportunamente
los requerimientos que
haga el supervisor del
contrato y presentar
informes mensuales de la
ejecucion del contrato.

Presentar los documentos e
informes correspondientes para el
cobro de honorarios de acuerdo al
contrato

Documentos
disponibles en:
plataforma
https://www.secop.gov
.co/

27

Aplicar al proceso y
aportar la certificacion de
la Norma de Competencia
Laboral para la funcién de
instructor, con plazo
maximo a 30 de junio de
2022, o durante la
ejecucion del contrato si
el inicio de ejecucién se
da posterior a esta fecha.

N/A Para este periodo

N/A Para este periodo

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el

visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales

forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.
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ITEM No DE LA LUGAR DE
ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
INICIO FINALIZACION

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electronicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 7860203989 de la planilla, NuevoSoi correspondiente al mes de noviembre. (Decreto Ley
2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
Sl NO_X he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracién de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestion del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
frente a la ejecucién de los contratos de prestacion de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.

Nota: En el evento de sefalar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera quedar documentado
y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo Gestidén Contractual GC_ del periodo objeto de
cobro.

Evidencias disponibles en: https://onx.la/55e2d

Cordialmente,

Firma

Julio Cesar Socarras Ballesta
Contratista

C.C. No. 77192254

Recibi a satisfaccion:

Firma

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA

Supervisor contrato No. CO1.PCCNTR.3354927 de 2022
Coordinador Academico
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ANEXOS

FORMACION

llustracion 1 Formacion Tgo en Procesamiento de Alimentos 2339765

llustracion 2 LMS Territorium tgo. Procesamiento de Alimentos 2339765

JULIO CESAR SOCARRAS

PROCESAMIENTO DE
ALIMENTOSS (2339765 PRY
2330042)
P921321 P2339765 R20 C9520 Vista
PRY2330042
JS_Informe Yogurt Aprendiz
JS_Informe Yogurt

SENA evidencia para equipos en especiico: No
Fechas de Disponibilidad
Fecha de Inicio: 2022-11-0114:05  Fecha fin: 2022-12-14 23:30
Se aceptardn entregas tardias

Nimero de intentos limitados

Regresar

Hacer disponible la evidencia

Instructor: JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA
Enlace para evidencia: hitp:/isena territorio. altarea_tt php?tarea=368470899

Impartido por: ¢
JESUS GUILLERMO JAIMES JAIME,
YESID RAMOS PEREZ, ALEJANDRO

RODRIGUEZ GARCIA. JUAN JOSE Archivos
ALVAREZ, JULIO CESAR
SOCARRAS BALLESTA, MARLON Enlazada a ponderacion: FRUVER
RAFAEL MERCHAN LAZO, CLAUDIA
MILENA OGHOA JAIMES, YULY Riibrica: No asignada
VANESSA BOLANOS LANZZIANO,
YESLY DAYANA QUINTERO -
CE O Comentario(s)
@ Editar
Herramientas .  Descargar ZIP _

s
— » Evidencia atin en tiempo. Selecciona todos [
(Ewomaon J——

Visualizar 91871 pdf
T i
———————————————— Id Fvidencia:371200479
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llustracion 3 Registro de inasistencias Tgo Procesamiento de Alimentos 2339765

L]
Wap]us ‘ '7/'\? & JULIO CESAR HBandejadetareas 7@ LMSSENA  @Cambiar Clave  Salir 0
Instructor v -

# Disefio Curricular % Consultar Inasistencias de Aprendices

[# Ejecucién de la Formacisn ¢ Consultar Fichas de 2339765 - PROCESAMIENTO DE o<

Caracterizacion™ ALIMENTOS
# Gestién de Ambientes < “
T —— B Consultar Aprendiz* CC 1007667814 MAYERLY ORTIZ MORALES g ¢

Gestienar Tiempos del Instructor

Consultar Inasistencia del Aprendiz

Consultar Registro de Tiempo
Inasistencias del Aprendiz

Gestionar Actividades Adicionales del

Instructor Fecha Inicial Inasistenciat ~ Fecha Final Inasisten Justificacion de la Inasistencia Horas de Inasistencia
0410212022 0410212022 SIN JUSTIFICACION G
Registrar Actividad Adicional del 25/02/2022 2500212022 SIN JUSTIFICAR 6
. 09/11/2022 09/1112022 SIN JUSTIFICACION 6
netruetor 1311272022 13122022 LAAPRENDIZ NO MANIFESTO PREVIAMENTE JUSTIFICACION ALGUNA 3
Pagina1de 1

Registrar Inasistencia del Aprendiz.

@ LMS <
& Matricula <
[ Planeacién de la Formacion 3
(# Reportes <
& sGS <

SOFIA Plus Versién 9.0.60 Powered by SENA —-- © SENA 2018 - Bogota - Colombia- --2223;

llustracion 4 Portafolio Territorium Tgo en Procesamiento de Alimentos 2339765

ﬁ & | ["1 JULIO CESAR SOCARRAS

CONTENIDO

Buscar Mostrar solo

Todo v

(@ Nueva carpeta @ Agregar Agregar Contenido

Procesamiento De Alimentos (2339765 Pry 2330042) / PROYECTO /
FASES DEL PROYECTO FORMATIVO / V TRIMESTRE / JULIO C. SOCARRAS B /
ELABORAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS GARANTIZANDO LA RESPONSABILIDAD SOCIAL

® EH D H B &

Regresar
NOMBRE TIPO ACCIONES
N
o Actividades de aprendizaje TCcu v
= Material de apoyo resultado Tcu v
Plan de trabajo Tcu v
N
Guia de Aprendizaje Tcu v
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llustracion 5 Formacion Tgo. Procesamiento de Alimentos 2500521

PROCESAMIENTO DE
ALIMENTOS (2500521 PRY

2330042)
P921321 P2500521 R20 C9520
PRY2330042
JS_12 Tratamienta termico proceso Pan Aprendiz
SENA Ejecutar un técnica de i6n de alimentos por altas y bajas , realice lecturas de las

variables de temperatura y registre los resultados en el formato definido por el instructor. (Lista de

[ Activar texto enriquecido

(] Asignar actividad a uno 0 mas equipos en especifico Regresar

Fechas de Disponibilidad

Impartido por: Fecha de Inicio: 2022-11-28 06:23 Fechafin: | 2022-12-1512:00
Administrador LMS , JESUS
GUILLERMO JAIMES JAIME, Se aceptarén entregas tardias
ESTHER AGUILAR CARRILLO, NGmero de intentos imitados
ANTONIO JOSE NARVAEZ
GONZALEZ, JULIO CESAR Nimero de intentos: 2
SOCARRAS BALLESTA, JOSE RENE
CASTRO JIMENEZ. YULY VANESSA Hacer disponible la evidencia
BOLAROS LANZZIAN 0, ROSA Instructor: JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA
YAMILETH RENTERIA CAVIEDES, Enlace para evidencia: hitp:/isena.terrtorio.jaltarea_ttphpPtarea=362146795
YESLY DAYANA QUINTERO N
SANCHEZ Archivos
8
Adjunta un archivo
Herramientas
Agrega esta evidencia a una ponderacion  Parcial RAP 52 27040300401 APLI v
H Anuncios
(] Asignar Rubrica

& Participantes

_ Criterios de esta ribrica:

= Informacion

@ Contenido del curso Habilitar Antiplagio (7]

@ Edicion de contenidos

Gamificacion (]
B Métricas de Encuestas Grupos (Evidencia por Grupos ) []
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llustracion 7 Registro Inasistencia 2500521 - PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

Salir @

.
SOﬁaP]us ‘ W & JULIO CESAR EBandejade tareas @ LMSSENA @ Cambiar Clave
Instructor v
T — . Consultar Inasistencias de Aprendices
(# Ejecucion de la Formacién < Consultar Fichas de 2500521 - PROCESAMIENTO DE me
Caracterizacion” ALIMENTOS
(& Gestién de Ambientes < -
T CC 1065863059 BRANDCN ALDAIR GELVES o
(# Gestion de Tiempos v Consultar Aprendiz OROZCO =4

Gestionar Tiempos del |

Consultar Inasistencia del Aprendiz

Consultar Registro de Tiempo

Inasistencias del Aprendiz

Gestionar Actividades Adicionales del

Instructor
16052022 161052022 SIN JUSTIFICACION
Registrar Actividad Adicional del 1810712022 18/07/2022 NO PRESENTA JUSTIFICACION PREVIA
Instructor 1200912022 1210912022 EL APRENDIZ MANIFIESTA MAL ESTADO DE SALUD DEBIDO ATOS FRECUENTE
1900912022 1910972022 EL APRENDIZ NO JUSTIFICO INASISTENCIA
Registrar Inasistencia del Aprendiz 101012022 10/10/2022 SIN JUSTIFICAR
wEEE AR EL PARENDIZ LA NOCHE ANTERIOR LABORANDO SUFRION UN ACCIDENTE LABORAL
= G (QUEMADURA EN EL BRAZO) MANIFIESTA QUE SE DIRIJE AL HOSPITAL PARA TRATAMIENTO
& LMs 25102022 25/10/2022 NO REPORTA JUSTIFICACION
25/10/12022 25/10/2022 AUSENTE AL MOMENTO DE REGISTRAR ASISTENCIAS
# Matricula < EL PARENDIZ MANIFIESTA PROBLEMAS DE SALUD Y TAMBIEN QUE ENVIO CORREO AL
31102022 31102022 COORDINADOR INFORMANDO
B o e 1a F B . 011172022 011112022 SIN JUSTIFICAR
aneacién de la Formacién
1« IEXEXH 12 L
@ Reportes . Pégina 1 de 2
@ sGS <

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -=- © SENA 2018 -+- Bogota - Colombia- +-a223;

llustracion 8 Portafolio Territorium Tgo en Procesamiento de Alimentos 2025521

ﬁ & |mJULIO CESAR SOCARRAS (@)

® EH D H B &

]

CONTENIDO

Buscar Mostrar solo

Todo v

(3 Nueva carpeta ® Agregar ~ Agregar Contenido

Procesamiento De Alimentos (2500521 Pry 2330042) / PROYECTO /
FASES DEL PROYECTO FORMATIVO / 2. Hacer / TRIMESTRE Il /
JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA / Aplicar procesos térmicos en la conservacion de alimentos

NOMBRE TIPO ACCIONES
N
Teu Material de apoyo Tcu v
N
v
o Guia de aprendizajes TCu
v
o Plan de trabajo TCU
N
. Actividades de aprendizaje Tcu v
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL

FECHA INICIAL: 01/12/2022 00:00:00
FECHA FINAL: 16/12/2022 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2339765 - PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCIO[\I DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y
AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES
Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

14/12/22 9:37
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PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

ESTABLECIDA POR LA EMPRESA

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

OPERAR LOS PROCESOS TERMICOS SEGUN LOS
REQUERIMIENTOS DEL PRODUCTO.

PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y ORAL

PROMOVER LA,INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN
FICHA TECNICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO DE ACUERDO CON
LAS NORMAS DE CALIDAD ESTABLECIDAS POR LA
EMPRESA Y LAS NORMAS OBLIGATORIAS VIGENTES.

27040301601 REALIZAR LA TOMA DE MUESTRAS PARA ANALISIS DE CONTROL DE CALIDAD SEGUN LOS PROTOCOLOS O

27040301602 REALIZAR LOS ANALISIS DE CALIDAD SEGUN PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.
27040301603 MONITOREAR LOS PROCESOS DE TRANSFORMACION, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y LIBERACION DE
PRODUCTO DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y LA POLITICA EMPRESARIAL.

27040301604 REPORTAR LA INFORMACION CONSIGNADA COMO RESULTADO DEL ANALISIS Y MONITOREO DE LOS PROCESOS DE
ACUERDO CON PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

27040301605 VALORAR LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN LA NORMATIVIDAD
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 33,00

DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2500521 - PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCIO[\I DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y
AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES
Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

OPERAR LOS PROCESOS TERMICOS SEGUN LOS
REQUERIMIENTOS DEL PRODUCTO.
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. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y ORAL

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: FICHA TECNICA

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO DE ACUERDO CON
+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: LAS NORMAS DE CALIDAD ESTABLECIDAS POR LA
EMPRESA 'Y LAS NORMAS OBLIGATORIAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

27040301601 REALIZAR LA TOMA DE MUESTRAS PARA ANALISIS DE CONTROL DE CALIDAD SEGUN LOS PROTOCOLOS O
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

27040301602 REALIZAR LOS ANALISIS DE CALIDAD SEGUN PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.
27040301603 MONITOREAR LOS PROCESOS DE TRANSFORMAGION, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y LIBERACION DE

PRODUCTO DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y LA POLITICA EMPRESARIAL.

27040301604 REPORTAR LA INFORMACION CONSIGNADA COMO RESULTADO DEL ANALISIS Y MONITOREO DE LOS PROCESOS DE
ACUERDO CON PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

27040301605 VALORAR LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN LA NORMATIVIDAD
ESTABLECIDA POR LA EMPRESA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 51,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
| FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL |  EVENTO | HORAS |
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TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD | HORAS |
01/12/2022 14/12/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 16,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 16,00

INSTRUCTOR: JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL

14/12/22 9:37 Page 5 of 5



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL

FECHA INICIAL: 01/02/2022 00:00:00
FECHA FINAL: 16/12/2022 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2449397 - PANADERIA

ALMACENAR MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS DE
PANIFICACION DE ACUERDO CON LA ORDEN DE PEDIDO,
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y
AUDITIVA

CONTROLAR EL PROCESO DE PANIFICACION DE ACUERDO
CON LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS.

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES
Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

14/12/22 10:09
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ELABORAR ALIMENTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA
VIGENTE

PLANEAR LA PRODUCCION SEGUN LOS REQUERIMIENTOS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL MERCADO Y NORMAS TECNICAS NACIONALES
VIGENTES

PROMOVER LA,INTERACCI(')N IDONEA CONSIGO MISMO,
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

ASUMIR ACTITUDES CRITICAS , ARGUMENTATIVAS Y PROPOSITIVAS EN FUNCION DE LA RESOLUCION DE PROBLEMAS DE
CARACTER PRODUCTIVO Y SOCIAL.

ASUMIR LOS DEBERES Y DERECHOS CON BASE EN LAS LEYES Y LA NORMATIVA INSTITUCIONAL EN EL MARCO DE SU PROYECTO
DE VIDA.

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES DE FORMACION PARA EL DESARROLLO DE LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA
FORMACION, CON BASE EN LA POLITICA INSTITUCIONAL.

GESTIONAR LA INFORMACION DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y CON LAS TECNOLOGIAS DE LA
INFORMACION Y LA COMUNICACION DISPONIBLES.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 170,00

FICHA 2339765 - PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

14/12/22 10:09 Page 2 of 9



ASISTIR PROCESO DE PRODUCCIO[\I DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102201 IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS REQUERIDOS PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO
CON PARAMETROS ESTABLECIDOS.

29080102203 DESARROLLAR ACTIVIDADES ASIGNADAS EN EL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON
PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

29080102204 REGISTRAR EL DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES ESTABLECIDAS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS SEGUN CRITERIOS DE LA EMPRESA.

29080102205 INTERPRETAR DATOS DE LAS VARIABLES DE CONTROL DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO
EN CUENTA NORMAS TECNICAS.

29080102206 IDENTIFICAR REACCIONES Y/O CAMBIOS FiSICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS OCURRIDOS DURANTE EL
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: v bROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

27040303805 DESARROLLAR LOS PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR INVESTIGACION Y DESARROLLO SEGUN DISPOSICIONES DEL
AREA'Y DE LA EMPRESA.

OPERAR LOS PROCESOS TERMICOS SEGUN LOS

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  pr ) JERIMIENTOS DEL PRODUGTO.
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. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y ORAL

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ASUMIR ACTITUDES CRITICAS , ARGUMENTATIVAS Y PROPOSITIVAS EN FUNCION DE LA RESOLUCION DE PROBLEMAS DE
CARACTER PRODUCTIVO Y SOCIAL.

ASUMIR LOS DEBERES Y DERECHOS CON BASE EN LAS LEYES Y LA NORMATIVA INSTITUCIONAL EN EL MARCO DE SU PROYECTO
DE VIDA.

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES DE FORMACION PARA EL DESARROLLO DE LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA
FORMACION, CON BASE EN LA POLITICA INSTITUCIONAL.

GESTIONAR LA INFORMACION DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y CON LAS TECNOLOGIAS DE LA
INFORMACION Y LA COMUNICACION DISPONIBLES.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA

RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN
FICHA TECNICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080100904 APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA RECEPCION DE ALIMENTOS SEGUN NORMATIVIDAD VIGENTE
Y PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO DE ACUERDO CON
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: LAS NORMAS DE CALIDAD ESTABLECIDAS POR LA
EMPRESA Y LAS NORMAS OBLIGATORIAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

27040301601 REALIZAR LA TOMA DE MUESTRAS PARA ANALISIS DE CONTROL DE CALIDAD SEGUN LOS PROTOCOLOS O
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

27040301602 REALIZAR LOS ANALISIS DE CALIDAD SEGUN PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

27040301603 MONITOREAR LOS PROCESOS DE TRANSFORMACION, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y LIBERACION DE
PRODUCTO DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y LA POLITICA EMPRESARIAL.

27040301604 REPORTAR LA INFORMACION CONSIGNADA COMO RESULTADO DEL ANALISIS Y MONITOREO DE LOS PROCESOS DE
ACUERDO CON PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.
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27040301605 VALORAR LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN LA NORMATIVIDAD
ESTABLECIDA POR LA EMPRESA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 643,00
FICHA 2542603 - CURSO INTRODUCTORIO A LA FORMACION
DE APRENDIZAJE: PROFESIONAL INTEGRAL

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR EL APORTE DESDE EL PLAN DE ACCION CON EL PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL DEL
APRENDIZ DE ACUERDO CON EL PLAN NACIONAL DE BIENESTAR AL APRENDIZ

IDENTIFICAR LA CARACTERISTICAS, METODOLOGIAS Y MEDIOS PARA LA FORMACION INTEGRAL EN EL SENA DE ACUERDO CON
LA DOTACION DE AMBIENTES DE LOS CENTROS DE FORMACION

IDENTIFICAR LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA, SU ESTRUCTURA CORPORATIVA, POLITICAS Y NORMATIVIDAD ESENCIAL
DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA ENTIDAD.

IDENTIFICAR LA PROPUESTA DE LA FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL CON SU TIPOLOGIA, NIVELES Y RESULTADOS
ESPERADOS DE ACUERDO CON EL DISENO CURRICULAR DE LOS PROGRAMAS PROPUESTOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 35,00
FICHA 2591202 - CURSO INTRODUCTORIO A LA FORMACION
DE APRENDIZAJE: PROFESIONAL INTEGRAL

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR EL APORTE DESDE EL PLAN DE ACCION CON EL PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL DEL
APRENDIZ DE ACUERDO CON EL PLAN NACIONAL DE BIENESTAR AL APRENDIZ

IDENTIFICAR LA CARACTERISTICAS, METODOLOGIAS Y MEDIOS PARA LA FORMACION INTEGRAL EN EL SENA DE ACUERDO CON
LA DOTACION DE AMBIENTES DE LOS CENTROS DE FORMACION

IDENTIFICAR LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA, SU ESTRUCTURA CORPORATIVA, POLITICAS Y NORMATIVIDAD ESENCIAL
DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA ENTIDAD.

IDENTIFICAR LA PROPUESTA DE LA FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL CON SU TIPOLOGIA, NIVELES Y RESULTADOS
ESPERADOS DE ACUERDO CON EL DISENO CURRICULAR DE LOS PROGRAMAS PROPUESTOS.
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 20,00

FICHA 2476928 - CURSO INTRODUCTORIO A LA FORMACION
DE APRENDIZAJE: PROFESIONAL INTEGRAL

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR EL APORTE DESDE EL PLAN DE ACCION CON EL PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL DEL
APRENDIZ DE ACUERDO CON EL PLAN NACIONAL DE BIENESTAR AL APRENDIZ

IDENTIFICAR LA CARACTERISTICAS, METODOLOGIAS Y MEDIOS PARA LA FORMACION INTEGRAL EN EL SENA DE ACUERDO CON
LA DOTACION DE AMBIENTES DE LOS CENTROS DE FORMACION

IDENTIFICAR LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA, SU ESTRUCTURA CORPORATIVA, POLITICAS Y NORMATIVIDAD ESENCIAL
DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA ENTIDAD.

IDENTIFICAR LA PROPUESTA DE LA FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL CON SU TIPOLOGIA, NIVELES Y RESULTADOS
ESPERADOS DE ACUERDO CON EL DISENO CURRICULAR DE LOS PROGRAMAS PROPUESTOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 2500521 - PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCIO[\I DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102201 IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS REQUERIDOS PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO
CON PARAMETROS ESTABLECIDOS.

29080102203 DESARROLLAR ACTIVIDADES ASIGNADAS EN EL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON
PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

29080102204 REGISTRAR EL DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES ESTABLECIDAS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS SEGUN CRITERIOS DE LA EMPRESA.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102205 INTERPRETAR DATOS DE LAS VARIABLES DE CONTROL DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO
EN CUENTA NORMAS TECNICAS.

29080102206 IDENTIFICAR REACCIONES Y/O CAMBIOS FiSICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS OCURRIDOS DURANTE EL
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: v bROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
*« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

27040303805 DESARROLLAR LOS PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR INVESTIGACION Y DESARROLLO SEGUN DISPOSICIONES DEL
AREA'Y DE LA EMPRESA.

OPERAR LOS PROCESOS TERMICOS SEGUN LOS

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  pEQUERIMIENTOS DEL PRODUCTO.

. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y ORAL

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ASUMIR ACTITUDES CRITICAS , ARGUMENTATIVAS Y PROPOSITIVAS EN FUNCION DE LA RESOLUCION DE PROBLEMAS DE
CARACTER PRODUCTIVO Y SOCIAL.
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ASUMIR LOS DEBERES Y DERECHOS CON BASE EN LAS LEYES Y LA NORMATIVA INSTITUCIONAL EN EL MARCO DE SU PROYECTO
DE VIDA.

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES DE FORMACION PARA EL DESARROLLO DE LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA
FORMACION, CON BASE EN LA POLITICA INSTITUCIONAL.

GESTIONAR LA INFORMACION DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y CON LAS TECNOLOGIAS DE LA
INFORMACION Y LA COMUNICACION DISPONIBLES.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA

RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN
FICHA TECNICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080100904 APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA RECEPCION DE ALIMENTOS SEGUN NORMATIVIDAD VIGENTE
Y PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO DE ACUERDO CON
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: LAS NORMAS DE CALIDAD ESTABLECIDAS POR LA
EMPRESA Y LAS NORMAS OBLIGATORIAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

27040301601 REALIZAR LA TOMA DE MUESTRAS PARA ANALISIS DE CONTROL DE CALIDAD SEGUN LOS PROTOCOLOS O
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

27040301602 REALIZAR LOS ANALISIS DE CALIDAD SEGUN PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.
27040301603 MONITOREAR LOS PROCESOS DE TRANSFORMACION, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y LIBERACION DE

PRODUCTO DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y LA POLITICA EMPRESARIAL.

27040301604 REPORTAR LA INFORMACION CONSIGNADA COMO RESULTADO DEL ANALISIS Y MONITOREO DE LOS PROCESOS DE
ACUERDO CON PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

27040301605 VALORAR LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN LA NORMATIVIDAD
ESTABLECIDA POR LA EMPRESA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 429,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 1337,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
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FICHA | FECHAINICIO | FECHA FINAL EVENTO | HORAS |

231709 30/04/2022 30/04/2022 EDT MANIPULACION 8,00
236407 04/06/2022 04/06/2022 EDT MANIPULACION DE 8,00
ALIMENTOS

TOTAL TIEMPO EDT's:

16,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD | HORAS |

01/02/2022 13/02/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 28,00
01/03/2022 21/03/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 40,00
01/04/2022 19/04/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACI N 40,00
01/05/2022 20/05/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 32,00
01/06/2022 17/06/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 32,00
01/07/2022 20/07/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACI N 32,00
01/08/2022 21/08/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 32,00
01/09/2022 20/09/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACI¢N 32,00
01/10/2022 20/10/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 40,00
01/11/2022 21/11/2022 PROYECTOS DE INVESTIGACION 40,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 348,00

INSTRUCTOR: JULIO CESAR SOCARRAS BALLESTA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL
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