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Neiva 16 de diciembre de 2022

Sefiores
SECRETARIA DE CULTURA
Gobernacién Del Huila

Apreciada doctora Luz Estela,

Dando alcance al compromiso de acompafiar la elaboracion de un portafolio de
oferentes de platos tipicos del Huila y Construir el portafolio de prestadores del servicio
de musica y danza autdctona del Huila que operen en la ciudad de Neiva, me permito
presentar a su consideracion el informe final de este compromiso.

Agradezco su amable atencién y quedo atenta a sus comentarios e instrucciones,

Cordial saludo,

NIYIRE PERA ESPITIA
.084 de Ibagué
Contratista
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INFORME FINAL RUTA DEL FOLCLOR NEIVANO

1. OFERENTES DE PLATOS TiPICOS

De la época de la Hacienda Ganadera se heredod la preparacion del Asado Huilense, los
hervidos de aves y pescados, preparaciones que en la época contemporanea se llaman
popularmente como sancochos de gallina y viudos de pescado. En este acapite se
presentan los restaurantes donde los turistas podran encontrar estos platos.

1.1. Restaurante La Casa del Folclor

Una locacion que combina la tradicional estructura del bohio con la exuberante
vegetacion endémica del Bosque Seco Tropical del Rio Magdalena, sus especialidades
son:

e Viudo de Bocachico

Bocachico cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo, salpimentado,
acompafiado de platano y yuca cocinados en la misma salsa, a la mesa se presenta
con una taza de caldo del cocimiento del pescado, ensalada criolla y porcion de arroz
blanco.

El precio oscila entre $40.000 y $50.000
e Viudo de Capaz

Capaz cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo, salpimentado, acompafiado
de platano y yuca cocinados en la misma salsa, a la mesa se presenta con una taza de
caldo del cocimiento del pescado, ensalada criolla y porcion de arroz blanco.

El precio oscila entre $40.000 y $50.000

e Bocachico Asado en Horno de Barro
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\bicne de fducodon para el Tiabojo

Bocachico salpimentado montado en tiesto de barro para llevarlo al horno de lefia hasta
lograr su punto de coccion conservando la suavidad de su carne, a la mesa se presenta
acompafado de arepa delgadita, patacon y ensalada criolla.

El precio oscila entre $40.000 y $50.000

e Mojarra Frita

Mojarra salpimentada y freida al punto de piel crocante y carne suave, a la mesa se
acompafia de patacon, ensalada criolla, y arroz blanco.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000
e Asado Huilense

Carne magra de cerdo salpimentada y adobada con generosas porciones de cebolla
junca, ajo, tomillo, laurel, orégano, asado en horno de lefia, a la mesa se presenta
acompafiado de arepa delgadita, platano maduro cocinado, insulsos, yuca cocinada, y
porcién de aji criollo,

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Direccion

Calle 33 No. 5P-50 salida a Bogota
3174033776
reservaciones@lacasadelfolclor.com

1.2. Restaurante Avenida

Ubicado a cinco minutos del aeropuerto Benito Salas Vargas de la ciudad de Neiva, es
un punto de encuentro de ejecutivos y empresarios que disfrutan de sus generosos
espacios y ambiente huilense. Sus especialidades son:

e Asado Huilense
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Carne magra de cerdo salpimentada y adobada con generosas porciones de cebolla
junca, ajo, tomillo, laurel, orégano, asado en horno de lefia, a la mesa se presenta
acompafiado de arepa delgadita, platano maduro cocinado, insulsos, yuca cocinada, y
porcion de aji criollo,

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

e Viudo de Bocachico

Bocachico cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo, salpimentado,
acompafiado de platano y yuca cocinados en la misma salsa, a la mesa se presenta
con una taza de caldo del cocimiento del pescado, ensalada Cabafa y porcion de arroz
blanco.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000
¢ Viudo de Capaz

Capaz cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo, salpimentado, acompafiado
de platano y yuca cocinados en la misma salsa, a la mesa se presenta con una taza de
caldo del cocimiento del pescado, ensalada Cabafia y porcién de arroz blanco.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000
e Pollo Cabafia

Pollo salpimentado y freido a fuego lento hasta lograr el punto de coccion y luego con
fuego de mayor intensidad hasta lograr piel crocante manteniendo la suavidad de su
carne. A la mesa se lleva acompafado con una generosa porcion ensalada Cabafa y
papa a la francesa.

El precio oscila entre $26.500 y $30.000

Direccién
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Carrera 5 N0.25-32
3158937077
www.restauranteavenidaneiva.com

1.3. Hosteria Matamundo

La Hosteria Matamundo es Patrimonio Historico de Neiva, su construccion y estilo
arquitectonico son tipicos de la “Hacienda Ganadera”, su entorno y jardin corresponden
a la vida del Bosque Seco Tropical del Rio Magdalena. Actualmente trabaja en el
programa de Recuperacion de la Memoria Gastrondmica de Neiva. Sus principales
menus son:

e Asado Matuno

Como estrada se sirve una deliciosa taza de sopa de espinazo de cerdo con coli, el
plato fuerte una combinacion de costilla de cerdo con carne magra, salpimentadas y
adobadas con cebolla junca y ajo, maceradas en jugo de naranja agria; acompafnado de
pastel de arroz y visceras de cerdo, arepa delgadita, insulsos, y platano maduro
cocinado

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

e Asado San Luiseio

Carne magra de cerdo salpimentada y adobada con cebolla junca, ajo, naranja agria,
tomillo, laurel, orégano, asado al horno de lefia, acompafiado de arroz asado al horno
de lefia, arepa delgadita, insulsos blancos y de panela, yuca cocinada, aji criollo, y
chicha de maiz.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

e Pollo del Cerro Gordo
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La coccion de este menu se realiza en la hornilla de lefia, el aperitivo es una copa de
vino de naranja, de entrada, se sirve sopa arroz, el plato fuerte es pollo cocinado en la
sopa, luego salpimentado y asado al horno de lefia, acompafiado de papa en crema de
gueso, ensalada de la huerta, jugo de frutas y café.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Direccién

Carrera 5 No. 3 S-51

3184413406
matamundo@hotelescasablanca.co

1.4. Restaurante Desert Gate

El Restaurante Desert Gate esta ubicado a la margen derecha del rio Magdalena, para
su llegada ha habilitado el embarcadero denominado “Puerto Cucamba”; igualmente se

puede llegar en vehiculo o bicicleta, pues, esta ubicado en la via que de Neiva conduce
al Desierto de La Tatacoa.

e Asado Huilense

Carne magra de cerdo salpimentada, adobada con cebolla junca, ajo, tomillo, laurel,
orégano, asada al horno de lefia, a la mesa se presenta con insulsos, arepa delgadita,
yuca cocinada, aji criollo.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000
e Sancocho de Pollo Campesino

Pollo cocinado en hornilla de lefia, acompafio de yuca, papa, platano, ahuyama, a la
mesa se sirve como entrada una taza de caldo, el plato fuerte el Pollo y su bastimento,
arroz blanco, ensalada de aguacate y limonada de panela bien helada.

El precio oscila entre $30.000 y $40.000
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Direccién
Kilbmetro 1 via Fortalecillas
3107878841

1.5. Achiras La Especial
Amasijos/ bizcochos de achira, maiz, mote, cucas, bizcochuelos

Precio
Empaquetados Desde $2.000 en adelante

Direccién

Carrera 8 Bis N0.27-29
3163719044
achirasespecial@hotmail.com

1.6. Achiras La Mejor

Amasijos/ bizcochos de achira, maiz, mote, cucas, bizcochuelos

Precio
Empaqguetados Desde $2.000 en adelante

Direccién

Calle 21 No.5-67
3218775778
www.achiraslamejor.com

1.7. Quesillos Misis
Quesillos, quesos, cuajada y dulces tipicos del Huila

Precios

Desde $5.000 en delante de acuerdo al gramaje del producto
Direccion

Calle 25 No. 3-21
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3156858077
FB Quesillos Misis

1.8. Registro Fotografico Gastronomia
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2. PRESTADORES DEL SERVICIO DE DANZA

La danza opita en general y la de Neiva en particular es una combinacion de las danzas
ritualistica prehispanica, siendo una de ellas el “Paso Paez”, que dio origen al bambuco
tradicional, y las danzas llegadas de la mano de los conquistadores espafoles. En la
ciudad existen academias y escuelas de danza para sostener la tradicion de dichos

bailes.

2.1. Ballet del Huila “Tierra Viva”

Viva La Tierra es una escuela de danza folclérica que ofrece tres danzas, cada una
conformada por cuatro piezas musicales, la presentacion al publico incluye una

interactuacion recreativa y pedagogica.

NO. NOMBRE DE LA DANZA NOMBRE DE LA COMPOSICION

PRECIO

1 Huila un paraiso por descubrir

Huila una historia que se escribe a
diario

3 La alegria de mi pueblo

Director
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Deivy Alfonso Cardona
Direccién

Carrera 20 No 6-25
3214763664
balletdelhuila@hotmail.com

2.2. VivalLaDanza

Viva La Danza es una escuela de danza folclérica oferta presentaciones artisticas, e
igualmente taller de Sanjuanero Huilense, presentaciones en dos modalidades con pista
0 con mUsicos en Vvivo.

NO. NOMBRE DE LA DANZA NOMBRE DE LA COMPOSICION PRECIO
1 Pasillo Jean Pierre Con pista $1.500.000
2 Guabina Caracoli Con Mdusicos en vivo
3 Mosaicos de Bambucos $2.500.000
4 Taller de Sanjuanero Huilense $500.000
Directora
ADRIANA ARTUNDUAGA
Direccién
Calle 14 No. 29-55 barrio El Jardin
3107525642

adridanz@hotmail.com
2.3. Ritmo Colombiano

Ritmo Colombiano es una escuela de danza folclérica que interpreta ritmos de las
diferentes regiones colombianas, su oferta se fundamenta en la presentacion de
cuadros conformados por ritmos huilenses, finalizando su presentacion con la
interactuacioén con el publico espectador con quienes realiza un Taller de Sanjuanero
Huilense.
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NOMBRE DE LA DANZA NOMBRE DE LA COMPOSICION PRECIO

NO.
1 Popurri de Rajaleias
2 Bambuco $1.000.000
Cuadro 1 -
3 Bambuco Fiestero
4 Rumba Criolla
1 Rajalefia $1.000.000
2 Ojo al Toro
3 Cuadro 2 Rumba Campesina
4 Sanjuanero Huilense
Director
MAURICIO ANDRADE
Direccién
Calle 2 N0.18-13 Barrio Ventilador
3202267581

Jmauricio andrade@hotmail.com

2.4. LaTribu

Es una escuela de danza folcldrica enfocada en el fortalecimiento de la interpretacion
de los ritmos autéctonos del Huila. Su presentacion al publico incluye un taller de
Sanjuanero Huilense con los participantes.

NO. NOMBRE DE LA DANZA NOMBRE DE LA COMPOSICION PRECIO
1 Guabinas
2 Antologia Huilense BarTmbucos »1.000.000
3 Pasillos
4 Rajalefas
1 El gusto de ser opita Taller de Sanjuanero $300.000

Directora

NATALIA CAVIEDES MEDINA
Direccion

Calle 21A No. 34 A-17
3223953211
la.tribu.0410@gmail.com

2.5. Danzando por Mi Region
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atitute Ce bicne de Educoddn para & Ticbojo
Danzando por Mi Region es una escuela de danza folclérica dedicada al fortalecimiento

de los ritmos andinos, especialmente los del Tolima Grande, su presentacion cierra con
la interactuacion con los asistentes en la interpretacion del baile del Sanjuanero

Huilense.
NO. NOMBRE DE LA DANZA NOMBRE DE LA COMPOSICION PRECIO
1 Ojo al Toro $1.000.000
2 Matachin
3 Cuadro 1 Bambuco Tradicional
4 Sanjuanero Huilense
1 Cuadro 2 Taller de Sanjuanero Huilense $500.000
Directora
DEYANIRA RAMIREZ
Direccién
Calle 24 No. 7-49 Barrio José Eustasio Rivera
3214937404

basilik00_@hotmail.com

2.6. Ballet Sonia Gémez

Escuela de Ballet que disefia sus obras artisticas inspiradas en la historia cultural del
Surcolombiano, cuya interpretacion es un mix de musica y danza.

NOMBRE DE LA OBRA NOMBRE DE LA COMPOSICION PRECIO

Guabina Huilense

Amor de Flauta y Tambor

Huila Paraiso Folclérico y Cultural El Barcu.ﬁo ~ $1.500.000
El Guacirquefio

Como mi Huila no hay dos

Sanjuanero Huilense

Interpretacidon dancistica de cuatro

mitos del Valle Alto del Rio

Magdalena

2
o

Fantasia Mitolégica Huilense $1.500.000

AW INIRPODUV|BAIW|IN|F
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Directora

SONIA JULIANA GOMEZ VILLAMIZAR
Direccion

Calle 4 No. 15 A-36

3107659226
balletsoniag2011@hotmail.com

2.7. Escuelade Ballet Clasico Ballerine

La escuela forma bailarines que interpretan las producciones musicales disefiadas
especialmente para sus propios montajes coreograficos, inspirados en las costumbres y
tradiciones del huilense.

NO. NOMBRE DE LA OBRA NOMBRE DE LA COMPOSICION PRECIO
1 Homenaje al Pindo Composicion propia $3.000.000
2 La Gaitana Composicion propia $3.000.000
3 La Hora Loca Taller de danza folcldrica $1.000.000
Directora
Diana Paola Moreno
Direccién

Calle 7 A No. 13-37
3173437815 — 3186337790
balletclasicoballerine@hotmail.com

2.8. Registro fotografico Danza
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3. PRESTADORES DEL SERVICIO DE MUSICA FOLCLORICA

La escuela de musica folclérica del Huila se enfoca en sostener la tradicion de los
ritmos autdctonos, entre ellos, el rajalefia, bambuco, joropos, sanjuaneros, y mezclan
aportan al festejo opita,

GOBERNACION DEL HUILA - SECRETARIA DE CULTURA Y TURISMO
DIRECTORIO GRUPOS DE MUSICA Y DANZA
N NOMBFRE RUT - NIT - CEDU | DIREC | CELUL CORREO
o. | DEL GRUPO CEDULA DIRECTOR LA CION AR ELECTRONICO REDES SOCIALES
Calle Encuéntranos en Facebook
RUMICHACA 31N° Como:
Corporacion https://www.facebook.com/rumichacaGC/
82-03
Cultural y Omar Las 315390 En Instagram como:
1 Ambiental 900264277 Cuellar 1211 Grania 0089 | rumichacahuila@ | @rumichacagc.
para el -0 R 5410 131 318363 | hotmail.com https://www.instagram.com/invites/contact/?i=y2
Silva s - )
Desarrollo NEIVA 3052 sgyhxlilgc&utm_content=klu36ay
Integral y . Visita nuestro canal de YouTube:
Sostenible. https://youtube.com/channel/UCthaUhc6aFI7Gxy
HUILA
MNgda-wg
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4. OFERENTES DE SALAS CONCERTADA

Las Salas Concertadas son recintos donde se presentan eventos culturales
especialmente obras de teatro.

4.1. Alarte
GOBERNACION DEL HUILA
SECRECRETARIA DEPARTAMENTAL DE CULTURA Y TURISMO

NOMBRE DE LA SALA Corporacién Cultural Alarte
NUMERO DEL RUT O NIT 900367348-8
DIRECTOR Maderlis Rodriguez Manzo
NUMERO DE CEDULA 1.080-262.743
DIRECCION Calle 14 No-5-87
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NUMERO CELULAR

3108850065

CORREO ELECTRONICO

corporacionculturalalarte @gmail.com

REDES SOCIALES

Fb Instagram

CAPACIDAD DE LA SALA

100 personas acomodadas en auditorio

e Actividades Culturales Propuestas

DENOMINACION DE LA ACTIVIDAD - PRECI
No. CULTURAL TIPOLOGIA DESCRIPCION o
1 Puesta en escena Obra: Historias Para
quitar el Miedo . . Relatos que narra un abuelo a su nieto
Dramaturgo (Huilense): Gustavo e . )
) respecto a: “La Cacica Gaitana, El soldado
Andrade Rivera P - L
Agrupacion: Candldq Leguizamo, y _Ias hlstorlf_als de los
- . campesinos sobre las inclemencias de la | $1.500.
Teatro Experimental Peripecias Teatro X ) .
. naturaleza); para quitar el miedo frente a 000
Recurso Humano: - o
los hechos violentos que Vvivieron los
10 actores huil | de la violencia de |
2 técnicos dl:ll egsej eln el marco de la violencia de la
Aforo: 100 personas ecada de los 30, 40y 50.
2 Puesta en escena Obra: Farsa de la
ignorancia en Una ciudad de provincia
lejana y fanatica que bien puede ser
esta. Comedia y farsa que expone la
Dramaturgo (Huilense): Gustavo idiosincrasia y doble moral de una ciudad
Andrade Rivera provincial frente a temas como la profesién | $1.500.
o Teatro . . ;
Agrupacion: mas  antigua de la  humanidad 000
Teatro Experimental Peripecias (Prostitucién) Vs la religion méas profesada
Recurso Humano: (El catolicismo)
8 actores
2 técnicos
Aforo: 100 personas
3 Puesta en escena Obra: Ris — Ras, “El
juego no termina”
Dramaturgo (Huilense): Jhorman Hervey
anr];in acc?(l,)?fron Una historia que narra la historia de una $1.000
grup . N Teatro familia en las postrimerias del conflicto ‘nn
Teatro Experimental Peripecias : 000
i armado colombiano.
Recurso Humano:
3 actores
2 técnicos
Aforo: 100 personas
4 Taller Dibujo
Temas:
- Naturaleza Muerta (Bodegones) Artes Incluve materiales v refrigerio $900.0
- Paisajismo Plasticas Y y 9 00
Técnica: Lapiz, carboncillo, sangria
Cupo méaximo: 30 personas
5 Taller Pintura
Temas:
- Paisajismo
- Naturaleza Muerta (Bodegones) Artes . A $900.0
Técnica: Oleos, Acrilico, Acuarela Plasticas Incluye materiales y refrigerio 00
Jornada: 2 horas
Cupo méaximo: 30 personas
6 Taller Ceramica y Escultura Artes Incluve materiales v refrigerio $900.0
Temas: Plasticas Y y 9 00
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Procesos de elaboracién ceramicos
Proceso de Elaboracion
Escultéricos
Modelado sobre arcilla.

Jornada: 2 horas

Cupo méaximo: 30 personas

4.1.1. Registro Fotogréfico

4.2. Casa Teatro

Sede Neiva Sede La Dorada
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8631861 857 0405

3176452425 www.incet.edu.co 321 8152525
contacto@incet.edu.co ) ' incet.dorada@incet.edu.co




IVIVEEL Locro DE TUsSSUENOS |

GOBERNACION DEL HUILA
SECRECRETARIA DEPARTAMENTAL DE CULTURA Y TURISMO
NOMBRE DE LA SALA Sala Rural Casa Teatro
NUMERO DEL RUT O NIT 800212480-4
DIRECTOR Alvaro Gasca Coronado
NUMERO DE CEDULA 12.108.462
DIRECCION Corregimiento Rio Ceibas, Vereda El Centro, San Juan de
Los Vientos Oriente de Neiva

NUMERO CELULAR 3153818167 - 3173768468
CORREO ELECTRONICO Casateatro_huila@yahoo.com
REDES SOCIALES FB casateatro / IGcasateatro_huila
CAPACIDAD DE LA SALA 200 pectadores

4.2.1. Actividades Culturales Protestas

DENOMINACION DE LA .
No. ACTIVIDAD CULTURAL TIPOLOGIA DESCRIPCION PRECIO
Historia del Huila desde la época
1 Montafia Luminosa Teatro prehispanica hasta la ($.20'OOQ'000)
A Veinte Millones
contemporanea
Evolucion del Festival Folclérico
2 Viva El Huila Teatro desde la Colonia hasta la época gjféoﬁﬁlgr?gg
contemporanea
3 Cuentos de amores dificiles y Cuenteria Mix de cuentos con musica de ($6.000.000)
extrafios en tiempo de bolero. boleros Seis millones

4.2.2. Registro Fotografico

Sede Neiva Sede La Dorada
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4.3. Candilejas

GOBERNACION DEL HUILA
SECRECRETARIA DEPARTAMENTAL DE CULTURA Y TURISMO
NOMBRE DE LA SALA Sala de teatro La Candileja
NUMERO DEL RUT O NIT 813010014-5
DIRECTOR MERY ELCY CANO NUNEZ
NUMERO DE CEDULA 55153339
DIRECCION CRA 8 N0 15-81 CAMPO NUNEZ
NUMERO CELULAR 3115147245
CORREO ELECTRONICO MERYELCYCANO@GMAIL.COM
REDES SOCIALES WWW.GRUPOACCIONMOTRIZ.COM
FB: @candilejateatroneiva @juegosypaces

4.3.1. Actividades Culturales Propuestas

DENOMINACION DE LA :
No. ACTIVIDAD CULTURAL TIPOLOGIA DESCRIPCION PRECIO

capacidad de la sala 60 personas,
gastronomia tipica (asado de

1 Arte Entre Rios Obra Teatral carnes) teatro con tematica libre $3.600.000
pero el fuerte es la presentaciéon
de los mitos.

presentacion de mufiecos y taller
recreativo de titeres con
acompafiamiento de alimentacion
de carnes o comida réapida
(hamburguesa pan casero y
bebidas calientes)

2 Titeretiando titeres $2.700.000

4.3.2. Registro Fotografico

Sede Neiva Sede La Dorada
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5. TALLERES DE ARTESANIA
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El taller de artesania es un concepto que crea una experiencia para el turista, quien
tiene la oportunidad de aprender a elaborar una pieza artesanal y llevarla consigo como
testimonio de su trabajo.

Desert Gate Experence

Rodrigo Celada Ciceri
Artesano

Precio
El precio del Taller de artesanias oscila entre treinta y cincuenta mil pesos por persona.

Direccién

Km. 1 Via Fortalecillas
3107878841
abog.celada@gmail.com

5.1. Registro Fotografico
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6. Museos

En la ciudad de Neiva se identificd la presencia de seis museos de los cuales cuatro
operan en el Centro Cultural y de Convenciones “José Eustasio Rivera”, uno en la sede
principal de la USCO y otro en el s6tano del Monumento La Gaitana.

6.1. Directorio de Museos

GOBERNACION DEL HUILA - SECRETARIA DE CULTURA Y TURISMO

DIRECTORIO MUSEOS NEIVA

No
MUSEO DIRECCION CELULAR CORREO ELECTRONICO HORARIO DE ATENCION
1 | Arqueoldgico Lunes a Viernes de 8.00 AM - A
12.00 M; y de 2.00 A 6.00 PM;
Carrera 5 No.22-81 3143815382 museohuila@gmail.com Sébados de 9.00 AM - A 12.00
2 | Sanjuanero Huilense M;

3 | Arte contemporaneo Agencias de Viajes agendar visita

4 | Jorge Villamil Cordovez

Facul logi .ed
5 | geoldgico y del petréleo . ac'u t’ad de 8754753 Ext. MUSEOgE0 ORICOUsCo. Agendar visita
ingenieria USCO u.co
1077
6 prehistérico Una Mirada al sétano Monumento Todos los dias de 8.00 AM A 6.00
Pasado La Gaitana 3142139674 | garrido1964@hotmail.com | PM

Sede Neiva Sede La Dorada
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6.2. Descripcion de los Museos de Neiva

GOBERNACION DEL HUILA - SECRETARIA DE CULTURA Y TURISMO
DESCRICION DE LOS MUSEOS

No. MUSEO DESCRIPCION
Muestra y exposicion permanente de esculturas liticas que representan el pensamiento mito poético de la
1 Arqueoldgico relacion del hombre con el cosmos y con la naturaleza; asi como, piezas de orfebreria y ceramica,

representacion de petroglifos y restos dseos de las culturas prehispénicas del Huila.

Historia de la evolucion del traje tipico creado para la interpretacion del baile del Sanjuanero Huilense.
2 Sanjuanero Huilense Muestra cronoldgica de la coreografia del baile con sus pasos y figuras; exposicion de la cucamba, esto es,
instrumentos basicos para la interpretacion musical del Rajaleiia.

Espacio creado para la exhibicién y promocién del arte, especialmente visual que tiene una incidencia

3 Arte contempordneo . . ; .. .
regional como universal, donde se realizan exposiciones temporales y colectivas.

Exposicion permanente de los elementos que acompafiaron la vida y obra del Maestro Jorge Villamil
4 Jorge Villamil Cordovez Cordovez, declarados como un bien patrimonial y de interés cultural, en reconocimiento al Compositor de
Las Américas.

Exhibiciéon permanente de la industria del petréleo, que se caracteriza por la variedad de minerales, rocas

5 eoldgico y del petrdleo - ) .
& glcoy P fosiles de animales y vegetales que se encuentran en la region.

prehistérico Una Mirada al | Exposicion permanente y a menor escala de animales prehistéricos con la técnica terracota que permite
Pasado mostrar la historia de la evolucién de la tierra en sus diferentes épocas y etapas

7. TUNAR NEIVANO

El tunar neivano es un evento pensado para presentarlo en la apertura o en el cierre de
un evento corporativo, esta conformado por un mix de musica, danza y gastronomia,
una actividad cultural que toma dos horas para su ejecucion.

El evento inicia con la presentacion en simultaneo de un cuadro de danza, los bailarines
danzan al ritmo de las piezas de musica que interpreta la banda, siempre el ultimo baile
sera el Sanjuanero Huilense, una vez concluido los integrantes del grupo invitan parejas
del publico asistente a quienes inicialmente les ensefian a bailar el Sanjuanero y luego
sSe arma un concurso para elegir a la pareja que mejor lo interprete, esta pareja recibira

COmo premio una corona que representa su titulo. Seguidamente se abre el bufet cuyo
26
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menu es: entrada un envuelto o mini tamal, el plato fuerte un plato de Asado Huilense
con respectivos acompafamientos, como bebida, un masato o chicha de maiz, postre
quesillo con arequipe y finalmente una taza de café.

8. GUION TURISTICO DE LA RUTA DEL FOLCLOR NEIVANO

Bienvenidos a Neiva, les saluda Joselito Buendia, hoy tendré el gusto de acompafarlos
durante el recorrido por la Ruta del Folclor Neivano. Permitanme recordarles algunos
lineamientos de seguridad, por favor observar las instrucciones de salubridad para
prevenir el contagio del Covid-19, entre ellas, usar el tapaboca en los sitios donde se
solicite, mantener el distanciamiento social, lavar con frecuencia las manos e hidratarse
cada vez que lo considere necesario. Por favor mantenerse en grupo y atender las
instrucciones del Guia y los orientadores en cada uno de los sitios que visitemos.

e Antes de iniciar el recorrido les contaré que Neiva es la capital del departamento
del Huila, ciudad situada a 440 msnm, situacion que le permite gozar de clima
calido seco con temperatura promedio de 24°C; en la ciudad conviven 350.000
nativos y se estima una poblacion de 100.000 migrantes tanto nacionales como
de origen internacional; los neivanos han formado su acervo econdmico con
fundamento en el desarrollo de actividades agropecuarias, comercio, servicios y
recientemente se asoma a su formacion como destino turistico soportado en
actividades de contacto con la naturaleza y cultura.

e La ciudad fue fundada el 24 de mayo de 1612 por don Diego de Ospina y
Medinilla en un territorio ubicado a la margen derecha del Rio Magdalena,
limitado por el norte por el rio Las Ceibas y al sur por el rio El oro, fue
casualmente la busqueda de este precioso metal lo que lo motivé a desplazarse
al sur del sitio hoy conocido como Fortalecillas. Una vez fundada la ciudad, Don
Diego la consagré a la Inmaculada Concepcion, cuya solemnidad se celebra
para las calendas del 8 de diciembre de cada afo.

e Las costumbres gastronomicas de los neivanos datan de la época de la colonia,
momento cuando se instituyé la Hacienda Ganadera como una actividad
econdmica multipropdsito, en primer lugar se sustituyé el abastecimiento de
carne de caza por la obtenida de la crianza domestica de bovinos, cerdos, ovinos
y aves de corral, carnes que se cocinaban y se servian acompafiadas de los

27
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productos de la vega, entre ellos, yuca, arracacha, batata, ahuyama, maiz, cacao
y frutales, especialmente citricos, siendo los platos embleméticos: el Asado
Huilense y los Bizcochos de Achira.

e La costumbre de consumir el Asado Huilense se origind en las celebraciones en
honor de los santos Juan El Bautista y Pedro, preparacion que constituia todo un
ritual familiar, iniciaba con los aprontes para la preparacion del delicioso bocado,
luego el sacrificio del cerdo, al tiempo que los hombres adobaban la carne, las
mujeres elaboraban los insulsos, bizcochuelos, las arepas delgaditas y la
mistela, los compadres repartian anisado, cuando el trago cumplia con su oficio
se le daba rienda suelta a la verbena hasta el despuntar del alba.

e Para el baile los muasicos se proveian de guitarra, tiple, bandola, tambora, puerca
y carrasca, sacandoles ritmos de bambuco tradicional, rajalefia, sanjuaneros y de
pronto una rumba, animado jolgorio que se disfrutaba hasta el cansancio,
generalmente después de la alborada, momento ideal para el descanso.

e El dia del santo, esto es, el 24 de junio, la gente vestia sus mejores prendas, 0s
hombres pantalon de dril blanco o kaki, camisa blanca de manga larga, sombrero
de pindo, correa de fique con peinilla al cinto; las mujeres falda color negro o de
chochitos, adornada con trencillas, la blusa cuello bandeja, manga de medio
brazo, adornada con trencillas de colores vivos, lentejuelas, y en la cabeza un
tocado de flores naturales o una pava de pindo, primero se participaba en la Misa
Patronal y luego en el almuerzo familiar o con los compadres, momento ideal
para la ingesta del bocado de Asado Huilense, por la tarde, la corraleja, la
despescuezadura de gallos y la cabalgata, una vez caido el sol, se iniciaba la
segunda noche de verbena.

e Vale decir que, en la época contemporanea estas tradiciones se mantienen y por
supuesto han surgido otras, por ejemplo, en gastronomia, se ha adoptado el
“sancocho de gallina o de pollo”, como un plato dominguero, de igual manera,
surgieron los viudos, preparaciones muy similares al sancocho, pero cambia la
gallina por pescado que bien puede ser bocachico, capaz o bagre, sin
desconocer que con la puesta en marcha del embalse de Betania se inicio el
cultivo de la Tilapia, conocida popularmente como Mojarra, pero ella se consume
frita acompafiada de patacones y naco de aguacate encebollado, plato preferido
por los hombres de negocios.

e También resulta importante contarles que otra tradicion heredada de la Hacienda
Ganadera es la elaboracion de los amasijos, especialmente el delicioso
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“bizcocho de achira” siendo el mas importante el elaborado en Fortalecillas,
mucho mas atractivo cuando se realiza el viaje en canoa por el rio Magdalena,
disfrutando del paisaje del bosque seco tropical, llegando a Fortalecillas y
participando en el Taller de La Achira, una actividad donde un experto le llevara
paso a paso en la elaboracién del bocado hasta el momento de la degustacion
de su propio bizcocho.

e El vestuario también ha sufrido modificaciones, con la adopcion en el afio 1961
del Festival folclorico y Reinado Nacional del Bambuco como un evento para
convocar a los colombianos a compartir las tradiciones huilenses, se disefiaron
dos piezas fundamentales, la primera la coreografia del Sanjuanero Huilense
como la base para la eleccion de la Reina como la mejor interprete del ya
mencionado baile; y, el traje oficial para los parejas en concurso, la mujer con
falda de satin adornada con millares, trencillas, lentejuelas y flores pintadas o
trogueladas, la blusa blanca cuello bandeja media manga, igualmente adornada
guardando armonia con la falda, y en la cabeza un tocado de flores naturales o
trogueladas; por su parte el bailarin viste pantalon kaki, cinturon de arriero,
camisa blanca de manga larga con pechera adornada como la falda de la
bailarina, y sombrero de pindo.

e Este ejercicio se ha podido sostener gracias a la presencia de las Escuelas de
Formacion en Danza y de Academias de Baile folclérico, asi como, a la Catedra
de Huilensidad que se desarrolla durante el primer semestre de cada afio en
todas instituciones educativas del departamento y de Neiva, catedra que culmina
con la celebracion del “Sampedrito de cada Colegio” y posteriormente se remata
con el Reinado Departamental Estudiantil.

e Todas estas historias son posible conocerlas en las Salas Concertadas,
escenarios culturales donde los grupos de teatro presentan animadas puestas en
escena de la historia del Huila en obras como “Montafia Luminosa”; el Origen del
Festival, asi como, relatos de la violencia bipartidista de los afios cuarenta de la
anterior centuria, y cuentos y titeres con contenidos aptos para nifios y jévenes.

e Historias que la ciudad también muestra en el museo abierto “Jorge Villamil
Cordovez” conocido en ambito del turismo como “Citytour Neiva”, una muestra de
22 esculturas que representan la obra musical del Compositor de las Américas,
la obra poética de José Eustasio Rivera, las tradiciones orales del Valle Alto del
Rio Magdalena, asi como, hechos histéricos acontecidos en la regién desde la
época prehispanica hasta la contemporanea.
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1o Colombicne de Educotidn para el Tiabojo

e Si el tema es un recordatorio, nhada mejor que una artesania que bien la puede
comprar en una tienda especializada, y mucho mejor, si vive la experiencia en un
Taller donde tendra la oportunidad de elaborarla con sus propias manos.

e Nuevamente bienvenidos a Neiva, territorio donde se respira folclor, recuerden
gue les acompafi6 Joselito Buendia.

Junto con este informe se presentan los siguientes anexos:

- ANEXO 1: Presentacion en Paint “SEMINARIO TALLER MARKETING DEL TURISMO
CULTURAL”

- ANEXO 2: Presentacion en Paint “PRODUCTO TURISMO CULTURAL RUTA DEL
FESTIVAL FOLCLORICO DE SAN JUAN Y SAN PEDRO EN NEIVA”

- ANEXO 3: Brochure “RUTA DEL FESTIVAL”

Atentamente,

Sede Neiva Sede La Dorada
9 Cra. 7 # 9-15 Edificio El Opita 9Cra. 3#14-14 Piso 2

8631861 857 0405

3176452425 www.incet.edu.co 321 8152525
contacto@incet.edu.co _ incet.dorada@incet.edu.co

z b




ANEXO 1:

Presentacion en

Paint “SEMINARIO

TALLER MARKETING DEL
TURISMO CULTURAL”



Secretaria de Cultura
yTurlsmo del Huila

SEMINARIO TALLER MARKETING DEL TURISMO CULTURAL

NELCY TOVAR TRUJILLO

Secretaria Departamental de Cultura y Turismo

\\\\ 2

NQIQ?& Neiva, octubre de 2022 2N

Viday Paz | 4/ /// I\\
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y Turismo del Huila

EQUIPO TECNICO

e LUZ STELLA CARDENAS CALDERON
e WILLIAM GERLEY PINILLA RIOS
 JOSE ZAID AVILA LOPEZ

» JORGE MELO VALDERRAMA

« ANDRES PARRA MONTEALEGRE

« NIYIRETH CAPERA

e EDNA VICTORIA ANDRADE LAGUNA
« ALBEIRO CASTRO YEPEZ



ﬁiﬁ TEMARIO A DESARROLLAR

Secretaria de Cultura
y Turismo del Huila

. OBJETIVO DEL SEMINARIO TALLER

. TURISMO CULTURAL

. TURISMO CORPORATIVO

. MARCO INSTITUCIONAL

. DOCUMENTOS TECNICOS DE SOPORTE

. ESTRUCTURA DEL PRODUCTO TURISMO CULTURAL

. ESTRATEGIA DE MARKETING DEL TURISMO
CULTURAL

8. TALLER
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ﬁz OBJETIVO DEL SEMINARIO TALLER

y Turismo del Huila

Empoderar a los actores culturales de las modalidades de: musica,
danza, artesania y gastronomia del conocimiento de las
herramientas del marketing del turismo cultural con el propdsito
de articularlas a l|a comercializacion del producto turistico
“Turismo Corporativo de la ciudad de Neiva” en las ciudades de

Bogota, Medellin y Cali.



e POBLACION OBIJETIVO

Secretaria de Cultura
y Turismo del Huila

Prestadores de servicios Inscriptos en el Sistema
turisticos de: Gastronomia, de Informacion Turistica
Musica, Danza, Artesania y Cultural del Huila

qu-e operen en la ciudad de SITYCHUILA
Neiva



TURISMO CULTURAL

El turismo cultural es un tipo de actividad turistica en el
gue la motivacion esencial

del visitante es aprender, descubrir, experimentar y
consumir los atractivos/productos culturales, materiales
e inmateriales, de un destino turistico.

Estos atractivos/productos se refieren a un conjunto de
elementos materiales, intelectuales, espirituales y
emocionales distintivos de una sociedad que engloba las
artes y la arquitectura, el patrimonio histdrico y cultural,
el patrimonio gastrondmico, la literatura, la musica, las
industrias creativas y las culturas vivas con sus formas de
vida, sistemas de valores, creencias y tradiciones.
Fuente: OMT/Definiciones de Turismo

El turismo cultural comprende la
inmersion y el disfrute del estilo de
vida de la poblacion local, aquello
que le da identidad y caracter.

Consiste en actividades culturales

y experiencias que mejoran la

visita.
Fuente: Estudio estratégico de la viabilidad del turismo
cultural, SECTUR-México,2002

El turismo cultural comprende la
inmersion y el disfrute del estilo de
vida de la poblacién local, aquello
gque le da identidad y caracter.
Consiste en actividades culturales
y experiencias que mejoran la
visita.

Fuente: Panorama
septiembre de 2010

2020/OMT-



ﬁ:@ TURISMO CORPORATIVO

Es un tipo de actividad turistica en la que los
visitantes viajan por un motivo especifico
profesional y/o de negocio a un lugar situado
fuera de su lugar de trabajo y residencia con el
fin de asistir a una reunion, actividad evento,
conferencia 0 congreso, feria comercial y
exposicion u otro motivo profesional o de

negocios. Representa un espacio de encuentro
socializacion, intercambio de conocimientos, de
contactos, de experiencia entre los
participantes, para hacer negocios, conocerse y

compartir.
Fuente: Ley 2068 de 2020

Es un conjunto de corrientes turisticas cuyo motivo de viaje esté vinculado
con la realizacion de actividades laborales y profesionales llevadas a cabo
en reuniones de negocios con diferentes propositos y magnitudes, entre
ellas las mas frecuentes son:

s Congresos: es un evento periddico promovido por una asociacion,
federacion, colectivo, etc. Las conferencias irian dentro de esta
categoria.

Convenciones: son reuniones promovidas por una organizacion y
dirigidas a sus miembros.

Ferias: es un evento periédico de un sector en concreto, cuya
finalidad es la comercializacién y promocion de sus productos o
servicios.

Exposiciones: tiene fin cultural, educativo o informativo.

Viajes de incentivos: son premios para la motivacion de los
empleados de una empresa, los cuales cuenta con actividades de
ocio y vacacionales.

Jornadas o seminarios: eventos puntuales sobre una tematica, esta
orientado a dicha materia, para conocer causas, situacion vy
perspectivas.

Fuente:Fuente: Diccionario de Términos Turisticos/Internet-2019




MARCO INSTITUCIONAL

SINERGIA INSTITUCIONAL

Plan Municipal de Desarrollo

Plan Departamental de Desarrollo 2020-2023
2020-2023 Huila Crece "Mandato Ciudadano, Territorio de

Vida y Paz”

Portafolio Cultural

Producto turismo corporativo
“Neiva Ciudad de Eventos y Convenciones”
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DOCUMENTOS TECNICOS DE SOPORTE

Politica de Turismo Cultural — 2021

Plan Estratégico para la Construccion de un Producto Turistico Gastrondmico 2014
Politica de Turismo y Artesania 2009

Plan Estratégico Nacional para el Desarrollo del Turismo MICE — 2017

Historia de la Gastronomia Huilense/ Reynel Salas Vargas — 2005

Sintesis Historica del Festival Folclérico y Reinado Nacional del Bambuco/Reynel Salas
Vargas — 2005

Producto Turismo Corporativo Neiva/ Municipio de Neiva 2022 — Em Construccion



Secretaria de Cultura

y Turismo del Huila

POLITICAS PUBLICAS DE TURISMO CULTURAL

No. POLITICA ANO DESCRIPCION
Mejorar las condiciones de sostenibilidad y los factores de competitividad del turismo
cultural y creativo, de manera que contribuya a la preservacion y gestidon responsable del
Politica de Turismo patrimonio y los activos culturales del pais; al aprovechamiento de su potencial; a la
1 Cultural 2021 |integracion efectiva de las cadenas de valor de las industrias turisticas, culturales, artisticas
v y creativas; a elevar el posicionamiento y reconocimiento de Colombia como destino lider
en esta tipologia; asi como a la garantia y proteccion de los derechos econdmicos, sociales
y culturales
Integrar como propuesta de desarrollo conjunto sostenible y responsable, las cadenas
5 Politica de Turismo y 5009 productivas de los sectores turismo y artesanias, procurando la salvaguardia y la difusion de
Artesanias las tradiciones artesanales y por el beneficio econdmico, social y cultural de las
comunidades y destinos.
Plan Estratégico para
la construccion del . . . . . .
L Construir el producto turistico gastrondmico nacional, mediante el fortalecimiento de la
3 Producto Turistico 2014 ] ., , , ,
. gastronomia y su promocion nacional e internacional
Gastronomico
Nacional




PLAN ESTRATEGICO NACIONAL PARA EL DESARROLLO DEL TURISMO MICE — 2017
ESTADO DEL ARTE PARA LA CIUDAD DE NEIVA

DESTINOS EMERGENTES DESTINOS EN ESTUDIO

1.Cali
2.Armenia
3.Pereira
4.Manizales

DESTINOS ICCA
1.Bogota

2.Medellin 5.Barranquilla

3.Cartagena 6.Santa Marta
/.Bucaramanga

OO NOOUT DS WDN -

. Popayan

. Valledupar

. Monteria

. Neiva

. Rio Hacha

. Villavicencio
. Clcuta

. Pasto

. Ibagué

10.Buenaventura

Fuente: MINCIT/Plan Estratégico Nacional para el Desarrollo del Turismo MICE, 2018




ESTRUCTURA DEL PRODUCTO TURISMO CULTURAL

y Turismo del

BENEFICIOS FUNCIONALES

Recintos de
- Alojamiento _ Transporte
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Musica Danza Gastronomia Artesania Tunar Opita

BENEFICIOS VIVENCIALES



PASOS PARA CAPTURAR LA INFORMACION

Socializacion de la
metodologia con los
actores - SITICHUILA

Visita de
campo/Diligenciar
Formato

Presentacion del
Portafolio de Turismo
Cultural a los
prestadores de servicios
turisrticos

Informacidn para
actualizar SITYCHUILA

Informacion para el
Portafolio

Disefio del Portafolio del
Turismo Cultural




ESTRATEGIA DE MARKETING DEL TURISMO CULTURAL ARTICULADA AL
PRODUCTO TURISMO CORPORATIVO

AVT DMC

Portafolio . AVT — OPC- Buro Huila s

Bogota, Medellin, Cali

Ferias y/o Vitrina

Promocion Medios Electrénicos Misidn
Material POT Viaje de Familiarizacién

Publicidad Rueda de Negocios




TURISMO CORPORATIVO NEIVA

Portafolio
Cultural

Centro de
Convenciones JER
Club Los Lagos
Recinto Ferial
Parque de La
Musica

Teatro Pigoanza
Villa Olimpica

OFERTA

OPC en los mercados Emisores de
Turistas para el Huila
Bogota, Medellin, Cali

AGENCIAS DE VIAJES EN NEIVA

Operadoras de Eventos, Congresosy DMC en IO_S mercados Em.isores de
Convenciones —OPC Turistas para el Huila

Agencias Operadoras de Turismo Bogota, Medellin, Cali

Local
Agencias de Viajesy Turismo

Burd de Convenciones
Bogota, Medellin, Cali

DEMANDA



ANEXO 2:

Presentacion en Paint

"“PRODUCTO TURISMO

CULTURAL RUTA DEL
FESTIVAL FOLCLORICO DE
SAN JUAN Y SAN PEDRO
EN NEIVA®



SECRETARIA DEPARTAMENTAL DE CULTURA Y TURISMO DEL HUILA

PRODUCTO TURISMO CULTURAL
RUTA DEL FESTIVAL FOLCLORICO DE SAN JUAN Y SAN PEDRO EN NEIVA

NELCY TOVAR TRUIJILLO
SECRETARIA

Neiva, diciembre de 2022
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OBJETO DE LA SESION DE TRABAJO & &

e HUIEA

Socializar con los actores del sector cultural la estructura del
producto turistico de caracter cultural “RUTA DEL FESTIVAL
FOLCLORICO DE SAN JUAN Y SAN PEDRO EN NEIVA”, con el

proposito de articularlo a la oferta de turismo corporativo de Neiva.
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CONTENIDO A DESARROLLAR

GLOSARIO BASICO DE TURISMO CULTURAL Y CORPORATIVO
MARCO INSTITUCIONAL DEL TURISMO CULTURAL Y CORPORATIVO
ESTRUCTURA DEL PRODUCTO TURISTICO

ESTRATEGIA DE MARKETING TURISTICO

PRESTADORES DE SERVICIOS CULTURALES

¢QUE SIGUE?
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GLOSARIO BASICO DE TURISMO CULTURAL Y CORPORATIVO

TURISMO TURISMO CULTURAL

Es un fendmeno social, cultural y
economico que implica el
movimiento de personas a otros
paises o lugares fuera de su
entorno habitual para fines
personales o de negocios /
profesionales. El turismo tiene
gque ver con las actividades de
los visitantes, los cuales pueden
ser turistas (que pernoctan al
menos una noche en el destino)
0 excursionistas (que solo visitan
el destino durante el dia, sin
pasar la noche). Ademas, los
visitantes se pueden clasificar en
residentes o no residentes.

Se define como "Aquel viaje
turistico motivado por conocer,

comprender vy disfrutar el
conjunto  de rasgos Y
elementos distintivos,
espirituales Y materiales,
intelectuales y afectivos que
caracterizan a una sociedad o
grupo social de un destino
especifico.

Tipos de Turismo Cultural:
Religioso, Etnografico, literario,
cinematografico, funerario,
cientifico, gastronémico,

enologico, industrial

TURISMO CORPORATIVO

Es un conjunto de corrientes
turisticas cuyo motivo de
viaje estad vinculado con la
realizacion de actividades
laborales y profesionales
llevadas a cabo en reuniones
de negocios con diferentes
propositos 'y magnitudes,
entre ellas las mas
frecuentes son: Congresos,
Convenciones, Ferias, Viajes
de Incentivos




MARCO INSTITUCIONAL DEL TURISMO CULTURAL Y CORPORATIVO il (?Q

PLAN NACIONAL SECTORIAL DE TURISMO

TURISMO CULTURAL TURISMO CORPORATIVO

Politica Nacional de Turismo Cultural Plan Estratégico de Turismo MICE

Huila un Paraiso por Descubrir Neiva Vida y Paz




ESTRUCTURA DEL PRODUCTO TURISTICO

BENEFICIOS FUNCIONALES

BENEFICIOS VIVENCIALES




ESTRATEGIA DE MARKETING TURISTICO

OFERTA

PORTAFOLIO CULTURAL

Salas Concertadas
Centro de
Convenciones
Recinto Ferial
Parque de La
Musica

Teatro Pigoanza
Club Los Lagos

AVT OPC
AVT OPERADORA
AVT

DEMANDA

OPC Mision
Bogota, Medellin, Comercial
Cali

DMC Viaje de
Bogota, Medellin, ——_ Familiarizaci
Cali on

Buro de
Convenciones
Bogota, Medellin,
Cali

I Celebracion
de Acuerdos
Comerciales




PRESTADORES DE SERVICIOS CULTURALES
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1.Corporacion Cultural Alarte

SALAS

2.Sala de Teatro La Candileja
3.Sala Rural Casa Teatro

CONCERTADAS




PRESTADORES DE SERVICIOS CULTURALES ® &

. Ballet del Huila Tierra Viva
. Danzando por Mi Region

G R U POS . Viva La Danza

. Ballet de Sonia Gomez

. Escuela Taller La Tribu
D E DAN ZA . Escuela de Ballet Clasico Ballerine

. Agrupacion Artistica Ritmo Colombiano




PRESTADORES DE SERVICIOS CULTURALES

Corporacion Cultural y
GRUPOS Ambiental para el

MUSICALES Desarrollo Integral y
Sostenible, Rumichaca




PRESTADORES DE SERVICIOS CULTURALES

1. Desert Gate Experence

TALLER DE ARTESANIAS 2. Achiras Mi Pueblo /Ruta de La Achira




PRESTADORES DE SERVICIOS CULTURALES @ &

———
GOBERNACION DIL HUILA mllﬁr
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. Restaurante Avenida
. Restaurante La Casa del Folclor

GASTRO N O |V| |,A . Restaurante Desert Gate

Hosteria Matamundo

TI PICA . Bizcocheria La Especial

. Bizcocheria La Mejor
. Quesillos Misis




PRESTADORES DE SERVICIOS CULTURALES

. Museo Arqueoldgico
. Museo del Sanjuanero Huilense

|V| USEOS . Museo de Arte Contemporaneo

. Museo de la Huilensidad Jorge Villamil
Cordovez

. Museo prehistorico Una Mirada al Pasado

. Museo Geoldgico y del Petréleo




¢ QUE SIGUE? &

1. Ajustar la oferta de prestadores de servicios culturales mediante
acompanamiento técnico

2. Socializar el producto con las agencias de viajes de Neiva

3. Realizar un ejercicio de exploracion de mercados emisores con el
proposito de identificar las AVT interesadas en comercializar el
producto de turismo corporativo de Neiva



ESTRATEGIA DE MARKETING TURISTICO

OFERTA

PORTAFOLIO CULTURAL

Salas Concertadas
Centro de
Convenciones
Recinto Ferial
Parque de La
Musica

Teatro Pigoanza
Club Los Lagos

AVT OPC
AVT OPERADORA
AVT

DEMANDA

OPC Misidn
Bogota, Medellin, Comercial
Cali

DMC Viaje de
Bogota, Medellin, — — Familiarizaci
Cali on

Buro de
Convenciones
Bogota, Medellin,
Cali

S Celebracion
de Acuerdos
Comerciales




ANEXO 3:

Brochure “RUTA DEL
FESTIVAL’
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Con inmensa satisfaccion, orgullo y emocién nos es grato a la
Administracion Departamental del Huila, presentar a los
colombianos y particularmente a los huilenses el resultado de un
primer ejercicio enfocado en la construcciéon de un portafolio de
actividades culturales autéctonas de las comunidades opitas que
bien se pueden articular a la oferta de servicios caracteristicos del
turismo corporativo que actualmente la ciudad de Neiva promueve
en el mercado nacional.

El documento contiene informacion relevante para los
organizadores profesionales de eventos, congresos y convenciones
sobre el folclor huilense, especialmente, gastronomia, danza,
musica, museos, teatro y artesanias, como actividades ideales para
nutrir la programacion del certamen con actividades que nutren el
acervo cultural del participante.

Esta propuesta de economia creativa les contribuye a los actores
culturales a diversificar sus tradicionales fuentes de generacion de
ingresos con actividades ligadas al turismo MICE que actualmente se
opera en el Centro Cultural y de Convenciones José Eustasio Rivera;
Recinto Ferial La Voragine; Parque de La Musica Jorge Villamil
Cordovez; Teatro Pigoanza y Centro de Negocios y Convenciones
Club Los Lagos.

De manera complementaria, mediante las diversas campanas de
promocidn turistica los tradicionales mercados emisores de turistas
para el departamento del Huila, Bogotda, Medellin y Cali, asi como, los
mercados emergentes de Ibagué y Eje Cafetero tendran noticia de
nuestra oferta cultural, abriendo la posibilidad tanto de intercambios
como de invitaciones a sus respectivas regiones.

Desde luego que puede complementar su estancia en la ciudad
Neiva visitando otros destinos de singular importancia como la Zona
Arqueoldgica de San Agustin-Isnos; el Desierto de La Tatacoa, la Ruta
Magica del Café, los embalses Betania y El Quimbo; y en las noches
un reconfortante bano en las Fuentes Termales de Rivera.

Bienvenidos al Huila, éxitos en su evento.

LUIS ENRIQUE DUSSAN LOPEZ
Gobernador del Huila

Secretaria de Culturay
Turismo del Huila

Gobernaéién del Huila C'ZEC

Vda y Paz
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~ GASTRONOMIA

;ﬁ#g.-,_,._.._._:h,'hNeiva que Delicia!

Desde la época de la colonia los neivanos conservan sus
tradicionales bocados provenientes del rio Magdalena;
mientras que de la Hacienda Ganadera se conservan el
emblematico Asado Huilense y los exquisitos Bizcochos de
Achira; de la época contemporanea, se destacan los peces
de criadero Mojarra y Trucha, asi como, las tazas de café,
cacaoy el jugo de chulupa.

Secretaria de Culturay I "

Turismo del Huila
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Restaurante Ou

LA CASA DEL FOLCLOR Fo\ OR,

iLibera tu Paladar!

Una locacion que combina la tradicional estructura del bohio
con la exuberante vegetacion endémica del Bosque Seco
Tropical del Rio Magdalena, sus especialidades son:

Viudo de Bocachico

Bocachico cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo,
salpimentado, acompanado de platano y yuca cocinados en |a
misma salsa, a la mesa se presenta con una taza de caldo del

cocimiento del pescado, ensalada criolla y porcion de arroz
blanco.

El precio oscila entre $40.000 y $50.000

~ion l'()eal para almorzar

- e . T LV WL W .Y ﬁﬂ“‘,n

Viudo de Capaz

Capaz cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo,
salpimentado, acompanado de platano y yuca cocinados en |a
misma salsa, a la mesa se presenta con una taza de caldo del

cocimiento del pescado, ensalada criolla y porcion de arroz
blanco.

El precio oscila entre $40.000 y $50.000

Bocachico Asado en Horno de Barro

Bocachico salpimentado montado en tiesto de barro para
llevarlo al horno de lena hasta lograr su punto de coccion
conservando la suavidad de su carne, a la mesa se presenta
acompanado de arepa delgadita, patacon y ensalada criolla.

El precio oscila entre $40.000 y $50.000

Secretaria de Culturay I "

Turismo del Huila
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Restaurante

LA CASA DEL FOLCLOR

Mojarra Frita

Mojarra salpimentada y freida al punto de piel crocante y carne ’
suave, a la mesa se acompana de patacon, ensalada criolla, y
arroz blanco.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

~ion ideal para almorzar

N e . ¥ T W WL W % ﬁﬂ“"‘

Asado Huilense

Carne magra de cerdo salpimentada y adobada con generosas
porciones de cebolla junca, ajo, tomillo, laurel, orégano, asado en
horno de lefa, a la mesa se presenta acompaiado de arepa
delgadita, platano maduro cocinado, insulsos, yuca cocinada, y
porcion de aji criollo.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Calle 33 No. 5P-50
salida a Bogota

3174033776

Q reservaciones@lacasadelfolclor.com

Secretaria de Culturay I "

Turismo del Huila
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Restaurante
LA AVENIDA

RESTAURANTE

AVENIDA

Ubicado a cinco minutos del aeropuerto Benito Salas Vargas de
la ciudad de Neiva, es un punto de encuentro de ejecutivos y
empresarios que disfrutan de sus generosos espacios Yy
ambiente huilense. Sus especialidades son:

Asado Huilense

(arne magra de cerdo salpimentada y adobada con generosas
porciones de cebolla junca, ajo, tomillo, laurel, orégano, asado en
horno de lena, a la mesa se presenta acompanado de arepa
delgadita, platano maduro cocinado, insulsos, yuca cocinada, y
porcion de aji criollo.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Viudo de Bocachico

Bocachico cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo,
salpimentado, acompanado de platano y yuca cocinados en la
misma salsa, a la mesa se presenta con una taza de caldo del
cocimiento del pescado, ensalada Cabana y porcion de arroz
blanco.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Secretaria de Culturay I "

Turismo del Huila
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Restaurante

LA AVENIDA E\E\-‘f‘m"[”ﬁ

Viudo de Capaz

Capaz cocinado en vegetales criollos: tomate, cebollas, ajo,
salpimentado, acompanado de platano y yuca cocinados en |a
misma salsa, a la mesa se presenta con una taza de caldo del

cocimiento del pescado, ensalada Cabana y porcion de arroz
blanco.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

X&‘E‘ﬁf‘gﬁ Pollo Cabana

Pollo salpimentado y freido a fuego lento hasta lograr el punto
de coccion y luego con fuego de mayor intensidad hasta lograr
iel crocante manteniendo la suavidad de su carne. A la mesa se

leva acompanado con una generosa porcion ensalada Cabana y
napa a la francesa.

El precio oscila entre $26.500 y $30.000

9 Carrera 5 No.25-32

|© 3158937077

Q www.restauranteavenidaneiva.com

# U' ér Secretaria de Culturay

T del Huil
Gobernacion del Huila C]ZEC urismo del Huila
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HOSTERIA

i

MATAMUNDO

Hosteria

MATAMUNDO

“El Privilegio de ser Unicos”

La Hosteria Matamundo es Patrimonio Historico de Neiva, su
construccién y estilo arquitecténico son tipicos de la“Hacienda
Ganadera’, su entorno y jardin corresponden a la vida del
Bosque Seco Tropical del Rio Magdalena. Actualmente trabaja
en el programa de Recuperaciéon de la Memoria Gastrondmica
de Neiva. Sus principales menus son:

Asado Matuno

Como estrada se sirve una deliciosa taza de sopa de espinazo de
cerdo con coli, el plato fuerte una combinacion de costilla de
cerdo con carne magra, salpimentadas y adobadas con cebolla
juncay ajo, maceradas en jugo de naranja agria; acompanado de
pastel de arroz y visceras de cerdo, arepa delgadita, insulsos, y
platano maduro cocinado

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Asado San Luiseno

Carne magra de cerdo salpimentada y adobada con cebolla
junca, ajo, naranja agria, tomillo, laurel, orégano, asado al horno
de lena, acompanado de arroz asado al horno de lena, arepa
delgadita, insulsos blancos y de panela, yuca cocinada, aji criollo,
y chicha de maiz.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Secretaria de Culturay I "

Turismo del Huila
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Restaurante

M

LA AVENIDA

MATAMUNDO

“El Privilegio de ser Unicos”

Pollo del cerro gordo

La coccion de este menu se realiza en la hornilla de lena, el
aperitivo es una copa de vino de naranja, de entrada, se sirve
sopa arroz, el plato fuerte es pollo cocinado en la sopa, luego
salpimentado y asado al horno de lefia, acompanado de papa en
crema de queso, ensalada de la huerta, jugo de frutas y café.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

3 3 -

aga;t del Lalclox Fuilense

Tl TNGQ

9 Carrera 5 No. 3 5-51

3184413406

Q matamundo@hotelescasablanca.co

“Z
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Restaurante

DESERT GATE

El Restaurante Desert Gate esta ubicado a la margen derecha
del rio Magdalena, para su llegada ha habilitado el embarcadero
denominado “Puerto Cucamba”; igualmente se puede llegar en
vehiculo o bicicleta, pues, esta ubicado en la via que de Neiva
conduce al Desierto de La Tatacoa.

Asado Huilense

Carne magra de cerdo salpimentada, adobada con cebolla junca,
ajo, tomillo, laurel, orégano, asada al horno de lefia, a la mesa se
presenta con insulsos, arepa delgadita, yuca cocinada, aji criollo.

El precio oscila entre $35.000 y $45.000

Secretaria de Culturay l "

Turismo del Huila
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Restaurante f/f\
DESERT GATE _Adeserta,,

P'J M@W

Sancocho de Pollo Campesino

Pollo cocinado en hornilla de lefa, acompano de yuca, papa,
platano, ahuyama, a la mesa se sirve como entrada una taza de
caldo, el plato fuerte el Pollo y su bastimento, arroz blanco,
ensalada de aguacate y limonada de panela bien helada.

precio oscila entre $35.000 y $45.000

“tagar del folcls

Tl TNGQ

Kilometro 1
via Fortalecillas

3107878841

Secretaria de Culturay l 'I

Turismo del Huila
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DANZA

La Ruta del Sanjuanero

La danza huilense tiene su origen en |la época de la colonia cuando
se practicaba el “Junta Tierra’, paso que evolucioné a lo que hoy se
conoce como bambuco tradicional y finalmente Dofa Inés Garcia
de Duran le cre6 una coreografia especifica al Sanjuanero Huilense
y al Bambuco Tradicional, danza que aun se mantiene. La
coreografia del Sanjuanero es la base para la eleccion y coronacion
de la Reina Nacional del Bambuco, que se elige para las calendas
de las fiestas de los santos Juan el Bautista y San Pedro. En Neiva se
identifican los siguientes grupos de danza.

El tema musical es autoria de Maestro Anselmo Duran Plazas y la
composicion fue de la senora Sofia Gaitan Yanguas. Por su parte el
vestuario para la interpretaciéon del baile del Sanjuanero Huilense
fue disenado por las hermanas Alicia y Elvira Ferro de Solano,
prenda elaborada por la senora Raquel Castro de Vanegas.

*" U' ér Secretaria de Culturay U"
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