NOMBRE DEL PROYECTO

SEGUIMIENTO AL MANTENIMIENTO Y/O LIMPIEZA DE LA TRAMPA GRASA

NOMEBRE DEL

RESPONSABLE: LOIREBORIA
Fecha: 09 DE DICIEMBRE Afio:
2022
EQUIPO DE TRABAIO
FIRMA DE LOS RESPONSABLE DEDICACION TOTAL DE

ACTIVIDADES Y

NOMBRES y APELLIDOS QUE INTERVINIERON EN LA TIEMPO AL PROYECTO (EN
RESPONSABILIDADES & EVTAD, HORAS)
TRAMPA DE GRASA, MANTENIMIENTO DE LA{~
Retiro de la suciedad TRAMDA DECRACA Retitodela
compactada limpieza y suciedad compactada limpieza y HORAS
desinfeccidn de las desinfeccidn de las paredes y
paredes y superficie de la | superficie de la trampa -
de grasa.

LIMPIEZA Y DESINFECCION: |~ @ €21 L d
LIPIEZA DE LA TRAMPA Limpieza de la suciedad de las Z HORAS
DE GRASA paredes y del agua que se

encuentra en la trampa de grasa
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Teléfono 7814131 Cel.:
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Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com

Mohteria .




Estado de la trampa de grasa después de haberle realizado el mantenimiento de todo el
sucio compactado en las paredes y superficies de la misma.

Se deja la programacién para hacerle mantenimiento preventivo, Se programa para el dia
17 de DICIEMBRE de 2022

Evidencia del mantenimiento realizada.

Calle 41 No. 10 - 02

Teléfono 7814131 Cel.:

asadosmonteria2222

EDGUIDI T 4
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NOMBRE DEL PROYECTO SEGUIMIENTO AL MANTENIMIENTO Y/O LIMPIEZA DE LA TRAMPA GRASA
NOMBRE DEL
RESPONSABLE: LOREBORIA
Fecha: 20 DE DICIEMBRE Afio:
2022
EQUIPO DE TRABAIO
FIRMA DE LOS RESPONSABLE DEDICACION TOTAL DE
ig e i O NOMBRES y APELLIDOS QUE INTERVINIERONENLA | TIEMPO AL g::sv)em (EN
TRAMPA DE GRASA, MANTENIMIENTO DE  LA|~ # ﬂ?m[wj gﬁ
Retiro de la suciedad TRAMDA D& CRACA Retirodela : j
compactada limpieza y suciedad compactada limpieza y HORAS
desinfeccién de las desinfeccin de las paredes y| .- %\,5‘/{
paredes y superficie de la | superficie de la trampa _ é/ 1 (,UJ?: i
de grasa.
LIMPIEZA Y DESINFECCION: |~
LIPIEZA DE LA TRAMPA Limpieza de la suciedad de las HORAS
DE GRASA paredes y del agua que se

encuentra en la trampa de grasa

Calle 41 No. 10 - 02

Teléfono 7814131

Ce!

Monteria

1 3145124391




Estado de la trampa de grasa después de haberle realizado el mantenimiento de todo el
sucio compactado en las paredes y superficies de la misma.

Se deja la programacion para hacerle mantenimiento preventivo, Se programa para el dia
26 de DICIEMBRE de 2022

Evidencia del mantenimiento realizada.

Calle 41 No. 10-02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391

- L | 3
asadosmonteria2222@hotmail.com

Mohteria
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Calle 41 No. 10-02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria .
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE D | Vo
sp.1.01  RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION DE 1 %ty
Vers 4 ALIMENTOS IneinQy VTV
o actelaria dr Satud y Sennerdad Soacal ; £ p
ActaNo  fhecha Chdad Entidad teritorial de salud ] e ——
m \ "_) Monterta Secrotaria de Salud y Sequridad Social
‘ t ] I-bivkib N : il
_i_oLOuvnul ledlniento ]
Restaurante X umem[_’] Panaderfal ] Fruterial ] Comidas tapidas ] Comedores[ ] Cud : —

IDENTIFICACION DEL E ESTABLECIMIENTO

b l“‘\‘\“!lr A TORIO |
| ._]
T

RAZON SOCIAL l AN Aoy oo fega
Aarosaiog ] morcnowoo 25017 320824
*NOMSRE COMERCAL |
* DIRECCION [Lm2 viaYyere A ] waricuamercanmi |
0ePRTAMENTO | (Mo ooan | munero [ Hore rd a -
Bano|_ | Vereda[_ | Conna| | tocaidad| | Sectu[ | Coneginiento[ X ] Casaiio_]
o[ | cu| Sxa\e \oakel -
TELEFONOS [ “DIUSAFHCTON | Fax[
CORREO ELECTRONCO | g a Aosmon\eaa 2222@Wekonan L.Com
NOMBRE DEL PROPIETARIO L‘j’u\uo Cesar_Ca aping.
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce e[ | mr[ ] Nimero e documento[ ) 33OBZ 2 -
* NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | :}'\‘)bo oo Care. Gavina
* DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc ce[ ] wr D Nomero de documento | ) 3 FO X3,
* DIRECCION DE NOTIFICACION [ Calle Y i # 10-02 3] MarAD.
oearruento [ Cordighont. | "MNCPO| fAprle dey.
*HORARIO Y DA DE FUNCIONAMENTO ~ [¢4ovv) =1Ly oy 1@ ] *NUMERO DE TRABAIADORES [© ]

* CEDWLA /NIT

S
rd

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIM-A VISITA SANITARIA

(e FAVORABLE *

DT 0. 092-03 - QY | FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO DE -

INSPECCION REQUERIMIENTOS LAULTIMA INSPECCION. | TS ™%
DESFAVORABLE

e e e e e et ——————————— e e e _

*MOTIVO DE LA VISITA

PR SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETIC! IONESk(E}gLE::%l x
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INT ERES EN SALUD PUBLICA Sogggggﬁl(‘fs 2?:\‘1%%%%[85]22%[)86;1’
OTRO Especifique
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ACTA DEINSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
SP1m
Version 4 ALIMENTOS

EVALUACION

RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION DE

A " . A Moacque conung ¥ (mr-t-,é;.,l.u..;, ,;,;-f,,,,‘ .,' 4--'»1 ,‘i"_’-’;;:._‘“ .Y"‘!;‘—:;":':o
neapLel (A) rvulpu'unnv ) o
\" an l ablesgrue. " n or - Y
.I Acept pbie ¢ n Requenments (AR) v """': 1‘:"‘,’“::‘“ estadlecamy "‘"“!0 arcisim 0 3% 1o )"u 0 5 oen ol )
1 Inaceptable (1) Marque conuna X ¢ Jrvhﬂ' ""-'r' orto no (\r aﬂ:\:_;;‘; lot r:,;;;;;; 1tos en of v -‘v) i
ne "“7 pa qoh(- Y2 8 evalum i
No Aphea (NA) | 2720 €010 X la carda A" o0 cass qus o supacts 8 verkie s na se reaies por P s 241 evsborrmaarie
Af.-{ u\_(» A) y ol n'vml .-o-tl,u\ L,(tl,,l,,lmt.qn W,),,...,{.,.,,,,Aq»,,_a‘ o
Marque con una ¥ lu’mh (‘m-Moolmm'n -e_"a dal aepect o‘n_;~‘<' sacie "a.ro) d9 o
Cnbeo (T) ] almentas y deba aphear Madids Santang de Sequndad que mpsds sue o estatiscrants corérue
L eeroands uxh’\mu )
——
{1 CONDICIONES SANIIARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO ) ‘
1| FDIFICACION E INSTALACIONES A |AR| | |HALLAZGOS N
Localizacion y disefio, [
1" 13 Afcud § Mumve st ' i
, ¥Eouh Murweab ’v % /-—_—
' At b lowns s c
Condlcionu de pisos y paredes. S evidCnliq f( "C nofg&f\g s
12 bxtin 74213, At 7. M 2 7( Q\Sos Lifhr'e —
b O Namwabe 1. 2y 1 c
' Tochol tlummuionyvcnldncnon [ 7( QQ' ed\ACﬂC‘L\ \\\)ﬁ‘\CC‘Od en
| vy et 7 M 03, | 2 Joney de. distlacion c
Instalaciones sanitarias. 66 obSQ fucy :;ym éc \r(:iot‘l)
14 (Reobislen 57475005 Aeus 6 NomesalB 1 8 4 % l
' lf. 12} . " ‘ c
cA HI(‘A(‘ION DFL BLOQUE [ /. La calfficacion del bloqua corresponde al 10% del total del acta
2__| FQuiPos Y UTENSILIOS A |AR| 1 |HaLLAZGOS B L
Condiciones de equipos y utensilios, S0 Qu;éo.v\c\q Cavr 6(
21 | (Resokucion 26742013, Ateus 8, Atcuo 9 | 7\ \efniyg,mbm on ey wo- a
Numerales 1,6, 8y 9. Aticulo 10 Numerales 2 é \Q I ¢
|3 ek 34) Q}erior l
Superficies de contacto con ol alimento 98 W LGN GWO&V\P{S
(Reobabn 26742019 Articub & Afcub 9 20N ™ \“\)o\é,g éleﬂ\os
22 | Nuanerars 284,45 7y 10 Afcub 4 Afcuby ¥ 7 \/\
o [mecnii AcNer s da.
J Dewries 687 4140y 3143 30 X012 By 8
] At C
CALIFICACIONDEL BLOQUE & y La calficacién del bloque corresponde al 12% del total del acta
g :ms&%zmumuunon DE x tanl s ﬂmuzcos
a ?Eo-l‘ado de salud.
31| (Resokucion 26742013, Adicubs 11, Numeral , 7( .
) ? 4 Av!uub & Numeull?} / |
Roconoclmimlo médico. /
32 obidinn 2674 e X019 Mfeuh 11 Warwralt 2 % / I c
i 4 .
| Practicas h‘laio’nlrcas. rd
/
I3 | (Beobidin 00409 Mty 14 st abs 1,2 % /
i l"-‘ "'vI'lll‘HyN Arfoarhs # ABoub / I c
| ¥ hunvraty /) o o [ / |
Educacion y cnpnci!ncion \l L4
SN raborm 62410 5 Aoty 12 y 11 Mtk ¢
W) I
CALINCACION DEL BLOQUE () /. La catficacion del blogue comesponde al 20% del total del acta
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE

SP.1.01 RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION DE et y
Ve 4 ALIMENTOS | y .
Y
1 1al
4 ’\‘l‘ml,sﬂo.\‘H!\HEN'COS A | AR HALLAZGOS
Control de materias primas e insumos. a
Yeorelo 561 de 1984 At 89 Resobuodn
YUY Adcub 16 Mumershes 1,3 £y 8
41 | Adovb 3§ Numerabs ! 2y 3 X
Qesoloondn $108 de 2008
Nesakedn 1506 de 011
Tesobioones (83 4142 y 4140 de 2012 8y
| 835 de 2013) .
[ Prevencion de 1a contamimacion cruzada. le
i i 0 » Jt 20 A
|| vt X2 i £
| Manejo de temperaturas.
I 43 b293 4 X
[ ‘ Yok 18 Mumweal 31 5 I
L k | ©
1
r Condiciones de almacen amiento. /
a4 s ¢ r PAD0S Aok 18 X
€ AMiub 3 N NAIC
CALIRCACION DEL BLOQUE :16 / La calficacion del bloqua corresponde al 25% del total del acta
§ | SANEAMIENTO A|AR| 1 |Mawazeos T
Suministro y calidad de agua potable,
. (Resokucrdn 26742013 Adcub 6 Numeral3 1.
ST 13233351 352y353 Adewh 28 x
Numerel 3 Aldoub 37, Numersi 8
Resokscson 2115 de 2007, Adeub 9) c
Residuos liquidos.
52 i g & i Nomweald 4 ! %
bl Sy Cc
Residuos sohdoe,
53 (I8 TR AU € Nemwgles 5 1
i i ak y i Afcut x | c
54 Control integral de plagas. \i\
Resolaonin 742013 Atcue X Numeral §) l c
Lim pieza y desinfeccion de areas,
equipos y utensilios.
{55 —
bt DTN 3 Aticuls € Numeral £ 4
b X Nomwai 1) c
Soportes documentales de
55 saneamiento X
S e 307 Afoub 10 Resobiexin
LA At ¥ ¢

CALIFICACION DEL BLOQUE

2/

La calficacion del bloqua corresponde al 33% dal total del acta

Il. CONCEPTO SANITARIO

En caso qua uno o mas de los
aspectos a evaluar sea identificado

como critico y calficado como
Inaceptable (1), independiente del
porcentaje de cumplnuento obtenido,

el CONCEPTO SANTARIO a emitir
sord  DESFAVORABLE y se

CONCEPTQ. Seleccione con una equis NIVEL DE
% DE CUMPLIMIENTO (X) el concepto santario a et CUMPLINIENTO
FAVORABLE 90 - 100%
qoy X
FAVORABLE C(tubt GLERIMENTOS 60 - 89,9%
DESFAVORABLE <59 9%

procederd a aplicar la MEDIDA
SANITARIA DE  SEGURIDAD
respectiva

Pannr
in

A 1de d

Gobleno de la
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE et

SP-1.01  RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION DE ool e

Veruen 4 ALIMENTOS 0 A

ALER R g Y ?
Seceatlaria de Salud y Sequridad Sacial g

lIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TONADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

| NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

V. REQUERIHIE&TES SANITARIOS

Se debe austar ol establecinvento a la normatividad saniaria vigente corngiendo los hallazgos registrados enla presente acla

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD |

S | No | cual

VI. OBSERVACIONES o
Por parte de la autoridad nninn';;__
—OCenqeaam- oNma_fomoncin s Sophembe 2oer.
_Saeutv\zaam_%j&ﬂr_ts_&%mm. N

Por parte del usmble_d-m{ento:

/ f e j// A

i _ . 7 B

VIL. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la

visita hoy |4 del mes de _NoU\Embre delaio 2021 enlaCiudad de

De Ia'presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendio Ia visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de lavista

POR PARTE DE LQS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA:

1N ——

Nombre __‘_—P_.‘\v _B‘\)\&S\é_‘]:\Q[\Q)OS Nombre:
ceho __26WHIIL CC No.
Cargo __Qb"\_"m\‘ﬁ ’ Cargo

Insttucisn __5?3‘[1] Aw\da Indttucion /

| POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO:

Firma ﬁ?;___,,_~ _ | Fima
Nombre: _ ,019_.04%_ L - U)—Cg Nombre:
CC No J2.352. 55035 ___|CC No.

Cargo Oux: AdwminiBSLh | corgo

SRR
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAIE

FORMATO DE CUANTIFICACION DE RESIDUOS NO PELIGROSOS-CASING

FECHA el 12126de | DESCRIPCION DEL PROCESO O ACTIVIDAD QUE
DICIEMERE 2022 'GENERA EL RESIDUO NO PELIGROSO TIPO DE RESIDUO NO PELIGROSO DESCRIPCION DEL RESIDUO NO PELIGROSO £STADO Fisico KILOGRAMOS TIPO DE APROVECHAMIENTO
DESECHOS DE ALIMENTOS RESTOS DE FAUTAS ¥ VERDURAS AlS TOMATE CEBOLLA ZANAHORIA 35
£ aRGANIED F8ICO
HREEARACIOH LENIMENTOS CHONCHAS DE PLATANG YUCA Y PAPA DESHOS DE LAVAZA
3
PREPARACION D ALIMENTOS ORDINARD BARRIDC FRASCO DE HIPOCLORITO BOLSAS € DTERGENTES FRASCO DE GASEOSA TAPABOCAS BIsICO a8kg
1
RESTGS DE ALIMENTOS CONCHAS DE FLATANG YUCA AME HGIAS DE REPOLLO DESECHOS DE )
5 PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO Mkl Fisico 10Kg
PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO GUNATES BOLSAS DEBASURA EMYGTURAS DE CONDIMENTOS TAPASOCAS Fisico s0Kg
2
DESEHDS DE ALIMENTOS CGNCHAS DE YUCA PLATANG HOIAS DF LECHUGA CONCHAS DE LIMON
FISICO
. SREPARACIONE ALMERTOS EaeANIR. RESTOS DE PATILLA RESTOS DF FRUTAS RESTOS DE VERDURAS okg
PREPARACICN DE ALIMENTOS GROINARIO SEAVILLETAS TAPABOCAS GUANTES CARTONES DESECHABLES DE COMIDA CAIAS DEJUGD Fisico sskg
5
RESTOS DE AUMENTOS DESECHGS DE SOPAS ARROZ RESTS DE TOMATE RESTO D PASTAS DE
s PREPARACION DE AUMENTOS ORGANICO i botln el Fisico 10kg
CUBIERTOS DESECHABLES BOLSAS DE EMPAQUES RESTOS DE VAILLA PAPEL DE EMVOLTURA DE g
5 FRERAMCION DR ALIMENTOS SRR CUBIERTOS BOTELLAS DE AGUA GUANTES Bele =
PREPARACION DE ALIMENTOS ACENTES ACEITES USADOS Fisico 3k
)
CASCARAS OF HUEVO CONCHAS DE PLATANG VUCA HOIAS REPOLLD DESEHOS DE FRUTAS Y DE
It
; PRERARACIONDEALIMENTOS Shaaieo VERDURAS RESTOS DE ALIMENTOS CONCHAS DE NARANIA DESECHOS DE AJO e 018
SERVILLETAS BOLGAS DE HIELD TAPABOCAS RESTOS OF LOZA EMPAQUES DE COMIDA SRVILLETAS ¥
" PREPARACION DE ALIMENTOS QROINARIG e sty FiSKO 10k
DESECHOS DE ALIMENTOS RESTOS DE VERDURAS HOJAS DE REPOLLO RESTOS DE BERENGENA )
£ GANN 2
12 Ao ot ALIAENIO phediny DESECHOS DE YUCA CONCHAS DE LIMON CASCARAS DE HUEVD Rk e
BOTELLAS FAB FRAGCO SALSAS BOLSAS DF EMPAQUES BARRIDO SERVILLETAS EOLSAS DE RIELO ;
= PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO o FISICO 1756
DESECHOS DE ALIMENTOS RESTOS DE FRLTAS FRESA MELOS PAPAYA PATILLA BANANO RESTOS DE
" Fsico
. PRLPARACIONDN ALMENTOS ORaAMCD LECHUGA REPOLO TOMATE AS VERDURAS CONCHAS DE PLATANO YUCA HOIAS DE BUAD b
SERVILLETAS BOTELLAS DE AGUA ENVOLTURA DE CONDIMENTOS FRSCO DE SAUSA CARTONES .
= PREPARACION DE ALIMENTOS CROINARID D e FisIco 29k
R s AR CONCHAS DE YUCA RESTOS DE PAPA FRANCESA RESTO DE VERDURAS DE ENSALADA. RESTODE - g
N ALIMENTOS
; \ASE CUBIEATOS BOTELLAS DE AGUA SERVILLETAS FRASCO DE HIPOCLORITO BOLSAS DE COMIDA )
= PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIG D HEICO 45Kg
PREPARACION DE ALIMENTOS Acere ACEITES USADOS FiSico axg
15
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO CONCHAS OF PLATANDS, CASCARAS DE HUEVG, CONCHAS DE NAME , CORCHAS DE PAPA U OTRAS Fisico kg
15
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO RESTOS DE DESECHOS DE COMIDA, CONCHAS DE NARANIA, CONCHAS DE BERENGENA Figico 22KG
16
- DESECHOS DE ALIMENTO RESTOS DE FRUTAS Y VERDURAS RESTO DE COMIDAS SOBRAS DE "
: . s 5
” ERCHRATON DAL MENES ORGAMCO FRIIOLES CONCHAS DE BERENGENA CHONCHAS DE MANDARINA Rlco G
VASO SERVILLETAS FRASCOS DE SALSA RESTOS DE PLASTICOS BOTELLAS DE AGUA GUANTES
i FALPARACIDN DEALMECHIOS CRENARR TAPASOCAS ENPAGUES DECONDIMENTOS FRASCOS DE HIPOELORITG HSico, 45k
PERGICAN N LAVAZA RESTDS DE FRUTAS Y VERDURAS CHOCHAS PLATANO YUCA PAPA RESTCS DE TOMATE DE wakA PR

DE-|




= PREPARACION Uk ALIMEN DS URLANILY ARBOL CASCARAS DE HUEVO RESTOS DE BOLLO Fis 13 K
N PREPARACIGN OE ALIMENTOS ORDINASIO BARRDOCUBIENTDS 52“::;':;’?22:;;‘5";50&;‘;%;’; i’;’ﬁ: ';[:EESESDE DULCES TAPABOCAS Fisico 20¢5
= PREPARACION DE AUMENTOS ORGANICO CHONCHAS DE PLATAN i:ﬁﬁﬁm‘;ﬁﬁﬁ:&s :::Trg: g: :%:::E LECHUGAY REPOLLO Fisico 105
- PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARID TAPABOCAS GUANTES BOLSAS DDEET':KTE’LGTEE:TE‘;?:f::fg;?;&wmmm ROLEAS SUCIAS O Fisico 156
} T RS RESTOS DE ALIMENTOS RESTOS DE FRUTAS ;Sﬂ;im CONCHAS DE TUBERCULOS ¥ DESECHOS g W

s PREPARACION DE ALIMENTOS OROINARIG BARAIDO BOLSAS DCE :mmi‘zﬁ;gim::mﬁ;ﬁ:ﬁﬂxmﬁ HIELD ARUA fisico 25Kg
i PREPARACIGN DE ALIMENTOS ORGANICO EONGHAS D :‘ﬁ; :‘;ﬁ;ﬂsﬁ; :;g :32':‘:::;:::;Dp;‘f:%%?ﬁﬁi’ﬁf“ RESTRS: FiSICO 15k
= PREPARACION DE ALIMENTOS ACEITE ACEITES USADOS FISICO 3kg

. PREPARACION DE AUMENTOS ORGANICO DESECHOS VEGETALES RESTOS DE FAUTAS Y VERDURAS Fisico 22Kg

&
N PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO RESTOS DE FRUTAS Y DE VERURAS RESTOS OE CONCHAS DE PLATAN YUICA SOBRAS DE ALIMENTOS Fisico 10kg

DE- 1




CRONOGRAMA PLAN DE CAPACITACION 2022

ITEM TEMA FECHA | DURACION RESPONSABLE
MANIPULACION HIGIENICA DE & 5
1 |ALIMENTOS &£ & | INGENIERO DE ALIMENTOS
Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAS OQJQ Q)\z\ :
HIGUIENE Y SENCIBILIZACION EN BUENAS
PRACTICAS DE MANIPULACION DE
ALTMENTOS 4_19 &
Vgl
2 | CONOCIMIENTOS GENERALES SOBRE o@“ ,z\OQ" INGENIERO DE ALIMENTOS
BPM, DOSIFICACION Y REFUERZO EN & ©
LIMPIEZA Y DESINFECCION
5 | ENFERMERADESIDE 23 DE ABRIL Q\o@» INGENIERO DE ALIMENTOS
TRANSMISION ALIMENTARIA &
CONSERVACION Y
4 |ALMACENAMIENTO DE LOS 25-DE MAYO |3 HORAS |INGENIERO DE ALIMENTOS
ALTMENTOS
PLAN DE SANEAMIENTO 5
5 |[MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS ,bo(“’\)\}O %OQS“ INGENIERO DE ALIMENTOS
¥ LIQUIDOS L o
LIMPIEZA E HIGIENE DE LGOS 27 DE
6 2 HORAS | INGENIERO DE ALIMENTOS
MANIPULADORES ALERID
ASUGURAMIENTO Y CONTROL e
2 M- sermt e |2HORAS | INGENIERA DE ALIMENTOS
22 DE
g |PLAN DE SEGURIDAD INDUSTRIALY| OCTUBRE |2HORAS | INGENIERA DE ALIMENTOS
SALUD OCUPACTONAL 2022
Las reglas basicas que debe cumplir
g |un manipulador de alimentos al 19 BE 2 HORAS | INGENIERA DE ALIMENTOS
. DICIEMBRE
momento de trabajar.




PROGRAMA DE CAPACITACION PERSONAL MANIPULADOR
FORMATO REGISTRO DE ASISTENCIA A CAPACITACIONES

REGISTRO DE ASISTENCIA A CAPACITACION DEL DfA 10 DEL MES DE DICIEMBRE DEL ANO 2022

TEMA 5} INORMAS BASICAS Y HABITOS HIGIENICOS DE LOS MANtPULADGRES DE ALIMENTOS
CAPACITADOR ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO - Ingenlero de alimentos TP 22254 298307 COR
No, NOMBRES ¥ APELLI Dns csLuma CORRED ELECTRONICO ; FIRMA
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' Asade

' Mi@%ﬁ&%’fi@ "

Fecha: Mes de Diciembre 2022

RECOLECCION DE RESIDUOS PLASTICOS, RESIDUOS ORGANICOS,
ORDINARIOS Y RESIDUQOS O SOBRAS DE ALIMENTOS GENERADOS.

CAFETERIA DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA
EL PORVENIR.

El creciente interés y preocupacion de la sociedad actual por el cuidado del medio ambiente
determina que las organizaciones, cualquiera que sea su naturaleza, deben velar porque sus
actividades se realicen en armonia con el medio ambiente, minimizando asi los impactos que
puedan representar los procesos y productos relacionados con ellas. Un ejemplo claro nos muestra
que las grandes ciudades producen millones de toneladas de basura por dia, muchos de los
desechos se amontonan en basurales a cielo abierto, donde proliferan msectos y roedores o son
enterrados en rellenos sanitarios.

En este sentido la consolidacion de una educacion ambiental para abordar el manejo de los
residuos solidos plantea en el inmediato y mediano plazo la motivacion y ejecucion de acciones
conducentes a posibilitar una nueva cultura verde en la que la participacion activa y una buena
cultura humana, signifiquen verdaderas herramientas que permitan aportar soluciones.

Asados Monteria, con sede en el Sena centro Agropecuario y de Biotecnologia el porvenir, se
encuentra prestando el servicio como proveedor del servicio de alimentacion. Al prestar sus
servicios, genera gran variedad de residuos solidos organicos e morganicos y desechos plasticos.
los cuales son depositados en varias bolsas o canecas con su debida clasificacion para su
recoleccion

Para el mes de diciembre de 2022, gracias a la estrategia que se usé y se implementé durante el
tiempo dio buenos resultados, todo el personal del centro implemento el mensaje y se imvolucré
de una forma positiva en la disminucién de residuos plasticos y desechables los cuales son muy

daninos para el medio ambiente y la fauna si no se les da el uso adecuado de recoleccion.

Este mes se recolecto plasticos como utensilios un 0,78%, también se recolecto cartones los cuales
fueron depositados en el centro de acopio del Sena -Porvenir, los residuos organicos e inorganicos
que se generaron, se les dio el manejo de ... separarlos en bolsas los organicos e mmorganicos a
partes y luego son llevados a Asados Monteria

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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para que el carro recolector de los desechos de la ciudad los estino final, y
los desechos de lavazas o comidas de sobras son regalados a las personas de la vereda cercana
quienes las utilizan para alimentos de sus animales.

De esta manera se le da el manejo a la recoleccion de los residuos plasticos y desechos organicos
e imorganicos de la cafeteria ASADOS MONTERIA en el Centro Agropecuario y de
Biotecnologia el Porvenir.

Calle 41 No. 10 -02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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cURIDAD
a SEGURI
LES PRlNERO

|PLEMENTOS
‘Vﬁgs:w

Atentamente;

Julio céSar care Gaviria
Representate legal
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ESTRATEGIAS PARA PREVENIR LA PERDIDA DE
DESPERDICIO DE LOS ALIMENTOS

EN LA CAFETERIA SENA- ASADOS MONTERIA EN
EL MES DE DIECIEMBRE DE 2022
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ESTRATEGIAS A FIN DE REDUCIR LAS PDA

Planificar un mend semanal de acuerdo a la cantidad de
personas que van a recibir el servicio.

Hacer listay compras de los productos necesarios
incluidos en el menu de la semana

Almacenar adecuadamente los alimentos
Diferenciar entre la fecha de vencimiento y de consumo
Congelar correctamente los alimentos

Calcular adecuadamente las cantidades de comidas en
cada servicio.

Almacenar los alimentos mas viejos delante de los
nuevos

Aprovechar los alimentos restantes en otra comida.
Haga uso de los alimentos desperdiciados

Empiece por lo pequeio, las cosas pequeiias tienden a
desperdiciarse mas

Comprender el etiquetado de los alimentos

Compre solo lo que necesita o vaya a utilizarse en el
menu semanal

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Representarite Legal
Contratista Alimentacion
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MARCAS Y REGISTRO DE LOS ALIMENTOS UTILIZADOS EN LA

CAFETERIA SENA- PORVENIR MES DE DICIEMBRE 2022

Alimento Marca Autorizacién de Vigente
comercializaciéon

CAFE CORDOBA NSA-002633-2017 VIGENTE
FIDEO COMARRICO PSA-001532-2018 VIGENTE
SAL REFRISAL RSIAK14M01194 VIGENTE
SALSA BQ BARY RSA-0009926-2020 VIGENTE
DON SABOR COMARIICO NSA-0008738-2020 VIGENTE
PICANTE AJIBASCO RSA-0011153-2020 VIGENTE
CHOCOLATE CORONA RSIAA15M08793 VIGENTE
MAIZENA DELMAIZ NSA-000405-2015 VIGENTE
LENTEJA DEL COSTAL RSAD10172812 VIGENTE
MOSTAZA POMPEYA RSA-0007097-2018 VIGENTE
SALSA NEGRA BARY PSA-0002474-2020 VIGENTE
VINAGRE PYSCA RSAK17113415 VIGENTE
SALSA TOMATE POMPEYA RSIAA17M14393 VIGENTE
AVENA DON PACHO NSA-004536-2018 VIGENTE
ARINA PAN DON PAN PSA-0001901-2019 VIGENTE
GALLETA SALTIN NOEL NSA-002253-2016 VIGENTE
PAN CAIMAN NSA-0011031-2022 VIGENTE
ACEITE CARIBE PALMA PSA-000787-2017 VIGENTE
LECHE DE LA CUESTA RSAE-02116901 VIGENTE

Calle 41 No. 10-02

Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

AGUA VIGENTE
MOZZARELLA CODELAC RSA-0010686-2022 VIGENTE
AVENA MOLIDA DON PANCHO NSA-004535-2018 VIGENTE
COLOR ALAMESA NSA-000158-2015 VIGENTE

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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20/12/22, 15:11 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

I I O Registro ® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

75mr4

| 75mra |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]

Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

<< Atras

Datos Generales del Producto

‘ 20123847 ‘ CAFE TOSTADO Y MOLIDO ‘

NSA-002633-2017 2027/04/05 FABRICARY VENDER

NI1,8120064923

I CAFE CORDOBA |

Datos de Interes

H TOOTION H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

20g,509,1259,250g,500g y 25009

Roles por Producto

H H TOSTADORA DE

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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20/12/22, 15:11

imﬂr’ﬁo

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

Registro ® Clasificacion ATC O

Grupo: ALIMENTOS

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Producto: |

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

yfrpd

|yfrpd |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]

Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

CS,8305117950 “

COMARRICO, MONTICELLO, DORIA, DORIA MULTICOLORE, PICOLINO, OLIMPICA , VIVERO, ROMANESA, COMARRICO
HUEVO, DORIA KIDS, DORIA HUEVO, DORIA VERDURAS, DORIA, PRIMAVERA, SUPERHUEVO DORIA, LA ROMANESA,

BUENA MESA

Datos de Interes

null

Presentaciones Comerciales

de 10g a 1.000.000 g

Roles por Producto

FABRICANTE

Consecutivo

PASTAS
COMARRICO
8305117950 SAS -PASCORI CALLE 39 NO. 51-58 VIA 40

SAS

FABRICANTE

Consecutivo

PRODUCTOS
ALIMENTICIOS
8600170551 || DORIAS.AS KM 5.6 TRONCAL DE OCCIDENTE -

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20/12/22, 15:12 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS X
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos. RegiStro @ Clasificacion ATC Q
Producto: |
Grupo: ALIMENTOS
O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ J

| Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

ry23h

| ry23h |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] [ Nueva Consulta ]

Para ver informacién detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.
<< Atras

Datos Generales del Producto

PASTAS ALIMENTICIAS: VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGHETTI,
TAGLIATELLE, TAGLIATELLE NIDI, VERMICELLI, MACARRON,
MACARRONES, MACARRON LARGO, BUCATINI, TALLARIN, LINGUINE,
CAPELLINI, NIDOS, FETTUCCINE. PASTA MEDIA: FIDEOS, FIDEO,
CONCHAS, CONCHA, CONCHAS JUMBO, CANUTILLOS, LASAGNA,
GUARGUERONES, CANELONES, SHELLS, CANELONES JUMBO, JUMBO
SHELLS, CONCHIGLIONI, CANNELLONI. PASTA CORTA:LETRA,
LETRAS, ARGOLLITA, ARGOLLITAS, ARGOLLITAS/ OJO DE PERDIZ,
CABELLO DE ANGEL, CORBATAS, CORBATA, CORBATINES, CONCHITA,
20146959 CONCHITAS, ESTRELLAS, ESTRELLITAS, LIMONES, CODO, CODOS,
CODITO, CODITOS, CARACOL, CARACOLITOS, CARACOLES,RIGATONI,
LAZO, TORNILLO, TORNILLOS, SPIRALES, FARFALLE, ESPIRAL,
PENNERIGATE, PLUMA, PLUMAS,FUSILLI, LETRITAS, MACARRON
CORTO,MACARRON GRUESO, DIVERTIDAS, ZOOLOGICO, LETRIKAS,
SPORT, FIGURITAS, ARROCITOS DE PASTA, PASTA EN FORMA DE
ARROZ, ORZO, GRANITOS DE PASTA, ELBOWS, SURTIDA (MIX DE
DOS O MAS VARIEDADES MENCIONADAS ANTERIORMENTE) PASTA
CORTA: FIDEO PRECORTADO Y PASTA CORTA: FIDEO DE LETRAS

PSA-001532-2018 2025/07/17 FABRICAR Y VENDER Vigente

| ” CS,8305117950 |

| ” COMARRICO, MONTICELLO, DORIA, DORIA MULTICOLORE, PICOLINO, OLIMPICA , VIVERO, ROMANESA, COMARRICO |

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20/12/22,15:12 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

Il I II I IO Registro @ Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

| Puede ingresar parte del numero del registro sanitario »

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

yk34d

| yk34d |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]

Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

<< Atras -

Datos Generales del Producto

SALSA PARA CARNES VARIEDADES: SALSA BBQ, SALSA BBQ
20179585 LINEAECONOMICA, SALSA BBQ HOT,SALSA PARA CARNES, SALSA
BBQ DULCE O SALSA HONEY BBQ.

RSA-0009926-2020 2025/05/11 FABRICARY VENDER Vigente

NI1,8000908905

BARY, POMPEYA, JUANITA, EL FORTIN, CARULLA, EXITO, EKONO, MESINA, VALLARTA, SUPER INTER, TORRE BLANCA,
LACALI, ABURRA, COLSUBSIDIO, COORATIENDAS, SUPERMEGA, COMFANDI, SUPERORIENTE, CARREFOUR, LAS LAJAS, RICO
DELI, SUPER PRECIO, LA ECONOMICA, PARA AHORRAR, MERCAMIO, AMBIENTE GOURMET, BASSI, DEL TROPICO,
RAPIMERCAR, DEL PERRERO, FRESCAMPO.

Datos de Interes

COCCION MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase en vidrio y/o pet: De 80 a 6000 gramos. Envase doy pack plastico con/sin valvula dosificadora: De 70 a 6000 gramos

Bolsa flexible plastico con/sin valvula dosificadora: De 8 a 6000 gramos. Cufiete plastico: De 20 a 100 kilos

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20/12/22,15:13

imﬂr’ﬁo

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS (X]

Registro ® Clasificacion ATC O

Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

3gpx6

|3gpx6 |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]
Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

<< Atras

Datos Generales del Producto

MEZCLA EN POLVO PARA SAZONAR VARIEDADES: VERDURAS, POLLO
20180728 Y CARNES

NSA-0008738-2020 2030/06/24 FABRICARY VENDER Vigente

DON SABOR, DIMERSA DON SUPER SAZONADOR,, DIMERSA DON, DON ALINO, DON TRIALINO, TRIALINO, BUEN SABOR,
BUEN SABOR BUENSA, PURO SABOR, CALDY, DON SASON, DOYSAZON.

MA,8230025321

Datos de Interes

MOLIDO MEDIO AMBIENTE
Presentaciones Comerciales
desde 2,5g hasta 4000g.
Roles por Producto
[
I FABRICANTE Otro 8230025321 DIMERSA DON SAS H CALLE38N 10-123 +

>

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20/121/22,15:14 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

& ¢. ® @
II I II I IO Registro ® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:
|fceca |
I Nueva Imagen I
[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]
Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.
<< Atras a
Datos Generales del Producto
50194320 SALSA DE AJI PICANTE VARIEDADES: HABANERO, TROPICAL, AJI
PICANTE TABASCO
RSA-0011153-2020 2025/12/16 FABRICARY VENDER Vigente
| NI1,8060169591 |
“ AJIBASCO,--- MAXIAJI---, Q" SABOR EL DE LA OLLITA Y EL CUCHARON |
Datos de Interes
H NINGUNO H MEDIO AMBIENTE
Presentaciones Comerciales
Desde 5 mililitros hasta 4000 mililitros y desde 5 gramos hasta 5000 gramos
Roles por Producto
| FABRICANTE Nit 8060169591 INVERSIONES DIAZ ASOCIADOS LTDA BOSQUE AV.PEDRO VELEZ N°
| TITULAR REGISTRO
I v
< >

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20/12/22,15:15

imﬂr’ﬁo

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

Registro ® Clasificacion ATC O

Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

4winh

| 4w7nh |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]
Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

<< Atras

Datos Generales del Producto

‘ 20103374 ‘ FECULA EXTRAFINA DE MAiz ‘

NSA-000405-2015 FABRICAR, ENVASARY

VENDER

2026/02/02

NI1,8903016903

I DELMAIZ

Datos de Interes
H MEZCLADO H MEDIO AMBIENTE
Presentaciones Comerciales
90gy380¢g
Roles por Producto
H ” PARC IND ‘
ENVASADOR Consecutivo|| 8605189940 INDESSAS ARROYO coLo v
<

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1
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20/12/22. 15:15 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

& ¢. ® @
II I I' I IO Registro ® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

bd347

| bd347 |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]

Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

<< Atras -

Datos Generales del Producto

‘ 20155261 ‘ MAYONESA BAJA EN GRASA Y CALORIAS ‘

RSA-0007097-2018 2024/01/11 FABRICARY VENDER

N1,8000908905

|| BARY, POMPEYA, JUANITA, EKONO, SUPERINTER, ABURRA, FRESCAMPO, BASSI, HEINZ |

Datos de Interes

H HOMOGENIZACION H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase en vidrio y/o plastico (polietileno, polipropileno y/o pet) con tapa rosca o presion de 100 hasta 6000 gramos.

Envase doy pack plastico con/sin valvula dosificadora de 70 hasta 6000 gramos.

Bolsa flexible plastica con/sin valvula con/sin dosificadora de 6 hasta 6000 gramos.

Cuiiete plastico x 15 hasta 200 kilogramos.

Roles por Producto

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1
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20/12/22, 15:16

in\/fmo

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS

Registro ® Clasificacion ATC O

Producto: |

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario

Grupo: ALIMENTOS

Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

paem3

| paem3 |

I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]
Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

<< Atras

Datos Generales del Producto

SALSA CHINA, SALSA CON SABOR A HUMO, SALSA DE SOYA/
SALSASOYA, SALSA NEGRA, SALSA INGLESA, SALSA TERIYAKI.

2027/05/14

20179606 ‘

PSA-0002474-2020

FABRICARY VENDER Vigente

BARY, EKONO, SUPER INTER, TORRE BLANCA, ABURRA, SUPERMEGA, COLSUBSIDIO, SUPERORIENTE, HEINZ, MERCAMIO,
AMBIENTE GOURMET, BASSI, DEL TROPICO, RAPIMERCAR, FRESCAMPO.

N1,8000908905

Datos de Interes

MEZCLADO MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase de vidrio y/o pet: De 80 a 4000 ml o g-Bolsa flexible plastica con/sin valvula dosificadora: De 6 a 200 ml.

Roles por Producto

| | |

I | caLLE 52 # ||

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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20/12/22, 15:17 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

I I O Registro ® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario »
Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:
[pa7fk |
I Nueva Imagen I
[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]
Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.
<< Atras a
Datos Generales del Producto
20096431 VINAGRE BLANCO
RSAK17113415 2025/09/08 FABRICARY VENDER Vigente

NI,9005581442

|| I PYSCA , DELIZZIA IN.

Datos de Interes

H MEZCLADO H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

5009, 1000g, 4000g

Roles por Producto

FABRICANTE ‘ Nit 9005581442 AYC INVERS|ONSE2\S( CONSULTORIAS CALLE 43 N°43-84

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20/12/22, 15:17 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

& w‘ ® O
Il I II I IO Registro ® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

fgsyh

| fg8yh |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] [ Nueva Consulta l

Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nUmero de expediente.

<< Atras A

Datos Generales del Producto

10406 SALSA PARA RESTAURANTES Y/O SALSA CON TOMATE, SALSA
MARINERA.
RSIAA17M 14393 2023/12/06 FABRICARY VENDER Vigente

BARY, EL FORTIN, CARULLA, MESSINA, VALLARTA, SUPER INTER, EKONO, VIVERO, JUANITA, LA CALI, RICODELI, LAS LAJAS,
EXITO, LEADER PRICE,PARA AHORRAR, LA ECONOMICA,, MARCA BLANCA, LETRA "S", ATRAVESADA POR UNA FLECHA,
POMPEYA, TORRE BLANCA,  MERCAMIO, EL MAS BARATO, SUPERMEGA, DEL TROPICO, NUTRIUM.

Datos de Interes

PASTEURIZACION MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase en vidrio y/o PET: 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 190, 200, 210, 220, 230, 240, 250, 260, 270, 280, 290, 300 g
310, 320, 330, 340, 350, 360, 370, 380, 390, 400, 410, 420, 430, 440, 450, 460, 470, 480, 490, 500, 510, 520, 530, 540, 550 g
560, 570, 580, 590, 600, 1000, 1100, 1120, 1150, 3800, 3400, 4100, 4170, 4200, 4230, 4300, 4400, 4500 g
Envase DoyPack: 90, 100, 180, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 600, 700, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300, 1400 g

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20/12/22,15:18 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

& ¢. ® @
II I II I IO Registro ® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

nce/p

| nce7p |

I Nueva Imagen I

[ Buscar ] ’ Nueva Consulta ]
Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nimero de expediente.

<< Atras

Datos Generales del Producto

AVENA HOJUELAS. NOMBRE DE FANTASIA: AVENA EN HOJUELAS
20141572 ORIGINAL. AVENA MOLIDA. NOMBRE DE FANTASIA: AVENA MOLIDA
ORIGINAL

NSA-004536-2018

2028/04/03 FABRICARY VENDER

| NI,8300067353

I DON PANCHO |

Datos de Interes

NINGUNO MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Rango de 1 a 25000 g, en intervalos de 1g.

Roles por Producto

| [

| FABRICANTE Nit 8300067353 | ALIMENTOS POLAR COLOMBIA SAS H CALLE 100 N° 9A 45 PISO 11 v

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



20112/22,15:18 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS D

@ ® 0
II I W II I IO Registro ® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ }

| Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

| 67ngm |
I Nueva Imagen I

[ Buscar ] [ Nueva Consulta l

Para ver informacion detallada del producto, haga click en el nUmero de expediente.

<< Atras

Datos Generales del Producto

VARIEDAD 1: HARINA DE MAIZ BLANCO PRECOCIDA VARIEDAD 2:
HARINA DE MAIZ AMARILLO PRECOCIDA. VARIEDAD 3: HARINA DE
MAIZ BLANCO PARA AREPAS PAISAS. VARIEDAD 4: HARINA DE MAIZ
AMARILLO PARA AREPAS PAISAS. VARIEDAD 5: HARINA DE MAIZ
BLANCO REFINADA PRECOCIDA. VARIEDAD 6: HARINA DE MAIZ
AMARILLO REFINADA PRECOCIDA. VARIEDAD 7: HARINA DE MAIZ
PRECOCIDA AMARILLA. VARIEDAD 8: HARINA DE MAIZ PRECOCIDA
BLANCA. VARIEDAD 9: HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO
TIPO ARRIERO. VARIEDAD 10: HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO
TIPO ARRIERO

20159851

PSA-0001901-2019 2026/04/01 FABRICARY VENDER Vigente

| CS,830006735 ‘

I “ PROMASA, AREPARINA, PAN |

Datos de Interes

‘ ‘ MOLIDO MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



CONSULTA DATOS DE PRODUCTOS

@ w‘ ® @
Il I II I IO Registro @® Clasificacion ATC O

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

Producto: |
Grupo: ALIMENTOS

O Por nombre del Producto ® Por Registro Sanitario Por Principio Activo Expediente:[ J

| Puede ingresar parte del numero del registro sanitario

Por favor, introduzca la palabra que se muestra a continuacion:

2mxma

|2mxma |
I Nueva Imagen I

[ Buscar l I Nueva Consulta l
Para ver informacion detallada del producto, haga click en el niUmero de expediente.

<< Atras -

Datos Generales del Producto

GALLETAS (CRACKERS), GALLETAS (CRACKERS TRITURADAS),
GALLETAS (CRACKERS SURTIDAS), GALLETAS (SALADAS
SURTIDAS)GALLETAS FIT, NOMBRE DE FANTASIA:ALKOSTO, DUX
CIRCULAR, DUX RECTANGULAR, QUESO PIMIENTA OCTOGONAL,

PANITOS.
FABRICAR, EMPACARY
VENDER

20120160

NSA-002253-2016 2026/12/27 Vigente

T NESH A4S
” I SALTIN NOEL, NOEL, DUX, SUN VALLEY, LA RIOJA., DUCALES, POZUELO, FAMILIA POZUELO

Datos de Interes

HORNEACION MEDIO-AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

De 10 g a 1500 g. 15 Kg, 20 Kg, y 25 Kg, de 5 Kg a 50 Kg.

Roles por Producto

\I I I I I -

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 1/1



iNos inspira nuestra
Q, vocacion ambiental
y el cuidado de la salud humana!

O

<w”  del Caribe?
NIT. Q0111354-1

CERTIFICADO DISPOSICION FINAL DE RESIDUO ESPECIAL:
ACEITE DE COCINA USADO (ACU) Y/O GRASA ANIMAL

BIOACEITES DEL CARIBE S.A.S conforme a la Resolucion 0316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible y Concepto Técnico No0.2017.0UT17 de la CAR-CVS Corporacion Auténoma de los Valles del Sind 'y
del San Jorge, certifica que ha recibido de: ASADOS MONTERIA Identificado con NIT. 78.708.824-6, ubicado en

Monteria — Cdrdoba, la siguiente cantidad de Aceite de Cocina Usado(ACU):

NUMERO ,
TIPO DE FECHA DE N° ORDEN DE DE CANTIDAD DISPOSICION
RESIDUO RECEPCION SERVICIO BIDONES KG FINAL
Aceite de Cocina 21/12/2022 12351 1 8 ProQucgllon de
Usado Biodiésel

El peso total de residuos anteriormente listados es de ocho kilogramos (8kg)

DISPOSICION FINAL. Se garantiza que el residuo recolectado, su tratamiento y aprovechamiento es empleado
como materia prima para la produccion Biodiésel (que minimiza las emisiones de Didxido de Carbono CO2), Asi
evitamos la contaminacion del agua, la reventa ilegal para consumo humano y animal y contribuimos a la generacion

de energia limpia y renovable.

iNos complace con Ustedes hacer parte de la construccion de un mundo mejor!

Se firma y expide este documento en la ciudad de Monteria, a los veinte (21) dias del mes de Diciembre de 2022

ALBA L. DIAZ MARQUEZ
Gerente Operativa

Monteria-Cordoba | Notificaciones Judiciales y Correspondenci fisica:
Carrera 6 # 22-95 Teléfonos: (+57) 318 360 7437 & (+57) 315 654 5313|E-mail:
bioaceitesdelcaribe@gmail.com Encuéntranos en: www.bioaceitesdelcaribe.com.co
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Carlos Julian Padron Echenique

MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL SINU
R.M. N° 1.073.824.070
Tel: 311 71577 97

Fecha: Diciembre-17-2022

Certifico que: VILMA ESTHER HUMANEZ BERROCAL identificado (a)
con C.C N° 50.916.016No padece enfermedades infectocontagiosas
por lo cual puede convivir en comunidad y desempeiiar sus funciones
laborales como MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

Dr.: Carlos Julian Hadron Echenique
R.M..N* 1.073.824.070




Carlos Julian Padron Echenigue

MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL SINU
R.M. N° 1.073.824.070
Tel: 311 71577 97

Fecha: DIC-17-2022

Certifico que: DIDIER ARGEL PENA identificado (a) con C.C N°1133796960
No padece enfermedades infectocontagiosas por lo cual puede convivir
en comunidad y desempefar sus funciones laborales como
MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

Dr.: Carlos Julign Padron Echenique
. N° 1.073.824.070




Carlos Julian Padron Echenigue

MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL SINU
R.M. N° 1.073.824.070
Tel: 311 71577 97

Fecha: DIC-17-2022

Certifico que: ENA LUZ CORREA HERRERA identificado (a) con C.C N°
50935857 No padece enfermedades infectocontagiosas por lo cual puede
convivir en comunidad y desempefiar sus funciones laborales como
MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

Dr.: Carlos Juliaf Padrén Echenique
R.M. N° 1.073.824.070




Carlos Julian Padron Echenigue

MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL SINU
R.M. N° 1.073.824.070
Tel: 311 71577 97

Fecha: DIC-17-2022

Certifico que: YOELIS DEL CARMEN LUNA POLO identificado (a) con C.C
N° 1067289007 No padece enfermedades infectocontagiosas por lo cual
puede convivir en comunidad y desempefiar sus funciones laborales
como MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

Dr.: Carlos Juliaf Padrén Echenique
R.M. N° 1.073.824.070




Carlos Julian Padron Echenigue

MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL SINU
R.M. N° 1.073.824.070
Tel: 311 71577 97

Fecha: DIC-17-2022

Certifico que: LEXIS ANTONIO ALMANZA CONTRERAS identificado (a)
con C.CN° 1067909241 No padece enfermedades infectocontagiosas por
lo cual puede convivir en comunidad y desempefiar sus funciones
laborales como MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

Dr.: Carlos Juliaf Padrén Echenique
R.M. N° 1.073.824.070




Carlos Julian Padron Echenigue

MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL SINU
R.M. N° 1.073.824.070
Tel: 311 71577 97

Fecha: DIC-17-2022

Certifico que: CARLOS YATES MORALES identificado (a) con C.C N°
10930957 No padece enfermedades infectocontagiosas porlo cual puede
convivir en comunidad y desempefiar sus funciones laborales como
MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

Dr.: Carlos Juliaf Padrén Echenique
R.M. N° 1.073.824.070




BIOANALITICO

Laboratorio Clinico
NIT. 900.640.268-7

N° 001

Fecha: 17/DICIEMBRE/2022

DATOS PERSONALES

Teléfono: 3114386640
Carrera 6 No. 25-29 Monteria
bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

NOMBRE: VILMA ESTHER HUMANEZ BERROCAL

C.C.N°: 50916016

EDAD: 47 Afos

CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:

RESULTADO

Resultado: Flora Normal de la Garganta.
No se observé reaccion inflamatoria.

1. KOHDEUNAS

Resultado: Negativo para hongos

2. COPROLOGICO
Resultado:

EXAMEN MACROSCOPICO: COLOR:

CONSISTENCIA: Pastosa

EXAMEN MICROSCOPICO

Flora Bacteriana: Normal
Fibras musculares: +
Fibras vegetales: +

Almidones:

+

Amarillo

No se observan parasitos en la muestra examinada

(L1 Mr}'l:')

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteriéloga
C.C. N° 1.067.947.246




Teléfono: 3114386640
B IO A N A LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 900.640.268-7
N° 002

Fecha: 17/DICIEMBRE/2022

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES
NOMBRE: DIDIER ARGEL PENA
C.C. N°: 1133796960 EDAD: 33 Afios CARGO: Manipulador de Alimentos
RESULTADO

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

1. KOHDE UNAS
Resultado:

2. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Amarillo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: ++

Fibras vegetales: +

Almidones: ++

No se observan parasitos en la muestra examinada

(Lr Mﬂ’i%

Luz Mayda Martinez Movilla

Bacteriéloga
C.C. N° 1.067.947.246




Teléfono: 3114386640
B IO A N A LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 900.640.268-7
N° 003

Fecha: 17/DICIEMBRE/2022

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES
NOMBRE: ENA LUZ CORREA HERRERA
C.C. N°: 50935857 EDAD: 52 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos
RESULTADO

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

2. KOHDE UNAS
Resultado:

3. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Pardo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: +

Fibras vegetales: +

Almidones: ++

No se observan parasitos en la muestra examinada

(Lr Mﬂ’i%

Luz Mayda Martinez Movilla

Bacteriéloga
C.C. N° 1.067.947.246




Teléfono: 3114386640
B IO A N A LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 900.640.268-7
N° 004

Fecha: 17/DICIEMBRE/2022

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES
NOMBRE: YOELIS DEL CARMEN LUNA POLO
C.C. N°: 1067289007 EDAD: 30 Afios CARGO: Manipulador de Alimentos
RESULTADO

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

2. KOHDE UNAS
Resultado:

3. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Amarillo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: +

Fibras vegetales: +

Almidones: +

No se observan parasitos en la muestra examinada

(Lr Mﬂ’i%

Luz Mayda Martinez Movilla

Bacteriéloga
C.C. N° 1.067.947.246




B IO A N A LITICO CarreraTglﬁt)o.nZ‘g-g;1!&2?::32
Labora tori o Cli ni co bioanalitico@hotmail.com
NIT. 900.640.268-7

N° 005 ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

Fecha: 17/DICIEMBRE/2022

DATOS PERSONALES
NOMBRE: LEXIS ANTONIO ALMANZA CONTRERAS
C.C.N°: 1067909241 EDAD: 30 Afios CARGO: Manipulador de Alimentos
RESULTADO

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado: Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

2. KOHDE UNAS
Resultado: Negativo para hongos

3. COPROLOGICO
Resultado:
EXAMEN MACROSCOPICO: COLOR: Amarillo
CONSISTENCIA:  Pastosa

EXAMEN MICROSCOPICO
Flora Bacteriana: Normal
Fibras musculares: +
Fibras vegetales: +
Almidones: +
No se observan parasitos en la muestra examinada

(Lr Mﬂ’i%

Luz Mayda Martinez Movilla

Bacteriéloga
C.C. N° 1.067.947.246




Teléfono: 3114386640
B lo A N A Ll Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 900.640.268-7
N° 006

Fecha: 17/DICIEMBRE/2022

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES
NOMBRE: CARLOS YANEZ MORALES
C.C. N°: 10930957 EDAD: 46 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos
RESULTADO

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

2. KOHDE UNAS
Resultado:

3. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Pardo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: ++

Fibras vegetales: +

Almidones: +

No se observan parasitos en la muestra examinada

(Lr Mﬂ’i%

Luz Mayda Martinez Movilla

Bacteriéloga
C.C. N° 1.067.947.246




CecALLTDA

Lideres en Aseguramiento de la Calidad

INFORME DE RESULTADOS

CcODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05

FECHA DE VIGENCIA
2020/05/13

IDENTIFICACION SOLICITANTE:
CLIENTE: ASADOS MONTERIA
TELEFONO._3102154225

DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel

MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba

Fechay Hora de Recepcion: 2022/12/17 09:00

Fechade Toma : 2022 /12/17
Fecha de andlisis: 2022 /12/17

Responsable de la toma de la muestra:_Solicitante del servicio

IDENTIFICACION ALIMENTOS EN ESTUDIO:
TIPO DE CONTENIDO T. RECIBO CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
N° Muestra | ALIMENTO COLOR OLOR ASPECTO
1 CERDO ASADO 104 g 60°C Caracteristico Propio Blando
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
PARAMETROS INVIMA MUESTRA TECNICA/METODO VALORES PERMISIBLES
RECUENTO DE MESOFILOS/ g MENOR DE 10 | sjembra en Placa/ ICMSE 300000 UFC/ g
22 Edicion
NMP RTO DE COLIFORMES TOTALES/ g MENOR DE 3 ICMSF Vol.1:método 120-1100 BACT./ g
1,132-134.
Ed 2,2000
NMP RTO DE COLIFORMES FECALES/ g MENOR DE 3 ICMSF Vol.1 método MENOR DE 3 BACT./ g
1,138,
Ed 2,2000

RTO DE ESTAF. COAG. POSITIVA/ g

MENOR DE 100

Siembra en Placa
NTC4779:2007

MENOR DE 100 UFC/ g

ISO 6579 — 1:2017

RTO ESPORAS CLOSTRIDIUM SULFITO MENOR DE 10 Slembra en placa 100-1000 UFC/ g
REDUCTOR/ g NTC4834:2000
DETERMINACION DE SALMONELLA SP / g AUSENTE AUSENTE EN 25/ g

Nota: Estos resultados son validos para la muestra analizada.

FECHA DE RESULTADOQOS: 2022/12/20

Analistas:

Bact. Petrona Lopez R.
Reg. Prof. N°015 SSC

Nota : estos resultados son de exclusiva propiedad del Solicitante

y CECAL LTDA. por lo tanto su reproduccion total

o parcial es prohibida y sélo es posible por autorizacion expresa de las partes contratantes o por orden judicial.
CODIGO AGO 164-22-1

*** FIN DEL INFORME***

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501
www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




CODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05
CecALLTDA
INFORME DE RESULTADOS
FECHA DE VIGENCIA
2020/05/13
Lideres en Aseguramiento de la Calidad
IDENTIFICACION SOLICITANTE:
CLIENTE: ASADOS MONTERIA DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel
TELEFONO._3102154225 MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba
Fechay Hora de Recepcion: 2022/12/17 09:00
Fecha de Toma: 2022/12/17
Fecha de analisis: 2022 /12/17
Responsable de la toma de la muestra:_Solicitante del servicio
IDENTIFICACION MANIPULADORES
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO DESEMPENADO TIPO DE ANALISIS
VILMA HUMANEZ AUXILIAR DE COCINA CULTIVO

RESULTADO MICROBIOLOGICO

ANALISIS DE Staphylococcus aureus Coagulasa Positiva en Garganta

RASTREO DE GARGANTA

METODO HORIZONTAL PARA LA
ENUMERACION DE Staphylococcus aureus Ausente
COAGULASA POSITIVA
AOAC Oficial Method 2003.08 Edicién 21/2019/P-
TEC-1068

ANALISIS DE COLIFORMES TOTALES Y Escherichia coli en Manos

RASTREO EN MANO LIMPIA

METODO HORIZONTAL PARA EL RECUENTO DE
COLIFORMES O Escherichia Coli 6 AMBOS

AOAC Oficial Method 2018.13 Edicion 21/2019 C. Totales: Ausente
E. Coli: Ausente

Estos Resultados solo son vélidos para la muestra analizada

Fecha de Resultados: 2022/12/20

Analistas:

Bact. Petrona Lopez R.

Reg. Prof. N°015 SSC
Nota: Estos resultados son de exclusiva propiedad de Frigocer. y CECAL LTDA, por lo tanto su total o parcial

reproduccion esta sujeta a autorizacion expresa de las empresas contratantes o por orden judicial.
CODIGO AGO 164-22-2

*** FIN DEL INFORME***

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501
www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




cODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05
CAL LTDA
CecALlt INFORME DE RESULTADOS
FECHA DE VIGENCIA
2020/05/13
Lideres en Aseguramiento de la Calidad
IDENTIFICACION SOLICITANTE:
CLIENTE: ASADOS MONTERIA DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel
TELEFONO._ 3102154225 MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba
Fechay Hora de Recepcion: 2022/12/17 09:00
Fechade Toma: 2022 /12/17
Fecha de analisis: 2022 /12/17
Responsable de la toma de la muestra:_Solicitante del servicio
IDENTIFICACION MANIPULADORES
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO TIPO DE ANALISIS

DESEMPENADO

ENA LUZ CORREA HERRER AUXILIAR DE COCINA CULTIVO

RESULTADO MICROBIOLOGICO

ANALISIS DE Staphylococcus aureus Coagulasa Positiva en Garganta

RASTREO DE GARGANTA

METODO HORIZONTAL PARA LA ENUMERACION DE
Staphylococcus aureus COAGULASA POSITIVA
AOAC Oficial Method 2003.08 Edicion 21/2019/P-TEC-
1068

Ausente

ANALISIS DE COLIFORMES TOTALES Y Escherichia coli en Manos

RASTREO EN MANO LIMPIA
METODO HORIZONTAL PARA EL RECUENTO DE

COLIFORMES O Escherichia Coli 6 AMBOS
AOAC Oficial Method 2018.13 Edicion 21/2019
C. Totales: Ausente
E. Coli: Ausente

Estos Resultados solo son validos para la muestra analizada

Fecha de Resultados: 2022/12/20

CRe==af—,

Bact. Petrona Lopez R.
Reg. Prof. N°015 SSC

Analistas:

Nota: Estos resultados son de exclusiva propiedad de Frigocer. y CECAL LTDA, por lo tanto su total o parcial reproduccion esta sujeta a

autorizacion expresa de las empresas contratantes o por orden judicial.
CODIGO AGO 164-22-3

*** FIN DEL INFORME***

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501
www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




CODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05
CecALLTDA
INFORME DE RESULTADOS
FECHA DE VIGENCIA
2020/05/13
Lideres en Aseguramiento de la Calidad
IDENTIFICACION SOLICITANTE:
CLIENTE: ASADOS MONTERIA DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel
TELEFONO._3102154225 MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba
Fechay Hora de Recepcion: 2022/12/17 09:00
Fecha de Toma: 2022/12/17
Fecha de analisis: 2022 /12/17
Responsable de la toma de la muestra:_Solicitante del servicio
IDENTIFICACION MANIPULADORES
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO DESEMPENADO TIPO DE ANALISIS
LEXIS ALMANZA JEFE DE COCINA CULTIVO

RESULTADO MICROBIOLOGICO

ANALISIS DE Staphylococcus aureus Coagulasa Positiva en Garganta

RASTREO DE GARGANTA

METODO HORIZONTAL PARA LA
ENUMERACION DE Staphylococcus aureus Ausente
COAGULASA POSITIVA
AOAC Oficial Method 2003.08 Edicion 21/2019/P-
TEC-1068

ANALISIS DE COLIFORMES TOTALES Y Escherichia coli en Manos

RASTREO EN MANO LIMPIA
METODO HORIZONTAL PARA EL RECUENTO DE

COLIFORMES O Escherichia Coli 6 AMBOS

AOAC Oficial Method 2018.13 Edicion 21/2019 C. Totales: Ausente
E. Coli: Ausente

Estos Resultados solo son validos para la muestra analizada

Fecha de Resultados: 2022/12/20

Bact. Petrona Lopez R.
Reg. Prof. N°015 SSC

Analistas:

Nota: Estos resultados son de exclusiva propiedad de Frigocer. y CECAL LTDA, por lo tanto su total o parcial reproduccion esta sujeta a

autorizacion expresa de las empresas contratantes o por orden judicial.
CODIGO AGO 164-22-4

*** FIN DEL INFORME***

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501
www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




cODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05
CecALLTDA INFORME DE RESULTADOS
FECHA DE VIGENCIA
2020/05/13
Lideres en Aseguramiento de la Calidad
IDENTIFICACION SOLICITANTE:
CLIENTE: ASADOS MONTERIA DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel
TELEFONO._ 3102154225 MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba
Fechay Hora de Recepcion: 2022/12/17 09:00
Fechade Toma: 2022 /12/17
Fecha de analisis: 2022 /12/17
Responsable de la toma de la muestra:_Solicitante del servicio
IDENTIFICACION MANIPULADORES
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO TIPO DE ANALISIS
DESEMPENADO
CARLOS YANEZ AUXILIAR DE COCINA CULTIVO

RESULTADO MICROBIOLOGICO

ANALISIS DE Staphylococcus aureus Coagulasa Positiva en Garganta

RASTREO DE GARGANTA

METODO HORIZONTAL PARA LA ENUMERACION DE
Staphylococcus aureus COAGULASA POSITIVA
AOAC Oficial Method 2003.08 Edicion 21/2019/P-TEC-
1068

Ausente

ANALISIS DE COLIFORMES TOTALES Y Escherichia coli en Manos

RASTREO EN MANO LIMPIA
METODO HORIZONTAL PARA EL RECUENTO DE

COLIFORMES O Escherichia Coli 6 AMBOS
AOAC Oficial Method 2018.13 Edicién 21/2019
C. Totales : Ausente

E .Coli: Ausente

Estos Resultados solo son validos para la muestra analizada
Fecha de Resultados: 2022/12/20

Analistas:

Bact. Petrona Lopez R.
Reg. Prof. N°015 SSC

Nota: Estos resultados son de exclusiva propiedad de Frigocer. y CECAL LTDA, por lo tanto su total o parcial reproduccion esta sujeta a

autorizacion expresa de las empresas contratantes o por orden judicial.
CODIGO AGO 164-22-5

*** FIN DEL INFORME***

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501
www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




cODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05
CecALLTDA INFORME DE RESULTADOS
FECHA DE VIGENCIA
2020/05/13
Lideres en Aseguramiento de la Calidad
IDENTIFICACION SOLICITANTE:
CLIENTE: ASADOS MONTERIA DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel
TELEFONO._ 3102154225 MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba
Fechay Hora de Recepcion: 2022/12/17 09:00
Fechade Toma: 2022 /12/17
Fecha de analisis: 2022 /12/17
Responsable de la toma de la muestra:_Solicitante del servicio
IDENTIFICACION MANIPULADORES
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO TIPO DE ANALISIS
DESEMPENADO
YOELIS LUNA POLO AUXILIAR DE COCINA CULTIVO

RESULTADO MICROBIOLOGICO

ANALISIS DE Staphylococcus aureus Coagulasa Positiva en Garganta

RASTREO DE GARGANTA

METODO HORIZONTAL PARA LA ENUMERACION DE
Staphylococcus aureus COAGULASA POSITIVA
AOAC Oficial Method 2003.08 Edicion 21/2019/P-TEC-
1068

Ausente

ANALISIS DE COLIFORMES TOTALES Y Escherichia coli en Manos

RASTREO EN MANO LIMPIA
METODO HORIZONTAL PARA EL RECUENTO DE

COLIFORMES O Escherichia Coli 6 AMBOS
AOAC Oficial Method 2018.13 Edicién 21/2019
C. Totales : Ausente

E .Coli: Ausente

Estos Resultados solo son validos para la muestra analizada
Fecha de Resultados: 2022/12/20

Bact. Petrona Lopez R.
Reg. Prof. N°015 SSC

Analistas:

Nota: Estos resultados son de exclusiva propiedad de Frigocer. y CECAL LTDA, por lo tanto su total o parcial reproduccion esta sujeta a

autorizacion expresa de las empresas contratantes o por orden judicial.
CODIGO AGO 164-22-6

*** FIN DEL INFORME***

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501
www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




CcODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05

CecAL LTDA INFORME DE RESULTADOS
FECHA DE VIGENCIA

2020/05/13

Lideres en Aseguramiento de la Calidad

IDENTIFICACION SOLICITANTE:

CLIENTE: ASADOS MONTERIA DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel
TELEFONO. 3102154225 MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba

Fechay Hora de Recepcién: 2022/12/17 09:00

Fechade Toma : 2022 /12/17

Fecha de analisis: 2022 /12/17

Responsable de latoma de la muestra:_Solicitante del servicio

IDENTIFICACION DE MUESTRAS Y RESULTADO MICROBIOLOGICO

ELEMENTO LUGAR DE TOMA PRUEBA REALIZADA RESULTADO
EVALUADO DE MUESTRA /METODO DE REFERENCIA

METODO HORIZONTAL PARA EL

TABLA COCINA COCINA RECUENTO DE COLIFORMES O _
Escherichia Coli 6§ AMBOS Colif Totales: Ausente (0 Ufc)
AOAC Oficial Method 2018.13 Edicién | E. Coli : Ausente (0 Ufc)
21/2019

Fecha de Resultados: 2022/12/20

Estos Resultados solo son validos para la muestra analizada

Analistas:

Bact. Petrona Lopez R.
Reg. Prof. N°015 SSC

Nota: Estos resultados son de exclusiva propiedad de frigocer. y CECAL LTDA., por lo tanto, su total o parcial reproduccion esté totalmente prohibida y

sélo se hara por autorizaciéon expresa de las empresas contratantes o por orden judicial.
CODIGO AGO 164-22-7

*** FIN DEL INFORME***

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501
www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




CecALLTDA

Lideres en Aseguramiento de la Calidad

INFORME DE RESULTADOS

CcODIGO: CEC-PO-06/FO-11
REVISION: 05

FECHA DE VIGENCIA
2020/05/13

IDENTIFICACION SOLICITANTE:
CLIENTE: ASADOS MONTERIA

DIRECCION: KM 47 Corregimiento Santa Isabel

TELEFONO._3102154225

Fechay Hora de Recepcién: 2022/12/17 09:00

Fechade Toma : 2022 /12/17

Fecha de analisis: 2022 /12/17

Responsable de latoma de la muestra:_Solicitante del servicio

MUNICIPIO: Monteria DEPTO. : Cérdoba

IDENTIFICACION DE MUESTRAS Y RESULTADO MICROBIOLOGICO

ELEMENTO LUGAR DE TOMA PRUEBA REALIZADA RESULTADO
EVALUADO DE MUESTRA /METODO DE REFERENCIA
METODO HORIZONTAL PARA EL
CUCHILLO COCINA RECUENTO DE COLIFORMES O .
Colif Totales: Ausente (0 Ufc)

Escherichia Coli 6 AMBOS
AOAC Oficial Method 2018.13 Edicion
21/2019

E. Coli : Ausente (0 Ufc)

Fecha de Resultados: 2022/12/20

Estos Resultados solo son validos para la muestra analizada

Analistas:

Bact. Petrona Lopez R.
Reg. Prof. N°015 SSC

Nota: Estos resultados son de exclusiva propiedad de frigocer. y CECAL LTDA., por lo tanto, su total o parcial reproduccién esta totalmente prohibida y
sélo se hara por autorizacion expresa de las empresas contratantes o por orden judicial.

*** FIN DEL INFORME***

CODIGO AGO 164-22-8

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Tel: 781 84 06 Cel: 300 843 9501

www.cecal.com.co
Monteria - Cérdoba - Colombia




DESINFECCION

SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y

MES: gf g’a'wfn"/ PERIDODO gM s ol 2 o&f LOLL -

DESINFECTANTE! HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FO1 2019
TIEMPO
TEMIDESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS JEXPUESTO} L | M| M | J vVIis|D RESPONSABLE
1|CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA +4ML[30 MINITOS e I I
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO 3]
3|cONGELADORES SEMANAL 11 AGUA +2 ML |1 MINUTO /1
4|CANASTILLAS DIARIO 11 AGUA +2 ML |1 MINUTO A0 A e
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 L AGUA 42 ML |1 MINUTO ]
6IESTUFAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO Aot A o e
7|EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO LA WAL e
8|LacenA SEMANAL 1L AGUA +4ML |30 MINUTOS | ./
9|LICUADORAS PERMANENTE | 1 L AGUA*2ML |1 MINUTO A A
10{MESAS PERMANENTE | 1LAGUA+aML [30 minTos | 1 A Al 7] o~
11}MESON PERMANENTE |1 L AGUA +4ML j30 MINITOS 1 / AL w
12|NEVERAS SEMANAL 1L AGUA +aML |so MinuTos |
13|OLLAS Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO A A A
14|PAREDES SEMANAL 1L AGUA +aML |30 MINUTOS | .~ s
15}PARRILLA DIARIO 1L AGUA ML jsominutos | S| S| AL 2
16|PISO DE PREPARACION DIARIO 1L AGUA +aML JaominuTos | o | L A AT
17|PiSOS DE DISTRIBUCION DIARIO TLAGUA + amLisominutos | 4 L S L
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO 1 LAGUA+ amfsominutos | 4 /| S /1 /] ’
19{PUERTAS DIARIO 11 AGUA +2ML |1 MINUTO 1 ¥ [ 14 L
20|siLLAS DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO i T Lo L]
21| TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO %
22}VAJILLAS PERMANENTE | 4 L AGUA +2ML |1 MINUTO A A
23|VENTANAS SEMANAL 11 AGUA +2ML |1 MINUTO




SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y
DESINFECCION
MES: ) cigenclire - PERIDODO df 12l J6 I 2022
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FOL 2019
TIEMPO |
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO} L I M| M| J |V RESPONSABLE
1|CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA+aMLiso miNiTos | 7 A T ]
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1 L AGUA +2 ML {1 MINUTO )
3|CONGELADORES SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO o
4|CANASTILLAS DIARIO TLAGUA+2ML[1MNUTO | ra s e
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 L AGUA +2 ML {1 MINUTO e
6IESTUFAS DIARIO TLacuazmimnute |/ A A
7|EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO a4 W4 W4
8|LACENA SEMANAL 1L AGUA +aML [so minuTos |
9|LICUADORAS PERMANENTE | 1L AGUA+2ML |1 MINUTO Pal I W W |
10|MESAS PERMANENTE | 1L AGUA +4ML |30 MINITOS | 7 e e i e
11{MESON PERMANENTE |1 L AGUA +4ML |30 MINITOS Al A sl
12|NEVERAS SEMANAL 1L AGUA +aML jaomiNnuToS |
13]OLLAS Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO LT bl
14|PAREDES SEMANAL 1LacuAamL jsomnutos |, | 1 A L o]
15]|PARRILLA DIARIO 1L AGUA +aML JsomiNnuTos | T L o Al
16|PISO DE PREPARACION DIARIO 1 L AGUA +4ML 30 MINUTOS Vo 1 A
17{PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1L AGUA + 4MLI30 MINUTOS 1 A1 ol
18|Pisos DE OFICINAS DIARIO 1 LAcuA+amLjsommutos | | | A L e
19|PUERTAS DIARIO 11 AGUA +2ML |1 MINUTO N1 17 1.7
20|siLLAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO A A1 A7
21| TANQUES ALMACENAMIENTO {SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO P
22|VAJILLAS PERMANENTE | 1L AGUA +2ML |1 MINUTO /£ 1 il Tl
23|VENTANAS SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO '




SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y

DESINFECCION,
MES: Jic, ¢ PERIDODO M /9 aj 23 A ol 2
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FO1 2019
' TIEMPO
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIAIDOSIS EXPUESTO} LI M| M] J V]S |D RESPONSABLE
1|cANECAS DE BASURA DIARIO 1L AcuA +amLjso mitos | A |~ S
2|CcAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 11 AGUA +2 ML |1 MINUTO 7
3{CONGELADORES SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO v
4|CANASTILLAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO AV aW=Tara
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL TLAGUAs2MLITMNUTO |~ |
6|ESTUFAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO 1 A A A7
7|EXTRACTOR DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO A A~
8{LACENA SEMANAL 1L AGUA +aML JaominuTos | .~ |
9|LICUADORAS PERMANENTE | 1L AGUA+2ML |1 MINUTO NV A
10|MESAS PERMANENTE | 1 LAGUA +aML 30 minTos | | A4 A v~
11|MESON PERMANENTE |1 LAGUA +amLjao minitos | /| /7 yavd
12{NEVERAS SEMANAL 1 LAGUA +AML |30 minuTos | |
13]OLLAS Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO i Wi W W
14{PAREDES SEMANAL 1L AGUA +4ML |30 MiNuTOS |/~
15|PARRILLA DIARIO yLAGUA +aML JaomnuTtos | L | A e
16|PISO DE PREPARACION DIARIO L aGuA+amL Jsomnutos | A A A1
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1LAcUA+aMLfsommuTos | | A A A
18]PISOS DE OFICINAS DIARIO 1 LacUA+amLfsominutos | 7 A A T :
19|PUERTAS DIARIO TLAcuAsmML inute | L A A
20|siLLAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO B el e
21 [TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO W
22|VAJILLAS PERMANENTE | 1L AGUA +2ML |1 MINUTO e WA
23|VENTANAS SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO




SERVICIO DE ALIMENTAGION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y
DESINFECCION
MES: O, ¢/ nde ~ PERIDODO A 26 a (_f 30 éf I 22
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FOL 2019
. TIEMPO
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIAIDOSIS EXPUESTO} L { M| M| J IV RESPONSABLE
1JCANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA +amL{zo minmos | | | | A '
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO il
3|CONGELADORES SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO e
4|CANASTILLAS DIARIO 1 L AGUA +2 ML|1 MINUTO VW WL e Y
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO i
6|ESTUFAS DIARIC 1 L AGUA +2 ML [1 MINUTO A A A
7{EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO ol b ok L™
8|LACENA SEMANAL 1 L AGUA +4ML [30 MiINUTOS | .~
9|LICUADORAS PERMANENTE | 1L AGUA+2ML |1 MINUTO WV Wl a
10|mESAS PERMANENTE | 1 LAGUA+amL j30 minitos | /| | 2V ) o
11|MESON PERMANENTE 11 L AGUA +amL |30 minitos | | | | | +#7]
12|NEVERAS SEMANAL 1L AGUA +aML [aominutos |
13|OLLAS Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML {1 MINUTO AW NNV
14|PAREDES SEMANAL 1L AGUA +4ML [30 MINUTOS | .~
15]PARRILLA DIARIO 1L AGUA +aML [aoMinuTos | o~ | /1 < 1 &
16{PISO DE PREPARACION DIARIO TLAGUA +amL fsominutos | /1 | oo o]
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO T Lacua+ amjsominutos || 1 1 o &
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO 1 LAacUA+amLjsominutos | | S oL o T
19|PUERTAS DIARIO TLAGUA+2ML [immnuto L7 | A A o | 7
20|siLLAS DIARIO 1L AGUA +2ML. |1 MINUTO Vol A oL
21| TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1 L AGUA +2ML |t MINUTO a2
22|VAJILLAS PERMANENTE | 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO Y A ) A
23|VENTANAS SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO :




FORMATO DIARIO TOMA DE MUESTRA AGUA POTABLE
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Resolucion 2674 de 2013: ALMACENAMIENTO,
DISTRIBUCION, TRANSPORTE Y COMERCIALIZACION

Calle 41 No. 10 — 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

Transporte, distribucién y comercializacién. Transporte. Excluya la contaminaciéon y/o proliferacién de
microorganismos € impidan contaminacion del alimento. Garantizar temperaturas de refrigeracion de 4 +/- 2°C 6
congelacién -18 C, segun caso. Medios de transporte que faciliten limpieza y desinfeccién. Se prohibe disponer
alimentos sobre piso del vehiculo. Se permite transporte conjunto de alimentos de diferente riesgo, siempre que
estén envasados y se evite contaminacion cruzada. Vehiculos deben llevar en el exterior la leyenda: Transporte de
alimentos.

El transporte de alimentos es el proceso de trasladar los alimentos a los destinos deseados desde el productor de
alimentos hasta sus consumidores. Es un factor crucial para mantener la seguridad alimentaria en las empresas de
fabricacion de alimentos, ya que no esta exenta del riesgo de contaminacién de los alimentos.

ASADOSMONTERIA, cuenta con un carro transportador de alimentos bajo los requisitos de la Resolucion 2674 de
2013, en el cual transporta las materias primas o alimentos que son utilizadas para el consumo de los servicios
prestados en la cafeteria-comedor del Centro Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir.

A continuacion, se muestran evidencias de sistema transportador de los alimentos que se han venido realizando-
con Asados Monteria. Para transportar las materias primas y alimentos desde Monteria hasta su destino final que
es el Centro Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir SENA.

EVIDENCIA FOTOGRAFICAS MES DE DICIEMBRE
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Atentamente

Julio cesar care Gaviria
Representate |ega
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