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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO @

FECHA: 28/07/2017 LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS .
VERSION: 2 POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : N\e\CPY ‘ Fecha: Dia_Q;\Mes%AﬁoZQq

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Los alimentos se encuentran r.
Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Las ventanas se encuentran limpias
Los pisos de la cocina se encuentran limpios
Los sifones se encuentran con sus rejilla

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

C
C
c
C
C
Los refrigeradores estédn limpios y funcionando C
C
Cc
C

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de gue se
llegue a romper

Crin O e e O0IeRe

, . to . Requi , . NC|
funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos calibrado C
Los funcionarios del area de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y .
limpio refrigeradores C’
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones C
cadenas establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” C

! R SERVICI

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,

Las ventanas del comedor se encuentran limpias
La presentacién de las sillas y mesas es buena

|gorro. La silla para nifios estd limpia y en buen estado
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia
limpias

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados
ufias y manos No hay presencia de telarafias
Observaciones: {En caso tie encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este aspacio)
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Los manteles estdn limpios C
C
C
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POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : |\/\ Q\CA‘OY

Fecha: DiaQ(l.MesQSAﬁo;O\C’ .

N
Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

L i o
Los alimentos se encuentran ri

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

llegue a romper

, , quis . o
-funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

Al

de vencimiento

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia C
Las ventanas se encuentran limpias Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios separados en congeladores Cc
Los sifones se encuentran con sus rejilla . . .
d Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas C
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan ) .
—— plosy La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada C
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion C
de los productos
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios Los refrigeradores estan limpios y funcionando .
. o . . . Los congeladores estan limpios y funcionando C
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
. X Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de "
animales e insectos - C
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha C
El techo de la cocina se encuentra limpio de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha cC

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin madquillaje, sin
perfume.

o

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacidn de las sillas y mesas es buena C
gorro. La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia C
limpias Los manteles estan limpios C
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
ufias y manos / No hay presencia de telarafias C

Observaciones: {En caso de encontrar otra reguisito 2 verificar ¥ qye se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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i

En las ventanas, la malla anti insec

i

Los alimentos se encuentran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de controt
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

alimentos

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

o : Req

Ef termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del area de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
|gorro.

La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

slleliSdlcilelisdis

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estdn limpios

Los funcionarios cuentan con ef kit de aseo para limpieza y desinfeccidn de
ufias y manos 7

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

Observaciones: (En caso de encontrar ofro reguisito a verificar ¥ gyfe se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

R FIORE

. o - Requisi
Los alimentos se encuentran rotulados
Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Las ventanas se encuentran limpias
Los pisos de la cocina se encuentran limpios
Los sifones se encuentran con sus rejilla

C lof

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productes como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

Cloirl o] ele OlolerPl

Cicloppeo|e o
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etro de temperatura

: funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de

alimentos c calibrado c
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido % C Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y C
limpio refrigeradores
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, (*/ Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones C
cadenas establecidos

Se toma la lectura diaria de Agua' C

)

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
Lgorro.

i

[

Las ventanas del comedor se encuentran limpias N
La presentacion de las sillas y mesas es buena C

La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte % La linea de servicio se encuentra limpia C
limpias Los manteles estdn limpios C
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
ufias y manos //E No hay presencia de telarafias C
Observaciones: (En caso de encontrar otro requisito a verificar y g

)

o

se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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N
Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

, ui :
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia [ Los alimentos se encuentran rotulados C
Las ventanas se encuentran limpias C Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios C separados en congeladores &
Los sifones se encuentran con sus rejilla C . . -
) Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas C
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan C R
— plosy - La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada C
El' shock de basuras se encuentra limpio (
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada ) La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacioén C
c de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios C Los refrigeradores estdn limpios y funcionando C

. o R R i Los congeladores estan limpios y funcionando C
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -

. . C Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos e C
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias [ Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha C
El techo de la cocina se encuentra limpio . de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se c Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha C.
{legue a romper de vencimiento

16 : : ‘ ito ,

funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y C
almentos calibrado )
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y C
limpio refrigeradores
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones C—
cadenas establecidos

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” C

3

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

Rl vicio
i si
Las ventanas del comedor se encuentran limpias

oloeOlelo|o

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacidn de las sillas y mesas es buena 'C
|gorro. La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia C
limpias Los manteles estan limpios C
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
ufias y manos C No hay presencia de telarafas C

Observaciones: {En caso de encantrar otro requisito 3 verificar y gde se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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A i et iy to
Los alimentos se encuentran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pallo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estén limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

; funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

Las bebidas como gaseosa, jugos y demads se encuentran con fecha
de vencimiento

calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
ATH 'y Ve

BE

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

- o -
Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
{gorro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

NINRIGENEGRGE BEdsESslEIskddes

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisite a verificar v gue se £ste incumpliendo lo pue

de registrar en este aspacio)
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Centro Vacacional ; \"\Q\O’C\Y
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Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

i

Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estdn limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estén limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper
- -

:
i

s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

o © e NMOrPr

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

i

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando
calibrado

or|lopp CoD Cin

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido %
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
T V)

- . sqisito

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

-l
=

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios esta limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

Olo|olelo]alo

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos /

C

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

Observaciones: {En caso de encantrar otre requisito a verificar ¥ que sehste incumpliendo lo puede registrar en este aspacio)

1X
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Marque conuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

= &

Los alimentos se encuentran rotulados
Pollo, Carne, Lécteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

En las ventanas, la malla anti insecto esta buenay limpia
Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

Los congeladores estdn limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Las paredes de la cocina se encuentran limpias
El techo de la cocina se encuentra limpio

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

oA e A olde e
NI G RIERR

El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y

(@)

alimentos calibrado

Los funcionarios del area de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y C
limpio refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones c
cadenas establecidos

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
i " ARERDE SERVIC

& ik i e /jg”w R

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

La presentacion de las sillas y mesas es buena

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,

|gorro. La silla para nifios esta limpia y en buen estado
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia
limpias

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados
ufias y manos No hay presencia de telarafias
Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y quefe aste incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

elle N elichieNMaRNoRiy

C
C

C

Los manteles estdn limpios C
C

C

) 7 |
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Firma quie realiza la Inbadcccion Firma del Encargado del Area de Athentos y Bebidas
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Requisito

e

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

-

Los alimentos se encuentran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lécteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafics del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan fimpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

o[ © e oo ploe

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin

P x s

Las venta

perfume. nas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacién de las sillas y mesas es buena C
gorro. La silla para nifios esta limpia y en buen estado C
muncionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia C,
limpias Los manteles estan limpios C
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
ufias y manos No hay presencia de telarafias C.

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar ¥ que se.este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)}
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Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Req
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

ot C ne 0 Dop

El termémet

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, puiseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro’de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

- o

Las ventanas del comedor se enc limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan faborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias .

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

OO0 e

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y gue se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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Centro Vacacional :

Fecha: Diail Me9dS Aro2014

Marque conuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplica

£ i At 5 & ) i
En las ventanas, la malla anti insecto

o

Los alimentos se encuentran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

llegue a romper

alimentos

Las ventanas se encuentran limpias C Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios [ separados en congeladores F
Los sifones se encuentran con sus rejilla C . -
J Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas (
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan C .
—— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada (
El shock de basuras se encuentra limpio C —
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos C
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios c Los refrigeradores estan limpios y funcionando O
. L . . . Los congeladores estan limpios y funcionando la
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
A . Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos . C
vencimiento -
Las paredes de la cocina se encuentran limpias C Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio C de vencimiento C
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se o Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha

de vencimiento

El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos i

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

\‘
Se toma

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin

Las ventanas del comedor se encuentran limpias ~

perfume. N A
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacion de las sillas y mesas es buena el
|gorro. C, La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia la)
limpias C/ Los manteles estan limpios C
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
ufias y manos 0 No hay presencia de telarafias .

Observaciones: {En caso de encontrar otre requisito a verificar y qyé se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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7.3. Las lamparas, accesorios y otros medios de iluminacién del establecimiento

deben ser del tipo de seguridad y estar protegidos para evitar la contaminacién en
caso de ruptura y, en general, contar con una iluminacién uniforme que no altere los

colores naturales.

8.1. Las dreas de elaboracién poseeran sistemas de ventilacién directa o indirecta,
los cuales no deben crear condiciones que contribuyan a la contaminacién de estas
0 a la incomodidad del personal. La ventilacién debe ser adecuada para prevenir la
condensacién del vapor, polvo y facilitar la remocién del calor. Las aberturas para

circulacién del aire estardn protegidas con mallas anti insectos de material no

10 superficies lisas, con bordes sin aristas y estar construidas con materiales| X

resistentes, impermeables y de fécil limpieza y desinfeccién.
11. Los recipientes usados para materiales no comestibles y desechos, deben ser a

prueba de fugas, debidamente identificados, construidos de material impermeable,
11 X
de facil limpieza y desinfeccién y, de ser requerido, provistos de tapa hermética. Los

stibles

P

mismos no pueden utilizarse para contener productos come:

T T i T

Articulo 11. Estado de salud. Ef personal manipulador de alimentos debe cumplir con
los siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacién médica en la cual conste la aptitud o no para la
manipulacién de alimentos. (Verificar reconocimiento médico al menos una vez al
afio).

2. Debe efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere necesario

12

Articulo 12. Educacién y capacitacion. Todas las personas que realizan actividades de
manipulacién de alimentos deben tener formacién en educacién sanitaria, principios
basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién
1 de alimentos. Verificar que se tenga (Plan de Capacitacidn y refuerzos mediante X

charlas cursos u otros) (Verificar certificados de estudio que se encuentren en las

hojas de vida del personal manipulador de alimentos)

Articulo 13. Plan de capacitacién. El plan de capacitacién debe contener, al menos,
los siguientes aspectos: Metodologia, duracién, docentes, cronograma y temas
especificos a impartir. El enfoque, contenido y alcance de la capacitacién impartida
14 debe ser acorde con la empresa, el proceso tecnoldgico y tipo de establecimiento de| X
- que se trate. En todo caso, la empresa debe demostrar a través del desempefio de
los operarios y la condicion sanitaria del establecimiento la efectividad e impacto de

la capacitacién impartida
Paragrafo 1°. Para reforzar el cumplimiento de las précticas higiénicas, se colocaran

15 en sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su X

observancia durante la manipulacién de alimentos.
Paragrafo 2°. £l manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y

manejar el control de los puntos del proceso que estdn bajo su responsabilidad y la
importancia de su vigilancia o monitoreo; ademds, debe conocer los limites del
16 X
punto del proceso y las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones en

dichos limites. (Verificar que se tengan actas de entrenamiento al puesto por cada

funcionario estas actas deben contener firmas)
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11. De ser necesario el uso de guantes, estos deben mantenerse limpios, sin roturas
o desperfectos y ser tratados con el mismo cuidado higiénico de las manos sin
proteccion. El material de los guantes, debe ser apropiado para la cperacién
realizada y debe evitarse la acumulacién de humedad y contaminacién en su interior
para prevenir posibles afecciones cutédneas de los operarios. El uso de guantes no
25 X
exime al operario de la obligacién de lavarse las manos, segin lo contempla el
numeral 4 del presente articulo. (Verificar el Estado de los guantes y los colores
autorizados para cada operacién Guantes para Limpieza y desinfecciéon de color

negro para manejo de desechos sélidos v liquidos, amarillos para el manejo de loza,

cubiertos entre otros y azules para manipulacién de alimentos)

13. Los manipuladores no deben sentarse, acostarse, inclinarse o similares en el
26 X
pasto, andenes o lugares donde la ropa de trabajo pueda contaminarse

14. Los visitantes a los establecimientos o plantas deben cumplir estrictamente

todas las practicas de higiene establecidas en esta resolucién y portar la vestimenta
27 y dotacién adecuada, la cual debe ser suministrada por la empresa. (Verificar que se| X
tenga un hablador antes de ingresar al drea de produccién donde se solicite gorro,

tapabocas y guantes)
. . I
Arti

o

culo 16. Materias primas e insﬁmos. Las materias bnmas e msurﬁos parén las ]
actividades de fabricacién, preparacién, procesamiento, envase y almacenamiento
de alimentos deben cumplir con los siguientes requisitos:

1. La recepcién de materias primas debe realizarse en condiciones que eviten su
2 contaminacién, alteracidn y dafios fisicos y deben estar debidamente identificadas X
(Verificar que todos los productos se encuentre rotulados con la siguiente

presentacién fecha de ingreso, fecha de vencimiento)

2. Toda materia prima debe poseer una ficha técnica la cual debe estar a disposicién
29 X
de la autoridad sanitaria competente cuando esta lo requiera.

3. Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previo al uso,
clasificados y sometidos a analisis de laboratorio cuando asi se requiera, para
determinar si cumplen con las especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es
30 X
responsabilidad de la persona natural o juridica propietaria del establecimiento,

garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e insumos. (Verificar que se

T tengan pruebas microbioldgicas de forma trimestral al menos)
4. Las materias primas se someteran a la limpieza con agua potable u otro medio

adecuado de ser requerido vy, si le aplica, a la descontaminacién previa a su
31 incorporacién en las etapas sucesivas del proceso. {Verificar el tipo de dosificacion| X
para la desinfeccién de verduras, frutas y si se esté aplicando al igual si el personal

manipulador conoce el tipo de dosificacién aplicar)
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2. Identificacién de lotes. Cada envase y embalaje debe llevar marcado o grabado la
identificacion de la fabrica productora y el lote de fabricacién, la cual se debe hacer
en clave o en lenguaje claro, de forma visible, legible e indeleble {NUmeros,
a2 alfanumérico, ranuras, barras, perforaciones, fecha de produccién, fecha de X
fabricacién, fecha de vencimiento),d el uso de adhesivos para declarar esta

informacién.

3. Cuando exista el riesgo de contaminacién en las diversas fases del proceso de
fabricacién, el personal manipulador debe lavarse las manos entre una y otra
43 operacién en el proceso de elaboracién. (Verificar el lugar que se tiene destinado| X
para el lavado de manos al igual habladores donde se registre como se deben de

lavar y desinfectar las manos.)

6. Cuando sea requerido, se deben implementar filtros sanitarios (lava botas,
pediluvios o instalaciones para limpieza y desinfeccién de calzado, lava manos de
accionamiento no manual y toallas desechables o secador de manos, aspiradoras de
polvo y contaminacidn, etc.), debidamente dotados y provistos de sustancias
44 desinfectantes en cantidad suficiente para impedir el paso de contaminacion de| X
unas zonas a otras. En cualquier caso, se debe garantizar la limpieza y desinfeccion

de manos de los operarios al ingreso de Ja sala de proceso o de manipulacién de los

|, —~ productos. (Verificar que se estén utilizando toallas desechables y no limpiones en

el area de alimentos y bebidas)

: (3]

2. Documentacién sobre plénta, equipos y ﬁ}oceéé. Se det:e dfspoﬁe} d; m%:%;él/;as e
instrucciones, guias y regulaciones donde se describen los detalles esenciales de
equipos, procesos y procedimientos requeridos para fabricar o procesar productos.
Estos documentos deben cubrir todos los factores que puedan afectar la calidad,
45 manejo de los alimentos, del equipo de procesamiento, el control de calidad,| X
almacenamiento, distribucion, métodos y procedimientos de laboratorio. {Verificar
que se tenga hoja de vida de los diferentes equipos dentro del drea de alimentos y

bebidas como su respectivo mantenimiento y su tipo o manejo del equipo y el plan

de mantenimiento de equipos durante la vigencia y su respectivo cumplimiento)

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y
métodos de ensayo deben garantizar que los resuitados sean confiables y
46 representativos del lote analizado. (Verificar pruebas de muestreo por puesto,| X
verificar pruebas microbioldgicas a los alimentos, pruebas microbioldgicas al agua

potable)

Paragrafo. Los establecimientos que fabriquen, procesen, elaboren o envasen
alimentos de riesgo medio o bajo en salud publica, deben contar con los servicios de
personal técnico idéneo en las &dreas de produccidén y control de calidad de
47 alimentos, quien debe tener a cargo el programa de capacitacién del personal] X
manipulador de alimentos. (Verificar hojas de vida del personal que debe tener

certificados de estudios y carnet manipulador de alimentos que permitan asegurar la

elaboracién de los productos)
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garantizar la rotacién de los productos. Es necesario que la empresa periédicamente

dé salida a productos y materiales indtiles, en desuso, obsoletos o fuera de
especificaciones para facilitar la limpieza de las instalaciones y eliminar posibles

focos de contaminacion. {Verificar que se estén llevando inventarios actualizados

solicitando el formato CONTROL MANEIO INVENTARIOS AREA DE ALIMENTOS Y

BEBIDAS y revisar in situ que coincida con lo registrado en el formato)

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

51

2. El almacenamiento de productos que requieren refrigeracion o congelacién se
realizara teniendo en cuenta las condiciones de temperatura, humedad y circulacién
del aire que requiera el alimento, materia prima o insumo. Estas instalaciones se
mantendrén limpias y en buenas condiciones higiénicas, ademas, se llevara a cabo
un control de temperatura y humedad que asegure la conservacién del producto.
Los dispositivos de registro de la temperatura y humedad deben inspeccionarse a
intervalos regulares y se debe comprobar su exactitud. La temperatura de
congelacién debe ser de -182C o menor. (Verificar que se esté llevando el control de
temperatura, verificar el aseo de los mismos y constatar que se cumpla los grados

centigrados para la congelacion utilizando el termémetro digital)

52

3. El almacenamiento de los insumos, materias primas y productos terminados se

realizard de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones

que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos. Ademds

se deben identificar claramente y llevar registros para conocer su uso, procedencia,
calidad y tiempo de vida. (Verificar el estado de conservacién como el estado en que

se estd protegiendo y verificar la rotulacién y posible fecha de vencimiento)

53

4. El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se
realizard ordenadamente en pilas o estibas con separacién minima de 60
centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o
tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de
manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso. (Verificar
que todos los productos que sean para consumo humano este encima de estibas de
plastico no se permite madera u otro tipo que genere algun tipo de contaminacién y

que se encuentren limpios)

54

6. El almacenamiento de los alimentos y materias primas devueltos a la empresa o
que se encuentren dentro de sus instalaciones con fecha de vencimiento caducada,
debe realizarse en un drea o depésito exclusivo para tal fin; este lugar debe
identificarse claramente, se llevaré un libro de registro en el cual se consigne la
fecha y la cantidad de producto, las salidas parciales o totales y su destino final.
(Verificar que los productos vencidos se encuentren fuera del drea de servicio o
produccién debidamente identificados y llevar un libro donde se registre su destino

final)
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4. Los alimentos perecederos, tales como, leche y sus derivados, carne y preparados,
productos de la pesca deben almacenarse en recipientes separados, bajo
condiciones de refrigeracion y/o congelacién y no podrdn almacenarse
6 conjuntamente con productos preparados o listos para el consumo con et fin de X
evitar la contaminacion cruzada. (Verificar que cada producto este en un recipiente

de acuerdo a este numeral)

5. £l personal que estd directamente vinculado a la preparacion o servido de los
63 X
alimentos no debe manipular dinero simultaneamente.

7. El servido de los alimentos debe hacerse con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)

segun sea el tipo de alimento, evitando en todo caso el contacto del alimento con las
64 X
manos. {Verificar que en la linea de servicio las personas encargadas de servir

tengan su tapabocas gorro o cofia al igual que guantes plasticos trasparentes).
8. El lavado y desinfeccion de utensilios debe hacerse con agua potable corriente,

jabdn o detergente y cepillo y con especial cuidado en las superficies donde se pican
o fraccionan los alimentos, las cuales deben estar en buen estado de conservacion e
65 higiene; las superficies para el picado deben ser de material sanitario, de preferencia| X

pldstico, nylon, polietileno o teftén. (Verificar que las tablas de picado se

| encuentren desinfectadas y en optimo estado, en caso de verificarse en deterioro se

debe cambiar por uno nuevo).

Cumplimientos al Con

bidas deben encontrase

Verificacion a los extintores para el drea de alimentos y be

66 ! X
vigente y con carga

67 Verificar que se cuenta con botiquin de primeros auxilios verificar la fecha de X
vencimiento.

68 Verificar que el contratista cancele al personal manipulador las prestaciones sociales X

como son ARL, SALUD.
Verificar bodega de almacenamiento de alimentos limpieza, conservacién de los
69 X
alimentos, vencimiento de productos y organizacién

- ~ Vmneaas (7
NN Fa) g uss L& b= %

- e
Firma Administradpr Centro Vacacional” Firma quien Realizo Acompafiamiento Firma de quien Realizo Revista

INSTRUCCIONES DE DILIGENCIAMIENTO: de la hoja numero 2 hasta la numero 8
*La hoja numero dos se debe realizar una vez al mes, después de haber terminado la revisién se debe realizar una comunicacién oficial de los aciertos y desaciertos del grado de
~—nformidad con la resolucién 2674 del 2013. La revista se debe realizar con el contratista.
1 hoja se encuentra con férmulas para el célculo automatico y arrojar los porcentajes se debe insertar la informacién e imprimir
Valoracion:
Si el grado de incumplimiento tiene la siguiente valoracién se deben realizar las siguientes acciones asf:
*0% al 20% se debe realizar las acciones de correccién acciones no mayores a 11 dias presentando un informe de actividades
*21% al 40% Se debe elaborar accién preventiva o Plan de trabajo y documentarla en un plan de mejoramiento
*41% En adelante se debe realizar acciones correctivas y documentarlas en un plan de mejoramiento
C: Cumple NC: No Cumple N/A: No Aplica

<>
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A LY
Centro Vacacional : ‘\/E‘%QY

Fecha: Diaﬁ~ MesQSAﬁoQ_Q\q .

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

equl
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de controt
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Requisito
Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de |a cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El'shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion
de fos productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estdn limpios y funcionando
Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

LS . { uis
s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

Ol o |H oo pPppi

Las bebidas como gaseosa, jugos y demads se encuentran con fecha
de vencimiento

OCle|opp B[00 ok

calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores )

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones C

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
- T

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
La linea de servicio se encuentra limpia C
Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

(&
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
No hay presencia de telarafias C

Observaciones: (En caso de encontrar otrngequisito a verific

¥ que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

j:f\. gk_meY Xk&r QF

Firma quie realiza la lnsp‘)\;cion

Eclwn  PNeeacn

Firma del Encargado de! Area de Mentos y Bebidas

=
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Centro Vacacional : N\@\@Y Fecha: Dial Me%Aﬁq‘lO\C\,

KSaEch,

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

i Requisite

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia
Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Cc
C
C
Los refrigeradores estan limpios y funcionando C
C
C
C

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

ele el e NcleNalls g ele

qut ‘ e

, , [ RequisioT = T
s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de Ef termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos calibrado C
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio refrigeradores C/
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones C
cadenas establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” C

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

REA DE SER'
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin :

i R S i -
Las ventanas del comedor se

ecloiccnnn

perfume. encuentran limpias \
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacidn de las sillas y mesas es buena C
gorro. La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia C
limpias Los manteles estan limpios C
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

ufias y manos C No hay presencia de telarafias C

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y gue se este incumpiiendo lo puede registrar en este espacio}

&me, ,Q#gaaq

Firma del Encargado del Area de Alimentgs-y.H;bidas

Firma quie realiza la Inspe
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Fecha: Diam Mes%Aﬁo‘_g__dq.

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

. QLISIT
entran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

it
s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipu
alimentos

lador de

Las bebidas como gaseosa, jugos y demads se encuentran con fecha
de vencimiento

El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

ClocppR oo e

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y

establecidos

limpio refrigeradores C
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones c
cadenas

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de
e 'ﬁg ‘
b ém i s

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
Jgorro.

La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de
ufias y manos

NO OO0 ele

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

oAbl

pr

Observaciones: {En taso de encontrar otro requisito a verificar v gue se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

T4

Firma quie realiza la Inspec\ec,on

\arecosYokor

EAun ['\Y-\QC\C\C'\ ‘

Firma del Encargado del Area de AMentos y Bebidas
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Centro Vacacional :
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Fecha: Dia]§ Me%Aﬁo;O\C\

)
Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estén limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

5 funcnonarlos que estan Iaborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

El termometro de temperatura se encuentra funcronando Y
calibrado

OolCReOlalC]n |0

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

oo

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume,

Se toma la Iectura diaria de Agua "CIoro y Ph”

Las ventanas del comedor se encuentran Ilmplas

Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla,
|gorro.

La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

ololelolclolel e

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

C Crre|o

Observaciones: {En taso de encontrar otro ¢

isito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

L Firma quie realiza la Inspe

T4 Janer \breonis boior

Edwin  Ndeoag .

Firma del Encargado del Area de Mentos y Bebidas
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Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

i R
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

S
o e R
Los alimentos se encuentran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estén limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Los facteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

5 funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

O 0 e O PoeD

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

qu
El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Clolopeeo|O(C|loN

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del 4rea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

o BNl

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

oo

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
& e ¥ gy NN 725287

EA

i it = o

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

lolole

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

Lo

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

C

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

dsisisltis

Observaciones: {En ¢aso de encontrar ofro re

{0 a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

Firma quie realiza la lnspe%eéion

3 14 Joner \lonecais J(QFUY

€duin Meagu -

Firma del Encargado del Area de Mmentos y Bebidas
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

RS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : V"GEQ}CAY

Fecha: Diff Y MeS Are@ON .

Margue conuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplica

En las ventanas, la malla anti insecto

Los alimentos se encuentran rotulados

s

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estdn limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

alimentos

eielelolie Nel ¢ Nel §le'e

Las bebidas como gaseosa, jugos y demads se encuentran con fecha
de vencimiento

El termémetro de temperatura se e

calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

i

CIOIMo|0|olO

perfume. Las ventanas del comedor se encuentran limpias iN
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacion de las sillas y mesas es buena (.
Hﬂro‘ La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia C
limpias Los manteles estan limpios c
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
ufias y manos Q No hay presencia de telarafias {

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisi

o 3 verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

L Firma quie realiza la Insp%tjccion

T4 Joner \oreoas ‘leov
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Firma del Encargado del Area de Alimgnfos y Bebidas
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Pégina 1de 11 ’
CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : N\@\SOY

Fecha: DiaB MeQSAﬁogb‘Cf‘ .

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Los alimentos se encuentran rotulados

i ind R

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios def area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Ilels)

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de Ia cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
liegue a romper

i

s funcionarios que estédn laboran
alimentos

do cuentan con el carnet manipulador de

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Ceor00 |

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido ¥
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del érea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de Agua "Clo

roy Ph”

g L na e 5“‘@
Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estda limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen fas unas cortas, sin esmalte y
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de

ufias y manos =

OO olClc|o

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telaraias

Observaciones: {En caso de encontrar otgrfequisid a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

] 14 dacer Veneqas o

Firma quie realiza la inspecccton
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Firma del Encargado del Area de AIim%:.’cos y Bebidas
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CODIGO: 3CV-FR-0007

FECHA; 28/07/2017
VERSION: 2

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO @
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS WW

POLICIA NACIONAL

Fecha: Diafg Me%Aﬁﬁn

Centro Vacacional : N‘P\C\‘C)Y
NS

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra fimpio

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

alimentos

o o oo N pPhph

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

oo

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

tran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
|gerro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

o|leIen0

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de

ufas y manos P

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

Observaciones: {En caso de encontrar g

@ raguiito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este aspacio)

T dorenloresps Yoo

Firma quie realiza la Inspecccion
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Firma del Encargado de! Area de Ali\r‘m!ntos y Bebidas
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

E &:é—ag

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional ;

Fecha: Dia@ MesiﬁAﬁo_‘al

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Requisito

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

llegue a romper

funcionarios que estan labora
alimentos

ndo cuentan con el carnet manipulador de

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia (3, Vil
Las ventanas se encuentran limpias [ Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios C separados en congeladores C
Los sifones se encuentran con sus rejilla . .
d d Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas C
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan C .
— plosy La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada C
El shock de basuras se encuentra limpio [
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
c de los productos c
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios [ Los refrigeradores estén limpios y funcionando (4
. L i . i Los congeladores estan limpios y funcionando 3
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
A X Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos C L
= vencimiento o)
Las paredes de la cocina se encuentran limpias @ Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio C de vencimiento C
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se 5 Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha C

de vencimiento
L

El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y

calibrado

Los funcionarios del érea de cocina cuentan con el uniforme establecido y

Oﬁ(\(\n

|gorro.

P Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio - refrigeradores
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas e establecidos
0 Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio - . ARE
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin - . i
perfume. C Las ventanas del comedor se encuentran limpias
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, c La presentacion de las sillas y mesas es buena
.

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

)

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccidn de
ufias y manos

o

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

NG
[
[2
C
C
c
C

Observaciones: {En taso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

las lc';mfoma en la Cotina no fondione

—
Ad. J&qﬁ/

L Firma quie realiza la Insp!cccion

4negs) '/afp/

Edwin Alugs Piro

Firma del Encargado del Area de Alimentos y Bebidas
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Pagina 1 de 11
CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : Me\q Y

Fecha: D|a

e% Anqg-o\c\

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se apllca una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estdn limpios y funcionando

animales e insectos

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

llegue a romper

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se

s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de

Olrin © N o |70 paa

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

El termdémetro de temperatura se encuentra funcionando y

.
alimentos calibrado c
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y C
limpio refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios esta limpia y en buen estado

Los funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

C
C
C
C
C
C
C

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de
ufias y manos

C

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

COCCrE

'W"f/m de Guodon ),

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

Je -Jru;/'.a, dcﬁ/n‘:&'m Se fntown/;c
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Firma del Encargado del Area deMmentos y Bebidas




Pagina 1 de 11
CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

il
Centro Vacacional : Me\ ] Y
AN

Fecha: Did\ MeHARIONQ) -

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

equii
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estén limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

o Mo de pPlce

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de Ia cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

alimentos

orle

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

oclecepnn |Oel0

quisit
El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del &rea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Clo)

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

. R RVICI

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume,

oo

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

i o i

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malia,
gorro.

La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios esta limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmaite y
limpias

OO0 0e0

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

C

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

o eidede

No hay presencia de telarafias

Observaciones: {En caso de encontrar otro raquisite a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este sspacio)

Cauin  Areaca .

Firma del Encargado del Area¥e Alimentos y Bebidas
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LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDA
VERSION: 2 A DE CHEQUEQ A : S

Centro Vacacional J\/‘\(’?‘\OF)Y - Fecha: DiaLZ Me(EAﬁO.Z)(q -

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

POLICIA NACIONAL

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de controf
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

equis
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia
Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Los sifones se encuentran con sus rejilla

M N : R o
Los alimentos se encuentran rotulados
Polio, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La Frutay Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de Ia cocina se encuentra limpio

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

Ol © NCINCere
o000 |00

5 funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de

alimentos calibrado &

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores % C

limpio refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones C

cadenas establecidos -
Se toma la lectura diaria de Agua "C h”

loroy P
REA DE SER

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume,

v

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Cloio0oC| el

No hay presencia de telarafias
reguisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacién de las sillas y mesas es buena C
gorro. La silla para nifios esté limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte v La linea de servicio se encuentra limpia C
limpias Los manteles estan limpios C
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados C
ufias y manos C C

Observaciones: {En caso de encontrar

ik x\orer \oneod \g&;r Edwin Pdeaaa

Firma quie realiza la IrNJecccion Firma del Encargado del Area de Aliméhntos y Bebidas
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LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : ‘\I l e\CX'(_\Y

Fecha: Dia22) MesOS Aia20\ A

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para fa deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Los alimentos se encuentran rotu

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de Ia cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de fos productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

Ef techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

dor de

5 funcionarios que estén labora

cro o 0O pepee

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

njofoppalole]op|

qui

El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

alimentos calibrado c

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y C

limpio refrigeradores

Los funcionarios del érea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones

cadenas establecidos C
Se toma Ia lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” C

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

S

Las ventanas del comedor se encuentran limpias [al

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte ¥
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

Clrie|fcloob

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

(&
C
C
Los manteles estan limpios C
C
C

No hay presencia de telarafias

Observaciones: {En caso de encontrar otro ragyis

¢ & verificar y gue se este incumpiiendo lo puede registrar en este espacio}

T4 Joner \oreops dafox

Firma quie realiza la Inspecccion

edoan Adeaaa

Firma del Encargado del Area dé\A'imentos y Bebidas
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO @

FECHA: 28/07/2017 LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS .
VERSION: 2 A POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional ; Me\ QY Fecha: Diajz‘ Me%Ar'uQ_O\C\

[\ ]
7

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

e i i i LT 2
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia i Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias
Los pisos de la cocina se encuentran limpios
Los sifones se encuentran con sus rejilla

Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

de los productos

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de

vencimiento

Los Iacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha

de vencimiento
T TR

Lieelelele &

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

Clrn ©

c
La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién C
C
C
C

, Req - ,
s funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y

alimentos calibrado C
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y "
limpio refrigeradores C‘
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones C
cadenas establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” L_J
- e e .

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio . : R ER

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados
ufias y manos No hay presencia de telarafias
Observaciones: {En caso de encontrar 6tro requisilq a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin ‘ o { qui ¢ A
perfume. Las ventanas del comedor se encuentran limpias \
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacion de las sillas y mesas es buena C
Lgorro. La silla para nifios estd limpia y en buen estado C
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia C
limpias Los manteles estan limpios C
C
C

T Jarer \oreocs Ao cdoin_ Neaga.-

Firma quie realiza la In?pécccion Firma del Encargado def Area de Mentos y Bebidas
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PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : N\G\ pY

Fecha: DiadD MeQ_‘SAﬁoQ_O\C\

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Requis
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Bl
Los

Las ventanas se encuentran limpias

Pallo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estén limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lécteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

e
funcionarios que estén laborand
alimentos

C N o e Fo Ok

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

calibrado

slNe sl s ool Nellisike

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
R

i

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malia,
Lg,orro,

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

Ol iclole|o

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

SREERE

Observaciones: {£n caso de encontrar otro requisito a verificar y gue se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

] T Joner \ onegos kafor

Firma quie realiza la Inspe%cion

Edumn Peecog.

Firma del Encargado del Area de A‘ﬁgﬂentos y Bebidas
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PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

A [y
Centro Vacacional : ‘,\I\e\O Y .
g

Fecha: Dia;lb Me%Aﬁwq '

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

5 Réqiiisi
Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

alimentos

OO OO N Oner

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

Ola o ope [ cle [0

i v A
El termémetro de tem
calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores %
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

qolo0

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
EA DE SERVICHH

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,

La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

gorro.
Los funcionarios que estéan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estén limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de
ufias y manos

Clolocloln|o

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

W
C
C
C
C
C
c

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

] T Jooner \oneorS ooy

N
Firma quie realiza la Inspé&!cion
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Firma del Encargado del Area de Alimehtlos y Bebidas
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 28/07/2017
LISTA DE
VERSION: 2 S CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS POLICIA NAGIONAL

Centro Vacacional : “‘ ‘e\ch Fecha: DiaZ 3 MemAﬁw\
I
g

Margue conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

- e Reqiisit
Los alimentos se encuentran rotulados
Polio, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

aquisit
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia
Las ventanas se encuentran limpias

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan
El shock de basuras se encuentra limpio
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica fa organizacién
de los productos

Los refrigeradores estdn limpios y funcionando

Los congeladores estén limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento ’

Los Idcteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demis se encuentran con fecha
de vencimiento

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de fa cocina se encuentra limpio

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

cer O 0O NC |Noe

OO0 poje O en

funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura

alimentos calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y

limpio refrigeradores ¢
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas establecidos C

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla,

L N ;
Las ventanas del comedor se encuentran limpias
La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado
La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados
No hay presencia de telarafias

prificar y gue se aste incumpliende lo puede registrar en esie espacio}

gorro.
mncionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de
ufias y manos

Observaciones: {En caso de encontrar otro regy

ClolCIo| o0 off

Nder b

B T Jorer \breoes dafur edulin Neleciag

Firma quie realiza la Insés)ccion Firma del Encargado del Area de Ali?ne}utos y Bebidas
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PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
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VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : l \Qb‘C\Y
<

Fecha: Dia& Me%Aﬁ@\q

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

= e

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

)
\

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

. € ito. ~ .
funcionarios que estan faborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

oNnNC nO 0O

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

3 it
El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

ClcicloelolealolO

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magqutllaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
. " READE SERVICIO

oo

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
gorro.

La presentacion de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

s linlleNisRleNl el e

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
uiias y manos

e

o

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

coorrA

Observaciones: {En caso de encontrar otro v

lilsito Ja verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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S e gty

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Polio, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Frutay Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento '

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

alimentos

Ol

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

o

El termémetro de temperat

calibrado

ura se encuentra funcionando y

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores %
refrigeradores

Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”
= e (REA DE SERVI
o | o

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,

La presentacién de las sillas y mesas es buena

La silla para nifios estd limpia y en buen estado

gorro.
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

La linea de servicio se encuentra limpia

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

Olojlo (o]0 o|o

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

el elal e

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y gue se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control
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Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

alimentos

funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de

VA Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventanas se encuentran limpias [ Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por \
Los pisos de la cocina se encuentran limpios [ separados en congeladores (
Los sifones se encuentran con sus rejilla c " !
J &= Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas C
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan C .
— La Frutay Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

El shock de basuras se encuentra limpio Vel C
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién

0 de los productos C
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios , Los refrigeradores estan limpios y funcionando r

. L . R . Los congeladores estén limpios y funcionando Fa
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
X X Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de

animales e insectos e C

s vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias e Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha C
El techo de la cocina se encuentra limpio P de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha

# akkh S i
El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y

limpias

C

limpio ( refrigeradores C
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones |
cadenas & establecidos C

R Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” C
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio i SERV
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin _ !
perfume. C Las ventanas del comedor se encuentran limpias NG
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla, _ La presentacion de las sillas y mesas es buena
gorro. < La silla para nifios estd limpia y en buen estado
mncionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y C

Los manteles estdn limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

C

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

No hay presencia de telarafias

Z
[
La linea de servicio se encuentra limpia C
C
C
C

Observaciones: {En caso de encontrar otro raquisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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uist « 0 equisito
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia l Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventanas se encuentran limpias C Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios C separados en congeladores
C

uisito

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

El shock de basuras se encuentra limpio g C
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
O de los productos C

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios Los refrigeradores estan limpios y funcionando C

R L . R . Los congeladores estan limpios y funcionando C
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -

. . Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos C .. C
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias C Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio r de vencimiento C
N . ~— N . Iy

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha (/
llegue a romper C

de vencimiento

quisito. L
0 cuentan con el carnet manipuiador de

funcionarios qgue estdn laborand El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y

alimentos calibrado C

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y

limpio refrigeradores C

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones

cadenas establecidos C'
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio . . ’ - AREA DE SERVICI

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin
perfume.
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,

Las ventanas del comedor se encuentran limpias N#&
La presentacién de las sillas y mesas es buena C
La silla para nifios estd limpia y en buen estado <4
La linea de servicio se encuentra limpia C
C
(&)
C

gorro.
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

Los manteles estan limpios

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados
ufias y manos No hay presencia de telarafias

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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