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EVIDENCIA DOCUMENTAL MES DE MAYO 

CONTRATO N° 790805 

FICHA: 1847067 

MUNICIPIO: GIRON – VEREDA CANTALTA 

PROGRAMA FORMACION: EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO Y 

COMERCIALIZACION DE DERIVADOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS 

INSTRUCTOR: JESUS HUMBERTO SANCHEZ AREVAL                    
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CONTRATO N° 790805 

FICHA: 1847084 

MUNICIPIO: TONA 

PROGRAMA FORMACION: EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO Y 

COMERCIALIZACION DE DERIVADOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS 

INSTRUCTOR: JESUS HUMBERTO SANCHEZ AREVALO 
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CONTRATO N° 790805 

FICHA: FORTALECIMIENTO APRENDICES-1906815 

MUNICIPIO: RIONEGRO 

PROGRAMA FORMACION: APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE BUENAS 
  
PRACTICAS  de MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 
 

INSTRUCTOR: JESUS HUMBERTO SANCHEZ AREVALO 
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MUNICIPIO: PIEDECUESTA 

                                   REUNION: LINEAMIENTOS EPC 
  

INSTRUCTOR: JESUS HUMBERTO SANCHEZ AREVALO 
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TIEMPO ACT. APOYO A LA 

FORMACION 

 

INSTRUCTOR: JESUS HUMBERTO SANCHEZ AREVALO 

CENTRO DE 

FORMACIÓN: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO 

FECHA INICIAL: 01/06/2019 00:00:00 

FECHA FINAL: 30/06/2019 23:59:59 

 

ACTIVIDADES ACADÉMICAS 
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1847084 -  EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO Y 

COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS DERIVADOS DE FRUTAS Y 

HORTALIZAS 

FICHA 

DE APRENDIZAJE: 

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACIÓN PARA EL 

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGÚN PROGRAMA 

ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

CONTROLAR LA FORMULACIÓN PARA EL PRODUCTO, 

SEGÚN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLÚMENES 

DE PRODUCCIÓN. 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

DETERMINAR LAS CONDICIONES DE LA MATERIA PRIMA, INSUMOS, MATERIALES E INSTALACIONES  SEGÚN INSTRUCCIONES DEL 
ÁREA DE PRODUCCIÓN Y NORMAS TÉCNICAS. 

REPORTAR DATOS DE PROCESO Y PRODUCTO TERMINADO ACORDE CON LINEAMIENTOS DE LA EMPRESA Y NORMATIVA 

TRANSFORMAR FRUTAS Y HORTALIZAS SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, ORDEN DE PRODUCCIÓN Y NORMATIVIDAD VIGENTE. 

VERIFICAR LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS OBTENIDOS EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGÚN NORMAS Y 
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. 

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES 

Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

REALIZAR NEGOCIACIÓN CON LOS PROVEEDORES Y 

CLIENTES, SEGÚN LOS OBJETIVOS Y ESTRATEGIAS 

ESTABLECIDAS POR LA ORGANIZACIÓN. 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 00 , 10 

 APLICACION DE MEDIDAS DE CONTROL PARA LA 1926769 - 
INOCUIDAD DE ALIMENTOS 

FICHA 
DE APRENDIZAJE: 

CONTROLAR PUNTOS DE CONTROL CRITICOS EN LOS 
PROCESOS DE PRODUCCIÓN SEGÚN LEGISLACION 
VIGENTE. 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
29080102401  COMPRENDER LA NORMATIVA RELACIONADA CON EL SISTEMA DE ANÁLISIS DE PELIGROS Y DE PUNTOS CRÍTICOS 
DE CONTROL 

29080102402  INTERPRETAR LOS PROCEDIMIENTOS DE VIGILANCIA DE LOS PUNTOS CRÍTICOS DE CONTROL ESTABLECIDOS 

 APLICAR EL CONTROL DE LOS PUNTOS CRÍTICOS EN LAS ETAPAS DEL PROCESO PRODUCTIVO SEGÚN 29080102403 
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO 

29080102404   INFORMAR LAS DESVIACIONES ENCONTRADAS EN LOS PROCESOS SEGÚN PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO 

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48 , 00 

1906815 -  APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 
EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 

FICHA 
DE APRENDIZAJE: 

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE. • COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
29080102301  PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACIÓN REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES 
DE SANEAMIENTO SEGÚN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA. 
29080102302  EJECUTAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACIÓN DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA 
ALIMENTARIA. 
29080102303  VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y 
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA. 
29080102304  IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACIÓN DE LOS ALIMENTOS SEGÚN DIAGNÓSTICO 
SANITARIO. 

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24 , 00 
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 TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADÉMICAS:

 131,90 

 

 

EVENTOS DE DIVULGACIÓN TECNOLÓGICA - 

EDT´s 

 

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS 

 

 

1847067 -  EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO Y 
COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS DERIVADOS DE FRUTAS Y 
HORTALIZAS 

FICHA 
DE APRENDIZAJE: 

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACIÓN PARA EL 
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGÚN PROGRAMA 
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

CONTROLAR LA FORMULACIÓN PARA EL PRODUCTO, 
SEGÚN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLÚMENES 
DE PRODUCCIÓN. 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
DETERMINAR LAS CONDICIONES DE LA MATERIA PRIMA, INSUMOS, MATERIALES E INSTALACIONES  SEGÚN INSTRUCCIONES DEL 
ÁREA DE PRODUCCIÓN Y NORMAS TÉCNICAS. 

REPORTAR DATOS DE PROCESO Y PRODUCTO TERMINADO ACORDE CON LINEAMIENTOS DE LA EMPRESA Y NORMATIVA 

TRANSFORMAR FRUTAS Y HORTALIZAS SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, ORDEN DE PRODUCCIÓN Y NORMATIVIDAD VIGENTE. 

VERIFICAR LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS OBTENIDOS EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGÚN NORMAS Y 
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. 

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES 
Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA • COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

REALIZAR NEGOCIACIÓN CON LOS PROVEEDORES Y 
CLIENTES, SEGÚN LOS OBJETIVOS Y ESTRATEGIAS 
ESTABLECIDAS POR LA ORGANIZACIÓN. 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 49 , 90 
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