21/1/23, 22:09 Correo: Helton Asmed Guaqueta Olarte - Outlook

Planes de contratacion instructores ajustados 20 01 2023

Alvaro Fredy Bermudez Salazar <afbermudez@sena.edu.co>

Vie 20/01/2023 19:14

Para: Helton Asmed Guaqueta Olarte <hguaquetao@sena.edu.co>;Maria Alejandra Diaz Vidales <mdiazv@sena.edu.co>;Astrid
Galindo Mendoza <agalindome@sena.edu.co>;Oscar Javier Pefia Carvajal <ojpenac@sena.edu.co>

Buenas tardes
Comparto Planes de contratacion instructores ajustados y suscritos para continuar con el tramite correspondiente.
Cordialmente,

Alvaro Fredy Bermudez Salazar

Subdirector Centro de Comercio y Servicios Regional Tolima
Transversal 12 No. 44-244 |bagué, Tolima, Colombia

Tel.: +57 (8) 270 9600 Ext. 84257- 84274- 84367
afbermudez@sena.edu.co
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REGIONAL TOLIMA

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA

COMERCIAL

LA COMUNICACION

CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS
Perfil Técnico del Instructor
Necesidades Desplazados 2023
N.
PROGRAMA EXPERIENCIA LABORAL Y/O
RED CONOCIMIENTO NIVEL E
FORMACION REQUISITOS ACADEMICOS ESPECIALIZACION COMPETENCIAS MINIMAS INSTRUCT
ORES
TECNOLOGIAS DE LA EXPERIENCIA EN CONFORMACION ¥ PARTICIPACICN DE EQUIPDS DE TRABAJD
INFORMACION ¥ LAS EL PROGRAMA REQUIERE DE UN INSTRUCTOA CON TITULO DE TECNGLOGO © PROFESIONAL EN SISTEMAS, MECIOCHO (18] MESES DE EXPERIENCIA: MANEJO DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LA COMUNICACION
COMPLEMENTARIA ELECTRONICA D PROFESIONES RELACIONADAS CON LA ESPECIALIDAD DRIETO DE FOAMACISN. OOCE (12) MESES ESTARAN RELACIONADOS EXPERIENCIA EN FORMULACION, EJECUCON ¥ EVALUACION DE PROYECTOS
COMUNICACIONES SISTEMAS PREFERIBLEMENTE CON CERTIFICACION INTERNACIONAL EN COM EL EJERCICIO DE LA PROFESION U ORICID LEER, ESCRIBIR ¥ COMPRENDER TEXTOS TECNICDS, NORMATIVOS, MANUALES € INSTRUCTIVOS EN INGLES 2
GESTION DE LA ¥/0 TITULADA ENSAMBLE ¥ MANTENIMIENTO DE EQUIPGS DE COMPUTO ¥ SERVIDORES COMPTIA, A+ O SERVERS CRIETO DE LA FORMACION SEI5 (6) MESES EN ESTABLECER PROCESOS COMUNICATIVOS ASERTIVOS
6 MICROSOFT CFFICE SPECIALIST (MOS) LABORES DE DOCENCIA. HASILIDAD FARA MANTENERSE CONSTANTEMENTE ACTUALIZADO EN LOS ASPECTOS TECHOLOGICOS ¥ DE
INFORMACION NEGOCIOS DE LA INDUSTRLA
Interaccién
Consigo Mismo, (24) meses de experiencia
TECNOLOGIAS DE GESTION COMPLEMENTARIA con los demds, | Titule profesional en los nicleos de conocimiento de Antropologia, artes liberales, o Filosofia, teclogla y dl‘m?url‘dla:':tnocle {|12:.l me;es 8 FORMULAR"I'E;EACBL;::: :::?;UL::S PROYECTES
ADMINISTRATIVA Y con la afines, o Educacién, o Seciologla, trabajo social y afine, o Psicologla, o Administracidn. Tarjeta EXparenc N N 2
SERVICIOS FINANCIEROS ¥/0 TITULADA liataratais Profesional en los Casos Exigidos por Ia Ley Veinticuatra el desempefio en el area y doce ESTABLECER PROCESOS COMUNICATIVOS ASERTIVOS
o 1 ¥ . (12) meses en docencia o MANEJAR HERRAMIENTAS INFORMATICAS ASOCIADAS AL AREA OBIETO DE LA FORMACION
con la : :
instruccién,
Trascendencia
ALTERNATIVA 1. PROFESIONAL EN LAS AREAS DE GASTAONOMIA, COCNA, ALTA COGNA, CULINARIA ©
GESTION HOTELERA. MINIMO VEINTICUATRD (24) MESES DE
ALTERNATIVA 2: TECNGLOGO EN LAS AREAS DE COCINA, GASTRONOMIA, CULINARLA, GESTION HOTELERA © EXPERIENCIA EN ACTIVIDADES RELACIONADAS|
GESTISN DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS, COM EL CONTROL DE
ALTERNATIVA 3: TECNICO PROFESIONAL EN LAS AREAS DE COCNA, GASTRONGNMIA © CULINARIA. INVERTARIDS DE MATERIAS PRIMAS DE
ALTERNATIVA & TECNICO EN LAS AREAS DE COCINA, GASTRONOMIA O CULINARIA. ALIMENTOS ¥ BEBIDAS ¥ DOCE (12) MESES EN FORMULAR, EJECUTAR Y EVALUAR FROYECTOS FORMATIVOS.
TECNOLOGIAS DE COMPLEMENTARIA DOCENCIA ADIOCNALMENTE, PARA TOOAS TRABAJAR EN EQUIPD, 1
SERVICIOS TURISTICOS ¥/O TITULADA LAS ALTEANATIVAS, CERTIFICAR CURSOS DE ESTABLECER PROCESDS COMUNICATIVOS ASERTIVOS.
SiisE GI.;C;E":_‘;?:;:G T MANEJAR HERRAMIENTAS INFORMATICAS ASOCIADAS AL AREA OBJETO DE LA FORMACION
CERTIFICACION DE COMPETENCIA LABORAL
WIGENTE EN ORIENTACION FORMATIVOS
PRESENCIALES
El programa requiere de un equipo de instructores Técnicos, conformado por:
Profesional universitario o tecndlogo en administracién de empresas, Contaduria y/o ciencias afines.
INVESTIGACION, Profesional universitario o tecndlogo en Mercadologia; Mercadeo y Publicidad; Mercadeo Publicidad y
PLANEACION Y Ventas; Mercadotecnia. Minimo:24 {mezes) cancel ejercicio -Formular, ejecutar y evaluar proyectos
DESARROLLO DE COMPLEMENTARIA Prafesicnal o tecndloge en programas de formacién relacionados con los procesos de gestién logistica de la profesién u oficio objeto de la :Trabajir en etulpa
imi fi i ional il 4
MERCADOS Y MEDIOS DE Y/O TITULADA #rilxcaderia dusbastscinienta; ar::nalzlb:r:;‘:::::;::n:i:ne‘: ° -Establecer procesos comunicatives asertivos. 2
marcadis -Manejar herramientas informiticas asociadas al drea objeto de la farmacicn.




Ingeniero de Alimentos y/o Ingeniero Agroind I y/o Tecndlogo en Proc Minimao 24 meses de vinculacion
Técnico en Panaderia y/o téenicos en dreas relacionadas laboral con el drea de su profesian (un
Profesianal en Mercadeo y/o tecndlogos y/o téenicos en dreas relacionadas tiempo genérico para todos los -Formular, ejecutar y evaluar proyectos.
TECNOLOGIAS COMPLEMENTARIA T Profesional en Administracién yfo Tecndlogas en dreas afines perfiles requeridos) y 36 meses para el -Trabajar en equipo. 1
AGROINDUSTRIALES ¥/O TITULADA Técnico -Establecer procesos comunicativos asertivos.
Especialista o experto Procesos de -Manejar herramientas informaticas asociadas al drea objeto de la formacian.
panaderia
MINI'%D 24 MESES DE CAPACIDAD PARA INTERPRETAR, ARGUMENTAR ¥ PROPONER ALTERNATIVAS EN EL ANALISIS ¥ LA
i
TECNOLOGIAS DE COMPLEMENTARIA VINCULACION LABORAL CON EL SOLUCION DE PROBLEMA.
SERVICIOS DE SALUD Y/0 LADA PELUQUERIA |TECNICO EN PELUQUERIA O TECNICO EN BELLEZA INTEGRAL. AREA DE SU PROFESION MANEID DE LAS TIC 2
MINIMO 6 MESES DE EXPERIENCIA HABILIDADES COMUNICATIVAS
DOCENTE TRABAID EN EQUIPD
TRATTICR DE FRTNTTFIOS ¥ VALDAES ETIC0% URIVERSATET
. . - DISPOSICION AL CAMBID,
MINIMO 24 MESES DE EXPERIENCIA CON AR ADE TR TIATI A
VINCULACION LABORAL EN AREAS DE i b EahaE
RED DE CONOCIMIENTO | COMPLEMENTARIA SEEMPERO o - UDERAZGO
AR R Y ey ENFERMERIA - |PROFESIONAL EN ENFERMERIA _FUNCIONES ASISTENCIALES. 2
EN SALUD ¥/O TITULADA « MINIMO 6 MESES DE EXPERIENCIA EN D : c”;'f:z’?:;c:ﬂ" I::iﬁm
L DOMING
PRDGSO;::;I\‘?:;!;:ION 7] - DOMINIO ARGUMENTATIVO Y PROPOSITIVO
- TRABAID EN EQUIPD
e MEANEIMME IS
11
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA

REGIONAL TOLIMA

CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

Perfil Técnico del Instructor
Necesidades Desplazados 2023

No.De| Fechas Previstas para la p—
osto Hora o
Noml | h contratacién
l;::'o b::r:: Nombre de la competencia a desarrollar oo mavas Oaras Terminacié Costo ?Pl:sst:sjou' OOSERVAGIONES
g p a contratar Inicio minaclo |y onorarios mes)|; (PERFIL DEL INSTRUCTOR}
(TE-TP-TGO) contra (D-M-A) (Pesos) incluido 4x1000
tar {D-M-A)
Atender requerimientos de los clientes de acuerdo con procedimiento técnico y normativa
de procesos de negocios-—-Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la constitucion
politica y los
convenios internacionales.--—-Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y empresarial EL PROGRAMA REQUIERE DE UN INSTRUCTOR CON TITULO DE TECNOLOGO O PROFESIONAL EN SISTEMAS,
de stustda canel 10 MESES ¥ 23 ELECTRONICA O PROFESIONES RELACIONADAS CON LA ESPECIALIDAD OBIETO DE FORMACION,
COMPLEMENTARI SRS T AR dilos oducti {al---IMPLEMENTAR LA RED DIAS (SIN PREFERIBLEMENTE CON CERTIFICACION INTERNACIONAL EN:
A YIO TITULADA H pe ¥ Subed 2 Aracieve Y m_a : 5 : g:f;?gfﬂ% 23-ene-23 15-dic-23 4,056,830 88.218.406 ENSAMBLE ¥ MANTENIMIENTO DE EQUIPOS DE COMPUTO ¥ SERVIDORES COMPTIA, A+ O SERVER+
EN SISTEMAS (2) FISICA DE DATOS SEGUN DISERO Y ESTANDARES---Mantener equipos de computo segln AR MICROSOFT OFFICE SPECIALIST (MOS)--DIECIOCHO (18] MESES DE EXPERIENCIA:
procedimiento técnico--Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de ser abordadas DEL 2023) DOCE (12) MESES ESTARAN RELACIONADDS CON EL EJERCICIO DE LA PROFESION U OFICIO OBJETO DE LA FORMACION SEIS (6)
de manera MESES EN LABORES DE DOCENCIA.
matemadtica en contextos laborales, sociales y personales.——-Resultado de Aprendizaje de la Induccion.
--Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las necesidades de manejo de
informacion
COMPLEMENTARIA
Y¥/0 TITULADA- 10 MESES ¥ 23 Titulo profesional en los ntcleos de conocimiento de Antropologia, artes liberales, o Filosofia,
Interaccion Consigo DIAS (SIN teclogia y afines, o Educacién, o Sociologia, trabajo social y afine, o Psicologia, o
Mismo, con los Interaccion Consigo Mismo, con los demds, con la Naturaleza y con la Trascendencia (E,:EEE!EDE:R% 23-ene-23 15-dic-23 4.096.830 BB.218.406 Administracién. Tarjeta Profesional en los Casos Exigidos por la Ley Veinticuatro —{24) meses de
demas, con la ACADEMICO experiencia distribuida asi: Doce (12) meses de experiencia laboral relacionada con el
Naturaleza y con la DEL 2023) desempefio en el drea y doce {12) meses en docencia o instruccién.
Trascendencia (2)
APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATURALES DE ACUERDO ALTERNATIVA 1: PROFESIDNAL EN LAS AREAS DE GASTRONOMIA, COCINA, ALTA COCINA, CULINARIA O
GESTION HOTELERA.
co - N "
N SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.- APLICAR PRACTICAS DE PROTECCIO ALTERNATIVA 2: TECNOLDGO EN LAS AREAS DE COCINA, GASTRONOMIA, CULINARIA, GESTION HOTELERA O
AMBIENTAL, SEGURIDAD Y SALUD EN EL GESTION DE ALMENTOS ¥ BEBIDAS.
TRABAJO DE ACUERDO CON LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA ALTERNATIVA 3; TECNICO PROFESIONAL EN LAS AREAS DE COCINA, GASTRONOMIA O CULINARIA.
NORMATIVIDAD VIGENTE.- CONTROLAR EL MANEIO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION ALTERNATIVA 4: TECNICO EN LAS AREAS DE COCINA, GASTRONOMIA O CULINARIA.- MINIMO VEINTICUATRO (24) MESES DE
DE SO ESEEE EXPERIENCIA EN ACTIVIDADES RELACIONADAS CON EL CONTROL DE
Al ACUERDO CON LOS PRO : INVENTARIOS DE MATERIAS PRIMAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS ¥ DOCE {12) MESES EN
COMPLEMENTARIA | AUMENTOS0E BLUERDGLON 103 PR CED(;MIENTOS ESTABLECID0S <DEARROLLAR PROCES0R D Eﬂ:ﬁesbgrér_ DOCENCIA.ADICIONALMENTE, PARA TODAS LAS ALTERNATIVAS, CERTIFICAR CURSOS DE FORMACION EN
¥/O TITULADA COMUNICACION EFICACES Y EFECTIVOS, SLUENDARD 23-ene-23 | 15-dic-23 4095830 |  44.109.203 PEDAGOGIA DE MINIMO 40 HORAS O CERTIFICACION DE COMPETENCIA LABORAL VIGENTE EN ORIENTACION FORMATIVOS
COCINA (1) TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE ORDEN SOCIAL, PERSONAL- Gestionar procesos propios de la ACADEMICO PRESENCIALES.
cultura emprendedora y empresarial de acuerdo con el DEL 2023}
perfil personal y los requerimientos de los contextos productivo y social. - MANIPULAR ALIMENTOS
DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.- Preparar alimentos de acuerdo con la orden de
produccion y procedimiento técnico- Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera
matematica en contextos laborales, sociales y personales. - Resultado de Aprendizaje de la Induccidn.




dirigir el talento humano segun necesidades de la organizacion.
analizar los resultados contables y financieros segun los criterios de
evaluacion establecidos por la organizacion
implementar las acciones de penetracian del producto o servicio en el El programa requiere de un equipo de instructores Técnicos, conformado por:
mercado de acuerdo con la rentabilidad y estrategias de mercadeo. 10MESES ¥ 23 Profesional universitario o tecndlogo en administracidn de empresas, Contaduria y/o ciencias afines.
COMPLEMENTARI desarrollar los canales de distribucion a partir del mercado, idiosincrasia,cultura y necesidad de los DIAS (SIN Profesional universitario o tecndlogo en Mercadologia; Melc.adl:o v Publicidad; Mercadeo Publicidad y
A0 TITWLARA clientes EACEURR EL 23-ene-23 | 15-dic-23 4096830 |  44.109.203 oo S
EN GESTION DE : : ; o CALENDARIO Selbeed ; Sy Lt Profesional o tecnéloga en programas de formacian relacionados con los procesos de gestion logistica
MERCADOS N manejar contactos comerciales de acuerdo con la actividad de mercadeo. ACADEMICO en la cadena de abastecimiento. - Minima 24 (meses) con el ejercicio de a prefesidn u oficic objeta de la formacién
disefiar prototipos de productos y/o servicios que satisfagan las necesidades DEL 2023) prafesional y un afio
y requerimientos de los clientes y cumplan la normatividad legal vigente, en labores de docencia en mercadeo.
planear actividades de mercadeo que respondan a las necesidades y
expectativas de los clientes y a los objetivos de la empresa.
implementar el sistema de informacidn de mercados de acuerdo con las
ELABORAR AUMENTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE Ingeniero de Alimentas y/o Ingeniero Agreindustrial y/o Tecndélogo en Procesamiento de Alimentos y/o
PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE - PLANEAR LA PRODUCCION SEGUN LOS REQUERIMIENTOS DEL MERCADO ¥ Técnico en Panaderia y/o téonicos en dreas relacionadas
NORMAS Profesional en Mercadeo y/o tecndlogoes y/o técnicos en dreas relacionadas
“TECNICAS NACIONALES VIGENTES - APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZATION PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTCS 10MESES ¥ 23 Prof b en Admini idn yio Tecndl #n dreas afines- Minimao 24 meses de vinculacidn laboral con el drea de su
SEGUN DIAS (SIN profesion (un tiempo genérico para todes los
COMPLEMENTARIA | paoGRana ESTABLECIDO ¥ NORMATIVIDAD VIGENTE - ELABORAR ALIMENTOS DE PANIFICACIGN DE ACUERDO CONEL | EXCEDER EL s . perfiles requeridos] y 36 meses para el Técnico
P\:SRTELELFJ%II-A DA PROGRAMA DE CALENDARIO 23-ene-23 15-dic-23 3167250 $34.100.725 Especialista o experta Procesos de panaderia
A PRODUCCION ¥ NORMATIVA VIGENTE - CONTROLAR EL PROCESO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LOS ESTANDARES | ACADEMICO
ESTABLECIDOS. - ALMACENAR MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LA DEL 2023)
ORDEN DE PEDIDO, PROGRAMA DE PRODUCCION ¥ NORMATIVA VIGENTE. - COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON
LOS PLANES Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS
POR LA EMPRESA -
Aplicar tratamiento capilar segin técnicas de higiene y cosmética - Cortar cabello segin lineas de disefio y procedimiento
técnico - Cortar pelo facial segun técnicas y normativa de pelugueria - Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el
marco de la constitucidn politica y los
convenios internacienales. - Elabarar pelnades segun protocelos de estética capilar - Fomentar cultura emprendedora
COMPLEMENTARIA segun habilidades y competencias personales- IMPLEMENTAR MEDIDAS DE ASEPSIA SEGUN MANUAL DE BIOSEGURIDAD Y| 10 MESES Y 23 p
Vi NORMATIVA DE SALUD - Medificar color del cabello de acuerdo con técnicas de cosmética capllar - Modificar textura del DIAS (SIN TECNICO EN PELUQUERIA O TECNICO EN BELLEZA INTEGRAL. - MINIMO 24 MESES DE
/ cabello de acuerdo con técnicas de cosmeética capilar y procedimiento EXCEDER EL 23.ene-23 15-dic-23 3.167.250 $ 68.201.450 VINCULACION LABORAL CON EL AREA DE SU PROFESION
TITULADA.PELUQUER | técnico- ORIENTAR A UN USUARIO EN EL CAMBIO DE IMAGEN PERSONAL DE ACUERDO TECNICAS DE ESTILISMO CAPILAR -| CALENDARIO MINIMO & MESES DE EXPERIENCIA DOCENTE
1A (2) Resultado de Aprendizaje de la Induccidn.- Vender productos y servicios de acuerdo con las necesidades del cliente y ACADEMICO
ohjetivas DEL 2023)
comerciales
Administrar inmunobiolégicos segin del ion y normativa de salud ---Administrar medicamentos
segun delegacion y normativa de salud -—ADMITIR PERSONAS AL SERVICIO SEGUN NORMATIVA DE
SALUD - Asistir actividades de la vida diaria segun protocolos de salud y politica de humanizacion - 10MESES Y 23
COMPLEMENTARI ASISTIR PACIENTES QUIRURGICOS DE ACUERDO CON GUIAS DE MANEIO Y DIAS (SIN PROFESIONAL EN ENFERMERIA - MINIMO 24 MESES DE EXPERIENCIA CON VINCULACION LABORAL EN AREAS DE DESEMPERO
A YIO TITULADA NORMATIVA DE SALUD- ASISTIR PERSONAS SEGUN LA ETAPA DEL CICLO VITAL Y GUIAS DE MANEJO EXCEDER EL f CON
EN ENFERMERIA DE CALENDARIO 23-ene-23 15-dic-23 4,035:830 88.218.400 FUNCIDNES ASISTENCIALES.
; y ’ . B P ION Y/ CAPACITACION
(2) SALUD - Controlar infecciones de acuerdo con protocolos y normativa de salud - Orientar personas Ag;sgggg? MINIMO 6 MESES DE EXPERIENCIA EN PROCESOS DE FORMACION ¥/
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