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PRODUCTO / NOMBRE CURUBA
Cadigo 2000000232 200001460
REQUISITOS ; :
GENERALEs | Ctasificacion e
Descripcién del | Baya oblonga u ovoide ccn pericarpio blando, de color amarillo al madurar;
Producto semillas ovaladas, con arilo anaranjado, comestible.
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica
Fisicoguimicos
Requisitos _
Microbiolégicos No Aplica
Unidades de expresién de los '
| Andlisis Proximal nutrlentes por 100 g de parte |
REQU'S'TOS G i comestible del alimento i
ESPECIFICOS Requisitos | Humdad(g) | 90.1 A
Nutricionales Energia {Kcal) 38
Protzina (g} 0,6 |
| Carbohidratos Totales (g} | 85 '___i
Tabla De Composicion Nutricional ICBF 2018 - Curuba
Entera, sanas, con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
Otras insectos y enfermedades, libre de magulladuras, consistente al tacto, fresca y
caracteristicas | limpia. Su tamafio debe ser mayor a 6.5 cm, su peso debe estar en el rango de
del producto |40 a 70 gramos.
Curaba, variedad H B K bayley, Calidad Primera, Tamafio 2 (40 - 70g).
El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1262, NTC 5422, Res. 2674 de
REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural
Presentacion del
Prodiicto Por Kg de producto.
El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal
y paredes perforado rombos, de alta densidad.
EMPAQUE / Empaque y/o | El producto debe tener un peso neto no mayor de 12 kilos, el embalaje debe
EMBALAJEY Embalaje cumplir con la norma técnice NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
ROTULADO Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3. :
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
1T, producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
CONDICIONES DE TRANSPORTE transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyend:a “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
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de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los preductos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El |
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
gnlrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o
eterioro.

=

Maquilador/ Comercializador

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable oi

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha dei
expedicién no superior a un afo. '

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS }
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacidn alli registrada y queda como “No Aplica”
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacién de la
presentacion “por Kg de producto”,
Se ajustan las certificaciones requeridas para el Proveedor / Maquilador/ Comercializador.
Se retira el rotulado de color rojo en el item “Rotulado”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon
2 y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y
presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre, este se debe enlregar
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanlicen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se. verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenien defectos organoléplicos serén rechazadas. El producto deberd estar lotalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El produclo no debers presentar ningtin indicio de sobre maduracioén o deterioro”
Se actualiza formato PA-FO-75 V01, se incluye codigo SAP 200001460 de acuerdo con lo indicado en listado de materiales
3 aportado por SGOL y Tecnologia. Se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018) Cambio realizado por JPMR
QOct/2021.
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