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1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD QUE LA ENTIDAD ESTATAL PRETENDE
SATISFACER CON LA CONTRATACION:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares en cumplimiento de su misién institucional,
la cual tiene por fin apoyar a las Fuerzas Militares y a las Entidades del Sector Defensa
para satisfacer sus necesidades logisticas, requiere el “SUMINISTRO DE REFRIGERIOS
PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO
NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES?”, con el propésito de satisfacer
las necesidades de los militares que estan prestando sus servicios.

De acuerdo al Capitulo Il del Decreto No. 4746 del 30 de diciembre de 2005 y modificado
mediante Decreto 1753 del 27 de octubre de 2017, la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares tiene por objeto “...ejecutar las actividades de apoyo logistico y abastecimiento
de bienes y servicios requeridos para atender las necesidades de las Fuerzas Militares...”
y dentro de sus funciones generales de acuerdo al Numeral 6 del Articulo 7 del Capitulo Il
del mismo Decreto: “...Administrar casinos, camaras de oficiales y suboficiales, ranchos
de tropa, almacenes, tiendas y demas actividades que procuren el bienestar del personal
de las Fuerzas Militares, cuando las normas legales asi lo permitan...”. En virtud de este
Decreto la Regional Llanos Orientales, para satisfacer sus necesidades logisticas y de
abastecimientos, respecto al suministro de comida caliente a través de los comedores de
tropa, requiere adquirir “SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES
FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA REGIONAL
LLANOS ORIENTALES” que satisfagan los requerimientos puntuales, a través de los
consolidados de cada Unidad, dando Cumplimiento a los contratos interadministrativos
celebrados entre las Fuerzas Militares y la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
cuyo objeto es el “Suministro de estancias alimenticias para el personal de soldados de
las Fuerzas Militares”, motivo por el cual se hace pertinente adelantar el respectivo
proceso de contratacion.

Asi mismo la ejecucién de los respectivos contratos, irda de acuerdo a los contratos
interadministrativos que celebra la Agencia Logistica con las Fuerzas Militares, los cuales
sirven de sustento para una ejecucion parcial o total de los subcontratos que realiza la
entidad, como lo es el presente proceso a celebrar y ejecutar.

NOTA: Consecuentemente a lo anterior la ejecucién del presente proceso dependera
exclusivamente de los requerimientos y necesidades de las Unidades Militares.

2. DESCRIPCION DEL OBJETO A CONTRATAR CON SUS ESPECIFICACIONES
ESENCIALES E IDENTIFICACION DEL CONTRATO A CELEBRAR
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OBJETO: “SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES

FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA

REGIONAL LLANOS ORIENTALES?”,

2.1 CLASIFICACION DE BIENES Y SERVICIOS UNSPSC:

El bien objeto del presente proceso de seleccion esta codificado en el clasificador de
Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a continuacion:

Grupo | Segmento | Familia | Clase | Producto Nombre
E 50 5020 502023 | 50202300 | Bebidas no alcohdlicas
E 50 5013 | 501317 | 50131700 | Productos de leche y mantequilla
E 50 5013 | 501318 | 50131800 | Queso
E 50 5019 | 501924 | 50192400 Mermeladas y gelatinas y pastas de untar de nuez y dulce y
conservas de fruta
E 50 5019 | 501923 | 50192303 Helado de sabor o helado o postre de helado o yogurt
congelado
50 5030 503075 | 50307500 | Subproductos de frutas frescas
50 5019 | 501925 | 50192500 | sandwiches y panecillos con relleno
E 50 5020 | 502023 | 50202301 | Agua
E 50 5020 | 502023 | 50202302 | Hielo
E 50 5018 | 501819 | 50181900 | Pany galletas y pastelitos dulces

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacion de las especificaciones técnicas de los productos que se relacionan a
continuacioén, son las sefialadas en el presente proceso, las cuales son las establecidas

por la entidad.

LOTE DEPARTAMENTO DEL META

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE UNIDAD MEDIDA
1 JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK DE 200 ML UNIDAD
2 JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
3 CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD
4 CONO CON HELADO RECUBIERTO DE CHOCOLATE X 90 GR UNIDAD
5 BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE MINIMO 40 GR UNIDAD
6 LECHE ENTERA LIQUIDA UHT EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
7 AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X 200ML UNIDAD
8 HIELO EN BLOQUE X KG KILO
9 QUESO DOBLE CREMA X KG KILO
10 YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD
11 AVENA NATURAL LIQUIDA EN BOLSA DE 200 ML UNIDAD
12 SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR UNIDAD
13 PULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO
14 YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD
15 BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 25 LT UNIDAD
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17 | BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD
18 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
19 | KUMIS EN BOLSA — ENTRE 150 ML A 200 ML UNIDAD
20 | LECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
21 | GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS — CONTENIDO 4 GALLETAS UNIDAD
22 | GALLETA TIPO SODA - PESO NETO ENTRE 24 GR A 27 GR UNIDAD
23 | GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30 GR -~ LA UNIDAD DE UNIDAD
PRODUCTO DEBE CONTENER POR LO MENOS 3 O 4 GALLETAS
24 | HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD
LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE
iTEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE ,\L;'I\:_':'DDI'SR
1 | JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK DE 200 ML UNIDAD
2 | JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
3 | CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD
4 | CONO CON HELADO RECUBIERTO DE CHOCOLATE X 90 GR UNIDAD
5 | BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE MINIMO 40 GR UNIDAD
6 | LECHE ENTERA LIQUIDA UHT EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
7 | AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X 200ML UNIDAD
8 | HIELO EN BLOQUE X KG KILO
9 | QUESO DOBLE CREMA X KG KILO
10 | YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD
11 | AVENA NATURAL LIQUIDA EN BOLSA DE 200 ML UNIDAD
12 | SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR UNIDAD
13 | PULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO
14 | YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD
15 | BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 | BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 2.5LT UNIDAD
17 | BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD
18 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
19 | KUMIS EN BOLSA — ENTRE 150 ML A 200 ML UNIDAD
20 | LECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
21 | GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS — CONTENIDO 4 GALLETAS UNIDAD
22 | GALLETA TIPO SODA - PESO NETO ENTRE 24 GR A 27 GR UNIDAD
>3 | GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30 GR ~ LA UNIDAD DE UNIDAD
PRODUCTO DEBE CONTENER POR LO MENOS 3 O 4 GALLETAS
24 | HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD
LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE ugggi
1 |JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK DE 200 ML UNIDAD
2 | JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
3 | CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD
4 | CONO CON HELADO RECUBIERTO DE CHOCOLATE X 90 GR UNIDAD
5 | BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE MINIMO 40 GR UNIDAD
6 | LECHE ENTERA LIQUIDA UHT EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
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7 | AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X 200ML UNIDAD
8 | HIELO EN BLOQUE X KG KILO

9 | QUESO DOBLE CREMA X KG KILO

10 | YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD
11 | AVENA NATURAL LIQUIDA EN BOLSA DE 200 ML UNIDAD
12 | SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR UNIDAD
13 | PULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO

14 | YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD
15 | BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 | BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 2.5 LT UNIDAD
17 | BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD
18 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
19 | KUMIS EN BOLSA — ENTRE 150 ML A 200 ML UNIDAD
20 |LECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
21 | GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS — CONTENIDO 4 GALLETAS UNIDAD
22 | GALLETA TIPO SODA - PESO NETO ENTRE 24 GR A 27 GR UNIDAD
o3 | GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30 GR — LA UNIDAD DE UNIDAD

PRODUCTO DEBE CONTENER POR LO MENOS 3 O 4 GALLETAS
24 | HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD
LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES
ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE UNIDAD MEDIDA

1 |JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK DE 200 ML UNIDAD
2 | JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
3 | CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD
4 | CONO CON HELADO RECUBIERTO DE CHOCOLATE X 90 GR UNIDAD
5 | BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE MINIMO 40 GR UNIDAD
6 | LECHE ENTERA LIQUIDA UHT EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
7 | AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X 200ML UNIDAD
8 | HIELO EN BLOQUE X KG KILO

9 | QUESO DOBLE CREMA X KG KILO

10 | YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD
11 | AVENA NATURAL LIQUIDA EN BOLSA DE 200 ML UNIDAD
12 | SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR UNIDAD
13 | PULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO

14 | YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD
15 | BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 | BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 25LT UNIDAD
17 | BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD
18 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
19 | KUMIS EN BOLSA — ENTRE 150 ML A 200 ML UNIDAD
20 | LECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD
21 | GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS — CONTENIDO 4 GALLETAS UNIDAD
22 | GALLETA TIPO SODA - PESO NETO ENTRE 24 GR A 27 GR UNIDAD
o3 | GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30 GR — LA UNIDAD DE UNIDAD

PRODUCTO DEBE CONTENER POR LO MENOS 3 O 4 GALLETAS
24 | HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD
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El oferente deberd cumplir con las Especificaciones Técnicas del presente proceso, se
debe dar cumplimiento a lo establecido en las fichas técnicas establecidas

NOTA 1: En el evento de requerirse productos considerados como REFRIGERIOS que
no estén incluidos en el cuadro anterior y por solicitud de las Unidades Militares se
requiera, la AGENCIA LOGISTICA REGIONAL LLANOS ORIENTALES, podré incluirlos
mediante acuerdo previa negociacion del precio en condiciones del mercado para lo cual
debe tener previa aprobacién del supervisor y el ordenador del gasto; asi mismo el
supervisor del contrato procederd a requerir al contratista su capacidad para suministrar
dichos bienes, el cual deberd cotizar y el supervisar verificar que el valor cotizado se
encuentre dentro de los precios de mercado. Dicho acuerdo hard parte integral del
presente contrato y llevara el visto bueno del supervisor y aprobacion del ordenador del
gasto de la ALFM.

Los funcionarios designados por la Regional son los Unicos autorizados para realizar los
pedidos semanales, los cuales se realizaran la semana anterior a las fechas de entrega
(de lunes a viernes), el requerimiento o pedido a través del correo electrénico, en el que
se describiran los productos y cantidades requeridas; si se presenta modificacién de los
pedidos y tiempos de entrega.

NOTA 2: Durante la ejecucién del contrato adjudicado a 1 o més lotes, la facturacion se
debera hacer de forma separada por grupos de productos, asi:

» PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS A-05-01-01-002-002

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE | UNIDAD MEDIDA GRUPO

1 CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD

2 CONO CON HELADO RECUBIERTO DE CHOCOLATE X 90 GR UNIDAD

3 LECHE ENTERA LIQUIDA UHT EN BOLSA X 200 ML UNIDAD

4 | QUESO DOBLE CREMA X KG KILO

5 YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD LACTEOS
6 | AVENA NATURAL LIQUIDA EN BOLSA DE 200 ML UNIDAD

7 YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD

8 KUMIS EN BOLSA — ENTRE 150 ML A 200 ML UNIDAD

9 LECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD

10 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD

» BEBIDAS A-05-01-01-002-004
> BEBIDAS NO ALCOHOLICAS; AGUAS MINERALES EMBOTELLADAS. A-05-01-
01-002-004-04

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE UNIDAD MEDIDA GRUPO
JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK DE 200 ML UNIDAD

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD BEBIDAS
3 AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X 200ML UNIDAD
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4 HIELO EN BLOQUE X KG KILO

5 BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
6 BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET 25LT UNIDAD
7 BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD

» PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL
ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS A-05-01-01-002-003
» OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS N.C.P. A-05-01-01-002-003-09

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE a‘;gga GRUPO
1 | BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE MINIMO 40 GR UNIDAD
2 | SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR UNIDAD
3 | PULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO
4 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD | orros
5 | GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS — CONTENIDO 4 GALLETAS UNIDAD
6 | GALLETA TIPO SODA - PESO NETO ENTRE 24 GR A 27 GR UNIDAD
| GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30 GR — LA UNIDAD DE PRODUCTO UNIDAD
DEBE CONTENER POR LO MENOS 3 O 4 GALLETAS

Los cuales corresponde a los rubros presupuestales asignado por el ministerio de
hacienda para este tipo de productos, adicionalmente el control presupuestal se debe
llevar conforme a cada grupo de cada lote.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

El proveedor debe certificar cumplimiento a las fichas técnicas establecidas para los
productos a adquirir en el presente proceso para el suministro de los diferentes
comedores de la Regional Llanos.

Las entregas se podran realizar de LUNES a SABADO de 08:00 a 12:00 hrs. y de las
14:00 a las 16:00 hrs, de acuerdo al requerimiento de la Regional Llanos Orientales; a su
vez, el personal y vehiculos deberan estar dispuestos para la entrega de los suministros
solicitados y deberan cumplir con los requerimientos de seguridad y registro autorizado
para la entrada a cada Unidad Militar relacionada en el cuadro anterior.

Una vez sea adjudicado el contrato, el proveedor debera notificar por escrito a la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales la informacién
del personal y vehiculos que va a utilizar para cumplir con el transporte de alimentos
en cada uno de los comedores de tropa, los cuales deben coincidir con los anexados
en la propuesta inicial; de realizar algin cambio durante la ejecucion del contrato, este
debe ser informado:

> Copia de la Identificacién del conductor
> Copia de la Tarjeta de propiedad del vehiculo

Las entregas solicitadas, se abasteceran segun la hora establecida por la unidad para
la recepcion de productos (las anteriormente sefialadas), de no cumplir con esta

6
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disposicién el contratista asumira la no recepcion del producto y se iniciara el debido
proceso por incumplimiento del contrato suscrito

Los vehiculos que transporten carga con destino a la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, deben disponer de unidad de enfriamiento y cumplir con los lineamientos
minimos establecidos en materia sanitaria, Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012
y Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifiqgue, derogue,
adicione o actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en las Fichas Técnicas
de cada producto, dichos requisitos seran verificados al momento de la entrega. El
transporte de los productos debe realizarse en condiciones que impidan la contaminacion
y la proliferacion de microorganismos y eviten su alteracion, asi como los dafios en el
empaque o embalaje segun sea el caso.

Todos los vehiculos transportadores como condicion de entrega deberan estar
identificados en un lugar visible con la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo
establece la normatividad: Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones
240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione o
actualice, y demas condiciones que se deban cumplir de cada producto.

El proveedor debe mantener como condicién de entrega copia de los certificados de
manipulacion de alimentos, expedidos por la autoridad sanitaria competente o por
personas autorizadas por la autoridad sanitaria; del personal que participa en la
manipulacion directa o indirecta de los alimentos y que podran ser solicitados por la
entidad. Este personal debera contar con la dotacion requerida para tal fin como: Gorro,
Tapabocas, overol y/o uniforme, botas de caucho o botas de material antideslizante, todo
en colores claros, durante la ejecucion de la operacion.

El proveedor debe garantizar la conservacion y el buen estado de los productos objetos
al contrato y debera reponer el cambio inmediato cuando se presente en mal estado el
producto a entregar en cada uno de los Comedores de Tropa relacionados en el lugar de
entrega, el proveedor debe asumir por cuenta y riesgo de mismo, el costo del suministro
del empaque requerido, (cajas, cintas, zunchos y servicio de distribucion), de igual forma
se obliga a garantizar que los bienes llegaran a su destino final en las condiciones fisicas,
guimicas y organolépticas, de acuerdo con las especificaciones técnicas exigidas por la
Entidad.

Los productos deben ser entregados en su totalidad provenientes de productor,
acondicionador, comercializador o distribuidor, en las condiciones establecidas en las
fichas técnicas, en una Unica presentacion; es decir, que los parametros relacionados con
la cantidad por unidad negociada, los empaques y la informacion del rotulado impresa en
los mismos sea igual para todas las unidades entregadas.

La resistencia del material del empaque debe ser tal que el material soporte el
almacenamiento sin sufrir dafio o deterioro y evite la contaminacion o la deformaciéon de
los productos, cumpliendo con las normas sanitarias aplicables vigentes, asi como con
los requisitos establecidos en las fichas técnicas.
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La entidad podra solicitar reporte de resultados de laboratorio Microbiol6gico y
Fisicoguimico, segun sea la naturaleza del producto, correspondiente al lote y/o
produccién a entregar, en el que indique el cumplimiento de la totalidad de los requisitos
exigidos en las fichas técnicas.

La ALFM podra realizar visitas técnicas a los establecimientos del proveedor, en
cualquier momento una vez realizado el contrato, para verificar el cumplimiento en cuanto
a Buenas Practicas de Manufactura (Proceso de produccion, empaque, transporte o
entrega), en cumplimiento del Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y
Resoluciones 240, 241,242 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue,
adicione o actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en los Documentos de
Condiciones Especiales de cada producto.

El proveedor garantizaré los cumplimientos de la resolucion 2674/13, en cuanto al control
de vectores en su establecimiento comercial. La agencia logistica requerird los
certificados de fumigacion realizados durante la vigencia del contrato.

Toda entrega de mercancia debe ser acorde a los pedidos que realiza el supervisor del
contrato

La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de
actas de acuerdo, suscritas y avaladas por las partes

Todos los productos entregados deberan estar rotulados y declarar fecha de
vencimiento cumpliendo con la Resolucién 5109 del 2005 por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los
alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano

El proveedor debe Certificar la accesibilidad y logistica en las entregas en los comedores
de tropa a abastecer, para garantizar cumplimiento de las mismas y pedidos extras de
abastecimientos.

El proveedor debe Certificar la accesibilidad y logistica en las entregas en los comedores
de tropa a abastecer, para garantizar cumplimiento de las mismas y pedidos extras de
abastecimientos.

El PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que si
llegado el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo
autorizado del valor total del mismo, la entidad no se hard responsable de cancelar
valores que excedan, constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho
gasto.

El PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP Il para poder dar
tramite de pago.
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Previa a la entrega de los bienes en los sitios correspondientes, el proveedor debera
cargar la Factura Electrénica en plataforma Olimpia It en SIIF para ser validada y
aprobada por el supervisor, con el cumplimiento de los requisitos de ley, incluyendo el
namero del lote o lotes del producto que se entrega, adicional debe entregar en el sitio de
entrega copia de la misma junto con los certificados de calidad donde se evidencie el
cumplimiento de los requisitos establecidos en el Documento de Condiciones Especiales
de los lotes a entregar.

RECHAZO DEL PRODUCTO

Se rechaza el producto cuando al momento de la entrega se presenten cualquiera de las
siguientes caracteristicas:

Evidencien caracteristicas organolépticas no adecuadas (en su olor, color, sabor,
apariencia, textura) y/o aspecto deteriorado, alterado, falsificado o adulterado.

Los embalajes, empaques y/o alimentos presenten dafios, con pérdida de vacio,
entreabiertos, sucios o con indicios de contaminacion microbiolégica, seran rechazados
en caso que a la llegada del producto el mismo no presente la temperatura requerida, ni
el empaque y embalaje que permita la conservacion de la cadena de frio.

Tengan una fecha de vencimiento caducada o que no se ajuste a los parametros
establecidos de vida util indicados en la ficha técnica.

Los vehiculos en que se transportan los productos no cumplan con las condiciones
sanitarias minimas requeridas para el transporte contemplado en el Decreto 1500 de
2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma
gue lo modifique, derogue, adicione o actualice, y demas condiciones que se deban
cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de cada producto.

No cumplan con el peso determinado en la ficha técnica.
Cuando no cumpla con la temperatura de refrigeracién establecida en la ficha técnica.

También habra rechazo de los productos cuando se incumpla con cualquiera de los otros
aspectos requeridos en la ficha técnica, de acuerdo a las pruebas y analisis de
laboratorio.

El empaque no cumpla con la informacién y condiciones contenidas en el rotulado de
alimentos, dada por la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No. 5109 de 2005 y
Decreto 1500 de 2007 articulo 42.

La dotaciéon del personal y manipuladores de alimentos que realizan la entrega no
cumplan las medidas sanitarias vigentes estipuladas en el Decreto 1500 de 2007,
Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo
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modifique, derogue, adicione o actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en
los Documentos de Condiciones Especiales de cada producto.

\ NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

Resolucion 2674 de 2013 — Ministerio de Salud y Proteccion Social, Por la cual se
establecen los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o juridica
qgue ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializaciébn de alimentos y materias
primas de alimentos y los requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitario de
los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de
las personas.

Resolucion 719 de 2015 — Ministerio de Salud y Proteccion Social. Por la cual se
establece la clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo
en salud publica

Aquellas normas que los modifiquen, deroguen, adicionen o actualicen, y demas
condiciones que se deban cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de
cada producto.

‘ FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR

La Entidad verificara a través de la aceptacién del formulario correspondiente la
aceptacién de los requisitos normativos, especificos, de embalaje, nutricionales,
fisicoquimicos, descripciéon del producto, entre otros, generandole certeza y confianza a la
Entidad del futuro cumplimiento de los requisitos exigidos en la entrega del producto.

Anexar el formulario debidamente diligenciado y firmado por el representante legal en
caso de ser persona juridica o consorcio 0 unidn temporal, o la persona natural que
presente propuesta segun el caso, con los documentos solicitados en dicho formulario.

El oferente debera diligenciar y presentar junto con la oferta, el formato de
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO - REQUISITOS
TECNICOS que se presenta en documento anexo a este proyecto de pliego debidamente
firmado por el representante legal, en el que exprese su manifestacion de gestionar el
compromiso de hacer cumplir con cada una de las especificaciones técnicas solicitadas,
las entregas en los sitios relacionados en el presente proyecto de pliego de condiciones,
y la Ficha Técnica la cual serd verificada por el Comité Técnico aplicando el criterio de
CUMPLE o NO CUMPLE.

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO CUMPLE NO
REQUISITOS TECNICOS :

CUMPLE

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

COPIAS DE ACTAS DE INVIMA Y/O ENTE TERRITORIAL.

El oferente deberéa allegar copia fotostatica a la propuesta del ACTA DE INSPECCION SANITARIA
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A CON ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION Y/O
COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE O CONCEPTO TECNICO
SANITARIO COMPLETO, la cual debera allegarse con CONCEPTO A: ACEPTABLE; AR:
ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO. (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la
calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente.
QUE NO SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicion anterior a la fecha de la presentacion de
la oferta, cumpliendo con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resolucién No.
2674 de 2013, por la cual se reglamenté el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

El oferente debera allegar copia fotostética a la propuesta el ACTA DE INSPECCION SANITARIA A
CON ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION Y/O
COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE O CONCEPTO TECNICO
SANITARIO COMPLETO, la cual debera allegarse con CONCEPTO A: ACEPTABLE; AR:
ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO. (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la
calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente.
QUE NO SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicion anterior a la fecha de la presentacion de
la oferta, cumpliendo con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resolucién No.
2674 de 2013, por la cual se reglamentd el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacién

NOTA 2: La Entidad durante la ejecucion se reserva la potestad de realizar visita técnica y
verificacién de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier
momento, quedando como constancia el formato de acta de visita en la cual se tomaran
evidencias fotograficas.

REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O NOTIFICACION SANITARIA

Copia registro (s) sanitarios vigentes de los productos objeto de este contrato, segin corresponda de
acuerdo a la Resolucion No. 2674 del 2013 y la clasificacion de alimentos contemplados en la
Resolucién No. 719 del 2015 del Ministerio de Salud y Proteccion Social. Por la cual se establece la
clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica, de los
productos que hacen parte del presente proceso.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacién

NOTA 2: Los productos a suministrar en la ejecucion del contrato deberan ser los relacionados en
los registros sanitarios anexados en el presente proceso, de realizar algin cambio
durante la ejecucion del contrato debera ser informado a la entidad.

RECONOCIMIENTO MEDICO DEL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

En cumplimiento de la Resolucion No. 2674 del 2013 Capitulo lll. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglament6 el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012, se requiere:

El oferente debera presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de fabricacion: Copia del Examen médico ocupacional (KOH de afios, Frotis de
garganta, Coproldgico) en la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos en donde se
indique ademés su funcién dentro de la cadena de produccién; también se debe allegar copia
fotostatica de la certificacion de formacion en manipulacion de alimentos de conformidad con el plan
de capacitacién anual de la entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12
de febrero de 2021,

Para soportar la vinculacién con la empresa, de igual forma, debe aportar la Gltima planilla de pago
de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacion en el ADRESS y en la respectiva
EPS.

11




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO Cddigo: CT-FO-21
~F |

Version No 00 Pagina 12
T ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS de 123
Fecha. | 08 || 03 [| 2018
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO CUMPLE NO
REQUISITOS TECNICOS : CUMPLE

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

En cumplimiento de la Resolucion No. 2674 del 2013 Capitulo lll. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglament6 el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 , se requiere:

El oferente debera presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de Distribucién: Copia del Examen médico ocupacional (KOH de ufias, Frotis de
garganta, Coprolégico) en la cual conste la aptitud para la manipulacién de alimentos en donde se
indique ademés su funcion dentro de la cadena de distribucion; también se debe allegar copia
fotostatica de la certificacion de formacién en manipulacién alimentos de conformidad con el plan de
capacitacion anual de la entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12 de
febrero de 2021,

Para soportar la vinculacién con la empresa, de igual forma, debe aportar la Ultima planilla de pago
de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacion en el ADRESS y en la respectiva
EPS.

NOTA 2: La Entidad durante la ejecucion se reserva la potestad de realizar visita técnica y
verificacién de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento,
guedando como constancia el formato de acta de visita en la cual se tomaran evidencias fotograficas.

VEHICULOS DE TRANSPORTE

El oferente sea productor y/o comercializador debera anexar de los vehiculos (minimo tres (03) copia
fotostatica del ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA
VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE, la cual debera
allegarse con CONCEPTO A: ACEPTABLE; AR: ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO. (Siempre y
cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del
consumidor) expedido por la entidad competente QUE NO SUPERE LOS DOCE (12) MESES de
expedicion anterior a la fecha de la presentacion de la oferta, cumpliendo las temperaturas
especificas de las fichas técnicas de los productos dando cumplimiento a todos los requisitos
establecidos en la Resolucién 2674 del 2013, Capitulo VI, Articulo 29.

De igual forma, deberad aportar copia fotostatica de los documentos licencia de transito, Seguro
Obligatorio para Accidente de Transito (SOAT) y revision tecno mecanica, de los vehiculos de
transporte que seran encargados de la distribucion.

NOTA 1: Cuando el vehiculo no sea de propiedad del Oferente, deberd anexar los requisitos
anteriores y adicionalmente CONTRATO DE ALQUILER Y/O LEASING segun sea el caso,
indicando el plazo que cubre la ejecucion del proceso adjudicado, que le CERTIFIQUE a la
AGENCIA, que serd con este o estos vehiculos que cumplirdA las obligaciones
contractuales de entrega de los suministros en la jurisdiccion correspondiente. El (los) cual
(cuales) debe (deben) dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la
Resolucién 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

CONTROL Y PREVENCION

El oferente deberéa allegar copia fotostatica de los resultados de analisis microbiologicos expedidos
por un laboratorio acreditado certificado con cumplimiento al Decreto 2323 de 2006 y Resolucion
1619 de 2015, de minimo cuatro (4) productos requeridos en el presente proceso emitidos en los
ultimos tres (3) meses que permitan determinar que son aptos para el consumo.

El oferente debera presentar copia fotostatica del certificado de fumigacién y desratizacion emitido
por entidad autorizada y certificada por la secretaria de salud municipal o departamental vigente
donde se mencionen los productos aplicados y dosificaciones. De la planta de proceso
(PRODUCTOR) o Bodega y/o Establecimiento (COMERCIALIZADOR)

FICHAS TECNICAS

PARA OFERENTES PRODUCTORES Y/O COMERCIALIZADORES

El oferente sea productor o/y comercializador debera allegar certificacion del cumplimiento de Fichas
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técnicas debidamente firmado, presentado a la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares donde
avale el cumplimiento de las fichas técnicas exigidas por la entidad

NOTA 1: La Agencia Logistica regional Llanos Orientales podra realizar visitas técnicas en
cualquier momento y sin previo aviso para verificacion de cumplimiento de requisitos
durante etapa precontractual y de ejecucién del contrato al comercializador y productor si
es requerido con el fin de garantizar cumplimiento de requisitos en ambos.

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El oferente, persona natural o juridica, debera allegar junto con la oferta, certificacion actualizada
con vigencia 2023 de la implementacién del SG-SST firmada por el representante legal, y/o
certificado de ARL, y/o de la persona responsable del SG-SST con licencia vigente en SST; el
cual también debera ser aportado (para este caso); manifestando el cumplimiento de los estandares
minimos del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo de acuerdo a la Resolucién
0312 del 2019, el cual podra ser verificado por la entidad por medio del responsable de SST previa
autorizacion del contratista. Para el caso de proponentes plurales cada integrante debera acreditar el
cumplimiento de este requisito.

Dicha certificacion debera contener minimo lo siguiente:

v" Numero de Trabajadores.
v" Nivel de Riesgo de la empresa.

Porcentaje de cumplimiento de acuerdo a la Ultima autoevaluacion presentada (2022) de los
Estandares minimos en SST (este porcentaje no podra ser menor al 60% con valoracién critica).

1. EXPERIENCIA REQUERIDA

Este requisito permite verificar la idoneidad del contratista y su capacidad para proveer
bienes y servicios IGUALES o SIMILARES a los que se busca adquirir con el proceso
contractual. Para tal efecto se tendra en cuenta como parametro de evaluaciéon en razén
a la cuantia del contrato y su objeto, los consecutivos registrados en el registro Unico de
proponentes “RUP” que deben ser identificados con el clasificador de bienes y servicios
hasta el tercer nivel, como Productor, comercializador y/o distribuidor de los productos

cuyo objeto sea el establecido en la convocatoria.

Los criterios de verificacién y evaluacién para cada item se tomaran de la siguiente

manera:
Grupo | Segmento | Familia | Clase | Producto Nombre
E 50 5020 502023 | 50202300 | Bebidas no alcohdlicas
E 50 5013 501317 | 50131700 | Productos de leche y mantequilla
E 50 5013 501318 | 50131800 | Queso
E 50 5019 501924 | 50192400 Mermeladas y gelatinas y pastas de untar de nuez y dulce y
conservas de fruta
E 50 5019 501923 | 50192303 Helado de sabor o helado o postre de helado o yogurt
congelado
50 5030 503075 | 50307500 | Subproductos de frutas frescas
50 5019 501925 | 50192500 | sandwiches y panecillos con relleno
E 50 5020 502023 | 50202301 | Agua
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E 50 5020 502023 | 50202302 | Hielo

E 50 5018 501819 | 50181900 | Pany galletas y pastelitos dulces

La experiencia habilitante del proponente debe ser acreditada con un valor igual o
superior a:

LOTE DEPARTAMENTO DEL META: Equivalente al presupuesto oficial del presente
proceso a 223.27 SMMLV en el RUP

LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE: Equivalente al presupuesto oficial del
presente proceso a 95.64 SMMLV en el RUP

LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE: Equivalente al presupuesto oficial del
presente proceso a 12.06 SMMLV en el RUP

LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES: Equivalente al presupuesto oficial del presente
proceso a 6.03 SMMLV en el RUP

Nota: Si el oferente desea participar en todos los lotes debe acreditar la experiencia 337
SMMLYV en el RUP o si desea patrticipar en dos o mas lotes, debe acreditar la experiencia
de la sumatoria de los lotes a los que se presenta.

La experiencia que se verificara solo serd la que se encuentre debidamente
registrada en el RUP.

ACR’EDITACION DE LA EXPERIENCIA EN LA MODALIDAD DE CONSORCIO Y/O
UNION TEMPORAL

Si el proponente se presenta en Union Temporal o Consorcio se tendrd en cuenta la
sumatoria de la experiencia, al menos uno de sus integrantes debe certificar minimo el
setenta por ciento (70%) de la experiencia solicitada. En todo caso la sumatoria de los
porcentajes de acreditacion de la experiencia de los integrantes debe ser igual o superior
al cien por ciento (100%) de los requisitos solicitados.

Cuando el proponente pretenda demostrar su experiencia 0 uno de sus miembros con
otros contratos ya ejecutados bajo la modalidad de consorcio o union temporal; sélo se
tendrd en cuenta como experiencia del proponente o uno de sus miembros, aquella
referida en el porcentaje de participacion que el proponente hubiera tenido en el grupo o
asociacion que ejecuto la actividad.

Dicha experiencia sera verificada por la entidad con el aporte del acta de constitucion de
la union temporal o consorcio donde se establecio el porcentaje de participacion del
proponente o uno de los miembros del consorcio o unién temporal.

Igualmente el proponente debera allegar un certificacion mediante la cual declare bajo la
gravedad de juramento debidamente firmada, que la experiencia que acredita
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corresponde exactamente a la venta de los bienes desarrollados por él de manera
directa, o que se han desarrollado mediante subcontratos, pero asumiendo directamente
la responsabilidad por los mismos

Lo anterior debe dar cumplimiento a lo establecido en las especificaciones técnicas que
se encuentran en la presente invitacion publica.

NOTA 1: Entiéndase que el porcentaje de participacion relacionado en el acta de
constitucion del proponente plural, es el que la entidad tomara para verificar el porcentaje
de acreditacion de experiencia de cada uno de sus integrantes.

PRESUPUESTO OFICIAL:

El presupuesto oficial estimado para la presente CONTRATACION es de QUINIENTOS
CINCUENTA Y OCHO MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS ($ 558.500.000,00
M/CTE). Distribuidos asi;

LOTE DEPARTAMENTO DEL META: TRESCIENTOS SETENTA MILLONES DE
PESOS ($370.000.000,00) M/CTE.

LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE: CIENTO CINCUENTA Y OCHO MILLONES
QUINIENTOS MIL PESOS ($158.500.000,00) M/CTE.

LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE: VEINTE MILLONES DE PESOS M/CTE
($20.000.000,00) M/CTE.

LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES: DIEZ MILLONES DE PESOS M/CTE
($10.000.000,00) M/CTE.

NOTA 1: Si un oferente se le adjudica los 2 lotes 0 mas, la sumatoria de los presupuesto
por lotes sera adjudicado de manera Global, que sera ejecutado de acuerdo a las
necesidad de los comedores de tropa.

Adicionalmente el control presupuestal se debe llevar conforme a cada lote.

Los valores y los bhienes relacionados en el presente estudio y documentos estan
incluidos en el Plan Anual de Adquisiciones de la Vigencia Fiscal del 2023, el cual esta
publicado en el SECOP Il. La unica diferencia es el presupuesto asignado Vs
presupuesto publicado.

4.1. CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: La Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares cuenta con el Certificado de Disponibilidad Presupuestal
No. 4023 del 09 de febrero de 2023.

POSICION DE CATALOGO
DEPENDENCIA DE GASTO FUENTE RECURSO SITUAC
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VIVCAD  VIVERES | A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS
CADS LACTEOS OVOPRODUCTOS. PROPIOS 20 CSF
A-05-01-01-002-003 PRODUCTOS
DE MOLINERIA, ALMIDONES Y
Vg%*SD VIVERES | bRoDUCTOS  DERIVADOS DEL | PROPIOS 20 CSF
ALMIDON, OTROS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS
V(';/ACDASD VIVERES | A.05.01-01-002-004 BEBIDAS PROPIOS 20 CSF

5. PLAZO DE EJECUCION:

Desde el perfeccionamiento legal del contrato hasta el 31 de diciembre de 2023,
hasta agotar presupuesto y/o lo gue ocurra primero.

El inicio de la ejecucién del contrato se hard una vez legalizado y perfeccionado el contrato
con el auto de aprobacion de pdliza.

6. LUGAR DE EJECUCION:

LOTE DEPARTAMENTO DEL META

o FRECUENCIA
DEPARTAMENTO CIUDAD COMEDORES DIRECCION DE ENTREGA
VILLAVICENCIO BASPC 7 KM 2 ViA PUERTO LOPEZ
VILLAVICENCIO — APIAY BISER 20 KM 7 ViA PUERTO LOPEZ
META VILLAVICENCIO — APIAY BATLA KM 7 ViA PUERTO LOPEZ Entre2 y5
VILLAVICENCIO — APIAY CACOM 2 KM 7 ViA PUERTO LOPEZ veces por
~ semana
CUBARRAL BITER 7 ViA CUBART(/RALZEL DORADO
GRANADA BIVAR 21 KM 1 ViA FUENTE DE ORO
LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE
- FRECUENCIA
DEPARTAMENTO CIUDAD COMEDORES DIRECCION DE ENTREGA
UBICADO EN EL AEROPUERTO | Entre2 y5
CASANARE YOPAL GACAS ALCARAVAN- BASE AEREA DE veces por
CASANARE semana
LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
. FRECUENCIA
DEPARTAMENTO CIUDAD COMEDORES DIRECCION DE ENTREGA
SAN JOSE DEL BASPC 22 SAN JOSE DEL GUAVIARE KM
GUAVIARE 1 ViA EL RETORNO GUAVIARE Entre 2 y 5
GUAVIARE EL BARRANCON BITER 22 VEREDABOTAS DE AGUA veces por
= semana
CALAMAR KM 1 VIA EL
CALAMAR BICAM 24 RETORNO GUAVIARE
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La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas
de acuerdo, suscritas y avaladas por las partes.

Al momento de la entrega de los bienes en el sitio correspondiente, el oferente debera
radicar:

o Copia de la Factura Previamente enviada, con el cumplimiento de los requisitos de
ley, incluyendo el numero del lote o lotes del producto que se entrega.

NOTA 1: No se aceptan copias borrosas, tachadas o enmendadas y cada una debe
contener el nimero del contrato y debe ser firmada como recibida por el Administrador
del Comedor, o personal autorizado por la Agencia Logistica.

NOTA 2: Si al momento de la entrega del producto, la factura no cumple con las
condiciones establecidas, no se tendrd como recibido el producto, hasta tanto el oferente
envie las notas contables a que haya lugar, las cuales deberdn subsanar de forma
inmediata para que continde el proceso de pago. Se entiende, que si no se adjuntan las
Notas Contables a que haya lugar, no se tramitardn para pago en las fechas
establecidas, por cuanto se solicitara nuevamente esta informacion al Comitente
Vendedor.

NOTA 3. Los productos no se recibiran bajo ninguna circunstancia con remision:

e Las personas que son responsables del transporte y carga de los alimentos deberan
presentar el Carnet de Manipulacién de Alimentos en el momento de la entrega de los
productos, los cuales deben encontrarse vigentes a la fecha en la cual se realice la
entrega, en caso de que este documento no se encuentre vigente o no se presente, no se
recibird el producto, la devoluciéon a la cual hace referencia el presente parrafo, se
contara como una devolucién por calidad, la cual se entenderd como incumplimiento las
obligaciones de la Ficha Técnica. EIl oferente se reserva el derecho de verificar la
veracidad del documento (Fecha, concepto, observaciones y firma), este personal debera
contar con la dotacion requerida para tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme,
botas de caucho o botas de material antideslizante, todo en colores claros, durante la
ejecucion de la operacion.

e Todos los vehiculos transportadores deberan estar identificados en un lugar visible con
la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la normatividad: Decreto
1500 de 2007, Resolucion 2270 de 2012, Resolucion 240, 241 y 242 de 2013, Resolucion
2674 de 2013; y demas normas sanitarias aplicables, que las sustituyan, modifiquen o
reemplacen.
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NOTA 4: Los costos de transporte, cargue, descargue y transporte hasta el comedor de
tropa deben ser asumidos por el proveedor.

7. FORMA DE PAGO:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares — Regional Llanos Orientales, cancelara las
entregas parciales que realice mediante facturas, dentro de los cuarenta y cinco (45) dias
siguientes, a la suscripcion del acta de recibo a satisfaccion por el supervisor del contrato
y el contratista, donde constara la conformidad de las condiciones en las que se hace la
entrega, la fecha en la que se recibe y el valor de los bienes recibidos, previo
cumplimiento de los trAmites administrativos y financieros a que haya lugar, y radicacion
de los siguientes documentos:

Acta de Recibo a Satisfaccion del Objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor del contrato y el Contratista (o quien delegue mediante
autorizacion escrita y debidamente firmada por el contratista).

Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617, modificado por
los articulos 40 de la Ley 223 de 1995 y articulo 64 Ley 788 de 2002 del Estatuto
Tributario para el momento del pago se exigird la expedicion de la factura
electronica validada por la DIAN (si aplica), de acuerdo con las fechas
determinadas en el calendario de implementacion establecido por la DIAN
mediante Resolucion 000488 del 29 de abril de 2022.

Factura comercial que contenga lo estipulado en la Ley 1231 de 2008 y en el
articulo 617 del Estatuto Tributario.

De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo
616-1 del Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiqguen o
sustituyan, el Asociado generara y pondra a disposicion de la Agencia Logistica
de las Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la copia de la
Resolucion de autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electronico
del supervisor del contrato, que sera informado con anticipacién a la generacion
de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su respectiva revision y
aceptacién o rechazo de la misma. De igual manera el asociado debe cargar
cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma
transaccional del SECOP Il, una vez se realice aceptacion por parte del
supervisor del contrato.

Esta condicién sera de obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la normatividad
tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

Certificado y planilla de pago a los servicios de seguridad social integral (salud,
pension y riegos profesionales) y aportes parafiscales (caja de compensacion
familiar, Sena e instituto colombiano de bienestar familiar) de todos los
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funcionarios que laboran y hacen parte de las entregas del presente proceso
contractual, para lo cual las personas juridicas lo haran mediante certificacion
expedida por el revisor fiscal o en su defecto por el representante legal. ESTE
DOCUMENTO ES OBLIGATORIO Y COMPRENDE A TODAS LAS PERSONAS
VINCULADAS LABORALMENTE CON EL CONTRATISTA SEA CUAL FUERE
SU VINCULACION. En caso de estar exonerado de cancelar los aportes
parafiscales de conformidad con el articulo 25 de Ley 1607 de 2012 y articulo 7
del Decreto 1828 de 2013 la persona comprobara con el pago de los contratos de
trabajo de sus empleados que deberan coincidir con los nombres que se
encuentren dentro de las planillas de pago.

e EIl Contratista deberd& ADJUNTAR copia de la certificaciébn Bancaria no mayor a
30 dias a la FIRMA DEL CONTRATO, para efectos de giro electrénico, donde
contenga:

Nombre o Razo6n Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Nudmero de cuenta

Clase de cuenta (Ahorros o corriente).

NOTA 1: El pago respectivo se hara con SUJECION AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA
(PAC): De conformidad con la Ley 80 de 1993, la ley Organica del Presupuesto y sus
reglamentos, las sumas que LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar estan
sujetas a las apropiaciones presupuestales y a la situacion de fondos del (PAC).

NOTA 2: La AGENCIA LOGISTICA no se responsabilizara por la demora en el pago al
contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la documentacién
gue sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los requisitos establecidos en el
articulo 617 del Estatuto Tributario.

NOTA 3: El PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato por
Grupo de productos de acuerdo al rubro y por lotes si aplica, toda vez que, si llegado el
caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del
valor total del mismo, la entidad no se hard responsable de cancelar valores que
excedan, constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

NOTA 4: El PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP Il
para poder dar tramite de pago.

NOTA 5: Previa a la entrega de los bienes en los sitios correspondientes, EL
PROVEEDOR deberé cargar la factura electrénica en plataforma Olimpia IT en SIIF para
ser validada y aprobada por el supervisor, con el cumplimiento de los requisitos de Ley.

8. TIPO DE CONTRATO:
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CONTRATO DE SUMINISTRO de acuerdo a lo dispuesto en el articulo 968 del Cddigo
de Comercio. <CONTRATO DE SUMINISTRO DEFINICION>. El suministro es el contrato
por el cual una parte se obliga, a cambio de una contraprestacion, a cumplir en favor de
otra, en forma independiente, prestaciones periddicas o continuadas de cosas 0 servicios.

8.1. ORDENADOR DEL GASTO: De igual forma en cumplimiento a lo establecido en
la Resolucién No. 2051 del 31 de octubre de 2022 por el cual se facultad de
contratar el ordenador del gasto para el proceso contractual, sera la sefiora Ing.
Esp. VIANY YESENIA FLOREZ VILLAMIZAR de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales.

8.2. SUPERVISION: La supervision para el contrato que se suscriba entre un tercero y
la ALFM — Regional Llanos Orientales, se realizara de la siguiente manera:

Estara a cargo de los siguientes funcionarios, TASD. NIDIA AMADO ALMANZA,
identificado con cedula de ciudadania No. 40.402.533, quien sera el supervisor de la
entrega (cantidades y productos) y aval de las especificaciones técnicas de los mismo,
consolidara los informes de supervisién, y a su vez, debera garantizar el control de la
ejecucion de los saldos de los contratos.

Para la supervision deberan ajustarse al cumplimiento de las siguientes disposiciones,
asi: Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y sus Decretos Reglamentarios, manual de
contratacion de la entidad, las cuales establecen la necesidad de designar las funciones
de los supervisores de los contratos que suscriba la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares. Asi mismo, sujetarse al cumplimiento de las obligaciones establecidas en el
futuro contrato.

9. FUNDAMENTOS JURIDICOS SELECCION ABREVIADA POR SUBASTA INVERSA
9.1. MODALIDAD DE SELECCION

Dando estricto cumplimiento a los fines y principios establecidos en la contratacion
Estatal, la Agencia Logistica adelantara un proceso de SELECCION ABREVIADA
SUBASTA INVERSA, de acuerdo con lo establecido en las siguientes normas:

Ley 1150 de 2007 Articulo 2 Numeral 1 “DE LAS MODALIDADES DE SELECCION. La
escogencia del oferente adjudicatario se efectuara con arreglo a las modalidades de
seleccion...Numeral 2 Seleccién Abreviada.

Articulo 30 Ley 80 de 1993, Art.2 numeral 2 de la Ley 1150 de 2007, en concordancia con
el articulo 2.2.1.2.1.2.20 del Decreto 1082 de 2015 y el procedimiento de seleccion
abreviada por subasta inversa Electronica sefialado en el articulo 2.2.1.2.1.2.5. Del
Decreto 1082 de 2015.

9.2. CONVOCATORIA LIMITADA A MIPYMES
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De conformidad a lo establecido en el articulo No. 2.2.1.2.4.2.2 del Decreto 1082 de
2015, la cuantia del presente proceso no supera los ciento veinticinco mil dolares de los
Estados Unidos de América (US$125.000), por lo cual el presente proceso de seleccion
esta limitado a MIPYMES.

Los interesados deberan enviar sus solicitudes de limitar el proceso para los Lotes en que
estén interesados en participar de acuerdo a los requisitos establecidos en la ley para tal
efecto.

9.3. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO CON BASE EN EL ANALISIS
ECONOMICO DEL SECTOR

ANALISIS DEL SECTOR ECONOMICO Y DE LOS OFERENTES, POR PARTE DE LA
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL LLANOS
ORIENTALES.

En desarrollo de lo Preceptuado por el Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015 “Por medio
del cual se expide el decreto Unico reglamentario del sector Administrativo de planeacion
Nacional’, efectuamos el analisis del sector econdmico y de los oferentes, desde las
diferentes perspectivas expresamente requeridas, en el sector relativo al proceso
contractual:

SECTOR RELATIVO: Cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LAS
DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES”.

DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales es un
Establecimiento publico del orden nacional, adscrito al Ministerio de Defensa, que de
acuerdo al Capitulo Il del Decreto No0.4746 del 30 de diciembre de 2005, que tiene como
objeto apoyar a las Fuerzas Militares y entidades del Sector Defensa para satisfacer sus
necesidades logisticas. En cumplimiento de los principios constitucionales y lineamientos
del Ministerio de Defensa y otras entidades del Estado, provee soluciones logisticas
focalizadas en abastecimientos Clase |, Clase Il e infraestructura a las Fuerzas Militares
de Colombia en todo tiempo y lugar, desarrollando sus capacidades en la gestién de
otros bienes y servicios promoviendo altos niveles de integracion con las Fuerzas, con
un recurso humano altamente calificado y comprometido con el mejoramiento continuo
del Sistema Integra do de Gestion, identificando riesgos, peligros ocupacionales y
aspectos ambientales, previniendo accidentes de trabajo, enfermedades laborales y la
contaminacioén, bajo normas ambientales y en Seguridad y Salud en el Trabajo. Y dentro
de sus funciones generales de acuerdo al Numeral 6 del Articulo 7 del Capitulo Il del
mismo Decreto: “Administrar casinos, camaras de oficiales y suboficiales, ranchos de
tropa, almacenes, tiendas y demas actividades que procuren el bienestar del personal de
las Fuerzas Militares, cuando las normas legales asi lo permitan”.
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En cumplimiento de los principios constitucionales y lineamientos del Ministerio de
Defensa y otras entidades del Estado, provee soluciones logisticas focalizadas en
abastecimientos Clase |, Clase Il e infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia
en todo tiempo y lugar, desarrollando sus capacidades en la gestion de otros bienes y
servicios promoviendo altos niveles de integracién con las Fuerzas, con un recurso
humano altamente calificado y comprometido con el mejoramiento continuo del Sistema
Integrado de Gestidn, identificando riesgos, peligros ocupacionales y aspectos
ambientales, previniendo accidentes de trabajo, enfermedades laborales y la
contaminacion, bajo normas ambientales y en Seguridad y Salud en el Trabajo y dentro
de sus funciones generales de acuerdo al Numeral 6 del Articulo 7 del Capitulo Il del
mismo Decreto: “Administrar casinos, camaras de oficiales y suboficiales, ranchos de
tropa, almacenes, tiendas y demas actividades que procuren el bienestar del personal de
las Fuerzas Militares, cuando las normas legales asi lo permitan”.

La agencia Logistica de las Fuerzas Militares en su conjunto y a través de diferentes
Direcciones Regionales, opera en apoyo directo para las Fuerzas Militares (Ejército
Nacional, Armada Nacional y Fuerza Aérea) para el flujo de abastecimientos clase |
(alimentos). Este flujo se canaliza a través de la ruta principal de abastecimientos desde
el sector central hasta los puestos de mando atrasados de las Unidades T4cticas, dentro
del area de operaciones.

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales, en
cumplimiento de su Mision Institucional, respecto al suministro de alimentacién a través
de los comedores de tropa, basados en sus menus, para atender los partes diarios de
alimentacion y en concordancia con la tabla de porciones a nivel nacional, estipulada en
los contratos interadministrativos, requiere contratar “SUMINISTRO DE REFRIGERIOS
PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO
NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES”, en las condiciones y
cantidades que se requieran de acuerdo a las “ESPECIFICACIONES TECNICAS’. Estos
refrigerios estan conformados por productos lacteos, bebidas no alcohdlicas, productos
de panaderia, alimentos preparados y conservados, y subproductos de frutas frescas

ANALISIS ECONOMICO:
PIB desde el enfoque del gasto

En el tercer trimestre del 2022 se registrd un crecimiento de la economia colombiana de
7,0%, con respecto al mismo trimestre del 2021, cifra que se sitda en el techo del rango
de las expectativas de los analistas que lo ubicaban entre un 6,0% y 7,0%.

Desde el enfoque del gasto, el consumo final crecio 6,7%, explicado principalmente por el
crecimiento en el consumo de hogares con un 7,8%. Ademds, se evidencié un
crecimiento en las exportaciones de 14,5% y de las importaciones del 23,3%
evidenciando para ambos rubros una clara desaceleracion para el tercer trimestre del
afno.
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Producto Interno Bruto (2012 - 2022)
Tasa de crecimiento anual en volumen (%)

Tasa de crecimiento anual (%)
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Fuente: Analdex, datos DANE
PIB desde el enfoque de la produccién

Desde el enfoque de la produccion se evidencioé un crecimiento de todas las actividades
productivas frente al mismo periodo del 2021, excepto en el grupo de agricultura,
ganaderia, caza, silvicultura y pesca, que decrecid 1,4%. A partir de este semestre de
analisis, es notable la total atenuacion del efecto de rebote estadistico producto de la
crisis sanitaria. En este periodo, los grupos que mas crecieron fueron: actividades
artisticas y de entretenimiento con 36,9%, seguido por las industrias de informacion y
comunicaciones con 14,0% y construccién con 13,4%.

PIB 1l Trimestre por actividad economica
Tasa de crecimiento anual (%)
Base 2015

e 13.8 Producto Interno Bruto :

S 389 actividades artisticas. de entretenimiento
R Infarmacion y comunicaciones
Construccldn
Actividades financieras y de seguros
4a5 Comercioal por mayor y al por menor
131 Actividades profesionales, clentificas y técnicas

ig4 Industrias manufactureras

Tasa de crecimiento anual

Administracion piblica y defensa
Suministro de electricidad, gas, vapor
Explotacion de minas y canteras

Actividades inmobiliarias

-1.4 1 Agricultura, ganaderia, caza, silvicultura y pesca

10 o 10 20 30 40

m 2022 w2021

Fuente: Analdex, datos DANE

Los que mas contribuyeron positivamente a la variacién anual del tercer trimestre del
valor agregado fueron Comercio, mantenimiento de transporte, almacenamiento,
alojamiento y servicios de comida con cerca de 1,6 puntos porcentuales, seguido de las
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actividades artisticas, de entretenimiento y recreacion con 1,1 puntos porcentuales e
industrias manufactureras con 0,9 puntos porcentuales.

Con este resultado, segun el DANE, se destaca a Colombia como la economia con
mayor crecimiento del Producto Interno Producto en el tercer trimestre del afio, al
comparar con paises seleccionados que ya tienen este dato actualizado. Con este
resultado, el pais alcanza un crecimiento acumulado al tercer trimestre del afio del 9,4%.

Producto Interno Bruto Il Trimestre 2022
Variaciéon anual (%)

Publicaciones internacionales
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Si bien aun hay indicadores que muestran una dinAmica importante, el prondstico del
mercado es mas modesto que en los periodos anteriores y se espera que el PIB para el
periodo registre un nivel cercano a 6,5% en su variaciéon anual.

Para varios expertos, la economia en el trimestre muestra algunas sefiales de
desaceleracion, y esto ya lo evidencian algunos de los principales datos sectoriales. Tal
es el caso de la industria y el comercio, dos de los sectores con mayor peso en la
dindmica econdmica, que oficializaron sus cifras para septiembre la semana pasada, con
crecimientos de 6,9% y 7,2%, por debajo de las cifras a dos digitos que mostraron por
varios meses en la primera mitad del afio.

En el sector financiero, otro con un peso relevante en el PIB, las utilidades de los bancos
han mostrado cifras positivas. Segln la Superintendencia Financiera, a agosto
alcanzaron $11,3 billones, un incremento de 37,8% si se compara con el mismo periodo
del 2021.

Dentro de las actividades primarias, para la construccion, el indicador de produccion de
obras civiles registré una variacion anual de 10,6%, mientras que en el segundo trimestre
la cifra fue 12%, pero en el primer trimestre fue 1,8%.

De otra parte, el agro es uno de los sectores que ha mantenido las tasas de crecimiento
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mas timidas, y las cifras de café, uno de los productos mas importantes del renglon,
muestran un trimestre no tan bueno. En julio la produccion vio una caida de 22% frente
al mismo mes de 2021, en agosto crecieron 3,7% en la variacion anual, pero en
septiembre el balance fue 31% por debajo de 2021.

En el caso de minas y canteras, otro de los sectores que continla presentando los

comportamientos menos positivos versus su referente prepandemia, la produccion de
crudo y gas ha mostrado un avance moderado en los ultimos meses.

Indicador de Seguimiento a la Economia (ISE)
Informacion actualizada el 18 de enero de 2023

Noviembre de 2022P"

al y =erie ajustads por efecto estacional y calendarno

2020" - 2022" {noviembre)

-30.0 |
B8RSR PRI IA 2B EEEIT PR ABEEEEIRHEE]
2020p 20 pr 2022pr
— Original = Ajustads por electa estacional y cabendario

Fprordstionad '-'pullmlr!.:l Fasnter DANE, Cusntas nadonsles

En el mes de noviembre de 2022pr, el ISE en su serie original crece 3,0%, respecto al
mismo periodo del afio anterior. Comparado con octubre de 2022pr, el ISE decrece
0,1%, en su serie ajustada por efecto estacional y calendario.

indice de Precios al Consumidor (IPC)

Wariacidn mensual, afo corrido y anuwsal - Total nacional - 2021 - 2022 (diciembre)
Diciembre
Variacidon mensgual Variacion anual
IPC
“ “
IPC total 1,26 0,73 13,12 5,62
Fuente: DAME, IPC
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En diciembre de 2022, la variacion anual del IPC fue 13,12%, es decir, 7,50 puntos
porcentuales mayor que la reportada en el mismo periodo del afio anterior, cuando fue de
5,62%. Este aumento, sin precedentes en este siglo, se explica principalmente por la
variacion anual del sector de Alimentos y bebidas no alcohdlicas, la cual tuvo un aumento
de 27,81%. Es decir, aproximadamente un cuarto del comportamiento de la inflacion en
2022 se explica por lo ocurrido en cuanto al sector de alimentos.

En el analisis de la variacion anual de las subclases relacionadas a los alimentos, las que
mas aportaron fueron comidas en establecimientos de servicio a la mesa y autoservicio
con 18,70%, carne de res y derivados con 20,21%, arroz con 54,05%, comidas
preparadas fuera del hogar para consumo inmediato con 21,40% y leche con 36,65%.

Cabe resaltar que, en el analisis anual y de diciembre de 2022, coincide que la categoria
de alimentos es la que mas aporta al aumento generalizado de precios. En el Ultimo mes
del afio pasado, el sector de Alimentos y bebidas no alcohdlicas presenté un aumento de
2,66%, seguido del sector de Restaurantes y hoteles que presentdé un incremento de
2,51%.

VARIACION ANUAL DEL IPC POR DIVISIONES DE GASTO
Diciembre 2022
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indice de Produccién Industrial:

En noviembre de 2022 frente a noviembre de 2021, el indice de Produccion
Industrial presentd una variacion de 2,5%.
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1.2 Resultados anuales por actividades industriales
(Noviembre 2022 / noviembre 2021)

En noviembre de 2022 frente a noviembre de 2021, de las 26 actividades industriales 18 presentaron
variaciones positivas contribuyendo con 4,1 puntos porcentuales a la variacion anual.

Las 8 actividades restantes presentaron variaciones negativas restando 1,6 puntos porcentuales a la
variacion anual.

Grafico 4. Variacién y contribucién anual del indice de Produccién Industrial por actividades industriales
Total nacional
Noviembre (2022 f 2021) Pr

Clase Descripcién Variacidn % [ 1 pp.
T_IPI Total indice de Produccién Industrial 25
1000 Elaboracion de productos alimenticios 43 0.7
2900 Fabricacion de vehiculos automotores, remolgues y semirremolgues 495 0s
2100 Fabricacién de productos farmacéuticos, sustancias quimicas medicinales y productos 151 os
botanicos de uso farmacéutico

De00 Extraccion de petralec crudo y gas natural 29 o4
1100 Elaboracion de bebidas 4,0 03
2400 Fabricacién de productos metal(rgicos basicos 17a 03
2300 Fabricacian de otros productos minerales no metilicos 61 03
1400 Confecdon de prendas de vestir 83 03
1800 Actividades de impresién y de produccidn de copias 16,5 o2
2000 Fabricacian de sustancias y productos quimicos 20 o2
3520 Distribucién de combustibles gaseosos por tuberias 42 0.1
2700 Fabricacion de aparatos v equipo eléctrico 58 o1
3600 Captacion, tratamiento y distribucion de agua 1.7 0.1
3510 Generacian, distribucan y comercializacion de energia eléctrica 08 0.1
1600 Transformacicn de la madera y fabricacion de productos de madera 20,6 ’ o1
2800 Fabricacidn de maquinaria y eguipo n.o.p 56 i 00
3200 Otras industrias manufactureras 29 o0
1500 Curtido y recurtido de cueras y productos de cuero i) 0o
1700 Fabricacian de papel, carton y productos de papel y carton -0,6 00
2500 Fabricacion de productos elaborados de metal, excepto maguinaria y eguipo -14 0.0
3000 Fabricacian de otros tipos de equipo de transporte -4.8 00
2200 Fabricacian de productos de caucho y de plastico 1.0 0.0
3100 Fabricacian de muebles, colchones y somieres -52 0o
1900 Coquizacian, refinacion de petrdleo y mezcla de combustibles 4,1 02
1300 Fabricacian de productos textiles -109 02
0510 Extraccion de hulla (carbén de piedra) -22.3 g 1.2

Fuente: DANE, Indice de Produccion Industrial, con informacion de EMMET, Agencia Nacional de Hidrocarburos (ANH),
Gestor del Mercado del Gas en Colombia BEC, XM, EAAB, EPM, EMCALL
Pr: cifras proyectadas

Nota: La diferencia en la suma se da por aproximaciones decimales.
Actualizacion de ano base (de 2016 a 2018).

El DANE dio a conocer el informe sobre el indice de Produccion Industrial (IP1) el cual
mostré una mejora en términos generales durante noviembre del afio pasado el cual,
frente al afio 2021 mejoro el 2,5%.

Tres de los cuatro sectores que mostraron mejoria fueron la industria manufacturera
presenté una variacion 4,5%; el suministro de electricidad y gas de 1,6% y captacion,
tratamiento y distribucion de agua de 1,7%, durante el Ultimo mes del 2022.

El que tuvo una disminucién fue el sector de explotacion de minas y canteras presento un
total de -4,5%. También se reporté que, en noviembre de 2022 frente a noviembre de
2021, de las 26 actividades industriales 18 presentaron variaciones positivas
contribuyendo con 4,1 puntos porcentuales a la variacion anual. Las 8 actividades
restantes presentaron variaciones negativas restando 1,6 puntos porcentuales a la
variacion anual.
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En el periodo enero — noviembre de 2022 frente al periodo enero — noviembre de 2021, el
indice de Produccion Industrial presentd una variacion de 8,2%. La actividad que
presentd variacion negativa fue extraccion de hulla (carbén de piedra) restando 0,3
puntos porcentuales a la variacién afio corrido.

El termémetro del indice explica como estuvo la produccion de las categorias que mas
pesan en la industria en general. La elaboracion de productos alimenticios, la de mayor
peso solo en noviembre vio un repunte anual de 4,3%, casi dos veces mas que todo el
IPI. Pero un punto interesante es que la fabricacion de vehiculos automotores, remolques
y semirremolques, (segundo sector en valor agregado) fue el de mejor comportamiento
en el penultimo mes de 2022.

En el periodo diciembre 2021- noviembre 2022 comparado con el periodo diciembre 2020
— noviembre 2021, los cuatro sectores registraron variaciones positivas. Industria
manufacturera presentd una variacion de 11,9%; Suministro de electricidad y gas de
4,5%, Explotacion de minas y canteras de 0,9% y Captacion, tratamiento y distribucién de
agua de 1,8%.

Ahora bien, frente al 2019, la variacion fue del 7,0%. Es importante resaltar que, el indice
de Produccién Industrial, mide la relacion entre el nimero total de las fuentes y registros
gue hacen parte de la operacion estadistica y el ndmero de fuentes y registros
recolectados y acopiados efectivamente para el periodo de referencia. Asi mismo, el
porcentaje de cobertura por sectores fue del 100%.

Informacién noviembre 2022

Wariacion anual, afo corrido y doce meses de las ventas reales y personal ocupado - Toesl nacional - noviembre 2022

B Ventas reales ado

11,8 122
o 44 3,2 3,1
- 1I-l.r - - -

En noviembre de 2022, las ventas reales del comercio minorista aumentaron 1,7% vy el
personal ocupado crecié 4,0% en relacién con el mismo mes de 2021. Excluyendo el
comercio de combustibles, la variacion de las ventas reales del sector fue de 1,6%.
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Si se comparan los resultados de noviembre de 2022 con los de noviembre de 2019 se
evidencia un incremento de 13,5% en las ventas del comercio minorista y con relacion al
personal ocupado una caida de 1,2%.
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ESTUDIO DEL SECTOR

El sector analizado en el presente estudio se ubica dentro del sector terciario o de
servicios, el cual refiere actividades relacionadas con los servicios no productores o
transformadores de bienes materiales. Generan servicios que ofrecen para satisfacer las
necesidades de cualquier poblacion en el mundo. Entre los subsectores encontramos el
subsector de: comercio, turismo, administracion publica, finanzas, consultorio e
interventoria, entro otros mas.

Los productos objeto del proceso en estudio pertenecen al sector secundario o sector
industrial, al sector econémico que se ocupa de la transformacion de la materia prima en
productos de consumo o0 en bienes de equipo, constituyendo el segundo paso en la
cadena productiva luego de la extraccion de la materia prima.

El sector secundario es, hoy en dia, uno de los mas importantes en el desarrollo de la
economia de las naciones, pues los procedimientos aplicados a la materia prima para
obtener un producto elaborado que va dirigido a los consumidores finales o
semielaborado, que alimenta a su vez otras industrias, le afiade valor agregado al
producto, generando una ganancia mayor al costo de las materias primas.

Ahora bien, el objeto del proceso tiene dos componentes, el primero y principal es el
correspondiente al comercio al por mayor de productos alimenticios. Por otro lado, existe
un componente dentro del sector de manufactura debido a la calidad de los productos y
su linea productiva, en este caso nos ubicariamos dentro del sector secundario. Por tal
motivo, es necesario tener en cuenta ambos sectores, sin embargo, el sector de
referencia es el sector comercio pues es alli donde se ejecuta el objeto del contrato.

Lacteos:

El sector lacteo nacional en el acumulado al tercer trimestre de 2022 registré6 un
crecimiento del 3,5% comparado con el mismo periodo de 2021. Aumento del acopio de
leche, mejores precios percibidos tanto por los productores primarios como por los
intermediarios y una mayor preferencia por los productos nacionales frente a los
importados, dado el fortalecimiento de la tasa de cambio y mayores costos logisticos;
explicaron este desempefio. En cuanto a la balanza comercial, el sector continda siendo
ampliamente deficitario y con profundidad en el acumulado a septiembre de 2022, donde
las importaciones aumentaron en un 42% y las exportaciones descendieron un 47%. En
perspectivas, se espera estabilidad en la produccion lactea de 2023 y un mayor precio
pagado a los productores primarios e intermediarios, aun en medio de un escenario de
afectacion por las lluvias.

De acuerdo a los datos del boletin de comercio exterior de productos lacteos elaborado
por Odepa y reproducidos por Fedeleche, las exportaciones de productos lacteos entre
enero y septiembre de 2022 alcanzaron en valor US$ 200,7 millones, lo que representa
un alza de 35,6% y supone un aumento de US$ 52,6 millones frente al mismo lapso de
2021.
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Mientras que, en septiembre de 2022, los datos liberados por Odepa muestran que los
envios de productos lacteos llegaron a US$ 20,0 millones, registrando un alza de un
67,2% frente al mismo mes del afo anterior, lo que supone un aumento interanual de
US$ 8,0 millones.

Cabe sefalar que, en volumen, las exportaciones de productos lacteos subieron al tercer
trimestre un 20,18% hasta alcanzar las 71.149 toneladas, acumulando un total de 11.948
toneladas adicionales frente a 2021. Mientras en el mes de septiembre de 2022 se
exportaron 7.175 toneladas, un 50,1% por encima del afio anterior.

El precio informado por Odepa en septiembre de 2022 se situé en promedio en US$
2.790 la tonelada, un alza de 8,1% frente al mismo mes de 2021.

Bebidas no alcohdlicas:

En Colombia el sector de las bebidas es el mas dindmico con US$29,4 millones
exportados a 29 paises alrededor del mundo. Contribucibn que aporta de manera
significativa al crecimiento de la industria nacional.

Este sector esta conformado por una gran variedad de productos como las gaseosas, los
jugos, las bebidas energizantes, el agua, las aguas saborizadas, las bebidas isotonicas y
el té. En Colombia, el consumo per capita de gaseosas se ubica entre 47 y 50 litros por
afio, mientras que para los jugos es de 5 litros por afio.

La elaboracion de estos productos esta directamente relacionada con los avances
tecnolégicos. La incorporacion de nuevas maquinarias ha permitido el incremento de mas
empleos, gracias al tamafio de las fabricas y embotelladoras en donde se elaboran las
diferentes bebidas. También, la innovacion en los procesos de distribucién y entrega, y el
desarrollo de estrategias de marketing son aspectos determinantes a la hora de competir
y sobrevivir en este mercado.

En el desayuno, almuerzo, comida o cena, las mesas de los hogares colombianos se
llenan de bebidas. Gaseosas, té, café, agua o jugo. La preferencia en esas elecciones
esta por cambiar. Hay tres factores principales que modificaran el mercado de bebidas no
alcohdlicas en Colombia: inflacién, consumo saludable y el nuevo impuesto a las bebidas
altamente cal6ricas.

De acuerdo con cifras de la consultora de mercado Kantar, durante el primer semestre de
2022, el 99% de los hogares colombianos gast6é al mes, al menos, 13 mil 840 pesos en
bebidas no alcohdlicas. Lo que representa un incremento del 8,1% respecto del mismo
periodo pero de 2021 (12 mil 800 pesos) y un 3,6% respecto a 2020 (13 mil 400 pesos).

Si bien, el gasto de los hogares en la canasta de bebidas crecié 8% en comparacién con

2021, esto no significa mayor consumo. Segun la misma consultora, el volumen de
compra cayo 5%. https://goula.lat/
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Productos de panaderia:

La produccién y las ventas de la industria panificadora no se han visto afectadas por la
pandemia, de hecho han continuado creciendo. Sin embargo, el alza en los costos de
produccion es una de las grandes preocupaciones del sector, que en 2021, segun datos
de la Asociacién Nacional de Fabricantes de Pan (Adepan), evidencio el cierre de cerca
de 4.000 establecimientos pertenecientes a pequefios productores. El incremento en el
costo del maiz dadas las afectaciones climéaticas en Canadé a finales de 2021, asi como
el alto valor en fletes maritimos, la guerra entre Rusia y Ucrania y la suspensién de
exportaciones desde India, han elevado el precio internacional del insumo importado en
Colombia en un 99,7%. En el sector se hace necesaria la inversion en tecnologia y la
busqueda de materias primas alternativas que reduzcan los costos operativos y generen
ventajas competitivas en la industria

indice de Produccién Real de Productos de

Panaderia 120.5
112.,8
16,2%
2019 2020 2021 Ene-Abril Ene-Abril
2021 2022

mmew (ndice Promedio Real —o— % Variacion

Fuente: DANE

Andlisis de la demanda: Los productos que se requieren para los refrigerios, entre los
gue se encuentran bebidas no alcohdlicas, productos lacteos, helados, productos de
panaderia, subproductos de frutas, son muy populares y ampliamente demandados por la
poblacién colombiana en todos los niveles. Segun la informaciéon del SECOP I, se
registran un alto nimero de procesos de adquisicion de estos productos por parte de
entidades publicas en la Region, en los Gltimos afios.

Valor Total Estimado por Entidad

®Valor Toral Estimado @NGmen de Contratos

Numerao de Contratos
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ADQUISICIONES ANTERIORES:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales, en vigencias
anteriores, ha adjudicado contratos relacionados con el objeto del presente proceso, toda
vez que se trata de productos de alta demanda por parte de sus clientes:

En la muestra aparece registro de SECOP Il de algunos proveedores que han celebrado
contratos con entidades publicas en la Regién

No. PROCESO OBJETO VALOR No. CONTRATO PROVEEDOR
SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE
TROPA DE LOS DEPARTAMENTOS DE META, CASANARE, ALVARO ALEXANDER
GUAVIARE Y VAUPES ADMNISTRADO POR LA ALFM AGUDELO HERRERA
009-001-2019  |REGIONAL LLANOS ORENTALES 675.800.000|  009-007-2019
SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE
TROPA DELOS DEPARTAMENTOS DE META, CASANARE, MACS
GUAVIARE Y VAUPES ADMNISTRADO POR LA ALFM COMERCIALIZADORA Y
009-001-2019 REGIONAL LLANOS ORENTALES 400.000.000  009-008-2019  |P'STRBUDORA SAS.
ADQUISICION Y SUMINISTROS DE PRODUCTOS PARA
CONFORMAR LAS MEJORAS DE ALIMENTACION PARA LAS
UNIDADES MLITARES DE LA JURISDICCION DE LA REGIONAL GRUPO EMPRESARIAL
LLANOS ORENTALES Y OTRAS UNIDADES CUANDO SE SUGA SA.S
SASI009-060-2020 |REQUEERA 47.000.000|  008-052-2020
ADQUISICION Y SUMNISTROS DE PRODUCTOS PARA
CONFORMAR LAS MEJORAS DE ALIMENTACION PARA LAS
UNIDADES MLITARES DE LA JURISDICCION DE LA REGIONAL FEDAG SAS
LLANOS ORENTALES Y OTRAS UNIDADES CUANDO SE
SASI009-060-2020 |REQUEERA 103.000.000|  009-053-2020
SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE LA ALVARO ALEXANDER
SASI009-003-2021 | REGIONAL LLANOS ORENTALES 738.012.268.48|  009-003-2021  |AGUDELO HERRERA

SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE LA

SASI009-003-2021 | REGIONAL LLANOS ORIENTALES 378.776.467,15 |  000-005-2021  |UT SC&SUG-2021
SUMNISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE LA CBC COMERCIALZAMOS
SASI009-003-2021  |REGIONAL LLANOS ORIENTALES 31.997.813| 000-004-2021 |SAS
SUMNISTROS DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES
FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE ALVARO ALEXANDER
SASI009-013-2022 |LA REGIONAL LLANOS ORENTALES 471115000|  000-019-2022  |ACUPELOHERRERA
SUMINISTROS DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES
FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE
SASI009-013-2022 |LA REGIONAL LLANOS ORENTALES 300.000.000] 009-020-2022  |REFRILLANOS2022
APROVISIONAMENTO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES
FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE
MC-009-057-2022  [LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES 65.000.000| 009-052-2022  |S&C SOLUCIONES S.A.S.

Andlisis de la oferta: En el mercado Nacional, es importante sefalar que existe un
namero plural de empresas que suministran los productos que se requiere para los
refrigerios que ofrece la Regional Llanos a sus clientes, conforme a informacion obtenida
del SECORP I, y verificacion directa de negocios de la Region.

En la muestra aparece registro de SECOP Il de algunos proveedores que han celebrado
contratos con entidades publicas en la Region.
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Valor Total Estimado por Proveedar =

Valor Total Esti.. @
LR ? g
A

Numero de Conir

Prov_nombre

En este grupo de establecimientos se encuentra el mercado que tradicionalmente ha
atendido las necesidades del sector empresarial e institucional del Estado en la Region,
con la suficiente experiencia, acreditada mediante la ejecucion de contratos similares en
anos anteriores.

Se puede concluir que en el territorio Regional y Nacional se cuenta con proveedores
suficientes que ofrecen los aspectos técnicos minimos de capacidad operativa para
cumplir con el objeto del proceso que se adelanta.

ESTUDIO DE MERCADO

Para soportar el estudio de mercado en el proceso que nos ocupa, se empled la
modalidad de solicitud de cotizaciones, comunicandoles a las empresas la informacion
basica del contrato a suscribir, a fin de proyectar el valor del presupuesto a adjudicar
bajo las mismas condiciones.

El comité técnico solicitd cotizaciones a empresas del sector mediante evento de
solicitud de cotizacion de SECOP Il No. SIP- 009-004-2023, de fecha 31 de enero del
2023, donde se recibio tres cotizaciones:

1. MACS COMERCIALIZADORA Y DISTRIBUIDORA S.A.S.
2. S&C SOLUCIONES S.AS.
3. GRUPO EMPRESARIAL SUGA S.A.S.

Se verific6 que las empresas cotizantes se encuentran en el RUES (Registro Unico
Empresarial) y que sus actividades econdmicas estan acordes con el objeto del presente
proceso contractual.

El comité estructurador econémico toma como base las cotizaciones de las empresas
relacionadas anteriormente, para efectos de establecer el precio promedio del presente
proceso de contratacion.

Para el comparativo se tuvo en cuenta el valor unitario con IVA incluido.
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“SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS
ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES”

LOTE_DEPARTAMENTO DEL META
GRUPO
S&C PRECIO
MACS  [soLuciones| EMPRESARIAL | o omEDIO
. UNIDAD DE SUGA
ITEM| DESCRIPCION DEL BIEN SERVICIO
MEDIDA VALOR VALOR VALOR VALOR
UNITARIO UNITARIO UNITARIO MAS UNITARIO
MAS IVA MAS IVA IVA MAS IVA
, |!UGO O REFRESCO DE FRUTA EN UNIDAD
TETRAPACK DE 200 ML 1.200 1.500 1.550 1.417
, [|!UGO O REFRESCO DE FRUTAEN BOLSAX |\ =\
200 ML 850 1.500 1.550 1.300
2 |cONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD 2.500 2.100 2.200 2.267
CONO CON HELADO RECUBIERTO DE
4 UNIDAD
CHOCOLATE X 90 GR 2.500 2.300 2.400 2.400
5 |BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE UNIDAD
MINIMO 40 GR 550 700 750 667
o |LECHE ENTERA LIQUIDA UHT EN BOLSA X UNIDAD
200 ML 1.400 1.800 1.900 1.700
, |AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X UNIDAD
200ML 700 600 650 650
8 |HIELO EN BLOQUE X KG KILO 1.000 3.000 3.100 2.367
9 |QUESO DOBLE CREMA X KG KILO 24.000 21.000 22.000 22.333
10 |YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD 1.400 1.850 1.900 1.717
11 |AVENA NATURALLIQUIDA EN BOLSA DE UNIDAD
200 ML 1.650 1.850 1.900 1.800
12 | . 3 UNIDAD
SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR 2.500 2.200 2.250 2.317
13 |PULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO 9.000 9.000 9.500 9.167
14 |YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD 2.700 2.400 2.450 2.517
15 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET UNIDAD
250 ML 1.350 1.950 1.980 1.760
16 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET UNIDAD
2.5LT 6.500 7.500 7.900 7.300
17 |BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD 1.450 2.000 2.200 1.883
18 |GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD 1.200 1.700 1.800 1.567
19 |KUMIS EN BOLSA - ENTRE 150 ML A 200 UNIDAD
ML 1.400 2.000 2.100 1.833
20 | ECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD 1.650 2.000 2.100 1.917
5, |GALLETATIPO LECHE X 10 GRAMOS - UNIDAD
CONTENIDO 4 GALLETAS 400 320 340 353
5, |GALLETATIPO SODA - PESO NETO ENTRE UNIDAD
24 GR A 27 GR 650 770 790 737
GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30
53 |GR- LA UNIDAD DE PRODUCTO DEBE UNIDAD
CONTENER POR LO MENOS 30 4
GALLETAS 650 370 390 470
24 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD 1.200 2.000 2.100 1.767
TOTAL 68.400 72.410 75.800 72.203
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LOTE_DEPARTAMENTO DEL CASANARE
GRUPO
s&c PRECIO
MACS  soLuciones| FMPRESARIAL | oo omEDIO
ITEM| DESCRIPCION DEL BIEN SERvicio | UNIDAD DE SUGA
MEDIDA VALOR VALOR VALOR VALOR
UNITARIO | UNITARIO |UNITARIO MAS| UNITARIO
MAS IVA MAS IVA IVA MAS IVA
. |'UGO O REFRESCO DE FRUTA EN UNIDAD
TETRAPACK DE 200 ML 1.380 1.500 1.550 1.477
, [)UGO OREFRESCO DEFRUTAENBOLSAX |\ 0
200 ML 978 1.500 1.550 1.343
3 |CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD 2.875 2.100 2.200 2.392
4 |CONO CON HELADO RECUBIERTO DE UNIDAD
CHOCOLATE X 90 GR 2.875 2.300 2.400 2.525
5 |BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE UNIDAD
MINIMO 40 GR 633 700 750 694
o |LECHE ENTERA LIQUIDA UHT EN BOLSA X UNIDAD
200 ML 1.610 1.800 1.900 1.770
. |AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X UNIDAD
200ML 805 600 650 685
8 |HIELO EN BLOQUE X KG KILO 1.150 3.000 3.100 2.417
9 |QUESO DOBLE CREMA X KG KILO 27.600 21.000 22.000 23.533
10 |YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD 1.610 1.850 1.900 1.787
11 |AVENANATURAL LIQUIDA EN BOLSA DE UNIDAD
200 ML 1.898 1.850 1.900 1.883
12 | ) UNIDAD
SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR 2.875 2.200 2.250 2.442
13 |pULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO 10.350 9.000 9.500 9.617
14 |YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD 3.105 2.400 2.450 2.652
15 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET UNIDAD
250 ML 1.553 1.950 1.980 1.828
16 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET UNIDAD
25LT 7.475 7.500 7.900 7.625
17 |BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD 1.668 2.000 2.200 1.956
18 |GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD 1.380 1.700 1.800 1.627
19 |KUMIS EN BOLSA - ENTRE 150 ML A 200 UNIDAD
ML 1.610 2.000 2.100 1.903
20 |LECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD 1.898 2.000 2.100 1.999
5, |GALLETATIPO LECHE X 10 GRAMOS - UNIDAD
CONTENIDO 4 GALLETAS 460 320 340 373
5, |GALLETATIPO SODA - PESO NETOENTRE | |\
24 GR A 27 GR 748 770 790 769
GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30
23 |GR- LA UNIDAD DE PRODUCTO DEBE UNIDAD
CONTENER POR LO MENOS 30 4
GALLETAS 748 370 390 503
24 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD 1.380 2.000 2.100 1.827
TOTAL 78.664 72.410 75.800 75.625
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LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
GRUPO
S&C PRECIO
MACS  [soLuciones| EMPRESARIAL | opomEDIO
. UNIDAD DE SUGA
ITEM| DESCRIPCION DEL BIEN SERVICIO
MEDIDA VALOR VALOR VALOR VALOR
UNITARIO | UNITARIO |UNITARIO MAS| UNITARIO
MAS IVA MAS IVA IVA MAS IVA
, [!UGO O REFRESCO DE FRUTA EN UNIDAD
TETRAPACK DE 200 ML 1.675 1.500 1.550 1.575
, [!'UGO OREFRESCO DE FRUTAEN BOLSAX |\
200 ML 1.185 1.500 1.550 1.412
3 |CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD 3.480 2.100 2.200 2.593
4 |CONO CON HELADO RECUBIERTO DE UNIDAD
CHOCOLATE X 90 GR 3.480 2.300 2.400 2.727
5 |BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE UNIDAD
MINIMO 40 GR 770 700 750 740
¢ |LECHEENTERALIQUIDA UHTENBOLSAX |\
200 ML 1.950 1.800 1.900 1.883
, |AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X UNIDAD
200ML 1.100 600 650 783
8 |HIELO EN BLOQUE X KG KILO 1.400 3.000 3.100 2.500
9 |QUESO DOBLE CREMA X KG KILO 27.900 21.000 22.000 23.633
10 |[YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD 1.780 1.850 1.900 1.843
11 |AVENANATURALLIQUIDA EN BOLSA DE UNIDAD
200 ML 2.100 1.850 1.900 1.950
12 1S ANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150 GR | UNIDAD 3.170 2.200 2.250 2.540
13 |puLPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO 11.400 9.000 9.500 9.967
14 |YOGURT CON CEREALX 170 GR UNIDAD 3.450 2.400 2.450 2.767
15 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET |\
250 ML 1.710 1.950 1.980 1.880
16 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA PET |\
2.5LT 8.250 7.500 7.900 7.883
17 |BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD 1.950 2.000 2.200 2.050
18 |GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD 1.550 1.700 1.800 1.683
1o |KUMIS EN BOLSA - ENTRE 150 ML A 200 UNIDAD
ML 1.780 2.000 2.100 1.960
20 || ECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD 2.100 2.000 2.100 2.067
51 |GALLETATIPO LECHE X 10 GRAMOS - UNIDAD
CONTENIDO 4 GALLETAS 550 320 340 403
5 |GALLETATIPOSODA- PESONETO ENTRE |
24 GRA 27 GR 830 770 790 797
GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30
53 |GR~ LA UNIDAD DE PRODUCTO DEBE UNIDAD
CONTENER POR LO MENOS 30 4
GALLETAS 830 370 390 530
24 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD 1.520 2.000 2.100 1.873
TOTAL 85.910 72.410 75.800 78.040
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LOTE _DEPARTAMENTO DEL VAUPES
GRUPO
S&C PRECIO
MACS  lsoLuciones| EMPRESARIAL L oo oviEDio
iTem| DESCRIPCION DEL BIEN SERvicio | UNIPAD DE SUGA
MEDIDA VALOR VALOR VALOR VALOR
UNITARIO UNITARIO UNITARIO MAS UNITARIO
MAS IVA MAS IVA IVA MAS IVA
, ['UGO O REFRESCO DE FRUTA EN UNIDAD 1760
TETRAPACK DE 200 ML 2.000 2.100 1.953
, |['UGO O REFRESCO DE FRUTAEN BOLSAX |\
200 ML 1.250 2.000 2.100 1.783
3 |CONO CON HELADO X 90 GR UNIDAD 3.660 2.400 2.500 2.853
4, |CONO CON HELADO RECUBIERTO DE UNIDAD
CHOCOLATE X 90 GR 3.660 2.500 2.600 2.920
g |BOCADILLO DE GUAYABA VELENO DE UNIDAD
MINIMO 40 GR 810 800 850 820
¢ |LECHEENTERALIQUIDA UHTEN BOLSAX |\
200 ML 2.050 2.400 2.450 2.300
. |AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA X UNIDAD
200ML 1.160 800 850 937
8 |HIELO EN BLOQUE X KG KILO 1.480 4.000 4.100 3.193
9 |QUESO DOBLE CREMA X KG KILO 28.000 23.000 23.500 24.833
10 |YOGURT EN BOLSA X 150 ML UNIDAD 1.870 2.450 2.550 2.290
11 |AVENANATURAL LIQUIDA EN BOLSA DE UNIDAD
200 ML 2.205 2.450 2.550 2.402
12 |SANDWICH DE JAMON Y QUESO X 150GR | UNIDAD 3.330 2.800 2.850 2.993
13 |PULPA DE FRUTA CONGELADA X KG KILO 11.900 9.000 9.500 10.133
14 |YOGURT CON CEREAL X 170 GR UNIDAD 3.625 3.400 3.500 3.508
15 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADAPET |\
250 ML 1.800 2.350 2.450 2.200
1 |BEBIDA GASEOSA O CARBONATADAPET |\
2.51T 8.665 10.500 10.900 10.022
17 |BEBIDA MALTA PET 200 ML UNIDAD 2.048 2.400 2.450 2.299
18 |GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD 1.630 2.400 2.450 2.160
1o |KUMIS EN BOLSA - ENTRE 150 ML A 200 UNIDAD
ML 1.870 2.500 2.550 2.307
20 [LECHE SABORIZADA EN BOLSA X 200 ML UNIDAD 2.205 2.500 2.550 2.418
o |GALLETATIPO LECHE X 10 GRAMOS - UNIDAD
CONTENIDO 4 GALLETAS 580 700 750 677
5, |GALLETATIPO SODA-PESONETOENTRE | |\ .
24 GRA 27 GR 875 1.100 1.200 1.058
GALLETA TIPO WAFER ENTRE 27 GR Y 30
,3 |GR~ LA UNIDAD DE PRODUCTO DEBE UNIDAD
CONTENER POR LO MENOS 30 4
GALLETAS 875 870 890 878
24 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD 1.600 2.800 2.850 2.417
TOTAL 88.908 88.120 91.040 89.356
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NOTA No. 01: En ningun caso la oferta puede superar el precio promedio por item, ni el
precio promedio total.

NOTA No0.02: Los precios a cotizar deben incluir todos los gastos adicionales (transporte,
viaticos, logistica, embalaje, impuestos, garantias, utilidad esperada, otros).

NOTA No. 03: La propuesta econdmica deberda ser presentada con el valor por item y
valor total aproximado al entero y con el IVA incluido, si de acuerdo a las regulaciones
tributarias colombianas aplica el [VA.

NOTA No. 04: En caso que el valor por item y/o del total de la oferta econdmica de algun
proponente _se presente _con decimales, la Entidad procedera a ajustar el valor
redondeandolo al peso. Cuando la fraccion decimal del peso sea igual o superior a cinco
lo aproximara por exceso al peso y cuando la fraccion decimal del peso sea inferior a
cinco lo aproximaréa por defecto al peso.

NOTA No 5: En caso de que no se lleve a cabo Subasta Inversa Electrénica por
presentarse un unico oferente y/o quedar habilitado s6lo un oferente, la Entidad procede
a revisar si el oferente hizo un descuento en su oferta inicial, la cual debera ser igual o
superior_al margen _minimo _por cada item del proceso. De lo contrario se aplicara un
descuento del margen minimo sobre todos los items.

NOTA No 6: Los oferentes deben tener en cuenta que el margen minimo para el
presente proceso es del cuatro por ciento (4%) que se debera aplicar a cada uno de los
items. En consecuencia, s6lo seran validos los lances que igualen o que superen este
margen. El no cumplimento de este requisito sera causal de rechazo del lance, por parte
del Comité Econémico Evaluador.

CAPACIDAD FINANCIERA

Atendiendo lo sefialado en el articulo 6° de la Ley 1150 de 2007, en concordancia con el
Decreto 1082 de 2015, la verificacion de las condiciones financieras seran tomadas de la
informacion contenida en el Certificado del Registro Unico de Proponentes vigente y en
firme, sea persona natural o juridica, o de cada uno de los integrantes del Consorcio o la
Unién Temporal, asi:

La capacidad financiera y organizacional del proponente serd determinada con base en
los indicadores requeridos por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional
Llanos Orientales, de conformidad con lo establecido en el Decreto 579 de 2021, “Por el
cual se sustituyen los paragrafos transitorios del articulo 2.2.1.1.1.5.2., el paragrafo
transitorio 1 del articulo 2.2.1.1.1.5.6., asi como el paragrafo transitorio del articulo
2.2.1.1.1.6.2. Del Decreto 1082 de 2015, Unico Reglamentario del Sector Administrativo
de Planeacion Nacional, para que los proponentes acrediten el mejor indicador financiero
y organizacional de los ultimos 3 afios, con el fin de contribuir a la reactivacion
economica".
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En atencion a lo establecido en el paragrafo transitorio 1 del articulo 2 del Decreto 579 de
2021 los requisitos e indicadores de capacidad financiera y capacidad organizacional
exigidos por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales
“corresponderan a los ultimos tres (3) afos fiscales anteriores a la inscripciébn o
renovacién, dependiendo de la antigledad del proponente. En armonia con lo anterior, a
partir del 1 de julio de 2021, las cAmaras de comercio certificaran la informaciéon de que
tratan los paréagrafos transitorios 1 y 2 del articulo 2.2.1.1.1.5.2. de este Decreto". En
consonancia con lo anterior y atendiendo lo establecido en paragrafo transitorio del
articulo 3 del citado Decreto, en relacién con los indicadores de la capacidad financiera y
organizacional, de los procesos de seleccion cuyo acto administrativo de apertura o
invitacion se publique a partir del 1 de julio de 2021, se tendra en cuenta la informacién
vigente y en firme en el RUP.

Por lo anterior, la Entidad verificara los indices de capacidad financiera y organizacional
con el mejor afio fiscal de los dltimos tres afios anteriores al cierre del proceso, de
conformidad con lo establecido en el decreto 579 de 2021. Entendiéndose como mejor
afio fiscal aquel que evaluado de manera integral, el oferente cumpla con estos requisitos
habilitantes. No obstante, el proponente debe cumplir con la totalidad de los indicadores
en una sola vigencia fiscal, so pena de no habilitaciéon de su oferta.

En aquellos casos en que el proponente no tenga la antigiiedad suficiente para aportar la
informacion financiera correspondiente a los tres (3) Ultimos afios, podra acreditar dicha
informacion desde su primer cierre fiscal.

En el evento que el oferente no tenga antigiedad suficiente (cuando el afio fiscal es
menor a un afo), “(...) debe inscribirse con estados financieros de corte trimestral,
suscritos por el representante legal y el auditor o contador o estados financieros de
apertura.” conforme a lo dispuesto en el Decreto 1082 de 2015, Articulo 2.2.1.1.1.5.2

NOTA 1: En concordancia con lo establecido en el articulo 5 de la Ley 1882 de 2018,
paragrafo 1°, se podra acreditar la firmeza del RUP “hasta el término de traslado del
informe de evaluacién que corresponda a cada modalidad de seleccion (...)".

NOTA 2: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos se reserva el
derecho de solicitar al proponente la documentacién financiera que no se encuentre en el
RUP y que sea requerida para acreditar la capacidad del oferente.

9.4. PROPONENTES NACIONALES Y EXTRANJEROS CON DOMICILIO O
SUCURSAL EN COLOMBIA:

Para el caso de los proponentes nacionales, tratese de personas naturales, juridicas,
consorcios o0 uniones temporales, el célculo de los indicadores financieros y capacidad
organizacional seran tomadas de conformidad con lo establecido en el Decreto 579 de
2021.

Cuando se trate de personas natural o juridicas extranjeras con domicilio o sucursal en
Colombia, el calculo de los indicadores financieros y capacidad organizacional de las
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cifras contenidas en el Certificado del Registro Unico de Proponentes vigente y en firme;
de conformidad con lo establecido en el Decreto 579 de 2021 entendiéndose como mejor
afio fiscal aquel que evaluado de manera integral, el oferente cumpla con estos requisitos
habilitantes. No obstante, el proponente debe cumplir con la totalidad de los indicadores
en una sola vigencia fiscal, so pena de no habilitacion de su oferta. De acuerdo al cierre
fiscal en cada pais de origen preparados y presentados bajo los estdndares de las
Normas Internacionales de Informacion Financiera (NIIF).

En el evento que el oferente no tenga antigledad suficiente (cuando el afio fiscal es
menor a un ano), “(...) debe inscribirse con estados financieros de corte trimestral,
suscritos por el representante legal y el auditor o contador o estados financieros de
apertura.” conforme a lo dispuesto en el Decreto 1082 de 2015, Articulo 2.2.1.1.1.5.2.

9.5. PROPONENTE PERSONA NATURAL EXTRANJERA SIN DOMICILIO EN EL
PAIS O PERSONA JURIDICA EXTRANJERA QUE NO TENGA ESTABLECIDA
SUCURSAL EN COLOMBIA- NO OBLIGADO AL RUP, debera allegar la
siguiente documentacion:

El Balance General de acuerdo al cierre o corte fiscal del pais de origen y de conformidad
con los estatutos o las normas de la respectiva sociedad. Los estados financieros
requeridos deben ser firmados por el representante legal y/o contador y acompafiados del
respectivo dictamen.

Acompafiados de la copia de la tarjeta profesional del Contador y Revisor Fiscal cuando
la ley lo exija, asi como la certificacién sobre su vigencia expedida por la Junta Central de
Contadores, para el contador colombiano, la cual no debe tener fecha de expedicion
anterior a tres (3) meses a la fecha de presentacion de la oferta.

En el evento que los Estados Financieros no estén avalados por un Contador Publico
Colombiano, se debe presentar Certificacion de Auditoria Externa del pais del
proponente.

El balance general debe venir discriminado de la siguiente manera:

ACTIVOS: Corriente, no corriente y total

PASIVOS: Corriente, no corriente, total y

PATRIMONIO

Los Estados Financieros deben venir consularizados y visados por el Ministerio de
Relaciones Exteriores de Colombia, acompafiados de traduccion simple al castellano,
expresados a pesos colombianos, a la tasa de cambio de la fecha de cierre fiscal del pais

de origen (indicando la tasa de conversion).

Las disposiciones del pliego de condiciones en cuanto a proponentes extranjeros se
refieren, regiran sin perjuicio de lo pactado en tratados o convenios internacionales.
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Cuando el proponente extranjero sin domicilio o sucursal en Colombia provenga de un
pais que hace parte de la “Convencién sobre la abolicion de requisitos de legalizacién
para documentos publicos extranjeros”, no se requiere de la consularizacion a que se
refiere el parrafo anterior, sino que sera suficiente que los documentos se adicionen con
el certificado de “apostilla” por parte de la autoridad competente del pais donde se origina
el documento.

Para efectos de la consularizacion y el apostille antes referidos, aplica lo dispuesto en el
acépite APODERADO del pliego de condiciones.

En el evento de que cualquiera de estos requerimientos no sea aplicable en el pais del
domicilio del oferente extranjero, el representante legal o el apoderado en Colombia,
debe hacerlo constar mediante documento suscrito.

El dictamen a los estados financieros sera analizado y verificado, asi:

¢ Dictamen limpio: Se aceptan
Dictamen con salvedades que no tengan relacion directa o incidencia, respecto de
la propuesta presentada: Se aceptan.

e Dictamen negativo: No se aceptan.

e Abstencion de dictamen: No se aceptan

9.6. INDICADORES FINANCIEROS DEL PROPONENTE

Es importante determinar la capacidad de los posibles oferentes para el desarrollo del
proceso contractual que se pretende satisfacer, haciéndose necesario conocer algunos
criterios financieros minimos que permiten deducir la capacidad financiera del proveedor
para cumplir con el objeto contractual.

Para estos fines y definir los indicadores financieros y organizacionales, se consulté la
informacion reportada por la Superintendencia de Sociedades — Sistema Integrado de
Informacion Societaria SIIS vigencia 2021, tomando una muestra representativa de 50
empresas que registran experiencia en el sector de acuerdo a la clasificacion segun
cédigos CIIU.

Para la medicién se tom6 como fundamento la guia para elaboracién de estudios en el
sector, asi como manual de requisitos habilitantes de Colombia Compra Eficiente

9.7. LIQUIDEZ = ACTIVO CORRIENTE/PASIVO CORRIENTE
Activo Corriente / Pasivo Corriente, el cual determina la capacidad que tiene un

proponente para cumplir con sus obligaciones de corto plazo. A mayor indice de liquidez,
menor es la probabilidad de que el proponente incumpla sus obligaciones de corto plazo.

INDICADOR INDICE REQUERIDO
LIQUIDEZ Mayor o igual al (=) 1.7 veces
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9.8. NIVEL DE ENDEUDAMIENTO TOTAL: (ET)

Pasivo Total / Activo Total, el cual determina el grado de endeudamiento en la estructura
de financiacion del proponente. A mayor indice de endeudamiento, mayor es la
probabilidad del proponente de no poder cumplir con sus pasivos.

ET = (PASIVO TOTAL / ACTIVO TOTAL) 100%

INDICADOR INDICE REQUERIDO
ENDEUDAMIENTO | Igual o menor (<) al 58.6%

9.9. RAZON DE COBERTURA DE INTERESES (RATIO): UTILIDAD OPERACIONAL
/IGASTOS DE INTERES:

Utilidad Operacional / Gastos por Intereses, el cual refleja la capacidad del proponente de
cumplir con sus obligaciones financieras. A mayor cobertura de intereses, menor es la
posibilidad de que el proponente incumpla sus obligaciones financieras.

INDICADOR INDICE REQUERIDO
RAZON DE COBERTURA DE INTERESES Mayor o igual (=) 4 veces

En el caso del indicador de cobertura de intereses, puede haber empresas que no
presentan obligaciones financieras y por ende no incurren en gastos de intereses, es
decir, el denominador es cero (0) y no seria posible calcular el indicador. En este caso, el
proponente que no tiene gastos de intereses resulta habilitado siempre y cuando la
utilidad operacional sea positiva

9.10. CAPACIDAD ORGANIZACIONAL

La Entidad evaluard la capacidad Organizacional del proponente que asegure a la
entidad, la ejecucién sin riesgos econdmicos del objeto a contratar, para lo cual debe
cumplir con los siguientes indicadores que miden el rendimiento de las operaciones y la
eficiencia en el uso de activos:

9.11. RENTABILIDAD DEL PATRIMONIO (ROE): UTILIDAD
OPERACIONAL/PATRIMONIO

INDICADOR INDICE REQUERIDO
RENTABILIDAD SOBRE EL PATRIMONIO Mayor o igual (=) 20.4 %

9.12. RENTABILIDAD DEL ACTIVO (ROA): UTILIDAD OPERACIONAL/ACTIVO
TOTAL

INDICADOR INDICE REQUERIDO
RENTABILIDAD SOBRE ACTIVOS Mayor o igual (=) 13.7 %

NOTAS GENERALES
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NOTA 1. Cuando el proponente sea un gobierno extranjero o alguna entidad estatal
extranjera del orden nacional, no requerird acreditar la capacidad financiera, siempre y
cuando se anexe una carta emitida por el representante legal, bajo la gravedad de
juramento, en la cual conste que no estd obligado por ley a presentar los documentos
financieros requeridos en el pliego de condiciones.

NOTA 2: En caso de Uniones Temporales o Consorcios los indicadores financieros se
calcularan con base en la sumatoria de acuerdo al porcentaje de participacion de cada
uno de los integrantes.

Los indicadores se calculan de cada uno de los integrantes del Consorcio o Unién
Temporal, posteriormente se procede a la multiplicacién de acuerdo al porcentaje de
participacion y por ultimo se realiza la sumatoria.

NOTA 3: En caso de personas naturales o juridicas Nacionales o Extranjeros con
domicilio o sucursal en Colombia los indicadores financieros y Capacidad Organizacional,
se tomard el reportado en el RUP vigente y en firme y los extranjeros sin domicilio con el
formulario No. 3 Indicadores Financieros de 2021.

NOTA 4: Los Oferentes cuyos gastos de intereses sean cero (0), no podran calcular el
indicador de razén de cobertura de intereses. En este caso el Oferente cumple el
indicador, salvo que su utilidad operacional sea negativa, caso en el cual no cumple con
el indicador de raz6n de cobertura de intereses.

NOTA 5: Cuando en desarrollo de la verificacién financiera requiera verificar informacion
adicional del proponente, podréa solicitarse los documentos que se consideren necesarios
para el esclarecimiento de la informacion, tales como Estados Financieros de afios
anteriores, anexos especificos o cualquier otro soporte. Asi mismo, requerir las
aclaraciones que se consideren necesarias, siempre que con ello no se violen los
principios de igualdad y transparencia de la contratacion, sin que las aclaraciones o
documentos que el proponente allegue a solicitud de la Agencia Logistica de Las Fuerzas
Militares puedan modificar, adicionar o complementar la propuesta.

10. JUSTIFICACION DE LOS FACTORES DE SELECCION QUE PERMITAN
IDENTIFICAR LA(S) OFERTA(S) MAS FAVORABLE(S) PARA LA ENTIDAD

TIPO DE EVALUACION PARA
l\sﬂl(z)LDEAchl?gr\? DE | suBCLASE OBTENER LA OFERTA MAS
FAVORABLE
3 PPC
LICITACION SUBASTA INVERSA
BIENES Y SERVICIOS DE
CARACTERISTICAS PPC
SELECCION TECNICAS UNIFORMES
S BRETADA SUBASTA INVERSA X MENOR PRECIO
MENOR CUANTIA PPC
DECLARATORIA DE oPC
DESIERTA DE LA LICITACION
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Teniendo en cuenta que la Agencia Logistica dara apertura a un proceso de
CONTRATACION DE SELECCION ABREVIADA POR SUBASTA INVERSA, para el
ofrecimiento mas favorable se tendra en cuenta como criterio de evaluacion econémica la
adquisicion en condiciones de mercado.

PPC: Ponderacién precio calidad; C/B: Costo/Beneficio PTS: Propuesta técnica
simplificada. PTD: Propuesta técnica detallada; D.A: Disefio Arquitecténico.

JURIDICO:

Verificacion

Habilitado / No habilitado: Este criterio es de simple verificacion por
cuanto que la documentacién soporte del mismo viene dado por la ley y
no resulta ser ni cuantificable ni calificable.

TECNICO:

Evaluacion

Cumple / No Cumple: Este criterio es evaluable en razén a que la
documentacion aportada depende del cumplimiento de las
especificaciones técnicas detalladas en la invitacion publica.

ECONOMICO

Evaluacion

Ponderacion precio calidad

FINANCIERO

Evaluacion

Cumple / No Cumple: Este criterio es evaluable en razén a que la
documentacién aportada depende del cumplimiento de los indicadores,
detalladas en la invitacién publica.

10.1.

JUSTIFICACION DE LOS CRITERIOS DE SELECCION:

Los criterios de seleccién empleados permitiran seleccionar al contratista que cumpla
con las disposiciones del Decreto 1082 de 2015. La determinacion de los requisitos
técnicos minimos habilitantes y adicionales ponderables establecidos, se instauraron
en razon a su importancia y velando por que los alimentos sean transportados con
estandares de calidad y almacenados en plantas y/o bodegas de almacenamiento que
brinden todas las garantias higiénico sanitarias para su funcionamiento.

11. TIPIFICACION, ESTIMACION Y ASIGNACION DE RIESGOS PREVISIBLES QUE
PUEDAN AFECTAR EL EQUILIBRIO ECONOMICO DEL CONTRATO.

En cumplimiento a lo establecido en el Decreto No. 1082 de 26 de mayo de 2015, por el
cual se reglamenta el sistema de compras y contratacion publica, el cual establece las
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Disposiciones Generales en materia de garantias en la Contratacién Publica, y con el fin
de garantizar el cumplimiento de las obligaciones surgidas con ocasién al desarrollo de
los procesos contractuales en sus diferentes etapas, se han tipificado los posibles riesgos
y determinacion de garantias, asi:

ANALISIS DE RIESGO

La metodologia de estimacién de los riesgos que se ilustra a continuacién es una
propuesta gque realiz6 Colombia Compra Eficiente para la administracion de Riesgos para
el Proceso de Contratacién dirigido a los participantes del sistema de compras y
contratacion publica. Sin embargo, esta Direccidon no asume responsabilidad alguna en la
estimacion de los riesgos, la cual es una obligaciéon legal que cada entidad tiene a su
cargo de conformidad con el Articulo 4 de la Ley 1150 de 2007.

SE DEBE CONTEMPLAR LOS RIESGOS DE ACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL

Matriz de Riesgos

- <
@ & @
Impacto después del _ 8 g E- Monitoreo y
& . 2 s S S o
o tratamiento 'f:’ °E> o o revision
= =y =) 5} o o 8 o
5 = @ = = e
n < gl o 8 . 3] = g T c© o £ P
@ o o o Consecuencia de la h=l ;_9, .g ‘g o| Tratamiento/Cont 3 EN S c 2 a2 0 ¢Coémo
1%} f= Q = - [ = = Q 1S =
S . 8 ok = =
N[ 8| g & £ | Descripcion ocurrencia del | 3 5 § ¢ rol a ser B sl | @ s E s 8 s g se k]
= I ol g g & =< Bl g 9 =£| = s g g 8 s 8 b1
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Q W o o ) objeto contractual o actividades de > S ™ modifica
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11.1. ANALISIS QUE SUSTENTA LA EXIGENCIA DE GARANTIAS: Se incluiran

Unicamente como riesgos amparados aquellos que son propios del tramite
precontractual contractual, asi como el de las obligaciones y prestaciones del
respectivo contrato y los que puedan ser amparados mediante péliza, carta de
crédito o cualquier otro mecanismo de amparo. Dentro de estos riesgos se
pueden enunciar entre otros los siguientes:

12. RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

RIESGOS DE LA ETAPA PRECONTRACTUAL:

Tipo de Riesgo

Pdlizas exigibles

e La no suscripcion del contrato sin justa causa
por parte del proponente seleccionado.

e La no ampliacién de la vigencia de la garantia
de seriedad de la oferta cuando el término previsto
en los pliegos para la adjudicacion del contrato se
prorrogue o cuando el término previsto para la
suscripcion del contrato se prorrogue, siempre y
cuando esas prorrogas no excedan un término de
tres meses.

e El retiro de la oferta después de vencido el
término fijado para la presentacion de las
propuestas.

Suficiencia Garantia de Seriedad de la Oferta: Por un valor
equivalente al diez por ciento (10%) del valor del presupuesto
establecido para cada uno del item(s) ofertados, con una vigencia
de noventa (90) dias calendario contados a partir de la fecha
definitiva de cierre del proceso de seleccion.

En el evento que la propuesta sea presentada en consorcio o unién
temporal, la garantia debe tomarse a nombre del consorcio o union
temporal segin el caso, con la indicacién de cada uno de los
integrantes no a nombre de sus representantes legales, y debe
expresar claramente que sera exigible por su valor total ante el
incumplimiento en que incurran cualquiera de los integrantes del
grupo proponente, en todo o en parte, derivado del incumplimiento
de las obligaciones amparadas.

RIESGO DE LA ETAPA CONTRACTUAL

‘ Tipo de riesgo

‘ Pdlizas exigibles
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Incumplimiento de las obligaciones surgidas del
contrato estatal.

Suficiencia de la garantia de cumplimiento del contrato: Por un
valor equivalente al cuarenta por ciento 40% del valor total del
contrato, con una vigencia igual a la ejecucién del contrato y de la
prorrogas a las que hubiere lugar y seis (06) meses mas.

Calidad de los bienes / Servicio

Suficiencia Calidad del Bien y/o servicio: Por un valor equivalente
al cuarenta 40% del valor total del contrato, con una vigencia igual a la
ejecucion del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y seis
(06) meses mas.

Salarios y prestaciones sociales

Suficiencia de la garantia de pago de salarios, prestaciones
sociales legales e indemnizaciones laborales: Por un valor
equivalente al cinco por ciento (5%) del valor del contrato, por el
término de vigencia del contrato y tres (3) afios mas.

Dafios ocasionados a terceros que se pudieran llegar a
atribuir a la administracion con ocasion de las
actuaciones, hechos u omisiones de los contratistas o
subcontratistas.

Suficiencia del seguro de responsabilidad civil extracontractual,
de conformidad al Decreto 1082 de 2015 Articulo
2.2.1.2.3.1.17. Suficiencia del seguro de responsabilidad civil
extracontractual.

El valor asegurado por los contratos de seguro que amparan la
responsabilidad civil extracontractual no debe ser inferior a:

Doscientos (200) SMMLV para contratos cuyo valor sea inferior
o igual a mil quinientos (1.500) SMMLYV.

La poliza debe tener una vigencia igual a la ejecucién del contrato, el
cual debera ir de conformidad al Articulo 2.2.1.2.3.2.9. Requisitos
del seguro de responsabilidad civil extracontractual. El amparo de
responsabilidad civil extracontractual debe cumplir los siguientes
requisitos:

1. Modalidad de ocurrencia. La compafiia de seguros debe
expedir el amparo en la modalidad de ocurrencia. En
consecuencia, el contrato de seguro no puede establecer
términos para presentar la reclamacion, inferiores a los
términos de prescripcién previstos en la ley para la accién
de responsabilidad correspondiente.

2. Intervinientes. La Entidad Estatal y el contratista deben
tener la calidad de asegurado respecto de los dafios
producidos por el contratista con ocasion de la ejecucion
del contrato amparado, y seran beneficiarios tanto la
Entidad Estatal como los terceros que puedan resultar
afectados por la responsabilidad del contratista o sus
subcontratistas.

3. Amparos. ElI  amparo de responsabilidad civil
extracontractual debe contener ademés de la cobertura
basica de predios, labores y operaciones, minimo los
siguientes amparos:

3.1. Cobertura expresa de perjuicios por dafio emergente y lucro
cesante.

3.2. Cobertura expresa de la responsabilidad surgida por actos
de contratistas y subcontratistas, salvo que el subcontratista
tenga su propio seguro de responsabilidad extracontractual,
con los mismos amparos aqui requeridos.

3.3. Cobertura expresa de vehiculos propios y no propios.

En el evento que la propuesta se presentada en Consorcio o Union Temporal, la garantia
debe tomarse a nombre del Consorcio o Union Temporal segun el caso, con la indicacion
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de cada uno de los integrantes no a nombre de sus Representantes Legales, y debe
expresar claramente que sera exigible por su valor total ante el incumplimiento en que
incurran cualquiera de los integrantes del grupo proponente, en todo o en parte, derivado
del incumplimiento de las obligaciones.

UNA VEZ ADJUDICADO EL PROCESO, EL CONTRATISTA DEBE CUMPLIR CON
LOS SIGUIENTES ASPECTOS:

En la garantia debe constar expresamente que se ampara el cumplimiento del contrato, el
pago de las multas y la clausula penal pecuniaria.

El OFERENTE una vez adjudicado el proceso se obliga para con la AGENCIA
LOGISTICA a mantener vigente la garantia del contrato y restablecer los valores
amparados, cuando éstos se hayan visto reducidos por razén de los siniestros
presentados, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacién del acto que
deje en firme la sancion correspondiente.

RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: Cuando con ocasion de las
reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la garantia se reduce, el
CONTRATISTA debe restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el
CONTRATISTA debe ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia,
segun el caso, ademas debe prever el mecanismo que proceda para restablecer la
garantia, cuando el CONTRATISTA incumpla su obligacion de obtenerla, ampliarla o
adicionarla.

Es obligatorio que el futuro contratista lo establecido en el Decreto 1082 de 2015.

“Articulo 2.2.1.2.3.1.18. Restablecimiento o ampliacién de la garantia. Cuando con ocasion de las
reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la garantia se reduce, la Entidad Estatal debe
solicitar al contratista restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, la Entidad Estatal debe exigir
al contratista ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segun el caso.

La Entidad Estatal debe prever en los pliegos de condiciones para la Contratacion, el mecanismo que proceda
para restablecer la garantia, cuando el contratista incumpla su obligacién de obtenerla, ampliarla o adicionarla”

NOTA 01: El futuro contratista asumira el valor del deducible si se llegara afectar la pdliza
de responsabilidad civil extracontractual, es decir, asumira el 100 % del valor de las
pérdidas o afectaciones que sufra la entidad o los terceros.

NOTA 02: Se solicita al futuro contratista cumplir con la obligacion de publicar las pélizas
de los contratos en el SECOP Il, para la respectiva aprobacién por parte de la entidad,
para cumplir con los efectos de legalizacion y perfeccionamiento en la plataforma SECOP
Il. La no publicacién no permite la habilitacion de los formularios para dar comienzo a la
etapa de ejecucion y seguimiento. Esta obligacion también debe incluir la etapa de
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ejecucion y seguimiento en la cual cuando se genere alguna modificacion, el futuro
contratista debe publicar las pélizas modificadas.
13. TRATADOS O ACUERDOS INTERNACIONALES:

De conformidad con lo dispuesto en la Seccion 8, Articulo 2.2.2.1.8.5 del Decreto 1082 de
2015 se verifico si la presente contratacibn se encuentra cobijada por un Acuerdo o
tratado internacional de acuerdo con la informaciéon suministrada en el portal web de
Colombia Compra.

TRATADO BIENES O SERVICIOS CUANTIA APLICA NO APLICA
. BIENES / SERVICIOS $ 257.061.877 X
G3- MEXICO CONSTRUCCION $12.001.460 X
COMUNIDAD ANDINA : | TRATO

PERU- ECUADOR- | NACIONAL N/A X
BOLIVIA (SERVICIOS)

BIENES/ SERVICIOS $255.459.239 X

TLC COLOMBIA CHILE CONSTRUCCION $25.545.923.858 X

TLC AELC-EFTA: | BIENES/SERVICIOS $615.703.006 X

LIECHTENSTEIN- SUIZA CONSTRUCCION $23.680.884.850 X

TLC TRIANGULO NORTE: X

SALVADOR MERCANCIAS X

HONDURAS MERCANCIAS Y | N/A X

GUATEMALA CONSTRUCCION X

. MERCANCIAS/ SERVICIOS $336.138.654 X

TLC CANADA CONSTRUCCION $25.344.513.162 X

BIENES/ SERVICIOS $337.737.809 X

TLC ESTADOS UNIDOS CONSTRUCCION $25.725.714.885 X

B BIENES/ SERVICIOS $610.126.553 X

TLC UNION EUROPEA CONSTRUCCION $23.466.405.900 X

COMUNIDAD ANDINA X

14. CLAUSULA DE INDEMNIDAD

En cumplimiento con lo establecido en el Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015, se debe
incluir en contrato administrativo celebrado por la Agencia Logistica una CLAUSULA DE
INDEMNIDAD, en la cual se pacte la obligacién del contratista de mantenerla libre de
cualquier dafio o perjuicio originado en reclamaciones de terceros y que se deriven de
sus actuaciones de sus subcontratistas o dependientes.

El Contratista se compromete y acuerda en forma irrevocable mantener indemne a la
Agencia Logistica contra todo reclamo, demanda, accion legal, dafio o responsabilidad y
costos de cualquier tipo o naturaleza que sea entablada y puedan causarse o surgir por
dafios o lesiones a personas publicas o privadas, fisica o juridica o dependientes,
cualquiera fuera la causa del reclamo, responsabilidad que se mantendra aun terminado
el contrato, por cualquier causa por él o su personal, durante la ejecucion del objeto y
obligaciones del presente contrato. En caso de que se formule reclamo, demanda o
accion legal, dafo o responsabilidad contra la Agencia Logistica por asuntos, que segun
el contrato sean de responsabilidad del Contratista, se le comunicard lo més pronto
posible de ello para que por su cuenta adopte oportunamente las medidas previstas por
la Ley para mantener indemne a la Agencia Logistica y adelante los tramites para llegar a
un arreglo del conflicto. La responsabilidad se extender4 a indemnizacion, gastos y
costas, sin que la enunciacion sea limitativa. Si en cualquiera de los eventos previstos en
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este numeral el Contratista no asume debida y oportunamente la defensa de la Agencia
Logistica ésta podrd hacerlo directamente, previa comunicacion escrita al Contratista,
quien pagara todos los gastos en que la entidad incurra por tal motivo, en caso de que asi
no lo hiciera el Contratista, la Agencia Logistica tendrd derecho a descontar el valor de
tales erogaciones de cualquier suma que adeude al Contratista, por razén de los servicios
motivo del contrato, o a recurrir a la garantia otorgada o a utilizar cualquier otro medio
legal.

15. INCLUSION EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES:

Los valores y los bhienes relacionados en el presente estudio y documentos estan
incluidos en el Plan Anual de Adquisiciones de la Vigencia Fiscal del 2023, el cual esta
publicado en el SECOP II. Con diferencia en el valor asignado Vs valor publicado.

ORIGINAL FIRMADO
TS. ALEXI ROCIO AYALA CASTILLO
COMITE ESTRUCTURADOR TECNICO

ORIGINAL FIRMADO )
PD. KENNEDY RUEDA MARIN
COMITE ESTRUCTURADOR ECONOMICO

ORIGINAL FIRMADO
PD. ABG. YEIDY LIZETH VERANO TELLEZ
COMITE ESTRUCTURADOR JURIDICO

ORIGINAL FIRMADO
PD. ING. CAROLL LORENA PINEROS CORDON
COORDINADORA DE ABASTECIMIENTOS

ORIGINAL FIRMADO
PD. ABG. JOSE ALEXIS OSORIO ZAPATA
COORDINADOR DE CONTRATOS

ORIGINAL FIRMADO
ING. ESP. VIANY YESENIA FLOREZ VILLAMIZAR
DIRECTORA DE LA REGIONAL LLANOS ORIENTALES.
ORDENADORA DEL GASTO

ORIGINAL FIRMADO ORIGINAL FIRMADO ORIGINAL FIRMADO
Elabor6: PD. ABG. Yeidy Lizeth Verano Tellez Revisé: Abog. José Alexis Osorio Zapata Aprobo: Viany Yesenia Florez Villamizar
Cargo: Gestién Precontractual Cargo: Coordinador de Contratos Directora Regional

50




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES
Ln il ca masetras Foarzie

TITULO

ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS

| Cédigo: CT-FO-21

L Péagina 51
Version No 00 de 123
Fecha. 08 03 2018

ANEXO - FICHAS TECNICAS

El bien a adquirir debe cumplir con las caracteristicas definidas en las fichas técnicas
adjuntas en los documentos del proceso.

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\Y,_/;"

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Cédigo: PA-FO-75

Version No. 00 l Pagina 1de 2

e Lo ALIMENTOS
e T Fecha: | 12 07 2018
PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK
Cédigo SAP 200001832 / SAP 200001801 / SAP 200002359
Clasificacion Jugos
REQUISITOS Y
GENERALES Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con
Descripcion del concentrados de frulas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes y
Producto colorantes permilidos por la legistacion correspondiente. El praducto se sometera
a pasleurizacion y se empacara en empaque de primer uso de grado alimentario.
- Pulpa de fruta, aziicar, &cido ascorbico y demds ingredientes y aditivos
Ingredientes permifidos por 1a legislacién sanitaria correspondiente.
El producto debe cumplir con 1os siguienies paramelros. =
| Pa t [ Minimo l”l i
Requisitos . =
Fisicoquimicos [Brix 20
pHa 20°C - 4
Acidez como Acido Citrico | 0,1 -
Requisitos fisicoquimicos refrescos de fruta - Resolucion 7892 de 1991 -
El producto debe cumplir con los siguientes pardmetros:
__ Requisito n | m | M| c |
» : filos/cm® 3 100 300 | 1
Requisitos NMP - Coliformes Totales/em® E} <3 | - | o
REQUISITOS | Microbioldgicos NMP - Coliformes fecales/cm’ i Y e Sl
ESPECIFICOS RTO - as Clostridium Sulfito reductorfem” | 3 | <10 | - 1
Recuento Hongos y levaduras/cm” 13 170 Tao] 1 |
Caracteristicas iolog! con mayor a 30 dias - Resclucion 7992
IR | e de 1991
Requisitos e
 Nuticionales |  MNeAplea
El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o
Otras medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual se ha extraido. El
caracteristicas | producto puede presentar un ligero cambio de color, pero no un color extrafio
del producto | debido a la alteracion o elaboracién defectuosa: La caja debe contener sabores
surlidos.
SAP 200001832 debe contener un peso neto minimo de 200 ml
Contenido SAP 200001801 debe contener un peso neto minimo de 250 m!
SAP 200002359 debe contener un peso neto minimo de 1000 mi
Requisitos Resolucion 7992 de 1891, Res. Min. Proteccion Social 2674 de 2013,
quist Resolucién Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Res. Min, Proteccion Social
Normativos 333 de 2011,
SAP 200001632 / SAP 200001801 Unidad de 200 o 250 ml embalado en
[ Presentacion del | termo encogido x 24 unidades
cto SAP 200002359 Unidad de 1000 ml embalado en termo encogido x 3
| EMPAQUE Y Product \P gl
ROTULADO Condiciones de | En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
Transporte y | ni transportarse con diferentes sustancias, También debe ser transportado en
Almacenamiento | furgén yfo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido
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[P p—
e 1a Detensa

por el Ente territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Empaque

El producto debe ser empacado en tetra pack de grado alimentario y primer uso.
E! empaque no puede presentar fugas o defecto de sellado.

Rotulado

E! rotulado debe ser impresc en el empaque, no se admiten adhesivos y debe
cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social
5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.

Vida Util

meses de fabricado.

El producto requiere una vida util de 10 meses contados a partir de la fecha de
fabricacién. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas de dos (2)

CERTIFICACIONES Proveedor / p

Registro, permiso o nolificacion sanitaria (vigente)

PRI i ® Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable o
Maqu"ad“"cgmthlmdo! Favorable con condiciones.
FECHA ACTUALIZACION DE ‘
T MARZOQO DE 202
CONTENIDO: L
13 = 1
MAESTRO CONTROLDECAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versian Inicial.
' 2 Se modifica clasificacion, se retira codigos SIC, se incluye referencia requisitos fisicoquimicos Yy se incluyen requisitos
microbiolégicos referenciados por Resolucién 7992 de 1991, se ajusta informacién transporte y almacenamiento
CARGO | NOMBRE _ FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera D
Elabor6 Abastecimientos Clase | Cardona 1 ? AN
Directora Abastecimientos ‘
il Adm. Rose Mary EncisoMelo | /9 5 3_ .2 7
Subdirector General de | WY Ao
Revis6 Abastecimientosy | C°r°"°c':(a§:;)cg:"o°sia Smesto | 2 MAK 2ué |
Servicios
Subdirector Generalde | MSc. Adm. Emp. Hector Vargas t ) (RAWR aYé \
Contratacion Rodriguez et
A
Aprobd Secrelario General J Caronel Ju:':'ng‘::"s Riveros 2
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\ / TITULO Cadigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Versién No. 00 Péagina 1 de 2
W ALIMENTOS
CHSRIS A ey i — Fecha: | 12 07 2018
JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA
Caodigo 200000393 / 200000394 / 200001738 / 200001631
Clasificacion Jugos
S | Es el produclo elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con
| Descripcion del concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes y
{ Producto colorantes permifidos por la legislacion correspondiente. El producto se sometera
a pasteurizacion y se empacara en empaque de primer uso de grado alimentario.
Inaredientes Pulpa de fruta, azicar, acido ascorbico y demas ingredientes y aditivos
g permitidos por la legislacion sanitaria correspondiente.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Requisitos s PG,
Fisicoquimicos _— —
e pHa 20°C : b b 4
Acidez como Acido Citrico| 01 | -
Requisitos fisicoguimices refrescos de fruta - Resuludbn 7992 de 1991 -
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Requisitos
| Microbiol6gicos
Caracteristicas miaobloibglaas reheseos con duracién maxima de 30 dias - Resolucion
7992 de 1991
Requisitos .
Nutricionales No Al
Otras El Producto debe estar exento de sustancias téxicas y residuos de drogas o
caracterfsticas medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual se ha extraido. El
del producto puede presentar un ligero cambio de color, pero no un color extrafio
del producto | yehido a la alteracion o elaboracion defeciuosa.
SAP 200000393 debe contener un peso neto minimo de 150 ml.
| SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contener un peso neto minimo de 175 a
[~ Contenido |50 o
i SAP 200001631 debe contener un peso neto minimo de 200 ml
Requisitos Resolucion 7992 de 1991, Res. Min. Proteccién Social 2674 de 2013,
Noemativas Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Res. Min. Proteccion Social
i 05 333 de 2011.
.| Presentacién del e
Producto El praducto debera ser embalado en canastillas limpias
| o El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto
| Condiciones de |técnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con condiciones, expedido por el
Transporte y |Ente Termitorial de Salud.
‘| Aimacenamiento | E! transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
| Medicion de temperatura, asegurando la conservacion del producto. El personal
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debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Al momento de la
entrega el producto debe tener una lemperatura de refrigeracion entre 0°C y 4°C
se debera conservar |a cadena de frio.

Empaque

El producto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuados que no alteren
el sabor o color del producto, que el producto envasado cuente con las
caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiolgicas, que se conserve
clara y fresca durante el transporte y almacenamiento. El empaque debe cumplir
con la NTC 5023 plésticos para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo
de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase
usando las indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto
en materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto deberéd ser

bolsa de polietileno de baja densidad de primer uso y de grado alimentario.

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y debe
cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Sacial

5108/2005, tanto en el empague como en el embalaje.

Vida Util

El producto debe tener una vida dtil minima de veinte (20) dias al momento de la
enlrega.

| Registro sanitario vigente.
| Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
| Favorable con condiciones.

MAYO 2020

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

" Ing. Alim, Inés Miry

am Rivera

Cardona

Directora Abastecimientos

oo Mawjozo | o
OF.Mads, teey

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Clase |. 2
Subdirector General de i
2 Coronel (RA) Carlos Ernesto 7
Abaséeet:vt::g:lns y Camacho Diaz % TAO'?G LOAG
Subdirector Generalde | Coronel (RA) Juan Carlos ]
Contratacion Collazos Encinales 08 (‘/H X ?d s 3 [

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

OBMAYm um“ i

Caludar: 11041
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Cadigo: PA-FO-75

Descripcion del

el, en condiciones tales que garanticen la conservacion del producto en estado
congelado o parcialmente congelado durante su almacenamiento, transporte y

W | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No, 00 1 Pagina 1 de 2
AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS ‘ [

R Fecha: | 12 | 07 J 2018

PRODUCTO / NOMBRE CONO CON HELADO
Cadigo 200001776 ——

Clasificacion Hglados
! Producto alimenticio, higienizado, edulcorado, obtenido a partir de una
emulsion de grasas y proteinas. con adicion de ofros ingredientes y aditivos
‘ REQUISITOS permitidos o sin ellos, o bien a partir de una mezcla de agua, azucares y otros
[ ingredientes y aditivos permitidos sometidos a congelamiento con batido o sin
i GENERALES 1

‘ Producto

consumo final.

Consta de un barquillo que es una pasta seca con forma cénica, el cual se llena
de helado.

Ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos

potable, azticar, grasa vegetal, leche en polvo, emulsificantes, estabilizantes,
saborizantes y coberturas de chocolate, barquillo de harina (harina de trigo.
azucar, grasa vegetal, almidon de maiz y aditivos autorizados).
El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:

]

Parametro Valor
Grasa Total (%) (m/m) 10 minimo ‘
Grasa Lactea (%) (m/m) 10 minimo
Solidos Totales (%) (m/m) 36 minimo [
Proteina Lactea (%) (m/m) (Nx5.38) 3.0 minimo [
Ensayo Fosfatasa Alcalina Negativo |
Pesofvolumen (g/l) 475 minimo
*Solidos de Yema de Huevo (%) (m/m) 1.4 minimo

*Si1 declara Huevo
Requisitos fisicoquimicos para los helados - NTC 1239

REQUISITOS
ESPECIFICOS Requisitos

Microbiologicos

El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:

[ Requisitos n | m A ¢

AR @4

o3 Maes

orar

Requisitos microbioloegicos para los helades - NTC 1239 .

Requisitos
Nutricionales

Olras caracteristicas
del producto

No aplica

El helado podra venir en diferentes sabores como: vainilla. arequipe, chocolate, |
fresa, ron con pasas entre otros. Igualmente con diferentes coberturas como |
chocolate, mani, chips de colores, elc. Dichas caracleristicas especiales |
deberan definirse dentro de las condiciones tecnicas de contratacion. El helado |
debera conservar la forma caracteristica de cono, no podran entregarse
| unidades desfragmentadas o derretidas. El barquillo debe encontrarse en
| excelentes condiciones fisicas y de textura. El producto no podra tener indicios
; de haber sido descongelado y nuevamente congelado. El helado debera contar
| con una textura suave y densa , sin presencia de cristales de hielo, particulas
extranas o cualquier tipo de contaminante. Maximo el 10% del peso del cono
| con helado. debe corresponder al barquillo de harina. B

"l
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‘l 7Cothe;u‘do . El producto debe tener un peso minimo de S0 gramos.
"7 Requisitos | El producto debe cumplir con la NTC 1239, la Resolucion Ministerio de Salud
| Normativos | No.1804 de 1989. Resolucion 2674 de 2013

El producto debe ser embalado en caja de carton corrugado con 20 unidades
del producto

En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitaro

Pre_semacxén del
__ Producto

EMPAQUE Y
ROTULADO

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de
salud. Este debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de
temperatura. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciades en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. Al momento de entrega del
producto, debe tener una temperatura de almacenamiento y transporte de
maximo -18°C

El producto debe envasarse en una envoltura fabricada en polipropileno

‘ | Empague biorientado perlado de minimo 30 micras. —|
| Rolulado El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio Proteccion
L e Social No. 5109/2005. - -
| El producto debe contar con una vida util minima de 5 meses después de su
[ Vida Util fabricacion. El producto se recibe en bodega con maximo 1 meses después de

su fecha de fabricacion

L - gl ——

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro Sanitario vigente.
Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
favorable con condiciones, para sitio de produccion y distribucion, expedido por
la autoridad sanitaria.

ENERO 2021

FECHA ACTUALIZACION DE
~ CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION |

1 | Version Inicial e —
Se ajusta Informacion a formato PA-FO-75 se retiran cédige SIC y se adiciona codigo SAP. se cambia descripeion da
2 producto basado en NTC 1239, Se adiciona informacion de donde se extrae requisitos fisicoquimicos y microbiologicos
se adiciona en Requisitos normativos la Resolucion 2674 de 2013 Se ajusta informacion de transporte y
almacenamiento. Se agrega soliciiud Registro Sanitario Vigente

DESCRIPCION DE CAMBIOS

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ‘
PD Abastecimiento == = 00 \
| Eabors | Guel-comor | " Anevceistinan | 2§ ENE 202 g V)
] documental - =
} Chrectora Adm. Rose Mary Enciso Melo 2 8 Ei"m g
‘ Abastecimiento Clase | y e I
i | Subdirector Gral. | o~ - 7 A ENE
P Coronel (RA) Carlos Ernesto Z, 9] L-w
Reviso Abas‘_l‘ecnmlemos y PR Ay

L oengles & sy =

Subdirector General de | MSc Adm Emp Héctor Vargas 2 8 ENF

| Contratacion Rodriguez -
| .
[ P Coronel Juan Carlos Riveros ) A ENME
| Aprobo Secretario General Pineda 20 L
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PRODUCTO / NOMBRE CONO CON HELADO RECUBIERTO DE CHOCOLATE
) Codigo 200001635 1
[ Clasificacion Helados ; T
‘ Producto alimenticio, higienizado, edulcorado, oblenido a partir de una
[ emulsion de grasas y proteinas. con adicién de olros ingredientes y aditivos
| REQUISITOS permilidos o sin ellos, o bien a partir de una mezcla de agua. azucares y ofros
GENERALES ingredientes y aditivos permitidos sometidos a congelamiento con batido o sin
Descripcion del el, en condiciones tales que garanticen la conservacion del producto en estado
Producto | congelado o parcialmente congelado durante su almacenamiento, transporte y
| consumo final
f Consta de un barquillo que es una pasta seca con forma conica, el cual se llena
u de helado y es recubierto de chocolate.
- | El helado de acuerdo a su clasificacion podra tzner como ingredientes: Agua
inarediantas potable, azticar, grasa vegetal, leche en polvo. emulsificantes, estabilizantes,
9 ;' saborizantes y coberturas de chocolate, barquillo de harina (harina de trigo,
| azucar, grasa vegetal. almidon de maiz y aditivos autorizados)
| El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:
| ‘ Parametro Valor
Grasa Total (%) (m/m) 10 minimo
52 Grasa Lactea (%) (m/m) 10 minimo
_Reql“§'t95 Salidos Totales (%) (mim) 36 minimo
| Fisicoquimicos Proteina Lactea (%) (m/m) (Nx5 38) 3 0 minimo
Ensayo Fosfatasa Alcalina Negativo
Pesofvalumen (gil) 475 minmo
*Solidos de Yema de Huevo (%) (m/m) 1.4 minimo
[ *5i declara Huevo
Requisitos fisicoquimicos para los helados = NTC 1239
El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:
Requisitos n m | M ¢
| REQUISITOS AT etoh) = 3090 |
ESPECIFICOS Requisitos
Microbiologicos e |
Dateccion de Sarm 25 FE = =]
Dateccion da Lotera meeosiiozenes 125 g 5 |
Requisitos microbiologicos para los helados - NTC 1239
Requisitos :
Nutricionales | gt ~
El helado podra venir en diferentes sabores como: vainilla, arequipe, chocolate,
fresa, ron con pasas entre otros El helado deberda conservar la forma
caracteristica de cono, no podran entregarse unidades desfragmentadas o
Otras caracleristicas | derretidas, el barquillo debe encaontrarse en excelentes condiciones fisicas y de
del preducto textura.
El producto no podra tener indicios de haber sido descongelado y nuevamente
congelado, el helado debera contar con una textura suave, sin presencia de
cristales de hielo, particulas extraiias o cualquier tipo de contaminante
— \
Contenido El producto debe tener un peso minimo de 90 gramos.

iy = | s
i | Requisilos El producto debe cumplir con la NTC 1239, la Resolucion Ministerio de Salud | @l\‘\\




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

S—— = |[ TITULO | Cédigo: CT-FO-21
Y . Pagina 58
AGENCIA LOGISTICA Version No 00 de 123
“rucnzas mianes ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
Fecha. 08 03 2018
' PROCESO . . )
5 - I . PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO B
| — | TiTULO Cadigo: PA-FO-75 J
| =/ | ; fr— 1 “1
\ Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina2 de 2 i b |
| agEncia LogTSTIER | ALIMENTOS , | -
f ’ | Fecha:| 12 | o7 | 2018 |
[ | Normatvos | No0.1804 de 1989. Resolucion 2674 de 2013 ]
Presentacion del | El producto debe ser embalado en caja de carton corrugado con 20 unidades
Producto del producto.
- o | En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
| transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico sanitano
Condiciones de FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por €l ente territorial de |
Transporte y salud. Este debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de
EMPAQUE Y Almacenamiento | temperatura. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
ROTULADO capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. Al momento de entrega del
| producto, debe tener una temperatura de almacenamiento y lransporte de
| - maximo -18°C
AT |El producto debe envasarse en una envoltura fabricada en pohproplleno
| s | biorientado perlado de minimo 30 micras.
Rotulado | El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio Proleccxon
ot | Social No. 5109/2005. S |
: | El producto debe caontar con una vida util minima de 5 meses despues de su ‘
Vida Uil fabricacion. El producto se recibe en bodega con maximo 1 meses después de

| su fecha de fabricacion, |

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro Sanitario vigente.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Conceplo Tecnico Vigente: Favorable (FV) o ‘
favorable con condiciones, para sitio de produccion y distribucion, expedido por
la autoridad sanitaria. |

CONTENIDO:

FECHA ACTUALIZACION DE

ENERO 2021

_VERSION |

1 = [ Version Incial

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS \

DESCRIPCION DE CAMBIOS

~'Se ajusta informacion a formato PA-FO-75, se retira codigo CDS y se cambia por codigo SAP, se cambia descripcion |
de producto basado en NTC 1239, Se adiciona informacidon de donde se extrae requisitos fisicoquimicos y |

2 | microbiologicos, se adiciona en Requisitos normativos la Resolucion 2674 de 2013 Se ajusta informacion de transporte
I |y almacenamiento Se agrega solicitud Registro Sanitario Vigente
CARGO - NOMBRE FECHA
PD Abastecimiento DA =
2 N Ing. Alimentos Inés Miryam A
Elaboro C’Zsoifjm;’n(:gtml Riveros Cardona 2
(Y | | RS
Diectora ) /U Fi U
Abastecimiento Clase | Adm;Rose Mary Enciso Melo e Rl "
~ Subdirector Gral N . R et a
g | Coronel (RA) Carlos Ernesto N EN
Revisé | Abestscimientosy Camacho Dise ¢ 8 ENE
! -
Subdirector General de | MSc. Adm. Emp Héclor Vargas Ch
4 NE %
} Contratacion Rodriguez
| T B = 4
> Coronel Juan Carlos Riveros NE A
Aprobo Secrelano General Bineds 2 8 El U
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PRODUCTO / NOMBRE BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)
200000105 / 200000104 / 200000103 / 200000102 / 200000110 / g
Cadigo 200000106 / 200000107 / 200000109 / 200000108 / 200001722 /
= - i 200002626 _
|  REQUISITOS Clasificacion Bocadillo
GENERALES Pasta solida obtenida mediante la coccion de una mezcla de pulpa de
Descripcion del | guayaba madura y sana. con adicion de edulcorantes naturales o ‘
Producto artificiales. El bocadillo debe tener una consistencia que permita cortar ‘
| después de frio sin perder su forma y textura. N |
: "Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa y aditivos permitidos en la |
Ingrediantes | legislacion nacional vigente. e il
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
Requisitos = [ ™in ‘Mix 1
vt *5atidos Salubles por Lectura Refracrometrica a 20°C (Brix) 75 85
REQUI§ItQS Humedad en Fraccion de Masa Expresada como % . 1l 20
FISICOQUIIT“COS Carbohidratos en Fraccion de Masa Expresado como % 20 |
*Eotalectura aplica st se ha empleado unicamente sacarata (0ma edulcotante ‘
Referencia Normativa NTC 5856 — Para Bocadillo de Guayaba
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
‘ | )  Requsitos I on m " &
RevLenc de bacter as acrctaas neschas UFCg S ‘o 100 2
| | Recuesic 8¢ md%0s LFC G 2 o &0 )
| NetLenic 0e eouas LrLg 2 1
| Recrenic de esporas Chstdum sifta woores F2e 5
| Requisios | | feiae e s -
[ Microbiologicos
| El producto debe cumplir con los siguientes limites de contaminantes:
|  REQUISITOS - z
ESPECIFICOS CoEminanEs Limite Maximo en
mg/Kg
‘ Contenido de Plomo (Pb) 0.05 ‘
e | Referencia Normativa NTC 5856 — Para Bocadilio de Guayaba
Requisitos Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicion Nutricional

Otras
caracteristicas
del preducto

Nutricionales | ICBF 2018 — Bocadillo o Dulce de guayaba.

| __1__@59.0-_

El bocadillo sera elaborado con minimo el 80% de pulpa o fruta y debe
presentar las siguientes caracteristicas sensoriales
« Color uniforme; olor y sabor propio de |a fruta procesada, libre de
sabores y olores extrafios y de consistencia firme.
El producto debe estar lotalmente libre de materias extrafias y sin
senales de resequedad o revenimiento
Como aditivos solo se permite el uso de pectinas.
No deben adicionarse aditivos no autorizados en la normativa
correspondiente con el fin de mejorar las condiciones del producto
El producto no puede presentar ningun indicio de alteracion y/o
contaminacion que afecten el consumo del producto o generen algun ‘

@b

|
J
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BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)

Continua Ficrh:z‘TécTica de Praducfo =

| = [ » No se permite Ia presencia de ningun tipo de almidan - |
Resolucion 3929 de 2013, Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 5109
de 2005, Resolucion 14712 de 1984. Resolucion 333 de 2011, NTC
o856, ,, B
| [ SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos
1 SAP 200000110 Bocadillo Velefio x unidad x 30 gramos
' SAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades

REQUISITOS NORMATIVOS

SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades
| SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades
' Presentacion del | SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades.

Producto SAP 200000105 Lonja por 300 g

| \ SAP 200000103 Lonja por 400 g

SAP 200000103 Lonja por 500 g

l SAP 200000102 Bloque por 6500 g

| l SAP 200002526 Bocadillo veleio caja de 380 g contiene 20 unidades

[ ‘ SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106 SAP 200000107 |
\ SAP 200000109, SAP 200000108, SAP 200002526 Cada unidad de

EMPAQUE /
EMBALAJE Y producto debera ser empacado en hojas de bhijao, libres de

’ ROTULADO contaminacion y que le permitan conservacion al producto. Las hojas
deberan estar descontaminadas, no presentar hongos, ataque de

Insectos o presencia de otro contaminante de cualquier tipo

SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 200000102

{lon;a envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con

|alimentos. No debe presentar ningun tipo de residuo organico en el

empaque.

El producto debe estar embalade en caja de carton corrugado, El

cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque deke estar

condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion

‘ i 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del materal
utilizado

Este debe ser impreso no adhesivo segun Resolucion 5109 de 2005 y

Resolucion 333 de 2011,

Empaque y/o
l Embalaje

Rotulado

~ |El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) meses
[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y contados a partir de su fecha de elaboracion. Al momento de la entrega,

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | el producto no debe tener mas de un (1) mes desde su fecha de
elaboracion.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
ente territorial de salud Se debe cumplir con todos los requisitas
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

[ Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto (Vigente)
| Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con
Maquilador/ Comercializador | concepto Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de los
| comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
= almacenamiento.

NOVIEMBRE DE 2022

FECHA ACTUALIZACION:

| CONTROL DE CAMBIOS . N -
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUCTO
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| Continua Ficha Técnica de Producto .

" BOCADILLO (DF GUAYABA-VELERO) |

| 1 Version Inicial

Se actualizan los requisilos fisicoquimicos. microbioldgices ¥ complementarios. Se actualiza la certificacién a solicitar a las
| empresas. toda vez que se ncluye Manual de Buenas Practicas. Registro Sanitario. Permiso Sanitario ¢ Notificacion
Sanilaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los proceses productos Se actualiza con Res Min Proleccion
Social 333 de 2011 para rotulado de producto. o e o e
En ficha técnica de negociacion se deja el requenimiento de que fabnicante debe contar con registro sanitarno, por lo tanto. se
retira requenimignto de |a ficha tecnica Se aclara condicion de concepto sanitario y ente encargado Se retiran las siguientes
| 3 notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1. El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados
&n el Decreto 3075/1997 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional Nota 2 En caso de ser |
comercializador debe allegar 10s certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitarno para ‘
| transporte de alimentos expedido por el ente territonal de salud. . M R 1
Se ajusta todo el contenido de la Ficha Tecnica al nuevo formato.
Se retira 1a palabra “VELENO' del nombre del producto. 1
4 Se incluyen todas las presentaciones de la version Inicial
Se incluye Ia presentacion de lonja por 500 gramos y sé ajustan todos los items correspondientes a este gramaje.
Se retira de Requisitos normativos |a NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministeric de Proteccion Social 3929 de 2013
\V e por tener parametres diferenciales no comparables. primando la normatividad legal. o =

2

[ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiran codigos SIC de donde se mencionan n el documento debido a que ya no
| son utilizados en la Entidad y se incluyen codigos SAP de presentaciones que no habian sido tenidas en cuenta
anteriormente, En item ingredientes se cambian basados en informacion de Resolucion 3929 de 2013, Se adiciona en
‘requnsnos fisicoquimicos. ‘El bocadillo sera elaborado con minimo el 60% de pulpa o fruta’ Ademas, se adiciona en
requisitos fisicoquimices y microbiclgicos referencia de donde se toman los datos de paramelros fisicoguimicos Y
| microbiologicos
Se adicionan otras caracterislicas del producto basados en requisitos Bocadillo Resolucion 3929 de 2013
Se actualizan Requisitos Normalivos asi- “Resolucion 3929 de 2013 Resolucion 2674 de 2013 Resolucion 5109 de 2005
\ Resolucion 14712 de 1984  Se actuatiza las condiciones de lransporte y almacenamiento a. 'En lugar fresco. seco y
| ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse i transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones,
5 expedido por el enie terntorial de salud Se debe eumplir con lodos 1os requisitos referenciados en el capituio Vi de la
Resolucién 2674 de 2013 " Se adicionan condiciones de empaque asi ‘SAP 200000105 SAP 200000104, SAP 200000703 y
SAP 200000102 lorja envuelta en plastico de matenal apto para enlrar en contacto con alimentos. No debe presentar ningun
| {ipo de residuo organico en el empaque.
\ El producto debe estar embalado en caja de caiton corrugado con resistencia a la compresion vertical de 1050 kgb/m. EI|
| cumplinnento de 108 materales ulilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de
| 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependienda del matenal utilizado. "
Se actualiza informacion de rotulado as. seqgiin Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 333 de 2011
Se aclualiza vida alil asi- "2 meses minimo a partir de la fecha de entrega v
Se aclualiza informacién en certificaciones al proveedor: se adiciona: Registro. Permiso o Notificacion sanitania del producto.
(Vigente), Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad compelente. (Con fecha de expedicion No
| superior & un aia y con conceplo Favorable 0 Favorable con requerimientos). Para el caso de los comeycializadores se debe
| | presentar Concepto > sanitario del sitio de almacenamiento

6 | 5e amplia el rango de gramaje de bocadillo velefo envuelto en hoja de bijac codigo SAP 200000109

IE— S e ——————————————— —————————————————— e ————————————————— eee—

| Ajuste al farmato PA-FO-75 V01, Se actualiza el nombre del producto de acuerdo con lo indicado en el sistema SAP, Se

7 incluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL. se actualizan requisitos fisicoquimicos y ‘
microbiolégicos bajo la NTC 5856. Cambios realizados por JPMR Age/2021. == ==

Se incluye codigo SAP 200002526 Bocadillo velefio caja por 20 unidades por 380 gramos, por solictud de Ia Regional |

| 8 Nororiente, previa validacion de |2 SGOL

| | Seincluye en requisiios Normativos la Resolucion 333 de 2011 y 2 NTC 5856

~ FECHA

2 5 NQV 2022

~ NOMBRE _

Ing. Alim. Ingrid Marcela
Alfonso Rodriguez

| CcARGO _
‘ Profesional de Defensa
[ Elaboré | apastecimientos Clase | |

Direclora Abastecimientos | Adm. Rose Mary Enciso Melo | 2 5 NOV 2022

Clase | |

e _ o L T \

Subdirector General de . 1/, ) )

Revisd | =" Abastecimientos ¥ Coronel (RA) Carlos Emesto 25 NOV 2022 Z&‘[/X/&l—
| v 25l

A o §
Servicios Camacho Diaz

Subdirector General. de‘ ﬁMs:Adm. Em;)v. Heclor 3
\ Contratacion Vargas Rodriguez ‘ 2 5 NUV 2022

! S
\ Aprobé | Secretario General (E) | Coronel (RA) Carlos Emesto E 25 NOV 2022

| Camacho Diaz

el | | i A S
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PRODUCTO / NOMBRE LECHE ENTERA LIQUIDA UHT
. S CodT " SAP 200000403 / SAP 200001740 / SAP 200000407 / SAP 200001005
i SAP 200000408 / SAP 200000903 / SAP 200000402
Clasificacion Bebida
REQUISITOS iLa leche entera Ullrapasteurizada UAT (UHT) envasada aséplicamente. es el
GENERALES 1 | producto obtenido mediante el proceso térmico de fluje continuo, aplicado a la

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Descripcion del
Producto

| leche termizada previa estandarizacion mediante el retiro parcial de la materia
grasa. El proceso de ultra pasleurizacion UAT (UHT) se realiza a una
temperatura de 137°C durante cuatro segundos, seguido inmediatamente de
envasado aséplico en recipientes estériles.

Ingredientes

| Leche Entera con 3% minimo material grasa. estabilizante (citrato de sodio)

Requisitos
Fisicoquimicos

|
- - T S — S f
El producto debe cumplir los siguientes parametros. gue se reporiaran en el |
analisis de laboratorio: {

Parametro Min Max

Grasa %miv 30

Extracto Seco Total %m/m 1120

Extraclo Seco desengrasado %m/m 820

Peroxidasa Negalivo

Fosfatasa Negativo

Densidad 15/ 15°C g/ml 10285 1.033

Acidez expresado como 4cido lactico %mAiv 013 017

indice Crioscopico °C -0 540 0510
[ indice Crioscopico “H -0.560 0530

Caracteristicas fisicoquimicas — Leche Entera Liquida UHT. Decreto 6516 de 2006

Requisiios
Microbiologicos

Requisilos
Nutricionales

| €1 producto debe cumplir los siguientes parametros emitidos por INVIMA, que
‘ se reportaran en el analisis de labaralorio:

REQUISITO n m M Cc

Recuento Microorganismos mesofiles, UFC/ml 3 1000 10000 1
Recuento Coliformes. UFC/mi 3 <1 . [}
Recuento Coliformes Fecales. UFC/m| 3 <1 0
Recuento Esporas anaerobias, UFC/mI 3 <1 0

! Recuento Esporas aerobias, UFC/ml 3 <1 - 0

~ "Cuando se utilice la técnica de NMP para Coliformes Totales y Fecales se informaré <3

No Aplica

Otras caracteristicas | presentar crecimiento microbiano a 55°C y 35°C.

del praoducto

Contenido

. —d

’Prueba de esterilidad comercial: Después de incubar durante 10 dias no!

Permeabilidad delo oxigeno a temperatura ambiente <200 em3 /m2 / d / atm.
| Transmiusion de la luz en porcentaje maximo <2 a 400 nm y <8 a 500 nm

SAP 200000403 / SAP 200001740 el producto debe tener un peso entre 150 a
200 ml

SAP 200000409 el producto debe tener un peso neto minimo de 200 ml

SAP 200000903 el producto debe tener un peso neto minimo de 400 ml

SAP 200000407 / SAP 200001005 el produclo debe tener un peso neto

minimo de 900 ml

SAP 200000402 / SAP 200001740 el producto debe tener un peso entre 1000 £

il
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[ - ) MaHOOmI ) St~ .
Requisitos | El producto debe cumplir con los requisitos establecidos en el Decrelo 610 de

Normativos | 2006 del Mlmsieno de Proleccnon Social, Resclucion 2674 de 2013.

| SAP 200000403 / SAP 200001740 / SAP 200000409 / SAP 200000903

. Deber. ntregarse en canastill minimo i el
Praseritacion del pﬁ)t:ji(i: entreg 1 canastillas, cada una con min 50 unmidades d

Feasuc SAP 200000407 / SAP 200001005/ SAP 200000402 / SAP 200001740 Debera
| entregarse en canastillas, cada una con Maxime 25 unidades del producto

|EI producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo isolermico cerrado
| con conceplo tecnice sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territonial de

Gondiciones de Salud. El personal debe contar con la dotacion completa.

Transporie y

EMPAQUE Y AiriaeenamBRa | Al momento que las condiciones ambientales superen la temperatura ambiente

ROTULADO | de 30°C. el producte debe entregarse en condiciones de refrigeracion de 4 C
+-2°C

El producto debe empacado en bolsa de estructura flexible en polipropileno de

Empague | grado alimentario y de primer uso que garantice la conservacion del producto

| El empaque no puede presentar fugas o defeclos de sellado
| EI producto debe estar rotulado segin la Resolucion del Ministerio Proteccion

Rolulade | g45ia) No. 5109/2005.
e El producto debe contar con una vida Util minima de 2 meses despues de su
Vida util
fabncacxon

\ | Registro sanitario vigente.

CERTIFICACIONES Proveedor/ | Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
Maquilador/ Comercializador Favorable con requerimientos para la planta de proceso, expedido por la
| aulondad sanitana.

FECHA ACTUALIZACION DE ' o
" CONTENIDO: - MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION B ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS
. | Version Incial - - )
2 i\dnc.on de ptesemacmn\.s y generacnon de nueves SIC

3 Se ajusta el contenido al formato nuevo Se incluye codigo SAP requisitos Microbiologicos y Otras caracternsticas del
Producto. Se ajustan requisitos Fisicoquimicos. Presentacion del Producto, Empague y Vida Ut

Se actuahza formato PA-FO-75. se retira codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no es
4 utihzado en la entidad y se incluye codigo SAP 200001740, porque actuaimente 10s codigos son generados por este
__sistema de nformacion N — iy
Se incluyen codigos SAP 200000409 | SAP 200000903 / SAP 200000402 y se ajusta informacion €n contenido y
presentacion del producto para estos codigos, En requisitos normativos se incluye Resolucion 2674 de 2073, Se retia
5 de condicienes de transporte y almacenamiento el concepto o favorable con requenmientos para vehiculo. se inciuye
requenmiento Registro sanitario vigente en certificaciones solicitadas. y se incluye "o favorable con requenmientos
| i para el concepto de la planta de proceso.

CARGO NOMBRE [ FECHA ' FIRMA

Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera | .
Elaboré | Abastecinientos Clase | Cardona /2" O% 2, W]

acop Directora Abasaemml;nios
Reviso Gloace | Adm. Rose Mary Enciso Melo /2 O5- 2/
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PRODUCTO / NOMBRE CARNE DE POLLO
Cédiao 200001517 7 200001506 / 200001687 / 200001698 / 200001518 /
9 200001685/ 200001895 / 200001694 / 200001585 / 200002046
Clasificacion POLLO
Carne de pollo, obtenida de la parte muscular y tejidos blandos que
rodean al esqueleto del ave, incluyendo piel, grasa, tendones y vasos,
REQUISITOS proveniente del Pollo (ave de la familia de Faisanidae, del género Gallus,
GENERALES de la especie domesticus), que en edad de sacrificio han sido declarados
Descripcion del aptos para el consumo humano.
Producto y ’
Estas canales de aves podran ser enteras (pollo entero sin visceras) o
despresadas yfo sin hueso en diferentes cortes asi: Pechuga con hueso
y piel, Pechuga sin hueso y piel (filete), cuarto trasero (pierna pernil) con
o sin rabadilla, muslo (pierna), contramuslo con o sin rabadilla, alas sin
costillar.
Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
el analisis de laboratorio:
REQUISITO LIMITE MAXIMO
Requisitos MNitrdgenao volatil total 30 m /100 gr
Fisicoquimicos pH a 20°C 54a70
Requisitos fisicoquimicos del polio y sus cortes - NTC 3644 -2 Tabla2.
El porcentaje maximo de hidratacion de pollo en canal no debe superar el
13%.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
REQUISITOS el analisis de laboratorio:
ESPECIFICOS Parametro Resultado aceptable
Recuento Escherichio Coli 220 1500
Deteccion de Salmonella/25 mi * p(*)
Recuento Staphyloccocus aureus coagulasa positiva UFC/g 100 500
Requisitos Campylobacter sp **
Microbiolbgicos * Las unidaties de micorrespanden ala tecnica a usar que &5 enjuagss
. (") = Pretencia
**Lampylobacter spse debe determinard 2 scuerdo atnumeral 78 y el tratamiento dado a los productos de asta norma gue
tangan presencis © auzencia de este microorganiimo s realizara de acuerds o establecido en 15 legisladion naciaral
Endonde:
Tndice maxmo permisible para identficar nivel de buena calidad
Miindice maximo perminble para entificar nivel aceptable de calidia
Requisitos microbiologicos del pollo y sus cortes - NTC 3644 -2 Tabla 3.
Requisitos :
No Aplica

Nutricionales \ s

02



PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=
Y

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES
u maseras

TITULO

ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS

| Cédigo: CT-FO-21

L Péagina 66
Version No 00 de 123
Fecha. 08 03 2018

I Continua Ficha Técnica de Producto ...

CARNE DE POLLO |

Otras
caracteristicas
del producto

No debe presentar quemaduras excesivas por frio, debe tener un color
rosa claro, textura suave al tacto, olor caracteristico a pollo saludable.
Debe estar libre de residuos quimicos, materia fecal, plumas, no puede
presentar fracturas, luxaciones multiples, hematomas o traumatismos. El}
ave no puede presentar caquéxica (caracteristicas de desnutricion). No
debe contener hielo. Los cortes deben estar limpios, sin exposicion de |a |
cavidad medular del hueso, El producto debe ser fresco. No se|
permite la entrega de pollo marinado. |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos establecidos en la Resolucion
del Ministerio de Proteccion Social No. 241/2013, Resolucion del|
Ministerio de Proteccion Social No. 242/2013, Decreto 1500 de 2007 o |a |
norma que lo modifique, adicione o sustituya, NTC 3844 (ultima|
actualizacion), Decreto 1975 de 2019, Resolucion Invima 2019049081 de |
2019 y Resolucion 2021043230 de 2021. ) |

Pesos Minimos:

—~  SAP 200001517 Pollo entero sin visceras con piel: minimo 1400 gr

SAP 200001506 Pechuga con hueso y piel: Porciones entre 400y |

500 gr, embalado en Bolsa minimo de 10 unidades.

- SAP 200001687 Pechuga sin hueso con piel (Filete): 175 a 200 gr
embalado en Bolsa de 20 unidades.

— SAP 200001698 Pierna pernil con rabadilla: 350 a 450 gr, embalado
en Bolsa de 10 a 12 unidades |

- SAP 200001518 Pierna pernil sin rabadilla: 350 a 450 gr embalado |

en Bolsa de 10 a 12 unidades.

SAP 200001685 Muslo de pollo con piel: 175 a 200 gr embalado en |

Bolsa minimo de 20 a 40 unidades. |

|-~ SAP 200001695 Contra muslo sin rabadilla: 175 a 200 gr embalado

en Bolsa minimo de 20 a 30 unidades. ;
—  SAP 200001694 Contra muslo con rabadilla: 175 a 200 gr, embalado |
en Bolsa minimo de 20 a 30 unidades. 1
- SAP 200001585 Alas de pollo sin costillar: 100 2 110 gr, embalado
en Bolsa de 50 a 60 unidades
— SAP 200002046 Recorte de Pechuga: Embalado en Bolsa por |
Kilogramo de producto.
o

En presentacidon bolsa minimo 1 Kg, teniendo en cuenta que el gramajel
en la unidad de cada corte no cambia. |

Producto empacado en bolsa de grado alimentario de primer uso, bien |
cerrada, embalada dentro de canastillas plasticas limpias y desinfectadas
o en cajas de cartdn corrugado para embalaje de productos carnicos de |
572cm x 38,1cm x 6cm aprox. con tapa abatible (De ventilacion lateral |
que permita la adecuada circulacion del fiujo de aire) maximo de 20 Kg, |
sin presencia excesiva de hielo y agua dentro del empaque, asi como |
ausencia de sangre fuera del mismo. Para los productos que requieran |
transporte multimodal, se podré embalar en cavas de icopor (capacidad
maxima de 25 Kg) y debe garantizar la cadena de frio y demas |
condiciones de calidad hasta su destino final. |

[
Presentacion del | ~
Producto ‘
|
{
|
EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO
{
Empague y/o
Embalaje
Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Resolucién del Ministerio de "__‘

| Proteccion Social No. 5109/2005 y Decreto 1500 de 2007 o la norma que

lo modifique, adicione o sustituya, NTC 3644-2 (Gltima actualizacion).




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=

Y

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

TITULO

ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS

| Cédigo: CT-FO-21 |

Péagina 67
de 123

Version No 00

Fecha. 08 03 2018

{ Continua Ficha Técnica de Producto ...

CARNE DE POLLO |

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util maxima de cinco (5) dias, en
condiciones de refrigeracion (0 a 4°C) o minimo noventa (90) dias en
condiciones de congelacion (-10 a -18°C) desde su fecha de produccion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Cumplir con lo establecido en el decreto 1500 de 2007, resolucion 242 de
2013 y Decreto 1282 de 2016. Los vehiculos que transporten. carne,
productos carnicos comestibles y derivados carnicos deberan:

v Garantizar el mantenimiento de la cadena de frio del producto y las
condiciones higiénicas del transporte de manera que se evite la
contaminacion.

v"  Latemperatura de almacenamiento en refrigeracion debe estar entre
-2°C a 4°C, para congelacion la temperatura debe ser -18°C o
menos.

v El personal debe contar con |a dotacién completa para la entrega del
producto.

v Estar identificado en un lugar visible con la leyenda " TRANSPORTE
DE ALIMENTOS",

v Contar con soporte documental en el cual conste que los productos
transportados provienen de un establecimiento registrado, aprobado
e inspeccionado.

v Contar con la autorizacién sanitaria para transporte de productos
carnicos vigente.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe

tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe

tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar

escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
descongelacion o que presenta condicicnes de descomposicion,
adulteracién o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta el
momento de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

El proveedor debera acreditar:

v Autorizacion sanitaria ylo Acta de inspeccion sanitaria
correspondiente a la Planta de beneficio, desposte o desprese
expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o
Favorable con condiciones dentro del marco del Decreto 1975 de
2018 y Resolucion Invima 2019049081 de 2018 y Resolucion
2021043230 de 2021. Para el caso de comercializadores y/o
Distribuidores, adicional a lo anterior deberan presentar el Concepto
Sanitarios Favorable o Favorable con  Requerimientos
correspondiente al sitio de almacenamiento (si lo tiene).

v Certificacion HACCP o Soporte de implementacion del Plan HACCP
expedida por la autoridad competente o ente certificador.

v' El sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigorifico Nacional, el
cual se validara con los demas certificados solicitados.

FECHA ACTUALIZACION:

ENERO DE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| las versiones anteriores.

Version Inicial. Se unifican las Fichas Tecnicas de Pollo; Pechuga, Pierna Pernil sin rabadilia, Pollo entero sin visceras, muslo
1 con rabadilla, pierna 0 muslo sin costillar, pierna colombina; toda vez que los requisitos especificos y normativos aplican para
todos los productos, las diferencias se presentan en el nombre de los cortes y porciones, adicionalmente se eliminan todas

/)
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Se ajustan los requisitos fisicoquimicos retirando el requisito de Formol por ser una prueba que no se aplica asi:

A ”

et

[ REQUISITO LIMITE MAXIMO et

{ NitrSgeno Volati Total 30 mg /100 gr Nitrageno volatil total 30 m /100 gr
Formol Negativo

J pHa20°C 54-61 pHa20°C 54a70

Se ajustaron los requisitos microbiologicos cambiando el requisito NMP de coliformes fecales / g por Escherichia Cofi biotipo

1 (Genérica) de acuerdo con la Resolucion 2630/15 y NTC 3644 ultima actualizacion asi:
FARMETROS N [ m | N[ C| [  PARAMETROS N om M c

I RVEER Recuenio Escherichia cof biogpo! 13 20 1500 3

| ™| ! | DewcdondeSamonefal25m' 5 pl) : 1

| 1 | Recueniode Staphyioccocus 00 500 ;

0 | ¢ | 0 | aureus coagulasa positva, UFCig
[}

0|0 Campylobacter sp *

NP g corbimas eedles
Reapto e Cesmaunsdin zdmLFl (g

enfen|enlen|en
=

1 Las unidades de ml corresponden a la técnica a usar que es enjuague.
p(*)=  Presencia |
2 Campylobacler sp se debe determinar de acuerdo al numeral 7.8 y el tratamiento dado a los productos de esta norma que
tengan presencia o ausencia de este microorganismo se realizara de acuerdo lo establecido en la legislacion nacional

En donde

n: nimero de muestras par examinar

m: indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad

M: indice méaximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
¢ numero maximo de muestras permisibles con resultados entre my M

Se ajustan los requisitos de Certificaciones Proveedor / maquilador / Comercializador asi:

El proveedor debe certificar.

-~ Autorizacion sanitaria definitiva y Acta de inspeccion sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable
o Favorable con requerimientos o Autorizacion sanitaria provisional del INVIMA.

- Certificacion HACCP

Certificado de sacrificio en Planta Nacional.

Se ajustan los requisitos de Certificaciones Proveedor / maquilador / Comercializador en lo referente a la Certificacion
HACCP debido a que, por normatividad, el sector atn se encuentra en implementacion del decreto 1500 de 2007 asi:
Certificacion HACCP o Soporte de implementacion del Plan HACCP o Diagnastico para HACCP.

Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Version 00.

Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y FTN, ya que los actuales se trabajan

por kilogramo y no por unidad

En parametros fisicoquimicos se adiciona: El porcentaje maximo de hidratacion de pollo en canal no debe superar el 13%

Ademas, se adiciona informacion de adonde se extrajeron datos para parametros fisicoguimicos y microbiocldgicos.

En otras caracteristicas del producto se cambia la frase “el producto debe ser fresco y refrigerado” por “el producto debe ser

fresco y deben mantener la cadena de frio".

De condiciones de transporte y Almacenamisnto se retira Nota, y parte de solo se autoriza la entrega de producto congelado,

y se deja item asi: -Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -10°C a

-18°C. Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelacion o |

que presenta condiciones de descomposicién, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de frio hasta el memento |

de entrega. [

En empaque se adiciona en las dimensiones de la caja, se coloca las unidades de medida. |

En condiciones de vida 0til se adiciona fecha para producto en condicion congelado: “Maximo de 90 dias desde la fecha de ‘
|

fabricacion”,

En certificaciones se cambia, quedando de la siguiente manera: “El proveedor debera acreditar:

Autorizacién sanitaria definitiva y Acta de inspeccion sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable
Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

Certificado del Plan gradual de cumplimiento del Decreto 1500 al 100%

El proveedor podra presentar:

Certificacién HACCP, expedida por la autoridad competente o ente certificador. Los comercializadores deben entregar carne
adquirida de proveedores que se encuentren autorizados y registrados ante la autoridad sanitaria competente y que hayan
entregado €l producto a la temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que garanticen el mantenimiento de |a
misma”

Dentro de los requisitos normativos se retira plan gradual de cumplimiento y se adiciona: Decreto 1975 de 2019 y Resolucion
Invima 2019049081 de 2019. Se adiciona opcion dentro de la Resolucion de autorizacion sanitaria definitiva. Acta de
inspeccidn sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con condiciones para quienes no
poseen autorizacién definitiva, dentro del marco del Decreto 1975 de 2019 y Resolucion Invima 2019049081 de 2019 Se
retira requisito Cerlificado del Plan gradual de cumplimiento del Decreto 1500 al 100%, de acuerdo a Decreto 1975 de 2019.
Se retira certificado de sacrificio en planta o frigorifico nacional y se cambia por: “El sacrificio debe ser realizado en Planta o
Frigorifico Nacional, el cual se validara con los demas certificados solicitados”
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L ’ 6 Se actualiza gramajes de los productos. de acuerdo a tabla de porciones de contrato de alimentacién, con tolerancia en los
| gramajes descritos en el item contenido y presentacién del produco.
| Se modifica la presentacion del produclo, incluyendo: “O En presentacion Bolsa minimo 1 Kg, teniendo en cuenta que el
7 gramaje en la unidad de cada corte no cambia”. En empaque se retira opcion pesc 50 kg para cavas en {ransparte
- multimodal y se amplia a maximo 25 Kg. Se retira opcion conceptc de vehiculo "o favorable con requerimientos™
8 Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 version 01, el item presentacion se complementa con gramajes por cédigo de
producto, se adiciona codigo SAP 200002046 Recorte de Pechuga
) Se ajustan requisitos microbioldgicos en linea con la normatividad nacional vigente, dejando los parametros de aceplabilidad
independientemente de la cantidad de muestras tomadas ya que estas difieren seqin el tamafio del lote de producto. asi:
Recusnio Esehancha col Bospo!
Deecodn de Satmoneialtzs mi' S ) ¢ !
9 Recuer de Staphyloccocus 103 0 ;
aureus (cagulasa posnva UFCl SR
Comgyiodactersp ¢ : 8 B Hesinlipeiiee
Se incluye en los requisitos normativos la Resolucion 2021043230 de 2021 que modifica la Resolucion Invima 2019049081
de 2019, se complementan los requerimientos de vida util del producto.
Se ajustan requisitos de CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilader/ Comercializador de acuerdo con la normatividad
nacional vigente. Cambios realizados por JPMR Ene/2022
CARGO NOMBRE FECHA MA
, , oM ~FR
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ¢
| Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 2 7 ENE 2024!
‘ ' o biré;:;;ra Abastecimientas Clase |, \
i encargada de las funciones de la Adm. Rose Mary Enciso Velo 2 " E* ’lwz
Subdireccion General. de 3 Y
= | Reviso Abastecimientos y Servicios
‘ : .. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas mz
' Subdirector General. de Contratacion Rodriguez 2 1 ENE 2
‘ P A Coronel (RA) Carlos Ernesto /
Aprobo Secretario General (E) Camacha Diaz 2 ? ENE 2022
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- PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
N— msse | TITULO Cédigo: PA-FO-75
\ / % i -
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 4
AgENCIA LOCISTICA ALIMENTOS
R Fecha: | 26 | 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE VISCERAS DE POLLO
Cédigo 200001697 /200001491 / 200001696 / 200001488
REQUISITOS CIaS{ﬁi:aCIon POLLO
GENERALES Visceras de pollo: Conjunto de Organos toracicos y abdominales del ave.
Descripcion del | Menudencias o productos carnicos comestibles: conformado por visceras
Producto comestibles (higado, molleja, corazén) y apéndices comestibles (cabeza,
L pescuezo desprovisto de traquea y eséfago y las patas sin cuticula).
Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran
en el analisis de laboratorio:
‘ _Requisitos REQUISITO LIMITE MAXIMO
L Flsizeauimicas Nitrageno volail total 30m/ 100 gr
pH a 20°C 54370
f Requisitos fisicoquimicos del pollo y sus cortes - NTC 3644-2 Tabla2.
! El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
i el analisis de laboratorio:
Parimetro Resultado aceptable
Recuento Escherichia Coli 220 1500
Deleccion de Salmonella/25 mi * pl*) =
" REQUISITOS Recuento Staphyloccocus avreus coagulasa positiva UFC/g 100 500
ESPECIFICOS Requisitos Campylobacter sp **
Mlcrob[oldglcos * Laz umidades da mlcoresponten 4 11 1e - f1ea 3 Liar que & enjuague
pl*)=Preasentia
* ¥ Campylobacter sp $a debe determinar de scuerds al ngmeral 7.3 v el tratamienio cado a1os producios de esta nornma que
i tengar presencia o ausencia de este mictoorganismo e realizark de acuaran Io establecido en s legulscidn nacional
{ En donde:
| e (ndica mivimo permisible para identificar ntvel de buera calidad
| ML indice manme permisible para identticar Aivel ateptable de cahdad
i Requisitos microbiolégicos del pollo y sus cortes - NTC 3644 -2 Tabla 3.
’ Requisitos :
! Nutricionales No Aplica
' No debe presentar quemaduras excesivas por frio, no debe contener
Otras hielo. Debe tener un color, olor y aspecto saludable caracteristico. Debe
caracteristicas |estar libre de residuos quimicos, materia fecal, plumas, no puede
del producto | presentar hematomas o traumatismos. El producto debe ser fresco y
| refrigerado.
f El producto y la planta deben cumplir con la Resolucion del Ministerio de
| Proteccion Social No. 241/2013, Resolucion del Ministerio de Proteccion
‘ REQUISITOS NORMATIVOS Social No. 242/2013, Decreto 1500 de 2007 o la norma que lo modifique,

adicione o sustituya, NTC 3644 (ultima actualizacion). Decreto 1975 de
2018 y Resolucion Invima 2018049081 de 2019, Resolucién 2021043230
de 2021, Resolucién 2674 de 2013.

S - l/ﬂ.nl
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EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001697 Higado, molleja y corazén de pollo: 1 kg

SAP 200001491 Mollejas y/o corazon: peso neto 1 kg

SAP 200001696 Patas de polo sin uias: 1 kg |
SAP 200001488 Menudencias 1 kg

VKK A

|
Bolsa de polietileno por 1 kg minimo

Empaque y/o
Embalaje

Producto empacado en bolsa de grado alimentario de primer uso, blen ‘
cerrada, embalada dentro de canastillas plasticas limpias y desinfectadas |
0 en cajas de cartdn corrugado para embalaje de productos carnicos con
tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada circulacion
del flujo de aire) maximo de 20 Kg, sin presencia excesiva de hielo y
agua dentro del empaque, asi como ausencia de sangre fuera del
mismo.

Para los productos que requieran transporte multimodal, se podra
embalar en cavas de icopor (capacidad maxima de 25 Kg) y debe
garantizar la cadena de frio y demas condiciones de calidad hasta su
destino final.

Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de
Proteccion Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007 o la norma que
lo modifique, adicione o sustituya.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5) dias en
condiciones de refrigeracion (0 a 4°C) o minimo de noventa (20) dias en
condiciones de congelacion (-10 a -18°C) desde su fecha de produccion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Cumplir con lo establecido en el decreto 1500 de 2007, resolucién 242 de
2013 y Decreto 1282 de 2016. Los vehiculos que transporten carne,
productos carnicos comestibles y derivados carnicos deberan: '

- Garantizar el mantenimiento de la cadena de frio del producto y |
las condiciones higiénicas del transporte de manera gue se evite
la contaminacion.

- La temperatura de almacenamiento en refrigeracion debe estar |
entre -2°C a 4°C. para congelacion la temperatura debe ser -
18°C o menos.

~ El personal debe contar con la dotacién completa para la entrega
del producto.

- Estar identificado en un lugar visible con la
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

- Contar con soporte documental en el cual conste gque los
productos transportados provienen de un establecimiento
registrado, aprobado e inspeccionado.

- Contar con la autorizacion sanitaria para transporte de productos
carnicos vigente.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe ’
tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar
escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
descongelacion o que presenta condiciones de descomposicion,
adulteracion o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta el
momento de entrega.

leyenda

Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo Vil de la
Resolucion 2674 de 2013.
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CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

El proveedor debe acreditar:

v Autorizacion sanitaria o Acta de inspeccion sanitaria correspondiente
la Planta de beneficio, desposte o desprese expedida por el INVIMA
con concepto sanitario Favorable o Favorable con observaciones,
dentro del marco del Decreto 1975 de 2019, Resolucion Invima
2019049081 de 2019 y Resolucion 2021043230 de 2021. Para el
caso de comercializadores y/o Distribuidores, adicional a lo anterior
deberan presentar el Concepto Sanitario Favorable o Favorable con
Observaciones correspondiente al sitio de almacenamiento (si lo
tiene).

v Certificacion HACCP o Soporte de implementacion del Plan HACCP
expedida por la autoridad competente o ente certificador.

v El sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigorifico Nacional, el
cual se validara con los demas certificados solicitados.

FECHA ACTUALIZACION: ENERO DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
i . — R
I 1 Version Inicial,
[ Se ajustan los requisitos fisicoquimicos retirando el requisito de Formol por ser una prueba que no se aplica
asi:
REQUISITO LIMITE MAXIMO .~ REQUISITO! LIMITE MAXIMO
Nitrdgeno Volatil Total 30mg /100 gr Nitrogeno volatil total 30 m /100 gr
Formol Negativo :
pHa20°C 54-61 pHa20'C 54a7.0
Se ajustaron los requisitos microbioldgicos cambiando el requisito NMP de coliformes fecales / g por
Escherichia Coli biotipo 1 (Genérica) de acuerdo con la Resolucion 2690/15 y NTC 3644 (ltima actualizacion
asi:
. PARAMETROS I [ n| W]C PARAMETROS n m ™M c
| NI 3 cobmes s g 5 | I | 10| ! | Recuenio Escherichia cok biotpo1 13 220 1500 3
Repertyd e CosrdunsulierantrlFC g | 8 | 10 [ 00 | 1 | Deteccion de Salmoneliai25 m’ 5 (") .
Fevgty Shaghfoccss s soaisgsmalflle | 5 | 0 | 90 | 1 | Recuento de Staphyioccocus ol <500 3
2 Desooinds Sdmiel B9 5| 0 | 0| 0| aureus coagilasa posiiva, UFClg
Dptudnielsenamigres e | 3 | 0 | 0 | 0 | Campybbactarsp
1 Las unidades de ml corresponden a Ia técnica a usar que es enjuague.
p(')=  Presencia
2 Campylgbacter,sp se debe determinar de acuerdo al numeral 7.8 y el tratamiento dado a los productos de esta norma
que lengan presencia o ausencia de este microorganismo se reclizara de acuerdo lo establecido en la legislacion nacional
En donde:
n: numero de muestras por examinar
m: indiceimaximo;permisible para identificar nivel de buena calidad
M: indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
€. nimero maximo de muestras permisibles con resultados entre my M
Se ajustan los requisitos de Certificaciones Proveedor / maquilador / Comercializador asi:
El proveedor debe cerlificar:
- Autorizacién sanitaria definitiva y Acta de inspeccion sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable
o Favorable con requenmientos o Autorizacion sanitaria provisional del INVIMA.
Certificacion HACCP
Certificado de sacrificio en Planta Nacional.
Se ajustan los requisitos de Certificaciones Proveedor / maquilador / Comercializador en lo referente a la Cerlificacion
3 HACCP debido a que. por normatividad, el sector aun se encuentra en implementacion del decreto 1500 de 2007 asi:
Certificacién HACCP o Soporte de implementacion del Plan HACCP o Diagnostico para HACCP
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Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Version 00. -
Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta 10s nuevos codigos en Sistema SAP y FTN, ya que los actuales se {rabajan
por kilogramae y no por unidad.
En parametros fisicoguimicos Y microbiologicos, se adiciona: informacion de adonde se extrajeron datos.
En requisitos normativos se adiciona después de Decreto 1500: “o la norma que lo modifique, adicione o sustituya”
De condicicnes de transporte y Almacenamianto se retira Nota, y parte de solo se autoriza Ia entrega de producto congelado,
y se deja item asi: -Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -10°C a |
-18°C. Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelacion o
que presenta condiciones de descomposicién, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de frio hasta el momento |
de entrega.
4 En empaque se adiciona en las dimensiones de la caja, se coloca las unidades de medida [
En condiciones de vida util se adiciona fechz para producto en condicion congelado: “Maximo de 90 dias desde la fecha de \
fabricacion” [
En certificaciones se cambia, quedando de la siguiente manera: "El proveedor debera acreditar: [
Autonzacion sanitana definitiva y Acta de inspeccion sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable ‘
Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional [
Certificado del Plan gradual de cumplimiente del Decreto 1500 al 100%.
| El proveedor podra presentar:
Certificacion HACCP, expedida por la autoridad competente o enlte certificador. Los comercializadores deben entregar carne
adquirida de proveedores que se encuentren autorizados y regisirados ante la autoridad sanitaria competente y que hayan |
entregado el producto a la temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que garanticen el mantenimiento de la |
misma’
Dentro de los requisitos normativos se retira plan gradual de cumplimiento y se adiciona: Decreto 1975 de 2019 y Resolucion
Invima 2019049081 de 2019 Se adiciona opcién dentro de la Resolucion de autorizacion sanitaria definitiva, Acta de |
inspeccion sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con condiciones para quienes no |
5 poseen autorizacion definitiva, dentro del marco del Decreto 1975 de 2019 y Resolucion Invima 2019043081 de 2012 Se
retira requisito Certificado del Plan gradual de cumplimiento del Decreto 1500 al 100%. de acuerdo a Decreto 1975 de 2019 |
Se retira certificado de sacrificio en planta o frigorifico nacional y se cambia por: “El sacrificio debe ser realizado en Planta o
‘ | Frigorifico Nacional, ¢l cual se validara con los demas certificados solicitados”. .
Se realiza cambio a la vida util en producto en condiciones de refrigeracién, se cambia de minimo diez (10) dias a maxumo
| 6
cinco (5) dias.
' 7 En empaque se retira opcion peso 50 kg para cavas en transporte multimodal y se amplia a maximo 25 Ka. Se retira medidas
de embalaje caja.
Se ajustan requisitos microbiolégicos en linea con la normatividad nacional vigente, dejando los parametros de aceptabilidad
independienlemente de la cantidad de muesiras tomadas ya que eslas difieren segun el (amaﬂo del lote de producto. asi
I I PAGARETROS I L ) DG [ semmensepte
i Recuemn Eschemnacor bosgo! 13 220 1500 3 | |
; Deecobnde Satronstaf5 m'! 6 B - 1 il = ‘
8 Pecuennd de Stapmkeciocus : |
[ i aureus £033a33 pasiva UFCY ¥ L 0 ! B e T ‘
I Cam;ﬂxm, ot . 1B . . = . 'A'. S
Se incluye en los requisitos normatwos la Resolucion 2021043230 de 2021 que modnf ica la Resolucion Invima 2019049081 |
| de 2019 y se complementan los requerimientos de vida util del producto.
[ Se ajustan requisitos de CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador de acuerdo con la normatividad |
| nacional vigente. Cambios realizados por JPMR Ene/2022 _
CARGO NOMBRE FECHA .~ FIRMA l
. Profesional de Defensa z i
Elaboré Abssiaciisrise st Ing. Alim. Jenny Patricia Motta Romero 2 7 ENE ‘ZMQ“
Directora Abastecimientos Clase I,
encargada de las funciones de la i ‘
Subdireccion General. de fam;Baxe ing/ Enesaich 2 7 ENE 2022
Reviso Abastecimientos y Servicios : ‘
T {
7 g MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas n
Subdirector General, de Contratacion Rodriguez 2 7 ENE 4022
. Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho
Aprobé Secretario General (E) Diaz |2 7 ENE W
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PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA

o ~ SAP 200000767 / SAP 200001765 ]
SAP 200001133 / SAP 200002068 / SAP 200001827
Cadigo SAP 200000017
SAP 200000912 / SAP 200001806
. SAP 200000013 / SAP 200002340 !
Clasificacion Agua

; El agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter el agua
gggg"i‘\{g: de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoquimicos

establecidos en la Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 Para la
Descripcion del obtencion del presente producto se efectuaran los tratamientos
Producto fisicoquimicos necesarios tales como decantacion, floculacion,
coagulacion, filtracion, micro filtracion, cloracion, ozinacion, rayes U.V. y
pasteurizacion. Cualquier otro tratamiento no contemplado en este
articulo debe ser sometido previamente a estudio y aprobacion del
Ministerio de Salud.
Ingredientes | Agua potable tratada
El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos |
contenidos en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la
derogue, modifique o adicione, entre los que podemos citar
Caracteristicas Expresadas en Valor maximo permitido |
Requisitos Color Unidades Platino 15 |
tad i Cobalto UPC |
Flsledquinieas Olor y sabor e Inobjetable
Turbiedad Unidades
Nefelometricas
Solidos totales | Mg/L S | 200
REQUISITOS pH ' £.5:9.0
ESPECIFICOS | .
n [ M M & ]
NMP Coliformes ‘ 3 | - |<2100ml | 0
- Totales
Requisitos - 1
Microbiologicos NMP Coliformes 3 | <2 100ml 0
Fecales '
NMP Pseudomona 3 | <2'100ml | 0
aeruginosa

necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisitos

|
Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

Requisitos

_ Nutricionales

No Aplica

(\\
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[El agua envasada debe presentar aspecto limpio. libre de cuerpos
extrancs, Insectos, sedimentos o materiales en suspension No debe
presentar color, sabor y olor extranios a las caracteristicas originales del
| producto. Se debe cumplir con buenas practicas de manufacturas
durante las fases de captacion, elaboracion y comercializacion del agua
envasada, de acuerdo a la legisiacion vigente

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por cloracion deheran
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado

Minimo | Maximo
‘ Otras

caracteristicas
del producto

Cloro residual libre | 0.5 mg/it | 1.0 mgiit

Cloro total 0.6 mg/it |1.2 mg/it

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por ozono, deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado

Minimo Maximo

Ozono 0.2 mag/it 0.5 ma/lt
} Resolucion Min Salud 12186 de 1991
| SAP 200000767/ SAP 200001765 El contenido neto del producto debe
ser de 200ml.
SAP 200001133 / SAP 200002068 / 200001827 El contenido neto de!
producto debe ser de 360ml.
SAP 200000912 / SAP 200001806 EIl contenido neto del producto debe
ser de 400ml.
SAP 200000013 El contenido neto del producto debe serde 55a6 L
e SAP 200002340 El contenido neto del producto debe ser de 300 ml
Requisitos NTC 3525, Resolucion Min. Salud 12186 de 1991.Resolucien 2574 de
Normativos | 2013

Contenido

EMPAQUE Y
ROTULADO

Presentacion del | El producto deberd ser embalado en bolsa de polietiieno de baja
Producto densidad de primer uso grado alimentario.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitario Favorable, expedido por el Ente terntorial Se debe cumplr
con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de Ia
. Resolucion 2674 de 2013. ) S
El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes atoxicos
| adecuados que no alteren el sabor o color del producte, que €l praducte
envasado cuente con las caracterislicas fisicoquimicas, organclepticas y
Empaque microbiologicas, que se conserve clara y fresca durante el transporte y
| almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos
para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plasti
| empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando | s\

&/wé

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento
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1 indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en
| materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser
| bolsa de polietileno de baja densidad de primer uso y de grado
[ | alimentario
| | El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y
| debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion
Rotulado ' Social 5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.
| Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la
| Resolucion Min. Salud 12186 de 1991
| El producto requiere una vida util minima de cuatro (04) meses contados
Vida Util | a partir de la fecha de fabricacion o empaque, Al momento de la entrega
! | no debe tener mas de un (1) mes después de su fecha de fabricacién o
| | empaque.

Registro Sanitario
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente:
Favaorable (FV) o Favorable con condiciones.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE |

CONTENIDO: FEBRERO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION j DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial
‘

|
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a |
| que ya no son utilizados en |a entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por
2 | este sistema de informacion. Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP, ademas de informacion de
! referencias requisitos fisicoquimicos y microbiologicos, se adicionan requisitos en otras caracteristicas del producto
referente al proceso de desinfeccion, en contenido se adicionan presentaciones que no se habian tenido en Ficha
. | tecnica anterior, en certificaciones se adiciona reguisito Registro sanitario vigente del producto —

3 Se incluye el codigo 200002340 Agua en Bolsa x 300 ml, y se modifica el contenido incluyendo el mismo, en

| Normatividad se incluye Resolucion 2574 de 2013

CARGO |  NOMBRE FECHA
‘ . Profesional de Defensa | Ing Alim Inés Miryam
|
Elaboro Abastecimientos Clase | Rivera Cardona
Directora Abastecimientos | Adm. Rose Mary Enciso
' Clase | Melo
| Subdirector General. de
o | : Coronel (RA) Carlos
Reviso Abasslit;‘l::::lgr;los y | Emesto Camacho Diaz
Subdirector General de | MSc. Adm Emp. Heclor
| Contratacion Vargas Rodriguez
j— -
Aprobo Secretario General co&ceerlo‘:';?ngs;'os
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PRODUCTO / NOMBRE HIELO
Cadigo SAP 200001473 / SAP 200000363 / SAP 200001825 /SAP 200002358
g:ﬁg:asﬂ_gg Clasificacion Bebidas

Descripcion del

Producto congelado obtenido a partir de agua potable libre de cualquier

Producto tipo de contaminacion.
Ingredientes | Agua Potable
El producto debe cumplir con los requisitos fisicoquimicos contenidos en
la resolucion 2115 de 2007
Caracteristicas fisicas Expresadas como Valor méximo aceptable
IColor aparente Unidades de Platno Cobalto (UPC) 15
Olor y Sabor Aceptable 6 no aceptable Aceplable
i Unidades Nefelométricas de
firbledad urbiedad (UNT) 2
Resolucién 2115 de 2007 - Caracterislicas Fisicas.
El comp quimi
A y mezclas de compuestos
g REQUISIIQS quimicos diferentes a los Expresados como oy m‘:':‘mo ;“pmﬂe
Fisicoquimicos plag y otras sust gL
Anumonio Sb 0.02
AIsénico As 0.01
REQUISITOS 'ﬁjﬁ,‘,‘; L ] s
ESPECIFICOS Cianuro Iibre y disociable TN 0.05
ICobre Cu 1.0
ICromo total Cr 0.05
Mercuno Hg 0.001
INiquel NI 0.02
iPlomo Pb 0.01
Selenio Se 0.01
Trihalometanos Totales THMs 02
iHidrocarburos Aromatcos
Policichicos (HAP) HAR 001

Resolucion 2115 de 2007 - Caracteristicas quimicas.

Técnicas utilizadas

Coliformes Totales

Eerhorichi

coli

Fillractdn por membrana

0 UFC/100 em”

0 UFCM00 cm”

Requisitos Enzima Sustrato < de 1 microorganismo en 100’ < de 1 microorganismo en 100 cm ™
Microbiol6gicos Sustrato Definido 0 microorganismo en 100 cm” 0 microorganismo en 100 cm”
resencia — Ausencia usencia en 100 cm ™~ Ausencia en 100cm”
Resolucion 2115 de 2007 -Caracteristicas microbioldgicas del agua para consumo humano.

Requisitos ;

o No Aplica

Nutricionales P
Otras En la elaboracion de hielo se debera usar agua potable y se utilizaran
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HIELO |

caracteristicas
del producto

equipos, cuya instalacion, operacién y mantenimiento garanticen un
producto de caracteristicas fisico- quimicas iguales 0 mejores a las del
agua potable.

Decreto 475 de 1998, Decreto 1575 de 2007, Resolucién 2115 de 2007,

REQUISITOS NORMATIVOS Resolucién 2674 de 2017, Resolucion 1303 de 2008 del Ministerio de
salud y proteccion social, NTC 3525 -2012,
SAP 200001473 hielo troceado, en cubo, rollo o tubo por Kg
Presentacion del | SAP 200000363 Hielo en Cubos Por Kg
Producto SAP 200001825 Hielo en Blogue Por Kg
EMPAQUE / SAP 200002358 Hielo en Cubos Por § Kg
EMBALAJE Y Empaque y/o | El producto debe empacarse en bolsa de polietileno de baja densidad x 5
ROTULADO Embalaje kg, de primer uso y de grado alimentario.
El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y
Rotulado debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min Proteccion
Social 5109/2005.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto debe tener una vida util de 12 meses.
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con
concepto sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de
Salud. El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
producto. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo debe contar con
sistema de conservacién de frio y control del mismo.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro, permiso o nofificacion sanitaria vigente

Acta de inspeccion sanitaria Vigente expedida por el INVIMA con
concepto favorable.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versién Inicial

Se actualiza formato de ficha técnica al formato PA-FO-75

Se eliminan cédigos SIC por no estar en uso.

2 Se incluye en requisitos normativos el Decrelo 1575 de 2007, Resolucion 2115 de 2007, Resolucion 2674 de 2013,
Resolucién 2115 de 2007 del Min. Proteccidn social, NTC 3525 -2012 de agua para consumo humano

Se completa informacion relacionada con las Condiciones de Transporte y Almacenamiento

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Version 01, Se elimina de FTP el codigo 200000362, dado que se |
3 encuentra con pedido para borrar en los comedores.
Se incluye codigo 200001825 y 200002358 con UMB Kg. Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021,

[ CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
| : ' s
Profesional de Defensa Ing. Alim, Inés Miryam Rivera ) AY 9
Elaboré l Abastecimientos Clase | Cardona oA -92]

£
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Directora Abastecimientos

Adm. Rose Mary Enciso Melo

2 5 MAY 2021

Clase | / A
Revis6 Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto R e Y ZUZ] ﬂ / W
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz AR MA 4 Kl
[T L
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas VA Nt / w/
Contratacion Rodriguez At 2021 \\f‘ &Uu% \
" Coronel (RA) Carlos Ernesto n L I WAL/
Aprobd Secretario (E) General Cariacho Diaz ¢ M f\Y 7 ]
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PRODUCTO / NOMBRE QUESO DOBLE CREMA
Codigo SAP 200001533 / SAP 200001689 / SAP 200002469
REQUISITOS Clasificacion Derivados Lacteos
GENERALES

Descripcién del
Producto

El queso doble crema debe fresco, hilado, graso y semiduro, tiene alto
contenido de humedad y grasa, con sabor, aroma, color y textura
caracteristicos de un queso de pasta hilada.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

En cuanto a los ingrecientes permitidos acordes al tipo de queso
referenciado, segun la Resolucion 02310 de 1986 son los siguientes:
Leche, Leche en polvo, Crema de leche, Mantequilla, Cultivos lacticos
especificos, Cuajo, Enzimas apropiadas de ongen animal o vegetal,
Suero, Proteinas de leche:, Cloruro de sodio en cantidad maxima 4% (sal
de mesa).

Requisitos
Fisicoquimicos

Rizquisito Parametro
Materia Grasa en extracto s
SatnAE F 45.0 Minimo
Humedad % m/m 56.0 Maximo |

Requisitos Fisicoquimicos Queso Graso semiduro- Resolucion 1804 de 1989.

Requisitos
Microbiologicos

Requisito m
| NMP Colifornies Fecales/g | <100
Ilongos y Levaduras / g 100
Estafilococcus Coagulasa Positiva/g | 1000 |
Salmeneflal25g | Ausencia |

Requisitos Mlcrobloléqucos Queso fresco - Resolucion 1804 de 1989.

Requisitos
Nutricionales

MACRONUTRIENTE PARMMETROS
PROMEDIO | DESVIACION
Proteina (%) 234 2.9
Carbohidratos (%) 5.9 -
Calorias (keal) 286 --

Datos de la Tabla Nutricional ICBF 2015. Para Queso Doble Crema ~

Otras
caracteristicas
del producto

- El color, olor y sabor (e cada producto debe ser caracteristico. Sk

- El producto debe estar exento de olores y sabores extrafios o
rancios.

- No se permite la elaboracion de queso fresco para consumo humano
a partir de leche cruda, salvo en los casos en que lo autorice el
Ministerio de Salud o la autoridad delegada.

- Laleche o la cuajada debe someterse a un tratamiento aprobado por
el Ministerio de Salud que permita eliminar la flora patégena y la casi
tolalidad de su flora banal.

- Estar exento de sus'ancias tales como grasa de origen vegetal o
animal diferente a la actea y demas sustancias no contempladas en
el capitulo VIl de la Rzsolucién 2310 de 1886.

- [Estar exento de sustancias téxicas y residuos de drogas o
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QUESO DOBLE CREMA |

medicamentos.

- Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de
1983 y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606
de 2009; con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo
establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones
siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 1804 de 1989, Resolucion 2310 de 1986, Resoclucion 2674
de 2013, Resolucion 5108 de 2005.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001536 — Queso Tajado Doble Crema, Por Kg de Producto
SAP 200001689 — Queso Bloque Doble Crema, Por Kg de Producto
SAP 200002469 Queso Doble Crema Tajado Bloque * 2500 G

Los productos deben ser entregados en canastilla plastica y bolsatina de
proteccion de material apto para entrar en contacto con alimentos.

Empaque y/o
Embalaje

El empaque para el queso doble crema debe ser al vacio y con
materiales permitidos dentro de la Resolucion 2674 de 2013 y la
resolucion 683 y 4143 de 2012 con respecto a los plasticos y otros
materialss para entrar en contacto con alimentos. Para queso tajado, el
material separador de las tajadas debe ser fabricado en material plastico
0 en papel especial para quesos. En cuestion al embalaje este debe
certificar la capacidad de la canastilla y no supere los 20 kg en cada una
de ellas.

|

Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Resolucién Min. Proteccion
Social 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011. El Rotulado debe ser
resistenie a la humedad y a la manipulacion, la informacion suministrada
en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en
SU comgosicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Producto refrigerado (Temperatura entre 0 y 4 °C) Minimo 30 Dias.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado y
refrigerado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas vy
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada y
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposiciéon solar. El vehiculo gue
realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favarable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un ano. Se debe cumplir con el capitulo VIl de la Resolucién
2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

« Reygistro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)

Conczepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicidon no superior a un ano y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento.

FECHA ACTUALIZACION:

DICIEMBRE DE 2021
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CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizadoes en la entidad y se incluye los codigos SAP, porqt e actualmente los cddigos son generados por este sistema
de informacion. Se adiciona informacién en clasificacion basado en Sistema SAP: “Derivados Lacteos’, Se adiciona
informacion en requisitos nutricionales, informacion extraida de Tabla Nutricional de Alimentos ICBF 2015, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias... Se debe cumplir con tedos los requisitos ref iados en el capitulo VIl de la
Resolucién 2674 de 2013." En condiciones de rotulado se adiciona: “la informacion suministrada en el empaque debe
también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion”.

Para las certificaciones se solicita: Registro, Permiso o Notificacidn sanitaria del preducto. (Vigente), Concepto sanitario de
planta procesadora expedida por la entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con concepto
Favorable o Favorable con requerimientos). La vida util se cambia de 20 dias a 30 dias minino.

Se ajusla la informacidn a Formato PA- FO-75 Version 01, Se retira: 200001083 Queso Doble Crema peso neto 2500
g min, 200000629 Queso Doble crema Peso neto 1 Kg, 200000916 Queso Doble Crema tajado peso neto 1 Kg,
200000952 Queso doble crema peso nete x 500 gr, 200000936 Queso doble crema x 250 gramos, dado que se
encuentran con pedido para borrar en los comedores,

Se incluye codigo 200001689 Queso Bloque Doble Crema. En item ftransporte: Se retira ‘o favorable con
condiciones”

Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

Se modifica item presentacién en el cual se incluye cédigo SAP 200002469 Queso Doble Crema Tajado Blogue *
2500 G, apto para utilizacion en CAD y Comedores.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |

Elaboro

Revisé

Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera \ u ’D\
Abastecimientos Clase | Cardena e ! ( L \\\,\(Uh / W\j
ir

Blrectars élb::éelc‘mlemos Adm. Rose Mary Enciso Melo @%

Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto /
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz =

Pal
4 T
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ‘1
Contratacion Rodriguez

Aprobd

= =
Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda /‘/ K %ﬂ
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PRODUCTO / NOMBRE YOGURT
Codigo 200001763 / 200000734 /200002224
: s eiS
REQUISITOS Clasificacion | Lacteos ) ]
GENERALES o Es un producto lacteo ottenido mediante la fermentacion bacteriana de |
Descripcion del | |a leche, levemente acidc, de consistencia viscosa de cultivo semisolido
Producto que es producido por honiogeneizacion seguido de la fermentacion
- "Leche entera, azicar, cultivo lacteo (Lactobacillus Bulgaricus vy
| streptococcus  termaphius),  saborizantes, colorantes y  aditivos
T - permitidos por la legislecion correspondiente. Debe estar exento de
¢ grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas sustancias
diferentes a las lacteas £l uso de los ingredientes y/o materias primas
debera cumplir con la legislacion sanitaria vigente. -
El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de
drogas o medicamentos
Componentes Valor
Requisitos Materia Grasa % m/m Min 2.5
Fisicoquimicos Salidos Lacteos no grasas % m/m, minimo 7.0
Acidez como ac do ldctico % m/m 0.70 - 1.50
Prueba de Fosfatasa Negativa
| —— Requisitos fisicoquimices Yogurt Entero - Resolucion 02310 de 1986 -
n m | M ‘ c
NMP Coliformes Fecales /g 3 20 | 93 1
NMP Coliformes Totales /g 3 <3 - 1 0
;sEPQELgISIJI:%SS Requisitos Hongos y Levaduras /g 3 200 | 500 | 1
Microbiologicos Requisitos microbioldgicos Yogurt Entero - Resolucion 02310 de 1986, Articulo 13
n = Numero de muestras 3 examinar
m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.
M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
- | ¢ = Numero méaximo de muestras permisibles con resultados entre my M |
Frotaina % 29 | BRI
\
Humacad ™5 0e o 1 226
Requisitos orasas o, 238 T L5 \
Nutricionales Carkomdraiis e T2 : i <‘L/"
Calorias theal 3l ‘
- | Datos tomades de Tabla de Composicion de alimentos ICBF - Yogurt Entero con dulce
otfss El yogurt debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o
EatacleHetsas medicamentos. Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto &\
A6 oroduits deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 ~
i " | de 1983 y sus actualizaciones. asi como tambien de la Resolucion 2606
S
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i de 200¢: con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo
establecido en la Resolucion 4508 de 2013 y/o sus modificaciones
| siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015

| Resolucon 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005 Resolucion del
Ministerio de Salud No. 2310/1986

REQUISITOS NORMATIVOS

| SAP 2001000734 Yogurt bolsa * 200 ml
SAP 200001763 Yogurt bolsa *170 a 200 ml
Presentacion del ' SAP 200002224 Yogurt * 150 ml
Producto Se deberan entregar minimo S5 sabores de yogurt. cantidades de forma
proporcional en cada una de las entregas canastillas de acuerdo a su
' contenido, limpios y desinfectados -

| El Producto debe estar empacado en envase de plastico de grado
alimentario de primer uso con cierre con Foil de aluminio que garantice |a
conservacion del producto, en envase plastico de 170 a 200m| El
empaquz no puede presentar fugas o defectos en el sellado
0

E?VIMBZG.(;’SE,Y Empaque /o Puede estar empacado en bolsa de estructura flexible en polipropileno de
ROTULADO Embalaje grado alimentario y de primer uso que garantice la conservacion del

productc. El empaque no puede presentar fugas o defectos en el sellado

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012 Resolucion
4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del matenal
| utlizado S

Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamario proporcional al tamario del producto, segin Resolucion 5109 de

Rotulado 2005. Resolucion 333 de 2011 La informacion suministrada en el
empaqu2 debe también declarar la existencia 0 no de alergenos en su
N composicion o

El producto se requiere con una vida util minima de un (1) mes, a partir
de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambign debe
| ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
| sanitaric FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE | cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la

| Resolucion 2674 de 2013. El producto debe ser transportado en furgon
| dotado con unidad de enfriamiento y equipos de medicion de
temperatura. Se debe asegurar su conservacion durante el transporte El
! persona debe poseer dotacion completa para |a entrega del producto

« Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto (Vigente)
| CERTIFICACIONES Proveedor / * Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
| Maquilador/ Comercializador entidad competente. (Cen fecha de expedicion no superior a un
|.. ) | __afo y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

SEPTIEMBRE DE 2021

FECHA ACTUALIZACION: ;
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‘ CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

Ajuste al formato PA-FQ-75 Version 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son uliizados en la entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los oodlgos son generados por este sistema |
de informacion. Se adiciona informacion en clasificacion basajo en Sistema SAP ‘Lacteos’ Se adicionan requisitos
microbiologicos y descripcion de donde se extraen dichos datos. =n Ingredientes se eimina "El yogurt debe estar exento de

suslancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos’ ya que se coloca en otras caracteristicas del producto vy se |

adiciona: “El uso de los ingredientes y/o matenas primas debera cumplir con la legislacion sanitana vigente’ Se adiciona
Requisitos nutricionales extraidos de Tabla de Composicion de alimentos ICBF para Yogurt entero con dulce En olras
caracteristicas del producto se adiciona: "Los aditives utilizados para la elaboracién del producte deben cumplir con todos los
requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009
con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones
siquientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015 En condiciones de Transporte y almacenamiento se
adiciona: "En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuege. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. Tambien debe ser transportado en furgén yfo vehict lo cerrado con conceplo tecnico sanitario FAVORABLE o
FAVORABLE CON CONDICIONES expedido por el ente terntonial de salud Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013" Se amplia la fecha de vida ol cambiandola de 15 dias a 1
. mes

Se adicionan codngos . SAP 200000733 y 200000734 presentacionzs en 150 y 200 ml respectivamente. en bolsa Se aducrona
requisitos de contenido. presentacion del producto y empaque para estos dos productos

Se elimina codigo 200000733 ya que se encuentra dentro del Sistema SAP con Peticion de borrado fijada a nivel de centro

dentro de las condiciones de transporte se elimina la condicion "o tavorable con requenmmnlos'

Elaboré

Se ajusta informacion a Formato PA-FO-75 Versién 01, Se elimina codigo 200000733 ya gue se encuentra den(ro del

Sistema SAP con Peticidn de borrado fijada a nivel de centro: dentro de las condiciones de transporte se elimina la condicion

o faverable con requerimientos’ En empaque se unifica los requerimientos de material de empaque, en cuanto a si el |

producto se requiere en bolsa o en vaso, Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021

Sc incluye codigo SAP 200002224 presentacion por 150 ml, por solictud de |a Reglonal Pacmm y vahd1cuon por pang de
SGOL. Cambio realizado por JPMR Sept/2021

{

CARGO

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

NOMBRE

Ing. Alim Jenny Patric:a Motta
Romero

FECHA

Reviso

Directora Abastecimientcs
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General de
Abastecimizntos y Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

Subdirector General de
Contratacion

Secretario (E) General

MSc. Adm. Emp Hector Vargas
Rodriguez

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camachao Diaz
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PRODUCTO / NOMBRE AVENA NATURAL LIQUIDA
[ Codigo 200000080 / 200001720/ 200002352
| ‘
' REQUISITOS Clasificacion | Lacteos
GENERALES | Es un producto lacteo pasteurizado obtenido por la Eér?lrifugacibn de la leche
| Descripcion del | entera, con la mezcla de azdcar y harina de avena. Debe ser obtenide de leche
Producto | pasteurizada proveniente de especies aptas y autorizadas para el consumo
- | humano. o W
lharedisiles | Leche entera, harina de avena, azucar blanco, conservantes autorizados por la
[ driien | legislacion sanitaria correspondiente
| |'El producto debe cumplir los siguientes paramelras: |
5 sy Parametro
Requisitos Caracteristica Sitiing
. Fisicoguimicos = ;
| ‘ Materia grasa, s m/m 15
| ‘ Proteina lactea, % m/m 14
| - R _E _ NTG 5425 - Requisitos fisicoquimicas Bebida lactea con Avena
|El producto debe cumplir los siguientes parametros emitidos por
| | INVIMA _
; PARAMETROS MINIMO | MAXIMO
REQUISITOS Requisitos ; Recuento de aerobios mesofilos UFC /gro cn’ 30.000 50.000
ESPECIFICOS Microbiolégicos NMP de Coliformes totales NMP / gro cm® 20 93
| NMP de Coliformes fecales NMP / gr o cny’ <3 -
| Recuento de Mohos y Levaduras UFC / gro ey’ 200 500
| [Recuento Staphylococeus coagulasa positiva UFC / groem’| <100
| Requisitos :
i Nutricionales [ NrorlA\phca ) Iy
[ |El producto debe mantenerse sin alteracion, estable y debe conservar su buena
s | calidad hasta el término de su vida util. Las caracteristicas sensoriales sabor,
Olragetlzaricdtﬁrclis:cas | color aroma y cuerpo deben ser propias del producto. No deben presentar
P | separacion de fases, particulas quemadas o extranas Debe estar exento de
| sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos.
Contenido Debe tener un contenido neto de 200 ml
Requisitos Cumplir los requisitos establecidos en la Resolucion del Ministerio de Salud No.
Normalivos 2310/ 1986. Decreto 616 de 2006. NTC 5246
Presentacion del : - ]
Producto { Paquete por 6 0 12 unidades de produclo_._ -
El producto debe ser transportado en furgon yfo vehiculo cerrado con concepto
EMPAQUE Y Condicionas de tecnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con condiciones, expedido por
ROTULADO FanenonE el Ente Territorial de Salud.
A!mace: ey El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
amiento S !
| Medicion de temperatura, asegurando la conservacion del producto. El
) | personal debe poseer dotacion completa para la enirega del producto. Al
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momento de la entrega el producto debe tener una temperatura de refrigeracion |
| entre 0°C y 4°C se debera conservar la cadena de frio.

£l producto debe ser empacado en bolsa de estructura flexible en polipropileno
| de grado alimentario y de primer uso que garantice la conservacion del
Empaque producto o el producto debe ser empacado en tetra pack de grado alimentario |
[ y de primer uso. \
| - El empaque no puede presentar fugas o defectos de sellado

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del

Rty Ministerio de Proteccion Social 005109/2005 y Resolucion 333 de 2011
) Minima de quince (15) dias contados a partir de la fecha de fabricacion. Al
Vida Util momento de la entrega este no debe tener mas de cinco (05) dias de
| fabricacién

= Regisiro, Permiso o Notificacion Sanitaria. Vigente
CERTIFICACIONES Proveedor | Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente: Favorable (FV) o

. Maquilador/ Comercializador | .. 2hie con requerimientos expedido por el INVIMA.

T EECH
| FECHA égzl:élﬁ%gCION DE ENERO DE 2021

| MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 [ Versonincial
Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nueve formate
Se incluye Codigo SAP y se retira codigo SIC por no manejarse en la Entidad

Se incluyen los items de Clasificacion, Requisitos Microbiolégicos

2 Se incluye la NTC 5246 Productos lacteos. Bebida lactea con avena
Se ajusta la presentacion. cambia de “canastilla x 20 unidades” a "Paquete por 6 o 12 unidades de producto de
. _. acuerdo al mercado
Se actualiza formato PA-FO-75. se adiciona codigo 200001720 tambien presentacion de 200 ml, se cambian los |
requisitos fisicoquimicos de acuerdo a NTC 5426, en requerimientes de transporte se agrega Favorable con
3 i : ;
condiciones. En el ltem certificaciones del Proveedor se adiciona requisito Registro, permiso ¢ Notificacion Samitana,
___Vigente i
4 _Se adiciona opcion de empaque tetra jgc} ‘grado alimentario y de primer uso se advcnona comgo 200002352
CARGO NOMBRE FECHA [ FIRMA
. Profesional de Defensa Ing. Alim, Inés Miryam Rivera
Elaboro Abastecimientos Clase | Cardona
Directora Abals(ecmlemos Adm Rose Mary Enciso Melo
Clase |
. "“Zi"“fm' Gen‘cml de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso AESIISIERY Camacho Diaz
Servicios
Subdirector General. de | oo pector Vargas Rodriguez

Contratacion

. Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobd Secretario General Pinoda
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PRODUCTO / NOMBRE SANDWICH DE JAMON Y QUESO
Codigo 200000243
REQUISITOS S i
GENERALES ﬁ”C’If'-tasmc?cflqn - COMIDAS LISTAS
Descripcion del | Producto que se caracleriza por estar compuesto por pan, queso doble crema y
Producto jaman.
Ingredientes Pan, Queso doble crema tajado y Jaman,
. Reqm;nqs No Aplica
_ Fisicoquimicos =
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiologicos:
Parametro Aceptable
Recuento de Microorganismos Mesofilos 10000
rai Coliformes Totales NMP <3
REQUISITOS Mi Regyl;s‘lto's Coliformes Fecales, NMP <3
ESPECIFICOS L Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100
Recuento Esporas Clostriditm Sulfito Reductor <100
Salmonella 259 Negalivo
Parametros Microbioldgicos-INVIMA: Actualizacion 16 de abnl de 2002
Requisitos
Nutricionales Shimgea
Otras El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer una
caracteristicas | textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material
del producto extrano o contaminante de cualquier naturaleza.
REQUISITOS NORMATIVOS El producto debe cumplir con los requerimientos establecidos en la Resolucién
2674 de 2013, o -
Presentacion del Por unidad de producto peso neto minimo 150 g
L., S el '
El producto debe empacarse en material de primer uso, que proteja el producto,
EMPAQUE / Empaque y/o unidad por unidad, se recomienda Vinipel o papel aluminio.
EMBALAJE Y E é‘] i El producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura minima de
ROTULADO TDSae 75°C garantizando su conservacion y proteccion frente a la contaminacion
cruzada.
Rotulado Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion fabricante,
[ | ~ | fecha de elaboracion, lote. - =
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Util minima de dos (02) dias.
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. Se
debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la

Resolucion 2674 de 2013.
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Concepto sanitario de plaﬁta procesadora expedida por la entidad competente
CERTIFICACIONES Proveedor / (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con concepto Favorable o

Maquilador/ Comelrcializador Favorable con condiciones),

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021 j
CONTROL DE CAMBIOS ]
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS )

1 Version Inicial

I~ Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75, y se Incluye Codigo SAP
Se ajustan los ingredientes retirando el jaman de cerdo seleccionado y dejando solo jamon
| Se Incluyen Requisitos Microbiologicos de acuerdo con los Parametros Microbiologicos-INVIMA: Actualizacion 16 de abril de
| 2002:

Parameto Acepmbie

sl ae N s B

w Se retira del item Otras Caraclensncas del Produclo “Tanto el queso como la monadela con la cual se elabora ei producle
| deben contar con registro saniterio. Tanto el queso como el jamén de cerdo con la cual se elabora el produclte debern contar

| cun registro sanitario Los productos deberdn cumplir con los requisitos contemplados dentro de requisitos contemplados
| dentro de las sigurentes normas, para el jamon de cerdo debe las siguientes normas, para el jamon de cerdo debe cumpli
con fa NTC 1325 y el Queso Doble Crema NTC 750 y Resolucién 1804 de 1989. Teniendo en cuenta Gue el jamon debe ser
categoria seleccionada debe cumplir con fo siguiente;

2 ’ Comn oaentes Vaior
Proteina (Fa 6 25) un fraciion de mais 33 N min
Lrasa, €0 acoon de mass 23 % mas
Harme dad mas gr st s, €0 Dageion de niavs 8N i
AUMIZON €N 1rIECION AE Mate 6w mae
| Proteing no carma, en taccion e mats 3N mae

Se Retira La Informacion De Los Requisitos Normalivos y se incluye “El producto debe cumpiir con los requenmientos

establecidos en la Resolucién 2674 de 2013"

| Se ajusta la presentacion del preducto con peso neto minimo de 150 gr

| Se Fusionan Los items Empaque Y Condiciones De Embalaje Ajustando La Informacion En El ltem Empague Y/O Embalaje |
Se Retira La Informacion Contenida En El item Vida Util y se ajusta le informacion de Vida Util DEL Producte y

Requerimientos de |a Entidad “El producto se requiere con una vida Util minima de dos (02) dias” teniendo en cuenta que

este item refiere al producto como lal ya preparado.

Se retira la informacién contenida en el item Condicicnes de transporte y se adiciona “£f producto debe ser transportadio en

furgén yio vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitarioc FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Terilonal de Salud. Se

debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitufo VIl de la Resolucién 2674 de 2013,

Se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador

Cambios realizados por JPMR / Abr -2021.

CARGO NOMBRE FECHA op FIRMA
A e BT
PR 2:;237‘”""9"“’5 Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 é MAY ZUZ]— |
Mavhd | Simmieis | oeclipesene | gAY 2001 |

Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas AAA
Coniratacion Rodriguez 0 3 MAV 41-'/1

LAVTA

Aprobd Secretano General (E) Corone(l:(a?‘:’;)cgzrgis;fmesto 0 3 MAY 2021 w él
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PRODUCTO / NOMBRE PULPA FRUTA CONGELADA
; 200001522 / 200001522 / 200001523 / 200001524 / 200001525 / 200001526 /
Cadigo 200001527 / 200001528 / 200001529 / 200001530 / 200001531 / 200001532 /
) 200001533 / 200001560 / 200001567 o
Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS | e -
Pulpa azucarada, es un producto elaborado con pulpa o concentrados de jugo o
GENERALES
. pulpa de frutas con un contenido minimo de 60% de frula y adicionado de azcar.
Descripcién del | Deben elaborarse en condiciones sanitarias aprobadas, la pulpa debera ser
Producto producida mediante frutas sanas y limpias. El producto debera estar libre de
materias o sabores extrainos. el color y olor debera ser uniforme y semejante a de
la fruta de la cual se ha extraido.
Ingredientes | Pulpa de fruta, azicar y aditivos de acuerdo con la legislacion sanitaria vigente,
El produclo debe cumplir los Rems' s Fisicoquimicos indicados:
~ Parn T [ Min, [ Max. |
| Séhdos solubles por Iedura 40
[ refractometrica a 20°C ("Brix)
; ‘ Requisitos Com:'nlldo r;\lnimo daedfru!a a s; “Brix 50
i Fisicoquimicos - diatal BApasacacomara
| imite méximo de azucar adicionada en 40
! fraccion en masa expresada como % 11
i pHa 20°C 4
| REQUISITOS | Pardmelros establecidos en la Res 003929/2013
‘ ESPECIFICOS El ploducto debe cumplir los Requisitos Microbiolé icoS | mdmados
‘o Recuemo de mncroorgamsmos meséﬁlos UFC/g 0 ml
Mi Regglf:qs Recuento de E. Coli UFC/g o ml 5[<10| - |O
icrobiolagicos Recuento de Closltridium sulfito reductores UFC/goml | 5 | <10 | - | 0O
Recuento de Mohos y Levaduras UFC/g o ml 5100 | 200 |0
Parametros establecidos en la NTC 5468 y Res. 003929/2013
Requisitos
Nutricionales il
Otras Se requiere el producto en sabores surlidos, minimo los siguientes: Fresa,
caracteristicas |Mango, Durazno. Manzana. Tomate de Arbol, Curuba, Guayaba, Pifia,
_ del producto Mandar!na Lulo, Maracqya Morar ngga}}gpa _entre otros
E| producto debe cumplir con la Res. 003929 de 2013 del Ministerio de Salud y
REQUISITOS NORMATIVOS Proteccion Social, Res. 2674 de 2013 - Minislerio de Salud, Res. 5109 de 2005
del Ministerio de Salud y Proteccion Social y NTC 5468.
Bolsa por 1000 gr (1 Kg) -
SAP 200001521 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mora
SAP 200001522 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Fresa
EMPAQUE / Presentacion del | SAP 200001523 Pulpa Fruta Congelada Sabor Guanabana
EMBALAJE Y Product SAP 200001524 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Guayaba
ROTULADO UGl SAP 200001525 Pulpa Fruta Gongelada Sabor A Limén
SAP 200001526 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Lulo
SAP 200001527 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mandarina
— | SAP 200001528 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mango




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO Codigo: CT-FO-21
\\ffj’ | Codig —
L agina
Version No 00
e ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS de 123
Fecha. | 08 || 03 [| 2018
Continua Ficha Técnica de Producto ... PULPA FRUTA CONGELADA |

SAP 200001529
SAP 200001530
SAP 200001531
SAP 200001532
SAP 200001533

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Maracuya |
Pulpa Fruta Congelada Sabor A Pina

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Tamarindo
Pulpa Fruta Congelada Sabor Tomate Arbol
Pulpa Fruta Congelada Sabor A Uva

SAP 200001560 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Naranja
SAP 200001567 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Durazno

El producto debe empacarse en bolsa de polietileno de baja densidad de primer

Empaque‘y/o uso grado alimentario y embalado en canastillas plasticas limpias, sin presencia
Embalaje de hielo o agua. i
Rotulado El producto debe estar rotulado segln la Resolucion del Ministerio Proteccion
1 Social No. 5109/2005. )
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto debe contar con una vida Util minima de seis (6) meses después de
REQUERIMIENTOS DE LA la fecha de fabricacion. El producto se recibe en bodega, maximo quince (15)
ENTIDAD dias después de su fecha de fabricacion, |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con conceplo
técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Este debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de temperatura.

El personal debe contar con la dotacion completa.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria Vigente del producto. Concepto
Sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (con fecha
de expedicion no superior a un afio y con conceplo sanitario favorable o
Favorable con requerimientos).

| Se incluye en los Requisitos
| parametros.

| Se retira de la Presentacion del Producto los cédigos SIC 36059, 33149 balsa por 4000 gramos y 33923 garrafa por
| 4000 mililitros, se deja sclamente ‘Bolfsa por 1000 gr (1 Kg)"Y se adicionan codigos SAP por sabor de producto

Actualizacibn informacion a Formalo PA-FO-75 Version 01 y se retiran codigos SIC 36059, 33149y 33923 |

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS o ;

VERSION| ) DESCRIPCION DE CAMBIOS -
1 Version Inicial

|
Fisicoquimicos y Microbiologicos la normatividad bajo la cual se establecen los dichos

2 | Se incluyen dentro de los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res 5109 de 2005 del
| Min. De Salud y Proteccién Social y NTC 5468.
Se gjusta el item empague y se retiran los codigos SIC y las presentaciones correspondientes a estos cédigos
Se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Magquilador/ Comercializador
Cambios realizados por JPMR / Abr-2021
CARGO NOMBRE FECHA
R Profesional de Defensa | Ing. Alim. Jenny Palricia Motta 2021
Elaboré Abastecinventos Clase | Romero 3 0 ABR Z
Directora Abastecimientos :
rectora C|:sse : mi Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 3 MAY 2021 [\
P Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto g d
Reviso ‘ Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 3 MAY 2021 ]
I IR * rEYY) 7 TREE
Subdirector General de MSec. Adm. Emp. Hector Vargas U J MAY U1 ¥ 1,
Contratacion Rodriguez o
— <3 / T
Aprobé Secretario General (E) Coronel (RA) Carlos Emesto 0 7 MAY 2021 Wt L&A

Camacho Diaz
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YOGURTH CON CEREAL
Cadigo 200001764
Clasificacion LACTEOS

Descripcion del
Producto

El producto resulta de la combinaciéon de una copa de cereal,
acompaiiado de un vaso de yogurt, listo para consumo. Yogurt (Es un
producto lacteo obtenido mediante la fermentacién bacteriana de la
leche, levemente acido, de consistencia viscosa de cultivo semisdlido
que es producido por homogeneizacion seguido de la fermentacion).
Cereal (productos de textura fragil y/o crujiente de figuras y formas
variables obtenidos a partir del maiz y sus derivados, sometidos a los
procesos de coccion extrusion, secado, laminado, etc.)

......

Ingredientes

Leche entera, azlcar, cultivo l4cteo, saborizantes, colorantes y aditivos
permitidos por la legislacion correspondiente. Debe estar exento de
grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas sustancias
diferentes a las lacteas. El yogurt debe estar exento de sustancias
toxicas y residuos de drogas o medicamentos. Cereal: Maiz
descascarado o arroz, azucar, jarabe de glucosa, extracto de malta, sal,
entre ofras materias primas aprobadas por la legislacion sanitaria,
dependiendo del tipo de cereal.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Fisicoguimicos

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos fisicoquimicos:

[Materia grasa %m/m___[Min. 2.5
Solidos lacteos no|7.0
rasas % m/m, minimo
idez como &cido|0.70-1.50
lactico % m/m
Prueba de fosfatasa

Negativa

Requisitos fisicoquimicos - Yogurt entero Resolucion 2310 de 1986

Requisitos
Microbiolégicos

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbioldgicos:

n m M c
NMP Coliformes Fecales /g 3 20 93 1
NMP éaiformes Totales /g 3 <3 - 0
Hongos y Levaduras /g i 3 200 | 500 1

Requisitos microbiolégicos - Resolucién 02310 da 1986, Articulo 13.

n = Numero de muestras a examinar
m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.
M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calida

¢ = Numero maximo de muestras permisibles con resultados e /

b
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Requisitos :
Nutricionales Huplica
Se deberan entregar minimo 3 tipos de cereales diferentes en cada una
Otras de las entregas (Ej.: hojuelas de maiz azucaradas, arroz inflado

caracteristicas
del producto

achocolatado, aros con sabor a frutas), cantidades de forma
proporcional, previa coordinacién en el momento de efectuar los pedidos.
El producto debera ser entregado con una temperatura entre 0 -4 °C, y
se debera conservar la cadena de frio,

El producto debe tener un contenido neto de 170 gr minimo.

Contenido +* Vaso de Yogurt: Minimo 150 ml

* Copa de Cereal: Minimo 20 g — 25g.

El producto debe cumplir los requisitos establecidos en la Resolucion |
Requisitos del Ministerio de Salud No. 2310/ 1986. Res. Min. Proteccion Social |
Normativos 5109 / 2005 y Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011. El producto |

debera contar con registro sanitario vigente. Decreto 616 de 2006

Presentacion del
Producto

Canastilla x 20 unidades

Condiciones de |
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en vehiculo dotado con unidad de |
enfriamiento y equipo de medicién de temperatura, Se debe asegurar su \
conservacion durante el transporte. El personal debe poseer dotacién)
completa para la entrega del producto. ‘

Producto debe estar empacado en envases plasticos y cierres con Foil |
de aluminio. El empaque debe ser de grado alimentario y de primer uso |
que garantice la conservacion del producto. El empaque no puede‘,

Empaque presentar fugas o defectos en el sellado. Las copas deben azjustar
encima del vaso del yogurt. El producto deberd entregarse con la|
correspondiente cuchara de plastico |

Rotulado ECI] 0rgtuladc debera cumplir con la Res. Min. Proteccién Social 5108 /

Vida Util El producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dias después dE':

su fabricacion,

El proveedor debe estar certificado con:

Registro sanitario vigente ‘
Certificado favorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario i
vigente de INVIMA a planta de proceso. :
- Certificado favorable vigente

en: Diagnostico técnico- sanitario vigente de INVIMA a vehiculo de
transporte. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista

el dia de la negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE
b CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2019
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L e S L e L RO Y Ve TS e Y
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS %
VERSION
1 Version Inicial,
Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en |a entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actuaimente los cédigos son generados por
este sistema de informacion. Se adiciona informacién en clasificacion basado en Sistema SAP: “Lacteos”, Se adicionan
requisitos microbiolégicos y se especifica de donde se extraen datos requisitos fisicoquimicos y microbiclégicos. En
2 condiciones de porte y almac iento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El
personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto.
Las cedificaciones deben ser entregadas al comisicnista comprador el dia de la negociacién, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las certificaciones
| se solicita:  Registro sanitario vigente ' ICertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
o ‘ favarable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un aio.
CARGO |  NOMBRE |  FECHA _FIRMA
Profesional de
Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera L N \
Elaboré Abastecimientos Cardona 06 Dic-adDIa \:'\,'ﬁ“'\l LI \f)l; A
c‘ase| - | 1 7‘7 A/ ViV [ |
Directora " C ! >
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo o g ~
Clase Oé'D’C ( ] > '!\
Subdirector General
" Coronel (RA) Carlos Ernesto 3
Revist de Abastecimientos y e 06 D¢ C /_9 l“d
Servicios =
Subdirector General Coronel (RA) Juan Carlos ’)\\
de Contratacion Collazos Encinales O 6 D( (& /O‘l =My, 'T\‘
A
o ; Coronel Juan Carlos Collazos //\/
Aprob6 | Secretario General, Pl o¢ P /9 - 0\/// /ﬂ

b

/

v
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PRODUCTO / NOMBRE BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA
] 200001792, 200000314, 200001731, 200000323, 200001794,
[ Codigo 200000316, 200001793, 200000769, 200000306, 200002443,
‘ g 200000307, 200000308, 200000312, 200000313, 200002317,
[ | 200001606, - -
REualos | clasificacion | Bebidas
‘ i | Bebida no alcohdlica, no fermentada, elaborada por disolucion de gas
‘ | Descripcion del | carbonico (COz) en agua tratada, lista para el consumo humano directo,
[ Producto |adicionada o no de edulcorantes naturales, artificiales o ambos,
, o | concentrados y aditivos parmitidos por la legislacion nacional vigente.
{ o 1Beb|da ‘Gaseosa que Contiene: Agua carbonatada, aztcar, colorante
' 9 | acido fosforico como acid Jlante, saborizantes y/o cafeina )
t : | El producto debe cumplir zon los siguientes parametros, los cuales se
[ reportan en el analisis de laboratorio:
| |
Parametro Bebidas gaseosas o
carbonatadas
- | Minimo Maximo
‘ Requisitos | ["Grados Brix (solidos solubls) [ | 14
} | Fisicoquimicos || Volumen de carbonatacion [ 15 5
,‘ pH 23 35
‘ | | | Acidez titulable expresado como acida citrico en %en | 05
[ | fraccion en masa e
|
[ Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para las bebidas gaseosas o carbonatadas NTC ‘
[ 2740:2020
f El producto debe cumplir con los siguientes parametros, los cuales se‘
i REQUISITOS | | reportan en el analisis de laboratorio: |
ESPECIFICOS | ~ Requisitos | m [ M|
' ; [ Bebidas sin pasteurizar | [
) =y ‘ Recuento cle mohas UFC/MI | 10| 50 |
‘ Requisitos | Recuento (e levaduras UF/mL | 10 | 25
" Microbiolégicos | Recuento (e E. coli en UFC/mL | <10 | - ‘
‘ | Bebidas pastcurizadas I
[ Recuento (e mohos en UFC/mL Q | <10 ]
1 Recuento de Levaduras en UFC/mL | <10 | <10 |
Recuento e £ coli en UFC/mL L =1
| Requisitos microbinidgicos pira bebitlas gaseosas o carbonatadas - NTC 2740 2020-
S — | __ Tabla3. o -
Requisitos |

Nutricionales No aplica

| Deben presentar aspecto limpio. libre de cuerpos extrafios y sin
Otras | sedimentos ni materiales en suspension que no correspondan a las
[ caracteristicas %caracterlsticas de disefio del producto, asi mismo no deben presentar
del producto | color, sabor y olor extrafics a las caracteristicas propias

i
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BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

REQUISITOS NORMATIVOS NTC 2740:2020, Resolucion 2674 de 2013

]

[ SAP 200001792 Bebida Carbonatada * 250 ml
SAP 200000314 / SAP 200001731 Bebida Carbonatada * 300 ml
SAP 200000323 / SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 ml
| SAP 200000316 Bebida Carbonatada * 500 ml
;‘ | SAP 200001793 Bebida Carbonatada * 600 ml
| SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 ml
Presentacion del | SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 m

Producto l SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 ml

| SAP 200000307 Bebida Carbonatada * 2000 m|

EMPAQUE / | SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 ml

EMBALAJE Y | SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 ml
ROTULADO SAP 200001606 Gaseosa *3000 mi

SAP 200000313 Bebida Carbonatada “ 3125 ml

| SAP 200002317 Bebida Carbonatada * 3125 ml
Envasaco en PET no retornable de uso alimentario de primer uso, que
garantice la conservacion del producto y asegure la proteccion del
productc  durante el almacenamiento, con cierre que impida |a
contaminacion y adulteracion
| El producto debe ser embalado en pre pack (termoencogible) |
El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de
Rotulado Proteccion Social No. 5109/2005 y la Resolucion del Ministeric de
Proteccidn Social No.333/2011

Empaque y/o
Embalaje

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA | El producto debe tener una vida util minima de 90 dias
'ENTIDAD |

| El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrade con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Territorial de Salud. El vehiculo debe cumplir con todo lo requerido en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado

- Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto vigente.

- Acte de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente

CERTIFICACIONES Proveedor / Favorable o Favorable con requerimientos para sitio de produccion
Maquilador/ Comercializador expedido por INVIMA.

Puede Fresentar:

- Certificado ISO 22000-1, FSSC 22000 0 BPM.

FECHA ACTUALIZACION: Octubre de 2021

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad

2 Se incluye la presentacion SIC 6114 / SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 mi

"Se actualiza informacion a formato version PA-FO-75 Version 00
3 Se retira Codigo SIC en donde sg menciona
| Se incluye 1a presentacion SAP200000317 Fresentacion 600 ml
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o Se cambia clasificacion de Producto de "Bebida” a “Bebidas” segl clasificacion SAP actual. =
En Descripcien de producto se actualiza basado en NTC 2740 (Tercera Actualizacion), se cambia de ‘bebida que contiene
acido carbonico que, al ser inestable, se descompone faciimente en agua y dioxido de carbono. el cual sale en forma de
burbujas cuando la bebida se despresunza” a ‘Bebida no alcoholica, no fermentada. elaborada por disolucion de gas
carbonico (CO2) en agua tratada, lista para el consumo humane directo, adicionada o no de edulcorantes naturales,
artificiales 0 ambos”
En los requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos se adiciona descripcion de donde sale informacion de las tablas
En Contenido se adiciona SAP 200000317 Bebida Carbenatada x 300ml
) | En Normatividad de adiciona Resolucion 2674 de 2013. o
4 Se incluye en las certificaciones del Proveedor el Registro, permiso o netificacion sanitana del producto vigente
Se adicionan aspectos complementarios de almacenamiento y emoaaque del producte
~ T Se acalizan los parametros fisicoquimicos y microbiolégicos del producto de acuerdo a la NTC 2740:2020
5 En rotulado se modifica el afo de la Resolucion 333 de 2011, por error de digitacion se encontraba el ano 2012
__Seincluye la exigencia de presentar Certificade ISO 22002-1 0 FSSC 22000 y BPM =
Se incluye codigo 200003123 /200002317, se incluye en condiciones de transporte y almacenamiento: "El vehiculo debe
6 cumplir con todo lo requerido en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013" y en certificaciones se incluye en concepto
| sanitario para sitio de produccion “o favorable con requerimientos’ B — e s
Se ajusta informacién a Formato PA- FO-75 Versién 01
Se modifica cadigo 200000311 por 200001792 Bebida gaseosa o carbonatada x 250mi|
Se modifica codigo 200000317 por 200001793 Bebida Gaseosa o carbonatada x 600ml
7 Se adiciona codigo SAP 200001731 Bebida Gaseosa o carboratada x 300ml
| Se adiciona cddigo SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 m!
| Se adiciona cadigo SAP 200001606 Gaseosa
o | Cambios realizacios por IMRC / Mayo 2021 S P——— |
8 ]Se incluye presentacion SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 ml solicitado para bolsas de moral Cambio
| realizado por JPMR/ Octubre 2021
CARGO NOMBRE FECHA __, FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta .
\ Elaboré Abastecimientos Clase | Romero ) 1 f}( ‘
 Direciora Abasigainientos | B
Clase |, encargada de las
| funciones de la Subdireccion Adm_ Rose Mary Enciso Melo
‘ .+ | General de Abastecimientes y
| Reviso Servicios
Subdirector General de MSe. Adm. Emp. Héctor Vargas [ iy
| Contratacion Rodriguez o
- Coronel Juan Carlos Riveros 7 X
‘ Aprobo Secretario (E) General s idhonh : N
| __ = | L -
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULG ~{ Codigo: PA-FO-75
' Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VérsisnNo, 00 | Pagina.1de 3.
Aggi LTTTITIeR ALIMENTOS
R b 24 LIRS F IR — Fecha: | 12 07 2018
'PRODUCTO/NOMBRE | BEBIDA MALTA
o | . ] . 200000871-
) Cddigo A 200001095
S o _ 200002064
. REQUISITOS. . L o - o
- GENERKL,ES" | Clasificacion . ) Bebida _
S " | Descripcion del- Es la bebida carbonatada no alcohdlica, slaborada a partir de cehada de
_ PR Pm‘zlu cto - | malteada adiclonada ¢ no de: otros . cereales, idpulo, acidulantes,
e : S ) | aromatizantes, edulcorantes, color caramelo y suplementos aditivos.
Ingredientes Bebida de maita sin alcohol, enriguecida con vitaminas
" T Requisito Especificacion
Extracte total expresado como plata ¢ % miftn, minime 75
COs, mindmo, expresado como: .
- . . 20
. . L Molumen de CO; - . 4.0
™ B Requisitos " | gCozf dm? '
Figicoguimicos Proteina exprasada coma % rafy. minimo 0.2
Plomo, expresado como Pb {mgfdim™) maximo. 0.1
Cobre, expresado como Cu {ma/dm® maximo. . 1.0
Zine, axpresado como ZN {mg/dm™ madxima. 1.0
Jﬂrsénim)t ﬂesado como AS |mgrdm‘| MAXImo. 0.1
Requisites fisicoguimices de la malta. NTC 4474
e : Microorganismo NMP Fitacionpor | Siembra en piaca
RE.IQU[S]'TOS_ ) Lrana [UFC) profunda [HIFG)
- ESPEC|F]CO_S' . Califoemas <3 cond 0100 cm3 O amd -
OIS A Requisitos Recuenlo total de - < 1007100 em3 %100/ cm3
- 1 Microbiologicos | | mesofllos :
Recuento total de - <1000 em3 = 10/ c3
levaduras .
Requisitos microbiologicos de [a malia. NTC 4474,
Reguisitos | B
Nutricionales ' - NIA
Clras
caracteristicas : N/A
‘del producto . . - :
- |'SAP 200000871 bebida malta *1.5 L.
Contenido . [ SAP 200001095 bebida maita * 200 ml.
7 [[EAP 200002064 bebida malta * 330 ml, :
Requisites [ ‘El progucto debe cumplir-con la, Res 2674 de 2013, Res 2115 de. 2007,
‘Normativas | Res 2505 de 2004 _del Ministerio de Salud y Proteccion Social,
1 . | SAP 200000871 bebida malta * 1.5 L,
Presentacion del | SAP 200001095 bebida maa * 200 ml,
SAP 200002064 bebida malta * 330 mi, A

iz
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ALIMENTOS - - - :

Fecha: - 12 07 2018

El producto debe ser transportado en furgon yfo vehiculo cerrado con
concepto técnico” sanitario favorable (FV}, expedido Hor la entidad
Condiciones de territorial correspondiente. t

T

i

; [ansporte ¥ | e e rsonal manipulador de alimentos debe contar con lod elementos de
! Almacenamiento . ’ | - X

: . | proteccion regqueridos para la njlanlpu[aclén de los alimentps de acuerdo
| .| con el capitulo Il PERSONALIMANIPULADOR DE ALIMENTOS dz ia
) .
I

i

¥

T

Res. 2674 de 2013,

Envase en PET no retornablel de uso alimentario de p mer uso, que

Empaque. ' garantice la conservacion del producto.

o " | El producte debe cumplir con Iz Res 5109 de 2005 del Min de Salud vy
L . Rotulado | proteceion Soclal ¥ todas Ias!demas que la sustituyan) modifiguen o
i ' |adiciohen, © '

Vida Uil | El preducto debe tener vida Gtil :Ie.90. dias.

Cencepto sanitario de la planta de produccidn Favorable o|Favorable con
requerimientos .. expedido per el INVIMA o entidad teritorial
correspondlente
Registro sanitario del producto (¥igente).
Certificado HACCP o certificado BPM.

|CERTIFIGACIONES Proveedor
‘Magquiladot/ Comercializador

N AN P

FEGHA ‘ACTUALIZACION | DE T - i
U CONTENMIDO: . _ . NOVIEMBRE DE 2020
|
—— i —
MA:E_S'['l[%D CONTROL DE CAMBIOS T R
VERSION j : DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial i
! Actualizacion de ficha tecnlca a formate PA FO 75
3 ! Se retiran codigos SIC por no estar en usd por la entldad
i Se actuqilzan requ|tos microbioldgicos de acuerdo a la NTC 4474.
; Se completan reqmsﬂos normatives, vy condncnones de transporte
i .
{ CARGO 1 Momere - o |- - TjFEcHA . - | FIRma
. | slecimi | .
Eabpls. | PO Ao ““'mgﬂd;‘.’;:::;i;?‘*. 75 NOY 2090 , digucldo
{1 | Aasteckpemociase | A Rosé Mary Encisomeio | 9 § NUU A
. -§{. .1 sobdricior Gral. | ' Cn e
CRevisd | Abasiecimentcsy | SNGED IR | 2 5 NOV 2028
! Subdirector General de | MSc. Adm, Emp. Héotor . I v
do . ’ Contratacidn I Vargas Rodﬁguez 2 5 NUV ZUZU
Aprdn | Secretafio General | O%On8)Jush Carks Rivera | ¢ iy quil ;
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PRODUCTO /| NOMBRE GELATINA
Cadigo SAP 200001732 / SAP 200002468
REQUISITOS Clasificacién Gelatina
GENERALES Producto listo para consumo directo obtenido de la preparacién de la

Descripcion del
Producto

mezcla en polvo para preparar gelatina, agua y edulcorantes con o sin la
adicion de frutas y otros ingredientes y aditivos alimenticios permitidos en
la legislacion nacional vigente o en su defecto en el Codex Alimentarius.

Ingredientes

Gelatina en polvo, agua, edulcorantes y aditivos permitidos.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con lo siguiente:

Requisitos Minimo Maximo
*Grados Brix (" Bx) 9 13
nHaasC 3.7 4.4

No aplica cu ando se reemplaza fa sacarosa,

Centaminante Limite maximo

Plomo. expresado somo Pb. an makg 0.010
Referencia Normativa NTC 6279
REQUISITOS El praducto debe cumplir zon lo siguiente:
ESPECIFICOS - __ Requisto L m_ | M c
Requisitos ;rmtnlm:r E:‘c'hancf;ac_\” t:;l.FC'u ! : “‘a - I: :
Microbiolégicos P BN PR N 2
Recuenta de Staphfocaccus aure 55 conguiasa posiva, UFC/g 5 <100 [}
Re ferencia Normative NTC 6279
Requisitos ,
Nutricionales . HBAglice
El producto debe estar exento de materias extrafias y no debe presentar
Otras alteraciones causadas po- agentes bioldgicos, fisicos o quimicos.
caracteristicas | Debe presentar una textu-a caracteristica y no debe presentar indicios de
del producto | separacion o rompimiento del coloide. El producto debe ser totaimente
homogéneo. L
Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5108 de 2005 y NTC 6279 o
REGUISITOTNORMATIVOS cualquier norma que las rodifiquen, adicionen o sustituyan.
Prosaitasion:del SAI; 200001732 Gelatina * 150 - 200 g / Peso neto por unidad de
producto.
Froducto SAP 200002468 Gelatina Lista para Consumo Vaso * 100 g
EMPAQUE / Producto debe estar empacado en envase plastico y cierre con foil de
EMBALAJE Y alumin‘io. El empaque c}ebe ser de grado alimentario y de primer uso que
ROTULADO Empaque ylo garantice la conservacion del producto. El empaque no pueQe presentar
Embalaje fugas o defectos en el sellado, el envase debe ser resistente a la
manipulacion. Con cada unidad de gelatina deberad ser entregada una
cuchara de plastico, para el correspondiente consumo del producto.
Embalado en canastilla plastica limpia y desinfectada.
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I Continua Ficha Técnica de Producto ...

ENTIDAD

Rotulado El producto debe estar rotulado de acuerdo con lo establecido en la Res
Min. Proteccion Social 5109/2005.
i El prodicto se requiere con una vida util minima de quince (15) dias al
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | moment2 de entrega del producto. El producto debera ser entregado con
REQUERIMIENTOS DE LA una temperatura entre 0-4°C, y se debera conservar la cadena de frio. El

producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dias después de su
fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En luger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehicule cerrado con concepto técnico
sanitaric FAVORABLE, expedido por el ente territorial de salud. El
vehiculo debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicién de
temperatura. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. Al momento de entrega
del producto, debe tener una temperatura de almacenamiento y
transporte entre 0 y 4°C.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Natificacion Sanitaria vigente.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable
(FV) o favorable con condiciones, para sitio de produccion y distribucion,
expedido por |a autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Imicial.
Se actualiza formato PA-FO-75 V01, se actualiza nombre del preducto y cédigo SAP, se actualiza y ajusta la descripcion y los
ingredientes, de acuerdo con la naturaleza Jel producto, se incluyen requisitos fisicoquimicos y microbiolgicos de acuerdo
2 con lo establecido en la NTC 6279, se actua izan y ajustan requisitos nermatives, se unifican los item de empague y embalaje
del producte, se incluye la presentacién d2| producto “Gelatina * 150 - 200 g / Peso nelo por unidad de produclo’ se
actualizan y ajustan las Condiciones de Transporte y las CERTIFICACIONES Proveedor/ Maquilader/ Comercializader de
- acuerdo con lo establecido en la normatividad vigente. Cambios realizados por JPMR / Sept -2021.
3 Se adiciona codigo SAP 200002468, gelatina lista para consumo vaso x 100 g. Por solicitud de la Regional Centro, y gestion
de codiga ante la oficina de las TIC por la SGOL. Cambios realizados por IMRC/ Nov -2021
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA f—~
N 1 '\_
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera in A l \
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona ' ! LU¢ \\\ \\’\,\[\\_U\ AN Y
’ (f\ /. e
Directora Abastecimientos . / |
Clase | Adm. Ruse Mary Enciso Melo L
Revisé Subdirector General. de Corone (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General. de MSc. Adrn. Emp. Hector Vargas
Contratacion Rodriguez
F Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobé Secretario General Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE KUMIS
Cadigo 200001739 / 200000750
REQUISITOS Clasificacion Derivados Lacteos
GENERSEES Destriveishdel Producto obtenido a partir de la leche higienizada, coagulada por la
Pro%u to accion de streptococcus lactis o cremoris, los cuales deben ser
abundantes vy viables en el producto final. ]
Leche entera, azucar, cultivo lacteo (Streptococcus Lactis o Cremoris) EI
Ingredientes |uso de los ingredientes y/o materias primas debera cumplir con la
legislacion sanitaria vigente.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Matera Grasa, % m/m Mimmo 2.5
Requisitos Solidos Lacteos no grasos, % m/m | Minimo 7,0
Fisicoguimicos Acidez como dcido lactico, % m/m | 0,60 - 1,20
Prueba de Fosfatasa Negativa
Requisitos Fisicoquimicos para Kumis Entero - Resolucion 02310 de 1986, Articulo 16.
REQUISITOS Requisitos NMP ColiformesFecales/g | 3 | 20 | 93 | 1
ESPECIFIcOs | Microbiologicos NMP Coliformes Totales /g | 3 [ <3 [ -
Hongos y Levaduras /g 3 | 200|500 1
Resolucién 02310 de 1986, Articulo 16.
Requisitos -
Nutricionales NeAplic
El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de
drogas o medicamentos
Otras Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir
cientaratias con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
del producto actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.
El producto debe tener un peso neto minimo de:
: SAP 200000398 x 150 a 200 ml
Contenido | sAp 200001739 x 150 a 200 m
SAP 200000750 x 1000 ml.
Requisitos Resolucion del Ministerio de Salud No. 2310/1986.Resolucién 2674 de
Normativos 2013, Resolucion 5109 de 2005.

s
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SAP 200000398 Bolsa o Vaso x 150 a 200 ml
SAP 200001739 Bolsa o Vaso x 150 a 200 ml
SAP 200000750 Bolsa o Botella x 1000 ml. B
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico |
sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
medicion de temperatura, asegurando la conservacion del producto. Al
momento de la entrega debe tener una temperatura de refrigeracion
entre =°C y 4°C se debera conservar la cadena de frio. |
Para producto en presentacién Bolsa: Producto debe estar empacado en |
EMPAQUE Y bolsa de estructura flexible en polipropileno, grado alimentario. [
ROTULADO -~ | Para producto en vaso: envase plastico y cierre con foil de aluminio. [
El empaque debe ser de primer uso que garantice la conservacion deli
Empaque producto. El empaque no puede presentar fugas o defectos. El |
cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar |
condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucidn
‘4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
| utilizado. I
';Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
| tamafio proporcional al tamafio del producto, seglin Resolucion 5109 de
Rotulado 2005, Resolucion 333 de 2011. La informacién suministrada en el |
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su |
composicion. o |
El producto se requiere con una vida Gtil minima de un (1) mes. En la |
Vida Util entrega debe hacerse con maximo (5) cinco, después de la fecha de |
fabricacion. |

Presentacion del
Producto

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor/ |Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |

Maquilador/ Comercializador competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MAYOQO DE 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS :
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
= 2 == 3‘\'11;51é;;c>mnato PA-}:O-75 Version 00, se adicionan las presentaciones de vaso y bolsa por 150 y 200 ml, se incluye
presentacion del producto por bolsa y botella de 1000 ml. Se cambia requisitos en contenido. presentacion y empaque
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& Winpn e siwaliny Fusige Fecha: 26 03 2021 A6 4 Dobumns
PRODUCTO /| NOMBRE LECHE SABORIZADA
Codigo 200001633
Clasificacion LACTEOS
B Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo,
aplicado a la leche cruda o la termizada a una temperatura entre 135 °C
a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de tal forma que se compruebe
la destruccion eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor,
REQUISITOS seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y
GENERALES envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a la luz y al

oxigeno, cerrados hermeticamente, para su posterior almacenamiento,
con el fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de
manera esencial ni su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas
y organolépticas, la cual puede ser comercializada a temperatura
ambiente. Debe estar libre de adulterantes, conservantes, metales
pesados o cualquier ofro tipo de material 0 sustancia extrana. Estar
exenta de sustancias tales como grasa de origen vegetal o animal
diferente a la lactea y demas sustancias no contempladas en la Res. Min
salud 2310/86 o aquella que la derogue.

REQUISITOS
ESPECIFICQOS

Ingredientes

Leche Entera, Azucar, estabilizante, colorantes y saborizantes aprobados
en las cantidades permitidas por la legislacion correspondiente

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes requisitos Fisicoquimicos:

Caracteristica ' Entora

2.3

| Leche achocolatada 2.3 o |
NTC 1419 - Requisitos Fisicoquimicos de la leche liquida sabonzada

Taoky 5. Limies M3 mos de centamicantes

Contaminante Limie manmo mg g

El producto debe cumplir los siguientes requisitos microbiolégicos:

= Tabia 2 Requisito microblelogico para 1a leche UAT (UHT) ultra alta temperatura larga vida

Requisitos : -

Microbiologicos | Requisito noom M oe
| BRIk e misiosmann e meveons UPER i ®: | Sl |1 |

Requisitos N o . ) T

Nutricicnales No Aplica
Otras

caracteristicas No Aplica

del producto
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LECHE SABORIZADA |

\ REQUISITOS NORMATIVOS

L

Res. Min. Proteccion Social 5109 / 2005 y Res. Min. Proteccion Social
333 de 2011, Decreto 618 de 2006. NTC 1419 ultima Actualizacion y
Resolucidn 2674 de 2013.

Presentacion del

f

El producto debe tener un contenido neto de 200 ml.

El producto debe envasarse en recipientes no retornables de material
aprobado, que garanticen con la impermeabilidad a los gases e
impenetrabilidad de la luz y perfectamente sellado sin fugas en su
empaque. Es necesario que cumpla con los siguientes requisitos:

! Tabia 4. Requisitos de los envases para leche UAT (UHT) ultra alta temperatura larga vida

Tr ndelaluz

e max,

Perr del oxig a
temperatura amblente
cm’ /m’ rdratm

A400nm| as00nm

« 200 « 2 "B

\
f | Producto
|
é
EMPAQUE | |
EMBALAJEY | CcmPaqueyio
ROTULADO i Embalaje
|
’ Rotulado

|El producto debe estar rotulado segun la Res Min, Proteccion Social |
| 5109/2005 y la Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011.

"VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe contar con una vida util minima de cuarenta y cinco
(45) dias. Se recibe en bodega con maximo quince (15) dias despues de
su fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado, en lugar fresco,
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con sustancias peligrosas u otro tipo de alimento que
genere riesgo de contaminacion cruzada. Se debe cumplir con tocos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de
2013. El vehiculo que realice la entrega deberad contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro sanitario (Vigente).

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior @ un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
o 1 I Version lnicial -

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01, y se Incluye Codigo SAP actualizado.

Se retira la informacion contenida en el item Otras Caracteristicas del Produclo y se incluyen en los Requisitos
Microbiologicos, se incluye en los requisitos fisicoquimicos el limite maximo de contaminantes segun referencia NTC y
Se adiciona a los Requisitos Normativos la Resolucion 2674 de 2013,

Se incluye en el Empaque y/o Embalaje “perfectamente sellado sin fugas en su empaque” y se incluye en el rotulado
‘Res Min Proteccron Social 333 de 20117

Se complementan las Condiciones de Transporte y se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/

Comercializador

Cambios realizados por JPMR /7 Abr-2021.

)
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Descripcion del
Producto

| salud 2310/86 o aquella que la derogue.

I ™ ALIMENTOS
R s Fecha: | 26 | 03 2021 s
PRODUCTO / NOMBRE LECHE SABORIZADA
Codigo 200001633
Clasificacion LACTEOS
) Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo,
aplicado a la leche cruda o la termizada a una temperatura entre 135 °C
a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de tal forma que se compruebe
la destruccion eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor,
REQUISITOS seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y
GENERALES envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a la luz y al

oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento,
con el fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de
manera esencial ni su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas
y organolépticas, la cual puede ser comercializada a temperatura
ambiente. Debe estar libre de adulterantes, conservantes, metales
pesados o cualquier otro tipo de material o sustancia exirafa. Estar
exenta de sustancias tales como grasa de origen vegetal o animal
diferente a la lactea y demas sustancias no contempladas en la Res. Min

e e L]

! Ingredientes

Leche Entera, Azlcar, estabilizante, colorantes y saborizantes aprobados
en las cantidades permitidas por la legislacion correspondiente

Requisitos
Fisicoquimicas

REQUISITOS
ESPECIFICOS

El producto debe cumplir los siguientes requisitos Fisicoquimicos:
Coraclenistica i —Enum

Max,
680

P 65
Minteria ¢
Prol
Leche saponzada
Leche achocetatada

|

e ) |
23
NTC 1419 - Requisitos Fisicoguimicos de la leche liquida saborizada

Tazla 5. Limites masimos ce contaminantes

Centammnante Limite maame, mg kg

Dixres rerin FD

Requisitos
Microbiolégicos

| W 1
| Requisito n m mi| e

RECULND g 11iCIO0 QNS

Requisitos -
Nutricionales No Aplica
Otras
caracteristicas No Aplica
del producto
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LECHE SABORIZADA |

\ REQUISITOS NORMATIVOS

L

Res. Min. Proteccion Social 5109 / 2005 y Res. Min. Proteccion Social
333 de 2011, Decreto 618 de 2006. NTC 1419 ultima Actualizacion y
Resolucidn 2674 de 2013.

Presentacion del

f

El producto debe tener un contenido neto de 200 ml.

El producto debe envasarse en recipientes no retornables de material
aprobado, que garanticen con la impermeabilidad a los gases e
impenetrabilidad de la luz y perfectamente sellado sin fugas en su
empaque. Es necesario que cumpla con los siguientes requisitos:

! Tabia 4. Requisitos de los envases para leche UAT (UHT) ultra alta temperatura larga vida

Tr ndelaluz

e max,

Perr del oxig a
temperatura amblente
cm’ /m’ rdratm

A400nm| as00nm

« 200 « 2 "B

\
f | Producto
|
é
EMPAQUE | |
EMBALAJEY | CcmPaqueyio
ROTULADO i Embalaje
|
’ Rotulado

|El producto debe estar rotulado segun la Res Min, Proteccion Social |
| 5109/2005 y la Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011.

"VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe contar con una vida util minima de cuarenta y cinco
(45) dias. Se recibe en bodega con maximo quince (15) dias despues de
su fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado, en lugar fresco,
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con sustancias peligrosas u otro tipo de alimento que
genere riesgo de contaminacion cruzada. Se debe cumplir con tocos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de
2013. El vehiculo que realice la entrega deberad contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro sanitario (Vigente).

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior @ un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
o 1 I Version lnicial -

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01, y se Incluye Codigo SAP actualizado.

Se retira la informacion contenida en el item Otras Caracteristicas del Produclo y se incluyen en los Requisitos
Microbiologicos, se incluye en los requisitos fisicoquimicos el limite maximo de contaminantes segun referencia NTC y
Se adiciona a los Requisitos Normativos la Resolucion 2674 de 2013,

Se incluye en el Empaque y/o Embalaje “perfectamente sellado sin fugas en su empaque” y se incluye en el rotulado
‘Res Min Proteccron Social 333 de 20117

Se complementan las Condiciones de Transporte y se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/

Comercializador

Cambios realizados por JPMR /7 Abr-2021.

)
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i Facha: ] 26 ’ 03 { 2021 < ]l
PRODUCTO  NOMBRE GALLETA TIPO LECHE
Codi 07 ~ SAP 20000029+ / SAP 200000295 / SAP 200001778 ]
| wedee o /SAP 200002080
|  REQUISITOS Clasificacion Confiteria
SENERALES Descr:;:o: gel | Producto obtenido mediante el horneo apropiado de las figuras formadas
Pro%ucto del amasado de derivados del trigo u otras farinaceas, con otros
b — ingredientes aptos para e consumo humano. = =
= Harina Fortificada . Azicar, Grasa Vegetal . Agua. Azucar Invertido, Sal, |
inafedibhtes Leudantes Bicarbonato de Sodio, Pirofosfate Acido de Sodio,
9 Bicarbonato de Amonio, emulsificante Lecitina (de Soya). Leche en Polvo
Entera, Saborizantes Artificiales. o e
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
repartar en el analisis de laboratorio:
| Componente Valor
Requisitos Humedad (%) 5.0 maximo
Fisicoquimicos Grasa (%) 20.maximo
Proteina (%) 2.0 minimo
Cenizas (%g) 3.0 maximo |
pH 45-95
=== “TEl producto debe cumplir los siguientes parametros. que se deben
REQUISITOS reportar en el analisis de laboratorio.
ESPECIFICOS s
Requisitos valores
Requisitos Recuento de ae(obio:; mesofilos, UFC/ g 10.000
Microbiologicos | Recuento de coliformes totales N.M.P. 11
Estafilococcus coagulasa positiva /g <100
Recuento de mohos v levaduras, UFC/g 100
Recuento de E. Colifg Negativa

S Parametros microbiologicos INVIMA para Galletas
Requisitos

[ | Nutricionales No Aplica

"Las galletas no deben exceder los niveles maximos de metales pesados, |
Otras \ asl

caractleristicas
del producto

e
[ Yets
[ =

I

S

REQUISITCS NORMATIVOS 1 NTC 1241, Resolucion 2674 de 2013

- = -

EMPAQUE/ | Presentacion del [ETEréﬁéto_dgbaeFeF un peso neto minimo de 10 gramos conteniendo |
EMBALAJE Y Producto 4 galletas

L p——
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CARGO | NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Ing Alim. Jenny Patricia Malta ) A
Elabord Abastecimientos Clase | Romero ] AUl
ecior Ci A0 N2
Directora Ak?_aslet..nuentos Adm. Rose Mary Enciso Melo 4 AGU _L,»' f
Ciase | ‘
Subdirector General de " Coronel (}{AJ Carlos Ernesto 2 4 A .7?1 A
Reviso Abastecimientos y Sencios Gamacho Diaz Wl ¢ 02 L
Subdirector General de MSc. Adm Emp. Héctor Vargas y ,-).— )
Contratacion Rodriguez ¢ AGD 2UZ
% 1 ’ N \
Aprobho Secretario General Coronel s Carios Rweros 4 AGD 20

Continua Ficha Técnica de Producto .. ~ GALLETASTIPO LECHE

ROTULADO | | SAP 200000294 Galleta tipo Leche Paquete por 18 unidades
SAP 200000295 / SAP 200001778 Galleta tipo Leche *PAQ
| SAP 200002080 Galleta tipo Leche 270 G
| Las gall:=tas se deben estar empacadas en doble empaque El primario
en PEL BOPP o BOPP Bioseal TSI 20 micras y secundario en PEL
BOPP 6 BOPP Bioseal TSI 30 micras, los materiales deben asegurar su

Empaque y/o

Emblaie higiene v buena conservacion, que sean atoxicos y que esten permitidos
! por la avtoridad competente.
| ['El rotulo debe cumplir con los requnsnos exng:dos en la Res Min

Rotulado | proteccion Social 5108/2005. Res. Min Proteccion Social 333 de 2011

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Util de 6 meses contados a partir de Ia
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de entrega. Al momento de la entrega. el producto no debe tener
ENTIDAD mas de dos (2) meses de empacado

El producto debe ser ‘transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Salud  El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
productc. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en €l
| capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

- Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria del
CERTIFICACIONES Proveedor / producto (vigente)

Maquilador/ Comercializador - Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el INVIMA

L FECHA ACTUALIZACION AGOSTO DE 2021
,,,,,,, ) P M
CONTROL DE CAMB!OS
VERSION DESCRlPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varsién Inicial

Se ajusta informacion a Formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SIC. y se incluyen codigos SAP. aclivos en ERP SAP
2 | para este producto. se moddica clasificacion segin SAP. se incluyen requisitos normativos NTC 1241 y Resolucion 2674 de
2013, se adicionan otros requisitos segun NTC 1241 se referencia los requisitos microbiclogices. en presentacion se
_ | describen los codigos_ Se adiciona certificaciones Registro. permiso o notificacion sanitaria (Vigente)

3 | Se retira Codigo 200001033 ya que se encuentra bloqueado en el sistema SAP. Cambio realizado por JPMR Agostor2 ]

Pineda ! 4 L

>

/
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PRODUCTO / NOMBRE GALLETA TIPO SODA
Cadigo 200001791
Clasificacion CONFITERIA
REQUISITOS - Producto obtenido mediante el horneo apropiado de las figuras formadas
GENERALES del amasado de derivados del trigo u otras farindceas, con otros

Descripcion del
Producto

ingredientes aptos para el consumo humano. Galletas saladas, es la
galleta que tiene un sabor predominante salado. Las galletas se deben
elaborar en condiciones sanitarias apropiadas, a parlir de materias
primas sanas, limpias, exentas de impurezas y con los procedimientos
que garanticen las buenas practicas de manufactura.

Ingredientes

Harina de Trigo Fortificada, Grasa Vegetal, Sal, Azucar invertido, Agua,
Leudantes, Levadura.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el andlisis de laboratorio:
Componentes

Valores
Min Max
3,0
5,6

Proteina (%) en base seca

pH en solucién acuosa al 10%
Humedad (%)

Plomo, en Pb (mg/kg)

9,5
10,0
0,2

El producto debe cumplir los siguientes parémetros, que se deben

REQUISITOS reportar en el analisis de laboratorio:
ESPECIFICOS o e —
Recuento bacterias aerobias mesofilas, UFC/g 3 1000 5000 1
Requisitos Recuento Coliformes en placa, UFC/g 3 <0 10 1
Microbiolégicos Recuento Staphyl oureus coagulasa positiva, UFC/fg 3 <100 0
Recuento mohos y levaduras, UFC/g 3 50 500 1
Recuenta Escherichia cofi, UFC/g 3«10 0
Recuento Bacilus cereus, UFC/g 3 10 100 1
Requisitos microbioldgicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 2
Requisitos x
Nutricionales Hofnlica
Otras
caracteristicas No Aplica
del producto = B e
REQUISITOS NORMATIVOS Debe cumplir con lo establecido en la NTC — 1241 y la Res 2674/13.
Presentacion del | SAP 200000296 El producto debe tener un peso neto minimo de 24
EMPAQUE / Producto gramos S
EMBALAJE Y Empaque vio | F2quete de minimo 9 unidades - Caja x 24 unidades.
ROTULADO E:)nk?ala’g Las galletas se deben envolver en polipropileno bicrientado de 30 micras
) | [ ) y reempacar en BOPP metalizado de 15 micras y asegure su higiene y
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[ Continua Ficha Técnica de Praducto ...

GALLETA TIPO SODA |

| Rotulado

| Social 333 de 2011,

buena conservacion; que sean atéxicos y que estén permitidos por la |
‘autoridad competente. '

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion
Ministerio Proteccién Social 5109/2005. Resolucién Ministerio Proteccion

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

I[ REQUERIMIENTOS DE LA

__ENTIDAD

El producto requiere una vida Util de 6 meses contados a partir de la|
fecha de entrega. Al momento de la entrega el producle no debe tener
mas de dos meses de fabricado.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehicule cerrado can
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente) '

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con |
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). |

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTQ
1 Versian Inicial
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se actualiza codigo SAP Se ajusta gramaje de ‘mimmo 27 |
2 gramos” a “minimo 24 gramos’. teniendo en cuenta presentaciones exislentes en el mercado. Se aclualizan y ajustan
s ‘condiciones de transporte y vida til Caminas realizados por JPMR Abr — 2021 . '
CARGO NOMBRE FECHA _ FIRMA |
< Frofesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta D v
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero \,U]Z' \d‘av
Directora Abastecimientos il P | |
2 oy Adm. Rose Mary Enciso Melo U 3 MAY 2071 /7
Py Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto " 7 ( |
Reviso |, ciecimientos y Servicios Camacho Diaz 03 MAr cuc lT
Subdrreclol-(_;en;a-r.z;i de MSc. Adm Emp. Héctor Vargas AN g [ \\
Contratacion Rodriguez G 3' MAY Z2U21 | \
i
. I(RA) Carlos E . , /& /
Aprobo Secretanic General (E) Coronectama):ggrl:‘)’iz: fasto | ﬂ J MAY 20z 1 4 C(f‘%
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‘ L | | Fecha: 26 | 03 ‘ 2021 pae
e ,,_____J.____ TS — J;_ { | RGN _L e ]
PRODUCTO / NOMBRE GALLETA TIPO WAFER
R === = =
| Codigo 200000297 / 200000298 / 200000288 / 200002365 / 200002222 / 4‘
i g 200002485 / 200002525 / 200002529
lasificacio i
REQUISITOS | Clasificacion - : - Confiteria = |
I GENERALES Producto obtenido a partir del horneo de una masa liquida (oblea)
Descripcion del | adicionada con un relleno para formar un sandwich o un emparedado. Es ‘

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Producto

Requisitos
Fisicoquimicos

Requisitos
Microbioldgicos

un producto de bajo contenido de humedad. conformado por la
|integracion de laminas u obleas rellenas de crema.

I

| Harina de trigo, azucar, grasa vegetal, proteina de soya. sal, almidon del

maiz, coco y cocoa y agua. Sabores surtidos vainilla, chocolate, fresa,
coco. limén. Cobertura saber & chocolate, caramelo, arroz crujiente y
mani. La adicién de ingredientes y aditivos debe estar permitida por la
legislacion nacional vigente.

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
| reportar en el analisis de laboratorio

'\ Requisitos en 100 g de Galletas Rellenas ‘
muestra Minimo Maximo
FH de solucicn acucsaal 10" 40 85
Proteina 't en fraccion en masa 20
en base seca.
Humedad. en ™ . 150 [

Requisitos fisicoquimicos para galletas con relleno - NTC 1241-Tabla 1

| El producto debe cumplir los siguientes parametros que se deben |
reportar en el analisis de laboratorio: ‘

Requisitos n

K [3

m

390

| |
Q ton 3 1 0
| Dpcuems o2 Escrenzmac, UFCy ) ! o ‘
| Recuenms g Easius semus UFC G 3 0 3
| Requisitos microbfologicos para galletas con relleno - NTC 1241 -Tabla 3 ‘

|
'

Samenend 259

del producto

Requisitos .
| Nutricionales - bid Ap"fi S -
Las galletas deben venir surtidas de diferentes sabores
thtas Las galletas deben tener color olor caracteristico, debe estar libre de
caracteristicas

Contenido
0.2

Componente
plomo, como Pb (mg/kg)

impurezas que indiquen una manipulacién inadecuada del producto ‘
Las galletas no deben exceder los niveles maximos de metales: {
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| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION I

onti _GALLETA TIPO WAFER

NTC 1241 productos de molineria. Galletas. Res. Min. Proteccion Social
REQUISITOS NORMATIVOS 2674 de 2013, Res. Min. Proteccion Sccial 5109/2005 Res Min.
Proteccion Social 333 de 2011

' | SAP 200000297- Paguete por 24 unidades.
I “ SAP 200000298 - Paquete por 18 unidades
| SAP 200002485 —- Paquete * 115 ar
£ | SAP 200002222 - Unidad de producto con peso minimo de 30 gr
| P'eslf”tjc"f” del | SAP 200000299- Unidad de producto con peso minimo de 27 or
| feducto SAP 200002365- Unidad de producto con peso minimo de 24 gr
SAP 200002525 - Galleta Tipo Wafer *50 Gr

EMPAQUE / SAP 200002529 - Galleta tipo wafer cubierta con chocolate pese minimo
) EMBALAJE Y o de 31 gr paquete por 3 unidades. B - -
ROTULADO

| La umidad de producto debe contener por lo mencs tres (3) o cuatro (4)
galletas
Empaque flexible BOPP, con pelicula transparente y/o brillanie. Apta
| para procesos de impresion, Espesor: entre 20 a 25 micras, Transmision

Empaque y/o i
de vapor de agua: limite permitido maximo 6.5 ag/m2(24h

Embalaje

Rtilade El Vriotulo debe cumplir con los requisitos exng?dos en la Res. Min
Proteccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011

VIDA l'JTlrLﬂli)ELiPRODUCTO Y' f;p;oida&émere vida util de ocho (8) m;es contaads a partir de la
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de fabricacion. Al momento de la entrega el producto no debe tener
ENTIDAD mas de un (1) mes después de la fecha de fabricacion

El producto debe ser transportado en ambiente fresco. seco y bajo
[ | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
| CONDICIONES DE TRANSPORTE |en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico sanitario
| FAVORABLE, expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir

J con &l capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor / Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
Maquilador/ Comercializador competente (Con fecha de expedicién no superior a un ano y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2022

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y se Incluye Codigo SAP “uridad de producto min 24 g
Se adiciona presentacion ‘Paquete o unidad de producto con peso minimo de 24 gr' teniendo en cuenta presentacianes
existentes en el mercado
2 Se ajusta el item presentacion del producto ncluyendo la descripcion de cada codigo SAP (SAP 200000297 paquele x 24
unidades, SAP 200000298 paquete x 18 unidades, SAP 200000299 unidad de preducto minimo 27 gr y SAP 200002385
unidad de producto minimo 24 gr
| Se gusta vida util. Cambios realizados por JPMR Abr — 2021 - e
Sencluye codigo SAP 200002222 (Unidad de producto con peso minimo de 30 gr). aplicado a comedores de acuardo con o
establecido por SGOL Carnbios realizados por JPMR Agor2021
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Se incluye codigo SAP 200002485 — Paquete * 115 gr. por solictud de 1a

|
[ 4 GCambios realizados por JPMR Abr/2022
Se incluye codigo SAP 200002525 - Galleta Tipo Wafer * 50 Gr por solicitud de la Regional Nororiente. previa validacion de la
SGOL
Se incluye codigo SAP 200002529 - Galleta tipo wafer cubierta con chocolate con peso minime de 31 ar paquete por 3 |
5 unidades

cocoa. Sabores surtidos (saborizantes a vainilla. chocolate. fresa. coce. Iimon), |
Io. arroz crujiente y mani, teniendo en cuenta presentaciones existentes en el |
I

Se incluye en los ingredientes: coco y
cobertura sabor a chocolate con caramel

- __ mercado = i e - ——
CARGO NOMBRE [ FECHA | FIRMAN
Profesional de Defensa ND Mana Catalina Rodriguez |
Elaboro At()gsielcin:enfosecfasel " Gonz;r:z ecres 2 5 NOV 2022 |
ST [ =

Ditectoca é:’;ﬂﬁc'm'em“ | Adm Rose Mary Enciso Melo | 2 5 NOV 20‘22 7
S = = . — 0 SIS 2S¢
.. | Subdirector General. de | Caoronel (RA) Carlos Emesto | / { 4 N\
Reviso iAba‘;te::::mentos;Semaos! Camacho Diaz 2 5 NDV 2022 : AM_"

Subdirector General. de MSc. Adm. Emp Héctor Vargas m

| Contratacion [ Rodriguez 2 5 NOV 2[]?? f ;13 A
== o e (7 7] 77 X
Aprobo Secretario General (E) Coroneé;mcﬁ:rgiifrnesxo 2 5 NUV 2022 Litba 4
B C— ] e |

 — I S
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PRODUCTO / NOMBRE HELADO EN VASO
- ’ Codigo 200000361 / 200001736 =1
: N ——
CIasMcaion Helado

Producto alimenticio. higienizado, edulcorado, oblenido a partir de una

REQUISITOS emulsion de grasas y proteinas, con adicion de otros ingredientes y aditivos
GENERALES Descripcion del _permil?dos o sin e!lgs, o bien‘g partir de una mezcla de agua, azucares y otros
| | Priducto lpgredlente§ Y aditivos permilidos _somendos a cong_glamlenlo con batido o sin
él, en condiciones tales que garanticen la conservacion del producto en estado
congelado o parcialmente congelado durante su almacenamiento, {fransporte y
consume final. - -
El helado de acuerdo a su clasificacion podra tener como ingredientes: Agua
‘ [ potable, azucar, leche en polvo, emulsificantes. estabilizantes y saborizantes
| Ingredientes La Galleta debe ser de harina de trigo fortificada con adicion de niacina, aztcar,
grasa vegelal, leche en polvo, aditivos autarizados por la legislacion nacional
vigente. . ! |
El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:
Parametro Valor
Grasa Total (%) (m/m) 10 minimo
Grasa Lactea (%) (m/m) 10 minimo
Requisilos Solidos Totales (%) (m/m) 36 minimo
Fisicoquimicos Proteina L actea (%) (mim) (NxG 38) 3.0 mimmo
| Ensayo Fosfatasa Alcalina Negativo
| Peso/volumen (g/l) 475 minimo
| | *Sdlidos de Yema de Huevo (%) (m/m) 1.4 minimo
| *S1 dectara Huevn
|
| Requisitos fisicoquimicos para los helados - NTC 1239
| El producto debe cumplir los Requisitos Microbiologices indicados
REQUISITOS -
ESPECIFICOS

[ Requisitos
Microbioldgicos

Requisitos
| Nutricionales

del preducto

Otras caracteristicas \conge!ado. el helado debera contar con una textura suave, sin presencia de

Requisitos n m | c |

s masofins B 10a%a

s

Detercion de Loztens =ce senes 728 g

Requisitos microbiologicos para los helados - NTC 1239

No aplica

[El producto no podra tener indicios de haber sido descongelado y nuevamente

| cristales de hielo, particulas extrafias o cualquier tipo de contaminante.
El helado podra venir en diferentes sabores.

Contenido

SRS 1

El producto debe tener un peso minimo de 45 gramos.

Requisitos
Normativos

El producto debe cumplir con la NTC 1239, Ia Resolucion Ministerio de Sélud“

| No.1804 de 1989. Resolucion 2674 de 2013,

EMPAQUE Yy | Presentacion del

El producto debe ser embalado en caja de carton corrugado con 20 runidat‘i;s—‘
del producto

ROTULADO | Producto
- _Condiciones de

En lugar fresco, seco y ventilado,

| _ ke
lejos del calor y el fuego No debe A/ /
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[ Transporte y
‘ Almacenamiento

almacenarse ni iransportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de
salud. Este debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de
temperatura. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 Al momento de enlrega del
producto, debe tener una temperatura de almacenamiento y transporte de
maximo -18°C. -

El producto debe venir en vaso fabricado en palietileno de grado alimenticio de
45 gr o empaque biodegradable, El envase debera estar provisto de tapa y
debera entregarse con el producto su respectiva cuchara de plastico de prmer

Ei producto debe estar rolulado segun la Resolucion del Ministerio Proteccion

El producto debe contar con una vida util minima de 5 meses después da su
fabricacion. El producto se recibe en bodega con maximo 1 meses despues de

Empague
- uso.
~ Rowlado | gncial No, 5109 de 2005
Vida Util
su fecha de fabricacion

CERTIFICACIONES Proveedor /

Magqui

lador/ Comercializador

Registro Sanitario vigente.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
favorable con condiciones, para sitio de produccion y distribucion, expedido par
la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE

_ CONTENIDO:

ENERO 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS ‘
uil | Version Inicial i )
| Ajuste de informacion a formato PA-FO-75 Version 00, se eliminan los codigos SIC ya que no se utilizan en la Entidad
se adiciona codigo SAP para producto. La clasificacion se adiciona como helado” basado en Sistema SAP, Se cambia
| 2 descripcion del producto basado en NTC 1239, Se adiciona informacion de donde se extrae requisitos fisicoquimices y |
| microbinlogicos,  Se adiciona en Requisitos normativos la Resolucion 2674 de 2013, Se ajusta informacion de
| transporte y almacenamiento, Se agrega solicitud Registro Sanitario Vigente.
| CARGO NOMBRE FECHA ; FIRMA
| PD Abastecmiento it o
Elaboré | Clasei~Conrol | 0 AlmentosinésMiyam | 5 B ENE 2021
__documental
! i - = =
Directora 78 EME |
| Abastecimients Clage Adm Rose Mary Enciso Melo Z (ol o | { A
| Subdrector Gral | ~__ ot -
Reviso Abastecimientos y Coronecl:(RA) (;arg:s ErneRs 2 8 ENE
| Servicios aracho ez » . : .‘
— e e — et ENE—7
| Subdirector Genaral de | MSc Adm. Emp. Héctor Vargas 2 B ENE 204
Contratacion Rodnguez
5 9 8 ENF
Aprobo | Secretano General Cmone! Juglllng:;los Riveros 2 0 ChE




