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PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL

ETAPA PRECONTRACTUAL

FORMATO ESTUDIOS PREVIOS

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 25, numerales 7 y 12 de la Ley 80 de 1993 y
reglamentado por el articulo 2.2.1.2.1.5.1 del Decreto 1082 de 2015, la Subdireccion del Centro
Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir del Servicio Nacional de Aprendizaje SENA — Regional
Cérdoba, presenta a continuacion el estudio previo de Conveniencia y Oportunidad para realizar
un proceso de contratacion por la modalidad de CONTRATACION DE MINIMA CUANTIA.

1. IDENTIFICACION DE LA DEPENDENCIA REQUIRENTE

FECHA DE ELABORACION: 16/01/2023

DEPENDENCIA REQUIRENTE EN | FORMACION
CONTRATACION:
ORDENADOR DEL GASTO: CLARA HELENA GENES BITAR

OBJETO: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA
LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALES
DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR. Periodo inicial
Vigencia 2023.

2. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

El articulo 2 de la Constitucion Politica de Colombia de 1991 describe los fines del Estado: servir a la
comunidad, promover la prosperidad general y garantizar la efectividad de los principios, derechos y
deberes consagrados en la Constitucion; facilitar la participacion de todos en las decisiones que los afectan
y en la vida econémica, politica, administrativa y cultural de la Nacién; defender la independencia nacional,
mantener la integridad territorial y asegurar la convivencia pacifica y la vigencia de un orden justo,
obligacién suprema que estan obligados a cumplir la entidades del orden territorial.

Por otra parte, el primer inciso del articulo 209 de la misma norma suprema establece que “La funcidn
administrativa esta al servicio de los intereses generales y se desarrolla con fundamento en los principios
de igualdad, moralidad, eficacia, economia, celeridad, imparcialidad y publicidad, mediante la
descentralizacion, la delegacién y la desconcentracion de funciones”, razon por la cual la entidad territorial
deberé actuar conforme a lo dispuesto en esta norma. El segundo inciso del citado articulo establece que
las autoridades administrativas deben coordinar sus actuaciones para el adecuado cumplimiento de los
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fines del Estado, que es lo que se pretende con la presente contratacion.

La Honorable Corte Constitucional en sentencia T-743/13, se pronuncio respecto a la educaciéon como
derecho y servicio publico con funcion social, esto manifesto;

“El articulo 67 de la Constitucién reconoce en la educacién una doble condicion de derecho y de servicio
publico que busca garantizar el acceso de los ciudadanos al conocimiento, a la ciencia y a los demas
bienes y valores culturales. La relevancia de esa funcion social explica que la norma superior le haya
asignado a la familia, a la sociedad y al Estado una corresponsabilidad en la materializaciéon de esas
aspiraciones y que haya comprometido a este Ultimo con tareas concretas que abarcan, desde la regulacion
y el ejercicio del control y vigilancia del servicio educativo, hasta la garantia de su calidad, de su adecuado
cubrimiento y la formacién moral, fisica e intelectual de los estudiantes. En cuanto a servicio publico, la
educacion exige del Estado unas actuaciones concretas, relacionadas con la garantia de su prestacion
eficiente y continua a todos los habitantes del territorio nacional, en cumplimiento de los principios de
universalidad, solidaridad y redistribucion de los recursos en la poblacion econémicamente vulnerable. En
su dimension de derecho, la educacion tiene el caracter de fundamental, en atencién al papel que cumple
en la promocion del desarrollo humano y la erradicacion de la pobreza y debido a su incidencia en la
concrecion de otras garantias fundamentales, como la dignidad humana, la igualdad de oportunidades, el
minimo vital, la libertad de escoger profesién u oficio y la participacion politica.”

El Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir, atendiendo los objetivos misionales de nuestra
institucion, la Guia de Plan de Accion de Bienestar al Aprendiz del Centro, la convencién colectiva de
trabajadores oficiales y para efectos de cumplir satisfactoria y eficientemente nuestro propdsito de
invertir en el desarrollo social y técnico de los Colombianos, viene ofreciendo y ejecutando la formacién
profesional integral para la incorporacion y formacion de las personas en actividades productivas que
contribuyan al desarrollo social, econémico y tecnolégico del pais. Ello impone la obligaciéon de
proveer, dentro de su capacidad presupuestal, las condiciones adecuadas para garantizar el desarrollo
de las actividades diarias que se realizan en el Centro. Entre tales esta el suministro de alimentacién
a los aprendices y servidores publicos, trabajadores oficiales que ocupan diariamente las
instalaciones, y que, por la ubicacién del centro, requieren alimentarse en la centro agropecuario y de
biotecnologia el porvenir.

De acuerdo con el Plan Nacional Integral de Bienestar al Aprendiz, se dispone en forma clara unosy

Objetivos Estratégicos, que son los siguientes: e
- Objetivo estratégico 1: Implementar estrategias de acompafiamiento para el desarrollo@
o
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integral del aprendiz en su proceso formativo.

- Obijetivo estratégico 2: Incentivar al aprendiz en su proceso de formacion profesional integral
mediante la implementacion de un programa de estimulos.

- Objetivo estratégico 3: Entregar con oportunidad y calidad de los servicios de bienestar al
aprendiz documentando procedimientos que soporten una operacion agil y flexible.

De acuerdo con el objetivo estratégico 2, se contempla como accién: En este punto se contempla
como accion: Adjudicar cupos de alimentacién con la normatividad vigente y el procedimiento que
establezca la Direccion de formacién profesional y realizar seguimiento al desempefio del aprendiz
beneficiario de alimentacion.

Segun lo anterior, la necesidad de ofrecer este servicio implica garantizar el suministro de
Desayunos, Almuerzos y Cenas, garantizando su preparacion y entrega en la mesa y caliente, para
lo cual puede ser preparada completamente en el lugar o cocina del centro, o bien, prepararse antes
y darle los toques finales una vez llegue.

En el centro confluyen ademas de los aprendices y los servidores publicos, contratistas y visitantes
gue requieren alimentacion ya que la misma ubicacion del centro dificulta e imposibilita la
consecucion de este servicio en sus alrededores.

De lo anterior es importante indicar que el Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir, inicio
labores de aprendizaje en el afio anterior el dia 23 de enero de 2022, a la fecha informamos que el
total de cupos como tope maximo en la vigencia 2022 — 2023 es de 496 aprendices de 17 fichas,
con una capacidad de 250 internos, la totalidad de aprendices varia conforme al niumero de
estudiantes inscrito.

Es nuestro deber y como misién es garantizar que los aprendices tengan acceso a la educacion, a
la ciencia, reciban a tiempo y en condiciones éptimas su alimentacion, para asi poder iniciar sus
actividades educativas en los tiempos establecidos sin violar su derecho fundamental, es por ello,
gue se hace necesario acudir a un proceso de minima cuantia para poder adquirir el suministro de
alimentacion.

En atencién a la necesidad del servicio anteriormente descrito, se determina que la mejor formay la
mA&s conveniente para satisfacer esta necesidad es contratando el suministro de Alimentacion para
Aprendices y Servidores Publicos del Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir, con un
proveedor externo especializado que relna la experiencia necesaria y los requisitos técnico-legales
gue la normatividad legal y comercial exige.

Por ello se insiste en la necesidad de contratar por persistir las circunstancias que hacen necesaria
la contratacion.

Esta necesidad se encuentra incluida en el Plan Anual de Adquisiciones de la Regional Cordoba des
la vigencia 2023. .%

\

o
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3. Indique la linea o numeral del Plan Anual de Adquisiciones al que corresponde la presente
necesidad:

Cdédigo UNSPSC (cada o Valor total Nombre del 7 a2
0 . Descripcion . Direccion
codigo separado por ;) estimado responsable
23 9115 04 suministrar
alimentacion para los aprendices y HECTOR
trabajadores oficiales del cabp COGOLLO
90101603 vigencia inicial $116.000.000 ACOSTA hcogollo@sena.edu.co
Autoguardado Copia de For ncia 2023 v P Buscar (Alt+Q) A Carmen Julia Morales Betin €
Archivo Inicio Insertar Disposicion de pagina Formulas Datos Revisar Vista Automatizar Ayuda Acrobat Power Pivot & Comentarios 15 Compartir
[‘jj & Verdana “ito vA A | = =] ® - % General v I Formato candicianal ~ Bimsertar - N QV /O .i! @
; o~ [ Dar formato como tabla v | B Eliminar ~ | [T~ 5 . e e
egar === o] €8 = enar uscar nalizar | Confidencialida
= =4 N K §~|H-|a~ &~ @ =E=E£= v $ - %o W4 [ Estilos de celda ~ [HiFormato~ | €% fiftrar 7 *Iemo"ay” da(:: s
Portapapeles T Fuente (] Alineacién 5 Namero [ Estilos Celdas Edicion Andlisis | Confidencialidad ~
B263 o fe 23_9115_04 suministrar alimentacion para los aprendices y trabajadores oficiales del cabp vigencia inicial v
| A B Cc D E | F G H I J K L [<]
; Con el fin de proceder a completar las columnas: Cédigo UNSPSC, Duracion del contrato (intervalo: dias, meses, afios), Modalidad de seleccidn, Fuente de los recursos, ;Se requieren vigencias futuras?, Estado de solicitud (
3 aplican a cada columna
4 z E— " - [Fechares - [Fechaest - [Diracion - [Duracioi - x] S ¢ - [Estada] -
254772102900 23-107 realizar el mantenimiento, comp Septiembre Septiembre 12 Dias Minima cuan Presupues 4.850.000 COP 4.850.000 COP No NA
255_'86121701 23_108 c D servicios e 1 Meses Contratacior Recursos |2.762.417.784 COP 2.762.417.784 COP Si No solicit: Cor¢
256 47132100;50201700; 23_109 contratar la compraventa de ir Enero Enero 345 Dias Minima cuan Presupues 100.000.000 COP  100.000.000 COP No NA Cor¢
257742151600 23_110 compra de unidad odontélogica Enero Enero "45 Dias Minima cuan Presupues  29.163.186 COP  29.163.186 COP No NA Cor¢
258780111601 23_111 PRESTAR LOS SERVICIOS DE AFEnero Enero 745 Dias Contrataciér Presupues 24 500.000 COP  24.500.000 COP No NA Core
269780111601 PRESTAR LOS SERVICIOS DE APOYO QLEnero Enero 345 Dias Contratacior Presupues  27.500.000 COP 27.500.000 COP No NA Cor¢
260 78101803 23_9115_01 prestar el servicio de transenero Febrero 300 Dias Seléccion akPresupues 1.435.521.760 COP 1.435.521.760 COP No NA Core
26190101603 23_9115_02 suministrar de alimentacior enero Febrero 300 Dias Licitacién puiPresupues 1469.061.716 COP 1.469.061.716 COP No NA Cor¢
26278101803 23_9115_03 prestar el servicio de transenero Enero 45 Dias Minima cuan Presupues 100.000.000 COP  100.000.000 COP No NA Cor¢
26390101603 [23_9115_04 suministrar alimentacion pjenero  Enero 45 Dias Minima cuan Presupues 100.000.000 COP  100.000.000 COP No NA Cér¢
264/10101500;10101511; 23_9115_05 comprar matenales de fornFebrero  Marzo 345 Dias Contrataciér Presupues 1.558.000.000 COP 1.558.000.000 COP No NA Core| |
26551182401;12161801; 23_9115_06 suministrar materiales de fiFebrero  Marzo 345 Dias Minima cuan Presupues  80.000.000 COP  80.000.000 COP No NA Core
266 10151803;12164502; 23_9115_07 comprar matenales de fornFebrero  Marzo 345 Dias Minima cuan Presupues  80.000.000 COP 80.000.000 COP No NA Cor¢
267 31151505;39111801; 23_9115_08 suministrar materiales de fiFebrero  Marzo 240 Dias Seleecién akRecursos | 270.000.000 COP  270.000.000 COP No NA Cor¢
268 46181604;24112403; 23_9115_09 comprar ropa y elementos Marzo abril 60 Dias Seleecién akRecursos | 200.000.000 COP  200.000.000 COP No NA Cor¢
269 10101700 23_9115_10 comprar materiales de forn Marzo Marzo 345 Dias Minima cuan Presupues 50000 000 COP  50.000.000 COP No NA Cor¢
270/54101600;54101601; 23_9115_11 comprar matenales de forn Marzo Marzo 30 Dias Minima cuan Presupues  30.000.000 COP 20.000.000 COP No NA Cor
271/49121500;49131500 23_9115_12 comprar materiales de forn Marzo Marzo 30 Dias Minima cuan Presupues  30.000.000 COP  30.000.000 COP No NA Cér¢
272 12141900 23_9115_13 suministrar oxigeno y gase Mayo Mayo 345 Dias Minima cuan Recursos | 20.000.000 COP  20.000.000 COP No NA Cor¢
273 41101500;41102400; 23_9115_14 comprar matenales de forn mayo Junio 60 Dias Seleecién abRecursos | 104.130 108 COP  104.130.108 COP No NA Cor¢
274 41101500;41102400; 23_9115_15 comprar materiales de forn mayo Junio 60 Dias Seleecién abRecursos | 104.130.108 COP  104.130.108 COP No NA Cére
275 51101500;51101600; 23_9115_16 comprar medicamento humMarzo Marzo 30 Dias Minima cuan Presupues  35.000.000 COP 35.000.000 COP No NA Cor
276.78111800:90101600:23 9115 17 nrestar los servicios. de un marzo Abril 300 Dias. Seleecidn akPresunues 180 000.000 COP___180 000000 COP No NA Cs
PAA | Archivo de Datos @ <1 ]

Listo M Pblica Clasificadai\Todos los sin =" €5 necesario investiaar i L R

4. CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS
(UNSPSC): El objeto contractual se clasifica en el(los) siguiente(s) cddigo(s) del
Clasificador de Bienes y Servicios:

2 de 20
PRODUCTO

SPSC - Decreto
ITEM GRUPO | SEGMENTO | FAMILIA | CLASE
1 90 10 16 03

ma vigente)
DESCRIPCION
Servicio de Caterin

5. MADURACION DEL PROYECTO: No aplica para este tipo de proceso.
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6. OBJETO

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES
OFICIALES DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR. Periodo
inicial Vigencia 2023.

6.1 ALCANCE DEL OBJETO

El proveedor seleccionado debera suministrar oportuna y eficientemente raciones alimenticias,
consistentes en desayunos, almuerzos y cenas de primera calidad, en los dias y condiciones que
establezca el subdirector del Centro o el funcionario que él delegue, sin perjuicio que el SENA
considere indispensable variar y/o aclarar las especificaciones de los menus objeto del contrato.
Debe asumir el contratista que la preparacion de los alimentos a suministrar debera ser
preparados en la cocina del Centro, asumiendo la totalidad de los costos del servicio. El servicio
comprende la preparacion y el servicio de mesa en las horas determinadas y acordadas por las
partes. Asimismo, estara a su cargo el suministro de vajillas, platos, vasos, cubiertos y demas
menaje y enseres necesarios para la entrega del servicio.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR

a. SERVICIOS A CONTRATAR:

- APRENDICES: 100% beneficio del SENA

Ref. Articulo Codigo UNSPSC DESCRIPCION UNIDAD

DESAYUNO APRENDIZ

1. Una proteina (huevo o carne (res,
cerdo, pollo, pescado, derivados
carnicos o visceras).

2. Un cereal (pan, galleta o arroz) o
platano o tubérculo

3. Bebida fria (jugos de frutas o
cereales) o caliente (bebidas lacteas)
4. Complemento o adicional (derivados
lacteos o salsas o conservas de frutas)
Alimentacion preparada y servida en El i
1 90101603 Porvenir RACION
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ALMUERZO APRENDIZ

- SOPA:

1. Proteico granos (lentejas, frijol,
alverjas etc) o carnes (res pollo cerdo o
pescado).

2. Verdura, Hortalizas, Leguminosas
verdes

3. Raices o tubérculos o platano

- SECO:

1. Cereal (arroz)

2. Ensalada de verduras.

3. Proteico carne. (res, pollo, cerdo,
pescado, visceras o derivados
carnicos.)

4. Complemento o Adicional (tajadas,
pastas o ensaladas de granos)

- BEBIDA:

1. Bebida fria (jugos de fruta)
Alimentacion preparada y servida en El
Porvenir

RACION

90101603

CENA APRENDIZ

1. Cereales (arroz).

2. Proteico Carne (res o Pescado o
pollo o cerdo o Derivados carnicos)
3. Complemento o Adicional (tajadas,
pastas o ensaladas de granos)

4. Bebida fria (jugos de fruta)
5.Ensalada de verduras o hortalizas
verdes

Alimentacion preparada y servida en El
Porvenir

RACION

-  TRABAJADORES OFICIALES: 85% del beneficio del SENA

Ref. Articulo

Codigo UNSPSC

90101603

DESCRIPCION

DESAYUNO T.O.

1. Una proteina (huevo o carne (res,
cerdo, pollo, pescado, derivados
carnicos o visceras).

2. Un cereal (pan, galleta o arroz) o
platano o tubérculo

3. Bebida fria (jugos de frutas o
cereales) o caliente (bebidas lacteas)
4. Complemento o adicional (derivados
lacteos o salsas o conservas de frutas)
Alimentacion preparada y servida en El
Porvenir

UNIDAD

RACION
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ALMUERZO T.O.

- SOPA:

1. Proteico granos (lentejas, frijol,
alverjas etc) o carnes (res pollo cerdo o
pescado).

2. Verdura, Hortalizas, Leguminosas
verdes

3. Raices o tubérculos o platano

- SECO:

1. Cereal (arroz)

2. Ensalada de verduras.

3. Proteico carne. (res, pollo, cerdo,
pescado, visceras o derivados
carnicos.)

4. Complemento o Adicional (tajadas,
pastas o ensaladas de granos)

- BEBIDA:

1. Bebida fria (jugos de fruta)
Alimentacion preparada y servida en El .
5 90101603 Porvenir RACION

CENAT.O.

1. Cereales (arroz).

2. Proteico Carne (res o Pescado o
pollo o cerdo o Derivados carnicos)

3. Complemento o Adicional (tajadas,
pastas o ensaladas de granos)

4. Bebida fria (jugos de fruta)
5.Ensalada de verduras o hortalizas
verdes

Alimentacion preparada y servida en El i}
6 90101603 Porvenir RACION

Notal: El Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir se encuentra en el kilbmetro 47 via
Tierralta corregimiento Santa Isabel, Monteria.

Nota 2: Es necesario complementar que, de los valores totales de cada racion, para el caso de los
TRABAJADORES OFICIALES, el SENA solo reconocera al proveedor el 85% de su valor; el
restante monto del valor de la racion correspondiente al 15%, lo sufragara el trabajador oficial al
proveedor.

b. TIPO DE RACION:

WINWIAS  MACRONUTRIENTES  DISTRIBUCION PORCENTUAL R OXIMADD
REQUERIDAS
PROTEINAS 20-25% 120 gr
3000 CARBOHIDRATOS 60-70% 450 gr
GRASAS 15-20% 80 gr
TIEMPO DE CONSUMO GRUPO DE ALIMENTOS AL

1. Una proteina (huevo o carne (res,
DESAYUNO cerdo, pollo, pescado, derivados Diario

carnicos o visceras).
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2. Un cereal (pan, galleta o arroz) o Diari
. , iario
platano o tubérculo
3. Bebida fria (jugos de frutas o Diario
cereales) o caliente (bebidas lacteas)
4. Complemento o adicional
(derivados lacteos o salsas o conservas Diario
de frutas)
1. Proteico granos (lentejas, frijol,
alverjas etc) o carnes (res pollo cerdo o Diario
pescado).
(sopa) - -
2. Verdura, Hortalizas, Leguminosas Diario
verdes
3. Raices o tubérculos o platano Diario
1. Cereal (arroz) Diario
ALMUERZO
2. Ensalada de verduras. 3 Veces
3. Proteico carne. (res, pollo, cerdo,
(Seco) pgsc_ado, visceras o derivados Diario
carnicos.)
4. Complemento o Adicional (tajadas, Diari
iario
pastas o ensaladas de granos)
5. Bebida fria (jugos de fruta) Diario
1. Cereales (arroz). Diario
2. Proteico Carne (res o Pescado o -
' L Diario
pollo o cerdo o Derivados carnicos)
CENA 3. Complemento o Adicional (tajadas, Diario
pastas o ensaladas de granos)
4. Bebida fria (jugos de fruta) Diario
5. Ensalada de verduras o hortalizas Diario
verdes
C. HORARIO DE SERVICIO

* Desayuno  06:00 a 07:30 horas
* Almuerzo 11:30 a 13:00 horas

* Comida 18:30 a 19:00 horas

d. INSTALACIONES.

Para facilitar la elaboracién de los alimentos y el despacho de cada racién contratada, el SENA
pondra a disposicion del CONTRATISTA las instalaciones del comedor, la cual cuenta con la
siguiente dotacion: Un (1) cuarto frio con dos compartimientos (Uno para refrigeracion y el otro de
congelacién), (1) estufa a gas para paila y calderos, de cuatro quemadores grandes, mueble en
acero inoxidable, modelo 40. (1) estufa-plancha asadora grande con gratinador 80x44x22 cms.
60000 btu, sistema de conexidn en serie, mueble en acero inoxidable a gas, modelo 6. (1) estufa-
freidor a gas 15 litros de desaglie para filtrar el aceite, control automético de temperatura,
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encendido con piezo eléctrico, 40 libras de fritura x hora 45x35x108 mueble acero inoxidable, mod.
25. (1) licuadora industrial base acero inoxidable capacidad de 25 litros vaso en acero inoxidable,
sistema basculante, alto rendimiento, motor 1,5 hp de 30x50x121 , 110v 1125wh, modelo 25. (1)
marmita a gas encendido con pieza eléctrica, grifo llenado a agua caliente y fria, desagtie del
tanque 90x80x85 capacidad 150 litros acero inoxidable, fuego directo 77000 btu, modelo 4002,
Cuatro (4) cilindros de 100 Libras, mesones con lavaplatos, en acero inoxidable, paredes
enchapadas, mesa 2.40 X 0,60 con un entre pafio, estanteria de 2 puestos de 2 x 0,3 en acero
inoxidable, Auto servicio fabricado en acero inoxidable de 500 x 65 x 87 incluidos cinco recipientes
de 20 Its y pasabandejas en acero inoxidable y barra de autoservicio, campana extractora de aire
en acero inoxidable de 2 mts aprox. Estufa de seis puestos tipo isla: dos puestos con quemadores
sencillos, dos planchas asadoras, un entrepafio y un gratinador en la parte inferior del puesto de la
plancha.

Estos elementos seran entregados debidamente inventariados por parte del Supervisor del
Contrato, describiendo las condiciones en que se entrega cada uno, al igual que las instalaciones
a utilizar.

El Contratista deberd mantener en perfectas condiciones higiénicas las instalaciones que
suministra el SENA, para lo cual debera trasladar las basuras y desechos hasta el lugar de las
instalaciones que el SENA indique.

De igual manera el contratista se obliga a entregar en las mismas condiciones recibidas por parte
del supervisor del contrato, los elementos y utensilios que se encuentran dentro del inventario.

8. ANALISIS DEL SECTOR:

8.1.- ESTUDIO DEL SECTOR

En cumplimiento de lo previsto en el articulo 2.2.1.1.1.6.1. del Decreto 1082 de 2015 que disponeque
las entidades estatales en la etapa de planeacion deben realizar un analisis para conocer el sector
relativo al objeto que se pretende contratar y siguiendo las indicaciones dadas por la AgenciaNacional
Colombia Compra Eficiente mediante instructivo publicado en el SECOP, el Centro Agropecuario y de
Biotecnologia El Porvenir, procede a realizar el siguiente andlisis del sector
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a. Anadlisis del mercado: El suministro de alimentacién mediante raciéon servida caliente o

servicio de restaurante en el sector de las comidas es denominado “CATERING” O
“CATERIN”, es decir, cuando la mayoria de las personas hablan de un "catering", se
refieren al servicio de alimentacion prestado por una empresa especializada. Esta se
encarga de preparar, presentar, ofrecer y servir comidas en todo tipo de eventos, que van
desde un simple desayuno, hasta servicio completo tipo restaurant con mesoneros, cocina,
decoracién y limpieza. La comida puede ser preparada completamente en el lugar del
evento, o bien, prepararse antes y darle los toques finales una vez llegue, actualmente este
sector de servicios vive un auge extraordinario, gracias a la calidad de nuestros alimentos
sumado a la creatividad y habilidades artisticas de nuestros Chef colombianos.

Respecto a esto, las investigaciones de diferentes entidades del sector son contundentes.
Claudia Barreto, presidente de la Asociacion, sefialé que el sector HORECA, (sector de
hosteleria conformado con restaurantes, hoteles, bares y general servicios de turismo

presentd un crecimiento superior al 12%, del cual el 3.5% fue de la industria de alimentos

y bebidas. Segun cifras de, Acodrés, cada mes se abren en el pais cerca de 15 o 20
restaurantes.
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Con relacién a las tendencias que se presentan actualmente en este sector, la presidenta
informé que se perciben nuevos restaurantes de comida vegetariana, organica o fusion, sin
embargo, Colombia tiene la ventaja que hay consumidor para todos los gustos. Segun la
Asociacién Colombiana de la Industria Gastrondmica (Acodrés).

El sector de los alimentos es uno de los pocos sectores que ha mantenido su crecimiento
a pesar de las dificultades econdmicas del pais y mas por la pandemia COVID 19. La
industria de alimentos, aunque también se ha resentido con el desempleo y la pérdida de
capacidad adquisitiva de los colombianos, crece por encima de la economia. Puede decirse
que el sector de los alimentos es un sector poco vulnerable por las dificultades de la
economia, pues la comida lejos de ser un lujo es un producto de consumo vital para el ser
humano. En épocas de crisis, lo Ultimo que recorta el consumidor es el gasto de bienes de
consumo basico.

Sin embargo, este panorama mejora con el hecho de que el crecimiento del pais esta en
aumento, lo que genera que los hogares colombianos usen mas dinero para gastar afuera
de sus casas. Ademas, los centros comerciales estan en pleno auge lo que proporciona
una oportunidad interesante para los establecimientos de comida y los restaurantes a
mantel.

ASPECTOS ECONOMICO (TARIFAS): En cuanto a la fijacion de tarifas de referencia, se plantea
que, dado que es un mercado donde existe un nimero apreciable de oferentes, sin posicion
dominante, y una demanda igualmente apreciable, las leyes de oferta y demanda y la competencia,
generaran costos eficientes, sin necesidad de una intervencion del Estado. Asi es notoria la
diversidad de sitios que ofrecen variados menus cuyos precios igualmente variados responden a
la ubicacién del sitio su nivel de atencidn y mdultiples condiciones que precio de oferta al publico.

b. ANALISIS DE LA DEMANDA.

El Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir ha venido adquiriendo este servicio en los
Ultimos afios de las siguientes empresas asi:

ARo EMPRESA CONTRATISTA MODALIDAD CUMPLIMIENTO
| Julio Care — Asados Monteria Licitacion Publica Bueno
Nit 78708824-6
2020 | Julio Care — Asados Monteria Licitacién Publica Bueno
Nit 78708824-6
2019 | Julio Care — Asados Monteria Licitacion Publica Bueno
Nit 78708824-6
2018 | Julio Care — Asados Monteria Licitacion Publica Bueno
Nit 78708824-6
2017 | Julio Care — Asados Monteria Seleccion Abreviada de Menor Cuantia | Bueno
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Nit 78708824-6
2016 | Julio Care — Asados Monteria Seleccion Abreviada de Menor Cuantia | Bueno
Nit 78708824-6

En los contratos anteriormente relacionados se ha exigido Pdlizas de garantia que amparan:
Cumplimiento del Contrato y Responsabilidad Civil Extracontractual; en ninguno de estos se ha
presentado siniestros ni incumplimiento alguno.

c. ESTUDIO DE MERCADO:

El Centro realizé proceso de solicitud de cotizaciones la pagina del SENA, con el siguiente enlace
https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticePhases/View?PPI=CO1.PPI1.22360805&i
sFromPublicArea=True&isModal=False. Se recibieron 3 cotizacion de los siguientes proveedores a
través del correo institucional hcogollo@sena.edu.co, con las que se realizo el estudio de
mercado:

- ESTUDIO DE MERCADO:

LA
PARRILL ASADOS
A DEL BOCAO | MONTERI | PROMEDI
SINU DEL REY A (0]
PRECIO PRECIO PRECIO PRECIO
Ref. Codigo DESCRIPCION CANTIDA UNIDA UNITARIO UNITARIO UNITARIO UNITARIO
Articulo UNSPSC D D ESTIMAD ESTIMAD ESTIMAD ESTIMAD
(6] (6] (6] (6]
DESAYUNO
APRENDIZ

1. Una proteina
(huevo o carne
(res, cerdo,
pollo, pescado,
derivados
céarnicos o
visceras).

2. Un cereal
(pan, galleta o
arroz) o
platano o
tubérculo

3. Bebida fria
(jugos de frutas
o cereales) o
caliente
(bebidas
lacteas)

4. Complement
0 o adicional
(derivados
lacteos o
salsas o
conservas de
frutas)
Alimentacion
preparada y i
servida en El RACIO
1 90101603 Porvenir 1 N $ 10.500 $ 10.000 $ 10.300 $ 10.267

GCCON-F-046 V.02
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90101603

ALMUERZO
APRENDIZ

- SOPA:

1. Proteico
granos
(lentejas, frijol,
alverjas etc) o
carnes (res
pollo cerdo o
pescado).

2. Verdura,
Hortalizas,
Leguminosas
verdes

3. Raices o
tubérculos o
platano

- SECO:

1. Cereal
(arroz)

2. Ensalada de
verduras.

3. Proteico
carne. (res,
pollo, cerdo,
pescado,
visceras o
derivados
carnicos.)

4. Complement
0 o Adicional
(tajadas,
pastas o
ensaladas de
granos)

- BEBIDA:

1. Bebida fria
(jugos de fruta)
Alimentacién
preparada y
servida en El
Porvenir

SENA

N

RACIO

$ 15.700

$ 16.000

$ 15.500

$15.733

90101603

CENA
APRENDIZ

1. Cereales
(arroz).

2. Proteico
Carne (res o
Pescado o
pollo o cerdo o
Derivados
carnicos)

3.
Complemento
o Adicional
(tajadas,
pastas o
ensaladas de
granos)

4. Bebida fria
(jugos de fruta)
5.Ensalada de
verduras o
hortalizas
verdes
Alimentacion

RACIO
1 N

$12.200

$ 12.500

$12.000

$12.233

GCCON-F-046 V.02
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preparada y
servida en El
Porvenir

Suministro de
botellones de UNIDA
4 90101603 agua de 20 Lt 1 D $ 13.000 $ 12.000 $ 12.000 $12.333
Refrigerios:
sandwich de
jamon, queso y
pollo 150
grms.,
acompafiado
de jugo sabor a
fruta natural de
200 gren
envase
tetrapak, méas
una fruta (pera,
manzana o UNIDA
5 90101603 pera) 1 D $ 10.500 $ 11.000 $ 10.000 $ 10.500

Nota: En las anteriores cotizaciones no se tendra en cuenta los refrigerios para la presente
contratacion de minina cuantia.

9. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO/ PRESUPUESTO OFICIAL

El presupuesto total del contrato sera hasta por la suma de CIENTO DIECISEIS MILLONES DE
PESOS M/CTE ($116.000.000). Amparado en elCDP N°2723 del 11/01/2023.

A efectos de estimar el presupuesto del presente proceso de seleccion, el centro de formacion
adelant6 un estudio de mercado, en donde se estim6 que el valor para PRESTAR EL SERVICIO
DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO
AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR. Periodo inicial Vigencia 2023, por valor
de CIENTO QUINCE MILLONES SEISCIENTOS TREINTA Y NUEVE MIL DOSCIENTOS TREINTA
Y OCHO PESOS M/ICTE

($115.639.238). Amparado en el CDP N°2723 del 11/01/2023, tal como se evidencia en el
ESTUDIO de MERCADO o de SECTOR, el cual forma parte integral del presente documento.

- PRESUPUESTO OFICIAL:

TRABAJADORES OFICIALES

GCCON-F-046 V.02
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Ref. Dias Descripcion Cant | Unida | Precio Precio Precio
Articul d Unitari Total Unitario
0 0
1 22 OPCION 1: Desayunos 8 Dias $ $ $
10.267 82.136 1.806.992
2 22 OPCION 2: Almuerzos 8 Dias $ $ $
15.733 125.864 2.769.008
3 22 OPCION 3: Cena 8 Dias $ $ $
12.233 97.864 2.153.008
VALOR $
TOTAL 6.729.008
ESTUDIANTES
Ref. Dias Descripci | Cant. Unidad Precio Precio Precio Unitario
Articulo on Unitario Total
1 22 OPCION | 130 dias $ $ $
1: 10.267 1.334.710 | 29.363.620
Desayuno
S
2 22 OPCION 130 dias $ $ $
2: 15.733 2.045.290 | 44.996.380
Almuerzos
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3 22 OPCION 105 dias $ $ $
3: Cena 12.233 1.284.465 | 28.258.230
4 22 OPCION 22 UND $ $ $
4: 13.000 286.000 6.292.000
Hidrataci
on
(Unidad
20 litros)

$
108.910.230

VALOR $
TOTAL 115.639.238

TOTAL: CIENTO QUINCE MILLONES SEISCIENTOS TREINTA'Y NUEVE MIL DOSCIENTOS TREINTA
Y OCHO PESOS MCTE ($115.639.238).

NOTA: El SENA, Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir se reserva el derecho de
aumentar y/o disminuir las cantidades de los productos o bienes solicitados con sujecion al
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presupuesto disponible, las cuales el proveedor se compromete a entregar en las mismas
condiciones y con las mismas caracteristicas técnicas.

10. ASPECTOS PRESUPUESTALES

N° CDP y fecha de expedicion; 2723 del 11/01/2023.

Dependencia: 911542

Cadigo SlIF: C-3603-1300-14-0-3603025-02
Valor: $ 111.000.000 - NACION

Nombre Rubro: GASTOS BIENESTAR ALUMNOS

Dependencia: 911510

Cddigo SIIF: C-3603-1300-14-0-3603025-02

Valor: $ 5.000.000 - NACION

Nombre Rubro: OTROS GASTOS ASOCIADOS A LA NOMINA

Total: CIENTO DIECISEIS MILLONES DE PESOSM/CTE ($ 116.000.000).

11. JUSTIFICACION DE LA MODALIDAD DE SELECCION

El objeto que se pretende contratar corresponde a un contrato de Suministro, inferior al 10% de la Menor
Cuantia, por lo que se seguird lo establecido en el Manual de Contratacién de conformidad con lo dispuesto en
el Art. 94 de la Ley 1474 de 2011 y el Decreto 1082 de 2015 Modificado por el decreto 1860 de 2021.

El objeto que se requiere contratar, de acuerdo con la Ley 1474 de 2011 se podra adelantar a través de la
modalidad de seleccién por minima cuantia, siempre que el valor del contrato no exceda el 10% de la menor
cuantia.

Asi entonces, bajo el entendido de los articulos 2.2.1.2.1.5.1. y 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 de 26 de mayo
de 2015 y bajo el entendido que el valor a contratar no supera el 10% de la menor cuantia, el procedimiento
para seleccionar el contratista se realizara conforme a los lineamientos definidos en el articulo 94 de la ley 1474
de 2011 y el Decreto 1082 de 2015 Modificado por el decreto 1860 de 2021.

Se contratara mediante una invitacién pablica, teniendo en cuenta como factor de seleccion, ademas de los
requisitos habilitantes, el MENOR PRECIO de las propuestas, siempre y cuando cumplan con las
especificaciones técnicas.

Se adjudicara un Gnico contrato de SUMINISTRO, mediante ACEPTACION DE OFERTA, una vez cumplidos
los términos y condiciones indicados por la Entidad en la Invitacion publica.
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Revisada la tienda virtual del estado colombiano, se determin6 que no existe actualmente Acuerdo Marco
vigente para la adquisicion de estos productos.

12. MODALIDAD DE SELECCION:

| Minima Cuantia

13. INFORMACION DEL CONTRATO:

TIPOLOGIA CONTRACTUAL

Elija un elemento.
Otro: | PRESTACION DE SERVICIOS

14. OBLIGACIONES DE LAS PARTES

14.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

14.1.1 Obligaciones Generales del Contratista:

1. Cumplir con el Alcance del Objeto contractual.

2. Suministrar oportuna y eficientemente raciones alimenticias, consistentes en desayunos,
almuerzos, comidas y complementos nutricionales, de primera calidad, en los dias y
condiciones que establezca el subdirector del Centro o el funcionario que €l delegue, sin
perjuicio que el SENA considere indispensable variar y/o aclarar las especificaciones de los
bienes objeto del contrato.

3. Garantizar que las raciones alimenticias obedezcan a un programa nutricional establecido
por un profesional idéneo y competente que garantice la cantidad de nutrientes necesarios
para el desarrollo integral de nuestros aprendices

GCCON-F-046 V.02
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Establecer minutas maestras alternativas de alimentacion y ponerlas a consideracion de la
subdireccion.

Establecer diversidad de menus acorde con las minutas maestras.

Garantizar que los productos utilizados para la elaboracién de los alimentos sean inocuos
y de excelente calidad.

Garantizar que la manipulacion de los alimentos esté a cargo de personal capacitado.

Garantizar que el personal esté debidamente uniformado y dotado con todos los elementos
necesarios y requeridos para el oficio.

Mantener en 6ptimas condiciones de higiene y salubridad los elementos de cocinay el area
concedida para el desarrollo de la actividad contractual

La responsabilidad del CONTRATISTA comprende también dafios a terceros y al personal
atendido. Para garantizar esta responsabilidad, el CONTRATISTA se compromete a tomar
una péliza de seguros que cubre todos los riesgos que se ocasionen durante el suministro
de la alimentacién o como consecuencia de este por el término de la vigencia del contrato
y cuatro meses mas, de tal manera que el SENA Regional Cérdoba quede excepto de
responsabilidad por cualquier accidente ocurrido durante la ejecucién del objeto
contractual.

EL CONTRATISTA debera acreditar con factura mensual que estd a paz y salvo en el pago
de sus obligaciones de sueldo y seguridad social para con sus trabajadores. Cualquier otra
obligacion o deber estipulado por la entidad contratante o por la Ley.

Atender por su propia cuenta el pago de sueldo del personal destinado a prestar el servicio,
asi como el cumplimiento del articulo 50 de la Ley 789 del 27 de diciembre de 2002.

Gestionar compras no inferiores al 30% de ser posible, sobre el valor total del contrato, con
los pequefios productores agropecuarios locales y/o productores de la Agricultura
Campesina, Familiar y Comunitaria locales y sus organizaciones, que se encuentren en el
registro de productores individuales y/u organizaciones de productores consolidado por las
secretarias departamentales de agricultura o quien haga sus veces, o en el Sistema Publico
de Informacién Alimentaria una vez entre en operacion.

En cumplimiento del articulo 50 de la Ley 2195 de 2022, el contratista debera atender lo
ahi dispuesto en caso de que aplique:
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ARTICULO 50. CONTABILIDAD Y TRANSPARENCIA. En las actividades contractuales del
Estado, donde participen tanto personas naturales como juridicas obligadas a llevar
contabilidad y que ejecuten recursos publicos, los contratistas deberan registrar en su
contabilidad, bien sea, por centro de costo o de manera individualizada cada contrato, de
forma que permita al Estado verificar la ejecucion y aplicacién de los recursos publicos de
cada uno de ellos, como practica de transparencia y de buen gobierno corporativo.

PARAGRAFO. Los representantes legales y los profesionales de la contaduria publica que
certifiquen estados financieros, donde se vea inmersa la ejecucion de recursos publicos,
deberan garantizar que, en la contabilidad, se registre de manera individualizada por
contrato, la ejecucién de tales recursos.

Observaciones: Ademas de lo anterior el contratista debera tener en cuenta lo siguiente:

10.

La alimentacién debe ser variada y balanceada, ademas higiénicamente preparada.
Evitar los excesos de azucares, harinas, sales, frituras, salsas y grasas.
No se suministraran lacteos preparados con leche en polvo.

La leche empleada para la preparaciéon de alimentos debe ser pasteurizada o
ultrapasteurizada.

Las bebidas con leche deben prepararse, como minimo, en 200 ml de leche y pueden variar
entre, café, bebidas achocolatadas, malteadas, avena, entre otros.

Los jugos naturales variados deben ser preparados en agua a concentracion normal. Por
ningdn motivo se ofrecera a los aprendices bebidas gaseosas o alcohdlicas.

Todos los alimentos deben ser preparados con insumos y materias primas inocuos y de
primera calidad.

El CONTRATISTA deberd transportar los insumos necesarios y requeridos para la
preparacion y suministro de la alimentacion en las Instalaciones del Centro Agropecuario y
de Biotecnologia El Porvenir en el lugar designado para ello o previa concertacion con el
supervisor del contrato para la atencidén de algun evento especial.

El CONTRATISTA pagara al SENA un valor econdémico mensual como arrendamiento
correspondiente al uso de las instalaciones fisicas del area de cocina, comedor, servicio de
agua, alcantarillado, energia y deméas implementos entregados para la ejecucion del
contrato.

El servicio de alimentos debera contar con el juego completo y en buenas condiciones de
cubiertos, platos para servir y distribuir los diferentes servicios de comida, tenedor, cuchara,
cuchillo, cucharita postrera, plato de sopa, plato pando seco, preferiblemente tipo bandeja,
vasos, pocillos, tazas con la capacidad solicitada en las especificaciones técnicas y demas
menajes necesarios para la correcta ejecucion del objeto contractual.
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El proponente debera tener en cuenta que los precios unitarios son fijos, por tanto, dentro
del desarrollo del contrato principal no habra reajustes.

El CONTRATISTA debe presentar con anticipacion minimo de una semana al supervisor
del contrato, el menl a suministrar para la semana siguiente, con el propdsito de exhibir la
variedad, es decir, no repeticion de las preparaciones ofrecidas siendo diferentes cada dia.

El CONTRATISTA, al finalizar el suministro de la alimentacién en el horario sefialado, debe
efectuar la limpieza, desinfeccion, aseo y arreglo del comedor destinado para tal uso. Asi
mismo, los utensilios (vajilla y menaje).

El proponente debe cumplir con un area especifica, para la preparacion, emplatado y
distribucién de los alimentos.

Atender las visitas periédicas de inspeccién que sean programadas por el supervisor del
contrato y/o las personas designadas por el subdirector de centro y acoger las
recomendaciones y observaciones que se deriven de estas.

Cualquier modificacion que el contratista ejecute antes de recibir la decision del supervisor,
serd de su total responsabilidad.

Serd por cuenta y responsabilidad del contratista, obtener los viveres, insumos, y
materiales necesarios para la preparacion de los alimentos en forma técnica, eficiente y
segura tales como: carnes, granos, verduras, legumbres, frutas, lacteos, aceites, entre
otros, y los materiales de aseo como: detergentes, desengrasantes, desinfectantes,
limpiones, escobas, y todos los demas que sean necesarios para la prestacion de un 6ptimo
servicio.

Todos los viveres, insumos, y materiales, que se requieran para la ejecucion del objeto del
contrato seran suministrados por el contratista, y los costos de suministro, adquisicion,
cargue, transporte, almacenamiento y utilizacion seran incluidos en el precio unitario que
se estipula para cada item.

El CONTRATISTA se obliga a dar cumplimiento a las normas relativas a la proteccion,
conservacion y mejoramiento del entorno humano y bioldgico, tanto en las éareas utilizadas
para la ejecucion de los trabajos como las adyacentes a ellas.

Durante la ejecucion del contrato el CONTRATISTA ordenara las actividades y proveera los
recursos que requieren los trabajadores vinculados al contrato para garantizarles las
condiciones de higiene, salubridad y seguridad en el trabajo.

El CONTRATISTA se obliga a emplear personal apto, capacitado y con experiencia para
cada tipo de trabajo con el fin de que las actividades se ejecuten en forma segura, técnica
y eficiente.

El CONTRATISTA debera contar con la asesoria de un Nutricionista Dietista, con titulo
académico y con experiencia minima de dos (2) afios, para la elaboracién de las minutas,
acompafiamiento en la ejecucion del contrato y asistencia a las reuniones programadas por
el subdirector de centro 0 a quien este delegue.
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Es importante que exista un menu variado, con los requerimientos nutricionales acorde a
la poblacién atendida, al climay la region, y las condiciones de los aprendices, trabajadores
y eventos especiales.

El adjudicatario debe contar con amplia experiencia en el manejo de casinos, cafeterias de
empresas, colegios, universidades a nivel local o nacional, priorizando la salud y el
bienestar de los usuarios, suministrando materias primas de primera calidad, entregando
menus balanceados y aplicando las buenas practicas de manufactura.

Se deben cumplir las normas de sanidad y de proteccién ambiental que establece la Ley.

Las personas que presten los servicios de preparacion y suministro de alimentos deberan
cumplir con los requisitos para manipuladores de alimentos, establecidos en el Capitulo IlI
de laresolucion 2674 de 2013 o cualquier otra norma que la sustituya o modifique, ademas
de las estipuladas por el Centro de Agropecuario y de Biotecnologia “El Porvenir” SENA
Regional Cérdoba.

El adjudicatario debera suministrar la totalidad de personal suficiente para las labores
administrativas, técnicas, financieras, de analisis nutricional, logistico y operativo
necesarias para la perfecta prestacion del servicio, sin descuidar en ningin momento algun
aspecto de este.

OBLIGACIONES SST/AMBIENTALES DEL ANEXO DE VERIFICACION GCCON-AN-001
Anexo de verificacion criterios de contratacion V3

Criterios para Contratar el Servicio de Alimentacion (cafeterias o restaurantes)

28

Presentar copia del concepto sanitario expedido por la Secretaria
de Salud para la actividad de expendio de alimentos y/o
preparacion de alimentos vigente.
- Cuando la actividad principal sea expendio de alimentos, el
proveedor tendrd& 3 meses para la entrega del concepto.
- Cuando la actividad principal sea preparacion de alimentos, el
proveedor tendra& 1 mes para la entrega del concepto. Los
plazos definidos anteriormente rigen a partir de la suscripcion

del contrato.

Contractual

29

Entregar certificado de curso o capacitacion en educacion
sanitaria, Buenas Practicas de Manufactura - BPM vy
conocimientos de manipulacion higiénica de alimentos del
personal que preparara los alimentos.

Contractual

30

Ejecutar plan de capacitacién anual continuo y permanente 10
horas anuales en educacién sanitaria, Buenas Practicas de
Manufactura - BPM y conocimientos de manipulacion higiénica de
alimentos (cronograma, planillas de asistencia registro fotografico
temas, duracion,) de acuerdo con lo establecido en la resolucion
2674 del 2013.

GCCON-F-046 V.02
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Las materias primas e insumos que lo requieran deberan cumplir
con el rotulado o etiquetado de alimentos de acuerdo con lo
establecido en la resolucion 5109 de 2005.

32

El contratista debera realizar monitoreo microbiolégico periédico a
superficies, manipuladores y producto terminado. Debe darse
aviso con suficiente anterioridad al supervisor del contrato sobre
la fecha de los muestreos. Los resultados de los andlisis deberan
ser enviados al supervisor del contrato con la misma frecuencia
de los muestreos

33

Entregar copia del Plan de Saneamiento actualizado.
(Procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y
responsables).

Nota: EI SENA podra verificar en cualquier momento que el
proveedor cumpla con los lineamientos de la “Guia Técnica de
Seguridad y Salud en el Trabajo con lineamientos para
restaurantes y cafeterias” y/o versiones que lo sustituyan ubicado
en la plataforma CompromISO (SENA).

Contractual

34

El proveedor del servicio debera garantizar el manejo y gestién
adecuada de los aceites de cocina usado que se generen,
mediante un gestor autorizado, presentar los certificados de
aprovechamiento expedido por el gestor y realizar el reporte como
generador de aceite de cocina usado ante la autoridad ambiental
competente.

Contractual

35

Los plasticos de un solo uso requeridos para el suministro de
alimentacion deben ser: reutilizables o reciclables o
compostables. Esta prohibido el uso de mezcladores, pitillos,
vasos plasticos, platos plasticos, poliestireno y globosdecorativos.

Contractual

36

Implementar estrategias que permitan prevenir la pérdida y
desperdicio de alimentos y en caso de generarlos informar si se
entregan a organizaciones sin animo de lucro o a refugios de
animales en situacion de abandono o su manejo como compostaje
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Certificado de implementacién del SG-SST acorde a la evaluacién
de estandares minimos, certificacion firmada el Representante
Legal, y con los siguientes soportes:

1. Fotocopia de cédulay licencia de seguridad y salud en el trabajo
del profesional que. evalla los estandares minimos. 2.evaluacion
de estandares minimos y respectivo plan de accion de acuerdo
con la aplicacion de estdndares minimos aplicables - Dec.
1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-2019

Contractual

38

Protocolos de bioseguridad especificos para la sede o lugar donde
se desarrolle la obra de acuerdo con la Resolucién 777 de 2021 o
la que haga sus veces.

Nota: Este requerimiento sera solicitado hasta que el gobierno
nacional determine que ya no se requieren protocolos de
bioseguridad para el cumplimiento de labores

Contractual

39

De acuerdo con su respectivo riesgo en salud publica, los
alimentos y materias primas que lo requieran deberan contar con
la respectiva notificacion sanitaria, permiso sanitario o registro
sanitario vigente. Para las materias primas e insumos que lo
requieran, el contratista deberd mantener una base de datos
actualizada con el nombre del producto, marca y ndmero de la
autorizacion sanitaria con la respectiva evidencia de su vigencia,
documento que debe ser descargado de la pagina web del Invima

Contractual

Criterios para transporte de alimentos o materias primas para alimentos

40

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza requieran
mantenerse refrigerados o congelados deben ser transportados y
distribuidos bajo condiciones que aseguren y garanticen el
mantenimiento de las condiciones de refrigeracion o congelacion
hasta su destino final, que podra verificarse mediante plantillas de
registro de la temperatura del vehiculo durante el transporte de
alimentos, o al producto durante el cargue y descargue.

Contractual

41

Los vehiculos destinados al transporte de alimentos y materias
primas deben cumplir dentro del territorio colombiano con los
requisitos sanitarios que garanticen la adecuada proteccion y
conservacion de estos

Contractual
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Protocolos de bioseguridad especificos para la sede o lugar donde
se desarrolle la obra de acuerdo con la Resoluciéon 777 de 2021 o
la gue haga sus veces.

Nota: Este requerimiento sera solicitado hasta que el gobierno
nacional determine que ya no se requieren protocolos de
bioseguridad para el cumplimiento de labores

Contractual

43

Previo al descargue de los alimentos o materias primas para
alimentos, el SENA verificara:
- Que el vehiculo cuente con los recipientes en los cuales se
transportan los alimentos, fabricados con materiales tales que
permitan una correcta limpieza y desinfeccion; la unidad de
transporte en donde se movilicen alimentos refrigerados o
congelados debe estar equipada con un adecuado sistema de
monitoreo de temperatura de facil lectura y ubicacién en un lugar
visible; los alimentos no deben estar directamente sobre el piso
de los medios de transporte. Para este fin se utilizaran los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado, de
manera que aislen el producto de toda posibilidad de
contaminacion.

En el caso de unidades de transporte sin unidad de frio se debe
contar con un sistema de monitoreo sencillo y apropiado para las
condiciones de entrega del producto. Este sistema puede ser un
termometro de punzén para alimentos, debidamente calibrado,
cintas indicadoras de temperatura o termografos desechables,
entre otros.
Los vehiculos transportadores de alimentos deben llevar en su
exterior en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
alimentos.

Contractual

14.1.2 OBLIGACIONES PARA EL SENA

Disponer para la ejecucion del contrato el presupuesto pertinente y aprobado para la
compra de los elementos y/o materiales que hacen parte del objeto de este proceso

contractual.

Designar la persona responsable para que ejerza el seguimiento y control del contrato

quien certificara la buena ejecucién del mismo como requisito para el pago.

Las demas que se requieran para el cumplimiento del objeto contractual y de los fines del

mismo.

Pagar al contratista el valor y segin la forma de pago estipulada y prevista en los términos

de este proceso.

Estudiar y aprobar la garantia Unica en caso de que sea requerida.

Prestar la mayor colaboracion para el 6ptimo desarrollo del objeto contractual
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15. PRODUCTOS POR ENTREGAR POR EL CONTRATISTA: Remitirse al punto 7 y al
presupuesto oficial.

16. PLAZO DE EJECUCION:

El plazo de ejecucion del Contrato serd de UN (1) mes y QUINCE (15) dias y/o hasta agotar el
presupuesto, contados a partir de la suscripcién del acta de inicio, previa aprobacion de la garantia
Unica de cumplimiento y realizacion del registro presupuestal. La ejecucion de este contrato no podra
exceder del 15 de diciembre de 2023.

16.1 LUGAR DE EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucion del contrato se realizara en Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir en el
kilbmetro 47 via Tierralta, corregimiento Santa Isabel, Monteria — Cordoba.

16.2 FORMA DE PAGO O PLAN DE PAGO

Por tratarse de un contrato de servicios, el SENA cancelard al CONTRATISTA mediante pagos
parciales o un solo pago total final, siempre y cuando haya realizado las actividades contratadas.
El SENA pagara al contratista previa presentacion de la factura, acreditacion de encontrarse al dia
en el pago de seguridad social integral y parafiscales por parte del CONTRATISTA y acta de
entrega suscrita por el Supervisor del Contrato y el CONTRATISTA.

Los pagos relacionados con el contrato quedan sometidos, ademas de las condiciones
anteriormente previstas, a las siguientes reglas:

El Sena solo pagara el suministro real y efectivo de los alimentos dados a aprendices y
Trabajadores oficiales, previa certificacion del supervisor designado para el contrato que
se celebre.

* Trabajadores Oficiales de acuerdo con lo establecido en el articulo 101 de la Convencién
Colectiva pagan el 15% del valor de cada racion.

El SENA cancelara los porcentajes restantes de acuerdo con la distribucion estipulada
anteriormente, es decir: 85% de la cuenta de los trabajadores oficiales.

Los restantes servicios seran subsidiados en un 100% para aprendices debidamente
autorizados por el Supervisor del Contrato y/o Subdirector de Centro, previo visto bueno
del Comité de Bienestar de Alumnos, segun los estudios socioecondmicos realizados por
bienestar al aprendiz.
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El Contratista podra ofrecer el servicio de restaurante a los FUNCIONARIOS, Aprendices
no cobijados, contratistas independientes, visitantes entre otros que lo requieran para lo
cual podra cobrar los valores estipulados en un 100%.

- Para la realizacién de cada uno de los pagos el contratista debera acreditar previamente
encontrarse al dia en el pago de aportes al Sistema de Seguridad Social Integral (salud, pensiones
y Riesgos profesionales) y aportes Parafiscales al SENA, ICBF y Cajas de Compensacion Familiar,
cuando corresponda en atencién a lo ordenado en el inciso 2° del articulo 41 de la Ley 80 de 1993,
adicionado por el articulo 23 de la Ley 1150 de 2007.

- En caso de que el contratista esté obligado a expedir factura debe dar estricto cumplimiento
a las exigencias legales que establece el articulo 617 del Estatuto Tributario, incluyendo en la
factura el numero del contrato, objeto de facturacion, nombre y Nit. de la entidad contratante. Si
la(s) factura(s) no ha(n) sido bien elaborada(s) o no se acompafa(n) de los documentos que la
respalde(n), los términos anteriores solo empezardn a contarse desde la fecha en que quede
corregida la cuenta o factura o desde aquella en que se haya aporta do el tltimo de los documentos.
/I Todas las demoras que se presente por estos conceptos seran de responsabilidad del contratista,
quien no tendra por ello derecho al pago de intereses o compensacion de ninguna naturaleza.

- Todos los impuestos y retenciones que surjan por la celebracion, ejecucion y liquidacion
del contrato corren por cuenta del contratista. EI SENA efectuara a cada pago las retenciones que
en materia tributaria tenga establecida la Ley y respecto de las cuales sea su obligacion efectuar
la retencioén. En los demds casos contratista debera cumplir con el pago de los impuestos, tasas o
contribuciones que se deriven de la presente contratacion.

- Todos los documentos de pago, asi como cada uno de los pagos, deberan ser avalados
previamente por el supervisor del SENA.

- El contratista no ejecutara actividades adicionales o no previstas que generen mayor valor
del contrato sin el concepto previo y favorable del SENA, las cuales deberan quedar plasmadas en
la respectiva modificacién del contrato o contrato adicional, cuando éste se requiera, para lo cual
previamente se verificard la existencia de disponibilidad de recursos presupuestales. Cualquier
actividad que se realice sin esta autorizacion serd asumida por cuenta y riesgo del contratista, de
manera que el SENA no reconocera su costo.

- En todo caso, los pagos antes previstos se sujetaran a los montos aprobados en el
programa anual mensualizado de caja (PAC), de conformidad con lo dispuesto en el estatuto
organico del presupuesto.

- DEL DERECHO DE TURNO. Segun lo sefialado en el Art. 19 de la Ley 1150 de 2007, EL
SENA respetara el orden de presentacion de los pagos por parte de los contratistas. No obstante,
si las facturas no han sido correctamente elaboradas o no se acompafan los documentos
requeridos para el pago, el término para pago s6lo empezara a contarse desde la fecha en que se
haya aportado el tltimo de los documentos. Las demoras que se presenten por estos conceptos
seran responsabilidad del contratista y no tendra por ello derecho al pago de intereses o
compensacion alguna por parte del SENA. Los pagos que EL SENA se compromete a efectuar,
guedan sujetos al P.A.C que se haga en su presupuesto, de acuerdo con las normas legales
vigentes, comprometiéndose a si mismo a incluir las partidas necesarias en éste.
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Procedimiento de pago en SECORP II:
En cuanto a la Factura de venta, se realizara de la siguiente manera:

Si el contratista o proveedor es clasificado como responsable de IVA, entregara factura de venta
0 documento equivalente en fisico cuando sea posible y a través de la plataforma secop ii para
efectos de adelantar tramites de pago, siempre que cumpla con lo establecido en el articulo 617
del Estatuto Tributario, requisitos estos para el registro de la obligacion y tramite de pagos.

Para esto se continuara con la estructura definida, dependiendo si el documento es:

GESTION FINANCIERA, asi:

GF_NIT_RP_MES_ANO.pdf

FACTURA DE VENTA, asi:

FV_N° Factura_NIT_RP_MES_ANO.pdf

Donde el RP es el No. De compromiso Registro Presupuestal, el cual lo encuentra en la
plataforma secop ii del contrato en el Numeral 6, informacién presupuestal, parte final de la
pantalla como aparece en la siguiente imagen:

Informacion general
Condiciones
Bienes y senvicios
Decumentos del Proveedor
Decumentos del confrato
hY -

Informacion presupuestal
Ejecucion del Contrato

Meodificaciones del Contrato

Incumplimientos

Compromiso presupuestal de gastos

Codigo compromiso Tipo Fecha compromiso Estado compromiso
O 23820 Presupuestal J1/0TI2020 12:00 Generado
(CDP) AM

Ejemplo: Por la compra de insumos para garantizar la limpieza y desinfeccion, la empresa
Limpieza Total envia factura 88:

FV_88_103456789_ 001620 FEB_2023.pdf

Para el cargue de los documentos para el pago el proveedor y/o contratista, debe dirigirse al
Numeral 7 (ejecucion del contrato) — plan de pagos- crear.
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Llenar el total de los espacios e indicar si esta obligado a facturar electronicamente o no.

REGISTRO DE FACTURA

id de pago

Dbligado a facturar

Indicar si esta obligado o ne

electronicamente
Yeure
se encuentra el [a factura E con las mismas iniciales
Nimero de factura
Fecha de emision
Fecha de vencimiento | 1103/202
Valor neto
Valor total
Notas
Fecha de recepcién original
Nismero de radicacion

Descripcion Nombre del documento

No existen resuitados que cumpisn con los criterios de biisqueds espechioados

ANEXA los documentos y solamente se CONFIRMA el “registro de la factura”, cuando se
encuentren los documentos cargados en SECOP II; en ese momento se dard ENVIAR A LA
ENTIDAD. Si comete error, BORRE el registro y vuelva a efectuar la actividad hasta que se
encuentre seguro que estan completos los documentos y son los documentos que va a presentar
como soporte de la cuenta de cobro o factura.

Si se envia a la entidad antes de haber subido la totalidad de los documentos, se crea
automaticamente otro PAGO, lo cual solo puede ser corregido solo por el Supervisor del Contrato,
lo que acarreara demora en el trdmite y su posterior pago.

Para los proveedores sujetos a factura electronica ademas del cargue en secop Il deberan
realizar el procedimiento de cargue de la factura en la plataforma Olimpia dispuesta por la DIAN
y/o a través de correo siif nacion.

Esquema:
Cédigo PCI: 36-02-00-023-000000

1. Generar factura obteniendo el contenedor electrénico -Documento zip (PDF, XML).

2. Enviar al buzén

electrénico siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co dispuesto por el Ministerio de
Hacienda y Crédito Publico, el contenedor electronico Documento zip (PDF, XML).

Si el proveedor o contratista tiene la posibilidad de definir el asunto del correo remisorio de los
documentos electrénicos al adquiriente, debe registrar los siguientes datos:

el codigo de identificacién de la Regional o Centro de Formacion con el cual suscribi6 el contrato,
namero del contrato y correo del supervisor, debidamente separados por punto y coma, segin
el siguiente ejemplo:

36-02-00-XXX-XXXXXX; Contrato No XX; PedroPerez@sena.edu.co
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17. CONTROL Y VIGILANCIA DEL CONTRATO

El Contrato requiere interventoria: Sl

NO: X

En razén a lo anterior se recomienda al ordenador del gasto la designacion de un funcionario
de la coordinacion de formacion de centro como supervisor del contrato, con el apoyo a la
supervision del Apoyo ambiental del centro, quienes verificaran la correcta y oportuna
ejecucion del objeto contractual y actuara de conformidad con lo determinado por el Manual
de Supervision e Interventoria de la entidad.

18. FORMA DE ADJUDICACION

De conformidad con lo previsto en el numeral 6 del articulo 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015,
la Entidad debe aceptar la oferta de menor precio, siempre que cumpla con las condiciones
establecidas en la invitacion a participar en procesos de MINIMA CUANTIA.

19. CRITERIOS PARA SELECCIONAR LA OFERTA MAS FAVORABLES

19.1 REQUISTOS CAPACIDAD JURIDICA:

Los documentos juridicos que se verifiqguen y que ameriten aclaracion seran solicitados por la
entidad, en la fecha establecida en el cronograma de actividades y se les otorgara un plazo
perentorio para su aclaracion.

Sera rechazada la oferta del proponente que dentro del término previsto para aclarar o corregir, no
responda al requerimiento que le haga la entidad para subsanarla.

Los documentos de tipo juridico que deben allegar los oferentes son los siguientes:

-. Presentacion De La Oferta. - El proponente (Representante Legal de la persona juridica, o la
persona designada para representar al Consorcio o Unidon Temporal, o la persona natural, o su
apoderado, si a ello hubiere lugar), debe suscribir el modelo de Carta de Presentacién contenido
en el FORMATO No.1.

-. Acreditaciéon De La Existencia Y Representaciéon Legal Y Registro mercantil- Si se trata de
una persona juridica, debera presentar el certificado de existencia y representacion legal expedidos
por la Camara de Comercio de la Jurisdiccion, con una antelacion no mayor a treinta (30) dias
calendario. Tratandose de personas juridicas, su capacidad se circunscribe al desarrollo de la
empresa o actividad prevista en su objeto social, de acuerdo con lo ordenado en el articulo 99 del
Cadigo de Comercio y por consiguiente, el objeto de la persona oferente, natural o juridica, debera
ser concordante con el objeto de esta convocatoria. El oferente deberé aportar certificacién de

GCCON-F-046 V.02

Pagina 27



@
SENA

~N

inscripcion en el registro mercantil de establecimiento de comercio-. Fotocopia de la cédula de
ciudadania (del proponente Persona natural o del representante legal de la persona juridica).

En el caso de union temporal o consorcio, se debe anexar la cedula de ciudadania de cada uno de
los integrantes y del representante legal, y diligenciar los anexos correspondientes:
CONSTITUCION DE UNION TEMPORAL o CONSTITUCION DE CONSORCIO.

Para proponentes que sean consorcio 0 unién temporal, todos sus miembros deben cumplir con
este requisito.

-. Autorizacion Para Contratar.- Si el Representante Legal del proponente o de algunos de los
integrantes de un Consorcio o Unién Temporal requiere autorizacion de sus 6rganos de direccion,
para presentar oferta y/o para suscribir el Contrato, debe el proponente anexar los documentos
gue acrediten dicha autorizacion.

-. Verificacion de antecedentes (disciplinario, judicial y fiscal).- El proponente, persona natural,
juridica, cada uno de los integrantes del consorcio o unién temporal, debera adjuntar Certificado
de Antecedentes Disciplinarios, Fiscales y Judicial. EI SENA realizara la verificacion
correspondiente.

-. Registro Unico Tributario — RUT.- El proponente debera allegar Fotocopia del Certificado
Vigente, expedido por la Direccién de Impuestos y Aduanas Nacionales - DIAN, en donde se
especifique, de conformidad con la resolucién DIAN 0139 de 2012, el cédigo de la(s) actividad(es)
comercial(es) que desarrolla la cual debe ser concordante con el objeto del presente proceso de
contratacion.

-. Certificacion De Pago De Aportes De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales.- El
proponente y el contratista deberan acreditar que se encuentra al dia a la fecha de cierre del
proceso de seleccion con el pago de los aportes parafiscales generados de sus ndéminas de
empleados, relativos al Sistema de Seguridad Social Integral (con destino a los sistemas de salud,
riesgos profesionales, pensiones) y aportes a las Cajas de Compensacion Familiar, Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje.

La informacién presentada se entiende suministrada bajo la gravedad de juramento respecto de su
fidelidad y veracidad, para el efecto utilizara el modelo que aqui se adjunta. Ver anexo FORMATO
CERTIFICACION APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL INTEGRAL Y
PARAFISCALES DE PERSONA JURIDICA o anexo FORMATO CERTIFICACION APORTES AL
SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL INTEGRAL Y PARAFISCALES DE PERSONA NATURAL,
segun aplique.

Cuando se trate de Consorcios o Uniones Temporales, cada uno de sus miembros integrantes que
sea persona juridica, debera aportar el certificado aqui exigido.

-. Documento de Identificacion. - El proponente, persona natural o representante legal si es
persona juridica, debera presentar fotocopia de la Cédula de ciudadania.

-. Certificacion Bancaria. - Certificacién bancaria donde se especifique el nUmero de cuenta
(corriente o Ahorro), donde se realizarian los respectivos pagos del contrato.

-. Constitucién Y Vigencia. - El proponente debera acreditar que su constitucion se ha realizado
minimo con tres (3) afios de anterioridad a la fecha de presentacion de la oferta, y su duracién no
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podra ser inferior al plazo de vigencia del contrato y Dos (2) afios mas, contados a partir del cierre
del presente proceso de seleccion. Tratandose de persona natural esta informacion se verificara
en el certificado de matricula mercantil o en el Registro Unico de Proponentes y/o en el Certificado
de Existencia y Representacion Legal si el proponente se trata de persona juridica. Para el efecto
el proponente debera adjuntar la pagina del certificado pertinente en donde se acredite lo solicitado
(Registro Mercantil o Certificado de existencia y representacion legal)

19.2. REQUISTOS TECNICOS:

-. MINUTAS: El oferente debera presentar con su propuesta los menus solicitados segun el punto
de especificaciones del servicio con su respectivo analisis quimico que deben ser elaborados y
firmados por un profesional en nutricion y dietética con tarjeta profesional, de la cual se debera
aportar fotocopia a la propuesta. Los menus deben ser elaborados de acuerdo a los requerimientos
de Kilocalorias y macronutrientes que se contemplan en las especificaciones técnicas, durante
quince (15) dias de la semana, de acuerdo a la frecuencia y cantidades de los alimentos.

-. EQUIPO DE TRABAJO PROPUESTO: 1)Hoja de vida de profesional NUTRICIONISTA O
INGENIERO DE ALIMENTOS con experiencia y tarjeta profesional con mas de dos afios de
expedida. Ademas, aportar con dicha hoja de vida los soportes que acrediten formacion y la
experiencia exigida y carta de compromiso con la entidad en caso de que el oferente salga
favorecido. 2)Hoja de vida de persona ENCARGADA DE LA ADMINISTRACION DEL
RESTAURANTE con la cual el SENA se entenderd en el ejercicio diario de las actividades del
contrato. Debera ACREDITAR EXPERIENCIA RELACIONADA SUPERIOR A DOS ANOS, y
aportar carta de compromiso con la entidad en caso de que el oferente salga favorecido. 3)Hojas
devida de CINCO (5) MANIPULADORES DE ALIMENTOS CERTIFICADOS. Debera acreditar
capacitacion por las Empresas Sociales del Estado 6 por capacitador particular autorizado por el
ente rector de salud y experiencia en manipulacién de alimentos por periodo superior a un afio y
aportar carta de compromiso con la entidad en caso de que el oferente salga favorecido. Ademas,
deberéa aportar reconocimiento médico con certificado sobre las condiciones del estado de salud
del manipulador de alimentos.

-. PROGRAMAS Y MANUALES: EIl oferente debera adjuntar con su propuesta los siguientes
documentos: - Programas de capacitacion basica en proteccion de alimentos. - Programa de
Limpieza y desinfeccién. - Programa de Control de plagas, artrépodos y roedores. - Plan de
muestreo que incluya ademas los controles microbioldgicos. - Programa de disposicion de
desechos sélidos y liquidos. - Manual de conservacién de alimentos. Tales documentos seran
revisados por personal capacitado quienes definirdn la validez y pertinencia de los mismos en el
informe de verificacion de propuestas.

-. ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO: El oferente debera aportar con su propuesta registro
fotogréfico de las instalaciones ubicadas en la ciudad de Monteria, acreditando sede o sucursal en
dicha ciudad, debidamente inscrito en Camara de Comercio, con antelacién no menor a (3) tres
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afos. Dicho establecimiento debe contemplar dentro de sus actividades la sefialada con el c6digo
5611- EXPENDIO A LA MESA DE COMIDAS PREPARADAS. En el caso de consorcios 0 uniones
temporales, se precisa que todos los integrantes deben cumplir con este requisito, pero a por lo
menos uno se le exigird que dicho establecimiento tenga sede en la ciudad de Monteria, en
consecuencia, por lo menos uno de sus integrantes deberd contemplar sede o sucursal en la ciudad
de Monteria, y este mismo integrante debera tener un porcentaje de participacion superior al 60%
del proponente plural.

-. DECLARACION JURAMENTADA: El proponente deberéa allegar una declaracion juramentada
expedida por el Representante Legal en la cual se certifigue que cuenta con concepto sanitario
expedido por autoridad competente y equipo debidamente capacitado.

-. EXPERIENCIA: EI proponente deberd acreditar mediante copias legibles de contratos y/o
certificaciones, Un (1) solo contrato celebrado cuyo objeto comprenda el suministro de comidas o
alimentacion, cuyo valor sea superior o igual a dos (2) veces el monto de la presente contratacion.

19.3. OFERTA ECONOMICA: El oferente debera diligenciar en el aplicativo la lista de precios
electrénica.

La oferta econémica debera cumplir con los siguientes requisitos: 1. Validez minima de la oferta
econOmica: serd la sefialada en la presente invitacion 2. Se verificaran los valores de los servicios
contenidos en las ofertas, teniendo en cuenta los precios del mercado. La oferta econdmica debe
ser clara y verificable matematicamente, en ella se deben establecer por separado los precios para
cada item ofrecido, discriminando IVA si pertenece al régimen comun, en caso contrario debera
indicarlo. Si el proponente no discrimina el impuesto del IVA, este nuevo valor no podra ser
reconocido por el SENA y el PROPONENTE debera asumir el costo del impuesto. 3. Ver formato
oferta econdmica Los valores unitarios proyectados no podran superarse so pena de rechazo de
la oferta. El valor total de la lista de precios de SECOP Il y el del documento adicional (formato
oferta econémica) deben coincidir.

En adicién a otras causas previstas por la ley o en otros documentos, el Centro Agropecuario y de
Biotecnologia El Porvenir-SENA, Regional Cérdoba rechazard las ofertas presentadas por los
proponentes que:

a). No cumplan y no subsanen en la fecha establecida por el Centro Agropecuario y de Biotecnologia
El Porvenir-SENA, Regional Cérdoba los requisitos habilitantes de que trata la invitacion; o

b). No cumplan con los requisitos exigidos de que trata la presente invitacion; o modifiquen los items
a ejecutar.

c). Las presentadas después de vencido el plazo establecido para el efecto en el cronograma; o
d). Las propuestas que no tengan firmada la carta de presentacion de la oferta por el oferente persona

natural, o por el representante legal del oferente persona juridica, o por el representante legal de la
forma asociativa.
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20. ANALISIS DE RIESGOS

Para este efecto se toman los lineamientos de la matriz de riesgo de la agencia nacional de
contratacién, Colombia Compra Eficiente.
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21. GARANTIAS

Como requisito previo a la ejecucién del contrato y dentro del término sefialado, el CONTRATISTA
debera constituir a su costa y a favor del SENA, una garantia de cumplimiento en los términos
sefialados en el Art. Seccién 3, que comprende los articulos 2.2.1.2.3.1.1 al 2.2.1.2.3.5.1. del decreto
1082 de 2015 para amparar el cumplimiento de las obligaciones surgidas en el contrato, la cual se
mantendra vigente durante el plazo de la ejecucion del contrato y liquidacion de este y se ajustara a
los limites, existencia y extension de los siguientes amparos:

a. Cumplimiento del contrato: Por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del
valor del contrato con una vigencia igual a la duracién del contrato y cuatro (4) meses
mas.

b. Calidad del servicio suministrado: Por una suma equivalente al veinte por ciento
(20%) del valor del contrato con una vigencia igual a la duracién del contrato y cuatro
(4) meses mas.

c. Salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones o compensaciones del
personal que EL CONTRATISTA emplee para la ejecucion del contrato, por una suma
equivalente al cinco por ciento (5%) del valor total del contrato, con una vigencia igual
a la duracion del contrato y tres (3) afios mas.

d. Responsabilidad Civil Extracontractual: Por una suma equivalente a doscientos

salarios minimos mensuales legales vigentes (200 SMLMV), con una vigencia igual a
la duracion del contrato.
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En todo caso las garantias y sus efectos se regiran por lo establecido en el Decreto 1082 de 2015.

Plazo de otorgamiento de la garantia: Dos (2) dias habiles siguientes al registro presupuestal del
contrato. En caso de prérroga del contrato, el CONTRATISTA debera a su vez prorrogar la
vigencia de las garantias. EL CONTRATISTA se compromete a modificar las garantias aqui
previstas, cuando por razon de las modificaciones, multas impuestas o siniestros ocurridos, éstas
se disminuyeren o agotaren. Para tal efecto, EL CONTRATISTA debera solicitar a la compariia
aseguradora el certificado de modificacién respectivo y entregarlo al SENA dentro de los tres (3)
dias calendario, siguientes a la firma del acta.

22. LIMITACION A LAS MIPYMES

En aplicacion de lo dispuesto en el decreto 1860 del 24 de diciembre de 2021, este proceso es
susceptible de ser limitado a mipymes. Asi mismo y de conformidad con el pardgrafo 1 del articulo
12 de la Ley 1150 de 2007, las Entidades Estatales, independientemente de su régimen de
contratacion, los patrimonios auténomos constituidos por Entidades Estatales y los particulares que
ejecuten recursos publicos, pueden realizar convocatorias limitadas a Mipyme colombianas que
tengan domicilio en los departamentos o municipios en donde se va a ejecutar el contrato. Cada
Mipyme en su solicitud, debera acreditar su domicilio con los documentos a los que se refiere el
mismo decreto citado.

Dentro del mismo término para formular observaciones o comentarios a la invitacion, dispuesto en
el cronograma (un dia habil) se podran presentar las solicitudes para limitar la convocatoria a
Mipyme colombianas.

Nota a tener en cuenta: Aplicacion del Decreto 1860 de 2021.

ARTICULO 2.2.1.2.4.2.4. Acreditacion de requisitos para participar en convocatorias limitadas. La
Mipyme colombianas deben acreditar que tiene el tamafio empresarial establecido por la ley de la
siguiente manera:

1. Las personas naturales mediante certificacion expedida por ellos y un contador publico,
adjuntando copia del registro mercantil.

2. Las personas juridicas mediante certificacion expedida por el representante legal y el contador
o revisor fiscal, si estan obligados a tenerlo, adjuntando copia del certificado de existencia y
representacion legal expedido por la Camara de Comercio o por la autoridad competente para
expedir dicha certificacion.

Para la acreditacion deberan observarse los rangos de clasificacion empresarial establecidos de
conformidad con la Ley 590 de 2000 y el Decreto 1074 de 2015, o las normas que lo modifiquen,
sustituyan o complementen.

PARAGRAFO 1. En todo caso, las Mipyme también podran acreditar esta condicion con la copia
del certificado del Registro Unico de Proponentes, el cual debera encontrarse vigente y en firme al
momento de su presentacion.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la limitacién a Mipyme, los proponentes aportaran la copia del
registro mercantil, del certificado de existencia y representacion legal o del Registro Unico de
Proponentes, segun corresponda conforme a las reglas precedentes, con una fecha de maximo
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sesenta (60) dias calendario anteriores a la prevista en el cronograma del Proceso de Contratacion
para el inicio del plazo para solicitar la convocatoria limitada.

PARAGRAFO 3. En las convocatorias limitadas, las Entidades Estatales independientemente de
su régimen de contratacion, los patrimonios autbnomos constituidos por Entidades Estatales y los
particulares que ejecuten recursos publicos, solo deberan aceptar las ofertas de Mipyme o de
proponentes plurales integrados Unicamente por Mipyme.

22.1 ACTUACION EN CASO DE EMPATE.

En el caso de haberse recibido mas de una oferta de menor precio, iguales, se aplicara lo dispuesto

en el Articulo 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015 y se adjudicara a quien haya entregado
primero la oferta entre los empatados.

23. ACUERDOS COMERCIALES:

Procesos de contratacion cobijado por un acuerdo comercial: Sl NO_X_

24. OTROS ASPECTOS

VISITA PROGRAMADA. Se precisara en el cronograma X
del proceso en SECOP 2 una visita al sitio de las Sl NO:
actividades para los interesados que deseen participar.

Si si se requiere determine la fecha, hora, lugar y duracion:

MUESTRA Indique si se requiere 0 no presentacion de X
muestra Sl NO:
VERIFICACION DE LA INFORMACION. Indique si X
requiere o no una visita para verificacion de informacioén a | Sl: NO:

las sedes o instalaciones del proponente.

25. IMPACTO SOCIAL, ECONOMICO Y AMBIENTAL DE LA CONTRATACION, LICENCIAS,
PERMISOS, AUTORIZACIONES Y DISENOS.

No aplica para este proceso.

26. CONCEPTO TECNICO OFICINA DE SISTEMAS E INFORMATICA (Anexo)

No aplica para este proceso.
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27. SOLICITUD DE AUTORIZACION DE DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL
(Anexo)

Para este proceso de contratacion, por tratarse de un objeto de prestacién de servicio para
aprendices, se requiere autorizacion para contratar de la Direccion de Formacién Profesional - DFP
de la Direccion General, teniendo en cuenta que la subdirectora(e) de Centro; de acuerdo con la
resolucion N°1-00020 del 12 de enero de 2023, cumple también con las funciones de director(e)
regional; de acuerdo con la resolucién N°1-0003 del 10 de enero de 2023.

Dado en Monteria el 16 de enero de 2023.

Clara Helena Genes Bitar
Subdirector(e)

. . gl QL)
Elaboré: Héctor Cogollo Acosta — Coordinador Administrativo XD LQ\M e =
Vo. Bo. Eduin Negrete Ruiz — Coordinador misiongl..;\

Reviso: Ronaldo Daniells — Asesor Exi;elpof, i

s
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