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g R CENTRO DE TECNOLOGIA DE LA MANUFACTURA AVANZADA

?/\g VERIFICACION TECNICA MiNIMA CUANTIA

INVITACION PUBLICA No. MC-ANT-CTMA-05-9204-053-2023

OBJETO: 5_9204_446 Contratar el suministro de alimentacion para los trabajadores oficiales del Complejo Norte compuesto por el Centro de Tecnologia de la
Manufactura Avanzada, Centro Textil de Gestion Industrial y el Centro para el Desarrollo del Habitat y la Construccién de la Regional Antioquia

Presupuesto Oficial: CINCUENTA Y SEIS MILLONES SEISCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/L, INCLUIDO IVA ($56.650.000)

~ HABILITACION TECNICA.
— PRoFONENTET @ |

REQU!,SWOS Sandra Mindrey Lopera
v - ' v . Cumple No Cumple
1 Formato N° 01 Especificaciones Técr:-i“cas - X
CERTIFICADOS DE EXPERIENCIA: EL PROPONENTE debera presentar minimo 1 y maximo 3 certificaciones
2 expedidas por el funcionario competente de la respectiva entidad publica o privada con las que haya suscrito X

contratos y/o facturas en los ultimos tres (3) afios, que hayan tenido relacion directa con el objeto del presente
proceso, por valor igual presupuesto.

CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS: | PROPONENTE debera presentar el listado del personal el
cual debera ser idéneo para la manipulacién, preparacion y servido de los alimentos por lo tanto debera garantizar
que todo el personal que intervenga directa o indirectamente en la preparacion de los alimentos cuente con el

3 |certificado de manipulador de alimentos y los certificados médicos de ley, los cuales deberan mantenerse vigentes X
durante la ejecucion del contrato y los cuales deben actualizarse segun la normatividad vigente. El personal
debera contar con dotacion que incluya delantal, gorro, tapa bocas y zapatos adecuados para este tipo de
actividad.

PERSONAL ESPECIALIZADO: EI PROPONENTE debera presentar la hoja de vida con los respectivos anexos de
un profesional, Tecnologo en control de calidad de alimentos o tecndlogo en cocina con tarjeta de matricula
profesional o certificado de inscripcion profesional auxiliar respectivamente, expedida por el COPNIA; personal que

4 verificara en sitio, la aplicacién de los estandares de calidad para este tipo de servicio. X
El profesional o tecnologo requerido, debera acreditar en el momento de la presentacion de la propuesta,
experiencia en servicios de alimentacion a Entidades publicas o privadas de minimo un (1) afio
LOCAL Y EQUIPOS: El proponente debera presentar (1) certificacion firmada por el representante legal y registro

5 fotografico en el cual demuestre que cuenta con su propio menaje de cocina (samovar), equipos e infraestructura X

fisica, con el fin de garantizar el suministro oportuno de las raciones, en calidad y cantidad suficiente segun el
numero de usuarios a atender.

VARIEDAD DEL MENU: El contratista debe presentar como ya se indicé un ciclo de minimo veinte (20) menus al
mes diferentes por cada servicio, que garanticen asi la variedad en la alimentacion a suministrar. De otra parte, el X
menu diario debera ser informado a los Trabajadores Oficiales y presentar MINUTA PATRON

CERTIFICADO DISPONIBILIDAD DEL SERVICIO: Los horarios previstos en los que el Contratista debera prestar
el suministro del servicio de alimentos es el que se relaciona, sin embargo este horario puede estar sujeto a
modificaciones, los cuales seran comunicados con antelacion al contratista:

De lunes a viernes: Desayuno: De 07:00 a.m. a 9:00 a.m. Aimuerzo: De 12:00 a.m. a 2:00 p.m.

Séabado: Desayuno: De 07:00 a.m. a 9:00 a.m.

7  |Para aquellos trabajadores oficiales que por razones a sus obligaciones laborales no les sea posible tomar sus X
alimentos en estos horarios el proveedor debera garantizar la respectiva racion.

Adicionalmente debera disponer de las raciones de alimentos respectivas las cuales seran variables en el numero
de trabajadores a atender por dia, la entidad no garantiza ni un nimero minimo, ni un numero maximo de raciones
por dia, pero el proveedor debe garantizar la atencion de todos los Trabajadores Oficiales que demanden del
servicio por dia.

RESULTADO CUMPLE

Dado en Medellin a los tres (03) dias del mes de Marzo de 2023.
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SANDRA MILENA GONZALEZ TAVERA
Trabajadora Oficial rabajador Oficial /
Centro Textil de Gestion Industrial Centro para el Desarrollo del Habitat y la Construccion




