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EVALUACIÓN TÉCNICA 
PROCESO DE CONTRATACIÓN: No. SAMC. 260-2019 - CLUB MILITAR 
OBJETO ES: “SUMINISTRO DE PRODUCTOS PRECOCIDOS Y CONGELADOS, PARA EL CLUB MILITAR GRUPO DE GESTIÓN SEDE PRINCIPAL - GRUPO DE GESTIÓN CENTRO VACACIONAL LAS MERCEDES - GRUPO DE GESTIÓN SEDE SOCHAGOTA”.
Bogotá, 04 de julio de 2019
OFERTAS PRESENTADAS:

1.  CONGELADOS AGRICOLAS S A CONGELAGRO S.A.

1.1. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
	No
	NOMBRE
	DESCRIPCIÓN
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1

	PAPA FRANCESA (CORTE LISO 9X9 BOLSA X 1 KG)
	Producto pre listo, elaborado a partir de papa,   la cual se ha pelado y cortado en forma de tiras de un calibre  9*9 mm (3/8”),  liso y se ha sometido a operaciones de escaldado o blanqueo, pre-freido y congelado I.Q.F
	X
	

	2
	CASQUITOS DE PAPA BOLSA X 1 KG
	Producto pre listo, elaborado a partir de papa,   la cual sin pelar se corta en 8 casquitos y se somete a operaciones de escaldado o blanqueo, pre-freido y congelado I.Q.F
	X
	

	3
	CROQUETAS DE YUCA JUMBO 1 KG
	Croqueta de yuca pre frita y congelada
	X
	

	4
	MAÍZ DESGRANADO BOLSA X 1 KG
	Los granos de Maíz son separados de la mazorca, seleccionado, lavado, blanqueado y congelado de manera individual (IQF). Maiz dulce
	X
	



1.2. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
	No
	NOMBRE
	DESCRIPCIÓN
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1. 
	FICHAS TÉCNICAS
	El oferente deberá certificar que cumple con la ficha técnica establecida por el Club Militar.
	X
	

	2. 
	CERTIFICACIÓN
	Certificado favorable en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA vigente.
	X
	

	3. 
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección en la que conste la dirección del establecimiento.
	X
	

	4. 
	CERTIFICACIÓN
	Concepto emitido por el INVIMA el cual deberá ser favorable o favorable con observaciones y vigente.
	X
	

	5. 
	CERTIFICACIÓN
	Certificación suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, en la cual se comprometa a transportar el producto en furgón Termo King, cerrados, limpios, sin elementos extraños, con estibas y con sistemas de enfriamiento funcionando correctamente. Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -7 °C. y -18°C
	X
	

	6. 
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección de  los vehículo(s) exclusivos de transporte de alimentos objetos del contrato, asignado(s) para el Club Militar con certificación favorable vigente técnico-sanitaria de la Secretaría de Salud del Municipio de su jurisdicción.
	X
	

	7. 
	CERTIFICACIÓN
	Seguro SOAT del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar. 
	X
	

	8. 
	CERTIFICACIÓN
	Revisión Técnico-Mecánica del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar.
	X
	

	9. 
	CERTIFICACIÓN
	El proponente persona natural o jurídica deberá aportar con su oferta respecto a las personas designadas para el transporte, distribución y entrega de los productos a comercializar, la documentación que acredita la manipulación de alimentos
	X
	

	10. 
	ACREDITACIÓN TENENCIA DE VEHÍCULO
	El proponente debe acreditar la tenencia de vehículos necesarios para la distribución de los bienes respectivos a cada uno de los puntos de entrega. Dicha tenencia puede acreditarse mediante la propiedad de los vehículos o mediante contrato de transporte suscrito con una empresa de Transportes, vigente
	X
	

	11. 
	PLAN DE CONTINGENCIA
	El contratista debe garantizar la entrega en cada sede y en las fechas estipuladas por el supervisor, teniendo en cuenta posibles problemas que se puedan presentar en las vías, para lo cual deberán adjuntar con la respectiva propuesta el PLAN DE CONTINGENCIA para el cumplimiento en la entrega de los productos en caso de emergencias, el cual deberá ser suscrito por el representante legal o quien haga sus veces
	X
	

	12. 
	GARANTÍA TÉCNICA
	El oferente deberá allegar junto con su oferta, una garantía técnica, debidamente suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, la cual deberá cubrir:
- Calidad del producto
- Cumplimiento en las entregas de producto
- Tiempo, el cual deberá guardar relación con la fecha de vencimiento del producto ò su vida útil.
-Condiciones de transporte que garanticen la calidad del producto.
- Asistencia técnica en la preparación de los  alimentos adquiridos dentro del  contrato.
-Cambio de producto No conforme  con las especificaciones técnicas requeridas por el club militar.  
	X
	

	13. 
	TERMINO DE RESPUESTA DE LA GARANTÍA TÉCNICA.
	En caso de entregas que generen incumplimiento de las especificaciones técnicas, el adjudicatario deberá concurrir al cumplimiento de la garantía técnica, en un término no superior a cuatro (4) horas para la sede principal y doce (12) horas para el Grupo de Gestión Centro Vacacional Las Mercedes y Grupo de Gestión Centro Vacacional Paipa, a partir del requerimiento efectuado por el supervisor del contrato. Durante tal término deberá reemplazar el producto por uno de mejor calidad, sin costo adicional para el Club Militar. Los gastos y costos en que deba incurrir por su deber de garantía, serán de su exclusiva responsabilidad, sin que ello afecte el valor del contrato.
	X
	

	14. 
	CERTIFICACIÓN DE ELEMENTOS ADICIONALES
	El CLUB MILITAR podrá en la ejecución del contrato solicitar elementos adicionales de la misma naturaleza del contrato para cubrir las necesidades que la entidad requiera, así estos ítems no estén incluidos dentro de los establecidos en el Anexo Técnico del presente estudio, lo anterior teniendo en cuenta que la entidad trabaja para ofrecer variedad en el servicio a los socios, siendo esto una constante variable por los eventos, las altas temporadas vacacionales y cambios de cartas de los puntos de venta. Previo estudio previo
	X
	

	15. 
	EMBALAJE
	Embalado dentro de canastillas plásticas limpias y desinfectadas, o cajas de cartón corrugado con o sin impresión, no reutilizables que permitan el embalaje de productos congelados y brinde adecuada protección a  los productos, en buen  estado  sin presencia de hielo y de manera que al encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del  producto.
	X
	

	16. 
	CERTIFICACIÓN
	Certificado de calidad con concepto favorable, con cada despacho emitido por el proveedor, que relacione: fecha de fabricación, lote y fecha vencimiento. El contratista debe suministrar de manera mensual y cuando el supervisor del contrato lo solicite, los análisis microbiológicos y fisicoquímicos correspondiente lotes despachados al club militar contemplados dentro del plan de muestreo aleatorio del proveedor.

	X
	

	17. 
	CERTIFICACION 
	El oferente debe suministrar el último soporte que respalde los diagnósticos realizados en las acciones de inspección, vigilancia y control por las autoridades sanitarias con concepto favorable o favorable con observaciones. Durante la ejecución del contrato este podrá ser requerido por el Club Militar.
	X
	






1.3. EXPERIENCIA DEL PROPONENTE 
	No.
	PROPONENTE
	EXPERINCIA 
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	CONGELAGRO
	El CLUB MILITAR verificará que el oferente cumpla con la experiencia registrada en el RUP, de acuerdo con el objeto contractual del presente proceso y cuya sumatoria total expresada en SMMLV acrediten como mínimo el cien por ciento (100%) del presupuesto oficial estimado para el proceso a ofertar en Al menos uno de los códigos.
	X
	



1.4. PONDERACION DEL FACTOR TÉCNICO 
Una vez verificados y habilitados los OFERENTES que cumplan con las condiciones expuestas en pliego de condiciones se procederá a realizar la ponderación técnica y a otorgar el siguiente puntaje:
EL CLUB MILITAR asignará máximo 100 PUNTOS a aquellos oferentes que oferten lo siguiente:
	No.
	REQUERIMIENTO
	ESPECIFICACIÓN DEL REQUERIMIENTO
	PUNTUACIÓN

	1
	CERTIFICACIÓN HCCP
	El proponente que presente certificación HACCP (Bajo la NTC 5830: 2010 o el Decreto 60 de 2002)
	0 PUNTOS

	2
	CERTIFICACIÓN BPM
	El proponente que esté certificado en BPM
	0 PUNTOS

	PUNTAJE MÁXIMO TÉCNICO 
	0 PUNTOS



1.5. PONDERACION APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL 
El proponente SI aporta  el ANEXO No. 6 APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL POR LO TANTO SE LO OTORGARA EL PUNTAJE RESPECTIVO.




2.  CALYPSO DEL CARIBE S A
1.1. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
	No
	NOMBRE
	DESCRIPCIÓN
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1

	PAPA FRANCESA (CORTE LISO 9X9 BOLSA X 1 KG)
	Producto pre listo, elaborado a partir de papa,   la cual se ha pelado y cortado en forma de tiras de un calibre  9*9 mm (3/8”),  liso y se ha sometido a operaciones de escaldado o blanqueo, pre-freido y congelado I.Q.F
	X
	

	2
	CASQUITOS DE PAPA BOLSA X 1 KG
	Producto pre listo, elaborado a partir de papa,   la cual sin pelar se corta en 8 casquitos y se somete a operaciones de escaldado o blanqueo, pre-freido y congelado I.Q.F
	X
	

	3
	CROQUETAS DE YUCA JUMBO 1 KG
	Croqueta de yuca pre frita y congelada
	X
	

	4
	MAÍZ DESGRANADO BOLSA X 1 KG
	Los granos de Maíz son separados de la mazorca, seleccionado, lavado, blanqueado y congelado de manera individual (IQF). Maiz dulce
	X
	



1.2. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
	No
	NOMBRE
	DESCRIPCIÓN
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1. 
	FICHAS TÉCNICAS
	El oferente deberá certificar que cumple con la ficha técnica establecida por el Club Militar.
	X
	

	2. 
	CERTIFICACIÓN
	Certificado favorable en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA vigente.
	X
	

	3. 
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección en la que conste la dirección del establecimiento.
	X
	

	4. 
	CERTIFICACIÓN
	Concepto emitido por el INVIMA el cual deberá ser favorable o favorable con observaciones y vigente.
	X
	

	5. 
	CERTIFICACIÓN
	Certificación suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, en la cual se comprometa a transportar el producto en furgón Termo King, cerrados, limpios, sin elementos extraños, con estibas y con sistemas de enfriamiento funcionando correctamente. Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -7 °C. y -18°C
	X
	

	6. 
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección de  los vehículo(s) exclusivos de transporte de alimentos objetos del contrato, asignado(s) para el Club Militar con certificación favorable vigente técnico-sanitaria de la Secretaría de Salud del Municipio de su jurisdicción.
	X
	

	7. 
	CERTIFICACIÓN
	Seguro SOAT del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar. 
	X
	

	8. 
	CERTIFICACIÓN
	Revisión Técnico-Mecánica del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar.
	X
	

	9. 
	CERTIFICACIÓN
	El proponente persona natural o jurídica deberá aportar con su oferta respecto a las personas designadas para el transporte, distribución y entrega de los productos a comercializar, la documentación que acredita la manipulación de alimentos
	X
	

	10. 
	ACREDITACIÓN TENENCIA DE VEHÍCULO
	El proponente debe acreditar la tenencia de vehículos necesarios para la distribución de los bienes respectivos a cada uno de los puntos de entrega. Dicha tenencia puede acreditarse mediante la propiedad de los vehículos o mediante contrato de transporte suscrito con una empresa de Transportes, vigente
	X
	

	11. 
	PLAN DE CONTINGENCIA
	El contratista debe garantizar la entrega en cada sede y en las fechas estipuladas por el supervisor, teniendo en cuenta posibles problemas que se puedan presentar en las vías, para lo cual deberán adjuntar con la respectiva propuesta el PLAN DE CONTINGENCIA para el cumplimiento en la entrega de los productos en caso de emergencias, el cual deberá ser suscrito por el representante legal o quien haga sus veces
	X
	

	12. 
	GARANTÍA TÉCNICA
	El oferente deberá allegar junto con su oferta, una garantía técnica, debidamente suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, la cual deberá cubrir:
- Calidad del producto
- Cumplimiento en las entregas de producto
- Tiempo, el cual deberá guardar relación con la fecha de vencimiento del producto ò su vida útil.
-Condiciones de transporte que garanticen la calidad del producto.
- Asistencia técnica en la preparación de los  alimentos adquiridos dentro del  contrato.
-Cambio de producto No conforme  con las especificaciones técnicas requeridas por el club militar.  
	X
	

	13. 
	TERMINO DE RESPUESTA DE LA GARANTÍA TÉCNICA.
	En caso de entregas que generen incumplimiento de las especificaciones técnicas, el adjudicatario deberá concurrir al cumplimiento de la garantía técnica, en un término no superior a cuatro (4) horas para la sede principal y doce (12) horas para el Grupo de Gestión Centro Vacacional Las Mercedes y Grupo de Gestión Centro Vacacional Paipa, a partir del requerimiento efectuado por el supervisor del contrato. Durante tal término deberá reemplazar el producto por uno de mejor calidad, sin costo adicional para el Club Militar. Los gastos y costos en que deba incurrir por su deber de garantía, serán de su exclusiva responsabilidad, sin que ello afecte el valor del contrato.
	X
	

	14. 
	CERTIFICACIÓN DE ELEMENTOS ADICIONALES
	El CLUB MILITAR podrá en la ejecución del contrato solicitar elementos adicionales de la misma naturaleza del contrato para cubrir las necesidades que la entidad requiera, así estos ítems no estén incluidos dentro de los establecidos en el Anexo Técnico del presente estudio, lo anterior teniendo en cuenta que la entidad trabaja para ofrecer variedad en el servicio a los socios, siendo esto una constante variable por los eventos, las altas temporadas vacacionales y cambios de cartas de los puntos de venta. Previo estudio previo
	X
	

	15. 
	EMBALAJE
	Embalado dentro de canastillas plásticas limpias y desinfectadas, o cajas de cartón corrugado con o sin impresión, no reutilizables que permitan el embalaje de productos congelados y brinde adecuada protección a  los productos, en buen  estado  sin presencia de hielo y de manera que al encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del  producto.
	X
	

	16. 
	CERTIFICACIÓN
	Certificado de calidad con concepto favorable, con cada despacho emitido por el proveedor, que relacione: fecha de fabricación, lote y fecha vencimiento. El contratista debe suministrar de manera mensual y cuando el supervisor del contrato lo solicite, los análisis microbiológicos y fisicoquímicos correspondiente lotes despachados al club militar contemplados dentro del plan de muestreo aleatorio del proveedor.

	X
	

	17. 
	CERTIFICACION 
	El oferente debe suministrar el último soporte que respalde los diagnósticos realizados en las acciones de inspección, vigilancia y control por las autoridades sanitarias con concepto favorable o favorable con observaciones. Durante la ejecución del contrato este podrá ser requerido por el Club Militar.
	X
	






1.3. EXPERIENCIA DEL PROPONENTE 
	No.
	PROPONENTE
	EXPERINCIA 
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	CONGELAGRO
	El CLUB MILITAR verificará que el oferente cumpla con la experiencia registrada en el RUP, de acuerdo con el objeto contractual del presente proceso y cuya sumatoria total expresada en SMMLV acrediten como mínimo el cien por ciento (100%) del presupuesto oficial estimado para el proceso a ofertar en Al menos uno de los códigos.
	X
	



1.4. PONDERACION DEL FACTOR TÉCNICO 
Una vez verificados y habilitados los OFERENTES que cumplan con las condiciones expuestas en pliego de condiciones se procederá a realizar la ponderación técnica y a otorgar el siguiente puntaje:
EL CLUB MILITAR asignará máximo 100 PUNTOS a aquellos oferentes que oferten lo siguiente:
	No.
	REQUERIMIENTO
	ESPECIFICACIÓN DEL REQUERIMIENTO
	PUNTUACIÓN

	1
	CERTIFICACIÓN HCCP
	El proponente que presente certificación HACCP (Bajo la NTC 5830: 2010 o el Decreto 60 de 2002)
	0 PUNTOS

	2
	CERTIFICACIÓN BPM
	El proponente que esté certificado en BPM
	0 PUNTOS

	PUNTAJE MÁXIMO TÉCNICO 
	0 PUNTOS



1.5. PONDERACION APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL 
El proponente SI aporta  el ANEXO No. 6 APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL POR LO TANTO SE LO OTORGARA EL PUNTAJE RESPECTIVO.











CONCLUSIÓN
El Comité Evaluador Técnico HABILITA los  siguientes proponentes, ya que cumplen con los requisitos técnicos establecidos en el pliego de condiciones, razón se procede a realizar la ponderación del factor técnico así:

	PROPONENTE
	HABLITADO / NO HABILITADO

	CONGELADOS AGRICOLAS S A CONGELAGRO S.A.
	HABILITADO

	CALYPSO DEL CARIBE S A
	HABILITADO




Cordialmente,



EDWIN PAREDES QUINTERO
Evaluador técnico
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