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- |Existe un espacie fisico exclusivo para ef depdsito tamporal da kos resklucs séiides, adecuadamente

.-{ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimisnto.

O,_Bﬂ \p ”

10

Las l&mparas o luminacidn Sa encuentran prategidas y funcianando ¥ no se evidencian instalaciones
oldctricas expuestas.

1

Los sifones ¥ drenajes, $e encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y Empios.

na

i

12

Cuenta con drea exclusiva para la limpleza y desinfeccidn de ks ulensilios ¥ mensja evitando
contaminacidn cruzada,

3

Las ventanas y aberturas que 8 comuniquen con el ambiente sxlarior, 8stan provisias con malla antiinsecto
de faci limpieza v buena conservacién, resistentes a la Empiaza y 1a manipelacidn. Los vidios de las
venlanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proleccidn parz evitar 8:58.3 en caso nw
ruplura -~ b

939%

4

Las pisos sa encuentran lumpios, en hien estade y sa realiza manlenimienty para garantizar condiiones
higianico-sanitarias.

Curap\e

Sa evidentia datacion ds ks elementes de higiene personal (jabén desinfectanle, elementas desechables,
papel higiénico ¥ papeleras) y kas instalaciones sanitarias se ancuentran en buen estado.

DgBﬂ/n

Existan lefreros en buen estado alusives a la apficacion de BPM - Buenas Pracbeas de Manufaciura,

Aubicades en las [nstalacicnes del comedar escolar.

~ | = | L] £
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. JOTAL WATALACIONES FISICAS ¥ SANTAAIAY

PUNTAJE
ESPERAQC

{g [023| 322 (823 D23 (o3 @23 03 [Bg_a

fTEM

H AL ACENAMENTS MATERIAY PRINMAS E INSUMOS T PRADUCTO YERWINADG

ATPECTO A EYALUAR

17

. 5El almacenamiento da los insumos, materias primas o producios (erminados se reakza oidenadaments en

pdas o estibas {canecas con fapa u clra farma da almacenamienio) y dispons eslanterias da material
sanitaria, fmpias ¥ en buen estado de manera que se permita la Inspecesdn, limpieza y fumigagidn, si es o
caso.

Comple

18

Los productos se encuentran dentro ¢e su vida (1), con fecha de vencimisnto vigents, no presentan algln
tipo da contaminacidn ¥ son aptos para el consuma.

Cumple

19

Sa tieng actuafizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn da productos - PEPS.

Dugﬁf

0

B slmacenamiento de los alimenlos refrigerados se realiza a temperaluras entra -2°C a 4°C y se llevan
regisros

21

El almagenamiento de alimentos cangelados 36 nealiza a temperaturas da -18°C y sa Bevan registros

Los productos que se encuentan empacados y roiulados, cumplen con Ja nosmaltividad sanitaria vigente.
Resalucitn 51092005
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L CONDKHONES DE PREPARACIGN

a3

Los 2888 da u.maﬂmng de los alimentas se reallzan en condciones dptimas de higiens, de Empiaza y
da canservacltn, de forma sectiencial y coatinuta para evitar cusleuier ipo de conlaminacdn,

Sa resliza b impieza y desinfeccidn de log ylensilics de manera permanente posteriar 2 cambio de
afmentos par ¢ada procesn. La desinfexcida debe naalizarse mediants (4 utilizacién de agua calients, vapor
da agua o sustanciag quimicas autorizadas pars sste efecto,

23

Las hortalizas y frutas se kavan y desinfectan con sustancias auterizadas per la normetividad sanilaria y
gslablacidas en & plan da sansamisnto del operador.

933&

26

g3 paz| 82

Ef servida de los alimentos se haca con ulensilics (pinzas, cucharas, e1c.) segin sea el tipo de alimento y 38
evila e cantacto directa del alimento con 1as mancs.
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fSe garantiza la limpieza y desinfeccion peniddica del tanque y/o recipiente (s} de almacenamiento de agua. /V / ” “
oY s

Exists un programa implemertado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , ¢oa
procedimisntos estritos, 58 flavan registros da las actividades.

El agua qua sa utillza es patable ¥ cumple con k35 normas vigentes establecidas par 1a reglamentacién
carespondianta del Minislesio de Salud y e evidencla soporte

5
Béa 2 {BIBa

| El uso da higlo e contacto ¢on los alimentos y materias primas, &3 fabricada con agua potable Y manipulado
én condicionés que garanticen su inocuikdad, Z/?

WANELO ¥ DiSPOSICION DE RESIDUOS SOUIDGS Y LIOUIDAS

ITEM ABPECTO AEVALLAR pop

Sa cuenla con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanitaio, con tapa y tolsa plastica,
ublcados e un sito exclusivo para 18 recoleccion lemporal de residuos sulidas y $o pramueve el reckdaje.

Gowpe

Sa tusnta con un programa de manejo da residucs, ¢on procedimientos escritns, se flevan registros de las
actividades.

D&ﬁﬂ(o

&
Saj3i8ad; 2ad.

T [ A e ¢

Se aphca 1a separacion en silio de los residucs sdlkies, es decir, material orgénico separado de papel,
plasticos ¥ empaques.

_ m;pg,_.%o

FEM - ASPECTQ A EVALUAR ounin —

Las mstalaciones y/o ks alimenlos se encuentran libres de presencia o dafia causada por plagas. o
ympele

|

S cuenta con un programa de controd Infegrado da plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
:bde las aclividades preventivas o comeclivas.

Gz3Ba3

D_.BMUPN

JGTAL CONDHTKONES DE SANEAMENTC 4 I |

FUMTAR EWEAZO _ %.ufuﬂw_ . " _ _zﬁmarNL ..\ﬂ..___ v

Vi CONDIYONES DE TRANSPORTE ( §1 ES EVIDENCIADO)

Fii * dmmns i ASPECTD A EVALMAR, _ MATAN OUTENTAIOMED Dty N et wpreiing @ mchin ¢ ey )

51 prima; refrigeracin, congelacidn, recipiantss o canastilas de malaral sanilano con lapa, etc. y cumnple ¢on

_m.q!%oam garaniza el martenimiento de las condiciones de consenvacion requeddas para la matesia) \.
la normatividad vigents. {Si apica)

1Los vehiculos $8 ancuantran s adecuadas condiciones sanitarias, de ased Yy Sﬂ.ﬂvd: para d rangporte
52 {de los alimentos. (Si aplica)

51 Los vehictdos 500 utilizados excluslvamente para & ransparie de alimentos y Bevan & aviso da transporte \

de alimentos, (5 Aplica)

Los complementos afimentarios son fansporiados en canasifias plasticas, debidamente kavadas y L

desinfectadas. e

L}

55 £l parsonal franspartadar cuenta an certificacian da manipdacidn de alimenios y vestimenta adecuiada da \

acerdo 8 la nomatividad vigerte.

Los vehicuks da transporte no almacenan ks aimentos directamenta sabre & piso. Sa utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de matenal adecuado como estihas plasticas, de manera que alsien
¢l producta de (oda pesdilidad de conlaminacitn

S8 b

=3 (3a3|0z2iCa3|Bad] Bal

TOTAL CONDEDONE A TRANBAORTE D PROOUC TG TEAMINADS (31 APLICA) 1

PUNTAJE

J_ - AR

ESPERARD
ViiL EGUAP03 ¥ UTENSAIOS I

ITEM AP A LS hartat RO O

Los ulensilics les como tablas, cucharas, cilas y demds menajs estén fabricades con materialss
sanitarics, resistentss a {a coausidn da facd Impisza y desinfeccion,

2
83|63

Las recipientes donde 5o les provee los alimentos 3 1os titulares de detecha san da material lavable y facil
desinfection
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protegldo y en adecuado eslado de mantenimiento

i -

1‘3 limparas o ikaminackin se encuentran protegidas ¥ funclonando ¥ no se evidenclan nstalaciones]
elbctrkas expuestas,

11

.. jLes sifones y dranajes, se encusntran en buen estado, protegidos (refifa), funclonando y Empios.

12

Cusata con area exclusiva para fa Bmplaza y desinfection d8 los Utensilles ¥ menaje evitando contaminackin
ouzada.

13

Las ventanas ¥ aberturas que 58 comuniquen con ¢f ambicnts extarior, estan provistas con matla anGinsedio
de lacil limpicza y buena consenvacion, resistentes a ka limpiaza y Ja manfoudacion. Los vidrios de las
_gcu_ﬁsgg%ﬂﬁogggﬁu%ggggsg
ruptura

14

fLos pisos s& sacuentran limpios, en buen estado y se reakea mantenimiento pata garantzar congitiones
higignico-sanitarias.,

15

Sa evidencia dotacién de ks elementos de higlene personal (fabdn desinfectants, elementos desechables,
papel higicnica y papederas) ¥ las Instalaciones sanitarfas 56 encuentran en buon estadd.

18

Ba% Bad Bad| =23 |BIBa3S3|[Naz

Existen letreros ea buen estado aluslves o b aplicacién de BPM - Busnas Practicas de Manutachrra,
ubicados en [as Instalaciones del comedor escolar,

TOTAL NS TALACIONES FISICAR ¥ SANITARIAD

PUNTAJE
ESPERADO

L ALMACENAMIENTO MATERWS REUMOR Y PRODUCTO TERMIADO

ITEM

17

L)

El almacenamiento de Kis Insumos, matenas primas o productos leminadcs 59 reaiza ordenadaments on
pilas 0 esthas {canecas ¢on tapa u ora fome de almacenamiento) y dispone estanterias de malerial
sanftari, limpéas ¥ en buen estada da manera que 5o permita la speccion, limpleza y fumigacién, 5i es o

18

Les producics s encuertian dento de su vida util, con fechia de vencimiento vigeats, no presentan algin
tipe da contaminacién y son apkos para o consume.

1%

Se tiene achelizado of control de entradas y salidas, Kamex y raXacion de productos - PEPS.

El almacsaamion(o de los alimenins nsfrigarados se realiza a temperturas ante -2°C 2 4°C y 5o levan
registros

2

El almacenamlents de alinentos congelados se realize a emperaturas da -$8°C y 58 Aevan reglsiros

FER B2 Ba2@=38a3| Ba

Les productos que se encuentran empacades y rotulades, cumplen con fa normativkiad ug_n__m vigente.
Resalutin 51092005

AU A e [N

L 9 O A [—

PUMTAJE ESPERADD |

| . _

’nOzﬂﬂOzma DE PREPARAGION

Los procesos dg _x%mg de los alimenios g roallzan en tondiclones dptimas de higiane, o9 limpiaza y
da conservacion, de forma sacusncial y continua para evitar ¢izlquier 7o da contaminacion.

@

Sa realiza ka limpleza y desintaccion de los utensllios de manera permadkinta pastenor &l cambia dy .
alimentos por cada proceso. La desinfeccitn debe realizarse mediante ta wikzacién de agua calisnte, vapee
da agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se kavan y desinfectan con sustancias audorizadas por _n normatividad sanltarlay
establackias en o plan de saneamiento gal operador.

383133 | B3 83

m_ums&&_aa_zasamwmgagg@_ﬁa cucharas, mpuwmne_womm_oo%m?_m_sqmm

evita of contacto directn dal amento con las manca.

Se cuentan con regisinos ¥ control de temperatura duranie |z preparaciée
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Segarantiza lalimpleza y desinfeccion periidica del kanque yio reciplente (s) da almacenamienio de mmﬁ

Exists un programa impiementado de fimpkeza y desinteccién de tanques /o recipianies , con procedimientos
escrites, se Bevan registos de kas actividades.

El agua que se utiliza s polable y cumple con las nomas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiante del Minlsterio de Salid y se evidencia soporte

S|Ee|& | &

[B=3] 3 (B3 lBEJ

Eluso de hielo en tontacto con kos afmentos y maderias primas, 88 fabricade con agua potable Y manfpulado
en comdiciones que garantican su inoculdad.

Se cuenta con recipientes suficlentes, dentificados, de matetial sanitaro, ton tapa y Idsa plastica, ublcades
en un sitio exclusivo para ka recoleccion temporal de resicuos stlidos y 5e promusve e reciclaje,

mm.n.cs_m CON un programa de manejo de residuos, £on procedimientss escritoe, se Bevan regisires de ias

actividades.

§a3(Bal]| gad

Sa apca la separacion en sifio de los residuos sOBdos, es declr, matenial organico separade de papel,
plésticos y empaces.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

]

ARPECTO A ZVALLAN

j_.ﬁ Instalaclones y/o los slimenlos se encuenlran libres de presencia o daio ausado por plagas.

Sad|Tak

98838._5E&&E%%?ﬁgo%uwmm.§g§§sgﬁwsgé_m§
de ka3 actividades preventivas o corectivas,

TOTAL CORNCIONE & DE BANEAMENTO

_ B

_

ﬁozﬁnozmwo:u»zmno»«m"ﬂmwmsamznsco__
ARPECTO A TVALWN

El transparte garantiza ef mantenimisnto de las condiiones de Consevackn requendas par la matera
prima: refrigeracion, congetackin, recipientes o canastillas de material sanitaria ¢on tapa, efc. y cumpla con i
nomstividad vigende, (S aplica)

Los vehiculos 5 encusniran en adecuadas tandiclones sanitartas, do 2960 y operacion para ol transporte de,
los alimentos. (S aplica)

Les vehiculos son utilizados exclusivamanis para ol Uransporte de alimentas y levan ol aviso de transporte de!
alimeatns, (S Aplica)

Fi‘na Ha3Ea3 Bay

]

Los complementos alimentarics son ansportados en canastilas plashicas, debidamente lavadas y
desinfoctadas.

[

El personal transporador cuenta con certificacién de mangpulacion de almentos ¥ vesimenta adecuada s
acuerdo a la normatividad vigente.

@

Bad |33

Les vehicuks de lransporte no almacenan ks alimentos directamente sobre ef piso. Se utitzan kx
recipientes, canaslias, o implementos de matorial adecuado come estibas plasticas, de manera que atsen &
product 69 toda posibifidid ue Cartaminanidn

PURTAJE
ESPERADO

10 OTTSVNE § | RSP OR TE OE PRODUCTE TERMINADO [31 APLICA)

——

VEL ECURPOS Y UTENSDLXCS

ITEM

Les utensilios tales como fablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabrdcados con materiales sanitarics,
fesistantes a |a compsiéa de Eicil limpisza y desinfection.

|83

L05 recipientes donde se ks provee ks alimentos a los thulares de derecho son de malesial lavable y Kl
desinfeccion

58
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|proiegido y on adecuado estado de manteniméento.

Exista 1m espatiq fisloa exchusiv para el depdsito temporal e los residuos sclidos, adocuadaments vhicad,

10

Laz lmparas o Buminacion 56 encucntran protegldas v funcionando y md Se evidenclan inslalaciones
cléctricas expuestas.

1

Los silones y drenajes, se encueniran en buan estado, prolegicks (rejila), funtienando ¥ limpics.

12

Guenta ¢on 68 extlusiva para k2 Kmpieza y Uesinfeoaidn de los ulensilios y menaje evitandko contaminacion
nnada,

13

Las ventanas y aberturas que 58 comuniquen con el ambiente exleror, esian provistas con mafla anlinsecto
de tacil limpieza v bueng coesenvacion, resistentes a ka impieza y |3 manipulacion. Los vidrics de las
venlanas ublcados en areas de proceso tuentan con proteccldn para evitar contaminacidn en ¢aso de
fuptura,

14

Los pisos sa encudaian EMpios, én buan eslado y s8 redliza mantendmiento para garantizar condisones!
higkénico-sanitarkas.

15

Se svidencia dotacion de ks slementos de higlene personal (Jabdn desinfectante, elemenics desechables,
papel higienico y papeleras) ¥ 1as instalaciones sanitanas se encuentran en buen estak,

16

Ua3| 823 [D23| a3 |o3 jw=3|e3 ez

Exlsten letreros en buan estado aksives a ka aplicacitn de BPM - Bueaas Practicas de Manufactura,
ubicades en las instalaciones del comedor escelar.

TOTAL WSTALACKONES FISICAD VT ANTANIAY

PUNTAJE
ESPERADD

b

I AL L RAENTD MATERIAD PRAVAL E (NS UMIS Y FRODUL 10 TEARPMADO
L

TEM

APECTOAEYALLAE

17

1

El aknacenamienio de ks Insumos, malerias pAmas o productos lerminados se realza ordenadamente en

o

ipllas o estibas {canecas con kapa u otra forma de almacenamiento) ¥ dispone estamterias d¢ matdal

sanitario, implas y en bues estado do manera que sa permita [a Inspaccidn, lmpleza y fumizacidn, = es el
caso.

fLos producios $@ encuantran deatrt de Su vida (il, con fecha d8 ventimiento vigants, N0 prasentan akgin
4iipo de contaminacibn y son aplos para el consumo.

15e tene actualizade o vondrol de eatradas y saldas, Kardex y rotackn de productos = PEPS,

El aimacenamlento de ks allmentes refrigerades se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

e~ N = | —

El almacenaméenta da alimeatos congelados-34 redliza 8 emperaturas de -18°C y 86 Revan registos

233 [Ba3lsxsgaz| ga3

Log productts que s8 encusairan empacades y rofulados, cumplen coa la nommatividad santaria vigente.
Resolucidn 5109/2005

™ML b ¥ PAOOUC TS TRAMADD

[

. CONDICIDNES DE PREPARACION

B3

Los procescs de preparacién de los alimentos se reakzan en cordiclones Optimas de higiene, e kmpieza v
¢ consanaxiin, de forma secuancial y contipua para syitar cealquier Tipo de contaminacitn.

%4

Se realiza B limpigza y desinfaccida de (0 utensTios de manera pesmanente postenor A cambio de
alimenics por tada proceso. La desinfeccidn debe realzacse mediante b wtikzacién de equa caliente, vapor
de &gua o sustantas quitmicas autanizadas para este efecto,

25

Las hortallzas y futas s& lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por b normatividad sanitada y
establetidas an o plan dé saneamiento del opacador,

El senddo de 08 dimentos $& hexe ¢on utensilios {pinzas, cuchares, etc.) segim s8a 8l tipo de alimenlo y $8
avita o contaclo directo del aliments coh 1as manos. -

aq

T rI] 83

Sg ouentan can regsstos ¥ pontrof de temperaiura durante 1 preparacidn
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" 154 gawen(iza la limpieza y desinfiaccion pesidica del tanque y/o recipienls {s) de almacenamiento de agua.

escritos, 56 Bevan registros de las aclividades.

Exlste un programa Implemsentado de limpleza y desinfeccidn de (angues y/o recipientes , con procedimientos!

El agua que se utiliza es petable y cumple con las nomas vigentes establecidas per la reglamentacion
carmesporcliente del Minlsterio da Salud ¥ sa evidendia scporia

Had 3 |63 [B2F

El uso de hieky en conlacto ¢on s alimentos y materias primas, £5 fabricado ton egua patable ¥ mamipulado
an condiciones que garanticen su Inceuldad,

Y DISPOSICION Df RESIWIOY SOLIDUS Y

S8 cuenta con recipientes suficientes, identificades, de material sanitano, Con tapa y boksa plastica, ubicedos
&N un sitio exclusivo para 1a recoleccidn temporal de residucs sélidos ¥ se promueve o reciclae,

Se cventa con un programa de manejo de reskiues, con procedimientos escritos, se Revan registros de Izs
actividades

Ba3(B=y] Bax

Se apica ka separacion en sitio de los reslduos sofidos, es decir, material organico separade de paped
plasticos y empaques,

Las Instalaciones yio kos alimentos se encuentran libres de presencla o dafic causade por plagas.

Sa3FaR

Se cuenta con Ln pregrama de control integrado de plagas, con procedamientos eSCritns ¥ se Devan ragistios

d8 1as acllyldades preventivas o comeclyas.
VOTAL CONDICIONER DI CAWEAMIENTS

| . ]

YL CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 81 ES EVIDENCLADO)

APPECTO ARYALUAR

£l transporte garantiza &l mantenimiento de las condiciones de conservation requeridas para la materla
prima: retrigeracikn, congelacion, recipientes o canastillas de material sanfario con tap, ste. y cumpls ¢oa L
{romatlvidad vigende. {S! aplca)

Lo vehlouls se encusnlran e adecuadas condiciones Sanitars, e 2560 ¥ operacikn pasa e transpodle de
ks almentos, (S aplica)

Los veh|cuks son utilizados exclusivamenie para e transporte de alimentos ¥ llevan e aviso de Lransporia de
alimentos. (Si Apfica) *

Sl |38

Los complemenios alimentados son lransportades en canestllas plasticas, debidamente lavadas ¢
degintectadas

El personal transportadac cuenta con cerificecion de manipulaciin de alimentes y vestimenta adecuada de
acvertdo a la normatividad vigenta,

&

SaX JagialcaiBadl Bad

Lo$ vehicudos e lransports o atmacenan ks alimertos directanente sobre el piso, Se ulilizan ks
reciplenies, canastiltas, o implemeantos de maleial adecuado comn eslibas plasticas, de manera que alsien el
producto de toda posibitkiad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMIADC [<]] APLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

¥IL EGLEOB ¥ UYENSLIOB

TEM

Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias v demas menage estan fabricados ¢on matesiales sanitarios,
resistantes & la comsitn de taci mpiaza y desinfacsion.

BRIBI |6

Log recipianies donie $¢ (e proves Yos alimentos a ke tiulares de darecho son ga malsrial lavable y facd
cesinfeccion

El equipo ¥ menaye con que cuenda el comedor escolar es sufkonte para la alencitn ge la totabdad de| |, |

tlubares de derecho




z o
ITRTIRNRYT g | we TV WA R Had epEn[RNY
A W) — o of
s.uﬁﬁ.\:: Y Qg._ { AN 30d opipuaty
AT 13 Yaldd 4 A0 JWORHYD 35018 30 O W0IOLTN 4 T3 NOD
4 35 OV i WG W RVASTY B A IO NG
; _ [ oo
_ AL _
1 T 20T HOUL 36 W1IaL =
18
FPI0059 XIPEWNA 18 U WIS 581 Jpuale ered vewag 13 ey A xopesado 1o aab ouws|uedalt 19 2qisis £3 e w
N 5
. L ¢
QLIS [9P UGIUNAI 2P SET8 Ky 1050 LORETLAW)I2 8P JI[WCD 1P UIELLLOTLOY bR 8lokIS BUSPA 35 54
=]
e ]
“vid 1B LQIIBULIGHI} 3P BI|UIR ) 14 B} BKasuh Jefing Un US OpeorqNd Suog Jerass JpRUA 3| sd
- v vo e Wil
T TWIS0S NOLLE3D X
» OAVEIT XYL
[rvomioune [ | [
| TYNGIWSNOO QNTYR 30 SIHOATAGHTD TWI0L |n|w -
] £9
wjwabia PER|ANEULIOU B US OP|3R1qEISa 0y uoo Brdund sab saipne saiawd sp unbgeqBipd|  sa
E]
[
efirenad ap s21uabia $BUR) GO SAMUAILI 8P SBIOYURKD USlS|X $4 B
et e youny W3y
1 TYROEW OO0 OA TS
* OOVt 1 XYY
| arvueives | | _ |
| SOAND3 THLOL -
__ Jemendumf 18
20 ogsifar £ $205000 WA UEwana oudkeuRcEwrE 3p Sodinbd sewap A saopeiebuca ‘seisadl 21 34
‘a
* { s3/qesucdsay ‘ojuamumudiuew Bp seWrIBouos *sodinbe 0| 8p epia op BIOH) VOGS WS OPIVARB G B, 03
. 2 opusnaz p sadiabs 3P GARIGLKD & cAquaraK] CURILIUBIRW op CrAIeS BrRd sonsiBau & sapenupw uaisa)

@

"%"g



{rall VOVZITVRALSNGN ROV
T¥d * AVIO0%3 HOOVINTAITY 30 YWYHEON T80 STHVICOST $THOMIAGA YHYE ROOYIRIDTA 30 LYW 4

O

O

= - 0 T po
.H "sejonpend oyA SOjUXUIME S0 3 LiGHRAIOSLOA B e2querel and ol atedsa 18 100 &dwnd X008 Jopawnd R g
'Pn (soperuanE $ENPIL4) OpeVILLT] GONpaId A SEWNd SEISIRIE 5By 6P CluMLeUsdelR op ea (3] ¢
‘Uooisedaid 8 1p un 2 $2UBPUOdSUICT SIPEHSIOI ST OLAUIW OWeD Jepiale ied susins M 2
_NBUES e} uca 'ede} uca soplBaaid enfe e oaneeusdpunE B sARKNA KA Sanbuey WIS
VRroe)uISAp
4 ezt 1571 6D 'SIURQIOSE DU ‘S|Teauuadul ‘GUdlSISa) ESIRW UD SEPIISW) RS sapaed se1| ’
., "SBUELIUES O |BY $LIO|9|pUCA 3 ¢
52| uod Bl sepezmsnpy ¢ seperedaid SO SE Bp CIUOREISIE B O WTINGISID o EAR 3 8
. "SEUBRS-0o|ub|Y @
_ $8UoPUG) JEzivesel exed QUSIWUSEW EZER 35 £ okl UEQUSNOUS 85 'souctl 4 Sofuoc B LooEULO) ™ ]
‘LGIIBSUSPUOI 'PEMBIaNs 8P LONERIMAE epg 85 Bab BBUBW BD SOP|NASUCS A SOPEYRSIP UELSS 50498) S0 $
/ BRSSP A UGERIUISIP ‘ezarduun 3p Wojoeseds ef ke anb esaLEw ep sopnasloa ﬂm ¢
U3 (oumsuod ap eavg ‘ugraeedald op ealp 'CJUSHUBLASRUIE Bf D) $200I9LEISUI 7] VIRENPa B Y
"CAUS{IBUCKNIA]
houmﬁ_maﬁgsgﬁau%aﬂﬁ 'sopelUes SOAES @ 0SIG0R LOO UENY NS Kpe) 13 s 4
a3
*s2peour)se senbe A ezajEw 'peplgiesul &p soaey 2p apelae xfn) un U3 opeNaN K53 IPRISA IR |3 £d b
[ I B W § Wb S W bl VTR WL PNV Y Ol Bty WAl
| SYRVAINYC A S tiy $INCIDVTYL S NN
IR S ] « WRIRACLY UAAEY Ty S A6 MR R iy by
Mo S 4 able
Sy e ]
Her Sinabcalts i) ¢ L%
Ly WrRearm SRR 0 4 LK
. Lo | oW s hamamiand L4010 |
sttt (03 & ¢ )
LTI
g a—| =
D2 QUG 4u3)
Dy OdvH3483
i ) IIVINAG
TAYATVIMISAANI NOIOVHE 3T YOTHLNT ¥ ¥ DINIIWIDIS YYATVIY (FHYIA K 80 28[aQ
| soymul W13 9P UOIEILUBA RRSIA WWET | eouomensia
120218¢P OLYRINOD e - MWD A . i s
uank op odrea A auquio = [ apuags uanb wp
= 3Vd VIHOINIAHIINE w2l LN op quoN o oanes £ siquioy
’ Oﬂ J ' 10ptpUIN
0oL MRATE PR ) EYsiA op ON " Qyuep
=, L P 3w ON
ETE
einnLoyd ugraue)e ..W “M«hcﬁ
#p 0383 |3 [BENED Bf sAbggUaP op 20809 S.Eum
O euont  2Z0ZILOF O[UBAUDY  Clerue) oy SY'S SOINIWITYLIA -1opeledo
| AT o7 1| eymaruong ORI
ordjHung . (G EAEN PR
SNH|  ppepniy *U3 ,@ upranigisu)

=




@

mu_magmmumgﬁﬁﬁeﬂnﬁ_suﬂmm_nmoa_sﬁgoﬂ&snam_acsmgaa &moumamamam 588.
peoteqid y en adecuadko estado de mantenimignio. i

Las lamparas & duminetin s@ encuentan profegidas y luncionanda ¥ 1o 59 evidsngian Istalationes
eiéciricas expuesias.

Los sifenes y drenales, se encuentran en buen estado, protegidos {re]lita), Junclonando ¥ mpiks.

12

Cuenta con area exclusiva para la kmpleza y desinfeccion de los tiensilios y menale evitande contaminacidn
mzada

Las ventanas y aberturas Que $@ comumiquan con ef ambianta axisror, estan provistas con mall anfimsedn
de facll bmpieza y buena consesvacion, resistentes a 1a Impreza ¥ la menipulacion. Los vidrios de fas
vantanag ubkados Bt @reas U@ progese cuentan coa pratectidn para evllar contamicacion en Casy de
npiura,

4

Los pises 58 encuentran 5_28 en buen estade y se reallza mantenimlento para garanizar condiciones
higinico-sanitarkas.

15

Se evidentia dotacidn de los elementos de higicne personal (jabsn desinfectants, elementos desechaties,
papel higidnico y papeleras) y {as instalaciones sanitanias se encwentran en buen estado,

16

|12z % 8a3 |[Bad| a3 |BI |B23| VA Bad

Existen Jetrervs en buen estxio shsivis 8 la apicacion dg BPM - Buenas Praclicas de Manufactura,
ubicados en (s Instalaciones del comedor escolar.

TOTAL oS VALACIONES FRICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE
ESPERADO

H. ALMACENAMENTD MATERAE PRIVIAS E RNEUMOS Y PRODUC TO TERMINADO

ARFECTR A EVALMAR

1

Ef aimacenamlento de kos Insumos, materias pimas o producios lenminados se realiza crdenadamente en
pdas O estibas (Canexas con lapa v ot forma de afmacenamiento) ¥ dispong estanlerias de malerial
sanltario, Umpfas ¥ en buen estade de manera que se pemnlta fa inspeceitn, Empleza y fumigacida, si es &
£asq,

13

Los proxductos $e encuentran dentr de sk vida (il con facha da vencimlenlo vigenle, nd presentan akgln
Upe de contaminacién y son Bptos para & consumeo.

19

Se lene acluakzado d conlrol d€ entradas y salldas, Kamex v retacibn de producies « PEPS.

El almacenamsento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaiuras entre -2°C a 4°C y se levan|
regisiros

El slmacenamienty da alimentos congelades se realiza a temperaluras de +16°C y sa Eevan tegisis

B33 TaItalBzXt Bz

| Resckxion 510372005

Los prodcies que se encuentran smpacadas ¥ rotulades, cumplea con |2 pormativklad sanitaria vigende.

oM. O AT

AT My § BAUsO] ¥ PACCUCTIO TRAMAD0

PUKTAE ESPIRADD |

L. ]

M CONDICIONES DE PREPARACION

83

|Los preceses da preparacién de ks alimentos se realizan en condiciones bplimas de higiene, de limpleza y
de Consavacion, de forma secuanial y conlinua pana evitar Cualquist tipo de contaminacidn.

S realiza b lmpiaza y desinfectlon de los utanslias de mansea permanenie posterioc al cambio de
alimentos por cada proceso. La desindeccldn debe realizarse medianle 1a wtilizacidn da agua caliente, vapor
d6 Iyua 0 UstANCias quimicas auvinizadsy para ests glecto.

25

(a5 hortallzas y {nias se [avan y desinlecian con sustancias aubrizadas por la noemallvidad sankara y
establecidas an al plan da saneamients dal operadr.

El servide ¢a o5 alimentos se hace oo utensiios {pinzss, cucharss, mﬁ«&%»&ggﬁag:o
evita el contacto dirdeio del alimento con las Manges.

&

il oafaz] ex

Sg cuentan con regisiros y condrol de {emperatura durante fa preparacitn
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ps  1Exste un programa implementade de Kmpiezs y desinfiaccitn da taques /o necpientes , con procedimlentos
o _ﬁo._._nm_ $4 flavan registros de 1as actividades.

- El ague que sa wliza es potable ¥ cumpie con jas nomas vigenles establecidas por [a reglamentacin
comespondienta del Minlstaro de Salud y 5B svijanci soporte

3

1E| uso de hieko en contatto con fos limentos y materias primas, es labicade con agua potable y manipolado
an condiciones que garanticen su Incculdad,

B

BANEX) Y DISPOSKION DE RESIOUCS SOLID0S Y UGIOCS

ASMICTO A RYALLMA

Se cuenta con recipientes sufickantes, entificades, de material sanitardo, con tapa y boisa plastca, ublcades
6N un sitio exclusivo para la recoleccidn temporal de residuos sGidos ¥ 58 promueve al reciclaje.

Se cuenta con Un programa de manejo e reskiuos, con procadimientts esTitos, $& llgvan reguies da las
actividades.

Se aphca b separation en sitia da ks residuos stlidos, es decir, material ceganico separado de papel,
piasbicos y empaques.

IB=X8ad 8al

COHTROL DE PLAGAS (ARTROFODOS, ROEDORES, AVES)

ARPECTO A EVALLAA

Las instalaciones yio 1os alimenlos se encuentran ibres da presancla o dafie causado por plagas.

N

éa# 23

Se cuenta con un programa de et integrado 0 plagas, Con procedinientos escrlos y se levan registros
de ks actvidades preventivas o correctivas.

TCTAL CONDICIONLS D6 BANEARIEWTO

I

]

VL CONDICIONES DE TRANSPORTE { 51 ES EYIDENCIADO}

}

APECTO A TYALUAR

QRIRTVACONES Dot rii.-"f*v

El transparta garanliza &l mantenimiento de tae condiclones de conservacidn requerkas para la matera
prima: refigeracion, congelactdn, reciplentes o canastillas de material sanitacd con tapa, 6k y cumple con Ja
nomuatividad vigents. (Si aplica)

Los vehiculos se encueniran en adotuadas condiclones sanitasias, de @360 y Oparacin para ¢l franspode de
los alimetcs. (S apica)

Los vehicules son dtilizades exclusivamente para f tansporte de afimentos ¥ Bevan el avise U9 fransporta de
alimentos, (Si Aplica}

Los complementos alimentancs 3on lransportades en canastillas plasticas, debicamente kavadas y
desinlectadas.

S| ¥

El personal transportador cuanta con carfificacitn da manpulacitn de aimentos ¥ vestimenta adecuada de
acysndo a ks normatividad vigenta,

IB&?I BaI8a3Ea3| Sas

x.\lr. el
o

1

Los vehiculos de ransporte no almacenan [os allmentes directamente sobre el piso, Se ulilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecexio Como estibas plasticas, de manera que akslen el
peoducto de toda pesibidad de contaminaclén

ald

TQTAL CONMCIONES TRANSPORTE DE PROCUC TD TERMINADG |5 APLICA)

PUNTAJE
ESPERADD

Vil EQUAPOS ¥ UTERSULKS
-

TER

Ps Los wienslfics tales como tablas, cucharas, oftas y demas mensfe estan fabeicades con matedales sanftarios,
ED resistantes a ka corrosidn de facl impieza y desinleccadn,

a §anmu§=mna§mm_aua§_8g§:8wuﬁwﬁgsgan:ousanssa&?%iwa_
ad desinfecsidn

Ps _m_ Bquipo ¥ Mmendje ¢on que Cusnia el comedor escolar es suficiente para ka atencitn de Ip totalidad de
£

itutares de derech.
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TP [Existe un espaci fisico xclusivo para & depdsito tempetal de Jos redduos s0kks, adecuadamente ubicado,

peotegldo y en adecuado estade de mantenimiento.

10

Las lamparas 0 Ikminacidn se encuentran prolegxdas y funcionande ¥ no 58 evidencian Instalaciones
electricas axpuestas.

1

Los sifones y drenajes, se antusnlran en buen estado, prolegidas (rejilla), funcionando y Gmpiks.

12

Coenta con &ea exclusive para 13 impieza y desinfeccin g8 108 Utensiios y menaje evitand contaminacitn
crizada,

13

JLas ventanas y aberturas qus se comunkiuen con &l amblente exterior, es1an provistas con malla antinsects

de facl Impieza ¥y buens conservacikin, ressslentss a ka limpieza y la mangpulacitn. Los vidris de las
venianas ublcades en areas de procese cuentan con proteccidn gara evitar contaminadia en taso de
proptura

14

rﬁvgggusg.swcgsgqmmam_gg?%?msaﬁﬂggx
higlaaice-sanitarias.

|

3

o gvidencia dotacidn de los elementos de higlene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
papel higienico y papeloras) y ks instalaciones sanitarias $e encentran en buen estada.

16

.meR__S.momm:Bﬂ_oﬂmnom_c.%ﬁms8__§3Sm§-m=83van§8§:ﬂ
ublcados en las instataciones del comeder espolar.

|- P

TOTAL INSTALACIONES FISICAR Y BANITARIAY

PUNTAJE
ESPERADO

Ha3l Ba3 lSu:x Ba3 |8 pa:}l BX 8

ITEM

L ALRAZERAMIENTD WATERIAE PRIMAL £ WGUMOB_Y CACDAIC 10 1E RSWWADD

ASPECTD) A EYALLAR

17

£l almacenamiento de ics Insumes, materias primas o productos lerminados se realiza ordenadaments en
pilas ¢ estibas (canecas oan tapa v otrd forma de aimacenamiento} y dispone estanlerias ¢ material

o

Ccaso.

-+ Jsanltarip, Emplas y en buen esiado de maners que se permita la Inspeecidn, Impieza y lumigacion, sl es &  «

p——

18

103 produtios Se encuantzan dentro de su vida O, coa lecha de vencimiento vigente, no presentan algon
tipo de contaminacibn y son apios pasa e consuma.

18

Se bene actualizado el control de entrédas v salidas, Kardex y rotackin de productos » PEPS.

El almacenamlento de kos alimentos refrigerados se realiza 2 temperaturas entre -2°C @ 4°C v se llevan
ragistios

El almacanamienta ge alimenios congelados $o realiza a emperahnas da -18°C y 58 levan registros

Ox3893 BadiBadday] Bad

©|Los prxductes que se encuentran empacados ¥ rofulados, cumplen coa la nomatividad sanitaria vigents.

Resolucion 5109/2005

o Pl Pl B il ¥ MCOUCTO MieiAD0

_

M CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacién oo los akmentos se reakzan en condiciones Optimas de higrene, de Limpleza y
de conservaciin, Ye forma secuencial y continua para evitar cualqurer ipo de comaminacion,

. |Se realiza la limpieza y desinfeccitn de 10s utansiios de manera parmanente pastaor al ¢ambio te

alimentos por cada proceso. La desinfeccitn debe realzarse mediante fa uliEzacita de agua caliente, vapor
de ggw o sustanclas quimicas autorizéixias para este efecto.

Las hortalizas y Inutas se lavan y desindectan con sustancias autorizadas por la normallvkiad sanitaray
Bstablacidas en Bl plan de saneamieta del operakor,

El servigo da ks alimentos $a hace con utenslios {pinzas, cucharas, et¢.) sequn sea d fipo de almento y 58

*[evita el contacto direclo d& aliments ton las mants.

3|83 23] 53

Sa cusnian con reqlstres y control e temperatura durante |3 preparacitn
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Segarantiza fa hmpieza y desinleccidn periédica del lanque y/o recipiente (s} de’abmacenamiento de agqua.

Exlste un programa Lmplementado de limpyeza y desinfeccion de tanques yio recipientes , con uaoﬂwssﬂﬁ
esmites, $6 Bavan registros de ks actvidades.

- IS~ 1 I

El agua qua 56 utiliza 63 potable y cumpla ¢on (38 normas vipentes establocitas por ka reglamentacion
correspondlente del Minlsterie de Salud y se evidencla soporte

IZ=3| X |83 @23

El uso de higio en conlacto con ks alimentes y materias primas, es fabricado con agua polable y mankpulade
en condiciones que garanticen su inocandad.

MAREJD Y DISPOSICION OF REBIDUOS SO0 Y LIGDOS

ASFECTD A EVALUAA

Se cuenta con reciplentes suflclentes, entificados, de materlal sanfiano, con tapa y bolsa pléstica, ubikadas
en un sitie exclusive para la reccleccitn Ismporal de residuns stidos y sa promueva &l reciclajs.

Se cuenia con un progfama de manejo de residucs, coa procedamientos escritos, se llgvan registos de ks
actividades,

SaIBa3| 8ad

Se aplica L separain en 310 de K tesidos 8Ofks, &5 decw, malerial Lrgénico separato de papel,
praslicos y empagues,

CONTROL DE PLA CARTROPOODE, ROEDOREE, AYES)

ARFECTO A EALLMA

Ls Instalaciones y/o s almentos S8 encunlran D1 09 prasencia o daho Casada por plagas.

9=z28a3

Sa cventa ¢on un programa da condrol Integrado de plagas, con procedimlenics escitos ¥ se llevan regisros
de [2s actividades preventivas o comectivas.

TOTAL CONDICIONES D BANEANMENTC

_

VA CONDHCIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

AECTO A EVALIAA w

£l ransporte garantza el mantommientd 08 123 Condiones de CONSEVactn requendas pam 18 maleria
prima. refrigeracion, congelacion, recipientes o canasiilias de matertal sanitario con tapa, ete. ¥ cumple con la
nomatividad vigerrte. (St aplica)

los alinentos. (Siaplica)

Los vehicukes se encuentran en adecuadas condkiones sanitarias, de ase0 y operacion para f lransporte de|  ~

Los vehicukes son wtilizades extiusivamente para &l transporte de alimentos y llevan el aviso da transporte de
alimentcs, (S Aplica)

Lo complementas slimentanios son tramsportados en canastilas plasticas, debkiaments lavadas y
desinfectadas.

A N -

Bl personal transportader cuantz oon cartificacion de manipulacion do alimentes ¥ vestmenta adecuada do
acuerdo 2 la normatividend vigenie.

823 Sz3Sa3TalTzX| Ba3

recipientes, canastilas, o implementos de material adeciedo como estibas plasticas, Ge manera que als

tLos vehiculos de ransporte no almacenan los alimanlos directamente sobee € piso. Se ulilizan les _w\
d
producto de loda pesibdidad de contaminacién

TOTAL CONDICIONE S TRAADPORTE DR PRCDUC TO TERWINDO {81 APLICA)

PUNTAJE
ESPERADQ

VL ECuirCd Y UTENSILIOE

ITEM

— * ATNA DAL

Ed

Lo wiensios tales coma abias, cucharas, ollas y demdas menaje éstin fabacados con materiales sanitancs,
res(stentes a ka coroslon de fcll limpleza ydesinfecciin,

s recipientes donde se kes provee ks almentes a ks tulares de derecho son de material lavable y facll
Idesinfeccitn

Ei equipo y menaje cont que cuenta ¢ comedoc escolar es suficients para (a atencion de B Kiglidad de
{tulares de darecha,
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=] Existe un espacio fisico exclusive paca & depdsito lemporal de los reskiucs sclides, adecuadamente ublcado,
peolegido ¥ en adecuad eslado ge mantenkimiento, .

"]
|

Las lamparag O IheMination Se encusntran proegxias y funcionando y o se evidenclan Instalaciones

b eléctricas expuestas.

1 “{Les sliones ¥ njzm_m. se encuentran en buen estade, protegldos (rejilla), funcionande y Ampios.

Cuenta con area extiusiva para [a kmpieza y desinfeccion de ks utensilles ¥ menajs evitando contaminacion

12 "

L8 ventanas y abarturas que $8 comuniquen con o ambienla exericr, estan provistas con malla antinsecio
de f4cil Empieza y buena conservackdn, resistentes 3 ka impleza ¥ la manipulacitn, Los vidios da ks
ventanas ubicados en &rBas Ue procesa tuertan ¢on prolecekin para evitar contaminacidn en case de
nphira

13

Les piscs s encoentran Emplos, en buen estado y s& reallza mantenimiento para paranfzar CoNdiciones

14 higiénico-santarixs,

Se evidencia dotacion de ks elementos de higiene personal (jaton desinfectante, elementos desechables,

15 papel higiénico y papedoras) y 1as instalaciones sanitarias e ancuentran en buen estado,

82X Bx3 Bad| 8=3 |EI H=3|83 =3

Existen letreres en buen estade alusivos & b gplicacin da BPM - Buemas Practicas da Manufachura,

16 ubicadks en ks Instalaciones del comedor escolar.

TOVAL WS TALACONES FRICAR Y SANITARIAR

PUNTAJE

ESPERADO
B ALMACERAMENTO MATERILS FRMAS E INEUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

:E APECTO R EYALUIAR

El almacenamiento de ks Insumos, mateslas piimas o productos lesminados se realiza orjenagdaments én
pllas 0 estibas (canecas con f2pa u ¢fra forma de almacenamiento) y dispane estanteslas de malerial
santtaria, Emptas y en buen estade de manera que se permiia la Inspeccidn, Fmpleza y fumigaciin, si es
¢aso,

1w

Los productos e encuentran dentro de s6 viga (dil, ¢on lecha dg vencimiento vigeals, no pressntan algin

1% _%o de contaminacion y son aptos para &l consume.

19 1 5a tiene actvalizado &f contral de entradas ¥ salldas, Kardeu y rotacidn de productos - PEPS,
L

JE| aimacenamienta de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

2 | registros

21 Ef simacenamisnto de alimentas congelados 5@ realiza o tamperaturas de -18°C y se Mevan registios

Ylos producics que s encuentran empacados ¥ rotwlados, cumplen con [ nomatividad Sanitania vigente,

u Resclucion 51092005

Sa3|5x [B23da3fzaz] oa3

ot ™ ADS ¥

PUMAE EPERADG | | . |

W, CONDKIONES DE PREPARACION

" |Los procesas de preparacidn de los akmentos <e realizan en condiciones Oplimas de higiene, g8 Empiaza y

a de conseryacidn, de forma secvencial y contina parg evitar cualgeder tipo de contanmdnaclon

B3

Se realiza 1a limpisza y desinfection de los utensilks de maneca pemaneate posterior al cambio de
abmentos por cada proceso. La desinfeccion debe reallzarse mediante [3 utliizacitn de agua cabente, vapor
de agu o Sustancias quimicas autarizadas para este efecto.

4

Las hortafizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por ka normatividad sanitaria y

% estahlacidas en & plan de sansamisnta del aperadkn.

€l sutvigo de 108 glimentos se hace con utensilios {pinzas, tucharas, elc.) sequn sea e tipe de alimento y s8

2% evits ¢ contacto directo dol allients con las mancs, *

383 |23 53

X Se cuentan con regsims ¥ commi de temperatura durante b eparacion
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" | $e garantiza 1a limpieza y desinfeocin peritdica del tanque  yio recipiente {s) dc almacenamicnt: de agua.

BX [@=3

Existe un programa Implementado de kmpeeza y desinfeccidn de tanques y/o recipientes , con procedimlantos
escritos, se llevan regslms da fas actividades.

£l agua que se utikza es potable y cumple con 53 nommas vigantes establacidas por 1a feglamentacion
comespondiente dal Minisiedo de Salud y 58 evidencla soporte

I9=3| 3

"{EI use de hieka en contacto oan los alimenlos y materias primas, es fabdcada con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inoculdad.

WAMELD ¥ DE RESDUDS 3 ¥ LQUDDS

ARFECTO A EYALLWR

Sa cuenta con recipientas suficlentes, Kentificados, de materlal sankark, con tapa y bolsa plstica, ublcados
en un silic extlusivo pasa [a rectieccidn lemporal de residuos sélidos y 5a promueve & reciclaje.

kmm nﬁﬁB:%n&ﬂsmnmaﬂio%ﬁscB.g%zﬁ8oa§.mm§§w§nm§
actividades.

OagBay Nal

. Joe apica o separacion en sitio ¢8 los residuns sOikios, s dectr, malerial orgénico separsds g papsl,
plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS GhRTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A FVALLMA

129 nstalationes yio ks glimants Se encusnyran BbMs de presentia o dane CRzadd por plagas.

BailBag

maEm:ﬁco:Suamﬂ«_ucaﬁao_5.3%%2&8_§ua§_3§§$2§<mm§§§w§
de 33 actividades prevenlivas o carmectivas.

TOTAL CONDICIONES DE BANEAMIENTD

aTAR witaco |

— * -

Vii. CONDICIONES DE TRARSPORTE | 1 ES EVIDENCIADO}

ASPECTO A EVALIWAR _

5

L]
B Yangporte garantiza & mamtenimisnid ¢e lag condiconss e (oNSBVACKN mequenkias Basgn
pima: refrigeracion, congedatidn, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y tumple con la
nomadividad vigende. (Si aplica)

52

al| Ba

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanharias, de 85eo y opetacion pasa el t:ansporte de
. Jkz alimentos. {Si aplica)

53

Los vehiculos son utidizades exclusivamente para et iranspocts de alimentos y lsvan of aviso de transporte de
alimentos. (Si Aplica)

AzyBa3Q

Les  complementos  afimentarios son tansportades en canaslilas plasticas, debldamenie |avadas y|

desinfeciadas.

EH

R

&

ED

€l persenal Uranspostador coenta con certificacion de g_ucﬁ? de shmentos y vestimenta adecuada de
acuardo 8 la nonmatividad vigents.

e
L
34]

Los vehiculos de ransporte no almacenan ks alimentos directamente sobre el piso. Sa wtilizan ks
reciplesntes, canastillas, o knplementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen f
producka de toda posibilidad de contaminacion

YOTAL COARCIONER YRAR LA TE DL FAGDUCTO TERMMINADS (3T RICA

PUNTAJE
ESPERADO

VL ECUPOS Y LTENILKOS

ITEM

TSI » Sl

Los utensRios tales como tablas, cucharas, offas y demds menaje es1an fabricados con materiales sanitaries,
resistentes 8 la comosion da facl kmpieza y dasinfectitn.

Bx|E=

desineccion

Los recipientes donde se les provee los alimentos a ks fitulares de dececha son de materdal lavable y kel

58

£ equipo ¥ mensje con que cuenla el comedor escolar es suficiente para fa atencidn de i3 totakiad de

tutares de derecho.
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“TExiste un espacio ko ExClusivo para Bl Gepdsito temporat da s residucs saiidos, adecuadaments vbicado,
- |protegldo y en edecuado estado e mantenimiento.

1

|Las Kmpares o luminacion s encuentran protegidas y funcionido ¥ no se evidendian Instataciones
elactiicas expuesias.

1

~Jtos sifones y dreagjes, 5e encuentan en buen estado, prolegidos (rejllia), funcionando y mpios.

12

Cuenta con Area exciusiva para la kmpleza y desinfeccion da ke wiensllios y menajs evitando coataminacion
cnezada,

17

~[Las ventanas y aberturas que sé comuniquen con & amblente exterior, estan provisias con malla antlinsecto
~|98 facil kmpieza y buena conservacian, resistentos 3 la fimpieza y I3 manipulacitn. Los vidrics da 125

ventanas ubicados en Areas de proceso cuentan can proteccion para evhiar coataminacitn en caso de
. \ruptura.

14

“JLas pisos se encuertran kimpios, en buen estade y se realiza mantenimienio para garnizar condxiones,

higlénlco-saniarias.

15

Sa evidentia dolacion de 103 elementos de higiene persendl (jabdn desinfectants, slementos desechabies,
papel higienloo ¥ papelesas) y ks Instalaciones sanltarias se encuentran en buan estado,

16

ga3| D23 [gad| B2z |E3[Fa3|U Ba

_{ublcados en las instalacionss del comedor escolar,

mmxw_m: Iereros en buen estado aksivos 3 B aplicacion de BPM -~ Buenas Pricticas de Manuteciura,

O‘--—-_.-—-.

TOTAL INGTALAMIONER FISICAS ¥ SANTARIAS

PUNTAIE
ESPERADO

hed

ITEM

P —— A OO e TTY
L ALMACENAMENTO MATERME PRI MAD @ IRSUMDA ¥ PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAK

17

~

~|pltas o eslibas 53&8:&8:%5&%5%8:%3 muﬁnw._aumawiﬁ_
% | canitaria, fimpias ¥ en buen estado de manera que se permita la speccidn, Ampieza yfumigacion, 1 es ¢
L 88 -

El aimacenamiento ge ks insumos, malerias pimas o productos leaninados se realiza crdenadaments en

18

fLos productos 58 encuentran denlo dé su vida (t, con lecha de vencimiento vigente, no presénan akgln
tpe de contaminacitn y son aptos para el consurk.

Tp sk ach/azade of conirol de entradas y salidas, Kardex y rtacion de productos - PEPS.

] almacanamicnic do ks aimenos relrigeradas 96 reallza a (ompacaturas enbre -2°C a 4°C ¥ se llevan
registros

£l aimacenamientd de almentos comgelados se realiza a tamperaturas de -18°C y se [levan registros

d '-. e ¢ *e -
ga|o3 [B=3pa3ieaz! 23

Los producios que $& encuentran empacados ¥ rotulados, cumplen con [a nomatividad sanitaria vigente.
Resolucion 51092005

. - A ¥pacointe

PUNTAX EsPeriDe |

[ |

. CONDICIONES Df PREPARACION

Tlos procesos de preparacion de los alimentos e realizan en condiciones dptimas de higiene, da limpiaza ¥
da conservacion, de forma secuencial y conlinua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Y

S3

Se tealiza 12 impieza y desinfeccion de Io§ utensilos de memera permanente posterior al cambio da
imentos por cada proceso, La desinfeccidn debe realizarse mediants ka utikzacién de agua cafiente, vapor
de agua o sustanciay quimicas itxizadas paa esle sfectd.

T {Las hortalizas y frutas 55 Lavan y desintectan coa sustancias autorizadas por la normatividad sanfiatia y

astablecidas en e plan de saneamiento el operador.

]

3163323

E13ervido do kos almentas se hace con ulensilics (pinzss, cucharas, elc.) segin sea &f tipo de alimenlo y se
vita el camtaclo dicects'di abmento con las manes,

Se cuentan con registnos y control de lempacatura duranie |2 preparacion
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15 garantza 13 limpieza ¥ desinfieccion peribdica def anque Yo recipianta (s) de almacenamiento de agua
1 .

Existe un programa implementado Ja Impleza y desinfeccion de Lanques ylo reciplentes , con procedimientos|
escritos, $6 flevan regisios de las actlvidades.

E|EIB|R

|E! 2guz que se uiiza &5 potable y cumple con las normas vigentes establecidas por Ja reglampntaclin
cortespondienta def Minisierto de Salud ¥ 52 evidenria soporte

]B_a; 3 (B Bad

El uso de hielo 60 conacto con ks allmentos y materias primas, es fabrcado ton agua patable ¥ manipulado

- |en vondicicnes que garanticen su inocuidad.

WANEJO ¥ DISPORCION DE RESDUOS SOLDOS Y LIGUKOS

ASMECTCAEYALLAN

"~ {Sa cuenia con recipientes suicientes, kentificados, de materlal sanianio, ton lapa y bolsa plastica, ublcxios

BN un 50 exclusivo para I recoleccion lemporal de residuos séidos y 5B promueve & reciclaje

g tuenia ton Un programa de maneja de residucs, con procedimienios esritos, sa lievan registns do s
i vidades.

S=d L!J';IJI Ea._ﬁ

Se aplica I separacin en sitio de ks residuos shiidos, €5 gackr, material orgénioe separada de papel,
plasticos y empagues.

e —
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPDIX)S, ROEDORES, AVES)

ASHECTA A ENALLAR

Las instataciones yio ks alimentos se encuentran fibres de presencia o dafo casado por plagas.,

a3ded

~{Se cuenta ton Un programa de contro! Integradd da plagas, con procedimientos eswits ¥ se Bevan regisins

- |8 kas actividades preventivas © comectivas.

TOTIL CONDICIONER DE BANEAMENTG

_

VI CONDICIONES DE TRANSPORYE ( & ES EVIOENCIADO)

ASPECTO A EYALIMEK

E! framsparte garantiza ¢ mantenimiento de las condiciones da consenvackn requendas para 1a materia
 iprima: refiigeracin, congelacion, recipienies o canastifias de material sanitario con tapa, e, ¥ cumple cof [a
- {normalividad vigende. (Si aplca)

Los vehicuks sg encueniran en adecuadas condiciones Sanklatias, de &se0 ¥ operacion pea ¢l transporie de

- ks alimentos. (Sl aplica)

" Las vedlculos son uilizados exclusivamente para e ransporle de alimentas y llewan & aviso de tansporte de
 [alimentos. (S Aplica)

.._rs complementos alimentados son yansportades en vanastiliss plastcas, dabdamente kavadas ¥

desinfectadas.

i

{E! personal transportador cuanta con certifacitn de manipulacion de elimentos ¥ vestimenta adecuada de
Jacverdo B la normalividad yigenta.

Ba3 xia3(9aslzaz| DA

Los vehicuios da bransporte no simacenan ks akmentos directaments sobre ef piso. Se utilzan los
recipientes, canastilias, ¢ implementos ge matarial adecuado oomo estibas plasticas, da manara que aislea el

- | producto de (oda posibdidad de contaminacién

TOTAL CONDIIGHEE TRARBPORTE DE FROCUGTC TERWHADO [0 APLICK)

PUNTAJE
ESPERADO

¥ EQUIATS ¥ UTEMALIOS

TEM

— - ANTETO A dui ik

{Los Utensiios tes como tablas, cucharas, ollag y demas menajs estan labricados ton materiales sanflancs,
tesislentos a 4 comosidn de facil kmpieza v desinfection.

Los recipientes donde se les provee los alimemos 2 ks Itulares de derecho son de méterial avable y fd
desinfeceidn

LY

BA|E3 |83

m_BEB:EmHmSancmnaactiagﬁmmmﬁim%ﬁnszsng%sﬁﬁﬁa%

tiulares de defecho.
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"TEsiste on Sspacio sioo exchusivo para B Bepbsito Fmporal 6 s TesKIots 0000, decuaiament Wwack.
. o

protegldo y en adecuado estado de mantenimiento.

10

Las [2mparss © duminacion se encuentran protegidas y funcionando ¥ no & evidencian Instaladiones
elackicas expuestas.

11

Las slfones y drenajes, $¢ encueatran en buen estado, prolegidos (rejilka), funclonanda y lmpkas.

12

Cusnta ton Area axclusiva pars fa impieza y desinfeccion da ks utensiios y menaje evitando contaminacion
cruzada.

12

Las yentanas y aberturas que se comumquen con el ambiente extenior, estin provistas con malla antiinsecto
da £l kmpleza y buena comservacion, reststentes 2 la Empieza y la mandpulacion. Los viirios de las
venianas ubicados en Areas de proceso Cuentan con profeccidn pard evitar contaminacidn en caso de
Jruptura.

14

[Los plsos se ancuentran limpios, en buen estado y se mealiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénipa-sanitarias.

15

Se pvidentia dotacdn d¢ los slementes de higlene personal (jabdn desinfectante, elomentos desechables,
papel higlnico ¥ papeteras) y a5 Instalaciones sanitarias Se encuentran en buen estado,

15

-~
A=

a3 Baz 13&3 ga3 |83 [z23(e3 [823]

Existen [strers sa buen estade alusivos @ la aplicacin de BPM - Buenas Prixlicas da Manulachua,
whicados en Las Inatalaclones del pomeder escolar,

TFOTAL INETALACIONED FISRAS ¥ JANI TARIE

PUNTAJE
ESPERADQ

TTEM

14

- JE1 almacenameanto de ks insumos, malerias primas o productes lenninados se realiza prdenadamente en
- |pRas o estitas (canecas con tapa u obra foma de almacenamiento) ¥ dispons estanterias de material

sanitaria, limpias y en buan estado de manera que se permita k inspeceidn, bmpleza y fumigacidn, si es ed
€aso

{tip da contaminacion y son aplos paa ef consume.

|Les productas se encueniran dentro de su vida Uti% con fecha de vencimiento vigente, o preseflan mai_

18

-+~ 18a tiene actualtzato ol control de entradas ¥ salidas, Karder y rofacion dé productos - PEFS,

El aimacenamiento de kos alimenios raingerados sa reallza 3 temperaturas entre -2°C a 4°C ¥ 6 llavan
|registres

2

El almacenamiento de alimentos congetados se realiza s temperaturas de +18°C y se levan regisiros

2

S23{B2 [BaIBzIcad| BaI

Los productos que se encuentran empacados ¥ ratulades, cumplen con |a normatiidad sanflaria vigenis.
Resalucion 510372005

TOTAL ma P, K MLUMOS Y ROTLTD

PUNTA ESPERADO, |

_

} a
KL CONDICIDNES DE PREPARACION

a3

a

{Los procesas de preparacitn de ks alimentos se realizan en condiciones optimas do higlene, ds lmpieza y
da consesvacion, de forma secuencial y continua para evitar cuaiquier tipe de contaminacisa.

“u

Se realiza la kmpieza y desinfeccidn da los utensilcs de Manera permanenie posterior 2l cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccita debe realizarse madiants 1a wtilizacion de agua calients, vapot
de agua o sustancias quimlcas atorizadas para este electo.

P

Las hoctalizas v frutas se lavan y desinfectan con sustanclas aulodzadas pes fa nomatvidad sanitada y
estabjecitas &n el plan de saneamientc dal operador.

%

ag3jaz] 83

E| servidko d k8 glimentos se hace con uiensiBos (pinzas, cucharas, efc.) seqim sea ef tipode alimenlo y §8
evita el contacio directn dai Slimento con las manos.

il

Se cuentan con raqistros y contral de lemperatura duranle 1a preparacion -
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- [Se garantiza fa lmpieza y desinfeccion panddica del tahque /o recipienta (s) de giyacenamiento de agua,

o
Vg iR

Existe un programa implsmentado de limpieza y desinfeccion de tanques yio recipientss , con procedimientos
escritos, se Bevan registros de ks actvidades.

Ef aqua que sa uliliza s potabla y cumple con s nommas vigemes establecidas por 12 reglamentaion
corespondiente ded Minkslero de Salud y se evidancia sopede

rana 3 |83 [Bas

€1 150 6o hlelo en contacio pon los alimenics y maleras pdmas, es fabrcado ton egua potadle y manipulada
fen conicionas qua garanticen su Inoculdad,

MANEIC ¥ DISPOSICION D RESERIGS S0LI00S ¥ IOUIDCS

ACPECTO A EYALUAR

Se cuenta con reciplentss suficentes, ideatificedos, de material santiarie, con lapa y boksa plastica, ublcados
en un sitio exdusiva para la recolacsitn temporal Ua restdues stlides y se promueve el reciclaja,

Se cuenta ¢on un programa de manejo do reskiuos, Coa procedimientos eStAitos, se llevan regisios de fas
atividades.

523323 a3

Se zplica la separscidn en sitio da ks residues soldos, es dech, malerial organica separado do papel,
plasticos y empaques.

COKTRUR. DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDDRES, AVES)

ARPEGTO A EVALLAR

1Las Instalaclones yio ks almentos $e encuentran libres de presencia o ¢afio causade por piagas.

E-PIF R

Se cueniz con tn programa de conirod Integrado de plagas, con procedimientos escrins ¥ 34 llgvan registros
de las actvidades praventivas o comeclivas.

TJOTAL CONDICKRIES DE BAN

|

VL CONOKIONES OE TRANSPORTE | i ES EVIDENCIADO)

[TEM

ABPECTD & EVALLAX _

* Inormatividad vigents. (S1 aptca}

E{ lransporie garantiza ©f mantenimienio de las condiciones de consesvacikn requendas para 1a amﬁm_
prima: refrigaracion, congelacion, taciplenies o canastlias de material sanitario con lapa, etc. ¥ cumple con la

Los vehiculos s& entuentran en adepuadas condiciones sanftarias, de 3360 Y operation pda o transpode de
los alimentos. {S) aplica)

Los vehicuics son utilizados exchusivamente paea of transporie de almentos y Bevan e aviso de fransporta de
alimentos. (SI Aplica)

Los complementos alimentarios son ramsportades en canastilas plasticas, dedbidamente Javadas ¥
desnfectadias.

B persgnal transportador cuenta con certificacion de maniputacion e akimentos y vestmenta adecuada de
auerdp a ka normalividad vigente.

w23 [3e3lmazpasipan| yad

Les vehiculos de transporie no almacenan ks alimentos directaments scdde el piso. Se wlllzan ks
racipientes, canastillas, o implementos Ja malerial adecuade tomp esibas plasticas, ¢ manera que alslen &
producto g8 toda posthilidad de contaminacidn

TOTAL CONDICIONES TRANSPOR FROOUCTO TERMINADD (81 APLKCA)

PUNTAJE
ESPERADO

VI EQUPDS Y UTENSLIOS

Los ulensilios tales come tablas, cucharss, ollas y demas menaje estan fabricados con maleriales sanitanios,
|reststantes a ka boresion da facll Empieza y desnfeccion,

Los recipientes donde se les provee los aimentos 2 _Sﬂcgu@nﬂousmsnmauiawﬁsqg_
desifeccitn

83 |6a |83

. |El equipe ¥ menaje con que cuenta & comedar escolar es suficiente para ka atancion de fa tolaidad de
titulares e darecho.
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O

PS Exlste un espacio fisica exchsive para & depdsite emporal de los residucs solidos, aiecuadamente
? 5 o lubicado, protegldo y en adecuado estato de mantenimiento. 1 g_ﬂn
10 Ps Las lmparas o iluminacion $e encuentan peotegidas ¥ funcionandd y no'se evidentlan instalaciones ; = -
2 lelécticas expurslas. ’ .
iy F$ Los sifones ¥ drenajes, se entuentran en buen estado, idos (rejilla), funcionanin y limpics. “wr
oF “ft 1 fomes y drgnales. se ¢ P ) AR ‘
12 P ocgﬁ. con area exclusiva para b Nmpleza y desinfeccitn de ks utensilios y menaje evilandp
E0 contaminackdn truzada.
Lams venlanas y aberhuras que se comuniguen con el amblente exlenios, estan provistas con malla anliingecto .
3 P |de foci Kmpieza y buena consesvacion, resisfeates 2 ka limpieza y la mantpulacidn, Los vidrios de las Sin MO, ONTASCoAe
ED ventanas ubicados en &reas de proceso cuenlan con proteccién para evilar contaminacidn en caso de o
ruplura,
4 o5 Los plsos se encuenlran fimpios, en duen estado y se tealiza mantenimiento para gasanlizar condiclones -
1 R higiénico-saniacias. i o e & Yo (omple™
ps 45 evidencla dotacidn da los elementos de higlene personal (jabon desinfectante, elementos desachables,
13 A . papel higignlog 8s) y las Instalaciones saniarias s encuentran en buen eskado.
L] _“_8 Igignica y papekras) ¥ u ~4 Compre
® P§  .Existen letreros en buen estado aluslyos a 13 aplicacion de BPM « Buenas Practicas de Manufactura,
. thgﬁaR en Jas instalaclones del comedar eseolar. “1 Q.Z/ﬁfm.
: TOTAL MISTARACIONES FISICAB Y AN TAARS : T :
PUKRTAJE ' POACATRE 1
ESPERADO 10 'f _ 3 \
. B ALMACENAMENTO MATERIAY PRIMAB E WEUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADG
TEM ASPECTO AEYALLAR —
. £l almacenamiento de los mxsumas, matenias primas o productos kerminades se realiza ordenadamenta en
R 147 _m pllas o estibas (canecas con tapa U obia forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material .5..
ol e & sanitafio, mpias ¥ en been estado de manera que 5e pemita la Inspeccion, limpie2a y umigacion, 51 es e 1 Lo
(=0
18 ﬂ Los productos se entuentran dentre de su vida 0fil, con latha de vencimiento vigente, no presentan algin “
& |twodecontaminacidn ¥ scs aptos para el consumo. Dngo/m
PS5, {Se biene acluakzado of conirol de entradas y salidas, Kardex ¥ rofacidn de productos - PEFS,
19 ] " Cutneie
ﬂ £l almacenamienka de los alimentas retigesados se realiza 3 ismpesaturas entre -2°C a 4°C ¥ se Revan
@ e |registros NN
2 m“ El almacenamienk de alimentos congelados se reakza & lemperahuras de +18°C v se llevan registros
P llos productos que Se encuentran empacados ¥ rolulados, cumplen con ka normatlvidad sandaria vigente.
2 &+ [Resclucion §1092005 1 (omple
PUNTA EPERADD | e £ i | [ reamen | &} .
1t CONDKIONES DE PREPARACION
. JLos procescs de preparacidn da ks alimenios s reafizan en condiciones Optimas de higlene, de limpie2a y
23 H de conservacitn, de forma secuencial y continua para eyitar cualguief tipe de tontaminacian,
Se realiza la impieza y desinfeccion de los ulenslios de maners peananenie pastericr al cambia ds
<24 mw alimentos por tada proceso. La desinfecekin debe Bmeam mediante ka uilizacion de g caliente, vapar
de agua o susltancias quimicas aukarizadas para este efecto,
s Las hortalizas y nutas se kavan y desinfectan can sustancias auteszadas por la nomatividad saniaria y
& B jestablecidas en ol plan de saneamiento del operagdor. . . e —e. v av - - ren]- A _ {omple
% 7a {Elsemvido da los almentos se hace con utensios (pinzas, cucharas, ele.) sequn sea el fpo de alimealo y se
ED evita &l contacio directo del alimanio con kas mancs.
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AFECTO A VAL

Sa garaniiza la impieza y desinfeccion pariodica def kanque: yfo recipiente (s} de almacenamiento de agua.

[ v

Wip ..

41

_mem E_uaaaan!%z.m:suo%nab_mnu«qﬁ.saas:nmﬁsgcs qaa%a%m.og
'procedimientos escritos, se Bevan regisiros de las actividades.

iEl agua que se utliza es polable ¥ cumple con las normas vigentes establecidas por 12 reglamentacion
ogrrespondiente ded Ministerio de Salud y se evidencia saperte

BaX| & |ER [B=2

1El uso de hielo en contacto con ks almentos y materias primas, es fabricada con agua polabla y manipulade
; “_m_ condiclones que garanticen su Inocuidad.

tin

WANEJ0 ¥ (NSPOSIION UE RESIDUOS SOLIDOS ¥ ULIDOE

ABPECTO A& EvALUAA

So cuents con recipienies suficientes, Kentificades, de material sanitario, con tapa y boisa plastica,
ublcados en un sio excluslvo para ka recoleccion temporal de residuos stiidos y sa promueve ef reciclaja,
b A -

| Comepre |

ar

Se cuenta con wn programa de mansjo de residuos, con procedimientos estritas, se llevan regisiros de ks
achvidades.

Corepre

dud|dad] 5al

Sa aglica la separacion en sito de Ios residues séikdos, es decir, material crgdnico separado de papsf,

plasticos y empaques.
CORTROL (F PLAGRS JARTROPUD0S, ROEDORES, AVES}

m,wugvﬁ

{TEM

_ ASPECTO A EVALLAA

49

“1 as instalaclones yio kis alimentos se encventran Gbres de presencia o dafio causado por plagas.

ﬁcg Llp

£

BaX|Sad

Sa cuwenta con Un programa de contral Integrade de plagas, con procedimientos escribos y se Revan registos

., |ge tas actvidades preventivas 6 comectivas.

Cuonp\e

TOTAL CONDICIONER DE SANEAMIENTD

PUNTASE E4PERADO _J.J.-HP_ P ;

_

[roncannes] O,

VIL CONDICIONES DE TRANSPORTE { S ES EVIDENCIBDO)

[TEM

— ASTECTO A EVALUAR

8

*El ransponte garantza et mantenimlento da las condiclones de ponsesvacidn requeridas para b materia

-] prima: refrigeratidn, cengelacion, recipientes o canasiflas de material sanltario con tapa, eic. y cumple 00N

la norhatividad vigenta, {Si aplica)

32

Los veticulos se encuentran en adecuadas condiclones sanitarias, de aseq y operatidn para el kansporte
de ks allmentos. (Si aplica)

Lxd

Los vehlcuks son utlizades exchesivamenta para el Iransporis de alimentas y Bevan el avise de fransporle
de alimentm. (Si Aplica)

54

Los complementos amentarios son lransporfados en canastfias plastcas, debldamente lavadas v
desinfoctadas. ’

LH

El personal ransporfador cuenta ton cemificackn de manipulacicn de almentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a [a nommatividad vigenie.

%

G333 Bz235a30=23(3=3} 8ad

Los vehiculos de kansporte no almacenan ke alimentos dirgctamente sobre ef piso, S8 utdizan ks
recipientes, canastilias, o implementos de materlat adecuado como estbas plasticas, de manera que gisten
¢l preducto de toda pasibiidad de contaminackia

i —— & — e
TOTAL CONDIC IOHE Y TRANGPOR TE D€ PRODYUC TO TERMINADO {3 APLICA

PUNTAJE
ESPERADO

l

ITEM

10

57

._E» ulensihos tales como tablas, cucharas, cllas y demas menefe estan tabricados con maledales
sanitarics, resistentes a 1a corrosion de facd limpieza y desinfeccion.

£

E3

;Lo recipicntes donde se les provee fos dlimentos 2 ks tulares de desecho son de matesial lavable y facil

desinfoccion
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! . 75 JExsls un espacio fisio exclusivo para el depdsito lemporal de ke reslduos sdlidos, adecuacaments
&y {ublcado, protegido y en adecuado eslado de mantenimienio. M - hcgﬂﬂn
1 S Las famparas o duminacion s encuentan prolayides y luithmandd y no se eyldentian ingtalaciones e MiteSwan eS| v SRS
ED  lglicticas expuestas. PN A P
PS i ) i i i i wr
.1 . Los sifones ¥ emzwnm:sfmsem.ag en buen estade, prolegidos (rejiia), luncionando y limplos. Z :J vi e, ’
ED
12 e |Cuenta con aes exchsiva para B kmpieza y desinfeccion de los ulensiics y menaje evidando
ED contaminacidn cauzata,
Las ventanas y abesiuras que S8 comuniquen con ef ambéente extertor, estan provislas con mana enfiinsecto .
N P {de facil tmpieza y bugna conseryaclon, resistentes a 1a limpieza y la maniputacidn. Los vidiies de |2 o m;.._ ™o
ventanas ubicados en areas e 50 tuentan ton protectidn para evilar contaminacitn en caso de .
el Wiy proce a Ankiinsec 46 .
. 14 [ Los pisos se eacveniran impios, en buen estado y se realiza mantenimienio para garantzar condicionss 3
2 Ibigiénioo-sanitarias. e ' A Compre- -
PS So evldentia dotacion de los elementos de higiena personal {jabdn desinfectante, elementos desechables,
N laci .
1§ - papet higiénico y papateras} y las Instalaciones sanitarias se encuentran €n buen estado, e | 05365
15 3 Exsken leleros en buen estado aksives a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufachum,
R |ubicados en las instataciones del comedor escalar. 1 Comaple
ONER FISICAB Y BANITAR 1
PUNTASE - . "
‘ esperape | WO B wers | QN
I AL WACEMAMIENTO BATEAILS PRIMAS E INSUMDS Y PR
1TEM ASPECTD A EYalUAR prv— B
B amacenamiento do ks insumos, matedlas primas o productos lerminados se reallza oidenadamente en
' . ﬂ ~ lpilas o estibas (canecas con tapa u oka forma de a\macenamiento) y dwspone estanterias de material
i dsanitario, Gmplas y en buen estado de manera que se pemnita fa Inspeccidn, limpieza y humigacion, si es e “A 053_3 e o
- Cas0.
-h Los productos e encuentram dentro de su vida util, con fecha da vencimiento vigente, no presentan algin
® & {lipo de contaminacidn y son aptos para el consumo. | ﬁbg ele
_r % 7. [Setleve actualizado el control da eniradas y sabdas, Kardex ¥ rotacidn de productos - PEPS,
£0 " ﬁnguJ. e
w El aimacenamienta de ks alimenios relrigerados se regliza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
20 - regisiros ﬁ 1 .— p
2 “ag El almacenamiento de alimentos congelados 96 reakza 3 lemparaturas de -18°C y se Bevan registres
P§  |Los producios que Se encuentrgn empacadas y folulados, cumplen con la normatividad sanitania vigente.
z R “iResclucon 51092005 "\ Cum Dl
" "W, L el Eegoiitl ¥ FROOLD TD TENSIRLD -
ra evenoo | O /a] 1 : [ [rmemes |4 /s
7L CONDICIONES DE PREPARACION
, jLos procesos de preparacion da kas alimentos se realizan en condiciones dptimas de higlene, de limpieza y
23 P " |ge conservacion, de loma secuencial y continua para evkar cuakjuie tpo de conlaminacian,
Sa realiza la limpleza y desinfeccion de Jos utansilios de manera permanente posterior al cambio de
24 PE |limentos pur cada proceso. La desinfaccion debe realizarse maxlianie fa ufikzacion o agua cafionte, ¥apor
de agua 0 susianclas quimicas autozadas para este efeclo,
PS Las hortalizas y Inutas se lavan y desinlectan con sustancias autrizadas porla notmatividad sandtaria y
ad R |establecidas en e plan de saneamiento del oparagor. e L A .l Gomple
2 b+ |El$8fvido Ge ks amentos 52 hace con utensilios (pinzas, cuchares, efc.) segln sea of tipo de alimenta y sa
ED evita el contacto directo ded amenta con ks manos,
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ITEM

ABPECTD A EVALMAR

Se garantiza la kmpieza y desinfectitn perlédica del tanque y/o recipiente (s} da almacenamiento de agua.

LML F

..m»w_m un programa implementado de limpieza y desinfoccion de kanques yio recipientes , con
‘procedimienkss escrios, 5o levan registros de ks achviiades.

*El agua que se ulliza €3 potable y cumple con fas roamas vigentes establecidas pof B reglamentacion
lcomespontiente del Minlsterio do Sald y $6 evidenia soporie

4%

Ga3| 2 |g3(Ba3

E uso é@ hicko en contacto con [os afimentos ¥ materias primas, es fabricade con agua polable y manipulado
en condklones qua garanticen su Inoculdad,

WANELO ¥ DISPOSICION U RESRIUCS S0LID0S ¥ 1JQN0DS -

ITEM

ABPECTO A EVALUAR

46

* {ubicades en un sitio exclusivo para la recofeccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciiaje.

S¢ cuenta con reciplentes sulicientes, idenbficades, da material sanltario, con tapa ¥ bolsa %m_ﬁm_

“w W = (.3

41

Se cuenta con wn programa de manejo de resiiucs, con procedimianing escritas, <o llevan registios de 1as
actividades.

Sa3talf Jad

Se aplica 13 separacion en silio de los reskduos s0kdos, es deck, material oryanico separado de paped,
pkaslicos y empaques.

TONTROL DE PLAGAS ARTROPCOOS ROEDDRES, AVES)

ITEM

ANPECTD A EVALUAR

43

128 ms1akaciones y/o Jos alimenlos se encueniran bres de presentia o daflo cawsado por plagas.
\ 1 » t

Sgcyentz coa un programa de conlrol inlegrado de plagas, oon procedamientas escitos ¥ se fevan regisios
de las acividades preventivas o caerectivas,

TOTAL GONDEIONEN DE BANEAMENTO

E

ﬁ Eaa!gaa

] < o {

LA Vi CONDICIONES DE TRANSPORTE { $1£5 EVIDENCIADO)

d

ABPECTD A EVALUAR

<n
™y

“lprima: refrigeracitn, congetacion, feciplentes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. ¥ cumple con

El transporte garanliza ol mantenimienio de ks candiciones de conservacion tequerkias para |2 materla

3 namatividad vigenta, (56 aplica)

B

Los vehicuks se encueniran en 2decyadas condiclones sanianias, de aseo ¥ operacion para el tansporte
de los alimentos. (Si aplica)

EA]

,cs vehicados son utizades exclusivamenle para el transpesle de alimentos ¥ llevan & gvisa de transposte
de alimentes. {Si Apkca)

S

« {doshfectadas, .

tos complemenids a@mentarics son transpostados en canastilas plasticas, detidaments lavadas ¥

55

S235=3Pa3|TaR;Iad

+ {61 parsonal transportador cuenta pon cerifcacion de manipulacitn de alimentos y vestimenta adecuada de

2cbendo a la normathidad vigente.,

56

Bad

Les vehlculos d8 ransporte no almacenan ks alimenbs direclamente sobre el piso. Se utdizan fos
recipienies, tanastillas, o Implamentos de materlal adecuads somo estibas plasicas. de manera qua aislen
& produck da foda posibiidad de contaminaciin

TOTAL CONMMNCIONE S TRANBPORTE Of PRODVCT O TERMINADD 5| AMLICAY

PUNTAJE
ESPERADQ

4
[y

(1.5 IPOB ¥ UTENSLIOY

iTEM

T Pl

L7

_Sa Ulensibos tales como tablas, cucharas, oflas y demas menaje estén kibeicades con matedales

sanitatios, resisientss a la corrosida de (ol Ampisza y desinleccion,

B3

Les recipientss donde se les provee ks almentos & ks Utlares de derecho son de matetial lavable y facd
desinfaccién
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Existe un espacie fislco exclusivo gm@oﬁg lemporal de los residucs soidos, adecuadamenta

[
3 .....mﬂ ubicado, protegido ¥ en adecuade estada de mantenimiento. "1 O&ﬁﬂ e
10 3 Las lamparas o duminacidn se encuentran prategldas y funcionanda y no se swdencian instalaciones
€0  |glécinicas expuestas.
ks Lo sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidas (rejila), funcicnande y mpios.
11 «h . z;p J ‘
12 PS Cuenta con area exclusha para la kmpieza y desinfeccion de ks utensilios y menaje ewlando
e |contaminacdn cruzada.
Las ventanas y abertras que $e comuniquen con ¢l abiente exterior, estan provistas con malla antinsecta ]
- " P$  |de Iach limpieza y buena conservacida, resistentes a la limpleza y la manipulacitn. Los vidrios de ius '
ﬁ - h - |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacidn en ¢aso de 1 ﬁcgo K.o
< T uptuea
W ﬂ "~ |Los pisos se encuentran linpics, en buen estada ¥ Se realiza mantenimienio para garantizar condiciones
B Jnigibrico-sanitarias. M Comele
= —~1Ca evidencia dotacidn de los elementos da higiene personal (jabén desinfectants, elementos desechables,
15 & |papel higibnico y papeleras) y las inslalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. J ﬁ
L Existen loberos en buen estado alusivos a la aphicacian de BPM - Buenas Pricicas de Manufactura, A
16 o» Jubicados en las instalaciones del comedor escolar. Comge \e
. TOTAL NSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARMS s o ,
PUNTAIE . ey
gsperane | YO \e L N P
% AL MACENAMIE! MATERIAS PROMAS E INSUMQS ¥ PROOUCTO TERMINADOG
ﬂ.E ASPECTO A EVALIMSR - b
" YEI almacenarmienty de los insumas, maleras primas ¢ productes lerminados se realiza ordenadaments &)
- ﬂ - “paas o estibas (canecas con tapa u oira forma de almacenamiento) y dispone estanlexias do material
D sanilario, impias y en buen estado de manera qua se permita [a ingpeccite, limpieza ¥ fumigaciin, si es e 1 03.,3 e\e
.
7S |Los productos se encuentran dentra da su vida G, con fecha de vencimdento vigente, no presentan algin
18 g+ | ipo de contaminacién y son aplos para el consumo. 1 A..C;ﬁa.m.
8 . “M |5e tiene aclualizado & contral da entradas y salidas, Kardex y rotaciba da productos - PEPS, K
wm - ﬁC._.,_).ﬂvJ.rQ
20 ﬂ E] aimacenamients de ics alimentos refrigerados se reabiza a lemperaturas entre -2°C a 47C y se llevan
en  (registros .9; B
21 P El almacenamisnto de alimentos congelados s fealiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros
£D
P3 Les productos que 6@ encuentan empacades y robulados, cumplen con la nomalividad sanitaria vigente,
2 & [Resolucian 510912005 ! Coimele
L FOTAL, COMDICOMLY TP MALLOSRAIIEN TS IATIARAR PN [ B Mac. T FRODLITTT TERMIALD:
A Eweuzn |y 7al : _ [l 7%
IIt. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacin de los alimentos se reakizan en condickones opimas de higiens, de limpleza y
23 #$ |de conservacion, da forma secuencial y contnua para evitar cualquier tpo de contaminaciin.
Sa realiza |a impieza y desinfecciin de los utensilios de manera permanents posterior & cambio de .
24 FS  lalimentos por cada proceso. La desinfoocitn debe reafizarse mediants la wtizacion de 2gua calients, vapor
do aqva 0 sustancias quimk:as autarizadas para este efecio. %U
[ Las hortalizas y frutas se $avan ¥ desinfectan con sustanclas aulacizadas por [ normealividad sandtarnia y 9 \ ‘WWORJ
d R |establecidas en el pian da saneamiento del operador. 1) o i
26 Ps El servido da los alimentos 56 hace con wtensiBes (pinzas, cocharas, £16-) segln sea el §ipo de limento y se
ED evila el contacta directo ded alimento con las manos.
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—.—.m! CTO A EYALUAR
© au_w Se garantiza lalimpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipients (s} de aimacenamiento de agua. 7% / m/
ED
a Ps Existe un programa implementado de limpieza y desmfeccion de lanques ylo recipientes , con
D procedimientos escritos, se Revan regisiros de las actividades. '
u by E] agua qus $e wiiliza es polable y cumple 00n lag nomas vigentes estableckias par la reglamentacion v
comespondiente del Ministerio de Sakud y sa gvidentia soparte
Pa El usa de hiclo an contacto con los alimentos y maieriss primas, s fabricado con agua potable ¥ manipulado .2 ﬂ a
45 h en candiclones que garanticen su Inccuidad. Av.
- WANEXD ¥ DISPOBKION DE RESDU(R SCL08 ¥ 1 IOUDOS :
:.m! ASPECTO A EYMLUAR rentrd - e
Ps Se cuenta con recgientes suficlentes, &B%aﬂoa. de amaam_ sanltario, oon lapa y bofsa plasbea,
45 m_m cd_Snomm:Sm___omxn_ﬁzovam_massﬂgsavoa_%gﬂmmﬁakmmu‘w:ﬁmz.m@i%ﬂ b gor Jh»._uc.. N Qgﬂ/ﬂg N
a7 w Se cuenta con un programa da manejo de residucs, con procedimientos escrils, sa Bevan egisins de las
5 [ectiidades i Comple
& B8 [Se aplica la separacidn en sitio de ks residuas sdlidos, es decir, material organico separado do papel .
&5 __[pléstioos y empagues. | {\ mple
COMTROL DE PLAGAS {ARTROPCOOS, ROEDORES, AVES) -~
ITEM ASPECTO A FUALIAR rowar PP a—
© _M Las instalaciones yf bos alimentos s encusntran bres da prasencia o dafio causado paf plagas.
ED | Dﬂa.ﬂﬁ
P Se cuenta con un programa da contral Integrado da plagas, con procedimiantos escritas y 58 fevan regisbos
50 o |delas actividades preventivas o corvectivas. | Hl: o\
= s - TQTEL CONDICIONE OF SANEAMENTO — i H
AR BP0 | .Al.rﬁn { (roreomazn] 47 1.
Vil CORDICIONES DE TRANSPORTE ( 31 ES EVIDENCIADO) ) Y 1
ITER ABFECTU A EVALLAR matag OETTACKNES Mhamcuieks b ek et 620440 0 gy |
‘os VEi bansporie garantiza & mantenimiento da las condicianes de conservacion requerkias para la materia
51 R |pima: refigeraciin, congelacion, recipiantes o canastilas de material sanitaro con Lapa, efc. y cumple con \\
ED  ||a noematividad vigenls, (Si aplica)
PS Las vehiculos $8 encirentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo ¥ operacion pasa ¢l ransparts
2 2 |de tos aimentos. {Si aplica)
7 [Los vehiculos son utilizados exclusivamente parg el ransporta de alimentos y llavan o aviso de transporle
3 X |deatimestos. {Si Apica)
~PE.llos complementos alimentarios son fransporiados en canastilag plasticas, debidamente lavadas y o
84 o Hdesinfectadas. \
¥ |El personal ranspoctadar cuenta con certificacién de manipulacion de alimentos y vestimenta adecyada de
35 g |acuerdo ala nommatividad vigente.
ss  |L0S vehiculos de ransporte no dmacenan kos aimentos directamente sobre e piso. 52 uillzan os
&8 R tecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plaslicas, 4o manesa que alslen
£ el product da doda posibilidad ds contaminacidn
TOTAL Ci B8 TAANSPORTE DR PRODUCTC TERMINADD (R APLKIA) |
PUNTAJE .
ESPERADO
VIR, EQUIPOS ¥ UTENSILION - T
[TEM o oA [revry—
5 [ Los utensiioz tales coma lablas, cucharas, ollas y demés menaje eslan [abricados con materiales
£ sanitarios, resistentes a la coerosidin de facil Impieza y desinfeccidn.
8 Ps Los recipientes donde se les proves los alimentas a fos Gtulares de derecho son de material Lavahla y facil
EQ desinfeccidn
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)
Ps  |Existe un espacia fislco exclusivo Ba@maﬁa temporal de fos residwos solides, adecuadamente|
9 & .. ubicado, protagido y en adecuado eslado de mantenimlento. X1 Corao\e
10 P5 Las lamparas o duminacidn s@ enctentran prolegidas ¥ funcionande ¥ na se evidencian instalaciones
hd ¢lictricas expuestas.
11 _w Los sifones y drenajes, 5@ encientran en busn estxdo, prolegides {refilla), funcionando y Empios. 1 ﬂ ﬂ
.w'ul ¢
12 Ps Cuenta con 4rea exchislva para ia Fmpieza y desinfeccién de los ulensilios y menage evitando
ED ooataminacion cruzada’
’ Las ventanas y aberhiras qus 3e comuniquen can & ambiente exterior, estin provietas con malla anfinsecto S HV
1 ?s o facit mpieza y buena conservacion, resisientes a la fimpieza y la manipulacidn. Los viddos ge 22 ol
M ventanas ubicados en Areas de proceso cuentan con profeccin para evitar contaminaciin en casa de| * O hﬂﬂﬂ.wﬂwmﬂﬁ "
rplura
1@ vw_ Los pisas se encuentran Kmpios, en buen estado y se reafiza mantenimiento paza garantizar condiciones “
o |Mginico-sanitarias. h_ru gmu/mv
s Sa evidencia dolaida de los elementos de higiene personal (jabén desinfectants, elementos desechables,
15 M [papel bigibnico y papelecas) y I2s Instalaciones sanilarias se encuentran en buen estado.
& A Comple
PS Exislen lelreros ent buen estado alusives a 1a aplicacidn de BPM - Buenas Préclicas da Manufactura,
16 N chnﬁa en {as instalaciones del comedor escolar. 1 Cume
TOTAL IRITALACIONES FIBICAS ¥ SAraTARIAS ‘ . "
PUNTAJE - . N
esperanc | \D(. . Q.
e A TERIAA PRIMAS P NSUMOS Y PRODUCTO TERMINADG
iTEM mares MO Dot R —
B! almacenamienta da los insumas, malerias primas o roductoes leminados sa realiza ordenadaments en
ﬂv “pilas o estibas {canecss con tapa u ofra foma de almacenamients) ¥ dispone eslanterlas de material
17 ‘I sanitario, impiag y en buen estado de manera que se permita la inspecada, limpleza y fumigacidn, si es & -4 @3@ \e
caso.
o P8 Los productos se encuentran dentro da su vida (4, con fecha de vencimiento vigents, no presentan aigun -
18 g5 ltpo de contaminacion y san aples para el consumo. ha ﬁbﬁ)@ﬁ
% _m Sa liene acualizado o conti de entradas y salidas, Kardex y rotacion de pradctos - PEPS.
ED 1 93 e
7 _ el almacenamienta de los alimenlos refrigerados s realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C v 3¢ llevan
2 B [eistos ML
2 Ps E] almacenamisnto de alimentos congelados sa reafiza a temperaturas da -18°C y s llevan registros
®
P$ Los proxductos que se encuentran empacados y ratuladas, cumplen con fa nomatividad sanitaria vigente.
2 & [Resoluien 510512005 A Corne\e
TOTAL OF A, ¥ PO TO Ty
PURTAEESPERADD | /. | | [rmemns [ C1 fo
v ' . CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de ks alimentas se realizan en condiciones dptimas de higlene, de Impieza y
23 PS | de conservacién, de forma secuencial y continua para evitar cuakquler ipo ds contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccidn da bos uiensilios de manera permanenta posterior &l cambio de
24 PS |glimentos par cada proceso. La desinfeccion debe realizarse medianta fa utiizacion de agua caliente, vapor
de agua 0 ustandias quimicas aulorzadas para este efecio,
25 3 Las horializas y fntas se lavan y desinfectan con sustanclas autorizadas par fa normatividad sanitaria y ﬁ
A |establecidas en el plan de saneamiento del operadar. A omp\e
2 s El servido da los alimentoa se hace con utensikios (pinzas, cucharas, ef.) segin sea ef tipo de alimento y 58
ED evita el conlacie directs del alitento con |as mancs.
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'S My
TEM \nAAIPECTO A EVALUAR AN o
42 _u Se garantiza la limpie2a y desinfeccion peritdica del tanque yio recipienta (5) de almacenamients de agua HP/ 7
D
3 Ps Exista un programa implementado de fimpisza y desinfoccitn de tanques ylo recipientes , con
EQ procedimientos escarites, se levan regisires de las actividades.
“ - El agua que sa utiiza &5 potable y cumpla con [as nommas vigentss establecidas por 1a reglamentacion
comespondients del Ministatio de Salud v se evidentla soporta
PS El uso de hielo en contacto con Ing alimentas y matesias primas, es fabricadd ¢oa agua potabla y manipulado !
45 mw an condiziones que garanticen sy inocuidad. - %/ﬂ
NAREJG Y IKSPUSICION DE RESIIRIOS SOLIDGS ¥ LIGUIDOS -
ﬂ‘mg . o ASPECTO A EYALUAR - Atk
pe So cuenta con recipientes suficientes, |dentificados, de material sanitario, con lapa y Lolsa plseisa,
46 R fubicades en un sitic exclusivo para |a tecoleccidn temporal de residucs sdlidos y se promueye el reckigje, J
o - (oo
. Mu_ Sa cueata can un programa de manejo de residuas, con procedimientes escritos, sa llevan registros de las
B [ociidades. | Comele
“ M Se aplica la separacin en sitio da Yo residuos sélidos, es decr, material organico separado da papel,
e |pidsticos y empaques. ! (umpie
CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODGS, ROEDORES. AVES) M
ﬁ.ﬂm—— ASPECTO A EVALRAR oL
4 _m Las instalaciones /o os alimentos se encuentran libres de presencia ¢ dafio causada por plagas.
50 n Se cuenta con Un programa de control integrado ds plagas, con procedimientos escritos y e Jevan regisyos A
€U

de Las actividades preventivas o comeclivas.

D.H.BDT

TOTAL CONDICIONET DE BANEAMIENTO

weawae | AL

_

fomis] Q% /a

VI CONDIGIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIOENCIADO)

TEM

ASPECTO A EVALLAR

£}

Bl transparte gasantza ¢ mantenimiento de Las condickines de conservacion requeridas para la maleda

« 1prima: refriqeracion, vongslacitn, recipientes o canastifas de material sanilario con 1203, 6lc, ¥ cumple can

la nomatividad vigente. (S aplica)

52

Les vehlculos se encuentran en adectiadas condiciones sanitarias, de 3se0 ¥ operacion para el ransparie

.~ {de los allmentos. (Si aplica)

53

Los vehiculos son ulilzadas exclusivaments para ef tansporte de alimentos y llevan el aviso de ransporte
de alimenlcs. (Si Aplica)

54

Los complementcs alimentarios son kransportadas en canastilas piasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

55

El personal fransportadar cuenta can certificacién de mantpulacion de alimeatos y vestmenta adecuada de

" |acuerdo a la normatividad vigente.

56

823 {(Bad BREJEIIWBER Ba3

Las vehiculos da ransporta no almacenan ks alimentos directamenta sobre &l piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuadn como estbas plaslicas, de manesa que aislen
¢l producto de da posiilidad de conlaminacién

TOTAL CONICIONES TRANSPORTE PE PREOUC TS TERMINADO (8 APLICA}

PUNTAJE
ESPERADO

~ Will EGUIPOA ¥ UTENSHIOS

ITEM

NPECTO R Bl

Los utensiios tales como lablas, cucharas, ollas y demds menaje estdn fabricados con materiales
sanitarios, resisientes ala corresidn da facil limpieza y desinfeccion.

3|8

Los recipientes donde se Jes pravee ks alimentos a ks litulares de derecho son de material lavable y f4c
desinfeccitn
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7§ JExisle un espacio fisico exchiSivo para 81 depdsio temporadl de los residuos sdlides, adecuadamente]
9 o {ubicads, protegido y en adacuado estada de manienimiento. 1 (AP qu
10 P$ Las lamparas © iluminacisn sa encusntran prategidas y funcionando ¥ no se evidencian instalaciones
ED eléctricas expuestas. L
) Los sifones y drenajes, $& ancueniran en buen estado, protegidas {rejitla), funcionando y limples. _.
1 R h , . M / N
12 P$ Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de o8 utensiBos y menajs evitando
o contaminacitn cnzada.
Las ventanas y aberturas que $6 comuniquen con el ambigete extesior, estin provistas con malla antiinsecta
a _m de F limpieza y buena consenvaridn, resislentes a 1a Kmpieza y la manipulacidn. Los vidrics de las SHin oMo,
e Iventanas ubicados en dreas de procesa cuentan con prolecckin para enitar conlaminacién en ¢aso de O .
wuplura, Qﬁwwfgynlu
78 [los pisos se encuentran impios, en buen estado y se realira manlenimiento para garaniizar condiciones .
1 7 BT Rkisica Sanitaias, . M o i Q._.S‘_o \e
pa |58 evidencla dolacin da los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elemsnios desechalies,
15 m .. {papel higienica y papeleras) y fas instalaciones sanilarias se encuentran en buen eslado. " .
™ Cuomple
PS Existen kelieros en buen estado slusives a la aplicacidn da BFM - Buenas Préctcas de Manufactura,
b & |ubicados ealas instalaciones del comedor egcalar. | Com PG
- JOTAL WATALACKONES FISICAD Y BANTARIAS 9 4
PUNTAJE " : : _a...
Esperane | 1O - M i &
L ALMACENAMIENTO MATERSAS PRIMAR £ INSUNOS Y PRODLICTO TERMINADO
tEM ASPECTO AEVALUANR © RATARL -
€l almacenamienta de fos insumos, Materlas primas a preducles terminados se realiza ordenadaments én
- _m pilas o estibas (canecas con tapa u otra foma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
g |sanitario, Smpias y en buen estado de manesa que se permila la inspecdidn, limpieza y fumigacion, sies el
easa. 4 Comele
P8 {Los producios se encuentran dentro de su vida Ufl, con fecha de vencimiento vigenta, no presentan algun
1 0 Lipo de coataminacién y son aptcs para ef consuma. “1 066??/%
- Ps Sa tians actualizado el contral da enfradas y salidas, Kérdex y ratacion da productos - PEPS.
1 g 4 Cumple
F$ € almacenamlents de los limentss refigerades se realiza a tamperaturas entre -2°C a 4°C y se [levan
« B jregishos Nin
21 s El almacenamiento de glimentos congelados s6 raaliza a temperaturas de -18°C y s8 llevan registos
ED
P Los productos que se encueatian empacados ¥ rotulados, cumplen can ka nommatividad sanitaria vigente,
z 5 |resalucin 510972008 .t Cumpele

VOTAL SOMCWLE D

PUNTAJE ESPERAD |

!

=Y
{

L CONDICIONES . DE PREPARACION

a

Tm uasma%uazan_gs_am_sa;ﬁsa%ss%ﬁas%Sas.%_m%__ﬁw
_% conservacidn, de forma secuencial y continua para evitar cualquler fipo de contaminacién.

24

B3

Sa realiza |a limpieza y desinfeccidn de los wtensilios 8 manera permanente posierior al cambio da
alimentas por cada proceso. La desinfeccitn debe realizarse medianie la utfizaciin de agua calisnte, vapor
de aqua o sustancias quimicas autorizadas para este sfecln,

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por 1 nomatividad sanitaria y
astableridas en el plan de saneamiento del aperador.

Cumple

gx|az

E| servido de los alimentes se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segin sed el ipo de alimento ¥ se
evita ol contacio directa ded alimento con 12 manos.
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Sa garantiza 1a limpleza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua. z :J

Extsie un programa implemeatado de limpieza y desinfeccion da fanques yfo recipientes , con
procedinmientos escritos, se llavan registros de las actividades.

El agua que se uliliza es potable y cumple con Las normas vigentes establecidas por la reglamentacian
camsspemdiente del Ministerio de Salud y se svidencia soporte

|Bad] 2 |83 HaR

El uso de hielo en conkacto oon los alimentos y materias primas, 83 fabricada con agua patable y manipulado z M T

en condiciones que garanticen Sy inocukiad.
. - WANLID ¥ [HSPORCHON DE RESIDUKIS SOLIDCS Y LIQUIDGS -

[TEM ALPECTO A EVALWR e

Ll

Se cuenta con recipientes suficlentes, identificades, de malesial sanffaio, con tapa y bolsa plastica,
.| ubicades en un sitio exclusivo paca la recoleccibn temporal da residucs solidos ¥ s promueve & reciclaje.

Sa cuenta con un programa gdé manelo de resiiuas, con procedimientes eseritos, se llevan registros de las

(v mple
aclividades.

=
sajcai 823

Cusaple
~JSa aplica la separacdn en sitio de Jos residucs sdlides, es decr, material arganico separado de papel,

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS. ROEDORES, AVES)

[TEM ABPEGTO & EWALLAR

" |Las instalacienes yia ios alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Cupowe

Se cuenta con un programa da coatrol integrado de plagas, con procedimientos escriles y se bevan registros
de las actividades preventivas o conectivas,

;
g
S {plisticos y empaques. 4 .Q: Pl
J
Y

BalBad

SR Comnd\C
TOTAL CONDICFONES DE BANEAMNENTE i

T M N _ Powonen| /s

VB, CONDICIONES OE TRANSPORTE (9 £8 EVIDENCIADO}

—Hmz ABPECTO A EVIALUAR hatay CRFETVACIEY [Drowivh % yoskie amvractint o anbd 4 hufelh b

E! transporta garantiza el mantenimlenta de las condiciones de conservacion requeridas para la materia

prima; refrigeracitn, congelacian, recipientes o canastilas de material sanitasio coa tapa, . y cumgle con \
la normalividad vigenta. (i apbica)

§

” Los vehiculos sa encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de ased ¥ operaddn para ¢l ransporte \

de los alimentes. (Si apbica)

Los vehiculos son ulilizades exclusivaments para &l ransporta de alamentos y llevan ef avisa de transporte
53 da alimentos. (Si Aplica)

5 Los complementos alimenlaios Son lransportados en canastlas plasticas, debidamente lavadas y \

desinfectadas.

El parsonal transpartador cuenta con certificacion de manipulacidn de aimentos y vestimenla adecuada de
o5 7~ Yacuerdo 4 la nomatividad vigenta.

58 recipientes, canastifas, o implementos da material adecuado coma eslibas plasticas, de manera que afslen

¢l producta de loda pasibilidad de contaminacitn

Jad |Sa3PzlHzdBad SaR

Los vehiculos de transporta o almacenan ks alimentos directamente scbre el pisa. Sa utiizan ks \

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE D PROOLIC TS TERMINADG (81 APLICA) [

PUNTAJE roacpria s
ESPERADQ

Vil £GP0 Y UTENSLIOS |

ITEM WEPCTR ARG g T S S —"

Les ulensiios tales como tablas, cucharas, allas y demas mendje estdn fabsicados con materiales
sanitarios, resistentes a la comxibn da fcil limpieza y desinfeccién,

9
83 |83

Log recipientes donde sa les provee ks alimentos a los litulares da derecha son da materdal Tavatle y facil
Idesinfeceidn
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P8 |Existe un espacio fisico exchisivo para or'Gepdsiin temporal de los residuos sdlidos, adecuadaments
¢ X Jubicado, protegido y en adecuads estada de mantenimiento. -1 Caoa b le
10 P8 Las _@58_‘8 o luminacidn se encuentran prategidas y funcionanda ¥ no se evidencian instalaciones
ED eldclricas expuestas.
1" ﬂ Los sianes y drenajes, $¢ encuentran en buen estado, protegidas {rejiia}, funcionando y limpics. z ﬂ .._.m )
e :
12 75 Cuenta con 4rea exclusiva para la mpieza y desmfeccidn da los wtensiics y menajs evitando
D |contaminaelon eruzada, N .
Las venlanas y aberluras que se comuniyuen oo of ambiente exterlor, estan provistas con malla antiinseco P :
n _w de facil limpiezs y buena canservacidn, resislentes a la Empaza y 1a manipulacion. Los vidrios de las nw,.: wolio
o |ventanas ubicados en #reas de proceso cuentan con proleccidn para eviiar contaminacicn en ¢aso de O anki e .
replura ' R DVO.
1 _u Los pisos sa encuentran limpios, en buen estade y s reafiza mantenimiento para garanizar condicionss
_gp___|nigiénico-sanitarias. R Comple
e |Sa evidencia dolacidn de los elementos de higiens pesonal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
15 *R papel higicnica y papeteras) v las Instalackanes sanitarias se enctentran en buen estado. ~
- O,.Sv \e
.8 P5  |Existen lketreros en buen estada alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Précticas de Manufaclura, 4
&5 |ubicados enlas instalaniones del comedor escola. Cump Lo
TOTAL NATALACIONES FIRICAS ¥ BANITARIAS :
PUNTAJE - |’ N Ayil
ESPERAD _ /O _.. PUACINTAR % _ . R
0 - ALMACENAMIENTO MATERIAS PRINAS E INSUMO3 ¥ PRODUG T TERMINADG @ H
{YEM ABPECTO A EVALLAR e prev v —
Bl almacenamiento de ks insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadaments en
17 M pilas o estibas (canecas con tapa u ofra farma de almacenamients) y dispone estanterias de matenal
D saniarlo, fimpias y en buen estade de manera que se pesmia la inspectién, Impleza y fumigacion, si es ¢ 1 hcg D ..,o
250.
Ps Los producios se encuentran denlro de su vida lil, con fecha de vencimisnto vigente, no presentan algiin
13 & {ipode contaminacion y son aplos para el consumq. “ Cuom P\
19 ﬂ (82 Liene actualizado ef contrl de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de peoductos - PEPS, J. pc ..ﬁ
B ALY
PS El almacenamienta de los alimentos refigerados se realiza a lemperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
20 B Jegistios wp
2 s B almacenamiento de afimentos congelados se realiza a tempersturas da -18°C y se llevan registrics
ED
PS Los productos que Se encuentran empacados ¥ rotulades, cumplen con la normatividag sanitaria vigente. @
e & |Resclucion 51007005 - rble
B OV u LU Y MCCUCTO TIVHADSD
PUNTATE ESPERADO | Mw A [ {rmecmas | L] /.
tf. CONDICIONES OF PREPARACKIN *
TLas procesos de preparacion de ks alimentas se realizar en candiclanes dptimas de higiens, de Empieza y
2) PS lde conservacion, de forma secuencial y continua para evilar cuakyuder tipo da contaminacion.
Sa realiza la limpieza y desinfeccitn de Jos uiensiios de manera permanenia postedor al camblo da
24 M alimenios por caxia proceso. La desinfeccian debe realizarse mediants la utiizacidn de agua caliente, vapor
de 3gus 0 gustancias quimicas aulorizadas para este efecta.
2 b ps.  |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por 13 normatividad sanitaria y
f - H estableckiag en &l plan de saneamiento del operador. L_r OGdDﬁKu
% P3 El servido de ks slimenlos se haca con utenskios (pinzas, cutharas, etc.) segln sea el ipo de alimento y 58
£ _mcﬁ ol contacto directa del alimento con las manos.
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o . Se garantiza 2 limpieza y desinfeccian periddica def lanque yio recipienta {5} de almacanamientd gde agua 7f / Avq
7
m s Exista un programa Su_oagsno. de Bmpieza ¥ desinfeccidn ds tanques yfo recipientes , con
E procedimiantos escrites, se llevan ragistres de las actividades.
a4’ » £l agua que $8 uiiliza es polable y cumple con [as normas vigentes estableckias par la regtamentaciin
cotrespondianta del Minksterio da Salud y s evidendla scporte
P {El usa do hieke Bn contacto con kes alimentos i materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado b
45 R |en condiclones que garanticen su inocuidad, ) /// _Iy
= WANEJG Y DISPOSICION DE RESIDU0S SOUG0E YUATO0R
ITEM ASPECTO A FVALLAR pumemre —
vi Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 Rl ubicadas en un sitio exclusivo para la recolectidn temporal de residucs $0Bdos ¥ e promueve &l reciclaja,
m A Cumapie
PS5 |Se cuenta con un programa de manejo de Tesiguos, can pracedimientos escritos, s llevan registros da las
4 B Lactvidades. 4 Caraple
‘.am Sa aplica la separacidn en sitio de los residucs sdlides, es decir, material arganico separado de papel,
. B |ptastcos y smpagues. A Grop\e
COMTROL OF PLAGAS {ARTRCPODOS. ROEDORES, AVES}
q.—.mg ASPECTO A EVALUAR ] .
Ps Lasi i fo ks alimentos se niran Ebres de presencia o dafio causado lagas.
o m__.. instalaciones encuentran P porplag J Qu;mv_ao
PE Se cuenla con un programa da cantral integrado de plagas, con procadimientos estrites ¥ sa flevan registros
50 3= |de tas actividades preventivas o comectivas. A D:J)uofﬁ
Py TATAL CONDICIORES DE SANEAMIENTO — " T
woerane | Y\ T[] [ PR | SNN
>Vl CONDKCIORES DE TRANSPORTE (8 ES EVIDENCIADO) T
FEM T ATECTO A IVALUAR [ e AT S — A
T TEl Transporta garantza €l mantenimiento de Las candiciones da congervaciin requefidas para fa snsw_r
51 & Fpoma; refigeracidn, congelaciin, recipientes 0 canastillas de material sanitario con tapa, le. y cumple con
ED  |la normatividad vigent (Si apfica)
Ps |Los vehiculos $9 encuentran en adecuadas condciones sanitarias, de asen ¥ operacion para ef fransporte
1 R jdelos almentos, (Si apiica)
PS Los vehiculos san utiizados exclusivaments para of tansporte dg alimentos y Bevan el aviso dé transports
8 mzm de alimentos. (Si Aplica)
7 |Los complementos alimentarios son tansportados en canastilas plascas, debidamente lavadas y -
= X |gesiafectadas.
Ps E] personal transportador cuenta oon certificacian de manipulaciin de alimentos y vestimenta adecuada de
%5 h | 2cuerdo ala normatividad vigente.
s |08 vehiculos de fransporis no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. S¢ uiizan kos \
6 r [recipientes, canastitas, o implementos da material adecuada coma estibes plasticas, de manera que aislen
B Lol procduectn de tnda posibilidad de contaminacién
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE G PROCUCTO TEANFIADO [91 APLICA] I
PUNTAJE earn
ESPERADO L
VIl EOUWPOR ¥ UTENSIIGS I
:.mz e fowast hattand -
57 Ps Los utensifos tales camo tablas, tucharas, dllas y demas menaje estén fabricados con materiales
ED sanitanos, resistentes a la carresion de facil impieza y desinfeccidn,
58 s Los recipientes donde se les peavea kos alimentos a los tiulares de derecho son de material lavabie y (4,
© |gesivfecrion |
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()
Ps  [Existe un espacia lisico exclusivo uﬂmpuomma femporal de los residucs sdlides, adecuadamente| Nt
8 B Jubicado, protegido y en adetuado estade de mantenimiento. 1 Dl__gﬂdm
10 Ps Las savmﬁ o iuminacidn s¢ encuentran protegidas y funcionanda y no se evidencian instalaciones
ED  |eliricas expuestas. v
P5  |Los sifones y drenajes, s encuentsan en buen eslado, prolegidos {rejila), funcionando ¥ limpios.
" [ ‘ T Nin
12 P$ ncms"m. con drea exclusiva para [a limpieza y desinfeccidn de 108 ulensibos y menage evilando
o contaminaclén cruzada,
Las venlanas y aberturas qua se comuniquen con & amblenta exterior, estan provistas oo malla anfinsecto Gin bnae;
- ﬂ do ficil limpieza y buena conservacidn, resistentes a la Empieza y la manipufacion. Los vidros de s ¢
Py ventanas ubicados en Aeas de proceso cuenlan con proteceidn para evilar contaminacién en caso de O Q.?r.,.,ﬁmmn..ao
ruplura.
Ps Log pisos se encuentran limpics, en buen estade y se realza manlenimientn para garantizar candicikanes .
14 - Rnigianico-sanitarias. i OCﬂJ Pl
s Sa evidencia dolacidn de los elemenlos da higiene personal (jabon desinfeciante, efementos desechables,
15 ] papel higidnico y papelaras) v Las Instalacianes sanitarias se encuentan en buen estada. |
P8 Existen lstreros en buen estada alusivos 3 [a aplicacion de BPM - Buenas Praclicas de Mamufaciura, "
16 oy |ubicados en las inslalaciones del comedor escalar. m.cgﬁ \e
- TOTAL ReSTALACIONEY FESICAS ¥ SANITARIAS _
PUNTAJE & i ]
/Oi.. romamts 30l
m%go L ALMACENANTENTQ MATERIAY PAIMAS B RrSUMAY Y PRODUCTO TERMHADO QJ
TER ABPECTO A EVALUAR ._u ra— i
El aimacenamiento de ks Insumes, materias primag o productos ieminados se realiza ardenadamente 2_“
17 _m pllas 0 esBbas {canecas con lapa u otra forma de aimacenamienta) y dispone estanterias de amzau_
ED sanitario, limpias y en boen eslado da manera que e permita ta inspeccion, limpieza y fumigaclon, si es &
S i 1 Lomnp\e
P |los productas sa encuentran dento de su vida (4, con fecha de vencimiento vigente, no presentan akgun
18 2 |bro da contaminacién y son aptos para el consumo. J Oaaj@(v
19 w Se tiene actualizads ¢l control da entradas y salidas, Kérdex y rotaciin de productos - PEPS.
2 1 Compe
P3 £l almacenamiente da los alimentas refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan _
20 & lregistrg 7— A
21 M El almacenamiento de alimentos congelades se realiza 3 temperaturas da -18°C y 8 llevan regisiroa
PI Las producics que se encuentran empacades y rotulades, cumplen con ka nommatividad sanitaria vigenla:
B fo _ {Resolucitn 510072006 1 Qo PAE
R OTA, a rmaa b et Y ) P
pacapepermo | SY, | [ | ot | ANE
o . tl. CONDICIONES DE PREPARAGKON
Los procesos de preparacin de kos alimentos se realzan en gundiclones dptimas de higiene, de impieza y
23 ¥ |de conservacidn, de forma secuencial y continua para vilar cuaiquiet tipg de conlaminaciba.
Sa realiza la Empieza y desinfeceldn de los ulensilios de manera permaneste posterior al cambia da
24 M alimentos por cada procest. La desinfeccion debe realizarse mediants La wtilizacitn da agua calients, vaper
da agua o sustancias quimicas sulorizadas para este efecto.
b Las horalizas y frulas s lavan y desinfectan con sustancias aulcsizadas por [a normalividad saniaria y
& 8l esiahlecidas en el plan da sangamiento del operadar. ! DC.BO ﬁ e
28 Ps El servido de Jos alumenics se haca con utansiliis (pinzas, cucharas, elc.) sequn sea of ipo de alimento y se
ED  |evita ef contacte ditecta del limento con las manas.
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ITEM \_/ASPECTOA EVALURR A i
Seqgaraniza kafimpieza y desinfeccidn peniddica del lanque ylo recipienta (s) da almacenamiento de agua. aA

Existe un programa impementade de Rmpieza y desinfeccién de tanques ylo recipientes , coa

4a procadimientas eseritos, se Bevan registros de las actvidades.

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigenles establecidas por La reglamentacion
corespondiente del Ministerio de Salud ¥ se evidencla soposte

523 2 |0z o=z

43 en condicianes que garantican su nocuidad,

1 WANEID Y DISPOBKION DE RESDUDS SGLIDGS ¥ LIQUIDOS

El uso de hielo en contacto con [os alimenlos y materlas primas, es fabricado oon agua polabls y manipulado Z \b
FNTAN

ITEM ABPECTO A EVALLAR

Se cuenta con recipionies suficientes, identficados, de matedal sanilarlo, con fapa y bolsa pléstica,

46 _|ubieadas en un slio exclusive para la recateccidn temporal de residucs stlides y se promueve el reciclaje,

I

I
1
g
T

Se cuenta con un programa da manejo da residucs, can procedimlentas escritos, se llevan registios de Lag

4 ‘Yaciividades. 4 (oropler

Ua38aR| 523

Se aplica la separacién en silia de los residucs sdlides, s decir, malesial erganico separade da papel,

- |pisioos y empagues. 1 Gmole

TORTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVED)

ITEM ASPECTO A EVALUAR

” Las instataciones yfa ks alimentos se encuentran libres de presencia o dano causado por plagas.

Sa cuenta con un programa de control inlegrado da plagas, con procedmlentes escritos ¥ sa llevan registros
de 1as aclividaxies preventivas o comectivas.

56

TOTAL CONDICICAES DE SANEAMIENTO 1]

1t 323323

4!
]

1

e _ [emossf Q%
7 Vi CONDICIONES DE TRASPORTE [ 5/ ES EVIDENCIAGO) T

{TEM _ ASPECTO A EVALLAR | AR Ty —

€] fransporte garantiza el mantenimients de las candickanes de conservacién requeridas para 13 matesial
= {prima: refrigeracion, congelacitn, recipientes o canastllas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con \\
la normatividad vigente, (Si aplica)

Les vehiculos 36 encuentran en adecuadas condiclones sanitarias, de aseo y operacidn para el ransparle
de fos alimentos. (Si aplica)

Los vehiculs san whilzados exchusivaments para el tansporte de alimentos y levan el aviso 46 bansporte \
da alimentos. (Si Aplica)

Los complementos gimentarios son lranspoctados en canastillas plaslicas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El persanal fransportadar cuenta con certificacion de maniputacion da alimentes y vestiimenta adacvada de
. |acuerdo & la nomatividad vigente.

Los vehicuks de fransporta no almacenan ks alimentos directamente sobre el piso. Se utlizan los

recipentes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como esiibas plasiicas, da manera que aislen \
¢ producta de toda posibilidad de contaminacitn

Bz3 |Ga3Ba3Eal3Bal a3

TOTAL CONDIIONES TRANGPORTE PE PROGUGTE TERMIAGD [ APUIGA] I

PUNTAJE
ESPERADO v

YEL FOUNOA ¥ UT2HSAI0S }

ITEM | NTESIEA orrax [ ——————

Los ulensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estdn fabricades con materiales
sanitarics, resislentes 2 la corrasidn de 4l Empieza y desinfeccita.

Los récipientes donde se les proves los alimentos & los tiulares de derecho son de matedal lavable y facil
'desinfeceidn

4
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Y
P3| Exisle un espacio fisico exclusivo E»Q«Sa._a lempexal da 1os residuos solidos, adecuadaments| €
9 h ubicado, peotegida y an adecuada estado de manlenimiento. 1 hc 2k ﬂ... ¢
10 S Las [4mparas o duminacién se encuentan protegidas y funcionando ¥ na se evidendian instalacknes
ED eléclicas expuesias.
I ﬂ Los sifones y drenajes, $8 encuentran en buen estado, protegides (rejilla), funcionando y impéos. M/f / ?
£
12 b3 |Cuenla con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensiios y menaje evitando
m contaminacion cruzada,
Las venlanas y aberturas que Se comuniquen con ¢} ambiente exteriar, estén provistas con malla antimsecio . @;
o #s  Nde taci impioza y buena conservacioe, resistentas 3 la limpieza y la manipulacien. Los viddos de las ' 0ol
venlanas ubicados en 4reas de proceso cuentan oo praleccidn para mvity conlaminacidn en caso de aa S -
- ruplura. ) pa ; O O_J_w wasecdd
54 w Los pisos $6 encuenlran limpics, en buen estada y se realiza manteninuenta para garanlizar condicianes
B |nigiénico-sanitacias. 4 Compe
v Ps Se evidencia dotacion o ks elementos do higiena personal (fabdn desinfectante, elemenies desechables,
15 ] papdl higlanico v papeteras) y las instalacianes sanitarias se enctientran en buen estado. 4
£D 950 v
" ﬂ Exisien letraros en buen estada alusivos 2 la aplicacian de BPM - Buenas Précticas de Manufactura, '
& |ublcados en las instataciones del camedor escolar, 1 (urof\2
TOTAL RS TALACIONES FIGICAS ¥ SANITARIAY
PUNTAJE - I TR o W
ESPERADO /O.ﬁ [ . nwv _ .
H, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS ERSUMOY Y TO TERMINADG
ﬂ.mz ABPECTO A EVALLARA [ "
El almacenamisnty d¢ ks lxsumos, materiag primas ¢ productos terminados s¢ realiza ordenadamente en
- M pdas o estibas {canecas con tapa u ofra forma de almacenamients) ¥ dispone eslanteries de material
e ¢ {sanitario, Empias y en buen estado de manera que $¢ pemila la Inspeccidn, limpieza y fumigacibn, sl es el t_. ﬁr.. mP /m‘
£asa.
PB Los producios $ encuenlran dentro dg su vida G, con fecha de vencimisnto vigente, no presentan aigin
18 ‘B | Upode contaminacian y san aplos para el consumo. 1 ( Cdﬁé/m
Ps Sa liene achualizago el contr! de enlradas ¥ salidas, Kardax y ralaadn da productos « PEPS,
19 B ! 06.3@;@
5 El amacenamiento de ks alimentts refigerados se realiza a tempersturas entre -2°C 2 4°C y se llevan
20 B rogistios # ,v
2 s B almacenamiento ds alimentos congelados se realiza a temperatueas de -12°C y se Bevan registog
D
% _m Los productos que se encuentran empacados ¥ rofulades, cumplen ¢on la normallvldad sandaria vigenle.
g |Rescluciéa 510372006 ™~ um PA\S
TOTAL Ou jamale L
PUNTAJE ESPERADO _ ...-uIJ...N«_ _ _ z-iir.n_ h\ﬂ;«m »
L CONDICIONES DE PREPARACKIN §
Los procests de preparacon de los alimentos se realizan en condicianes dplimas de higiens, da limpieza y
23 P® |de conservacidn, e forma secuencial y continua para evitar cualqules ipo de contaminaciin.
Se reafiza la kmpieza y desinleccién de los utensdios de manera permanente posterior af cambio de
24 M alimentos por cada proceso. La desinfeccibn debe reakizarse mediante la utillzackin de agua calients, vapor
da aqua o sustancias quimicas autarizadas para este sfecto.
9% ss  hLas hotalizas y frutas se Lavan y desinfecian con sustancias autorizadas pod 1a nammatividad sanitaria y Qu
R Jestablacidas en el plan de saneamignta del operador. “A MP _fm..
% 3 B servico de Jog alimentos se hace con ulensilios {pinzas, cucharas, etc.) segun sea &l tipa da alimento ¥ sa
_ 8  |gvita ol contacto directo del afimento con las manos.
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EK Qﬁﬁo»m&f " tovot
o .ﬂ Se garantiza 1a limpieza y desinfeccitn peritdica del lanqua yfo recipients (s) de almacenamiento de agua. ¢ d &
-
m 3 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques ylo recipientes , con
;o procedimientos escritos, s evan registres de |as actividades.
“ " £ aqua que se uliiza e potable y cumple con L2 normas vigentes establedidas par la reglamentacidn
cocrespondiente del Ministerly de Salud ¥ 38 evidencia soparie
P8 |Eluso de hielo en contacto con log alimentos y materias primas, es fabricado con aqua patable y manipulado| = - _%A
43 __ m_u en condiciartes que garanlican su inocuidd. —V
— ” DE RESIOUOS SOLIDCS ¥ LIGUID0S
HEM ] . [
ps So cuenta con recipientes suficlentes, Mentificadcs, de material sanitano, con tapa y bolsa pldsyica,
48 R [ubicados en un sifio exclusivo para 1a reccloccién temporal de reskucs séfidos y s promueve el reciclaje, 1 Oc:)_ ole
ED
s Se cuenta con un programa da manejo de residucs, con procedimlentos escritos, sa llevan regssiras de las
a7 3 {actividades. 3 (pmple
_w Se aplica |a separacidn en sitio de log residuos soldos, es decr, material organico separada de papel,
@ & |plasticos y empagques. 1 ﬁ.r:..? vR
CONTROL DE PLAGAS JARTROPODCS, ROEDURES, AVES) —
ﬂﬂm—& ABPECTO A EYAMLLAR AETAR .
£ Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran Ebves da presencia o dafio causada por plagas.
- a 1 Gomn e\l
P$  1Sg cuenta con un programa de control integraco da plagas, con procedimientos escritos y ¢ llevan reglstros "
% fp __|de las actividades preventvas o oorrectivas. 93 P\e
. - TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO -
werseeoms | 1M7f | [romcoeras ] . ]
M V. CONGICIONES DE TRANSPORTE { 51 £8 EVIDENGIADO) i
:m—h - ASPECTO A FYALUAR TNTAM REETHACIONGA P L L e
o5 El ransporte garantiza e manlenimienlo da las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 q peima: refrigeracion, congedaclon, reciplentes ¢ canastiflas da matenial sanitanc con tape, ete. ¥ cumple con
2 ||a normatividad vigente. (Si apiica)
] Las vehiculos s& encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de asso y operacidn para el fransporte
S2 3 |deos atimentos. {Si anbea)
£ P {Log vehleulos son utiizados exclusivamente parz el franspdrta de alimentos y evan el aviso de tangporie
53 B |de aimentos. {Si Apiica)
PS tlos complementos almentarics son Yamsporados en canasilias plasticas, debidamente lavadas ¥ e
54 B desinfectadas, P
P8~ {El personal transporiador cuenta can cerdificacion de manipulacidn de alimentos y vesiimenta adecuada de
35 & acuerdo ala nomatividad vigente.
Ps Los velviculos de bansporte no almacenan ks dlimentes directaments sobre el piso. Sa utlizan ks
56 [ recipientes, canastllas, o implementos de matsrial sdecuado comn estibas plasticas, de manera que aisien
B |el poducte de toda posibilidad de contaminacin
TOTAL CONDICKNES £ OF PRODUGTO TERMINADO {3| APLICA) _*
PUNTAJE
ESPERADO .
¥iL EQUXPDA Y UTENBILIOB
ITEM STIGHATEAN Mowthat RN §
&7 pa  |Los utensTics tles camo lablas, cucharas, ollas y demds menaje estan {ahncados con maleriales
€0 |sanitarios. resistentes a ta corrosion de facil limpieza v deslnfeccidn,
58 Ps Los tecipientes donde s les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
B |desinfeccion _
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Existe un espacio fisico exclusivo Ea@%gs temparal de los residucs sdlides, adscuadamente

(]
§ B |ubicado, protegido y en adecuado estado ds mantenimiento. 9,3 » ¥
0 ps |Las imparas o fluminacida s encuentran prategidas y funcionando y no sé evidencian instalaciones .
2y eléelricas expueslas,
1 ﬂu_ Los sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, peotegidas (rejilta), funcianando y Empwos.
{ o
.
12 ) Cuenla con Aea exchsiva para la limpleza y desinfeccibn de les ulemsilios ¥ menaje evitando
0 cantaminacién cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con & ambisnta exteriar, estan provistas can malla andinseclo
13 P |de fici limpieza y buena consenvacitn, resistentes a la limpieza y la manipuiacéa. Los vidris de Ias wB XL
o ventanas ubicados en Areas de proceso cuentan con proteccidn para evila contaminacion en €a80 de
nuptura. antinge 4
1 m ELos pisos se encuentran limpics, en buen estala y 38 realiza mantenimienta para garaniizar condiciones
B Hhigidnico sanitariss. (o Ol
ps |94 evidencia dotacin de los elementas de biglena perscnal (jabon desinfectante, elementos dssechables,
15 | papel higlénico ¥ papeleras) y las instalaciones sanilarias se encuentran en buen estado.
o Comple
L Existen letreros en buen estado slusives a la apScacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
16 B |uticados e las Instalaciones del comedor escalar. Cupaple
TOTAL INSTALACIONES FINCAT Y SANTARIAS q
PUNTAJE . \
mMm- ° 0. ALMAGERAMIENTQ MATERIAY PRIMAA B INSUMOS Y PRODUCTO TEAMINADO @ \.—
ﬁ.—.mg ABPECTO A EYALLAR MR el I M WA 4 Shkig n mpu)
El almacenamienlo de los insumos, malerias primas o productas teminados se reaiza ordenadamente en
- P$  [pitas o estibas {canecas con tapa u ofra forma de almacenamients) y dispone estantetlas da material
g [sanitario, impias ¥ e buen estade de manera que s permita la inspeccite, limpieza y fumigaciin, i es el 063.? Hﬂu
£3%0.
.M Los prexuctas sa encuenltran dentro de su vida Util, con fecha de venclmienio wigente, no presentan algln
1 e |6po da contaminacisn y san aplos para el consumo. mcg p\e
" 7S tiene actualizado el contrl ds entradas y salidas, Kéndex y ralacin de produckos - PEPS. y
ED mcgﬁ \e
P3  |El almacenamiento de los alimentas refrigerados $8 realiza a temperaturas eatre -2°C 2 4°C y se Bevan
20 R slros
£ Fegs
21 H El almacenamiento da alimentos cangeladas $6 realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros
¥ |Los producios Que Se encuentran empacados y rotufados, cumplen con & nommatiidad sanitana vigents.
2 R TResolucitn 51092005 9333
“|._ YOTAL L T WA TRINAS: B RRMOS ¥ FROCLITD TIRMMALS
PUNTAEESRERADO | 3 . | ] A
M. CONDICIONES DE PREPARAGIN '
Los procesos de preparacion de |0 alimentos ge realizan en condiciones éptimas de higiens, da impieza y
23 Mw de conservacian, da forma secuencial y continua para evilar cuakjuies lipa de conlaminacién.,
Se realiza |a Bmpieza y desinfoocién de los utensilios de manera pemanente posterfor al camtio do
24 55 [alimentos por cada praceso. La desinfeccidn debe realizarse mediante ka utizacitn de agua cafiente, vapor
da agua o sustancias quimicas autorizaxdas para esle efecio,
ps  {Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con suslancias autorizadas pot [a nommaltividad sanitarta y
B Rl |estableckias en el plan di saneamiento del operadar. 9,2./@ \ [
% M El servida da los alimentos s& hace con utensdos (pinzes, cucharas, elc.) seqdn sea &3 lipo de alimento y se

evila o cantacta direcio del alimento con s mangs.
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ITEM _ S pam
42 m_m Segarantiza |a Empiaza y desinfecciin pertdica del tanque yio recipiente {s) de aimacenamsenio de agua. %./ﬂ,
b
£ =] Existe un programa implomentade de Kmpleza y desinfeccidn de langues yfo recipientes , con
€ |procedimientos esaritos, se llevan regisiros de las actividades.
u - El agua qus $6 utiiza 88 potabla y cumpla can las noemas vigentes eslablecdas par 1a reglamentacidn
comespondienta del Ministerio de Salud y s evidencia soporie
i3 El uso de hiefa en contacto con ks alimentos y matesias primas, es fabsicado con agua potable y manipulado ﬂ/r/)f.
4 & [en condiciones que garanticen su inocuidad. .
~ : MANEJD Y DISPOSICION D RE STUOS SOLDOS Y LAUOS
[TEM REFECTG A EVALUAR p——
Ps Sa cyenta con reciplentes suficlentes, identificadas, de material sanitano, con tapa y bolsa plastica,
48 h ubicados en un sitia exclusivo para 1a recolecaién temporal de residucs sdlides ¥ se promueye el reciclaje. A ﬁ e
a7 vw_ Sa tuenta con un programa da manejn da residuos, con procedimlentos escritas, 5 llevan registros ds las
5 |actvicades. i Gavapre
@ _m Se aplca la separacion en sitia de los residuos $6ikios, es decir, material orgénico separxde de papsl, )
go . |pésticos y empaques. - A (urnphe
CORTHOL D PLAGAS (ARTROPOOUS, ROEDORES, AVES)
ITEM RPECTO A SVALWAR —
< _.M Las mslalaciones ylo os afimentas se encuentran bres de presencia o dafle causado por plagas. J
e Do.nwo \¢
PS Sa cuenla con un programa de conlrol integrado ds plagas, ton procedimiantos escritos y s llevan registos 1
0 m_w da las aclividades preventivas o comectivas. ﬁ; 6.2.506
== TOTAL CONDIGIONES D TANEAMIENTO - L M—_rs .
T (H(_._ﬁ_. { [poncanaes| 4 4.\..
T VI CONDICIONES BE TRANSPORTE { 8 ES EVIOENGIADO) : I
ITEM ACPECTO A EVALUAR MNTAE DRIERVACCHEN [Dver b Iar somaton ¢ ki 1o B )
s B ransporte garantza el mantenimiento de fas condiciones de conservacidn requeridas para I malenia
51 Rl prima: refrigeracién, congelacién, recipientes o canastitas de malerial sanitario con lapa, slc. y cumple con \
B ||a normatividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehlculos se encuentran en adecuaias condiciones sanitanas, de aseo y operaciin para & ansporte
=t & |delos alimentos. () aplica)
¥$  |Los vehiculos son utilizados exclisivaments para ¢ ransports de alimentos ¥ llavan ef aviso de transpocta
53 B |dealimentos. (Si Aptica)
PE Los complementos alimentarios son lranspottados en canastilas pidsticas, debidamente lavadas y L~
i B ldesinfectadas. e
PS El personal bransportador cuenta con cerfificacion de manipulacidn de alimentos y vestimenta adecuada de
39 o lacwerdo a ka normatividad vigents,
s Los vehiculos da trangporta no almacenan ks alimentos diractamente sobre el pisa. Se utilizan ks
5% R recipiantes, canastias, o implementos de material adecuada coma estibas plasticas, da manera que aislen
Bl producto de keda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONEY TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {3 APLICA) |
PUNTAJE ——tt
mmvm POS ¥ UTENSRLICS [
VL £QLAPOS ¥ UTENGS
TEM _ i AL A
57 ps Loz ulensilios lales como tahlas, cucharas, ollas y demas menaje esian fabrcados con materiales
ED sanilarics, resistentes a la cormesida da facl limpieza y desinfecadn,
28 P Los recipientes donde se les provee los alimenles 3 bos titulares da derecho son de matsrial Lavable y facil;
£ desknfeccidn
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R P8 |Existe un espacio fisico exclusivo para er depdsito lemporal de los residucs stfidos, adecuadamente
go _ Jubleado, protegido y en adecuado estado de manlenimiento. 4 Coraple
10 PS Las lamparas o Iluminaciin se encuentran protegidas y funcionande ¥ no se evidencian instalaciones
B leléchicas expuestas. .
1 H Los sifones y drenajes, $& enctentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionanda y limples. ’/ﬂ ~ .7.
2] ’ )
12 Pe ocm:B. con drea exclusiva para W Impieza y desinfeccin de ks utenslios y menaje evilando
Ed  |contaminacitn cruzada,
Las ventanas y aberturas que 98 comuniquen con & ambiente exterior, eslan provisias con malla antiinsecta
13 w de [Acl Tmpleza y buena conservacidn, resistentes a la impieza y la manipuacion. Los vidrios de Los m...? ool
e  [ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con profeccin para evitar conlaminacion en caso de (S
ruptura. ankingscA s .
Ps Los pisos sa encusniran limpios, en buen eslado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
u R |bigitnico-sanilarias. 4 Comple
ps  “}S@ evidendia datacion da los elementos de higiena personal (jabén desinfectants, elomentos desechables, fm
15 , - papel higibnico y papeleras) ¥ las Instalaciones sanitarias $& encuentian en buen eslada,
s D%%{
16 L Existan letreros en buen estada alusivos 3 la aplicacidn de BPM - Buenas Praclicas de Manufactura, “{
g8 Jubicados en las instalaciones del comedor escolar. L Dug Of e,
TOTAL INSTALACIONES FLSICAS ¥ SAMTARIAS g y
PUNTAJE /O ,m 3
MGﬂm”}g FORIRAN Y .)ﬁ .
L ALMACENAMRENTO MATERIAD PRINAS E RSUNGE Y PROGUCTO TERWMADO AWV
TEM ASPECTO A EYALUAR s ORI P PR
£] almacenamiento dg kg insumos, materas primas © productos temingdes $e realiza ardenadamenta en
1 ﬂ pilas a estibas (canecas con lapa u otra forma de almacenamiento) ¥ dispone estanterias de material
0 sanitarfo, limpias ¥ en buen estado de manera que se parmita [a inspeccitn, limpisza y umigacitn, sl es &f (... O.. M L e
€250 P
a PS Les preductos se encuentran dentro de su vida utd, con fecha da vencimienlo vigenate, na presentan algin 1
M tipo de contaminacidn y $on aptes para el consume. 930/4
19 ﬂ.w Sa Yena actualizado ef control da entradas y salidas, Kardax ¥ ralacidn de productos - PEPS, .._.
& Conple
?s  |El aimaconamienta da ke alimentus refrigerados se realiza a temperaturas eatre -2°C a 4°C y sa llevan %/
2 o |registos !
2 ps |Elalmacenamient da alimenlos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros
D
P8 |Los productos que se encuentran empacados y refulades, cumplen con fa normatividad sanitada vigente.
2 R | Restlucién 510972005 "\ D..:iu \e
N W, O AL ATRAAL E o4 ¥ FROOUCTS TRIILLLDD N N
WNTAR ESPERADO | w____._ _ | rmaras | thle
v t. CONDICIONES DE PREPARACION i
Los pracesos de preparaciin de Jos alimenlos se realizan en ¢ondicianes dplimas de higiene, de limpieza y
23 P8 |de’conservacion, deforma secuencial y continua para evilar asakquie ipo de contaminackin.
Se reaiza |a impieza y desinfectidn de los utensilios de manera permanente pasteriar af camblo de
24 P* |alimentos por cada proceso. La desinfieccidn debe realizarse mediante la utiizacitn de agua caliente, vapor
e 3L o susiantias quimicas autorizadas para este efecta,
25 s |Las horallzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la nosmatividad sanitaria y Q
R lostableciias en ol plan de saneamianto det operador. “A P\ R,
2% [ El servido da kos alimentos se hace con utensiics (pinzas, cuchargs, efe) segun sea #f bipo de alimenlo y se
ED evila el contacto directo del alimento can [2s manos.
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ITEM O:ﬂai&i D e -
2 . M "“{Sa garantiza la kimpiaza y desinfeccitn penddica del tanque ylo recipients (s) de almacenamiento da agua. %ﬁ/m% G
(3Y]
" P$ Exisla un programa _av_m_.maﬁno. da limpleza ¥ desirfecclén de lanques yio recipientes , oon
ED peocedimientos escitag, se flevan registios de las actividades.
u - El agua que se uliliza es potable y cumple con [as normas vigentes eslableckias por la reglamentacion
. [correspondiente del Ministerio de Salud y 38 evidencia soporta
P8 Eluso da hielo en contacio con los allmenios y materias primas, eq fabricado con agua potable ¥ manipdado &r
45 g eacondiciones que garanticen su inoguidad. \y
WANESO Y DISPOSICION DE RESIDU0S 500003 Y UQUIDOS
{TEM ABPECTO A EYALUAR =
Ps wo_ cusnta oon %&Ssm. suficientes, &%&o&s_ de aﬁaﬁ_ mga@_o_ con tapa ¥ bolsa msm."__ﬁ.
48 mﬂ ubicados en un sitio exclusivo para [a eealacciin temporal de resikduos sdlidos y 8 promueve &l reciclaja. A ﬁc 30/ e
PS  13e cuenta con un programa de manejo de resklues, con procedimientos estrilos, se flevan registros ds las
47 &~ actividades. 1 (rapre
i w Sa aplica la separacén en sitio da los residuos sélidas, es decr, matedal organico separada da papel, 1_. _
£ |Plasticos y empagues. h/ug ﬂ/m
)  CONTROL DE PLAGAS (ARTROPOGOS, ROEDORES, AVES]
[TEM APECTO A EVALAR — —
4 w "| Las instalaciones yfo kos alimentos 3& ancuentran Rixes da presencia o dafio causado por plagas.
L 4 Gyeapre
PS  |Se cuenta con un pregrama de control Integrada de plagas, con procedimlentos eserilos y se Bevan registos
5¢ e |detas actvidades preventivas o corectivas. 1 Dogﬂ \&
. A 1 " TOTAL CONDRIONES DE SANEAMIENTO [
ronecwomoe |~y Y11 e [ [romomns| S o
Vil CONDIGIONES DE TRANSPORTE { 51 ES EVIDENGIADO) i 1
[TEM ASPECTO A EVALLAR | HNTAE DRAETVALINES Dbl 1 b, semreciirs « ke - e
s Bl transporte garantiza el mantenimients de Las condicianes de conservacin requeridas para la matedal
51 RS prima: refrigeracidn, congelacitn, recipientes o canastilas de malerlal santtario con 12pa, ele, ¥ cumpla con
o la normalividad vigenta. (S aplica)
© PE|kos vehictios se encientran en adecuadas oondiciones sanitariss, de aseo ¥ operacidn para ef transporte
0 de Jog alimentos. (S5 apbca)
P3 Los vehlcules son utilizados exclusivamenle para el ransposte de alimentos y llevan e aviso de ransporte
5 X \de afimentos. (Si Apfica)
_m Los complementos alimentanios son transpartados en canastitas plastieas, debidaments lavadas y L
= & |desinfoctadas. rd
- m El personal transportader cuenia con certificaciin de manipulacién de alimentos y vestimenta adecuada de
ep | |Scuardo 8 la normatividad vigente.
ps Las vehicules do fransporte no almacenan los alimentos direclaments sobre el piso. Se utilizan los
L1 [ recipientes, canastillas, o implementos de matesial adecuado como esthas plasticas, da manera que alslen
® gl producto de toda posilidad de contaminacion
TOTAL CONDIGIONES TRANSAORTE DE PRODUCTC TEAMINADO (8 APUICA) 1§
PUNTAJE .
ESPERADG
Y. ECUWOI Y UTENSRIOY ]
E STD A P vy - by o O
57 PS5 Los ulemsilios tales como tablas, cucharas, ollas y demis menaje estén fabricados con maleriales
D sanitarios, resistentss a la comosién da facll kmpiaza y desinfoccién,
5g ) Les recipientes donda sa les provee fos alimenltes 2 los btulares da derecha son da materfal Lavable y fAcil
D desinfecsian
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)

% |Existe un espacio fisico exclusivo para - depdsita temporal de los residuos sdlidos, adecuadamente
9 gy |ubicado, protegido y en adecuado estada da mantenimiento. A ﬂa%ﬂr o
10 s Las lamparas o iluminacion se encuenlran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
2 eldctricas expuesias.
1 .m Los sifones y drenajes, se encuentran en buan eslado, prategidos {rejila), funcionandoe y Kmpios. 4/. /ﬁ
ED ¢
12 s |Cuenlz con &ea exclwiva para la limpieza y desinfeccién de los ulensiios y menafe evitando
© conlaminacion cruzada,
Las venlanss ¥ aherturas que se comuniquen con ¢ ambients exterior, estén provistas con malla anliinseclo . )
13 ﬂ de facil impieza y buena conservacitn, resistentes a L limpieza y |2 manipulacién. Los vidrios de las m By gﬁo Qﬁr: nsecio
& |ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evilar conlaminacion en caso de O
fuptura.
14 w Los pisos se encuentan Nimpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantfizar condiciones “
£ higidnico-sanitarias. g wgnv/mv
Pe Se evidencia detacibn de los elementas de higiena personal {jabon desnfectante, elementos desechables,
15 R papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. et Q
e p\e
% ﬂ Existen lelreros en Em: estado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactuta,
2 |ubicados enas Instalaciones dal comedar escolar. ) 1 Cupntle
qgjr!ﬁﬂegﬂug‘g:g -
PUNTALE [
ESPERADO )ni_, _ r— @ r_ -
H, AL MACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E WSUMOS Y PRODUCTO TERMINADG
:m& ASPECTO A EVALLIAR naTa .
El almacenamiento de los insumos, malefias primas o productes teminades se realiza crdenadameants en
t7 _u Ipitas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterlas de material
B “umz._go. Empias ¥ en buen estada de manera que $6 peemita la inspecclén, fimpieza y fumigacién, si es sl 3 ngﬁfm
Jcaso.
_M_. Los producios se encuentran dentro de su vida 0til, con fecha de vencimiento vigenis, no presentan algin
18 € lipo da eontaminacian ¥ san aples para el consUMo. y Q.Bﬁﬂnu
S Se tione actuabzado d conlrad de entradas y salidas, Kardax y mtacida dg productos - PEPS.
® @ ,,_ Gomple
2 v..mlr £| almacenamienta de los alimentos refigerados $e realiza a temperaturas enlre -2°C a 4°C y s evan
m __|fogistes ?/.9
2 M El almagenamiento da alimentos congelados s realiza a lemperatutas de «18°C y se Bevan registros
¢ P8 Los productos que sa encuentran empacados y rotuledes, cumplen can la nommatividad sanitaria vigete.
2 8 |Resahucién 510812005 1 Comnp\e
o~ Totaa D ALMACES PR Tieamado
paraxeririoe | 7 W | I rowamas | S{fw
m, CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesas de preparacion de los alimentas se realizan en condiciones bplimas da higiene, de limpleza y
3 H de congervacidn, de forma secuencial y contniea para evitar cualquier ipo de contaminacidn,
Sa realiza la limpieza y desinfeccién da bis ulensilios de manera permanenle paslesier al cambio de
24 M alimentos por cada proceso. La desinfoccidn deba realizarse medianta 1a ufilizacion da agua calients, vapor
do agua o suslanciag quimicas autorizadas para este electo.
75 8 Las hortakzas ¥ frutas se lavan E.Eaﬁg con sustancias autarizadas por L3 nomatividad sanitana y A
R establecidas en & plan de saneamienta del operador. rnp ___.mu;
28 s El .mmsno de los alimenios mw_gom con ulensilias {pezas, cucharas, etc.) segin sea el fipo de alimenta y se
it evita el contacto directo del alimento con las manos.
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ITEM ] j “ar? ASTECTO A EYALUAR E e r—

2 M ] Se garantiza la limpieza y desinfaccidn periédica del lanque yfo recipienta {s) da almacenamlento da sgua. ¢/¢
a3 #g Existe un programa implementado da Empieza y desinfactidn de tanques yfo recipientes , con

B [procsdimienios sscritos, se Bevan registros de las adividades,
u pe El agua que se uliliza es polable y cumple con las nammas vigentes esfablacldas por L reglamentacidn

. icorrespondienia del Ministerio de Salud y se evidencla soporta

. _m El usa de hiek en contacto con log alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y maniputado /

£ en condiciones qua garanticen Su inocuidad. ¢ .mu.

MAKE J Y DISPOSICKON DE RESIDUOS SOLIDUS ¥ LIGIRDOS

ITER ABPECTO A EVALUAR S e
Se cueata con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con lapa y bolsa plastica,

Ps
46 R ubicados en un sitio exclusivo para |a recoleccidn temporal de residucs s6lidos y se promueve el reciciaie.
© g 1 At%a \e
a1 ..M\.. ma.n._g_m €on un programa de manejo de residucs, can procedimientas escritos, 58 llevan registros da [as
| . |actvidades. 4 D&;Dof 4
a8 _w Se %:8 La separacidn en sitio do log residuny sdlidos, €5 decir, maferial oménico separadoe de papd, “
e _plasticas y empagues. Corap \C
CORTROU O PLAGAS (ARTROPOUGS, RUEDORES, AVED) il
ITER AGPECTO A EVALUAR e o
4 m Las instalaciones y/o los alimsnics se encuentran fibres de presencia o daflo causada por plagas.
£ r# pﬁ._ﬁ.rm.
50 _w Se ctenta ©on un programa de control integrado de plagas, con procedimientas escrites v so levan registos
o |deles actividades preventivas o comectivas. Y gg o\L>
TOTAL CONDICIONES BE RANEAMENTO gy T
PUNTALE ESERADO _ kﬂ“.(r * - » _ _Ernq.— S.H .
Vit CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADD) - I
:mr. AGPECTO A BYALUAA iy g CARVACIONET Dl I vviin smraetivs » swiia da mafom ]
s El Yansporte garantiza el manienimienty de Jas condiciones da conservacion requenidas para la materia v
51 RE pricea: refrigeracion, congelacidn, recipientes o canastllas de material sanitaro con tapa, ete. ¥ cumple con
2 |l namatividad vigents. {Si aplica) \.
2 _N Log vehiculos se encuentran en adacuadas condiciones sanitanias, de aseo y operacidn para & ransporte
Py de o8 alimentos. (Si aplica)
P3 Las vehleulos son utilizades exclusivaments para ef fransporte da alimentas ¥ levan el aviso de bansporte
5 o |de afimentos. (Si Apbea)
_M Los complementos alimentarics son brapsportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y \
= & |desinfectadas. P
55 _N £l personat ransportador coenta con certificaddn de manipulaciin de alimentos y vestimenta adecuada de
. 0 acuerdo ala normatividad vigents,
s Las vehlculos de transporie no almacenan los alimenios directamenta sobre el pisa. Se utilzan ks
58 [ recipientes, canastillas, o implemenlos da material adeciado coma estibas plasticas, de manera que aiglken
. B0 gl praducto de toda posiblidad de contaminacian
TOTAL GOMNICKINED TRANSPOR FE DE PRODUCTO TERMIMADO {$ APLICA) |
PUNTAJE .
ESPERADO
Vit EQUIPOS ¥ UTENSILIOS |
.—ﬂmg MIAGITS & LA AL - ——
57 ] Les ulensilos tales como lablas, cucharas, ollas y demas menaje estin fabricados con matertales
D sanilarios, resistentes a la comesion de facil Empieza y desinfeccion.
58 P$ Los recipientizs donde se les praves ks alimentos a 163 titulares de derecho son de material lavable y facl
ED desirfeeesin
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0 O

PE |Existe un espacla fisico exclusivo para er-fepdsilo temporal de los residuos sblidos, adecuadaments
9 & |ubicade, prategida y en adecuado eslado de manlenimlento. A ougﬂ/ﬁu
10 P$ Las lamparas o iluminaidn s@ encuentran protegklas ¥ funcionanda y no se evidencian instalaciones

) elicticas expuestas.
1 .u Los sifones y drenajes, se encuentran én buen estado, protegides (rejilla), funcionanda y limpics. 4/ ~. j

LB N

12 Ps Cuenla con 4rea exclusiva para la Impieza y desinfecdtn de los utensilios y menaje evitando

ED contaminacidn cruzada,

Las ventanas y aberturas que sa comuniquen con &l ambiente extecor, estan provislas con malla antinsecty m

13 ﬂ. da f&cl fimpieza ¥ bugna conservacibn, resistentes a la Timpieza y la manipulacion. Los vidrcs da las LR R mailo,

£ ventanas ubicados en &ess de proceso cuentan con proteccda para evilar conlaminacidn en caso dé lo .

. | ruptura, antwsecAO

14 P$ Los pisos 38 encuentran limpios, en buen eslado y sa realiza mantanimignto para garantizar condiciones J

h higinico-sanilarias. Ougﬁ /Q

Ps Se evidencia dotacidn de ks elementos de higiene psrsond (jabdn desinfectante, elemenios desechables,
15 R [papel higitnlco y papeleras) y 1as instalaciones sanitasias se encventran en buen estado. "1

ED Qﬁ) e\ e

s Existen letreros en buen estade alusives a la apiicacion de BPM - Buenas Pracdicas de Manufactura,
16 o |ubicados en Las instalaciones del comedar escolar. i\ O._g 0 \ o

TOTAL INATALACIONES FISICAS Y SAMTARIAD N
PUNTAJE o 1 . T .ﬁ-
oo | O] -] &

L ALMACERAMIENTO MATERIAS PRIMAY E IRIUMOS Y PRAOOCUCTO TERMINADD

q.—.m: ASPECTO A EVALUAR TR DETIATN S

El amacanamiento de los insumos, malesias pimas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estbas (canecas con tapa u otra forma de amacenamiento) y dispone estanterias de materal
sanitario, limpias y en buen estado de manera que $¢ permita la inspeccién, limpieza y flumigaciin, si es ¢l
C3ds0.

17

Gompre
Los productas se encuentran denlro de su vida Gtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin

18 tipo da contaminaclén ¥ son aplos para el consuma. 9304.

€| amacenamnéenta da los alimentes refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se Bevan

J

.\_..

Se tiene actualizado el controd de entradas y sakidas, Kardex y motacda de preduclos - PEPS. 1_._
(omple

registros Jw

20

24 1€l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas ds -18°C y se llevan registros

Los products que se encuentran empacados y rotulades, cumplen con la normatividad sanitaria vigeate,
IReschucien 510512005 1 Coraple

Gad|EI |523|B=3 @i} Gag

™A WU DO M, s & YAROOUCTO TRARMACS

9!

PUNTAJ ESPERADO |

77T ] [ | 74
) -

B CONDICIONES DE PREPARACION

108 proceses da preparacion de ks alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y

2 da conservacidn, de farma secuencial y continea para evitar cualguier ipo de contarningcidn.

BR

Se realiza L limpieza y desinfeccion de $os ulensilios de manera permanenta poslenior 2l cambio de
alimentos por ¢ada praceso. La desinfaccion debe realizarse mediante la utizacidn de agua caliente, vapor
da agua o suslancias quimicas aulorizadas para este efecin.

24

Las horlalizas y frulas 5e lavan y desinfectan con sustancias autarizadas por la normatividad sanitasia ¥

- establecidas en el plan de saneanmiento del opesadar. "\ Oci/ﬂv \¢C_

Bajaz] 8

€l senvida de ks alimentos s haca con utensibos (pinzas, cucharas, et} segln sea el tipo de almenta y se
evila & contacto diretto del alimento ¢on las manos.
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TEM Sy P ABPECTO A EVALLAA RANTAM PrvE—
= - e T S - — -
a2 g Se garantiza lalimpieza y desinfeccibn periddica del tanque y/o recipiants (3) de almacenamiento de agua. ////ﬁvq
£D
23 Existo un programa implementada de limpleza y desinfeccidn de lanques ylo recipientes , con
43 D procedimienics escrilos, sa evan reqgistros de las actvidades.
u - El agua qua se utiliza es polable y cumple con las normas vigentes establecklas por |a reglamentacidn
camespondianta del Ministerio de Salud y se evidencia soparte
¥ [Efuso de hielo en contacto con ios alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 ) mﬂ en condiciones que garanticen su inccuidad. /V/ﬁ
— WANEZ ¥ DISPOSKCICH OE RESIDUOS BOLIDCE Y LIGUIOS
FTEM ABPEGTD A CYALIA ——— e
Tps |Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de material sanfiario, con tapa y bolsa plisica,
48 R ubicados en un sitie exclusivo para ba recoleccitn temporal de residucs silidos ¥ & promueve & recidlaje. J. m,
e Lrmple
P3]Sa cuenla can un programa da manejo de residuas, con procedimientos escritos, $6 llevan negistros de las 0
v | Xdvidades. 1 Cara0le
el So aplica |a separxidn en sitio de Jos residucs sdlides, es decir, material organico separade de papel, .
o |3 [ 1 . Cumote
__ CONTROL OF FLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) i -~ M
ITEM NEPELTD A EVALLIAA —
- s Las instalactanes yio los afimentos s6 encuentran litves de pesencia o dafia causado par plagas.
® & 1 ﬁan_fm
75 Se cuanta con un programa de contral Integrade de plagas, con procedimientos escritos ¥ se llevan registros
50 & __{delas actvidadss preventvas o caectivas. "1 ﬁ) wmple
P TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO T |
AT IPEAADD _ \.p\.faﬁ‘_ _ _ Tesg::_ Q_ .M..
N VI CORDICIONES DE TRANSPORTE ( 81 ES EVIDENCIADG) |
ﬂ.m—s ASFECTQ A EVALUAN PN CRMETOCONE b Pl st >
F ps El raneporte garantiza el manleniméenta de las condiciones da conservacidn requeridas para La materia
| R prima: refrigeracion, congelacian, recipientes ¢ canastillas de material sanitario con tapa, sic. y cumple con
B 313 nonmativigad vigente, (Si apfica)
P3 Los vehicuks 3¢ encuentran en adecuadas candiciones sanitarias, da asea y cperacién para of fransporie
52 R Ideks amentos. (Si aplica)
PS Los vehicukos son wikzadas exclusivamente para el transporla da alimentos y bevan ¢ aviso da transpts
5 B e almentos. (Si Aplica)
PS Los complemenics afmentarks son transpatades en canastilas plasticas, debidamenle lavadas y \
s N |desinfectadas.
P8~ |El personal ransportagor cuenta con certificacian de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de "
5 o |acuerdo a la normatividad vigente: \
ps Los vehicidos de ransporte no almacenan los alimentos direclaments sobra & pise S6 utilizan ks \
56 Rt fecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado comp estbas plasticas, de manera que aislen
D || producto da tda posiilidad da contaminacion
JTOTAL CONDICIONES TAANSPORTE OE FRODUCTC TERMIRADQ (H APLICA) : 1
PUNTAJE s
ESPERADO
VR ERPOR ¥ DTERGTI0E I
:m: SFRCTD A INALUA [ [r— s
Ps Los ulenshos lales comoe tablas, cucharas, offas y demds menajp estan fabricades con materiales
ud B laanitarics, resistentes a la comosion ds fAci impieza y desinfeccion.
58 Ps Los recipientes donde 86 les pravee ks aimentos a los titulares de derecho scn de matesial lavable y f4cil
ot desinfeccitn
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. P8 [Existe un espacio Tisico exclusivo para el depdsito temporal de los residucs sdlidos, adecuadaments
i R |uticado, protegiioy en adectiaco eslado de manienimisnis. 4 Cvad\e
10 #s  |Las Kmpards o ileminacidn e encuentran protegidas y funcionando ¥ no se evidencian instalaciones )
D eléctricas expueslas.
— _ - - . : oy
" ._.m ”_ Les sifones y drenajes, ,mm encuentran en buen estado, proteqidos {re]ila), funcionando ¥ limpios 4r J 8
12 Ps ncga. con &rea exclusiva pafa fa limpieza y desinfeccion de los utenslbos y menzje evitando
ED contaminacion czada
Las ventanas y aberturas que $e comuniquen con e amblenta extenor, estin provistas con malla antinsecto
2 w Jde facd impieza y buens conservacitn, resistenies a la limpieza y ia manipulacién. Los vidtics de las . mu:,,.? \G
& Eventanas ubicados en &reas de proceso cuenlon oon prateccitn para evitar contaménacitn en caso de O ank Yool ta
< Jreptura, MR ANSEC-
1w _m Los psos se encuentran fimpics, en buen estada y se resliza mantenimiento para garantizar condiciones b
£a - |Ngiénico-sanitarias. a 9333
se | Se evidendia dotacién de los elementas da higiana persanal (jabin desinfectants, elementos desechables,
15 . u papel higisnico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en huen estado. A m "
- umepe
16 PS |Exsten lebsras en buen estade alusivas a la aplicacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, )
g |wbicados en las instalaciones del comedor escolar. ~ “1 hﬂ. ke
TOTAL NITALACIONES FISICAS Y SANITARIAS i
PUNTALE . r
esperano |* 1D - A
H. ALMACENAMIENTO BA & PRIMAY E NSUNQE Y PROCUCTO TERMINADO v
TEM ASFECTO A EVALWAR ——
Bl 2macenamienty de los insumos, malenias primas o procducios teminados $¢ resliza ordenadamente en
7 w Apilas o eslibas {canecas con tapa u otra fiorma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
0 santario, Timpias y en buen eslade ds manera que se permita [a ingpeccién, limpieza y fumigacién, si es & (__ ch —u {b
¢as0.
Ps Los productos $8 encuentran dentro de su vida dti, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algln
18 .M - -|tipa de contaminacidn y son aptos para d consumo. .A ﬁC g.ﬂfo
19 .uw Se tiene aciualizado el control de entradas y salidas, Kardex ¥ retacion d peeductos - PEPS.
© ! Comee
2 m. El aimacenamiento de ks aimentos refrigesadas se realiza a lemperaturas entre -2°C a 4°C y se Bevan
' |registros ﬂP _:y
2 M Bl almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de~18°C y se Bevan registros
s {08 productos que se encuentran empacados ¥ rotulados, cumplen con |a normatividad sanitaria wigenie.
2 R LRestiucién 51062005 “1 Oomple
P TUTAM, OONICERNES G ALIAACIAMERNTO MA TIFAL Frmacd § FAMOS ¥ FACOUCTS TIORMIMLDO N
e | ] [ = A W
v Ol CONDICIONES DE PREPARAGION
Los procesos de preparacita de ks alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de Empieza y
z Ps lde conservacite, da forma secuencial y continua para ewitar cualquier po de contaminacite.
Se realiza la limpie2a ¥ desinfeccion dé ks utensilics de manera permanenie postesior &l cambie ds
24 P3 |afimenlos por cada procesa, La desinfeccin debe realizarse mediante la utiizaciin de agua callente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para esie efecln.
25 PE {28 hortallzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autxizadas porla normatividad sanitana y J fo
i lestableckias en of plan de saneamiento del operadar. ﬁ%ﬂ
2 [ El servido de ks alimentos $a hace con utenslics (pinzas, cucharas, elc.) segun sea &l ipo de afimento y se
ED evita el contacta directo del alimenta ¢an £25 manos.
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Y

— [TEM

T ASPECTO A EVALUAN

42

Se garantiza |a lmpleza y desinfeccitn perddica del ﬁzn:.m ylo recipiente (s) de almacenameento de agua.

43

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lanques y/o recipientes , oon
pracodimienlos escritos, se levan registros de las actividades.

El agua que $e ullza es potable y cumple con 135 normas vigentes establecdas poc la reglamentackin
correspandiente del Ministeria da Satud v se evidencia soperte

45

823 3 |B3 9=

€l uso de hislo en contacio con (o8 alimentes y materias pamas, es fabricado con agua potatle y manipuladoe
en condicikanes que garanticen su inccuidad,

MANEIO ¥ QE RESWOVOS Y [

[TEM

ABPECTO A EYALLAR

DAY it

46

Se cuenta con reciplentes suficientes, identificados, da matertal sanilario, con tapa y boisa plasiica,
ublcados en un sillo exclusiva para La recoleccidn temparal de residuas sélidas y se promueve o reciclaje.

(omee.

a1

Se cuenta ¢on un programa de mane|o de residuos, con pracedimientos escrilos, se llevan reglstros de las
actividades.

ﬁl:_sOKu

Wa3B=3| 52z

Se aplica la zeparacifn en sitio de los residucs sdlides, e$ decyr, material orpédnico separado ds papel,
pléslicos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPOOCS, ROEDORES, AVES)

ﬁwgvfm

ASPECTO A EYALUVAR

Las Instalaciones yfa Jos aimentos se encuentran Bwes de presencia o dafio causada por pfagas.

mmvsefm

B=3Baz

Se tuenta con un programa da control integrado de plagas, can procedimientas escntos ¥ sa Bovan registros
da las actividades preventivas o comectvas.

Ougﬂ... e

TOTAL CONDICIONES D8 SANEAMIENTD

1

VB. CONDICIONES DE TRARSPORTE ( 81 ES EMIDENCIADO)

[rocoonen] A,

{

ABPECTO A EVALUAR

CELEN LM S (D

€l lransporte garantiza ¢l mantenimiento de Las condiciones da conservacidn requerikias para 13 mataria
prima: refrigeracin, congelacibn, reciplentes o canastillas de matenal sanitaso ¢on tapa, ete. ¥ cumpla con
fa rormatividad vigente. (Si aplica)

{L02 vehiculos e encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de a$60 y operacidn para el ransporte
-{da los alimenios. (Si aplica)

Los vehiculas san utilizades exclusivamente para el ranspocte de afmentos y Bevan el aviso da rangpocte
de alimentos. {Si ApSca}

Los complementos alimenlarios son transportados en canastllas plésticas, debidamente lavadas y

_|desinfeciadas.

KRB |8

" {El personal transporlador cuenta con certificaciban de manipulagidn de alimentos v vestimenta adecuada de

acuerdo a la nomatividad vigenta,

@
Bal |[g=38233a3|B23| Bal

Loa vehiculos de transparte na almacenan los alimentes directamente scbre el piso. Se utlizan ks
recipientes, canaslillas, o implementos de materlal adecuada como estibas plasticas, d2 manera que gislen
¢l producto de toda posiikiad de cantaminacidn

TOTRY, CONDIGIONE S TRARSPORTE D€ PROQUCTD TERMINAD [5] APLICA]

PUNTAJE
ESPERADO

VIN. EQUIPGS ¥ UTENSAIOS

IAGTIG A L

Los ulensibos tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estin fabricados con materiales
sanitarias, resisientes a la comosion de faci limpieza y desinfeccion.

9
53|83}

Les recipientes donde $& ks provee ks alimentos a kos ltulares de derecho son de material lavable y facl
desinfecciin
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" TExista un espacio fisico exclusivo para ef depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

Ps .
9 o |ubicado, protegida y en adacuado estado de mantenimiento. A 6530/0
1% pe |Las |4mparas o iuminaidn sa encuentran prolegidas y funcionande y no se evidencian instalaciones

D eléctricas expuestas.
1 _m Lo sifones v drenajes, se encuentran en buen estado, protegides (rejilla), Amcionando ¥ limplos. dk / .T
ED
12 s Cuenta con area exclusiva para la Empieza y desinfeccidn de los utensiics y menaje evitando
ED contaminacién cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambienté extericr, eslan provistas con malla antinsecto
" P Jde ticd limpieca y buena oonservaci, resistentes a fa Empieza y la maripulacidn. Los vidics da las Sin MOMG
venlanas ubicados en Areas da procesa cuenian con proleccidn para evitar contaminacida en caso de “
® uptera P O onlinse Ao,
P8 1Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y sa reakza manienimienio para garantizar condiciones '
14 &' {higinico-sanitarias. A Oazzﬂ,m
vy 1Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal {jabon desinfectante, efsmentos desechables,
15 R} papel higénico y papeleras) y las inslalacianes sanitadas se encuentran en buen estado, lﬁ
. (unaple
1 PPs Existen lelreros en buen eslado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
R | bicados enlas Instalaciones del comedor escolar, ul Copan
- me .
TOTAL INSTALACIONES FISICAY ¥ SANITARLRS D £
1cz‘qtm 1 “f FORCENTAN S .
esperapo_| (O .
R, AL MACENANIENTO MATERIAT PRIMAS B INEUMOS Y PROCUCTO TERMINADO
:.m_: ABPECTO A B LA AETAN ity &
£l almacenamiento de los insumos, materias primas o productos lerminadas sa 7ealiza ordenadaments en
17 N pilss 0 estibes {canecas con tapa u ofra forma de almacenamienlo) y dispone estanterias de material
. {sanilario, Empias y en buen estado de manera que se permita la inspeccin, impieza y funmgacitn, sl es el 1 Oo.g_u_rm.
Cas0,
. ¥ |Los productos se encuenlran dentro de su vida Gtl, oon fecha de vencimiente vigente, no presentan aigun
18 mﬂ lipa da cantaminacion y son 2plos para sl consume, J 9330
P$ Sa ligne actualizado ¢l control de entradas y safidas, Kardex y rotacidn de productos « PEPS,
*® @ 1 Comple
es £l aimacenamiento de los abmentas refrigetados se realiza a lemperaturas entra -2°C 2 4°C y se levan
2 Ps El almacenamiento de alimentos congelados $6 realiza a temperaluras de -18°C v se Bevan registros
ED
Ll Los producics que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la noemalividad sanitaria vigente.
2 B |Resolucitn 510972005 1 Cmele
P, TOTAL COMIOTWEE DI ALMACENAMENTO HATRMAE MBS IMMLIOE T PACOLETO TRAMNADD ¥
' ML CONDICIONES DE PREPARAGCION
Los procesos da preparacion da [os alimentos se realizan en condiciones éptimas de higiens, de impieza v
21 IS |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cuslquler tipo de contaminacién.
Se reaiza |a Bmpleza y desinleccitn da los utensilios de manera pantanents postedor al cambio de
24 FS | alimenios por cada proceso. La desinfeccibn debe realizarse mediante la uifizacian de agua callente, vapor
da &yua 0 sustancias quimicas autorizadas para esle efecis.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitania y
& R |establecidas en ol plan de saneamienta del operadc. ~ Cumple
2% Ps El servido do bos alimentos se hace con utensdlios (pinzas, cucharas, efe.) segln sea el lipo de alimento y 38
&0 evita el contacto directo del alimento con tas manas.
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Dﬁﬂor!g

Se¢ garantiza 1a limplaza y desinfeccitn perddica del tanque ylo recipients {3) da aimacenamienta de agua.

Exista un programa implementade de limpieza y desinfeccion de lanques ylo recipienles , con
procedimientos escrilos, sé llevan registros de las aclividades.

£l agua que se utliza es patable y cumple con las normas vigentes establecidas por La reglamentacitn
comespandiente del Minlslerio de Salud y s evidencia soparte

Bay % {B38ad

El uso de hielo en contacto coa ks alimentos y malerias primas, es fabricado can agua potable y mamipulado
en condiclones que garanticen su Inoctidad.

——— WANEJG Y DRGPOSKOON DE RESIDUOS SOLBGS ¥ LEUI00S

ALPECTO A EYALWAR

Se cuenla con recipientes sufiientes, identificades, de matenal sanidario, con tapa y bolsa pldstica,
ubicados en un $lto exclusivo para ka recoleccidn temporal de residuos stlidos y se promueve &l reciclaje.

ﬁaz._o.,m

. -|actividades.

Se cuenta ¢on un programa de manej de residuos, con procedimientos escritas, $& llevan registros de las

ﬁugv{o

Br3lgad| Ban

Se aplica ka separacitn én sitio de los residucs sdlidos, es decir, malerial arganico separado de papel,

gy’

Gomple

plasticas y empaques.
N CONTROL DE PLAGAS (ARTROPCOOS. ROEDORES, AVE S}

ASPECTC A EVALUAR

Las nstalaciones ylo los alimentos s encuentran libres de prasencia o dano causado par plagas.

AJC mpie

ajdBad

Se cuenla 81 un programa de conkrol integrado de plagas, con procedimientes escritos y $¢ llevan registros

de 1as acividades preventivas ¢ correctivas.

(omd e

TOTAL CONDICIONES DF SANEAMENTO

I

_gﬁl#—

WA _

VIL CONDICIONES DE TRANSPORIE { 81 ES EVIDENGIADG)

ABPECTO A EYALLAR

T

CNEERACIONET it & vvkn guamalivy § dcekn ¢ amjom )

_—_

El transporte garantiza ef manlenimiento de las condiciones de cansarvacion requeridas para la materta
prima: religeracién, congelacion, recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, etc. y cumpls con
la noematividad vigenta, (Si aplica)

Los vehiculos s8 encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de asea y operacidn para ¢l transporte
de los alimentos. {Si aplica)

Los vehiculcs son wtilizades exclusivamenls para e transparie da alimentos y flevan el aviso de transparie
de alimentos. (Si Aplica)

1os complementos alimenlanics son lanspariades en canasllias plasticas, debidaments [avadas y
desinfactadas.

Gl |8|&

El personal transportador centa con certificacién de manipulacién de aimentos ¥ vestimenta adecuada de
acuenda 3 la normatividad vigenta,

Bx3 {saj[@=23 Bal3Brd| Bad-:

Loz vehicukes da transperts ro almacenan log alimentos directamenta sobxe &t piso. Se utiizan ks
recipientes, canastllas, o Implementos da material adectada como estibas plasticas, de manera que asslen
ol producio de txja pesibilidad de contaminacitn

TOTAL CONDKAONES TRANSSORTE OE PRODUCTO TERMINADG [ APLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

YL EQUIPOS ¥ UTENGRKIA

TEM

M APECTO & Noilua

Los utensilios tales como lablas, cucharas, ollas ¥ demas menzjs estin fabricades con materiales
sanitarics, resistenles a la comosidn de f&¢il limpieza y desinfeccién.

ga|eR

Las fecipienles donds se Jes praven ks alimentos a ks titulares de derecho son de malerial lavable ¥ facl
desinfeccion
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)

TExista un espacio fisico exclusivo para €“Uepdsilo lemporal de los residuns séiidos, adecuadamente

“ PSS
I b+ A hioado, protegido y en adecuada eslado de manteninnienta. {umple
%0 ps |Las lamparas o Iminacion $e encuentian profegidas ¥ funcianando y no se evidencian instalasianes T
B [eldchricas expuesias.
" ﬂm ~ |Los sdones y drengjés, $@ encuentran &n buen estado, prategidas {rejilta), funcionando ¥ limpics.
X ED = 5 i 1 ? 9 L
12 b3 Cuenta con drea exclusiva paa la limpleza y desinfeccion de ks ulensiics y menaje evitando
€0 contaminacitn cnzada.
Las ventanas y aberturas que $e comuniquen con e ambienta exterior, estén provistas con malla antiinseclo mw.
. 75 |do i limpieza y buera conservacibh, resisienis a Is fenpeza y la manipulacidn. L0s vidios do tas in mollay apkanseelo
" & |ventanas ublcados en 4reas de proceso cuentan con proleccidn paca evitar conlaminacitn en caso de )
“Truptura.
W Ps ILos pisos se encuentran mpics, en buen estada ¥ se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 7
8 rgenicosaniaries. "\ (umple
Py Se evidencia dotacien da los elementos de higiene personal (jabdin desinfactante, elementos desechables,
15 "’ |papelhigiénico y papeleras) y as instalaciones sanitarias sa encuentran en buen eslado. OG
wm - ! m ALQ
18 L Existen lelretos en buen estado alusivos 2 la aplicacion da BPM - Buenas Practicas da Manufactura,
 |ubicados en fas instalaciones del comedor esoolar, A Dua.o lo
TOTAL BB TALACKINES FTMICAS ¥ BANTARAS - :
esperano_| 1O |
. L ALMACENAMBNTO MATERIAS PRIMAS € INBUMQS Y PRODUCTO TEREY
:m: AGPECTO A EVALUAR EEAACOREE vt 1 DA WS gy dn mju |
B almacenamiento de Jos Insumes, materiag peimas o productas terminades se realiza ardenadamente en
7 .ﬂ pilas o esibas {canecas con kapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
fa |sanitaro, impias y en buen estado de manera que se permita 1a Inspeccion, impieza ¥ fumigacion, sl es & 931_2
ca30
P3 Los productos se encuentran dentro de su vida Gli, con fecha de vencimients vigente, na resentan aigln
18 | & tipode contaminacite y son aplos para el consumo. Comple
19 _M Se tiene actualizado of control de entradas y salidas, Kardex y rotacian de productas « PEPS,
" m O&Bﬁ le
Ps €] amacenamiento de los alimentos refrigerados s¢ tealiza 2 lemperaturas ente -2°C 8 4°C ¥ se llavan
L h registros
24 pa 'Elatmacenamient de alimentos congslados se realiza a temperaturas dg -18°C y se levan registros
ED
w Los preducios que se encuentran empacados ¥ robtados, cumplen con ka nommatividad sanitaria vigente.
2 & [Resolucin 510812005 Comple
- N TOTAL COROICIOLRT DE AL Y ROOLETY Nt
PUNTALE ESPERADD | pU,_w_ [ [rwwmae T WA

. CONDICIONES DE PREPARACION

ral

)

Los peocesod de preparacion de fos alimentos se reafizan en condiciones bplimas de higkena, de limpieza y
da conservacion, da forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacian.
X

24

a3

Se realiza |a limpi¢2a y desinfeccidn de los utensiics de manera permanenta posierior al cambio de
alimentos por cada sroceso. La desinfeccin debe realizarse mediante la uflizaciin dg agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

%

Las hortallzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aukixizadas por Ja normatividad sanilaria y
gslablecidas en el plan da saneamienta ded operador.

O&i@/@

26

Bajal

£l zervido de joa afimentos s& hace con ulensilios (pinzas, cucharas, €l¢.) 3egan 5ea € lipo de alimento y $e
evita el contacto directo des alimento con Jas manes.
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M u SPECTO A EYALUAR

iTEM e pom —
. g _w. Se garanliza la limpweza y desinfeccion periddica del langue ylo recipienta () de almacenamiento de agua. /V/ N
43 P Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lanques yio recipienies |, con
E>  [procedimientss escritos, se Bevan registros da las actividades,
“ Ps El agua que se utiiza es potable y cumple con las nommas vigenles establecidas por 14 reglamentacidn
correspondients del Ministerio de Salud y se evidencia soporta
: <87 |El uso de hielo en contacto con los alimentos y materfas primas, es fabricads con agua potabla ¥ manipulado
S ‘ep  fen condiciones que garanticen su inocuidad, 4//..7
1 N MANE) ¥ DISPOSIGION DE RESUIUCS SOLIDCS ¥ LIGUD0S
:.mz AGPECTO A EYALUAR naTaxy Lo
3 Se cuenta con reciplentes suficientes, klentlficados, de material sanitana, ton lapa y balsa plastica,
46 R ubicados en un sitic exclusivg para la recoleceidn temporal de residuos sdlidos ¥ se promueve &l reciclaje. J..
e Cumpie
7 _w Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimienlas escritos, <a Bevan fegistres da las
o |actividadss, 1 {um m:—m.v
48 3 ..ﬂm“ Se aplica la separacién en silo de Jos residucs sdlidas, s decir, material Organico separado de papel,
o jpéstios y empaues. A (omote
R ______ COMTROL DE PLAGAS ARTROPOOCS, ROEDORES, AVES)
fTEM ASPELTO) A EVALUAA T [ [T R—
49 b _m. Las instalaciones yfo los alimenios se encuentran libres de presencia o daiio causado por plagas.
i 1 Gample
50 .F$ Sa cuenta con un programa de control integrado de pragas, con procedimientos escrtos ¥ se llsvan registros
- ._“..w da Las actividades preventivas o correctivas. A ch vrmu
cﬂ A4 TOTAL CONDIGIONE S OF SANBAMIENTO .
L EPEWG | [N _ | [ rarceame | [
. 1, V. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S} ES EVIDENGIADO} !
ITEM ASPECTO A EYALLAA | AR v o ——— e
ps  |El ansporte garaniiza ef mantenimiento de las condicknes da conservacién requendas para Ja material
| & peima; refrigeracidn, congslacién, recipientss o canasias ds material saniario con tapa, slc. y cumple con
B |1a normatividad vigente. {Sl apbiea)
5 .w,_ * | o8 vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de 3seq ¥ operacion para &l transports
m |%eles alimentos. (Si aplica)
- w Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte da alimentos ¥ llevan el aviso de transporie
ep - Jde alimentos. (St Aplica)
o s flos complementos ahmenlanios Son Tansportados en canastiias pl2sticas, debidamenta lavadas y i
o |desintectadas. \
55 ®$ |l personat ranspartador cuenta con certficacién de manipulacion de alimentas y vestmenta adecuada de
o - |acuerdo ala nocmatividad vigente,
ps  jLos vehiculos de fransporta no aimacenan ks alimentos directamente sobre el piso. Se utikzan ks
56 R [recipientss, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen
| & ol producto de tada positilidad de contaminacida
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUC TG TERWINADD (3 APLICA] [
PUNTAJE .
ESPERADO
Vi BQUIPOS ¥ UTERSILIOS |
_—ﬂ,m—- NPTGTO & DMLR pa— p—rey —
57 P8 Los ulensiBos tales coma tabias, cucharas, oflas y demds menaje estan fabricades con materisles
0 |sanitarlos, resislenles a2 comosidn da facil limpiaza y desinfeccién.
3 (3 Los recipientes dondea se les provee ks slimentos a los tulares da derecho son da material lavabla y faeil
ED

desinfeccion
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D.

L

Existe yn espacia fislco exclusiva para el deplsilo lempxal de ks residuos sGiides, adecuadamenta
ubivado, protegide y en adecuado estada de mantentmiento,

Coondle

10

Las Kmparas o iluminacidn se encventran proteakias y funcicnanda y no e evidencian nstalaciones
eléclricas axpuestas.

11

Los sifones y drenages, se mgm._,qB en buen estada, protegldas (rejila), funcionando y Timpics.

12

Cuenta con area exclusiva para & limpisza y desifeccidn de ks uvlensilios y menaje evitando
conlaminacidn cruzada,

1

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el amblente exterior, estan provistas con malla antinsecte
de facd Impieza ¥ Duefta conservaciin, resistentes a la impleza y la manlpulacién. Los vidrios da las
yartanas ubicadcs en ansas de proceso cuentan con prAecsidn para ewitar contaminaciin en casa de
ruphura,

m,v/? vl
aniimsecio

14

Los pisos sa epcuentran fimpics, en buen estado y 58 realiza mantenimiento para gxantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Gomnple

13

S evidentia dotacion de ks slementos da higiens parsona (jabda desinfeciante, elementos desechables,
papel higidnico y papeleras) y ks inskalariones aanitarias s encuentran en buen estado.

Govnele

16

Existen lstreros en buen estado alusives 2 la aplicacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en fas instalaciones del comedor escolar,

TOTAL SNATALACIONES FISICAS Y BANITARIAS

@Qﬁm

PUNTAJE
ESPERADO

é_ a3 Ba3 (S22} Bald (B3 B23|B3[(0=3

ASFECTO A EVALLAR

= aq.

R AL MACENAMIENTO WAVERIAS PRIMAR £ WSV Y PRODUCTO TERWINADD

e

17

€l amacenamiento de los insumos, malerias primas 0 productos tammados sg realiza erdenadamente en
pilas o eslbas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispong estanlerias de malerial
sanilario, limpias y en buen estado de manera que se permita ka inspeccidn, Rmpieza ¥ fumigacidn, 31 ¢s o
caso.

Oxaple

Los productos se encuentran dentro de Su vida (f, con fecha da venclmienta vigenle, no presenian aigin
lipo da contaminacién ¥ son 2ptos para el consumo.

(umple

$a liene actualizado ol control da entradas y sakidas, Kandex y rolacidn de productos « PEPS.

Opa P

€l amacenamients dg les alimentos refrigerados se realza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se Bevan
registros

&l almacenamienta de alimentes congelados se realiza a emperaturas de «18°C y s levan registios

{08 productos que s encuentran empacados y rotladios, cumplen con [ narmatividad sanitania vigende,

Resoluckin 51082005

J:'\ 23|83 [Ba3|gaalcas| vax

Gompte

[ o | 2N

. CONOICIONES DE PREPARACION

83

Los procesos de preparacion de los aimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, dg Kmpleza y
de conservacion, da forma secuencial y continua para evilar cualquier tipo da conlaminacién,

So realiza [a kmpeza y desinfeccion de los ulensilios de manera parmanente posterior al cambéo de
alimentas por cada proceso. La desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacién de agua calieats, vapor
da agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecio.

Las hortalizas y frulas sa kavan y desmlectan con sustancias autarizadas por la narmatividad sanitaria y
eslablacikiag en el plan de saneamiento del operadar.

Comapie

83 a3 8§83

El servido de los alimentos se hace ¢on wensilios (pinzas, cucharas, et} segin sea & tpd de dimenin y 3¢
ayila el contacto directo del alimento ¢on la$ mancs.
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e ASPECTO A EYALUAR

Sa garantiza la impieza y desinfaccién periédica del tanque y/o recipiente {s) de aimacenamiento de agua

| 4/,_.?.

Exste un programa Implementado da Empieza vy desinfeccién do tanques ylo recipientes , con
procedumientas esctitas, sa Bevan registros da lag actividades.

) agua que s¢ uliliza es petable y cumple con las nommas vigenles establecidas pa [a reglamentacion

comespondisnte dal Ministario da Salud y sa evidencla soparte

&
823 3 |93 [eaz|

€l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es Fabwicado con agua patable y manipulada

Nip

en gandiciones que garanticen su Inociidad.
. MANEX] Y DISPOSICISA DE RESOUOS SOLID0S ¥ LIGDOS

MPETO A BALUAR

Se cuenta con reclpientes suficientes, identificadas, de material sanitaris, con tapa y bolsa plastics,
ubicados en un sitia exchysivo para la recolecsidn tenporal da tesiduas 84licdos ¥ $9 promueve ¢l recaciaje,

Sa cuenta con un programa da manejo da residucs, con procedimiantcs escritos, $e flevan registros da las
actividades. ‘

S
Sallgad] ox3

"|5a aplica la separacion en sitio da los residuos solides, es decir, material orgénico separado de papel,
. |plasticos y smpaques.

COMTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ITEM

AEPECTO A EVALUAR

49

Las instalaciones yio los m__.amzsm se encuentran litres de presencia 9 dafia causada por plagss.

BaliBad

3 tuenta ¢on un programa de contol integrado de plagas, con procadimisntos escritos y se llavan registros
¢ lag actiidades preventivas o comectivas.

._{,_r!_f_‘..ﬁv—-‘

JQATAL CONCICIONTS DE JAREAMENTO

amwmns | AT

_

Vih CONDICIONES OE TRANSPORTE ( S) ES EVIDENCIADG)

TEM

ABPECTO A EYALLAR

:

£

8 ranspecta garantiza ef mantenimiento de las condiciones de conservacitn requeridas para ka materia
prima; refrigeracion, congelacion, recipientes o canasillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigenta. (Si aplica)

R

Los vehlculos 5o encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo ¥ operacion para el ransporte
de los alimentos. (Si aplica)

53 "

Los vehlcules son ulilizados exclusivaments para el fransparte da alimentos ¥ llavan el gviso de trangports
da alimentos. {Si Aplica)

L

Los complementos alimentarios soa transportados en canastilas plésticas, debidamenla lavadas

55

& parsanal ransportador cuenta con certlicacin de manipulacidn de alimentos v vestimenta adscuada de
acuerdo a la normatlvidad vigente.

S8

Ba3 q-_':a-a CER Baxﬁuxz- =23

Los vehicukis de transparte ng almacenan kos alimentes directamente sobre o piso. Se utifizan log
recipientes, canastillas, © omplementos de matesial adecuado come estibas plastcas, de manera que aislen
d producto de teda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONCICIONES TRANSPORTE DE PROCUC TO TERNINADD

PUNTAJE
ESPERAIND

—
YW EQURPOS Y UTERIILIOA

ITEM

AEFENTD A BALLUAL

Los utensdios tales como fablas, cucharas, ollas ¥ demés menzje éstén falricados con maleriales
sanitarios, resistenies a la cormesidn de el Empieza y desinfeccidn,

Los recipientes donds $8 les proves los alimentos a los Htulares de derecho son de malerial Lavahla y facil

&
EX|BR

desinfeocitn
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Exists un espacio Msico exchsivo para &l depdsits temporal de kos residucs stildos, adecuadaments ubicado, |~
protegldo y en adecuade estado de mantenimlsndn.

O

10

Las l4mpares o lluminacin $e encuentran prolegidas y funcicnande ¥ no se evidenclan islalaciones
elbctricas expuestas.

1

323 B3 3ad

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estade, protegidos {rejila), funcionando y limpics.

12

Cuonta Con area exchesiva para 1a limpleza y desinfeccitn de fos vtensilios ¥ menage evitande contaminacion
cnzada,

13

fruptura,

Las ventanas y aberturas que $& comumiquen ¢on &l ambienle exterior, estan provisias con malla antiinsscto
de tacil fimpieza vy buena conservacidn, resistentes a la Impleza y [a manfpulacitn, Los vidrios da las
venianas ubicados en Arsas Ue proceso cuentan con proteccidn para evitar conlaminacitn en caso de

14

{higlénlco-sanitarias,

105 piscs 58 encuentran kmpios, en bean estado y se realiza mantsnamiento pafa garanfzar condiclones

Se evidencia dotatitn de ks ekmentos de Mglene personal (Jabdn desinlectante, elementas desechables,
papel higlénico y papeleras) y as Instalaciones sanitarias s encuenian an buen estado.

a3 a2l Sa3] Baxd (B

Exlsten letreres en buen estado shmshvos & la apicacion de BPM - Buenas Practkas de Manutachura,
ubicados en ks instalaciones del comedor escolar.

TOTALINSTALACIONED FIUICAS ¥ RANTA®|AS

PUNTAJE
ESPERADC

[TEM

L ALMACENAMIENTG BATEAIES PRIAAS E ROUMON Y PRODUCTC TERMINADO

ARPECTT A ENALLAR _

17

El almacenamiento de o5 insumos, mates|as gﬂugﬁ:ﬁﬁﬁﬂ%ggnﬁg*
plas o estibas (canecas con tapd U Gra formna da aimacenamiento) ¥ dispane estarterlas de maferial
sanitario, Empias y en buen estado dg manera que se permita la inspeccion, limpiaza y fumigacion, 5i es
caso

Los producios se encrentran dento de su vida Utd, con fecha de veacimiento vigente, ne presentan alqin
fipo de contaminaciin y san aplos paca e consamo.

18

34 tiene actualizedo el control de entradas y salidas, Kardex ¥ rofacitn de produttos - PEPS.

El almatenamients de ks alimentos selrigerades sa realiza 3 lempesaturas entre -2°C a 4°C y sa levan
reqlstros

El almacenamiento de alimentos congelados $e redliza a tempesaturas de-13°C y se levan regsios

a3 Bl [CadCxi(Fal| T2I

“{Los producies que <o encusniran empacados ¥ rotaios, cumplen con la nommatividad sendtaa vigente,

Resalucidn $1097200%

Tty M AN MEECS T PWOOUC D TIOWAO0

_

W CONMCIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de ks alimentes se reallzan en condiclones éptimas de higiens, de limpieza y
de conservacikn, de lorma secuenial y comtinua paca evitar cualguier tipo de condaminacion.

23

Se reallza la kmpleza y desinfeccidn de kos utensilics de mansra parmanente posterior af camblo de
alimentos por cada proceso. La desinfeceidn debe realizarse medliants fa utizacin de agua calionts, vapar
de agua o sustancias quimicas aulorizadas pars este efatto. .

25

L hortalizas v frutas se kavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad Sanitania y
establecidas en e plan da sansamiento Jel operadof.

3|BXjak| B3 83

El servido de los alimentos $8 haca con utensilios (pinzsas, cucharas, elc.} segln sea e tipo da alimenio y s8
avita 6] conftacto directo del allmento con fas mancs.

27

Se cuenian con reqkstos ¥ control de temperalura durante la preparacion
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Se garantiza Ia limpiaza y desinfeccién pefiodica gat tanque /o reciprenterts} de almacenamiento deagua. -

— AN,

53 923

I
Existe w1 programa kmplementaco de limpieza y desinloccion de tanques yfo reciprentes , con procedinisnios
escrivs, se Bevan registros de fas actividades.

Ef agua que 56 wliliza &5 potable ¥ cumple con kxs noimas vigenles establecidas por [ reglamentacion
comespondiente del Minisiano ge Salud ¥ se evidencis sopode

H|E|ER

Gz 3

{EI uso de hlek en cotactn con ks alimentos y malacas primas, s katricade con agua paable y manpulade
8N condiciones que garanticen su Incovidad,

WANEJO Y DESPOSKCION GF RESIDUOS SOLID0S T LIGUD0S

g

ASPECTO A EVALIMA

&

Sa cuenta con recipeentes suficentes, identiicados, de material sanlaro, ton 1apa y bolsa plislica, ubicades
en un sitic exclusive para ka reccloccion lsmporal de residuos sCBdos y S8 promueve el recicla)s,

>
Py

S cventa (on un programa de mansjo Ji residuos, con procedimientos escrits, se avan registos de ks
actividades.

&

Se aphca 12 separaion en silio de los residuos $¢fidos, es deck, matedal orpanico separado de papel,
plastivos ¥ empaques.

CONTROL OF PLAGAS (ARTROPODDS, ROEDORES, AVES)

=
g

ASFECTO ADVALLMA

Las Instalaciones yio [os alimentos se encuentran Rhres da presencla o dalio causade por piagas.

B_n-alaux OzzBaxl 523

Se cuenta con un programa ¢8 control Integrado de plagas, ¢on procedimientos escrikos ¥ se Uevan fegisiros
4de ias actlvidades preventivas o comectivas,

TOTAL CONDICIOHES DE BANEAMIENTO

%
gsa

| - I

Vi CONDICIONES DE TRANSPORTE | 51 ES EVIDENCIADO)

TEM

ASPECTD A SYALLMA

rnomatividad vigents, (31 pica)

E1 ransporte garantiza ¢l mantenimlento de las concicianes de conservacitn requerklas para | materla
prima: refrigeracion, congelackn, recipiontss o canastifias de material sanitario con tapa, etc. ¥ cumpla con 1a

Los vahiculos $8 entuentran en adecuadas condiciones sanitarias, Ue ased’y opefacion para el transpoee da
los alimentes. (S aplica)

Les vehicuks son ulilizados exchusivamente para ¢ transporte de alimentos y flevan d aviso de transporte te
alimentos. (51 Aplkca)

t0s complementos slmentaios S0a transportados en canashllas plasticas, debkaments lavadas y
desinfectadas.

EL personal ransportador cuenta con cedificacion de maniputaciin de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la nonmatividad vigente.

933 [Ba3Ca3Ba3@gald| 9ad

Los vehicukes de lransporte no akmacenan ks aimentos ditectamente sobre ef pisd. Sa utilzan ks
racipientes, canastilas, o Implermenins da material adecuado comp estibas plasticas, de maneca queslsien el

PUNTAJE
ESPERADO

“ITEM

Los vtensilios tales como Bbias, cucharas, ollag ¥ demas mena estan fabricados con materales sanitarios.
resistentes a la commsida de k3l Bmpleza y desindsocan.

Los reciplanles dande s les proves los alimenlos a kos titulares de derscho $on da matesial lavable y Facl
desinfoceidn

S2ER |BI

El equipo y menale con que cuenta ¢l comedor escolar s uficiente para fa adencitn de La tolalidad nm_ .

Htulares o deracho.
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i protegido y en sgecumde estado d2 manienimiento. .o

10

Las lmparas ¢ duminacién se encuentran protegldas y Runcionande y no se evidenclan Instalacones
ghictricas expuestas.

1

Los sifones y drenales, 58 encuentran en buen estado, pritegidos (rejllia), ncionando y mps.

12

Cuenta oon area exclusiva para |a limpieza y desinfeccidn e ko viensilics ¥ menafs gvitando contaminaclon
cnazada

13

Las ventanas y aberturas que se comuniquen ¢on el ambrente exterior, estan provistas con malla andiinsacto
de tacil kmpieza ¥ buena consarvacit, resistentos a la kmpicza ¥ la manfpulacion. Los vidros de las
ventanas ubicados en &eas da procesp cusntan ¢on proleccidn para evitar contaminactin en caso de
ruphara.

14

Los pisos se encuentran impios, en buen estado ¥ s realiza manlenimlento para garantzar condicicnes
higlEnko-sanitarias,

15

/Se evidencia datacin de los elementos de higiene persenal (jabin desinfectante, elementos desechables,
paped higidnico y papeleras) y las instalaciones Eanitanas $6 encuentran en buen estado.

16

me3| Uax [Sa3| 8=23 ea]au g3 [saz

Existan letreros en busn estado akusives a k3 apbeacion de BPM « Buenas Prxticss de Manufaclura,
ubkados en ks inslalaciones ded comedoc gseotar,

PUNTAJE
ESPERADD

ITEM

ASPECTO AEVALIME

v

El akmacenamients de ks nsumos, matarias primas o productos terminadas se realiza ordenadamente en
pdas & estibas {canecas ¢on tapa u ora fomma de almaceaaniento) y dispone estanterlas de materdal
sanltario, Empizs ¥ en buen estado de manera que se pesmita la inspeccion, impieza y fumigacitn, si es &
¢as0

_ravggmmmﬁﬁagﬁéaomr_s&:ﬁSssgm%ggéﬁ.ﬁssﬁsﬂ_mag
tipo de contaminacitn y 500 2pkos para el consumo.

19

Sa tiane actualizado ¢ contral de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos = PEPS.

£} almacenameante de s slimentes refrigerados se realiza a temperaturas antre -2°C a 4°C y 38 Jevan

| registres

21

|El aimasenamiento de alimentas tongelades se realiza a lsmperaturas de -18°C y s Bevan fegistros -

I
Sa3 B2 [Ca3@a3Naz| §a3

Los produttas que Se encuentran empacados ¥ retulados, cumplen con ka nomiatividad saniaria vigenta,
Resoluclén 5109/200% *

TETAL - Prail B BpUROS Y PROCLITIC FEFRRACD:

ANTAE ESPERADO |

]

_

W, CONDICIONES DE PREPARALKIN

B3

Los procesos e preparacian de ks alimentos se realizan an condiclones Opimas de hglene, do kmpieza y
da consenvatidn, de forma secuencial y continua para evitar cuakquiet tipe de contaminacion.

24

Se realiza 13 linpieza y desinfeccion de Jog utensdies de manera pexmanents pastencr al cambio de
alimentos por cada process, La desinfeccion debe realizarse mediants ka uizacion de agua calients, vapor
de agua o sustanclas quimicas aulorizadas para este efectn.

3

23| BX

iL2s hortallzas y frutas $6 kavan y desinfectan con sustancias altorizadaes por 1a noematividad sanftasa y
{estabiaciias en ¢ plan de saneamisat del operador.

El servido de ks alimenios s hacs ¢on utensdios (pinzas, cucheras, ele.} seqln sea e po e alimentoy 58
ayita €] contacto direcia del alimento con ks hancs. ' ‘

*| B3

Se cuentan Con regisres ¥ tontrol oe temperalura durants 1a preparacion
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~JSeparantza lalimpleza y desinfeccitn periddica del taque yia feciplente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa Implementado ¢ impleza y desinfeccicn de tanques yio reciplentes , con procedimientos
escrtos, se Bevan registros de 1as actfvidades.

El aqua que s& utilize es potable y cumpls ¢on as nomas vigentes sstablacidas por la reglamentacion
comespondiente del Ministerio da Salud ¥ se evidencla soporta

Sax| & |B3 fu"n!-

£1uso 64 hlek en contacts ton 106 alimentos ¥ materias primas, es fabiicado ton agua potable y manipulado
en concliciones que garanticen su Inccuidad.

WANEIC Y OYSPOBICION DE RESKWIOS SOLDDS ¥ UOUIDOS

ASPECTO A BYALUAR

Se cuenta con reciplentas suficientes, dentificadcs, de matesial santtarfe, con lapa y bolsa plastea, ubicados
gn un st exclusivo para |a recoteccitn tamporal de residucs sblidos y $4 pramueve el recklaje,

Se cuBnta con un programa de mamejo ¢ reskiucs, con procedamianos escritos, se llevan regios de fas
aclyldades.

oa3Ca3| a3

Se aplca |a separacion en sltlo de los reskiuos soikes, es dec, maferial organico separado do papel,
plasticos ¥ empaques.

CONTRO% D PLAGAS [ARTROPODOS. ROEDORES, AVES)

ASMELTO A EVALUAR

]

Las Instalaciones /o105 afimentos s& encuenltran libres de presencia o dafd causado por plagas.

LEPACED

Se tuenta con LN programa de contro! ntegradi de piages, con procedimientos esciitis y se levan regisiros

de las actividades prevenlivas o comactives.
YOVAL CONDKIONES DE AAMEAMIENTS

_ : ]

VI CONDICIONES DE TRANSPORTE { 5 ES EYIDENCIADO}

ASPRCTO A EYALUAR |

El ransporte gacantiza e mantenimiento de 133 condiclones de oonservaciin requeridas para [a materia
prima: refrigeracian, congetaciin, recipientes o canaslilas de material sanitario con taga, ste, ¥ cumpla con b
normatividad vigante. (Si aplica)

Lo vehlculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitariag, ¢e B5en Y operacitn para ol ransporte de
ks alimentaos. (Si aplia)

*alimentos. (S Aplica)

Los vehicuks son utilizades exchstvamsnle para o Uansporte de alimentos y llevan ef aviso de transpods de

alg|a |8

Los complementas slimentarios son fransportaios en canastllas plaslicas, debidamente lavadas ¥
desmfectadas.

El parsonal Uranspoctador cwenta con certificacitn de manipulacion de allmentos ¥ vestimenta adecuada de
acuerio 2 1a normatividad vigenta,

&

- Lo veticuls de transposte no almaceaan kos allmentos directamente sobee e piso. Se utilizan os

B'é;_g-iaaaaa'a? :Baa éa:l-Bz'!a

recipientas, canastillas, o imglementos de malerial adecuade como estibas plasticas, de manera que alslen of
producto de toda posiblxiad e cmtaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPOR ODULTO TERMINADO {61 APLICA}

PUNTAJE
| _ESPERADO

VAL EQUIPOT T UTENSRIOS

fTEM

_ Wacaaces

_racﬁun_aﬁﬁgoﬁa_&.nﬁﬁﬂ.cﬁaq&smsmﬁw8§_m§§§§.m§um§u§.
esistentes a la cormsion de facll kmpisza v desinfeccita, :

Los recipientes donds 58 les provee los alimentos a los Utulaces de desecho son de matenial lavable y facil
desinfacen

¢ 5

B3 |8z |01

El qupa y meaaje,con que cventa el comedar escolar s sufkients para [a atencibn ¢o la tnkalidad de

litulares de desectio,
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g PS5 Exisle un espacio fisico exchusivo para el dapdsito temporal de los residuos solidos, adetuadamenta (__
v5  {ublcado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. . Comp \e
10 s L35 Bmparas o Tumnacion e encuehlran potegldas 'y funcionande ¥ no se evkiencian instalaciones PR, v ———— AT —
€0 eléclricas expuestas. L 1 L et
= - - . - T
oy = Los sifones iﬂm&_s. se entueniran en bugn estado, protegidos {rejila), funcicnando ¥ Bmplos. Z ' , -
1 o _p
12 PS nzmss. con area exclusiva para la Kmpieza y desinfeccidn de los utensdios y menaje evitando
D contaminacitn cruzada.
Las ventanas y aberturas que sg comuniquen con el amblents exlenior, estan provistas con maka antinseclc
1 ﬂ de Bril limpleza y buena conservackin, resislontes a b fmpieza y la manipulacitn. Los viddos de |as
D ;shmsﬁ ubicados en aseas de procese Cuentan con profectin para evilar confaminackn en case de l.r D.ugﬂ.rm.
L yruplufa,
Ps Loa piss se encusnian limpios, en buen estadn y se reafza manignimiento para garantizar condiciones
14 mﬂ :.ﬁ._m:-n nitarias, °T A ) mMew - .f‘p - 193@6 PR -
vs  |Se wuidencia detaclén de ks slementos de higiene personal (jaban desinfectante, elementos desechables,
] lerag) y ks itanias se buen estado.
15 L paped higidnico y papeleras) y las instalationes sanitarias se encuentran en buen | ﬁcgoﬂm
18 (4] Existen lereros en buen estado aluslvos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
8 {uvicados en las instataciones del comedar escola. "1 {omele
- TOTAL NETALACIONES FISICAB Y BARITARIAR T
PUNTAE | . . .
esperape | VO /- s | Q0
I ALMAC ENAMENTO MATERIAB PRIMAS E INSLAOS RODUCTO TE R MWD
—.—.m! ABECTOA EVALLAA R
. iElaEmacenamients de ks Insumas, malenias prmas © proguctos terminados 5o reallza ordenadamente en
17 mh.. “_g_mm o estibas canscas con tapa u clra fosma de aimacenamienio} y dispoae estanterias de malerial
&0 sanilario, mpias y en buen eslado de manera que se permita Ja inspeccitn, Empieza y lumigacion, sies el mt - mc_.,o ﬂf e
€250
w Les preductos se epcuentram denlre de su vkdia Ui, con fecha de vencimiento viganie, no presentan akgin
1 D ipo de pontaminacidn ¥ son apios para ¢l cansumo, J ﬁ.b m v _r e
® _N Se Yiene actuafizade el contol da entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos  PEPS,
ED ] 9 mple
PS £] almacenamiento de los afimenios refrigerados se nealiza a tempearaturas entre -2°C 3 4°C ¥ e llevan
2 g Jregistos | Rin
2 rs El almacenamients de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y s4 evan regisiros
D
22 _w. . {Los produrios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con |2 normatividad sanilarla vigente. 1
3" " (Reschuclon 5109/2005 Comele
TOTRL DPAL LA 54 R AAS] T FROOME TD TIOWIMADD
PUNTAX EPERADG | 7, | | Iy .
W CONDICIONES DE PREPARACION !
4 |LoS procests de preparacion de log almentos se reaizan en congiciones 6pimas de higiena, o Empieza ¥
23 P8 " |de conservacion, de lonma secuencial ¥ continua para evitar cualquier ipo de contaminatita.
Sa realiza 12 limpleza y desintsecion de os utensiios de maneta permanente posterlor al ¢ambio de
24 W alimenios por cada proceso, La desinfeccidn dabe reslizarse mediarie la ulilizacitn de agua calients, vapor
de 29ua 0 sustanclas quimicas autorizadas para este efecio.
5 Las hortalizas y frutas se lavan y deskfactan con sustancias auborzadas par la normatividad sanitaria ¥
al R |establecidas en ef plan de saneamiento del cperadar. » e e “\. pugﬂ/ £
2% .ps - |El senvido de los alimentos s@ hace bon utensias (pinzas, cucharas, elc.) segun sea el Bpo do alimento ¥ 58
m gvita el contacta direeto ded abmento con Las manas.
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APECTOA DVALAR

Segarantiza ta limpieza y desinfeccion peridiea def anque yfo recipients {s) de almacenamiento de agua,

A AR EARs TR 2 2 il

-l Y - e Ve Mo e

R \ U | QS

43

Exlste un programa implamentado de limpleza y desinfeccion de lanques yio recipienies , con
procedimientos escritos, se llevan regisios de las attividades.

El aqua que se Liiiza s potabls y cumpla con Jas normas vigentes eslablecidas por 1 reglamentacion
comespondiente del Ministerio de Salid y se sridencia soporie

45

3=23] 3 |83 |BaR

E1ys0 U hielo en contacio con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manlpulado
Aen condiclones que garanticen sU inocuidad,

WWh

WANEJO ¥ DISPOSICION DE RESRIOS SOUDO0S Y LIGUIDGS

TEM

ASPECTR A EYALLOR

S8 cuenta con reciplentes suficientes, identificados, de material sanitario, ton @pa y bolsa plashea,
ublcados en un mac exchsive BB ka recoleccion ﬁaeo_ﬂ de resiluos sélidos ¥ se promueve el recilaje.

v, -

-

ar

» 1Se cuenta con un programa dé manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registos de tas

achviades,

sadidad Bad

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material organico separado de papel,
piastices ¥ empaques.

CORTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ITEM

AEPECTO A NVALLAA

48

P3
R
ED

E instataciones /o los alimentos 58 encuentran libtes de presencia o dafo ¢ausado por plagas.

S0

S
u
ED

_ma cuenta con wn programa de 833_ Integrado de plagas, con precedimisnlos estritts y sa Bevan registos
4e 1as actividades preventivas o Comeclivas.

TOTAL CONDICIONE S DE BANEAMEENTO

st | L] o

_

VI CONDICIONES DE TRANSPORTE { 51 ES EVIDENCIADO}

ITEM

 ASMICTOA VALK

t

51

El fransperie garanlza ¢ mantenimignlo de 1as condiclones de conservacitn requeskdas pars 13 maleria
prima; relrigeracion, congetacion, ‘Tecipientes o canastiltas vs materdal sanfari con tapa, etc, y cumple con
k normatividad vigente. (Si aplica)

52

P

Los vehiculos se encuentran en adlecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacitn para el ransporte
de kos alimentos. (S aplica)

53

ea,

Los vehlcukos son utlzados extlusivamente para o fransposie de slimentos y fevan el aviso de transporte

+ 1da alimentos. {Si Aplica)

£

Los compiemenios m_s_mﬁ:om son fransportados en canastllas plaslicas, debidamente, favadas ¥y
desinfectadas.

El perseaal lransportador cuenta con cestificacion de manipulacién de amentos ¥ vestimenta adecuada de
acuerde 3 la noxmatividad vigents,

58

823 [ea3BaniBa3sas| g2z

Les vehicuks de fransports no atmacenan los akmentos directamente sobra el plso. Se utlzan xa
recipientes, canastias, 0 Implemantos da materal adecuade como eslibas plasticas, de manera que aislon
el producio da teda posibilidad de contaminacidn

TOTAL CONDICIONES TRANSFEONTE DE PAODUCTO TERMIADO {54 APLICA]

PUNTAJE
ESPERADO

'i

¥

VEL EQUIPOS ¥ UTENSALIOY

{TEM

.
N ___ [ T

ax

Los ulensdios tales tomo _mzuw cucharas, olas y demés mengje esidn fabricados ton maleriades
 |sanitarios, reskslentes a la camosin de laeil impieza ¥ desinbeccion.

58

_Em recipientes donde e ks provee kos skmenlos a los likdares de derecho son de material lavatie y fecll
 |desinfaccitn
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Resoluciin 510972005

g S Existe un espack [slco exclusivo para ©f deplsito temporal de ks residuos solidos, adecuadamente
~ep  |ubicado, protegide y en adecuado estado de mantenimiento. Comble
10 [ Las lamparas o Buminaclén 5o encuentran protegldas y funtlonando y no se evidenclan nstalaciones S~
B0 |eféciricas expusstas. 4.
A s agg ﬂ Los sifonss y drenajes, s encueniran én buen estado, prategidoes (rejilla), funcionando y Emphs. -
‘ . . 0+ 4 -
ED
12 23 Cuenta con &rea exclusha para la limpiezs y desinfeccion de Jos ulensitos y menape eviando
L contaminatkin cruzada.
Las venlanas y aberuras que se comuniguen cont ef ambente exterlor, estin provistas con malia anfiingscto
13 _m de fach impfeza y buena conservacidn, resistantes a la limpieza y la manpulacidn. Los vidrics de [3s
P ventanas wbicados en dreas da proceso cuentan can proteccidn para evilar contaminacién en case de Oo gﬁ# Q
rophira.
14 _w_, Los pisos se encuentran impios, en buen estado y se realiza manteniméento para garanlizar condiciones| . s .
e (higignco-sanilatiasT < ¥ ﬁ.C;ﬁ \¢
s Se evidencia dotacion de ks clementos de higiene perscnal (jabdn desinfectanls, elamenios desechables,
15 m_“ papel higibnice y papeloras) y 1as insiataclongs sanitarias sg encuentran en busn estado. ﬁ ump _..ﬁ-“
1% m Existen letreros en buen estado alusivos a La aplicaciin de BPM - Buenas Practicas de Manufaciura,
& (ublcatos en las instalaciones del Comedor esealar. _ Compl e
TOTAL INGTALACTIONES FISKCAS Y SAMTARIAY
PUNTAJE . ©
esperano_| 10 /4 - manes | Q2
B AUMACENAVEENTO MATERIAB PRIMAS € INSUMOS ¥ PAODUCTO TERMINADD
ITEM ASPECTO A EVALLLR Oumtred it s b Ao amrha § i nafen b
El almacenamiento de ks insumos, materias primas o productes lerminades se reakza odenadameanta en
‘ 17 _m pllas o esilbas {canecas con tapa u ol borma de almacenamiento) y dispong eslanterlas de materlal -
ED sanitario, limpias y en buen eslado de manera que se permita la mspectidn, limpieza y fumigackdn, sl es o 945 Y _,.m
caso.
M Los productos se encuenlran dentro de su vida (i, con becha de vencimierio vigente, no presentan aigin 9
18 g5 |lipo de contaminacion y son aplos para el consema. mp T
bl Se tiene attualizado ef control de eniradas y salldas, Kardex y redaclon de producins « PEPS.
1 & (ompl
PS El almacenamiento de los alimentos refrigerades se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se flevan
% nﬂ regisiros
ﬂ H ‘Bl almacenamienip de almentos congelados se realza a temperathaas de -18°C y 6 Uevan registos
2 m_ ; fLos productos que se encuentsan empacades y rotutades, cumplen con fa nonmatividad sanitaria yigente. S _r\u
Amp

TOTAL SOMDERWEN DX ALRACTRVSENTO aatirend Musmd § Peiniady ¥ MOELCTO TIRWLDO

P ETEe | /3]

FLCONDICIONES DE PREPARACION

E=TN A VA

23

83

L_,R proceses de preparacion de ks alimentos se realizan en condiciones ¢plmas do higlens, da kmpieza y

:de conservackin, de forma secvencla y continua para evitar cuakquier ipo de contaminaciin,

el

83

alimentos por cada procesa, La desinfeccion debe realizanss mediants la uliiizacitn de agua caliente, vapor

mwm realiza ka Impieza ¥ desinieccion de los utensilios de manera permanenie posterior al cambia de
Mnm 201 0 sustancias quimicas autorizadas para este efeclo.

.

*.wmm horakras y frutas se lavan y desintstlan con sustancias subnrizadas por la normatividad sanitarla y
vestablecidas en el plan de saneamlenta del operador. .

QS?Q

S3tax

.bm_ servide de kos aimenkos se hace con utensllics (pinzas, cuchasas, efc.) segin sea sl fipo da alimenko y se

&vila ol contetd directs del alimanit con 1as tmands.
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ASPECIO A BvALuAN

Se mmasﬁm la limpieza y desinfeccitn periddica del tanque yie recipiente {s) de almacenamlento de agua.

+ Eww i WO IR L8 LrEN . -

L

-

N

.mxw_m un programa Implemeniado do limpleza y desimfecckn de tanques y/o recipentes , con

procedinmientas escdtns, se levan regisims de 1as attividades.

El agua que se wlilza es potable y cumple con Jas normas vigenles establecidas por ka reglamentacion)
conmgspendiente del Ministario da Salyd y se evidencia soporie

823 & (|83 |1Bad

El us0 de hieln en contaclo con Tos glimentos y materias primas, es fabricado con agua polable y manipulade
en cordiclones que garanticen sl inccuidad.

Nip

MRHEJO T DISPOSICION DE RESIDUDS SOL00S ¥ LIGUDTS

ASPECTO A EYALLMA

L8

Se crenta con secipientes Suficientes, identificades, de material sanitario, con 1apa y bolsa plasica,
ublcados en un sitlo exclusivo para ka recoleccidn lemporal de residuos s0&os y 56 promueve o mcictajs.

Comnpre

1

Se cuenta con un programa de maneje de reskducs, con procedimientos escrilos, se Fevan registos de ks
aclividades,

Lymple

BzRigad| Bad

Se aplica b separacitn en sitio de los residuos sélidos, es declr, malerial cegdnico sepasado de papel,
plasiicos y empagues.

.LF
A
A

Cismple

COMTROL DE PLAGAS |ARTROPODOS, ROEDCRES, AVES)

ASPACTOA TYALWA

-

Las instalaciones y/o los alimentos s¢ encuentran libees de presencla o dafa causado por plagas.

J

Gumple

eE-py I F

Sa cuenta con un programa da control integrado da plagas, con procedimientos eseritos ¥ se llevan registros
de las actividades preventivas o correclivas.

lia.

Cunaple

TOTAL CONDICIONES DE BANEAMENTO

N
~
=

|

e

| rorcetans |

Vil CONDICIONES DE TRANSPORTE { S1ES EVIDENCIADO)

ASPECTO AEVALIMAL

El ransporte garantiza el mantenimients de las condiciones de conseqvacion requeridas para la malerla
piima; refrigesacion, congelacidn, reciplenies o canasiilas de material sanltarlo con tapa, eft. y aumpls con
la normatvidad vigeate. (Si aplica)

Los vehkados se encusniran en agecuadas condiclones sanitarlas, de 2380 ¥ Gperacidn pam €l bansporte
de kos almentos. (Siaplca)

Les vehkulos son ullizados exclusivamente para ¢l ransporte de alimentos y Bevan el aviso de lransporte
de alimentos. (3i Aplica)

Lea complementos alimenlarios son lransportados en canastflas plasticas, debidamente lavadas y
desnfectadas.

85

-4EL parsonal transportadar cventa con cerfiicaciin de manipulacion de glimentos y vesimenta adecuada de

acuerdoe a la nosmatividad vigente.

&%

B2 [9=3Ba3Baals=2| g2

Leos vehlculos de fransporie ne almasenan ks alimentos directamente sobre e pise. Se utilizan los
recipianias, canastilas, a implamentos da material adecuado como stibas plasBeas, da manesa qua alsken
ef producio de toda pesidilidad de contaminacion

JOTAL CONDICIONES TRANIPOATE DE PRODUCTC TERMINADO (B APLICA)
T

PUNTAJE
ESPERADO

1

YL EOMRPO Y UTENSRLION

ITEM

ST

Les viensilios fales como fablas, cuchargs, ollas y demas menaj eslan fabricados con matesiales

5anzancs, resisienies a ka corrosidn de facl limpieza v desmiecckin,

g3 |8

Los recipeenles donde se les ua,am 105 alimentes a kos ftulares de dereche son de malerial lavabls y faci

dasinfeccion
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PS Exisle un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos s6idas, adecvadamente
9 3 iubicado, profegldo'y en adecuado estado de mantenimienio, ~ 932
1 ps  Las idmpares v Timinadomse’ encuenisan protegidas y funcionando ¥ RO e evidencian instalaciones| ~ v T 4T WSSO A 1
ED ‘cliclricas expuestas. e
11 _.h Los sifoges y drenales, se encuentran en buen es1ado, protegidos (refik), funcienando ¥ impios. Z .F _v. ;A
* ED '
12 o5 'Cusnia con area exclusha para B limpiza ¥ desinfeccion de los ulenstios y menaje evitando
ED contaminackn cneada,
Las venianas y aberturas qué 3¢ comuniquen con ¢ ambients exterior, estan provisias con malla antinsscto
13 m + |de aci Empieza ¥ buena consesvacidn, resistenies a fa limpkeza ¥y ka manipulaciin. Los vidrics de las
= [venianas ublcados en areas de pmxeso ctrentan con proteccidn pam evitr contaminackon en caso ds J O...BO/Q
, (ruplura,
" _m Los pisos se encuentran kmpios, en buen esladd y se realiza manenimignio pard garantizar condiclones| Y
o |higitdlco-Sanitaras. (o
. ey t5e evidencia dotacidn de ks elementos de higiene persanal (jabon desinfectante, elomentos desechables.
15 [ papel higiénico y papeleras) y las Instalaciones sanitarias se encuendran en buen estada. r._
£ P\C
18 M Existen leteros en buen estado alusivos a la aplicacin de BPM - Buenas Prachieas de Manufactura,
g0 |ubicados en fas knstataciones del comedor escolar. “1 Gomp\e
. TOTAL [NBTALACIINES HECAS Y SANITARMS L
PUNTAJE . . -
esperane | \O'l. o D [,
A ALMAC EnasiEN MATERIAE PREMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERWWADD
w—.m! ABPECTD A EVALUWAR P
El almacenamiznto de ks [rsumos, materlas primas 0 produclos lenminados s& reakza ordenadaments e
.1 pilas @ estibas {canecas con tapa u ofra kinna de almacenamiento) ¥ dispons estanterias de material
sanitarlo, Mmplas ¥ en huan estado de manera que se permila La inspection, limpieza y imigackn, 51 es &l A - - Qu%fm
casQ,
W_SQ productes se encuentran dentio de su vida Gtk con lecha de vencimianto vigenls, ne presentan akgtn l_
18 tipo de contaminacidn y son apkos para e consuma, O&,?O«D
Se tene actualzado €l control de entradas v salkdas, Kardex y rolacion de productos « PEPS.
. 1 (omple
2 El almacenamienk de ki alimentos felrigerados se realza a lemperaturas entre -2°C a 4°G v 8 Bevan .2 H
reglstros D
2 El aimacenamiento de allmen{os congelados se reafiza a emperaturas de-~18°C y 58 llevan registros
Los productos gue se encuentan .caumo&cm y tululados, cumplen con la noamatividad sanitaria vigente,
2 1 Rédolucitn 510912005 1 Comele

" AL

feguad B Phiitd Y FROOLE TH YIRS

PUNTAE ESPERADG |

il

_

ME:_ _f_.lam

#L CONDKIONES DE PREPARACION

23

4LCs procescs Ue preparacion de ks alimentos s realizan en condiciones éptimas do higiene, de limpieza y
|de conseirvatita, de forma secuenclal y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

28

Sa realkiza [a knpicza y desinfeccidn de ks ulensdios de manefa permanents posericr 8l cambio de
alimentos por tada proceso. La desinteccidn debe reafizarse medianta b ufiEzackn de agua cabente, vapor
-d8 agua o suskancias quimkcas autorizadas para este efeclo.

Las hortalzas v Initas se lavan y desinfectan con sustansias aviorizadas por la normatvidad sanftaria

. JSestablecidas en el plan de saneamiento del operador, -

Compre

BEx (23] B3 | B2 1)’] a3 B3 Eamsaajsn g=3

£EIservido de los alimentes se hace con wtensilies (pinzas, cucharas, elc.} segin sea &l ipo de 2.338« 52
leylta el cantacio directn del alimento con las manos.
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ITEM

Q AMFECTO & EVALLAR

42

ey yud n

¥

J

Se garantiza 1alimpleza y desinkection periédica del tanque y/o recipiente () de almacenamlenio de mag..

Y gty -~ TY MR My LA ¥, S By Ual

Exisle un programa implementado de limpieza y desinfeccién de nzpcam ylo 1eCipientes ,

. |procedimientos eserilos, se Bevan megisiros de las actividades.

El agua que se utiza es polable y cumple con las normas vigentas Sszmnnmw por ka reqlameniacion
vorrespondiente del Ministerio da Salud y sa evidencia soporte

435

[B=3 3 |33|5=3

Et uso de hicdo en contacto con fog aimentos y materlas primas, es labricado con agua polable ¥ manpulado

. Jea condiclones que garanticen su inoculdad.

MAKEID Y DISPORITION DE RESOUO0S SCLIDOS Y UACOS

ITEM

AICTOA EVALWAR

Sa cuenta con recipientes suficientes, kientiticades, de material sanitaio, con 1apa ¥ Eolsa plastica,
.a_ﬂaoa enum m_S exclusivo para ka recoleccion temporal dg BmaSm sHidos y se uaacs_w B recicie.

x ) - ¢ N WY Mve

Comele

s

Se Em:a Ton wn programa da 325_0 de residucs, con ann_s_gam estritos, se Davan registros de las

attividades.

Como\ e

Sad 9-;3 E=3

:Se aplica la separacin en sitic de %5 resklucs solidos, s decir, material organice separado de papel,

!

! plastivos y empagues.

Comple

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPQDOS, ROEOORES, AYES}

RSPECTG AEYALLAR

Las Instalacicnes y/o Jos alimenlos se encuentran Bbres da presencia ¢ daflo causado por plagas.

Comple

al8=as

$e ¢uenta con un programa de conirt ntagrada de plagas, con procedimientos escitos ¥ se levan regsios
dq kas acllvidades preventivas o codrectivas.

GComple

TOYAL CON

IONES OF BANEAMIENTO

o T

I

[

e W

YL CONDICIKES DE TRANSPORTE(SIES mxr&mzn_hbg

ITEM

grmcg

OENAIOUDY Dumcaiieh a scxciie smrcivs v Wbt B Bapta §

El ransporie garantiza sl mantenimiento de las condiciones de conservacion requeskias para la maleria
prima; refrigeracion, congelacidn, reciplentes ¢ canastllas de material saniario oon tapa, efe. y cumple con
la neematividad vigente. (S| aplica}

_

82

«,"{Los vehiculas se encuentran en adecuadas candiiones sanitarias, ¢e ased y operackin pafa el Uansporte

de ks alimentes. (Si apia)

53

Los vehiculos son wlilzados excluslyamente pasa el transporie de alimentos ¥ llevan el aviso de ransporte
de alimentos. (Si Aphica)

54

Los complementos alimantarios wS transportatos en Canasfifas plasticas, detidamente lavadas y
desinlectadas.

%

~

El personal transpertador cuenta con cerlificacion de manipulacidn de alimentos ¥ vestimenta adecuada de
acuerdo a ka nomalividad vigente.

6

{05 vehiculos de transporte no almacenan ks alimenins directamente sobre ef plso, Se wizan ks
recipientes, canastilas, o implemantos de matefial adecuado como estibas plasticas, de manera que alsken

.__m_ producta da tnda pasibilidad de contaminackin

PUNTAJE
ESPERADD

& p23 [s23za3lo=3lsa3! Baa

Vil EQUPOS T UTENSAIOS

ITEM

¢ . AT f

57

Los utensilios Lles como tablas, cucharas, ofias y demds mengje estin labeicados con materiales

.. |santarlos, resistentes a L corrosidn de facll limpleza y desinfeccion.

33|83

Los recipientes dande se les provee |os alimentos a ks tiukares de derecho son de matedal kavable y lacl

«_|desinfectidn
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Exisla un espacla fisico exclusivo EB?WS tempocal de los residucs sthdos, adecuadamenle

;c."";ia'

9 ubicado, protegido ¥ en adecuado estado de mantenimiento. 4 06.305
1 Ps Las Eagﬁ o iuminaGda se encveniran protegidas y funcionando ¥ no se evidencian instalaciones .
ED pldctricas expuestas.
" TR | Los sifones y drenajes, se encuertran en buen estado, protegidos (ejita. funcionand y Empics. Ju. .
Yol z
57
12 Ps Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfecclon de los utensiies y menaje evitanda
ED contaminacién cruzada. ) —
2. - fLas ventanas y aberturas que $& Comuniquen oon el ambiente exterior, estn provisias son makia antiinsecto
i ..”«n_m da f4cil Bmpieza y tuena conservacidn, resistonles 3 ka limpieza y 1a manipulacion. Los vidrios 4o las
.. £ ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con protecxién para evitar contaminacldn en £aso de J 93@5
¢ . - Egb‘w.
18 .sw_ {08 plsos se encueniran liplos, en buen estada y se realiza manteniniento para garantizar condiciones
B higidnico-sanitarias. J 950#%.
P8 Se evidencia dotaclon de los slementos de higiene personal (jabda desinfectants, elementas desechables,
15 v%a . |papel higitnico y papeleras) y las instalackines sanitarias se encuentran en buen estado.
L 4 Comple
P P |Existen letreros en buen estade alusives a la aplicacion de BPM - Buenas Précticas de Manufactura,
& lublcados en las instalackanes del comedor escolar. u Chmole
TOTAL INSTALACICAES FISICAS ¥ BANITARIAS nl .
PUNTAJE [} {~"/ romanans O/_a 5
ESPERAD O fo ®
0 L ALMACENAMIERTO WATERIAR PRUMAS B INSUMO4 Y PRODUCTD) TERMMADS
TEM ASPECTO A EVALUAR PU— o "y
£] almacenamiento de los insumos, Mmalefias primas o producis feminados se realiza ordenadamenta en
- _m pilas o estibas {canecas con Lapa u otra foema de 2lmacenamiento) y dispone estanterlas de malesial
&  {sanitaric, kimpiss y en buen estado de manera que se permita fa inspeccivn, limpleza y fumigacidn, si es el (ﬁ Dc mne »m
{casa.
P Los producios se encuenian dentre da su vida Utl, con fecha de vencimiento vigents, no presentan aigln
18 B |ipode contaminaclan y son apios para el consumo. l ﬁcgﬂﬁ
" . w T 1Sa lene actuaizado el cantrol da entradas y salidas, Kardex y rotacion da producios - PEPS. .._ D "
b uvme
PS |El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas entre -2°C 3 4°C y se llevan
0 p |registos NI
21 »s  |El 2macenamianto de slimentos congelados s realiza a lemperaturas de -18°C y se Bevan regstros
3
7 _m Los productos que se encusntran empacados y rotulados, cumplen con fa normatividad sandaria vigente. ,A
B [Resolucibn 510372005 Crrpep \@
- TaTas 1 OF AL frmacd B RNOR ¥ MCOUCTD TEREMLLD - -ﬂw
s erein0 [ N | , t [amormas [ L] (O
e, } ®, CONDICIONES DE PREPARACKIN
Los procesos da preparacion de los alimentos 5o realizan en condickines dptimas de higiene, de limpieza y
23 P® | da conservacidn, de fonma secuencial y continua para evitar cuakuier o de contaminacite.
Sa realiza |2 impieza y desinfeccion de kos ulensilios de manera permanente posteior af camblo de
24 H afimentas por cada proceso. La desinfeccion debe realizarsa mediante [a utilizacion de agua caliente, vapar
de 2qua 0 suslancias quimicas aulorzadas para este efecto.
24 ps  {Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustanciag autarizadas por la nommatividad sanitania y 4 ﬁ .5
Rt |astablecidas en &f plan da saneamiento del operador. 1%
26 P8 El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc) segun $ea el ipo de alimento y $6
B0 levila el contactn directe del alimento ¢on 123 manas.
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- |Sa garantiza lalimpieza y desinfoccion periddica del tanque yio recipiente {s) de almacenamienta de agua. . ¢ /ﬁ
ia..ﬁ.-_

Existe un ograma implementado de Empieza y desinfeccidn de tanques yfo fecipientes . oon

= procedimientos escrites. se llevan registras de las actividades.

El agua que se ufilza es patable y cumpls con |as normas vigentes establecidas por [a reglamentacin ‘
camespondienta dal Ministesia de Salud y 58 evidendia soports : .

gadl 3 (83 [Ba2

Ef 130 de hielo en contacto con ks alimentus y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado SN
en condicianes que garanticen su nocuidad, A z / ﬁ

g = "
WANEJO ¥ DISPOSICION OE RESW0a BALICS ¥ LUIDGS s

EM ABFECTO A EVALUAR pasiy e weme

Se cventa con recipienles suficientes, identificadog, do material saniario, con lapa y bolsa plastica,
| ubicados en un sitio exclusivo para Ja recolecciin temparal de residucs sdlidos y se promueve e reciclajs,

(omple

- actividades.

Cumele

£
Ca3ds3| Ba3.

~ |38 cuenta con un programa da manejo da reskiugs, con procedimientos escritos, $6 levan regwstros de las :_
J

-5 apiica la separacin en sitio de o8 residucs solidas, es decir, materdal orgénico separada de papel,
" 1piasticos y empaques.

Come\e

J%ﬁl.ﬁfﬁE@@oﬁw»ﬁx
q._‘muh : ASPECTO A EVALLAR

Las Instalaciones ylo los glimentos se ancuentran libres de presencia o dao causado par plagas.

ﬁ
: N Cora®le
Sa cuanta con un programa de control Integrada de plagas, con procedimientes escrilos y sé llgvan registros

ZEILEE

S0 da fas actividades preventivas o corecivas. " Ougﬁf@

— JOTAL JCHES DE SANEAMENTQ R I
rameewowo | V1 /| } [ roncurrien | H ol
' ViL CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 51 ES EVIDENCIADO) i

w—.m—a ABPEGTQ A EYALLAR HATAN DOATHACTINE E Dbl b sovkim

51 prima: relrigesacion, congelacian, reciplentes o canastillas de material sanitario con taps, et y cumple con

{a normatividad vigente. (Si aplica)

2 *:. 1{Los vehlculos 8 encueniran en adecuadas condiciones saniarias, da aseo y operacida para el ¥ansporte \

= |de los alimentos. (Si aplica)

53 Las vehlculos son utlizades exclusivamenls para & transparte de alimentos ¥ llevan el avisa de transporte \

de alimenlos. (Si Aplica)

. (s complementos alimentarios son transportades en camastas plisticas, debidamente lavadas y o
3 - desinlectadas. \

. El personal transportador cuenta con cestiicacidn de manipulacion de alimentos y vestimenia adecuada de \

acuerda 3 12 normatividad vigente,

Ha3 B&a,ﬁ'ia&-pu.a =i Ba3

56 recipientes, canastllas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manesa que alslen

Loz yehiculos da ransports ne almacenan ks aimentos directamenta sabre el plso. Sa utilizan ios \
= {ol producto da txia posibilidad de contaminacitn

El transporte garanliza et manteqimento da las condeiones de canservacidn requeridas para la materia \

TOTAL CONDICIONER TAANSPORTE DE PROOAG TO TEAMINADO (81 APUCA} |
PUNTAJE r

ESPERADQ —
—_ VILEOURGS ¥ UTENEIOS I

{TEM B [

57 Los utensiios tales como tablas, cucharas, oflas y demds menaje estdn fabricados con materiales
sanilarics, resislenles a la comosian de facil impieza y desinferoian.

Las recipientes dande se les proves log alimentas a los fitulares da derecho san da material [avable y facil

58 desinfoccidn

B2 |63
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(™Y )
%+ |Cxsto un espacio flsko exclusivo para e-fiepdsilo temporal de kos residucs solidos, adecuadamentel
9 S lubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. A Oyyron o
10 P3 Las limparas © iluminacidn se encuentran protegides y funcionanda ¥ na sa evidencian instalaciones
m eldcinicas expuestas.
1 . __m Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegides (refila), mcionando y Kmpics. f__ Ty
. . s ._
JED
12 [ Cuenta con area exclusiva parz la Timpieza y desinfeccién de ke utensilios y menaje evitando
E0 contaminacin cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen ¢on &l amblente exterior, estan provistas con malla anlinsecto
3 *s  |de f4ci Kmpieza y buena conservacidn, resistentes a la fimpieza y |a manipulacion. Los vidrias de las
e [vemtanas ubicados en dreas de proceso cuentan ton pOt0Gon para evitar cantaminacidn en ¢aso da J Do_z.«ﬂ_ﬁ
ruptura.
P8 |ios pisos se encuentran Empios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
s & - Inigitnioo-santarias. A Campie
s e evidencia dotacidn de los elementos de higiene persona} (jabda desinfectants, elementos desechabies,
13 HWH- papeal hisiénico y papsleras) y las instalaciones sanilarias se encuenitran en buen estado. ,A Q 2
mele
Ps ~ {Existen lerers on buen eslado alusivos a fa aplicacidn de BPM - Buenas Practicas da Manufactura, )
16 _ g0 Jubicades en fas instalacioes nm_ comedor escolar. "1 Curapy?
— TOTAL NS TALACIONES FISICAD Y DAMTARAR M
PUNTAJE __ NE \
mwv ol —d N H. E..EE:_mzﬁlhmeaE ERSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO OH
[TEM ASPECTO A EVALLAR A e e
€l aimacenamiento de ks insumes, materias primas 0 poductos terminados se mealiza ordenadaments en
1 ﬂw, pilas o estibas (canecas con lapa u otra korma de almacenamiento) y dispane estantarias de malerial
0 saniario, fimpias y en buen estado de manera que se permila fa ingpeceidn, limpieza y fumigacion, s es of
Py A Cumn ﬂ/ﬂ
5 Los producios se encuentran dentro de su vida Ugl, coa fecha da vencimienlo vigente, no presentan algun
b o {1ipo de contaminacian y son aplos para el consmo, “ (oD \e
S . - _ - :
10 m_u Se fiene actualizado ef ¢onlml de entradas ¥ salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS 4 Do 2/06
7 . {E) amacenamlento de los alimentos refigerados se realiza 8 lemperaturas antre -2°C @ 4°C y se llevan
2 S Jresistes WRh
21 Ps B! almacenamiento de alimentos congelados sa realiza a temperaturas de~18°C y 36 llgvan teqistros
)
. .m Los productos que se encuentran empacados ¥ foluladas, cumplen con |a nomatividad sandaria vigents.,
z " {Resohicien 510672005 - (aca\e
TOTML CORDICIONES DY & PYRAAE § MLADW ¥
vcz_ﬁhﬁmg_ ..m».\_ _ _3-8.-?-.._ n\.ﬁ..\.
WL CONDICIONES DE PREPARACKIN
Hc..u provesos dé preparacian de ks alimentes se realizan en condiciones éptimas de higlens, de kmpeeza y
2 FS  daconservacitn, daforma secuenclal ¥ continua para evitar cualquie lipd da conlaminacitn.
Se reallza Ia limpieza y desinfeccitn 46 b8 Liensilias de manera permanente posterior al cambio da
A4 H alimentas par cada proceso. La desinfeccian debe realizarse mediants la ulilizacidn de agua cabente, vapor
de agua a sustancias quimicas autorizadas para este efecio.
25 S Las hartakzas y frutas se lavan w&_&%os: con sustanclas aulorizadas por |a normatividad sanitaria y " Du \
R {establacidas en el plan de saneamisnto del operadk. : o\l
2 [ €l senvido da 0% alimenios 56 hace can ulensifies (pinzas, cucharas, eic.) segun sea el lipa da alimento y se
£ |gyita o conlact directa ded alimento con las mancs.
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42

So garantiza Talmpieza y desinfeccion periodica del tanque yio fecipients (5} Je akmacenamiento de aqua.

e

Exsty un programa implememado de lmpieza y desinfeccion de lanques yio recipientss , con
procadimienos escriles, sa llevan registos de |as actividades.

Bl agua que $8 Uiliza e potable y cumple con lag nomas vigentes establecidas por la reglamentacidn
comespondiena del Minislerio de Salud y sa avidancia soparta

45

QEEXL 2 |ex L;'a"ru

€1 uso da hieko en contacto con Joa aimentos y malerias primas, s fabricado con agua potable y manipulado
| en condiclones que garantiven su Inoculdad.

L Nliw

MANEX] Y DNSPOSICION DE RESIAIOS SOUIDOS ¥ LIGUDOS i ™~ =
-

ITEM

ASFECTO A EYALUAR

48

Se cuenta con recipientes suficentes, dentficades, de material sanitatio, can tapa w|v.m_£ plastea,
ubicados en un sitio exclusivo para la recofeccidn temparal de e3iduos $08des ¥ s& promueve ef reciclaje.

_(omde

47

Se cuenta can Ln grograma de manejo de residucs, con procedinientos escritcs, se levan registros de Las
Ay

ﬁ\,.,aﬂrm

E}_nalazm BaR

.1 5e apiica ta separacidn en st de los residuos soikics, es declr, material Organico separado de papel,
plasticos y empagques,

J
f)
-)

Cimp\e

COMTROL DE PLAGAS (ARTROPODUS, RDEDOURES AVES)

=
g

ASPECTO & EVALIAR

&

qLas instalaciones ylo bos alimentos se encuentran Rores de presencia o dafie causado por plagas.

CanaBl\e

h
o

[o=z|ces

Se cuenia con un programa de contral integrade de plagas, can procedimientos e3criles y se Bevan registros
da las acvidades preventivas o comectivas.

A&

(w9 \e

TOTAL CONDICIDNES TE BANBAMENTO

|
I

_

9 - VI CONDICIONES DE TRANSPORTE { S) ES EVIDENGIADO)

T S “

=
g

ASPECTQ AEVALUAR

QRSETYAIIONEY [Dvovrink In pmblin iy 4 dbidel 45, Buir

El ranspore garantiza el mantenimients de Ias condiciones de conservacidn requendas para [a materia
pama: refrigeracién, cangslacib, recipientes o canasiilas de material sanitario con [aps, ele. ¥ cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

%

Loz vehicules se encuentran en adecuadas condicknes sanitarias, de aseo ¥ operacién para &l lransporle
de los atimentes. (Si aplica)

a

Los vehlculos son wilizadas exclusivamente para el ransporte de almentas ¥ llevan el aviso de ransporte
de afimentas. {Si Aplica)

\

Los complementos alimentarios son bansportxios en canastllas pidsticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

\\\

$5

Ef personal transpostador cuenta con certificacion de manipulacidn da alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la nomatividad vigents.

YzZ Ba3|g2(Ba3(8=3| B3

Los vehiculos da ransporte na almacenan los alimentos direciamente sobre e pise. Se ulilizan los
recipientes, canastillas, o implomentos de material adacuada como estibas plasicas, de manera que aislen
ol producto de toda posihilidad da cantaminacion

TOTAL CONDICIONEY TRANS PRODUCTC TEAMINADO {31 APLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

Vi EGUIPGA ¥ UTENSILIOS

TEM

TS A wa.

wad L]

ol

Los utensiios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje eslan [abricadas con materiales
sanitarios, resistentes a la cormosidn de facil limpieza y desinfeccin,

B3

Los recipientes dondg se les provee los alimentos a jos fitulares de derecho son de matertal favable y facil
dasinfeccion
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Exista un especio flsko excusivo 8398%. temporal de s residucs stlides, adecuadamente

7
9 — . h ubicado, protegkia y en adecuado estado de mantenimients. 1 AG.RVOM%
1 s las Amparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no sa evidencian instalaciones
ED gléctricas expuesias.
"FS - 1Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protenidos {rejilla), funcionando y limpics.
1 R . W R
12 [ Cuenta con arca excusiva para la limpieza y desinfeccion de los utenslos y menajs evilando
0 contaminacion crzada.
Las ventanas y aberturas que $¢ comuniquen con & amblenta extenior, estan provistas con malla antiinsecto .
13 . _u ~ |de facl limpleza y buena conservacion, resistenius a 1a Empieza y I3 manipulacida, Los vidrios de las
g5 - Jventanas ubicados en Areas de pocesa cuentam ton proleccin paia evitar contaminacion en caso de 1 Cum xﬁ
.o | uplura
P |Los pesos se encuentran kmpios, en buen estade y se realiza mantanimiento para garantizar condiciones
" s _, |nigiénioo-sanitaras. 4 Coraple
ps | Se evidencia dotacién de los elementos de higieng personal (jabdn desinfectante, elementos desechaties, -
15 | h - {papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanilarias se encueniran en buen estado, 4 D \o
= N O
1% PS  |Exislen letreros en buen estado alusives a la apficackin da BPM - Buenas Préclicas de Manufachura, “f !
&5 ubicados en las instalacicnes del comedar escalar. mJS.?.@fu
. TOTAL INSTALACIONES FIBICAS Y SANITARIAY : \
« PUNTASE . . | g
esperano’ | \O rowanxs [,
0 L ALMAC BAMIENTO MATERIAR PRIMAS E FAUNGS ¥ PRODUGTS TERWANADOD D
w.—.m—h L ASPECTO A EYRLIMA owtrad & »
~ E| almacenamients de los insumes, materlss primas o producios leeminados se realiza oxdenadamenta en
- _m pilas o estibas {canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanlerias de malerial
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita [a ingpeccide, limpleza y fumigacitn, si es of
o by “1 Curnf\e
..w. -2 |Los productos se encuentran dentro da su vida ti, con fecha de vencimiento vigents, no presentan algin
12 s tipa da conlaminacion y son sptos para e cansumo. J “.5.% \@
" _H Se tiene actualizada el contral da entradas ¥ salidas, Kardex y rotaciin de productos - PEPS. (_ Du
- ED .o
Ps || almacenamiento de ks aimentas refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C @ 4°C y se llevan
2 ps  |Ef 2macenamienlo de afimentas congelados se reafiza a lemperaluras de -18°C y se llevan registres
®
_m Los productos que se eacuentran empacades y rolulados, cumplen con |a normatividad sanitarla vigente.
2 8 & |Resowcion 510612005 1 Coon P10
TOTAL CORDICIMES 08 &L Pamd L Ul ¥
e e A . _ [owmnas [ £ 17
{ O M. CONDICIONES DE PREPARACKN '
‘Los procesos de preparacion da ks afimentas se realizan en condiciones éptimas de higiene, de fimpieza y
23 7®  |da conservacitn, da forma secuencial y continua para evita cukquisr tipo da contaminacién.
Sa realiza |a limpieza y desmnlaccion da fos ulensilios de manera permanenta postenor 2l camblo de
24 W alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realzarse mediants ka utifizacién de agua caliente, vapar
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecta.
25 pn fLas hortalizas y frutas s@ kavan y desinfoctan con ustancias autorizadas por la nomatividad sanitafia
® .Lomsz&nma en el plan dg saneamiento def cperador. 4 Duj...@f £
28 #s Elservido da ks alimentos se haoe oon itensilics (pinzas, cucharss, eie.) $eqln sea el tipo de alimento ¥ se
£ |evita sl contacta directo del alimenta con |25 manas. _
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- |Segarantiza la kmpieza y desinfeccion perddica del tanque ylo recipients {$) de aimacenamiento da agua

|\

43

. Existe un programa implementado de Empisza y desinfecciin de lanques ylo regipientes , con

. |procedimienios escritss, se llevan regisiros de kas actividades.

Ef agua que 6 uiliza s potable ¥ cumple con 129 narmas vigentes establecidas por la reglameatacion
corraspondiants del Ministerio de Salud y sa evidancia saporie

45

. -'.'j

84| 3 |B3 @23

"| Bl uso de hislo en contacto con los alimentos y materlas primas, es Eabricado con 4gua potzhle y manipulado

| en condicianes que garanlican su lnocuidad.

HANEJQ Y DISPOSICIKN DE RESINTT ENG8 Y LIGUIO0S

[TEM

ABPECTO A EYALLIAR

- £Sa cuenta con recipientes suficientes, dentificados, de material sandanc, con lapa y balsa plastica,
ubicades en un siio exclusive para 1a recoleccidn lemporal de residucs sdlides y e peomueva el reciclae.

Cum D\

47

k|
XA I

*{Sq cuenta con un programa da manejo de reskiucs, ton procedimlentos escritas, se Bevan .8_%8 da _wm

. {acthadades.

{omf\e

-
o

lo=alg=3| sax:

| %e aplica la separaciin en sitio de fos residucs séiides, es dedir, malesial organico oouu&o % v%m_.
plasticos y ampaques.

Comple

gagaggﬁg AYES)

=
£

ASPECTO A EVALUAN

Las instalaciones yfo los alimentos se encuantran libres de presencia ¢ dafo cauwsado par plagas.

Comele

CPPILEE

_.... Se tuenta con un programa e control integrado de plagas, con procedimlentos escrites y 8¢ llevan registros
* {de las actividades preventivas o cosrectivas.

Comp\e

TOTAL CONDICIONES DE SANEAWIENTO

i
E el s

;...

,>1

L

_

Trwconaan]

Gy,

Vit CONDICIONES DE TRARSPORTE ( Sl £S EVIDENCIADO]

YE[ transporte garantiza e manlenimiento de a8 condiciones da consarvacion requerkias pera la materia
prima: refrigesacion, cangelacltn, recipiontes ¢ canastilas de material sanitaria con ©pa, ete. ¥ cumple con
la normatividad vigante. {5i apilca)

Ll
M ABPEGTO A EUALLAR
i

Los vehiculos 3¢ encuentran en adecuadas condiciones saniarias, de aseo y vperacidn para el ranspore
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehleulos son uizados excdusivamente para o ransporla de alimentos y Devan el avise da ransportd
de alimentos. {Si Aplica)

Los complementos alimentarios son lransportados en canastilas pldsticas, debidamente lavadas y

.. desinfectadas.

~{E) personal ransporiador tuenta con cestificacitn de manipulacién de alimentos ¥ vestimenta adecuada de

" [acuerdo a la nommatividad vigens.

.anlaaagaxﬂeﬁﬂaa gda

{Los vehiculos de lransporte no atmacenan fos alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

. ltecipientes, canastilas, o implementos de matarial adecuado comd esibas plasticas, de manera que aislen

¢l peaducta de teda posibilidad de conlaminacién

TOTAL CONDICIONES TAANSPORTE PE PROOUCTC TERMINADO {$1 APLICA}

ViiI. EOAEROS Y UTENSH IO

_ T

" os utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demds menaje estdn fabricados con materiales
sanitarios, resisientes 4 la comosion de f&cil limpieza y desinfeccion.

&3 |63

Los reciplentes donde $6 les peavee Jos almentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil

| esinfecitn
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~ YExists un espacio fisico exclusive Eaggﬂs temporal da los residucs siidos, adecuadamente

5
3 R {ubicado, protegido y en adecuiada estado de manteaimiento. 4 Cuna O\
10 % Las _.maums o duminacitn se encuentran pretegidas y funionando y no se evklenclan instalaciones
ED ¢lieiicas expusstas.
1" N .”."wm..”.\... Los sifones y drenajes, $@ encuentran en buen estada, protegidos (refifla), funcionanda y impics. fﬂ ﬂ?
H :mlm. :
12 (] Cuenta con 4ea oxtlusiva para la limpieza y desinfeceiin de ks utenslios y menaje evitande
ED contaminacién cruzada,
7. |Las ventanas y aberturas que sa camuniguen con ¢l ambienle exterior, estan provistas con malla antinsecto
" ”“...M... de 14l limpieza y buena conservacidn, resistentes a la Impieza y la manipulacén. Los vidrios de 138
N vontanas ubicades en &eas da procesa cuentan con proteccldn para evitar contaminacion en caso de 1 930.5
. -lruptura,
14 . 7 108 pisos se encuentran limplos, en buen estada y se realiza mantenimlenlo para garantizar candickanes
B {higignico-sanitarias. 4 Cumole
L ins, + o] S8 @videncia dataclon de los elementos da higiena persen:d (jabsa desinfoctants, slamentas desechables,
15 - Mut g papel higiénica ¥ papeteras) v 131 instalaciknws sanitariss $¢ encuentran en buen estado. nt n ﬂ/hu
75 IExisten lelrercs en buen estado alusivos 4 1a aplicacion e BPM - Buenas Fracticas de Manufactura,
1 _ou .. ubkcados enlas Instalaciones del comedor escolar. "1 ﬁCiiuKu
- TOTAL I STALACIOHES FIMCAS Y SANTARIAS
PUNTAJE . Py
ESPERADO HO,% . . _ ALy D - \d
N, ALMACENARENTG MATERIAS FRIMAS E RMSUMCE Y PRODUC TO TERMINADO il
TEM ASPEGTO A BYALLAR vy " —
. £l almacenamienio da kos msumas, malerias primas o productos terminados se resliza ardenadamenta en
7 ._M plas o estibas (canecas con tapa u alra fuma de almacenamlenta) y dispone estanterias de material
&0 sanitariv, limpias ¥ en buen estado da manera que se permita ka inspeccion, kmpéeza y fumigacidn, sl &s el “4 ﬂcgefm
. £as0.
' .ﬂ - {06 preductcs se encuentran dentra de su vida (lf, con fecha da vencimiento vigente, no presentan algun
18 8- [1ipo de contaminacin ¥ 50 apios para ¢l consumo. 4 Corepl\e
19 B _w “1g tiene actualizade el control da entradas y salicas, Kirdex y rotacion de productos - PEPS.
Pe 8 almacenamiento de los alimentos refrgerades sa realiza a lemperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
20 A |egisios /P # '
21 w €] almacenamienta de aliments (ngeladas sa sealiza a temperaturas de -18°C y se llevan regisires
B w - 1Los produclos que $é encuentran empacados ¥ rofulades, cumplen con La nommatividad sanilaria vigente. 1
z B [Resalucitn 51092005 Comyp e
YOTAL, kAL MLTO WATIARLL U RS ¥ ~ i 21 3
puragesrrice | S £ | [ A A
. B. CONDICIONES DE PREPARACKON
Los procesos de preparacibn da los alimentos se realizan ea candiciones &ptimas da higiene, de [mpie2a ¥
23 M da consenvacion, do forma secuencial y cantinua para evitar cualquier Upa de cantaminacisn,
Sa realiza I3 impieza y desinfeccitn da ks utensilics da maneea penmanente poslerior al cambio de
24 N alimentos por cada proceso. La desinfectitn debe reafizarse mediante Ja utiizaciin de agua caliente, vapor
do agua o sustancias quimicas autorizadas para esie efecls.
25 ) Las hortalizas ¥ futas se Javan ¥ desinfectan con sustancias autorizadas por la nammatividad sanitaria y
% |establecidas en ¢ plan de saneamiento del operadar. A Cume ﬁ
2% % B servido de los alimentos e haca con ulensifios (pizas, cucharas, efe.} segln sea el po ds alimento ¥ 56
ED evita &l contacio directo del alimento con las manes.
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|5 garantiza la limpieza y desinfoccitn perlédica del tanque yio recipiante (3) d@ aimacenamiento de agua.

V&

43

Exista un proglama implememtado de limpieza y desinfeccion de tanques yio reclpentes , con
procedimienlos escrilos, 5o Hevan registros de las actividades.

El agua que s utiliza es potable y cumgla con las normas vigentes establecidas por |a reglamentackin
comespondients del Ministena de Salud y 48 evidencia soporta

R

45

el - 4

B23] 3 |83

~*. |E1uso ds hielo en contacto con los alimentos y materias wimas, €s fabricado con agua patable y manipulado
. |en condiciones que garanticen su inocuidad.

WANEJD ¥ [SPOSCION L€ RESHUDS SOLIDCS Y LIGUIDGS

[TEM

ASPECTO A FUALIA -

"1Se cuenta con reclplentes suficiantes, Kentificados, de material sanitario, con tapa y holsa plastica,
R Jublcados en un $ito exclusivo para La recaleccibn temporal de residucs sdlides y se promueve ¢l reckiaje,

lumnpie

3. {Ge cuenla con un programa de maneja de residucs, con procedimientos escritos, se llevan registios de las
7= actividades.

I

{ompie

-
4
AR
SanBzij-bar
|

Y
.

¥, - |Sa aplica la separacidn en stio da los residuos sifidos, €9 declr, malenal orgdnico separado de papel,

plasticos ¥ empaques.

Covaple

CONTROL DE PLAGAS (ARTRCPOOQS, ROEDORES, AVES]

—
ASPECTO A EYMUAR

T {Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran fibres de presencla a dafio causado por plagas.

ComP\e

Se cuenta con un pregrama de contral inlegrado da plagas, con procedimigntos escrilos y se fevan registros
“{da las actviiades preventivas ¢ comectvas.

Comp\e

rj.. cas E-;-a}

JOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

]

-1
1

|

—‘epng.?l‘—

T

Vi CONDICIONES DE TRANGPORTE { 51 ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

CRREVATONE S [Dvewivl by muckis st Hotivt 3 MR s majom )

.. |E} ransporle garangza el mantenimiento da 13 condiciones de conservacion requeridas para la materia
* 1prima: refrigeracion, congelacsn, recipientes o canastiltas de malerial sanitaria con tapa, ete. ¥ cumple con

la normatividad vigente. (Si aplica)

JL0s vehlculos se encuentran en adecuadas condiclones sanitarias, de asea ¥ operaciin para ¢! transporte
da los alimentos. (Si aplica)

{de slimentos. (Si Apiica)

Los vehicukos son Utilizades exclusivamente para el transparte da afimentos y llsvan & aviso da Uransports

T llos complemenios alimentadios son transportades en canaslilas plasticas, debidamenla lavadas ¥

desinfectadasy

<

[l personal transportador cuenta con certificacien de manipulacida de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la nomatividad vigents.

523 lgaslgasitazoas| 8a3.

Los vehiculos de fransporte no 2macenan fos alimentos directamente scbre ¢l piso. Se utiizan ks
recipientes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que giglen
&l producto da tda posiitidad da conlaminacién

TOTAL CONCICIONES TRANAPORTE DE FRODUCTO TERMINADG (S{ APLICA)

PUNTAJE
ESPERADQ

+
VI EQUIPOS ¥ UTENBILIGA

ITEM

2000 A TR

“Ilos wtensiics tales como tablas, cucharss, oflas y demas menaje estan labricados con maleriales

sanilarios, resistentes a la corrosita de facll Empieza y desinfoccin,

82|63

Los recipientes donda se les proves los alimentos a [os tlares de derecho son de material lavable y facil

desinleczitn
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78 [Exisle n espacio fisico exclusivo para ‘er-depGsito tomporal de ks reskiues sdlides, adecuadaments]
9 en  [ubicado, protegida y en adecuao estado de mantenimiento. - (uradlre
10 #S Las [amparas o fluminacidn se encuentran protegidas ¥ funcicnanda y no se evidencian inglataciones
ED eléctricas expuestas.
PS Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prelegidos (rejila), funcionanda y limples.
1t . , ¢ o
_ED
2 P$ Cuenta con 4rea excusva para la limpieza y desinfeccidn de los utenslios y menaja evitanda
ED conlaminacién cruzada.
Las ventanas y aberturas qua $8 comuniquen con el ambiente exlerior, eslén provistas con malla antinsecto
13 _H do facil limpigza y buena conservacién, resstentes a la impieza y la mangpulscin. Los vidros de las
@ jventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proleccion para evitar contaminacidn en caso de - 930/%
ruptura,
F  |Los pisos se encuentran mpios, en buen estado y se realiza mantenimicata para garantizar condiciones
" B Jniginico-saniaras Y Curmple
s Se evidencia dotaciin de los elementas de higiene persanal (jabdn desinfectante, edemenlos desechables,
5 RI papel higlénico y papeleras} y las instalaciones sanitarias $e encuentran en buen eslado.
o | g 1 Curn\e
t P8 . (Existen letreros en buen eslado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, e
§ s | ubicados en tas instalaciones del comedar escolar. 1 O:.,D PAC
TOTAL HATALACIONES FISICAT Y SANTARIAD .
Ezq.hr._m N 7 H 0 p R
ssperano || O} i Al
& AL MACENAMIENTO MATERIAS PRAMAS £ INSUNCS Y PRODUCTO TERMINADO
TEM ASPECTG A EVALUAR - e AMTEES Dol b oy st
’ £l simagenamiento de los msumos, materias primas a productos temminados sa realiza ordenadaments o
i ﬂ«_ pllas v estibas {canecas con 1apa u otra frma de akmacenamiento) y dispane estanterlas de material
&0 samilario, Eimpias ¥ en buen estado de manera que se permita fa inspeccidn, Empieza y umigacldn, &i es ol J 939&
caso,
s Los productos sa encusniran deatro de su vida O, con fecha de veacimiento vigents, no presentan algun
13 m2 |pode cantaminacidn y son aptos para e cansume. | 930 \e
19 _N ‘| Sa tiens actualizado ef contral da entradas y salidas, Kardex y ratacion da productos ~ PEPS.
ED "1 \Wg o\
s El almacenamiento da ks alimentos refrigerados se realiza a lamperabaras entre -2°C a 4°C y se llavan 4:3
2 % regisiros
21 M El aimazenamiento de afimantos 8=n.mm§ sa realiza a tamperataras de -18°C y sa llevan registos
P |Los productos que se encuentran empacados ¥ rotwlados, cumplen con la nomatividad sanitaria vigente,
z B |Resolucign 53092005 9 (omete
- JOTAL XA PATRAAR 1 MALMOS T FRICLOTD TRRERALD
ﬂcx-?_mggw _.M.u—ﬂr_ L _ _E.l_ t/.‘__.
_ [ B CONDICIONES DE PREPARACION v
TLos procesos de preparacidn da los alimentos sa reakzan en condiciones Bplimas do higiene, de impieza ¥
2 PS  lda canservacion, de forma secuencial y continua para evitar cuakyuies ipo da cantaminacion.
ED
Se realiza la limpieza y desinlaceidn de fas utensilics da manesa pertanente posterior al cambio de
24 Fs |afimentos par cada proceso. La desinfeocitn debe reafizarse mediante la ilizacion da agua calienta, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
2% ] Las horiskzas y frutas se kavan y desinfecian oon sustancias autorizadas por la pormatividad sanitaria y n
Rl {establecidas en ef plan de sancamiento del operadar. A O/m.u.
2 Ps E| servido 08 los alimentos se hace con ulensilios {pizas, cucharas, elc.) segln saa el fipo de alimento y 6
2 evita of contacto directo del amento con las manes.
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[TEM

et ABPECTO A EVALUAR

42

Sagarantiza la limpieza y desinfeccidn periddica def lanque y/o 1ecipients (s) da amacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de lanques yfo recipienles , con
Inracedimientas escritos, se Revan registres de las acividades.

qm_ agua que se uliliza es potable y cumple con las nonmas vigentes establecidas por la reglamentacin
corraspondiente dol Ministeria da Salud ¥ se evidencia soporte

43

Brd] @ {83 |B=F]

El uso da hielo en contaclo con o alimentos y malerias pimas, s fabricado con agua patable y manipulado
en condickines que garanticen su inocuidad.

WANEIO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SGLIDGS ¥ LIGUDCS

ITEM

ASPECTO A EVALIIAR

— ey ¢ guakin-de sepur)

46

Sa cuenta con recipisnies suficienles, identificades, de maleriad sanitarka, ¢on 1apa y bolsa plastica,
ubicados en un silio exclusio para la recoleccitn temporal da residucs sdlidos y se promeve el reciclae.

Gomple

7

Sa cuenta ¢on un programa de manejo de reskiuos, con procedimientos escritos, se Bevan registos de Las
actividades.

{ arno\e

TajoE3[ 8=y

* [Se aplica la separacion en sitio da ks residuos sdlidas, es decr, materfal organko separado de papel,

plasticos y empaques.

(omp\e

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODGS, ROEOORES, AVES)

ITEM

ABPECTO & EWALUAR

a8

Las mslalaciones yfo ks aimentos se encuentran libres de presencia o daito causada por plagas.

9906

L)

B23iCax

Se cuenta con un programa de ¢ontrol integrado de plagas, can procedimiontos escritos ¥ se Bevan registros

da 1as actividades preventivas o cormectivas,

{mP\E

TOTAL CONDICIONES DE SANEAWENTO

rarmprevor |11 ] |

§$l_

Vi CONDKCIONES DE TRANSPORTE ( 81 E3 EVIDENCIADG)

L
I..H |

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

CFEEROCDNE F Do

El fransporte garantiza el manienimienta de las condiciones da conservacién requerkias para [a materia
prima: refrigeracion, congslacion, recipientes o canastillas de matenal sandaria con tapa, ete. y cumple con
12 nanmatividad vigenta. {Si aplica)

Los vehlcules sa encuentran en adecuadas condicionas sanilarias, da aseo y cperackin para el ransporte
da bos allmenlos. (Si aplica)

Los vehiculos son wuilizades exchusivamente para el transporte da alimentes ¥ Bevan &l aviso de ransporte
de almentos. (Si Aplica)

Los complemeaios afimentarios son transportados en Canaslillss plasticss, debidamenta lavadas y
desinfecixdas.

= { El perscnal transportador cusnta con certficacidn de manipulackin de alimenlos y vestimenta adecuada de
. |jacuerdo ala normatividad vigente.

a3 SazdE=z3dasBad Ba:%

Las vehiculos de ransporte na almacenan los alimentos directamente sobre & piso. Se ulilizan ks
{ producto da oda pasiblidad de contaminacién

recipientes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera qus aislen \

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE FRODUCTO TERMINADO {51 APLICA)
-

PUNTAJE
ESPERADO

WA EQUIPOS ¥ UTENTILIOS

5T

Los ulensilias lales coma tablas, cucharas, ollas y demi3s menajg eslan Rabricados con materiales
sanitarios, resislentes a 1a cormosién de [acH impieza v desinfaccidn,

g3|683

Los recipientes donds se les provea los alimentos a los Ehlares de derecho son de material favable y facl

desinfeccidn
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