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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, 31 de marzo del 2023

Sefior (a)
JORGE HERNANDEZ GUERRA
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 4638022

Coordinador académico
Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Monteria

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Mes marzo del afio 2023

Referencia: No CO1.PCCNTR.4638022 del afio 2023

Martha Cecilia L6pez Herran identificado con la cédula de ciudadania N0.50.910.668 de Monteria,
en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir,
en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacién, presento
el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: un (01) pago proporcional de febrero por valor de $1.140.750, Nueve (09)
pagos iguales de marzo a noviembre por valor de $3.802.500 IVA incluido, cada uno y un (01) pago
proporcional de diciembre por valor de $1.901.250 IVA incluido.

Los honorarios seran pagados por el SENA al contratista de acuerdo con el cronograma definido
por la Direccion Administrativa y Financiera de la Direcciéon General, en la cuenta de AHORROS

No. 09123716547 de Bancolombia, cuyo titular es el Contratista

Plazo: Ser& hasta el 15 de diciembre de 2023.

OBJETO:

CONTRATAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE INSTRUCTORES DE DIFERENTES AREAS
DEL CONOCIMIENTO PARA IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL EN EL PROGRAMA DE
ATENCION DE LA POBLACION VICTIMA DE LA VIOLENCIA EN EL AREA AGROINDUSTRIAL
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Obligaciones Especificas:

SENA

N

violencia, en las
competencias,

resultados de
aprendizaje y
actividades de los

proyectos de formacion
programados dentro de
los tiempos que para
cada accion se
determine por el centro
de formacion

procesos productivos segun legislacion
vigente

Total, Horas Mes: 160 horas

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 | Planear e Impartir 160 | Se realizO alistamiento de procesos | Anexo 1:
horas mensuales de | académicos, impartiendo formacion, en | Guias de Aprendizaje
formacion integral | los programas de formacion: programa de
presencial a los | e« Higiene vy Manipulacion de los | formacion Fichas No.
aprendices en el area alimentos. En el municipio de Tierralta | 2726949
asignada dentro del | Competencia: Manipular alimento de Anexo 2:
programa de atencion | acuerdo con la normatividad vigente. Plan Concertado
poblacion victimas del Resultado de Aprendizaje: Aplicar las | Fichas No. 2726949
desplazamiento por la buenas practicas de manufactura en los | Anexo 3:

Listas de Asistencias
Fichas No. 2726949

cumplimiento de metas 'y
posicionamiento
Regional de acuerdo con

los lineamientos,
cobertura y productos
indicados por la

Subdireccién de centro y
el supervisor del contrato

los cuales 7 pertenecen a
poblacién victima (23 %)

2 | Asociar aprendices en el | Se asoci6 los aprendices a la ruta de | Anexo 4
aplicativo Sofia Plus, | aprendizaje de la ficha 27326949 en la | Pantallazo de Sofia
dentro de los términos | plataforma Sofia plus plus del asocio de los
establecidos para ello aprendices a la ruta de
aprendizaje de la ficha
27326949
3 | Apoyar y participar | Se aporto a la meta con la creacion Anexo 5
activamente en la| delasfichas Listados  verificados
gestion del programa de 27326949 _ en vivanto.
formacién para el Para un total de 30 aprendices de Ficha de

caracterizacion
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Generar 'y ejecutar
estrategias que permita
la permanencia de los
aprendices durante todo
el tiempo de formacion e
Informar oportunamente
a la Coordinacion
Académica cualquier
novedad presentada con
los aprendices.

Se aplicaron las actividades didacticas
plasmadas en las guias de aprendizajes
como estrategias pedagogicas.

Anexo 1
Guias de aprendizaje

Realizar el seguimiento
de cada aprendiz
mediante la orientacion y
acompafiamiento a las
actividades de
aprendizaje y reportar
avances o dificultades
de manera oportuna a la
Coordinacion
Académica  en los
formatos y tiempos que
se dispongan para ellos.

Se realizo acompafiamiento a los
aprendices en las actividades
programadas en las guias de

aprendizajes desarrolladas.
No se han reportado dificultad.

Anexo 6

Registros fotograficos
en formacion de las
fichas: 2726949

Atender oportunamente
los requerimientos que
haga el supervisor del
contrato y presentar los
informes mensuales dela
ejecucion del contratoo
los productos que se le

requiera, ademas del
informe  mensual de
actividades segun la
fase en que se
encuentre el curso
(planear, ejecutar 'y
evaluar) durante el
desarrollo del proceso

de aprendizaje y de las
actividades en general

Se participo de la reunién de induccion
sobre la presentacion de informes y
manejo de formatos en la presentacion de
viaticos.

Se presentd el informe mensual segin
requerimiento del supervisor del contrato.

Anexo 7
Fotografias y
asistencia

Los del

informe.

anexos
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con  sus respectivos
anexos.

7 Informar oportunamente | Se envié correo electronico con el reporte | Anexo 8: reporteinicial
sobre las novedades de | Inicial de novedad sobre el ambiente de | de novedad del
ambientes de | formacion de la ficha 2726949 realizado | ambiente ficha
aprendizajes y | mediante el formato GFPI-F-021 2726949 formato
materiales de formacion. GFPI-F-021

8 Prestar los servicios | Se dio cumplimiento oportuno de los Los anexos del
profesionales con | entregables del proceso formativo. Los presente informe
seriedad, anexos del presente informe
responsabilidad,
respeto, eficiencia,
oportunidad y diligencia
los servicios
contratados.

9 | Atender segin los| Durante el periodo no se recibieron| No aplica.
requerimientos de la | requerimientos por parte del subdirector
Subdireccion de centro, | del centro
actividades de apoyo a
la supervision de
contratos y/o evaluacion
de propuestas segun las
competencias que su
formacion académica le
permitan desarrollar.

10 | Emitir los juicios | Durate el periodo las fichas 2726949 se | No aplica

evaluativos de cada
resultado de aprendizaje
en la plataforma
Sofiaplus dentro de los 5
dias habiles siguientes a
la finalizacibn de cada
resultado de aprendizaje
impartido, dando a
conocer los resultados
de los mismos a los
aprendices.

encuentran en estado de ejecucion.

GTH-F-062 V09




SENA

N

11 | Mantener en tiempo real | Se actualizo las carperas de evidencia en | Anexo 9 Pantallazo
el portafolio del instructor | el DRIVE portafolio del instructor - | del portafolio del
con la documentacion | programa de victima. instructor (drive)
requerida en el proceso
de formacion segun la
guia para desarrollar los
procesos formativos.

12 | El contratista debe | Se cumplieron las normas del sistema | Anexo 10

cumplir con las normas
del Sistema General de
Riesgos Laborales, en
especial, las siguientes:
1. Procurar el cuidado
integral de su salud. 2.
Contar con loselementos
de proteccion personal
necesarios para ejecutar
la actividad contratada,
para lo cual asumira su

costo. 3. Informar a
los
contratantes la

ocurrencia de incidentes,
accidentes de trabajo y
enfermedades laborales.
4. Participar en las
actividades de
Prevencién y Promocién
organizadas por los
contratantes, los
Comités Paritarios de
Seguridad y Salud en el
Trabajo o} Vigias
Ocupacionales o la
Administradora de
Riesgos Laborales. 5.
Cumplir las normas,
reglamentos e
instrucciones del
Sistema de Gestién de la
Seguridad y Salud en el
Trabajo SG-SST. 6.

general de riesgos laborales, acatando
todas las consideraciones

Se realizo la capacitacién de induccién al
SST

certificado del curso
SST
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Informar oportunamente
a los contratantes toda
novedad derivada del
contrato.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacioén el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM No DE LA LUGAR DE INICIO FINALIZACION

ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucioén contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 8624053060, Asopagos mes de febrero. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Anti
tramites”)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
SI_No x he suscrito otro u otros contratos con entidades(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracion de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestion del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
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frente a la ejecucion de los contratos de prestacién de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.

Nota: En el evento de sefialar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera
guedar documentado y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo
Gestién Contractual GC_ del periodo objeto de cobro.

Evidencias en (21) folios

Cordialmente,

MARTHA CECILIA LOPEZ HERRAN
Contratista
C.C. No. 50.910.668 de Monteria

Recibi a satisfaccion:

JORGE ENRIQUE HERNANDEZ GUERRA
Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR. 4638022 de 2023
Coordinador Académico CABP

GTH-F-062 V09



SENA

ANEXOS

Obligacion Contractual 1
Anexo 1: Guias de Aprendizaje programa de formacion de Higiene y manipulacion de los Alimentos
Fichas No. 2726949

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacion del Programa de Formacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE LOS
ALIMENTOS.

Codigo del Programa de Formacion: 96151529 Version No 2

Nombre del Proyecto:

‘Competencia: MANIPULAR AUMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
CODIGO: 290801023

Resultades de Aprendizaje Alcanzar

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADE S DE APRENDIZAJE

Descripcion de 1a(s) Actividad{e!

Actividades ds refiexion Iniclal

Antes de hacer lectura de los materisles dlspwesrns vor el insiructar, reaice | siguiente refiexion y
compitala con su instructce yio dudas

LQué e un alimento?
4Cémo e chasifican kos alimentos?
Qué es una Fruta?

1Qué son las Hortakzas?

Aplicar practicas y medidas de i0 i enla sanitaria de LCémo es el proceso de maduraciin?

alimentos. ¢ Cudl son los factores que inciden el proceso de posicosecha de frutas y hortalizas?
Rlaskear alusies = P e ¥medidas de conbase en nnkans Esta actividad tiene como finalidad encaminarlo y motivaria en el desarrallo de esta guia de
de alimentos y requerimientos de |a empresa. aprendizaje, poe tal motiva no es calificable.

Verificar el cumplimiento de las practicas y medidas de J enla v

legisiacion sanitaria de alimentos y requerimientos de la empresa.
Planear recursos para identificacion de factorss de contaminacion de alimentos y medidas

a8 e de

Asista puntual y escuche stentamente las sesiones establecidas para el desarrollo del material
pedagagico asgnado en cada una de ellas

segun sanitaria y Lea detenidamente el material de lecturs suministrado por el instructor, Stdada “La Naturaleza de
os Alimentos”
Duraclon de Ia Gula: 43 horas o

2. PRESENTACION

Estimadas aprendices, bienvenidola) 3 |a actvidad de aprendzaje No 1 del programa de formacitn
HIGIENE Y DE LOS ALIMENTOS. Ex necesaria conacer fa naturslezs y los comgonentes
de os aimentos para determinar laz veniajas y también |
de alimentos de arigen vegetal. de ahi la i ivas vigentes

cen la isn de almentos, i las con la técnica de
frutas y hoetalizas, como también las normas minimas de higiens personal, seguridad y sakid en el rabajo,
garantizando asi la inccuidad de los alimentas y 3 su vez generando valores agregadas a los productos
de arigen vegstal, ol cual se verd reflfado en af desarrallo socioscanémico persanal y de 13 unidad
preductiva yie comunidad en farmacién.

Mediante ef desamalla de kas siguientes evidenciss, se le permie poner en gractica ks conocimientos
adguirdos sabre ef tema. Para realzar ks evidencias 2 esta actividad de

es necesario revisar los materisles pedagégicos del programa y cada una de sus sesionss, explarar los
materiales de apoyo y realizar consultas investigativas

G019 V03

www.sena.edu.co

momento ce arisc como matarisc primac de calidad. Ayude a Jusnoho = clacificar lac
frutas en Frutac Climatarioac lienando el stpaolc del cuadro oon una *C7 y st Frutas NO-
Cumatariose oon uns SN en Ia cigusents tabis.

En el contexto de su hogar o durante sus compras del mercado, identifique de manera personal los
alimenios que haya obtenido o tenga en |a alacena de su cass, nevera, despensa, elc.

Asi coma también, percitese mnucicsamente del manejo que le dan 3 las frutas y hortalizas, en el
supermercado o central de abastos, donde usted realiza sus compras diarias,

v

a8 de
Can esta actvidad de tna situacion de simulacion, el aprendz clasificars ks alimentos de compra, de
acuerdo 2 una serie de especificidades dadas de los productos. Desarralle ta siguiente actividad y
enviels 3 su nstructor

“Juancho” fué al mercado a reallzar compras para su unidad productiva, é slempre e muy
culdadoso al momento de elegir cada uno de los productos que nacesita para su negocio, por
lo cual, verifica los parametros que 3¢ deben tener en cuenta al momento de adquirir los
alimentos, pues &1 sabe la Importancia de clasificar 1as frutas eagun su reapiracion en el

www.sena.edu.co
D SENAComunica

¢ /iqQa

5.GLOBARIO DE TERMINO S

FaA A T
s

. [ = rumano o RIS & GvEnga THOEN O B O Hsaees 8 o o B ¥ oganisma
v

i MR Sy ENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: Scn ks prnciios basicos y Pracicas
gerarsies de higans en la man . envasado,

WMANCARA == mosporta ¢ Galifueit o almenie path poimy fumans, con o chists d gucamitoer qoe,
protiictos da fbrquan & nrarag 505 Nherentes a
ia produccien

Ambsents Roquerida v
& o bicgio
At irass o ‘dasmmin e codk un da b spiicndo @ las supartcies impas en cantacio con @  Almanio can o th de desindr 12z olubs
acthidades. Yegeietias. de los wiiorgenierace que pileden ocaetonar riesgs pam e 2aiud pitAcS ¥ recuck
subssncaimante ol nimers de otroe sin que
colicad 6 Inacuktad Gal almento.
Msterisiec v

Cendar tipo Android, Tablet, computadar de mesa 0 Portall, inernat, Pagel, iapicercs o Bez. cokores.

4. ACTIVIDOADE? DE EVALUACKN

Evidenoiac de Comoolmiento:

estar peligro tisico, quinica, HGgca.
microniciogeo. No cauna Go @ la sakud humana

INTOXICA ContamInacion HAT UN APETES LOXKCO POT BOCICID qAMICE 0 genemdtn
0 una 10N BIUCS Po e DA L as -

v

WPULADOR DE AUMENTO & Ex ida parsana qua intsrviens drectamane y. aunque
sea en fomma ccasonal en e

Simacenamiento. ranapare y expendio de almantos

LIMPIEZA: Es ol 500650 0 '@ operaciin de elminackin de residuos de almenos u ctras
marenas exirnas o NOSSeSCes

7 Comertarics, .. . Gudas 4 Reconoce elangenytpos |4 Lectum
nquietaces sobre i@ lectura "La Ge atmantos
Natuakeza de ioa Allmentos™ v
Esal crdad sanitana cameetents,
mediante ol ool s aulaiza 3 na perzona natural © Lrdca B taircar, anvasan & Imaanar un
Evidencizc de Decempenio: Siimertn con destin o cors,
v
+ Reccncomients  de W s A momento de manipuar VEGETAL: [roducto organica, que Crece, wiee y 56 reproduce; procedente def reino vegetal
natraeza de oe Alimentos an jos abmentos jos clsficd ¢ Lista de chequeo
su entomo segon su cigen y ipo

Evidenolac de Producto:

~ Babomcen y ewio ce k| / Clasfica almentos tenieno | £ yagar
clasificadtn de ias tutas

. REFERENTES BILEIOGRAFICOS
s
Maria I GaL Ana Allence. Franolces Lepez-Gaivez. Marla V. Selms Grupc de Caldad, Segundad y
www.senaedu.co
5 SENAComunica
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continuacion Anexo 1: Guias de Aprendizaje programa de formacion de Higiene y manipulacién de los

AlimentosFichas No. 2726949
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obligacion contractual 1
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Anexo 2: Plan Concertado Fichas No. 2726949

%EANVA. PLAN DE TRABAJO CONCERTADO
PROGRAMA DE FORMACION HIGIENE Y MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS
FICHA 2726949
COMPETENCIA MANIPULAR ALIMENTO DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE
APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION
RESULTADO DE APRENDIZAIE SANITARIA DE LOS ALIMENTOS
INSTRUCTOR MARTHA CECILIA LOPEZ HERRAN
Aprendiz Actividad a desarrollar Form? f:le entrega act.iv.idad Fecha de ENTREGO
Fisico Digital entrega SI No
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023| X
ALBA ROSA BETANCUR JIMENEZ PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023] X
ANA TIVIDAD VEGA BARBA PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023| X
AURA CRISTINA MADRID LOBO PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023| X
BETTY CECILIA PEREZ COLON PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023| X
CINDY YOHANNA BAQUERO HERNANDEZ PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS
DANIS PLATA HERRERA PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023| X
DINA TERESA NARVAEZ MONTES PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS
ELA JUDITH BALLESTA RUIZ PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023| X
EMILSE CABALLERO SOLANO PREGUNTAS
LEER LA LECTURA LA NATURALEZA DE
LOS ALIMENTOS Y RESPONDER LAS X 21/03/2023| X
ERIKA SOTELO AVILA PREGUNTAS
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Obligacion contractual 1
Anexo 3: Listas de Asistencias Fichas No. 2726949

o
SENA

N

o T ol o=

LISTADE ASISTENCIA - EECUOION DE LA FORMACION PROFESIONAL

. 9
,‘qo e C ey
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Campetenca Hanipalar aluvenms e Acveds  Momshutduwo! ik
Clerta Megater =5
Tipo S Programa; :;. =P Tipo de Formacidn: e cnm;m * Mw.&c“‘?-_t}_ AR 2_0_:1..3 %
Intwgracén conta Metts = =
Navdhe Lere s b oma (Correo gtetrénies; (Yl by . v 2 e Teklon: 343075332 ¥
DATOS Of
N b . vosw:"mml T W;hl-. n'u del o:r-uu ni‘n‘mu : u':m lm—‘ m_r:!-uT
Beardnks Aprendir endlr odiz Aseendiy Azeendiy
SN Hecear 3R 610 0 Yata® d \ A
EX Wvenan € 221892 320 Ol vrrudal gniailat mle A
: oy tatll Merarn 1322 8900800 &, Deomi$owi 0 [Kan € [mur, (Ko Q.
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Obligacion Contractual 2

Anexo 4: Pantallazo de Sofia plus del asocio de los aprendices a la ruta de aprendizaje de la ficha
2726949

So Sofia plus X + v - o X
€ 5 C A Noesseguro | senasofiaplus.edu.co/sofia/nome/principal e« » 0@ :
@ cducaEvolucions M Gmail @ YouTube @) LightSail Education  =w Colculsdors (R} Outiookc calendario.. @ Numapestads  § Calculadora de mas Otros marcadores

Instructor acd = =

& Disalic Cintoitar Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
= = Opciones de bisqueda
(Z Ejecucion de la Formacién

ninistrar 2 3 e Ficha de 2726949 - HIGIENE Y MANIPULACION DE
Administrar Ruta de Aprendizaje N4
seckoll o caractorzacién’ ALIMENTOS =4
Consultar Ruta del Aprendz
Ruta 6o Aprendizale® 27]2324&(315:5045 Y MANIPULACION DE m4Q
Generar Excel ge Planeacion AL S)
Pedagbgica
Consultar Aprendices
Generar POF de Proyecto Formativo
Gestion de 1a Ruta de Aprendizaje
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizajo
Evaluer Ruta de Aprondizaje
Evaluar Ruta de Aprondizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta
Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo
Reconocimiento de Aprendizojes.
Previos.

S Sofia plus x + v = o X
€ 2 C A Noesseguro edu.co/sofia/home/principal. faces © %« » 0 o :
8 fducaEvolcions ™M Gmail @B YouTube @) Lights: aton =w Colculsdors (@ Outlook calendario.. @ Nuevapestais  §8 Calculadora de mas. Otros marcadores

L)
Soﬁa Plus % & MARTHA CECILIA HmBandejadetaress T LMSSENA @ Cambiar Clave
Instructor v e
@ Disalio Caritcular . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
= Opciones de busqueda
(# Ejecucion de la Formacion v
Administrar Ruta oe Aprendizaje ~4 2?" g8 5 ﬂfzgs":T'oHs'G‘ENE Y MANIPULACION DE (=2
Consultar Ruta del Aprendiz
e 726949 (HIGIENE Y MANIPULACION DE
Ruta de Aprendizaje” 2 odQ
Generar Excel de Planeacion ALIMENTOS )
Pedagbgica
Consultar Aprendices
Generar POF oe Proyecto Formativo
Gestion de la Ruta de Aprendizaje
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo oxi ] 30 i ! als Ruta de izajo: 2726949 (HIGIENE Y
Asociar Aprendiz a una Ruta de MANIPULACION DE ALIMENTOS.). Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta

Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asociados a Ruta
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Anexo 5: Listados de verificacion de vivanto Ficha 2726949

LISTADO PARA VERIFICACION VIVANTO
CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
PROGRAMA VICTIMAS 2023
NOMBRE DEL INSTRUCTOR MARTHA CECILIA LOPEZ HERRAN
DOCUMENTO 92546312 [CELULAR
NOMBRE DEL CURSO HIGIENE Y MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS EMAIL ARCELOHE76@HOTMAI.CO
MUNICIPIO TIERRALTA CORREGIMIENTO VEREDA
FECHA DE LUGAR DE FECHA DE LUGAR DE
CONS NOMBRES Y APELLIDOS TD |DOCUMENTO CELULAR NACIMIENTO NACIMIENTO EXPEDICION | EXPEDICION |VIVANTO
1 |ALBA ROSA BETANCUR JIMENEZ cc [26213417 3145402356 21/07/1964 BUENAVISTA 19/09/1985 | TIERRALTA X
2 |AURA CRISTINA MADRID LOBO cc [1074007670 3218257085 31/03/1997 TIERRALTA 14/04/2015 | TIERRALTA X
3 [ANA TIVIDAD VEGA BARBA cC [34989523 3105364764 13/03/1964 LORICA 18/07/1984 | MONTERIA
4 [BETTY ROSA ATENCIA MARTINEZ cC [26211606 3235012641 24/11/1962 TIERRALTA 5/02/1974 TIERRALTA
4 [BETTY CECILIA PEREZ COLON cc |1073977789 3507942989 4/05/1988 TIERRALTA 14/06/2006 | TIERRALTA X
6 | CINDY YOHANNA BAQUERO HERNANDEZ| CC (1073986275 3226262424 5/12/1988 TIERRALTA 25/06/2008 | TIERRALTA
7  |DINATERESA NARVAEZ MONTES cc [50926016 3233775064 29/08/1978 MONTERIA 28/07/1997 | MONTERIA
8  |DANIS PLATA HERRERA cc (1073980965 3113779062 10/01/1989 TIERRALTA 13/03/2007 | TIERRALTA
9 [ELA JUDITH BALLESTA RUIZ cc |50977052 3137518540 20/01/1975 TIERRALTA 16/05/1995 | TIERRALTA
10  [EMILSE JUDITH CABALLERO LOZANO cc [26230861 3226168820 12/01/1968 TIERRALTA 17/08/1990 | TIERRALTA
11 [ERIKASOTELO AVILA cC [50642000 3127225109 16/05/1985 TIERRALTA 10/12/2003 | TIERRALTA
12 |ERNEY MORENO DIAZ cc [1073971416 3234562316 19/06/1985 TIERRALTA 15/09/2004 | TIERRALTA
13 |KATY LORENA BERROCAL LOBO cc (1193403575 3106210655 3/12/1999 TIERRALTA 13/12/2018 | TIERRALTA
14  |KETTYPATRICIA SOTELOMIRANDA cc [29832390 3116935064 16/09/1975 MONTERIA 18/03/1995 SEVILLA
15  [LILY JOHANA PEREZ LOBO cc |1003733441 3212857155 8/01/1999 TIERRALTA 16/03/2017 | TIERRALTA X
16  [LINEYESTER PASTRANA MARTINEZ cc [25776216 3016451407 6/12/1981 SAN CARLOS 21/01/2003 MONTERIA
17 | LUCELIZ BARRERA GONZALES cC [26226971 3234762732 5/07/1980 TIERRALTA 5/03/1999 | TIERRALTA
18 |MARIA CECILIA JIMENEZ IBAREZ cc (26231537 3234562316 14/12/1961 TIERRALTA 13/06/1991 | TIERRALTA
19 |MARIA CLAUDIA RAMOS MESTRA cc [1067926648 3226160303 22/09/1993 MONTERIA 6/03/2012 MONTERIA
20  [MARIANA NINO MONTES Tl [1071429959 3235172350 21/07/2005 TIERRALTA 13/11/2012 | TIERRALTA
21 |MONICA MARIA MURILLO CARE cC [50541767 3127801862 14/01/1984 TIERRALTA 5/08/2003 TIERRALTA
22 |PEDRO PABLO LOPEZ PEINADO cc |78744743 3204177861 15/04/1968 LORICA 19/02/1993 MONTERIA X
23 [ROSALBA LUZ OGAZA HOYOS cc |50977099 3202428008 12/03/1973 TIERRALTA 12/06/1995 | TIERRALTA
24 [VANESSA GALINDO SOTELO cc (1073968024 3202428008 20/11/2003 TIERRALTA 5/01/2022 TIERRALTA X
25  |YENIFER PAOLA BAQUERO HERNANDEZ | CC (1073993003 3147197703 9/09/1991 TIERRALTA 30/04/2010 | TIERRALTA
26  |YERLY PERA MIRANDA Tl [1027950731 3205832241 25/08/2005 TIERRALTA 17/12/2012 | TIERRALTA X
27  |YINA MARCELA DORIA YEPES cC |1074003847 3113428854 8/10/1994 TIERRALTA 24/10/2013 | TIERRALTA
28 |YOHIS MARIA MADRI RUIZ cC [1143346384 3136134111 26/09/1989 TIERRALTA 3/12/2006 TIERRALTA
29  |YULIETH PAOLA TORDECILLA MORENO cC [1073996686 3012370662 19/04/1993 TIERRALTA 31/05/2011 | TIERRALTA
30  |YACENIS INES MONTES JIMENEZ cc | 25774624 3135026194 16/04/1982 MONTERIA 21-nov-02 MONTERIA
TOTAL o 7
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Continuacién Anexo 5: ficha de caracterizacién Higiene y Manipulacion de los alimentos-Tierralta
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Obligaciéon Contractual 5

Anexo 6: Registros fotograficos en formacion de la ficha 2726949 de Higiene y Manipulacion de los
alimentos.
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Obligacion Contractual 6

Anexo 7: Fotografia y lista de asistencia de la reunion de la socializacion de viaticos.
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Obligacion Contractual 7

Anexo 8: Reporte inicial de novedad del ambiente ficha 2726949- formato GFPI-F-021

PROCESD GESTION DE FOAMACICHN PIROFESINAL INTEGEAL
FarLa Proc L horTr rurtis borad Bk ra

N form

Numrdadin sk i dprissditage
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aprendizaje Denml niacin:
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LUz ks
+ 2. IDENTIFICACION DE HONVEDSDES
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Armisente, ada o |lahorain
AL,
Equipos, maquinas y mobilario
CUENTA CON EILLAR FLAATICAE
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D
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Anexo 9: Pantallazo del portafolio del instructor (DRIVE DEL PRORAMA DE VICTIMA)
https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1dU6Wifbplt Mpt3bMgTZ5xx_gkZuvbmP
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& Almacenamiento (usado:...
12,39 GB de 15 GB usado B3 MARTHA GOMEZ BB MarthaGomez Mor... O
(Obtener mas almacenamiento
£ B3 VICTOR GOMEZ B3 YOLEIDA SANCHEZ
& MARTHA LOPEZ - Google Drive X +
€ C & drivegoogle.com/drive/u/0/folders/11DEBYAQnqyHXuJTNpwyBYx3piVGEXEP_

@ Educabuoluciona M Gmail @ YouTube (4) LightSail Education v Calculadora (] Outlook: calendario.. @ Nueva pestaia g Calculadora de mas...

L Drive

+ Nuevo

»[@ Miunidad

[0 Ordenadores

&, Compartido conmigo
© Reciente

Yr Destacados

[ Papelera

@ Almacenamiento (usado:...

12,39 GB de 15 GB usado

/ ; SN
<\Ob(ener mas almacenamiento |

Q Buscar en Drive

Compartido conm...

Carpetas

B8 FORMACION
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Obligacién contractual 12
Anexo 10: Certificado del curso SST

7A SEGURIDAD Y SALUD €N €L TRABARJO q

- e—— e -

S SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA ,i o

Hace constar:

Que el Sr(a) MARTHA CECILIA LOPEZ HERRAN Identificado(a) con cédula de
ciudadania S0910668 realizd el dgia 08/03/2023 la induccién en Seguridad y Salud
en el Trabajo de la entidad y aprobd la respectiva evaluacion.

La presente constandia tiene validez para aplicacién y uso al interior de la entidad,
con el fin de dar cumplimiento al Decreto 1072 de 2015, Libro 2, Parte 2, Titulo 4,
Capitulo 6, Articulo 2.2.4.6.11., Paragrafo 2.

T:

Yo MARTHA CECILIA LOPEZ HERRAN Identificado(a) con cédula de ciudadania

S0910668 me comprometo a dar cumplimiento a las obligaciones en Seguridad y
Salud en & Trabajo (Decr. 1072/2015):

1. Procurar el cuidado integral de mi salud.

2.Contar con los elementos de proteccdn personal necesarios para ejecutar la
actividad contratada, para lo cual asumiré su costo.

3.Informar a los contratantes la ocurrencia de incidentes, accidentes de trabajo y
enfermedades laborales.

4_Participar en las actividades de Prevencidn y Promocién organizadas por los
contratantes, los Comités Paritarios de Seguridad y Salud en el Trabajo o Vigias
Ocupacionales o la Administradora de Riesgos Laborales.

S.Cumplir las normas, reglamentos e instrucciones del Sistema de Gestidon de la
Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST.

6.Informar oportunamente a los contratantes toda novedad derivada de mi
contrato.

L—
Dependencia de Seguridad y Salud en el Trabajo - Secretaria General -

DamCimds 33 (g e ca o= - Otcra e Lawmeuss
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MARTHA CECILIA LOPEZ HERRAN

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

FECHA INICIAL: 01/03/2023 00:00:00
FECHA FINAL:  31/03/2023 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2726949 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 42,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 42,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

21/03/23 18:52 Page 1 of 2



ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

01/03/2023 01/03/2023 OTROS 8,00
02/03/2023 02/03/2023 OTROS 8,00
03/03/2023 03/03/2023 OTROS 8,00
04/03/2023 04/03/2023 OTROS 8,00
06/03/2023 06/03/2023 OTROS 8,00
07/03/2023 07/03/2023 OTROS 8,00
08/03/2023 08/03/2023 OTROS 8,00
09/03/2023 09/03/2023 OTROS 8,00
10/03/2023 10/03/2023 OTROS 8,00
11/03/2023 11/03/2023 OTROS 8,00
13/03/2023 13/03/2023 OTROS 8,00
15/03/2023 15/03/2023 OTROS 8,00
17/03/2023 17/03/2023 OTROS 8,00
18/03/2023 18/03/2023 OTROS 8,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 112,00

INSTRUCTOR: MARTHA CECILIA LOPEZ HERRAN

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

21/03/23 18:52 Page 2 of 2



