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LISTA DE CHEQUEO DESEMPEÑO Y PRODUCTO

Elaborar el taller de conocimiento aplicado el articulo 15

 socio drama.

. ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGÚN NORMATIVA.

2. IDENTIFICAR PELIGROS EN LA SALUD PÚBLICA ASOCIADOS CON LAS FUENTES DE CONTAMINACIÓN

DE LOS ALIMENTOS.

3.APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, CONFORME A

NORMATIVA. 

4. VALIDAR LA APLICACIÓN DE LAS BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE

PRODUCCIÓN Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA.                                                                                        

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 

PROCEDIMIENTO TÉCNICO Y NORMATIVA DE 

ALIMENTOS

APLICAR HABITOSY MEDIDAS DE PROTECCION DURANTE  LA MANIPULACION DE ALIMENTOS CON EL FIN DE GARANTIZARLA INOCUIDA DEL 

PRODUCTO.
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