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::Crsh[::n:71/co/201 2                                  ACEPTAC16N DE OFERTA -MINIMA CUANT{A                                poL|c|A':r=cioNAL

5=      .           MINISTERIO DE DEFENSANAcloNAL
.     POLICIANACIO NAL

+                .      POLICIA METROPOLITANA DE TUNJA
•.'      `ra

CARTA DE ACEPTAC16N DE LA OFERTA 95-2-10081-2023No.GS-2o23-023,940-METUN-GRUCo-17.3,Tunja,30MAFi2023Sehora

NELLY COY BARRERA
NIT. 40019657€
Celular:  3123861296 -3108544102
nellvcov®hotmail.com
Calle 20 A 19-72
Tunja.Asunto: aceptaci6n Oferta No 95-2-10081-23.Contodaatenci6nmepermitoinformarleque la propuesta presentada por usted el 28 de marzo de 2023, dentro

del  proceso  PN-METUN-MIC-021-2023,  cuyo  objeto  es  "EL  SUMINISTRO  DE  ALIMENTACION  (DESAYUNO,
ALMUERZO,    CENA,    REFRGERIOS)    Y   ALOJAMIENTO,    PARA   EL    PERSONAL   QUE   APOYARA    LOS
SERVICIOS   EXTRAORDINARIOS   DE   LA   POLICIA  METROPOLITANA  DE  TUNJA",   teniendo   en   cuenta   la
descripci6n,  referencia, condiciones tecnicas y de calidad que se indican en su oferta,  por la suma de ci.ncuenfa
in/.//odes de pesos /$50.000.000,00/, ha sido aceptada por esta Policla Metropolitana, asi:

1.   CONTRATANTE
NOMBRE:  Policia  Nacional de Colombia -Policia Metropolitana de Tunja
NIT:   900.801.2094

2.   ORDENADOR DELGASTO Coronel FREDY FERNEY PEREZ PEREZ

3.   CEDULA  DECIUDADANiA No.
79.579.621  de  Bogota

4.   CARGO Comandante  Policia Metropolitana de Tunja

5.   DISPOSICION  DE Resoluci6n ntlmero 4869 del 29 de julio de 2022 del Ministerio de  Defensa
NOMBRAMIENTO Nacional

6.   DISPOSICION  PARA Resoluci6n  ntlmero 00684 del  18 de marzo de 2022 de la  Direcci6n  General de  la
CONTRATAR Policia Nacional

7.   CONTRATISTA

NOMBRE:  NELLY COY BARRERA
NIT: 40019657€
DOC.  IDENTIDAD:  C.C.  40019657
CluDAD  NOTIFICAC16N:  Tunja
Celular:  3123861296 -3108544102
CORRE0 ELECTR6NICO: nellvcov®hotmail.com
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Direcci6n:  Calle 20 A 19-72

8.   SUPERVISOR DELCONTRATO

Sera de la siguiente forma de acuerdo con el  presupuesto asignado a la unidad,
o quien haga sus veces o quien mas adelante designe el ordenador del gasto, de
lo  cual   se  solicit6  al  Grupo  de  Talento   Humano  del   Policla   Metropolitana  de
Tunja,  el  personal  id6neo  o  con  perfil  para  ejercer  posible  supervision,  el  cual
sera  objeto  de  verificaci6n  y  autorizaci6n  del  ordenador  del  gasto,  teniendo  en
cuenta  el  perfil  idoneidad  y  conocimiento  pertinentes con  el  objeto  del  contrato y
funciones  que  desempeha,  cumpliendo  con  las  obligaciones  establecidas  en  la
resoluci6n 00090 del  15 de enero de 2018,  asi:

Nombre: Teniente ALVAR0 ANDRES RAMOS SOLARTE--
Cargo:  Jefe Grupo  Logistico METUN
Correo:  metun.arulo®Dolicia,ciov.co
Celular:    3104444264

El  supervisor  realizara  seguimiento  t6cnico,  administrativo  financiero,  contable  y
jurldico sobre cada  una de  las obligaciones y estipulaciones de  la aceptaci6n  de
oferta,  de conformidad  con  lo establecido en  el artlculo  83 y 84 de la  ley  1474 del
12  de julio  de  2011  y  capitulo Xll  de  la  resoluci6n  ndmero  00090  del  15/01/2018
emanada  por  el  sef`or  Director  General  de  la  Policla  Nacional  actividad  de  los
supervisores,  interventores y coordinadores de los contratos y/o convenios en  la
Policia  Nacional.

Para  la  verificaci6n  de  la  ejecuci6n  de  la  aceptaci6n  de  oferta  y  el  cumplimiento
de  las  obligaciones  contraidas,   el  supervisor  debefa  presentar  dentro  de  los
cinco  (05)   primeros  dias  habiles  de  cada   mes,   el   informe  de  supervision   de
conformidad  con  el formato establecido  para ello en  la suite visi6n empresarial,  el
ciial debera ser cargado en  la plataforma del  Sistema Electr6nico ce Contracci6n
Publica SECOP  11  de Colombia Compra  Eficiente.

9.   FORIVIA  DE  PAGO

EI  Comando  de  la  Policia  Metropolitana  de  Tunja  pagara  el  valor  del  presente
contrato  de  manera  parcial,    teniendo  en  cuenta  las  entregas  realizadas  por  el
proveedor   y   dentro   de   los   sesenta    (60)   dias   calendario   siguientes   a    la
presentaci6n  de  la  respectiva  factura  (s)  comercial  (es);  previamente  realizados
el   informe   de   supervision,      recibido   a   satisfacci6n   y   pago   salud   pensi6n   y
parafiscales,   estos documentos  deben  ser tramitados al  Grupo  de  Contrataci6n
de la Pol.icia Metropolitana de Tunja,   por parte del supervisor del proceso.

Todos  los  pagos  estafan  sujetos  a  la  disponibilidad  del  PAC  -  Programa  Anual
mensual    izado    de    Caja,    a    la    asignaci6n    de    Recursos    de    La    Direcci6n
Administrativa     y     Financiera     de     La     Policia     Nacional     y     a     las     metas
macroecon6micas   del   Pals.   S.I   los   documentos   en   referencia   no  se   reciben
dentro   de   la   fecha   estipulada,   que   una   vez   recibidos   sean   devueltos,   por
inconsistencias   como   la   falta   de   informaci6n   o   mal   diligenciamiento   de   los
mismos,   el   Comando   de   la   Policia   Metropolitana   de  Tunja,   cancelara   la   (s)
factura  (s)  dentro  de  los  sesenta  (60)  dfas  siguientes  de  la  fecha  programada,
siempre y cuando se hubieren subsanado las observaciones y se haya cumplido
con el tfamite documental dentro del plazo indicado.

El  contratista  o  proveedor  para  dar  cumplimiento  al  proceso  de  recepci6n  de
facturaci6n   electr6nica   de   acuerdo   al   ministerio   de   hacienda,   tend fa   como
responsabiljdad:

Elaborar factura  electr6nica  mediante operador tecnol6gico  autorizado,  soluci6n
gratuita de la DIAN  o software propio,  previa habilifaci6n ante la  DIAN.

Generar  factura   obteniendo  el  contenedor  electr6nico   -Documento  zip   (PDF,
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XML).

Datos Esfandar Factura
C6digo CUFE:  Huella digital, c6digo dnico de la factura.

Datos del  Emisor:  en  el campo "correo"  la direcci6n  electr6nica,  en  donde  le sera
notificado en caso de existir fallas en  la validaci6n  del correo,  deben  incluir correo
del contratista o proveedor.

Datos  del  adquiriente:  todas  las facturas  deben  direccionarse  a  un  buz6n  dnico:
siifnacion.facturaelecfronica@minhacienda.gov.co,  dispuesto  por  el  Ministerio  de
Hacienda y Ctedito Pdblico, con los datos correspondientes a este-mismo.

Notas  finales:  diligenciar en  esta  secci6n  de  la  factura  los  datos  de  la  entidad,
ndmero  de contrato y  correo del  supervisor,  al que  Olimpia  lT enviafa  la  factura
para aprobaci6n, esta informaci6n debe relacionarse con la siguiente estructura:

ysl 6-01 -01 -M16;                                 ndmero                                del                                contrato;
correodelsupervisor@correo.policia.gov.co

Nota  importante:  de  igual  forma  al  momento  de  enviar  la  factura,  en  el  asunto,
deberan  incluir esta estructura,  aqul no es necesario incluir el #S.

El abono en  cuenta se realizafa  a cuenta  bancaria  de titularidad  del oferente,  en
estado   activa   y   vigente,   sin   restricciones   y   situaciones   administrativas   que
imposibiliten  el  pago,   para  lo  cual  el  oferente  entregafa  certificaci6n  de  cuenta
bancaria  no  mayor a  30  dias  de  expedici6n  (vigente)  y  formulario  de  inscripci6n
No.  2 "CUENTA BANCARIA"

Nota  1 :  en cuanto se refiere al pago de los aporfes al sistema de seguridad social
integral,   de   conformidad   con   lo   previsto   en   el   Decreto   1273   de   2018,    EL
CONTRATISTA    lo    realizafa    mes    vencido    considerando    para    efectos    de
liquidaci6n de los mismos,  el pago recibido en el  mes  inmediatamente anterior.
Nota  2:  la  entidad  en  el  evento  que  la  Ley  lo  prevea  ha fa  los  descuentos  de
soportes al Sistema.

Nota 3:  El oferente debefa adquirir la estampilla "Pro desarrollo de  la  Universidad
Pedag6gica  y  Tecnol6gica  de  Colombia",  por  valor  del  uno  por  ciento  (1%)  del
subtotal  a  pagar,   la  cual  se  debera  adquirir  en   las  sedes  de  la  universidad,
haci6ndola  llegar  a  la  oficina  de  tesoreria  de  la  Policia  Metropolitana  de  Tunja,
segtln ordenanza numero 030 del 25 de octubre de 2005,  y segun  lo establecido
en la Circulares No.  34 y 35 del 26 de agosto de 2022 Ia universidad Pedag6gica
y Tecnol6gica de Colombia -UPTC-, en la que se estableci6.

En  cumplimiento  al  Articulo  13  de  la  Ley  2052  del  25 de  agosto  de  2020,
relacjonada con la racionalizaci6n de tfamites, Ia  Universidad  Pedag6gica y
Tecnol6gica  de  Colombia  adopt6  e  implement6  la  Estampilla  ProDesarrollo
UPTC   de   manera   electr6nica,   en   tal   sentido   la   Administraci6n   de   la
Universjdad  informa  a  todos  los  contratistas  el  proceso  a  seguir  para  el
pago y adquisici6n de fas mjsmas, asi:

De  acuerdo  al  valor  de  cada  contrato  (Ordenes  de  servicio,  Ordenes  de
Compras,   Contratos  de   cuantias  mayores,   Contratos  de   Prestaci6n   de
Servicios),   a   partir  de   la   fecha,   Ios   contratistas   realizaran   de   manera
personal  el  pago  correspondiente  por  concepto  de  Estampilla  liquidando
sobre  el  valor  del  contrato,  el  1%,  aproximandolo  al  digito  de  $1000  mas
cercano,  segi]n lo establecido en la  Ordenanza  No.  030 de 2005,  expedida
or la Asamblea de Bo
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Estampilla  establecida  mediante  Ordenanza  No.  030  de  2005  "Por  medic  de  la
cual   se   ordena   la   emisi6n   de   la  estampilla pro  desarro Io   de   la   Universidad
Pedag6gica  y  Tecnol6gica  de  Colombia",  en  sus  a"culos  3  hecho  generador,
articulo 6 causaci6n y articulo 7 base gravable.

En  atenci6n  a  las circulares 034 y  035 del  2022  el  procedimientc>  para  el  pago de
las  estampillas   debefa   realizarse  asl;   de  acuerdo   al  va lor  de   cada  contrato
(ordenes   de   servicio,   6rdenes   de   compra,   contratos   de   cuantias   mayores,
contratos   de   prestaci6n   de   servicios),   a   partir   de   la   fecha   los   contratistas
realizafan    de   manera    personal   el   pago   correspondiente   por   concepto   de
estampillas  liquidando  sobre  el  valor del  contrato  e 1%,  aproximand0'0  al  digito
de  $1000  mas  cercano,    segdn  lo  estable-cido-en  la  ordenanza  030  de  2005,
expedida por la Asamblea del Departamento de Boyaca.

Por tal  raz6n,  una vez hecha la liquidaci6n  cada contratista  realizara el  respectivo
pago  por  recaudo  online  d e  la  universidad  (PSE  -  pago  por ventan illa  cup6n   -
banco de  Bogota),  hecho este  proceso se genera fa  un c6digo QR que emitifa  la
respectiva estampil a,  el cual sera escaneado y verificado por la oficina central de
cuentas,   encargada   de  eaborar   la   correspondiente   orden   de   pago   a   cada
contratista.  es decir, al  momento de radicar los documentos para  la  liq uidaci6n de
la orden de pago se debe anexar el c6digo QR.
No    se   admitifan    propuestas   con    formas    de    pago   diferentes   a    las   aqul
establecidas

LOS PAGOS SE REALIZARAN A LA SIGulENTE EMPRESA:

NOMBRE  BENEFICIARIO:  NELLY COY BARRERA
NIT: 40019657-8
BANCO:  Colpatria.
TIPO DE CUENTA:  ahorro
NUMERO DE CUENTA:  7302099837.

10.    APROPIACION
Amparado   por   el Certificado   de    Dispctnibi idad    Presupuestal    No.    7623   del
27/03/2023,   recurso   10  expedido   por  el   Grupo  de   Presupuesto   de   la   Policia

PRESUPUESTAL Metropolitana de Tunja por un valor de ($50.000.000.00).

11.

Para  efectos  legales   fisca les  y   presupuesta es    el  valor  de  la  aceptaci6n  de
oferta  asciende  a  la  ;uma  de  cincuenta  millon;s  de  pesos  ($50.000.000,00),
discriminados asi:

irEM

RUBROYDESAGREGACIONPRESUPUESTAL
UNIDAD DESCRIPCION REC CANT

VALORuNITAR[OESTIMADO.INCLl'lDOIVA'

VALOR TOTALESTlueoINCLUID0IVA,

1
A-02-02-02-006.003

METUN

EL             SERVIclo             DESUMINISTRODEALIMENTAcloN(DESAYUNO.ALMUERZO.CENA).REFRIGERIOSYALOJAMIENT0PARAELPERSONALQUEAPoyARALOSSERVICIOSEXTRAOR0lNARIOSDElAPOLICIAMETROPOLITANADETUNJA

10 1 50 000 0cO,00 50 000 000,00

VALOR TOTAL ESTIRADO so.ooo.ooo,oo

Valores ofertados por el Contratlsta:

OFERTA  ECON6MICA  %  DE  DESCUENT0  0FERTAD0  POR  LA OFERENTE
NELLY COY BARRERA NlT: 40019657-8 DIEZ POR CIENTO (10%t

Pagina 4 de 20



lNCLUYA AQui  EL  PORCENTAJE % DE DESCUENTO QUE SE APLICA A CADA UNO DE
LOS 18 ARTicuLOS 0 iTEMS DE LA OFERTA ECONOMICA.

10%

Los  precios  que  se  relacionan  a  continuaci6n  ya  llevan  el  porcentaje  de
descuento de 10°/a ofertado  por la contratista  NELLY  COY  BARRERA  NIT:
40019657-8.

rrEM MEND DE§CRJPC[ON
UN'DADDEMEDIDA

CANT
VALORUNITARlollNCLUIDOIVA

1

MENU  1•TAMAL  (nasa  de  arroz  y  harma  de  maiz,   arve/a,  pollo,  cos(nla,zanahoria,empacadoenho|adeplitano,proparadoparaelconsumo,pesode350a400gr).Incluye.•Vasoopocillodechocolate(9onzas)•unpan(50gr).Nota:EImenti1debessrservidoa[amesaoentregedoenempapueindivldualbtodegratableparasutranspode,debelnclulrjuegodecubiertosyservilletasenempaqueindividual.todoslosservlclosdebenserccordlnadosconelsunervisordelcontrato

unldad 1 11.700,00

2

MENU 2Cacerola de hueves  rancheros, fntos o revueltos  incluye•arroz(100gr)•01areparellenadequeso•beb[daachocofatadareconocidaenleehe(300ml)Nota:Elmend1debeserservidoalamesaoentregado  enempaQuelndlvldualblodegredableparasutransporte,debe mclulriuegodecublertosyservilletasenempaqueindividual.tedoslos

lJnidad 1 12.6Ou,00

C\Z:
servictos deben  ser coordinados con 8[ suDervisor del contrato

3

MENU  3Omelett9 de /am6n  y queso  lncluye•arroz(100gr)•01croissant,•Vasoopcotllodechocolate(9onzas)  o  Jugo  natural  de  naranja amandarma(9onzas)Nota:EImend1debeserse"doalamessoentregadoenempaquoindividualbiodegradableparasqtransporte,debemclulriuegodecubiertosyseryllletasenempaquelndMdual.tedoslosserviciosdebenserccordinadosconelsuDervlsordelconfrato

unidad 1 10.800,00

a

4

MENU 4•Caldode pape con  pello o came (17oz)•Panreci6nhorneedo(45gr)•Wafflesopancakes(80gr)•Bebidacallentecare-te-chocolate-agua de  pane[a (10 onzas)Nola;ElmentldebeserservidoalamesaoentregadoenempaqueIndiwdualblodegrad8bleperasutransports,debelnclu]riuegodeoublertosyservnletasenempaqueindivldual,todeslosserviclosdebenseTccordmedosconelsuoervisordelcontrato

unlded 1 12.6On,00

5

MENt'  1•Crema de pollo, chuleta de cerdo en  salsa  (200  gr)•Arroz(100gr).•Paparisedagratinadaconqueso(80gr)

unidad 1 20.700,00
a •Ensalada   de   legumbres   (lechuga,   arveia,   zanahoria,   y   cehollacabezona100gr)

I= •Jugo  natural  (6 oz)  o bebid8 gaseosa  reconocida (250  ml),

<
Nota:  El  men tl debe ssr servido  a la mesa o entregado  en empaqueindivldualbrodegradableparasutransports,debelnduiriuegodecilblertosyserviHetasenempaqueIndividual,todcelosserviclosdebensercoordlnadosconelsuoervcordelcontrato.
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6

MENU 2•Sopadel dia (17 onzas),•arroz(100gr),•peseado(180gr),•papafnta(100gr),•en8aladadulce(100gr),•iugonatural(6onzas)o beblda gaseosa reeoncoida (250  ml)Note:EImenddebeserservldoalamesaoentregadoenempaqueIndlvidualbodegradablepal.asutransporte,debelncluiriuegodecubiertosyservmefasenempapueindividual,todoslosservlclesdebenssrccordmedosconelsuDervlsordelconhato

unided 1 20.700,00

7

MENU  3•Arroz(100 gr),•fnjal(2009,),•camedecerdo  -  po[lo o res  (2cogr),•papasalada(100gr)yunato|adacle  platano fnto,•|ugoenenvasetotrapack(200ml)obebidagaseosa  reeonocida(250ml)Nota:EInrenddebeserservldoalam6saaentregadoenempaqueIndivldualblodegradablepars§u(ransporfe,clebolnclulriuegodeoub[ertosyservilletsenempaquelndlvidual,tedcelosservlclosdebenssrcoordmadosconelsilDervlsordelcontrato

unldad 1 19.3cO,00

8

=

MENU  1•Sopadel  dia  (17 oz),•ensaledadoverduras  (120 gr),•amz(120gr),•yucaffita(120gr),•cameasada(180gr),•jugonatural(6oz)obebidagaseosa reconcoida (250 ml),Nota:EImenddebeserservidoalamesaoentregedoen empapueIndivldualblodegradablepaTasutransporte,debsincluirjuegodecublehosyserv"etaseneiiipaqiieindivldual,todoslosservlclesdebensercoordlnedosconelsucervlsord8lcontrato

unidad 1 17.5sO,00

9

MENU 2•Am)z(loo gn,•Camederes, pollo o cerdo frlto  (180 gr),•Pur6depapa(100gr),•Ensaladadulce(100gr).•Jugonafural(6oz)obebidagaseosareconcolda (250 ml),Nola:Elmentldebeserservidoalamesaoentregedoenempaqueindlvidualbiodegredableparasutransporte,debslnclulrju6gc>docubiehosyservnleLasenempapuelndivldual.todeslosservlcios

unided 1 17.5sO,OO

8 deten ssr ccordinados con el suoervlsor del contrato

10

MENU  3•Macarrones con  pollo y queso  (100 gr),•Mlanesadepol]o(120gr).•Amz(100gr),•Papaalahancesa(8gr),•Jugonatural(6oz)abebldagaseosareeonoclda (250 ml),Ncta:EIiTi8nddebeserservldoalamesaoentregadoenernpaqueindividualbiedegredableparesutransporfe,debeincluirjuegodeoubiertosyservilletasenempaqueindividual,todosdsserviciosd8bensercoordlnedosconelsuoervisordelcontrato.

unided 1 17.ScO,00

11

MENU  4•Polloa came a la plancha (200 gr),•Arroz(100gr),•Papadoreda(50gr),unatajadade pl6tano fnto,•Jugonatural(6oz)obebldagaseosareconcoida (250 ml),Ncta:Elmentldebeserservidoalamesaoentregadoenempaqueindlvidualbrodegradableparasutransporte,debemclulr|uegodeoubiertosyservllletasenernpaque[ndlvidual,todoslosservlclosdebenssrccordinedo§conelsuDervisordctcontrato.

unload 1 17.sO,00
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12

8tE

HAMBURGUESAINCLUYE:•Panredondocon  seminar de  aionioli•Carnederesahumadaopelloapanedo (300 gr)•Unatajadadejam6n•Unatajadadequesodob[ecrema.•techuga,tomato•02sobresdosaisatomateysalsarceeda•Porol6ndepapaalafrancesa100gr.•Bebidagascosanoretomablepetde250ml(marca  recc)naclda)Nofa:Lahamburguesadebenserentregedasenempaquebiod8gradableen(cajaindMdual),Incluyeservllletas,todoslosservlciosdebenserccordinadoscori81suix3rvlsordelcontra(o

unidad 1 16.200,00

13

_SANDWICH  PERSONALlNCLUYE:•Panalineadode21centinetros de largo  aprox•UnatqadadepermldeceTdo•UnataiadadepavoIUnataiadadepemildecordero•Dosfa|adasdequesotipomozzarella.•¢echugattomateysalsadelacasaen  sobre    o   empaqueindiv'dlJa').•Bebidagaseosanoretornablepetde250ml(marcareconoclda)Nota:EISandwichdebessrentregatoenempaqueblodegredableen(cajaindividual),Incluyeservilletastodos.Iosservlciosdebenssrcoordinadosconelsucervlsordelcontrato

unidad 1 15.7sO,00

14

SANDWICH  PERSONAL

L'n'dad 1 15.750,00

lNCLUYE:

S2 • Par) alineedo de 21  centimetrce de largo aprox
ae • una tajada do  pernll de cordero

± • Una tajada de pave

a •Una tajada de  pernll d8 cerdc>

2 • una taiada de iam6n ahurnado

3 • Dos fajadas de queso tipe mozzardla
•¢echuga,   tomate   y   Balsa   de   la   casa   en   sabre   o   empaqueI mdlvidual)

• Bebida gaseosa no retomable  pet de 250 ml  (marca reconcolda) .Nota:EISandwichdebessrentregadoenernpaqueblodegredableen(cajaindividual),Incluyeservilletas,todoslesservic]osdebenssrcoordinadosconelsucervisordelcontrato

15

SANDWICH  PERSONALINCLUYE:•Panaljneedode21con(irnefros de largo aprox•Dosfajadasde|arhondepollo•Dosfaiedasdequesotipomozzarella•(leenuga,tomatoycalsadelacasaen sobre    o   empaqueindlvidual).•Bebidagascosanoretornablepetde250mlNota:EISantwiehdebeserentregadoenempaqueb\edegradableen(cajaind.ivldiial),induyeservilletas.todoslosserviciosdebensercoordinedosconelsuix3rvlsordelcontrato

unidad 1 15.750,00

16

SAN DWICH  PERSONALlNCLUYE:IPanal[ncadode21centlmefros de largo  aprox•DostajadasdejandndBpollo•D3sfaiedasdequesoGpomozzarella•(leehuga,tomatoysalsadelacasaen sobre    o   empaqueInd[vldual)•Bebidagaseosanoretornablepetde250mlNote:El1/.depellodebsserentregedoenempequehiodegratableen(cajaindividual),incluyeguantespltsticosytoamtahwhedaascopersonal,todoslogservlcbedebensercot)rdinedosconelsuD€rvlsordelcontrato

unidad 1 16.ZOO.00
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LASARA PERSONAL DE 2sO CRlNCLUYE:•150grdecerne(cerdaotemera)•100-120grdequeso,•Bebidacarbonaladapet250ml(mama  reeoncolda)  ,•2tajadasdepandea/oNcta:(IalasanadeberaserempacadaenformaIndividual  yentregadaenempaqueblodegradable,debeinclulrjuegodeoubiertosvs6rvillctasenemDanuelndlvldual

unidad 1 18.080,00

18
SEBVICIO 0EALOuAMIENTO

SERVICIO  DE ALOJAMIENT0 POR PERSONAlLashabita3]onesdebenestartofalmente8quipadas  (arrobledas),conferconcomamdlvldualservicfodewi-fiservictodetelevisl6n

unidad 1 58.500,00
percable,  serviciode linpiezadiaria,  baf\o  pnvado         _            _   ___Note:Acomodac[6nndxlmadetree(3)personasporhabltaebn

12.    ESPECIFICACIONESTECNICAS Las contempladas en el anexo  No.  1

13.   SANcloNES

Las   parfes   convlenen   en   establecer   las   siguientes   formas   de   sancionar   el
incumplimiento de  las  obligaciones,  adquiridas  por  El CONTRATISTA  en  virtud
del   presente  contrato,   asi:   a)   MULTAS.-   En   caso  de   mora  o   incumplimiento
parcial  de algu na de las obligaciones derivadas del  presente contrato por causas
imputables  a  EL  CONTRATISTA  -  salvo  circunstancias  de  fuerza  mayor  o  caso
fortuito conforme a las definiciones del articulo 1° de la  Ley 95 de 1890 -las partes
acuerdan  que  EL  CONTRATANTE,  mediante  acto  administrativo,  afectafa a  EL
CONTRATISTA con  multas,  siguiendo el  procedimiento establecido en el Articulo
86  de  la  Ley  1474 de 2011,  en  concordancia con  lo establecido  en  la  Resoluci6n
04708  del  201 3  DIPON,   Por  la  cual  se  adopfa   la  gu'a  para a  Modalidad  de
Minima  Cuantia  en  la  Policia  Nacional  y  con  Audiencia  de  las  partes,  cuyo valor
se I.iquidafa de cero punto uno (0.1) al   cero punto cinco por ciento (0,5%) del valor
del   contrato,    por   cada    dia    de    retardo,    dependiendo    de    Ia   gravedad   del
incumplimiento y  hasta  por quince (15)  dias calendario.  En caso de incumplimiento
noValorable en dias,  se impondfa  una  multa de hasfa e cinco  par ciento  (5%) del
valor del  contrato,  dependlendo  de  la  gravedad  del  incumplimiento.  Esta  sanci6n
se   impondfa   conforme   a   la   Icy   y   se   reportafa   a   la   Camara   de   Comercio
competente  de  conformidad  con  lo  previsto  en  el  artlcu o  6°  de  la  Ley  1150  de
2007.    b).    MULTA    POR    LA    MORA    EN    LA    CO NSTITUC16N    DE    LOS
REQUISITOS   DE   EJECUC16N   Y  LEGALIZAC16N: Cuando  el  contratista  no
constituya dent ro del termino y en la forma prevista en e contrato,  o en alguno de
sus  modificatorios,  la  p6Iiza  de  garantla  dnica,  en  caso  de  existir,  y/o  alguno  de
los    requisitos de    legalizaci6n,    EL    CONTRATANTE    pod fa    mediante    acto
administrativo  afectar  a  EL  CONTRATISTA  con  multa cuyo  valor  se  liquidafa
con  base en un cero punto dos por ciento (0,2%) del valor del contrato,  por cada
dia   de   retardo   y   hasta   por   diez   (10)   dias.   c)   PENAL   PECUNlARIA.-   De
conformidad   con   lo   previsto   en   los   articulos   1592   y    1599   del   c6digo   civil
colombiano,  en  caso  de  declaratoria  de  caducidad  o  de  incumplimiento  total  o
parcial  de  las obligaciones  derivadas  de  la  presente  aceptaci6n  de  oferta,   EL
CONTRATISTA  pagafa a  EL  CONTRATANTE,  a t[tulo de  pena  pecuniaria,  una
suma equlvalen te al veinte  por ciento (20%) del valor de contrato cuando se trate
de  incumplimiento  total  del  contrato  y  proporcional  al  i ncumplimiento  parcial  del
contrato que no supere el porcentaje sef`alado.  Para efectos de calcu ar el monto
del   incumplimiento   parcial   relativo   a   la   obligaci6n   de   plazo  de  ejecuci6n,   se
emp eafa la misma formula de estimaci6n de valor contemplada en e iteral a) de
la presente cla usula.  La imposici6n de esta  pena pecuniaria se considerara como
pago  parcial  y  definitivo  de  los  perjuicios  que  cause  a  EL  CONTRATANTE.  No
obstante,    EL CONTRATANTE   se   reserva   el   derecho   de   cobrar   perjuicios
adicionales por encima del  monto de  lo aqui  pactado,  siempre que los mismos se
acrediten.   El  pago  de  la  clausula  penal  pecuniaria  estafa  amparado  mediante
p6liza   de   seguro   en   las   condiciones   establecidas   en   el   presente   contrato`
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PARAGRAFO  PRIMERO:   El  procedimiento  para  la  imposici6n  de  las  multas  y
sanciones,  se sujetafa a lo previsto en  el  articulo 86 de la ley  1474 de 2011  y a la
Resoluci6n  No.  04708  del  29  de  Noviembre  de  2014  "  Por  la  cual  se  adopta  la
gula  para  la  Modalidad  de  Selecci6n  de  Minima  Cuantia  en  la  Policia  Nacional,
asl:   1.   Recibido   el   informe   del   supervisor   en   el   que   se   sef`ale   un   posible
incumplimiento  de  las obligaciones a cargo del  contratista,  el  Grupo de  contratos
o  la  dependencia  que  haga  sus  veces,   remitifa  al   Ordenador  del   Gasto,   un
informe  con  la  relaci6n  detallada  de  los  hechos  en  que  se  funda  el  eventual
incumplimiento  del  contratista,  las  actuaciones  llevadas a  cabo  por el  interventor
o  supervisor  del  contrato  y  la  pertinencia  de  la  imposici6n  de  multa,  sanci6n  o
declaratoria  de  incumplimiento,   segdn  corresponda.   Dicho  documento  debefa
estar  acompaflado  del  informe  de  interventoria-o  de  supervision.  2.  La  asesorla
juridica de la entidad verificara el informe presentado  por el  Grupo de Contratos o
la  dependencia  que  haga  sus  veces,  efectuara  el  analisis  correspondiente  y  lo
presentafa   al   delegatario   contractual,    quien,   con    arreglo   a   dicho   analisis,
ordenafa  la citaci6n a audiencia al contratista.  El documento de citaci6n  estafa a
cargo de la asesorla jurldica de la entidad y contend fa:  a)  La  menci6n expresa y
detallada  de  los  hechos  que  la  soportan;   b)  La  enunciaci6n  de  las  normas  o
clausulas   posiblemente   violadas;   c)   La   menci6n   de   las   consecuencias   que
podrlan  derivarse  para  el  contratista  en  desarrollo  de  la  actuaci6n;  d)  EI  Lugar,
fecha y  hora  para  la  realizaci6n  de  la audiencia.  NOTA  1.  La  determinaci6n  de  la
fecha de realizaci6n de la audiencia debera obedecer a la natilraleza del contrato
y   a    la    periodicidad   establecida    para    el    cumplimiento   de    las   obligaciones
contractuales.  (Literal  a)  art.  86  ley  1474  de  2011).  NOTA  2.  La  citaci6n  sera
suscrifa   por  el   delegatario  contractual   y   estafa  acompafiada   del   informe   de
interventoria o  supervision.  A  la  audiencia debefa  ser convocado  el  interventor o
supervisor   del    contrato.    NOTA   3.    En    el    evento   en    que    la   garantia    de
cumplimiento consista  en  p6liza  de seguros,  el  garante sera  citado de  la  misma
manera.  4.  La  audiencia  sera  presidida  por  el  Ordenador  del  Gasto,   iina  vez
instalada  se  procedefa  a  constatar  la  asistencia  y  a  instruir  a  los  participantes
sobre  la  forma  cc>mo  se  desarrollafa.  Surtido  lo  anterior el  Ordenador  del  Gasto
ha fa  la  presentaci6n  de  las  circunstancias  de  hecho  que  motivan  la  actuaci6n,
enunciando  las  normas  o  clausulas  posiblemente  violadas  y  las  consecuencias
que   podrian   derivarse   para   el   cc)ntratista   en   desarrollo   de   la   actuaci6n   5.
Concluida  la  intervenci6n  del  Ordenador  del  Gasto  se  concede fa  el  uso  de  la
palabra   al   representante   legal   del   contratista   o   a   quien   lo   represente,   y   al
garante,   para   que   presenten   sus   descargos,   para   lo  cual   pod fan   rendir   las
explicaciones  del  caso,   aportar  pruebas  y  controvertir  las  presentadas  por  la
respectiva  Unidad  Policial.  6.  Finalizada  la  intervenci6n  del  contratista  y  la  del

garante,   el  delegatario  contractual  con  apoyo  en   las  pruebas  e  informes  que
respalden    su    dec'isi6n,    ordenafa    dar    lectura    de    la    resoluci6n    motivada,
proyectado  por  la  asesoria  juridica  de  la   Unidad,   en   la  que  se  consignafa  lo
ocurrido  en  desarrollo  de  la  audiencia,  y  se  decidifa  sobre  la  imposici6n  o  no  de
la multa,  sanci6n  o declaratoria de  incumplimiento.  La  resoluci6n  asi expedida se
entendefa  notificada en  la audiencia.  Contra  la  decisi6n  proferida  solo  procede el
recurso  de  reposici6n  que  se  interpondfa,  sustentara  y  decidira  en  la  misma
audiencia.   La  decision  sobre  el  recurso  se  entendefa  notificada  en   la  misma
audiencia.  7.  El  delegatario  contractual  pod fa  dar  por termjnada  la  audiencia  en
cualquier  momento,  sl  por  algdn  medio  tiene  conocimiento  de  la  cesaci6n  de  la
situaci6n  de  incumplimiento.  Para  el  efecto  se  levantafa el  acta  correspondiente.
(Literal   d)   art,86   Iey   1474   de   2011).   NOTA   4.   En   cualquier   momento   del
desarrollo    de    la   audiencia,    el    delegatario    contractual    podra   suspender   la
audiencia cuando de oficio o a  petici6n  de  parte,  en  su criterio  resulte  necesario
para allegar o practicar pruebas que estime conducentes y pertinentes,  o cuando
por  cualquier  otra   raz6n   debidamente   sustentada,   resulte   necesario   para   el
correcto  desarrollo  de  la  actuaci6n  administrativa.   En  tal  evento,   al  adoptar  la
decision,  se sef`alafa fecha y hora para reanudar la audiencia,  lo que constara en
el  acta  res ectiva. Literal  d Art.  86  le 1474  de  2011 NOTA  5.  Para  hacer
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efectivo  el   pago  de   las   multas,   sanciones   pactadas  en   el   contrato,   y   de   la
clausula  penal  pecuniaria  pod fa acudirse  a descontar el valor de  las  mismas de
las sumas adeudadas al contratista o, a efectuar su cobro a traves de la garantla
constituida  por 6ste.  Para  el  efecto  en  el  acto  administrativo correspondiente se
haran  las previsiones del caso.  Si por ninguna de estas vlas se  logra el  pago de
las  sanciones,  se  acudifa  al  cobro  por jurisdicci6n  coactiva.  Si  dicho  pago  no  se
hubiere  efectuado  durante  el  termino  de  duraci6n  del  contrato,   se  tend fa  en
cuenta  al  momento  de  su   liquidaci6n.   (Pafagrafo  art.17   ley  1150  de  2007).
NOTA 6.  De conformidad con  lo dispuesto en el  numeral 2° del articulo  7°de la
Icy   80   de   1993,   tratandose   de   uniones   temporales,   las   sanciones   par   el
Incumplimiento   de   las   obligaciones   derivadas   del   contrato   se   impondfan   de
acuerdo  con  la  participaci6n-en  la  ejecuci6n  del  contrato  de  cada  uno  de  sus
miembros.   PARAGRAFO  SEGUNDO:   -  APLICACION   DEL  VALOR   DE  LAS
SANCIONES  PECUNIARIAS:  Una  vez  notificada  la  resoluci6n  por  medio  de  la
cual  se  impone  alguna  de  las  sanciones  antes  descritas,   EL  CONTRATISTA
dispondfa  de  quince  (15)  dias  calendario  para  proceder  de  manera  voluntaria
para  a  su  pago.  Las  multas  no  sefan  reintegrables  adn  en  el  supuesto  que  EL
CONTRATISTA d6  posterior ejecuci6n  a  la  obligaci6n  incumplida.  En  caso de  no
pago  voluritario  y  una  vez  en  firme  la  resoluci6n   que  imponga  multas,   pod fa
tomarse  del  saldo  a  favor  de  EL  CONTRATISTA  si  lo  hubiere,  o  acudir  a  la
jurisdicci6n coactiva.

14.    PLAZOYFORMADEEJECUC16N

El plazo de ejecuci6n del proceso que se derive del presente estudio previo,  sera
de  treinta  (30)  dias,  contados  a  partir  de  la  aprobaci6n  de  la  garantia  dnica  y
notificaci6n  de  la  aceptaci6n  de  oferta,  previa  coordinaci6n  del  con  el  supervisor
del  proceso.

15.    LUGAR DE  ENTREGA

La    prestaci6n    del    servicio    de    alimentaci6n    (desayuno,    almuerzo,    cena),
refrigerios  y  alojamiento,  se  debefa  realizar en  las  instalaciones  ofrecidas  por  el
oferente,    las   cuales   deben   cumplir   con   los   requisitos   establecidos   en   las

DE  LOS BIENES. especificaciones  y  condiciones  tecnicas  y  deben  estar  ubicadas  en  el  casco
urbano de la ciudad  de Tunja.

16.    VIGENCIA
La vigencia sera  por un termino  igual al  plazo de ejecuci6n  de  la aceptaci6n  de la
oferta y seis (06) meses mss.

17.    LIQulDACION

La   liquidaci6n   del   contrato  en   forma   bilateral   sera   de   (4)   meses  a   partir  del
vencimiento  del  plazo  de  ejecuci6n  y  en  forma  unilateral  sera  de  (2)  meses  a
partir del vencimiento del plazo establecido para la liquidaci6n  bilateral.

18.    IMPUESTOS

EI  CONTRATISTA  pagara todos  los  impuestos,  tasas,  contribuciones y  similares
que   se   deriven    de   la   ejecuci6n   del   contrato,    de   conformidad    con    la   ley
colombiana.Tenorencuenta  lo  establecido  dentro  de  las  circulares  ndmero  034  y  035

del Z6 de agosto ZOZ2 (ORIENTACIONES  PARA  LA  LIQulDAC16N Y PAGO
DE LA ESTAMPILLA PRODESARROLLO UPTC.

En atenci6n a las circulares 034 y 035 del 2022 el procedimiento para el pago de
las  estampillas  debefa   realizarse  asi;   de  acuerdo  al  valor  de  cada  contrato
(ordenes   de   servicio,   6rdenes   de   compra,   contratos   de   cuantias   mayores,
contratos   de   prestaci6n   de   servicios),   a   partir   de   la   fecha   los   contratistas
realizafan   de   manera   personal   el   pago   correspondiente   por   concepto   de
estampillas  liquidando  sobre  el  valor del  cc>ntrato  el  1%,  aproximandolo  al  digito
de  $1000  mss  cercano,    segun  lo  establecido  en  la  ordenanza  030  de  2005,
expedida por la Asamblea del Departamento de Boyaca.

Por   tal    raz6n,    una   vez   hecha   la    liauidaci6n   cada   contratista   realizafa   el
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respectivo  pago  por recaudo online de  la  universidad  (PSE  -pago  por ventanilla
cup6n  -  banco  de  Bogota),  hecho  este  proceso  se  genera fa  un  c6digo  QR  que
emitifa  la  respectiva estampilla,  el cual  sera escaneado y verificado por la oficina
central  de  cuentas,  encargada  de  elaborar  la  correspondiente  orden  de  pago  a
cada   contratista.   es   decir,   al   momento   de   radicar   los   documentos   para   la
liquidaci6n de la orden de pago se debe anexar el c6digo QR.

Los costos que se generen de la legalizaci6n de la oferta,  tales como,  impuestos
y gravamenes y demas obligaciones que se causen.
La  oferta  aceptada,  ademas de sus especificaciones tecnicas se  regifan  por  las
normas  contenidas en  la  ley  80  de  1993,  ley  1150  del  2007,  decreto  1082  del  26
de  mayo  del  2015  y-demas  normas  que  le  adicionen  o  modifiquen,  asi  como
normas cMles y comerciales concordantes.

19.    MONEDA  DELCONTRATO Pesos colombianos

20.   P6LIZAS

MECANISMO    DE    COBERTURA:    garantia    dnica,    TIPIFICACION    DE    LOS
RIESGOS:   calidad   del   servicio,   ESTIMAC16N   DEL   RIESGO:   cincuenta   por
ciento  (50%)  del  valor  del  contrato,  VIGENCIA:  a  partir  de  la  suscripci6n  de  la
aceptaci6n  de  la  oferta,  vjgente  por  un  termino  igual  al  plazo  de  ejecuci6n  y  un
(01)  afio  mss,  JUSTIFICAC16N  COBERTURA / VIGENCIA:  ampara el  rlesgo de
incumplimiento,  durante  la  ejecuci6n  del  contrato  y  cuatro  (04)  meses  mss,   la
estimaci6n  del  riesgo  cubre  el  20%  del  valor  del  contrato  como  quiera  que  se
pretende  el  pago  parcial  o  definitivo  de  los  perjuicios  que  cause  a  la  entidad  en
Ios mismos terminos de la clausula penal pecuniaria.

MECANISMO    DE    COBERTURA:    garant[a    dnica,    TIPIFICAC16N    DE    LOS
RIESGOS:  Incumplimiento  del  contrato,  ESTIMAC16N  DEL  R]ESGO:  veinte  por
el   veinte   por  ciento   (20%)   del   valor  del   contrato,   VIGENCIA:   a   partir  de   la
suscripci6n  de  la aceptaci6n  de  la oferta,  vigente por un termino  igual al  plazo de
ejecuci6n  y  seis  (06)  meses  mas,  JUSTIFICAcloN  COBERTURA / VIGENCIA:
ampara el  riesgo de  mala  calidad  de  los  bienes vigente durante  la ejecuci6n  del
contrato  y  seis  (06)  meses  mss,  buscando  resarcir  el  detrimento  causado  a  la
entidad  por mala calidad  o insuficiencia de los  bienes.

MECANISMO    DE    COBERTURA:    garantia    dnica,    TIPIFICAC16N    DE    LOS
RIESGOS:,  pago    de    salarios    prestaciones    e    indemnizaciones    laborales,
ESTIMACION   DEL   RIESGO:   cinco   por   ciento   (5%)   del   valor   del   contrato,
V]GENC[A: a  partir de la suscripci6n  de  la aceptaci6n  de  la oferta,  vigente  por un
termino    igual    al    plazo    de    ejecuci6n    y    3    af`os    mss,    JUSTIFICAcldN
COBERTURA  /  VIGENCIA:   ampara  a   la  entidad   de  los   perjuicios  que   se   le
ocasione  como  consecuencia  del  incumplimiento  de  las  obligaciones  laborales  a
que   este   obligado   el   contratista   derivadas   de   la   contrataci6n   del   personal
utilizados  para  la ejecuci6n del contrato.

Nota:  la ejecuci6n  del contrato  iniciar  una  vez se  evidencie  la  constituci6n
de  las  garantias  por parte  del  contratista  y  aprobaci6n  de  las  mismas  por
parte del delegatorio de contrataci6n.

Asi   mismo   en    la   suscripci6n   de    la    p6liza    debefa   citar;    ``se   aclara
expresamente que se ampara el  cumplimien(o del  contra(o,  el  pago de  las
multas,  el  no  pago de salarios,  prestaciones  e  indemnizaciones  laborales,
la Calidad  de  [os  bienes, y  la  entidad  aseguradora  renLincia al  beneficio  deexcusi6n.

De  acuerdo  a  lo_ anterior,  Ia  Jefe del  Grupo  de  Contratos,  recomienda al  sef`or Ordenador del  Gasto
de   la   Policia   Metropolitana  de  Tunja,  aceptar  la  oferta  presentada  dentro  del  proceso  de  minima
cuantia   PN   METUN   MIC   021    2023   cuyo   objeto   es   la   ""EL   SUMINISTRO   DE   ALIMENTAC16NPagina11de20



(DESAYUNO,  ALMUERZO,  CENA,  REFRIGERIOS)  Y  ALOJAMIENTO,  PARA  EL  PERSONAL  QUE
APOYARA  LOS SERVICIOS  EXTRAORDINARlos  DE  LA POLIciA METROPOLITANA DE TUNJA",
teniendo en cuenta la descripci6n,  referencia,  condiciones t6cnicas y de calidad  que se indican en  su
oferta,  por la suma de  cincuenta  millones  de  pesos  ($50.000.000), a  la sefiora  sefiora  NELLy
COY  BARRERA  identificada  con   cedula  de  ciudadanfa   ntlmero   CC  40019657,   en   atenci6n   a  que
cumpli6  tecnica,  juridica  y  econ6micamente  de   conformidad   con   los  t6rminos  establecidos  en   la
invitaci6n que rigid el proceso y la oferta presentada.

Atentamente;

Ubicacidn-D \01  INFORMAcloN CONTRATOS\12 Aflo 2023\03 ASEO\10 ACEPTAcloN  DE  0FERTA doc

L± 1 1 1 9 a s T u n i a
Telefono: 608-7405820 opci6n 5
mmetun.aruco@Dolicia.ciov.co
`^/ww.Dolicia.qo\r.co

wi AIH+„u, ana
INFORMAC16N  PUBLICA
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ANEXO No.  1
ESPECIFICACIONES TECNICAS  MiNIMAS

iTEM MENU DESCRIPC16N

1

a)a

MENU  1
•                TAMAL (masa de arroz y harina de malz, arveia,  pollo, costilla, zanahoria, empacado en
hoja de platano, preparado para el consumo, peso de 350 a 400 gr).  Incluye:

•                Vaso o pocillo de chocolate (9 onzas).
•                 un  pan  (50gr).

Nota:  El  mend  1  debe  ser servido  a  la  mesa  a  entregado  en  empaque  Individual  biodegradable
para su transporte,  debe incluir juego de cubiertos y servilletas en empaque individual, todos los
servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

2

MENU  2

Cacerola de huevos rancheros, fritos o revueltos incluye:
•                arroz (100 gr)
•                01  arepa rellena de queso.
•                bebida achocolatada reconocida en leche (300 ml)

Nota:  El  mend  1  debe ser servido a la  mesa o entregado en empaque individual biodegradable
para su transporte, debe incluir juego de cubiertos y servilletas en empaque individual, todos losZJa servicios deben ser coordinados con el sul)ervisor del contrato

3

IV'ENU  3

a)LL'C)
Omelette de jam6n y queso incluye:
•                 arroz (100 gr).
•                01  croissant,
•                Vaso a pocillo de chocolate (9 onzas) o Jugo natural de naranja o mandarina (9 onzas).

Nota:  El  menti  1  debe  ser servido a  la  mesa  o entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para  su  transporte,  debe  incluir juego de  cubiertos y servillefas  en  empaque  individual,  todos  los
servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

4

MENU 4

•                Caldo de papa con pollo o carne (17oz).
•                Pan recien homeado (45 gr).
•                Waffles o pancakes (80gr).
•                Bebida caliente cafe -te -chocolate -agua de panela (10 onzas).

Nota:  El  menl]  debe  ser  servido  a  la  mesa  o  entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para  su transporte,  debe  incluir juego de cubiertos y servilletas en  empaque  individual,  todos  los
servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

5 cO

MENU  1
•                Crema de pollo, chuleta de cerdo en salsa (200 gr).
•                 Arroz (100 gr).
•                Papa  risada gratinada con queso (80 gr).
•                Ensalada de legumbres (lechuga, arveja, zanahoria, y cebolla cabezona 1 00 gr).

8 •                Jugo natural (6 oz) o bebida gaseosa  reconocida (250 ml),
OfLLJI

Nota:  El  mend  debe  ser  servido  a  la  mesa  o  entregado  en  empaqile  .Individual  biodegradable
= para su transporte,  debe  incluir juego de cubiertos y servilletas en  empaque  individual.  todos  losI servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.
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6

MENU  2
•                Sopa del dia (17 onzas).
•                arroz (100 gr),
•                pescado (180 gr),
•                 papa frita (100 gr),
•                ensalada dulce (100 gr),
•               jugo natural (6 onzas) a bebida gaseosa reconocida (250 ml).

Nota:  El  mend  debe  ser  servido  a  la  mesa  o  entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para  su transporte,  debe  incluir juego de  cubiertos y servilletas  en  empaque  individual,  todos los
servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

7

MENU  3
•                Arroz (100 gr),
•                 frijol  (200  gr),
•                carne de cerdo -pollo o res (200gr),
•                papa salada (100 gr) y una tajada de platano frito,
•               jugo en envase tetra pack (200 ml) o bebida gaseosa reconocida (250 ml)

Nota:  El  mend  debe  ser  servido  a  la  mesa  o  entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para su transporte,  debe  incluir juego  de cubiertos y servilletas en empaque  individual, todos  los
servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

8

=

MENU  1
•                Sopa del dia (17 oz),
•                ensalada de verduras (120 gr),
•                 arroz (120 gr),
•                yuca frita (120 gr),
•               carne asada (180 gr),
•               jugo natural  (6 oz) o bebida gaseosa reconocida (250 ml),

Nota:  El  menu  debe  ser  servido  a  la  mesa  o  entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para  su  transporte,  debe incluir juego de  cubiertos y servilletas  en  empaqiie  individual,  todos  los
servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

9

MENU  2
•                 Arroz (100 gr),
•                 Carne de res,  pollo o cerdo frito (180 gr),
•                Pufe de papa  (100 gr),
•                 Ensalada dulce (100 gr),
•                Jugo natural (6 oz) o bebida gaseosa reconocida (250 ml),

Nota:  El  mentl  debe  ser  servido  a  la  mesa  o  entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para su transporte,  debe  incluir juego  de  cubiertos y servilletas en empaque  individual,  todos  los

LL'a servicios deben ser coordinados con el  supervisor del contrato.

10

MENU  3
•                Macarrones con pollo y queso (100 gr),
•                 Milanesa de pollo (120 gr),
•                 Arroz (100 gr),
•               Papa a la francesa (8 gr),
•               Jugo natural (6 oz) o bebida gaseosa reconocida (250 ml),

Nota:  El  mend  debe  ser  servido  a  la  mesa  a  entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para  su  transporfe,  debe  incluir juego de cubiertos y servilletas en  empaque  individual,  todos  los
servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

11

MENU  4
•                Pollo o carne a la plancha (200 gr),
•                 Arroz (100 gr),
•                Papa dorada (50 gr),  una tajada de platano frito,
•                Jugo natural (6 oz) o bebida gaseosa  reconocida (250 ml),

Nota:  El  mend  debe  ser  servido  a  la  mesa  o  entregado  en  empaque  individual  biodegradable
para  su  transporte,  debe  incluir juego  de cubiertos y servilletas  en  empaque  individual,  todos  los
servicios deben ser coordinados con el suDervisor del contrato.
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cO

HAMBURGUESAlNCLUYE:

•                 Pan  redondo con  semillas de ajonjoli.
• ,              Came-de res ahumada o pollo apanado (300 gr).
•                Una tajada de jam6n-
•                Una tajada de queso doble crema.
•                lechuga, tomate.
I               02 sobres de salsa tomate y salsa rosada.
•                Porci6n de papa a La francesa 100 gr.
•                Bebida gaseosa no retornable pet de 250 ml (marca reoc)nocida).

Nota:  La  ham`burguesa deben  ser entregadas -en  empaque  biodegradable  en  (caja  individual),
inclwe servilletas, todos los servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

13

SANDWICH  PERSONAL

lNCLUYE:
•                Pan alineado de 21  centimetros de largo aprox.
•                Una tajada de pemil de cerdo.
•                una tajada de pavo.

Q •                Una tajada de pemil de cordero,
0=Ill •                Dos tajadas de queso tipo mozzarella.

9 •                (lechuga, tomate y salsa de la casa en sobre o empaque individual).
C£|LLLl •                Bebida gaseosa no retornable pet de 250 ml (marca reconocida).

B±LLJ
Nota:  EI  Sandwich  debe  ser entregado en  empaque  biodegradable  en  (caja  individual),  incluye

aaIf servilletas todos,  los servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

14

SANDWICH PERSONAL
I-a,=

lNCLUYE:i •                Pan  alineado de 21  centimetros de largo aprox.
IcO •                Una tajada de pemil de cordero

•               Una tajada de pavo
•               una tajada de pemil de cerdo
•                Una tajada de jam6n ahumado
•                Dos tajadas de queso tipo mozzarella
•                (lechuga, tomate y salsa de la casa en sobre o empaque individual).
•                Bebida gaseosa no retomable pet de 250 ml (marca reconocida).

Nota:  EI  Sandwich  debe  ser entregado  en  empaque  biodegradable  en  (caja  individual),  incluye
servilletas, todos los servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.

15

SANDWICH  PERSONAL

lNCLUYE:
•                Pan  alineado de 21  centimetros de largo aprox`
•                Dos tajadas de jam6n de pollo
•                Dos tajadas de queso tipo mozzarella
•                (lechuga. tomate y salsa de la casa en sobre a empaque individual).
•                Bebidagaseosa no retomable pet de 250 ml.

Nota:  EI Sandwich  debe  ser entregado en  empaque  biodegradable  en  (caja  individual),  incluye
servilletas, todos los servicios deben ser coordinados con el supervisor del contrato.
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SANDWICH  PERSONAL

lNCLUYE:
•                Pan alineado de 21  centimetros de largo aprox.
•                Dos tajadas dejam6n de pollo
•                Dos tajadas de queso tipo mozzarella
•                (lechuga, tomate y salsa de la casa en sobre o empaque individual).
•                Bebida gaseosa no retornable pet de 250 ml.

Nota:  El 1/4 de pollo debe ser entregado en empaque biodegradable en (caja individual), incluye
guantes plasticos y toallita hdmeda aseo personal, todos los servicios deben ser coordinados con
el supervisor del contrato.

17

LASANA PERSONALDE 250 GR.

lNCLUYE:
•               150 gr de carne (cerdo o temera)
•                 100-120 gr.  de queso,
•                Bebida carbonatada pet 250 ml (marca reconocida).,
•               2 tajadas de pan de ajo.

Nota: (la lasafia debefa ser empacada en forma individual y entregada en empaque
biodegradable,  debe incluir iueao de cubiertos y servilletas en emDaciue individual.

18
SERVICIO DE

SERVICI0 DE ALOJAMIENTO  POR PERSONA.

Las  habitaciones  deben  estar  totalmente  equipadas  (amobladas),  contar  con  cama  individual,
ALOJAMIENTO servicio de wi-fi, servicio de television  por cable,  servicio de limpieza diaria,  bafio privado.

Nota: Acomodaci6n maxima de tres (3)  Personas por habitact6n.

CONDIcloNES TECNICAS ADICIONES  DE CALIFICAC16N

ITERA  -
\ '`?:A:: `  `F ,=*gijarueeeiffiRET+aeae¥3 `-CONDREIONESTEOul6ff _-A  A                             "in<.xenREELng tjx  -gr==p.`{ : i r,`+`-: , :    =: _: t :rj:

1

NORIVIATIVIDAD  VIGENTE:   El  contratista  debefa  cumplir  con  todas  disposiciones  legales  vigentes
aplicables al objeta del contrato,  especialmente debefa garantizar la aplicaci6n de las normas de higiene
y  manipulaci6n de alimentos en  el  proceso  de  preparaci6n,  transporte,  descargue y  distribuci6n  de  los
alimentos,  especialmente  debefa  aplicar el  Decreto  539  de  2014  "Por el  cual  se  expide  el  reglamento
tecnico sobre  los  requisitos sanitarios que deben cumplir los importadores y exportadores de alimentos
para el consumo humano,  materias primas e insumos para alimentos destinados al consumo  humano y
se establece el procedimiento Dara habilitar fabricas de alimentos  ubicadas en el exterior.

2

BUENAS  PRACTICAS  DE  MANUFACTURA:   El  contratista  se  comprometi6  a  aplicar  en  todos  sus
procesos   buenas   pfacticas   de   manufactura,   entendidas   como   los   principios   basicos   y   pfacticas
generales   de   higiene   en   la   manipulaci6n,    preparaci6n,   elaboraci6n,    envasado,    almacenamiento,
transporte  y  distribuci6n   de  alimentos  para  consumo  humano,   con  el  objeto  de  garantizar  que  los
productos se fabriquen en  condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan  los riesgos inherentes a la
producci6n.  Decreto 539 de 2014.

CARACTERisTICAS GENERALES DE LOS ALIMENTOS:  Las caracteristicas tecnicas de cada uno de
los   alimentos   esfan   descritas   en   las   especificaciones   tecnicas   de   productos   anexas   al   presente
documento y hacen  parte integral del  proceso de contratacj6n.  Los alimentos que se suministren deben
cumplir  con  las  especificaciones  tecnicas,  fisicoqulmicas  y  microbiol6gicas  establecidas  en  las  fichas
tecnicas  de  cada  producto  y  con  las  normas  vigentes  que  sean  aplicables.  Se  debe  cumplir  con  las
especificaciones indicadas en  las fichas tecnicas del  producto  independientemente de  la denominaci6n
comercial  del   inismo.   EI  CONTRATISTA  debe  tener  en  cuenta  las  especificaciones  tecriicas  de  los
productos   y   las que   se   mencionan   en   las   especificaciones   tecnicas,   las   cuales   sefan   objeto   de
seguimiento y verificaci6n  estricta  por  parte  del  supervisor del contrato antes del  inicio de  la  ejeciici6n  y
durante la misma.

3

PESO,  VOLurvlEN  Y  COMPOSICION  DE  LOS  ALIMENTOS  QUE  COMPONEN  LOS  MENlls:  En  las
especificaciones  tecnicas   de   cada   producto  se  establecen   los   pesos   de   porci6n   de   los  alimentos
componentes de los  mentis.  Para garantizar el  aporte  nutricional,  el  CONTRATISTA debera suministrar
el  tioo  de  alime ntos  v  las  cantidades definidas,  las  cuales  se  deben  encontrar dentro  de  los  pesos y/o
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Tangos   indicados  en   las  especificaciones  tecnicas  de  cada  uno  de  los  productos  que  hacen   parte
integral del proceso de contrataci6n.

4

CONTRAMUESTRAS:    El   contratista   debefa   guardar   una   (01)   contra   muestra   diaria   por   menu
suministrado   como   mlnimo   72   horas,   con   el   fin   de   realizar   los   analisis   pertinentes   en   caso   de
Enfermedades  Transmitidas  por  Alimentos  o  pare  controles  microbiol6gicos  y/o  bromato16gicos  que
proarame la suDervisi6n  del contrato.

5

EMPAQUES:   EI  contratista  para  el  suministro  de  la  allmentaci6n  debefa  emplear  cada  uno  de  los
empaques  establecidos  para  cada  mentl,  de  igual  forma  debefa  incluir aquellos  empaques  necesariosqdebermitanindividualizarcadaunodeellosquepermitanserentregadosenformaagilacadaPolicla

Los empaques deben ser amigables para la  protecci6n del  medio ambiente,  siempre y  cuando cumplanconlasreglamentacionesque-paratalefectoexpidaelMinisteriodeSaludyProtecci6n-Social,el

Ministerio del Medio Ambiente y las exigencias contenidas en las especificaciones tecnicas.

6

Se  debe  dar  manejo  y  supervisi6n  de-  la  cadena  de  trio  (Cuartos  frios),  de  los  productos  durante  supreparaci6n.EICONTRATISTAdebeajustarsealaprogramaci6nynecesidadesdelaPOLICIA

METROPOLITANA DE TUNJA.

Los alimentos deben  estar en  6ptimas  condiciones  de conservaci6n  y  deben  ser productos de  primera
calidad,  cumpliendo  con  las  cantidades,  volamenes,  pesos,  condiciones  de  empaque,  temperatura  ydemasaspectostecnicosrequeridosporlaPOLICIAMETROPOLITANADETUNJA.

Cumplir con  todas  las disposiciones  reglamentarias en  materia de  higiene,  salubridad,  calidad,  aplicable
al servicio de alimentaci6n.

Los   alimentos   debefan   contener   empaque   de   conservaci6n   individual   dependiendo   su   naturaleza
(empaque    individual).    Los   einpleados   que    manipulen    los    alimentos   deben    estar   debidamente
uniformados y usar los elementos minimos de higiene y seguridad como son guantes, tapabocas, gorro,
entre otros  de conformidad con lo previsto en las disposiciones leqales viqentes aplicables.

7

DISTRIBUcloN:   Los   alimentos   se   entregafan   debidamente   organizados   en   canastillas   plasticas,
limpias  y  desinfectadas,   de  tal   manera  que  garanticen  que  los  productos  en  ella  almacenados  nopierdansuscaracteristicasfisicasyqueelndmerodemendsencadaunaseaeladecuadopara

asegurar la temperatura 6ptima de  los productos.  Las temperaturas estipuladas en  las especificacionestecnicasparacadaproductodebenconservarsedesdeelensamblehastalaentrega,previa

coordinaci6n con el supervisor del contrato.

CONDICIONES   PARA   LA   ENTREGA   DE   LOS   MENUS:   El   transporte   es   asumido   por   la   Policla
Metropolitana  de  Tunja,  EI  CONTRATISTA debefa  garantizar  la  entrega  de  los  menus  solicitados  a  lahorayfechaestablecidaporsolicituddelsupervisordelcontrato.EICONTRATISTAdebefaentregarlosalimentossolicitados,enlacantidadycondicionesrequeridasporLAPOLICIAMETROPOLITANADE

TUNJA,  previa coordinaci6n con el supervisor del contrato.

8

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:
Se  debe  mantener  una  infraestructura  acorde  para  el  bodegaje,   (estibamiento)  de  cada  una  de  las
etapas del producto.  Se debe contar con  la maquinaria basica para el almacenamiento y distribuci6n de
los productos.

9

RECEPCION  DE  PEDIDOS
Para   la   atenci6n   de   pedidos   el   CONTRATISTA   debera   presentar   como   minimo   las   siguientes
alternativas en la sede de la empresa:

1. Atenci6n  personalizada y exclusiva de un funcionario sin costo adicional.
2. Atenci6n telefonica.
3   Internet v/o otros medios de electr6nicos de intercambio de documentaci6n e informaci6n

10

CAP`AC[DAD OPERATIVA
El  contratista  certifico  por  escrito que  cuenta  con  la  infraestructura  establecimientos  comerciales  en  loscualesrealizafalaprestaci6ndelserviciodealimentaci6n(desayuno,almuerzo,cena,refrigeriosy

alojamiento),  los  cuales  debefan  estar  ubicados  en  la  zona  urbana  de  la  ciudad  de  Tunja,  asf  mismocuentaconlogistica,maquinaria,vehiculos,insumosyconelrecursohumanosuficienteparaatenderlosreciuerimientosenlasfechasyhorarioscoordinadosconelsupervisor,qarantizandolasme|ores
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condiciones a la entidad para la ejecuci6n del presente proceso.

11

CUIVIPLIMIENTO SGSST
El   contratjsta   debe   cumplir  los   requisitos  y  condiciones  exigidos  segtln   el   Decreto   1072   del   2015
ministerio  de  trabajo  Por  medio  del  cual  se  expide  el  Decreto  Unico  Reglamentario  del  Sector  Trabajoespecificamentelosartieulos2.24.6.1al22.4.628conformeloestipuladoeneldecreto052del2017yResoluciones1111de2017y0312de2019.Elempleadordebeadoptarymantenerlasdisposiciones

que  garanticen  el  cumplimiento  de  las  normas  de  seguridad  y  salud  en  el  trabajo de  su  empresa,  por
parfe de los proveedores,  trabajadores dependientes, trabajadores cooperados, trabajadores en  misidn,
contratistas  y  sus  trabaiadores  o  subcontratistas,  durante  el  desempeflo  de  las  actividades  objeto  del
contrato.  Para  este  prop6sito,  el  empleador debe considerar como  minimo,  los  siguientes aspectos en
materia _d_e_seguridad  y  salud  el  trabajo:  1.  Incluir  los  aspectos  de  seguridad  y  salud  en  el trabajo  en  laevaluaci6nyselecci6ndeproveedoresycontratistas;2.ProcufaF-c-a-n-alesdecomunicaci6nparala

gesti6n  de seguridad y salud  en el trabajo  con  los  proveedores,  trabajadores cooperados,  trabajadores
en  misi6n,  contratistas  y  sus  trabajadores  o  subcontratistas;  3.  Verificar  antes  del  inicio  del  trabajo  yperi6dicamente,elcumplimientodelaobligaci6ndeafiliaci6nalSistemaGeneraldeRiesgosLaborales,

considerando  la  rotaci6n  del  personal  por  parte  de  los  proveedores  contratistas y  subcontratistas,  de
conformidad  con  la  normatividad  vigente;  4.  Informar a  los  proveedores y  contratistas  al  igual  que  a  los
trabajadores de  este  altimo,  previo  al  inicio  del  contrato,  los  peligros y  riesgos generales y  especificos
de  su  zona  de  trabajo  incluidas  las  actividades  o  tareas  de  alto  riesgo,  rutinarias  y  no  rutinarias,  asr
como   la  forma  de  controlarlos  y   las  medidas  de   prevenci6n  y  atenci6n   de  emergencias.   En   este
prop6sito,  se  debe  revisar  peri6dicamente  durante  cada  afro,  la  rotaci6n  de  personal  y  asegurar que,
dentro  del  alcance  de  este  numeral,  el  nuevo  personal  reciba  la  misma  informaci6n.  5.  Instruir  a  los
proveedores,   trabajadores   cooperados,   trabajadores   en   misi6n,   contratistas   y   sus   trabajadores   o
subcontratistas,   sobre   el   deber   de   informarle,   acerca   de   los   presuntos   accidentes   de   trabajo   yenfermedadeslaboralesocurridosduranteelperiododevigenciadelcontratoparaqueelempleadoro

contratante  ejerza  las acciones de  prevenci6n  y  control  que esten  bajo su  responsabilidad;  6. Verificar
peri6dicamente   y   durante   el   desarrollo   de   las   actividades   objeto   del   contrato   en   la   empresa,   el
cumplimiento   de   la   normatividad   en   seguridad   y   salud   el   trabajo   por   parte   de   los   trabajadores
cooperados,  trabajadores  en  misi6n,  proveedores,  contratistas  y  sus  trabajadores  o  subcontratistas
Decreto  052  del  2017  del  ministerio de trabajo  Por medio del  cual  se  modifica  el  artlculo 2.2.4.6.37.  del
Decreto  1072  de  2015  Decreto  Unico  Reglamentario  del  Sector  Trabajo,  sobre  la  transici6n  para  la
implementaci6n del Sistema de Gesti6n de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST).

12

El contratista certifico  por escrito:  cuales son  los sltlos (establecimientos o sedes) donde se  realizafa la
preparaci6n  de  los  alimentos,  la  preparaci6n  de  los  refrigerios  y  el  servicio  de  hospedaje,  indicando  si
los servicios se realizaran  en diferentes sedes o en  la  misma,  debe  relacionar Barrio direcci6n y telefono
de  contacto,  esto  con  el  fin  de  programar y  realizar  visita  por  parte  de  los  dueflos  de  la  necesidad  y
determinar si la o  las instalaciones ofrecidas son 6ptimas para la prestaci6n de los servicios.

Dichos   lugares,   sedes  o   establecimientos   pLieden   ser  en   propiedad,   arriendo,   convenio  o  alianza
comercial,  (demostrando  para estas dos  liltimas opciones),  un  documento  escrito entre  las partes,
personas  naturales  y/o  jurldicas  legalmente  constituidas  en  camara  de  comercio,  que  realizaran  las
prestaciones  de  servicio  durante  la  ejecuci6n  del  contrato,  garantizando  con  ello  la  disponibilidad  a  la
instituci6n  para atender los servicios requeridos por parte del supervisor del contrato,

Nota:  el  convenio  o  alianza  comercial  se  debe  presentar junto  con  la  oferta.   Una  vez  adjudicado  elfuturocontratosedebenautenticarantenotariaypresentaralsuoervisordelcontrato.

13

El contratista certifico  por escrito los siguiente:
•   Que  garantizara  las  adecuadas  condiciones  organol6pticas  y  cumplir  con  las  normas  tecnicas  de

preparaci6n y distribuci6n de alimento, exigidos por el  Ministerio de Salud.
•   Cumple  con  las  normas  higienicas,  de  salubridad  y  adecuada  manipulaci6n  durante  la  elaboraci6n  y

conservaci6n de alimentos.
Que el  personal que trabaja directamente en  la manipulaci6n o elaboraci6n de alimentos,  debe adoptarlaspfacticashigi6nicasymedidasdeprotecci6n,paralocualdeberapresentarcertificadomanipulaci6ndealimentosdecadaunadelasPersonasqueintervendfanenlaelaboraci6ndelosalimentos.

14
El   contratista   entregafa   los   alimentos   preparados,   debidamente   empacados   para   su   transporte   o
servidos  a  la  mesa  de  acuerdo  a  las  coordinaciones  con  el  supervisor  del  contrato,  conservado  la
frescura  v  temDeratura  adecuada  de  los  alimentos   para  el  consumo   humano    evitando  el  uso  de
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poliestireno  /  caja  de  icopor,  para  lo  cual  debera  realizarlo  en  empaque  biodegrable,  incluye  cubierfos
desechables y demas requeridos en  las especificaciones tecnicas de cada uno de los menus.  NOTA:  El
transDorte de los alimentos sera por cuenta de la entidad.

15

El contratista certifico por escrito que garantizafa la entrega del servicio en  las condiciones de frescura,
tiempo,  temperatura,  calidad  y  pleno  estado  de  conservaci6n  de  los  productos y  alimentos  a  entregar,
de aciierdo a las caracteri§ticas especlficas y en  las cantidades de peso y volumen  requerido,  teniendo
como referente las distancias y recorridos hasta el consumidor final.

16
El servicio de alimentaci6n  que el  oferente pretende suministrar,  estafan sujetos en  cualquier momento
a la revision por parte del contratante, a traves del supervisor del Droceso.

17
El  contratista  certifico  por  escrito,  que  en  el  evento  que  los  alimentos  presenten  mala  presentaci6n  o
signos   de   descomposici6n,   se   compromete   a   cambiar   los   alimentos   por   defectos   de   calidad   o
vencimiento de tosThtsmos,  de forma  inmediata y sin costo adicional  para la  Policia Nacional.

18
El  contratista  certifico  por  escrito  que  cumple  con  la  aplicaci6n  del  sistema  de  seguridad  en  el  trabajo
SG-SST.

19
El  contratista certifico  por escrito que cumple con  la  norma t6cnica  colombiana  lso  14001  (sistema  de
Gesti6n ambiental,  haciendo enfasis en  la disoosici6n final de los elementos.

20 El  contratisfa certifico  por escrito  que  los  precios ofertados en  el  proceso,  seran  sostenidos durante  la
eiecuci6n del  proceso.

21

Sera a cargo del Contratista el cubrimiento de los costos de p6lizas,  seguros,  parafiscales y demas,  que
requiera  el  personal  que  prestara  el  servicio  y  logistica  necesaria,  para  el  cumplimiento  del  objeto  del
proceso  y  para  atender  cada  requerimiento  que  realice  el  supervisor,  para  lo  cual  se  entendefa  que
estos costos esfan  incorporados en  el valor total del  contrato que se  llegase a celebrar,  incluyendo  los
respectivos  impuestos,  y  deducciones  de  ley,  asi  como  el  pago  de  estampillas  pro  desarrollo  de  la
UPTC.

22

CONFIDENCIALIDAD  DE  LA  INFORMACION
Confidencialidad  e  integridad  de  la  informaci6n  institucional:   Dada  la  naturaleza  de  las  actividades  a
realizar   en   desarrollo   del   objeto   contractual,   el   contratista   debe   garantizar   la   preservaci6n   de   la
integridad y confidencialidad de la  informaci6n  institucional a  la cual  llegare a tener acceso directamente
o  por  intermedio  de  terceros;   en  tal  virtud,   adoptafa  todas  las  medidas  que  sean  necesarias  para
impedir   su   duplicaci6n,    sustracci6n,   divulgaci6n,    alteraci6n,   ocultamiento   o    utlllzaci6n    indebida   y
suscribifa con  la  Entidad  los formatos de confidencialidad o  reserva a que haya lugar.
En  virtud  del  presente  contrato,  el  oferente  seleccionado  se  c)bliga  a  no  suministrar  informaci6n  que
obtenga  o  conozca  con  ocasi6n  de  la  ejecuci6n  del  futuro  contrato,  asi  como  sobre  los  lugares  a  los
cuales  tenga  acceso  con  ocasi6n  de  su  desarrollo.   El  contratista  certifico  por  escrito  un  acuerdo  de
confidencialidad   y   no   revelaci6n  de  la   informaci6n   para   lo  cual  debera  diligenciar  y  entregar  en   la
propuesta el  Formato No.  1  del presente estudio previo.

23 Los  alimentos  o  servicios  que  requieran  de  empaque,  como  papel  envolvente,  servilletas  y  demas
utensilios deben de ser nuevos v de materiales reciclables.

24 El   contratista   certifico    por   escrito   que   cumplifa   con    los    mentls   y   fechas   establecidas   en    las
especificaciones t6cnicas.

25 Los hospedaies deben estar ubicados en la zona urbana de la ciudad de Tunia.
26 Servicio de receDci6n 24 horas.
27 Sequro hotelero a cada uno de los huespedes

28
Las habitaciones deben  estar en  perfecto estado,  amoblada con  cama  individual,  baf`o privado y ducha
de aqua caliente.

29 Servicio de limpieza diario en cada  una de las habitaciones
30 Servicio qratuito de WIFl v television  Dor cable
31 El oferente debefa estar registrado en  la  resDectiva camara v comercio de la  iurisdicci6n de Tunia.

32 El oferente  Garantizara  la  prestaci6n  el  servicio de alojamiento  de forma continua,  dando  prevalencia y
aarantizar la estadia  para el  Personal  policial.

33
El  contratista  certifico  por  escrito  que  cumple  con  la  aplicaci6n  del  sistema  de  seguridad  en  el  trabajo
SG-SST en el hotel donde se prestafa el servicio de hospedaie.

34
El contratista certifico debefa informar al supervisor el  consumo del  presupuesto o lo ejecutado y prever
que  no  exceda  del  presupuesto  oficial  asignado  por  una  unidad,  so  pena  de  correr con  los  gastos  en
caso de superar el mismo

35
El   contratista  sera   el   jln.loo   responsable   por  el  cumplimiento  de   las   normas  de  salud  ocupacional,
sequridad v salud en el trabaic) de todo el  Dersonal que labore en el  hotel.
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36
El   contratista   se   compromete   con   el   dillgenciamiento   del    presente   documento   a   garantizar   la
disponibilidad  del  servicio  de  hospedaje  durante  la  ejecuci6n  del  contrato  previa  coordinaci6n  con  el
supervisor del contrato.

37 El contratista se compromete con el diligenciamiento del presente documento a garantizar que prestafa
un servicio de calidad v estafa atento a las sucierencias del supervisor para mejorar el mismo.

38

El  contratista  debe  comprometerse a  presfar el  servicio  con  calidad  y  hospedar a  los  miembros  de  la
Policla  Nacional en diferentes habitaciones segdn  la capacidad del  hotel,  para alojar mlnimo a cincuenta
personas,  por lo tanto,-debefa  hacer las coordinaciones  necesarias con  el  supervisor del contrato  para
ofrecer otro tipo de hotel sin costo adicional.

39 Prestar el servicio de hospedaie,  en los luaares v en los horarios establecidos Dor el supervisor.

40
El  contratista  se  compromete  aceptar reducci6n  del  presupuesto asignado  en  el  evento que  no  ocurra
ya  sea  porque  no  se  requiere  la  totalida-d-der-s-ervicio  u  otra  situaci6n  previa  comunicaci6n  oficial-Pb-r-
Darte del supervisor.

41 Los hospedaies deben tener plan v rutas de evacuaci6n caso de emergencia

42

En   caso   de   presentarse   reparaciones   locativas   fortuitas   en   las   instalaciones   de   los   diferentes
hospedajes y/o  habitaciones,  el  oferente  debefa  informar por escrito al  supervisor anexando  el  listado
del  personal operario

Garantizafa  la  reubicaci6n  inmediata  del  personal  policia  en  caso  fortuito  sin  costo  adicional  en  iguales
condiciones

43 El  contratista  aceptafa  que  la  Policia  Nacional  realice  los  protocolos  de  seguridad  necesarios  en  cadaunodeloshosDedaies.

44 El  contratista  debefa  suministrar un  listado  de  las  personas  bajo  su  cargo y  debefa  informar en  forma
escrifa los cambl.os del mismo al supervisor del contrato con una antelaci6n de 72 horas

45 El contratista debefa suministrar proporcional el  listado de las personas que se encuentren  hospedadas
durante la Dermanencia del  policial al supervisor del contrato.

46 El  contratista  debefa  utilizar  un  mecanismo  de  control  y  seguridad  de  acceso  a  las  habitaciones,  asl
mismo las instalaciones deben tener camaras de sequridad

47 El  contratista  debefa  presentar  al  supervisor  del  contrato  los  registros  nacionales  de  turismo  de  los
acondicionados para el  hospedaie del  personal v acreditaci6n del  mismo.
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