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INFORME DE SUPERVISION N. 011
PERIODO: 30 DE ENERO AL 28 DE FEBRERO DE 2023
CONTRATO DE SUMINISTRO N. 001 DE 2022
INFORMACION GENERAL DEL CONTRATO

Contratista:

Lacteos Appenzell SAS

Contrato No.

001 de 2022

NIT: 832009861-4

l
Representante Legal Freddy Leonardo Panche Cardenas ]
Objeto del contrato: DESARROLLAR DEL PROGRAMA DE

ALIMENTACION ESCOLAR PAE, A TRAVES DEL
CUAL SE SUMINISTRA UN COMPLEMENTO
ALIMENTARIO A LOS TITULARES DE DERECHO
QUE CONTRIBUYA AL ACCESO CON
PERMANENCIA EN LA JORNADA ACADEMICA, DE
LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES, ’
REGISTRADOS EN LA MATRICULA OFICIAL (AREA
URBANA Y RURAL), FOMENTANDO HABITOS |
ALIMENTARIOS SALUDABLES, ACORDE A LOS |
LINEAMIENTOS TECNICO-ADMINISTRATIVO LOS
ESTANDARES Y LAS CONDICIONES MINIMAS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR- PAE
EMITIDAS POR EL MINISTERIO DE EDUCACION
NACIONAL-MEN

Fecha de suscripcién:

17 de febrero de 2022.

Fecha inicio: 21 de febrero de 2022.
Fecha de terminacion | 24 de octubre de 2022.
inicial:

Valor Contrato inicial:

$7.744.350.000.00 (SIETE MIL SETECIENTOS |
CUARENTA Y CUATRO MILLONES TRESGIENTOS |
CINCUENTA MIL PESOS ($7.744.350.ooo.00)|
INCLUIDO IVA

Plazo de ejecucion inicial:

150 dias calendario escolar contados a partir de la
suscripcién del acta de inicio.

- REQUISITO DE .' FECHA NUMERO ‘ VALOR
L LEGALIZACION |
REGISTRO PRESUPUESTAL 18/02/2022 2022000969 | $7.744.350.000
,LR'EGi'sﬁ'"Ro PRESUPUESTAL 25/10/2022 12022003032 | $3.252.627.000.00
' ADICION 1 : ‘
| = .
"REGISTRO PRESUPUESTAL 23/12/2022 | 2022003584 $21.390.699.00
{ ADICION 2 |
| _ - | DA
| POLIZA | 18/02/2022 | 1544-101259435 | $1.936.087.500.00
| 18/02/2022 15-40-101076937 |  $387.217.500.00
| POLIZA ADICION 1 ' 15-44-101259435 |
(ANEXO 3) $2.749.244.250.00
| 28/10/2022 ;
; 15-40-101076937 | $549.848.850.00
(ANEXO 3)
i = S L el
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POLIZA ADICION 2 15-44-101259435
28 de diciembre de (ANEXO 4) §549.848.850.00
2022 16-40-101076937 $2.754.591.924.75
(ANEXO 4}
ESTAMPILLA 21/02/2022 19155 $77.443.000.00
ESTAMPILLA ADICION 1 02/11/2022 34953 $32.526.000.00
ESTAMPILLA ADICION 2 231212022 37765 $214.000.00
REGISTRO PRESUPUESTAL
DE RESERVA 1 06/01/2023 2023000026 $2.883.126.67
REGISTRO PRESUPUESTAL
DE RESERVA 2 06/01/2023 2023000007 $40.502.878
Otro si modificatorios Otro Si Modificatorio 001 del 24 de Octubre de 2022
Otro Si Modificatorio 002 del 10 de Noviembre de 2022
Otro Si Modificatorio 003 del 28 de Noviembre de 2022
Otro Si Maodificatorio 004 del 23 de Diciembre de 2022
Otro Si Modificatorio 005 del 21 de marzo de 2023
ADICION 1 Adicién N. 001 por la suma de $3.252.627.000
ADICION 2 Adicién N. 002 por la suma de $ 21.390.699
' PRORROGA 1 Prorroga N. 001 por un término de 63 dias |
PRORROGA 2 o Prorroga N. 002 por un término de 6 dias calendario escolar B

VALOR  TOTAL DEL

CONTRATO $11.018.367.699

FECHA DE TERMINACION + 31 de Marzo de 2023

' PRORROGA |

 CostoRacion | $3.037.00 B
“Suspensiones | Ninguna i |
Supervisor B LINA MARCELA RODRIGUEZ ' *|

DATOS DE EJECUCION DEL PROGRAMA A PARTIR DEL 30 DE ENERO AL 28 DE FEBRERO DE

2023.
Cupos ejecutados a partir del 30 DE ENERQ Ver Tabla 1
AL 28 DE FEBRERO DE 2023.
Modalidad de atencion Racién Preparada en sitio (RPS)
Raciones efectivamente entregadas (racion 349.622 RPS / 22 DIAS**

preparada en sitio) durante el periodo del 30
DE ENERO AL 28 DE FEBRERO DE 2023

Dias ejecutados en el mes de 30 DE ENERO 22 dias** correspondiente al periodo en

AL 28 DE FEBREROQO DE 2023 mencion
Modalidad atendida a partir del 30 DE Ver Tabla 2
ENERO AL 28 DE FEBRERO DE 20623

Maodificaciones Si
Otro Si Si
Adiciones Si

**| as Instituciones educativas que dan su prestacién de servicic por 22 dias fueron Institucidn Educativa
Armonia, sede Francisco de Paula Santander, IE Roberto Velandia, sede Nuevo Milenio, IE La merced, IE
Compartir e IE La Paz. Las demds instituciones educativas dieron dias de atencicn de 14, 19 y 21 dios a fa
cobertura atendida y modalidad de atencidn (racidn preparada en sitio).
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CONSOLIDADO DE ENTREGA DE RPS POR INSTITUCION EDUCATIVA

A partir del 30 DE ENERO AL 28 DE FEBRERO DE 2023 en el Municipio de Mosquera se realizé
entrega a la modalidad de atencion Racién preparada en sitio (RPS) tipo almuerzo al 30% en las 18
instituciones educativas de la siguiente forma:

TABLA N. 1 CONSOLIDADO DE ENTREGA DE RPS POR INTISTUCION EDUCATIVA Y SEDE °

RACION PARA PREPARAR EN

SITIO

18

Entrega de racidn preparada en sitio en

las  Instituciones

educativas, en

modalidad de atencién PAE REGULAR y
PAE Jornada Unica del complemento
alimentario tipo almuerzo al 30%.

*De acuerdo a fo establecido o nivel contractual y a las indicaciones emitidas por la UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL

PARA LA ALIMENTACION ESCOLAR - ALIMENTOS PARA APRE NDER, Resolucion 29452 de 2017 y Resolucicn 335 de 2021 se
da cumplimiento a lo establecido en la misma.

TABLA N. 2 CONSOLIDADO DE ENTREGA RPS POR INSTITUCION EDUCATIVA Y SEDE

INSTITUCION EDUCATIVA, SEBE Y/O COBERTURA gﬁﬁgggf I DIAS DE GOBERTURA—‘
N. PUNTO DE ENTREGA PARA EL PROYECTADA | SNTREGAEN ATENCION EN A
OPERADOR SIMAT s ’PS ‘
[ . 1089 1 1058
1416 : 1 1418
1 INSTITUCION EDUCATIVA LA ARMONIA 1518 s -
! 1518 18 28842 ,
' 1349 1 1349 ]
' .
, ; 29 1 29 4
' 512 1 512 -
626 15 9380
" SEDE FRANCISCO DE PAULA &= ey ! =1
| SANTANDER | = ; wot
i | 551 1 551
: | 551 1 551 i
‘ 55¢ 1 550
' ' 350 1 350 |
INSTITUCION EDUCATIVA ROBERTO !
2 VELANDIA . 1148 463 i 1 463
' 1148 ‘ 20 22080 i
' ]| ! - ~
. 640 1 540
i 4 SEDE NUEVO MILENIO 2232 784 l 1 791
' 2232 20 44640
| .
INSTITUCION EDUCATIVA ANTONIO I 1485 L (485 I
|5 | ARG 1318 . |
J | 1315 i8 23670
' ! ' 419 1 419 |
6 SEDE FRATERNIDAD ; 432 -
. 432 18 7776 |
|7 SEDE DIAMANTE _ 185 185 14 2500
- - - - -
I | . 400 1 400
| INSTITUCION EDUGATIVA JUAN LUIS i g0 ! 480
6 LONDORO ' 1351 B
' ' 1351 18 24318
. ‘ 1122 1 1122
' | |[ 200 i 200
e SEDE LA UNIDAD ‘ 420 250 1 250
' | 420 19 7080
| J
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1418 2 2836
10 INSTITUCION EDUGATIVA LA MERGED 1655 1555 19 31445

720 1 728

l

1007 2 2014
11 SEDE POLICARPA SALAVARRIETA 1174

1174 19 22306

169 2 438
12 SEDE JARDIN INFANTIL 277

277 19 5263

108 2 218
13 SEDE LOS PUENTES 148

148 19 2812
1 INSTITUCION EDUCATIVA MAYOR DE - 884 2 68

MOSQUERA T

1159 T 22021

170 ) 340
15 SEDE LUCERO 106

186 19 3724

253 2 1706
18 SEDE LA AMISTAD 966

086 19 18354

876 2 1752
17 INSTITUCION EDUCATIVA COMPARTIR 1058

1058 20 21160

1109 2 2018
18 INSTITUCIGN EDUCATIVA LA PAZ 1140 — — :

1140 20 , 22800

TOTAL 17400 ’ 349,822

*Racidén preparada en sitio.

Se realiza entrega de Raciones para Preparar en sitio suministrado para 22 dias correspondiente a
este periodo a los estudiantes de las ocho instituciones educativas principales y sus diez sedes del
municipio de Mosquera y que se encuentran matriculados en el SIMAT, con una cobertura total de
atencién de diecisiete mil (17.000) BENEFICIARIOS DEL PROGRAMA a un costo de {$3.037.00.) cada

una asi:
TABLA N. 4 CANTIDAD DE ENTREGA POR COMPLEMENTO ALIMENTARIO
CANTIDAD ENTREGADA DE A -
N, MOBALIDAD DE ATENCION - RAGIONES DIAS * VALOR UNITARIO MODALIDAD DE
ECTIVAMENTE prowo
ENTREGADAS
1 RACION PREPARADA EN SITIO 349622 2 $3057 §1.067.802.014

*#1qs Instituciones educativas que dan su prestacién de servicio por 22 dias fueron Institucion Educativa
Armonia, sede Francisco de Paula Santander, IE Roberto velandia, sede Nuevo Milenio, IE La merced, IE
Compartir e IE La Paz. Las demds Instituciones educativas dieron dias de atencion de 14, 19y 21 dias a la
cobertura atendida y modalidad de atencién (racion preparada en sitio).

COMPONENTE FINANCIERQO

TABLA N. 5 EJECUCION FINANCIERA

|

N. PERICDC DE PAGO VALOR NETO PAGADQ VALOR NO SALDO DEL CONTRATO f VALOR DEL
EJECUTADO CONTRATO +
ADICION 1 + ADICION
, 2
1. 21/02/2022 - '
28/02/2022 $ 312.944.628,00 0] $ 7.431.405.372,00 | $ 7.744.350.060,00
2. 01/03/2022 - $
31/03/2022 $ 1.114.481.816,00 51.422,484,00 | § £.316.923.556,00
3, 01/04/2022 - 3
30/04/2022 5 753.254.962,00 99.777.598,00 | % 5.563.668.594,00
a. 01/05/2022 - 5
31/05/2022 $  958,592.606,00 150.234.316,00 | S 4.605.075.988,00
5. 01/06/2022 - 5
30/06/2022 % 825.939.483,00 63.421.67100 | 3 3.779.136.505,00
6. S
1/07/2022 - 31/07/2022 $  703.317.571,00 l 27.014.115,00 $ 3.075.818.934,00
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7. 01/08/2022 - $
] 31/08/2022 $  1.008.411.554,0 82.557.808,00 | ¢ 2.067.407.380,00 L
8 | s
1/09/2022 - 30/09/2022 $  1.021,452.432,00 112.648.404,00 | ¢ 1.045.954.948,00 |
|
: ADICION 1 5 4.298.581.948,00 | $ 3.252.627.000
) 1/10/2022 - 31/10/2022 $739,175.430,00 $30.931.845 $ 3,559.406.518,00
[ ADICION 2 % 3,580.797.217,00 $ 21.390.699,00
10. 01/11/2022 - $622.536.408,00 | $294.048.414,00 ) $ 2.958.260.809,00 '
30/11/2022 ]
11, | 30/01/2023 - $1.061.802.015 | $74.035.986 | $1.896.458.795 .
28/02/2023 | '

TOTAL

$ 11.018.367.699.00

A continuacion, se presenta la ejecucion de recursos durante el periodo comprendido entre el 30
DE ENERO AL 28 DE FEBRERO DE 2023

TABLA N. 6 A CONSOLIDADO DE EJECUCION DE PAGOS

i RUBRO

NODMBRE DEL

FLENTE NOMBHE

RECURSOS

VALOR
PAGADO N.1

SALDO

VALOR PAGADO N,

2

SALRO

VALOR PAGADO
N.3

SALDC

.

LIBRE

ASIGNACION

FRODUCTOS
ALIMENTICIOS,
BEBIDAS Y
TABACO;
TEXTILES,
PRENDAS DE
VESTIR Y
PRODUCTOS DE
CUERD

1101

$4,753.647.010 0

$ 4.753.647.010

$

4,753.647.010

$
342.177.962,00

$4,411.460.048

| sISTEmMA
2 | GENERALDE
| PARTICIPACION

PRODUCTOS
ALIMENTICIOS,
BEBIDAS ¥
TABACO;
TEXTILES,
PAENDAS DE
VESTIR Y
PRODUCTOS DE
CUERO

2110131
/12

$173.156.371 ‘ 0

$ 173.156.371

$173.156.371

L

|

| |
$173.156371 |

MEN

PROGRAMA DE
ALIMENATEZION
| ESCOALR

PRODUCTOS
ALIMENTICIOS,
BEBIDAS ¥
TABACO;
TEXTILES,
PRENDAS DE
| vesTIRY
| PRODUCTOS PE
| CUERD

25101

| $2.817.546.619

$312.944.628

4 2.504.601.991

1.114.481.816,00

|
S|

[rls]

1.380.120.175,

$
411.077.000,00

$979.043.175

|
o

TOTALES

$ 7.744.350.000 1 $312.944.628

$

1.114.481.816,00

$753.254.962

NOTA 1: Los recursos del contrato No. 001 de 2022 se encuentran amparados b

2022000965 del 18 de febrero de 2022, expedido por la Secretaria de Hacienda.

TABLA N. 6 B CONSOLIDADO DE EJECUCION DE PAGOS

ajo el registro presupuestal No.

RUBRO

]

NOMBRE DEL

NOMBRE

VALOR
PAGAD{ N, 4

SALDO |

3

VALOR PAGADO N.

SALDO

VALOR
PAGADO N. &

SALDO

FRODUCTOS
ALIMENTICIOS,

1

LIBRE ASIGNACION

1101

BEBIDAS Y TABACO); |
TEXTILES, PRENDAS
DE VESTIR Y
PRODUCTOS DE |

CUERD

$

| 958.592.608,00

$3.452.876.442,00

$ 336.857.668,00

$
3.116.018.774,00

3
703.317.571,0
0

$2.412.701.203,00 ‘

|
|
|

SISTEMA GENERAL
DE PARTICIPACION

21101-11
fiz

$RODUCTDS
ALIMENTICIOS, |
BEBIDAS ¥ TABACO;
TEXTILES, PRENDAS |
DEVESTIR Y
PRODUCTOS DE
CUERO |

[¢)

$ 173.156.371,00

s
173.156.371,00

4 1732.156.371,00 ‘

MEN PROGRAMA
DE ALIMENATCION
ESCOALR

]

24101

PRODUCTOS |
ALIMENTICIOS,
BEBIDAS Y TABACC;
TEXTILES, PRENDAS
CEVESTIRY
PRODUCTOSDE |
CUEROD

50

|
|
|
i

$979.043.175,00

H

489.081.815,00

$
483 361.360,00

|
i

$
489.961.360,00

TOTALES
|

| $ 958.592.606

$
825,939,483

I
§ 702317571

NOTA 1: Los recursos def contrato No. 001 de 2022 se encuentran amparados bajo el registro presupuestal No.
2022000969 del 18 de febrero de 2022, expedido por la Secretaria de Haclenda.
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TABLA N. 6 C CONSOLIDADO DE EJECUCION DE PAGOS

[ N [ VALOR PAGADO N. SA| | LOR PAGAL ?
e OMBRE DEL FUERTE T N.7 LDO i VALQR PAGALID N. 8 SALDO
RUBKD |
1.011.323.674,00
| PRODUCTOS ALIMENTICIOS, | R s $1.011.323.674,
BEBIDAS ¥ TABACO; TEXTILES § 765.077.176 |
BRI : ' B47.624, 300. 0
1 | LIBRE ASIGNACION | 1101 ARENDAS DE VESTIRY ‘ | 1647624 027,00 626.300.353,00 |
| PRODULTOS DE CUERG | ‘ |
: — : ¢ —1 1
| ' | 534 631.274,00
PRODUCTOS ALIMENTICIOS, 5 3
SISTEMA GENERAL 21101-11 BEBIDAS ¥ TABACD, TEXTILES,
2 DE PARTICIPACION /12 PRENDAS DE VESTIR Y 173.156.371,00 138.525.097.00
PRODUCTOS DE CUERD
— - S N - - i
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
WMEN PROGRAMA DE i 4 5
3 ALIMENATCION 24101 BERIDAS ¥ TABACO; TEXTILES, 243.338,378,00 246 626.952,00 $246.626.952,00
ESCOALR [ PRENDAS DE VESTIR ¥ [
| | PRODUCTOS DE CUERO l i
[ | | 4 e RS [
, I
I TOTALES 1.008.411.554,00 [FE USRI
| _ |
NOTA 1: Los recursos cel contrato No. 001 de 2022 se encuantran amparados bajo el registro presupuestal No.
2022000969 del 18 de febrero de 2022, expedido por la Secretaria de Hacienda.
TABLA N. 6 D CONSOLIDADO DE EJECUCION DE PAGOS
[ T RECURSOS POR | SALDOINICIAL+ | VALOR PROYECTADO PARA | SALDO
N. 'B'mm“o FUENTE NOMIERE ADICION | PAGON. 9 |
= . | | ol
[ PRODUCTOS ALIMENTICIOS, | s [ $ 369.675.087,00 §3,524.775.244,00 |
| |
BEAIDAS ¥ TABACO; TEXTILES $2.883.126.657,00
N ¢ . 1331,
1 | LIBRE ASIGNACION 1101 | oRENAS DEVESTIRN 3,894 450.331,00
- PRODUCTOS DE CUERD l - | |
| PRODUCTOS ALIMENTICIS, | P | $34.631.274,00 |
SISTEMA GENERAL 21101-11 | BEBIDAS ¥ TABACD; TEXTILES, T
DE PARTICIPACION 12 | PRENDAS DE VESTIR Y ' ’ ‘ |
| PRODUCTOS BE CUERD | _‘
T == e emeamaemaos 1 ' 1 r ~ETTY, =
| wenenosuuao: e v e | it | e s |
3 ALIMENATCION 24101 ' ' 365.500.343,00 369.500.343,00

| ESCOALR

PRENDAS DE VESTIR ¥
PRODUCTOS DE CUERO

TOTALES

| |
$739.175.430,00 |

'l

- |

$
3.252.627.000,00 ‘

NOTA 1: Los recursos del contrato No. 001 de 2022 se e

2022000969 del 18 de febrero de 2022, expedido por la Secretaria de Hacienda.

TABLA N. 6 E CONSOLIDADO DE EJECUCION DE PAGOS

ncuentran amparados bajo el registro presupuestal No.

[ RECURSOS POR SALDOINICAL+ | ; ]
| 4 K PAGADO N, 10 |
| ®. m;;BRE:DH FUENTE NOMBRE AN N2 ADICION 1+ ADICIGN 2 RIS |
‘ PRODUCTOS ALIMENTICIOS, € 3.524,775.244,00 § 601.145.705,00 |
| BEBIDAS ¥ TABACO; TEXTILES,
1 | LIBRE ASIGNACION 1101 PRENDAS DE VESTIR ¥
. | PRODUCTOS DE CUERD | | B
| PRODUCTOS ALIMENTICIOS $ 21.390.69%,00 | 5 21.330 699,00 | £ 21,390.695,00
.| SISTEMA GENERAL 21101-11 | BEBIDAS ¥ TABACO; TEXTILES, | |
“ | DEPARTICIPACION 22101 PRENDAS DE VESTIR ¥
| | | PRODUCTOS DE CUERD [ | |
| - I PRODUCTOS ALIMENTICIOS, | ' e ! 1
| MEN PROGRAMA DE ' ‘ ‘
BEBIDAS ¥ TABACO; TEXTILES,
3 ALIMENATCION 24101 |
i | PRENDAS DE VESTIR Y
| PRODUCTOS DE CUERC ) |
| [ $2:.390.692,00 T s622535.40800 |
- ‘ 1 TOTAES I |
| .

NOTA 1: Los recursos del contrato No. 001 de 2022 se encuentran émparados bajo el r
2022000959 del 18 de febrero de 2022, expedido por la Secretaria de Hacienda.
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TABLA N. 6 F CONSOLIDADO DE EJECUCION DE PAGOS

T

| NURSERD DE NUMERO DE
CERTIFICADO DE CERTIFICADO DE
T DISPONIBILIDAD DISPONIBILIDAD VALOR PROYECTADO | SALDO
| M. ﬂuno FUENTE NOMBRE PRESUPUESTAL PRESUPUESTAL PARA PAGO N, 11
| 2023000007 2023000026
| 1
|
PRODUCTOS ALIMENTICIOS, |
| BEBIDAS ¥ TABACO; TEXTILES, $40.502.878 $2.726.978.877 $905.654.234 51.861.827.521
1 : UBRE ASIGNACION 1101 PRENDAS DE VESTIS ¥ [ :
| PRODUCTOS DECUERD |
| PRODUCTQS ALIMENTICIOS, | 0 | o 0 o
5 | SISTEMA GENERAL 21101-11 | BEBIDAS Y TABACO; TEXTILES, | |
| DE PARTICIPACION 22101 PRENDAS DE VESTIR Y [ [
PRODUCTOS DE CUERD
= : 4 S —
MEN PROGRANMA DE | FRODUCTOS ALIMENTICIOS,
3 AUMENATEIDN A BEBIDAS Y TABACO; TEXTILES,
ESCOLAR PRENDAS DE VESTIR Y | $156.147.780 | $156.147.780
PROBUCTOS DE CUERD | | 1
= .061.802.014 [ =
| TOTALES ‘ | 51 2.01

NOTA 2: Los recursos del contrato No. 001 de 2022 para la ejecuéién y prestacién dél servicio hasta el 31 de marzo de
2023; se encuentran amparados bajo el registro presupuestal No. 2023000026 del 06/01/2023 y registro presupuestal
nimero 2023000007 del 06/01/2023, expedido por la Secretaria de Haclenda.

COMPRAS LOCALES

La secretaria de Desarrollo Social por medio de)] programa PAE est4 comprometida con la
reactivacion econémica en el municipio de Mosquera, por lo tanto, se hace un seguimiento y
fortalecimiento en las compras locales con los agricultores y proveedores presentes en el municipio
y apoyando el fondo de desarrollo de proyectos de Cundinamarca {FONDECUN) mediante la agencia
de comercializacién e innovacién para el Desarrollo.

Para este periodo el operador Lacteos Appenzeil SAS realizo las compras a proveedares presentes
en el Municipio y zonas aledafias al mismo. Junto con el operador se establecieron mesas de trabajo
en donde se enfatizé dar una mayor seleccion a los pequefios proveedores y agricultores presentes
en el municipio de Mosqueray a nivel departamental, siempre y cuando cumplan con los estidndares
de calidad e inocuidad alimentaria. Es asi que durante el periodo del 30 de enero al 28 de Febrero
de 2023 las compras locales presentadas por el operador Lacteos Appenzell SAS equivale el
36,5868% el porcentaje con el cual cumplieron con esta obligacién. Las compras se realizaron a
proveedores a nivel municipal, departamental y distrital con productos que cumplian los estandares
de calidad e idoneos para el correcto funcionamiento del programa (PAE).

ASPECTOS EVALUADOS EN LA SUPERVISION DE OPERACION
MODALIDAD DE ATENCION RPS
1. VERIFICACION Y MONITOREQO CONTINUO

Et equipo supervisor PAE de la ETC quien vigila continuamente el seguimiento y control de la
ejecucién y entrega del Programa de alimentacién escolar (PAE) en nuestro municipio, realiza
verificacion de entrega y cumplimiento a las obligaciones contractuales, en donde se evidencia que
se realizaron entregas del complemento alimentario efectivas a cada uno de los nifios y nifias que
se encontraban registrados en los listados emitidos por [a Secretaria de Educacién previa revision
en la Matricula con el SIMAT, verificadas y certificadas por los rectores y/o encargados de la
Institucién Educativa que valida que los nifios, nifias y adolescentes que se encuentran matriculados
y estan habilitados para la entrega del complemento alimentario en modalidad de atencién PAE
regular racion preparada en sitio; las cuales fueron certificadas por los mismos ¥ se soporta con
certificacion la cual se anexa a la presentacién de este informe.

Se verifico el cumplimiento a la ejecucién del periodo del 30 DE ENERO AL 28 DE FEBRERO DE
2023, de la operacién de LACTEOS APPENZELL SAS la cual prestd el servicio en la siguientes
instituciones Educativas donde suministro el complemento racién preparada en sitio (Ver tabla N.
2}

Dando cumplimiento a las condiciones pactadas en el contrato 001 de 2022 y teniendo
en cuenta que las cantidades determinadas en el pliego de condiciones, respecto de las
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cantidades remitidas por la Secretaria de Educacidn, versus las cantidades efectivamente
entregadas no son iguales, me permito informar:

- Como se puede evidenciar en el contrato, el municipio ha determinado dar
cubrimiento total a los estudiantes de las Instituciones educativas oficiales del
municipio, sin realizar una focalizacién, por lo cual y como lo menciona el contrato
en sus razones técnicas: literal d vifieta 4 “ser por lo menos 17000 beneficiarios.”
Lo cual quiere decir que no se dard cumplimiento a un nimero exacto de
beneficiarios.

- De igual forma el contrato especifica en las OBLIGACIONES GENERALES DEL
CONTRATISTA: “La proyeccion de raciones a entregar estd sujeta a cambios de
acuerdo con la matricula oficial previa aprobacion por el Secretario de Educacion
y la Secretaria de Desarrollo Social.”

Por lo cual la base de beneficiarios que remite la Secretaria de Educacion
corresponde a las cantidades proyectadas por matricula, proceso que para ef
Municipio de Mosquera a fa fecha de las entregas no habia culminado, y como lo
menciona el pdrrafo anterior se encontrara sujeto a cambios de forma
permanente.

Por o anterior, Lécteos Appenzell SAS, dio cumplimiento a las entregas en fos cantidades,
calidad y oportunidades establecidas en el contrato.

Situacion que de acuerdo con el contrato en la Cldusula cuarta: Forma de Pago: “el pago
se efectuard de acuerdo con el nimero de raciones real y efectivamente suministradas
conforme al informe presentado y aprobado previamente mediante certificado de
cumplimiento expedido por el supervisor del contrato del municipio,...” por fo cual la
variacion de las raciones respecto a las proyectadas en el contrato fueron aprobadas por
la Secretaria de Educacion; y la Secretaria de Desarrolio Social certifica que estas raciones
fueron efectivamente entregadas. Es importante precisar que fas certificaciones de las
raciones efectivamente entregadas durante este periodo fueron emitidas por cada Rector
de cada una de las instituciones educativas principales y sus sedes.

Ademds, se deja constancia que el servicio se presté cumpliendo los estdndares de calidad
y los lineamientos técnicos fijados por el Ministerio de Educacion Nacional y la Unidad
administrativa especial para la alimentacion escolar - Alimentos para Aprender, para fa
ejecucion de este programa y se efectuaron las compras locales, entendidas como
aquellas que se realicen en el dmbito municipal y/o departamental y/o distrital.

REMISIONES DE ENTREGA DE MATERIA PRIMA EN MODALIDAD DE ATENCION
TRANSITORIA Y PAE REGULAR

De acuerdo a la supervisidn y seguimiento realizado por el componente técnico y
nutricional del equipo PAE de la Entidad Territorial, se realiza verificacién de entrega de
papeleria y remisiones de despacho empleadas en la operacién de este periodo, dando
cumplimiento a lo establecido a nivel contractual y demds indicaciones del Ministerio de
educacion y de la Unidad administrativa alimentos para aprender (UApPA).

Asi mismo la trazabilidad documental se encuentra en fisico en cada una de las unidades
de servicio y en medio digital presentados para este periodo.

2. ASPECTOS EVALUADOS EN LA SUPERVISION DEL PERIODO POR PARTE DEL EQUIPO
TECNICO DE LA ETC

Por parte del profesional del drea técnica se verifica y supervisa el cumplimiento de las
obligaciones contractuales y las establecidas en Ia normatividad vigente. A continuacién, se
menciona algunas de las acciones realizadas:
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2.1 GENERALIDADES LIMPIEZA Y DESINFECCION — PROTOCOLO DE BIOSEGURIDAD

(Resolucion 2674 de 2013 y demds disposiciones o modificaciones emitidas por el
Gobierno nacional).
Se verifica cumplimiento de empleo de procesos y procedimientos de limpieza y
desinfeccion de cada una de las unidades de servicio. Asi mismo, se garantiza por
parte del personal manipulador aplicacién de protocolo de bioseguridad como en
puntos de limpieza y desinfeccion segiin tiempos y movimientos, seguimiento de
signos y sintomas; distanciamiento minimo de 2 metros, empleo y uso adecuado
de tapabocas y elementos de proteccién personal.

2.2 RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA (Resolucion 2674 de 2013,
29452 de 2017, 335 de 2021).
Se garantiza condiciones minimas de almacenamiento de alimentos perecederos y
no perecederos en cada uno de las unidades de servicio.

2.3 VERIFICACION DE ROTULADO DE ALIMENTOS, FICHAS TECNICAS Y SOPORTES DE

ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD {Resolucion 2652 de 2004, 5109 de 2005,
Decreto 60 de 2002, Resolucién 0730 de 1998 y Resolucién 0148 de 2007).
Se realiza revision y aprobacién documental de los productos que conforman el
ciclo de menus suministrados en este periodo para la modalidad de atencién racién
preparada en sitio y racidn industrializada. Asi mismo, se verifica en cada punto el
cumplimiento de la misma.

2.4 CUMPLIMIENTO ENTREGA DE RACION PREPARADA EN SITIO (Resolucidén 29452
de 2017 y Resolucién 335 de 2021).

COMPONENTE TECNICO, ALIMENTARIO Y NUTRICIONAL (MODALDIAD DE
ATENCION)

Junto con el equipo supervisor de la entidad territorial, se verifico que el personal manipulador es
idoneo y competente para desarrollar adecuadamente las diferentes atapas que contempla el
Programa de alimentacion escolar (PAE), el cual cumplié con los requisitos, experiencia, habilidades
y obligaciones, contenidas en el Lineamiento Técnico Administrativo del PAE v en la normatividad
sanitaria vigente asegurando la continuidad de las actividades y la garantia de los recursos fisicos,
humanos, tecnolégicos, logisticos y materiales necesarios para el buen desarrollo del mismo.

Por to tanto, dando cumplimiento a las condiciones de calidad de los alimentos entregados, Lacteos
Appenzell sas realiza el registro y rastreo de los alimentos entregados a los beneficiarios, cada uno
de los componentes de las RPS entregadas, dando cumplimiento con las normas de rotulado,
condiciones de almacenamiento y calidad de igual forma se garantiza que el suministro tenga fechas
de vencimento dentro del rango de 20 dias como lo determina la normatividad.

GRADOS Y NIVELES ESCOLARES EN MODALIDAD DE ATENCION

Secundaria
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CICLO DE MENUS

Los ciclos de menUs estan disefiados y aprobados por el profesional en nutricion y dietética,
con tarjeta profesional vigente de la Entidad Territorial, el cual hace referencia al conjunto
de mends diarios, derivados de una minuta patrén, establecido para un numero
determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo.

Algunas de las consideraciones, para el momento de la planeacién de los ciclos de menus
va enfocado en el fomento de una alimentacidn saludable y agradable, que busca fomentar
una alimentacién que proporcione los nutrientes que el cuerpo necesita para mantener el
buen funcionamiento del organismo, conservar o restablecer la salud, minimizar el riesgo
de enfermedades, crecimiento adecuado, entre otros. Esta presenta las siguientes
caracteristicas:

Para el momento de la planeacion de la alimentacion saludable y agradable se enfoca en:

Modalidad de atencién Racién Preparada en sitio

SIMETRIA VARIEDAD

MEL%g%SNDE TEXTURA

HUMEDAD CONSISTENCIA

FORMA COLOR

SABOR

Lo anterior, con el fin de poder ofrecer menus que sean agradables y apetecibles para los
nifios, niftas adolescentes y jovenes, acorde con las porciones que deben consumir los
beneficiarios, lo que redundara en lograr el aporte nutricional gque se tiene establecido
segun el tipo de complemento, pues se dard el consumo en su totalidad, asi como la
disminucion de desperdicios y del consumo excesivo de nutrientes criticos como son sodio,
azucares, grasas trans y grasas saturadas.
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Las recomendaciones de Ingesta de Energia y Nutrientes — RIEN, corresponde a la
“estimacién de la cantidad de las calorias y de los nutrientes que se deben ingerir para
alcanzar un estado 6ptimo de salud y bienestar a partir de las caracteristicas de los
individuos como el sexo, la actividad fisica y/o estado fisiologico especifico como el
crecimiento, la gestacion o la lactancia”.

El calculo de las Recomendaciones Diarias Ingesta de Energia y Nutrientes se realiza con
base en la Resolucién 3803 de 2016 “Por la cual se establecen las recomendaciones de
Ingesta de energia y nutrientes —RIEN para la poblacion colombiana y se dictan otras
disposiciones” del Ministerio de Salud y Proteccién Social, considerando aspectos generales
como el promedio de edad por grados; asi como el nivel de actividad fisica moderada.

Se verifica el cumplimiento de cada uno de los productos que conforman la Racién
preparada en sitio (RPS) y racién Industrializada para este periodo. El cual se muestra a

continuacion:

TABLA N. 4 COMPONENTES DE LA RPS SUMINISTRADA PARA ESTE PERIODO

RACION PREPARADA EN SITIO

La educacion [aas
es de todos e T R

PLANEACION CICLO DE MENUS

o 1] :
LMUERZO 4 A 17 ANDS 11 MESES
‘
"LACTEOS APPENZELL 5.A.S.
| EPaRTAMENTO CUNDINAMARCA MENICPIO MOSQUERA
| | AFROCOLOMBIAND |
D SoM | PALENQUEROS
GRUPO ETNICO SIN PERTENENCIA ETNICA X INDIGENA
COMUNIDAD / PUEBLO INDIGENA
ESTABLECIMIENTO
EDUCATIVO
Bemana 4
COMPONENTES MENU No. 1 MENU No. 2 MENLU No, 3 MENU No. 4 MENU No. § I
GOULASH DE CARNE GON | HUEVO cocino FRIJOLES |
ALIMENTO PROTEICO POLLO AL PEREJIL e dENreaeinon POLLOHAWAIAND | oo SRUOLES o o |
—
GEREAL ARROZ BLANCO ARROZ PAJARITO ARROZ BLANCO ARROZ ROJO ARROZBLANCO |
|
TUBERCULOS - RAICES -
PLATANOS - DERIZADOS PLATANO A LA PASTELERA YUCA FRITA | PURE DE PAPA CRIDLLITAS DORADAS | MADURO CON QUESO
DE CEREAL
ENSALADA DE
VERDURA FRIA O CROGUETAS DE ENSALADA DE
By ENSALADA MIX DE VERDURAS {EN EL PROTEICO) v ZANAHORIA - REPOLLO e
¥ LECHUGA
FRUTA SORBETE DE MORA JUGO DE PIftA SORBETEDEFEOA | JYS@ m:__gg:guo €ON | JUGO DE MARACUYA |
LACTEQ QUESO CON BOCADILLO
COMPONENTES KEND No. & MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 8 MENU No. 10
HUEVOS PERICOS
ALIMENTO PROTEICO | GOULASH DE POLLO Y VERDURAS GARBARZOS CON CARNE CARNE ENCEBOLLADA | POLLO EN CUADRITOS GARBANZO A LA
MECHADA CRIOLLA
ARROZ BLANCO AREOZTEON
CEREAL ARROZ Al GILANTRO ARROZ BLANGO ARROZ ESMERALDA | ESPAGUETTIEN SALSA Eri
CRIOLLA | |
4
TUBERCULOS - RAICES - {
PLATANOS - DERIVADOS CHIPS DE PLATANO YUCA GUISADA CRIOLLITAS ALROMERO | CHIPS DE ARRACAGHA | PAPA CHORREADA
DE CEREAL |
VERDURA FRia O ENSALADA BE LECHUGA, | : ]
A {EN EL PROTEICO) TOMATE BROSOL v peneyL |  ENSALADAVERDE TORTILLA DE ACELGA | TORTA DE BROCOLI .
FRUTA JUGD DE PiRA SORBETE DE MANGO SORBETE DE MORA JUGODECURUBACON | 1uc0 DEFEOA |
| !
| LACTEG QUESO CON MELADO
| —
MENU No. 11 MENU No. 12 MEND No. 13 MENE No. 14 MEND No. 15

L COMPONENTES
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PROFESIONAL

CARNE EN SALSA CON HUEYOS RANGHEROS
ALIMENTO PROTEICO RAGU DE CERDO SUDADO DE POLLO e i POLLO GRATINADO s Al
CEREAL ARROZ FLORENTING ARROZ CON PEREJIL ARRCZ BLANGO ARROZ CON FRIJOL ARROZ BLANCO
TUBERCULOS - RAICES - | -
PLATANOS - DERIVADOS AREPA ASADA YUCA DORADA AREPA CON QUESO ptly MADURO CON QUESO
DE CEREAL
ENSALADA DE MELON-
VERDURA FRia 0 ENSALADA DE ZANAHORIA- | HABICHUELAS
A M ABICHUEANIRECG) TORTILLA DE ESPINACA ENSALADA ROJA ESPIRACA-ZANAHORIA  leARaE
FRUTA JUGO DE FRESA CONLECHE | JUGO DE MANGD e JUGO DE MARACUYA JUGO DE PINA
LACTED
COMPONENTES MENU No. 16 MEND N, 17 MENU No, 18 MERNU No. 19 MERNU No. 20
ALIMENTO PROTEIGO POLLO APANADO CARNE EN BISTECK Fﬂ'a%;i%g%"égggs“m R e Rl
POLLO DORADO
CEREAL ARROZ ggﬁxfg}"f:”ﬂ“ ¥ ARROZ A LA JARDINERA ARROGZ BLANCG ARROZ PAJARITO ARRCZ CON FIDEOS
—TUBERCULOS - RAICES - P PT
PLATANOS « DERIVADOS PLATAND ACARAMELADG TORREJAS AREPA ASADA FRANCESA TAJADAS DE PLATAND
DE CEREAL
VERDURA FRIA O ENSALADA PICO DE ENSALADA
CALIENTE GALABAZA EN SALSA ACELGA GUISADA CON LECHE GALLO CAMPESTRE {EN EL PROTEICC)
JUGO DE CURUBA CON | JUGD DE TOMATE DE
FRUTA SORBETE DE LYLO JUGO DE MARACUYA SORBETE DE GUAYABA . ol CONTECHE
LACTEG
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA LA PLANEACION CIGLO DE MENUS INGRID MILENA GOMEZ
MATRICULA
EIRMA | Dyl hitercr e PROFESIONAL l MNDOS241
[ NOMERE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE REVISA POR PARTE DE LA ETC
LA PLANEACION DEL CICLO DE MENUS
FIRMA i MATRICULA |

ENTREGA DE RACION PREPARADA EN SITIO
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PROCESOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION (AREAS, EQUIPOS, UTENSILIOS, FRUVER,
HUEVOS, ENTRE OTROS),

PROCESO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ~ PROCESO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DE TECHOS DE PISOS

3
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PROCESO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE SILLAS Y MESAS
fi -

Vol

’il'.
PROCESO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

DE PAREDES Y VENTANAS

ENAMIENTO DE MATERIA PRIMA

- -

AREA DE ALMAC
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PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS {Resolucién 2674 de 2013, Resolucidn
29452 de 2017 y Resolucidn 335 de 2021).

Se verifica el cumplimiento de la idoneidad y experiencia del personal manipulador
que se encuentra ejerciendo actividades de entrega de RPS. Asi mismo el
cumplimiento de la documentacién minima como certificado de manipulacién de
alimentos no mayor a un afio, certificado médico y examenes de laboratorio
dentro de la misma vigencia.

Asi mismo durante este periodo se realizé capacitacién en “Estilos de vida
saludables, factores de riesgo para padecer una enfermedad crénica y
recomendaciones saludables”,

CONDICIONES DE SANEAMIENTO “IMPLEMENTACION PROGRAMAS PLAN DE
SANEAMIENTO BASICO” (Resolucién 2674 de 2013, Resolucidn 2184 de 2019 y
Resolucién 29452 de 2017).

Se verifica registro y cumplimiento de los procesos y procedimientos aprobados
por la ETC en el Plan de alistamiento conforme a o estipulado en el Plan de
saneamiento bésico, los cuales se mencionan a continuacién:

LIMPIEZA Y DESINFECCION.

ABASTECIMIENTO DE AGUA.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES).

CONDICIONES DE TRANSPORTE {Resolucién 2674 de 2013 y Resolucién 2505 de
2004).

SENALIZACION AREAS, BPM, BPH Y PROTOCOLOS DE SEGURIDAD {Resolucién
2674 de 2013, Decreto 3075 de 1997, Resolucién 29452 de 2017 y demis
disposiciones emitidas por el Gobierno Nacional).

Se verifica publicacidn y sefializacion de areas, avisos relacionados en aviso de
visibilidad, aviso de Buenas practicas de manufactura, Buenas practicas higiénicas
y Protocolo de Bioseguridad.

3. COMPONENTE TECNICO

3.1 RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS EN APS

TABLA N. 5 CONSOLIDADO DE TRAZABILIDAD DE TOMA DE MUESTRA EN MODALIDAD

DE ATENCION APS
PRODUCTO PROVEEDOR LOTE FECHA DE VENCIMIENTO
LECHE EN POLVO rosalinda 80422 8/04/2023

HUEVOS santa reyes 2601015 | 3/03/2023
HUEVOS : santa reyes | 6501010 | 13/04/2023
HUEVOS santa reyes | 5004007 | 29/03/2023
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HUEVOS santa reyes 4501015 22/03/2023
HUEVOS santa reyes 3204002 10/03/2023
HUEVOS santa reyes 2801013 7/03/2023
HUEVOS santa reyes 2601015 3/03/2023
POLLO god fish 80988 5/03/2023
POLLO god fish 80999 30/03/2023
POLLO fiesta 202347 25/02/2023
CARNE god fish 80953 15/03/2023

4. SUPERVISION

El equipo supervisor PAE de la Entidad Territorial de la Secretaria de Desarrollo Social
continuamente realiza seguimiento y control en cada uno de sus componentes técnico,
nutricional, financiero, juridico y gestién social el cual aplica y emplea como mecanismo de
supervision el formato de verificacién referido por la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar del Ministerio de Educacién Nacional, haciendo algunas
modificaciones y ajustes de acuerdo al criterio técnico y de acuerdo a lo estipulado en la
normatividad sanitaria vigente. Durante el periodo en mencion el equipo de supervision
PAE de la Entidad Territorial del contrato realizo dieciséis (16) visitas a las Instituciones
educativas y sedes donde opera ¢l programa de alimentacion escolar {PAE)

ENERLE FEBRERO
INSTITUCION = ‘ :
\ | EDUCATIVA,SEDEY/O | ... | BUMERD | . | NUMEKO 18 ;Em peeus | NUMERD | o | NUMERO =08

| ™| PUNTO DE ENTREGA DIE VISTIAS DEVISITAS | oree BEVISITAS DEVISITAS | orre

| _PARAEL OPERADOR
INSTITUCION N/A | NfA |

| EDUCATIVA LA N/A N/A N/A N/A c i

l 1 | ARMONIA | ) — | 28/02/2023 1 1

Esté en proceso de mantenimiento de instalaciones fisicas.
SEDE FRANCISCO DE
PAULA SANTANDER
2 ) = e R N — — {
INSTITUCION NA | NA | N/A ‘ NA ] _ ' NA | N/A |
EDUCATIVA ROBERTO ' o | i : ‘ ,
i 2 | VELANDIA | | , 27/02/2023 | 1 | ‘ 1
| N/A N/A | N/A NA | NAA | N/A ,
4.-SEDENUEVD MILENIG _l _ , | 0 l 24/02/2023 | L . N
Estd en procaso de mantenimiento de |n5talamones fisicas.
| INSTITUCION
EDUCATIVA ANTONIO
NARINO |

. 5— <+ ———— s S

[ N/A N/A A [ N/A N/A | N/A

| g |PAMANTE B ! % | o] 2 | sk ]

[ na | NA N/A N/A NA | NA ]

’__»l JHF_R-ATERNIDAD | 1 " 0 20/02/2023 1 ! I
INSTITUCIGN N/A [ NA | N/A ‘ N/A N/A | NJA |
EDUCATIVA JUAN LUIS ! . 0 |

% & | LONDORO R | _ | 7/02/2023 1 [ 1 |

e [ NA | N/A N/A ' N/A NIA | |

| SEDE LA UNIDAD i | 0 | 130272023 p 1|
INSTITUCION NAA | wA | NfA N/A o [ N/A N/A

10 | EDUCATIVA LA MERCED | ) MR, W __|_ 2/02/2023 | 1 B 1|
| SEDE POLICARPA N/A N/A N/A N/A NIA N/A

1 |saavammera | MOVRB | 1 . | | | o |
| N/A N/A N/A N/A | N/A N/A

12| SE[_)E PUENTES - T _ __u 20/02/2003 | . . | A .
N/A N/A NAA | N/A N/A N/A

| 13 | SEDEJARDFN!NFANTIL 1 | . o  6/02/2023 | 1 Jr 1
INSTITUCION N/A N/A [ nN/a N/A N/A N/A |
EDUCATIVA MAYOR DE | | o -

| 14 | MOSQUERA 1 | ! S | | 16/02/2023) 1 | 1
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15 | SEDE LUCERO N/A N N A 3 P NA | N/ 1
N/A N/A /A N/A N/A N/A
16 | SEDE LA AMISTAD 0 8/02/2023 ) 1
INSTITUCION N/A N/A N/A N/A N/A N/A
EDUCATIVA 0
17 | COMPARTIR | 10/02/2023 1 1
INSTITUCION [ N/A N/A N/A /A o N/A N/A
18 | EDUCATIVA LA PAZ | 10/02/2023 1 1
TOTAL 1 TOTAL 15

EJECUCION Y CUMPLIMIENTO CONTRACTUAL

El equipo de apoyo a la supervision PAE de la Secretaria de Desarrollo Social realiza
verificacién y seguimiento a lo establecido a nivel contractual, con el fin de que
continuamente se realice monitoreo a cada una de las etapas de ejecucion del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE), el cual recolecta y soporta informacion de manera eficiente,
siendo este como insumo para desarrollar los procesos desarrollados en los diferentes
componentes del PAE (Alimentario y nutricional, técnico, gestidon social, financiero y
juridico), con el propésito de formular y realizar seguimiento continuo a los planes de accién
de los diferentes componentes del PAE, en aras de generar alertas oportunas y acciones de
mejora para el correcto desarrollo del mismo.

Es asi que, por parte del equipo supervisor PAE de la Entidad Territorial se procede arealizar
un analisis de ejecucion y cumplimiento de las obligaciones generales y especificas del
Contrato de Suministro 001 de 2022 por parte del Contratista LACTEQS APPENZELL SAS,
las cuales son verificadas por cada uno de los componentes del equipo de apoyo a la
supervision:

SEGUIMIENTO AL CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES CONTRACTUALES DEL OPERADOR
OBLIGACIONES GENERALES

DESCRIPCION DE LA OBLIGACION ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO

1- Suministrar una racién preparada en sitio al 30%
diario tipo ALMUERZO, a los titulares de derecho,
en las 18 instituciones educativas del municipio
(drea urbana y rural) durante la jornada escolar,
contemplando jornada unica, jornada mafana y
jornada tarde.

A continuacion, se discrimina en fa siguiente forma:
ARND 2022
(Proyeccidn sujeta a cambios de acuerdo con la matricula

oficial previa aprobacion por el Secretario de Educacién y
el Secretario de Desarrollo Social).

| COMPLEMENTO | No.DE | No.DEDIASDE | TOTAL COSTO |
AMENTARIO | CUPOS | ATENCION | RACIONES | RACION |
Arvero 0% | 17.000 160 diea 25000 | MR

LACTEQS APPENZELL SAS da estricto cumplimiento a [as
minutas y ciclos de meny, los cuales fueron
presentados en la propuesta, y para el periodo actual
se remitieron a la ETC para su aprobacién, Asi mismo
los intercambios presentados en este periodo fueron
emitidos a la Entidad Territorial para posterior
aprobacién del mismo en los tiempos establecidos del
reporte o novedades que se presentaron en Ia
ejecucidn.

2, Suministrar en aquellos casos en que se requiera la
preparacidn de los alimentos en un lugar diferente a donde
| se va a realizar su consumo, la racidn comida caliente al

30% diario tipo ALMUERZO la cual debera ser trasladada a
| la sede educativa o comedor escolar donde se consumird
| por parte de los beneficiarios del programa, de acuerdo
|_con tas indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

Durante este periodo no se presentd esta novedad.
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3. Suministrar en la declaratoria de Estado de Emergencia,
Econdmica, Social y Ecoldgica, derivado de [a Pandemia del
COVID-19, a los titulares de derechos de las dieciocho (18)
Instituciones Educativas del Municipio de Mosquera, en el
area urbana y rural, la Racién para Preparar en Casa (RPC)
dando cumplimiento a la minuta establecida por
resolucion 0006 de marzo de 2020, durante el receso y en
el aprendizaje en casa, las minutas podran ser alternadas
de acuerdo con las necesidades y disponibilidad de los
productos en el mercado y/o a solicitud del supervisor del
contrato, garantizando los aportes nutricionales de la
racién, cumpliendo con la siguiente minuta:

“GRUPGDE | | FRECUI TGTAL, MENSUAL
O D ENCIA
ALIMENTOS gl -‘ SEMANAL FOR MIBO
o LECHE EN POLVG | Todos ias dias 1l |
LEGUMINGSA T V6Ces por semana |1 16,
el HUEVO % voz por semane_ |4
ATUNEARDINAS | 1 ver por semmmna |4 latws |
ARRDZ ] 1
[PASTA ]
FECULA DE MAIZ
_—AVE% T EN
HOJUELAS
CEREALES of  Todos los dias kg
INSTANTANEA
AL AN BE
YA
HADGA DE TRIGO
S _ (O DE MAlZ
AZUCAR e + Todos tos dias w2th
| GOLA ] {
GRASAS LI A | Tedears dias 260 cm3
q |l-| I--’\l!‘i Pusde » bon chslritns coroal i LG solo depsendiando de
agoearuba iy tsealu'nsnmspmagara tirar uuuu-,; 1 by al vem.

L BZUCARES: puede conanar fos distintos alimentos def grupo de azlicares 0 elegr
uno sofo dependiendo de ta disponibifidad de alimentos para garantizar la entrega de
12 B al mes.

[RCEITES: puede combinar los distmios alimentos def grupo de grasas o elegi uno

solo dependisndo de la disponibifidad de alimentos para garantizar la entrega de 250
gramas o ¢ al mes, |

Durante el periodo de ejecucion no se realiza entrega
en modalidad RPC.

4) Suministrar en casos donde la infraestructura de las
instituciones educativas NO permita la preparacidn de los
alimentos directamente en las instalaciones del comedor
escolar y no garantice la calidad e inocuidad de los
alimentos o el concepto sanitario emitido por la autoridad
competente sea desfavorable, la racidn industrializada, el
cual debe ser un complemento alimentario listc para
consumo compuesto por alimentos no procesados (frutas)
y alimentos procesados, que debe aportar minimo el 20%
de las recomendaciones diarias de energfa y nutrientes,
segin grupo de edad.

Cada alimento en esta modalidad se debe entregar en
forma individual y en el empaque primario gue garantice
el cumplimiento del gramaje establecido en la minuta
patrén definida por el MEN y las demds condiciones y
caracteristicas exigidas, asi como la normatividad de
empaque y rotulado vigente.

Una vez se inicie el aporte nutricional debe provenir de
alimentos fuentes y no de suplementacion. El aporte
nutricional requerido en micronutrientes debe referenciar
especialmente Hierro y Calcio {valor medio) el Andlisis
Quimico deberd entregarse en fisico y en medio magnético
{CD} en formato PDF y Excel. El niimero de cifras decimales
de cada uno de los nutrientes deberd corresponder al
consignado en la misma tabla. Se deberan anexar formatos
técnicos de presentacidn de mends y andlisis quimico.

En los casos gue no se pueda suministrar el complemento
alimentario preparado en sitio por eventualidad o fuerza
mayor, se procedera a someter autorizacion de la entidad
territorial certificada, la entrega de complemento
industrializado en aras a garantizar la entrega del
complemento alimentario en atencién a una medida
excepcional para favorecer la prestacion del servicio.

Durante este periodo no se programd y suministro
entrega de refrigeric industrializado en ninguna Unidad
de Servicio.
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5) Garantizar permanentemente la cantidad, calidad,
inocuidad y oportunidad en la entrega de los alimentos a
los estudiantes beneficiarios del programa en las
condiciones del contrato, las sefialadas por el Ministerio de
Educacion Nacional — Uapa Unidad Administrativa Especial
de Alimentacion Escolar - Alimentos para Aprender y las
autoridades en la materia,

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo la cantidad, calidad
e inocuidad en la entrega de materias primas que se
utilizaron en el suministro y entrega del complemento
alimentario en las diferentes Instituciones Educativas
donde se ejecuta el Programa de alimentacién escolar
(PAE).

6) Suministrar a la Entidad los costos directos e indirectos
unitarios por racién ya sea para preparar en sitio y/o para
preparar en casa.

LACTEQS APPENZELL SAS suministro a la Entidad
informacion de los costos directos e indirectos del
costo de la racion suministrada en este periodo de
atencién (Modalidad de atencidn racién preparada en
sitio tipo almuerzo).

7) Planear, organizar, transportar y entregar el suministro
diario de los complementos alimentarios, y garantizar que
el personal que lleva a cabo las actividades desarrolladas
durante la ejecucion del PAE en las diferentes etapas del
proceso, tenga la idoneidad y experiencia suficiente para
el cumplimiento de sus funciones.

Se garantizé la planeacién, organizacién, transporte y
entrega de suministro diario de los complementos
alimentarios entregados {modalidad de atencién racidn
preparada en sitio) a los beneficiarios PAE en este
periodo.

Asl mismo, LACTEOS APPENZELL SAS garantizo el
personal para ejecutar el PAE en las diferentes etapas
def proceso en nuestro territorio.

8) El contratista debera garantizar la entrega de la Racién
para preparar en Casa, de acuerdo con las directrices del
supervisor del contrato, asumiendo todos aquellos costos
Que se generen para su entrega a nivel gperacional tales
como personal y transporte.

No aplicd durante este periodo

9}. Dar cumplimiento al plan de capacitaciones y realizar ia
| entrega de la dotacion al personal manipulador de
alimentos que emplee para la operacién del programa.

LACTEOS APPENZELL SAS implemento el plan de
capacitacion del personal manipulador de alimentos,
éste se desarrolla teniendo en cuenta los temas aqui
descritos.

10). Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas

trabas que afecten el objeto del contrato.

contractuales, evitando cualquier tipo de dilaciones vy |

Se da cumplimiento a |a obligacién contractu?
realizando las actividades establecidas en el contrato
en ias fechas determinadas por la Entidad Territorial y
siguiendo los lineamientos técnicos y administrativos
de la normatividad vigente y del equipo de supervisién
del contrato.

[

‘ 11) Conocer a cabalidad los Lineamientos Técnico
Administrativos del Programa de Alimentacién Escolar,
para realizar una adecuada operacidn de este.

LACTEOS APPENZELL SAS tiene conocimiento de los
lineamientos Técnicos administrativos del Programa de
Alimentacién Escolar para realizar una adecuada
operacion de este periodo y de acuerdo a lo establecido
a nivel contractuai.

12) Presentar previo al inicio de ejecucion del contrato, los
‘ documentos necesarios para su legalizacién.

LACTEQOS APPENZELL SAS presento al inicio de la

| ejecucién del contrato los documentos solicitados para

su legalizacién (pdlizas de cumplimiento vy
responsabilidad civil, pago de estampilla, entre otros. N

| 13) No usar el Programa de Alimentacion Escolar con fines
| poiiticos, electorales, comerciales o cualquier otro distinto
| alos fines establecidos para el cumplimiento del objetivo
| de este.

Se da cumplimiento a la obligacidn contractual.

14) No acceder a peticiones o amenazas de quienes actien
por fuera de |a Ley con el fin de obligarlo a hacer u omitir
algun acto o hecho en contra de esta. Cuando se presenten
estas peticiones o amenazas, deberd informar

inmediatamente de su ocurrencia al contratante, y a las |

autoridades competentes para que ellas adopten las
medidas correctivas que fueren necesarias. El
incumplimiento de esta obligacién y la celebracién de
pactos o acuerdos prohibidos daran lugar a la terminacion
unilateral del contrato.

Se da cumplimiento a la obligacién contractual.

15) Contar con el personal suficiente idéneo y competente
para desarrollar adecuadamente las diferentes etapas del
Programa el cual debe pertenecer en un 100% como

—
LACTEOS APPENZELL SAS realizo la contratacién del |
personal manipulador determinado por los anexos ;
técnicos de la resolucion 29452 de 2017 el cual es |
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habitante o residente en el Municipio de Mosquera y debe | suficiente, iddnec y competente, residente  del

cumplir con los requisitos, experiencia, habilidades y
obligaciones, contenidas en el Lineamiento Técnico
Administrativo del PAE y en la normatividad sanitaria
vigente.

municipio de Mosguera. Asi mismo, este es capacitado
continuamente dando cumplimiento a lo establecido
en la normatividad sanitaria vigente y a nivel
contractual.

16) Asegurar la continuidad de las actividades y |a garantfa

de los recursos fisicos, humanos, tecnolégicos, logisticos y | contractual para garantia del buen desarrollo y
buen desarrollo del | ejecucion del Programa en nuestro Municipio.

materiales necesarios para el
. Programa. B
17) Apoyar las acciones, estrategias, actividades o
programas para el fomento de estilos de vida saludables
siguiendo los lineamientos de la Secretaria de Educacién
Municipal y/o Ministerio de Educacién Nacional.

18) Garantizar en las actividades a desarrollar para la |
ejecucion del PAE, un enfoque que propenda por la

| realiza

Continuamente se da cumplimiento a la obligacion

"LACTEQS APPENZELL SAS continuamente y bajo las
indicaciones del equipo supervisor PAE de la ETC,
acompafiamiento vy capacitacion a los
estudiantes de servicio social 0 las personas gue hacen
parte de la enirega del complemento alimentario
enfocado en Buenas Pricticas de manufactura vy
| quienes intervienen y apoyan en la prestacién del
| servicio. ]
LACTEOS APPENZELL SAS “dio cumphmlento en la

garantia del desarrollo de actividades que propendanla

conservacion del medio ambiente y por las buenas | conservacién del medio ambiente, mediante empresa

practicas ambientales.

| encargada y certificada para la recoleccién de ios
| residuos organicos, liquidos y aprovechables con el fin

de dar cumplimiento a la normatividad sanitaria
vigente continuamente. ‘

Adjunto soportes emitidos por empresa certificada
_para |a disposicion final del mismo..

19) Utilizar la imagen institucional del MEN en la papeleria,
remisiones de despacho, formatos de seguimiento y piezas
publicitarias utilizadas durante la ejecucion del contrato,
de acuerdo con el manual de imagen del Ministerio.

| los formatos establecidos por el

LACTEOS APPENZELL SAS utiliza para el programa de
alimentacion escolar PAE en el municipio de Mosquera,
Ministerio de
Educacién Nacional y 1a ETC. |

Por lo anterior, para el presente periodo se utilizaron
las planillas autorizadas por fa ETC, donde se relaciona
la informacién de los beneficiarios PAE. Asi mismo, el
formato establecido como certificacion de rectoria en
cada una de las Instituciones Educativas Oficiales. ]

20) Dar respuesta oportuna vy verificable dentro “de los
tiempos establecidos, a los requerimientos o solicitudes
realizados por |a supervisidn y/o interventoria en el marco
del Programa

-21) Acatar las recomendaciones -y obser\}at_iones
efectuadas por la supervision y/o interventoria para el |
buen desarrollo del PAE.

22) Desarroliar la operamon del PAE de acuerdo con el |
plazo, especificaciones y condiciones técnicas establecidas
en el Lineamiento Técnico Administrativo del Programa.

LACTEDS APPENZELL SAS da cumplimiento a la |
obligacidon contractual, dando respuesta oportuna,
entregando la informacidn clara y veraz necesaria para |
la ejecucion del Programa. ;
De acuerdo a las visitas de segunmlento realizade por por el
Equipo Supervisor PAE de la ETC, LACTEOS APPENZELL
SAS realiza retroalimentacidn de las recomendaciones |
| y observaciones realizadas por la Entidad territorial,
generando planes de accién para la mejora continua del
mlsmo ‘
Seda cumpllmlento a las minutas aprobadas porla ETC,
garantizando el cumplimiento de las especificaciones
técnicas de cada una de las materias primas empleadas
dando cumplimiento a los lineamientos técnicos
administrativos del Programa.

Ao

2_3)_ﬁé_ntehgar_nunicacién_ pe;aanér_we con el MEN, la | Se da cumplimiento a la obligacién contractual.

Entidad Territorial y la supervision del Programa.

' 24) PresentaralSuperwsor r del contrato dentro de los ocho | | LACTEOS APPENZELL SAS realiza la entrega perlod|ca

(8} primeros dias contados a partir del vencimiento de cada
mes informes financieros, contables y de gestidn sobre el

avance de ejecucion del convenio con sus respectivos
|

incluye aspectos
y de egjecucidn

informe de gestidn
legales, técnicos

soportes. El
administrativos,
_presupuestal.

—

correspondiente a este periodo, el cual informa el
avance financiero, administrativo y ejecucién durante
el periodo mencionado. '
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25) Informar a la menor brevedad posible las anomalias,
inconvenientes y novedades presentadas en la operacidn
del programa, de igual manera presentar los informes y
acciones de mejora establecidas para cada una de ellas.

LACTEOS APPENZELL S$AS junto con la Entidad
Territorial continuamente reporta las novedades que
5e presentan durante fa ejecucidn como las
cancelaciones no oportunas, fallas de infraestructura,
servicios publicos y demds generando planes de mejora
y de accidn ante las inconformidades notificadas por el
equipo supervisor PAE de la ETC.

26) Hacer entrega al supervisor yfo interventor del
contrato los informes requeridos para la liquidacion de
este.

Durante este periodo no se ha realizado la liquidacién
del contrato.

27) Informar las deficiencias identificadas en cuanto a
infraestructura y equipos.

LACTEOS APPENZELL SAS notifico a la Entidad territorial
las deficiencias identificadas en infraestructura y
equipos.

Por parte de la ETC se continda en la gestidn y tramite
para realizar los arreglos e intervenciones del mismo.

28} Garantizar que el personal manipulador de alimentos
conozca funcionamiento del PAE y aplique la normatividad
sahitaria.

LACTEOS APPENZELL SAS garantiza la contratacion del
personal manipulador con la experiencia e idoneidad
para el programa de alimentacién escolar, y de acuerdo
con la normatividad sanitaria se realiza capacitacién
continua en temas de manipulacién de alimentos, asi
como temas relacionados directamente con Ia
operacion.

29) Garantizar el funcionamiento de equipos.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo el funcionamiento
de los equipos por cada unidad de servicio, Asi mismo
se realizd mantenimiento de algunos equipos de
acuerdo al cronograma de mantenimiento y novedades
presentadas en la operacidn.

30) Utilizar bodegas, plantas de ensamble para el manejo
exclusivo de alimentos que cumplan con la normatividad
sanitaria.

La bodega ofertada donde se lleva a cabo ef proceso de
alistamiento, embalaje y cargue de los productos que
conforman la modalidad de atencién empleada en
nuestro territorio, cumple con los requisitos minimos
estipulados en el pliego de condiciones y de acuerdo a
la operacién del mismo. Esta bodega cuenta con el
concepto favorable vigente expedido por la autoridad
sanitaria competente, y tiene la capacidad suficiente
para el desarrollo de todos los procesos requeridos de
manera que se pueda garantizar la prestacion del
servicio.

31} Garantizar cantidad, calidad e inocuidad de los
alimentos suministrados de acuerdo a las directrices del
Lineamiento técnico Administrativo del PAE emitidos por
el Ministerio de Educacion Nacional ~ Uapa Unidad
Administrativa Especial de Alimentacién Escolar -
Alimentos para Aprender y la normatividad sanitaria
vigente.

LACTEOS APPENZELL SAS garantiza la entrega de
alimentos y materia prima regueridos en cuanto a
calidad, cantidad e inocuidad, dando cumplimento a lo
establecidos en el lineamiento técnico administrativo
del PAE.

32) Realizar los recorridos de entrega de implementos de
aseo, insumos de limpieza y desinfeccién y gas. No se
permite el transporte de alimentos con otro tipo de
productos

LACTEOS APPENZELL SAS anexa la relacidn de los
vehiculos transportadores de alimentos y entrega de
implementos de aseo, insumos de limpieza vy
desinfeccidn con  sus respectivos anexos de
Documentacion Legal de Movilidad y el respectivo
concepto Sanitario expedido por la autoridad
competente, controles y registros que para el periodo
en mencidn se encuentran en regla cumpliendo con
toda la normatividad y los requerimientos de contrato.

33} Cumplir con rotulado y registro sanitario de los
alimentos; teniendo en cuenta ia normatividad sanitaria
aplicable a los diferentes alimentos suministrados en el
Programa.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo el cumplimiento de
entrega de alimentos suministrados en rotulado y
registro sanitario.

34) Realizar andlisis microbioldgicos de componentes de
racién industrializada por parte del proveedor y hacerlos

En este periodo no se suministrd modalidad de
atencidn refrigerios industrializados.
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llegar al supervisor por parte del operador y/o proponente,
alimentos de alto riesgo en salud publica.

35} Garantizar la porcién servida, alimentos de |a racion
para preparar en casa y/o racién industrializada de cada
componente.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo fa porcién servida
de cada uno de los componentes que conforman la
racidén preparada en sitio.

36) Cumplir con ia entrega de insumos para desarroliar las
actividades de limpieza y desinfeccién.

LACTEQS APPENZELL SAS garantizo la entrega de
insumos para desarrollar y garantizar los procesos de
limpieza y desinfeccion que estan definidos en la
unidad de servicio.

37) Elaborar e implementar ciclos de menus de acuerdo
con la Minuta Patrén o aprobadas a las Entidad Territorial
Certificada convacadas.

LACTEOS APPENZELL SAS presento ante la Entidad
Territorial los ciclos de menls de acuerdo a lo
establecido en la Minuta Patrén, Anexo 2 Resolucidn
29452 de 2017 y de acuerdo a las obligaciones
establecidas en el contrato de suministro 001 de 2022.

r38) Realizar seguimiento y registro de complementos

alimentarios y de estudiantes atendidos por IE.

LACTEQS APPENZELL SAS realizo registro diario de la
entrega de los complementos  alimentarios
suministrados y atendidos en cada una de las
Instituciones educativas donde opera el Programa de
alimentacidn escolar (PAE}.

39) Realizar, registrar y reportar compras locales, minimo
del 30%.

LACTEOS APPENZELL $AS durante este periodo registro
y reporto el 36.5868 % de compras locales.

40) Brindar atencién diferencial a beneficiarios

pertenecientes a grupos étnicos.

Durante este periodo no se ha reportado beneficiarios
con atencion diferencial.

41} Informar avance operativo, administrativo, financiero.

LACTEOS APPENZELL SAS informa continuamente a |a
entidad  territorial los  avances operativos,
administrativos y financieros de la operacién del PAE en
nuestro territorio.

42) Realizar mantenimiento de equipos. Se debe garantizar
y cumplir conforme a lo estipulado en la Resolucion 29452
de 2017, articulo 2, numeral 3, 3.6, literal c. de acuerdo con
el cronograma establecido en el plan de mantenimiento
correctivo de equipos, es de aclarar que los
mantenimientos correctivos seran realizados a todos
aquellos equipos gue producto de la prestacion del servicio
presenten deterioro en su funcionamiento o pretendan
garantizar el adecuado funcionamiento del mismo.

LACTEOS APPENZELL SAS dentro de su Plan de
alistamiento contempla el mantenimiento preventivo
y/o correctivo de equipos, con miras a garantizar la
buena ejecucién del Programa, mediante |la
implementacién del cronograma de mantenimiento en
unidades de servicic.

Durante este periodo se realizd mantenimiento
correctivo de las instituciones Educativas de la IE Juan
Luis Londofio sede principal, la paz, la merced, jardin
infantil, los puentes, la armonia, nuevo milenia y la
unidad.

43) Para el mantenimiento correctivo de equipos, se debe
dar cumplimiento a lo estipulado en el literal u del numeral
3.6 de la resolucién No 29452 de 2017, “Realizar el
mantenimiento correctivo de equipos dentro de los cinco
(5) dias habiles siguientes al reporte de la solicitud por
parte de la institucién educativa, el supervisor, la
interventaria, o el personal manipulador de alimentos. En
caso de que no se realice el mantenimiento inmediato o se
requiera retirar el equipo de la institucion para su
reparacidn, el operador deberd garantizar la disponibilidad
permanente de un equipo de caracteristicas similares que
supla la funcién del equipo en reparacién, de tal manera
que no se interrumpa la prestacién del servicio.”

LACTEOS APPENZELL SAS dentro de su Plan de
alistamiento contempla el mantenimiento preventivo
y/o correctivo de equipos, con miras a garantizar Ia
buena ejecucion del Programa, mediante la
implementacién del cronograma de mantenimiento en
unidades de servicio.

Durante este periodo se realizd mantenimiento
correctivo de las Instituciones Educativas de |z [E Juan
Luis Londofio sede principal, la paz, la merced, jardin
infantil, los puentes, la armenia, nuevo milenio vy la
unidad.

44) lIdentificar y sefalizar con avisos elaborados en
material lavable y resistente las diferentes areas que
conforman el comedor escolar.

LACTEQS APPENZELL SAS da cumplimiento a esta
obligacidn ya gue hizo entrega de avisos y sefializacion
elaborados en material [avable y resistente ubicados en
cada una de las unidades de servicio donde se presta el
servicio de alimentacidn escolar {PAE).

45) Dar cumplimiento a la normatividad legal vigente
Resolucion 2674 de 2013 en lo referente al Saneamiento:
Programar y ejecutar el Control de plagas con una empresa
especializada y avalada por la autoridad sanitaria

| competente, segln la programacion establecida en el Plan |

Durante este periodo no se ejecutd esta actividad.

Carrera 2a. # 3-16 — Centro histérico de Mosquera, Edificio Parque Central - Centro de Negocios. Edificic Bancalombia //
Teléfono: {601) 8276022 - {601) 8276666 - (601) 8276366
secretariadedesarrollo@ mosguera-cundinamarca.gav.co




i

L

"'ﬂg; ALCALDIA DE
MOS80 @

GIANGEROMETTA

ALCALDE - JUNTOS HACIA EL

de Saneamiento Basico. De igual forma, en el caso del
tangue de reserva de agua se debe limpiar y desinfectar
cada seis (6) meses, seglin lo establecido en el Plan de
Saneamiento Basico.

46) Garantizar la adecuada disposicién de residuos sélidos,
especialmente los residucs organicos generados en la
operacién del programa. Contando con una empresa
especializada para la recofeccion y disposicién final de los
residuos organicos, la cual deberd estar autorizada para
ésta actividad, allegando todos los documentos de soporte
y generar fa correspondiente certificacién de la cantidad de
rasiduos recolectados y uso final.

LACTEOS APPENZELL SAS garantiza la recoleccién de
residuos solidos con empresa autorizada por la entidad
departamental de salud para su recoleccién y
disposicidn final de estos residuas. Se adjunta soporte
de recoleccidn de este periado.

A7} Garantizar la disposicidn final del aceite de cocina
usado (aceite vegetal usado), para esto deberan contar con
una empresa especializada y autorizada para la recoleccidn
y disposicién final del aceite usado, en sus usos aprobados
por los entes de control. Adjuntar la informacién
correspondiente a la empresa y los certificados de
recoleccién y disposicion final

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo la recoleccién de
residuos solidos con empresa autorizada por la entidad
departamental de salud para su recoleccién y
disposicion final de estos residuos. Se adjunta soporte
de recoleccidn de este periodo.

48) Para el almacenamiento de la Racién para Preparar en
Casa RPC, el contratista deberd contar con los elementos
requeridos, tales como estibas, canastillas, mesas, para dar
cumplimiento a lo establecido en la norma para esta
actividad.

No aplicé durante este periodo

49} El contratista debera realizar la entrega de Ia racién
para preparar en casa a los beneficiarios en empague, que
contenga los logos institucionales de la Alcaldia de
Mosguera.

No aplicé durante este periodo.

50) Implementar los controles necesarios para garantizar
la entrega de los alimentos en condiciones de calidad e
inocuidad en fos establecimientos educativos para lo cual
se requiere contar con termdmetros digitales suficientes.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo el empleo y
aplicacion de controles en cuanto a toma de
temperatura de equipos y alimentos, grameras,
cucharas porcionadoras, entre otros; con el fin tener la
trazabilidad de operacién del suministro del
complemento alimentario en cada unidad de servicio.

51) Implementar el protocolo de toma de muestras ¥
contra muestras, teniendo como referente el Anexo De
Técnico de Calidad e Inocuidad emitido por Ia UAPA (se
adjunta}

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo la toma de contra
muestra de cada uno de los ments suministrados en
este periodo.

52) Garantizar al personal manipulador de alimentos y al
personal auxiliar de bodega, el pago a seguridad social,
prestaciones econdmicas y remuneracién, conforme a la
vinculacién laboral.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo el pago de
seguridad social y prestaciones econédmicas conforme a
la vinculacién laboral {personal manipulador de ias
unidades de servicio, personal ofertado, transporte y
bodega).

53) Obtener y presentar para su aprobacion las garantias
en las condiciones, plazos y con el objeto y montos
establecidos en el contrato, asf como mantener vigentes
sus amparos y prorrogarlos en los términos sefialados.

LACTEOS APPENZELL SAS realiza la entrega de la péliza
de cumplimiento para la ejecucién y prestacién del
Contrato de suministro 001 de 2022.

54) Las demds que sefiale el Ministerio de Educacidn
Nacional — UApA en los Lineamientos Téchicos -
Administrativos, estdndares y condiciones minimas de
operacién del programa.

Se da cumplimiento continuamente.

OBLIGACIONES ESPEC{FICAS

DESCRIPCION DE LA OBLIGACION

ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO

1) Informar de inmediato por escrito a la Entidad
contratante, al supervisor, vy al Rector de la institucién
educativa, las deficiencias identificadas, los dafios o fallas
frente a las condiciones de infraestructura y equipos que
| impidan el adecuado funcionamiento dei Programa de
acuerdo con lo establecido en la Resolucién N2 29452 de
| 2017 o Lineamiento Técnico — Administrativo, los

LACTEOS APPENZELL SAS informo de manera escrita y |
por los medios establecidos, las deficiencias

Identificadas, los dafios o fallas frente a las condiciones |
de infraestructura y equipos que impidan el adecuado |
funcionamiento del programa. ‘
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Estandares vy las Condiciones Minimas de! Programa de
Alimentacion Escolar — PAE que modifiguen, adicionen o
sustituyan.

2) Garantizar que el personal manipulador de alimentos
cumpla con la normatividad sanitaria vigente, conozca el
funcionamiento del PAE, principalmente en lo relacionado
con las minutas Patrén, |a preparacion de los alimentos,
ciclos de mends, aspectos higiénico sanitarios para
garantizar la calidad e inocuidad de los alimentos, entrega
de raciones, poblacidn focalizada, diligenciamiento de
formatos, manejo de kdrdex, Plan de Saneamiento Bdsico,
y transmisidn correcta de la informacién que se le salicite.
El operador respondera por los actos u omisiones en gue
incurra este personal durante la operacion del Programa.

LACTEQS APPENZELL SAS para este periodo realizo
capacitacion en temas relacionados en Buenas
practicas de manufactura, recepcién de materia prima,
almacenamiento, alistamiento,  distribucién, de
alimentos preparados en sitio, gufas de preparacion,
ciclos, gramaje.

3) Garantizar el adecuado funcionamiento de las equipos y
utensilios, verificando que se utilicen de manera correctay
que se le realicen oportunamente los procedimientos de
mantenimiento preventivo y correctivo de acuerdo al plan
establecido.

LACTEOS APPENZELL SAS dentro de su Plan de
alistamiento contempla el mantenimiento preventivo
y/o correctivo de equipos, con miras a garantizar la
buena ejecucion del Programa, mediante |la
implementacidn del cronograma de mantenimiento en
unidades de servicio,

Durante este periodo se realizd mantenimiento
correctivo de las Instituciones Educativas de la IE Juan
Luis Londofio sede principal, la paz, la merced, jardin
infantil, los puentes, la armonia, nuevo milenio y Ia
unidad.

4) Utilizar las bodegas, plantas de ensamble y/o produccién
para el manejo exclusivo de alimentos, conforme a la
normatividad sanitaria vigente y dotarlas minimo con los
siguientes equipos e instrumentos necesarios para
controlar y garantizar las condiciones de calidad e
inocuidad de los alimentos: equipos de refrigeracién y
congelacién, balanzas, grameras, termémetros, carretillas
transportadoras, canastillas y estibas. Dichos eguipos e
instrumentos deberan estar fabricados en los materiales y
cumplir con las especificaciones sanitarias establecidas en
fa normatividad vigente.

La bodega donde se lleva a cabo el proceso de
Alistamiento y cargue de los alimentos gque conforman
la modalidad de atencidn racion preparada en sitio y
racién industriatizada; e insumos y productos de
limpieza y desinfeccidn de areas, es la misma que se
presentd en la oferta. Esta bodega cuenta con el
concepto favorable vigente expedido por la autoridad
sanitaria competente, y tiene la capacidad suficiente
para el desarrollo de todos los procesos requeridos de
manera que se pueda garantizar la prestacion del
servicio,

As{ mismo, esta cuenta con los equipos, instrumentos y
condiciones minimas establecidas en el lineamiento
técnico administrativo de la Resolucion 29452 de 2017
y 2674 de 2013.

5} En los procesos de manejo directo de alimentos,
reemplazar el personal manipulador que por su estado de
salud represente riesgo de contaminacion, de acuerdo con
las normas sanitarias vigentes.

De conformidad a las normas sanitarias vigentes, el
personal manipulador de alimentos se encuentra
debidamente certificado, en caso de presentar
enfermedad que pueda afectar su desempefio como
manipulador de alimentos, este personal se retira para
someterse a fratamiento, y se reemplaza con personal
gue se encuentre con un adecuado estado de salud.

Para el presente periodo na se presentd ningun caso de
enfermedad del personal manipulador.

?) Realizar la entrega de los viveres e insumos a los
establecimientos educativos, en vehlculos que posean la
documentacién reglamentaria vigente y que cumplan con
los requisitos exigidos en la Resolucion 2505 de 2004 del
Ministerio de Transporte, Resclucién 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccidn Social y demds normas
que los modifiquen, adicienen o sustituyan.

LACTEQS APPENZELL SAS realizé la entrega de viveres e
insumos a los establecimientos educativos, en
vehiculos de transporte de alimentos que poseen la
documentacién reglamentaria vigente y que cumplen
con los requisitos de la Resolucién N° 2505 de 2004 y la
Resolucidn N° 2674 de 2013, acorde con lo presentado
en la propuesta.

Asi mismo, se dio cumplimiento al plan de rutas
presentado al inicio del periodo y de acuerdo al nimero
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de vehicuios ofertados dando cumplimiento a lo
establecido a nivel contractual.

7) Realizar los recorridos de entrega de alimentos e
insumos de limpieza y desinfeccidn y servicio de gas, en
aquellos casos en que no se disponga de servicio en red, de
acuerdo con el plan de rutas establecide en las actividades
de alistamiento; la entrega de los alimentos e insumos
debe ser acorde a los cupos atendidos, ciclos de menus,
grupos de edad y modalidad de lunes a viernes en horario
diurno, no se permite el transporte de alimentos con otro
tipo de productos.

LACTEOS APPENZELL SAS realizo la entrega de
alimentos e insumos de limpieza y desinfeccidn,
establecidas en los ciclos de mends y en el plan de
saneamiento basico.

Referente al servicio de gas natural este hizo Ia
cancelacidn del servicio de consumo de este periodo
por parte del operador.

8) Implementar los controles necesarios para garantizar la
entrega de los alimentos a los establecimientos educativos
en las cantidades requeridas, conforme a las
caracteristicas, condiciones de inocuidad y calidad exigidas
en las fichas técnicas del "Anexo nimero 1 -Aspectos
Alimentarios y Nutricionales" de la Resolucién N2 29452 de
2017 o tLineamiento Técnico — Administrative, Ilos
Estandares y fas Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE que modifiquen, adicionen o
sustituyan,

LACTEQOS APPENZELL SAS realiza los controles
necesarios para garantizar la entrega de los alimentos a
los establecimientos educativos, en las cantidades
requeridas que permitan cumplir con ef gramaje neto a
suministrar, conforme a las caracteristicas y
condiciones de madurez vy con las condiciones de
inocuidad y calidad exigidas.

Asi mismo, se garantizé la entrega de alimentos a cada
una de las Instituciones educativas de acuerdo con los
requerimientos establecidos en el contrato, y las
condiciones de inocuidad y calidad determinadas en las
fichas técnicas, se realiza remision mediante formato
de entrega den la modalidad establecida

9) Realizar muestreo microbiolégico en la racién preparada
en sitio, a los alimentos considerados como de alto riesgo
en salud pidblica, de acuerdo con la clasificacién
establecida en la Resolucidn 719 de 2015 emitida por el
Ministerio de Salud y Proteccidn Social y demds normas
que la sustituyan, adicionen o modifiquen; si asf lo
determina la Entidad Territorial, en la periodicidad y en los
términos que esta defina. Se debe realizar muestreo
microbioldgico a:

- Un frotis de manos a un manipulador de alimentos.

- Un frotis de superficie.

- Un analisis ambiental.

- Un andlisis microbiolégico de un meni completo.

Estos analisis se deben ser realizados en las siguientes tres
(03) oportunidades durante la ejecucion del contrato en
cuatro (4) colegios que determine el supervisor del
contrato:

a) Al mes de ejecucién def contrato
b) Al cuarto mes de ejecucion del contrato
¢} Un mes antes de finalizar el contrato

Se realizd muestreo microbiolégico del servicio de
alimentos en las Instituciones Educativas Mayor de
Mosquera sede principal, IE Roberto Velandia sede
nuevo rmilenio, IE Armonia sede principal e IE La Merced
sede los puentes.

Se realizo toma de frotis de manos a manipulador de
alimentos, frotis de superficie, ambiente y andlisis
microbicldgico completo por cada componente.

10) Entregar mensualmente a la supervisién del Programa,
los andlisis microbioldgicos realizados a cada uno de los
componentes que hacen parte del complemento
industrializado y racién para preparar en casa, como
analisis de liberacidn en donde se identifigue claramente
el alimento, lote, fecha de vencimiento, fecha de
elabaracién de los andlisis, concepto de los andlisis y mes
al que corresponde dicho reporte.

LACTEOS APPENZELL SAS realizo entrega de resultados
de analisis microbioldgicos y andlisis de liberacién de
los productos de alto riesgo que conforman la racidn
preparada en sitio.

11) Garantizar que los alimentos que por sus caracteristicas
lo requieran, posean el registro sanitario, permiso o
notificacion sanitarios conforme a lo establecido en |a
normatividad vigente.

Los alimentos suministrados en este periodo que
conforman la modalidad de atencién racidn preparado
en sitio gue cumplen con las caracteristicas, registros
sanitarios conforme a lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente,

12) Entregar durante la ejecucidn del contrato alimentos
que cumplan con las condicicnes de rotulado establecidas

Los alimentos suministrados por LACTEOS APPENZELL
SAS en este periodo cumple con las condiciones de
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en la Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 y
Resolucidn 810 de 2021 del Ministerio de Salud vy
Proteccién Social y demas normas gue la modifiquen,
adicionen o sustituyan.

rotulado establecidas en la Resolucidn 5109 de 2005,
Resolucién 333 de 2011 y Resolucidn 810 de 2021.

13} Realizar remisién de entrega de viveres para cada
institucién educativa en los formatos establecidos por el
MEN de acuerdo con los cupos asignados para cada una.
De estos formatos se debe dejar copia en los comedares
escolares y reponer los faltantes de alimentos o las
devoluciones de estos que no cumplan con las
caracteristicas establecidas en las fichas técnicas, en un
tiempo no mayeor a 24 horas después de evidenciarse e
faltante o realizarse su rechazo. El formato de reposicion o
entrega de faltantes debe corresponder al estabiecido por
el MEN.

LACTEOS APPENZELL SAS realizo y entrego remisiones
de viveres en cada una de las Instituciones educativas
en los formatos establecidos por el MEN, de acuerdo a
modalidad de atencidn y nimero de beneficiarios del
PAE por cada unidad de servicio.

14) Cumplir con la entrega de |os insumos para desarroliar
las actividades de limpieza y desinfeccién de acuerdo con
el "Anexo niumero 2 - Fase de Alistamiento, Equipos,
Dotacién e Implementos de Aseo" de la Resolucidn N2
29452 DE 2017 o Lineamiento Técnico — Administrativo, los
Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE que modifiguen, adicionen o
sustituyan,

LACTEOS APPENZELL SAS realizo y entrego remisiones
de insumos de limpieza y desinfeccién e implementos
de aseo en cada una de las Instituciones educativas.

15) Elaborar e implementar los ciclos de menus de acuerdo
con lo establecido en las Minutas Patrdn del "Anexo
nimerc 1 - Aspectas Alimentarios y Nutricionales" y el
Anexo 001 de Ja Resolucidn 0006 del 25 de marzo de 2020
y realizar cambios de menu solo en los casos contemplados
en la Resolucién N2 29452 de 2017 o Lineamiento Técnico
— Administrativo, los Estdndares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacion Escolar - PAE que
modifiguen, adicionen o sustituyan., previa autorizacién
del supervisor del contrato.

LACTEOS APPENZELL SAS da estricto cumplimiento a las
minutas vy ciclos de mend, los cuales fueron
presentados en la propuesta, y para el periodo actual
se remitieron a la ETC para su aprobacidn. Asi mismo
los intercambios presentados en este periodo fueron
emitidos a la Entidad Territorial para posterior
aprobacién del mismo en los tiempos establecidos del
reporte o novedades que se presentaron en la
ejecucion.

16) Efectuar seguimiento y registro de complementos
alimentarios entregados y de estudiantes atendidos por
cada institucion educativa, de acuerdo con el
procedimiento establecide por el ente contratante para el
pago, en los formatos establecidos por el MEN; asi mismo,
efectuar el seguimiento y registro diario de raciones y
entregarlo a la supervision del contrato, junto con el
consolidado mensual de las raciones no entregadas donde
se indiguen los recursos no ejecutados por este concepto.

LACTEOS APPENZELL SAS realizo seguimiento y registro
diario de las raciones diariamente entregadas en cada
unidad de servicio. Estas planillas estan de acuerdo a lo
emitido por la Secretaria de Educacién referente al
anexo 62 del SIMAT.

Asi mismo, para este periodo se utilizaron las planillas
autorizadas por la ETC, donde se relaciona la
informacién de los beneficiarios del PAE. El farmato
establecido como certificacion de rectoria en cada una
de las Instituciones Educativas Oficiales certifican el
ndmero de raciones efectivamente entregadas en este
periodo que son verificadas y validadas por cada uno de
los rectores de tas mismas.

17) Realizar minimo un 30% de compras locales del total de
las compras del Programa y el restante de compras al
departamento de Cundinamarca, reportar mensualmente
la cantidad de compras locales y departamentales
realizadas y los soportes respectivos.

LACTEQS APPENZELL SAS durante este periodo registro
y reporto el 36.5868% de compras locales.

18) Brindar atencién diferencial a los nifios, niflas y
adolescentes pertenecientes a grupos étnicos.

Durante este periodo no se ha reportado beneficiarios
PAE con atencidn diferencial.

19) Informar periédicamente a la Entidad Territorial, al
MEN, a la supervision del Programa, sobre el grado de
avance operativo, administrativo y financiero del contrato
mediante el sisterma de monitoreo y control establecido.

LACTEOS APPENZELL SAS realiza la entrega periddica
correspondiente a este periodo, el cual informa el
avance financiero, administrativo y ejecucién durante
el periodo mencionado.

20) Informar periédicamente a la Entidad Territorial, al
MEN, a la supervisidén y/o interventorfa del Programa,
sobre el grado de avance operativo, administrativo vy

LACTEQS APPENZELL SAS realiza la entrega periddica
correspondiente a este periodo, el cual informa el
avance financiero, administrativo y ejecucidn durante
el periodo mencionado.
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financiero del contrato mediante el sistema de monitoreo
y control establecido.

21) Atender las visitas realizadas a los comedores
escolares, bodegas, plantas y sedes administrativas, por
representantes de la Entidad Territorial y/o del MEN,
supervision del PAE, y/o las efectuadas por los diferentes
entes de control.

LACTEQOS APPENZELL SAS estd en disposicion de
atender las visitas realizadas por el Ministerio de
Educacion, de Salud, la supervisién o Interventoria y
demds entes de control que requieran realizar
verificacién del Programa de Alimentacién Escolar en
cada una de las unidades de servicio y en la bodega
ofertada del mismo.

22) Facilitar la informacién requerida y participar en las
reuniones de Comités de Alimentacion Escolar y/o Comités
de Seguimiento al PAE a las que sea convocado.

LACTEOS APPENZELL SAS participa continuamente en
las reuniones y Comités programados de alimentacidn
escolar y seguimiento al PAE de nuestro territorio.

23) Apoyar los procesos que desarrollen las Entidades
Territoriales para promover los mecanismos de
participacion ciudadana y de control social del Programa.

Continuamente se realiza apoyo a los procesos que se
desarrollen entorno a la participacion ciudadana y
controf social del PAE en nuestro Territorio.

Durante este periodo LACTEOS APPENZELL SAS apoyoy
asistid al comité de seguimiento y conttol programado
por la Entidad Territorial.

24) Realizar 2 capacitacionss anuales en modalidad
presencial o virtual para los titufares de derecho que se
benefician del PAE a las 18 Instituciones Educativas, sobre
alimentacidn saludable con el fin de incentivar el optimo
consumo de alimentos por medio de estrategias y
actividades con diferentes tematicas relacionadas a la
alimentacion saludable y habitos, en coordinacién con la
Secretaria de Educacién de la entidad Territorial y/o de |a
UApA.

Estas capacitaciones se deben ejecutar una al inicio de Ja
operacion vy los otros dos meses antes de finaiizar el
contrato.

LACTEOS APPENZELL SAS dio cumplimiento a esta
obligacién en el segundo semestre del afio 2022.

25) Apoyar las acciones, estrategias, actividades o
programas para el fomento de habitos de alimentacidn
saludables siguiendo los lineamientos de fa Secretaria de
Desarrollo Social de la Entidad Territorial y/o del MEN.

Continuamente se realiza apoyo y acompafiamiento a |
las acciones y estrategias a programas para el fomento
de hdbitos de alimentacién saludable conforme a
solicitudes emitidas por la Entidad Territorial.

26) El contratista debe garantizar las condiciones de
saneamiento bésico en cada unidad de servicio, asi mismo,
debe presentar e implementar ei plan de saneamiento
basico, junto con los programas que lo integran como son:
Programa de limpieza y desinfeccién, Programa de control
de plagas, Programa de Manejo de residuos y programa de
abastecimiento o suministro de agua potable. Este plan
debe estar escrito y a disposicién de la autoridad sanitaria
competente, este debe incluir como minimo
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo
y responsables para el cumplimiento de este. Se debe
garantizar lo descrito en |a Resolucidn 2674 de 2013 y
Lineamiento Técnico — Administrativo, los Estandares y las
Condiciones Minimas del Programa de Alimentacién
Escolar - PAE que modifiquen, adicionen o sustituyan.

LACTEQS APPENZELL SAS desarrolla y garantiza el
cumplimiento a lo establecido en el Plan de
Saneamiento Basico de bodega y comedores escolares,
mediante la verificaciones de control de procesos de
limpieza y desinfeccidn, control de plagas, clasificacion
de residuos y suministro de agua potable,

Asi mismo, se garantiza la trazabilidad vy registro de
todos los procedimientos empleados para la garantia
de la calidad e inocuidad realizados en este periodo en
cada unidad de servicio,

27) El contratista debe documentar el proceso de
abastecimiento de agua que incluye: fuente de captacion o
suministro,  tratamientos realizados, limpieza y
desinfeccidn de tanque de almacenamiento, controles
realizados para garantizar el cumplimiento de los
requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos establecidos en
la normatividad vigente, asi como los registros que
soporten el cumplimiento de estos. Practicas de ahorro y
cuidado del agua en los servicios de alimentos. De igual
forma, se debe documentar y registrar el programa de
control de plagas, con el fin de prevenir contaminaciones y

LACTEOS APPENZELL SAS da cumplimento a la
obligacién contractual, a través del registro de la
calidad del agua v verificacion diaria que se realiza en
cada unidad de servicio.
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garantizar la inocuidad. Se debe garantizar lo descrito en el
Lineamiento Técnico — Administrative, los Estandares v las
Condiciones Minimas del Programa de Alimentacidn
Escolar — PAE que modifiquen, adicionen o sustituyan.

28) Respecto de la accion aplicar en caso de contingencia,
como derrames de sustancias quimicas a las fuentes de
agua, suspension del servicio o emergencias especificas, el
contratista debe establecerlas de manera documental,
como control preventivo.

Se da cumplimiento a la obligacién contractual previa
presentacidn de planes de contingencia en la etapa de
alistamiento.

29) El operador debe garantizar la calidad del agua,
realizando acciones de monitereo que como lo son hervido
de agua, control de PH y cloro residual, a efecto de
asegurar la potabilidad del agua. De esta forma se estaria
haciendo un control en cuanto a la calidad del agua gue nos
permitiria tomar [as acciones correctivas inmediatas.

LACTEOS APPENZELL SAS da cumplimento a la
obligacién contractual, a través del registro de la
calidad del agua y verificacidn diaria que se realiza en
cada unidad de servicio por parte de las manipuladoras
de alimentos.

30) El operador debe realizar procesos como el lavado de
tanques aéreos, desinsectacion, desratizacion y
desinfeccidn, de acuerdo con el cronograma v/o
necesidades que requiera cada comedor escolar, con el fin
de garantizar un suministro de alimentos con niveles de
inocuidad adecuados, en cumplimiento de la Resolucion
25452 de 2017 o Lineamiento Técnico — Administrativo, los
Esténdares y las Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacidn Escolar — PAE que modifiquen, adicionen o
sustituyan. Y la Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de
Salud y Proteccién Social y demas normas que Ia
modifiqguen o sustituyan. En la etapa de alistamiento la
entidad informara al operador el nimeroe de comedores y
tanques a los cuales se les realizara el respectivo lavado

No se ejecutd durante este periodo.

Dado a los (17) dias del mes de Abril del afio dos mil veintitrés (2023).

LINA MAR RODRIGUEZ
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Proyectd: Sandra H. — Felipe J. — Carolina Q. - Catalina 8.
Revisado y aprobado: Lina Marcsla Rodriguez

Carrera 2a. i 3-16 - Centro histérico de Mosquera, Edificio Parque Central - Centro de Negocios. Edificio Bancelombia /!
Teléfono: {E01) 8276022 - {601) 8276666 - (601) 8276366
secretariadedesarrollo@mosquera-cundinamarca.gov.ca




