;Az FORMATO ACTA DE RECIBO DE SATISFACCION DE SERVICIOS

ESPERANZA PASCUAS PERDOMO, en calidad de supervisora del contrato No. CO1.PCCNTR.4711256, del Centro de Formacién
Agroindustrial del SENA Regional Huila, hace constar por medio de este documento que recibié a satisfaccion el servicio de
ALIMENTACION para los aprendices del Centro de Formacién Agroindustrial "La Angostura" del SENA RegionalHuila, por el
periodo comprendido entre el 3 de marzo al 12 de abril de 2023, el cual tiene las siguientes caracteristicas:

Contratista: G| ADYS CERQUERA DE BEDOYA

Contrato No.  \\, c01.PCCNTR.4711256

Fecha de
Suscripcion: 2 de marzo de 2023
Fecha
de
. 3 de marzo de 2023
Inicio :
Obieto: Prestar el servicio de alimentacion para los Aprendices y Trabajadores Oficiales del Centro de Formacion
Jeto: Agroindustrial “La Angostura” del SENA Regional Huila.
Valor de $  167.989.712
Contrato
Val
alora $ 65.920.650
cancelar:

Descripcion del Servicio recibido:

* Factura GC143 2023 por $ 65.920.650

Distribucion Presupuestal: Con cargo al compromiso presupuestal dependencia No. 911610, con rubro presupuestal No. C-
3603-1300-14-0-3603025-02 , ADQUSICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIOS PARA LA COMUNIDAD, SOCIALES
Y PERSONALES $ 1.078,300

Distribucion Presupuestal: Con cargo al compromiso presupuestal dependencia No. 911642, con rubro presupuestal No. C-
3603-1300-14-0-3603025-02 , ADQUSICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIOS PARA LA COMUNIDAD, SOCIALES
Y PERSONALES $ 64.842.350

El supervisor hace constar que verificé el cumplimiento de las obligaciones contractuales entre las cuales se encuentra el pago
oportuno de aportes parafiscales y de seguridad social de conformidad con lo establecido en el Decreto 1703 de 2002, Decreto
510 de 05 de marzo de 2003, la Ley 789 de 2002, Ley 828 de 2003 y Ley 1150 de 2007

Para constancia se firma en Campoalegre, a los 13 dias de abril de 2023, por:

{:7433.(.9 PR PP S

ESPERANZA PASCUAS PERDOMO
Supervisor Asignado
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PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL

ETAPA CONTRACTUAL

FORMATO INFOME DE SUPERVISION

INFORME DE SUPERVISION DEL 3 DE MARZO AL 2 DE ABRIL DE 2023

Regional Huila —

Centro de Formacion Agroindustrial “La Angostura”

SUPERVISOR DEL CONTRATO:

Esperanza Pascuas Perdomo

CONTRATO No:

CO1.PCCNTR. .4711256

TIPO DE CONTRATO:

prestacién de servicios

Prestar el servicio de alimentacion para los Aprendices y Trabajadores

OBJETO: Oficiales del Centro de Formacion Agroindustrial “La Angostura” del
SENA Regional Huila.
CIENTO ONCE MILLONES NOVECIENTOS NOVENTA Y TRES MIL
VALOR: SETECIENTOS DOCE PESOS ($111.993.712) MCTE
CONTRATISTA: GLADYS CERQUERA DE BEDOYA
NIT: NIT 36147801-6

LUGAR DE EJECUCION:

Campoalegre Huila

FECHA DE SUSCRIPCION: 2- 03-2023

FECHA DE INICIO: 3-03-2023

PLAZO INICIAL DEL 41 dias

CONTRATO:

PLAZO FINAL- HASTA EL 11-06-2023

PRORROGA 01
VALOR INICIAL DEL CIENTO ONCE MILLONES NOVECIENTOS NOVENTA'Y TRES MIL
CONTRATO: SETECIENTOS DOCE PESOS ($111.993.712) MCTE

VALOR ADICION 001:

CINCUENTA'Y CINCO MILLONES NOVECIENTOS NOVENTA'Y
SEIS MIL OCHOCIENTOS CINCUENTA Y SEIS PESOS
($55.996.856) MCTE.

VALOR ACTUAL

CIENTO SESENTA'Y SIETE MILLONES NOVECIENTOS OCHENTA

Y SIETE MIL SETECIENTOS DOCE PESOS (167.989.712) MCTE
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El SENA pagara al contratista el valor del contrato, mediante pagos
parciales mensuales, de acuerdo con el avance en la ejecucion del
objeto contractual, dentro de los treinta (30) dias siguientes a la
presentacion de la cuenta, que incluya las facturas y sus respectivos
soportes, previa revision y liquidacion de esta como requisito para la
expediciéon del certificado de supervision del contrato, en todo caso
atendiendo la normatividad, procedimientos y formalidades que rigen la
materia. Para proceder con el pago, el contratista debera hacer previa
presentacion de: A) Certificacion del supervisor del contrato donde
conste el cumplimiento a satisfaccion del objeto contractual. B) Factura
electrénica correspondiente o cuenta de cobro que cumpla con los
requisitos fiscales y legales, de acuerdo con lo estipulado en la Circular
SENA No0.32021000055 de 2021, de la cual, le suministrara copia el
supervisor del contrato. C). Acreditacion del pago de seguridad social y
aportes parafiscales, cuando corresponda. D). Certificacion de
contratacion de aprendices, en cumplimiento de la Ley 789 de 2002 y
el articulo 23 de la Ley 1150 de 2007, cuando corresponda. EI SENA
efectuara al CONTRATISTA las retenciones que en materia tributaria
tenga establecida la Ley y respecto de las cuales sea su obligacién
efectuar la retencion. En los demas casos, el contratista debera cumplir
con el pago de los impuestos, tasas o contribuciones que se deriven de
la presente contratacion.

FORMA DE PAGO:

OBLIGACIONES ACTIVIDADES PRODUCTO
REALIZADAS
El personal requerido se ha ajustado en
Personal necesario empleado 7 proporcion a los aprendices que se
para el servicio. encuentran en el centro.
La sefiora Gladys Cerquera no esta afiliada
7 a pensioén por ser mayor de 70 afos. Esta
Afiliacion de los empleados al exonerada. Se cancela la seguridad social y
SGSS parafiscales de 6 empleados
Horario de Atenciéon y menus Se ajusta el horario a la situacion que tiene el
del dia. Cumple centro
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Mantenimiento del | Cumple con el objetivo Se realiza limpieza de las areas, de
restaurante, menaje y menaje, utensilios,
funcionamiento Los empleados utilizan EPP
Pago canon arrendamiento Cumple Recibo de pago adjunto
Transportar los viveres y Cumple con el objetivo
demas elementos El transporte de las materias primas e
necesarios de manera insumos se hace en los vehiculos
adecuada apropiados.
Disposicion de residuos Cumple con el objetivo Se cuenta con los recipientes propios para la
adecuada recoleccion de desechos
Se cuenta con 1 extintor clase K para
Extintor contra incendios clase uso exclusivo del restaurante con fecha
K (grasas y aceites vegetales) vigente.
Cumple
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Botiquin Primeros Auxilios Cumple Se cuenta con los implementos segun la
norma vigente
Sefalizacion SST Cumple Cumple de conformidad

Mantener por su cuenta y
riesgo, al frente del
restaurante un representante
cuando no lo haga
personalmente.

Para representacion de la contratista esta
disponible el sefior Jhon Bedoya actuando
en calidad de administrador

Mantener todo el personal
necesario y dando
cumplimiento a lo descrito en
la guia técnica con
lineamientos de seguridad y
salud en el trabajo para
restaurantes y cafeterias.

Se anexa relacion  del persona
empleado para la ejecucién del contrato

El personal que utilice para la
ejecucion del contrato, debe
estar debidamente afiliado al
régimen de seguridad social.

Se anexa pagos de seguridad social

En el sitio donde se va a
prestar el servicio, el
contratista debe asegurar la
instalacién de sefalizacion de
advertencia, prohibicién, de
obligaciéon y de emergencia.

Se anexa registro fotogréafico en el presente
informe

Dotar de elementos de
proteccion personal segun sus
riesgos a todo el personal

Cumple de conformidad

Una vez firmada e acta de
inicio entre las partes,
acuerdan fecha, hora 'y

lugar para la realizacién de
induccién en SST.

N/A
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El contratista debera
garantizar en el dia a dia, el
proceso de limpieza, higiene y
desinfeccion en las areas
donde se va a prestar el
servicio.

Se anexa registro fotografico en el presente
informe

Reportar al
contrato el
personal nuevo

supervisor del
ingreso  de

N/A

en cartelera
claramente  definidos los
horarios de labores vy
prestacién de servicio.

Colocar

Se anexa registro fotografico en el presente
informe

El transporte de los alimentos
debe adelantarse segun Ig
indicado en la guia técnica

Se anexa registro fotografico en el presente
informe

Velar por el correcto
mantenimiento del restaurante
y por el adecuado uso y
conservacion de las
instalaciones.

Se anexa registro fotografico en el presente
informe

Realizar por su cuenta y
riesgo los mantenimientos
necesarios a las estufas,
cuartos frios, licuadoras vy
demas equipos.

N/A

Evitar la acumulacion de grasa
sobre la superficie

Cumple

Transportar los viveres y
cualquier otro  elemento
necesario en el restaurante

Cumple

Se anexa registro fotografico en el presente
informe

En el evento en que en el
centro no se cuente con el
suministro de agua potable el
contratista debera suplir a su
costa esta necesidad para
realizar las labores y cumplir
con el objeto

contractual

N/A

N/A
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Cuando los aprendices salgan
a giras educativas el
contratista debera suministrar
la alimentacion de acuerdo
con las necesidades | N/A N/A
manifestadas por parte del
supervisor del contrato

Suscribir de forma paralela a
contrato de suministro, contratc
de arrendamiento por el uso de

las N/A N/A
instalaciones del restaurante

muebles, equipos Y

enseres

necesarios para la ejecuciéon
del objeto contractual.

RACIONES ENTRGADAS
Desayuno 100% 2061 Se cumple de conformidad con lo establecidg
en el contrato
Desayuno 50% 941 Se cumple de conformidad con lo establecido
en el contrato
Almuerzo 100% 2358 Se cumple de conformidad con lo establecido
en el contrato
Almuerzo 70% 1991 Se cumple de conformidad con lo establecido
en el contrato
Cena Aprendiz 100% 1.824 Se cumple de conformidad con lo establecido
en el contrato
Cena Aprendiz 50% 288 Se cumple de conformidad con lo establecido

en el contrato

Se cumple de conformidad con lo establecido
Desayuno T.0. 85% 121 en el contrato

Se cumple de conformidad con lo establecido
en el contrato

Almuerzo T.0 85% 117

OBSERVACIONES

INFORMACION ADICIONAL :
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EJECUCION:
VALOR CONTRATADO 167.989.712
FECHA PORCENTAJE | PORCENTAJE DE
EJECUCION
(Con |NRO VALORA | VALOR | SALDO DE FiSiCA
corte al | FACTURA | CANCELAR | EJECUTADO CONTRATO| EJECUCION No. de
periodo a FINANCIERA | dias %
ejecutados
2/04/2023 | GC143 65.920.650 | 65.920.650 | 102.069.062 39,24% 30 | N.A
CUMPLIMIENTO
TIPO DE AMPARO No. de pdliza Vigencia de la péliza Valor asegurado
Compaiia
Aseguradora
Cumplimiento Del Contrato |61-46-101020476 03-03-2023/12-10-2023
SEGUROS DEL
ESTADO S.A. $ 33.597942.40
Pago De Salarios 61-46-101020476 03-03-2023/12-06-2026 $ 8.399.485.60
Prestaciones Sociales SEGUROS DEL
ESTADO S.A.
Calidad De Servicio 61-46-101020476 03-03-2023/12-12-2023 $ 33.597942.40
SEGUROS DEL
ESTADO SA..
Responsabilidad Civil 61-46-101020476 03-03-2023 31-10-2023 $ 232.000.000
Extracontractual SEGUROS DEL
ESTADO S.A

Que mediante la Resolucion 1-01399 de 2021, “Por la cual se adopta el Plan Nacional Integral de Bienestar de
los aprendices del Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA y se deroga la Resolucion 2203 de 2019; en la que

se dispone los objetivos estratégicos, los cuales establecen las rutas de implementacion de las acciones de
Bienestar que se hacen visibles mediante los objetivos operativos”.
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Que el objetivo estratégico 2 dice asi: “Incentivar al aprendiz en su proceso de formacién integral mediante la
implementacién de estimulos como reconocimiento a su esfuerzo en el proceso formativo y un impulso a la
excelencia”

Que el objetivo Operativo de este es: “Asignar apoyos socioeconémicos para aprendices en situacién de
vulnerabilidad social e inseguridad econémica como medio para promover su excelencia académica, humana y
en linea con la misionalidad de la Direccion de Formacién”.

Que teniendo en cuenta los lineamientos de la Direccion General, del 2023, los aprendices contintian recibiendo los
apoyos segun lo establecido en GUIA DE APOYOS SOCIOECONOMICOS Plan Nacional Integral de Bienestaral
Aprendiz - PNIBA Cédigo: GFPI-G-007 Version: 12, 2023,

Los aprendices que recibieron alimentacion fueron los que se adjudicaron mediante la Resolucion del 2023, para el
primer trimestre "Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de raciéon alimentaria servida en
caliente, en el IV trimestre 2021 a los aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional Huila del
Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA “Modalidad de entrega de apoyo de alimentacién temporal — Racién
alimentaria Se refiere a la racion alimentaria servida en caliente, no empacada que puede ser desayuno , almuerzo,
cena o refrigerio.

Que, el “Apoyo de alimentacion: Se refiere al apoyo orientado a cubrir parcialmente costos mensuales de
alimentacién de los aprendices beneficiados que se brinda a los aprendices de formacion laboral y formacion
tecnoldgica; atendiendo las condiciones y requisitos definidos en esta guia”

Que el beneficio del “Internado — centros de convivencia: Alojamiento que se brinda a los aprendices en sedes
del SENA y que va acompafiado del apoyo de alimentacion”. En el caso del Centro de Convivencia se les entrega
las 3 raciones diarias, consistentes en desayuno, almuerzo y cena, incluso los festivos y los fines de semana.

Que los apoyos de alimentacién, estan establecidos en el numeral 12.

Que, “Este apoyo se brinda teniendo en cuenta la disponibilidad presupuestal que tienen los centros de formacion
como techo asignado en la apertura presupuestal de la vigencia fiscal por concepto interno gastos bienestar y de
acuerdo con la priorizacion de actividades que realicen segun la guia GFPI- G-026 del procedimiento de bienestar al
aprendiz”.

Que, los “Tipos de apoyo de alimentacién: Se brinda a los aprendices de todas las modalidades de los niveles de
formacion laboral y tecnoldgica que se encuentren en el centro de formacién, ambientes de aprendizaje o escenarios
formativos donde desarrolle ejecucion de la formacién, previo cumplimiento de requisitos.

Los aprendices del SENA podran recibir este apoyo mediante alguna de las siguientes modalidades, sin superar la
vigencia fiscal™:

Que, la Guia en el numeral 12.2., nos da los lineamientos para el “ Apoyo de alimentacion ocasional”, que “Es
aquel que se otorga a los aprendices que participan de actividades programadas con duracién minima de cuatro (4)
horas para dar cumplimiento a los objetivos estratégicos del Plan Nacional Integral de Bienestar al Aprendiz. Estos
apoyos se asignan durante la actividad de bienestar en la que se convoca la participacion de los aprendices. Dado su
caracter de ocasional, no aplica convocatoria. La evidencia de entrega del apoyo debe reunir las condiciones quese
fijen en los contratos de adquisicion de este servicio y ser aprobadas por el supervisor”
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12.4. Apoyo de alimentacién de centros de convivencia
Es aquel que se otorga a los aprendices de formacién laboral y formacién tecnolégica, que son beneficiarios de
los centros de convivencia. Los aprendices de internados - centros de convivencia no participan en convocatoria
de apoyos de alimentacion temporal por que el servicio de internado incluye alimentacion.

12.5. Apoyo de alimentacion en situaciones especiales
Es aquel que se otorga a los aprendices que presentan una situacion de estado de excepcion, fuerza mayor,
relacionadas con hechos de calamidad o desastre que demanden actuaciones inmediatas. La adopcion de
entrega de este apoyo puede ser definida por direccidon general cuando la situaciéon presentada involucre a mas
de una regional, por las direcciones regionales, cuando se impacte a la regional o a mas de un centro de formacion,
o por el centro de formacion.

12.6. Apoyo de alimentacion temporal

Es aquel que se otorga a los aprendices de formacion laboral y formacién tecnolégica de todas las modalidades y
jornadas, que cumplen requisitos y cuyo propdsito es apoyar la permanencia del aprendiz en su proceso formativo.
Este tipo de apoyo se puede brindar mediante las siguientes modalidades:

* Apoyo de alimentacién temporal- trimestral

» Apoyo de alimentacion temporal — Racion alimentaria

12.6.2. Modalidad de entrega de apoyo de alimentacién temporal — Racién alimentaria
Se refiere a la racion alimentaria servida en caliente, no empacada que puede ser desayuno, almuerzo, cena o
refrigerio. En ninglin caso sera canjeable por alimentos crudos, mercado o dinero. El apoyo de alimentacién
temporal — racion alimentaria se otorga por un maximo de once (11) meses mediante convocatoria de Alimentacién
Temporal.
Valor y tiempo de los apoyos de alimentacion temporal — Racién alimentaria. El apoyo de alimentacion
temporal — racion alimentaria se otorga al aprendiz por un maximo de once (11) meses durante la vigencia anual.
El centro de formacién define la modalidad de adquisicion de este apoyo para entrega a los aprendices de acuerdo
con la normatividad vigente de contratacién publica, asi como las caracteristicas de la racién alimentaria.

12.6.3. Convocatorias para el apoyo de alimentaciéon temporal

Los centros de formacion profesional realizaran las convocatorias de inscripcion que se requieran para la asignacion
de cupos de apoyos de alimentacién a los aprendices que se postulen indicando la modalidad de entrega del apoyo
y fijando los siguientes requisitos de inscripcién para el aprendiz:

* En estado en induccion o en formacién en el aplicativo Sofia Plus.

» No tenga condicionamiento de matricula conforme a lo estipulado en el reglamento al Aprendiz.
* No ser beneficiario de apoyos de sostenimiento regular o FIC
+ Diligenciar adecuadamente el formato de registro socioeconémico que facilite el Centro de formacion9.

Para el caso de las convocatorias de apoyo de alimentacion temporal-racion alimentaria el Centro de formacion
debe indicar el numero de raciones que entregara diariamente a cada aprendiz beneficiado y esta debe ser en
coherencia de la jornada de formacién del aprendiz.

Nota: Un aprendiz no se puede postular o beneficiar simultaneamente de apoyo de alimentacién de racién
alimentaria y apoyo de alimentacién temporal — trimestral
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El Centro de Formacion Agroindustrial “La Angostura”, esta ubicado en la zona rural del municipio de Campoalegre,
tiene una finca de 260 hectareas, en la cual mediante la estrategia SENAEMPRESA, y teniendo en cuenta las
unidades productivas, los aprendices atienden las 28 unidades productivas, con variedad de animales y de cultivos
los cuales requieren del cuidado y alimentaciéon, mantenimiento y riego constante, la cual esta a cargo de
aprendices que deben estar presencialmente en dichos lugares para llevar a cabo las labores y actividades que
ello demanda y respecto de las cuales la Entidad debe procurar su proteccion en el sentido de mantener limpios y
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protegidos los lugares donde desarrollan sus actividades.

Dentro de los grupos beneficiarios del primer trimestre:

TRIMESTRE PROGRAMA DE FORMACION FICHA
PRODUCCION GANADERA 2692366
GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
| TRIMESTRE | AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD,
MEDIO AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD 2671906
OCUPACIONAL
GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
Il TRIMESTRE GESTION DE MERCADOS 2619709
PASTELERIA 2619691
GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
ACUICULTURA 2559352
NTRIMESTRE
PRODUCCION GANADERA 2559351
GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
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GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD,

MEDIO AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD 2500891
OCUPACIONAL
GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD,
MEDIO AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD 2500885
OCUPACIONAL
IVTRIMESTRE | GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
MECANIZACION AGRICOLA 2449408
V TRIMESTRE | GESTION DE MERCADOS 2449412
PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382
ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE 9397491
INFORMACION
VI TRIMESTRE | GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397489
GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2397485
PRODUCCION GANADERA 2339747
PRODUCCION AGRICOLA 2339740
PASANTIAS
PRODUCCION AGROPECUARIA ECOLOGICA 2339726

GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD,
MEDIO AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD 2339723
OCUPACIONAL

Las unidades que atienden los aprendices, especialmente los que estan desarrollando etapa productiva, son:

Pecuaria.

Porcina, Bovina, Ovina ,Avicola Postura, Avicola codornices ,Avicola Aves de engorde, Equina, Apicola Piscicola
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Agricola.

Maracuya, Badea, Sandia, Mango, Araza, Aguacate, Guayaba, Cacao Jardin Clonal, Cacao Germo plasma,
Cacao Replica, Cacao Policultivo, Vivero Cacao, Viveros Citricos , Café, Platano, Guanabana,
Frijol, Pina

EVIDENCIAS:

Fotograficas Aprendices Beneficiarios de racion alimentaria externos, los del internado centro de
convivencia y los que participan de las diferentes actividades de bienestar integral, entre otras
fortaleciendo habilidades blandas, prevencién y promocion de la enfermedad, acciones de arte, culturay
deportes. Ademas, los pasantes.

Listado de aprendices
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Descripcion del Suministro como Apoyo

Alimenticio Cantidad Precio Un. Total

Desayuno trabajador oficial $ 4.250 $ 348.500

Almuerzo trabajador oficial § $ 8.900 $ 729.800
TOTAL ° $1.078.300

CUENTA DEL 03 DE MARZO 2023 AL 02 DE ABRIL DE 2023 APRENDICES
FECHA DESAYUNO ALMUERZO CENAS
100% 50% 100% 70% 100% 50%

viernes, 3 de marzo de 2023 79 35 120 65 4 40
sabado, 4 de marzo de 2023 0 48 48 0 0 37
domingo, 5 de marzo de 2023 0 49 48 0 0 37
lunes, 6 de marzo de 2023 120 28 95 92 15 89
martes, 7 de marzo de 2023 112 38 115 108 14 98
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miércoles, 8 de marzo de
2023 90 40 112 93 15 99
jueves, 9 de marzo de 2023 101 52 135 98 15 78
viernes, 10 de marzo de 2023 89 35 85 80 15 36
sabado, 11 de marzo de 2023 0 45 22 0 0 36
domingo, 12 de marzo de
2023 0 45 22 0 5 36
lunes, 13 de marzo de 2023 91 39 99 83 16 94
martes, 14 de marzo de 2023 114 42 108 98 17 94
miércoles, 15 de marzo de
2023 113 40 114 150 10 98
jueves, 16 de marzo de 2023 103 43 111 132 11 64
viernes, 17 de marzo de 2023 90 0 97 91 10 11
sabado, 18 de marzo de 2023 1 0 11 0 1 11
domingo, 19 de marzo de
2023 1 0 5 0 1 10
lunes, 20 de marzo de 2023 86 15 89 68 1 10
martes, 21 de marzo de 2023 103 32 106 102 18 94
miércoles, 22 de marzo de
2023 101 25 113 89 15 94
jueves, 23 de marzo de 2023 91 37 102 84 15 94
viernes, 24 de marzo de 2023 89 45 92 81 15 94
sabado, 25 de marzo de 2023 0 0 0 0 0 0
domingo, 26 de marzo de
2023 0 0 0 0 0 0
lunes, 27 de marzo de 2023 96 49 95 97 15 94
martes, 28 de marzo de 2023 102 41 103 96 15 94
miércoles, 29 de marzo de
2023 101 45 102 104 15 94
jueves, 30 de marzo de 2023 104 38 125 90 15 94
viernes, 31 de marzo de 2023 84 35 84 90 15 94
sabado, 1 de abril de 2023 0 0 0 0 0 0
domingo, 2 de abril de 2023 0 0 0 0 0 0
SUBTOTAL 2.061 941 2.358 1.991 288 1.824
Descripcién del Suministro como Apoyo Alimenticio Cantidad Precio Un. Total
Desayuno aprendiz 50% 941 $ 2500 $ 2.352.500

GCCON-F-031 V.01
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Desayuno aprendiz 100% 2.061 $ 5.000 $ 10.305.000
Almuerzo aprendiz 70% 1.991 $ 7.350 $ 14.633.850
Almuerzo aprendiz 100% 2.358 $ 10.500 $ 24.759.000
Cena aprendiz 100% 1.824 $ 6.500 $ 11.856.000
Cena Aprendiz 50% 288 $ 3.250 $ 936.000
TOTAL $ 64.842.350
CUENTA DEL 03 DE MARZO DE 2023 AL 02 DE ABRIL DE 2023
FECHA TRABAJADORES OFICIALES
DESAYUNOS ALMUERZOS
viernes, 3 de marzo de 2023 4 4

sabado, 4 de marzo de 2023

domingo, 5 de marzo de 2023

lunes, 6 de marzo de 2023

martes, 7 de marzo de 2023

miércoles, 8 de marzo de 2023

jueves, 9 de marzo de 2023

viernes, 10 de marzo de 2023

sabado, 11 de marzo de 2023

domingo, 12 de marzo de 2023

lunes, 13 de marzo de 2023

martes, 14 de marzo de 2023

miércoles, 15 de marzo de 2023

jueves, 16 de marzo de 2023

viernes, 17 de marzo de 2023

sabado, 18 de marzo de 2023

domingo, 19 de marzo de 2023

lunes, 20 de marzo de 2023

martes, 21 de marzo de 2023

miércoles, 22 de marzo de 2023

jueves, 23 de marzo de 2023

viernes, 24 de marzo de 2023

El I I S I el Ho il ol Il R N Bl Bl B =R A B N R N R N el N o)

lunes, 27 de marzo de 2023

O|+]|+|d|+|JO|lOoO|jO||~|l]dlIOINVIVIO]IRA]IRA|lUW]O|O
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martes, 28 de marzo de 2023 0 0
miércoles, 29 de marzo de 2023 4 4
jueves, 30 de marzo de 2023 5 5
Viernes, 31 de marzo de 2023 5 5
SUBTOTAL 82 82
Campoalegre 12 de abril 2023
Elaboré: Esperanza Pascuas Perdomo- Supervisora G g e o ca

contrato

GCCON-F-031 V.01




Recaudo exclusivo con Cédigo de Barras No. de referencia 7299462 DOCUMENTO EQUIVALENTE N° 43488

UNICAMENTE SE RECIBE PAGOS EN EFECTIVO No 58043745
O CON CHEQUE DE GERENCIA =
FECHA DE EXPEDICION
Servicio Nacional De Aprendizaje IMPORTANTE: El pago oportuno de este cupon es valido _ _
Mi,:\ilslté?io deITrabajo IR maximo hasta el quinto dia de haberse generado, en 14 2023
www.sena.edu.co NIT 899999034-1 caso contrario debe volver a realizar la liquidacion y FECHA VENCIMIENTO
generar un nuevo cupon
( N\
Nombre Pagador GLADYS CERQUERA DE BEDOYA nTocc. 36147801
Direccién BLOQUET D SANTORI Teléfono 157,318 3728741
N o
DESCRIPCION VALOR UNITARIO VALOR TOTAL

Produccion de Centros
SENA REGIONAL HUILA
CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL-HUILA

UN MILLON CIENTO TRECEMIL TRESCIENTOS suToraL | $ 1.113,347.00
CUARENTA Y SIETE PESOS.
IVA
TOTAL $1,113,347.00
\_ FACTURA )
\

/Observaciones

Al realizar su pago tenga en cuenta lo siguiente:

La impresién de este cupdn debe realizarse con impresora laser de alta resolucion.

Si va a cancelar con Cheque, solo se recibe Cheque de Gerencia.

Al cancelar su pago se debe hacer solo por un medio de pago (todo en efectivo o todo con cheque de gerencia).

Se deben presentar todas las copias de la impresion en la Sucursal o Corresponsal Bancario.

Si se presenta algun incidente con el cupén y/o la Plataforma de Pagos SENA escribanos al correo certiaportes@sena.edu.co
\Términos y condiciones podra encontrarlos en www.sena.edu.co e

(415)7707012100379(8020)7299462(3900)000001113347(96)20230419

= Bancolombia
CONVENIO No. 44545 ( REFERENCIA No. 88043745 )

/Ciudad NT 36147801 Telefono 1 ~ N\

Nombre del Pagador / Cliente:  GLADYS CERQUERA DE BEDOYA

Bco CHEQUE No. CUENTA No. CONCEPTO

IEFECTIVO
DE CHEQUES

@l o\ J

Por el total indicado en la misma. El banco solo ampara el efectivo indicado en el
original de la consignacién. Si hubiere errores o faltantes, el banco hara los ajustes
necesarios en la cuenta corriente del cliente. Sobre el valor de la consignacion
hecha en el cheque no puede girarse hasta dichos cheques sean corrientes.

Los cheques incluidos en esta consignacion son sujetos a verificacion posterior )




SEGUROS POLIZA DE SEGURO DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL DERIVADA DE
gil. - CUMPLIMIENTO RAPIESTADO

NIT. 860.009.578-6 RCE CONTRATO ESTATAL

CIUDAD DE EXPEDICION SUCURSAL COD.SUC NO.POLIZA ANEXO
NEIVA AGENCIA MANDATARIA - NEIVA 61 61-54-101001782 1

==l FECHA EXPEDICION VIGENCIA DESDE A LAS ~ VIGENCIA HASTA ALAS

= DIA MES  ANO DIiA  MES  ARO HORAS DIA  MES  ANO HORAS TIPO MOVIMIENTO

= 14 | os || 2023 03 | o3 || 2023 00:00 3t || 10 | 2023 23:50 | ANEXO DE PRORROGA

DATOS DE] TOMADOR / GARANTIZADO

gé\:ﬂliFEE O RAZON CERQUERA DE BEDOYA, GLADYS “IDENTIFICACION CC: 36.147.801

PSIDIRECCION: CRA 48 6 - 159 CASA 40 ICIUDAD: NEIVA, HUILA ‘ITELEFONO: 3183728741

. DATOS DEL ASEGURADO | BENEFICIARIO
=5\ SEGURADO: CERQUERA DE BEDOYA, GLADYS IDENTIFICACION  CC: 36.147.801

[DIRECCION: CRA 48 NO 6-159 SANTORINI | CIUDAD: NEIVA, HUILA TELEFONO 3183728741

ENEFICIARIO: 36147801 - CERQUERA DE BEDOYA GLADYS Y/O TERCEROS AFECTADOS

OBJETO DEL SEGURO

e CoN SUJECICN A LAS CONDICIONES GENERALES DE LA POLIZA QUE SE ANEXAN E-RCE-002A REDIS 04-09, QUE FORMAN PARTE INTEGRANTE DE LA MISMA ¥ QUE EL
ASEGURADO Y EL TOMADOR DECLARAN HABER RECIBIDC Y HASTA EL LIMITE DE VALOR ASECURADCO SENALADO EN CADA AMPAROD, SEGURCS DEL ESTADO S.A., GARANTIZA:

ISARTT TT" D CTVIL

EXTT JAT, EM QUE TMC

RRA

Bl TOMADE

IBTANA, POR HEC “CURRT
PRESTAR EL SERVICIC DE ALIMEMTAZICN

SULTADD DR
SNDICES Y

AMPAROS

RIESGO: PREGTACICON DE SERVICIOS
e | AMPAROS VIGENCIA DESDE VIGENCIA HASTA SUMA ASEG/ACTUAL  £UMA ASEG/ANTERTOR
- 5DI0S LABORES Y OPERACTONES 03/03/2023 31/10/2023 $232,000,000.00 $232,000,000.00

| DEDUCIBLE : 10.00 % DEL VALOR DE LA PERDIDA - Minimo: 1.00 SMMLV

NTE ANEXC SE AJUSTA LA VIGENCIA DE LA POLIZA EN VIRTUD DE MODIFICACION, PRORROGA Y ADICION No. 1 DEL CONTRATO.

: b VALOR PRIMA NETA GASTOS EXPEDICION IVA TOTAL A PAGAR VALOR ASEGURADO TOTAL PLAN DE PAGQ
$ %108 563 .00 $ Fxxx44x3 000.00 $ w21 ,197.00 $ wrrminx] 32 760.00 $ *+**++232,000,000.00 CONTADO
INTERMEDARIO D2 TRIBUCION COASEGURO
CLAVE % DE PART. NOMBSE COMPANIA % PART, VALCR ASEGURADO
: [] CONF&SEGUROS ¥ COMPANIA LTDA 174261 100.00

LA MORA EN EL PAGO DE LA PRIMA O DE LOS CERTIFICADOS O ANEXOS QUE SE EXPIDAN CON FUNDAMENTO EN ELLA, PRODUCIRA LA TERMINACION AUTOMATICA DEL

CONTRATO Y DARA DERECHO A SEGUROS DEL ESTADO S.A. PARA EXIGIR EL PAGO DE LA PRIMA DEVENGADA Y DE LOS GASTOS CAUSADOS CON OCASION DE LA
jj EXPEDICION DEL CONTRATO.

QUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QUE LAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. SE REFIERE UNICAMENTE AL OBJETO Y OBSERVACIONES DE LA(S)
GARANTIA(S) QUE SE ESPECIFICAN EN ESTE CUADRO.

/Q"%é'd”

etaria General FIRMA TOMADOR
A USTED PUEDE CONSULTAR ESTA POLIZA EN WWW.SEGUROSDELESTADO.COM OFICINA PRINCIPAL: CALLE 83 NO 19-10 TELEFONO: 601-2186977, 601-6019330 CAMILOARTUNDUAGA 1



http://www.segurosdelestado.com/
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-~ s POLIZA DE SEGURO DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL DERIVADA DE
ESTRDO S.A. CUMPLIMIENTO RAPIESTADO
NIT. 860.009.578-6 RCE CONTRATO ESTATAL
CIUDAD DE EXPEDICION SUCURSAL COD.SUC NO.POLTZA ANEXO
NEIVA AGENCIA MANDATARIA - NEIVA 61 61-54-101001782 1
FECHA EXPEDICION VIGENCIA DESDE ATAS ~ VIGENCIA HASTA ATAS
DIA MES  ARNO DiIA MES  ARO HORAS DIA°  MES  ANO HORAS TIPO MOVIMIENTO
14 | 04 | 2023 03 | 03 I 2023 00:00 31 | 10 | 2023 23:59 [ ANEXO DE PRORROGA
e e e T
NOMBREORAZON CERQUERA DE BEDOYA, GLADYS IDENTIFICACION CC:36.147.801
SOCIAL
I I
DIRECCION: CRA 48 6 - 159 CASA 40 ”CIUDAD: NEIVA, HUILA ‘ITELEFONO: 3183728741
i

1
DATOS DEL ASEGURBADO | BENEFICIARIO

IASEGURADO: CERQUERA DE BEDOYA, GLADYS IDENTIFICACION ~ CC: 36.147.801

DIRECCION: CRA 48 NO 6-159 SANTORINI | ” CIUDAD:  NEIVA, HUILA ” TELEFONO:3183728741

BENEFICIARIO: 36147801 - CERQUERA DE BEDOYA GLADYS Y/O TERCEROS AFECTADOS

v N : " 4
t ' )

TEXTO ACLARATCRIO

g1
§g|
il
&8|
/|
'
3

VIGILADO SUPERI

LA MORA EN EL PAGO DE LA PRIMA O DE LOS CERTIFICADOS O ANEXOS QUE SE EXPIDAN CON FUNDAMENTO EN ELLA, PRODUCIRA LA TERMINACION AUTOMATICA DEL CONTRATO Y
DARA DERECHO A SEGUROS DEL ESTADO S.A. PARA EXIGIR EL PAGO DE LA PRIMA DEVENGADA Y DE LOS GASTOS CAUSADOS CON OCASION DE LA EXPEDICION DEL CONTRATO.
QUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QUE LAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. SE REFIERE UNICAMENTE AL OBJETO Y OBSERVACIONES DE LA(S) GARANTIA(S) QUE
SE ESPECIFICAN EN ESTE CUADRO.

NOTA: SEGUROS DE ESTADO S.A SE RESERVA EL DERECHO DE REVISAR Y HACER ACOMPANAMIENTO AL RIESGO ASUMIDO DURANTE LA VIGENCIA DE LA PRESENTE POLIZA, POR LO
TANTO EL ASEGURADOR COMO EL TOMADOR, PRESTARAN SU COLABORACION

PARA EFECTOS DE NOTIFICACIONES LA DIRECCION DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. ES CRA. 4 NO. 11 - 29 LOCAL 101 - TELEFONO: 8721717 - NEIVA

/( e == e
61-54-101001782

TGabriela A. Zarante B. - Secretaria General ;W

¢
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AN B4 ¢ - | { 3




g:eunoa POLIZA DE SEGURO DE CUMPLIMIENTO ENTIDAD ESTATAL

o ESTRADO S.A.
NIT. 860.009.578-6 DECRETO 1082 DE 2015

CIUDAD DE EXPEDICION SUCURSAL COoD.SuUC NO.POLIZA ANEXO
NEIVA AGENCIA MANDATARIA - NEIVA 61 61-46-101020476 1
el FECHA EXPEDICION ~ VIGENCIA DESDE ALAS ~ VIGENCIA HASTA ALAS
= DIA MES  ANO DIiA MES  ARO HORAS DIA  MES  ANO HORAS TIPO MOVIMIENTO
=¥ 1, | oa | 2023 03 || 03 || 2003 00:00 12 || o6 | 206 | 23:59 | ANEXODE PRORROGA

DATOS DEL TOMADOR I GARANTZADO

OCIAL CERQUERA DE BEDOYA, GLADYS “|DENT|F|CAC|ON CC: 36.147.801

#SIDIRECCION: CRA 48 6 - 159 CASA 40 ICIUDAD: NEIVA, HUILA “TELEFONO: 3183728741

10

CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL IDENTIFICACION NIT: 899.999.034-1

= IRECCION: KM 38 VIA NEIVA AL SUR CIUDAD: CAMPOALEGRE, HUILA TELEFONO 8380191

OBJETO DEL SEGURO

£y conN SUJECION A LAS CONDICIONES GENERALES DE LA POLIZA QUE SE ANEXAN ECU0L0B, QUE FORMAN PARTE INTEGRANTE DE LA MISMA Y QUE EL ASEGURADO Y
TOMADOR DECLARAN HABER RECIBIDC Y HASTA EL LIMITE DE VALOR ASEGURADOD SENALADO EN CADA AMPARO, SEGURCS DEL ESTADO S.A., CARANTIZA:

EL

EL, CUMPLIMIENT® DE TAS COBLIG ONES DERTVADAS DEIL O MO. C01.POCNTR. 471 DE PRESTACTON DE SERVIZTOS CUVO OBJETH ES: PRESTAR EL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA LOS ) ¥ TRABARJADORES CFI EL CENTRC DE FORMATI ) AL DEL SENA NAL HUILE.
@ AMPAROS
RIESGO: PRESTACICN DE SERVICIOS
AMPAROS VIGENCIA DESDE VIGENCIA HASTA SUMA ASEG/ACTUAL SUMA ASEG/ANTERIOR
«5~ (CALIDAD DEL SERVICIO 03/03/2023 12/12/2023 $33,597,942.40 $22,398,742.40
HCoUMPLIMIENTO DEL CONTRATO 03/03/2023 12/10/2023 $33,597,942.40 $22,398,742.40
“HMPAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E INDEMNIZACIONES 03/03/2023 12/06/2028 %$8,399,485.60 $5,599,685.60
JL.ABORALES
=t ACLARACIONES
Sll- R MEDIC DEL PRESENTE ANEXC SE ATJUSTA LA VIGENCIA Y EL VALOR ASESURADD DE LA POLIZA EN VIRTUD DE MODIFICACION, PRORRCGA ¥ ADICION NO. 1 DEL CONTRATO.
wal VALOR PRIMA NETA GASTOS EXPEDICION IVA TOTAL A PAGAR VALOR ASEGURADO TOTAL PLAN DE PAGO
$ *exxx32 841.00 $ **xxrxx8 000.00 $ *xxxnk7 759.00 $ *xxrmaiiii 8 600.00 $ **xxxxi75 505,370.40 CONTADO
INTERMEDIARIO DIZTRIBUCION COASEGURD
NOUERE KAVE N DE PART. NOMESE COMPASIA % PART, VALCR ASEQURADO
"M CONF&SEGUROS ¥ COMPANIA LTDA 174261 100.00
QUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QUE LAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. SE REFIERE UNICAMENTE AL OBJETO Y OBSERVACIONES DE LA(S)
GARANTIA(S) QUE SE ESPECIFICAN EN ESTE CUADRO.
NOTA: SEGUROS DE ESTADO S.A SE RESERVA EL DERECHO DE REVISAR Y HACER ACOMPANAMIENTO AL RIESGO ASUMIDO DURANTE LA VIGENCIA DE LA PRESENTE
fjPOLIZA, POR LO TANTO EL ASEGURADOR COMO EL TOMADOR, PRESTARAN SU COLABORACION
61-46-101020476
FIRMA AUTORIZADA: Gabriela A. Zarante B. - Secretaria General W
JUSTED PUEDE CONSULTAR ESTA POLIZA EN WWW.SEGUROSDELESTADO.COM OFICINA PRINCIPAL: CALLE 83 NO 19-10 TELEFONO: 601-2186977, 601-6019330 CAMILOARTUNDUAGA 1
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1
DATOS DEL ASEGURBADO | BENEFICIARIO

IASCEGCURADUT
CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL S .
BENEFICIARIO: IDENTIFICACIONNIT: 899.999.034-1

DIRECCION: KM 38 VIA NEIVA AL SUR || clubAD:  CAMPOALEGRE, HUILA | TELEFONO: 8380191
ADICIONAL:

’ gEEUR POLIZA DE SEGURO DE CUMPLIMIENTO ENTIDAD ESTATAL
' ESTRDO S.8.
H NIT. 860.009.578-6 DECRETO 1082 DE 2015
n CIUDAD DE EXPEDICION SUCURSAT TOD.SUT NOPOLIZA ANEXO
, NEIVA AGENCIA MANDATARIA - NEIVA 61 61-46-101020476 1
FECHA EXPEDICION VIGENCIA DESDE ATAS —VIGENCIA FASTA ATAS
E DIA  MES  ARNO DiIA MES  ARO HORAS DIA°  MES  ANO HORAS TIPO MOVIMIENTO
- 14 | 04 | 2023 03 | 03 | 2023 00:00 12 | 06 | 2026 23:59 [ ANEXO DE PRORROGA
TN VTV Y=y 7oV DATOS DEL TOMADOR CARANTIZADD
NOMBRE-O-RAZON CEROUERA DE BEDOVA, GLADYS IDENTIFICACION _ CC: 36.147.801
5OCIAL
(i I I
DIRECCION: CRA 48 6 - 150 CASA 40 [ETUDAD: ™ NEIVA, HUILA [TELEFONO: 3183728741
<) :

TEXTO ACLARATCRIU

QUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QUE LAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. SE REFIERE UNICAMENTE AL OBJETO Y OBSERVACIONES DE LA(S) GARANTIA(S) QUE
SE ESPECIFICAN EN ESTE CUADRO.

NOTA: SEGUROS DE ESTADO S.A SE RESERVA EL DERECHO DE REVISAR Y HACER ACOMPANAMIENTO AL RIESGO ASUMIDO DURANTE LA VIGENCIA DE LA PRESENTE POLIZA, POR LO
TANTO EL ASEGURADOR COMO EL TOMADOR, PRESTARAN SU COLABORACION

DE COLONSA

PARA EFECTOS DE NOTIFICACIONES LA DIRECCION DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. ES CRA. 4 NO. 11 - 29 LOCAL 101 - TELEFONO: 8721717 - NEIVA

/5&% ko

TGabriela A. Zarante B. - Secretaria General ;W

TENDENCIA FINANCERA

D D D O D oD 0 e

VIGILADO SUPERI

61-46-101020476




== DEL
ESTRDO S.A.

NIT. 860.009.578-6

CONSTANCIA DE NO REVOCATORIA NI CANCELACION
POR FALTA DE PAGO DE LA PRIMA

Hacemos constar, que la poliza N° 101020476, anexo
1, no expirara por falta de pago de la prima, ni por
revocatoria unilateral del tomador de la pdliza o de la aseguradora.

Lo anterior de conformidad con lo establecido en el decreto 1082 de 2015
el cual regula las garantias ante entidades estatales

Dado en NEIVA a los 14 dias del mes de ABRIL de 2023

61-46-101020476
FIRMA AUTORIZADA: Gabriela A. Zarante B. - Secretaria General
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SENA

N

FORMATO
ACTA DE INICIO

CONTRATO No:

CO1.PCCNTR. .4711256

TIPO DE CONTRATO:

Prestacion de Servicios

Prestar el servicio de alimentacion para los aprendices y

OBJETO: trabajadores oficiales del Centro de Formacion Agroindustrial
del SENA Regional Huila.
VALOR: CIENTO ONCE MILLONES NOVECIENTOS NOVENTA'Y

TRES MIL SETECIENTOS DOCE PESOS ($111.993.712)
MCTE.

CONTRATISTA:

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA

NIT: 36147801
REPRESENTANTE GLADYS CERQUERA DE BEDOYA
LEGAL:

SUPERVISOR15 DESIGNADO:

ESPERANZA PASCUAS PERDOMO

PLAZO:

41 dias

LUGAR DE EJECUCION:

CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL SENA
REGIONAL HUILA

En la ciudad de Campoalegre a los tres dias (3) del mes de marzo de 2023, entre los suscritos
GLORIA MARITZA SANCHEZ ALARCON, identificada con la cédula de ciudadania No.
51.784.954, en calidad de subdirectora (E) del Centro de Formacién Agroindustrial de la Regional
Huila, en representacion del SENA y por la otra parte GLADYS CERQUERA DE BEDOYA,
identificada con cédula de ciudadania No. 36147801, obrando en calidad y nombre propio, hemos
convenido suscribir el acta de inicio del contrato CO1.PCCNTR. .4711256, bajo los términos que

anteceden y los siguientes:

Numero y fecha del registro presupuestal: 15823 del 3-03-2023
Fecha de aprobacion de las garantias: 3-03-2023

Fecha de inicio: 3-03-2023

Fecha de Terminacion: Hasta el 12 de abril 2023

Proyecto:
Esperanza Pascuas Perdomo

R S

GCCON-F-018 V.03




P RESOLUCION No. 41- 00111 DE 2023

SENA
"Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado — Centro
A de Convivencia: | Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2023, como una de las acciones de promocion y gestion
socioecondmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

LA SUBDIRECTORA (E) DEL CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL DEL
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA

En uso de sus atribuciones legales y reglamentarias, en especial las conferidas mediante
el articulo 27 decreto 249 de 2004, en la Resolucion 069 del 21 de enero de 2004, y
encargada mediante la Resolucién 1-0169 y Acta de Posesiéon No. 049 del 10 de febrero
de 2023 del SENA

CONSIDERANDO:

Que, el Decreto 249 de 2004 en su articulo 27, numeral 19, le asigna a las Subdirecciones de
los Centros de Formacién Profesional Integral la funcion de “Dirigir la implementacién del
programa integral de bienestar de los alumnos del Centro"

Que, el Decreto 1330 del 2019, modificatorio del Decreto 1075 de 2015 - Unico del Sector
Educativo, en su articulo 2.5.3.2.3.1.3, literal b), define las politicas institucionales asi: “b)
Politicas institucionales. Son el conjunto de directrices establecidas por la institucion con el fin
de orientar y facilitar el logro de sus objetivos por parte los diferentes estamentos, en los
distintos niveles formativos y modalidades en coherencia con su naturaleza juridica, tipologia,
identidad y mision institucional // La Institucion debera dar cuenta de la existencia,
implementacién, aplicacion y resultados de cumplimiento de las siguientes politicas
institucionales: (...) 2. Politicas de gestion institucional y bienestar.

Que, el Decreto 1330 del 2019 en el articulo 2.5.3.2.3.1.6, define el modelo de bienestar como
condicion de calidad para los programas de Educacion Superior, indicando: “La institucion
establecera las politicas, procesos, actividades y espacios que complementan y fortalecen la
vida académica y administrativa, con el fin de facilitarle a la comunidad institucional el
desarrollo integral de la persona y la convivencia en coherencia con las modalidades
(presencial, a distancia, virtual, dual u otros desarrollos que combinen e integren las anteriores
modalidades), los niveles de formacion, su naturaleza juridica, tipologia, identidad y mision
institucional. // En coherencia con lo anterior, la institucion debera demostrar la existencia de
mecanismos de divulgacion e implementacion de los programas de bienestar orientados a la
prevencion de la desercion y a la promocion de la graduacion de los estudiantes”.

Que, el Estatuto de la Formacion Profesional del SENA, adoptado por el Consejo Directivo
Nacional del SENA mediante Acuerdo 8 de 1997, en su numeral 1.1, define la formacion
profesional integral que imparte el SENA como “un proceso educativo tedrico-practico de
caracter integral, orientado al desarrollo de conocimientos técnicos, tecnologicos, de actitudes
y valores para la convivencia social, que le permitan a la persona actuar critica y creativamente
en el mundo del trabajo y de la vida”.

Que, el Estatuto de la Formacién Profesional del SENA en el numeral 3.4.2, ultimo parrafo, al
referirse al ambiente educativo dispone: “El ambiente educativo considera el bienestar
institucional, como condicién determinante para el desarrollo eficiente y de calidad de la
formacion profesional, regulado por el manual de convivencia y otras normas especificas que
expresan los acuerdos entre los participantes de la comunidad educativa”

Que, el Acuerdo 007 del 2012, Por el cual se adopta el reglamento del Aprendiz Sena, en el
capitulo 1l establece los derechos del aprendiz, en el articulo 7, item 5, “Disfrutar de los
beneficios de bienestar al aprendiz SENA orientados a garantizar la formacién integral”,
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conforme a la normatividad que rija este tema en el SENA.

Resolucién 1 — 526 del 2020. Por la cual se crea y establece la conformacion y funciones de
los grupos internos de trabajo de la Direccion de Formacion Profesional de la Direccién
General del Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA-y se dictan otras disposiciones, o la
norma que la modifique o sustituya.

Que, mediante la Resolucion 2198 de 2019, se modifica la clasificacion y los niveles de los
programas de formacién, su denominacion y su duracion, las modalidades de formacion y
otras condiciones especiales relacionadas con el acceso a la Formacion Profesional Integral,
deroga la Resolucion 1444 de 2018 y modifica el articulo 20 de la Resolucion 2130 de 2013,
o la norma que la modifique o sustituya.

Que mediante la Resolucion 1-01399 de 2021, se adopta el Plan Nacional Integral de
Bienestar de los aprendices del Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA y se deroga la
Resolucion 2203 de 2019; en la que se dispone los objetivos estratégicos, los cuales
establecen las rutas de implementacién de las acciones de Bienestar que se hacen visibles
mediante los objetivos operativos.

Que el objetivo estratégico 2 dice asi: “Incentivar al aprendiz en su proceso de formacién
integral mediante la implementacion de estimulos como reconocimiento a su esfuerzo en el
proceso formativo y un impulso a la excelencia”

Que el objetivo Operativo de este es: “Asignar apoyos socioecondémicos para aprendices en
situacién de vulnerabilidad social e inseguridad econémica como medio para promover su
excelencia académica, humana y en linea con la misionalidad de la Direcciéon de Formacién”.

Que, mediante la Resolucion 196 de 2017 se reglamente el Sistema Integrado de Gestion y
Auto Control - SIGA en el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y se dictan otras
disposiciones, en su articulo 6 se establece que: " Los responsables de los procesos imparten
a través de la documentacion que se formaliza en el Sistema Integrado de Gestion y Auto
Control y se publican en el médulo de documentos de la plataforma Compromiso son de
obligatoria implementacion y cumplimiento”.

Que a través del Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol (SIGA) se publicé la "Guia
Apoyos Socioecondmicos V.11".

Que, conforme a la Guia de apoyos socioecondmicos cédigo GFPI-G-007 Version: 11 de mayo
2022, se indican los procedimientos para la entrega de los apoyos socioeconémicos,
especificamente en el item 6.3 “Convocatorias para la asignacion de cupos internados-centros
de convivencia”.

Que, de acuerdo con lo expuesto anteriormente, el Centro de Formacion Agroindustrial realizo
la primera Convocatoria, para 120 Cupos Internado- Centro de Convivencia, mediante la
Circular de Centro No. 41-2-2023-000226 del 27 de enero del 2023 y el alcance No. 41-2-
2023-000708 del 07 de febrero del 2023, la cual hace parte integral de esta resolucion, donde
se establecieron los lineamientos, requisitos y el cronograma.

Que, de acuerdo con la Guia de apoyos socioecondmicos codigo GFPI-G-007 V.11 dentro de
los requisitos se encuentran los siguientes:

1. Ser aprendiz con estado “induccion o formacién” en el sistema de gestion
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académicoadministrativo de la entidad en un programa de formacion laboral o
tecnoldgica presencial en el Centro de Formacion Profesional.

. El programa de formacion en que esta matriculado el aprendiz NO hace parte de
laoferta de programas de modalidad virtual o a distancia.

. Pertenecer al grupo etario para el cual se abre la convocatoria.

. Diligenciar adecuadamente el formato de registro socioecondmico que facilite el
Centrode formacion.

. No tener condicionamiento de matricula conforme a lo estipulado en el reglamento
alAprendiz.

. No ser beneficiario de apoyos de sostenimiento regular o FIC.

. No tener suscrito contrato de aprendizaje al momento de la adjudicacion.

. No tener vinculo laboral, patrocinio o practicas que le representen ingresos econémicos

. Realizar su inscripcion a la convocatoria, en las fechas acordadas a través del
siguiente enlace https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfZ1XM6S08YPf38hv7-
OhEwx2xrFK _10BJxI3J8fFIAogzivQ/viewform

Que, el procedimiento para la inscripcion fue el siguiente:

1. El aprendiz debe realizar su inscripcidon a la convocatoria a través del enlace
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlIpQLSfZ1XM6S08YP{38hv7-
OhEwx2xrFK _10BJxI3J8fFIA0gzjvQ/viewform, desde el 30 de enero al 03 de febrero,
hasta las 11:59 pm, con los respectivos soportes solicitados.

. Para el caso de aprendices menores de edad, su postulacion debe contar con la firma
del representante legal o tutor.

. El'aprendiz debe realizar la inscripcién junto con el envio de la documentacion solicitada
al correo electronico epascuasena@agmail.com, con el asunto Cupo Internado — Centro
De Convivencia.

. Una vez el Centro publique los resultados de acuerdo con el cronograma establecido,
elaprendiz seleccionado para ser adjudicado debera firmar el acta de compromiso
donde acepta cumplir con los deberes descritos en el punto 10”.

Que los documentos soporte, requeridos, fueron:

. Formulario socioeconémico.

. Declaracién juramentada.

. Carta de presentacion del padre de familia o acudiente del aprendiz, con la
firmarespectiva.

. Certificado de buena conducta expedida por una autoridad competente del municipio
o la vereda de procedencia.

. Certificado Sisbén (Sistema de Identificacion de Potenciales Beneficiarios de
ProgramasSociales).

. Fotocopia de Servicio publico.

. Certificado de afiliacién a la EPS.

. Documentos que soporten los criterios de priorizacién - si aplica”.

Que se dio alcance de la circular de centro No. 41-2-2023-000226 del 27 de enero de 2023,
mediante la circular de centro 41-2-2023-000708 del 07 de febrero de 2023 con objetivo de
aplicar la encuesta de caracterizacion de aprendices inscritos para viabilizar la ampliacién de
cupos de internado conforme a las condiciones socioecondmicas del aprendiz.

Que, una vez cumplidos los términos de la convocatoria, se presentaron ciento veinte (120)
inscripciones de aprendices.
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Que, se consulto el estado de los aprendices, contando con el apoyo de la Coordinacion de
Formacioén, quienes verificaron en el sistema de gestion académico administrativo el estado
en “Formacion o Induccion” de la totalidad de los aprendices postulados.

Que, por parte del Comité de calificacion, priorizacion y adjudicacion de aprendices |
convocatoria de Centro de Convivencia, conformado por la Lider de Bienestar Integral al
Aprendiz Esperanza Pascuas Perdomo y los profesionales de Bienestar Integral al Aprendiz,
Maria Leidy Cano Suaza, Diana Paola Figueroa Polania y Hermison Raul Valenzuela
Gonzalez y la Gestora de apoyos socioecondmicos Leandra Diaz Diaz, mediante acta No. 001
de febrero de 2023, se realiz6 la validacion y verificacion de la informacion presentada por los
aprendices inscritos de acuerdo con los requisitos y lineamientos a través de los diferentes
medios con los que se cuentan.

Que, una vez revisado los documentos, se evidencia que se presentaron ciento siete (107)
aprendices inscritos que cumplen los requisitos de la convocatoria.

Que de conformidad con la guia de apoyos socioeconémicos codigo GFPI-G-007 Version: 11
en el item No. 7.5. Calificacién y priorizacién, que establece “Cuando el nUmero de cupos que
dispone el Centro de Formacion en una convocatoria de apoyos es igual o superior al nUmero
de aprendices inscritos que cumplan las condiciones y requisitos en la normatividad y
procedimientos vigentes, no se hace necesario realizar priorizacion de aprendices.” y teniendo
en cuenta que ciento siete (107) aprendices cumplen con los requisitos, con base en lo
anterior, no se requiere adelantar la priorizacion.

A continuacion, se presenta la relacion de los ciento siete (107) aprendices quienes cumplen
con la convocatoria establecida y son por lo tanto selecciondos para ser beneficiarios del
Internado -Centro de Convivencia:

NUMERO DE
DOCUMENTO
DE
IDENTIDAD

1075598487

NOMBRES Y TIPO DE
APELLIDOS DEL DOCUMENTO
APRENDIZ DEL APRENDIZ

Angelly Tatiana Cédula de
Flérez Duran ciudadania

PROGRAMA DE FORMACION FICHA

TECNOLOGO EN MECANIZACION
AGRICOLA
TECNOLOGO EN ANALISIS Y
1004034125 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
INFORMACION
Karen Liseth Medina Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA

Oteca ciudadania 1004074567 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Frankie Yahir Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y
: ) 1084866375 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
Velasco Cerquera ciudadania INFORMACION
Carol Yuliet Quintero Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
Oyola cludadania | 1082802183 MERCADOS
Karol Tatiana Castro Cédula de 1004089297 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Gonzalez ciudadania GANADERA
Claudia Valentina Tarjeta de 1004157101 TECNOLOGO EN GESTION DE
Pefia Cuenca identidad RECURSOS NATURALES
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
cludadania 1007499274 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Brayan David Prieto Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Cuellar ciudadania 1000730077 GANADERA
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
ciudadania | 1003805728 EMPRESAS AGROPECUARIAS
Yeimi Amalfi Vargas Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Guevara ciudadania 1115941563 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
José Aldair Quesada Cédula de 1004344511 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Marroquin ciudadania AGRICOLA

2449408

Nelsy Yulied Gémez Cédula de
Morales ciudadania

2449412

2559351

2559350

Yuri Cuellar Rubio

2559351

Yeraldine Quesada 2397485

2500877
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Martha Liliana lllera Cédula de TECNICO EN ALISTAMIENTO DE
Silva ciudadania 1107046329 | | \BORATORIOS DE MICROBIOLOGIA Y
Maria Daniela Castro Cédula de TECNOLOGO EN PREVENCION Y
Gonzélez ciudadania | 1079604358 CONTROL AMBIENTAL 2449382
Laura Daniela Cédula de 1007186146 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quintero Aya ciudadania GANADERA
Mauricio Calderén Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION DE
Garzén identidad 1080181697 MERCADOS 2449412
Oscar Andrés Gil Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS ¥
Marin ciudadania 1082802428 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
INFORMACION
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
1084896013 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Astrid Yulieth Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Samboni Bolafioz ciudadania 1084250878 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Jahen Daniela Cédula de TECNOLOGO EN
Cardozo Riafios ciudadania | 1075598195 AGROBIOTECNOLOGIA
Karol Stiven Marin Cédula de 1080180770 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Rodriguez ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Nicole Dayana Cédula de 1076500300 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Bermudez Medina ciudadania GANADERA
Tarjeta de 1080181815 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
identidad PRODUCCION AGRICOLA
Marilyn Lorena Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Cubides Quimbaya ciudadania | 1004249799 GANADERA 2559351
Dayana Marcela Cédula de 1007531693 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Valenzuela Erazo ciudadania SOFTWARE
Merly Cheyen Cédula de 1002937268 TECNOLOGO EN GESTION DE
Cometa Perdomo ciudadania RECURSOS NATURALES
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
ciudadania | 1025140038 MERCADOS
Luis Miguel Ortiz Cédula de TECNOLOGO EN PREVENCION Y
Estupifian ciudadania | 1077843562 CONTROL AMBIENTAL 2449382
Nillired Gomez Tarjeta de 1115843041 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Andrade identidad GANADERA
Magaly Jimena Tafur Tarjeta de 1079604482 TECNOLOGO EN GESTION DE
Campos identidad RECURSOS NATURALES
Maidy Alejandra Tarjeta de 1076904885 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quifones Trujillo identidad GANADERA
Laura Vanessa Cédula de 1004148888 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Trivifio Santanilla ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Anderson Montes Cédula de 1003820268 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Repizo ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Maria Paubla Torres Tarjeta de TECNOLOGO EN
Hernandez identidad 1077721807 AGROBIOTECNOLOGIA
Maikol Stiven Vieda Cédula de 1004074805 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Trujillo ciudadania GANADERA
Marly Sofia Cadena Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Camacho ciudadania 1079509906 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Erick Santiago Cruz Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Tovar ciudadania 1004225464 GANADERA
Xiomara Laguna Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
ROMero ciudadania 1193117264 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Karen Lorena Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Martinez Ardila ciudadania | 1076903627 GANADERA 2692366
Chanol Lissethe Cédula de 1080290322 TECNOLOGO EN GESTION DE
Moreno Rios ciudadania EMPRESAS AGROPECUARIAS
Yeny Mildred Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Pifiacue Jorge identidad 1062077354 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2671906
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Caren Yuliee Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Camacho Salgado ciudadania 1030531765 GANADERA 2559351
Jhon Faber Cuellar Cédula de 1080189637 TECNOLOGO EN PREVENCION Y
Rubiano ciudadania CONTROL AMBIENTAL

2559566

2559351

Cédula de

Stefanny Pefia Motta ciudadania

2559349

2500877

2559351

Tatiana Graciano 2500877

2500871

2397489

David Ruiz Garzén 2619709

2559351

2559350

2692366

2500877

Karen Dayanna Tarjeta de
Chavarro Cadena identidad 1081396220

2500877

2692358

2692366

2559351

2397485

2449382
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Oscar Eduardo Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Vargas Embus ciudadania 1062092046 AGROEMPRESARIAL
Juliana Yulieth Paja Cédula de 1193564452 TECNOLOGO EN GESTIION DE LA
Rivera ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Lid Mayonileccy Cédula de 1061218020 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quiguanas Saniceto ciudadania GANADERA
Jaily Johana Gémez Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Hoyos ciudadania | 1060296019 AGROEMPRESARIAL 2559366
Maria Florangela Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Jeromito Oino identidad 1059764607 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2671906
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
ciudadania | 1073669568 AGROEMPRESARIAL
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
1004494171 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
1003815486 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2404828
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Yuderly Sapuy Cédula de 1004418487 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Chavarro ciudadania SOFTWARE

Julian Andrés Duran Cédula de 1004492263 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352

Mejia ciudadania
Manuel Steven Ossa Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y
Lievano cludadania 1000226706 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
INFORMACION
Maribel Quintero Cédula de 1080180875 TECNOLOGO EN GESTI'ON DE LA
Gonzalez ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Rafael Santi Cortes Cédula de 1079172001 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quintero ciudadania GANADERA
Camilo Alejandro Cédula de 1076902034 TECNOLOGO EN GESTION
Bustos Aragonés ciudadania AGROEMPRESARIAL
Oscar Andrés Bonilla Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Gomez ciudadania | 1004074645 AGROEMPRESARIAL 2500881
Carol Sofia Sanchez Tarjeta de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Tovar identidad 1082802974 GANADERA
Andrés Felipe Cédula de 1077721216 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Almario Navarro ciudadania SOFTWARE
Johan Stiven Murcia Cédula de 1076982285 TECNOLOGO EN GESTION
Hernandez ciudadania AGROEMPRESARIAL
Stivens Castillo Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
Lépez ciudadania | 1075790336 MERCADOS 2449412
Luisa Fernanda Cédula de 1003810435 TECNOLOGO EN GESTION
Rubiano Mayor ciudadania AGROEMPRESARIAL
Sara Valentina Tarjeta de 1076983341 TECNOLOGO EN GESTION
Pastuso Collazos identidad AGROEMPRESARIAL
Mary Yesenia Triana Cédula de 1076982275 TECNOLOGO EN GESTION
Toquica ciudadania AGROEMPRESARIAL
Aryiyeisy Vannesa Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Camacho Falla ciudadania | 1082130852 AGROEMPRESARIAL 2648650
José Manuel Diaz Cédula de 1004089382 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Diaz ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Farid Steven Ospina Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION
Medina identidad 1075792200 AGROEMPRESARIAL 2692365
Kathalina Cubillos Cédula de 1076501257 TECNOLOGO EN GESTI,(')N DE LA
Goémez ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Dana Camila Borbén Cédula de 1021666798 TECNOLOGO EN GESTION DE
Sanchez ciudadania RECURSOS NATURALES
Duban Arley Chacon Tarjeta de TECNOLOGO EN MECANIZACION
Barrios identidad 1078776437 AGRICOLA
Leidy Katherine Cédula de 1004063342 TECNICO EN PASTELERIA 2619691
Camacho Falla ciudadania
Anderson Julian Cédula de 1004089401 TECNOLOGO EN GESTION DE
Culma Diaz ciudadania RECURSOS NATURALES
Mary Luz Aldana Tarjeta de TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Vidarte identidad 1079408547 SOFTWARE
Mailyn Dayana Diaz Cédula de 1004491748 TECNOLOGO EN GESTION
Burbano ciudadania AGROEMPRESARIAL
José Lisandro Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE LA

Guzman Valencia ciudadania 1031643701 PRODUCCION AGRICOLA

2559366

2500877

2559351

Ingrid Yuleni Sichaca 2559366

Oscar Yimi Laguna Cédula de
Cuenca ciudadania

Jennifer Valentina Cédula de
Herrera Ramirez ciudadania

2500871

2500877

2692366

2648650

2692366

2500871

2692365

2648650

2692365

2559366

2500877

2500877

2559350

2449408

2559350

2500871

2500881

2500877
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Daniel Yesid Rondon Tarjeta de 1034399775 TECNOLOGO EN GESTION
Guasca identidad AGROEMPRESARIAL
Carlos Felipe Gasca Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Nifio ciudadania | 1081512595 GANADERA 2559351
Katerine Barreiro Cédula de 1003815940 TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO DE

Cortes ciudadania ALIMENTOS
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
1016593735 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2671906
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

Jhulian Loreny Tarjeta de 1084866422 TECNOLOGO EN GESTION
Cleves Capaz identidad AGROEMPRESARIAL
Yandri Ximena Rojas Tarjeta de TECNOLOGO EN

Ninco identidad 1076905894 AGROBIOTECNOLOGIA

Karen Dayana Tarjeta de 1129844693 TECNOLOGO EN GESTION
Vasquez Sanchez identidad AGROEMPRESARIAL

Edgar Leon Cédula de 1000771082 TECNOLOGO EN GESTION
Sepulveda Gonzalez ciudadania AGROEMPRESARIAL
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Londofio Trujillo ciudadania 1007967477 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2671906

SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
1004252820 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2671906
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Daniela Valentina Tarjeta de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Cortes Osorio identidad 1082802945 GANADERA
Zaidy Natalia Rojas Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Sanchez ciudadania | 1079173110 AGROEMPRESARIAL 2692365
David Juliam Cadena Tarjeta de 1079508239 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Barrera identidad SOFTWARE
Luisa Fernanda Tarjeta de 1084866424 TECNOLOGO EN GESTION
Bastidas Ramirez identidad AGROEMPRESARIAL
Angela Calderén Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Ramirez identidad 1080181302 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Carlos Andrés Plazas Tarjeta de 1082803130 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Vargas identidad GANADERA
Wendy Alexandra Tarjeta de 1075508301 TECNOLOGO EN
Hernandez Charry identidad AGROBIOTECNOLOGIA
Yefferson Andrés Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
Montealegre Galeano ciudadania 1077841609 SIEI(EBbQI%AAIE;R(Ag AEAUEDDSDC/L\MEICE%L%L 2500885
Maicol Stiven Tarjeta de 1029880328 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Rubiano Reyes identidad PRODUCCION AGRICOLA
TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA
1084869477 DE LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Tarjeta de TECNOLOGO EN PRODUCCION
identidad 1119212560 GANADERA
Laura Vanessa Cédula de 1079604668 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Rodriguez Chimbaco ciudadania SOFTWARE
Wilmar Perdomo Tarjeta de 1117264011 TECNOLOGO EN GESTION DE
Gaviria identidad EMPRESAS AGROPECUARIAS
Armando Alonso Tarjeta de TECNOLOGO EN
Pinto Antonio identidad 1054780147 AGROBIOTECNOLOGIA
Juan David Betancur Cédula de .

Pajoy ciudadania 1075791399 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
Holman Daniel Cédula de 1004034879 TECNOLOGO EN PREVENCION Y
Barrios Orozco ciudadania CONTROL AMBIENTAL

Diego Andrés Barona Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
Liscano ciudadania | 1004247365 EMPRESAS AGROPECUARIAS 2397485
Heidy Tatiana Oino Tarjeta de TECNOLOGO EN

Olounche identidad 1061219878 AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
TECNOLOGO EN ANALISIS Y
1004494010 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
_INFORMACION
Laura Sofia Gonzalez Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE

Bernal ciudadania 1084866135 MERCADOS

2692365

2250947

Paula Andrea Marin Cédula de
Molano ciudadania

2692365

2692358

2692365

2559366

Karen Vanessa Cédula de

Carol Tatiana Cédula de
Martinez Ramos ciudadania

2692366

2500871

2692365

2692366

2692358

2500877

Claudia Alejandra Cédula de
Andrade Polania ciudadania

Bleiner Rivillas Lugo 2692366

2500871

2692365

2692358

2449382

Jesus David Guevara Cédula de
Munar ciudadania

2449412
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RESOLUCION No. 41-{po11:  DE 2023

7 ‘ ' "Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado — Centro
A de Convivencia: | Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2023, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconodmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

A continuacion, se presenta la relacion de los trece (13) aprendices inscritos, quienes no
cumplen con los requisitos de la convocatoria establecida y se define la causal del no
cumplimiento:

NOMBRES Y TIPO DE
APELLIDOS DOCUMENTO
DEL DEL
APRENDIZ APRENDIZ

NUMERO DE
DOCUMENTO
DE IDENTIDAD

PROGRAMA DE

FORMACION CAUSAL

TECNOLOGO EN Aprendiz que reside en
1006506716 DESARROLLO DE | 2500871 | zona urbana del municipio
SOFTWARE de Algeciras
TECNOLOGO EN
Sindy Lorena Cédula de GESTION Aprendiz que reside en
Marifio ciudadania 1005299962 INTEGRADA DE LA | 2671906 | zona urbana del municipio
Corredor CALIDAD, MEDIO de Rivera
AMBIENTE,
TECNOLOGO EN
GESTION
1075311989 INTEGRADA DE LA | 2671906
CALIDAD, MEDIO
AMBIENTE,

TECNOLQGO EN
Jhon Anderson Cédula de GESTION DE
Medina Fiesco ciudadania 1081392731 EMPRESAS

AGROPECUARIAS

TECNOLOGO EN
Luz Angela Cédula de GESTION
Yineth Calderon u 1003829304 INTEGRADA DE LA | 2671906

Ninco ciudadania CALIDAD, MEDIO

AMBIENTE,
Lucely TECNOLO(}O EN . .
Jackeline Cédula de GESTION Aprendiz que reside en

Serrano ciudadania 1092388596 INTEGRADA DE LA | 2671906 zona urbana de
Martinez CALIDAD, MEDIO Campoalegre
AMBIENTE,

Franklin Cuéllar Cédula de
Suarez ciudadania

Maikol Stiven Cédula de
Aldana Gaviria ciudadania

Aprendiz que reside en
zona urbana de Neiva

Aprendiz que tiene
contrato de aprendizaje
2397485 | con COCOFARMS SA S,
desde el 14 de diciembre

de 2022

Aprendiz que reside en el
Corregimiento del Caguan

No aplica, tiene contrato
de aprendizaje,
COMERCIALIZADORA
2559352 | INTERNACIONAL (C.1.)
PISCICOLA NEWYORK
S.A, desde el 18 de
octubre del 2022
NO aplica aprendiz
interesada en apoyo de
sostenimiento, recibe
formacion en tello

TECNOLOGO EN Aprendiz que se postula

Sandra Milena |  Cédula de GESTION DE para apoyo de transporte
Ortiz Caraballo | ciudadania 1076982536 RECURSOS | 2999350  yalimentacion, no
requiere Centro de

NATURALES Convivencia

Aprendiz que se postula
para apoyo de transporte
2559350 y alimentacion, no
requiere Centro de
Convivencia

Alejandro Cédula de TECNOLOGO EN
Barajas Pefia | ciudadania 1080188674 ACUICULTURA

Merari TECNICO EN

Aragonez éffé’:éiﬁi 1082805638 | PROGRAMACION | 2600812
Femnéndez DE SOFTWARE

Francy TECNOLOGO EN
Cédula de GESTION DE

AIexa\r/wgrz Lara ciudadania 1007499001 RECURSOS
9 NATURALES

TECNOLOGO EN

Joan Sebastian . Aprendiz que reside en
Cédula de PREVENCION Y 2449382 zona urbana de

1079172644
Valderrama AMBIENTAL Campoalegre

Montero ciudadania CONTROL

Se postul6 para apoyos
de sostenimiento es
aprendiz de un programa
de formacion virtual
Se postulo para apoyos
de sostenimiento es
aprendiz de un programa
de formacion virtual

TECNOLOGO EN
1113696612 GESTION 2374602
EMPRESARIAL

Karina Nieva Cédula de
Lenis ciudadania

. . TECNOLOGO EN
Ste"e,[l‘e?r:b'des CCiedd:('ng; 1082911425 GESTION DE 2374602
u MERCADOS
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P RESOLUCION No. 41- 0011 1 DE 2023
SENA
"Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado — Centro
A de Convivencia: | Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2023, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconodmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

Que los deberes de los aprendices beneficiarios son los siguientes:

1. Suscribir acta de compromiso donde acepta cumplir con los deberes establecidos en la

convocatoria.

. Cumplir con las actividades de su proceso formativo manteniendo buen desempefio.

. Informar por escrito al subdirector de Centro su decisién de renunciar voluntariamente
al apoyo, cuando asi suceda.

. Informar oportunamente si deja de cumplir con alguno de los requisitos que lo
habilitaron para inscribirse en la convocatoria.

. Participar en minimo un taller mensual que se programe en el marco de la ejecucion
del plan de accion de bienestar al aprendiz.

. Cumplir el manual de convivencia adoptado por el Centro de Formacion para el
internado.

. Hacer uso adecuado del apoyo asignado segun el propdsito de este.

as causales de terminacion del beneficié del cupo, son las siguientes:

. No formalizar el ingreso al internado o no utilizar el beneficio durante el periodo
destinado, de acuerdo con lo establecido en el Manual de Convivencia para la
Comunidad del Internado.

. Retiro voluntario o cancelacion del programa de formacion.

. Cuando el aprendiz pase a estado por certificar.

. Finalizacién del periodo asignado para utilizacion del cupo.

. Cuando el aprendiz se traslade de Centro de formacién.

. Muerte del aprendiz.

Que la verificacién, de cumplimiento y asignacion del beneficio del cupo de Internado- Centro
de Convivencia, se establece mediante acta No. 001 de febrero de 2023, suscrita por los
integrantes y participantes del comité de calificacién, la cual hace parte integral del acto
administrativo.

Por lo expuesto anteriormente, el Centro de Formacién Agroindustrial de la Regional Huila
actué conforme a la normatividad vigente y atendié los procedimientos establecidos por la
entidad.

Que, en mérito de lo expuesto,

RESUELVE:
Articulo 1°. Adjudicar ciento siete (107) cupos Internado — Centro de Convivencia |
Convocatoria Cupos Internado- Centro de Convivencia 2023, segun el acta de Comité de

calificacion, priorizacion y adjudicacion de aprendices | convocatoria de Centro de
Convivencia de 2023 No. 001 de febrero de 2023 y de acuerdo con la siguiente relacion:

NOMBRES Y TIPO DE NUMERO DE
APELLIDOS DEL | DOCUMENTO | DOCUMENTO PROGRAMA DE FORMACION FICHA
APRENDIZ DEL APRENDIZ | DE IDENTIDAD
Angelly Tatiana Cédula de TECNOLOGO EN MECANIZACION

Flérez Duran ciudadania 1075598487 AGRICOLA

Nelsy Yulied Gémez |  Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y

yulied ¢ Sedula de 1004034125 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
INFORMACION

Karen Liseth Medina Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Oteca ciudadania 1004074567 | INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO | 2°0088%

2449408
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RESOLUCION No. 41- ipg17"'  DE 2023

7 ‘ ' "Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado — Centro
A de Convivencia: | Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2023, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconodmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
TECNOLOGO EN ANALISIS Y
1084866375 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491

INFORMACION
Carol Yuliet Quintero Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
Oyola ciudadania 1082802183 MERCADOS
Karol Tatiana Castro Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Gonzalez ciudadania 1004089297 GANADERA
Claudia Valentina Tarjeta de 1004157101 TECNOLOGO EN GESTION DE
Pefia Cuenca identidad RECURSOS NATURALES
TECNOLOGO EN GESTION
. . Cédula de INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Yuri Cuellar Rubio ciudadania 1007499274 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Brayan David Prieto Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Cuellar ciudadania 1000730077 GANADERA
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
ciudadania 1003805728 EMPRESAS AGROPECUARIAS
TECNOLOGO EN GESTION
Yeimi Amalfi Vargas Cédula de INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO

Guevara ciudadania 1115941563 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD

OCUPACIONAL
José Aldair Quesada Cédula de 1004344511 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Marroquin ciudadania AGRICOLA
Martha Liliana lllera Cédula de TECNICO EN ALISTAMIENTO DE
. : p 1107046329 LABORATORIOS DE MICROBIOLOGIA 2559566
Silva ciudadania Y

Maria Daniela Castro Cédula de TECNOLOGO EN PREVENCION Y
Gonzalez ciudadania 1079604358 CONTROL AMBIENTAL 2449382
Laura Daniela Cédula de 1007166145 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quintero Aya ciudadania GANADERA
Mauricio Calderén Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION DE
Garzon identidad 1080181697 MERCADOS
Oscar Andrés Gil Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y
e Sodula d 1082802428 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
INFORMACION
TECNOLOGO EN GESTION
Cédula de 1084896013 | 'NTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
TECNOLOGO EN GESTION
Astrid Yulieth Cédula de 1084250576 | 'NTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Samboni Bolafioz ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL

Jahen Daniela Cédula de TECNOLOGO EN
Cardozo Riafios ciudadania 1075598195 AGROBIOTECNOLOGIA
Karol Stiven Marin Cédula de 1080180770 TECNOLOGO EN GESTI'ON DE LA
Rodriguez ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Nicole Dayana Cédula de 1076500300 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Bermudez Medina ciudadania GANADERA
Tarjeta de 1080181815 TECNOLOGO EN GESTI,ON DE LA
identidad PRODUCCION AGRICOLA
Marilyn Lorena Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Cubides Quimbaya ciudadania 1004249799 GANADERA 2559351
Dayana Marcela Cédula de 1007531693 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Valenzuela Erazo ciudadania SOFTWARE
Merly Cheyen Cédula de 1002937268 TECNOLOGO EN GESTION DE
Cometa Perdomo ciudadania REQURSOS NATURAL,ES
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
ciudadania 1025140038 MERCADOS
Luis Miguel Ortiz Cédula de TECNOLOGO EN PREVENCION Y
Estupifian ciudadania 1077843562 CONTROL AMBIENTAL 2449382
Nillired Gémez Tarjeta de 1115943041 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Andrade identidad GANADERA
Magaly Jimena Tafur Tarjeta de 1079604482 TECNOLOGO EN GESTION DE
Campos identidad RECURSOS NATURALES
Maidy Alejandra Tarjeta de 1076904885 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quinones Trujillo identidad GANADERA
Laura Vanessa Cédula de 1004148888 TECNOLOGO EN GESTI,ON DE LA
Trivifio Santanilla ciudadania PRODUCCION AGRICOLA

Frankie Yahir Cédula de
Velasco Cerquera ciudadania

2449412

2559351

2559350

2500891

2559351

Yeraldine Quesada 2397485

2500885

2500877

2559351

2449412

Stefanny Pefia Motta 2500885

2500891

2559349

2500877

2559351

Tatiana Graciano 2500877

2500871

2397489

David Ruiz Garzén 2619709

2559351

2559350

2692366

2500877

GD-F-010 V04 Pag.#10




RESOLUCION No. 41-10011 1 DE 2023

7 ‘ ' "Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado — Centro
A de Convivencia: | Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2023, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconodmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

TECNOLOGO EN GESTION
Karen Dayanna Tarjeta de 1081396220 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Chavarro Cadena identidad AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Anderson Montes Cédula de 1003820268 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Repizo ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Maria Paubla Torres Tarjeta de TECNOLOGO EN
Hernandez identidad 1077721807 AGROBIOTECNOLOGIA
Maikol Stiven Vieda Cédula de 1004074805 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Trujillo ciudadania GANADERA
TECNOLOGO EN GESTION
Marly Sofia Cadena Cédula de 1079509906 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Camacho ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
TECNOLOGO EN PRODUCCION
GANADERA
TECNOLOGO EN GESTION
Xiomara Laguna Cédula de 1193117264 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Romero ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Karen Lorena Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Martinez Ardila ciudadania 1076903627 GANADERA 2692366
Chanol Lissethe Cédula de 1080290322 TECNOLOGO EN GESTION DE
Moreno Rios ciudadania EMPRESAS AGROPECUARIAS
TECNOLOGO EN GESTION
Yeny Mildred Pifiacue Tarjeta de 1062077354 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Jorge identidad AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Caren Yuliee Cédula de 1030531765 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Camacho Salgado ciudadania GANADERA
Jhon Faber Cuellar Cédula de 1080189637 TECNOLOGO EN PREVENCION Y
Rubiano ciudadania CONTROL AMBIENTAL
Oscar Eduardo Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Vargas Embus ciudadania 1062092046 AGROEMPRESARIAL 2559366
Juliana Yulieth Paja Cédula de 1193564452 TECNOLOGO EN GESTI,ON DE LA
Rivera ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Lid Mayonileccy Cédula de 1061218020 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quiguanas Saniceto ciudadania GANADERA
Jaily Johana Gémez Cédula de 1060296019 TECNOLOGO EN GESTION
Hoyos ciudadania AGROEMPRESARIAL
TECNOLOGO EN GESTION
Maria Florangela Tarjeta de 1059764607 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Jeromito Oino identidad AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
ciudadania 1073669568 AGROEMPRESARIAL
TECNOLOGO EN GESTION
Oscar Yimi Laguna Cédula de 1004494171 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Cuenca ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
TECNOLOGO EN GESTION
Jennifer Valentina Cédula de 1003815486 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Herrera Ramirez ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Yuderly Sapuy Cédula de 1004418487 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Chavarro ciudadania SOFTWARE

Julian Andres Duran Cedula de 1004492263 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352

Mejia ciudadania
Manuel Steven Ossa Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y
Lievano ciudadania 1000226706 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
INFORMACION

Maribel Quintero Cédula de 1080180875 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Gonzalez ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Rafael Santi Cortes Cédula de 1079172001 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Quintero ciudadania GANADERA
Camilo Alejandro Cédula de 1076902034 TECNOLOGO EN GESTION
Bustos Aragonés ciudadania AGROEMPRESARIAL
Oscar Andrés Bonilla Cédula de 1004074645 TECNOLOGO EN GESTION
Goémez ciudadania AGROEMPRESARIAL ]
Carol Sofia Sanchez Tarjeta de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Tovar idontidad 1082802974 GANADERA

2500891

2500877

2692358

2692366

2500891

Erick Santiago Cruz Cédula de

Tovar ciudadania 1004225464

2559351

2500885

2397485

2559351

2449382

2500877

2559351

2559366

Ingrid Yuleni Sichaca 2559366

2500885

2404828

2500871

2500877

2692366

2648650

2500881

2692366
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RESOLUCION No. 41-.0011 | DE 2023

7 ‘ ' "Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado — Centro
A de Convivencia: | Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2023, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconodmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

Andrés Felipe Cédula de 1077721216 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Almario Navarro ciudadania SOFTWARE
Johan Stiven Murcia Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Hernandez ciudadania 1076982285 AGROEMPRESARIAL 2692365
Stivens Castillo Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
Lopez ciudadania 1075790336 MERCADOS
Luisa Fernanda Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Rubiano Mayor ciudadania 1003810435 AGROEMPRESARIAL 2648650
Sara Valentina Tarjeta de 1076983341 TECNOLOGO EN GESTION
Pastuso Collazos identidad AGROEMPRESARIAL
Mary Yesenia Triana Cédula de 1076982275 TECNOLOGO EN GESTION
Toquica ciudadania AGROEMPRESARIAL
Aryiyeisy Vannesa Cédula de 1082130852 TECNOLOGO EN GESTION
Camacho Falla ciudadania AGROEMPRESARIAL
José Manuel Diaz Cédula de 1004089382 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Diaz ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Farid Steven Ospina Tarjeta de 1075792200 TECNOLOGO EN GESTION
Medina identidad AGROEMPRESARIAL
Kathalina Cubillos Cédula de 1076501257 TECNOLOGO EN GESTIION DE LA
Goémez ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Dana Camila Borbén Cédula de 1021666798 TECNOLOGO EN GESTION DE
Sanchez ciudadania RECURSOS NATURALES
Duban Arley Chacén Tarjeta de TECNOLOGO EN MECANIZACION

Barrios identidad 1078776437 AGRICOLA

Leidy Katherine Cédula de 1004063342 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

Camacho Falla ciudadania
Anderson Julian Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
RECURSOS NATURALES

2500871

2449412

2692365

2559366

2648650

2500877

2692365

2500877

2559350

2449408

Culma Diaz ciudadania 1004089401 2559350

Mary Luz Aldana Tarjeta de TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Vidarte identidad 1079408547 SOFTWARE
Mailyn Dayana Diaz Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
Burbano ciudadania 1004491748 AGROEMPRESARIAL 2500881
José Lisandro Cédula de 1031643701 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Guzman Valencia ciudadania PRODUCCION AGRICOLA
Daniel Yesid Rondon Tarjeta de 1034399775 TECNOLOGO EN GESTION
Guasca identidad AGROEMPRESARIAL
Carlos Felipe Gasca Cédula de 1081512595 TECNOLOGO EN PRODUCCION
Nifio ciudadania GANADERA
Katerine Barreiro Cédula de TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO
Cortes ciudadania 1003815940 DE ALIMENTOS 2250947
TECNOLOGO EN GESTION
Paula Andrea Marin Cédula de 1016593735 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Molano ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Jhulian Loreny Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION
Cleves Capaz identidad 1084866422 AGROEMPRESARIAL
Yandri Ximena Rojas Tarjeta de TECNOLOGO EN
Ninco identidad 1076905894 AGROBIOTECNOLOGIA
Karen Dayana Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION
Vésquez Sanchez identidad 1129844693 AGROEMPRESARIAL 2692365
Edgar Leon Cédula de 1000771082 TECNOLOGO EN GESTION
Sepulveda Gonzalez ciudadania AGROEMPRESARIAL
TECNOLOGO EN GESTION
Karen Vanessa Cédula de 1007967477 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Londofio Truijillo ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
TECNOLOGO EN GESTION
Carol Tatiana Cédula de 1004252820 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Martinez Ramos ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL

Daniela Valentina Tarjeta de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Cortes Osorio identidad 1082802945 GANADERA 2692366
Zaidy Natalia Rojas Cédula de 1079173110 TECNOLOGO EN GESTION
Sanchez ciudadania AGROEMPRESARIAL
David Juliam Cadena Tarjeta de 1079508239 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Barrera identidad SOFTWARE
Luisa Fernanda Tarjeta de 1084866424 TECNOLOGO EN GESTION
Bastidas Ramirez identidad AGROEMPRESARIAL
Angela Calderén Tarjeta de 1080181302 TECNOLOGO EN GESTION
Ramirez identidad INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO

2500871

2500877

2692365

2559351

2671906

2692365

2692358

2559366

2671906

2671906

2692365

2500871

2692365

2500891
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RESOLUCION No. 41- 100111  DE 2023

7 ‘ ' "Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado — Centro
A de Convivencia: | Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2023, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconodmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Carlos Andrés Plazas Tarjeta de TECNOLOGO EN PRODUCCION
Vargas identidad 1082803130 GANADERA 2692366
Wendy Alexandra Tarjeta de 1075508301 TECNOLOGO EN
Hernandez Charry identidad AGROBIOTECNOLOGIA
TECNOLOGO EN GESTION
05 Yefferson Andrés Cédula de 1077841609 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Montealegre Galeano ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Maicol Stiven Tarjeta de 1029880328 TECNOLOGO EN GESTION DE LA
Rubiano Reyes identidad PRODUCCION AGRICOLA
TECNOLOGO EN GESTION
Claudia Alejandra Cédula de 1084869477 INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Andrade Polania ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL
Tarjeta de TECNOLOGO EN PRODUCCION
identidad 1119212560 GANADERA 2692366
Laura Vanessa Cédula de 1079604668 TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
Rodriguez Chimbaco ciudadania SOFTWARE
Wilmar Perdomo Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION DE
Gaviria identidad EMPRESAS AGROPECUARIAS
Armando Alonso Tarjeta de TECNOLOGO EN
Pinto Antonio identidad AGROBIOTECNOLOGIA
102 | Juan David Betancur | Cédula de 1075791399 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
Pajoy ciudadania
Holman Daniel Cédula de TECNOLOGO EN PREVENCION Y
03] Barrios Orozco ciudadania 1004034879 CONTROL AMBIENTAL
Diego Andrés Barona Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE
104 Liscano ciudadania 1004247365 EMPRESAS AGROPECUARIAS
Heidy Tatiana Oino Tarjeta de 1061219878 TECNOLOGO EN )
Olcunche identidad AGROBIOTECNOLOGIA
Jesus David Guevara Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y
106 Munar ciudadania 1004494010 DESARROLLO DE SISTEMAS DE 2397491
INFORMACION
Laura Sofia Gonzélez Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE

Bernal ciudadania 1084866135 MERCADOS

93

94 2692358

2500885

96 2500877

97 2500885

98 | Bleiner Rivillas Lugo

99 2500871

100 1117264011 2692365

101 1054780147 2692358

2449382

2397485

105 2692358

107 2449412

Articulo 2°. Notificar la adjudicacion de cupos de internado- Centro de Convivencia a los
aprendices relacionados anteriormente en la presente resolucion de conformidad con los
articulos 66 y 67 del codigo de procedimiento administrativo y de lo contencioso
administrativo, advirtiéndole que contra el presente acto administrativo no procede recurso
alguno.

Articulo 3°. La presente Resolucién rige a partir de la fecha de su expedicion.

COMUNIQUESE Y CUMPLASE

17/02/2023 !

Dada en Campoaiegrerei- - Firmado digitalmente

por Gloria Maritza
Sanchez Alarcon
Fecha: 2023.02.17
14:25:56 -05'00°

Gloria Maritza Sanchez Alarcén
Subdirectora (E) Centro de Formacion Agroindustrial

Firmado digitalmente por
Lina Marcela Trujillo Osso
Fecha: 2023.02.17

Vo.Bo: Lina Marcela Trujillo Osso - Coordinadora de Formacién Profesional Integral T omen
Revisé: Esperanza Pascuas Perdomo - Lider Bienestar Integral al Aprendiz < s.o.—icseetoitr>

Elaboré: Leandra Diaz Diaz - Gestor Apoyos de Sostenimiento |gan




RESOLUCION No. 41-0 013 %E 2023

7A< "Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de racién
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos

aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional
Huila def Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

LA SUBDIRECTORA (E) DEL CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL “LA
ANGOSTURA” DEL SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZA.JE - SENA

En uso de sus atribuciones legales y reglamentarias, en especial las conferidas mediante el
articulo 27 decreto 249 de 2004, en la Resolucion 069 del 21 de enero de 2004, encargado
mediante la Resolucién 1-0169 del 10 de febrero de 2023, y Acta de Posesion No. 049 del 10
de febrero de 2023 del SENA

CONSIDERANDO:

Que el Decreto 249 de 2004 en su articulo 27, numeral 19, le asigna a las Subdirecciones de los
Centros de Formacion Profesional Integral {a funcion de “Dirigir la implementacién del programa
integral de bienestar de los alumnos del Centro”

Que el Decreto 1330 del 2019, modificatorio del Decreto 1075 de 2015 - Unico del Sector
Educativo, en su articulo 2.5.3.2.3.1.3, literal b), define las politicas institucionales asi: “b)
Politicas institucionales. Son el conjunto de directrices establecidas por la institucidn con el fin
de orientar y facilitar el logro de sus objetivos por parte los diferentes estamentos, en los distintos
niveles formativos y modalidades en coherencia con su naturaleza juridica, tipologia, identidad y
mision institucional // La Institucion deberd dar cuenta de la existencia, implementacion,
aplicacion y resultados de cumplimiento de las siguientes politicas institucionales: (... ) 2. Paliticas
de gestion institucional y bienestar.

Que el Decreto 1330 del 2019 en el articulo 2.5.3.2.3.1.6, define el modelo de bienestar como
condicion de calidad para los programas de Educacién Superior, indicando: “La institucion
establecera las politicas, procesos, actividades y espacios que complementan y fortalecen fa vida
académica y administrativa, con el fin de facilitarle a la comunidad institucional el desarrollo
integral de la persona y la convivencia en coherencia con las modalidades (presencial, a
distancia, virtual, dual u otros desarrollos que combinen e integren las anteriores modalidades),
los niveles de formacién, su naturaleza juridica, tipologia, identidad y mision institucional. // En
coherencia con lo anterior, la institucion debera demostrar la existencia de mecanismos de
divulgacion e implementacién de los programas de bienestar orientados a la prevencion de la
desercion y a la promocioén de la graduacion de los estudiantes”.

Que el Estatuto de la Formacién Profesional del SENA, adoptado por el Consejo Directivo
Nacional del SENA mediante Acuerdo 8 de 1997, en su numeral 1.1, define la formacion
profesional integral que imparte el SENA como “un proceso educativo teérico-practico de caracter
integral, orientado al desarroffo de conocimientos técnicos, tecnoldgicos, de actitudes y valores
para la convivencia social, que le permitan a la persona actuar critica y creativamente en el
mundo del trabajo y de la vida”.

Que el Estatuto de la Formacién Profesional del SENA en el numeral 3.4.2, ultimo parrafo, al
referirse al ambiente educativo dispone: “El ambiente educativo considera el bienestar
institucional, como condicion determinante para el desarrollo eficiente y de calidad de la
formacion profesional, requlado por el manual de convivencia y otras normas especificas que
expresan los acuerdos entre los participantes de la comunidad educativa”.

Que el Acuerdo 007 del 2012, Por ei cual se adopta el reglamento del Aprendiz Sena, en el
capitulo |l establece los derechos del aprendiz, en el articulo 7, item 5, “Disfrutar de los beneficios
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de bienestar al aprendiz SENA orientados a garantizar la formacién integral”, conforme a la
normatividad que rija este tema en el SENA.

Que dando cumplimiento a la Resolucidn 1-01399 del 2021 por el cual se adopta el Plan Nacional
Integral de Bienestar de los Aprendices y a la guia de apoyos socioeconémicos GFPI-G-007 en
la cual se consolida las indicaciones para la gestién de apoyos socioecondmicos entregados por
el SENA en el marco del PLAN NACIONAL INTEGRAL DE BIENESTAR AL APRENDIZ,
especificamente en el objetivo estratégico No. 2; que reza “Incentivar al aprendiz en su proceso
de formacion profesional integral mediante la implementacién de un programa de estimulos” y
que se materializa en el objetivo operativo: “Asignar apoycs socioecondmicos para aprendices
en situacion de vuinerabilidad social e insequridad econémica como medio para promover su
excelencia académica, humana y en linea con la misionalidad de la Direccion de Formacion”, el
Centro de Formacién Agroindustrial realiza 1a apertura de la Primera Convocatoria de apoyo de
alimentacién temporal, modalidad racién alimentaria mediante Circular de Centro No. 41-2-2023-
000947 del 17 de febrero del 2023.

Que a través del Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol (SIGA} se publicd Guia de apoyos
socioeconémicos codigo GFPI-G-007 V11 de mayo 2022, en cual se indica los procedimientos
para la entrega de los apoyos socioecondmicos, item 12.6. Apoyos de alimentacion temporal,
item 12.6.2. Modalidad de entrega de apoyo de alimentacion temporal — Racion alimentaria.

Que de conformidad con el item 12.6. de la guia de apoyos sociceconémicos GFPI-G-007 V.11,
de mayo de 2022, y con la Circular de Centro No. 41-2-2023-000947 del 17 de febrero del 2023,
el apoyo de alimentacién tempoeral, Es aquel que se otorga a los aprendices de formacién laboral
y formacion tecnolégica de todas las modalidades y jornadas de etapa lectiva o que realizando
su etapa productiva no que recibe remuneraciéon econémica o estos se encuentran suspendidos.
Este estimulo tiene como propésito apoyar la permanencia del aprendiz en su proceso formativo
para programas de formacién presencial, virtual y a distancia. Las convocatorias que adelante el
Sena no tienen alcance para los aprendices de articulacidon con la media y ampliacién de
cobertura. La modalidad de entrega de apoyo de alimentacién temporal en la presente
convocatoria es Racion alimentaria, la cual se refiere: a la racidn alimentaria servida en caliente,
no empacada que puede ser desayuno, almuerzo, cena o refrigeric. En ningun caso sera
canjeable por alimentos crudos, mercado o dinero. El apoyo de alimentaciéon temporal — racién
alimentaria se otorga hasta 3 meses, sin exceder la disponibilidad presupuestal del Centro de
Formacién para el presente ano y la vigencia 2023.

Que de conformidad con el item 12.6. de la guia de apoyos socicecondmicos GFPI-G-007 V.11,
de mayo de 2022, y fa Circutar de Centro No. 41-2-2023-000947 del 17 de febrero del 2023, el
Centro de Formacion Agroindustrial, realizd la convocatoria a los aprendices de formacion laboral
y formacion tecnolégica de todas las modalidades y jornadas de etapa lectiva o etapa productiva
del Centro de Formacion Agroindustrial, que no recibe remuneracién econémica y que
adicionalmente cumplan con los requisitos y el proceso establecido segun la normativa, para
apoyar su permanencia en el proceso formativo.

Que de acuerdo con la Circular de Centro 41-2-2023-000947 del 17 de febrero del 2023, los
requisitos para ser beneficiario de apoyos de alimentacion temporal — racién alimentaria servida
en caliente, el Centro de Formacién Agroindustrial realizara la asignacién de cupos en porcentaje
de 50% y 100% segun lo autorizado por el area de bienestar integral al aprendiz, a los aprendices
que se postulen y cumplan los siguientes requisitos:

1. Estar en estado en induccién o en formacién en el sistema de gestion académico
administrativo del Centro de Formacién Agreoindustrial.
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. No tener condicionamiento de matricula conforme a lo estipulado en el reglamento al
Aprendiz.

No ser beneficiario de apoyos de sostenimiento regular o FIC.

Diligenciar adecuadamente el formato de registro socioeconémico que facilite el Centro
de formacion.

5. No tener suscrito contrato de aprendizaje al momento de la adjudicacion.

6. No tener vinculo Iaboral, patrocinio o practicas que le representen ingresos econémicos.

hw

Que, los aprendices deben realizar su inscripcion desde el 17 de febrero hasta el 20 de febrero
a las 11:59 p.m., a través del siguiente enlace:
https://docs.google. com/forms/d/e/1FAIpQLSchDIoidhtOYgxQI85nEcH004348T7gcGaz JaXNU-
axj8foxa/viewform y cargar los documentos soportes solicitados a través del correo
alimentacioncefa2023@gmail.com como requisito para el cumplimento de inscripcion de Ia
convocatoria.

Que el equipo de Bienestar Integral al Aprendiz encargado de calificar y priorizar a los aprendices
inscritos en la convocatoria de alimentacion esta conformado por las profesionaies, Esperanza
Pascuas Perdomo Lider de Bienestar Integral al Aprendiz y Leandra Diaz Diaz Gestor de apoyos
socioecondmicos.

Que hace parte integral del presente acto administrativo, el Acta No. 001 del 24 de febrero del
2023, “Calificacion de aprendices para la seleccién y adjudicaciéon de cupos en la convocatoria
de apoyos de alimentacion temporal servida en caliente - | trimestre 2023”. en la que se describe
lo siguiente:

Que una vez cumplido el plazo se comprobd que hubo Doscientos Cuarenta y Tres (243)
aprendices que enviaron al correo indicado la documentacion para revision, asi:

Tipo de No. de No. de ficha
No. Nombre Completa documento de documento Programa de Formacion del programa
identidad de identidad i de Formacién
- Tarjeta de TECNSLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
! Yina Alejandra Trujilo identidad 1079173848 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPAGIONAL 2500885
2 Daniela Hernandez Quintero 833:1‘;‘6';1 1075598406 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
Marco Edilberto Contreras Cédula de 5
a o ! Sauade | 107650009 ; TECNOLOGO EN GESTIGN DE MERCADOS 2449412
, Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
4 | Lauwrassabela Solano Bemidez | piyauania | 1075790918 AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OGUPACIONAL 2500851
5 José Luis Araujo Sepulveda T:;';ﬁ:gj 1075791176 TECNOLOGO EN PREVENGION ¥ CONTROL AMBIENTAL 2449382
6 Héctor Gonzlez Toiedo Sodulade | 1o7ees2047 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2550350
Cédula de TECNBLOGO EN GESTION INTEGRADA OE LA CALIDAD, MEDID
7| Troare Lissatn Vargas Valencia Ciudadania | 1075213912 AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500885
) Cédula de TECNBLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
8 Dayanna Marin Marano Ciudagania | 1004148515 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500885
g | Javier Alsjandro Riveros Garcia gﬁg:':agfa 1080298733 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
10 | Carlos Mauricic Polanco Reyes guég‘a‘fa:fa 1003808212 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOF TWARE 2500871
» Kimberly Vviana Cusnca Tareta de 122779524 | TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIC | ;55050
Carvajal Identidad AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
12 Migusl Angel Dussan Osorio &j::?aﬁfa 10811562376 TECNGLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2648650
13 Linda Michelie Perdomo Criollo Cl):ﬁ(d!:?agiea 1004063144 TZCNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
14 | Alax Femardo Bahamon Serrato éﬁg:fag?a 1079173411 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500861
15 Laura Daniela Tovar Grraido T:;';‘Izgg 1079174146 TZCNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
16 Adriana Yulieth Fernandez Cadula de 1004062519 TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382
Ramos {iudadania
17 | Ange Lorena Sambony Garcia Shoulade 1079172770 | TECNOEOGO EN GESTION BE LA PRODUCCION AGRICOEA 2500877
18 Jary Liseth Garay Fajardo gﬁg:{j‘az; 1079173006 |  TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DE SARROLLO DE SOFTWARE 2500871
19 | Diego Alejandro Penagos Ninco legﬁl'g;‘: 1081152391 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
20 Frank Jeferson Palacio Vardn gfg:faﬁ?a 1081157426 TECNOLOGD EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
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21 Lina Lizeth Pérez Narviez gjg:('fa:fa 134080008 TECNOLOGO EN GESTIGN AGROEMPRESARIAL 2559366
22 | Brayan David Garzon Lizcano 853:?;% 1079173847 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
23 | Kevin Santiage Valdez Ramirez é‘;fg;fag?a 1079172058 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLC DE SOFTVWARE 2500871
24 Juan David Rico Cerquera ng’;‘;:ﬁ 1076304275 | TECNGLOGO EN ANALISIS Y DESARRGLLO DE SOFTWARE 2500871
25 Dania Yulay Serrato (ggg:?aﬁiea 1079186274 TECNGLOGO EN GESTIGN AGROEMPRESARIAL 2559366
26 | José Manuel Serrato Perdomo gsg:‘;aifa 1000218675 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
Christian Camile Tryjille Cédula de . .
27 i Cudadania | 1081152344 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
28 Laura Julians Salinas Roa Ccljj:fagfa 1003809187 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
29 | Ingrid Katerine Reina Gonzélez gjg;‘:fa:i 1081152526 TECNOLOGD EN PRODUCCION GANADERA 2555351
30 | Karen Lorena Sanchez Herrera gljg:g’agfa 1193040955 | TECNGLOGO EN GESTION DE LA PRODUCGION AGRICOLA 2500877
2 Yur: Katherine Ruiz Camacha T;é':éga"; 1079174961 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
32 Jesis Davia Daza Forera Sedulade T 1007106090 TECNOLOGO EN PREVENCICN Y CONTROL AMBIENTAL 2449382
Tania Valentina Perdomo Ceduta de .
33 jontina a1 1003856014 | TEGNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
34 | Windy Mayerly Ramirez Losada gjg:fagfa 1004062231 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
35 Estefaniz Pascuas Cardoso I‘j‘gﬁ:‘g:; 1078776365 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2559351
Paula Andrea Valderrama Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD MEDIO
® Gonzalez Ciudadania | 1997179530 AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500865
37 | Maralyn Tatizna Yunda Rincon ccisg:fagiea 1079173829 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
38 | Junior Stven Medina Hernandez C‘fsﬁ:;ﬁ; 1079173785 | TEGNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
39 Laura Lorena Pérez Diaz gﬁg‘;"faﬁ; 1075790387 TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUGCCION AGRICOLA 2500877
) Lina Jarley Suaza Fierro Ceaula do 100750345 TEGNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
4 Jamner Eduardo Hernandez Ceédula de 1006226736 TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO 2500885
Montoya Ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
42 Nikol Datlana Muioz Otero Taneta :j 1108334524 TEGNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
43 Karen Julieth Osorio Trujilla é:iuég:?a:iea 1079604030 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397469
44 | Karen Daysna Cardoso Mufioz 83;’;’;% 1004063126 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2592358
Céduta de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA GALIDAD. MEDID
45 Glaria Emma Cruz Olarte Ciugadania | 1079320915 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD GCUPACIONAL 2500851
46 Branden F;‘I‘v‘;era“er”a“dez T:g::::; 1079173292 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
a7 Dany Yurley Pastrana Orliz éjg:fag?a 1079173256 TECNOLGGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
48 Wilson Escobar Caviedes TI:Q;‘;:; 1075791360 TECNOLOGC EN PRODUCCION GANADERA 2559351
Jhonny Esteban Murillo Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIG
4 Gutirrez Identidad 1077721409 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPAGIONAL 2500851
) Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAR. MEDIC
50 | Andres Stwen Lavao Guzman Ciudadania | 1987152482 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OGUPAGIONAL 2500885
51 Karen Sofia Sepulveda Ofaya geasade | 1120844028 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
52 Andrés David Cumaco Rajas gué;’:':aﬂfa 1006524141 | TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
53 losé Gabriel Dussan Osorio (?isg:?agiea 1081152375 TECNGLOGO EN GESTIGN DE MERCADOS 2619709
84 | Andrés Felpe Laguna Andrade (gjg;'faﬁiea 1193208081 TECNOLOGO EN AGROBIGTECNOLOGIA 2692358
55 Sandra Milena Ortiz Carabala 832:';% 1076982536 TECNOLOGO EN GESTISN DE RECURSOS NATURALES 2559350
56 Paniela Alejandra Bolafios Tarjeta de 1081153015 TECNGLOGO EN PRODUGCION GANADERA 2550351
Angulo Identidad
57 José Luis Garcia Rodriguez gﬁg:ﬁ'ﬂ:g 1007503231 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709
58 Julian Stiven Cumaco Moya gs::'d"aﬁfa 1003903643 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500887
59 Marly Yuleith Chactn Herrera giad:?aﬁ?a 1079178778 TECNGLOGO EN PREVENCION ¥ CONTROL AMBIENTAL 2449362
80 José Pompilio Gano Mosquera leg;ﬁ:; 1075790941 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
&1 Maria Del Mar Pastrana Ceduia de 1004062191 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2559351
Cartagena Ciudadania
62 | José Mauricio Fuentes Montaya Seauace | 1onaqatzez TECNOLOGO EN PRODUCGION GANADERA 2336747
. Tédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA UE LA CALIDAD MEDIO
82 Laura Giseth Nieta Alarcon Ciudadania | 1075780020 AMBIENTE. SEGURIDAL Y SALUD CCUPACIONAL 2500891
64 Sharick Dayhana Rubio Conde Tjg;‘g:j 1075792999 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
65 Jaidy Yuliana Rivas Martinez TSE:?.Z a";‘ 1083838299 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
&6 Heidy Tatiana Oino Oleunche L";‘e”'fl‘lz;;" 1061219878 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
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67 | Sara valentina Pastuso Collazos (el de 1076983341 TEGNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
68 | Zhanck Dayana Rojas Tores Seduade | 1079172201 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
69 | Jaider Stwar Susunaga Morena | Cequad® | 4a03508654 TECNOLOGO EN AGROBIDTECNOLOGIA 2559349
70 | Johan Stven Murcia Hemandez | S0da<® 4076083085 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
71 | Jessica Lorena Garcia Morantes | “oou2 % | 4003303608 | TECNOLOGO EN PRODUCCION AGROPECUARIA ECOLOGICA 2339726
72 | Karen Dayana Vasquez Sanchez Tjg:;i:j 1120844693 TEGNOLOGO EN GESTION AGRDEMPRESARIAL 2692365
7 Keily Vg‘;ﬁff;uf;‘ié"ez Tarjeta de 1077226093 TECNGLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2692365
74 Emily Trupilo Yague Terjeta de 1029860136 TECNOLOGO EN AGROBIOTEGNOLOGHA 2692358
75 | José David Medina Rodrigusz Seduade 1 4126249584 TECNOLOGD EN AGROBICTECNOLOGIA 2555349
) Angte Stefania Delgado Prada gi‘g;';‘ﬂfa 1004416304 TECNOLOGO EN PREVENGCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382
77 Sebastian Quintero Séenz Gladade | 1q7s750798 TEGNOLOGO EN GESTHON AGROEMPRESARIAL 255966
78 Antonia José Trujillo Pérez Seddade | 1079173697 TECNOLOGO EN MEGANIZACION AGRICOLA 2449408
79 Jnanantee Viviana Celis Ceduade | 107917119 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397483
80 Mar zjose Angel Guzmén Glouade | 1ors218908 TECNOLGGO EN PRODUCCIGN GANADERA 2559351
81 | Maria Del Pilar Laisaca Jiménez T:g:;g:; 1075792560 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
82 Francy Alexandra Lara Vega ccluég:';aﬁ?a 1007499001 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
83 Yun Vanessa Fierro Fierro gﬁg:;aa:?a 1079172840 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709
84 Jesica Yullet Herrera Losada Soauade | 1079185684 TECNOLOGD EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
5 | coormmvemes |G | owsan | VRO NOESTOUMTESIROE 161 010 TR0 | e
8 | Karol Tatiana Rincon Esterling gﬁg:faﬁfa 1007503122 TECNGLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397489
87 Dadny Gedeno Cardozo Seddade | 1003802012 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
es Claudia Elena Linares Martinez T:g::l::: 1076904938 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
89 Yandri Ximana Rejas Ninco Tarjel do 1076905834 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
90 Angi Catalina Calvo Torres cbdulade | 1004063337 TECNOLOGO EN AGROBIOTEGNOLOGHA 2692356
9 Juan de Dios Urquina Lizcano Tj‘;’;‘iad:; 1079534535 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692356
o Francrscc;‘l fr:;; Sanchez éﬁﬂiﬁaﬂi 1081157251 TECNOLOGO EN AGROBICTECNOLOGIA 2559349
9 Paula Andrea Ramirez Jos! guég:'daaﬂfa 1077721575 | TECNOLOGO EN GESTION OE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
94 Maikol Stven Aldana Gaviria Shduade | 1075311089 TECNQkag’lcéE?E(‘;ggé'l%l';ﬂ;i?g:f&')g éﬁ,%"@,ﬁ‘,& MEDIO | 2671908
5T vom e oo | S, | e | EOVACENCESIOV ISR, UL T s
5T o | e oo | G0 TN ESON 0 (LB T |
o7 Dani Alexandra Gutiérrez Diaz T:E::;:; 1076905307 TECNO;‘;S@ES&%S&E;&LE\? EQESDDS(I:‘SPC AA(‘.‘.LIE)QEL MEDIO 2671906
o o | Srh | e | EOVAGEONGES IO MEGBROE ACERE TS0 |
99 | Sandra Lorena Garcia Oviedo Shdulade | 1osassszse TECNAGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
100 | Andrés Felipe Valenzusla Diaz gjg:fa:fa 1075313687 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
101 | Edwin Alexis Hemandez Caldas Tarieta ée 1070586996 TECNOLOGO EN AGROBICTECNOLOGIA 2559349
102 | Daniela Valentina Cortes Osoric ngﬁ;g:; 1082802845 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2632366
103 | Lina Fernanda Charry Vargas gﬁg:fag‘; 1075218974 TECNOLOGO EN PRODUCGION GANADERA 2569351
104 Bibiana Andrade Castfo Sﬁé’:faﬁfa 1079411571 TECNO'ﬁﬁgI?E:.’;‘E?gééfg5’:??';‘:5@35&3;‘&8:& MEDIC | 2550885
o | e o |Gt s | TEROGGOUNSESTONNTEGRION 0 S At TS | e
106 | Carios Alberto Gano Mosguera gjg:faﬁ?a 1075790942 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2692365
107 | Paula Andrea Guzman Perdoma éﬁg:fa:?a 1079172072 TECNOkaggﬂ"ﬁggéﬁﬁgiBEfgﬁESDDg éﬁg};g’:ﬁ MEDIC 2500891
108 | Diego Andrés Tovar Rodriguez Ceauade | 1004224707 TECNOLOGO EN ANAUﬁlﬁgRﬁAsagﬁouo DE SISTEMAS DE 2397491
109 Anyi Katherine Rojas Arce Chauade | 1129844065 TECNOLOGO EN A ROt O DE SISTEMAS DE 2397491
110 Karen Dallana Murcia Martinez éﬁg:?aﬂ?a 1079172879 TECNOLOGO EN ANALImE;RIﬁ:ag:\QLLO DE SXSTEMAS DE 2397491
11| Laura Ximena Molana Guiérez | SS94a9e | 4o7172128 TECNOkﬁgfé,fﬂﬁggé’ggéﬂ%gifjnngéﬁf,q%g:ﬁMED'O 2671906
12 Marisol Basz Montiel gﬁ;;g‘aﬁfa 1007660031 | TECNOLOGOEN ANAL'mﬁgRE;fESmDLLO DE SISTEMAS DE 2397491
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7A§ "Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de racién
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
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Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

113 | Lizet Johana Sanchez Rwvas gi‘j;‘;ﬁfﬁ 1005773793 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709
114 Natalia Lara Salinas [orjels de 1077722157 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
115 | Luisa Fermanda Diaz Guaraca Ijgﬁt"g:j 1004063303 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709
118 | Adridn Sentiago Diaz Guaraca Jarieta de 1068719247 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
117 Farid Steven Ospina Medina Tfé'féiﬁﬁ 1075792200 TECNOLOGC EN GESTION EMPRESARIAL 2692365
118 | Laura Yulieth Corredar Caballero &ﬁ;’:l,aaﬁi, 1079173127 TECNOLOGO EN PRODUCCIGN GANADERA 2692366
s César %uj;s;g;aslrana éﬁg::ag?a 1079185377 | TECNOLOGO EN ANALISTS gﬂcl:’:z’\sagiouo DF SISTEMAS DE -
O il = ) > A e L
121 | Yellys Tatiana Rosero Caceres Sodulade | 014245532 TEC”Okagl‘éﬁfEéggéﬁgé'lBE\?gﬁfﬁDDg ChPALIDAD MEDIO | 5671906
122 | Maicol Andrés Mahecha Fierro Tanieta de 1077722089 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2592365
123§ Lizbeth Dayana Daza Rogelis gj‘d’;“'j'aﬂ; 1025524508 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2618708
o | R | Gt | OSSO eSO o oA W
126 | Maria Paubla Torres Herndndez leg;‘lf’:; 1077721807 TECNOLOGO EN AGROBICTECNOLOGIA 2692358
126 | Juliam Daniel Suarez Vargas gﬁg::fa:‘fa 1003950395 TECNOLOGO EN MECANIZACION AGRICOLA 2449208
7 | e | |y | TN BRSO TR 00 WD |
126 | Laura Karina Cadavid Tamayo é:ijg:fag?a 110120887 1 TECNO;&SE&;‘E?S?ESSé’:BEEQQESDDS éﬁpi\"c"l'gﬁi MEDIO | 2500891
126 | Meria Del Carmen Roseil Pérez | SEdulade | 415570547 | TECNOLOGOEN ANAL'mﬁgR?\dEfagﬁo'-m DE SISTEMAS DE 2397451
136 | Melson Enrigue Vargas Belran e de | 1124885800 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
121 Andrea Carolina Perdomo Gil C(:Ifg::‘ag?a 1081183595 TECNomgl‘éIS.?‘EGSgéﬁF?IgiBEs';:ESDDSCLGP%%ESﬂ MEDIO 2671806
2| o Coreon | S| sy NS B B G5 B e T
133 Julién Javier Ramirez Diaz 1!’:2;‘12 adj 1083874040 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
134 Claudia Yurany Andrade coduade | 1075321776 TECNOLOGO EN AGROBIGTECNOLOGIA 2550349
135 | Mikirelh Yulexy Bolafios Angulo gfg:(';gfa 1081162149 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
136 | Jonier Siven Canvajal Gutigrez | SeqUi28® 1 4097503500 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
137 | Yuly Tatiana lzquierdo Alarcén glfg;fa:; 1003965500 TECNGLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692368
138 Miche! Florian Avila caddlade | 1o7aosarz TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
139 | Juan Felipe Dugue Hermandez c(iﬁg;gaag?a 1007677808 | | CCNOLOGOEN ANAL'%EJR[&ESZEOLLO DE SISTEMAS DE 2367491
140 Natalia Lugo Hermosa C‘ffg;’gaag?a 1126844280 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
141 | Laura Valentina Fierro Sanceno gﬁg:';aﬁfa 1007704895 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL 2648850
142 Laura Sofia Lizcaro Pérez I:g:;z:j 1078174810 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2652365
143 Kevin Sneyder Daza Rogeiis gﬁg:?ag; 1000336425 | TECNOLOGOEN A“AL'mﬁgﬂlﬁfagﬁmm DE SISTEMAS DE 2397431
144 Alejandro Barajas Seaulade | 1080188574 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
145 vuliana enesa Gonzalez éfg:('fa:iea 1109410369 TECNOLOGG EN ACUICULTURA 2550352
145 Mayerly Puentes Patarroyo Seduade | 1007178731 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
147 | Andrea Yulieth Fierro Perdomo 85‘:;?3:“; 1001275588 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2558352
148 Ximena A‘ep'lirj‘;‘;a Malunga Geddade | 10s3sam07e TECNGLOGO EN ACUICULTURA 2556352
138 | Laura Valentina Estrada Rojas T.SQ;‘.ZES 1110284053 TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2445382
150 | Judy Elizeth Lemus Andrade Ccifg;'fagf’a 1079186704 TEC”'C%E';SE'ISOTI_%"QENI g lgﬁééggfgé%mos DE 2555666
151 Natalia Leyton Dussan Seavace | 1os3e3se2s TECNOLOGO EN AGUICULTURA 2559352
152 Nicclas Aldana Santana gﬁggfag% 1081152058 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559365
153 | Natalia Camacho Heméndez (gﬁg:';gfa 1004304907 TEGNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
154 | Saira Xiomara Guevara Sanceno éﬁg;‘fa‘n’?a 1079172278 | TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
155 | Daniel Felipe Mallungo Gutiémez | Seduiade 1 yq;755,55 TECNOLOGO EN GESTIGN EMPRESARIAL 2559366
156 | Geraldine Viviana Tovar Gaspar &éggfagiea 1075790045 TEGNICO EN PASTELERIA 2619691
157 | Karol Geraidin Gamacho Galindo T»:;i:ﬁ::; 1075793118 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
158 | Andrea Katerine Ninco Sancnez guég::fa:; 1003809520 TECNOkgg’l?zﬁ#‘fgg&'ﬁ:[',';LESE:ESDD&%SP%%%P’}EL MEDIC | e71008
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7A§ "Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacién Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

159 | Leydi Paola Guzman Perdomo Sedulade | 1079172073 TECNGLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2659350

160 Ximena Salazar Martinez Sedsade | 1129844007 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366

161 Juan José Moreno Trilieras Tlggr?t‘:;’: 1077848434 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366

162 Danna Yiseth Bahamon Rivera (gﬁg:?a:?a 1076903699 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

163 | EimiDaniela Bayona Arbelsez Coaade | 1015458089 TECNICO EN PASTELERIA 2619591

164 Paola Andrea Gallego Gutiérez (gjg::jaagiaa 1006500997 TECNICO EN PASTELERIA 2618691

165 | Maria Aigjandra Puentes Murcia | C99u 08 1 76555100 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709

166 Linda Michely Martinez Gutierrez é:ts::l;a:iea 1004086723 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650

167 Yury Tatiana Medina Vidal Sedulade | 1003810086 TECNOLOGO EN PRODUGCION GANADERA 2339747

| oo e Chot35s | e | TOSSOENGESTOUMESTRRCE RO W00 | e

o | everararos e | Sotiate | ormoman | TORLGCOENGESTOMEGHEASE DT WE00 | s

170 Zara Mf:;ﬂ:ﬂ':em"m gfg:fa:fa 1074809188 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

171 Maria José Rojas Ibarra ng:l'lza"; 1081152584 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709

172 Karla Jimena Gutiérrez Cardozo Eg::ig:j 1125004822 TECNIC%%;SE%E%%EANJ%Igﬁé‘éﬁgfég?fIOS DE 2559566

173 Yurany Vanesa Sdenz Cabrera gﬁj:?aﬁ?a 1010149071 TECN()kagEhE?E_GggggglISBAEE\?E‘:ESDDE)&SF?A%Q:ELMEDIO 26719086

174 Lewty Sotia Osorio Vera e e, | 1076382612 |  TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871

175 Kevin Fernandez Penagos gﬁg:fa:?a 1076904196 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366

176 | Kerly Tatana Cusllar Quintaro Ceduade | 1081152020 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650

" ) 177 Yuiiana Torres Duran Seouade | 1079173860 |  TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
:ﬂ 178 Nery Vergel Castillo Srauade | 1007179539 | TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2357485
‘:":: 179 Jhordan Salazar Cachaya Tarjeta de 1076501994 | TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500873
E}??j 180 | Zaray Leandra Rojas Cuellar Shala e | 1075790312 |  TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2397485
i’“"“""_,,,‘.;;'.l a M:lmi 1 Z ::: : ch ?"ar éfg,:::agfea Tooa2apsa | 1ECHOROGO ENANALISS ¥ DESARROLLO DE SISTEMAS DE Svaraon
== 182 Y Jmm"o uinones |:2:u2 - 1076904865 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
i b~ = 183 | Jennyler Andrea Acosta Barreiro gﬁg:':ag‘; 1003808214 | TECNGLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2397485
?i — 184 | Maria Valentina Pardo Figueroa gﬁggfaﬁ; 1079172892 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
; 185 | Ingrid Lissth Chavarro Chimbaco gﬁg:fai?a 1004062121 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2615709
186 | Luis Hernando Gerdoba Trujillo Shauade | 1004082127 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2615709

167 | Anggy Lorena Cortés Gutiémez Soauade | 1083sa0s8s TECNOLOGO EN ANAL'?;?JRE:‘EESEF;OLLO DE SISTEMAS DE 2397451

188 Mason Nednarly Chambo Cédula da 1004476445 | TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871

nacona Ciudadania

189 | Janer Santiago Perdomo Campo | ~eaua 9% | 1076503639 TEGNGLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2652365

190 Diego Fe’”;gf:scas‘aﬁeda Feddade | 100ag16372 | TECNOLOGO FN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2397485

131 | Yury Alejandra Bautista Motta Janeia de 1083836259 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559365
152 Rivinvaiiveins Tarjeta d 1075219872 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350

193 Veronica Ortiz Valderrama Geduade | 1007704755 | TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2397485

R - e N1 D ol I

195 Karol Stefany Rosas gﬁg:}j‘;‘; 1082214046 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366

196 Nicolas Garcia Cartés T:;’;‘iigj 1079174042 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2648650

197 | Shicley Dayana Siva Villanueva Geddade | 1o7e982476 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCGION AGRICOLA 2500877

198 Bleiner Rivila Lugo T:;‘:l'lad:: 1119212560 TECNOLOGO EN PROCUCGCION GANADERA 2692366

199 | Laura Alejandra Lasso Gémez gsg:‘daagf’a 1075212132 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

200 Jhon James Vargas Guarra gfg:faﬁ?a 1116501814 | TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPEGUARIAS 2397485

201 | Julian Stiven Andrade Ramirez f:g;‘;:: 1079175165 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365

202 | JuanDavid Guerrero Escobar Sedulade | 1079172348 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2550366

203 | Nicole Daiana Giraldo Gaviria (ool e 1077721649 TECNICO EN PASTELERIA 2619591

204 | Vanesa Alexandra Burgos Tique é:iﬁ::fa:fa 1007503214 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
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RESOLUCION No. 41-0 013 EbE 2023

"Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacién Agroindustrial de |a Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

Cédula de
Crdadanis 1004416509 TECHOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
Cédula de 1004062299 | TECNOLCGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD MEDID
Ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUS OCUPACIONAL
Cédula de =
Cudadania 1003916647 TECNICO EN PASTELERIA 2619691
dhulian Loreny Cleves Capaz T:g;‘gad; 1084866422 TECNGLOGO EN GESTIGN AGROEMPRESARIAL 2602385
Cédula de
Ciudadania
Joan Sebastian Montero Cédula de
Valderrama Cludadania 1079172644 TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449282

Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
Giudadania | 1075239739 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2671906

Cédula de .

Ciudadania 55153312 TECNICO EN PASTELERIA 2619691
Cadula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédule de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania 1079185321 TECNOLOGC EN GESTION AGROEMPRESARIAL 26848650
Cédula de 1003903577 | TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Ciudadania AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

Cedula de 1022322375 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709

Ciudadania
Cédula de TECNOLOGO EN ANALIS!S Y DESARROLLC Dk SISTEMAS DE
INFGRMACION

Ciudadania
1233850595 TECNGLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382

Karenth Dayana Terres Falla

Yeison Morales Galindo 2500885

Karen Dayana Murcia Qsorio

Maria Elisa Tovar De Reina 36158535 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2559386

Luis Alberto Tovar Roa

Olga Lucia Losada torres

Yentfer Rocie Guzman Ruiz 1006516556 TECNCLOGO EN ACUICULTURA 2559352

Jhary Suleima Tovar Falla 1076501202 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2659352

Aliz Andrea Castilla NUfez 1004416314 TECNCLOGO EN GESTIGN DE RECURSOS NATURALES 2397489

Darly Tatana Martinez Palencia

Jhonatan Rojas Marin 2500891

Diego Aigjandro Herrerio Murcia

Ana Maria Falla Mctina 1003828355 2397491

Cédula de
Ciudadania
Mayerh Shirley Castafeda Ceédula de
Conde Ciudadania

Tarjeta de
ldentidad
Gédula de
Ciudadania
Tarjeta de
Identidad
Cédula de
Ciudadania
Lucely Jackefine Serrano Cédula de
Martinez Ciudadania

Cédula de
Cricdadania
Cedula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Luisa Fernanda Tovar Luga TISQ:I‘;:; 1080360952 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL 2500881
Tarjeta de
Identidad

Andrés David Sanchez Andrade

1106840652 TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO OE SOFTWARE 2500871

Lusa Fernanda Murcia Mufioz 1075220721 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366

Mariizz Losada Pena 55111185 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

Luna Del Mar Vega Cortés 1079175017 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365

1007499248 TECNOLOGO EN GESTIGN AGROEMPRESARIAL 2559366

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD MEDIQ
AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

10838238189 TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877

Jusy Ximena Olmos Sanchez

1092388596 2671506

Jennifer Paola $anchez

Wuelfran Alexis Saenz Mora 1004089206 TECNOLOGO EN MECANIZACIGN AGRICOLA 2449408

Jhon Alex pena parra 1077224309 TECNOLOGO EN MECANIZACION AGRICOLA 2449408

e

Frankiin Cuéllar Suarez 1006506716 TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871

Nayely Lorena Calderdn Carvajal 1004062753 TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 2205511

Freider Pefia Guzman 1129844073 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881

1076502267 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358

Cédulade TECNCLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
Ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACICNAL

Mariz Fernanda Ramirez Ceédula de 1013100793 TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382

Cuimbaya Ciudadania
Cédula de 1079172395 TECNOLOGO EN GESTION DE CALIDAD MEDIO AMBIENTE
Ciudadania SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Ceédulz de 1079173110 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL 2692365
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania

Darly Srley Vargas -Mufioz

Danna Michel Sanchez Barreiro 10791733561 2671906

Juan David Quintero Rocha 2500885

Zaidy Natalia Rojas Sanchez

41650912 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

TECNOLOGO EN GESTION DE CALIDAD MEDIO AMBIENTE
SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRABAJO

1079174449 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 26922365

Rosalba Irene Garzén Martinez

Dayana Michelle Macias Corles 1079173638 2500891

Oscar lvan Caviedes Martinez

Derly Yineth Martinez Qlaya 1004089260 TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2025157

Migue! Angel Arciniegas Ramirez gfg;‘faﬁ?a 1004247942 TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 2205511

Que, al hacer la revisién de la documentacién enviada por los aprendices inscritos, el equipo de
Bienestar Integral al Aprendiz encontrd las siguientes novedades:

Los siguientes nueve (9) aprendices, no cumplen los requisitos de inscripciéon por no
enviar la documentacién requerida en los tiempos establecidos de la | convocatoria:
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RESOLUCION No. 41- 00 1 3 éE 2023

"Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacién temporal de racion
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos

aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

Nombre Completo

Tipo de
documento dg
identidad

No. de
documento
de identidad

Programa de Formacion

No. de ficha
del programa
de Formacion

Yina Algjandra Trujillo

Tarjeta de
ldentidad

1079173648

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIG
AMBIENTE. SEGURIDAE Y SALUD OCUPACIONAL

2500885

Wilson Escobar Caviedes

Tareta de
Identidad

1075791360

TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2559351

Jaider Stwar Susunaga
Moreno

{Cedula de
Ciudadania

1003808654

TECNOLOGO EN AGROBICTECNOLOGIA

2559349

Andrés Felipe Valenzuela Diaz

Cédula de
Ciudadania

1075312687

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

2500877

Sindy Lorena Marifio Corredor

Cadula de
Ciudadania

1005259962

TECNOLOGO EN GESTIGN INTEGRADA BE LA CALIDAD. MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL

2671806

Karia Jimena Gutiérrez
Cardozo

Tarjeta de
Identidad

1129004922

TECNICC EN ALISTAMIENTO DE LABORATORIOS DE
MICROBIOLOGIA Y BICTECNOLOGIA

2558566

Mascn Nedharly Chambao
Anacona

Cédula de
Ciudadania

1004416445

TEGCNGQLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500671

Nicolds Garcia Cortés

Tarjeta de
Identidad

1079174043

TECNGLOGO EN GESTION EMPRESARIAL

2648650

Aliz Andrea Castilla NuRez

Ceédula de
Ciudadania

1004416314

TECNOLOGO EN GESTION DE REGURSQOS NATURALES

2397489

Que, los siguientes Veinte (20) aprendices. no cumpien los requisitos por tener contrato

de aprendizaje:

Nombre Completo

Tipo de
documento de
identidad

No. de
documento
de identidad

Programa de Formacion

No. de ficha
del programa
de Formacion

Dayanna Marin Moreno

Cédula de
Ciudadania

1004148515

TECNOLOGO EN GESTION iNTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMSIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2500885

Dany Yuriey Pastrana Ortiz

Cédula de
Ciudadania

1079173256

TEGNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2500881

José Luis Garcia Rodriguez

Cédula de
Ciudadania

1007503231

TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS

2619709

José Mauricio Fuentas
Montoya

Ceédula de
Ciudadania

1004451262

TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2339747

Jessica Lorena Garcia
Morantes

Cedula de
Ciudadania

1003503608

TECNOLOGO EN PRODUCCION AGROPECUARIA ECOLOGICA

2338726

Ange Stefania Delgaco Prada

Cédula de
Ciudadania

1004416304

TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL

2449382

Alejandre Barajas

Cédula da
Ciudadania

1080188674

TECNOLOGO EN ACUICULTURA

2559352

Yuiiana Vanesa Gonzalez
Guaraca

Cédula de
Ciudadania

1109410369

TECNOLOGO EN ACUICULTURA

2659352

Mayerly Puentes Patarroyo

Cédula de
Ciudadania

1007179731

TECNOLOGO EN ACUICULTURA

2559352

Andrea Yulieth Fierro Perdomo

Cédula de
Ciudadania

1001275588

TECNOLOGO EN ACUICULTURA

2559352

Ximena Alejandra Mallungo
Rojas

Cédula de
Ciudadania

1083838076

TECNGLOGO EN ACUICULTURA

2559352

Natalia Leyton Dussan

Cédula de
Ciudadania

1083839525

TECNOLOGQO EN ACUICULTURA

2559352

Natalia Camacho Hemandez

Cédula de
Ciudadania

1004304907

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL

2648650

Geraldine Viviana Tovar
Gaspar

Cédula de
Ciudadania

1075790049

TEGNICO EN PASTELERIA

2619691

Yury Tatiana Medina Vidal

Cedula de
Ciudadania

1003810666

TECNOLGGE EN PRODUCCION GANADERA

2339747

Zaray Leandra Rojas Cuellar

Cédula de
Ciudadania

1075780312

TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2397485

Verdnica Ortiz Valderrama

Gédula de
Cudadania

1007704755

TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2397485

Laura Alejandra Lasso Gomez

Cédula de
Ciudadania

1075212133

TECNICO EN PASTELERIA

2619661

Karen Dayana Murcia Osoric

Cédula de
Ciudadania

1003216647

TECNICO EN PASTELERIA

2619691

Juan David Quintero Rocha

Cédula de
Ciudadania

1079172385

TECNGLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD CCUPACIONAL

2500885

Que, la siguiente aprendiz es calificada como no seleccionada, debido a que no asiste a
la formacién y realizara el retiro voluntario del programa de formacion:

Nombre Completo

Tipo de
documento de

No. de
documento
de identidad

Programa de Formacion

No. de ficha
del programa
de Formacién

Linda Michelle Perdomo Criollo

Cédula ge
Ciudadania

1004063144

TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES

2669360

Que, los siguientes once (11) aprendices. no cumplen los requisitos por pertenecer al
Centrc de Convivencia, asi:
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RESOLUCION No. 41'-0 013 EE 2023

“Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacién temporal de racién
alimentaria servida en caliente, en el I trimestre 2023 a unos

aprendices del Centro de Formacién Agroindustrial de 1a Regional
Huila dei Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

Tipo de No. de No. de ficha
No. Nombre Completo documento de documento Programa de Formacidn del pregrama
identidad de idenfid de Formacion
1 Heidy Tatiana Oino Qleunche T:;ﬁi:f 1061219878 TECNGLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
Sara Valentina Pastuso Tarjeta de :
2 Collazos 1deridad 1076983341 TECNGLOGQ EN GESTIGN AGROEMPRESARIAL 2692365
Joban Stiven Murcia Cédula de
3 Hornandez Ciodadania 1076562285 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
Karen Dayana Vasquaz Tarjeta de

4 Sanchex identicad 1129844593 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365

5 Yandri Ximena Rojas Ninco T:Q;‘S:; 1076905894 TECNOLOGO EN AGROBICTECNOLOGIA 2692356

8 Fand Steven Ospina Medina T,ggﬁé::g 1075792200 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2692365

: Jennifer Valentina Herrera Cédula de 1003815486 | TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO 2671506

Ramirez Ciydadania AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
Maria Paubla Torres Tarjeta de - i
8 Hormandes lentidad 1077721807 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
Maidy Alejandra Quifiones Tarjeta de :

5 el (dertiniad 1076504885 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
10 Bleiner Rivilla Luge Tgﬁﬁff,;’j 1119212560 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
" Jhutian Loreny Cleves Capaz Tg;';‘;:; 1084866422 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365

Que, de acuerdo con la Circular de Centro 41-2-2023-000947 del 17 de febrero dei 2023, y el
Acta No. 001 del 24 de febrero del 2023, “Si los cupos asignados al Centro de Formacién
alcanzan para todos los aprendices priorizados, se adjudica a todos y no habra necesidad de
evaluacion ni desempate”.

Que, los siguientes Doscientos dos (202) aprendices cumplieron con los requisitos para recibir
el apoyo de alimentacién racién alimentaria servida en caliente conforme a la Circular de Centro
No. 41-2-2023-000947 del 17 de febrero del 2023, asi:

) No. de
Tipo de
P docurment » No. de
No. Nombre Completo documento de o de Programa de Fomacién ficha
identidad . .
entid identidad
1 Daniela Hernandez Quirtero Cﬁjngagfa 1075598406 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUGCGION AGRICOLA 2500877
Marco Ediiberto Contreras Cédula de :
2 o € Sedulade 1076500096 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2429612
. Laura Isabelia 30/ano Cédula de 1075750318 | TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO | Jo0-—
Bermadez Ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
4 José Luis Araujo Sepuiveda | Tarela de Identidad | 1076761176 TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL Ta49382
5 Héctor Gonzalez Toledo Seauade 1076962047 TECNOLGGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
) Cécula de TECNOLOGO EN GESTIGN INTEGRADA OE LA CALIDAD MEDIO
5 Thiare Lisseth Vargas Valencia Ciudadania 1075213912 AMBIENTE. SEGURIDAD ¥ SALUD OGUPACIONAL 2500885
7| Javier Alejandro Riveros Garcia Seala ae 1080258133 |  TECNBLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
8 | Carlos Maurcio Polanco Reyes éfg;‘igfa 1002808212 | TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
Kimbarly Viviana Cuenca TECNGLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDTG
° Carvaal Taneta de Identicad | 1122723624 AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ SALUD OGUPACIONAL 2500891
10 | Miguel Angel Dussan Osono 832;;22 1081152376 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2648650
11 Alex Femando Bahamon Cédula de 1079172411 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
Serrato Ciudadania
12 Laura Canela Tovar Giraldo Tarjeta de Identidad | 1072174148 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
13 Adriana Yuleth Fernandez Cédula de 1004062519 TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382
Ramos Ciudadania
14 | Angie Lorena Sambory Garcia Seauade 1079172770 | TECNOLGGO EN GESTION DE LA PRODUGCION AGRICOLA 2500877
15 Jary Liseth Garay Fajardo Cecua de 1079173006 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
16 Diego Alejandro Penagos Ninco | Tarjeta de Identidad | 1081152331 TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
17 | Frark Jeferson Palacio Varén C(’,Sg;’(‘faﬁfa 10811567426 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
15 Lina Lizeth Pérez Narvaez gﬁg;fag‘; 1124089008 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559365
1% | Brayan Davie Garzon Lizcano gﬁg:fa:; 1079173847 | TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLG DE SOFTWARE 2500871
20 | Kevin Santiago Valdez Ramirez Sodula de 1079172059 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
7 Juan David Rico Cerquera | Tarjela de Identicad | 1076804275 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DEGARROLLO DE SOFTWARE 2500871
22 Damia Yulay Serrato gﬁg;fagfa 1079186274 TECNOLOGO EN GESTION AGRGEMPRESARIAL 2569366
23 | losé Manuel Serrato Pardome gfg‘a“'fagi"a 1000218675 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
24 Christian Camilo Trujillo Cedula do 1081152344 | TECNOLGGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
Rodriguez Ciudadania
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"Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos

aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional

Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

25 Laura Juliana Salinas Roa (;C.S;’:lfaﬂi, 1003809487 TZCNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
26 | Ingrid Katerine Reina Gonzalez Secila de. 1081152526 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2550351
27 | Karen Lorena Sanchez Herrera &Sg::fag?a 1193040955 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
38 | Yuri Katerine Ruz Camacho | Tarjeta de Identigad | 1075174961 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
29 Jesds David Daza Forero C‘fjg;'ig?a 1007106030 TECNOLOGO EN PREVENCION ¥ CONTROL AMBIENTAL 2449382
Tania Valentina Pardomo Céduia de . 5 i
30 entna | Cedulade 1003866014 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
31 | Windy Mayerly Ramirez Losada g:’g:';gfa 1004062231 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
32 Estefania Pascuas Cardoso Tarjgta de_ldentidad | 1078776365 TECNOLOGO EN PRODUCCICN GANADERA 2559351
- Paula Andrea Valderrama Cédula de 1007179530 | TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA OF LA CALIDAD. MEDID | 55 00ec
Gonzdlez Ciudadania AMEBIENTE. SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONAL
34 | Merolyn Tatiana Yunda Rincon gfg:faﬂfa 1079173625 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
Junior Stiven Medina Cédula de et
35 ' Stven Me e 1079173785 |  TESNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2600871
2 Laura Lorena Pérez Diaz Sldula de. 1075790087 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
37 Lina Jarley Suaza Fierro gﬁg:;aaﬁfa 100750345 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
Jainer Eduardo Hemandez Cédula de TECMALOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
38 Montoya Ciudadania 1006326736 AMBIENTE_SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPAGIONAL 2500685
30 Nikoi Dallana Munoz Otero | Tareta de Idenudad | 1108334524 TECNGLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA T60Z350
40 Karen Julieth Osario Trujilo gﬁg:‘;:ﬁa 1079604030 TECNGLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397489
41 | Karen Dayana Cardoso Muroz i e 1004063126 TECNOLOGO EN AGRGBIOTECNGLOGIA 2692358
Céaula de TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
42 Giona Emma Cruz Olare Cludadania 1075320015 AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONAL 2500891
43 Brandon Falpe Hemandez | Tarjetade ldentidad | 1079173992 |  TESNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
shonny Esteban Murillo TECHOLOGO EN GESTION tNTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
“ Guterrez Tajela do \denlicad | 1077721409 AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500691
) Cédula de TECNOLOGO EN GESTIGN INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
45 | Andres Stiven Lavao Guzmén Ciudadanis 1081152482 AMBIENTE. SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPAGIONAL 2500685
45 | Karen Sofia Sepilveda Olaya (gﬁg:?a:?a 1129844028 TECNOLOGO EN GESTION AGRGEMPRESARIAL 2559368
47 | Andrés David Cumaco Rojas é:ljg:g‘a:; 1006524141 | TECNGLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
48 | José Gabriel Dussan Osorio 83;‘::;:2 1081452375 TECNGLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2615709
49 | Andrés Felipe Laguna Andrada gfg:faﬁ?a 1193208081 TECNOLOGG EN AGROBIOTECNOLOGIA 2602358
50 | SandraMilena Ortiz Carabalio gfg;g‘aﬁ;: 1076982536 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
51 Danvela Aﬂ%’:}‘f? Bolafios | Taneta ge Identidad | 1081153015 TECNOLGGE EN PRODUGCION GANADERA 2559351
52 | Juhdn Stiven Gumaco Moya guéf‘:faﬁ?a 1003003842 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
53 | Marly Yulath Chacén Herrera hda e 1079178778 TECNGLOGO EN PREVENGION ¥ CONTROL AMBIENTAL 2449382
54 José Pompilio Cano Mosquera | Tarjeta de Identidad | 1075790941 TECNOLSGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
Maria Del Mar Pastrana Cédula de 4
55 Cartaon e, 1004062181 TECNOLOGO EN PRODUGCION GANADERA 2550351
o 5 Céaula de TECHOLOGO EN GESTIGN INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
5 | Laura Giseth Nieto Alarcén Ciudadania 1075750020 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD GCUPACIONAL 2500851
57 | Sharck Dayhana Rubio Gonde | Tarjeta de Identidad | 1075752999 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
58 Jeidy Yuliana Rivas Martinez Tarieta de Identidad | 1083838299 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
56 | Zharick Dayana Rojas Torres gﬁg:;aa:?a 1079173201 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
0 Kelly V;’c‘;fzauf:“é"ez Tarjeta de ldertidad | 1077226093 TECNOLOGO EN GESTIGN EMPRESARIAL 2692355
61 Emily Trujillo Yague Tarjeta de \dentidad | 1029880136 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
62 | José DavidMedina Rodriguez gﬁg;‘fa‘:z 1126249584 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
63 | Sebastisn Guintero Sdenz oo 1075790798 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
64 Antonic José Trujilo Pérez Ccllfg:"jaagfa 1079173697 TECNOLOGO EN MECANIZACION AGRICOLA 2449408
Jhandhree Viviana Celis Cédula de .
45 e Ceddade 1079176118 TECNOLOGO EN GESTIGN DE RECURSOS NATURALES 2367459
665 Mariajose Angel Guzman Cgﬁg::iaagz 1075216506 TEGNOLOGO EN PRODUGCION GANADERA 2555351
67 Maria Dj::;’:f’e‘z”"““ Tarjeta de dentidad | 1075762560 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
68 | Francy Alexandra Lara Vega Cciuég;‘g'a:‘; 1007485001 TECNOLOGO EN GESTISN DE RECURSOS NATURALES 2559350
69 Yuri Vanassa Fierro gjg‘a‘?agfa 1079172840 TECNGLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2618709
70 | Jesica Yuliet Herrera Losada é:ifg:fagi 1079185684 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
- Cédula de TECNGLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD MEDIO
o Leidy Ximena Valencia Ciudadania 1079184401 AMEIENTE, SEGURIDAD Y SALUD GCUPACIGNAL 2500885
72 | Karol Tatana Rincon Esterling Stadade 1007503122 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397489
73 Dadny Cedefio Cardozo gﬁg:(‘fa:fa 1003802012 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
74 Claudia Elena Linares Martinez | Tarjeta de Identidad | 1076304938 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365
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75 Anai Cédula de A
gi Catalinz Calvo Torres Crcla de. 1004063237 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
76 Juan de Dios Urquina Lizcano | Tarjeta de Identidad | 1079534535 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNGLOGIA 2692358
Francisco Javier Sanchez GCédula de .
77 ) vt Cocua e 1081157251 TECNOLOGG EN AGROBIGTECNOLOGIA 2569349
78 Paula Andrea Ramirez Joel cgjg:;:z 1077721575 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
- Cédulz de TECNOL INTI
79 | Maikol Stiven Aldana Gaviria oadle de 1075311989 Agggﬁ.:}'EGSEEgS:ID AOEEQQESDDSCLG;%QSEL MEDIO T 71008
. il
80 | Daniel Felpe Celis Quintero 83 e de 1003952367 TECNO;&‘;EE;"EGSES%E ['J’:BEEEQESDDECLS&%ESELMED'O 2500891
a1 Valentina Rojas Franco Tarjeta de Identidad | 1079174842 TECNo'&ggg5?55532321[I)%EEEQLDSDO&I{S&%QQEL MEDIO 2671308
82 | DaniAlexandra Gutiérez Diaz | Taneta de Identidad | 1076905307 TEC“OkaggﬁfEGggém‘:g:TDE\?gQESDDS éﬁ&%gﬁimmo 2671506
" Cédula da TECNGLOGO EN GEST!ON INTEGRADA DE LA CALIDAD WEDIS
83 Luz Dary Avila Vargas Ciudatania 20911310 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500885
84 | Sandra Lorena Garcia Oviedo gﬁg;‘lfa ol 1084866258 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559365
85 Edwin A‘g’gfd::’“a”dez Tarjeta de Identdad | 1070568996 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOL OGIA 2559349
86 Damela Valentina Cartes Taneta de (dentdad | 1082802945 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
Osorio
87 | Line Femanda Chamy Vargas gﬁg;‘;gfa 1075218974 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2559351
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD MEDIO
83 Bibiana Andrade Gastro Ciudadania 107841150 AMBIENTE_ SEGURIDAD Y SALUD OGUPACIGNAL 2500885
. Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
89 | Carmen Rosa Tavar Martinez Ciudadania 1004063404 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPAGIONAL 2671906
90 | Carlos Alberto Cano Mosquera 8:3;"11:; 1075790942 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2692365
Paula Andrea Guzman Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA GALIDAD MEDIO
91 Perdomo Ciudzdania 1078172072 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD GCUPACIONAL 2500891
92 | Diego Andrés Tovar Rodriquez gﬁg:fa:; 1004224747 | TECNOLOGOEN ANAL'%ES'R[&:(’;E%OLLO DESISTEMASDE | 50q740¢
93 Anyi Katherine Rojas Arca éﬁg:;:?a 1120844085 | TECNOLOGOEN ANAL'mﬁgR[;fAS&gﬁIOLLO DE SISTEMAS DE | 307404
94 | Karen Dallana Murcia Martinez é:ijg;‘fag; 1079172875 | TECNOLOGOEN ANAL'mggRﬁfagﬁouo CESISTEMASDE | o30749q
95 | Laura Ximena Malana Gutidrrez gfg:fag; 1079172128 TECNGﬁﬂﬁ.‘é.E?EGESEL‘,’,Q'.[',T\BE\‘?SQESDDS(%GF%’EEQELMED'O 2671906
o Miariso! Baoz Mot 533;‘?;?3 1007680031 | TECNOLOGO EN ANALISIS J DESARROLLO DE SISTEMASDE | o7,
87 | Lizet Johana Sanchez Rivas 853:&2:?3 1005773793 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619708
58 Nalaha Lara Salras Tarjeta de Identidad | 1077722157 TECNOLOGO EN PRODUCCIGN GANADERA 2652366
99" | Luisa Fermnanda Diaz Guaraca | Tarjeta de Identidad | 1004063303 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2615708
100_| Adrian Santago Diez Guaraca | Tarjets de kientdad | 1089719247 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL 2693365
Laura Yuleth Corredor Cédula de
01 P i e 1079173127 . TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
César Augusto Pastrana Cédula de TECNOLOGG EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE
102 Qumbaya Ciudadania 1078185877 INFORMAGION 2397491
Tz Angela Yineth Calderon Céduia do TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA OE LA CALIDAD. MEDIO
103 Ninco Ciudadania 1003529304 AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD GCUPAGIONAL 271908
104 | Yeliys Tariana Rasero Caceres gjg:éaaﬂz 1014245532 TECNO'&&SEE&?&E&{S’; [I)N.LBE\?ggESDDgCLSF?A%LIIg:EL MEDIO | 2671006
105 Maicol Andrés Mahecha Fierro | Tarjeta de Identidad | 1077722069 TECNGE OGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
106 | Lizbeth Dayara Daza Rogelis gjg:";:; 1025624508 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709
107 | Juliam Danel Suarez Vargas Soala de 1003550395 TECNOLOGO EN MECANIZAGION AGRICOLA 2449408
) . Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA GALIDAD. MEDID
106 | Mariana Vargas Calderén Giudadania 1075220307 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500885
109 | Laura Karina Cadavid Tamayo C[fg‘a‘;aaﬁfa 1101208871 TECNO;SS%S_?E%EESQ:é’AEEsngGDDSéS:A%ESEL MEDIO | 5chnggq
110 | Maria Del Garmen Rosell Pérez éjg;;g; 1125276547 | TECNOLOGO EN ANAL'mEgRﬁfCAgEOLLO DESISTEMASDE | 530740
111 | Neison Enrique Vargas Befan Ccijg::fagfa 1124666809 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
- Cedula do TEGNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA GALIDAD. MEDIO
112 | Andres Carolina Perdomo Gil Ciudadania 1081182595 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD DCUPAGIGNAL 2671906
13 1 Julién Javier Ramirez Diaz__| Tarjeta de Iderticad | 1083574040 | TEGNOLOGO EN ANALISIS Y PESARROLLO DE SOFTWARE 7500871
Claudia Yurany Andrade Cédula de ;
114 2 Yurany A ela de. 1075321776 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
115 | Mildreth Yulexy Bolafios Angulo gﬁgg};g; 1081152149 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
116 | Jonier Stiven Carvajal Gutiérez gﬁg:fa‘:i 1007503293 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
17 | Yuly Tatiana (zquierds Alarcen Sedula de 1003965500 TEGNOLOGO EN AGROBIOTEGNOLOGIA 2697358
118 Michel £ lonan Avila (gfg::faﬂ; 1074809312 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648550
: [ STE
119 | Juan Felipe Duque Hernandez Cgsg:;z:?a 1007677808 TECNOLOGO EN ANAU%EJR%ASSE:OLLO DE SISTEMAS DE 2397491
120 Nalalia Lugo Hermosa SESL’LZ?’Z 1129844280 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
121 | Laura Valentina Fierro Sanceno SSS:LZ:; 1007704895 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
122 Laura Sofia Lizcano Pérez Tarjeta de Identidad | 1078174810 JECNOLOGO EN GESTION AGROEMFRESARIAL 2692365
: 5Y DE SISTEMAS DE
123 | Kewn Sneyder Daza Rogelis é:ijg;fagz 1000336425 | |ECNOLOGO EN ANAL'IE:‘,S:OR?“EASQEF;IOLLO E SISTEMAS 2397491
124 Laura Valentina Estrada Rojas_| Tareta de Identigad | 1110284053 TECNQLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382

GD-F-010 V04

Pag. #12




RESOLUCION No. 41-0 013 SDE 2023

“Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacién Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

Judy Elizeth [emus Angdrade

Cédula de
Ciudadania

1079186704

TECNICO EN ALISTAMIENTO DE LABORATORIOS DE
MICROEIOLOGIA Y BIOTECNCLOGIA

2559566

Nicolas Aldana Santana

Cédula de
Ciudadania

1081152058

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Saira Xiomara Guevara
Sanceno

Cédula de
Ciudadania

1079172278

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Daniel Felipe Mailunge
Gutiérrez

Cédula de
Ciudadania

1077224366

TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL

2559366

Karol Geraldin Camacho
Galindo

Tarjeta de lgentidad

1076793118

TECNGLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2682366

Andrea Katerine Ninco
Sanchez

Cédula de
Ciudadania

1003808520

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD CCUPACIONAL

2671906

Leydi Paola Guzman Perdoemo

Cédula de
Cudadania

1079172073

TEGNOLOGU EN GESTION DE RECURS0S NATURALES

2559350

Ximena Salazar Martinez

Cédula de
Ciudadania

1128844047

TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2692366

Juan José Moreno Trilleras

Tarjeta de Identidad

1077848434

TECNGLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2692366

Danna Yiseth Bahamon Rivera

Cédula de
Ciudadania

1076803658

TECNICO EN PASTELERIA

2618691

Eimi Danigla Bayona Arbeldez

Cédula de
Ciudadania

1015458088

TECNICO EN PASTELERIA

2618691

Paola Andrea Gallego Gutiérrez

Cédula de
Ciudadania

1006500987

TECNICO EN PASTELERIA

2618691

Maria Algjandra Puentes
Murcia

Cédula de
Ciudadania

1075268404

TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS

2618709

Linda Michely Martinez
Gutiérrez

Cédula de
Ciudadania

1001066723

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2648650

Alexander Usma Gonzalez

Cédula de
Ciudadania

1004416288

TECNOLGGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONAL

2671906

Saira Karina Roa Perdomo

Cédula de
Ciudadania

1075308400

TECNOLGGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIC
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2500885

Zaira Michelle Perdomeo
Pastrana

Cédula de
Ciudadania

1074608189

TECHICO EN PASTELER{A

2619681

Maria José Rojas Ibarra

Tarjeta de Identidad

1081152584

TECNGLOGO EN GESTION DE MERCADOS

2619709

Yurany Vanasa Saenz Cabrera

Cedula de
Ciudadania

1010149071

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMBIENTE SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2671806

Leidy Sofia Osorio Vera

Cédula de
Ciudadania

1076982612

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOF TWARE

2500871

Kevin Fernandez Penagos

Cédula de
Ciudadania

1076904198

TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2692366

Kerly Tatiana Cuellar Quintero

Cédula de
Ciudadania

1081152020

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2648650

Yulana Torres Duran

Ceduia de
Ciudadania

1079173680

TECNOLGGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

2500877

Nery Vergel Castillo

Cédula de
Ciudadania

1007179539

TEZNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2387485

Jhordan Salazar Cachaya

Tarjeta da Identidad

1076501994

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Daniela Caldén Cuélar

Cédula de
Ciudadania

1004248593

TECNOLQGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS GF
INFORMACION

2397491

Jannyter Andrea Acosta
Barreiro

Cédula de
Ciudadania

1003808214

TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2387485

Maria Valenuna Pardo Figueroa

Cédula de
Ciudadania

1079172882

TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES

2559350

Ingrid Liseth Chavarrc
Chimbaco

Cédula de
Ciudadania

1004062121

TECNOLOGC EN GESTION DE MERCADOS

2619709

Luis Hermando Cordoba Trujillo

Cédula de
Ciudadania

1004062127

TECNOLOGQ EN GESTIAN DE MERCADOS

2618709

Anggy Lorena Conés Gutiérrez

GCédula de
Ciudadania

1083840588

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE
INFORMACION

2387481

Janer Santiago Perdomo
Campo

Cédula de
Ciudadania

1076903632

TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL

2692365

Diego Fernando Castafteda
Rojas

Ceédula de
Ciudadania

1003916372

TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2397485

Yury Alejandra Bautista Motta

Tarjeta de tdentidad

1083838263

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Monica Liseth Curaca
Hernandez

Tarjeta de dentidad

10752198872

TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES

2558350

Juan Sebastian Caviedes
Quintero

Céduia de
Ciudadania

1079172947

TECNOLGGC EN GESTION INTEGRADA GE LA CALIDAD MEDIO
AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2500885

Karol Stefany Rosas

Cedula de
Ciudadania

1082214046

TECNOLQGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2558366

Shirley Dayana Silva Villanueva

Ceédula de
Ciudadania

1076882476

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCGION AGRICOLA

2500877

Jhon James Vargas Guera

Cédula de
Cudadania

1118501814

TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2397485

Julian Stiven Andrage Ramirez

Tarjeta de Identidad

1078175165

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2892365

Juan David Guerrero Escobar

Cédula de
Ciudadania

1079172349

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Nicole Daiana Giraldo Gaviria

Tarjete de Identidad

1077721649

TECNIGO EN PASTELERIA

2619691

Vanesa Alexandra Burgos
Tigue

Cédula de
Ciudadania

1007503214

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2548650

Yeison Morales Galindo

Ceduia de
Ciudadania

1004062299

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MECIO
AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2500885

Maria Elisa Tovar De Reina

Cédula de
Ciudadania

35158535

TECNGLOGO EN GESTION EMPRESARIAL

2559366

Joan Sebastian Montere
Vaiderrama

Cédula de
Ciudadania

1079172644

TECNOLOGO EN PREVENGION Y CONTROL AMBIENTAL

2449382

Luis Alberlo Tovar Roa

Cedula de
Ciudadania

1075239739

TECNOLOGG EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2671906

Olga Lucia Losada torres

Cédula de
Ciudadaria

55153312

TECNICO EN PASTELERIA

2615691

Yenifer Rocio Guzman Ruiz

Cedula de
Ciudadania

1006516558

TECNOLOGO EN ACUICULTURA

2559352
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Cédula de
Ciudadania 1076501202 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352

Darly Tatiana Martinez Cédula de
Palencia Ciudadania 1079185321 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650

) Cédula de TECNOLOGO EN GEST!ON INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIG
Jhenatan Rojas Marin Ciudadaria 1006303577 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500891

Diago Alejandro Herrefio Cédula de
Murcia Ciudadania 1022322375 TECNOLCGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709

. i Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE

Ana Maria Faila Molina Ciudadania 1003828355 INFORMACION 2397491

Andrés David Sanchez Cédula de

Ancrade Ciudadania 1233880535 TECNOLOGO EN PREVENCION ¥ CONTROL AMBIENTAL 2449382

Mayerli Shirley Castareda Cédulade

Conde Ciudadania 1109840652 TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871

Luisa Fernanda Murcia Mufioz | Tarjeia de Identidad | 1075220721 TECNOLOGO EN PRCDUCCION GANADERA 2692366
Cédula de

Cludadania 55111195 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

Luna Del Mar Vega Cortés Tarjeta de Identidad | 1079175017 TECNGOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365

Seddla de 1007499248 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366

Lucely Jackeline Serrano Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Martinez Ciudadania 1092388596 AMSIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OGUPACIONAL

Saua do 1083838189 |  TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCIGN AGRICOLA 2500877
Wuelfran Alexis Saenz Mora Ceaula do 1004065208 TECNOLGGO EN MECANIZACION AGRICOLA 2449408
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Nayety Lerena Calderdn Ceédulade

Carvajal Ciudadania
Byl 1129844073 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
Luisa Fernanda Tovar Lugo Tarjeta de Identidad | 1080360952 TECNOLOGC EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881
Darly Sirley Yargas -Mufioz Tarjeta de Identidad | 1076502267 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNGLOGIA 2682358
Cédula de 1079173351 TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA GALIDAD, MEDID 2671906
Ciudadania AMBIENTE SEGURIDAD Y SALUD OCUPACICNAL
Marfa Fernanda Ramirez Cédula de

Quimbaya Ciudadania 1013100793 TECNOLOGQ EN PREVENCICON Y CONTROL AMBIENTAL 2449382
Cédula de
ciudadacia
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania
Céedula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania

Migual Angs| Arciniegas Cédula de 1004247542 TECNOLOGO EN PROCESAMIENTG DE ALIMENTOS 2205511
Ramirez Ciudadania

Jhary Suleima Tovar Falla

Maritza Losada Pefia

Jusy Ximena Olmos Sanchez

2671906

Jennffer Paola Sanchez

Jhon Alex pefia parra 1077224209 TECNOLOGC ENMECANIZACION AGRICOLA 2449408

Franklin Cuéllar Sudrer 1006506718 TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871

1004062753 TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 220551

Frewder Peria Guzman

Danna Michel Sanchez Barreiro

Zady Nataha Rojas Sanchez 1079173110 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2652365

Rosalba Irene Garzon Martinez 41650912 TECNICO EN PASTELERIA 2619691

1004416509 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559362

TECNOLOGO EN GESTION DE CALIDAD MEDIO AMBIENTE
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJQ

1079174449 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2682365

Karenth Dayana Torres Falla

Dayana Michetle Macias Corles 1079173638 2500891

Oscar Ivan Caviedes Martinez

Derly Yineth Martinez Olaya 1004086260 TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2025157

Que de acuerdo con lo establecido el item No. 4 de la Circular de Centro No. 41-2-2023-000947
del 17 de febrero del 2023, “Ef apoyo de alimentacién temporal racion alimentaria se otorgara al
aprendiz desde el dia de la adjudicacion hasta su tltimo dia de formacién del primer trimestre,
en los dias que el aprendiz asista al centro de formacién de acuerdo con la programacion
semanal dirigida desde la coordinacion académica conforme el calendano académico del ario
2023",

Que de acuerdo con lo establecido en el item No. 14 de la Circular de Centro No. 41-2-2023-
000947 del 17 de febrero del 2023, los deberes de los aprendices beneficiarios son los siguientes:

Cumplir con las actividades de su proceso formative manteniendo buen desempefio.

No ser sancionado.

Informar por escrito al subdirector de Centro su decision de renunciar voluntariamente al
apoyo de alimentacién, cuando asi suceda.

Informar oportunamente si deja de cumplir con alguno de los requisitos que lo habilitaron
para inscribirse en la convocatoria.

Participar en minimo un taller mensual que se programe en el marco de la ejecucién del
plan de accion de bienestar al aprendiz.

Si en el transcurso de la adjudicacién del apoyo, el aprendiz presenta alguna novedad
que modifique la informacién de la certificacion bancaria inicial, debera reportar esta
novedad para gue sea actualizada oportunamente.
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"Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

Que de acuerdo con lo establecido en el item No. 15 de la Circular de Centro 41-2-2023-000947
del 17 de febrero del 2023, Por el tiempo que tiene el apoyo de alimentacion temporal no se
consideran causales de suspension.

Que de acuerdo con lo establecido en el item No. 16 de la Circular de Centro 41-2-2023-000947
del 17 de febrero del 2023, se establece como causales de terminacién del suministro del apoyo
de alimentacién, las siguientes causas:

En caso de que et apoyo, que es personal e intransferible, sea utilizado por un tercero.
No reclamar el apoyo de alimentacion dentro de los tiempos previstos por el centro de
formacion sin que medie una justificacion.
No utilizar el beneficio durante el periodo destinado para el caso de racién alimentaria o
entrega de bonos de alimentacion.
Retiro, aplazamiento o cancelacién del programa de formacién de acuerdo con el reporte
de Sistema de gestién académico administrativo.
No reclamar el apoyo de alimentacion dentro de los tiempos previstos por el centro de
formacién sin que medie una justificacion.
Cuando el aprendiz pase a estado por certificar.
Cuando el aprendiz se traslade de Centro de formacion.
Finalizacion del periodo asignado para utilizacion del cupo.
Por renuncia voluntaria del apoyo por parte del aprendiz.

. Ser adjudicado como beneficiario de apoyos de sostenimiento FIC o Regular.

. Cuando el aprendiz es condicionado en su formacion.

. Incumplir con los deberes establecidos.

. Muerte del aprendiz.

Que el Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional Huila actué conforme a la normatividad
vigente y atendié ios procedimientos establecidos por la entidad, garantizando el debido proceso
y el principio de igualdad. A cada uno de ios aprendices SENA que se postularon, para la
presente convocatoria de racién alimenticia.

Que, en mérito de lo expuesto,
RESUELVE:
Articulo 1°. Adjudicar Doscientos dos (202) cupos de alimentacién mediante la modalidad de

entrega de apoyo de alimentacion temporal de racion alimentaria servida en caliente, conforme
a lo expuesto en la parte motiva de la presente resolucién y de acuerdo con la siguiente relacion:

No. de

document Programa de Formacién N,o' de
ode ficha

identidad
10755984068 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877

Tipo de
Nombre Completo documento de
identidad
Cédula de

Ciudadania

Marco Edilberto Contreras Cédula de 4
Méndez Cudadania 1076500096 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADDS 2449412

Laura isabelia Solano Cédula de TECNGLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIC
Bermudez Ciudadania 1075790918 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OGUPAGIONAL 2500891
José Luis Arauio Sepilveda | Tarjela de Identidad | 1075791176 TECNGLOGO EN PREVENGION Y CONTROL AMBIENTAL 2449382

Cédula de 1076982047 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350

Ciudadania
Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD MEDIO
AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD CCUPACIONAL

Ciudadania
10680298133 TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500677

Daniela Hernandez Quinterc

Hécter Gonzalez Toledo

Thiare Lisseth Vargas Valencia 1075213512 2500885

Cédula de
Ciudadania
Cédula de
Ciudadania

Tarjeta de Identidad | 1122723624

Javier Alejandro Riveros Garcia

1003808212 TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871

TECNOLOGO EN GESTIGON INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEGIO
AMBIENTE. SEGURIDAD ¥ SALUD QCUPACIONAL

Carlos Mauricio Pclance Reyes

Kimberly Viviana Cuenca

Carvajal 2500891
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Miguel Angel Dussan Osorio

Ceédula de
Ciudadania

1081152378

TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL

2648650

Alex Fernando Bahamon
Serrato

Cédula de
Ciudadania

1076173411

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL

2500881

Laura Danela Tovar Giraldo

Tarjeta de Identidad

1079174146

TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES

2668350

Adriana Yulisth Fernandaz
Ramos

Cédula de
Ciudadania

1004062519

TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL

2445382

Angie Lorera Sambory Gar¢ia

Cédula de
Ciudadania

1079172770

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

2500877

Jary Liselh Garay Fajardo

Cédula de
Ciudadania

1079173006

TECNOLOGO EN ANALIS(S ¥ DESARROLLO DE SOFTWARE

2600871

Diego Alejandro Penagos Ninco

Tarjeta de Identidad

108115231

TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLC DE SOFTWARE

2500871

Frank Jeferson Palacio Varon

Cédula de
Ciudadania

1081157426

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2500881

Lina Lizeth Pérez Narvaez

Céduia de
Ciudadania

1134089008

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Brayan David Garzon Lizcano

Cédula de
Ciudadania

1079173847

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Kewn Santiago Valdez Ramirez

Cédula de
Ciudadania

1079172059

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Juan Dawvid Rico Cerquera

Tarjetz de Identidad

1076904275

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Dania Yulay Serrato

Cédula de
Ciudadania

1079186274

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

25583668

José Manuel Serrato Perdomo

Cédula de
Ciudadania

1000218675

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2648650

Christian Camilo Trupille
Rodriguez

Cédula de
Ciudadania

1081152344

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

2500877

Laura Juliana Salinas Rea

Cédula de
Ciudadania

1003805187

TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES

2558350

ingrid Katerine Reina Gonzalez

Cédula ge
Ciudadania

1081152626

TECNOLOGO EN PRODUCCIGN GANADERA

2559351

Karen Lorena Sanchez Herrera

Ceédula de
Ciudadania

1193040855

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRCDUCCION AGRICOLA

2500877

Yuri Katherne Ruiz Camacho

Tarjeta de Identidad

Jesus David Daza Forero

1079174961

TECNOLOGC EN GESTION DE LA PRGDUCCIGN AGRICOLA

2500877

Cédula de
Ciudadania

1007106090

TECNOLOGO EN PREVENCION ¥ CONTROL AMBIENTAL

2449382

Tania Valentina Perdeme
Liscano

Cédula de
Ciudadan(a

1003866014

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

2500877

Windy Mayerly Ramirez Losada

Cédula de
Ciudadania

1004062231

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2648650

Estefania Pascuas Cardoso

Tarjeta de |dentidad

10787783685

TECNOLOGO EN PRODUCCHIN GANADERA

25568351

Paula Andrea Valderrama
Gonzalez

Cédula de
Ciudadania

1007179530

TECNCLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIC
AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONAL

2500885

Marolyn Tatiana Yunda Rincén

Cédula de
Ciudadania

1079173829

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Junior Stiven Medina
Hernandez

Cédula de
Ciudadania

1079173785

TECNGLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Laura Lorena Pérez Diaz

Cédula de
Ciudadania

1075790367

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

2500877

Lina Jarley Suaza Fierro

Cédula de
Ciudadania

100750345

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2648650

Jainer Eduardo Hernandez
Montoya

Cédula de
Ciudadania

1006326736

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ $ALUD OCUPACIONAL

2500885

Nikol Dallana Muricz Ctero

Tarjeta de Identidad

1108334524

TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA

2692358

Karen Julieth Osorio Trujilla

Cédula de
Ciudadania

1079604030

TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES

2397489

Karen Dayana Cardoso Mufioz

Cédula de
Ciudadania

1004063126

TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA

2692358

Gloria Emma Cruz Olarte

Cédula de
Giudadania

1075320815

TEGNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL

2500891

Brandon Felipe Hermandez
Rivera

Tarjeta de identidad

1079173992

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

2500877

Jhonny Esteban Murille
Gutiérrez

Tarjeta de ldentidad

1077721408

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA GALIDAD. MEDIO
AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2500891

Andres Stiven Lavac Guzman

Cédula de
Ciudadania

1081152482

TECNOLCGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDID
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL

2500885

Karen Sofia Sepulveda Olaya

Gadula de
Ciudadania

1120844028

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Andrés David Cumaco Rojas

Cédula de
Ciudadania

1006524141

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Jose Gabriel Dussan Osorio

Cédula de
Ciudadania

1081152375

TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADGS

2618708

Andrés Felipe Laguna Andrade

Cédula de
Ciudadania

1193208081

TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA

2692358

Sandra Milena Oriz Caraballo

Cedula de
Ciudadania

1076982536

TECNGLOGO EN GESTION DE RECURSDS NATURALES

2558350

Danela Alejandra Bolafios
Angulo

Tarjeta de Identidad

1081153015

TECNGLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2558351

Julian Stiven Cumaco Moya

Cédula de
Ciudadania

1003803843

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2500881

Marly Yuleith Chacdn Herrera

Cédula de
Ciudadania

1079178778

TECNOLOGO EN PREVENCICN Y CONTROL AMBIENTAL

2445382

José Pompino Canc Masquera

Tarjeta de |dentidad

1075790941

TECNGLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA

2692358

Maria Del Mar Pastrana
Cartagena

Cédula da
Ciudadania

1004062191

TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA

2559351

Laura Giseth Nieto Alarcon

Cédula de
Ciudadania

1075790020

TECNOLOGO EN GESTICN INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIC
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2500891

Sharick Bayhana Rubio Conde

Tarjeta de |dentidad

10757920998

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2692385

Jeidy Yuliana Rivas Martinez

Tarjeta de Identidad

1083838238

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

26452365

Zhanick Dayana Rojas Torres

Cédula ge
Ciudadaniz

1079173201

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2892365
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RESOLUCION No. 41- DE 2023

"Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacién temporal de racién
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicic Nacional de Aprendizaje, SENA"

| _
Kelly V;’("fo;usz““e"ez Tarjeta de Identidad | 1077226093 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2692365

Emily Trujilio Yague Tarjela de Identidad | 1029880136 TECNOLOGOQO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358

Ceéduia de 1126243564 TECNOLOGO EN AGROBIOTEGNOLOGIA 2559349

José David Medina Rodriguez Cludadania

Cedula de

Ciudadania 1075790798 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366

Sebastian Quintero Saanz

Céduia de

Ciudadania 1079173697 TECHNOLOGO EN MECANIZACION AGRICCLA 2448408

Antonic José Trujille Pérez

Jhandhree Viviana Celis Céduta da

Montana GCiudadania 1079176118 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397489

Céduia de

Ciudadania 1075218906 TECNOLOGO EN PRCDUCCION GANADERA 2558351

Mariajose Angel Guzman

Maria Del Filar Laiseca

Jimenez Tarjeta de Identidad | 1075792560 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692365

Cedula de

Ciudadania 1607499001 TECNGLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350

Francy Alexandra Lara Vega

Cedula de

Ciudadania 1079172640 TECNCLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2615708

Yun Vanessa Fierro

Cedula de

Ciudadania 1079185684 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2500881

Jasica Yuliet Herrera Losada

TECNOLOGG EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMEIERTE, SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL

Cédula de

Leidy Ximana Valencia Ciudadania

10791684401 2500885

Cédula de

Ciudadania 1607503122 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2397489

Karol Tatiana Rincdn Esterling

Céduia de

Dadny Cedano Cardoze Ciudadania 1603802012 TEGNGLOGO EN GESTION DE LA PRODUGGION AGRICOLA 2500877

Claudia Eleng Linares Marinez | Tarjela de ldentidad | 10768904938 TECNJLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 26892365

Cédula de 1004063337 TEGNGLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358

Angi Catalina Caivo Torres Cindadania

Juan de Dios Urquina Lizcano | Tarjeta de idantidad | 1075534535 TECNGLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358

Francisco Javier Sanchez Cédula de :
Herrera Ciudadania 1081157251 TECNCLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2558348

Cédula de

Paula Andrea Ramirez Joel Chudadania 1077721575 TECNOLOGOD EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877

Cédula de TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Maikol Stiven Aldana Gaviria Ciudadania 1075311909 AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONAL

2671906

Cédula da TECHNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Daniel Felipe Celis Quintero Ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

1003952367 2500851

Valentina Rojas France Tarjeta de Idenucad | 1079174a42 | |ECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIC | 567140

AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Dani Alexandra Gutiérrez Diaz | Tarjeta de Idenlidad | 1076805307 AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD DCUPAGIGNAL

2671906

Cédula de TECHNOLOGO EN GESTION INTEGRADA GE LA CALIDAD MEDIO

Ciucadania 20911310 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2500885

Luz Dary Avila Vargas

Cedula de 1084666256 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL 2559366

Sandra Lorena Garcia Qviedo Ciudadania

Edwin Alexis Heméandez

Caldas Tarjeta de Identidad | 1070588996 TECNOLCGO EN AGROBIOTECNCLOGIA 2559349

Daniela Yalentina Cortes

Osorio Tarjeta de Identidad | 1082802945 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366

Cédula de

Lina Fernanda Charry Vargas Ciudadania 1075218874 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2559351

Bibiana Andrade Castro Cédula de 1079411571 TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Ciudadania AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPAGIONAL 2500855

Cédula de TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Ciudadania 1004063404 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIGNAL 2671906

Carmen Rosa Tovar Martinez

Carlos Albertc Canc Mosquera Cédula de 1075750942 TECNGLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2692365

Ciudadania
TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIC

Paula Andraa Guzman Cédula de 2500891
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL

Perdomo Ciudadania 1078172072

Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE

Diegc Andrés Tovar Rodriguez Cludadania 1004224747 INFORMACION

2387491

Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE

Anyi Katherine Rojas Arce Ciudadania 1129844065 INFORMACION

2357491

Cédula de 1079172879 TECNGLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE

Ciudadania INFORMAGION 2357451

Karen Dallana Murcia Martinez

Cédula de 1079172128 TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIC

Ciudadania AMBIENTE_SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2671908

taura Ximena Molano Gutierrez

Cédula de 1007660031 TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SISTEMAS DE

Ciudadania INFORMACION 2397491

Mariso| Baez Montiel

Cédula de 1005773793 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADQS 2618708

Lizet Johana 5anchez Rivas Ciudadania

Natalia Lara Salinas Tareta de Identidad | 1077722157 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366

Luisa Fernanda Diaz Guaraca | Taneta de [dentdad | 1004063303 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619708

Adrian Santiago Diaz Guaraca ;| Tarjeta de Identidad | 1069719247 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2692366

Laura Yulieth Corredor Cégula de 1079173127 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366

Caballero Ciudadania
César Augusto Pastrana Cédula de TECNOLDGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SISTEMAS DE
INFORMACGION

Quimbaya Ciudadania 1078185877 2397481

Luz Angela Yineth Calderén Cédula de 1003829304 TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Ninco Giudadania AMBIENTE. SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL 2671906

Cédula de 1014245532 TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO

Yellys Taliana Roséra Caceres Ciudadania AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONAL 2671905

Maicol Andrés Mahecha Fierro | Tarjeta de ldentidad | 1077722069 TECNGLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692365

Cédula ce 1025524508 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709

Lizbeth Dayana Daza Rogelis Ciudadania

Cédula de

Ciudadania 1003950385 TECNOLOGO EN MECANIZACION AGRICOLA 2449308

Juliam Daniel Suarez Vargas

Cedula de
Ciucadania

TEGMOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO

1075220307 AMEIENTE. SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPAGIONAL

Mariana Varges Caiderdn 2500885

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
AMBIENTE. SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACICNAL

Laura Karina Gadavid Tamayo é:ifg:;:i"a 1501208871 2500891
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RESOLUCION No. 41—0 %E 2023
" . . .. ..
7A§ Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacién temporal de racion
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"
110 | Maria Del Carmen Rosell Pérez é:fg;‘:f‘ag; 1125276647 | TECNOLOGOEN ANAL'mﬁgRﬁfagﬁouo DE SISTEMASDE | pugr4g9
111 | Nefson Enrique Vargas Beltrén Ccijg;‘ffaﬁiea 1124866809 TECNOLOGO EN GESTIGN AGRCEMPRESARIAL 2500881
) ; Cédula ge TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDD
112 1 Andrea Carolina Perdomo Gil Ciudadania 1081183555 AMBIENTE SEGURIDAD Y SALUD GCUPAGIONAL 2671905
113 _|__Julian Javier Ramirez Diaz__| Tarjeta de Kentdad | 1083874040 | TECNOLOGOD EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
Claudia Yurany Andrade Cedula de .
114 L rurany A Gla e 1075321776 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2550349
115 | Mildreth Yulexy Bolafios Anguio gﬁg:fagiea 1081152149 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
116 | Jomer Stiven Carvajal Gutiérrez Sedula o 1007503293 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL 2554366
117 | Yuly Tatiana lzquierdo Alarcon gﬁg;lfagfa 1003965500 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2692358
118 Michel Floridn Avila Sodula de 1074809312 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
118 | Juan Felipe Dugue Hemandez guég:?ag; 10gve77808 | TECNOLOGO EN ANAL'mﬁg;ﬁfEag‘:mLo DE SISTEMAS DE 2397491
120 Natalia Luge Hermosa gjg:fagf’a 1129844280 TECNOLCGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559386
121 | Laura Valentina Fierro Sanceno cﬁjg;‘fag; 1007704695 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
122 | Laura Sofia Lizcano Pérez__ | Tarjeta de Identidad | 1078174810 TECNGLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 26592355
: Cadula da TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SISTEMAS DE
123 Kevin Sneyder Daza Rogslis Ciudadania 1000336425 INFORMACION 2397491
124_| Laura Valentina Eslrada Rojas | Tajjela de Identidad | 1110284053 TEGNGLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL 7449382
Cédula de TECNICO EN ALISTAMIENTO DE LABORATORIOS DE
125 Judy Elizeth Lemus Andrade Ciudadania 1079186704 MICROBIOLOGIA Y BIGTECNOLOGIA 2559566
126 Nicolas Aldana Santana gsg;'('fagz 1081152058 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
Saira Xiomara Guevara Cédula de
127 omara G Chala de. 1079172278 | TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE 2500871
Daniel Felipe Mallungo Cédula de
128 Fetpe e e 1077224366 TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL 2559266
129 Karol Geéae:ﬁagamacm Tarjeta de Identidad | 1075793118 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 26927366
Andrea Katerne Ninco Cédula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIO
130 Sanchez Ciudadania 1002805520 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD DCUPACIONAL 2671506
121 | Leydi Paolz Guzmén Perdomo Ceauade 1079172073 TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS NATURALES 2559350
132 Ximena Salazar Martinez auia de 1120844047 TECNOLGGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
133 Juan José Moreno Trilleras Tarjeta de Identidad | 1077348434 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2892366
. Cédula de 3
134 | Danna Yiseth Bahamaon Rivera e 1076503699 TECNICO EN PASTELERIA 2619601
135 | EimiDaniela Bayona Arbeldez gjg:‘:‘a:f; 1015458089 TECNICO EN PASTELERIA 2619591
136 | Pacla Andrea Gallego Gutiérrez éﬁg;‘;ﬁ% 1006500087 TECNICO EN PASTELERIA 2619591
Maria Alejandra Puentes Cédula ce
137 landra e 1075268404 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCAGOS 2619709
138 Linda Michely Martinez Cedula de 1001066723 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2648650
Guliérrez Ciudadania
) Cédula ce TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
138§ Alexander Usma Gonzalez Ciudadania 1004416268 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD DCUPACIONAL 2671906
. Cedula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIQ
140 | Saira Karina Roa Perdomo Ciudadania 1075308400 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL 2500885
Zaira Michelle Perdomao Cécuta de -
141 hnate ® Soaua de 1074800189 TECNICO EN PASTELERIA 2619501
142 Maria Jose Rojas Ibarra Tarjeta de Identidad | 1081152584 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2619709
. Céaula de TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA GALIDAD MEDIO
143 | Yurany Vanesa Sdenz Cabrera Ciudadania 1010149071 AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPAGIONAL 2671908
144 Leidy Sofia Osorio Vera g:g:f;f’a 1076982612 | TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLG OF SOFTWARE 2500871
145 |  Kevin Femnandez Penagos Sedula do 1076904198 TECNOLOGO EN PRODUCCION GANADERA 2692366
146 | Kerly Tatiana Cueliar Quintero Sodula do 1081152020 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL 2648650
147 Yuliana Tarres Duran Cedda de 1079473660 | TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA 2500877
148 Nary Vergel Castitio e de 1007479539 | TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS | 2397485
743 Jhordan Salazar Cachaya | Tarietade ldentidad | 1076501994 TECIEI)OLOGO EN ANALIGIS Y DESARROLLO DE SOF TWARE 2500871
& DE
150 Daniela Caldsn Cugllar (gﬁg:liaagiea 1004248593 | TECNOLOGOEN ANAL'mﬁgRﬁfggim"o DE SISTEMAS 2387491
151 Jennyfer Andrea Acosta Gedula de 1003608214 | TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 2397485
Barreiro Cudadania
152 | Maria Vaiertina Pardo Figueroa Sedula de 1079172892 TECNOLOGO EN GESTIGN DE RECURSOS NATURALES 2559350
Ingrid Liseth Chavarra Cédulade
153 Chimbace Crdadaniz 1004062421 TECNOLOGQO EN GESTION DE MERCADOS 2619709
154 | Lus Hernando Cardeta Trujillo Cedula ds 1004062427 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2615709
: NOL NANALISIS ¥ DESARROLLO DE SISTEMAS OE
155 | Anggy Lorena Cortés Gutiémez éjg:"fagfa 1083840588 | TECNOLOGOE L ﬁﬂEORET)V! A 2397491
Janer Santiago Perdomo Cédula ds A I Al 2692365
156 e Seduace 1076903639 TECNALOGO EN GESTION EMPRESARIAL
157 | Diego Femando Castafieda edua e 1003916372 | TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECLIARIAS | 2367485
]
158 Yury Alejandra Bautista Motta Tarjeta de identidad | 1083538269 TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL 2559366
159 M°”'°:E';':;Z§Z“’aca Tarjeta de Identidad | 1075218872 TECNOLOGO EN GESTION DE RECLRSOS NATURALES 2559350
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RESOLUCION No. 41-

0013

DE 2023

"Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacién temporal de racién
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacitén Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

Juan Sebastian Caviedes
Quintero

Cédula de
Ciudadania

1079172947

TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIBAD. MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD QOCUPACIONAL

2500885

Karol Stefany Rosas

Cédula de
Ciudadania

1082214046

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Shirley Dayana Silva Villanueva

Cédula de
Ciudadania

1076982476

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PRODUCCIGN AGRICOLA

2500877

Jhon James Vargas Guerra

Céduia de
Ciudadania

1116501814

TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2397485

Julidn Stiven Andrade Ramirez

Tarjeta de |dentidad

1079175166

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2692365

Juan David Guerrero Escobar

Cédula de
Ciudadania

1079172349

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Nicole Daiang Giraldo Gavira

Tarjeta de Identidad

1077721649

TECNICO £N PASTELERIA

2619691

Vanesa Alexandra Burgos
Tique

Cédula de
Ciudadania

1007503214

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL

2648850

Yeison Morales Galindo

Ceduta de
Ciudadania

1004062299

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAE Y SALUD OCUPACIONAL

2500865

Maria Elsa Tovar De Reina

Cédula de
Ciudadania

36158535

TECNOLOGO EN GESTION EMPRESARIAL

2559366

Joan Sebastian Montero
Valderrama

Cédula de
Ciudadania

10791726844

TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL

2449362

Luis Alberte Tovar Roa

Cédula de
Ciudadania

1075238739

TECMOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD. MEDIC
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

2671906

Olga Lucia Losada torres

Cédula de
Ciudadania

55153312

TECNICO EN PASTELERIA

2619531

Yenifer Rocio Guzman Ruiz

Cédula de
Ciudadania

1006516556

TECNOLOGQ EN ACUICULTURA

2559352

Jhary Suleima Tovar Falla

Cédula de
Ciudadania

1076501202

TECNOLOGO EN ACUICULTURA

2560352

Darly Tatiana Martinez
Paiencia

Cédula de
Liudadania

1079185321

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2648650

Jhonatan Rojas Marin

Céduia de
Ciudadania

1003903677

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAG. MEDIG
AMBLIENTE, SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL

2500891

Diego Alejandro Herrefic
Murcia

Céduia de
Ciudadania

1022322375

TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS

2619709

Ana Maria Falla Mclina

Céduia de
Ciudadania

1003828355

TECNOLOGO EN ANALISIS ¥ DESARROLLO DE SISTEMAS DE
INFORMACION

2397491

Andrés David Sanchez
Andrade

Cédula de
Ciudadania

1233890595

TECNOLOGO EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL

2449382

Mayerli Shirley Castafeda
Conde

Ceédula de
Ciudadania

1109840652

TEGNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Luisa Fernanda Murcia Murioz

Tarjeta de Identidad

1075220721

TECNOLCGO EN PRODUCCION GANADERA

26382366

Mariza Losacda Pefa

Cédula de
Ciudadania

55111185

TECNICO EN PASTELERIA

2619691

Luna Dei Mar Vega Cortés

Tarjeta de ldentidad

1079175017

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

26852385

Jusy Ximena Qimos Sanchez

Cédula de
Ciudadania

1007499248

TEGNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2559366

Lucely Jackeiine Serrano
Martinez

Cedula de
Ciudadania

1092388596

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIC
AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ SALUD QCUPACIONAL

2671906

Jannifer Pacla Sanchez

Céduia de
Ciudadania

10838381689

TECNOLOGO EN GESTION DE LA PROBUCCIGN AGRICOLA

2500877

Wuelfran Aiexis Saenz Mora

Cédula de
Liudadania

1004089206

TECNOLOGO EN MECANIZACION AGRICOLA

2445408

Jhan Alex pefa pama

Cédula de
Ciudadania

1077224309

TECNOLOGO EN MECANIZACION AGRICOLA

2449408

Frankiin Cuelar Suarez

Cédula de
Ciudadania

1006506716

TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO DE SOFTWARE

2500871

Nayely Lorena Calderen
Carvajal

Céduiz ge
Ciudadania

1004062753

TECNOLOGO EN PROCESAMIENTQ DE ALIMENTOS

2205511

Freider Pefia Guzman

Céduia de
Ciudadania

1129844073

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL

2500881

Luisa Femanda Tovar Lugo

Tarjeta de Identidad

1080360552

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRESARIAL

2500881

Darly Srley Vargas -Muioz

Tarjeta de Identidad

1076502267

TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA

2682358

Danna Miche! Sanchez Barreiro

Cédula de
Ciudadania

10791733561

TECNOLOQGO EN GESTION INTEGRADA DE LA CALIDAD, MEDIO
AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD QCUPACIONAL

2671906

Maria Fernanda Ramirez
Quimbaya

Cédula de
Ciudadania

1013100793

TECNOLOGQ EN PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL

2443362

Zaidy Matalia Rojas Sanchez

Cedula de
Ciudadania

1079173110

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL

2692365

Rosalba Irene Garzon Martinez

Cedula de
Ciudadania

41650912

TECNICO EN PASTELERIA

2619691

Karenth Dayana Torres Falla

Cédula de
GCiudadania

1004416509

TECNOLCGC EN ACUICULTURA

2559352

Dayana Michelle Macias Corles

Cédula de
Ciudadania

1079173638

TECNOLOGO EN GESTION DE CALIDAD MEDIO AMBIENTE
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

2500881

Oscar lvan Caviedes Marlinez

Gédula de
Ciudadania

1079174449

TECNOLOGO EN GESTION AGROEMPRE SARIAL

2692365

Derly Yineth Marlinez Olaya

Cédula de
Ciudadania

1004089260

TECNOLCGC EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

2025157

Miguel Angel Arciniegas
Ramirez

Cédula de
Ciudadania

1004247942

TECNGLOGO EN PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

2205511

GD-F-010 V04
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RESOLUCION No. 41- 0013 éE 2023

"Por el cual se adjudican Apoyos de Alimentacién temporal de racién
alimentaria servida en caliente, en el | trimestre 2023 a unos
aprendices del Centro de Formacién Agroindustrial de la Regional
Huila del Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA"

Articulo 2°. Comuniquese la adjudicacion del cupo de alimentacion, en modalidad de
alimentacion temporal de racién alimentaria servida en caliente, a los aprendices SENA,
relacionados en los articulos primero y segundo de la presente resolucién.

Articulo 3°: La presente resclucion rige a partir de la fecha de su expedicion.

COMUNIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Campoalegre, el

Subdirectora (E )} Cenfrode Formacion Agroindustrial

Vo.Bo. Lina Marcela Trujillo Osso - Coordinadora de Formacicn Profesional integral o« 177 7 i Lo
Revisé  Esperanza Pascuas Perdomo - Lider Bienestar integral al Aprendiz f-.‘»-——‘(éz*—f')

Elaboro: Leandra Diaz Diaz - Gestor Apayos de Sosfenimiento LQCA(\C\( a Diag

eocsegsommsen

. RS
b 4
T e 0 L Y
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Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA C.C 36.147.801
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -

@ Huila

VALIDO POR UN ANO
A PARTIR DE LA
FECHA

ING. CARLOS A MENDEZ

X



mailto:ingenierosstcarlos@Outlook.com

6\ O
Carlos Andrés Méndez Garcia ‘

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

GUSTAVO AVILA C.C 1003335350
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segln lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -
Huila

AT

VALIDO POR UN ANO
A PARTIR DE LA 1 ING. CAH(LOS A MENDEZ

FECA G AF\?L%
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6\ O
Carlos Andrés Méndez Garcia ‘

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

JENNY BEATRIZ GIRALDO C.C 1079172354
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -
Huila

VALIDO POR UN ANO ;
A PARTIR DE LA ING. CAH(LOS A MENDEZ

FECA G AF\?L%
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Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

JENNYDFER MARTINEZ REDONDO C.C 1004062858
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segln lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -

@ Huila

VALIDO POR UN ANO
A PARTIR DE LA
FECHA

ING. CARLOS A MENDEZ

X



mailto:ingenierosstcarlos@Outlook.com

6\ O
Carlos Andrés Méndez Garcia ‘

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

JHON BEDOYA C.C 7.693.972
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segln lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -
Huila

i

VALIDO POR UN ANO
A PARTIR DE LA ING. CARLOS A MENDEZ

FECA G AR@%
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Carlos Andrés Méndez Garcia ‘

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

KAREN JULIETH TRUJILLO C.C 1007704742
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segln lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -
Huila

VALIDO POR UN ANO .
A PARTIR DE LA ING. CAH(LOS A MENDEZ

FECA G AF\?L%
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Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

LEIDY CATERINE CASTRO CORREDOR C.C 1079182387
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segln lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -

@ Huila

VALIDO POR UN ANO
A PARTIR DE LA
FECHA

ING. CARLOS A MENDEZ

X
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Carlos Andrés Méndez Garcia ‘

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

ROCIO TOVAR ALVARADO C.C 1079172363
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segln lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de diciembre de 2022 en la Ciudad de Neiva -
Huila

VALIDO POR UN ANO .
A PARTIR DE LA “ ING. CAH(LOS A MENDEZ

FECA G AR@%
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Nit:. 901455240-2
Tel:. 313 448 8620 - 315 873 9903
Correo:. SERVIJAVSAS@GMAIL.COM

PLAN
DE
CAPACITACION
DE
MANIPULACION
DE
ALIMENTOS

- EVENTOS Y CATERING
GCDB.

ANO 2022.

i

SERVIJ
Nit. 901 4As¥ z%b’} 23

315873 9
313 448 869 303

Correo:. servije



EVINTOS ¥ CATER|MG GCDE
RAARZO-A R R,

PLAN DE CAPACITAGCION MANIPULACION DE ALIMENTOS,

ESTABLECIMIENTO
EVENTOS ¥ CATERING GODE.
CARRERA 45 ¥ 6-153 [FANEMA,.

PROPIETARIA.

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA,
MIT-36.147.809-6.
CEL-3204113279.

COMUMA ~T.
MNE|IVA-HLUILA.

FECHA-MARZOD-17-2022.
VALIDO 1 ANO.

EE RV IJav B, b
15 AT B0 (13
3 F.'-I-_-:rq' 86 30 _
% £S5 L * u Pl a3
JESUS ARLEY VARGAS.
REPRESENTANTE LEGAL
NIT-001. 455 240-2

CEL-3134488620-31587390803,
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EVENTOS ¥ CATERING GCDB.
MARZO-ARNC-2022.

RESOLUCION 2674-2013.

TABLA DE CONTENIDO.
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INTRODUCCION

El Ministeno da salud y proteccion socisl medianie la reaclscién 2674-2013
éstabiecit an ipe aniculos 12 v 13 que  100ag kas parsanas que realionn activdades
a& manipulacion de alimenios deben senar formaciin en pducacitn sanitarka
prncipics bascos de buenas practicas o2 manufacturas y practicas higiénicas en
manipulscidn de alimeantss |gualmente deben esitar capacitados para  llevar a cabo
iaz iareas Jun 54 Ik asigren o desempalien, con & fin se enclantren an capacidad
de adoplar @ precaucones y mededas preventvas necesarins pars evitar &
contaminacian o deténars de loe amantos v Bondar un alimestio inocuo. El plan e
capacitacion debe contener @ manoE ks siguianies aspecios, melodologia
dirackn docente, cranograma, enfoque, contenido v lemas & imparts, el aleance oe
i capacitaciin Impartcie debe ser asoende can =l establecimients. En toda caso =
establecimianta. debe demosirar ls capacdad de |as persones pare readzar sus
achvidades,

En cumplimients de esta norma ESTABLECIMENTO EVENTOS Y CATERING
GCDE Situado =n LA CARRERA 48 & 6-158 IPANEMA. CON LA PROPIEDAD

OE LA SENORA-GLADYS CERQUERA DE BEDOYA NITAG147.801-5
COMUNA 7. CEL-3204113278, de la cludad da Nelva en el deparEamenio del

HUILA asesoria de [ ompresa servijsy 8.4.4. que cuents con personal koneo
sutorizado  por la REBOLUGION 2674-2013, ha implementado wn PLAN DE
CAPACITACION para = desarroliado durantes & vigancla de 1 efia con sl in de

impatii ko covoclreenios  necesancs gue permiten @ fodo & personal curmgic las
Emrdls que 92 |@s asignen para poder garantza a s consumidores de allinenios
di= ta mejor callded higlénica e Inoculdad.

SERYLAY BAS
ri. 071
Cak 314 - 31 d4BRATY

e
| 8 ol
| - Corren. sery !




OBJETIVO

lLograr que las parsones que kaboran en |as empresas e forma directa o indirecta
ayee Bangan relacisn con bos slimantos debe fener ep cuenla cada  wno de los
procesde gue tenga desde |a procuccdn. pasando por la materla pdma,
ampetado, elaboracibn, almacanamiento y expendio v pjsculeEn unas buenas
précticas ge manutactora en forma idénea. de tal forma que puedan llevar a  cabo
kas tareas qua se les geignen o desampefan adopiandn las prscauciones v medidas
preventivas neceganat pams avitar la contamenacion o deterioro de s alimendos,




METODOLOGIA

Es srmenjements prachcs, partsndo de wa corta charla § un ecarids &n cada
une o las etapas que se realizan e los afmenios, oon niras 8 lnger gue cada uno
oe loa operancs ejecubts ks funcones asignadas con responsabilidas y buen
canocimianto &n las acciones preventaas para lograr |8 inocuidad del products gue
manipula dantro del establecimiento,

Para alig se dispons de un tablen borable unddeobeam vy un programa en power
Poink vy videos, coimo ayudas auditvisuales gue permitiran e buena y ampilis
comprensda de los conpomisntos gue s iImpartan Ademde, &2 entregard a cads
parficipanle malenal impress folletos entre ofroe  qQue aywdara 8 reforzar =
comprenssn o los lermas correspandientes.

Para cada una e |as charias se tenara  un best antes § SeSpuas Orad i Bsorin qua
permitird al expositor tanar un conocEmiento gue fienen ks parficipantas sofre o
tema y 8 forma como puadan haber asimiladas los conosimmntes smpartidos
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ENFOQUE

El curso de capaciacion de Marspulacion de Aimentos esta anentado a resatar
la irmgorancia gue tiene & parsanal manipulador de alimenos sobre su
responsabilidad en la segundad y salubridad de los alimenios que se ponen &
disposititn de la sociedad

Es una formacion adaptada & las necesidades concretas de cada empresa
alimentana o individua. &n dende recibirads conoomiento de |las BFW ¥ lagisiacion
glimentana & inocuidad akmentana.
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PLAM DE CAPACITACION MANIFULACION DE ALIMENTOS
EVENTOS Y CATERING GCDE,
CARRERA 48 # 6-159 [FPANEMA

PROPIETARIA-GLADYS CERQUERA DE BEDOYA,

CAPRLATHDH —Cede jnrnachs s drl e durasiton de dpco hore § S dielarmn e aiisrdn & cronograny
uid d Ererliniiscion descrios. pifs Wie dumcitn de dee boree coma b establesa ls rresglicion

HTE I

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES.

FECHA

H* CHARLAY

DURACIOMSETODAOL DG A, i

7
203

CiHED

it ki, R4 AEa00dT i
nrOepLide: 4o matena pea

SERVUAY S.AS
D I“m -¥3 ddBEE20

NOTA: Pian da capacitaciin tendra duracién de 10 horas se sjecutara come io
sstablece ol cronograma. Resclucion 2ET4-2013.




RESOLUCION 2672-2013.

EETABLECIMIENTD

EVENTOS ¥ CATERING GCDE.
CARRERA 48 # §-159 IPANEMA.

PROPIETARIA.

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA,
NIT-38.147.801-8,
CEL-32041123275,

COMUNA -T.
MNEMIVA-HLUILA.

FECHA MARZO 17- 2022.
VALIDO POR 1 ANO.
VENCE -MARZO 17-2023.

SERVLLAY 505
:ﬂai!}w%
TESUE ANLET WALL™S
JESUS ARLEY VARGAS,
REFRESENTANTE LEGAL
MIT-309. 455 240-2
CEL-3134488620-31587 39803,




GLOSARIO DE TERMINGS BPM "BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION ALIMENTOS"

RESOLUCION 2674-2013.

4 Quién es un mantpulador de alimentos?

Es aqualla persana que por su aclividad laboral antra an ponlacts direcho o indirests
con los alimenios en aclivdades de fabricacion, procesamienio, preparacitn
gmacEnamsents, ppendio y iransports

2Qua es allmanto?

Todo products natural o arifcial, alaborado 0 ng, que ingendo aparta al saganisms
humano los nuidentes ¥ la energia necesarias para &l desarrollo die los procesns
bialbgicos. Quadan incluidss an la presants dafinicion las bebidas na aleshdlicas, ¥
aouallas sustancias con que Se SAZONSN BgUNOS comeshizles

Alirmento contaminada.

Alimanto gue conliens agares wo susiancias exirahsas da cuakpuier raturaleza en
cantidades superiores 8 las permitidas en las normag nacionales, & &n su defecio
an normas reconasides intermacionsiments,

Alimento adulterado.

£a ha afiadide o quitade de forma premeditada alguna sustanca con Fineg
fraudulanios y sa ha modificado para darle su COMPOSCIon, pera d volumen para
encubrir algun defacio.

Alirmento altarado.

Un profucto se considere alterado  cuando 59 han producido cambsss o
snodificaciones imporantes qua limitan su gredo de aprovechamianio o aceptacdn

[
Cak: 313 Em.

SAS
ER P



GLOSARIO DE TERMINGS BPM "BUEMAS PRACTICAS DE
MANIPULACION ALIMENTOSE™

RESOLUCION 2674-201.3.

L Quién s un manipulador da glimenias?

Es agualla persdna que por su setivndad Imloral antra an coiMacts direces g inditecic
com lox alimenios oo sclividades da TEbricackn, procesamienio, o EjaEr cshn
slnpcEnanBenta, azpanda § rensoors

1Gus us allmento?

Toda producto natural & arllfici slaboradD o no, gue ingendio aporta il srganiema
aijmano log rulrenlas ¥ |8 ansmla secesanas par dizarmlo din |05 procasns
hinloieos. Chdan ncluldes an la grasants Agfinrcaly) a8 betudas no alodnalieas. ¥

siellas susiancias Con qUR st SEEENET Bgunns COmMesin|iae
Allrvento contaminadas,

alimanily g canliene aganies yo eusiancins exiralies da cuRkguier 1alwsleza e
candidadas supenoies B ias peymiticas sn lax numes nasibnnles, O =N B defrcio
BT MRS THCONGCIdES inigmEninnssmanie,

Alimento aduliarago.

&g hg afndicy o quiaso oe farma premeditada dlgues suskanca con Trmess
irgudulrmios v s& ha modificade para darls su composeien pea o YOUMen par
pnubrir Algun defacs.

Abimento artterado.

bn proslclo sa considers alterde wlsnao 58 han groducidn mmbes o
sred|Bzaciones imparianes o limlisn su greda de sprivechamiania o aceplace

SERVUAY A5



Tipos de contaminacion.

Fisica: Elementcs exiranos visicles (vidrios, metales, ufias, piedras, cabellos.
inseclos, atc.)

Bioldgicos: Presencia de microorganismos  capaces  de producer  desde
alleracionas y perdida de las caracterislicas erganoiépticas del products, hasta |3
producoitn de inloxicacionas y toxinfecconas graves al coneurnidor (ETA™S).

ETAS.

Enfarmedad producida por el alimento. Ejemplos: salmoneosis, staphyoocus
hapsiitis viral, escharichiacoli y toxoplasmogis.

Salmonelosis Los alimanios mas involucrados son las camas crudas y lecha se
irécia generaiments de & a 12 hores despueés del consumo con dolor stdominal
diarrea algunas veces nauseas y wamitos g duran 1 dia 0 Menos .

staphylocoocus: |a foxina se presenta cuands los almentos contarminados con la
hacteria gon dejados a demasiado bempo a lemperalura amtiante. Generalmente
las cames, atin, ensaladas ricas en profeinas son amblentas propicios para que [as
bactorias produzean la toxing se inicia entre log 30 minutos y las B horas despLHEs
dal consumo del aliments con diarrea vomite, dolores abdominales, aspasmos y
cansancio. Dura 24 g 48 horas muy raramente es mortal,

Contaminacidn cruzada,

Es la transferencla de bacterias peligresas da un alimento a olre. Las bacienas que
generalments s2 ancuantran en los alimentos son eliminadas en su mayaria durans
L coccidn o @ lavade en o cass de lss frutas y verduras.



Inoculdad alimentaria

Ex |a geranlis que los dimantos no csussman dafo al constmiser euando S0
PIEDErRn 0 SSan COUnSIaTines.

Allmanto perecederd

Yo ponoos cama aimeanin peresedam ageslos GUE IRkcEm U descnmposicion e
manara rApita v sencilla. Ejemplos: carmes, pescadas, maas y lactens,

Alimantas ne pargaederos.

Son producios que vionen anvasados o empacedos. Ejrmpios. sceds, AT,
henng, ErkEisans i granas.

Saneamienio basioo.

Es o oigenzacion y ajscuclin de programas g garantican o Lanbs 85 porsones
A0 ke Bgulpes jilEnsEos ¥ la agficassdn e dispondran dy &l forma gue pemitarn.
L rridna|o B de los smenios pac: logres sunocuidas:  Lnpszs, Sosmecoon
resldios sSlidos montral de plagas, maneg o calidad de agua

Limplaza.

Es bodo procesa de cuminacion fsica de rasduns e SEMENCs U oires matenas
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CAPACITACION SOBRE MANIPULACION DE ALIMENTO

e

RESOLUCION 2674-2013

HECOMENDACIONES QUE DERE TENER ENCUENTA EL
WANIPULATIR TE ALIMEN 1085,

BJENA PRESENTACICM PERIONAL

BARC Ol RS

LAVESE LAS MANDS ANTES OF MAMIPLUI AR ALIMENTDE ©ON
HLENA

CESIFECEION UTILEZANID JABCH ANTIRAIR ERIAL

UTILICE SIEMERE EL UMIFORME PREFERIBLEMEMTE BLANHCT
MANTENGE SU CABELLD REGDHEDD UTIUZANDS GOERD O CAGHUCHA
BARA SYITER L& CAIDA DB CASELLOS BN LOS ALIMENTOS OLUE ESTAMOS
paMiP_an D

LAS LRAS CEAREN SER CORTAS. Y LIMPLAS 55 ESMELTE,

HrT MEARIEULE SAURTER TS CLUANDD ESTE FELEERDO DINERC

HO HABLE MO TOSA NI ESTOSHNUDE CUARDS 55 ESTA MANPULANUL
ALIMENTOS (T LGE SENSHE £ TAPABICAS,

Ldness HIEN LAR MAMDE ANTES ¥ DFEFUES CE |B AL BANLY

EL 5IT0 OOHDE SE PREFPARAN O VENDEM ALMEMTLE  TIEBEN SER
TOTALMENTE LIMPIOE SN PRESEMCIA DE ANMALES OOMESRTICOE
(FERHADS EATOLS)

UTILCE MEDIDAS [F A MACENAMENTT v CUONSERVADKN L& LOE
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P RECEOEROS ¥ MO EERECECERGS ¥ REMIPERECLIERDS

L UTLRCE AGLAT POTAHLES SR LANVAR Y DEEIMFELTAR OGS ALIMENTDE
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RERESLETVAS BILSAS ¥ TABAS PaRA EVITAH LA PRESHMO DE
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REPRESENTANTE LEGAL SERVIIAV 5.1.5.
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INGEMIERA DE ALIMENTOS

ESTUDIOS REALIZADOS

UNTVERSITARIOS DMIVERSIDADNACIONAL
ABIERTA ¥ A DISTANCIA UNAD
1002 Melvw =Huila

TITULO OBTENIDC INGENIERA DE ALTMENTOS

UNIVERSITARIOD UNIVERSIDADNACIONAL
ARBIERTAY A DISTANCIALUNAL
1999 Melva —Haila

TITULO OBTENIDO TECNOLOGA EN ALIMENTOS
SECUNDARIOS COLEGIONOCTURNO ROJAS
GARRIDO

109160 Mefva - Hulln

COTROS CURSODE MERCADEDY VENT A
FUNDACION PARA L
DESARROLLO INTEGRAL DEL
HUTLA
1002 Meiva-Hulla

CURSO RECEPCIONISTA
HOTELERA
SENA-—NEIVA 19840 Neivn-Tuikn

DIPLOB AT EN
COMERCLALEEACION ¥
EXPORTACTINES 18 Nolva- Hulln




INGENIERA DE ALIMENTOS

REFERENCTAS

ANA LILIA BERNAL
INGENIERA DE ALTMENTOS
DOCENTE, UNIVERSIDAD SURCOLOMBIANA

CONSTANZA VARGAS CASTELLANOS
INGENIERO DE PETROLEO
GERENTE COLESAM LTDA

(O98) T15984

JUAN PABLO VARGAS CASTELLANOS
INGENIERO DE PETROLEG
BAROID-HALLIBURTON

CELULAR (310) 6799056

btretf,

MARIA CRISTINA FORERO VARGAS

CC. 36.178.885
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Nit:. 901455240-2 y ]
Tel:. 313 448 8620 - 315 873 9903 J A

Correo:. SERVIJAVSAS@GMAIL.COM

V $.AS.
w%’%ﬂdsm CERTIFICA
Cek: 315 873990 MARZO 18- 2022. SERVIJAVS.A.S

NOMBRE ESTABLECIMIENTO EVENTOS Y CATERING GCDB.
PROPIETARIA GLADYS CERQUERA DE BEDOYA NIT-36.147.801-6.
INTENSIDAD HORARIA 10 HORAS RESOLUCION 2674-2013 BPM.
COMUNA 74 CEL- 3204113279.
DIRECCION CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA.

ITEM IDENTIFICACION NOMBRE

1 83.117.139 ILDEFONSO ESQUIVEL DRDONEZ

2 80.115.450 JOSE GREGORIO TRUJILLO SERRAND

3 1.079.175.951 MARILA JURLETH TRUJILLO SERRAND

4 3&.308.079 ANGIE MARCELA PARRA VANEGAS

5 1.075.236.693 DIANA LORENA CACHAYA

5] 36.157.534 MARILA JOVA TRUJILLO ESCOBAR

7 36.147.801 GLADYS CERQUERA DE BEDOYA

g 7.693.972 JHON LEOMARDO BEDOYA

9 1.079.182.387 LEIDY CATERINE CASTRD CORREDOR

10 1.079.172.354 JENNY BEATRIZ GIRALDO

11 1.079.178.268 JENNYFDFER MARTINEZ

12 1.004.0562.858 JAIDER NARVAEZ

13 1.079.172.363 ROCIO TOBAR ALVARADD

14 1.007.704.742 KAREN JULIETH TRUJILLO CASTRO

15 1.079.174.600 YULY LORENA PENAGOS

Definicion del alimento que se elabora, clasificacion por valor nutritivo y por riesgos. Perfil del manipulador de alimentos,

de itacién de salud y habi igi de riesgos fisicos y bacteriolégicos. Definicion de los
os ¥ no per

las enf dad i por ali ETAS.

Que esinocuidad, contaminacién cruzada .plan de i bésico limg y desinfeccién, control de residuos sélidos
y ligui trol de roed yab de agua potabl lado y J de vig de los

de y y en qué consisten y para qué sirven. Normas sobre vigencia
de los alimentos control de la temperatura y Lote.

VALIDO 1 ANO. sERyay s s

315 873 89 03

TESUS ALLEY ypages > 44886 20 A
JESUS ARLEY VARGAS. MARIA ISTH{A FORERO V.

REPRESENTANTE LEGAL. TP.70254148229 TLM.
CEL-3134488620-3158739903. CAPACITADORA.

SERVICIO DE CAPACITACION DE MANIPULACION DE
“Teléfono:. 315 873 9903 - 313 448 8
Correo:. servijavsas@gmail.




CERTIFICADO
N° 2135

Vizia e R R e e s e ]
,] = SOLUCIONES

RAZON SOCIAL: GLADYS CERQUERA DE BEDOYA NIT: 36147801-6

DIRECCION:  CARRERA 48 # 6 - 159 CON SANTORINI - BARRIO IPANEMA TEL:
FECHA: FEBRERO - 18 - 2023 CEL: 320 411 3279
PLACA:

[SERVICIOS:  [FUMIGACION | S/|DESRATIZACION | SI{LAVADO DE TANQUES ] DESINFECCION ] o]

PRODUCTO: KOTHRINE FENDONA 60 SC TENOPA ANTIPEST DEMANDUO
) RODILON RASTOP MAKI KLERAT PROVICLOR

| VALIDO |MAYO - 18 - 2023

ESTIMADO CLIENTE: Nuestro servicio se realiza de acuerdo con el Decreto 1843 de 1991 del Ministerio de la Salud.
Este certificado puede presentarse a los funcionarios de Salud Publica, cuando sea exigido y de acuerdo con la
normatividad vigente en cuanto al certificado de sanidad para establecimientos.

MAXIPLAGAS DEL HUILA: Cuenta con la debida autorizacion de la secretaria de Salud Depatamental, Concepto Favorable
furmigocronés
“=P ma Liplaga,s
Center Solution
NIT. 1.075.257.997-5

LA EMPRESA

para la prestacion de sus servicios.

TECNICO APLICADOR

Calle 71 N° 24 - 13 Neiva - Huila Tel: 862 1118 - Cel: 3107519584 -315 693 0557
maxiplagas@gmail.com
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CODIGO: MXP-ORG-SST-001 FECHA
VERSION: 001
REGISTRO DE ACTIVIDADES
FECHA: 13 Octubre 2022 18 2 2023
PAGINA1DE 1
CUENTE: (£, O de. B NOTAS:
Encargado:
1. ACTIVIDAD REALIZADA TIPO DE PLAGA PRODUCTO USADO OB crs | ZONAS DE APLICACION
aplicacion Gel C.Trampas Desinfeccion Comegen palomas FENDONA 60 SC FOSGAS A G Cuartos Frias Furgones Panaderia ITecho
|aspersion % |Monitoreo L Tanques Cucarachas Palomillas TENOPA SOLFAC EC 10 ML Bafios Carnes Delikatessen Gondolas Patios _,::':
gasifi lizack Gorgojos Ratas K-OTHRINE SC #,NATURAL X 80 ML I |sodegas Celo Raso |progueria Isla.juegos Recbo |vestier
{inspeccion X |Carpado moscas Ratones |RODILON JANTIPEST x| LT Cafeteria Cosina A |erevadores Molinos Silos
[CCebos [Termoniebla |Mosquitos Imrov Cajas Comedor Fruver Oficinas S
2. ACTIVIDAD REALIZADA TIPO DE PLAGA PRODUCTO USADO OB [sase. | s ZONAS DE APLICACION
|eplicacion.Gel CTrampas Desinfeccion Comegen palomas FENDONA 60 5C FOSGAS A Cami Cuartos Frios Furgones |Panaderia |Techo
|aspersion |Monitorea LTanques Cuc h Palomill TENOPA SOLFAC EC Bafios Carnes | Delikatessen Gondolas Patios : |
‘;_" Nebull |Gorgojos Ratas K-OTHRINE 5C Bodegas Cielo Raso Drogueria isla.Juegos Redbo YVestier
Inspeccion |Carpado mascas Ratones RODILON Cafeterla Cosina Elevadores Molinas Siles
CCebos [ Termaniebla |Mosguitos RASTOP Cajas |Comedor Fruver Oficinas S
2. ACTIVIDAD REALIZADA TIPO DE PLAGA PRODUCTO USADO DOSIS [ioucaon | vox ZONAS DE APLICACION
aplcacion.Gel T Desinfecc Comegen il FENDONA 60 SC FOSGAS |Azoteas Camiones [Cuartos Frios Furgones Panaderia \Techo
aspersion Monitoreo LTanques Cucarachas Palomillas TENOPA SOLFAC EC Bafos Camnes Deiikatessen Gondolas Patios Eshsy
Jgasficacion Nebuliraoon GOrgojos Ralas |K-OTHRINE 5C Bodegas Cielo Raso Droguerla IslaJuegos Retiba Vestier
Iw Carpado moscas |Ratones [numu:m Cafeteria | [Cosing [Etevadores Molinos |silos
km Termoniebla JMosquites ] IH-ASTOF Cajas Comedor lrmm Oficinas Ismzux
OBSERVACIONES TECNICO APLICADOR: Fa HORA DE ENTRADA

W“‘M |12 HORA DE SALIDA :
SE REALIZO CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS, EN EL ,|P ¢ SO

AREA TOTAL DE SUS INSTALACIONES. FIRMA: M\%}?\\D (ST
€ A03304307

maxiplagas@gmail.com Tel: 862 11 18 - CEL: 315 693 0557 - Whatsapp - 310 751 9584 - Calle 71 N® 24 - 13 Neiva - Huila
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e% PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO
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INTRODUCCION

La contaminacion microbiana es la causante de muchas enfermedades graves e incluso fatales
y son causadas por la contaminacién de los productos o alimentos, en cualquier fase del
proceso de Recepcion, prepa-racién y almacenamiento causada por diferentes factores como
el deficiente manejo de basuras, la deficiente higienizacion de banos e instalaciones, entre

otros.

La empresa CERQUERA DE BEDOYA GLADYS, cumple con lo establecido en la ley 9 de
1979, el Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de Salud, y Resolucion 2674 de 2013 por la
cual se actualiza la normatividad legal vigente que incluye el PLAN DE SANEAMIENTO con

Sus respectivos programas.

Programa de Limpieza y Desinfeccion
Programa de Manejo de Desechos.
Programa de Control de Plagas.
Programa de Abastecimiento de Agua.

hon =

La empresa CERQUERA DE BEDOYA GLADYS cumplira con las normas vigentes sobre
procesamiento, almacenamiento, empaque, produccion vy distribucion de Alimentos,
garantizando la inocuidad y la acepta-bilidad organoléptica de los mismos

A continuacion se presenta el esquema de los programas implementados por la

empresa

1. PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

1.1 OBJETIVO

Establecer el procedimiento de limpieza y desinfeccion de ambientes, materias primas y
superficies que entran en contacto directo e indirecto con los alimentos, en los centros de

alimentacion CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
1.2 ALCANCE

Aplica para todos los servicios de alimentacién operados y administrados por CERQUERA

DE BEDOYA GLADYS
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1.3. DEFINICIONES

Desinfeccion: Es el tratamiento fisico-quimico o biolégico aplicado a las superficies limpias,
en contacto con el alimento, con el fin de destruir las células vegetativas de los
microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y reducir
substancialmente el numero de otros microorganismos indeseables, sin que dichotratamiento
afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Limpieza: Es el proceso de eliminacion de residuos de alimentos u otras materias extranas o
indeseables.

Aspersion: Método utilizado para desinfectar las areas de la planta o el restaurante en forma
de lluvia con atomizador, dejando secar al ambiente. No se enjuaga.

Desinfectante: Sustancia quimica que reduce la cantidad de microorganismos a cantidades
minimas que no son dafinas a las personas. 1

Detergente: Sustancia que facilita la separacion de materias extrafias presentes en superficies
solidas, cuando se emplea en un disolvente, usualmente agua, en una operacion de lavado.

Diluciéon: Adicionar una sustancia a otra para disminuir su concentracion. El diluyente
universal es el agua.

Enjuague: Proceso de eliminacion de los detergentes y la suciedad por medio de agua

Suciedad: Todo residuo alimenticio indeseable, tanto de naturaleza organica, como inorganica
que permanece en las superficies, equipos o utensilios.

Hojas de seguridad de productos quimicos: (MSDS - Machine safety data sheet)
Documentos de origen externo suministrados por los proveedores, de los productos quimicos
usados en la operacién, los cuales contienen la informacién referente a componentes,
propiedades fisicas y quimicas de materiales y las medidas a tomar en caso de emergencia
por ingesta, quemadura, incendio etc.

Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para garantizar
la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo.

POES: Procedimientos operativos estandarizados de saneamiento, incluyen procedimientos
de limpieza y desinfeccién, control integrado de plagas, manejo de residuos liquidos ysdlidos,
abastecimiento de agua.

Verificacion: Confirmacion, mediante el suministro de evidencia objetiva, de que se han
cumplido los requisitos especificados.



e@ PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO CDBG-PR-01
Version: 2

1.4. REQUISITOS LEGALES
Decreto 3075 de 23 de diciembre de 1997.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 28.- Todo establecimiento destinado a la fabricacion,
procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe ser responsabilidad
directa de la direccion de la Empresa.

Articulo 29.- El Plan de Saneamiento debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria
competente e incluira como minimo los siguientes programas:

a. Programa de Limpieza y desinfeccion: Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada
establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y
sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso y los equipos e
implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza vy
desinfeccion.

Resoluciéon 2674 de 22 de julio de 2013.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 26. Plan de Saneamiento- Toda persona natural ojuridica
propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda
alimentos y sus materias primas deben implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con
objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos
de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicidén de la autoridad
sanitaria competente; este debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas,
reqgistros, listas de chequeo y responsables de los siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion: los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las
necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento
debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas,
asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e
implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza vy
desinfeccion.
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1.5. RESPONSABILIDADES

Gerente general: Aportar el recurso econémico y herramientas necesarias de forma eficiente
para la implementacion y ejecucion del Procedimiento de Limpieza y Desinfeccion.

Area de Calidad: Documentar, implementar, verificar, coordinar y supervisar el cumplimiento
de las actividades planeadas para el desarrollo del Procedimiento de Limpieza y Desinfeccién.
Capacitar al personal técnico y operativo que ejecuta el Procedimiento de Limpieza y
Desinfeccion.

Verificar la implementacion y ejecucién del Procedimiento de Limpieza y Desinfeccion.

Area de Compras: Gestionar y permitir el suministro a tiempo de los insumos requeridos para
desarrollar los Procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

Area Administrativa: Verificar las condiciones de limpieza y desinfeccion de materias primas,
superficies que entran en contacto directo e indirecto con los alimentos dentro de los servicios
de alimentacion.

Colaboradores: Ejecutar los procedimientos de limpieza y desinfeccion establecidos, de
manera que las materias primas y superficies que entran en contacto directo e indirecto con
los alimentos, no generen riesgo de contaminacion ni atenten contra la inocuidad del producto.

1.6. PROCEDIMIENTO LIMPIEZA Y DESINFECCION

REQUISTOS GENERALES

Los procedimientos de limpieza y desinfeccion se clasifican en:

Pre-operacionales: son las actividades de limpieza y desinfeccion, que se realizan antes de
iniciar las operaciones del servicio de alimentacion.

Operacionales: son las actividades de limpieza y desinfeccién, que se realizan durante las
operaciones del servicio de alimentacion.

Listado: Se realiza un listado por areas, donde se relacionan las estructuras, equipos,
utensilios, y frecuencia de limpieza y desinfeccion.

Seleccién de productos quimicos: Se realiza la seleccion de los productos utilizados para
realizar la limpieza y desinfeccion.
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Para esta seleccion se tiene en cuenta:

Los productos quimicos, estén aprobados para usarlos en la industria de alimentos.

Tipo de suciedad a remover (organica o inorganica)

Tipo de superficie o equipo a limpiar (acero inoxidable, galvanizado, plastico, etc.).

Accion mecanica, accion quimica, temperatura y tiempo de accion de cada producto quimico
(detergente y desinfectante).

Seleccién de equipos y utensilios: Se realiza seleccion de los equipos y utensilios para
realizar las actividades de limpieza y desinfeccion, entre estos se encuentran:

Atomizadores.

Probetas plasticas o medidores.

Baldes de colores por areas.

Escobas, cepillos, escurridores, espatulas de colores por areas.
Esponijillas.

Pafios absorbentes o toallas desechables.

Mangueras y pistolas.

Almacenamiento: Se define el area de almacenamiento para los productos quimicos de
limpieza y desinfeccion.

Para este almacenamiento se cuenta con sitios definidos en los servicios de alimentacion
como son:

El almacén y/o gabinete de productos quimicos.

El cuarto y/o area de insumos y utensilios de limpieza y desinfeccion.

Requisitos del personal: El personal responsable de los Procedimientos de limpieza y
desinfeccién, cumple con las siguientes condiciones:

Requerimientos en cuanto al estado de salud, para laborar como manipuladores de alimentos.
Un proceso de capacitacion continuado, como manipulador de alimentos con énfasis en
limpieza y desinfeccion de materias primas y superficies que entran en contacto directo e
indirecto con el alimento.

Equipo de proteccion personal para realizar las actividades de limpieza y desinfeccion: Gafas
de seguridad, tapabocas, guantes de nitrilo, botas de pvc.
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Precauciones de seguridad:
Pre-operacionales:

Antes de iniciar las actividades de limpieza y desinfeccion con productos quimicos, se
verifica que no haya materias primas o producto terminado en las areas que se van a
limpiar y desinfectar.

Se cubren motores, tableros, controles y enchufes, con bolsas plasticas para proteger
al operario de accidentes y para evitar entrada de agua en los equipos.

Los colaboradores utilizan el equipo de proteccién personal, para evitar el contacto
directo de los productos quimicos con piel, mucosas y 0jos.

No se mezclan detergentes y desinfectantes en los mismos recipientes, ya que
provocan reacciones quimicas y generan vapores o gases téxicos, que afectan la salud
del personal.

Operacionales

Evitar el contacto directo de la piel y los ojos con detergentes y desinfectantes.

Frecuencia de los Procedimientos de limpieza y desinfeccion:

La frecuencia de limpieza y desinfeccion para cada superficie esta determinada en
Anexo 1.

Los procedimientos de limpieza y desinfeccidn se realizan antes de iniciar el proceso y
durante las operaciones.

Durante los intervalos de produccién se realiza la limpieza y desinfeccién de equipos y
utensilios, que entran en contacto directo con el alimento.

Cuando la produccion se interrumpe por mas de un dia, antes de comenzar con el
proceso, se limpia y desinfecta las areas, equipos y utensilios correspondientes.

Preparacion de las sustancias de limpieza y desinfeccion:

La preparacion de las soluciones de limpieza y desinfeccion se realizan de acuerdo a
las instrucciones del fabricante, y se encuentran en la Tabla de sustancias de limpieza
y desinfeccion.

Los implementos para preparar las soluciones detergentes y desinfectantes, estan
limpios y desinfectados para prevenir cualquier contaminacion.

Debe utilizarse los EPPS establecidos en la Tabla de sustancias de limpieza y
desinfeccion.
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Procedimiento general de limpieza

Pre-operacional:

Se preparan los implementos necesarios para la limpieza: medidores, escobas,
cepillos, esponjas, pafios, escurridores, baldes, etc.

Se prepara la solucion detergente a utilizar, de acuerdo a lo establecido en la Tabla de
sustancias de limpieza y desinfeccion.

Primero se realiza una limpieza en seco de las superficies, equipos y de los pisos, con
el fin de retirar los residuos solidos organicos (cascaras, semillas, etc.) e inorganicos
Se colocan en los recipientes identificados para cada tipo de residuo.

Se desconectan equipos, se desarman si es necesario equipos y utensilios, y las partes
se colocan en un recipiente, para luego ser lavadas y desinfectadas individualmente.
Se cubren motores, tableros, controles y enchufes, con bolsas plasticas.

Se enjuaga con suficiente agua de arriba hacia abajo, el lugar o superficie a limpiar.

Se esparce la solucién de detergente de arriba hacia abajo, sobre la superficie a
limpiar.

Se estrega con una escoba, cepillo o esponijilla limpias de arriba hacia abajo, la
superficie a limpiar.

Se deja actuar el detergente de acuerdo a las instrucciones de la etiqueta.

Se enjuaga con suficiente agua de arriba hacia abajo, asegurandose de que todo el
detergente se elimine.

Luego del enjuague se observa detenidamente el lugar o superficie que se limpio, para
verificar que haya sido eliminada toda la suciedad. En caso de encontrar suciedad
visible, se repite la operacion hasta que quede completamente limpio.

Operacional:

Enjuague con abundante agua la superficie a lavar.

Aplique jabon y estregue la superficie (cuando aplique).

Enjuague con abundante agua.

Se prepara la solucion detergente a utilizar, de acuerdo a lo establecido en la Tabla
de sustancias de limpieza y desinfeccion.

Procedimiento general de desinfeccion
Pre-operacional:

Se verifica que la superficie esta limpia, si se encuentra suciedad visible se limpia
nuevamente.
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e Se prepara la solucién desinfectante de acuerdo a la Tabla de sustancias de limpieza
y desinfeccion.

e Se aplica la solucion desinfectante y se deja actuar. El tiempo varia dependiendo de la
sustancia, la dosis, la concentracion y las recomendaciones del fabricante
(normalmente 1, 2, 56 10 minutos).

e Se enjuaga si el desinfectante lo requiere.

e Cuando no se enjuaga, se deja secar al aire, pero se escurre el agua que quede
empozada en los pisos.

Operacional:
e Introduzca el utensilio previamente lavado en la solucién desinfectante.
e Verifigue que la superficie de corte es sumergida totalmente en la solucion
desinfectante.
e Saque el utensilio.
e Se prepara la solucion desinfectante con base en la Tabla de sustancias de limpieza y
desinfeccién

1.7 Control de los POES:

El control se realiza de dos formas:

Control pre-operacional: que consiste en verificar antes de empezar la produccion, que las
areas cumplan con las condiciones de limpieza y desinfeccion.

Los hallazgos encontrados se registran en los formatos. Si durante esa revision se encuentra
alguna desviacién, no se autoriza el inicio de las operaciones de produccion hasta que los
ambientes, superficies que entran y no entran en contacto directo con el alimento, cumplan
con lo establecido.

Responsable: Jefe de planta, administrador, nutricionista segun aplique la operacion.

Control Operacional: que consiste en verificar durante la produccion, que los ambientes,
superficies que entran y no entran en contacto directo con el alimento en el proceso de
produccion de alimentos y despachos cumplan con las condiciones de limpieza y desinfeccion.

Los hallazgos encontrados se registran en los formatos. Si durante esa revision se encuentra
alguna desviacion, se toman las acciones correctivas, para garantizar la higiene de los
procesos.

Responsable: Jefe de planta, administrador, nutricionista segun aplique la operacion.
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1.8 CODIGO DE COLORES IMPLEMENTOS

GUANTES

COLOR uUsSo

AMARILLOS Alistamiento de materias primas para servicios de
alimentos.

VERDES Se emplean para el manejo de productos, sustancias
y soluciones quimicas (L+D). Lavado de Ollero,
Menaje, Contenedores y Canastillas.
Nota: Al terminar operacion se deben lavar y antes
de iniciar operacion se deben desinfectar.

NEGROS Se emplean unicamente en los procesos de limpieza
de area y lavado de traperos. Se deben almacenar
en el cuarto de elementos de Aseo.

TRAPEROS, ESCOBAS, BALDES

COLOR AREA

AMARILLO Almacén, Area de produccion.

AZUL Cuarto de basuras, Bafios, Vestier.

ROJO Comedor, Zonas comunes, exteriores, oficinas.

TABLAS DE PICAR

COLOR USoO

VERDE Alimentos cocidos, pastas, quesos, pan y similares.
ROJA Exclusiva para frutas y verduras.

AMARILLA Carnes blancas (Aves).

AZUL Pescados y mariscos.

BLANCA Carnes rojas.

CDBG-PR-01
Version: 2
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1.9. MONITOREO

Se realiza mediante auditorias internas de la gestion documental (registros), verificacion y el

plan de muestreo de cada centro de servicio.

1.10. REGISTROS

REGISTRO QUIEN DONDE coOMO TIEMPO DESCARTE
ARCHIVA |ARCHIVA ARCHIVA

Tabla deLider de laCentro de AZ de[ Mes Archivo

sustancias deloperacion servicio registros anterior/Mes | muerto

limpieza y actual

desinfeccién

Cronograma delLider de laCentro de AZ de[ Mes Archivo

limpieza y operacion  |servicio registros anterior/Mes | muerto

desinfeccién actual

Verificacion POES Lider [Centro de AZ de[ Mes Archivo
de lajservicio registros anterior/Mes | muerto
operacion actual

Verificacion POESLider de laCentro de AZ del Mes Archivo

vehiculos operacion servicio registros anterior/Mes | muerto

actual

1.11. VALIDACION

El programa de limpieza y desinfeccion se valida con los resultados del plan de muestreo de
superficies, manipuladores, ambientes y productos terminados.
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1.12. ANEXOS
ANEXO 1. SUPERFICIES, EQUIPOS, Y UTENSILIOS POES
Tabla 1. Equipos y superficies por areas
Area(s) Equipos, superficies Frecuencia
de L+D
Comunes y en general Techos, lamparas Semanal
Paredes, ventanas, Diario
puertas y pisos
Desagues, rejillas Diario
Cortinas Diario
Bafios Lavamanos Diario
Dispensadores  (jabon  liquido, Diario
toallas de
manos, papel higiénico)
Papeleras Diario
Sanitario Diario
Orinales Diario
Vestiere Lockers Diario
Lava botas Poceta Diario
Cepillo Diario
Recepcion de materias Paredes, puertas, pisos Diario
primas e insumos
Almaceén Estanterias Diario
Cortinas Diario
Estanterias Diario
Cuarto(s) y/o nevera(s) Techos, lamparas, Semanal
refrigeracion, congelacion paredes, puertas y pisos
Difusores Mensual
Cortinas Diario
Campana Diario
Estufas, planchas, Diario
parrillas
Cocina caliente Marmita Diario
Horno Diario
Mesas y mesones Diario
Pocetas Diario
Mesas, mesones Diario
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Licuadora Diario
Cocina fria Cutter Diario
Pocetas Diario
Canecas con tapa Diario
Alistamiento Mesas y mesones Diario
Pocetas Diario
Lavado Mesas y mesones Diario
Pocetas Diario
Maquina lavavajillas Diario
Comedor Mesas y sillas Diario
Contenedores y/o Diario
canecas
Linea de servicio Diario
Canecas con tapa Diario
Caneca con tapa Diario
Cuarto de residuos Paredes, puertas y pisos Diario
soélidos Canecas y tapas Cada que
se
desocupen
Oficina Pisos, puertas y Diario
ventanas
Escritorios Diario
Paredes Semanal
Vehiculos  transporte Techo Diario
de alimentos Paredes Diario
Pisos y estibas Diario
Exteriores Diario
Canastillas Diario
Parte interna y externa
Ambientes (areas de Diario (3
proceso, areas de Ambiente de  areas veces/dia)
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Tabla 2. Superficies y utensilios

Superficies y Utensilios

Frecuencia de L+D

Manos Al ingresar a areas de produccion, al
cambiar de actividad, al utilizar
bafios.

Tablas Al cambiar de actividad

Cuchillos, chairas, pelapapas

Al cambiar de actividad

Espatulas Al cambiar de actividad
Pinzas Al cambiar de actividad
Escurridores Al cambiar de actividad

Atomizadores

Diario

Rallador Al cambiar de actividad
Ollas Diario

Vajilla Diario

Vasos, pocillos Diario

Bandejas Diario

Cubiertos Diario

Escobas, recogedores, Diario

escurridores, trapeadores,

baldes.

Esponijillas, dosificadores. Al finalizar actividades
Guantes Al finalizar actividades

Delantales y/o petos

Al finalizar actividades

Botas

Al ingresar a area de proceso, al
finalizar actividades.
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Tabla 3. Materias primas
Tiempo
Materias primas Limpieza desinfeccién

(enjuague
posterior)

Enlatados Paio humedo retira 10 minutos

suciedad
visible
Empaques (carnes Chorro de agua 10 minutos
y derivados Pafno humedo retira

carnicos, derivados suciedad

lacteos, pulpas) visible

Huevos Esponijilla y agua 2 minutos

Frutas cascara dura Esponjilla y agua 10 minutos

Frutas cascara blanda Agua a presién 5 minutos

Frutas sin cascara Agua a presién 5 minutos

Verduras cascara dura Esponijilla y agua 10 minutos

Verduras cascara Agua a presion 5 minutos

blanda

Vegetales en hoja Agua a presion 5 minutos
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ANEXO 2. PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

SERVICIO
AREA DE SERVICIO (BANO DE MARIA)
Area Servicio de alimentos, cafeteria,
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de linea de servicio
Responsable de la operacién Auxiliares servicio y/o de cocina
Responsable del monitoreo Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
P ! Lider HSEQ
Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
] Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
Limoi Detergente Desengrasante Ver tabla de
impieza .
desengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SOI[.JC'On
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas,  tapabocas, Esponijilla, cepillo ~de 30 minutos
mano, balde, pafo,
guantes, delantal,
aspersor y/o
botas. .
atomizador.
Retirar los azafates de la linea de servicio.
Retirar los residuos de alimentos que se encuentren
en el interior y el exterior de la linea de servicio.
Limoi Drenar el agua o retirarla con ayuda de un recipiente.
impieza . AR
Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por
todas las superficies.
Estregar interna y externamente, Enjuagar y secar.
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Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al el
interior y exterior de la linea de servicio.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato Verificacion.
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . . .
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,

otros) en superficies y puntos muertos.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA CALIENTE

PLANCHA/PARRILLA

Area

Cocina caliente

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccidn de plancha/parrilla

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucién
desinfectante Ver tabla de
Desinfeccion Desinfectante SoIgcmn sustancias
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponjilla, cepillo Nde .
mano, balde, pafo, 30 minutos
guantes, delantal,
aspersor y/o
botas. )
atomizador.
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Verificar que la plancha/parrilla esté apagada vy fria.
Retirar los residuos de alimentos que se encuentren
en el interior y el exterior de la planchal/parrilla.
Humedezca todas las superficies.

Limpieza Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por
todas las superficies.

Estregar interna y externamente.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al

Desinfeccion o : .
interior y exterior de la plancha/parrilla.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificacion.

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.

Puntos criticos a Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,

revisar otros) en superficies y puntos muertos.
ESTUFAS
Area Cocina caliente
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de estufa(s)
Responsable de la operacion Auxiliares servicio y/o de cocina
Responsable del monitoreo J(Iafe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ
Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
] Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucién Ver tabla de
desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante Solucion
desinfectante
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EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas tapabocas Esponjilla, cepillo ~de .
’ ’ mano, balde, pano, 30 minutos
guantes, delantal,
botas. aspersor y/o
atomizador.
Verificar que la estufa esté apagada vy fria.
Cerrar el paso del gas.
Retirar los residuos de alimentos que se encuentren
en el interior y el exterior de la estufa.
Retirar parrillas, fogones y bandejas recolectoras de
grasa.
Limpieza Humedezca todas las superficies.

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por
todas las superficies
recolectoras de grasa.
Estregar interna y externamente.
Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.
Armar estufa.

incluyendo  bandejas

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior de la estufa.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato Verificacion.

MARMITAS

Area Cocina caliente

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de la marmita

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
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Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
_ Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucién Ver tabla de
desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante SoIgcmn
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo,
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor 20 minutos
botas. y/o atomizador.
Apagar la marmita.
Dejar enfriar.
Cerrar paso de gas.
Retirar residuos con esponijilla.
Limpieza Humedezca toda las superficies.

Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por
todas las superficies.

Estregar interna y externamente.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior de la marmita.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato Verificacion de POES (F-PGCO08-03).

Puntos criticos
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,
otros) en superficies y puntos muertos.

a

FREIDORAS

Area Cocina caliente

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de freidoras
Responsable de la operacion Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ
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Responsable de verificacion

\ Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
Categoria Tipo de Nombre  del Dosis
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
Limpieza Detergente Desengrasante
desengrasante
Solucion Ver tabla de
desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante SoIgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas,  tapabocas, Esponijilla, cepillo ~de .
mano, balde, pano, 30 minutos
guantes, delantal,
botas. aspersor y/o
atomizador.
Verificar que la las freidoras esten apagadas vy fria.
Retirar el aceite los residuos de alimentos que se
encuentren en el interior y el exterior de las freidoras.
Humedezca toda la superficie.
Limpieza Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por

todas las superficies.

Estregar interna y externamente.
Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior de la plancha/parrilla.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificacion.




Celre,

PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO

CDBG-PR-01
Version: 2

CAMPANA
Area Cocina caliente
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de campana

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Semanal
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
, Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
_ Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucién

Desinfeccion

Desinfectante

Solucidn

desinfectante

desinfectante

de
choque.
EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Esponjilla, cepillo con 40 minutos
Gafaf, tapdat:oc?si, mango extensor, balde,
gg?anses, elantal, pano, aspersor y/o
' atomizador.
Verificar que la campana esté apagada.
Bajar todas las ventanas de la campana y lavar
Humedezca todas las superficies.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por todas

Enjuagar. 5

las superficies.
Estregar interna y externamente.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al
interior y exterior de la campana.
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Monitoreo

El lider de la operacidén inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccidn, y registra esta informacion en el
formato Verificacion de.

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.

Puntos criticos a revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA FRIA

LICUADORA (INDUSTRIAL Y/O CONVENCIONAL)

Area Cocina fria
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de la licuadora
Responsable de la operacion Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/ Lider

SST
Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
L Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza d .
esengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SoIgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
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Limpieza

Desconectar equipo.

Desarmar cuando aplique (licuadora convencional)
Retirar residuos con agua.

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por
todas las superficies.

Estregar interna y externamente.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior del equipo.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacio.

i Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . . )
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.

PROCESADOR DE VEGETALES/CUTTER

Area

Cocina fria y/o alistamiento

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccién del procesador de vegetales/cutter

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién
. . . desinfectante
Desinfeccion Desinfectante

EPP’S

Utensilios 0 \ Tiempo requerido
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equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, balde, 20 minutos
guantes, delantal, pano, aspersor ylo
botas. atomizador.
Apagar el equipo.
Desconectar.
Cubrir el enchufe
Retirar cuchillas y/o discos.
Retirar recipiente cuando aplique.
Retirar residuos del equipo y de los discos con
esponijilla.
Limpieza Humedezca todas las superficies del equipo y de los discos.

Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por todas las
superficies del equipo y de los discos.

Estregar interna y externamente superficies del equipo.
Estregar bordes y cuchillas de los discos eliminando

todo tipo de residuos y grasa.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior del equipo.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

PREALISTAMIENTO

PELA PAPAS

Area Cocina fria y/o alistamiento

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién del pela papas
Responsable de la operacién Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion

Diario

Frecuencia de monitoreo

Diario

Productos requeridos
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, Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
Limoi Detergente Desengrasante Ver tabla de
impieza .
desengrasante sustancias.
Solucién
Desinfeccion Desinfectante desmfgctante
Solucién
choque.
EPP’'S Utensilios o} Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, balde, 20 minutos
guantes, delantal, paino, aspersor Yy/o
botas. atomizador.
Apagar el equipo.
Desconectar.
Cubrir el enchufe
Retirar cuchillas y/o discos.
Retirar recipiente cuando aplique.
Retirar residuos del equipo y de los discos con
esponijilla.
Limpieza Humedezca todas las superficies del equipo y de los

discos. Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por
todas las superficies del equipo y de los discos.

Estregar interna y externamente superficies del
equipo.

Estregar bordes y cuchillas de los discos eliminando
todo tipo de residuos y grasa.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior del equipo.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccidn, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.

revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros) en
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DESPULPADORA
Area Cocina fria y/o alistamiento
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion del pela papas

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso /  Administrador/
Nutricionista/ Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
) Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
Limoi Detergente Desengrasante Ver tabla de
impieza :
desengrasante sustancias.
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SO“.JC'O”
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Apagar el equipo.
Desconectar.
Cubrir el enchufe
Retirar el tamiz
Retirar recipiente cuando aplique.
Limpieza Retirar. residuos del equipoy de los discos con
esponijilla.
Humedezca todas las superficies del equipo y de los
discos. Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por
todas las superficies del equipo y de los discos.
Estregar interna y externamente superficies del
equipo.
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Estregar bordes y cuchillas de los discos
eliminando todo tipo de residuos y grasa.
Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucidon desinfectante al
interior y exterior del equipo.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccidn, y registra esta informacion en
el formato.

Puntos criticos a revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en

MESAS/LAVAMANOS
Area Areas de pre alistamiento
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de mesas/mesones.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
— Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucion FPGCO08-01
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SO“.JC'on
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios o} Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
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Limpieza

Retirar elementos.

Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente

con tapa.

Humedecer todas las superficies (mesoén, parte
inferior, bordes, y patas).

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre todas
las superficies (meson, parte inferior, bordes, y patas) de las
mesas/mesones.

Estregar con la esponijilla.

Enjuagar la solucion desengrasante.

Secar con un pano limpio y seco.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificacion de POES (F-PGCO08-03).

Puntos criticos
revisar

a

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

CANASTILLAS

Area

Areas de proceso

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccién de canastillas.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
] Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
L Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
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Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SoIgcmn
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies de la canastilla.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies de la canastilla.
Estregar con cepillo.
Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos a
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

ESTIBAS
Area Areas de proceso / Almacén
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de estibas.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion

Diario

Frecuencia de monitoreo

Diario

Productos requeridos
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, Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucion
_ _ . desinfectante
Desinfeccion Desinfectante

EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies de la estiba.
Limpieza Aplicar la solucion limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies de la estiba.
Estregar con cepillo.
Enjuagar la solucién desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el

formato.
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . ) :
. Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

revisar .
en superficies y puntos muertos.

TABLAS

Area Areas de proceso.

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de tablas.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
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Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
] Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucién Ver tabla de
. . . desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante Solucién
desinfectante

EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos

Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal, balde, pafio, aspersor

botas. y/o atomizador.
Retirar elementos.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.

. Humedecer todas las superficies de la tabla.
Limpieza

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre
todas las superficies de la tabla.

Estregar con la esponijilla.

Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Sumergir las tablas en el recipiente con la solucion
desinfectante. (Cuando aplique)

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.
(Cuando aplique)

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . . )
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.
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UTENSILIOS DE COCINA (CUCHILLOS, PINZAS, ESPATULAS,
PELAPAPAS,

RALLADORES, MEDIDORES, )

Area

Areas de proceso / Cafeteria

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccion de utensilios de cocina.

Responsable de la operacion

Auxiliares
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

servicio,

auxiliares

de cocina,

Responsable del monitoreo

HSEQ

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/ Lider

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario

Frecuencia de monitoreo Diario

Productos requeridos

] Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante

Solucién Ver tabla de
desinfectante sustancias

Desinfeccion Desinfectante

EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies y uniones de los utensilios.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre todas

las superficies de los utensilios.

Estregar incluyendo uniones y puntos muertos de los
utensilios con la esponijilla.
Enjuagar la solucién desengrasante.

Desinfeccion

Sumergir los utensilios en el recipiente con la solucion
desinfectante.
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El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato.
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . . )
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.

DESAGUES, SIFONES, DRENAJES, REJILLAS.

Area

Areas de proceso / Cafeteria

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccion de desagues, sifones, drenajes,
rejillas.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio,

auxiliares
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

de cocina,

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
, Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién FPGCO08-01
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SoIgcmn
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Escoba, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, aspersor y/o
botas. atomizador.
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Limpieza

Retirar residuos solidos y depositar en recipiente con
tapa.

Retirar rejillas.

Humedecer desagues, sifones, drenajes, rejillas.
Aplicar la solucion limpiadora desengrasante sobre
desagues, sifones, drenajes, rejillas.

Estregar con cepillo y/o escoba.

Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificacion de POES (F-PGCO08-03).

Puntos criticos a
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

OLLAS, SARTENES, CALDEROS

Area Areas de proceso / Cafeteria

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de ollas, sartenes, calderos.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
, Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
L Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante Solgmon
desinfectante
de
choque.
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EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies incluyendo manijas.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies.
Estregar todas las superficies con la esponjilla.
Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Sumergir las ollas, sartenes y calderos en el recipiente
con la solucion desinfectante. (Cuando aplique).

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.
(Cuando aplique)

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

a

ESTANTERIAS
Area Areas de proceso
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de estanterias.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
c . Tipo de Nombre  del Dosis
ategoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.




emﬁ PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO CDBG-PR-01
Version: 2
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucion

Desinfeccion

desinfectante
Desinfectante

EPP'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies de la estanteria.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

Estregar con cepillo.

todas las superficies de la estanteria.

Enjuagar la solucién desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante
sobre todas las superficies y dejar secar al ambiente.

El lider de la operacidén inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.
o Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . . .
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

CUARTOS FRIOS

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

CUARTOS FRIOS

NEVERA DE CONGELACION
Area Area Cuartos frios y de proceso
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccidén de neveras congelacion

Responsable de la operacion

Almacenista y Auxiliar de limpieza y aseo
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Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
, Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
L Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza d .
esengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SoIgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Limpiar pisos y paredes de los congeladores.
Aplicar la solucion limpiadora desengrasante en puertas y
Limpieza por el piso de la nevera de congelacion y/o refrigeracion

Estregar puertas y pisos.
Retirar solucion desengrasante con un pafno humedo.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior de la nevera de congelacion.

El lider de la operacién inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato.
o Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a : . :
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.
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NEVERA DE REFRIGERACION

Area

Area Cuartos frios y de proceso

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccidén de neveras congelacion

Responsable de la operacion

Almacenista y Auxiliar de limpieza y aseo

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
] Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
L Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza d .
esengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SoIgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
Limpiar pisos y paredes de los congeladores.
Aplicar la solucion limpiadora desengrasante en puertas y
Limpieza por el piso de la nevera de congelacion y/o refrigeracion

Estregar puertas y pisos.
Retirar solucion desengrasante con un pafio humedo.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior de la nevera de congelacion.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.
o Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a : ) .
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.
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PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE
RECEPCION DE MATERIA PRIMAY BODEGA

ESTANTERIAS
Area Areas de recepcién de materia y prima y bodega de Abarrotes
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion.

Responsable de la operacion

Almacenista

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
] Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
o Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SoIgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar elementos.
Retirar residuos de alimentos y depositar en
recipiente con tapa.
o Humedecer todas las superficies.
Limpieza

todas las superficies.
Estregar con la esponijilla.

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

Enjuagar la solucién desengrasante.
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Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante
sobre todas las superficies.
Secar con un pafo limpio y seco.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos a revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,
otros) en superficies y puntos muertos.

ESTIBAS
Area Areas de proceso / Aimacén
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de estibas.

Responsable de la operacion

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina, auxiliares
de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
, Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante

EPP’'S Utensilios o} Tiempo requerido
equipos

Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, balde, 20 minutos

guantes, delantal, pano, aspersor y/o

botas. atomizador.
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Limpieza

con tapa.

Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente

Humedecer todas las superficies de la estiba.
Aplicar la solucion limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies de la estiba.
Estregar con cepillo.
Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

formato.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el

Puntos criticos a revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

BASCULA
Area Areas de proceso / Almacén
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de basculas .

Responsable de la operacion

Auxiliares

servicio,

auxiliares de
auxiliares de panaderia, almacenista.

cocina,

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/ Lider
HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
Categoria Tipo de Nombre  del Dosis
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
Limoi Detergente Desengrasante
impieza
desengrasante
Solucién Ver tabla de
desinfectante sustancias
Desinfeccién Desinfectante Solgmon
desinfectante
de
choque.
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EPP’'S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos

Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal, balde, pafo, aspersor

botas. y/o atomizador.
Apague y desconecte la bascula (cuando sea electronica).
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente con
tapa.

Limpieza Humedecer un pano con soluciéon limpiadora

desengrasante sobre todas las superficies.
Retirar solucion limpiadora con un pafio humedo.
Secar con un pano limpio y seco.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificacion de POES
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . . )
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.

2. PROGRAMA DE MANEJO DE DESECHOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

2. OBJETIVO

2.1 Objetivo General

Documentar la disposicion y el manejo adecuado de los residuos liquidos y solidos generados
en el centro de servicio de alimentacion operados y administrados por CERQUERA DE
BEDOYA GLADYS, dando cumplimiento a los lineamientos de la normatividad vigente.

2.1.1 Objetivos Especificos

¢ l|dentificar las instalaciones y elementos para la disposicién y el manejo adecuado de
los residuos liquidos y solidos

o Establecer los procedimientos para la separacion, recoleccidén, conduccion, transporte
interno y disposicion final de los residuos generados.
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e Contribuir con la inocuidad del producto a través del manejo adecuado de los residuos
liquidos y sdlidos producidos en las operaciones.

e Disminuir el impacto ambiental por la contaminacidén que generan los residuos liquidos
y solidos resultantes de las operaciones realizadas.

2. ALCANCE

Aplica para los servicios de alimentacién operados y administrados por CERQUERA DE
BEDOYA GLADYS. Incluye todas las areas y procesos donde se generen residuos liquidos
y sélidos.

Este programa describe desde los sitios de generacion de los residuos hasta el manejo,
almacenamiento, entrega y disposicion final de los mismos.

2.3. DEFINICIONES

Aceite vegetal de fritura usado: Se entiende por aceite vegetal de fritura usado aquel
producto lipido desnaturalizado por su utilizacién con altas temperaturas, generado en los
establecimientos indicados en el presente Acuerdo, al cual se le han modificado las
caracteristicas organolépticas y fisicoquimicas del producto original produciendo
modificaciones en la composicién de los acidos grasos saturados que lo forman. Por cambiar
las caracteristicas fisicoquimicas del producto de origen a este residuo se lo llamara Residuo
de Aceite Vegetal de Fritura Usado.

Afluente: Corriente o flujo entrante de agua residual de un sistema de tratamiento de aguas
residuales.

Aprovechamiento: Es la utilizacion de residuos mediante actividades tales como separacién
en la fuente, recuperacion, transformaciéon y reuso de los mismos, permitiendo la
reincorporacion en el ciclo econdmico y productivo con el fin de generar un beneficio
econdmico y social y de reducir los impactos ambientales y los riesgos a la salud humana
asociados con la produccién, manejo y disposicién final de los residuos.

Bioseguridad: Son las practicas que tienen por objeto eliminar o minimizar el factor de
riesgo que pueda llegar a afectar la salud o la vida de las personas o pueda contaminar el
ambiente.
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Contaminacion cruzada: proceso por el cual los alimentos entran en contacto con sustancias
ajenas, generalmente nocivas para la salud.

Cultura de la No Basura: Es el conjunto de costumbres y valores tendientes a la reduccion
de las cantidades de residuos generados por cada uno de los habitantes y por la comunidad
en general, asi como al aprovechamiento de los residuos potencialmente reutilizables.

Desactivacion: Es el método, técnica o proceso utilizado para transformar los residuos
hospitalarios y similares peligrosos, inertizarlos, si es el caso, de manera que se puedan
transportar y almacenar, de forma previa a la incineracién o envio al relleno sanitario, todo ello
con el objeto de minimizar el impacto ambiental y en relacion con la salud. En todo caso, la
desactivacion debe asegurar los estandares de desinfeccion exigidos por los Ministeriosdel
Medio Ambiente y Salud.

La desactivacion dentro de las areas o ambientes internos del servicio de salud, debe ser
ejecutada por el generador; la desactivacion fuera de las areas internas del servicio de salud
y dentro de la institucion, podra ser ejecutada por particulares y en todo caso dentro de las
instalaciones del generador.

Disposicion final controlada: Es el proceso mediante el cual se convierte el residuo en
formas definitivas y estables, mediante técnicas seguras.

Generador: Es la persona natural o juridica que produce residuos hospitalarios y similares
en desarrollo de las actividades, manejo e instalaciones relacionadas con la prestacion de
servicios de salud, incluidas las acciones de promocién de la salud, prevencion de la
enfermedad, diagndstico, tratamiento y rehabilitacién; la docencia e investigacién con
organismos vivos o con cadaveres; los bioterios y laboratorios de biotecnologia; los
cementerios, morgues, funerarias y hornos crematorios; los consultorios, clinicas, farmacias,
centros de pigmentacion y/o tatuajes, laboratorios veterinarios, centros de zoonosis,
zooldgicos, laboratorios farmaceéuticos y de produccidn de dispositivos médicos. .

Gestion: Es un conjunto de los métodos, procedimientos y acciones desarrollados por la
Gerencia, Direccion o Administracion del generador de residuos hospitalarios y similares, sean
estas personas naturales y juridicas y por los prestadores del servicio de desactivacion y del
servicio publico especial de aseo, para garantizar el cumplimiento de la normatividad vigente
sobre residuos hospitalarios y similares.

Gestion integral: Es el manejo que implica la cobertura y planeacion de todas las actividades
relacionadas con la gestidon de los residuos hospitalarios y similares desde su generacion hasta
su disposicion final.
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Incineracion: Es el proceso de oxidacion térmica mediante el cual los residuos son
convertidos, en presencia de oxigeno, en gases y restos soélidos incombustibles bajo
condiciones de oxigeno estequiometrias y la conjugacion de tres variables: temperatura,
tiempo y turbulencia. La incineracion contempla los procesos de pirolisis y termdlisis a las
condiciones de oxigeno apropiadas.

Lodos: denominese lodo a la suspensidon de un soélido en un liquido proveniente de tratamiento
de aguas, residuos liquidos u otros similares.

Similares -MPGIRH: Es el documento expedido por los Ministerios del Medio Ambiente y
Salud, mediante el cual se establecen los procedimientos, procesos, actividades y estandares
de microorganismos que deben adoptarse y realizarse en los componentesinterno y externo
de la gestion de los residuos provenientes del generador.

Minimizacién: Es la racionalizacién y optimizacion de los procesos, procedimientos vy
actividades que permiten la reduccion de los residuos generados y sus efectos, en el mismo
lugar donde se producen.

Plan de Gestion Integral de Residuos Hospitalarios y Similares PGIRH: Es el documento
disefiado por los generadores, los prestadores del servicio de desactivacion y especial de
aseo, el cual contiene de una manera organizada y coherente las actividades necesarias que
garanticen la Gestion Integral de los Residuos Hospitalarios y Similares, de acuerdo con los
lineamientos del presente manual.

Precaucién en ambiente: Es el principio segun el cual cuando exista peligro de dafio grave
e irreversible, la falta de certeza cientifica absoluta no debera utilizarse como razén para
postergar la adopcién de medidas eficaces para impedir la degradaciéon del medio ambiente.

Precauciéon en salud: Es el principio de gestién y control de la organizacion estatal,
empresarial y ciudadana, tendiente a garantizar el cumplimiento de las normas de proteccion
de la salud publica, para prevenir y prever los riesgos a la salud de las personas y procurar
mantener las condiciones de proteccién y mejoramiento continuo.

Prestadores del servicio publico especial de aseo: Son las personas naturales o juridicas
encargadas de la prestacion del Servicio Publico Especial de Aseo para residuos hospitalarios
peligrosos, el cual incluye entre otras, las actividades de recoleccion, transporte,
aprovechamiento, tratamiento y disposicién final de los mismos, mediante la utilizacion de la
tecnologia apropiada, a la frecuencia requerida y con observancia de los procedimientos
establecidos por los Ministerios del Medio Ambiente y de Salud, de acuerdo a sus
competencias, con el fin de efectuar la mejor utilizacion social y econémica de los
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recursos administrativos, técnicos y financieros disponibles en beneficio de los usuarios de tal
forma que se garantice la salud publica y la preservacion del medio ambiente.

Prestadores del servicio de desactivacidon: Son las personas naturales o juridicas que
prestan el servicio de desactivacion dentro de las instalaciones del generador, o fuera del,
mediante técnicas que aseguren los estandares de desinfeccion establecidos por los
Ministerios del Medio Ambiente y de Salud de conformidad con sus competencias.

Prevencién: Es el conjunto de acciones dirigidas a identificar, controlar y reducir los factores
de riesgo bioldgicos, del ambiente y de la salud, que puedan producirse como consecuencia
del manejo de los residuos de que trata el presente decreto, ya sea en la prestacion de
servicios de salud o cualquier otra actividad que implique la generacion, manejo o disposicion
de esta clase de residuos, con el fin de evitar que aparezca el riesgo o la enfermedad y se
propaguen u ocasionen dafos mayores o generen secuelas evitables.

Recoleccion: Es la accion consistente en retirar los residuos hospitalarios y similares del lugar
de almacenamiento ubicado en las instalaciones del generador.

Residuos Liquidos: se entiende por residuo liquido toda sustancia en estado liquido como
resultado de los procesos de produccion.

Residuos hospitalarios y similares: son las sustancias, materiales o subproductos saélidos,
liquidos 0 gaseosos, generados por una tarea productiva resultante de la actividad ejercida
por el generador. De conformidad con la clasificacion establecida en el decreto 2676 de
2000.

Riesgo biolégico: presencia de un organismo, o la sustancia derivada de un organismo, que
plantea, sobre todo, una amenaza a la salud humana

Segregacion: Es la operacion consistente en separar manual o mecanicamente los residuos
hospitalarios y similares en el momento de su generacidon, conforme a la clasificacion
establecida en el presente Decreto. (Decreto 2676 de 2000)

Sistema: Es el conjunto coordinado de componentes y elementos que actuan
articuladamente cumpliendo una funcion especifica.

Tratamiento: Es el proceso mediante el cual los residuos hospitalarios y similares
provenientes del generador son transformados fisica y quimicamente, con el objeto deeliminar
los riesgos a la salud y al medio ambiente.


https://es.wikipedia.org/wiki/Ser_vivo
https://es.wikipedia.org/wiki/Salud
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Tratamientos primarios: Son aquellos que permiten remover de las aguas residuales
domesticas e industriales los contaminantes que pueden sedimentar, flotar o producir un
aspecto estético desagradable.

Tratamientos secundarios: el objetivo de este tratamiento es remover la demanda bioldgica
de oxigeno soluble que escapa al tratamiento primario, ademas de remover cantidades
adiciénales de sdlidos suspendidos, a través de procesos fisicos quimicos y biolégicos.

Vertimientos liquidos: Cualquier descarga liquida hecha a un cuerpo de agua o0 a un
alcantarillado.

Verificacion: Confirmacion, mediante el suministro de evidencia objetiva, de que se han
cumplido los requisitos especificados.

2. 4. REQUISITOS LEGALES
Normatividad sanitaria:
Decreto 3075 de 23 de diciembre de 1997.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 28.- Todo establecimiento destinado a la fabricacion,
procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe ser responsabilidad
directa de la direccion de la Empresa.

Articulo 29.- El Plan de Saneamiento debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria
competente e incluira como minimo los siguientes programas:

b. Programa de Desechos Sdélidos: En cuanto a los desechos sélidos (basuras) debe contarse
con las instalaciones, elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen una
eficiente labor de recoleccion, conduccidén, manejo, almacenamiento interno, clasificacién,
transporte y disposicion, lo cual tendra que hacerse observando las normas de higiene y salud
ocupacional establecidas con el propdsito de evitar la contaminacion de los alimentos, areas,
dependencias y equipos o el deterioro del medio ambiente.

Resoluciéon 2674 de 22 de julio de 2013.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 26. Plan de Saneamiento- Toda persona natural ojuridica
propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda
alimentos y sus materias primas deben implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con
objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos
de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad
sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
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procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes
programas:

Desechos Sodlidos: debe contarse con la infraestructura, elementos, areas, recursos y
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conduccion, manejo,
almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final de los desechos sdlidos,
lo cual tendra que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional establecidas
con el propdsito de evitar la contaminacién de los alimentos, areas, dependencias y equipos,
y el deterioro del medio ambiente.

Normatividad Ambiental:

Resolucion 631 de 2015. Por la cual se establecen los parametros y los valores maximos
permisibles en los vertimientos puntuales a cuerpos de aguas superficiales y a los sistemas de
alcantarillado publico y se dictan otras disposiciones.

Decreto 3930 de 2010. Por el cual se reglamenta parcialmente el Titulo | de la Ley 92 de 1979,
asi como el Capitulo Il del Titulo VI -Parte lll- Libro 1l del Decreto-ley 2811 de 1974 en cuanto
a usos del agua y residuos liquidos y se dictan otras disposiciones.

Decreto 4126 de 2005. Por el cual se modifica parcialmente el Decreto 2676 de 2000,
modificado por el Decreto 2763 de 2001 y el Decreto 1669 de 2002, sobre la gestion integral
de los residuos hospitalarios y similares.

Resolucién 1164 de 2004. Por la cual se adopta el Manual de Procedimientos para la Gestion
Integral de los residuos hospitalarios y similares.

Decreto 2676 de 2000. Por el cual se reglamenta la gestidn integral de los residuos Biologicos
y modificaciones de marzo del 2002.

Ley 430 de 1998. Por la cual se dictan normas prohibitivas en materia ambiental, referentes
a los desechos peligrosos.
2.5. RESPONSABILIDADES

Gerente general: aportar el recurso econdmico para la implementacién y aplicaciéon del
manejo de residuos liquidos y solidos.

Area de Calidad: Elaboracién, implementacion, verificacion y ajustes del programa, para
asegurar la inocuidad del producto y disminuir el impacto ambiental y sanitario.
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Area de Compras: Gestionar con el proveedor prestador del servicio el cumplimiento de los
contractuales y la documentacién legal establecida.

Area Administrativa: Verificar que las condiciones locativas, el personal y las actividades
ejecutadas cumplan con lo establecido en el procedimiento dentro de los servicios de
alimentacion.

Colaboradores: Ejecutar las actividades descritas en el procedimiento de manejo de residuos
liquidos y solidos, de manera que no se genere riesgo de contaminacion ni se atente contra
la inocuidad del producto.

Cumplir con la correcta disposicién de los residuos liquidos y sélidos, generados en sus areas.

2. 6. PROCEDIMIENTO MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS Y SOLIDOS
2.6.1 COMPROMISO INSTITUCIONAL Y SANITARIO

Para CERQUERA DE BEDOYA GLADYS, la protecciéon del medio ambiente es una prioridad
corporativa en todas sus actividades y servicios.

Desde el inicio de nuestras labores el objetivo es operar de manera eficiente y segura con el
propdsito de contribuir al desarrollo sostenible de nuestro entorno.

Es por esto que nos comprometemos a cumplir la legislacién sanitaria y ambiental vigente, y
nos esforzamos por incorporar tecnologia y procesos ambientalmente limpios para la
prevencion de la contaminacion, el mejoramiento continuo y la disposicion adecuada de:

¢ Residuos liquidos y control de calidad de los vertimientos.
e Residuos solidos.

2.6.2 DIAGNOSTICO AMBIENTAL Y SANITARIO

El diagndstico ambiental y sanitario de los tipos de residuos generados en centro de
operaciones de CERQUERA DE BEDOYA GLADYS, se realiza con base en la clasificacion
del Decreto 2676 de 2000 y a la Resolucion 1164 de 2002.

Este diagnostico incluye:

e Vertimientos liquidos a la fuente receptora.

e Residuos No Peligrosos (Biodegradables, Reciclables, Inertes, Ordinarios),

e Tecnologias implicadas en la gestidén de residuos

e Capacidad de respuesta ante situaciones de emergencia (Plan de contingencia)
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2.6.3 MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS

Los residuos liquidos provenientes de servicios de alimentacion se encuentran cargados
principalmente de grasas, materia organica y algunas sustancias quimicas biodegradables que
son vertidas a los efluentes.

La peligrosidad de estos residuos radica en su contenido de microorganismos patdgenos,
materia organica y sustancias de interés sanitario, lo cual incide notoriamente en la calidad del
efluente generado.

Para minimizar la cantidad de residuos vertidos al efluente, se debe instaurar tecnologias
limpias y procedimientos que limiten la generacion de vertimientos liquidos contaminantes,
tales como buenas practicas y barreras fisicas, lo cual implica un adecuado manejo de los
sélidos generados;: como la utilizacién de microorganismos para el tratamiento de aguas.

2.6.4 CARACTERIZACION DE LOS RESIDUOS LIQUIDOS

En la industria de servicios de alimentacion se generan dos tipos de residuos liquidos,
aceites vegetales de fritura y aguas residuales industriales (ARI). Las ARI se caracterizan por
su alto contenido de grasas y carga organica que son de alta significacion ambiental,

Las ARI resultantes se clasifican en:

Industriales: resultantes de la limpieza y desinfeccidn de areas de proceso, equipos, utensilios
y carros de transporte utilizados en los servicios de alimentos.

Domeésticas: generadas de las labores cotidianas del personal que labora en la empresa

(Servicios sanitarios).

Tabla 1. Tipos de residuos liquidos generados en planta y servicios de alimentos .

TIPO DE RESIDUO| CANT.
LIQUIDO GENERADA CARACTERISTICAS

PROMEDIO
Aceite usado (aceite Generado en planta y servicios de
vegetal de fritura) N.A. alimentacion.
Aguas Residuales Generadas durante el proceso de
Industriales: Aguas de N.A. lavado y desinfeccion de materias
limpieza y primas y las areas de proceso.
desinfeccion
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Aguas
Domésticas

Residuales| N.A.

Generadas de las
sanitarias (lavamanos,

unidades

lava botas y bafios)

2.6.5 ACEITE USADO (ACEITE VEGETAL DE FRITURA): el aceite usado se origina de las
actividades de fritura, los cuales se desechan por exceso de uso o exposicion superior
(quemados o0 ahumados).

Una vez se descarta el aceite para uso en las actividades de cocina, se deposita enrecipientes
plasticos rotulados con la leyenda ACEITE USADO, se almacena en el area de residuos
solidos hasta que se realice la entrega al proveedor que realiza la disposicion de este residuo.

2.6.6AGUAS RESIDUALES INDUSTRIALES: Las aguas residuales industriales (ARI) se
originan de las actividades de limpieza y desinfeccion de materias primas, maquinaria,equipos
e instalaciones, y lavado de carros transportadores.

Dichas aguas son contaminadas por suciedad (tierra, polvo) de las frutas, verduras y
tubérculos, grasas de las materias primas (carnes blancas y carnes rojas), lavado de
maquinaria, equipos, utensilios e infraestructura, detergentes y desinfectantes biodegradables
utilizados en las actividades de limpieza y desinfeccion.

2.6.7 AGUAS RESIDUALES DOMESTICAS: Las aguas residuales domésticas son aquellas
generadas de unidades sanitarias (lava botas, lavamanos, sanitarios, orinales).

2.6.8 SEGREGACION EN LA FUENTE

Tabla 2. Fuente de generacion, clasificacion, tratamiento y destino final de los residuos
liquidos.

Clasificacion
de residuos
liquidos

Fuente

.y Destino final
generacion

Tratamiento

Cocina caliente Aceite usado Produccién de Produccién de
biodiesel biodiesel

Cocina caliente

Cocina fria ARI Rejillas y trampa de

Area de lavado grasas
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Area Pre Alcantarillado
alistamiento
Unidades sanitari | ARD Cajas de registro
(lava botas,
lavamanos,
orinales y
sanitarios)

ARD: Aguas residuales domesticas; ARI: Aguas residuales industriales.

2.6.8 LAVADO DE TRAMPAS DE GRASA

Las trampas de grasa retienen la mayor parte de grasa, para evitar la obstruccion de la red
de alcantarillado y aliviar mediante separacion fisica de las aguas residuales domésticas o
industriales su contenido de grasa. Se debe realizar cronograma de recoleccion, lavado y
desinfeccion de estas.

Protocolos de lavado de trampas de grasa industriales (Aplica para trampas de grasas
instaladas bajo pocetas o lavaplatos).

2.6.9 MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS
SEGREGACION EN LA FUENTE

La segregacion en la fuente, es la base del proceso y consiste en la clasificacion, recoleccion,
conduccion y transporte interno de los residuos solidos hasta el sitio de almacenamiento de
basuras o acopio de residuos sélidos.

Los recipientes para clasificar los residuos estan ubicados en cada una de las areas de
administrativas y operativas de CERQUERA DE BEDOYA GLADYS. de acuerdo al tipo y
cantidad de residuos generados. Los recipientes utilizados cumplen con las especificaciones
de la resolucion 1164 de 2002.

Fuentes de generacidon: Las fuentes de generacion de residuos solidos, son las areas
involucradas en los procesos administrativos y operativos
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Tabla 3. Fuentes de generacion y tipos de residuos solidos.

FUENTES DE| TIPO DE RESIDUOS
GENERACION
OFICINAS Ordinarios (empaques de alimentos, cajas de jugos tetra
pack). Reciclables (carton, plasticos, papel)
COCINA Biodegradables (residuos del alistamiento de frutas,
CALIENTE, verduras y tubérculos, residuos de descomide.)
COCINA FRIA, Ordinarios (toallas de manos desechables, empaques de
AREA DE| materias primas)
LAVADO
ALMACEN Reciclables  (cartén, plasticos)
Inertes y ordinarios (icopor)
UNIDADES Biodegradables (papel higiénico, toallas
SANITARIAS de manos desechables)

2.6.10 CLASIFICACION DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

La clasificacion de los residuos solidos, se realiza en canecas plasticas provistas de tapa,
rotuladas con el tipo de residuo, y con bolsa plastica de acuerdo al cédigo de colores vigente
de normatividad colombiana de la Tabla 4.

Tabla 4. Codigo de colores para la clasificacion de residuos sélidos
COLOR Y ROTULO

CLASE DE RESIDUO CONTENIDO BASICO

Residuos como Restos de
comida, Desechos Agricolas

Residuos Organicos
Aprovechables

Color: Negro
Rotulo: Residuos como Papel
higiénico, Servilletas, Papeles y
cartones, contaminados con
comida, Papeles metalizados

Residuos como Papel
higiénico, Servilletas, Papeles
y cartones, contaminados con
comida, Papeles metalizados

Residuos No
Aprovechables
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Residuos Color: Blanco Plastico, Carton,  Vidrio,

Aprovechables Rotulo: Plastico, Carton, Vidrio, | Papel, Metales
Papel, Metales

NOTA: El color de las canecas puede variar segun el cliente,

2.6.11 MOVIMIENTO INTERNO Y ALMACENAMIENTO DE RESIDUOS

El movimiento interno de los residuos consiste en recolectar, conducir y transportar
internamente los residuos desde su sitio de generacion hasta el sitio de almacenamiento.

La ruta de evacuacion de residuos se encuentra en cada centro de servicio en medio fisico.

2.6.12 FRECUENCIA DE RECOLECCION DE RESIDUOS

Tabla 5. Frecuencia de recoleccion de residuos generados

TIPO DE RESIDUO CASINO SERVICIOS DE ALIMENTACION
Biodegradables (Organicos) Martes- *Segun establezca el cliente.
Miércoles-
Jueves y viernes
6 am
Ordinarios Martes Jueves| *Segun establezca
Sabado el cliente
4 pm
Reciclables Martes Jueves- *Segun establezca
Sabado 3-4 pm | el cliente
Aceite usado Viernes 6 am Una vez se encuentre lleno el
recipiente se envia. ** en los
contratos que aplique

2.6.13 USO DE PRODUCTOS QUIMICOS

Dando cumplimiento al compromiso ambiental de proteccidén y conservacion del medio
ambiente, los productos quimicos utilizados para limpieza y desinfeccion son biodegradables.
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2.6.14 SISTEMA DE DESACTIVACION Y DISPOSICION FINAL DE LOS RESIDUOS

Tabla 6. Descripcidn de los residuos, desactivacion, disposicion y destino final de cada tipo
de residuo.

TIPO DE RESIDUOS | DESCRIPCION | DISPOSICION DESTINO FINAL
BIODEGRADABLES | (esiduos — de
alimentos.

Servilletas usadas,
empaques de
papel, icopor,
papel  higiénico,
toallas de manos
desechables,
Papel, plastico,
carton, vidrio,
chatarra, partes de
equipos en desuso

Empresa
recolectora de| Relleno Sanitario
residuos E.S.P.

ORDINARIOS

TERCEROS
(Empresa de Reciclaje
Reciclaje)

RECICLABLES

. Proveedor Produccioén de
Aceite usado i .
autorizado biodiesel
RESIDUOS LIQUIDOS . Planta de tratamiento
Aguaslln(_justrlales Alcantarillado de aguas residuales
y domesticas (PTAR)

2.6.15 DESCRIPCION DE LAS DESTINACIONES FINALES

Para dar cumplimiento al compromiso institucional y a la normatividad vigente, los residuos
seran dispuestos de la siguiente manera:

e Los residuos Ordinarios, son entregados a la empresa prestadora de servicio publico
de aseo, ésta empresa realiza la recoleccion y dispone de éstos residuos en el relleno
sanitario.

e Los residuos Reciclables, son entregados a una persona natural o juridica dedicada al
reciclaje, la cual realiza la recolecciéon y dispone de éstos en el aprovechamiento
industrial.

e Los residuos Biodegradables, son entregados al proveedor responsable de realizar la
recoleccion y dispone de éstos residuos para compostaje.
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NOTA: Los proveedores con los que se tiene convenio comercial para la disposicion final de
los residuos sélidos, cuentan con la autorizacion de los entes de control para realizar estas
actividades.

e Los residuos liquidos: aguas industriales y domésticas son vertidas directamente en el
alcantarillado; la disposicion final del aceite usado es realizada por un proveedor
autorizado por la entidad ambiental.

2.6.15 GESTION EXTERNA

La gestion externa de los residuos es realizada por terceros (empresa prestadora del servicio
publico de aseo, empresa prestadora del servicio de limpieza de trampas de grasas, empresa
prestadora del servicio de recoleccion y disposicién de residuos biodegradables y aceite
usado).

2.6.16.1 RECOLECCION, TRANSPORTE Y DISPOSICION DE RESIDUOS

o BIODEGRADABLES Y ACEITE USADO: La recoleccidon debe efectuarse por personal
conocedor y capacitado en el manejo de residuos biodegradables y aceite usado, con
la dotacion y elementos de proteccidn personal adecuados.

o ORDINARIOS: la recoleccion es realizada por la empresa publica de aseo, la cual se
encarga de la disposicion final de éstos residuos en el Relleno Sanitario. La frecuencia
de recoleccion se realiza de acuerdo al cronograma que tiene establecido dicha
empresa para atender la localidad o el municipio.

e RECICLABLES: l|a recolecciéon y transporte de estos residuos es realizada por un
proveedor encargado de reciclaje.

2.6.17 PROCEDIMIENTO MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS
Residuos sélidos de areas de proceso (cocina caliente, cocina fria, area de lavado):

El personal colaborador debe realizar las siguientes actividades:

e Durante las actividades de alistamiento de materias primas (frutas, verduras,
tubérculos) deben depositar las cascaras resultantes en canecas con tapa.

e Durante las actividades de preparacion de alimentos y bebidas, debe realizarse barrido
en seco de tablas, mesones y pisos de los residuos que se van generando, y deben
depositarse en las canecas con tapa destinadas para tal fin.
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Al finalizar la jornada laboral realizar el barrido en seco de los residuos solidos y
deben depositarse en canecas con tapa, las que deben ser conducidas al area de
residuos. Nunca se deben dejar ir por los desagues este tipo de residuos, ya que se
afecta la calidad de los vertimientos.

Residuos soélidos de oficinas, unidades sanitarias, filtros sanitarios, almacenes, comedor,
comedor, y puntos ecoldgicos:

El personal responsable del manejo de los residuos solidos, diariamente debe realizar las
siguientes actividades:

Utilizar el EPP completo: Dotacion de tela, protector de cabello, tapabocas, guantes
de nitrilo y botas de caucho.

Verificar el buen estado de la sefalizacion, de los recipientes y de las tapas.

Informar al Departamento de Calidad cuando falte una sefal, un recipiente, una tapa,
o cuando éstos se encuentren deteriorados.

Revisar los recipientes, y retirar las bolsas que se encuentren llenas de residuos. Esta
actividad debe realizarla dos veces en el dia, segun el horario establecido para
evacuacion de residuos solidos.

Retirar las bolsas que se encuentren llenas, y llevarlas al area de residuos sélidos.
Lavar, desinfectar y secar los recipientes, segun lo establecido en el procedimiento de
limpieza y desinfeccion de canecas.

Colocar bolsas limpias a los recipientes, recuerde que nunca se deben dejar recipientes
sin bolsas, si nho hay bolsas del mismo color del recipiente, utilice bolsa transparente.
Diligenciar el registro, donde se indica la cantidad de residuos que se generan en cada
area.

2.6.18 PROCEDIMIENTO MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS:

2.6.18.1 LIMPIEZA DE TRAMPAS DE GRASAS INDUSTRIALES:

2.6.18.2 ALMACENAMIENTO DE ACEITE USADO: el aceite usado debe depositarse en un
recipiente con tapa, el cual debe estar identificado con el rotulo “ACEITE USADQO”, este

recipiente se ubica en el area de residuos.
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2.6.19. MONITOREO

Con el fin de garantizar el cumplimiento se controla la cantidad de residuos generados dentro
del establecimiento.

Parametro: Cantidad de residuos soélidos generados/area

Frecuencia de control: Diariamente se registra el tipo y cantidad de residuos solidos
generados en el establecimiento, en el formato.

Mensualmente, se realiza un consolidado de los residuos solidos generados en el
establecimiento.

Parametro: Limpieza de Trampas de grasas externas.

Frecuencia de control: Segun el cronograma se realiza limpieza de trampas de grasas.
(Aplica para planta y servicios de alimentos que tienen trampas de grasa fuera de las areas de
proceso).

Parametro: Limpieza de Trampas de grasas industriales.
Frecuencia de control: Diariamente se realiza limpieza de trampas de grasas. Se registra en
el formato. (Aplica para trampas de pesetas industriales) .

Parametro: Caracterizacion de aguas residuales.
Frecuencia de control: Cada seis (6) meses debe realizarse el monitoreo de aguas
residuales.

2.6.20 REGISTROS

QUIEN DONDE cOMO
REGISTRO ARCHIVA  |IARCHIVA ARCHIVA TIEMPO DESCARTE
Cronograma de de
limpieza de | .
trampas Lider de 2 Cent.rc_) AZ . de Anual Archivo muerto
de grasa operacion servicio registros
Generacion de| . . de Mes
residuos solidos Lider de la Cent.r(') AZ . de actual/Me | Archivo muerto
operacion servicio registros .
s anterior
Limpieza de| de Mes
ftrampa.s de grasa tld;;cjgnla (s:eerr\}/tiz:?o A;i istros % actual/Me | Archivo muerto
IndUStrIa|eS p g S anterior
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Ruta
evacuacion
residuos solidos

de
de

Lider de la
operacion

Centro
servicio

de

AZ
registros

de

Durante la
duracién
del
contrato.

Archivo muerto

2.6.21 VALIDACION

El programa de manejo de residuos liquidos y sdlidos se valida con los registros y las
verificaciones realizadas en planta y servicios de alimentacion.

3. CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS

3.1. OBJETIVO

Establecer el procedimiento control integrado de plagas en los servicios de alimentacion
operados y administrados por CERQUERA DE BEDOYA GLADYS., contribuyendo al
mejoramiento de las condiciones sanitarias de las locaciones, de los procesos y a lainocuidad

del producto.

3.20BJETIVOS ESPECIFICOS

e Garantizar productos inocuos, evitando la contaminacion de éstos por la presencia de

plagas.

e Capacitar al personal en el control integrado de plagas, para minimizar el riesgo de

focos de contaminacion.

e Proteger las areas de produccion del posible ingreso de plagas por medio de barreras

fisicas y métodos quimicos.

e Garantizar el cumplimiento y la eficacia del procedimiento control integrado de

plagas.

3.3. ALCANCE

Aplica para todos los servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA

DE BEDOYA GLADYS., comprende las diferentes etapas del control integrado de plagas:

e Diagnostico inicial de presencia de plagas en planta y servicios de alimentacion.

e Caracterizacion de plagas.
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Documentacion del procedimiento para el Control integrado de plagas.
Capacitacion del personal.

Seguimiento continuo del programa Control integrado de plagas. .
Verificacidon y evaluacion del programa.

3.4 DEFINICIONES

ASPERSION: Es un tipo de aplicacién en la cual los productos liquidos usados para el control
de plagas son diseminados en pequefnas gotas que alcanzan a llegar a ranuras, grietas y
sitios de dificil acceso, el equipo usado para tal fin es una bomba de aspersion.

CEBO: Mezcla de un producto alimenticio con un producto Rodenticida para atraer ycombatir
las plagas.

PLAGA: Que vive en o sobre el alimento y causa su merma, alteracion, contaminacién o es
molesto de algun modo.

COLONIZACION: La colonizacién esta fundamentada en las adaptaciones que presentan los
organismos y que les permiten la dispersion para invadir nuevos habitats; las especies o
poblaciones que son colonizadoras, presentan una gran capacidad adaptativa.

CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS: Estrategia que utiliza diferentes técnicas de control
biolégico, quimico y fisico, complementarios entre si que tienen como prioridad evitar o reducir
el dafio que ocasiona una o mas plagas.

CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS Y/O VECTORES: Sistemas para combatir las plagas

y/o vectores especificos que, en el contexto del ambiente asociado y la dinamica de la

poblacion de especies nocivas, utiliza todas las técnicas, métodos y practicas de saneamiento

ambiental adecuadas de la forma mas compatible y elimina o mantienen la infestacion por

debajo de los niveles en que se producen o causan perjuicios econdmicos u ocasionen danos

en la salud humana, en la sanidad animal o vegetal.

DESINFESTACION: Procedimientos de erradicacién de plagas encaminados a evitar la
prevalecia de estas en los interiores de las areas de elaboracion.

DESINSECTACION: es la accién de eliminar insectos, por medios quimicos, fisicos o con la
aplicacion de medidas de saneamiento basico.

DESRATIZACION: Accidn destinada a eliminar roedores mediante métodos de saneamiento
basico, mecanico o quimico.
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FUMIGACION: Se considerara como fumigacion a las técnicas de saneamiento consistentes
en la utilizacion de agentes quimicos destinados al control de plagas y microorganismos de
efectos nocivos para la salud del hombre.

GRADO DE INFESTACION: Cantidad de poblacion por unidad de metro cuadrado.

INFESTACION: Presencia y multiplicacion de plagas que puedan contaminar o deteriorar
los alimentos y/o materias primas.

INSECTICIDA: Producto para controlar las poblaciones de insectos.

PLAGA: Animales vertebrados e invertebrados, tales como aves, roedores, cucarachas,
moscas Yy otros que pueden estar presentes en el establecimiento o sus alrededores y causar
contaminacion directa o indirecta al alimento, transportar enfermedades y suciedad alos
mismos.

PLAGUICIDAS: Todo agente de naturaleza quimica, fisica o biolégica que s6lo en mezcla o
en combinacion, se utilice para la prevencion, represion, atraccion, o control de insectos,
acaros, agentes patogenos, nematodos, malezas, roedores u otros organismos nocivos a
los animales, o a las plantas, a sus productos derivados, a la salud o la fauna benéfica. La
definicion también incluye los productos utilizados como defoliantes, reguladores fisioldgicos,
feromonas y cualquier otro producto que a juicio de los Ministerios de Salud o de Agricultura
se consideren como tales.

REPRODUCCION: La reproduccion es el proceso mediante el cual se generan nuevos seres
vivos a partir de los organismos ya existentes.

RESIDUO: Cualquier sustancia especificada presente en alimentos, productos agricolas o
alimentos para animales como consecuencia del uso de un plaguicida. El término incluye
cualquier derivado de un plaguicida como productos de conversion, metabolitos y productos
de reaccion, y las impurezas consideradas de importancia toxicolégica. El término "residuo
de plaguicida" incluye tanto los residuos de procedencias desconocidas o inevitables (por
ejemplo, ambientales), como los derivados de usos conocidos de la sustancia quimica.

RIESGO: Probabilidad de que un plaguicida cause un efecto nocivo en las condiciones en
que se utiliza.

RODENTICIDA: Producto quimico utilizado para el control de roedores.
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TOXICIDAD: Propiedad fisioldgica o bioldgica que determina la capacidad de una sustancia
quimica para producir perjuicios u ocasionar danos a un organismo vivo por medios no
mecanicos.

USO Y MANEJO DE PLAGUICIDAS: Comprende todas las actividades relacionadas con
estas sustancias, tales como sintesis, experimentacion, importacion, exportacion,
formulacién, transporte, almacenamiento, distribucién, expendio, aplicacion y disposicion final
de desechos o remanentes de plaguicidas.

VERIFICACION: Confirmacion, mediante el suministro de evidencia objetiva, de que se han
cumplido los requisitos especificados.

3.5 REQUISITOS LEGALES
Decreto 3075 de 23 de diciembre de 1997.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 28.- Todo establecimiento destinado a la fabricacion,
procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debe ser responsabilidad
directa de la direccion de la Empresa.

Articulo 29.- El Plan de Saneamiento debe estar escrito y a disposicion de la autoridad
sanitaria competente e incluira como minimo los siguientes programas:

c. Programa de Control de Plagas: Las plagas entendidas como artropodos y roedores
deberan ser objeto de un programa de control especifico, el cual debe involucrar un concepto
de control integral, esto apelando a la aplicacion arménica de las diferentesmedidas de
control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden preventivo.

Resolucién 2674 de 22 de julio de 2013.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 26. Plan de Saneamiento- Toda persona natural o
juridica propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y
expenda alimentos y sus materias primas deben implantar y desarrollar un Plan de
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes
programas:




e@ PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO CDBG-PR-01
Version: 2

CONTROL DE PLAGAS: las plagas deben ser objeto de control especifico, el cual debe
conservar el concepto de control integral, apelando a la aplicacion armoénica de las diferentes
medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden preventivo.

Normatividad uso y manejo de plaguicidas:

4.3.1. Decreto 1843 de Julio 22 de 1991. Por el cual se reglamentan parcialmente los
Titulos 1lI, V, VI, VIl y IX de la ley 09 de 1979, sobre uso y manejo de plaguicidas.

4.3.2. Codigo internacional de conducta para distribucién y utilizacion de plaguicidas
de la FAO.

3.6. RESPONSABILIDADES

Gerente general: aportar el recurso econdmico para la implementacién y aplicaciéon del
Control Integrado de Plagas.

Area de Calidad: Documentar, implementar, verificar, coordinar y supervisar el cumplimiento
del control de plagas. Capacitar al personal técnico y operativo en cuanto a las medidas de
prevencion.

Area de Compras: Gestionar con el proveedor prestador del servicio el cumplimiento de los
contractuales y la documentacion legal establecida.

Area administrativa: Verificar que las condiciones locativas, el personal y las actividades
ejecutadas cumplan con lo establecido en el procedimiento control de plagas dentro de los
servicios de alimentacion.

Colaboradores: Ejecutar las actividades descritas en el procedimiento de control de plagas,
de manera que no se genere riesgo de contaminacion ni se atente contra la inocuidad del
producto.

3.7. PROCEDIMIENTO CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

REQUISITOS GENERALES
Dentro del plan de saneamiento se encuentra el control integrado de plagas.

La importancia de este programa, radica en que las plagas representan un riesgo sanitario y
atentan contra la inocuidad del producto, ya que éstas son responsables de un gran numero
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de ETAS (Enfermedades Transmitidas por los alimentos) y de pérdidas econdmicas por la
destruccién de alimentos contaminados.

Con este programa, se busca controlar y/o reducir las plagas a niveles poblacionales o mas
cercano a cero, tanto en el area perimetral como al interior de la planta y de los servicios de
alimentacion operados y administrados por CERQUERA DE BEDOYA GLADYS.

3.7.1 ETAPAS DEL CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

3.7.2 PROVEEDOR PRESTADOR DEL SERVICIO: la empresa prestadora del servicio debe
esta cumplir con los siguientes requisitos:

e Aprobado por la Secretaria Distrital de Salud.

e Personal técnico capacitado en manejo seguro de plaguicidas de uso en salud
publica.

3.7.3 DIAGNOSTICO INICIAL E IDENTIFICACION DE AREAS DE RIESGO: en esta etapa
se determina la posibilidad de presencia de plagas, sectores de ingreso, los potenciales
lugares de anidamiento y las fuentes de alimentacién, para lo cual el proveedor del servicio
envia el Informe de Diagndstico.

3.7.4 CARACTERIZACION DE PLAGAS: se tiene en cuenta las variables que pueden
favorecer la presencia de plagas como son: el entorno, las condiciones climaticas,
condiciones locativas, y el tipo de actividad a desarrollar.

El tipo de plagas que se pueden presentar son:
¢ Insectos voladores: Mosca doméstica.
e Insectos rastreros: Cucaracha, hormigas.
e Roedores: Rata de tejado, Rata de alcantarilla y ratdon domeéstico.

Las caracteristicas de las plagas se encuentran en el formato.

3.7.5 MEDIDAS PREVENTIVAS PARA EL CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

Dentro de las medidas ejecutadas para el control integrado de plagas, en la planta y los
servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA DE BEDOYA
GLADLYS., se encuentran:

1. Barreras fisicas, que controlan y/o impiden la incidencia de plagas y animales en el interior
de la infraestructura.
2. Mantenimiento y limpieza de los exteriores de la edificacion.
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3. Eliminacion en los alrededores de todo tipo de objetos como escombros, material en
desuso, y chatarra que faciliten el refugio de las plagas.

4. Controlar empozamientos en areas de proceso.

5. Ejecucion e implementacion del procedimiento de manejo de residuos liquidos y sélidos,
de esta manera se evita que obtengan alimento.

6. Recoleccion, disposicion y manejo adecuado de los residuos solidos, en el area y/ocuarto
de residuos.

7. Recoleccion de plagas muertas después del control quimico.

8. Evitar entrada de plagas por medio de puertas herméticas, rejillas y mallas en las posibles
vias de ingreso al area de proceso.

9. Verificacion constante de exteriores e interiores.

10. Instalacion de trampas fisicas tipo (cintas engomadas, trampas adherentes, tablillas
engomadas, trampas cebaderos, ultrasonido, etc.) en exteriores y en areas de proceso,
cuando aplique segun el entorno.

11. Revisién de cajas, mercancia y/o insumos que llegan al establecimiento.

12. Saneamiento del establecimiento con la implementacién del programa de Manejo integral
de residuos liquidos y soélidos y de los procedimientos de limpieza y desinfeccion.

13. Generacion de la cultura de higiene y no basuras en el establecimiento.

14. Revision de materias primas, insumos, equipos y demas elementos que lleguen al
establecimiento.

15. Aplicacion de productos quimicos de buena res dualidad, durante el periodo de tiempo
que especifica el fabricante.

3.8 CONTROL HIGIENICO

Este control comprende:

e Realizar limpieza de exteriores.

e Controlar empozamientos en areas internas y externas.

e Realizar recoleccién y disposicion de residuos soélidos en los recipientes con tapa
designados para ese fin.

e Verificar el almacenamiento de los residuos solidos en el area y/o cuarto de residuos

e Verificar limpieza y desinfeccién en todas las areas de proceso, incluyendo unidades
sanitarias y vestier.
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FRECUENCIA RESPONSABLE REGISTROS ACCIONES
CORRECTIVAS
Diariamente se Lider HSEQ, Jefe Verificacion Cuando se
realiza la de planta, POES detecta una No
verificacion de Administradores, Conformidad,
limpieza y Nutricionistas. durante la

orden en areas
de proceso y el

verificacion de
limpieza y orden,

manejo de se procede a
residuos realizar la
liquidos y limpieza del area
sélidos. o de las areas

que presenten el
incumplimiento.

3.9 CONTROL FisICO

Se establecen barreras fisicas en los sitios que pueden ser potenciales vias de
ingreso de plagas.

Se colocan mallas en las ventanas, agujeros, claraboyas o huecos, ventiladores,
impidiendo el paso de los insectos, pajaros y roedores.

Se colocan rejillas en desaglies o sifones para impedir el acceso de roedores e
insectos rastreros.

Se sellan huecos en las paredes.

Se resana y se sella aberturas en los pisos o cualquier otra deformidad de pisos.
Permanecen cerradas todas las puertas que comuniquen al interior de las areas de
proceso.

La abertura entre las puertas y el piso son maximo de un (1) centimetro, esto permite
menos incidencia de los insectos rastreros en el interior de las areas de proceso.
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FRECUENCIA MONITOREO Y | ACCIONES
VERIFICACION CORRECTIVAS
Diariamente se realiza la | Diariamente el lider | Una vez detectada la falta
inspeccion de exteriores y de | HSEQ, Jefe de planta, de continuidad e integridad
las instalaciones. Administrador y/o | en las barreras fisicas, el
Nutricionistas, verifica la | responsable de la

integridad fisica y la | operacion debe informar al
correcta disposicion de area de mantenimiento
estas barreras. Verifica mediante correo
que las puertas de | electrénico para realizar el
acceso al interior de las | correctivo correspondiente.
areas de proceso O
cualquier otra abertura
como ventanas, estén
completamente
cerradas y estas tengan
sistema de cierre
automatico, que permita
mantener aislado el
interior de las areas con
el exterior.

3.10 CONTROL QUIMICO

Basicamente el control quimico se hace con la aplicacion de productos quimicos, cuya funcién
primordial es eliminar y crear una accién residual (proteccion temporal), que produce una
repulsidon de los insectos tanto rastreros como voladores.

NOTA IMPORTANTE: Estos agentes quimicos deben ser Categoria toxicologica lll, y estar
debidamente avalados por las autoridades competentes entre ellos para el territorio
Colombiano el Ministerio de Proteccidn Social y el Instituto Colombiano Agropecuario ICA.

3.10.1 PROCEDIMIENTO: La empresa externa en las visitas de control y seguimiento aplica
el agente insecticida elegido, en todas las areas componentes de la planta e igualmente en
alrededores. Haciendo énfasis en aquellas areas problemas, especialmente donde se detecte
mayor incidencia y prevalencia de plagas.
Los productos insecticidas se rotan cada seis (6) aplicaciones para evitar inmunidad o
resistencia de las plagas a los productos.
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FRECUENCIA MONITOREO Y | ACCIONES CORRECTIVAS
VERIFICACION
La actividad de control se | El area de calidad | Si se detecta que  existe
realiza segun el | monitorea el | incumplimiento con el cronogramade
cronograma establecido | cumplimiento de los | aplicaciones, el area de Calidad se
para la planta y los | cronogramas de | comunica inmediatamente con la
servicios de alimentacion. fumigacion en los | empresa externa contratada, para
servicios de | que se realice la aplicacién en un
alimentacion. tiempo no mayor a 24 horas.

3.11 CONTROL FiSICO DE ROEDORES

Igual que los insectos el mejor control para los roedores son las barreras Fisicas, las cuales
son efectivas sobre todo en este tipo de plagas.

3.11.1PROCEDIMIENTO: Ila empresa mantiene la integridad de los componentes
estructurales de la planta y servicios de alimentacion para evitar el acceso de este tipo de
plagas. Toda ventana o abertura al exterior debe es cubierta por mallas.

Todo hueco en pisos o paredes igualmente se sellan para impedir el acceso.

Los sifones y desagles estan protegidos por rejillas que eviten el acceso de los roedores.
Las puertas y ventanas permanecen tanto en el tiempo de actividad (produccion cargue,
etc.) como en el tiempo de inactividad, cerradas; esto imposibilita el acceso de los roedores.

FRECUENCIA MONITOREO Y | ACCIONES
VERIFICACION CORRECTIVAS

Constantemente estas | Diariamente el Jefe deplanta | Al observarse falta de

barreras  fisicas deben |y lideres de los servicios de | continuidad en las barreras

permanecer operantes, su
integridad debe ser
monitoreada para permitirsu
efectividad.

alimentacion inspeccionan
la integridad yfuncionalidad
de las barreras fisicas,
verifica quelas mallas estén
integras, igualmente que no
haya huecos o puertas
abiertas que permitan el
acceso de las plagas al
interior de las areas de
proceso.

fisicas, huecos abiertos, o
grietas en pisos, sifones sin
rejillas, se informa al areade
mantenimiento, para que
realicen el arreglo de estas
areas.
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3.12 CONTROL QUIiMICO DE ROEDORES.

Basicamente el control quimico de roedores se realiza utilizando cebos o pellets, estos
agentes primordialmente son sustancias anticoagulantes, de singular importancia; igualmente
debe hacerse la rotacion de los productos, puesto que al igual que los insectos estos roedores
crean resistencia a los agentes quimicos, los roedores pueden hacer resistencia por:

APRENDIZAJE: los individuos relegados son obligados a consumir sustancias nuevas y si

en un pequeno lapso de tiempo mueren, el resto de la poblacién de roedores no consume el
producto.

RESISTENCIA ENDOGENA: resistencia por subdosis de los productos anticoagulantes
estimulando la produccion de la vitamina K1 en el intestino, creando la resistencia alproducto.

Estas resistencias no se heredan, por lo tanto es aconsejable utilizar raticidas unidosis en un
solo bocado.

Utilizar sustancias anticoagulantes de categoria toxicolégica Il —levemente téxicas al
humano, y aprobadas por la autoridad competente.

3.12.1 PROCEDIMIENTO: aplica solo para servicios de alimentacion en areas rurales.

e Se colocan cebaderos, uno (1) cada 500 mzen los alrededores del casino.

e (Cada cebadero o comedero contienen los gramos recomendados por los fabricantes.

e Dentro de las salas de beneficio y desposte no se instalan cebaderos o comederos.

e Semanalmente se inspeccionan las estaciones para verificar la actividad de los
roedores en el establecimiento.

e La empresa externa realiza el cambio de los parafinados en los cuales haya
evidencia de actividad de los roedores.
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FRECUENCIA

MONITOREO Y
VERIFICACION

ACCIONES CORRECTIVAS

Semanalmente se realiza
inspeccion de las
estaciones para verificar
la actividad de los
roedores.

En cada control y cada
monitoreo, la empresa
externa revisa las
estaciones y cambia los
parafinados en los
cuales haya evidencia de

El Coordinador Ambiental
y el equipo de Calidad,
monitorea esta actividad e

igualmente la programa
para que se realice en el
tiempo establecido,

verifica que lasactividades
se hayan realizado, e
igualmente verifica que el
producto haya sido
técnicamentecolocado.

Si las actividades de control de
roedores no se han realizado en
el tiempo establecido,
inmediatamente el jefe de planta
realiza esta labor con el personal
técnico  externo  encargado.
Igualmente si el producto no fue
técnicamente colocado, estalabor
se repite en su presencia.

actividad.

3.13. ELIMINACION DE LOS RATONES: Los ratones muchas veces al morir envenenados,
mueren en sitios que son muy dificiles de alcanzar, causando un olor muy desagradable.
Cuando recoja un ratén muerto o sus excrementos seguir el siguiente procedimiento:

e Usar guantes

e Preparar solucion desinfectante con cloro o amonio cuaternario

e Rociar en los roedores muertos, las trampas, los excrementos y las areas donde
encontré todo esto usando atomizador con solucién desinfectante.

e No barrer ni aspirar los excrementos hasta que haya rociado el area con desinfectante.
Si barre o aspira el excremento seco, el polvo, que tiene virus, se quedara en el aire.

e Lavar el area con detergente y luego aplicar mas desinfectante

e Ponga los roedores muertos y/o los excrementos en una bolsa de plastico y séllela.

e Después, ponga esta bolsa dentro de otra, séllela, y tirela a la basura.

3.14 SUSTANCIAS O PRODUCTOS QUIMICOS PARA CONTROL DE PLAGAS

El control quimico que se utiliza en CERQUERA DE BEDOYA GLADYS., es con sustancias
aprobadas, registradas por el Ministerio de la Proteccion Social y el Instituto Colombiano
Agropecuario-ICA.
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Los productos quimicos y/o sustancias, nombre comercial, dosis, método de aplicacion, sitios
de aplicacion, equipos de aplicacion y precauciones se encuentran en las tablas de
sustancias.

3.15 MEDIDAS DE PREVENCION PARA CONTROLAR LA PROLIFERACION DE
PLAGAS

Las plagas prefieren lugares calidos, tranquilos y que no los molesten, por eso es importante
tener en cuenta dos aspectos muy importantes para la prevencidén general: Primero, se evita
que obtengan alimento; esto se logra a través de un correcto programa de limpieza y
desinfeccion.

El no dejar residuos de alimentos, u otro material organico que sirva de alimento. Segundo,
de manera muy importante se evita el acceso a la planta de proceso. Esto basicamente a
través de barreras fisicas.

Otras medidas preventivas:

e Controlar que no se almacenen comidas, ni ropas sucias, trapos en casilleros vy
bafos, se evita las condiciones antihigiénicas.

e Recoger migas y otros residuos de alimentos tan pronto como sea posible.

e Mantener limpias y ordenadas todas las areas incluyendo areas exteriores.

e Lavar y desinfectar el area de disposicién de basuras, tan pronto estas son
recogidas.

e Eliminar aguas sucias y estancadas.

Garantizar el ajuste automatico de puertas, marcos sin hendiduras, ni espacios.

Mantener las puertas abiertas el menor tiempo posible.

Controlar ambientes muy humedos.

Eliminar condiciones o lugares donde puedan reproducirse, o destruirlas en alguna

parte de su ciclo de vida.

Realizar limpiezas profundas y minuciosas en todas las areas, evitando asi las

acumulaciones de polvo, grasa o cualquier alimento donde se pueda reproducir.

Mantener tapados los recipientes de las basuras.

Recolectar periodicamente las basuras.

Eliminar material inservible u equipos que faciliten su albergue o reproduccion.

Eliminar vegetaciéon que pueda albergar plagas

e Con la recogida de basuras y existencia de recipientes adecuados para basuras, no
existe razén para que estos residuos tan atrayentes para los insectos y roedores se
dejen descomponer destapados en cualquier lugar.
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e Una limpieza total y la ausencia de restos de alimentos consiguen que haya menos
atraccion de insectos, lo mismo la ausencia de areas de mayor humedad vy
temperatura.

3.16. MONITOREO
Se realiza de dos maneras:

¢ En sitio: mediante inspecciones semanales para detectar actividad de plagas, la cual se
registra en el formato Monitoreo de presencia de plagas.
¢ Mediante auditorias internas de la gestion documental (registros), verificacion in situ,

y el cronograma de cada centro de servicio.

3.17. REGISTROS

QUIEN DONDE cOMO
REGISTRO ARCHIVA |ARCHIVA |ARCHIVA TIEMPO DESCARTE
Durant
e
tiempo
Diagndstico Lider de lalCentro AZ de| contrat .
o . .. . Archivo muerto
inicial operacion | servicio registros o)
centro
servicio
Cronograma de | Lider de laCentro AZ de .
) ., . . . Anual Archivo muerto
fumigacion operacion | servicio registros
. de ,
Regllstro.s' Lider d.e' IaCentrlo. AZ. de Anual Archivo muerto
fumigacion operacion | servicio registros
Monitoreo de| Mes
presencia de| Lider d.e IaCentrlo. AZ. de anterior/M | Archivo muerto
plagas operacion | servicio registros es actual
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3.18. VALIDACION

El programa de control integrado de plagas se valida con los registros y las verificaciones
realizadas en planta y servicios de alimentacion.

4 PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA
4.1 OBJETIVO GENERAL

Garantizar la calidad del agua que se utiliza en las diferentes etapas de la operacién y
funcionamiento de la empresa, con el fin de prevenir cualquier tipo de contaminacion
ocasionada por el agua.

4.1.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

» Establecer estandares de calidad para el manejo y control de la calidad del agua
potable durante los diferentes procesos.

» Concientizar al personal que interviene en los diferentes procesos para ejercer un uso
razonable del agua potable.

4.2 ALCANCE

El presente programa se aplica al agua potable que se utiliza en las diferentes etapas
de la operacion y funcionamiento de la empresa CERQUERA DE BEDOYA GLADYS vy
a los sistemas de almacenamiento del mismo.

4,3 ABASTECIMIENTO DE AGUA

Se denomina agua potable (del latin potus, bebida, potabilis, bebible, potare = beber) al
agua "bebi-ble" en el sentido que puede ser consumida por personas y animales sin riesgo
de contraer enferme-dades. El término se aplica al agua que ha sido tratada parasu
consumo humano segun unos estandares de calidad determinados por las autoridades
locales e internacionales.

En la Unidn Europea la normativa 98/83/EU establece valores maximos y minimos para
el contenido en minerales, diferentes iones como cloruros, nitratos, nitritos, amonio,
calcio, magnesio, fosfato, arsénico, etc., ademas de los gérmenes patégenos. El pH del
agua potable debe estar entre 6,5 y 8,5.
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4.4 PROCEDIMIENTO

FUENTES DE AGUA: El agua potable que se utiliza en el Restaurante proviene de las
diferentes entidades publicas segun cada municipio o ciudad donde se realice lostrabajos.

USOS DEL AGUA: El agua que se suministra a CERQUERA DE BEDOYA GLADYS,
se utiliza para el alistamiento y preparacién de alimentos y para la higienizacién de todas
las instalaciones, equipos y utensilios, como el uso de los bafos.

TRATAMIENTO PARA LA POTABILIZACION: CERQUERA D EBEDOYA GLADYS,
no utiliza ningun medio quimico y/o fisico para la potabilizacion del agua.

ALMACENAMIENTO DEL AGUA

Numero de tanques: uno (1) plasticos

Capacidad: 500 litros

Frecuencia de limpieza y desinfeccion: Dos (02) veces al aio.

Procedimiento para el lavado y desinfeccion del tanque de almacenamiento de agua
Equipos: Cepillos de cerda dura, escoba, pala, recogedor, balde y herramientas que se
requieran se-gun el tipo de tanque.

La metodologia de lavado y desinfeccion que se describe a continuacion se aplica a todos
los tanques usados comunmente (fibra de vidrio, cemento-asbesto, polietileno y
concreto):

Cerrar el registro (valvula) del tubo de entrada de agua potable al tanque, con tiempo
de an-elacion suficiente para consumir el agua existente en el tanque. Es preciso dejar
agua en el tanque hasta un nivel maximo de 10 centimetros de altura, con el propésito
de ser usada en las labores de prelavado.

Retirar todo el material extrafo y el lodo depositado en el fondo del tanque.

Remover mediante el uso de un cepillo de mano, o escoba de cerdas duras lasuciedad
adherida como lodos o lama de las paredes, tapa y fondo del tanque. Asegurese de
eliminar las materias extrafias adheridas de las esquinas entre piso y paredes.
Enjuagar repetidas veces el tanque, con agua limpia para eliminar toda la mugre
adherida y las particulas mas finas, hasta que se observe que no hay suciedad en el
fondo y el agua del lavado salga totalmente limpia; verifique que haya drenado la
totalidad del agua de lavado.

Preparar de 20 a 25 litros aproximadamente (segun el tamafio del tanque) de solucién
desinfectante a una concentracion entre 1000 a 2000 ppm en un balde.

Lavar toda la superficie interior del tanque (paredes, piso, tapa) con la solucion
desinfectante preparada, verificando que haya escurrido de la solucion desinfectante.
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e Deje actuar el desinfectante de 15 a 20 minutos.

e Abrir los grifos o llaves del agua, de la edificacion especialmente los grifos queconducen
a la cocina y banos, hasta que empiece a drenar la solucion desinfectante, ycierre
nuevamente el grifo de 15 a 20 minutos, esto con el fin que la solucién desinfectante
actue en la parte interna de la tuberia.

e Enjuague el tanque y abra los grifos o llaves de la edificacion para retirar la solucién
desinfectante, realice lavados repetidos para eliminar los residuos de desinfectante en
el tanque.

e Verifigue que todos los grifos o llaves estén cerrados e inicie con el llenado del tanque,
asegu-ese de instalar correctamente la tapa para evitar el ingreso de contaminantes
como: micro-organismos, polvo, insectos, aguas lluvias y prevenir la pérdida del cloro
por volatilizacion.

¢ Diligencie el registro de control de la actividad conforme al Plan de Saneamiento Basico,
Indicando la fecha de la actividad, proxima fecha de desinfeccion, nombre del
desinfectante, compuesto activo del desinfectante, concentracién usada, persona o
institucion responsable de la actividad y observaciones

5 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAS
5.1. OBJETIVO

Establecer los programas y procedimientos que hacen parte de los lineamientos establecidos
para cumplir con las Buenas Practicas de Manufactura en la industria de alimentos,
garantizando condiciones sanitarias de las locaciones, de los procesos y a la inocuidad del
producto.

5.2. ALCANCE

Aplica para todos los servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA DE
BEDOYA GLADYS.

5.3. DEFINICIONES

ALIMENTO: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al
organismo humano los nutrientes y la energia necesarios para el desarrollo de los procesos
biolégicos. Quedan incluidas en la presente definicidn las bebidas no alcohdlicas, y aquellas
sustancias con que se sazonan algunos comestibles y que se conocen con el nombre
genérico de especia.

ALIMENTO ADULTERADQO: El alimento adulterado es aquel:
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a. Al cual se le hayan sustituido parte de los elementos constituyentes, reemplazandolos o
no por otras sustancias.

b. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas.

c. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten sus condiciones
originales.

d. Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en forma
fraudulenta sus condiciones originales.

ALIMENTO ALTERADO: Alimento que sufre modificacion o degradacion, parcial o total, de
los constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos o biolégicos.

ALIMENTO CONTAMINADO: Alimento que contiene agentes y/o sustancias extranas de
cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, o
en su defecto en normas reconocidas internacionalmente.

ALIMENTO DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA: Alimento que, en razon a sus
caracteristicas de composicion especialmente en sus contenidos de nutrientes, actividad
acuosa y pH, favorece el crecimiento microbiano y por consiguiente, cualquier deficiencia en
su proceso, manipulacién, conservacion, transporte, distribucién y comercializacion, puede
ocasionar trastornos a la salud del consumidor.

ALIMENTO FALSIFICADO: Alimento falsificado es aquel que:
A. Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde.

B. Su envase, rotulo o etiqueta contenga disefio o declaracion ambigua, falsa o que pueda
inducir o producir engafio o confusion respecto de su composicion intrinseca y uso.

C.No proceda de sus verdaderos fabricantes o que tenga la apariencia y caracteres generales
de un producto legitimo, protegido o no por marca registrada, y que se denomine como éste,
sin serlo.

ALIMENTO PERECEDERO: EIl alimento que, en razén de su composicién, caracteristicas
fisico-quimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un tiempo
determinado y que, por lo tanto, exige condiciones especiales de proceso, conservacion,
almacenamiento, transporte y expendio.

AMBIENTE: Cualquier area interna o externa delimitada fisicamente que forma parte del
establecimiento destinado a la fabricacion, al procesamiento, a la preparacion, al envase,
almacenamiento y expendio de alimentos.
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AUTORIDAD SANITARIA COMPETENTE: Por autoridad competente se entendera al Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA vy a las Direcciones Territoriales
de Salud, que, de acuerdo con la Ley, ejercen funciones de inspeccion, vigilancia y control, y
adoptan las acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento a lo
dispuesto en el presente decreto.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: Son los principios basicos y practicas generales
de higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento,
transporte y distribucion de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que
los productos se fabriquen en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos
inherentes a la produccién.

BIOTECNOLOGIA DE TERCERA GENERACION: Es la rama de la ciencia basada en la
manipulacion de la informacion genética de las celulas para la obtencidn de alimentos.

CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA: Es el documento que expide la autoridad
sanitaria competente para los alimentos o materias primas importadas o de exportacién, en el
cual se hace constar su aptitud para el consumo humano.

DESINFECCION - DESCONTAMINACION: Es el tratamiento fisico-quimico o bioldgico
aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir las células
vegetativas de los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y
reducir substancialmente el numero de otros microorganismos indeseables, sinque dicho
tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

DISENO SANITARIO: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las edificaciones,
equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos dedicados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, almacenamiento, transporte, y expendio con el fin de evitar
riesgos en la calidad e inocuidad de los alimentos.

EMBARQUE: Es la cantidad de materia prima o alimento que se transporta en cada vehiculo
en los diferentes medios de transporte, sea que, como tal, constituya un lote o cargamento o
forme parte de otro.

EQUIPO: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y demas
accesorios que se empleen en la fabricacién, procesamiento, preparacion, envase,
fraccionamiento, almacenamiento, distribucion, transporte, y expendio de alimentos y sus
materias primas.

EXPENDIO DE ALIMENTOS: Es el establecimiento destinado a la venta de alimentos para
consumo humano.
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FABRICA DE ALIMENTOS: Es el establecimiento en el cual se realice una o varias
operaciones tecnoldgicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a fraccionar, elaborar, producir,
transformar o envasar alimentos para el consumo humano.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para
garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo.

INFESTACION: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden contaminar o
deteriorar los alimentos y/o materias primas.

INGREDIENTES PRIMARIOS: Son elementos constituyentes de un alimento o materia
prima para alimentos, que una vez sustituido uno de los cuales, el producto deja de ser tal
para convertirse en otro.

INGREDIENTES SEGUNDARIOS: Son elementos constituyentes de un alimento o materia
prima para alimentos, que, de ser sustituidos, pueden determinar el cambio de las
caracteristicas del producto, aunque este continue siendo el mismo.

LIMPIEZA: Es el proceso o la operacion de eliminacién de residuos de alimentos u otras
materias extrafias o indeseables.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que interviene directamente y, aunque
sea en forma ocasional, en actividades de fabricacién, procesamiento, preparacién, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

MATERIA PRIMA: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas
por la industria de alimentos para su utilizacion directa, fraccionamiento o conversion en
alimentos para consumo humano.

INSUMO: Comprende los ingredientes, envases y empaques de alimentos.

PROCESO TECNOLOGICO: Es la secuencia de etapas u operaciones que se aplican a las
materias primas y demas ingredientes para obtener un alimento. Esta definicion incluye la
operacidon de envasado y embalaje del producto terminado.

REGISTRO SANITARIO: Es el documento expedido por la autoridad sanitaria competente,
mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, envasar; e
Importar un alimento con destino al consumo humano.
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SUSTANCIA PELIGROSA: Es toda forma de material que durante la fabricaciéon, manejo,
transporte, almacenamiento o uso pueda generar polvos, humos, gases, vapores, radiaciones
0 causar explosion, corrosion, incendio, irritacion, toxicidad, u otra afeccién que constituya
riesgo para la salud de las personas o causar dafios materiales o deterioro del ambiente.

VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA DE LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR
ALIMENTOS: Es el conjunto de actividades que permite la recolecciéon de informacién
permanente y continua; tabulacion de esta misma, su analisis e interpretacion; la toma de
medidas conducentes a prevenir y controlar las enfermedades transmitidas por alimentos y los
factores de riesgo relacionados con las mismas, ademas de la divulgacion y evaluacion del
sistema.

5.4. REQUISITOS LEGALES

DECRETO 3075 DE 23 DE DICIEMBRE DE 1997.

La salud es un bien de interés publico. En consecuencia, las disposiciones contenidas en el
presente Decreto son de orden publico, regulan todas las actividades que puedan generar
factores de riesgo por el consumo de alimentos, y se aplicaran:

A. todas las fabricas y establecimientos donde se procesan los alimentos; los equipos y
utensilios y el personal manipulador de alimentos.

B. todas las actividades de fabricacion, procesamiento, preparacién, envase,
almacenamiento, transporte, distribucidon y comercializacion de alimentos en el territorio
nacional.

C. Los alimentos y materias primas para alimentos que se fabriquen, envasen, expendan,
exporten o importen, para el consumo humano.

D. A las actividades de vigilancia y control que ejerzan las autoridades sanitarias sobre la
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacion, exportacion y comercializacion de alimentos, sobre los alimentos y materias
primas para alimentos.

RESOLUCION 2674 DE 22 DE JULIO DE 2013

La presente resolucion tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir
las personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién dealimentos
y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacidén, permiso o registro sanitario
de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de
las personas.

5.5. RESPONSABILIDADES
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GERENTE GENERAL.: aportar el recurso econdomico para la implementacion y aplicacion de
los lineamientos establecidos en las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

AREA DE CALIDAD: Documentar, implementar, verificar, coordinar y supervisar el
cumplimiento de las BPM, Capacitar al personal técnico y operativo en cuanto a las BPM.

AREA DE COMPRAS: Verificar y validar con los proveedores

AREA ADMINISTRATIVA: Verificar que las condiciones locativas, el personal y las actividades
ejecutadas cumplan con lo establecido en la normatividad legal vigente con respecto a las
BPM.

COLABORADORES: Ejecutar las actividades descritas en los procedimientos que hacen
parte de las BPM.

5.6. CONDICIONES BASICAS DE HIGIENE EN LA FABRICACION DE ALIMENTOS

Las actividades de fabricacién, procesamiento, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion y comercializacion de alimentos se ceiiran a los principios de las Buenas Practicas
de Manufactura estipuladas en el titulo |l del Decreto 3075 de 1997.

Todas las personas que han de realizar actividades de manipulacion de Alimentos deben tener
formacion en materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto a practicas higiénicas
en la manipulacion de alimentos

¢QUE ES UN MANIPULADOR DE ALIMENTOS?

Es la persona que con sus conocimientos y destrezas transforma las materias primas en un
alimento placentero para comerlo, y con los contenidos nutritivos, de calidad e inocuidad
requeridas.

El manipulador es responsable de la calidad e inocuidad de cada uno de esos productos o
alimentos

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
La actitud responsable al manipular alimentos es definitiva para evitar enfermedades.

e Mantener una esmerada limpieza e higiene personal y aplicar buenas practicas
higiénicas en sus labores, de manera que se evite la contaminacion del alimento y de
las superficies de con-tacto con esté.
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e Usar vestimenta de trabajo que cumpla con las siguientes requisitos: de color claro
que per-mita visualizar facilmente su limpieza;

e Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u otro medio
efectivo. Se debe usar protector de boca y en caso de llevar barba, bigote o patillas
anchas se de-be usar cubiertas para éstas.

e Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

e Usar calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacon bajo.

e De ser necesario el uso de guantes, éstos deben mantenerse limpios, sin roturas o
desperfectos y ser tratados con el mismo cuidado higiénico de las manos sin proteccion.
El material de los guantes debe ser apropiado para la operacion realizada.

e Dependiendo del riesgo de contaminacion asociado con el proceso sera obligatorio el
uso de tapabocas mientras se manipula alimento.

¢ No se permite utilizar anillos, aretes, joyas u otros accesorios mientras el personal
realice sus labores. En caso de usar lentes, deben asegurarse a la cabeza mediante
bandas, cadenas u otros medios ajustables.

LAVADO DE MANOS

Esta es una actividad importante y necesaria que se debe aplicar en todo momento que se
requiera por parte del manipulador de alimentos, y toda persona que tenga un contacto directo
o indirecto sobre los productos o alimentos

A continuacion se describe el método adecuado para el lavado de manos, el cual debera ser
aplicado por todo manipulador de alimentos que labore en el Empresa

1. Humedezca sus manos con abundante agua y hasta los codos
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2. Aplique jabén desinfectante

5. Enjuague sus manos con abundante agua. no deje residuos de jaboén

-

6. Utilice papel secante o secador para secar sus manos
Y
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nueva

eps
CERTIFICA QUE:

El(La) Sefor(a) GLADYS CERQUERA DE BEDOYA identificado(a) con CC 36147801 se
encuentra afiliado a la EPS en condicion de 1° COTIZANTE.

Fecha de Activacion de 31/07/2008
Estado de la Afiliacion: ACTIVO
IPS: INSTITUTO DE DIAGNOSTICO MEDICO S.A. IDIME SA

SEDE NEIVA CENTRO

Categoria: A

La presente certificacion se expide a solicitud del(de la) interesado(a) en Bogota para
QUIEN INTERESE, a los 11 dias del mes de abril del afio 2023.

La certificacion tiene validez de un mes con respecto a la fecha de generacion.

Observaciones:

ESTA CERTIFICACION NO APLICA PARA SERVICIOS MEDICOS.
NO VALIDO PARA TRASLADO A OTRAEPS.

Cordialmente,

iy
Gerencia de Afﬂlac:ones

Nueva EPS S.A



EL SUSCRITO CONTADOR PUBLICO
JOSE ORLANDO CACERES ROJAS

CERTIFICA:

Que la senora GLADYS CERQUERA DE BEDOYA, identificada con cédula de
ciudadania No. 36.147.801 de Neiva — Huila, es pensionada y por lo tanto no esta
obligada a realizar pago de aporte a pension, debido a que se encuentra exonerada.

La presente certificacion se expide bajo la gravedad de juramento el tres (3) de abril
de 2023 en la ciudad de Neiva — Huila.

NDO CACERES ROJAS
(CONTADOR T.P 58181-T



@) POSITIVA

COMPANIA DE SEGUROS

POSITIVA

Compaiiia de Seguros S.A.
N.I.T 860.011.153-6

SUPERBTENDEMNCLA FINARGIERA
DE COLOMBLA

CERTIFICA

VIGILADO

Verificada la base de datos, el empleador: GLADYS CERQUERA DE BEDOYA identificado con
Nit - 36147801 se encuentra afiliado en POSITIVA Compaiiia de Seguros S.A. en riesgos
laborales, su estado es ACTIVO desde el 11/11/2011 y su actividad econdmica principal es
3561901 OTROS TIPOS DE EXPENDIO DE COMIDAS PREPARADAS NCP, INCLUYEN LA
PREPARACION Y EL EXPENDIO PARA CONSUMO INMEDIATO DESDE VEHICULQOS, PUESTOS
MOVILES, KIOSCOS, FRITANGUERIAS; LAS ACTIVIDADES DE LAS HELADERIAS,
ESTABLECIMIENTOS DE COFFEE SHOP Y FUENTES DE SODA, ENTENDIDOS COMO LOS
ESTABLECIMIENTOS DONDE SE SIRVEN HELADOS Y BEBIDAS DE FRUTAS NATURALES PARA EL
CONSUMO INMEDIATO con clase de riesgo 3.

Para validar la informacidn emitida en este certificado, visite nuestra pagina web:
www.positivaenlinea.gov.co y seleccione la opcion 'VALIDAR CERTIFICADOS'. Ingrese el
siguiente cddigo (valido por un mes): 202301014142663.

Dada en Bogota, a los 11 dias del mes de abril de 2023

WIS 4 1 3 FRIS v 04

Cordialmente

GERENCIA DE AFILIACIONES Y NOVEDADES
POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS S.A.

El amprendimisnto Minhacienda

e Positiva Compaiiia de Seguros SA. = MNit: B60.071.183-8 « Linea gratuita: 01-8000-111=-170 o
o iy
}Jl es de todos

s,
M JT Bogotd: 330-7000 7 Portal Web: wesw. pasitiva.gov.oo t
= i Positiva Gompadis de Seguros O @ Positivalal O PositivaGolambia

Impreso por Internet el 11/04/2023 09:32:35 p. m.
ISCDC: 11/04/2023 09:32:35 p. m.


http://www.positivaenlinea.gov.co/

aportes

Planilla Resumen

enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccior Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
ICBF
NIT 36147801 6 GLADYS CERQUERA DE BEDOYA B - MENOS DE 200 COTIZANTES PLANILLA REINGRESOS Ka 48 # 6 159 NEIVA-HUILA | 8628644 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pagc Banco | Dias Morz | Valor
2023-03 2023-03 2005476964 9449264236 ¢ 2023/04/04 2023/04/03 | BANCO DAVIVIENDA | q $186,900
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacion Nombre Codigd Dias IBC Aporte  [Codigof Dias IBC Aporte [ Codigo| Dias IBC Aporte  [Codig| Dias IBC Tarifa|  Aporte | Dias 1B( Aporte Exonerado || Total Aportes
p|corvstsin [ige kma jvac pvp pct firl yip SENA e ICBF|
O do 0 0 a 0 0 60,000 0,50 0,500
Centro de Trabajo: 0522 (1 Afiliados) S $0| S $q) $d $q $1,160,000 $50,501 Bl S $50,500
Ciudad: NEIVA Depto: HUILA (1 Afiliados) B $0) S $(q $q $0) $1,160,000 $50,50! S S $50,500
1 |cc ||1Z6595516 fRBULu DAVID | | | | | | | | | | | | | | | | | 0 S Sq 0 E (] 0 SC S0l 14-23] 30 $1,160,000 4.350% $50,50[ 0 S S No $50,500
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacion Nombre Codigd Dias IBC Aporte  [Codigof Dias IBC Aporte Codigo| Dias IBC Aporte  [Codigc| Dia: IBC Tarifa Aporte Dias 1B Aporte Exonerado || Total Aportes
p|cor|vstsin [ige fma jvac pvp pct firl yip SENA e ICBF|
ADO 0 A A ado 0 0 0 0 1] 000 40 400
Centro de Trabajo: LAGRANJA (3 Afiliados) S S S $q) $q $ $3,132,00 $136,40 Bl S $136,400
Ciudad: ESPINAL Depto: TOLIMA (3 Afiliados) S H S $(q $q H $3,132,00 $136,40 S S $136,400
2 [CC 51831979  |GONZALEZ LUCY |X 0 S Sql 0 S S 0 SC S0l 14-23] 30 $1,160,000 4.350% $50,50[ 0 S S No $50,500
3 [CC[5956624 HERNANDEZ JORGH X [X 0 S Sq 0 S S 0 SC S0l 14-23| 21 $812,000 4.3507 $35,40( 0 ] S No $35,400
4 |CC 19325292 [TOVAR NOEL X 0 $q 0 S 50 0 S SO 14-23[ 30 $1,160,00q 4.350% $50,50| 0 S S No $50,500
Tota Tiados( 4) 5 S 5 5 gl R L i 5 $186,900
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
NIT 36147801 6 GLADYS CERQUERA DE BEDOYA B - MENOS DE 200 COTIZANTES PLANILLA REINGRESOS Ka 48 # 6 159 NEIVA-HUILA 8628644 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite | Pago Banco | Dias Mora Valor
2023-03 2023-03 2005476964 9449264236 Y 2023/04/04] 2023/04/03 | BANCO DAVIVIENDA T 0 $186,900
RESUMEN DE PAGO
CODIGO NIT DV AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES MORA SALDOS E VALOR A PAGAR
INCAPACIDADES
ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 4 $186,900 S0 S0 $186,900
POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS 14-23 860,011,153 6 4 $186,900 $0 $0 $186,900
AL 4 $186,900 $0 $0 $186,900
Pagina 1 de 1 2023/04/04 07:49 PM
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Planilla Resumen

enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social | Clase Aportante ‘ Sucursal Principal Direccior | Ciudad-Departamento | Teléfono Exonerado SENA e
ICBF
NIT 36147801 6 | GLADYS CERQUERA DE BEDOYA |B - MENOS DE 200 COTIZANTES ‘ PLANILLA REINGRESOS | Ka 48 # 6 159 | NEIVA-HUILA | 8628644 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco | Dias Mora ‘ Valor
2023-03 2023-04 2005516714 9449263703 H 2023/04/04 2023/04/03 | BANCO DAVIVIENDA | 0 $8,740,400
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacion Nombre T Codigd Dias I1BC Aporte | Codiga| Dias IBC Aporte | Codigo| Dias| IBC Aporte | Codigo] Dias IBC Tarifa Aporte | Dias| 1BC Aporte Exonerado | Total Aportes
ingret] tds p|corfvst|sln [ige lma vac favp pct firl yip SENA e ICBF
R A » R R O 4 A ado 420,000 00 80,00 0 0¢ 60,000 0,400 420 0 49,90 60,00 00 9 000
Centro de Trabajo: 0522 (14 Afiliados) $15,420,000 $2,467,200) $16,580,000 $2,072,50f $14,260,000  $570,400 $15,420,00 $149,90 $14,260,00( $713,00( $5,973,000
Ciudad: NEIVA Depto: HUILA (14 Afiliados) $15,420,0000 $2,467,200) $16,580,00{ $2,072,50(] $14,260,000  $570,400 $15,420,004 $149,90 $14,260,00( $713,00( $5,973,000
1 [CC [7003335350 [AVILA GUSTAVO 23020] 30 ST, 160,000) 785,60 EPS037] 30 37,160,00 745,000 CCF3] 30 37,760,001 336,400 14-23| 30 37,160,000 1.0449] 312,20 30 37,160,001 358,001 No $447,200
1
2 [CT[7693972 BEDOYA JHON 73030 30 | 51,500,000 $240,00 EPS005| 30 37,500,00 $787,500 CCF3] 30 37,500,001 60,000 14-23| 30 7,500,00 1.044% 375,704 30 37,500,001 375,00 No $578,200
1
3 |CT[T079782387 |CASTRO LEIDY 73030] 30 7,160,000 5185,600 EPS005| 30 31,160,00 $145,000 CCF3] 30 ST, 160,00 546,400 14-23| 30 1,160,000 1.04% S12,20( 30 31,160,001 358,00 No $447,200
1
4 [CC [1079772354 |GIRALDO JENNY 73030] 30 ST, 160,000) 785,600 EPS005| 30 37,160,00 745,000 CCF34 30 ST,760,001 336,400 14-23| 30 37,160,000 1.04% $12,20{ 30 37,760,001 358,001 No $447,200
1
5 [CC [55061474  |HERRERA MARTHA 25-14 | 30 $1,160,000) 185,600 EPS037] 30 $1,160,00 $145,000 CCF3] 30 $1,160,00 46,400 14-23| 30 1,160,000 1.044% $12,20{ 30 51,160,001 58,001 No $447,200
6 [CC [T079778268 |MARTINEZ 2514 30 ST, 760,01 785,600 E5SC62] 30 7,160,00 745,000 CCF3] 30 57,160,00 546,400 T4-23[ 30 37,160,000 1.04% $12,20( 30 37,760,001 358,001 No $447,200
YENNIDFER
7 [CC (83717139 [ORDONEZ 73030( 30 ST, 760,01 785,600 EPS005| 30 57,160,000 145,000 CCF34 30 57,160,00 546,400 14-23[ 30 $7,160,00( 1.044 $12,20{ 30 57,760,001 58,001 No $447,200
ILDEFONSO d
8 [CC [10797172363 | TOBAR ROCIO 73700 30 3T, 760,01 785,600 EPS005| 30 37,160,00 745,000 CCF3] 30 37,160,00 346,400 14-23| 30 37,160,00( 1.04% 312,20 30 37,760,001 358,001 No $447,200
1
9 [T [1079173517 JRIANA DERLY 0 50 SO EPS041] 30 $1,160,00 $145,00 0 | S 0 S 0.000% (0 B 5 No $145,000
10 |CC 1083838326 | TRUJILLO FRANCY 73030 30 ST, 60,01 785,600 EPSOT/| 30 ST,160,00 745,000 CCF34 30 S7,160,00 576,400 1423 30 7,160,000 1.04% STZ,20( 30 7,760,001 358,001 No $447,200
1
11 |CC [BOTT5450  |TRUJILLO JOSE 73030 30 ST,T60,000 5185,600 EPSOT7| 30 ST,760,00 745,000 CCF34 30 ST, 760,00 26,400 1423 30 7,160,000 1.04% STZ,200 30 7,760,001 358,001 No $447,200
1
12 |CC 1007704747 | TRUJILLO RAREN 73030 30 ST, 760,01 785,600 EPS037] 30 S7,760,00 745,000 CCF34 30 ST, 760,001 46,400 14-23[ 30 7,760,000 1.04% STZ,20{ 30 7,760,001 58,001 No $447,200
1
13 [CC 1079775957 | TRUJILLO MARTA 73030 30 ST,T60,000]  $785,600 EPS005| 30 ST,760,00 745,000 CCF34 30 ST, 760,00 26,400 14-23[ 30 7,760,000 1.04% STZ,20( 30 ST, 760,001 358,001 No $447,200
1
14 |CC [36157534  [TRUJILLO MARIA X 25-14 | 30 $1,160,000) 185,600 EPS037] 30 $1,160,00 $145,000 CCF3] 0 S $q 1423 30 1,160,000 0.000%] o 3 3 No $330,600
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacion Nombre Codigd Dias IBC Aporte [ Codigo| Dias 1BC Aporte | Codigol Dias} 1BC Aporte  |Codigd Dias| 1BC Tarifa|  Aporte | Dias| 1BC Aporte | Exonerado | Total Aportes
ing retftd p|corfvst|sln [ige fma fvac favp pct firl yip SENA e ICBF
RSA p ADO 0 A(OA ado 00 897,000 400 0 9,50 400
Centro de Trabajo: LAGRANJA (9 Afiliados) | $7,173,335]  $1,148,200 ‘ $7,173,33 $897,00 | $7,173,335  $287,40( | $7,173,33§ $75,30 $7,173,33Y $359,50( $2,767,400
Ciudad: ESPINAL Depto: TOLIMA (9 Afiliados) $7,173,335  $1,148,200) $7,173,33 $897,00 $7,173,339  $287,40 $7,173,33 $75,30 $7,173,33Y $359,50( $2,767,400
15 |CC (65706174  |ACOSTA DEISY X 23030 13 $502,667] $80,500 EPSUAT T3 $502,66! $62,904 CTF5( 13 $502,66 $20,200 TFZ3[ 13 $502,66]T.09% $5,30 13 $502,66 $25,20( No $194,100
1
16 |CC |1088327987 |CHACON LUIS X 23100| 9 $600,000) $96,000 EPSO41| 9 $600,00 $75,000 CCF50 9 $600,00 $24,00q 14-23| 9 $600,00( 1.0443 $6,30 9 $600,00( $30,00( No $231,300
1
17 |CC [93125131  |FORERO JULIO x| x 25-14 | 22 $850,667] $136,20q EPSO41| 22 $850,66 $106,400 CCF5( 22 $850,66 $34,10q 14-23| 22 $850,66] 1.0443 $8,900 22 $850,66] $42,70( No $328,300
18 |CC |1105678551 |PARRA EDWIN X 23030| 9 $348,000) $55,700 EPSO17| 9 $348,00 $43,500 CCF5q 9 $348,00 $14,00q 14-23| 9 $348,00( 1.0443 $3,70 9 $348,00( $17,50 No $134,400
1
19 |CC 1105673148 |PARRA VICTOR 23030| 30 $1,160,000) $185,60q EPS002| 30 $1,160,00 $145,000 CCF5( 30 $1,160,00 $46,40q 14-23| 30 $1,160,00 1.0449 $12,20{ 30 $1,160,001 $58,00 No $447,200
1
20 |cc [1105672138 |PRADA DILMA x| x 23030| 22 $850,667] $136,20q EPS002| 22 $850,66 $106,400 CCF5( 22 $850,66 $34,10q 14-23| 22 $850,66] 1.0443 $8,900 22 $850,66] $42,70( No $328,300
1
21 |cC 91046728 |PRADA OSCAR 23030| 30 $1,160,000) $185,60q EPSO41| 30 $1,160,00 $145,000 CCF5( 30 $1,160,00 $46,40q 14-23| 30 $1,160,00 1.0449 $12,20{ 30 $1,160,001 $58,00 No $447,200
1
22 |cc 93135372 [RONDON JOSE x| x 23100 | 22 $850,667] $136,20q EPS037| 22 $850,66 $106,400 CCF5( 22 $850,66 $34,10q 14-23| 22 $850,66] 1.0443 $8,900 22 $850,66] $42,70( No $328,300
1
23 |cc 80807663  |TOVAR ARBEY x| x 23030| 22 $850,667] $136,20q EPS037| 22 $850,66 $106,400 CCF5( 22 $850,66 $34,10q 14-23| 22 $850,66] 1.0443 $8,900 22 $850,66] $42,70( No $328,300
1
Total Afiliados( 23) $22,593,339  $3,615,401 $23,753,33f 52,969,500 $21,433,335 $857,80 $22,593,33! $225,20 $21,433,33]  $1,072,50 $8,740,400
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aportes

Planilla Resumen

enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
NIT 36147801 6 GLADYS CERQUERA DE BEDOYA B - MENOS DE 200 COTIZANTES PLANILLA REINGRESOS Ka 48 # 6 159 NEIVA-HUILA 8628644 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2023-03 2023-04 2005516714 9449263703 E 2023/04/04 2023/04/03| BANCO DAVIVIENDA 0 $8,740,400

RESUMEN DE PAGO

CODIGO

NIT

VALOR A PAGAR

AFP (ADMINISTRADORAS: 4)
COLFONDOS
COLPENSIONES
PORVENIR
PROTECCION

ARL (ADMINISTRADORAS: 1)
POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS

CCF (ADMINISTRADORAS: 2)
COMFAMILIAR HUILA
COMFENALCO TOLIMA

EPS (ADMINISTRADORAS: 6)
ASMET SALUD EPS SAS
FAMISANAR
NUEVAE.P.S.
NUEVA EPS MOVILIDAD
SALUD TOTAL
SANITAS

ICBF (ADMINISTRADORAS: 1)

INSTITUTO COLOMBIANO DE BIENESTAR
FAMILIAR

SENA (ADMINISTRADORAS: 1)

SENA

Pagina 2 de 2

231001

25-14
230301
230201

14-23

CCF32
CCF50

ESSC62
EPS017
EPS037
EPS041
EPS002
EPS005

PAICBF

PASENA

800,227,940
900,336,004
800,224,808

o o N o

800,229,739

860,011,153 6

891,180,008 2
890,700,148 4

900,935,126
830,003,564
900,156,264
900,156,264
800,130,907

o A NN NN

800,251,440

899,999,239 2

899,999,034 1

AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES MORA SALDOS E
INCAPACIDADES

22 $3,615,400 $0 $0
3 $417,800 $0 $0
4 $693,000 $0 $0
14 $2,319,000 $0 $0
1 $185,600 S0 S0
22 $225,200 $0 $0
22 $225,200 $0 $0
22 $857,800 $0 $0
13 $570,400 $0 $0
9 $287,400 $0 $0
23 $2,969,500 0 0
1 $145,000 $0 $0
3 $333,500 S0 S0
6 $792,800 S0 S0
5 $534,300 $0 $0
$251,400 $0 $0

6 $912,500 $0 $0
22 $643,400 $0 $0
22 $643,400 $0 $0
22 $429,100 $0 $0
22 $429,100 $0 $0
yX] $8,740,400 $0 $0

$3,615,400
$417,800
$693,000
$2,319,000
$185,600
$225,200
$225,200
$857,800
$570,400
$287,400
$2,969,500
$145,000
$333,500
$792,800
$534,300
$251,400
$912,500
$643,400
$643,400

$429,100
$429,100
$8,740,400
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aportes Planilla Resumen
enlinea

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion

Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
ICBF

NEIVA-HUILA 8628644 No

CC 36147801 CERQUERA DE BEDOYA GLADYS INDEPENDIENTE PRINCIPAL carrera 48 6 159

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

Periodo Clave Tipo Fecha

Pago
Dias Mora Valor

Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco
2023-03 2023-03 2005488919 9448465070 I 2023/04/04 2023/04/03 | BANCO DAVIVIENDA 0 $314,300

LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES

EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
Codigo | Dias IBC Aporte Dias IBC Aporte Exonerado | Total Aportes

Codigo| Dias IBC Aporte Codigo| Dias IBC Aporte Codigo | Dias IBC Aporte
ing | ret| tde| tae| tdp| tap| vsp| cor| vst| sln | ige | Lma| vac| avp| vct| irl | vip SENA e
ICBF

No. Identificacion Nombre

=1

1 |cC 36147801 CERQUERA GLADYS 0 SOl $( EPS037 3 $2,320,000] $290,000 0 $q S0l 14-23( 30 $2,320,000} $24,300( 0 SO| S0} No $314,300

$2,320,000| $290,000] S0 $0) $2,320,000 $24,300| $0) S0 $314,300

Total Afiliados( 1) $0| S0
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aportes Planilla Resumen

enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
CC 36147801 CERQUERA DE BEDOYA GLADYS INDEPENDIENTE PRINCIPAL carrera 48 6 159 NEIVA-HUILA 8628644 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2023-03 2023-03 2005488919 9448465070 I 2023/04/04 2023/04/03| BANCO DAVIVIENDA 0 $314,300

RESUMEN DE PAGO

CODIGO NIT DV  AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES MORA SALDOS E VALOR A PAGAR

INCAPACIDADES
ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $24,300 S0 S0 $24,300
POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS 14-23 860,011,153 6 1 $24,300 $0 S0 $24,300
EPS (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $290,000 S0 S0 $290,000
NUEVAE.P.S. EPS037 900,156,264 7 1 $290,000 S0 S0 $290,000
TOTAL 1 $314,300 $0 $0 $314,300
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	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	GLADYS CERQUERA DE BEDOYA C.C 36.147.801 RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA



	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	GUSTAVO AVILA C.C 1003335350 RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA



	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	JENNY BEATRIZ GIRALDO C.C 1079172354 RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA



	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	JENNYDFER MARTINEZ REDONDO C.C 1004062858 RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA



	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	JHON BEDOYA C.C 7.693.972
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA



	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	KAREN JULIETH TRUJILLO C.C 1007704742 RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA



	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	LEIDY CATERINE CASTRO CORREDOR C.C 1079182387 RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA



	Carlos Andrés Méndez García
	Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
	ROCIO TOVAR ALVARADO C.C 1079172363 RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS
	Asistió y Aprobó a la capacitación de Educación Sanitaria, Principios Básicos de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulación de Alimentos de 10 Horas, según lo establecido en la Resolución 2674 del 2013 y decreto 1500 de 2007
	__  ING. CARLOS A MENDEZ GARCIA
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