ANEXO 4
OFERTA TECNICA Y ECONOMICA

Solicitud de Cotizacién para el Proceso de Contratacion para la "prestacion de servicios
logisticos para el seguimiento a las metas de los instrumentos de planificacién de corto, mediano y
largo plazo de la Corporacién para el Desarrolio Sostenible del Archipiélago De San Andrés,
Providencia Y Santa Catalina (CORALINA)"

NOTAS IMPORTANTES: - El oferente debera tener la facilidad de proveer el servicio a su vez en la isla de Providencia puesto que se realizaran algunas
reuniones en la misma. i
_Tanto los almuerzos como los refrigerios deberan ser entregados en materiales acordes con la misién institucional de CORALINA. Por ninglin motivo se
aceptaré el plastico o Icopor. Lo anterior en concordancia con la politica ambiental y de compras sostenibles.

Carécteristicas: Los refrigerios deberén contener: 1 fruta; 1 bebida de minimo 200 mi ; y un pasabocas ej: sdndwich tipo cubano, pastel (pollo, queso,
came);entre otros. Empaque y servilleta.

Refrigerio: SANDWICH
= 120 grs de pan baguette blando o pan blanco
+ 20 gramos de came de res o pollo

« Porcién jamén 19.000,00 500

« Salsa (tomate, rosada, mostaza, tartara)
« Porcion de vegetales frescos (lechuga, cebolla cabezona)
» Incluye bebida gaseosa de 400 ml
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Refrigerio: HAMBURGUESA

» Pan blanco redondo de 30 cm de didmetro

+ 250 gramos de came de res o cerdo

* Tomate en rodaja

» Dos Rebanadas de queso mozzarella

+ Salsas

+ Una Salsa (tomate, rosada, mostaza, tartara)

» Porcidn de vegetales frescos (lechuga, cebolla cabezona)
*In bebida gaseosa de 400 ml

Refrigerio: SALCHIPAPA
- Porcién de 400 grs de papa a la francesa
» 100 gramos de salchicha

Dos Rebanadas de queso mozzarella

+ Salsas (tomate, rosada, mostaza, tartara)
+ Porcion de vegetales frescos (lechuga, cebolla cabezona,

+ Incluye bebida gaseosa de 400 ml

UMINISTRO DE ALIMENTO REUNIONES Y EVENTOS CORALINA: A

Carécteristicas: Los almuerzos deberén contener una porcién de proteina de minimo 200 gr (pescado, pollo o carne) + arroz+ acompafiamiento y bebida de
350 ml. Empaque, utensilios y servilleta.
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OPCION 1:

= Posta de chuleta de cerdo de 250 grs asada.
» Porci6n de 30 grs de papa a la francesa.

« Porcién de arroz blanco de 150 grs. 22.000,00 250
» Porcién de 30 grs de grano que puede ser lenteja o frijol.

« Porcién de 30 gramos de ensalada la cual puede contener al
menos 3 de los siguientes ingredientes (tomate, cebolla
cabezona, lechuga, zanahoria, pepino cohombro;
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OPCION 2:

* Pierna pemil de pollo 250 grs frito o sudado

* Porcién de 30 grs de papa a la francesa

* Porcion de arroz blanco de 150 grs

= Porcion de 30 grs de grano que puede ser lenteja o frijol.
= Porcién de 30 gramos de ensalada la cual puede contener al
menos 3 de los siguientes ingredientes (tomate, cebolla
cabezona, lechuga, zanahoria, pepino cohombro)

* Incluye bebida Carbonatada o gaseosa de 400 ml de marca
reconocida a nivel nacional o botella con agua de 600 mi

OPCION 3:

* Arroz atollado de 450 grs (compuesto de 250 grs de arroz, 50
grs de camne de cerdo, 50 grs de came de res, 50 grs de
pechuga de pollo, 50 grs de salchicha).

* Porcién de 30 grs de papa a la francesa

= Porcién de 30 gramos de ensalada |a cual puede contener al
menos 3 de los siguientes ingredientes (tomate, cebolla
cabezona, lechuga, zanahoria, pepino cohombro).

* Incluye bebida gaseosa de 400 ml de marca reconocida a nivel
nacional o botella con agua de 600 mi
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MARIA CANDELARIA ROJAS RUENES
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