MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

D IONP L a57
Sy IRECCION DE EDUCAC OLICIA : :-Hum&ﬁﬁ
“ GRUPO DE CONTRATACION W sy
Fecha: Bogota D.C., 24 de abiil de 2023
Hora de inicio: | 17:30 horas | Hora finalizacion | 18:00 horas
Lugar: Sala de juntas de la Subdireccion de Educacion Policial

ACTA No. 00020 SUEPQ ~ VILOF - 2.25

QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LOS DOCUMENTOS SUBSANABLES DENTRO DEL PROCESO PN
DIEPO CD 003 2023 CUYD OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL UBICADO AL LADO DEL
BOHIO DEL CARABINERO, CON UN ESPACIO DE 23.94 METROS CUADRADOS, PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO DE CAFETERIA, FRUTERIA, HELADERIA Y/O SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL
PROFESIONAL, ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO
CUEVAS GARCIA” Y RECOMENDACION DE ADJUDICACION A LA EMPRESA GASTRONOMIA CAPITAL SAS.

ORDEN DEL DiA

Verificacion de asistentes

Lectura del acta anterior(No aplica)
Verificacion de los compromisos(No aplica)
Temas a tratar

Compromisos

S e

DESARROLLO:
1. Verificacion de asistentes.

En Bogota, D.C., a fas 17:30 horas del 24/04/2023, se reunieron en la Oficina de la Subdireccion de
Educacion Pohcnal el sefior coronet EDGAR VEGA GOMEZ Subdirector de Educacion Policial (E), el sefior
mayor CESAR AUGUSTO PARDO GARCIA Vicerrector Logistico y Financiero(E), el sefior mayor ANDRES
MAURICIO SUAREZ POLANCO Jefe Grupo de Asuntos Juridicos, el sefior capitan CARLOS ALBERTO
BOLANOS ROMERO Jefe Grupo de Contratacion y el sefior intendente JHON URQUIJO OVIEDOQ Jefe
Grupo Financiero (E), con el fin de que los Comités Evaluadores presenten ante el Comité de
Adquisiciones, la verificacion de los documentos subsanables de caracter técnico, juridico, dentro del
proceso PN DIEPO CD 003 2023 cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL UBICADO AL
LADO DEL BOHIO DEL CARABINERO, CON UN ESPACIO DE 23.94 METROS CUADRADOS, PARA LA
PRESTACION DEL SERVICIO DE CAFETERIA, FRUTERIA, HELADERIA Y/O SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL PROFESIONAL, ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE
LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA”

2. lectura del acta anterior

Se da lectura al acta No. 00018 SUEPO — VILOF — 2.25 del 21/04/2023 “QUE TRATO DE LA VERIFICACION DEL
INFORME DE EVALUACION DENTRCO DEL PROCESO PN DIEPO CD 003 2023 CUYO OBJETO ES EL
“ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL UBICADO AL LADO DEL BOHIO DEL CARAEINERO, CON UN ESPACIC DE
23.94 METROS CUADRADOS, PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE CAFETERIA, FRUTERIA, HELADERIA
Y/O SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL PROFESIONAL, ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE
POLICIA DE LA ESCUELA DE CARABINERQS EDUARDO CUEVAS GARCIA™.

3. Verificacion de los compromisos
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1DS - AC - 0001 Pagina 1 de 3

Aprobacion: 30-08-2021
VER: 5



ACTA  No. 00020 SUNAE - VIAFI - 2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LOS DOCUMENTOS
SUBSANABLES DENTRO DEL PROCESO PN DIEPO CD 003 2023 CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE
UN LOCAL UBICADO AL LADC DEL BOHIDO DEL CARABINERO, CON UN ESPACIO DE 23.94 METROS
CUADRADOS, PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE CAFETERIA, FRUTERIA, HELADERIA Y/O SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL PROFESIONAL, ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA” Y RECOMENDACION DE ADJUDICACION A LA
MPRESA GASTRONCMIA CAPITAL SAS.

Se verifican los compromisos adquiridos mediante acta No. 00019 SUEPC — VILOF — 2.25 det 21/04/2023, los
cuales se cumplieron a cabalidad por parte del funcionario responsable.

4. Temas a tratar.
Revision y presentacion a las verificacién de documentos subsanables presentadas por cada comité, asi:
EVALUACION TECNICA

Mediante comunicaciones oficiales No. GS-2023-002693-ESECU del 24/04/2023, intendente jefe JUAN
CARLOS RICO MEDINA da a conocer los resultados de la evaluacion técnica, asi:

RESULTADO
OFERENTE SGSST | AMBIENTAL | ASPECTO | y/roiciGACION
TECNICO TECNICA

GASTRONOMIA CAPITAL SAS | CUMPLE | CUMPLE | CUMPLE CUMPLE

* Elinforme de evaluacion técnica se anexa a la presente acta.
EVALUACION ECONOMICA

Mediante comunicacién oficial No. GS-2023-001573-DIEPO del 20/04/2023 el comité econdémico integrado

por la sefiora subintendente DIANA CAROLINA SEPULVEDA HENAO, da a conocer los resultados de la
evaluacion economica, asi:

OFERENTE EVALUACICN ECONOMIEA
GASTRONOMIA CAPITAL SAS CUMPLE

+ Elinforme de evaluacion economica se anexa a la presente acta. -

EVALUACION JURIDICA
Mediante comunicacion oficial No. GS-2023-002689-ESECU del 24/04/2023 el comité juridico integrado por

el sefior teniente BAYRON ANDRES FORERO CARDONA, da a conocer los resultados de la evaluacion
juridica, asi:

OFERENTE EVALUACION JURIDICA
GASTRONOMIA CAPITAL SAS CUMPLE

» Elinforme de evaluacion juridica se anexa a la presente acta.
En atencion a la verificacion de las evaluaciones técnica, econémica y juridica, el resuitado es e siguiente:

RESUMEN EVALUACIONES:

EVALUACION EVALUACION EVALUACION
OFERENTE TECNICA ECONOMICA JURIDICA
GASTRONOMIA CAPITAL SAS CUMPLE CUMPLE CUMPLE
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ACTA No. 00020 SUNAE - VIAFI - 2.25 QUE TRATA DE LA VERIFICACION DE LOS DOCUMENTOS
SUBSANABLES DENTRO DEL PROCESO PN DIEPO CD 003 2023 CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE
UN LOCAL UBICADO AL LADO DEL BOHIO DEL CARABINERQ, CON UN ESPACIO DE 23.94 METROS
CUADRADOS, PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE CAFETERIA, FRUTERIA, HELADERIA YO SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL PROFESIONAL, ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA” Y RECOMENDACION DE ADJUDICACION A LA
EMPRESA GASTRQNOMiA CAPITAL SAS.

RECOMENDACION:

Ei Comité de Adquisiciones recomienda la publicacién del resultado de la verificacién de documentos
subsanables de caracter técnica y juridica presentados por el comité evaluador del proceso PN DIEPO CD
003 2023 cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL UBICADO AL LADO DEL BOHIO DEL
CARABINERO, CON UN ESPACIO DE 23.94 METROS CUADRADOS, PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO DE CAFETERIA, FRUTERIA, HELADERIA Y/O SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL
PERSONAL PROFESIONAL, ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA ESCUELA DE
CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA”, de la misma manera, recomienda la adjudicacion del
proceso a la empresa GASTRONOMIA CAPITAL SAS, identificada con NIT. 900.839.572-7, toda vez que
cumplio con los requisitos de cardcter técnico, econdmico y juridico solicitados en ef presente procerso.

5. COMPROMISOS

CONMPROMISO RESPONSABLE FECHA DE
CUMPLIMIENTO
Publicar informe de evaluacion | IT. VLADIMIR LOPEZ ALMEYDA 24/04/2023
en el SECOP I

CONVOCATORIA (No aplica)

Ai’lﬁat Lk

IT. VUADIMIR {GPEY ALMEYDA 3 CR. EDGAR VEGA GOMEZ
Analista de}:ontra s DIEPO ubdirector de Educacion Palicial {E)

Anexo; uno (listado en 01 folio)

adlo por: IT. Viadimir Lopez Almayda
Py isade por: CT, Carles Alberts Bolafios Ramera
echa de elaboracidn 24/02/2023

Ubicasidn: Wisnvfilgsponal? DINAEWIAFRCONTRATOS\0230CH/ESECU

Transversal 33 47 A - 35 Sur Barrio Fatima
Teiéfono 5158172
dinae.ofcon-seq@policia.gov,co

www.policia.gov.co

= Humana
N SR

SCLAE-1NT  OO- RRANE-IENT

INFORMACION PUBLICA VISIBLE
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G3-2023-002693-ESECU

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

SUBDIRECCION ESCUELA DE CARABINEROS
EDUARDC CUEVAS GARCIA SECD003
COMANDO DE AGRUPACION ESECU

SUDIE-COAGR - 29.57

Villavicencio, 24 de abril de 2023

Sefiora tenjiente coronel

YANNETT TRIANA GOMEZ

Vicerrectora Logistica y Financiera DIEPO
Transversal 33 47A 35 sur

Bogota D.C.

Asunto: Informe de evaluacion novedades subsanadas de requisitos técnicos habilitantes del
proceso de confratacion PN DIEPO CD 003 2023.

En atencion a la resolucidn No. 0216 “Por la cual se designan los integrantes del comité evaiuador
para dos {02) procesos de contratacion de la Direccion de Educacion Policial de la Policia Nacional
vigencia 2023” de fecha 10/04/2023 dei proceso PN DIEPO CD 003 2023, respefuosamente me
permito informar a mi Coronel, el resultado de la verificacion de novedades subsanadas de los
requisitos tecnicos habilitantes de fa oferta presentada dentro del proceso de contratacion PN DIEFO
CD 003 2023, cuyo objeto es &l "ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL UBICADC AL LADODEL BOHIO
DEL CARABINERO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIC DE CAFETERIA, FRUTERIA,
HELADERIA Y/O SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL PROFESIONAL,
ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA ESCUELA DE CARABINERGS EDUARDO
CUEVAS GARCIA”, por un valor estimado de SIETE MILLONES NOVECIENTOS OCHENTA Y SEIS
MIL TRECIENTOS OCHENTA Y CUATRO PESOS MICTE {$7.986.384,00), asi:

Que al proceso se presento ef siguiente oferente:

- ZENTIDAD

A CAPITAL SAS.

900 939.572-7

GASTRONO

ot

1. GASTRONOMIA CAPITAL S.A.S.

EVALUACION TECNICA

Péagina 1 de 13



(G5-2023-002693-ESECU

{TEM

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CUMPLE

NO
CUMPLE

HORARIO; LUNES A VIERNES: E! servicio debe iniciar a parlir de las  07.00 horas en
horario axtendido hasta Jas 18:00 horas. Este se podrd  extender en of horaria de la noche
hasta las 20:00 horas previa coordinacién  con e supervisor del canfrato.

SABADGS, DOMINGOS Y DIAS FESTIVOS: Ei servicic debe iniciar a parfir de las 7:30
horas, en horario extendido hasta fas 18:60 horas.

Tenlendo en cuenta que se exige un horario de funcionamiento  extendido, el cual supera
las horas de trabajo de ley establecidas peria normatividad vigenie, se debe fener en cuenta
lo establecido enla normatividad lega! vigente en materia laboral y joradas de frabajo, ds tel
mgnera que of fuluro contratista deberé propender por el cumplimiento de les  disposiciones
tegates en la materia,

igualments, en digs especiales, como son alislamienios, se deberd  coordinar con ol
supervisor del contralo, ef horario de slencién a usuarios  para &l personal que queda
laborando en las instalaciones de la Escusla de  Carabineros Eduarde Cuevas. Asi mismo, &l
oferenie se compromsie a atsnder y  a lener la disponibifidad en las instalaciones para los
servicios especiales  © evenios si se llegaren a necesitar {celebracion de reunionas de
trabajoy ofros).

Nofa: £l horatio para los dias domingos y festivos serd  floxibie, la prestacion del servicio
podra coordinarse con anterioridad con el supervisor def conirato.

Sl
Mediante
presentacidnde la
propuesla se
comprometle

EXPERIENCIA PROPONENTE: Con e fin de  garantizar la calidad del servicio v evilar
incumplimientes en la efecucidn  del futuro contrato, se requiere acreditar expetiencia sn ol
arrenderpiento de  hienes inmuebles para la prestacion del servicio de cafeterfa vy fruterfa yio
sl surmindstro de alimentacion, tal acreditacion sera avalada conla  presentacisn por parte del
oferente, de los documentos que acrediten la  reslizacion de contratos celebrados v
sjecutados cuya suma sea mayor o igual  al clen por ciento (100%) del valor total del canon
de arendandento establecida para el presents proceso, con emprasas plblicas o privadas,
nacioneles ¢ exiranjeras para io cual el oferente deberd presentar cerificaciones yo actas de
liquidacion de conlratos. Las certificaciones deben contener como minimo la  siguiente
informacion:
»  Nombre, direccion yfo teléfono del confratante
Norbre, direccién yfo teléfono del  contratista
Objeto del contrato certificado.
Ndmero de contrato.
Porcentaje de participaclon {para el caso  de censorcios y uniones temporales).
Valor del contrato. Cuandota cartificacién no refiera el valor en SMBVILY, se hard Ja respectiva
conversion de acuerdo al valor histdrico del SMIMLY, tomande como valor  contratade el
inicial.

. & & @

St

CERTIFICACIONES

SERVICIOS PUBLICOS: El oferente se compromete & cancelar los  servicios pablicos de
acueducto, alcantarliado, energia, gas, v sl servicio  de recoleccién de basuras, de acuerdo
at consumo registrade por los medidoras  instatados para tal fin. Asi mismo, en caso de que
contrate olro fipo de  sesvisio, deberd ser bajo su responsabilidad v pagar de manera
oportuna  dichos compromisos

5t
Medianle
presentacidnde lIa
propussia se
compromeate

EXPERIENCIA DEL PERSONAL: Teniendo en cuenta que el amendamiento del  espacio
fisica ubicado en las instalacienes de la Escuela de Carabineros  Eduardo Cuevas Garcia, o5
para la prestacion det servicio de cafeleria, fruterfa, heladerfa yio servicio de alimentacidn,
e5 ngeesario qus e propenente cuente como minimo con el siguiente  personal:

Alencion al Expedencia especifica en alencion
cliente al__ clienfe, minima un {01} afio.

Para acreditar la experiencia de los trabajadores, ef confratista  deberd hacerle entrega a
supervisor del contrato, dentro de los 03 dias  habiles siguientes a la firma del contraio, ia
siguiente documentacién del  personal:

+ Hoja de vida debidamenie fiomada
» Contrato  de trabajo.
» Coerlificadiones de la experiencia espeacifica

Sl
ANEXA

GERTIFICADO

Pagina2de 13




GS-2023-002693-E5ECU

En et evento gue se cambie el personat oftesido, el nuevo personal deber curmpllr con la
experiencia requerida, e cual deberd contarconla viabilided del supervisor del contrato y la
autcrizacion del Ordenador del  Gaslo, una vez aulorizado o cambio de personal, el
supervisor del fuluro  contralo debera soficitar ef estudio de seguridad a 12 Seocional de
Intetigencia de la Policia Metropolifens de Villavicencio.

NOTA: Bl oferente  garaniizarg Ja prestacién del servicic con e personal requerido. No
obstante, si es necesario mas personal, el contratista debera cortrater mas  frabajadores
para prestar e debido servicio.

CAPACIDAD OPERATIVA: Bl oferente debera presentar cerlificacion firmada por
el representants legal, en ta que indique que cuenta conun  capiial de trabajo sufliciente para
poder suministrar los productos al  personal de Estudiantes en proceso de formeacion,
Auxiliares de Policia  adscriios a la seguridad v a personal de plana mayor de este centro
docenie, adicionatmeante contar con foda la fogfstica precise para garantizar I prestacion
del servicio de restaurante, cafeterfa y fruterfa; asi mismo, es necesario que g oferente
presente cerlificacion suscrita por €l representante legat, donde garantice que cuentaconla
logistica necesaria {(equipos, mebilianio v enseres, insumaos ¥y personal), para la eiecucion detf
olvieto confractual.

*Un (1) televisor de minimo 42" con servicio de televisién por
cable a cargo del arrendatario

«Una (1} licuadora.

+ Un (1} homo microondas.

* Dos {2) sandwiches.

*Una (1} maquina de jugos.

» Dos (2} Vilrinas con calefaccion

+Un {1} congelador

*Un (1} Enifriador tipo vitrina

NCia: En caso de ser requerida mayor capacidad  operativa para ia prestacion del
servicio, el oferente garantizara la logistica necesaris para la ejecucion del objeto
contractual.

Sl
ANEXA

CERTIFICADD

CONDICIONES TECRICAS ADICIONES DE CALIFICACION

MEDICG DE PAGO ALTERNATIVO: El oferente deberd garantizer que, durantels gjecucién del contrato,
dispendrd de la habilitacién de canales  digitales como métados de page alternativos, para lo cual,
junto con k& propuests, deberd entregar certificacion, en la gue Indigue expresaments gue
dizpendrd de cansles digitales y métodos de pago alternativos con cuzlquier forma de page que oo
sez dinerc en efectivo (Negui, Daviplata uotro, disponibles en mescado)

Si
ANEXA

CERIIFICADD

CALIDAD Y CAMBIO DE LOS PRODUCTOS: £l oferente debera presentar una certificacion firmadsa
por el representante legal en la cual garantice que durante 1a elecucion del futuro cohirate,
los productos que se encuentren & fe venta dentro dal espacio fisico de la  cafeteria objelo
del presents estudio previo, serén de excelente calidad , St &S necesarie, realizard el cambio
de raanera inmediats del producio, ye sea  por que resulten defectuosos, vencidos u aolros

faciores que elferen sus  condicionss fisices normales; asi, sin gue se genems un valor
adicional ] consumidor. :

Sl
ANEXA

CERTIFICADO

VERIFICACION DEL RUIA: B! oferente no deberg astar reportado en ¢ Regisfro Unico de
Infractores  Ambientsles RUIA. LA POLICIA NAGIONAL — DIRECCION DE ERUCACION

POLICIAL,  consultard en sistema dat Regisiro Unico de Infraciores Ambisrdales, jos
antecedentes del oferents.

5
VERIFICADO
EL 200042023 A
LAS 15:45

B arrendatario deberd prestar exclusivamente el servicio de cafeteria vy fruterfa para el personal de
profesionales, estudiantes, auxiliares de  Policia y visitantes de ia Escuela de Carabineros Eduardo
Cuevas Garcle debiendo cancelar el valor def canon de arrendamiento mensual acordado.

e

Wediante
presemacion de ia

Pagina 3 de 13




G5-2023-002693-ESECU

propuesia se
compromaie
NORMAS DE SEGURIDAD: Kt arrendataric se  compromeste a cumplir con tas normas de
saguridad que eslablezca la Eseuela de  Carabineros Eduardo Cuevas Garcia para sf -
10 ingreso del parsonal contratado por el arrendaiario para el funcicnamients de fa cafeleria,
asi misme gjercerd  conlrol a los vehicules de los proveedores y demés personal que ingresa ANEXA
al mmueble, o cual debera cumplirse con absoluta responsabilidad por pads del  personal
contratadeo por el arrendatario y deberd informer acerca de cualquier siluacion que afecte Ia FORMATO
saguridad de la Unidad.
1 DEVOLUCION DE LOS BIENES ENTREGADOS: EI proponente se comptomete a devolver st
en Optimas sondiciones el inmobiliario, squipos e infrasstructura entregados y a responder Mediante
por pérdidas, dafios, mantenimiento praventivo y correctivo de estos bienes, presentacion do Ia
propuesta se
compromsie
Sl
En {a propuesia
- subsanable
12 | PRODUCTOS A COMERCIALIZAR: EI praponente se compromele a comercializar fodos presenta fista de
los productos ofertades en el listado relacicnado mas adelande. productos y precios
de acusrdo a lo
solicilado
PRECIOS: Los precios de 105 producios relacionados,  deberdn mantanarse fijos por la
vigencia det contraio, cualquier cambio ala  lista de pracics, debera tener sl visto bueno del Si
13 supervisor del contrato y - autarizacion del ordenador ¢el gaslo. Enla propuesia
subsanable
ios productes de marcas reconocidas que no se encuentran sn &l listado  de las presenta lisia de
espacificacionss lecnicas, deberdn ser comercializados con los precios  sugeridos por el | productos y precios
fabricante. de acuerdoalo
solicitado
UNIFORME: Ei proponenfe se  compromete 8 gue & personal que labore dentto del s
14 restaurante y cafelerfa, esté debidamente dotado de su vestuario v uniformado, ¢l cual debe
ser de  color anco (compuestc de delantal, cofia, gorre, 0 malla que cubra  totalments sl Medianta
cabellg, guax}{es de polie_tileﬂo de baja densidad alimentos v tapabocas, para quien efeciué presentacion de o
ta manipulacion de los alimenios). propuesta se
compromstie
REGISTROS tNVIMA: El ofsrente deberd gavantizar el cumglimiento ds los requisitos
sanitarios del INVIMA para todos los insumos  de produclos cémicos, loleos y demés Sl
15 | alimentos que Jo requizran, asicomo  Ios de la secretaria de Salud y las demas autoridades
relacionadas, de forma  que entodo momente se garantice la seguridad alimentaria desde e Mediante
origen de  los productos. En ningln caso pueden ofrecsr  alimentos con fecha de | presentacionde la
vencimiento expirada. propuesta se
compromete
16 MEDIDAS DE SEGURIDAD INDUSBTRIAL: Se dabera instalar las medidas ds seguridad sl
mdus{riafl necasarias, _como extintg{es, boiiqu;‘n, camilla ¥y demés gue 56 consideren Mediante
necesarnos para garaniizar la prestacion del servicio de restaurante v cafeteria. presentacion de la
propuesia se
compromete
El arrendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza y manteninmento de
ios equipos e instalaciones para asegurar el normal funcionamiento det restaurante v
cafeterfa, estas actividades deberan  realizarse periddicamente {minimo cada mes) de St
17 | acuerdo con kas indicaciones y formuladas por ef encargado de ejercer ef contros y vigilancia
del contrato.  Los equipos suministrados deberdn operarse con ef debido cuidado, siendo Mediante
responsable el amendetaric de Jos dafios causados por sf mal uso, obligandose  a efectuar presentacionde la
ias reparacionss que sean necesarias de mansra inmediala y entodec casono iterrumpir fa propussta se
prestacion del servicio. compromeate
Sl
18 Utilizar el local para dar cumplimiento al objeto contraciual  inicaments ¥ en los trminos Mediant
indicados en el presente contralo, dsblendo dar  esiriclo cumplimiento a todas fas HUiane
ohligaciones legales como arrendataria. preseniacion de  fa
propuesta se
compromete
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St
18 | El oferente se compromele & publicar ios precios de los producios a  comercializar en lugar _
visible de i cafeteria y heladeria. hediante
' presortacionde la
propussta se
compromele
- El oferente se compromete a cumplir las obligaciones laborales  contenidas en el Cadigo Sl
20 | Sustantivo de Trabejo, con ef personal confratado, of  cual serd & carge exclusivo del
amendatario en o que respecta a el pago de  salarios, prestaciones, afiiacion &l sisterna de Mediante
seguridad socisly demas  provisiones de ley. oresentacionde iz
propuesta se
compromeie
&l
21 | El amendatario debe presentar prolocclo de aseo vy desinfeccidn de los eqLipos,
eleclredomésticos o instataciones de la cafeteria. Mediante
presentacitnde s
propuesta se
compromete
&l
22 | El arrendaterio deberd nofificar oporfunamente a la Enfidad  Adminickadora da Riesgos Mediante
Profesionales, tos accidentes de trebzjo que se  presenden con & personat a su servicio, presentacidnde ta
propuesta se
compromete
Sl
23 | Presentar cuando lo salicite el supervisor det conirato, los mformes,  registros, actas vy Mediante
documentos que soporten el desarroio de tas obligaciones  det conirato. presentacidnde la
propussia se
compromele
24 £ oferente se compromete a NO vender bebidas alcohdlicas, bebidas  energizantes ni a M edg;;nt o
insialar maquinas de juegos de azer © suerie o alestorios, ni expender sustancias gue presentacisn de ta
produzean dependencia fisics o siquica. propusste se
compromete
CONFIDENCIALIDAD E INTEGRIDAD DE LA INFORMACGION
INSTITUCIONAL: dada ia naturaleza  de Ias actividades = realizar en desarrolls det
objeto contractual, ef fuluro  contratista debe garantizar la preservacidn de ia infegridad v
confidencialidad  de fa informacion institucional 2 Ia cual Regare 2 lener acceso directamente
G por infermedio de terceros; on tal virlud, adoptard todas las medidas que sean negesafias
para impedir su duplicaciGn, sustraccion, divulgacion, alleracién, ocultamients ¢ ulizacion St
indebida y suscribiia con ta Entidad  los formatos de confidenciziidad o reserva & que haya ANEXA,
luger. FORMATO
En virtud del presente proceso contractual, el coferents
seleccionado se obliga a no suministrar informacion que obtenga o
o5 | CONOZCA Con ocasion de 1a ejecucion de la futura aceptacion de

oferta; asi como sobre los lugares a los cuales tenga acceso con
ocasion de  su desarrollo.

El oferente debera firmar un acuerdo  de confidencialidad y no
revelacion de la informacion para lo cual debera difigenciar y

entregar junto con la propuesta el Formulario Acuerdo de
Confidencialidad.

En ese mismo sentido y dando sumplimienio a lo esteblecido en el Adieuls Primero det
Anexo No. 8 de la Resolucion No. 08310 del 28 ds  diciambre de 2018 “poria cual se expide
el manual det sistema de gestion de ia seguridad de ia informacion para la Policia Macional®,
el oferente deberd diligenciary entreger junic con la propuesta el formato No. 1DT-FR-0016
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DECLARACION DE CONFIDENCIALIDAD Y COMPROMISO CON LA SEGURIDAD DE LA
INFORMACION CONTRATISTAS O TERCEROS.

El coniratista, una vez realice el procedimiento de pago de servicios  publicos (energia Si
28 | eléciica, alcantarillado vy gas), remilird mediante  comunicado oficial al supervisor del Medianie
cantrato, dentra da los 03 dfas  siguientes al pago, 1a evidencia de dicho page, conel finde | presentacidnde ia
levar un control de esia actividad, prapuesta se
compromete
Los conlratistas daben dar cumpiimiento al Degrete 1072 de 2015 “Por medio del cual se
expide of Decreto  Unico Reglamentario del Seclor Trabajo®, Capitulo G “Sisferma de Gestion
de la Saguridad y Salud en el Trabajo”, Resolucidn (1956 del 2018 “Porla cusl  se adapta
{as diractrices de evelilacion af Sistema de Geslion de Saeguridad y  Sahid en el Trabaje, para St
fos cordralistas y subconiralistas, bajo cualguier  modalidad de conlrato civil, comercial ¥ ANEXA
admiristrelive, orgaizaciones de  economia sofidaria v del seclor cocperalive, a Jas CERTIFICADG
27 | agremyaciones 4 asoclacionas que afilien trabajadores independienies al Sisiema de
Seguridad  Social Infegral, las empresas de servicios temporales, astikliantes afiiados &l
Sistema General de Rissgos Laborafes, Trabajadores en mision v las  personas nalurales o
juridicas, que deban ejecutar cualquier objsfo confractual v se vinculen & la Policia
Nacional, a través de confratos de prastacion de  servicios y los visHfanies permanentes y
fransilorias a ios cenlros de  frabajo, ef cual deberd ser aplicado de acuerda a la pravia
prionizacidn del  riesge” v Resolucion 0312 de 2018 "Por  a cual se definen los Estandares
Minimos del Sistema de Geslion de Seguridad v Salud en el Trabajo”
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: El proponente que se presente 2l procesn  contractual
deberd certificar que garantizard cada uno de los servicios que se presten en el emipleo de las buenas
practicas de manufactura, en refacion a 13 preparacién, elaboracién, snvasado, almacenamiento,
transporte v distribucion de alimentos para consumo humano, con e} objeto de garantizar que los
alimentos se preparen en condiciones sanitarias adecuadasy se  disminuyan los riesgos inherentes a
la produccidn, debiendo cumplir con la normatividad de hiziene, salubridad en la preparacién v
distribucidn dela alimentacién estipulada en ef Decreto Nacional 539 de 2014 y Iz Resolucidn 2674 Sl
de 2013, ¢ cualquier otra disposicion que los modifigue, adicione o reemplace; de acuerdo con la CER%?[EIXA
- ., . P . h ADO
resolucion en mencidn en virtud del capftulo B articulo 11 el proponente debe cumplir con los
siguientes requisitos:
28
¥ Asegurar la salud y seguridad de sus  empleados v de aqueilos {lales come contratistas y
cligntes) qifienes fal vez  soan afectades por sus aclividades en los servicics alimenticios
¥ Realizay una valoracion de riasgos para  identificar cualquier fiesgo y poner en practica
nrocedimientos para el conirol de los mismos
v" Propercionar equips de profeccidn  persona (Utiliza pantaién y prendas de manga larga,
mascarilla convencional, guanies, chalece, casco, gafas v, en general, los EPP definidos
para dicha aclividad)
¥ Proporcionar elementos de primergs  aurilios
¥ Proporcionar capacitacion e informacion  pertinente sobre fdesgos a tode €l persenal
incluyendo a trabajadores  temporarios
v" Establecer procedimientos en caso de  emergencia
Sl
CERTIFICACION MANEIO DE ALIMENTOS: El oferente presentard una certificacion suscrita por el 'Fffesenia
50 representante legal, donde garantice que, en caso de ser adjudicatario de} presente proceso, para g Ceri_mcladgs de
inicic del contrate allegard los certificados de  manipulacion de alimentos expedidos por fa sutoridad ma;atpu Baion de
competente del perscnal  gque emplee para iz preparacidn de alimentos, con los respectivos alr:resrzfggidel
examenes médicos y de laboratoric fungi anario s?que
laboran con fa
empresa
CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES IMPLEMENTACION DEL SGSST El oferente
entregara fos documentos que  evidencien abjelivamente, Ta afiiacion & la Seguridad Social
30 | Integral del personal contralado qus sieculara la tarea contratada, (E P8, AFPR, ARL, sl
C.C.F)), obligandose a mantener dicha afiliacidn y nivel de:la  cobertura del nivel de riesgo, Presenta en ?a
durante la totalidad del tiempo necesenc para  la ejecucion de la actividad contretada. pfopuestad planilia
EVIDENCIA: PLANILLA PILA Y/O PAGOS de pagos de aporta
de los funcionarios
14 El oferente anexara constancia da implementacion  5G-SST segln decreto 1072 de 2015y St
estandares mininos segan resolucion 0312 de 2019, emitida por la ARL. EVIDENCIA: Presenta
Constancia ARL certificacian do
afiiacién con la ARL
El oferanie anexara el plan de irabajo parala ejecucion de las actividades del SGSST, donde
32 | se evidencie el cumplimiento & {odas las normas vigentes en SGSST, aplicables a Ia larea Si ;
contratada, en  especial las aclividades que generen cualguier lipo de resgo 2 los Presenta plan de
wabajadores def contratista. EVIDENCIA® PLAN DE TRABAJO trabajo de
ejecuciinde
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actividades det
SGSST
E! ofsrente anexara copia def pien de emergencias  en donde se evitencie analisis 4s .

4 vulnerabiidad, procedimientos operatives normalizados, inventario de equipos de atencién Si
de emergencias enfre los  cuales debe instalar exiintor fipo K de 25 GL, exiinior Presenta plea de
multiprop6sito, boliquin ipo b, camiia EVIDENGIA PLAN DE EMEGENCIA—EQUIPOSDE emergencias de is
SEGURIDAD INSTALADOS eTpIess
Ei Representants legal deberd entregar ¢l siguiente documento, firmada porsu parts, donde
se compromede & cumplir con  os siguientes criterios, asi:

Cumplircon las  responsabifidades establecidas en o Arficulo Mo, 2.2.4.6.10 del Decrato
1072 de 2015,
“Responsabifidades dolos trabajadores.
1. Pracurar el culdads integral de su satud

34 2. Sumiristrar informacién  clara, veraz v complela sobre su estado de salud

- 3. Cumplir las nommas,  reglamentos & msiucciones del Sislema de Gosfidn de la Si
Seguridad ¥y Salud en el Trabajo de la empresa ANMEXAEL

4. Informar oporunamente  al empleadeor o contratante acerca de los peligros vy riesgos DOCUMENTC
iatentes ensu  silic de Tabajo

%. Participarentas actividades de capacitacién en segurdad v salud en e} trabajo definido
enel plan de capacitacion del SG-S8ST

B. Participar y contribuir &l cumplimistito de los obietivos del Sisterma de Geslian de ia
Seguridad vy Sajud en o Trabajo SG-S5T™.
Parala ejecucidn def contrato: Adicional alos requerimienios exigidos para la ejecucidn del
conirato la persona naturat ¢ juridica deberd:

1.Desancllar las aciividades necesarias para dar cumplimiento de i&s obligaciones del
SGSST, gque les normas legales vigentes ¥/¢ {a Policia Nacional haya considerado en ef
contralo y acordeala eoposicion del contratista ¢ subconiratistas alos fesgos encontrados,
enel ceniro de irabajo donde desarrollz iz actividad

2. Evidenciar objetivamente el uso continue Yy permanente de los Elementos de Protecciton

35 Personal, duranie Ia ejecucion  contractual, acorde a los peligros v riesgos relacionados con Requisito

inimres contratada. veriiicable durante
3. Participar en todas las aclividades del plan  de emergencias que se programen por & la ejecucion
confratante para el drea donde  desarrollaré las taress.
4. Natificar & i mayor brevedad, af supsrvisar  del contralo, la courrencia de incidentes,
accidentes detrabajo, o & diagnostico de actividades leborales, as{ como tas condiciones de
pefigro que  detects durante la ejecucion de la actividad & contratade.
5. Enfregar 4} contratante, 105 documentos que  evidendien objetivamente los aporles af
Sistema de Seguridad Social Integral, seqin jos requisitos fegales v las oblicaciones como
contratista.
Para liguidar & conlrato &l términe de su elecucion, ol contratistes debera:
1. Presentar un informe escrito a supervisor dei conirato, donde evidencie
documentaimente & cumplimiento de fas rasponsabitidades asignadas como. contratista o
subconiratisia, en materia de  aseguramiento en SST ¥ permila evidenciar objetivamenie ia
perticipacion de  estos, en las actividades de promocitn ¥ prevencicn gue adopten y estén

36 | conforme & los parametros adoptados en e Sistema de Gestién en Sequridedy Salud en el Requisito

Frabajo dela Policia Nadional. verificable  duranie
E£s de anotar que se debe nofificar af supervisor dal confralo, quien serd el encargado de i& ejecucion

asagurar el cumplimiento de fos  ¢riterios técnicos del SGSST. Asi misto, attes de dar inicio

el objeto contractual, el supervisor del contrato deberd realizar las coordinaciones

necessarias pam  que ef personal de contratistas, reciba induceion sobre g S{ESST, por parte

del Grupo de Seguridsd v Salud en of Trabaio de la unidad donde se desarrolie ol confrato.

37 SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL: £ oferente diligenciaré el cerlificado de Sistema da A&EXA
Gesticn Ambiental donde se compromete con la unidad a cumplirsienio de los  parametros . ) ,
ambientales, CERHFICADG Y

FORMATO
US0 EFICIENTE DE LA ENERGIA ELECTRICA - AHORRG Y USO EFICIENTE DE AGUA
- MANEJC DE RESIDUGS 30LIDOS NO PELIGROSOS APROVECHADLES,

a9 PELIGROSOS ¥ ESPECIALES: verificar of cumplimiento porpare delcs arendatarios de Sl
las cafeterfas v comador de estudiantes de las cldusulze ambisniales esiablecidas en sl Mediante
numeral 4.4.1 de la Resclucién 00080 det 15012018, en lo referende al uso eficients del presentacionde a
agua, energia eléciica y  mangjo de los residuos sélidos aprovechables y organicos; v propuesta se
buenas préciicas  de manufactura compromete

&t

38 | AHORRO Y USO EFICIENTE DEL AGUA: Identificar ¥ repatar oportunamente los  dafics 2 la red KMediame

hidrdulica de 1a unidad, evitando el desperdicio del recurso  hidrico presentacion de fg
propuesta se
compromete

40 PROGRAMA AMBIENTAL: £l oferente y futuro contratista debers instalar al inicie de fa &jecucién del -
contrzto un dispositivo portdti! parz la retencién de grasas, aceites y materfal solido generados porla Medianic

actividad de lavado de lozs, con ¢ objete de aumentar s efectividad en =l pretralamiento de ias

presentacidnde o
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41

aguas residuales que se generan, el cual podrd desinstalar una vez cumpla con €l pericdo de propuesta se
efecucién del contrato. compromete
PROGRAMA AMBIENTAL: Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con une prioridad 8]

minimo de 92 veces al mes deperdiendo de 1a capacidad de 1a misma y controles  ambientales
implementados an la cafeteria, este mantenimiento se realizard 2 través de perscnal téonico ¢
tecndiogas hidriulicas, sanitarios o afines. Los  residues retivados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por Iz autoridad ambiental para el manejo de estos reslduos, guienes certificardn el
tratamianto aplicade, indicando la cantidad de residuos retirados v [a facha.

Presenta anaxo
de compromiso de
utilizar instatar v
cumplis con o
escrito en el tem

42

TRAMPAS DE GRASA: El arendatario mealizard  con personal técnico idénen, ef
manienimienio de iz rampa de grasa  (portalit) con una pericdicidad diaria (a partir del inicio
del conlrato v la  prestacién del servicio).

tos residuos relirados deberdn ser entregados a un gestor aulorizado por la  autoridad
ambiental para el mansjo de los mismos, quien cerlificard ol tralamiento aplicado, ndicando
ia cantidad de residuos refirados y la fecha correspondiente de recoleccion.

El arrendalario realizard mantenimienio de iz trampa de grasa (exlema ofila) deacuerdo
a los conbroles operacionales que establezea ef responsable det  Sistema de Gestidn
Ambierial de ia Policia Nacional o t8cnico, tecndlogo o profesional en teméticas ambientaies
{a partir del inicio de contrato yla  prestacidn dei servicio) Los residuos relirados deberdn ser
eniregados a un gesior autorizade porla avtoridad ambiental para el maneio de los mismos.

El  arendalario instalarg un mecanisme que permita separar 1os residuos sdlidos v las
grasas que bajan porlas pocelas de lavado y de porcionamiento de  alimentos, con et fin de
proteger las insislaciones sanitarias. Este  mecanismo debe ser muy simple para que ol
operario pueda facilmente impiary  evacuar dichos residuos; asi mismo, debetratarse en o
posibie de no verier directaments aceites de freidores por 8l desagiie, asi como evacuar las
grasas que se separan en la trampa dentio de bolsas piasticas hermalicas v sefladas que
vayan directamente a 1g basura.

Sl
Presenia anexo
de compromiso de
utilizar instalar y
cumplir con io
escrlo en el Hem

43

ASEQ Y LIMPIEZA: LI arrendataric  mantendrd en perfecto esiado de aseo y en
condiciones éptimas de satubridad las instalaciones dsi restaurants v cafeteria, asi como
todos sus elementos de mengje, cublertos, equipos v ulensitios para una éptima atencidn y
a reslizar las fumigaciones necesarias para su adecuado estado.
¥ ZGNA DE CONSUMO DE ALIMENTOS Se debe barrer y impiar cuantas veces ses
necesario, por lo menos dos veces al dia con &f fin de mantener en dplimas  condicionses
las instalaciones y sus alrededores,
¥ COCINA- Se debe barrer y limplar cuanlas veces sea necesasio, con &l fin de
mantener en 6plimas condiciones de aseo e higiene.
¥ RECOLECCION DE BASURAS: £ oferente y futuro contratista debera instalardos {2)
punios ecolddicos de color verde  para deposilar residuos organicos aprovechabies,
cotor blanco para depesitar Jos residucs aprovechebles como pléastico, vidrio, metales,
muliicapa, papel y  caitdn y color negro para depositar los residues no aprovechables;
{3} canecas con tapa de pedal ¥ sus respectivas boisas de colores reglamentarias, con
etiin de realizar la separacion de ios residucs plenamente identificados de acuerdo a
los voldmenes de generacion teniendo en cuenta los lineamientos  establecidos dentro
del sisterna de Gestion Ambiental implementado en las  instataciones. Ademas, debera
realizar ia segregacion en la fuents parala  disposicion final en el chut de residuos en
bolsas de color de acuerdo a las direcirices  establecidas por el 2quipo del SGA, saparar
adecuadaments los residuos  salidos y Hquides del materal orgénico y reciclable,
¥ DESINFECCION: Debers implementar un programa da desinfeccion con  soluciones
aulorizadas, en las conceniraciones y dilaciones exigides, {anlc para las inslataciones,
superiicies de contacto con los alimentios, equipes, ulensifios v alimentos en crudo
como frutas, hortafizas y verduras.
" Dehen desinfeclarse  puertas, paredes, ventanas, mesas, moslradores v pisos una
VeZ pOF Semana  come minimo.
¥ Se debe lavar quincenalmente vidrios, ventanas, puertas y paredes externas de la
cafeteria, frulerfz y heladeria.
¥ Se debe efectuar la limpieza de los alradedores, que colindan con el inmushle.
v Sedebellevaria baswa diatiamente al silio sutorizado para taf efects, y de acusrdo a
fos dias previstos para su recolecaion,
« Se debe hace la  verificacidn para garentizar el reciclaje an las instalaciones.
¥ Se debe mantener ambientadores que mantengan un ambiente agradabls.
i.os elemenios con los cuales se realice el aseo deben ser de un aroma agradable para
garantizar la desinfeccion y el ambiente saludable para las uniformados.

Sl
Mediante
presentacidnde Ia
propuesta se
compromete

44

El arrendatario se compromete a realizar mantenimiente y/e calibracidn de los equipos  asignados
{neveras, congeladores, Hicuadoras y hornos a gas v electrénicos  como aguellos que reguleren este
servicio, para el caso de la calibracién  dende aplique), certificado por el organismo nacional de
acreditacién  colombiana — GNAC, minimo una vez durante la ejecucion del conirato o cuando  se
requiera por fallas técnicas, registrando el servicio prestado  (mantenimianto, calfbracién y/o
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verificacién), aclerando pardmetros como:  cantidad y tipo de refrigerante, aceites lubricantes, entre
ofros, eonsu respactiva certificacidn de mantenimiento v/o caifbracién af supervisor del  contreto.

tos residuos retirados deberdn ser entregados a un gestor acreditado por Iz auteridad  ambiental
para el manejo de estos, guien certificers el tratamiento aplicads, indicando lz cantidad de residucs
retirados y fa fecha correspondients 2 la  certificecidn, fa cual debers ser entregada al supervisor
conforme 2 lo sefialado en ef arfcule 2.2,2.1.15.2 det decreto 2075 del 25 de riaye de 2015 gue
expide ef Presidente de Jz Repdblica de Colombia “Por medio de lacualse  expide el decrete dofco
reglamentario def sector ambiente y desarrolic sostenthie” v e decreto 284 def 2018 “por of cual se
adicicna el decrete 1076 de 2015, Unico reglamentario dal sector amblente ydesarrollo sostenible,
enlo relecionade confa gastidn integral de residuos de aparatos eléciricos y electrénicos — RAEEYse
dictan oiyas disposicionas”

S
Presenta anexo
de compromise de
utitizar instalar v
cumpfir con lo
ascrito en €l em

DESPERDICIOS REGUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS:

v Enlas dreas donde  se preparen alimentos, los productes secundarios ¥ residuos se
reccgeran en  bolsas desechables confenidas en recipientes de uso repstido, con tapa
los cueles deben estar efiquetados.

+ Cuando las bolsas  contenidas en los recipienies estén llenas, se deben cemar para
ser fetiradas de! érea donde se estan preparando los alimentos,

¥ Lagcanecas de  basura se conservaran on una superficie cerrada reservada al efecto

¥ separada de los aimacenes de alimentos. Sl
¥ Dicha zona esterd  zleiada de la Zona calienie, estarg bien vertilada, protegida de Mediante
inseclos y roedores ¥ deberd ser facll de limpiar, lavar y desinfectar. preseniacionde la
+ Las canecas de basura se lmpiaran vy desinfociaran cada ver guese vacien. propuesta se
45 ¥ Deberan de  depositarse en canecas iimpias, con {2pa aiustable. compromets
¥ Para desprenderics  de las vasijas y menajes deberan utifizar cepillo, guantes o
ESpONa TRINCE & IMAn.
v Los desperdicies de  afimentos debarén recogerse ¥ almacenarse separados de ias
basuras en recipientes identificados.
v Los recipientes para ke besura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad y
capacidad vy deben lavarse v desinfoctarse frecusniements. Por otra parte, deberdn
estar ubicados isjos del lugar de preparacion de cada comida.
Cuien este encargado de vadarios  desperdicies del recipiente dabers ulifizar guantes de
caucho o alguna  hemamienta que le evile &l contacto con elios, por ningdn molive hard
operacion divecta con k2 mano. Este funcionario no deberd tener asignada otra  ferea
simuiténea que Io penga en contacto con menajs #Mpic o simanios.
El arcendsterio deberd reafizar Iz caracterizacidn de los aguas residuales {pardmetros Hsicoguimicos
que se deberdn mondtorear ¥ sus valores Iimites médxiros permisibles en fos vertimientos pumntuales
de agues residuales no domesticas {ARnD) de las  actvidades de elshoracién de productos Si
slfmenticios v bebidas) provenfente  de su actividad {cafeleria o restaurante), a través de un Presenta ansxo
laboratorie acreditedo anse of IDEAM, trdmite gue se debe adelantar cada seis [6) meses, 1z primers | €@ _Compromiso de
caracterizacién se efectuara ai finalizar el primer mes de  iniciada su scthddad productiva y de ser utitizar {nstaiar ¥
46 | necesarioconformeaiosresulizdos delaboraterio, & contratista debers tomar medidas ambientales ctﬁ:rzphr con lo
para et iogro  del cumplimiento de los pardmetros exigidos en los articuios 12 y16dela resolucién SSETio &n of item
0631 de 2015, expedida por ef Ministerio de Ambients y Desarrolio  Sostenibie “Por fo cual se
establecen los pardmetros y los valores mites  midximos permisible en fos vertimientes puntuales a
cuerpos de aguar  superficiales v 2 los sistemzz de zlcanteriifade piblice ¥ se dictan otras
disposiclones” v la segunda, sefs {8} meses despuss de realizadzs 2 coracterizacitn {si s& estdn
cumpliendo todos los pardmetros), de o cumplirse Jos pardmetros, cada 3 meses se reafizard
caracterizacién de las_aguas residusles en los vertimientos puntuales.
RESIDUOS ORGANICOS: El oferente deberd  realizar o mangic adecuade a los residuos Pre sen‘tsaz anexo
47 organicos ger;erados dpfar:te la  ejecucidn del contrato, asi mismo debera levar un control de compromiso de
dele generaciony 1a disposicion de los mismo, y presentar itforme & supervisor el condraio vuﬁ%" o sl
de manera mensual donde espesifique cual es al tatamicato o disposicién  aplicada, lzar nstEar y
gerantizando gue no se utilice pera & aimentacion de ganado porcing C“F”P‘“‘m o
escrito en of iem
RESIDUOS APRODECHABLES: En atencicn ala Decreto N°5 508 V042016 "Por efcual &t
se modifica y adiviona el Decrefo 1077de 2015 en fo relative cor f esquema de fa actividad Presenta angxo
48 de aprovechamiento d{a! serviclo pobiico de aseo y of  régimen tansitoric para la | de compromiss de
formalizacion de ios racicledores de ofitlo, y se  dictan otras disposiciones” tos  Glerente utiizar instalar v
deben enfregar los residuos aprovechables a responsable de gestion  ambientat del centrs cumplir con fo
docende, para realizar iz disposicion final de los maismo, de igual manera of personal de escrito en el Bem
contratistas no estan  autorizados sacar de las instalaciones fos residuos apravechabies,
£ arrendatario  debecd reslizar el tratamientc e 1o residuos especizies, desde la  generacidn,
48 | atmacenamiento, recoleceidn, transparte, separacidn, v disposicidn final, asf como la expresa la Sl
resolucidén 02309 de 1986 “Por fr cual se dictan normas para e cumpiimiente del contenido def tituio Presenia anexo

i defs parte 49 del ibro 12 del Decreto Ley 211 de 1974 ydelosBtulo L iy X deloLey 0%de 1978, en

de compromiso de
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cuanto a residuns especioles”y deherd hacerse responsabie por ja contaminacién, sus consecuencias
y sanciones. Por ende, &l manejo de los residues especiales (grasas, sedimentes, aceites, sélidos y
denvds que sean de origen de la prestacion de servicios de cafeterfz v restaurante), asf como de
cuaiguier tipe de contaminacién ccasionada por estosy por [as consecuenclas que se pueden originar
sobre la salud humana o sobse el medio amblente, sin perjuicio de 1as sanciones legales a que haya
lugar y sean impuestas por ka autoridad ambiental de la citada resolucidn 02309 de 1086,

utitizar instafar y
cumpiis con Io
ascrile en s item

El arrendataric deberd emplear faboratorios acreditados para fa certificacion de los  resultados en
materia ambiental gue estdn sometidos a un sistema de  intercalibracién analitica validzda mediante
sistemas referenciales  establecidos por el Instivto de Hidrologia, meteorologla v astudios

Sl
Prosenta anexo

50 | ambientales {IDEARM), dichos laboratorios deben poseer Ia resolucién de  aueditacion en donde se diﬂ;;zogf?éggg? o
presente el slcance en cuanto a pardmetrosy  métodos, los cuales deberdn estar registrados en la cumnplir con [oy
pdgina delIDEAM vavwsideam gov.co, o en el medio que iz entidad de control establezca, conformo lo ascrito en o Hem
sefiala el articulo 2.2.6.1.2.4 del Decreto 1076 de 2015 “Por medio de lo  cual se expide Decreto Unico
Heglomentario del Sector Ambiente y Desarrollc  Sostenible”

El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas “Se prohibe e vertimiento, ln St

51 disposicién @ permitir gue se disponga diresta o indirectomente a la red de afcantarillado publico y/o de ng z?":;;ggx;e
en cuerpos de agua de  uso priblico ¢ privado, cuglquier residuo o sustancia sélida, liquida o goseosa ifizar ?ﬂsia!ar y
qiie 52 considera coma peligrosa”, segin lo establecido en el Decrete 1076 de 2015, expedida por el curnplir eon 1o
presidente de la Repiblica de Colombia o la norma que I3 modifigue o sustituya. escrito en al ltem
Cuando las aguas residuales no domésticas, no refinan las condicicnes de calidad exigidas para su
vertimiento a Ia rad de alcantariflado piiblico, el arrendatario estd  obligado a realizar tratamiento
previo de vertimientos, conforme con fos  pardmetros fisicoquimicos de monitoreo y sus valores
limites maximo  permisibles en fos vertimientos puntuales de aguas residuales no domasticas (segin 9_’5
resutades de laboratorto de analists fisico quimico de las aguas residuales no domesticas), porende, Mediante

52 deberdn ser objeto de tratamiento  previo, mediante un sistema adecusdo y permanente que presentacion de la
garantice el cumplimiento en todo momento de les valores de refereacia, conforme zlo sefialado en propuesta se
#l artfeulo 16 de la resolucian 0631 de 2015 expedida por el ministerio de ambiente v desarrolio compromete
sostenible “Por Ja cual se estoblecen  pardmetros y los valores fimites mdximos permisibles en los
vertimientos puniales e cuerpas de agua superficiales y a los sistemnas de ofcontarifioda pablico y se
dicton otros disposiciones”
£l arrendatario debera efiminar el usa de bolsas plasticas, como acclén contundente para el maneo
de residuocs y cuidado de 1os recursos naturates.,

Prohibir et uso  de pititlos pldsticos como medida de conciencia sobre ef dafio a los recursos S
naturafesy el desperdicie incontrolado de las cindades que terminanen rellenos sanitarios sin ningén Presenta anexo

33 aprovechamiento. de compromiso de

Eliminar el uso  de mezdadares plisticos. utifizar instalar y
Prohibir el uso  de envases, portacomidas y cualquier recipiente de poliestirenn expandido cu{npilr con fo
{ICOPORY), para realizar sustitucidn de estos elementos o productos matertales queno contaminen el escrito en el ltem

amblente.
Elarrendatario se compromete 5 realizar mantenirmiento def ducto de escape de los gasesy vapores i
de {3 campana de extraccion {a todas las campanas para remover la  grasa, en filtrg, extractores de Presenta anexp

s | BASAO ventiiadores especialmente disefiados para remover los vapores de grasa v crear a lavezuna | de _(_:ompr{)rniso de
barreracontrael fuego), con una periodicidad minimo de tres meses a partir detiniciodefz actividad utitizar !“St‘ﬂ'af ¥
productiva o por saturacitn de la misma que exija reafizar el mantenimiento en mencr Hempo a ko CHETIDAF con lo
establecido, procedimiento que debe  realizarse por la empresa a carge, conforme a la Gufa Técnica | €9¢7ito en el ftem
GTS-USNA  sectorial 009 del 2007- ICONTEC

|
Elsrrendatario se compromete a dar disposicion final de aceites de cocine usados en cumplimientoa Presents anexo

55 § laresolucién 0316 del 2018 emitida por el Ministerio de  Ambiente y Desarrolla Sostenible "Por ef cugf ge _Compromisa da
seestoblece las disposiciones relacionadas con la disposicien de oceites de cocing usados y se dictan ugi;;zna;:;?iﬁﬁrgy
otras disposiciones”, escrito en el Hem
El arrendatarlo  se compromete a realizar un adecunde menejo de sustancias guimicas, como lo 5i
establece fa tey 55 del 02 de fulic de 1993 que expide el congreso de la repliblice “gue trota convenio Presenta anexo
170 sobre lo seguridnd en la utitizacién de los  productos guimicos en el trabais”, de compromiso de

ulilizar instatar y
De conformidad  con los dispuesto en la Resolucion 2640 de 2007 que expide ol Gerente General cumplir con lo
56 | del Instituta Colombiano Agropecuario — ICA *Por la cual se reglamentan las condiciones sanitarizsy | ©5¢1il0 en el ltem

de inocuidad en la produceitn primaria de ganade  porcine destinade al sacrificio para consumo
humano’

el arrendstario deberé realizar el manejo adecuado de los residucs  oradnicos {lavazas), generados
durante la ejecucidn del contrato, acorde con lo dispuesto por el Institute Colomblanc Agropecuario
—ICA, para jo cual deberd llevar un control de generacion y disposicin de los mismas, ¥ presgntar
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informe 2l supervisor del contrato de manera mensual en el que  especifique cudl 2s &f tratemiento o
disposicién aplicada, garantizando que  no se utilice para la alimentacién de ganade porgno.

E! arrendatario  deberd garantizar que los equipes eléctricos cumplan con normas técnicas de
eficiencia energética (de cdmputo y peiiférico), es decir, que tengan un bajo  consumc de energla y

5t
Presenia anexo

de comprotiiso de
7 que cuenten con optiones de encendido, Whemacitn v apagade {entregar fiches téonicas de los ufifizer instalar v
equipas}, conforme alz NTC 5310 eficienciz energética en equipos de refrigeradén comercial rangos cumplir con fa
de eficiencia y etiquetado y reglamanto téenico de etiquetado — RETIO- escrito en ef liem
El arrendatario deberd presantar los permisos, licenciss que dieran juger para o} fundionamiento ¥ S!‘
desamollo de su actividad praductiva, cualguier infraccidn ambiental por  omisidn de permisos, de m&fﬁggﬁe
58 | concesiones o licencias ambientales, que hublese sido  necesario tramitar antes del Infcio del uhifizar insialar
contrato, en el transcurso v después  de i3 actividad del contraic, serdn asumidas como HZ Dlirzon 103”
responsabilidad del  arrendatario. e;x o en ol Bemn
Ef arrendataric  deberd aplicar jas buenas préctices amblentales, participar de los programas vy
s0 tampafias amblentales, asi come las demds exigencias que se establezcan en e Sisterma de Gestidn Si
7 | Ambiental, gus contribuyan al cumplimiento de la  Polftica Ambieatat y Ohjetivos Ambientales ANEXA
Instiucionates, en todas les  actividades gue realice durante iz prestacién del servicio dentro de las FORMATO
instalactones policiales,
Et arrendatario  deberd cumplir con lo previsto en la Resolucidn 41012 de 20155 expedida por el
Ministerio de Minas y Energle “Por In cual se expide ef Reglomento  TBenico de etiguetndo - RETIO
expedido por el Ministerio de Minas v Energla, con fines de uso racional de energla aplicable a Sl
80 algunos equipos de uso final de energia aléctrica y gas combustible, pera su comercializacidny use Meaj;'ante
en Colombia” o sgueliz norma que ko modifique, adicione o sostituye, en  io relaconado oon los | Présentaciénde ja
slectrodomésticos que tengan ef stiquetado de eficiencia energética y que sean Hpo B como minima, propuesia se
entre e 55% v el 75%. compromete
El arrendatario debera, garantizar que fodas las  sustandias quiticas que se ulilicen parala
prestacion de servicio dentrode las instalaciones policiales, posean 16fulo de identfficacion
y les hojas de  seguridad, especificanda los siguientss foms: St
Mediante
" tdentidad del praducte presertacién de la
" Inforrnacion  sobre componenies propuesia se
" identificacicn  de peligros compremete
Primeros  awdlios
" inflamebilidad v explosien
Medidas en caso de derrames o escapes
Manipulacién v eimacenamiento
" Control de  exposicidn / proteccian personal
61 Propiedades fisicas y quimicas
Estabilided v reactividad
informacion toxicoldgica
Informacion  ecoigica
" Caonsideraciones relativas a la elirminacion
" Informacion relativa al iransporie
" informaciones reglamentarias
Esta informnacién debers ser aflegada en idioma espafiol ai supenvisor del contraio, en
aras de alender efecivamente  cualqufer situacion de emergencia, conforme &l
Decreto 1076 de 2015 "Por medio del cusl se e¥pide el Decreto Unico
Reglamentarie del Ssctor Bwbisnte y Desarrells Sostenibie®.
Parela adquisicidn de productos alimentarios y en los contratos de arrends miento de cafeterias o
82 restaurantes, se deberd incluir dentro de Jas obligaciones del  contratista Ia aplicacion de buenas S_;
précticas de manufactura-BEM, con arregio 2 lo previsto en ef Degreto 2075 de 1997 ¥ ta Resolucion Mediante
2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud o euslquier otrz disposidién que los modifique, weg?g;igg;céz ta
adicione o sustituya. compromete
&3 Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demds sustancias etiizadas en ef senvicie  de S,l ‘
cafeterfa, estén debidamente identificados ¥ guardados de acuerdo a iss  recomendaciones del Mec:.ilante
fbricante y fuers del drea de procesamiento de los alimentes. presentacin de  la
propuesia se
compromete
Altérmine cumplido del contrato 2l ARRENDATARIO dehe hacer entrega del local 6 espacio sin previa Sl
$4 | sclidiud o aviso por parte def ARRENDADOR, {NO se provroga automdticaments). De scuerde a lo Mediante
estpulade en el instructivo N 024 DIPON-DIRAF-70 de fecha 14/03/2020 “Linesmientos para | presentacionde la
suseriblr contratos de  arrendamiento de bienes inmuebles por parte de [z Policia Nacions® propuesta se
compromate
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G5

ALMACENAMIENTO DE VIVERES: Fl proponente se compromete a realizar e
procedimiento de almacenamiento de los viverss y alimentos de acuerdo alo  establecida
por fas normas. {Resolucion 2674 de 2013).

Las operaciones de almacenamiento debsn cumplir con  1as siguientes condiciones:

1. Debe Hevarse un conlrol de primeras enlradas v primeras salidas con ¢l fin de
garan-tizar Ia rotacién de los productos. Es necesario gue la  smpresa periadicamente dé
salida & producios y materialss indtiies, en  dasuso, cbsoletos o fuera de espacificaciones
para facililar la limpieza de  Ias instalaciones y eliminar posibles focos de conlaminacion.

2. El almacenamienfo de productos que requieren refrigeracion ¢ congelacidn se
reali-zara tentendo en cuenta fas condiciones de temperatura, humedad y circulacion del aire
gue requisra el alimento, materta prima o sumo. Eslas instalaciones se mantendran impias
¥ en busnas condiciones  higiénicas, ademas, se Hlevard a cabo un confrol de temperatura y
humedad que asegure la conservacion del preducto. Los disposilives de registro de ia
tempersatura ¥ humadad deben inspeccionarse a intervalos regulares y se debe  comprobar
su exactitud. La temperatura de congelacion debe ser de -18°C o menor.

3. El almacenamianto de los insumpos, malerias primas v productos {erminados se
rea-lizard de manera que se minimice su deferiors v se eviten  aquellas condiciones gue
pusdan aleciar la inocuidad, funcionalidad e inlegridad de fos nilsmos. Ademds, se deben
identificar claramenle y llevar regisiros para conoeer su uso, procedencia, calidad y tiempo
de vida.

4. E! almacenamienta de los insumos, materias primas o producios  termminados se
realizard ordenadamente en pitas o estibas con separacién  minima de 60 centfmetros con
respecto a las paredes perimelrales, v disponerse sobre palés o tarimas fimpias v en buen
estado, elsvadas del piso  por lo menos 15 centimelios de manera que se permila ia
inspeccidn, fimpieza v fumigacion, si es ol caso.

5. En los silos ¢ lugares deslinados al almacenamiento de malerias  primas, insumos v
productos terminados no pedran realizarse actividades  diferentes a estas.

6. Ef akmacenamiento de los alimentos v materias primas devuellos ala emprasaoque se
encuentren dentro de sus instalaciones con fecha de  vencimiento caducada, debe realizarse
en un area o depdsito exclusivo para  lal fin; este fugar debe idenfificarse claramente, se
lievara un libro de  registro en o cual se consigne ta facha v la cantidad de producio, las
salidas parciales ¢ fotales y su destino final. Estos productos en ningin - caso pueden
destinarse at reproceso para elaboracidon de alimentos para  consumo humano. Estos
registros estaran & disposicion de la autoridad  sanitaria competente. 7. Los plaguicidas,
detergentes, desinfectantes y olras  sustancias peligrosas que por necesidadss de uso se
encuentren dentro de la  falrics, deben eliquelarse adecuadamenta con un réfulo en que se
informe  sobre su f{oxicidad v empleo. Esfos productos dsben alma-cenarse en dreas
independientes con separacitn fisica ¥ su manipulacion sélo podra hacerla el personal
idéneo, evitando la conlaminacion de otros productos. Estas dreas debern eslar debidamento
identificadas, organizadas, sefializadas y aireadas.

51
ediante
presentacionde la
propuesla se
compromste

86

RECEPCION DE ALIMENTGS: Elencargade de la recepcion de afimenios debera  evilar su
deterioro no firdndolos con prusquedad o golpedndolos, no  sentdndose ni permitiendo que
se sienlen sobre bultos, guacales o cajas que  contengan alimentos, no permitiendo la
colocactsn de pesos 0 airumes sobre  alimentos, no dejdndoles expuestos al solo a fa
humedad. Deberdn _recharzarse los vegstales, legumbres, hodatizas, frutas v demas
empleados para la preparacion de alimentos, que pressnten mohg, hangos, hueces, clores
fétidos, penetrantes o caraclerfsticas de olor, colery  apariencia diferente a las normales. Las
carnes que presenten caracteristicas  de olor, color y apariencia diferente a las normales,
especialmente olory sabor Acido. Los enlatados que presenten envases deteriorados, rolos,
magullados, corroidos o con presencia de gas interior. Los elementes  eropacados cuya
envollura se encuentre rola o roida contaminada con orina, heces de roedores u ofros
animales o infectados como pardsitos por efemple  gorgojos. Los preductos. alimenticios
envasados gue presenten decoloracién, hongoes. Los huevos rotos, con manchas de sangre.
Los alimentos que vengan transportados con producios o insecticidas u otros oxicos. Se
deba realizar una rotacidén de los ahimentos.

S
Medianie
presendacion de i
propuesta se
compromete

G7

NORMAS SANITARIAS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS:
Contribuir a la minimizacion da riesgoes de  enfermedades e intoxicaciones a jos usuarios que
puedan ser acastonados o fransmitidos a través de alimentos consumidos. Bl oferente
debera ejercer conirol para dar cumplimienio a esias nommas especiaimente las
consagradas en  la resolucién 2674 de 2013,

S
Mediante
presentacionde fa
propuesta se
compromete

&8

NORMAS DE HIGIENE CON RESPECTQ A LOS ALIMENTOS: Sin excepcion los
alimentos vulnerables o perecederos como fa leche,  dervados lcleos, deberén ser
comprados en establecimisnios que garanticen Ia buena calidad de los mismos. Los
enlatados deberén tener la respoctiva  licencia sanifaria ¥ demas deberan ser revisados
minuciosamante para eliminar los que presenten enveses deteriorados, rotos, commoidos, o
con presencia de  gas interior,

S
Medianie
preseniacion de
propuesta se
compromete

&

Pagina 12 de 13




G3-2023-002693-ESECU

Una vez revisada la oferta presentada por el oferente GASTRONOMIA CAPITAL S A S., identificada
con NIT 900.939.572-7 representada legalmente por JOSE-ENRIQUE DUARTE PABON, Ideniificado
con Cedula de Ciudadania N° 19.144.058, frente & los requisitos habilitantes de ia invitacion publica
PN DIEPO CD 003 2023, se defermina que CUMPLE con la fotalidad de los requisitos técnicos, toda
veZ que subsano las novedades en el formato donde manifiesta que cumple con las condiciones
técnicas adicionales, anexando ceriificados y planes que le fueron requeridos.

Atentamente,

B,  Firmado digitsimente por
,g;t"ﬁ N‘i& Nombre: Juan Carlos Rico Medina

. Grade: Intendente Jefe
: Cargo: Comandante Seccion Estudiantes
L Cédula: 74814744
Dependencia: Comando De Agrupacion Esecu
Unidad: Esc De Carabineros Eduardo Cuevas Garcia
Correc: juan.ricod744@cormreo.policia.gov.co
24/04/2023 1112:47 a. m.

Anexo: no

CARRERA 3747 0D
Teléfono: 6641179
eseci.coagr@@policia.gov.co
wwaw. policia.gov.co

Humana
B A e e e

INFORMACION PUBLICA
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

SUBDIRECCION ESCUELA DE CARABINEROS "
EDUARDO CUEVAS GARCIA TG-ECD-003
SEGURIDAD ESECU

SUDIE-SEGUR - 28.25
Villavicencio, 24 de abril de 2023

Seflora Teniente Coronel

YANNETT TRIANA GOMEZ

Vicerrectora Logistica y Financiera DIEPO
Transversal 33 47A 35 sur

Bogota D.C

Asunto: Evaluacién Juridica Comité Juridico PN MEVIL CD 003 - 2023,

En atencion al comité de Evaluacion Juridica del proceso de contratacion en mencién, realizado el dia 21 de
abril del presente afio, respetuosamente me permito enviar a mi Coronel, el cumplimiento de los requisitos
juridicos establecidos, subsanando lags novedades presentadas en cuanto algunos requigitos que no se
cumplian, para io cual se procedera de conformidad, asi

OFERENTE: ) )
REPRESENTANTE LEGAL JOSE ENRIQUE DUARTE PABON.
CEDULA CIUDADANIA: 18.144.059 de arboledas (Norte de Santander)
RAZON SOCIAL: Gastronomia Capital SAS
NIT. 900.939.572-7
. - GASTRONOMIA CAPITAL SAS.
Aspectos — Requisitos Juridicos Observaciones
. Presenta en formaio establecido por la
Carta de Presentacidn de la Propuesta CUMPLE entidad.
g;:;f;cado de Existencia y Representacion CUMPLE | Presenta certificado camara y comercio
Boletin responsable fiscales CUMPLE Ng regisira antecedentes
Certificado antecedentes disciplinarios CUMPLE No registra antecedentes disciplinarios.
Certificado antecedentes Judiciales CUMPLE No registra antecedentes Judiciales
Verificacion Registro Nacional de Medidas CUMPLE Se verifict el Sistema Registro Nacional
Correctivas RNMC de Medidas Correctivas RNMC
. L . . Presenta certificacién de pago de
Certificacion de pago de seguridad social y CUMPLE seguridad social y aportes parafiscales y
apartes parafiscales e :
administradera de riesgos laborales.
{dentificacion tributaria CUMPLE Presenta copia de !;eL?_;_stro unico tributario
Fotocopia cedula de ciudadania del o . .
representante legal. CUMPLE | Presenta fotocopia cédula de ciudadania.
Compromiso anticorrupcion CUMPLE Presenta certificado
Crigen licito de los recursos CUMPLE Presenta certificado firmado por el
representante
Inhabilidades s incompatibilidades CUMPLE Presenta declaracion juramentada
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En conclusion, a la anterior verificacidn por parte del comité, se logré establecer gue SI cumple con la totalidad de
los documentos en los aspectos juridicos.

Se deja constancia que se consultaron las paginas virtuales de la Procuraduria, Contraloria General de la
Republica, pagina de la Policia Nacional, y &l Sisterna Registro Nacional de Medidas Correctivas RNMC, los datos
de identificacion del oferente ya relacionado, guien no se encuentra registrado con sanciones ni inhabilidades
vigentes.

Lo anterior para conocimiento de mi Coronel y fines que estime pertinentes.

Atentamente,

Firmado digitalmente por:

Nombre: Bayron Andres Forero Cardona

Grado; Teniente

Cargo: Jefe Seguridad Instalaciones

¢ Cédula: 1110446179

- Titulo: Especialista En Servicio De Policia
Dependencia: Seguridad Esecu

Unidad: Esc De Carabineros Eduardo Cuevas Garcia
Correo: bayron. forero@correo.policia.gov.co
24/04/2023 8:44:31 a. m.

Anexo: si

Carrera 37 47 00

Teléfono: 6641179
esecu.segur@palicia.gov.co
www.policia.gov.co

Humana
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