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Honda, 02 de mayo de 2023

Serior coronel

GERMAN ALFONSO MANRIQUE CORNEJO
Comandante Policia Metropolitana de Ibagué (E)

Carrera 48 Sur No 157 — 199 Picalefia
Ibagué.

ASUNTO: informe de supervisién del contrato PN METIB No. 87-1-30023-2023
TIPO DE INFORME

PERIODICO _X_ OFINAL ___

Periodo del informe de supervision

]

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacion y sancion de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestion publica”, asi como de la Resolucion No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacién de la Policia Nacionafl", Resolucion No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 2014”, y la “Gufa para el ejercicio de las funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

* Mediante comunicacion oficial No. GS-2023-019898-METIB del 17/03/2023, el sefior Coronel CARLOS
GERMAN OVIEDO LAMPREA, obrando en calidad de Comandante de la Policia Metropolitana de Ibagué,
nombré como supervisor del contrato del asunto al sefior Mayor LUIS GABRIEL LOPEZ AYALA,
Administrador centro Vacacional Honda.

» Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: MENSUAL

¢ No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 1

1. Informe de supervision del mes de marzo del periodo comprendido entre 07/03/2023 al
31/03/2023 presentado mediante comunicacion oficial No GS-2023-048982-DETOL del
31/03/2023.
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Informacion del contrato

u orden de compra

Contrato No. / Orden
de compra No.

87-1-30023-2023 del 06 de marzo de 2023

Objeto del Contrato /
instrumento de
agregacion de la orden
de compra

ARRENDAMIENTO DE LOS ESPACIOS DESTINADOS A LOS SERVICIOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL CENTRO VACACIONAL HONDA, INCLUYE UN
(1) RESTAURANTE, UN (1) MINIMERCADO Y UN (1) DOMO, PARA UN
TOTAL DE TRES (3) PUNTOS DE SERVICIO.

Contratista

EL MIRADOR DEL SUMAPAZ.

Representante legal

EDUIN ALBERTO ARTEAGA PINZON
C.C. No 14.254.491 de Melgar - Tolima

Valor inicial del
contrato u orden de
compra

ONCE MILLONES SETECIENTOS CINCUENTA Y OCHO MIL CIENTO
SESENTA 'Y CUATRO PESOS ($ 11.758.164,00) M/CTE., IVA INCLUIDO

Valor adiciones del
contrato u orden de
compra

N/A

Valor total del contrato
u orden de compra

$ 11.758.164,00

Plazo de ejecucion
inicial

Del 17/03/2023 hasta 16/03/2024

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion del
contrato u orden de
compra

17/03/2023

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucién
del contrato u orden de
compra {pactada
inicialmente)

17/03/2024

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion de
la(s) adicidn(es)

N/A

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucién
de la(s) adicién(es)

N/A

Adiciones

N/A

Modificatorios

N/A

Prorrogas

N/A

Otros

N/A

1.1 Acciones adelantadas:

En cumplimiento al Contrato No 87-1-30023-2023 del 06/03/2023 cuyo objeto es ARRENDAMIENTO
DE LOS ESPACIOS DESTINADOS A LOS SERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL CENTRO
VACACIONAL HONDA, INCLUYE UN (1) RESTAURANTE, UN (1) MINIMERCADO Y UN (1) DOMO,
PARA UN TOTAL DE TRES (3) PUNTOS DE SERVICIO”, se realizé contacto mediante el abonado No
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3125311180 para coordinar la entrega de los puntos de servicio y el correspondiente inventario de los
enseres y bienes ubicados en los mismos.

e Mediante comunicacion . oficial GS-2023-052867-DETOL, se notifico y se solicité el pago
correspondiente al consumo de energia por parte del arrendatario de Ia factura con cadigo No 578871
por valor de $1.193.102,00 emitida por la Empresa CELSIA.

e Se verifico el pago de! servicios de energia de la factura No 57887154, la cual fue cancelada por el
arrendatario en fecha 12/04/2023.

» Se realizg verificacion de las condiciones de aseo y limpieza de los puntos de servicio de alimentos y
bebidas.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

El arrendatario debera contar con el siguiente personal técnico y operario a laborar en los
espacios dados en arrendamiento; asi:

Administrador/vendedor con conocimiento en atencién al

liente, quien esté a cargo de atender la cafeteria, de recibi

el dinero (no realizar4 funciones que tengan que ver con

preparacién de alimentos)

Lg)ocinero con experiencia en preparaci6n y alistamiento del
limentos.

uxiliar de cocina con experiencia en preparacién de

limentos.
Enviar al supervisor del contrato mensuaimente la planilla detallada del pago de seguridad
social del personal vinculado a la actividad, desde el momento de adjudicado el contrato
hasta la terminacién del mismo.

1 1 Envia planila de
. Sl pago seguridad
social

2 1

2 1

El arrendatario se compromete a hacer entrega del listado de los precios de los productos
alimenticios a vender; los cuales serén verificados y aprobados por el supervisor del contrato.
Para lo cual, se tomara como referente los precios del mercado y las necesidades de la
2 poblacién objeto del presente estudio y en concordancia con la oferta inicial. sl Entrego listado de

" | La lista de precios propuesta debe ser sostenida por toda la vigencia del contrato de precios de productos
arrendamiento, cualquier cambio debe ser aprobado por el supervisor del contrato y estar
debidamente justificado previa verificacién con los precios del mercado. (al inicio det

contrato). .
El arrendatario presentard las hojas de vida del personal que laborara en el punto de servicio, Pfesento hojas de
3. | donde se evidencie la idoneidad y la experiencia relacionada en el servicio de alimentos (al SI vida del personal

inicio del contrato). que labora.
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4.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El
arrendatario durante la vigencia del contrato, realizard mediante listas de chequeo las
inspecciones sobre el estado de limpieza de areas, equipos y superficies mensuaimente.

Sl

Presenta lista de

chequeo

El arrendatario debe realizar la Matriz de identificacién de peligros, valoracion, evaluacién y
control de riesgos ocupacionales, firmado segln alcance de licencia establecida en la
Resolucién 0312/2018 (técnico, tecndlogo o profesional en Seguridad y Salud en el Trabajo),
con licencia vigente.

Por emergencia sanitaria teniendo en cuenta los peligros priorizados entre los cuales esté el
“Biol6gico”.

E! documento debera estar firmado por la Profesional o especialista en SST.

Anexar licencia vigente.

Si

Presento matriz.

El arrendatario debera entregar el plan de emergencias y/o contingencia firmada por el
responsable de SST.

~Contara con: extintor, botiquin, sefializacién de emergencia, camilia (es) de acuerdo a la
valoracién realizada por ¢l profesional frente a las amenazas, para del punto de acuerdo al
cumplimiento de ley.

- Acta de capacitacion frente al plan y elementos de emergencia.

Sl

Presenta plan de
emergencia

El arrendatario debera entregar el Manual de SST firmado por un técnico, tecnélogo,
profesional o especialista en SST, de acuerdo a lo establecido en la Resoluciéon 0312 de
2018.

Si

Presenta manual

SS8T.

El Arrendatario adjuntara las actas de forma mensual del Comité Paritario de Seguridad y
Salud en el Trabajo o vigia de acuerdo al Decreto 614 de 1984, Resolucién 1016 de 1989,
Decreto-Ley 1295 de 1994, Ley 1562 de 2012 y Decreto 1072 de 2015, Resolucion 2013 de
1986.

Sl

Se verifica actas

El arrendatario presentara al supervisor del contrato un informe mensual de la consolidacién
de las facturas, para validar el cumplimiento de lo establecido en el Articulo 617 del Estatuto
Tributario.

Si

Presenta
facturacion.

10.

El Arrendatario reportara todos los accidentes de trabajo presentados de forma mensual con
sus respectivos soportes de acuerdo al cumplimiento de ley. Resolucion 1401 de 2007 (Mayo
14) “Por la cual se reglamenta la investigacién de incidentes y accidentes de trabajo”.
Informe mensual de los accidentes presentados durante el periodo, firmado por el
Representante Legal, y responsable de SST.

Casos presuntamente positivos en COVID-19 de origen laboral.

Asi mismo allegara las investigaciones de los accidentes de trabajo en el caso que se
presente.

Sl

Sin observacion.

1.

Decreto 1072 de 2015 CAPITULO 6 SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD
EN EL TRABAJO.

Informe mensual del ausentismo presentados durante el periodo, firmado por el
Representante Legal, y responsable de SST.

Casos presuntamente positivos en COVID-19 de origen comun.

Los demds que se requieran para la atencion de la pandemia.

Sl

Presento informe.

12.

E! oferente debera certificar por escrito las siguientes condiciones de higiene:

. Debe utilizar agua potable para la preparacion de los alimentos.

. se debe mantener una buena disposicion de los residuos sélidos de conformidad
con lo establecido en el decreto 3075 de 1997.

. Lavado de manos con agua y jabén, antes de comenzar el trabajo, cada vez que
salga y regrese al area asignada y después de manipular cualquier material u objeto que
pudiese representar un riesgo de contaminacion para el alimento. sera obligatorio realizar la
desinfeccién de las manos.

. Mantener el cabelio recogide y cubierto totaimente mediante malla, gorro u otro
medio efectivo, mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte, usar calzado cerrado, de
material resistente e impermeable y de tacon bajo, de ser necesario el uso de guantes, estos
deben mantenerse limpios.

. Los alimentos o materias primas crudos tales como hortalizas, verduras, carnes, y
productos hidrobiolégicos que se utilicen en {a preparacion de los alimentos deberan ser
lavados con agua potable corriente antes de su preparacién.

. El servido de los alimentos debera hacerse con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
segun sea el tipo de alimento, evitando en todo caso el contacto del alimento con las manos.
. El lavado de utensilios debe hacerse con agua potable corriente, jabon o
detergente y cepillo, en especial las superficies donde se pican o fraccionan los alimentos,
las cuales deben estar en buen estado de conservacién e higiene;

. Las superficies para el picado deben ser de material sanitario, de preferencia
plastico, nylon, polietileno o teflon.

S!

Presento
certificacion.

13.

El ay;endatario se compromete a ofrecer productos con alta calidad, nutricién completa y
equilibrada que incluya alimentos constructores, energéticos y reguladores, que tengan las

Sl

Sin observaciones
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cantidades nutricionales requeridas y que guarden entre si las proporciones de cada uno de
los nutrientes, protefnas, grasas, carbohidratos, vitaminas y minerales suficientes y

adecuadas que den el aporte calorico y nutricional al personai de estudiantes y auxiliares de
Policia.

14.

El arrendatario se compromete a presentar las hojas de vida de los empleados que requiera
para la prestacién del servicio.

Sl

Presento hojas de
vida.

15.

El arrendatario se compromete a garantizar la calidad de sus productos, para fo cual
suscribira como minimo pélizas de cumplimiento, responsabilidad civil extracontractual, pago
oportuno de salarios y prestaciones sociales a sus empleados, calidad en los productos,
buen manejo y conservacién de los alimentos, elementos, instalaciones y materiales
entregados para la ejecucion del contrato, asi como el mantenimiento en impecable estado
de aseo del sitio objeto del contrato, como lo exige las condiciones de higiene y sanitarias
vigentes.

Si

Sin observaciones

16.

El arrendatario se compromete a utilizar insumos y productos de primera calidad los cuales
deberan cumplir entre ofros con las exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes, para
lo cual el Centro Vacacional Picalefia podra ordenar cada vez que lo estime conveniente la
toma de muestras para andlisis quimicos o bacteriolégicos en uso o en stock.

Sl

Sin observaciones

17.

El arrendatario se compromete a publicar los ments a ofrecer en lugar visible en las
instalaciones del restaurante.

SI

Sin observaciones

18.

El arrendatario se compromete a remitir con la suscripcién del contrato, las hojas de vida del
personal que laborar& con él, con el fin de realizar el respectivo estudio de seguridad del
personal que prestara el servicio, si llegado el caso alguna de las hojas de vida del personal
presentado a laborar no cumple el respectivo estudio de seguridad, el arrendatario debera
suplir esta necesidad con la presentacion de una persona distinta a la rechazada para
realizar nuevamente el estudio de seguridad, si e arrendador lo requiere.

Sl

Presento hojas de
vida.

19.

El arrendatario se compromete a cumplir las obligaciones laborales y fas del cédigo
sustantivo de trabajo y las del sistema de riesgos profesionales, con el personal contratado
por su cuenta y riesgo el cual serd a cargo exclusivo del arrendatario incluido salarios,
prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad social.

Sl

Sin observaciones.

20.

Ei arrendatario se compromete a ofrecer todos los productos refacionados en la propuesta,
haciendo los ajustes solamente bajo los criterios sefialados en los términos de referencia y
de acuerdo a los requerimientos del Centro Vacacional y a mantenerlos durante el tiempo
del contrato.

Sl

Sin observaciones.

21.

El arrendatario se compromete anexar el certificado de manipulacién de Alimentos expedido
por la secretaria de Salud y/o entidades adscritas, del personal que laborara y adicionalmente
a capacitarle con entidades competentes en ia manipulacién de alimentos y atencién de
personal, con el objeto de garantizar un buen servicio y optimas relaciones interpersonales
entre el personal a su cargo y el de la POLICIA NACIONAL DE COLOMBIA.

Si

Anexo certificado

22.

El arrendatario se compromete a mantener en perfecto estado de aseo y en condiciones
6ptimas de salubridad las instalaciones del restaurante, asf como todos sus elementos de
menaje, cubiertos, equipos y utensilios para una 6ptima atencién y a realizar las
fumigaciones necesarias para su adecuado estado. El arrendatario deberad realizar
iniciaimente y luego cada semestre control de examen bacteriolégico de frotis de garganta y
ufias, coproparasitologico y serologia, presentando los correspondientes certificados al
supervisor del contrato.

Si

Sin observaciones

23.

El arrendatario se compromete a que el personal que labore dentro del restaurante esté
debidamente dotado de su vestuario y uniformado y con los accesorios necesarios para una
impecable presentacion personal (gorros, guantes, tapabocas, etc.).

Sl

Sin observaciones

24,

El arrendatario se compromete a realizar ef procedimiento de recepcion y almacenamiento
de los viveres y alimentos de acuerdo a lo establecido por las normas, asi como a dar un
adecuado manejo a los desperdicios colocando unas canecas para su recoleccion y
eliminacién.

Sl

Sin observaciones

25.

El arrendatario se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y utensilios
entregados en Optimas condiciones, y a responder por pérdidas o dafios cuando se
demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados de propiedad de la POLICIA
NACIONAL DE COLOMBIA, asi como por los dafios ¢ perjuicios que cause a terceros.

Si

Sin observaciones

26.

El arrendataric se compromete a realizar las reparaciones locativas y adquirir el
equipamiento y accesorios necesarios cuando las circunstancias lo ameriten previa solicitud
al Administrador del Centro Vacacional Picalefia, asi mismo a no realizar obras ni
modificaciones estructurales sin autorizacién expresa del contratante.

Sl

Sin observaciones

27.

El arrendatario se compromete a desarrollar acciones necesarias para prevenir accidentes
para lo cual deberé tener previsto la ejecucién de un programa de seguridad industrial y la

sefializacién correspondiente.

Si

Sin observaciones
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28.

El arrendatario se compromete a atender las solicitudes de mejoramiento que le realice el
Centro Vacacional Picalefia por diferentes razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas
en los términos que para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como facilitar y
colaborar para la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio (encuesta,
entrevistas, buzén de sugerencias. Etc).

Si

Sin observaciones

29.

El arrendatario se compromete a ejercer el control necesario sobre la calidad del servicio que
ofrece; generando las acciones necesarias para la oportuna y buena atencion.

Sl

Sin observaciones

30.

E! arrendatario se compromete a mantener al dia el pago de los servicios publicos
domiciliarios gque cause y respondera por el pago de estos con su pecunio.

Sl

Sin observaciones

3.

El arrendatario se compromete a presentar dentro de su oferta el programa de aseo,
desinfeccién, fumigacion y control microbiol6gico que adelantara especificando entre otros
su periodicidad, la cual deberé ser como minimo la exigida por las autoridades competentes.

81

Sin observaciones

32.

El arrendatario se compromete a adquirir en sitios legalmente establecidos y reconocidos
todos los viveres, alimentos y productos de primera calidad, necesarios para el correcto
funcionamiento del suministro de restaurante. Asi mismo, informara las empresas y/o
personas a las que adquiere los elementos suministrando sus datos como nombre,
identificacién, nimero telefénico, direccion del expendio de alimentos. Se le prohibe el
ingreso de vivieres de contrabando o en mal estado. Sin excepcién los alimentos vulnerables
o perecederos como la leche, derivados [acteos, carnes, huevos, pescado, frutas y verduras
deberan ser compradas en establecimientos que garanticen la buena calidad de los mismos.
Los enlatados deberan tener la respectiva licencia sanitaria y deberan ser revisados
minuciosamente para descartar o eliminar los que presenten coloracion, hongos o envases
deteriorados, rotos, corroidos o con presencia de gas interior. El arrendatario se compromete
a cumplir el Decreto 1500 de 2007 “Por el cual se establece el reglamento técnico a través
del cual se crea el Sistema Oficial de Inspeccion, Vigilancia y Control de la Carne, Productos
Carnicos Comestibles y Derivados Cérnicos Destinados para el Consumo Humano y los
requisitos sanitarios y de inocuidad que se deben cumplir en su produccién primaria,
beneficio, desposte, desprese, procesamiento, almacenamiento, transporte,
comercializacion, expendio, importacidn o exportacién”.

Sl

Sin observaciones

33.

El arrendatario se compromete a presentar programacién para realizar el mantenimiento
técnico preventivo y correctivo del equipamiento y a la reposicion del equipo, asi mismo de
menaje si fuere del caso, elementos que para el efecto le eniregue en inventario el Centro
Vacacional Picalefia, sin costo alguno para la POLICIA NACIONAL. Para adelantar dicho
mantenimiento debera solicitar aprobacion al supervisor del contrato. Estos mantenimientos
sin costo alguno para el Centro Vacacional.

S!

Presento
programacion

34.

El arrendatario se compromete a pagar el canon de arrendamiento pactado dentro de los
primeros cinco (5) dfas habiles de cada mes o a los cinco (5) primeros dias que correspondan
a la fecha de celebracién del contrato y los servicios ptiblicos domiciliarios a su cargo.

Sl

Sin observaciones

35.

El arrendatario debe garantizar un men diario diferente, para cada una de las comidas en
sus distintas dietas.

Sl

Sin observaciones

36.

Los equipos extras gque requiera el arrendatario para la organizaciéon y producciéon de
suministros, seran aportados por el arrendatario sin costo adicional para la POLICIA
NACIONAL.

Si

Sin observaciones

37.

El horario para la atencién al putblico, que requiere el restaurante y cafeteria del Centro
Vacacional Picalefia, es de todos los dias, desde las 07:00 horas a las 20:00 horas, el horario
para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo la supervisién del personal de
seguridad de las instalaciones; permitiendo la revision de los vehiculos y elementos
ingresados.

Sl

Sin observaciones

38.

El contratista no podra servir comidas preparadas el dia anterior, los alimentos se deben
preparar el mismo dia en que serdn consumidos.

Sl

Sin observaciones

39.

Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al sistema de seguridad social integral y
paraﬁscgl, (gajas de compensacién familiar, SENA e ICBF), por cuanto el cumplimiento de .
esta obligacion es requisito indispensable para la realizacién de cualquier pago.

Si

Sin observaciones.

40.

CERTIFICAR por escrito, Que cumple con la reglamentacién legal en materia de Proteccion
Ambiental, conforme a la ley 23 de 1973, Ley 99 de 1993, Ley 430 de 1998, Ley 1466 de
2011, ley 1333 del 2009, Decreto 1228 def 6 de Mayo de 1997, Decreto 1076 de 2015,
Decreto 4741 del 2005, Decreto 2041 de 2014, resolucién 0372 del 26/02/ 2009, Resolucion
1511 del 2010, resolucion 1512 del 2010 ofros.(...) y que cuenta con programas
implementados para la proteccion del medio ambiente, ANEXANDO, matriz legal, matriz de
impacto y aspectos ambientales, y plan de trabajo firmado por el representante legal.

St

Presenta
certificacion

41.

CEBTIFIQAR por escrito, Que aplicara las buenas practicas ambientales, asi como
participacién en los programas y campafias ambientales, vy demas exigencias que se

Sl

Presenta
certificacion
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establezcan en el sistema de gestién ambiental de Ia unidad o todas las camparias que
realicen durante la prestacion del servicio dentro de las instalaciones policiales.

42,

Es de responsabilidad exclusiva del arrendatario los perjuicios ala salud que se cause al
usuario, con productos suministrados, de conformidad con lo reglamentado en el inciso
segundo del articulo 78 de la Constitucién Politica de Colombia: “(...) Seréan responsables,
de acuerdo con la Ley, quienes en la produccién y en la comercializacién de bienes y
servicios, atenten contra la salud, la seguridad y el adecuado aprovisionamiento a
consumidores y usuarios.

Sl

Sin observaciones

43.

El arrendatario se compromete a realizar el procedimiento de recepcion y almacenamiento
de los alimentos de acuerdo a lo establecido por el decreto 539 de 2014 y resolucién 2310
de 1986 de Ministerio De Salud, asi como a dar un adecuado manejo a los desperdicios.

Sl

Sin observaciones

44,

El arrendatario se compromete a devoliver el espacio arrendado, el equipamiento y utensilios
entregados en éptimas condiciones de uso y conservacion, y a responder por pérdidas o
dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados o de control
administrativo de propiedad de la Policia Nacional, asf como por los dafios o perjuicios que
cause a terceros.

Si

Sin observaciones

45,

El posible oferente garantizara por escrito que se encuentra en el plan de manejo ambiental
con respecto al post consumo, en el entendido de que una vez terminada la vida util de los
bienes, empagques y recipientes que provea a la entidad, los reciba nuevamente y proceda a
realizar su disposicion final adecuada, allegando al sefior supervisor del contrato el soporte
documental de su destruccién final. De igual forma, se compromete por escrito a que
cualquier infraccion ambiental por omision de permisos o licencias que hubiese sido
necesario tramitar antes del inicio del contrato, sera asumida como su responsabilidad, de
igual forma que acatara toda la normatividad vigente existente y referente en materia
ambiental, en buenas practicas ambientales, asf como las disposiciones expedidas por las
autoridades ambientales competentes.

De acuerdo a la normatividad vigente segin decreto 1082 del 26 de mayo de 2015 "POR
MEDIO DEL CUAL SE EXPIDE EL DECRETO UNICO REGLAMENTARIO DEL SECTOR
ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL".

Articulo 2.2.1.1.2.4.3. Obligaciones posteriores a la liquidacién. Vencidos los términos de las
garantias de calidad, estabilidad y mantenimiento, o las condiciones de disposicion final o
recuperacion ambiental de las obras o bienes, la Entidad Estatal debe dejar constancia del
cierre del expediente del Proceso de Contratacién. (Decreto 1510 de 2013, articulo 37).

Si

Presenta plan de
manejo ambiental.

46.

Dando cumplimiento a las medidas adoptadas por el Gobierno Nacional, en el marco de Ia
emergencia sanitaria decretada a causa de la infeccidn respiratoria aguda denominada
COVID- 19, en consonancia con las directrices institucionales impartidas, tendientes a
garantizar la debida proteccion de la salud de sus funcionarios y contratistas, debe ser
congruente con las medidas de bioseguridad indicadas en el numeral 3° del anexo técnico
de la Resolucién No 000666 del 24 de abril del 2020, "Por medic de la cual se adopta el
protocolo general de bioseguridad para mitigar, controlar y realizar el adecuado manejo de
la pandemia del Coronavirus Covid-19" en armonia con la caracterizacion del personal.

Sl

Sin observaciones

47.

El arrendatario se compromete a realizar ef mantenimiento semestral a las trampas de grasas
del restaurante y cafeteria, haciendo entrega al supervisor del contrato un informe con su
respetivo certificado de disposicion final de los residuos por una empresa avalada,

Si

Sin observaciones

48.

El arrendatario se compromete a dar disposicidn final de aceites de cocina usados en
cumplimiento a la Resolucion 0316 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible “Por el cual se establece las disposiciones relacionadas con la
disposicion de aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones”.

81

Sin observaciones

49.

EL ARRENDATARIO se compromete a realizar el procedimiento de recepcion y
almacenamiento de los viveres y alimentos de acuerdo a lo establecido por las normas de
estandares de alta calidad. Las materias primas e insumos para alimentos cumpliran con los
siguientes requisitos:

* Recepcién de materias primas deben realizarse en condiciones que eviten su
contaminacion, alteracién y dafios fisicos.

+ Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previos al uso, clasificados y
sometidos a anélisis de elaboracién cuando asl se requieran, para determinar si cumplen
con las especificaciones de calidad establecidas.

sl

Sin observaciones
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+» Las materias primas se someteran a la limpieza con agua potable y otro medio adecuado
de ser requerido y a la descontaminacién previa a su incorporacion en las etapas sucesivas
del proceso.

» Las materias primas conservadas por congelacién que requieran ser descongeladas previo
al uso, debe descongelarse a una velocidad controlada para evitar el desarrollo de
microorganismos; no podran ser recongeladas, ademas, se mampularan de manera que se
minimice la contaminacién proveniente de otras fuentes.

» Las materias primas e insumos que requieran ser aimacenadas antes de entrar a las etapas
de proceso, deberan almacenarse en sitios adecuados que eviten su contaminacién y
alteracion. (Estribos y/o estantes a una altura de 15 cm del piso).

« Los depGsitos de materias primas y productos terminados ocuparan espacios
independientes, salvo en aquellos casos en que a juicio de la autoridad sanitaria competente
no se presenten peligros de contaminacién para alimentos.

* Las zonas donde se reciban o almacenen materias primas estaran separadas de las que
se destinara a elaboracién o envasado del producto final. La autoridad sanitaria competente
podré eximir del cumplimiento de este requisito a los establecimientos a los cuales no existe
peligro de contaminacién para los alimentos.

50.

EL ARRENDATARIO se compromete a dar cumplimiento a la Resolucion 5109 de 2005 “Por
la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que
deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humano’.

Sl

Sin observaciones

51.

EXIGENCIAS EN MATERIA DE HIGIENE Y SANIDAD AL PERSONAL
REQUISITOS DEL PERSONAL:

El personal manipulador de alimentos debe haber pasado por un reconocimiento médico
antes de desempeiiar esta funcion. Asf mismo, debera efectuarse un reconocimiento médico
cada vez que se considere necesario por razones clinicas y epidemiolégicas, especialmente
después de una ausencia del trabajo motivada por una infeccién que pudiera dejar secuelas
capaces de provocar contaminacién de los alimentos que manipulen.

EL ARRENDATARIO tomara las medidas correspondientes para que el personal
manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento médico, por lo menos una vez
al afio.

EL ARRENDATARIO tomara las medidas necesarias para que no se permita contaminar los
alimentos directa o indirectamente por ninguna persona que se sepa o sospeche que
padezca alguna enfermedad susceptible de transmitirse por los alimentos que sea portadora
de una enfermedad semejante, o que presente heridas infectadas, irritaciones cutéaneas
infectadas o diarrea. Todo manipulador de alimentos que represente un riesgo de este tipo
debera ser apartado de la manipulacién de alimentos.

La empresa contratista debe garantizar que desde el inicio de la ejecucion del contrato todo
el personal por ella contratado debe ademas de poseer el certificado de manipulacién de
alimentos expedido por entidad competente, haberse practicado los siguientes exdmenes de
laboratorio, los cuales deberan ser tomados como minimo cada tres meses durante la
ejecucién del contrato:

v Coprocultivo para saimonella y shigella.
v KOH para ufias.

v Secreciones nasofaringeas.

v Seriado de baciloscopia.

v Certificado médico.

El contratista se compromete a anexar el certificado de Manipulacién de Alimentos expedido
por la secretaria de Salud y/o entidades adscritas, del personal que laborara, en la
manipulacion de alimentos desde el primer dia que ingresa a trabajar en el restaurante.

sl

Sin observaciones
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E! oferente certificara por escrito que cubrird con los gastos de la LICENCIA SANITARIA

52. | para el inmueble objeto de arriendo, y respecto al personal de produccion y distribucion, éste Sl Sin observaciones
debera acreditarse idéneo en manipulacion de alimentos.

COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL:

Como aporte al Sistema de Gestion Ambiental de la Policia Nacional, y la
implementacién de las compras verdes o compras publicas sostenibles el
ARRENDADOR debera:

El ARRENDATARIO empleara de preferencia productos de sello ambiental
colombiano u otro reconocimiento a nivel Nacional o Internacional, como
certificaciones en la Norma ISO 14001 por entes certificadores acreditados.

El arrendatario dispondra de un funcionario quien seré el encargado de hacer
cumplir la normatividad en las practicas y manejo de residuos, quien realizar4 las
coordinaciones con el responsable de gestién ambiental de la Escuela de Policia
Gabriel Gonzélez

MANEJO ADECUADO DE RESIDUOS:

Los residuos sélidos deben ser removidos frecuentemente de las 4reas de
produccién y disponerse de manera que se elimine la generacién de malos olores,
insectos y roedores.

El establecimiento debe disponer de recipientes con tapas de tamafio acorde a la cantidad . i
§3. | de residuos generados y bolsas apropiadas, segtn el cédigo de colores establecidos por la Sl Sin ebservaciones
unidad, para la recoleccién y almacenamiento de los residuos sélidos asi:

olsa color azul

El lugar donde se almacenen los residuos estard debidamente sefializado, en perfecto
estado de orden y limpieza. En general su ubicacién debe ser de tal forma que se evite la
contaminacion cruzada.

EL ARRENDATARIO se compromete a realizar un adecuado manejo de los residuos sélidos

y liquidos generados, cumpliendo con el programa de Gestion Integral de los Residuos de la
Unidad.

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS:

EL ARRENDATARIO sera el responsable de la correcta clasificacién, recoleccién y
transporte de los residuos generados, al lugar que destine la Unidad (CENTRO DE ACOPIOQ),
debidamente separados, segtn las politicas ambientales de la Institucién y en los horarios
establecidos para la misma responsabilidad sin generar desorden o desaseo en el lugar de
disposicién. .

EL arrendatario debera certificar por escrito el cumplimiento al Decreto 1072 de 2015 “Por
medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo”, Capitulo 6
“Sistema de Gestién de la Seguridad y Salud en el Trabajo®, normas que lo reglamenten,
adicionen, modifiquen o sustituyan, las cuales definen las directrices de obligatorio
cumplimiento para implementar el SGSST, aplicable para todos los empleadores puiblicos p t
54. | y/o privados, confratantes de personal bajo modalidad de conirato civil, comercial o sl resenta
administrativo, organizaciones de economia solidaria y del sector cooperativo, empresas de certificacion
servicios temporales, con cobertura a los trabajadores dependientes, contratistas,
trabajadores cooperados y trabajadores en misién.




Pagina 10 de 12

Cédigo: 2BS-FR-0019

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021

Versién: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U

ORDENES DE COMPRA

55.

CRITERIOS SST

SOPORTE REQUERIDO

Aportar la copia del Sistema de
Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo del contratista, con Ila
evaluacion del riesgo aplicable a la
actividad contratada y lo establecido
en el articulo 2.2.46.23 del Decreto
1072 de 2015 o la norma que lo
sustituya.

Certificado de implementacion del SGSST, que
contenga:

1) Tiempo total de ejecucion del SGSST en la
empresa con la evaluacion del riesgo aplicable a
la actividad contratada (Riesgo |, Il {ll, IV, V, de
acuerdo al Decreto ntimero 1607 DE 2002).

2) Cumplimiento de la Resolucién 312 del 13 de
febrero de 2019 “Por la cual se definen los
Estandares Minimos de! Sistema de Gestion de la
Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST”
cerfificar gue se comprometen a cumplir en lo
establecido en el Articulo 26 de la presente
norma, anexando el porcentaje de cumplimiento
de la evaluacion de los estandares minimos.

Nota: El certificado debera estar firmado por el
responsable SGSST o quien haga sus veces,
con el respectivo nimero de Licencia en Salud
Ocupacional o en Seguridad y Salud en el Trabajo
vigente y anexar la respectiva resolucion de la
licencia en SST segtin alcance y certificado del
cursc de 50 horas SGSST.

- Certificar documentaimente que
durante la ejecucidn contractual
cumplird las responsabilidades
establecidas en el Articulo No.
2.2.4,6,10, del Decreto 1072 de
2015.

- Presentar al contratante el examen
pre ocupacional, acorde a los
peligros y riesgos inherentes vy
asumidos durante la ejecucion de la
tarea contratada.

Un certificado firmado por e! Representante
Legal, donde se comprometa a:

- Dar cumplimiento al Articulo 2.2.4.6.10.
Responsabilidades de los trabajadores.

- Que fueron realizados los examenes pre
ocupacionales al personal que realizara la labor.
Asi mismo, al momento de adjudicarse el
contrato, de requerirse contratar personal nuevo,
el contratista se servird presentar el soporte
actualizado.

Certificado de afiliacién vigente a
EPS, AFP y ARL (si aplica) y
mantener dicha afiliaciéon y alcance
de cubrimiento del nivel de riesgo de
exposicién, durante toda Ia
gjecucion de las actividades objetivo
del contrato.

Certificado del revisor fiscal o del representante
legal segln corresponda sobre el cumplimiento
de las obligaciones a los aportes al Sistema de
Seguridad Social Integral.

Asi mismo, al momento de adjudicarse el
contrato, de requerirse contratar personal nuevo,
el contratista se servirda presentar el soporte
actualizado.

56.

CRITERIOS SST

SOPORTE
REQUERIDO

1.2 Para la ejecucién del contrato: Adicional a los requerimientos
exigidos para la ejecucién del contrato, la persona natural o juridica
debera

1.2.1 Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de
las obligaciones del SGSST, que las normas legales vigentes y/o la
Policia Nacional haya considerado en el contrato y acorde a la
exposicion del contratista o subcontratistas a los riesgos encontrados,
en el centro de trabajo donde desarrolla la actividad.

1.2.3 Evidenciar objetivamente el uso continuo y permanente de los
Elementos de Proteccién Personal, durante la ejecucién contractual,
acorde a los peligros y riesgos relacionados con la tarea contratada

1.2.7 Diligenciar los formatos del SGSST de la Policia Nacional o el
contratante que le sean aplicables a la ejecucion de la tarea contratada

1.2.8 Entregar al contratante o contratista, los documentos que
evidencien objetivamente los aportes al Sistema de Sgguridad Social

Un certificado
firmado por el
Representante
Legal, donde se
comprometa a
cumplir con los
criterios
mencionados
en la casilla de
criterios, que
corresponden a
los numerales
1.2y 1.3

si Presenta
certificacion

si Presenta
certificacion
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Integral, segin los requisitos legales y las obligaciones como
contratista

1.3 Para liquidar el contrato al término de su ejecucién, el
contratista debera: )

1.3.1 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde
evidencia documentalmente el cumplimiento de las responsabilidades
asignadas como contratista o subconiratista, en materia de
aseguramiento en SST y permita evidenciar objetivamente la
participacion de estos, en las actividades de promocién y prevencion
que adopten y estén conforme a los pardmetros adoptados en el
Sistema de Gesti6n en Seguridad y Salud en el Trabajo de la Policia
Nacional.

2.1.NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

No Aplica

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision hari transcurrido (44) dias calendario desde que
inici6 el plazo de ejecucion del contrato u orden de compra, restando (321) dias calendario para que finalice
el plazo de ejecucion.

. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

EL ARRENDATARIO se obliga a cancelar el valor def canon de arrendamiento dentro de los primeros cinco
(5) dias habiles en mensualidades anticipadas, a favor de la Policia Metropolitana de lbagué, asi;

Los servicios publicos domiciliarios deben ser asumidos por el ARRENDATARIO, asi;

Recoleccion de residuos: deben ser cancelados directamente por el contratista a la empresa prestadora
del servicio.

. Energia eléctrica: estard a cargo del arrendatario y debe ser cancelado de acuerdo a la lectura del
medidor y la factura emitida por la empresa prestadora del servicio de energia (mensualmente). Este
pago se realizara durante los primeros cincos dias siguientes a la fecha de recibo de la comunicacion
oficial de solicitud de pago del servicio.

. Servicio de agua: No se genera cobro debido a que este servicio es mediante extraccion de pozo
profundo.

. Gas propano: estara a cargo del arrendatario y deber4 ser cancelado por este directamente a la
empresa que suministre el servicio.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

En este espacio se debe informar el valor total de los pagos efectuados, valor del mismo y porcentaje, asi:

% del valor del contrato u
orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $ 11.758.164,00 100%

Valor total de las entregas $ 1.959.694,00 16,67%

Valor en pesos
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Valor total facturado 0,00%
Valor facturado pendiente de pago 0,00%
Valor pagado 0%
Valor pendiente de entrega $ 9.798.470,00 83,33%

Consignacién cano 1
arrendamiento No $979.847,00 18/04/2023 N/A N/A N/A N/A N/A
2171564 )
VALOR RECBIDO $ 979.847,00

4.2 Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados contables, si aplica)

No aplica
5. RECOMENDACIONES

La existentes en el contrato No 87-1-30023-2023 del 06/03/2023 y se ha venido ejecutando dentro del normal
desarrollo la ejecucion del contrato sin novedad alguna.

6. CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) las casillas segin corresponda al periodo entregado, con el fin de que
la administracion tenga claridad frente al cumplimiento o no del contratista. El no diligenciamiento sera causal
de fa devolucidn del respectivo informe de supervisién.

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las
clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas

El contratista establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos
cumplié con lo Sl l obligatorios establecidos en las especificaciones técnicas, incluyendo las
establecido en ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros).

las clausulas
contractuales NO

En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante
comunicaciéon oficial No. del , dirigida al
ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.

Atentamente,

Mayor LUI$ GABRIEL LOPEZ AYALA N
Administrador Centro Vacacional Honda.
Supervisor Contrato No. 87-1-30023-202

‘Correo electronico: luis.lopez1061@correo.policia.gov.co
No. Celular: 3102220930




