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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 01 de mayo del 2023

Sefiora

Alba Luz Mendez Rojas

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4655507
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacion Profesional Integral

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Mes abril del afio 2023

Referencia: CO1.PCCNTR.4655507 del afio 2023

FABIOLA VASQUEZ PORTES, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.026.586.467, en mi
calidad de Contratista del SENA, en en el SBDC Centro de Desarrollo Empresarial, en cumplimiento
del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion presento el Informe de
actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para la contratacion la suma de TREINTA'Y OCHO
MILLONES NOVECIENTOS SETENTA Y OCHO MIL DOSCIENTOS NOVENTA PESOS M/CTE.
($38.978.290). Esta suma sera pagada por el SENA a la contratista de la siguiente manera: a) Un
primer pago por el mes de febrero de 2023, por un valor de NOVECIENTOS SESENTA MIL
SETECIENTOS TREINTA Y TRES PESOS ($960.733) M/CTE. b) Nueve (9) pagos iguales, por los
meses de marzo a noviembre de 2023, por un valor de CUATRO MILLONES CIENTO DIESISIETE
MIL CUATROSCIENTOS VEINTICINCO PESOS ($4.117.425) M/CTE cada uno , y un pago final
por el mes de diciembre de 2023 por el valor de NOVECIENTOS SESENTA MIL SETECIENTOS
TREINTA Y DOS PESOS ($960.732).

Plazo: Sera hasta el 07 de diciembre de 2023.

OBJETO:

Prestar los servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico en el area
Preparaciones Con Frutas y Verduras Cocidas, aportando en la planeacion y ejecucion de los
procesos formativos de los disefios curriculares asignados por la coordinacion académica para
el cumplimiento de los compromisos institucionales e indicadores del centro de formacion en
el marco del servicio de formacién para el trabajo emprendimiento
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Obligaciones Especificas:

SENA

N

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 | Apoyar los procesos de planeacion | Esta actividad no se realiza | No se  genera
de la oferta formativa de las | €n el mes objeto de cobro | evidencia para el
actividades relacionadas con la |Y2 Qque no he sido | mes de abril.
formacion para el trabajo en designada para apoyar los

o i procesos de planeacion de
emprendimiento Segun 10| Ja oferta formativa. . Por lo
establecido en los lineamientos | tanto se programa esta
entregados por la Direccion de | actividad en el mes de
Empleo y Trabajo. Noviembre.

2 | Articular con los instructores de | Realicé alistamiento del | 2.1 Formato de la
emprendimiento para realizar el | programa de formacion: planeacion
alistamiento integral de los procesos Preparaciones Con Frutas Ei:?\i%ogrﬁgtri?:ﬁla:g:
de fprmamon a  traves _(,je y Verduras Cocidas con | con 2744703
mecanismos de aeNCion | richas 2744703 en la cual
diversificados y estrategica | elaboré la  planeacién | 2.2  Guias  de
didacticas  adaptadas a las | pedagdgica, guias de | aprendizaje e
condiciones locales bajo la estrategia | aprendizaje, instrumentos | instrumetos de
aprender haciendo con materiales de | de evaluacion evaluacion
formacion cuando aplique. 2744703

Evidencia que
reposa en el Drive
de coordinacion y
portafolio del
instructor.
OBLIGACION 2

3 Ejecutar las acciones de formacion | Ejecute las acciones de | 3.1 Registro de
haciendo uso de la estrategia | formacion de acuerdo a los | Tiempos Sofia Plus
pedagégica de “formacién por proced_lmlentos oy del mes de abril de
proyectos”, bajo la modalidad de Ilneam|ent_o§ establec@c’)s 2023.

L o por direccion de formacion

S smcronlca—a.sn?cronlca de profesional integral en la | 3.2 Registro de

acuerdo con los procedimientos de la | formacién Emprendedor en | asistencias de

Direccion de Formacion Profesional | gastronomia tipica rural con | formacién de las

Integral y los lineamientos de la | Fichas 2710408, 2717370, | fichas 2710408,

Direccidon de Emp|e0 y Trabajo y lo 2717458, 2718158 2718158, 2717458,

establecido en la guia para la 2717370

ejecucion del programa SER en

SIGA. Evidencia que
reposa en el Drive
de coordinacién y

GTH-F-062 V09



https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/lmgutierrezp_sena_edu_co1/Documents/PORTAFOLIO%20FITA/CUENTA%20DE%20COBRO%20ABRIL/OBLIGACIONES/OBLIGACION%202?csf=1&web=1&e=iCiqi0

SENA

N

Asegurar el reporte de informacién
con claridad, oportunidad y veracidad
en los sistemas de trazabilidad y
seguimiento dispuestos de manera
temporal o permanente por el SENA
entre ellos Sofia Plus para el
seguimiento de actividades
especificas, entregando informe al
supervisor del contrato vy al
dinamizador rural de centro,
dinamizador regional con funciones
de centro o dinamizador de centro
con funciones de regional segln
aplique.

Envié a través de correo
electrénico al agente GAE
los formatos de reporte de
inscripcion para el tramite
de matricula de los
aprendices para la
formacién en Emprendedor
en gastronomia tipica rural,
de las Fichas 2717370,
2717458, 2718158

portafolio del
instructor
OBLIGACION 3

4.1 Pantallazo de
los reportes de
inscripcion a

matricula enviado al
agente GAE para
matricula de
aprendices de la
formacién

Preparaciones Con
Frutas y Verduras
Cocidas con Ficha
2744703

4.2 Creacion vy
asociacion de las
rutas de

aprendizaje de las
Ficha 2744703

Evidencia que
reposa en el Drive
de coordinacién y

portafolio del
instructor.
OBLIGACION 4
Articular con los servicios | Esta actividad no se |No se genera
institucionales como SENNOVA y desarrollé en el mes objeto | evidencia para el
de cobro ya que hasta la | mes de abril.

AGROSENA en beneficio de los
aprendices y emprendedores del
programa SER de acuerdo con las
orientaciones del dinamizador rural
de centro, dinamizador regional con
funciones de centro o dinamizador de
centro con funciones de regional
segun aplique.

fecha no ha sido
programado actividades o
reuniones con SENNOVA 'y
AGROSENA.

Programar y reportar a su supervisor
de contrato, con una antelacion
minima de una semana las
formaciones a atender, de manera
que se autorice por escrito su

Programé y reporté a la
supervisora de mi contrato
la movilizacibn a orientar
formacion en
Preparaciones con Frutas y
Verduras Cocidas, en el
municipio de Puerto Rico,
matriculada en la Ficha

6.1 Formatos de
Planeaciones
pedagogicas de la
formacién en
Preparaciones con
Frutas y Verduras
Cocidas

matriculada en la
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SENA

N

movilizacion previa a la salida, en el
marco de su objeto contractual.

2744703, Emprendedor en
gastronomia tipica rural, de
las Fichas 2710408,
2717370, 2717458,
2718158 en los municipios
de San Jose del Fragua, El
Paujil, San Vicente del
Cagua, Puerto Rico

Ficha 2744703,
Emprendedor en
gastronomia tipica
rural, de las Fichas
2717370, 2717458,
2718158, 2710408

6.2 Formato de
orden de viaje N°
10423 'y 14223
para
desplazamiento de
la ficha 2717458

Evidencia que
reposa en el Drive
de coordinacion vy

portafolio del
instructor
OBLIGACION 6
Evaluar los resultados de | Evalue los resultados de | 7.1 Anexo
aprendizaje en un plazo no mayor a | aprendizaje de las | pantallazo de los
ocho dias habiles luego de finalizada formaciones Preparaciones | resultados de
la formacién con. Frutas_ y Verduras | aprendizaje
' Cocidas, Ficha 2710135, | evaluados en las
Emprendedor en | fichas 2717370,
gastronomia tipica rural, de | 2717458, 2718158,
las  Fichas 2717370, | 2710408
2717458, 2718158,
2710408 Evidencia que

reposa en el Drive
de coordinacion vy

portafolio del
instructor
OBLIGACION 7
Entregar informacién con calidad y | Esta obligacion no se |No se genera
oportunidad para la creacion de la realizd en el mes objeto de | evidencia para el
cobro ya que las | mes de abiril.

unidad productiva resultado de los
programas de formacion
desarrollados en las lineas de
autoconsumo y negocios rurales asi
como la inscripcion en el sistema de
informacién de la Agencia Publica de

formaciones estan en etapa
de inicio y los avances en
campo no han sido
significativos, pero se
programa realizar la
inscripcion en APE a
medida que se vaya
avanzando en la ejecuén
de la formacién.
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SENA

N

Empleo del SENA, de los aprendices
de la linea de empleabilidad.

9 | Apoyar las jornadas de disefio y | Esta obligacion no se |No se genera
desarrollo curricular conforme a las | realizé en el mes objeto de | evidencia para el
necesidades de la Coordinacién cobro_ya que:_ala fecha no | mes de abril.
Nacional y la Subdireccibn de he sido des_|gnada para

apoyar las jornadas de
Centro. disefio y  desarrollo
curricular
De apoyo a la gestion del emprendimiento rural:

10 | Apoyar la aplicacién del diagnéstico | Esta obligacion no se | No se genera
empresarial de la unidad productiva | realizo en el mes objeto de | evidencia para el
en fase 1y 2 segdn corresponda con | €OPr0  ya  que  las | mes de abril
veracidad y calidad. forn_wa_Lc_lones estan en atapa

de inicio y los avances en
campo no han sido
significativos para la
creacion de  unidades
productivas, pero se
programa realizar una vez
se vaya avanzando en la
ejecucién de la formacion

11 | Apoyar la ejecucion y participacion | Esta obligacibn no se |[No se  genera
de unidades productivas en | realizé en el mes objeto | evidencia para el
actividades de comercializacion | de cobro ya que tiene | mes de abril
(incluyendo mecanismos virtuales), | programado para el mes
gestion empresarial y financiera | de octubre, pero se
cuando se requiera, asi como las | Programa realizar una
actividades de fomento realizadas | V€Z S€ vaya avanzando
por los Centros de Desarrollo | €N l& ejecucion de la
Empresarial. formacion..

12 | Participar en las jornadas de | Participé en la reunion del | 12.1 Listado de
actualizacion ~y  transferencia | Programa por  la|asistencia de la
tecnologica convocadas por el dlnamlzanra Artlculac_lony con_certacmn o!e
dinamizador rural de centro, concertacion de acciones | acciones Estrategia

dinamizador regional con funciones
de centro o dinamizador de centro
con funciones de regional segun
aplique y la Coordinacion Nacional.

Estrategia SER-APE, el dia
24 de abril de 2023

SER-APE, el dia 24
de abril de 2023

Evidencia que
reposa en el Drive
de coordinacion y
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portafolio del
instructor.
OBLIGACION 12

13 | Articular con el instructor de | Esta obligacion no se |No se genera
emprendimiento en las formaciones | realizé en el mes objeto de | evidencia para el
de negocios rurales para la|COPr0O ya que las | mesde abril
construcciéon del modelo de negocios forch!ones estan en etapa

. . de inicio y los avances en
con !os aprepdlces asi .como la campo no han sido
creacion de unidad productiva. significativos para la

implementaciéon de los
modelos CANVAS, pero se
programa realizar una vez
se vaya avanzando en la
ejecucién de la formacion

14 | Identificar y registrar la | Esta obligacion no se |No se genera
sistematizacion de casos exitosos | realizé en el mes objeto de | evidencia para el
generados en las actividades | COPr0  ya ~ que  las | mes de abril
relacionadas con la formacion para el fo_rmauones estan etapa de

. o inicio y no se ha identificado
trabajo en emprendimiento. caso de éxito, pero se
programa realizar una vez
se vaya avanzando en la

ejecucion de la formacion.

15 | Consolidar la creacion de XXX | Esta obligacion no se |No se genera
unidades productivas rurales | realizé en el mes objeto de | evidencia para el
sostenibles cuando su linea de |COPro ya que las | mesde abril
formacion corresponda a negocios forn_wa_Lc_lones estan en etapa

i de inicio y los avances en
rurales o autoconsumo. (Este item se campo no han sido
ajusta de acuerdo con los disefios | significativos para la
curriculares que se asignen). creacibn de unidades
productivas, pero se
programa realizar una vez
se vaya avanzando en la
ejecucién de la formacion
16 | EI contratista se compromete a | Soporté en One Drive las | 16.1 PORTAFOLIO DE

evidenciar lo establecido en la guia
para la ejecucion del programa SER
asi como en la lista de chequeo -
portafolio de evidencias para cada
caso.

evidencias recogidas en el
mes objeto de cobro para
cada una de las actividades
contractuales y de
formacion las cuales
guedan reposadas en el
link de acceso enviado por
la dinamizadora de centro

EVIDENCIAS

Evidencia que
reposa en el Drive
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SENA

N

del portafolio de los |de coordinacion vy
instructores e informes | portafolio del
mensuales instructor
GC_1026586467

26823 ABRIL_2023 OBLIGACION 16
GF_1026586467

26823 ABRIL_2023

17 | OPCIONAL DE ACUERDO CON | Esta obligacion no se |No se genera
LOS DISENOS CURRICULARES | realizé en el mes objeto de | evidencia para el
ASIGNADOS cobro ya que no me ha sido | mes de abril

asignado formaciones de
De apoyo a la empleabilidad: ocupaciones  rurales 'y
empleabilidad rural
Realizar acciones de formacion
para la ocupacion rural
Realizar orientacion ocupacional
personalizada y grupal, para las
personas formadas en el programa
SER en procura de mejorar sus
posibilidades de insercibn en el
mercado laboral.
. Apoyar la gestion la inscripcién de
empresas rurales 'y unidades
productivas en el aplicativo
establecido para este fin.
Generales:

18 | Realizar su afiliacibon ante la | Esta actividades se | No se genera
administradora de riesgos laborales | desarrollo en el mes de | evidencia para el
que disponga el SENA, bajo la clase fep'rer'o, se realiz()__la mes de abril
de riesgo tipo Il relacionada con af'"ac'on a la ARL POS'F'Va

) de la instructora Fabiola
labores agricolas. Vasquez Portes el dia 22 de
febrero del 2023.
Esta obligacion se cumplio
al 100%.

19 | Presentar o gestionar la certificacion | Esta actividad se desarrollo | No se  genera
en las normas de competencia | €n el mes de marzo, realice | evidencia para el

la norma de competencia | mes de abril

“Orientar  procesos formativos
presenciales con base en los planes
de formacion concertados” y “Orientar

“Orientar formacion
presencial de acuerdo con
procedimientos técnicos y
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SENA

N

procesos formativos en la modalidad | normativa” esta vigente
a distancia con base en los planes de | hasta el afio 2025

estudio”, cuando al momento de
contratacion, no se cuente con ellas
dentro del 1er semestre 2023.

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacibn Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

teml No DE LA L UGAR DE FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1. San Vicente del
10423 Caguan 28/03/2023 30/03/2023
2. San Vicente del
14223 Caguan 19/04/2023 21/04/2023

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electronicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 9449180696 de la planilla, Aportes en Linea del periodo marzo de 2023. (Decreto Ley 2106
de 2019 - “ Decreto Ley Antitramites”)

Declaracién bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
Sl NO_X he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracién de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestién del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
frente a la ejecucion de los contratos de prestacion de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.

Nota: En el evento de sefialar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera quedar documentado
y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo Gestion Contractual GC_ del periodo objeto de
cobro.
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Link de acceso al drive de la Coordinadora
3. ABRIL

1. Planilla para pago de contratos por concepto de honorarios y/o prestacion de servicios
personales.

2. Copia de pago de la planilla de seguridad social del mes de marzo de del 2023.

3. Informe mensual de actividades

4. Evidencias mensuales.

Evidencias de obligaciones contractuales

2.1 Formato de la planeacién pedagdgica de las Fichas matriculada con 2744703

2.2 Guias de aprendizaje e instrumetos de evaluacion 2744703

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de abril de 2023.

3.2 Registro de asistencias de formacion de las fichas 2710408, 2718158, 2717458, 2717370
4.1 Pantallazo de los reportes de inscripcién a matricula enviado al agente GAE para matricula de
aprendices de la formacion Preparaciones Con Frutas y Verduras Cocidas con Ficha 2744703

4.2 Creacibén y asociacion de las rutas de aprendizaje de las Ficha 2744703

6.1 Formatos de Planeaciones pedagogicas de la formacion en Preparaciones con Frutas y
Verduras Cocidas matriculada en la Ficha 2744703, Emprendedor en gastronomia tipica rural, de
las Fichas 2717370, 2717458, 2718158, 2710408

6.2 Formato de orden de viaje N° 10423y 14223 para desplazamiento de la ficha 2717458
7.1 Anexo pantallazo de los resultados de aprendizaje evaluados en las fichas 2717370, 2717458,
2718158, 2710408

12.1 Listado de asistencia de la concertacion de acciones Estrategia SER-APE, el dia 24 de abril
de 2023

16.1 PORTAFOLIO DE EVIDENCIAS

Cordialmente,

FABIOLA VASQUEZ PORTES
Contratista
C.C. No. 1.026.586.467

Recibi a satisfaccion:

Alba Luz Mendez Rojas
SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4655507
Coordinadora Académica Programas especiales
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2.1 Formato de la planeacion pedagdgica de las Fichas matriculada con 2744703

[ 4
SENA

Fecha de Elaboracion

GESTION DE FORMAGION PROFESIONALINTEGRAL
PROCEDIVIENTO PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR.
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

Denominacién del Programa de Formacion

3 DE ABRIL DEL 2023

Modalidad de Ejecucion PRESENCIAL
Cédigo y version del Programa 63550004 VI

Nombre del Proyecto (Dilig G formacian Titulada) NA

Cdigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla Gnicamente si e un programa de formacion Titulada) NA

Instructor(es) que elabora la planeacion pedagdgica

Nombres y Apellidos FABIOLA VASQUEZ PORTES. Regional y Centro de formacion: CENTRO TEGNOLOGICO DE LA AMAZONIA

ELABORAR PLATOS CON FRUTAS Y

VERDURAS COCIDAS DE ACUERDO A

LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE
Y LA RECETA ESTANDAR.

EFECTUAR MISE EN PLACE
(AUISTAMIENTO) DE ACUERDO CON
LA PROGRAMACION INDICADA.

INTERPRETAR LA RECETA ESTANDAR,
CONEL

PRACTICAS DE MANUFACTURA B.P.M.|
Y LAS NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL.

ANAUZAR INFORMACION
|ACTUALIZADA SOBRE DEMANDAS DEL
MERCADO EN ELCONSUMO DE

VERDURAS USANDO LAS DIFERENTES
UENTES DE INFORMACIO



USER EAT
Texto tecleado
2.1 Formato de la planeación pedagógica de las Fichas matriculada con 2744703 


2.2 Guias de aprendizaje e instrumetos de evaluacion 2744703

@
SENA

nN

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacion del Programa de Formacion: PREPARACIONES CON FRUTAS Y VERDURAS
COCIDAS

e Codigo del Programa de Formacién: 63550004 V1

e Nombre del Proyecto: No aplica.

e Fase del Proyecto: No aplica.

e Actividad de Proyecto: No aplica.

e Competencia: 260201011 PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

e Resultados de Aprendizaje Alcanzar :

e verificar los procesos realizados e introduccién acciones de mejoramiento con base en los resultados
de la evaluacion y conocimientos técnicos

e elaborar platos con frutas y verduras cocidas de acuerdo a los requerimientos del cliente y la receta
estandar.

o efectuar mise en place (alistamiento) de acuerdo con la programacién indicada.

e reconocer los distintos métodos de coccién de acuerdo a procesos técnicos.

e interpretar la receta estandar, de acuerdo con el requerimiento del cliente

¢ manipular los alimentos cumpliendo las normas vigentes, concretamente las buenas practicas de
manufactura b.p.m.- y las normas de seguridad ocupacional.

e analizar informacién actualizada sobre demandas del mercado en el consumo de frutas y verduras
usando las diferentes fuentes de informacién.

e Duracion de la Guia: 60 HORAS

2. PRESENTACION

En la presente guia de aprendizaje, usted realizara junto con el acompafiamiento del instructor el paso a paso
de la elaboracién adecuada de los productos designados para el proceso de formacion al cual usted se
encuentra inscrito y de la misma manera realizar de forma correcta todas las acciones necesarias que
incurren en el proceso de elaboracion de cada una de las recetas.

Estimado aprendiz, bienvenido al proceso de formacion: preparaciones con frutas y verduras cocidas, que le
permitira realizar diversas preparaciones he iniciar esta aventura como equipo de trabajo.

GFPI-F-135 V01
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
e Descripcion de la(s) Actividad(es)

Recuerde que los conocimientos adquiridos durante el desarrollo de estas actividades de aprendizaje , son
claves para apropiar los conceptos generales de calidad en la elaboracion y preparacién de productos en
cocina; ademas le permitira desarrollar las habilidades necesarias para la elaboracion de recetas.

le invitamos con el desarrollo de las siguientes actividades de aprendizaje.
3.1 Actividades de reflexion inicial

En el desarrollo de las actividades de reflexion, podemos observar el video
https://www.youtube.com/watch?v=R-s_SPzFcBs es un preambulo que le permite ver la importancia de
preparar de forma adecuada los alimentos que garantice el uso adecuado de las BPM.

Organizados en grupos de trabajo, cada grupo realiza una lluvia de ideas para proponer los aspectos a tener
en cuenta a la hora de preparar productos con BPM adecuadas.

Cada grupo elige un representante para exponer el trabajo realizado y las conclusiones de las actividades,
ante los deméas compafieros.

3.2 Actividades de contextualizacion e identificacién de conocimientos necesarios para el aprendizaje

En esta actividad el aprendiz debe desarrollar una lista de conceptos relacionados con las buenas practicas
de manufactura en los alimentos, para la aplicacién de los mismos en la preparacion de recetas . Una vez
realizado el ejercicio de forma individual o en grupo, se realiza una socializacién de las respuestas dadas por
cada aprendiz, de acuerdo a sus saberes previos; de esta manera el instructor puede establecer los aspectos
en los cuales debe enfatizar y fortalecer el conocmiento de cada aprendiz.

3.3 Actividades de apropiacion del conocimiento (Conceptualizacion y Teorizacion).

En esta actividad el instructor hara una presentacion sobre el material de apoyo realizado por la misma donde
se encontrara el recetarario y de la misma manera el paso a paso para la elaboraciéon de cada uno de los
productos a desarrollar en el proceso de aprendizaje.

Una vez culminada la exposicién, el instructor realiza un taller teérico practico en el cual los aprendices
organizados en grupos, deben elaborar una receta teniendo en cuenta los principios basicos de (BPM) .

3.4 Actividades de transferencia del conocimiento

Los aprendices organizados en grupos de trabajos, realizan una muestra gastronémomica donde presentaran
las preparaciones realizadas durante la formacion.

e Ambiente Requerido: Ambiente con mesas y sillas para trabajar.

. o . . . GFPI-F-135 V01
e Materiales: Utensilios de cocina y materias primas.


https://www.youtube.com/watch?v=R-s_SPzFcBs
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4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion Técnicas e Instrumentos de
Evaluacion
DE CONOCIMIENTOS: e realizalos procesos de | Técnica:Formulacion de
manipulacion de preguntas
Prueba Escrita sobre las alimentos de acuerdo
buenas practicas de con normativa vigente. Instrumento: Cuestionario, mapa
manufactura. e reconoce los riesgos de conceptual, lista de chequeo.
la contaminacién de
materia prima de
DE DESEMPERNO: acuerdo con las buenas | Técnica: Exposicion
préacticas de
Exposicién de las buenas manufactura y criterios Instrumento: Lista de chequeo.
practicas de manufactura técnicos.
e Evallalas
caracteristicas
DE PRODUCTO: organolépticas de la
materia prima teniendo | Técnica: Elaboracion de
Preparacion d e producto en cuenta criterios producto.
aplicando las BPM. técnicos y de calidad. Instrumento: lista de chequeo

5. GLOSARIO DE TERMINOS

GASTRONOMIA: Es La Ciencia Y Arte Que Estudia La Relacién Del Ser Humano Con Su Alimentacién Y Su
Medio Ambiente O Entorno.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: Son Los Principios Basicos Y Practicas Generales De Higiene
En La Manipulacion, Preparacion, Elaboracion, Envasado, Almacenamiento, Transporte Y Distribucién De
Alimentos Para Consumo Humano; Con El Objeto De Garantizar La Inocuidad De Los Alimentos.

CONTAMINACION: La Contaminacion Alimentaria Se Define Como La Presencia De Cualquier Materia
Anormal En El Alimento Que Comprometa Su Calidad Para El Consumo Humano.

ALIMENTO: Es Cualquier Sustancia Normalmente Utilizada Por Seres Vivos Con Fines Nutricionales,
Sociales, Fisicos, Salud Y PsicOLOGICOS.

INOCUIDAD ALIMENTARIA: Se Enfocan Principalmente En La Higiene Y En La Manipulacion A Lo Largo
De Toda La Cadena Alimentaria, Su Omision O Malas Préacticas Pueden Generar Problemas Graves De Salud
Publica, Aqui Radica La Importancia De Que Las Empresas Las Implementen Adecuadamente Y Eviten
Sanciones Y Complicaciones Legales.

CONTAMINACION CRUZADA: Es El Proceso Mediante El Cual Los Alimentos Entran En Contacto Con Otros
Que Estan Cocinados O No Y Que Terminan Por Contaminarse Como Resultado Del Intercambio De.
Sustancias Ajenas.


https://es.wikipedia.org/wiki/Sustancia
https://es.wikipedia.org/wiki/Ser_vivo
https://es.wikipedia.org/wiki/Salud
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MATERIA PRIMA: Se Conocen Como Materias Primas A La Materia Extraida De La Naturaleza Y Que Se
Transforma Para Elaborar Materiales Que Mas Tarde Se Convertiran En Bienes De Consumo.Es Todo
Aquel Elemento Que Se Transforma E Incorpora En Un Producto Final.

RECETA ESTANDAR: Es Una Formula Escrita Para Producirun Plato O Articulo Alimenticio De Una
Calidad Especifica Y Cantidad Deseada.La Receta Estdndar Muestra La Cantidad Exacta De Cada
Ingrediente Usado En La Preparacion Del Plato O Articulo Y La Secuencia Del Paso A Seguir En Su
Preparacion.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS
Informacién tomada de:

https://www.youtube.com/watch?v=R-s SPzFcBs

http://buenaspracticasdemanufactural?.blogspot.com/#:~:text=Son%20l0s%20principios%20b%C3%Alsico
s%20y,la%20inocuidad%20de%20l0s%20alimentos.

https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-
13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad%20para%20el%?2
0consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria,conta
Minaci%C3%B3n%20qu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica%200%20biol%C3%B3gica.

https://es.wikipedia.org/wiki/Alimento

www.gestoressst.com

https://www.ecured.cu/Materia_prima#:~:text=Se%20conocen%20como%20materias%20primas,incorpora%
20en%20un%20producto%20final.

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | JHON JAIRO PULIDO INSTRUCTOR CENTRO 3/11/20 20
EN AGROINDUSTRIAL

GASTRONOMIA | DEL META

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar inicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia Fecha Razén del
Cambio
Autor (es) | Fabiola vasquez pores Instructor en | CRENTRO 18/05/2022 | Adactacion
Gastronomia | TECNOLOGICO aI espacio
DE LA
AMAZONIA. fglEF;F E%nvm



https://www.youtube.com/watch?v=R-s_SPzFcBs
http://buenaspracticasdemanufactura12.blogspot.com/#:~:text=Son%20los%20principios%20b%C3%A1sicos%20y,la%20inocuidad%20de%20los%20alimentos
http://buenaspracticasdemanufactura12.blogspot.com/#:~:text=Son%20los%20principios%20b%C3%A1sicos%20y,la%20inocuidad%20de%20los%20alimentos
https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad%20para%20el%20consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria,contaminaci%C3%B3n%20qu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica%20o%20biol%C3%B3gica
https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad%20para%20el%20consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria,contaminaci%C3%B3n%20qu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica%20o%20biol%C3%B3gica
https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad%20para%20el%20consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria,contaminaci%C3%B3n%20qu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica%20o%20biol%C3%B3gica
https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad%20para%20el%20consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria,contaminaci%C3%B3n%20qu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica%20o%20biol%C3%B3gica
http://www.gestoressst.com/
https://www.ecured.cu/Materia_prima#:~:text=Se%20conocen%20como%20materias%20primas,incorpora%20en%20un%20producto%20final
https://www.ecured.cu/Materia_prima#:~:text=Se%20conocen%20como%20materias%20primas,incorpora%20en%20un%20producto%20final
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Mas trabajo.

Servicio Nacional de Aprendizaje
Centro Tecnolégico de la Amazonia

LISTA DE CHEQUEDO.

Titulacién/Programa/Curso:

PREPARACIONES CON FRUTAS Y | No. De Ficha:

VERDURAS COCIDAS

2744703

Competencia

260201011 preparar alimentos de | Cddigo:
acuerdo a la solicitud del cliente. Programa.
(equivale a la norma nts usna 001 del
mincomercio, industria y turismo)

63550004 V1

Resultado de Aprendizaje

e verificar los procesos Cc’)digo_
realizados e introduccién
acciones de mejoramiento
con base en los resultados
de la evaluacion y
conocimientos técnicos

e elaborar platos con frutas y
verduras cocidas de acuerdo
a los requerimientos del
cliente y la receta estandar.

o efectuar mise en place
(alistamiento) de acuerdo con
la programacion indicada.

. reconocer los distintos
métodos de coccion de
acuerdo a procesos técnicos.

e interpretar la receta estandar,
de acuerdo con el
requerimiento del cliente

e manipular los alimentos
cumpliendo las normas
vigentes, concretamente las
buenas practicas de
manufactura b.p.m.- y las
normas de seguridad
ocupacional.

e analizar informacion
actualizada sobre demandas
del mercado en el consumo
de frutas y verduras usando
las diferentes fuentes de
informacion

Municipio:

Lugar:

Barrio

Instructor:

FABIOLA VASQUEZ PORTES Profesion.

TECNICA PROFESIONAL
GASTRONOMIA.

| FECHA: |

| HORA: |

APRENDIZ.
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Centro Tecnolégico de la Amazonia
Méas trabajo. LISTA DE CHEQUEO.
FASE - EJECUCION- EVALUACION
C. | CRITERIO A EVALUAR. Sl NO
1 | Presenta productos aplicando las BPM y sustenta a sus
compafieros he instructora cuales son las BPM aplicadas.
2 | Explica el significado de los términos expuestos en la
formulacidn de las actividades de aprendizaje.
3 | Responde a preguntas sobre terminologia de items contenidos en el
concepto de BPM.
4 | El producto cumple con propiedades organolépticas.
Firma aprendiz: Firma instructor:

D.I




3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de abril de 2023.

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

FECHA INICIAL: 01/04/2023 00:00:00
FECHA FINAL:  30/04/2023 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2717370 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y
competencias personales

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

24020153301- ESTABLECER CARACTERISTICAS Y COMPETENCIAS EMPRENDEDORAS PERSONALES DE ACUERDO CON SUS
POTENCIALIDADES, OBJETIVOS Y EL ENTORNO.

24020153302- APROPIAR EL PROCESO DE TOMA DE DECISIONES PERSONALES EN SU COTIDIANIDAD, SEGUN EL
COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

24020153303- EMPLEAR CAPACIDAD CREATIVA E INNOVADORA SEGUN ESTRATEGIA EMPRENDEDORA.

24020153304- RELACIONAR LA IMPORTANCIA DE LA NEGOCIACION CON EL EMPRENDIMIENTO SEGUN LAS NECESIDADES Y
ELEMENTOS DE LA NEGOCIACION.

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).

29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

25/04/23 9:14 Page 1 of 7
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Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE COMIDA TiPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

26020105702 REALIZAR LA PREPARACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

26020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL TENIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA Y RECETA
ESTANDAR.

26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA LA NORMATIVA AMBIENTAL.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Proyectar el mercado segun segmentos y métodos de prondéstico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26010105901- APLICAR EL COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR DE ACUERDO CON REFERENTES CONCEPTUALES Y RETOS
PERSONALES Y PRODUCTIVOS.

26010105902- DETERMINAR RETO DE INNOVACION DE ACUERDO CON MOTIVACIONES Y POTENCIALIDADES DEL ENTORNO.
26010105903- DISENAR PROTOTIPO DE IDEA DE NEGOCIO DE ACUERDO CON TECNICAS DE VALIDACION.

26010105904- FORMULAR MODELO DE NEGOCIO DE ACUERDO CON HERRAMIENTAS DE PLANEACION ESTRATEGICA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

FICHA 2710408 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y
competencias personales

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

24020153301- ESTABLECER CARACTERISTICAS Y COMPETENCIAS EMPRENDEDORAS PERSONALES DE ACUERDO CON SUS
POTENCIALIDADES, OBJETIVOS Y EL ENTORNO.

24020153302- APROPIAR EL PROCESO DE TOMA DE DECISIONES PERSONALES EN SU COTIDIANIDAD, SEGUN EL
COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

24020153303- EMPLEAR CAPACIDAD CREATIVA E INNOVADORA SEGUN ESTRATEGIA EMPRENDEDORA.

25/04/23 9:14 Page 2 of 7



24020153304- RELACIONAR LA IMPORTANCIA DE LA NEGOCIACION CON EL EMPRENDIMIENTO SEGUN LAS NECESIDADES Y
ELEMENTOS DE LA NEGOCIACION.

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).

29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE COMIDA TiPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

26020105702 REALIZAR LA PREPARACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

26020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL TENIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA Y RECETA
ESTANDAR.

26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA LA NORMATIVA AMBIENTAL.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Proyectar el mercado segun segmentos y métodos de prondéstico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26010105901- APLICAR EL COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR DE ACUERDO CON REFERENTES CONCEPTUALES Y RETOS
PERSONALES Y PRODUCTIVOS.

26010105902- DETERMINAR RETO DE INNOVACION DE ACUERDO CON MOTIVACIONES Y POTENCIALIDADES DEL ENTORNO.
26010105903- DISENAR PROTOTIPO DE IDEA DE NEGOCIO DE ACUERDO CON TECNICAS DE VALIDACION.

26010105904- FORMULAR MODELO DE NEGOCIO DE ACUERDO CON HERRAMIENTAS DE PLANEACION ESTRATEGICA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

25/04/23 9:14 Page 3 of 7



FICHA 2717458 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y
competencias personales

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

24020153301- ESTABLECER CARACTERISTICAS Y COMPETENCIAS EMPRENDEDORAS PERSONALES DE ACUERDO CON SUS
POTENCIALIDADES, OBJETIVOS Y EL ENTORNO.

24020153302- APROPIAR EL PROCESO DE TOMA DE DECISIONES PERSONALES EN SU COTIDIANIDAD, SEGUN EL
COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

24020153303- EMPLEAR CAPACIDAD CREATIVA E INNOVADORA SEGUN ESTRATEGIA EMPRENDEDORA.

24020153304- RELACIONAR LA IMPORTANCIA DE LA NEGOCIACION CON EL EMPRENDIMIENTO SEGUN LAS NECESIDADES Y
ELEMENTOS DE LA NEGOCIACION.

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).

29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE COMIDA TiPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

26020105702 REALIZAR LA PREPARACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

26020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL TENIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA Y RECETA
ESTANDAR.

26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA LA NORMATIVA AMBIENTAL.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Proyectar el mercado segun segmentos y métodos de prondéstico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26010105901- APLICAR EL COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR DE ACUERDO CON REFERENTES CONCEPTUALES Y RETOS
PERSONALES Y PRODUCTIVOS.

25/04/23 9:14 Page 4 of 7



26010105902- DETERMINAR RETO DE INNOVACION DE ACUERDO CON MOTIVACIONES Y POTENCIALIDADES DEL ENTORNO.
26010105903- DISENAR PROTOTIPO DE IDEA DE NEGOCIO DE ACUERDO CON TECNICAS DE VALIDACION.

26010105904- FORMULAR MODELO DE NEGOCIO DE ACUERDO CON HERRAMIENTAS DE PLANEACION ESTRATEGICA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

FICHA 2744703 - PREPARACIONES CON FRUTAS Y VERDURAS COCIDAS
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ANALIZAR INFORMACION ACTUALIZADA SOBRE DEMANDAS DEL MERCADO EN EL CONSUMO DE FRUTAS Y VERDURAS USANDO
LAS DIFERENTES FUENTES DE INFORMACION.

EFECTUAR MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION INDICADA.

ELABORAR PLATOS CON FRUTAS Y VERDURAS COCIDAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y LA RECETA
ESTANDAR.

INTERPRETAR LA RECETA ESTANDAR, DE ACUERDO CON EL REQUERIMIENTO DEL CLIENTE.

MANIPULAR LOS ALIMENTOS CUMPLIENDO LAS NORMAS VIGENTES, CONCRETAMENTE LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA B.P.M.- Y LAS NORMAS DE SEGURIDAD OCUPACIONAL.

RECONOCER LOS DISTINTOS METODOS DE COCCION DE ACUERDO A PROCESOS TECNICOS.

VERIFICAR LOS PROCESOS REALIZADOS E INTRODUCCION ACCIONES DE MEJORAMIENTO CON BASE EN LOS RESULTADOS DE
LA EVALUACION Y CONOCIMIENTOS TECNICOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 33,00

FICHA 2718158 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:
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Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y
competencias personales

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

24020153301- ESTABLECER CARACTERISTICAS Y COMPETENCIAS EMPRENDEDORAS PERSONALES DE ACUERDO CON SUS
POTENCIALIDADES, OBJETIVOS Y EL ENTORNO.

24020153302- APROPIAR EL PROCESO DE TOMA DE DECISIONES PERSONALES EN SU COTIDIANIDAD, SEGUN EL
COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

24020153303- EMPLEAR CAPACIDAD CREATIVA E INNOVADORA SEGUN ESTRATEGIA EMPRENDEDORA.

24020153304- RELACIONAR LA IMPORTANCIA DE LA NEGOCIACION CON EL EMPRENDIMIENTO SEGUN LAS NECESIDADES Y
ELEMENTOS DE LA NEGOCIACION.

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).

29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE COMIDA TiPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

26020105702 REALIZAR LA PREPARACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

26020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL TENIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA Y RECETA
ESTANDAR.

26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA LA NORMATIVA AMBIENTAL.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Proyectar el mercado segun segmentos y métodos de prondéstico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26010105901- APLICAR EL COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR DE ACUERDO CON REFERENTES CONCEPTUALES Y RETOS
PERSONALES Y PRODUCTIVOS.
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26010105902- DETERMINAR RETO DE INNOVACION DE ACUERDO CON MOTIVACIONES Y POTENCIALIDADES DEL ENTORNO.

26010105903- DISENAR PROTOTIPO DE IDEA DE NEGOCIO DE ACUERDO CON TECNICAS DE VALIDACION.

26010105904- FORMULAR MODELO DE NEGOCIO DE ACUERDO CON HERRAMIENTAS DE PLANEACION ESTRATEGICA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 153,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS
01/04/2023 01/04/2023 OTROS 7,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 7,00

INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
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3.2 Registro de asistencias de formacion de las fichas 2710408, 2718158, 2717458, 2717370

TN
Proceso Gestion de Emprendimiento Empresarismo Version: 2
Formato Lista de Asistencia para Programas de Formacién Sena Emprende Rural Cédigo: GEE-F-009
CIUDAD Y LUGAR EXACTO DE FORMACION Caquetd,San Jose de Fragua (Yurayaco)
CENTRO DE FORMAOON: me de la Amaronia
COMPETENGA: ];mmm«mammnmmm
“[ricHA: 2710408
RESULTADO DE APRENDIZAJE: ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN NORMATIVA.
jnoenm DE FORMAQON:Emprendedor en Gastronomia Tipica | _ FECHA DE ATENCION Y MEDIO UTILZADO
Rural.
HORARIO: VIRTUAL | ATRAVES |CONFERENCIA| o . | o | VIRTUAL | A TRAVES com:nuo PRESENCIAL
R Y/O DIGITAL |DE EMISORA| TELEFONICA Y/O DIGITAL|DE EMISORAL . o
" NOMBRE L APELLIDOS ; oe/m L CORREO ELECTRONICO | TELEFONO/CELULAR b 1 j k JT i ! -
1 |ANA HORTENSIA |RAMIREZ GIRALDO |ec-30237702 | ”E j e 1 : gmm L
2 |ANA MARIA GAMBOA RAMIREZ T - 1056123688 'Z,%{O'VDCS-I - | Wﬁlﬂ, | ) Q
3 |ANGELA PATRIOA [GuTiErRez aRaoS Joc e | ‘ | 13 | SR
a4 |ARIZAUTH | VARGAS CENON |cC - 40778998 . - B | | . h_—h[h
5 |CARLOS ALBEIRO _|GUEVARA |cc - 17778077 I | T [ 1 |
6 |CARLOS ALFONSO _{TORO ESCAMANTE g - 17616708 h‘Wmm E'C'-\l‘ L !
7 |DICSELINA PENAGOS JACANAMUOY _ |CC-407639%67 | | | | | | 1 _
g |LEOVGILDO dSlERRA BAMBAGUE _|cc- 17616756 = ‘ | L |
9 |LUZ DARY SALAZAR JACANAM JOY |oc- 1115790225 | 13!33‘?8%292 | L |
10 |LUZ DARY TISOY HURTADO _|cc-112e852385 | T | [ | | 1 | | [
ujLLUz DELLY LTWES JOJOA CC - 1117263463 _}f 6‘-& Z | f 1 % 4 I
13 |MARIA IRMA NOPAN JOVEN Ioc-conzs@ IE 13 \SU]QI | F . ol AL | | )
13 | MARIA saseL GUZMAN OCER! CC - 40094258 - q | | | : | . an®z
=2 | —— Y '
14 Ima NIDIA |SALAZAR JACANAMUOY oc-40780301 | N NLR< S\r 1 | ﬁlrfa ¥ ario -
15 |MARIA OLGA |oRTiz MUCHAVISOY jéc 1006029 | 1 { . T'QSQ' |
16 |MONICA JHOANA GUTIERREZ ARAOS CC - 1075234356 . C [ ] | ) | | j¢\~Ilqgmn
— <+
17 |SANDRA MINEY! Lmv&:mu SALAZAR TCC - 1118472445 { ;| ) - ! - 1 ! =1
18 |SANTIAGO ARCINIEGAS MENDEZ qn - 1118367276 1620 | | # 4@60‘3‘% 1 | |
— — = s
16 |ULISES |POLANIA YUSTRES |cc - 4914465 . 1 q | | 1 T‘//' | i |
20 |YENSY ALEXANDRA CARVAJAL ORTIZ CC - 1118469335 0732 . | Agﬁ

__*dbwls Daxues

Nombre el instructor

“uymuomz-umwm.smymum.ummmmoudnawwdm.wmwumw.nmmmmmndmm.awwnupo,mhuﬂmdon.mmmdw
ammmdmummumaummummdmmmma«mammsommmommmmwmuW,qmmm.mmmmmun
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SFENA

IN

Proceso Gestion de Emprendimiento Empresarismo

Version 1

Formato Lista de Asistencia para Programas de Formacién Sena Emprende Rural

Codigo: GEE-F-009

QUDAD Y LUGAR EXACTO DE FORMACION Caquetd,San Jose de Fragua (Yurayaco)
CENTRO DE FORMAOON: Tecnologico de la Amazonia
COMPETENQA: Manipular alimentos de acuerdo a procedimientos tecnicos. FICHA: 2710408
RESULTADO DE APRENDIZAJE: ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN NORMATIVA. ;
AMBIENTE: PROGRAMA DE FORMACION:Emprendedor en Gastronomia Tipica FECHA DE ATENCION Y MEDIO UTILIZADO
Rural.
HORARIO VIRTUAL | ATRAVES | CONFERENCIA| o Lo | oo | VIRTUAL | ATRAVES CW:"”O PRESENCIAL
FECHA  |/0 DIGITAL| DE EMISORA] TELEFONICA Y/O DIGITAL |DE EMISORA 0
F .
N | NOMBRE l APELLIDOS com CORREQ ELECTRONICO | TELEFONO/CELULAR - —
1 |ANA HORTENSIA |RAMIREZ GIRALDO CC - 30237702 /Al L% T
> ANA MARIA |GAMBOA RAMIREZ T - 1056123688 5136\{0&5 M“
3 |ANGELA PATRIOA GUTIERREZ ARAOS CC-36312971 |
« |ARQALTH VARGAS CENON CC - 40778938 W
g CARLOS ALBEIRO GUEVARA o 177IR0Tr |
- . LeS »
6 |CARLOS ALFONSO TORO ESCARLANTE Jcc - 17616708 T .Sy 098 €astol | gar
7 | DIOSEUNA PENAGOS JACANAMUOY CC - 40763967
§ |LEOVIGLDO SIERRA BAMBAGUE _|cc - 17616756 <q\ e
9 |LUZ DARY SALAZAR JACANAM JOY [CC - 1115790225 3| 3 8993243
10 |LUZ DARY TISOY HURTADO oC- 1124852385 | B
11 |2 DELLY _|TORRES Jo.0A CC - 1117263463
12 |VARIA 1RMA NOPAN JOVEN CC - 40762563 3\ USHO
13 | MARIA [SABEL GUZMAN CICER! [cc - aoosease QISSZQB%
- > qumnn
14 |MARIA NIDIA #ALAZAR JACANAM JOY iTcc - 40780301 5 'f‘f 5 J\F DBQ.?O'
| o _
16 | MARIA OLGA ORTIZ MUCHAVISOY CC - 1118469029 A32943 R UL, ot
16 | MONICA JHOANA [umerrez aracs [cc - 1075234356 U4 \
17 |SANDRA MINEY [Rrvera savazar CC - 1118472445 .310894 3308 {
18 |SANTIAGO |ARCINIEGAS MENDEZ #n 1118367276 | ij Z okl
19 |UUSES POLANIA YUSTRES CC - 4914469 LT .
+ +—
|
20 |YENSY ALEXANDRA CARVAJAL ORTIZ CC - 1118469335 &;20; 22)?“ pw <1

tabiolg

Nombre el Instructor

[Daguex

** Loy 1581 Oe 2012°La presents informacién es confidencial, y todos los derechos a la misma que han sido o serén divuigados al receptor, parmanecerin como propiedad del Divuigador. El Receptor no obtendrd derecho alguno, de ningun tipo, sobre la informacién, ni tampoco ningun
derecho de uvtillzaria, excepto pars ¢l objeto del presents acuerdo. La divuigacion de la Informacién confidencial no implica el licenclamiento de derecho de patentas o derecho de autor 0 ningun otro derecho por parte del Divuigador, Que no estén establecidos previaments en un

contractual®
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Proceso Gestiéon de Emprendimiento Empresarismo versién: 2
Formato Lista de Asistencia para Programas de Formacién Sena Emprende Rural Codigo: GEE-F-009
Y LUGAR EXACTO DE FORMAQION San Viente del Caguan Puerto Amor
DE FORMAQOON: chum de la Amaronia
"
. | Manipuler alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos =
RESULTADO DE APRENDIZAJE: FICHA: 2717458
DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS
{PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM). l i
- o PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en Gastronomia Tipica FECHA DE ATENCION Y MEDIO UTILIZADO
| Rurat . 00 -
A TRAVES A TRAVES | CONFERENCI
VIRTUAL CONFERENCIA VIRTUAL
FECHA Y/O DIGITAL gml:)u TELEFONICA PRESENCIAL FECHA v/O DIGITAL ‘M;COM nu;:gmo PRESENCAL
" NOMBN =L APELLIDOS o com joonso ELECTRONICO | nuronolcnuwj | H L. [ﬁ
1 |ANDREA |RODRIGUEZ PASTRANA | CC - 1115790355 + m jL W
2 |[DANIELA MUROZ TORO CC - 1089905342 B | I | ;
3 |DANNY GISETH [PARRA TIMANA |cc - 1006519143 ‘ ] 1 T nN
4 |OERLY __|PARRA POLANIA [cc- 1010037917 | 1TSS S2¢Y riy r p-
s |DORALBA | LONDORO BOTACHE ﬁcc 40088243 | 2\ 1S BbS [ 4 (3‘ A ov\‘o G
6 |ENT™ |PERDOMO JOVEN _|cc-ssiss7rr | |
7 |FLORINDA ULCUE POSCUE CC-48621653 | D A ¢qw J(OA
o <a e ﬂ
B |FRANCY VARGAS YATE CC - 40771374 . e
! - NS 15 (a11Y
g |/HON SEBASTIAN [CAVIEDES LimA |7 - 1117814651 * 1 | ] %
10 |/HONNER FABIAN ALDANA PERDOMO CC - 1117820091 T [ " T
1y [uuana |MOSQUERA vARGAS Ec - 40692301
F X —
12 |WCERO |RODRIGUEZ FALLA | CC - 1077850057 JW _ X\ ﬁ‘
13 |LUZ ENITH |GAITAN LM |cc - 39805767 \,_B}u
14 |LUZ ESTHER SANCHEZ DE TRUNILLO CC-38201016 | (>
15 |LUZ STELLA kmm RAMOS CC - 40692908
f
16 |MARIANA | ANDRADE OTECA CC- 1026590158 | MO leew A Epow k\
17_|MARIELA | BOLAROS ARAUIO CC-1089905402 | V|
18 |RUTH MARY |8ravo BOLAROS [cc-259899¢ | Rsh+ Hacy o4 Mo
16 |YORMANY MESTIZO GARCIA CC - 1006520597 : ;
1 Now oo | , 20
20 |YUOY PAOLA GlL CAVIEDES CC - 1006517492
.| 1| l

_falda Uasqued

Nombre el instructor

"WM&MMMQMyWMMahmmmwowwdrm.p«mmoadnmwddDhmludor.Bmmmwmam,ﬁménﬂm,muhlonmdén,nlumpocommd«ochodo
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IN

Proceso Gestién de Emprendimiento Empresarismo

Version. 2
Formato Lista de Asistencia para Programas de Formacién Sena Emprende Rural Cédigo: GEE-F-009
OUDAD Y LUGAR EXACTO DE FORMAQON San Viente del Caguan Puerto Amor
e D DE FORMAOON: Tecnolégico de la Amaronia
. .
- — Moﬁm&MmﬂWtWymmwdoanmm
RESULTADO DE APRENDGAJE: A Tri7a%8
DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS
P PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).
3 — PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en Gastronomia Tipica FECHA DE ATENCION Y MEDIO UTILIZADO
Rural
HORARIO: FECHA VIRTUAL - Y;:VE.S CONFERENCIA PRESE FECHA VIRTUAL A ";V!S CONFI:ENO o AL
Y/O DIGITAL TELEFONICA o Y/O DIGITAL e
EMISORA EMISORA | TELEFONICA

v | NOMBRE Tl APELLIDOS cc/m CORREO ELECTRONICO | TELEFONO/CELULAR

1 |ANDREA RODRIGUEZ PASTRANA CC - 1115790355 K Tm LEL

) |oaniEa MURO2 TORO CC - 1089905342 QQM\Q

3 [oawwy Grsem- PARRA TIMANA CC - 1006519143

4_|oERLY PARRA POLANIA CC - 1010037917 Bizsz2 S2<a ﬁE )Qev Ez

5 _|DORALBA LONDONO BOTACHE CC - 40088243 \O1TS %6 % G\b e

€ _|ENTH PERDOMO JOVEN CC - 55168777 zrl_ms FIA P

7_|FLORINDA ULCUE POSCUE CC - 48621653 (o139 -‘M I

g |FRANCY VARGAS YATE CC - 40771374 fz&ﬂﬂ'

9jmo~ SEBASTIAN CAVIEDES LIMA Ti- 1117814651 b

10 |JHONNER FABIAN ALDANA PERDOMO CC - 1117820051

gy |ULANA MOSQUERA VARGAS CC - 40682301

12 |LUCERO RODRIGUEZ FALLA CC - 1077850057 1I3638SU RO oV

13 [LUZ ENITH GAITAN LIMA CC - 39805767 (030048 v

——— 4

14 |LUZ ESTHER SANCHEZ DE TRUSILO CC - 38201016 2 .

15 |z STELUA |GARCIA RAMOS CC - 40632908

16 |MARIANS ANDRADE OTECA CC - 1026590158 3/(8qyloys Moo

17 |MARIELA BOLARNCS ARAUJO ﬁﬁc - 1089905402 m

18 |RUTH MARY BRAVO BOLARNOS CC - 26598994 gut ma’jl

19 |YORMANY MESTIZO GARCIA CC - 1006520597 2169y €S 1 Vo He :

2p |YUDY PAOLA GiL CAVIEDES CC - 1006517492

fabola Unsqoet

Nombre el instructor

&lilldtmMm.omvmbhudmahmbunoquohanﬁoowhmum.mdnmomwdﬂDIM.Blmaoobm&tdanchoom,dcmanmnhnlamuudbn.dumpoeoménd««hodo
ris, excepto pars el objeto del presente scuerdo. La divuigacién de ia Informadén confidencial no implica el ficencamiento de derecho de patentes o derecho de autor o ningin otro derecho por parte del Divulgador, que no estén establecidos previamente en un acuerdo contractual”
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Proceso Gestién de Emprendimiento Empresarismo

Version: 2

Formato Lista de Asistencia para Programas de Formacién Sena Emprende Rural
Paujil Caqueta

Codigo: GEE-F-009

‘ Tecnologico de |a Amazonis
COMPETENQA: I Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normative de alimentos
RESULTADO DE APRENDIZAJE: - ACHA: e
3 muwamm&um.n«mnmm:mmwsgunnommm.
BIENTE: PROGRAMA DE FORMACION:Emprandedor en Gastronomla Tipkca | FECHA DE ATENCION Y MEDIO UTILIZADO o=
4l\nl. T
HORARIO: VIRTUAL | ATRAVES |CONFERENGA| oo 0 | e | VIRTUAL | ATRAVES v PRESENCAL
FECA  1v/0 DiGmaL|oe emisora| TeLeronicA Y/O DIGITAL (DE EMISORA| o o\
N NOMBRE ] APELLIDOS f c/m ?Looauo ELECTRONICO | TELEFONO/CELULAR | |
- ADRIANA DEL PILAR SANCHEZ VALVERDE CC - 1118028875 7‘. j?- 3 7. 5 f Td yiwa
| 1 A‘\[ |
2 | ADRIANA FARLLY TIQUE CC- 1120563552 | |
!
3 |ARGENS TJLCARVNAL DUARTE _Jec. 40740926 1 ; |
4 |BLANCA LUOA PARRA PINEDA CC - 40600161 == 0360 (042 1 |
S | DAYAN XIOMARA stwncm SANCHEZ CC - 1118028028 L 206 .
|6 _|EDGAR ALFONSO |LOZADA REINA CC 16189175 | b O ( e P !
7 |FLORALBA |VILLARRAGA MENDOZA #c 403629% | a‘m }i
8 |HARY JURICZA PIRAJAN MARIN +oc - 1016943887 L M 1 | Y
§ |JAQUELINE | ZuRica naue |cc - 1118021029 YR [40& | | Qe | L
v
10 _|KAREN LIZETH Tﬁmo PATINO 4&: - 1006419118 Tﬁ \Mq % | |
11 |KERLY PATRICIA jinoomcsusz BURGOS #cc 1118023201 | l + !
12 |KERLY TRUJILLO RAMIREZ #oc - 1006528884 Wﬂl&&w TL [
13 |UBARDO HUMBERTO T;ABON BUSTOS TLOC - 1075255119 # % | T ) |
14 |MARFI YULIANA +mc~£z SAAVEDRA Lcc - 1118070335 1 WL ! l v
1S |MARIA DALIA #T‘QUE _‘Eﬁ-m —IL |4Zm.,53 ji #_ | ﬁ .'a “
16 |MARIA PAZ GUAR SANCHEZ _|cc- 40728346 ; 1 -+ | | | !J. o
17 |ROSA NEIRETH _| MARTINEZ ZURIGA T - 1118022024 L % _}L | | =21 .
18 |YARLEY RODRIGUEZ BURGOS Tec- 111958289 T .. ™
% L T H % H - ‘/ " )
m YENNY ALEXANDRA CABRERA TORO CC - 40078595 “l ‘#; | WL + vaﬂ—ﬂl’;&‘ o €.
20 |YWIBETH SALINA MORENO Fc - 1006597171 V7 !i A 4

Nombre el instructor

1T
U

4'\“!44

”I-v1531amruMmmammywaumum“mmowmwnmw.ummdnmmumw.nmmm«m-wmamnm.mumw.uummwnmu
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Proceso Gestién de Emprendimiento Empresarismo

Versién: 2
Formato Lista de Asistencia para Programas de Formacién Sena Emprende Rural COCgo: GEE-E0US
Y LUGAR EXACTO DE FORMAOON Paujil Caqueta
DE FORMAQON: Tecnologico de la Amazonle
I Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos
RESULTADO DE APRENDIZAK: X , 2718158
Establecer los riesgos de contaminacién de los slimentos y sus medidas ntivas segun normativa. FICHA:
PROGRAMA DE FORMACION:Emprendedor en Gastronomia Tipica FECHA DE ATENCION Y MEDIO UTILIZADO
Rural.
CONFERENC
VIRTUAL | ATRAVES | CONFERENCA VIRTUAL | A TRAVES NCAL
e Y/O DIGITAL | DE EMISORA| TELEFONICA PRERNON e Y/O DIGITAL | DE EMISORA YwAONO e
, :
N 4\ NOMBRE APELLIDOS l ce/m } CORREO ELECTRONICO | TELEFONO/CELULAR
ADRIANA DEL PILAR SANCHEZ VALVERDE : <o N/ ) . {
1 : CC - 1118028875 SZ l/T' S VL S5
2 |ADRIANA FARLLY TIQUE CC - 1120563552 eV | Na VSN 1
3 |ARGENS |CARVAIAL DUARTE CC - 40740926 y a
4 | BLANCA LUQA PARRA PINEDA f 20500161 if/’( & Ex it
S | DAYAN XIOMARA IMBACH! SANCHEZ CC - 1118028028 \\ oY COMNDY
6 |EDGAR ALFONSO LOZADA RE NA CC - 16189175 d i Tkl A =y -
7 |[FLORALBA VILLARRAGA MENDOZA CC - 40362998 P ny).
£ | HARY JURICZA ILP!RAJAN MARIN CC - 1016943887 iy Y
9 | JAQUELINE ZURIGA TIQUE CC - 1118021029 Nai o /
10 | KAREN UZETH PINTO PATINO CC - 1006419118 \{Q(\Q,\\. (\'¢)
17 |KERLY PATRIGA RODRIGUEZ BURGOS CC - 1118023201
| i | { 4+Y 9\ |\1TJ’ vy ~ "
12 |KERLY TRUSILLO RAMIREZ cc-100652888¢  |I° 1100 T L 2 £aq) X eyl
1] =~ ] 2 ]
13 Tuamoo HUMBERTO PABON BUSTOS CC - 1075255119
18 | MARFI WRIANA JIMENEZ SAAVEDRA CC - 1118070335 :
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4.1 Pantallazo de los reportes de inscripciébn a matricula enviado al agente GAE para
matricula de aprendices de la formacién Preparaciones Con Frutas y Verduras Cocidas

con Ficha 2744703
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4.2 Creacibn y asociacion de las rutas de aprendizaje de las Ficha 2744703
: Preparaciones con frutas y verduras cocidas.
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.1 Formatos de Planeaciones pedagogicas de la formacién en Preparaciones con Frutas y Verduras Cocidas matriculada en la Ficha 2744703, Emprendedor en gastronomia

tipica rural, de las Fichas 2717370, 2717458, 2718158, 2710408

N

Fecha de Elaboracion

22 DE FEBRERO DEL 2023

Denominacion del Programa de Formacion

EMPRENDEDOR EN GASTRONOMA TIPICA RURAL

Modalidad de Ejecucion PRESENCIAL
Codigo y version del Programa 66210582

Nombre del Proyecto ( Diligencie esta casilla anicamente si es un programa de formacion Titulada) NA

Codigo del Proyecto ( Diligenci illa ani i es un progr ion Titulada) NA

Instructor(es) que elabora la planeacion pedagogica

Nombres y Apellidos FABIOLA VASQUEZ PORTES.

Regional y Centro de formacion: CENTRO TEGNOLOGICO DE LA AMAZONIA

Nombres y Apellidos LUZ MARIA GUTIERREZ PAEZ

Regional y Centro de formacion: CAQUETA

FicHa: 271758 SAN VICENTE DELCAGUAN.
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Texto tecleado
.1 Formatos de Planeaciones pedagogicas de la formación en Preparaciones con Frutas y Verduras Cocidas matriculada en la Ficha 2744703, Emprendedor en gastronomía 
típica rural, de las Fichas 2717370, 2717458, 2718158, 2710408


SENA eSO o FoRvAGN ROTESONAL WTEGTAL
PROGEOMINTO AANEAGEN DL OESARROL AR
FORMATO PANEAGON FDAGOGIC DL MIOYETD FORNATO

Fecha de Elaboracion 3 DE ABRIL DEL 2023

Denominacién del Programa de Formacion

Modalidad de Ejecucion PRESENCIAL
Cédigo y version del Programa 63550004 VI
Nombre del Proyecto (Dilig G formacian Titulada) NA

Cédigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla Gnicamente si es un programa de formacion Titulada) NA

Instructor(es) que elabora la planeacion pedagdgica Nombres y Apellidos FABIOLAVASQUEZ PORTES Regional y Centro de formacion: CENTRO TEGNOLOGICO DE LA AMAZONIA

ELABORAR PLATOS CON FRUTAS Y

VERDURAS COCIDAS DE ACUERDO A

LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE
Y LA RECETA ESTANDAR.

EFECTUAR MISE EN PLACE
(AUISTAMIENTO) DE ACUERDO CON
LA PROGRAMACION INDICADA.

INTERPRETAR LA RECETA ESTANDAR,
CONEL

PRACTICAS DE MANUFACTURA B.P.M.|
Y LAS NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL.

ANAUZAR INFORMACION
|ACTUALIZADA SOBRE DEMANDAS DEL
MERCADO EN ELCONSUMO DE

VERDURAS USANDO LAS DIFERENTES
UENTES DE INFORMACIO




6.2 Formato de orden de viaje N° 10423 y 14223 para desplazamiento de la ficha 2717458

ol

K7
(id
Nacion

Documento de Autorizacién, Reconocimiento y
Ordenacién de Pago Comision al Interior del Pais

Usuario que Genera Reporte: MHdlopezs DANNY LOPEZ SEGURA
Unidad 6 Subunidad que Genera  36-02-00-018- CENTRO TECNOLOGICO DE LA
Reporte: 951610 AMAZONIA-CAQUETA

Fecha y Hora Generacion Reporte:

miércoles, 12 de abril de 2023

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Solicitud de Comision No. 14223 Fecha Solicitud 2023-04-12 Estado de la Comisién Autorizada gilgstliz?:cutora 0 Subunidad - 36-02-00-018-951610 CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA-
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2023-04-12 Genera Viaticos SI Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Terrestre Area u Oficina SENA EMPRENDE RURAL - SER Tipo de tramite Inicial Comisioén Inicial
CDP de viaticos
Consecutivo CDP 2523 Dependencia Solicitante 951638 CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA-CAQUETA - EMPRENDE RURAL
C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS -
DE FORMACION PARA EL TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO - SERVICIO DE SERVICIO DE FORMACION PARA EL TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO -
Rubro Presupuestal de Viaticos FORMACION PARA EL EMPRENDIMIENTO, FOMENTO DEL EMPRENDIMIENTO Y Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje SERVICIO DE FORMACION PARA EL EMPRENDIMIENTO, FOMENTO DEL
FORTALECIMIENTO EMPRESARIAL A NIVEL NACIONAL EMPRENDIMIENTO Y FORTALECIMIENTO EMPRESARIAL A NIVEL
NACIONAL
. . L . I O ° Pernocta |Porcentaje o
Tipo y Numero de Fecha Inicial Fecha final Dpto. / Municipio | Dpto./ Municipio N°. 5 5 q Base de Valor Viatico Valor Total Valor Gastos Valor total a i 2
hombre Documento Cargo Estado Comisién Comisién Origen Destino Dias l::'g::’s:)': Pernocta |Totaldias| ) jgidacién Diario Viaticos de Viaje pagar Objstoids la Comisionpor Tercero
Impartir Formacion Profesional en
Emprendedor en gastronomia tipica
rural, segun ficha No. 2717458 del
2,5 4.117.425,00 264.787,00 661.968,00 90.000,00 751.968,00 programa SER, a realizarse en San
Vicente del Caguan, del 19 al
FABIOLA . CONTRATIS ) 21/04/2023
VASQUEZ PORTES CC: 1026586467 T Autorizada
AQUETA / AQUETA / SAN -
2023-04-19 2023-04-21 SN A 25 No 50
Totales Solicitud de Comision 661.968,00 90.000,00 751.968,00
OBJETO DE LA COMISION
Impartir Formacién Profesional en Emprendedor en gastronomia tipica rural, segun ficha No. 2717458 del programa SER, a realizarse en San Vicente del Caguan, del 19 al 21/04/2023
ORDENADOR DEL GASTO
Identificacion: 7713400 Nombre: DANY LOPEZ SEGURA Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO TECNOLOGICO DE LA
AMAZONIA - CAQUETA
VISTO BUENO JEFE INMEDIATO
Nc;lmt')\rﬁ:c cCDIN NE ACIENDA Firmado digitalmente por: MINISTERIO DE HACIENDA Y Cargo:
TVITINT O T LIT\NTU Vi AT TN LTy REBHFO-PUBH

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacién. Los

Serial del certificado: 520824264339496578729996

Unidad Organizacional: SUBDIRECCION DE OPERACIONES
Localizacion: BOGOTA D.C.
Hora de firma: 2023/04/12 11:00:57 -05:00

certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificacién digital Abierta de confianza.
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L-JFJ Documento de Autorizacién, Reconocimiento y Usuario que Genera Reporte: MHdlopezs DANNY LOPEZ SEGURA
‘- Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad que Genera  36-02-00-018-  CENTRO TECNOLOGICO DE LA
Nacion Reporte: 951610 AMAZONIA-CAQUETA

Fecha y Hora Generacion Reporte:  miércoles, 12 de abril de 2023

Firma Responsable

Verificado Por: MARILYN ROJAS MOTTA Fecha Verificacion: 12/04/2023 10:24:54

Firmado digitalmente por:
“ Nombre: DANNY LOPEZ SEGURA
Cedula de ciudadania: 7713400
Usuario SIIF: MHdlopezs
Hﬂ[:][lll 12/04/2023 11:01:08 a. m.

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacion. Los
certificados diaitales de firma del bresente documento se han emitido bor una entidad de certificacion diaital Abierta de confianza.
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ol

K7
(id
Nacion

Documento de Autorizacién, Reconocimiento y
Ordenacién de Pago Comision al Interior del Pais

Usuario que Genera Reporte: MHdlopezs
Unidad 6 Subunidad que Genera 36-02-00-018-
Reporte: 951610

Fecha y Hora Generacion Reporte:

DANNY LOPEZ SEGURA

CENTRO TECNOLOGICO DE LA
AMAZONIA-CAQUETA

martes, 21 de marzo de 2023

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial
Solicitud de Comision No. 10423 Fecha Solicitud 2023-03-21 Estado de la Comisién Autorizada gilgstliz?:cutora 0 Subunidad - 36-02-00-018-951610 CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA-
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2023-03-21 Genera Viaticos SI Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Terrestre Area u Oficina SENA EMPRENDE RURAL - SER Tipo de tramite Inicial Comisioén Inicial
CDP de viaticos
Consecutivo CDP 2523 Dependencia Solicitante 951638 CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA-CAQUETA - EMPRENDE RURAL
C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS -
DE FORMACION PARA EL TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO - SERVICIO DE SERVICIO DE FORMACION PARA EL TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO -
Rubro Presupuestal de Viaticos FORMACION PARA EL EMPRENDIMIENTO, FOMENTO DEL EMPRENDIMIENTO Y Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje SERVICIO DE FORMACION PARA EL EMPRENDIMIENTO, FOMENTO DEL
FORTALECIMIENTO EMPRESARIAL A NIVEL NACIONAL EMPRENDIMIENTO Y FORTALECIMIENTO EMPRESARIAL A NIVEL
NACIONAL
. . L . I O ° Pernocta |Porcentaje o
Tipo y Numero de Fecha Inicial Fecha final Dpto. / Municipio | Dpto./ Municipio N°. 5 5 q Base de Valor Viatico Valor Total Valor Gastos Valor total a i 2
hombre Documento Cargo Estado Comisién Comisién Origen Destino Dias l::'g::’s:)': Pernocta |Totaldias| ) jgidacién Diario Viaticos de Viaje pagar Objstoids la Comisionpor Tercero
Impartir formacion profesional en
Emprendedor en gastronomia tipica
rural, segun ficha No. 2717458 del
2,5 4.117.425,00 264.787,00 661.968,00 90.000,00 751.968,00 programa SER, a realizarse en el
municipio de San Vicente del Caguan,
FABIOLA . CONTRATIS ) del 28 al 30/03/2023
VASQUEZ PORTES CC: 1026586467 T Autorizada
CAQUETA/ CAQUETA/ SAN -
2023-03-28 2023-03-30 O e A 25 No 50
Totales Solicitud de Comision 661.968,00 90.000,00 751.968,00
OBJETO DE LA COMISION
Impartir formacién profesional en Emprendedor en gastronomia tipica rural, segun ficha No. 2717458 del programa SER, a realizarse en el municipio de San Vicente del Caguan, del 28 al 30/03/2023
ORDENADOR DEL GASTO
Identificacion: 7713400 Nombre: DANY LOPEZ SEGURA Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO TECNOLOGICO DE LA
AMAZONIA - CAQUETA
VISTO BUENO JEFE INMEDIATO
Nc;lmt')\rﬁ:c cCDIN NE ACIENDA Firmado digitalmente por: MINISTERIO DE HACIENDA Y Cargo:
TVITINT O T LIT\NTU Vi I\ TL TNy REBHFO-PUBH

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacién. Los

Serial del certificado: 520824264339496578729996

Unidad Organizacional: SUBDIRECCION DE OPERACIONES
Localizacion: BOGOTA D.C.
Hora de firma: 2023/03/21 18:15:49 -05:00

certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificacién digital Abierta de confianza.
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L_JFJ Documento de Autorizacién, Reconocimiento y Usuario que Genera Reporte: MHdlopezs DANNY LOPEZ SEGURA
‘. Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad que Genera  36-02-00-018-  CENTRO TECNOLOGICO DE LA
Nacion Reporte: 951610 AMAZONIA-CAQUETA

Fecha y Hora Generacion Reporte:  martes, 21 de marzo de 2023

Firma Responsable

Verificado Por: MARILYN ROJAS MOTTA Fecha Verificacion: 21/03/2023 17:24:22

Firmado digitalmente por:
“ Nombre: DANNY LOPEZ SEGURA
Cedula de ciudadania: 7713400
Usuario SIIF: MHdlopezs
Hﬂ[:l[lll 21/03/2023 6:16:16 p. m.

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacion. Los
certificados diaitales de firma del bresente documento se han emitido bor una entidad de certificacion diaital Abierta de confianza.
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7.1 Anexo pantallazo de los resultados de aprendizaje evaluados en las fichas 2717370, 2717458, 2718158, 2710408

Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte:
Ficha de
(_:égigoz

Version:

Denominacion:

Estado de la Ficha

Fecha Inicio:

25/04/2023
2710408
66210582
2

EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
EN EJECUCION

24/02/2023
Fecha Fin: 31/08/2023
Modalidad de PRESENCIAL
Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
Centro de 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
Tipo [Niumerode |Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Funcionario que registro
Tl 1056123688 |ANA MARIA |GAMBOA RAMIREZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MAANLICACTIIDA AL CL COTARL O AIENT O D
CcC 1075234356 |MONICA GUTIERREZ ARAOS EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
JHOANA procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CN ) COTADI CANICNTA DO
CcC 1115790225 |LUZ DARY [|SALAZAR JACANAMIJOY |EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA ENCL COTARI CONIENTA DC
CcCc 1117263463 |LUZ DELLY |TORRES JOJOA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CN ) COTADI CANICNTA DO
Tl 1118367276 |SANTIAGO [ARCINIEGAS MENDEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA EN ) COTARI CONIENTA DC
CcC 1118469029 |MARIA OLGA]JORTIZ MUCHAVISOY EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CNC) COTADI CONICNTA DO
CcC 1118469335 |YENSY CARVAJAL ORTIZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
ALEXANDRA procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA EN ) COTARI CANIENTA DC
CcC 1118472445 |SANDRA RIVERA SALAZAR EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
MINEYI procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CNC) COTADI CANICNTA DO
CcC 1124852385 |LUZ DARY |TISOY HURTADO EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANUCACTIIDA CN Gl SCTARICCIICNTA DG
cC 17616708 CARLOS TORO ESCARLANTE EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION [APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
ALFONSO procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CNC) COTADI COMNICNTA DO
CcC 17616756 LEOVIGILDO |SIERRA BAMBAGUE EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANUICACTIIDA CN Gl SCTARICCIMICNTA DG
CcC 17778077 CARLOS GUEVARA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION [APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
ALBEIRO procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CNC) COTADI COMNICNTA DO
CcC 30237702 ANA RAMIREZ GIRALDO EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
HORTENSIA procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA EN ) COTARI CANICNTA DO
CcC 36312971 ANGELA GUTIERREZ ARAOS EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
PATRICIA procedimiento técnico y normativa de alimentos DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CN ) COTADI CONICNTA DO



USER EAT
Texto tecleado
7.1 Anexo pantallazo de los resultados de aprendizaje evaluados en las fichas 2717370, 2717458, 2718158, 2710408


Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del
Fichade
édgigo:
Version:

Denominacion:

25/04/2023

2717370

66210582

2

EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

Estado de la EN EJECUCION
Fecha Inicio: 03/03/2023
FechaFin: 30/09/2023
Modalidad de PRESENCIAL
Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
Centro de 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
Tipo |NGmero de |[Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Funcionario que registro el
CC |100641915 |ANYI PAOLA MORALES RAMIREZ |EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO  |CC 1026586467 - FABIOLA
1 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANVICACTIIDAENE] ESTARI ECIMIENTO DE
CC 100695643 |YESELY YULIANA |CUARAN PENA EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
7 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDAENE] ESTARIECIMIENTO DE
cc 107524648 |ARACELY BUSTOS RUIZ EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
5 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CNEI CCTADI COWIENTO DC
CC |111594014 [LEIDY MOLANO MORENO |EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO | CC 1026586467 - FABIOLA
3 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANUICACTIIDA ENEI ESTADI ECIMIENTO D
cC 111594198 |EDWIN ANDRES |ARBOLEDA EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
4 SANCHEZ FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANUCACTIIDA ENEI ECTARI ECIMIENTO D
CC 111594267 |HERMINDA MORENO MORENO |EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO | CC 1026586467 - FABIOLA
9 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANICACTIIDA ENE] ESTARI ECIMIENTO DE
cc 111594283 |EMILSEN RUBIANO OSPINA EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO  |CC 1026586467 - FABIOLA
5 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA ENE] ESTARI ECIMIENTO DE
Tl 111594470 |MAIRA CAMACHO SIERRA |EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
4 ALEJANDRA FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANVICACTIIDAENE] EQTARIECIMIENTO DE
Tl 111594559 |KAREN DANIELA |MAZO PULECIO EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
9 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANVICACTIIDAENE] ESTARI ECIMIENTO DE
cc 111595020 |ERIKA PAOLA PINZON CAMACHO |EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
5 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CN E1 CCTADI COMICNTA DC
Ccc 111595041 |ANAMILENA FARFAN ABELLA EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
0 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA ENEI ECTADI ECIMIENTO D
cC 111781266 |EIDY LLANIRA UTIMA VELASCO EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO | CC 1026586467 - FABIOLA
9 FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANUCACTIIDA ENEI ESTARI ECIMIENTO DE
CC |30517757 |MARTHA GUTIERREZ EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
CALDERON FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA ENE] ESTARI ECIMIENTO DE
CC |30518741 |ALEYDA CHOCUE EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA ENE] ESTARI ECIMIENTO DE
CC |30520008 |ERMINDA RUBIANO OSPINA EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANVICACTIIDAENE] ESTARI ECIMIENTO DE
CC |30520615 |HEIDY MILENA RAMIREZ EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDAENE] ESTARIECIMIENTO DE
CC 30520778 |GETRUDIS ROJAS CUELLAR EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANIICACTIIDA CNEI CCTADI COWIENTA DC
CC 30521209 |[MIREYA LUNA CORDOBA EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA
FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANUICACTIIDA ENEI ECTADI ECIMIENTO D
CC 30521701 |SANDRA MILENA |GOMEZ GUERRERO |EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO | CC 1026586467 - FABIOLA
FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE VASQUEZ PORTES
MANUCACTIIDA ENEI ESTARI ECIMIENTO DE
CC |40783720 |ELCIRA RUBIANO OSPINA EN 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APROBADO |CC 1026586467 - FABIOLA

FORMACION procedimiento técnico y normativa de alimentos

APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANUCACTIIDA ENEL ESTARI ECINMIENTO DE

VASQUEZ PORTES




Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte:
Fichade
Cégigo:

Version:

Denominacion:

Estado de la Ficha

Fecha Inicio:

25/04/2023
2717458
66210582
2

EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

EN EJECUCION

03/03/2023
FechaFin: 30/09/2023
Modalidad de PRESENCIAL
Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
Centro de 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
Tipo |Numerode |Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Funcionario que registro el juicio
cc 1006517492 | YUDY PAOLA GIL CAVIEDES EN FORMACION |39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS  |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECIMIENTO DE ACIIERDOCONIA
cc 1006519143 |DANNY GISETH PARRA TIMANA EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS  |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECIMIENTO DEACIIERDOCONIA
cc 1006520597 | YORMANY MESTIZO GARCIA EN FORMACION |39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
CSTADICOWIENTO NE ACIICODA CONIA
Ccc 1010037917 |DERLY PARRA POLANIA EN FORMACION |39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARICOWIENTO NE ACIIEDDO CON L
cC 1026590158 |MARIANA ANDRADE OTECA EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARICCNIENTO DEACIIEDDO CON
cc 1077850057 |LUCERO RODRIGUEZ FALLA |EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECUIENTO DEACIIERDO CON |
cc 1089905342 | DANIELA MUNOZ TORO EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECIIENTO DEACIIERDO CON |
cc 1089905402 |MARIELA BOLANOS ARAUJO EN FORMACION |39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS ~ |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECIMIENTO DE ACIIERDOCONIA
cc 1115790355 | ANDREA RODRIGUEZ EN FORMACION |39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
PASTRANA procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECIMIENTO DE ACIIERDOCON A
Tl 1117814691 |JHON SEBASTIAN |CAVIEDES LIMA EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
CSTADICOWIENTO NEACIICDDN CONIA
Ccc 1117820091 |JHONNER FABIAN |ALDANA PERDOMO |EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARICONIENTO DE ACIIEDDO CON L
cC 26598994 RUTH MARY BRAVO BOLANOS EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARICCIIENTO DEACIIEDDO CON L
cc 38201016 LUZ ESTHER SANCHEZ DE EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
TRUJILLO procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECUIENTO DEACIIERDO CON |
cc 39805767 LUZ ENITH GAITAN LIMA EN FORMACION |39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
_ ESTARIECIMIENTO DE ACLIERDOCONIA
cc 40088243 DORALBA LONDONO BOTACHE |EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS  |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECIMIENTO DEACIIERDOCONIA
cc 40692301 LILIANA MOSQUERA VARGAS |EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS  |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECIMIENTO DEACIIERDOCON LA
cc 40692908 LUZ STELLA GARCIA RAMOS EN FORMACION |39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
CSTADICOWIENTO NE ACIICODA CONIA
CccC 40771374 FRANCY VARGAS YATE EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARICOWIENTO DNEACIIEDDO CON L
CcC 48621653 FLORINDA ULCUE POSCUE EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARICCWIENTO DEACIIEDDO CON L
cc 55168777 ENITH PERDOMO JOVEN EN FORMACION | 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con 620527 - 29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
procedimiento técnico y normativa de alimentos BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL VASQUEZ PORTES
ESTARIECUIENTO DEACIIERDO CON




Reporte de Juicios de Evaluacién

Fecha del Reporte:
Fichade

Cégigo:

Versién:

Denominacion:

Estado de la Ficha

25/04/2023
2718158
66210582
2

EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

EN EJECUCION

Fecha Inicio: 03/03/2023
Fecha Fin: 30/09/2023
Modalidad de PRESENCIAL
Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
Centro de 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
Tipo |Numero de |Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Funcionario que registro el juicio
cC 1006419118 |KAREN LIZETH PINTO PATINO EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DDACTICAC DO MANIICACTIIDA CAL
CcC 1006528884 |KERLY TRUJILLO RAMIREZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAS DC MANLIC TLIDA LN
CC  |1006597171 |YILIBETH SALINA MORENO EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 20527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DDACTL ST A AANIIC TLIDA LN
cC 1016943887 |HARY JURICZA PIRAJAN MARIN EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i LRACTICAC DL MANLIC LD A LA
CcC 1075255119 |LIBARDO PABON BUSTOS EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
HUMBERTO con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAS DL MANLILC LD A LN
CC 1118021029 |JAQUELINE ZUNIGA TIQUE EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 20527 - 29080110603 VALIDAR LA  |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
DDACTL A AANUIC TR A A
T 1118022024 |ROSA NEIRETH MARTINEZ ZUNIGA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAC DL MANLIC LD A LA
CcC 1118023201 |KERLY PATRICIA RODRIGUEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
BURGOS con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAS DL MANLILC LD A LN
cc 1118028028 |DAYAN XIOMARA IMBACHI SANCHEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
DDACTL ST NAANIIC TR A A
CcC 1118028875 |ADRIANA DEL PILAR | SANCHEZ VALVERDE |EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAC DC MANLIC TLIDA LN
Ccc 1118070335 |MARFI YULIANA JIMENEZ SAAVEDRA |EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativade | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTL faY=d INTHT =4 LD A LN
cc 1119584890 |YARLEY RODRIGUEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 20527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
BURGOS con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
DDACTL ST NAANIIC TIADA A
Ccc 1120563552 | ADRIANA FARLLY TIQUE EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAS DL MANLIC TLIDA LN
cc 16189175 EDGAR ALFONSO |LOZADA REINA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DDACTL ST A AANIIC TLIDA LN
cC 40086808 MARIA DALIA TIQUE EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DDACTICAC DC MANIICACTIIDA CAL
CcCc 40362998 FLOR ALBA VILLARRAGA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
MENDOZA con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAS DL MANLIC TLIDA LN
cc 40600161 BLANCA LUCIA PARRA PINEDA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 20527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
DDACTL ST AAANIIC TR A SN
ccC 40728346 MARIA PAZ GUAR SANCHEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i LRACTICAC DL MANLIC LD A LA
CcCc 40740926 ARGENIS CARVAJAL DUARTE EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo 620527 - 29080110603 VALIDAR LA |APROBADO CC 1026586467 - FABIOLA
con procedimiento técnico y normativa de | APLICACION DE LAS BUENAS VASQUEZ PORTES
i DRACTICAS DL MANLIC LD A LN




12.1 Listado de asistencia de la concertacion de acciones Estrategia
SER-APE, el dia 24 de abril de 2023
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los dalos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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16. PORTAFOLIO DE EVIDENCIAS



https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/amendezr_sena_edu_co/Documents/PROGRAMA%20SER%202023/PORTAFOLIO%20DE%20INSTRUCTORES%202023/FABIOLA%20VASQUEZ%20PORTES/ABRIL/PORTAFOLIO%20DE%20EVIDENCIAS?csf=1&web=1&e=xe7xpx

[ ) FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO — CONTRATISTA
SENA

N

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 25 de abril del 2023.

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - director regional de centro.

ORDEN DE VIAJE No 14223 | FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
19/04/2023 21/04/2023

LUGAR A DONDE REALIZO | REGIONAL / CENTRO DE OTRA: (ciudad)

EL DESPLAZAMIENTO San | FORMACION

Vicente del Caguan - Centro Tecnoldgico de la Amazonia

Caquetd

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir formaciéon profesional en el programa de formacion
Emprendedor en Gastronomia Tipica, segin Ficha N° 2717458 del programa Sena Emprende Rural-SER.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Impartir formacion profesional en el programa de formacién emprendedor en gastronomia tipica,
SEGUN Ficha N° 2717458, del programa Sena Emprende Rural-SER, en el municipio de San Vicente del
Caguan Caquetd donde se desarrollaron las siguientes actividades con los aprendices:

e Socializacion con los aprendices sobre la guia de aprendizaje y metodologia de trabajo practico
correspondiente a ejecutar en el proceso de formacién para la elaboracidon de las recetas
durante los dias 19, 20 y 21 de abril del 2023, tales como: desarrollar los procesos de
fabricacion, transformacién y preparacion de los alimentos teniendo en cuenta las buenas
practicas de manufactura (bpm).

e Elaboracién de recetas asignadas y seleccionadas en el material de apoyo dado por la instructora
(Recetario), para la respectiva preparacién durante el proceso de formacién, donde los
aprendices cumplieron con el manejo efectivo de las materias primas.

e Ejecutar las actividades de la guia de aprendizaje No. 1y el debido Cumplimiento de los resultados
de aprendizaje, para el logro de las competencias.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ALCANZADOS
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e Establecer los riesgos de contaminacidn de los alimentos y sus medidas preventivas segln
normativa.

e Realizar las actividades de aprendizaje propuesta en la planeacién pedagdgica con forme a la
fase correspondiente.

e Socializacion de las actividades desarrolladas, mediante mesa redonda donde se realizd la
respectiva retroalimentacién del proceso de formacién durante los dias 19, 20 y 21 de abril del
2023.

RESULTADOS:

Impartir formacidn profesional en el programa de formaciéon emprendedor en gastronomia tipica, segun
Ficha N° 2717458 del programa Sena Emprende Rural-SER.

1. Productos gastronémicos preparados por los aprendices, donde se cumplid las buenas practicas de
Manufactura, garantizando que son aptos para el consumo.

2. Cumplimiento de las actividades y resultados de aprendizaje plasmados en la planeacion
pedagdgica y la guia de aprendizaje del proceso de formacién emprendedor en gastronomia tipica,
segun Ficha N° 2717458.

EVIDENCIAS O SOPORTES:

1. Evidencias fotograficas.

Tiquetes de desplazamiento.

Formato de legalizacidn de trasporte informal.
Listado de asistencia

P wN

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

1. Elaboracién de recetas del | Instructora Fabiola Vasquez | 19, 20y 21 abril del 2023.
material de apoyo mediante la | Pportes y los aprendices de
cartilla. programa de formacion
emprendedor en gastronomia
tipica, SEGUN Ficha N°

2717458

2. Realizar proceso de | Instructora Fabiola Vasquez | 19, 20y 21 abril del 2023.
desinfeccion en cada uno de los | portes y los aprendices de
procesos de receta estandar programa de
teniendo en cuenta normativa

vigente.

formacidn
emprendedor en gastronomia
tipica, SEGUN Ficha N°
2717458

GTH-F-087 V.01




CONCLUSIONES:

Impartir Formacién de emprendedor en gastronomia tipica, SEGUN Ficha N° 2717458 DEL PROGRAMA
SENA EMPRENDE RURAL- SER

1. Se desarroll6 parte de las actividades propuestas en la guia No.1, entre aprendices e instructora.

2. Se establecié las recetas a trabajar en el proceso de formacion.

DATOS DEL CONTRATISTA
NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
FABIOLA VASQUEZ PORTES
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR
Coordinadora Académica ALBA LUZ MENDEZ
ROJAS

Impartir formacion profesional en emprendedor en gastronomia tipica, segun ficha N° 2717458 del
programa SENA emprende rural- SER durante los dias 19,20 y 21 de abril del 2023.
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SENA

:A: FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO — CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 10 de abril del 2023.

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - director regional de centro.

ORDEN DE VIAJE No FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
10423 28/03/2023 30/03/2023
REGIONAL / CENTRO DE OTRA : ( ciudad)

LUGAR A DONDE REALIZO | FORMACION

EL DESPLAZAMIENTO San | Centro Tecnoldgico de la Amazonia

Vicente del Caguan -
Caquetd

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacion Profesional en el programa de formacion
emprendedor en gastronomia tipica, SEGUN Ficha N° 2717458 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-
SER.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Impartir Formacién Profesional en el programa de formacién emprendedor en gastronomia tipica,
SEGUN Ficha N° 2717458, DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER, en el municipio de San
Vicente del Caguan Caqueta donde se desarrollaron las siguientes actividades con los aprendices:

1. Socializacién con los aprendices sobre la guia de aprendizaje y metodologia de trabajo practico
correspondiente a ejecutar en el proceso de formacidon para la elaboracion de las recetas
durante los dias 28,29y 30 de marzo del 2023, tales como: Conocer los principios de las buenas
practicas de manufactura en alimentos teniendo en cuenta normatividad vigente y realizar el
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mise en place de los alimentos para las preparaciones teniendo en cuenta buenas practicas de
manufactura

2. Elaboracion de recetas asignadas y seleccionadas en el material de apoyo dado por la

instructora (Recetario), para la respectiva preparacion durante el proceso de formacion, donde
los aprendices cumplieron con el manejo efectivo de las materias primas.

3. Ejecutar las actividades de la guia de aprendizaje No. 1 y el debido Cumplimiento de los

resultados de aprendizaje, para el logro de las competencias.
RESULTADOS DE APRENDIZAJE ALCANZADOS
e validar la aplicacion de las buenas précticas de manufactura en el establecimiento, de
acuerdo con la normatividad vigente.

4, Realizar las actividades de aprendizaje propuesta en la planeacién pedagdgica con forme a la

fase correspondiente.

5. Socializacién de las actividades desarrolladas, mediante mesa redonda donde se realizé la

respectiva retroalimentacion del proceso de formacién durante los dias 28,29 y 30 de marzo del
2023.

RESULTADOS:

Impartir Formacion Profesional en el programa de formacion emprendedor en gastronomia tipica,
SEGUN Ficha N° 2717458 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER.

1. Productos gastronémicos preparados por los aprendices, donde se cumplié las buenas practicas

de Manufactura, garantizando que son aptos para el consumo.

2. Cumplimiento de las actividades y resultados de aprendizaje plasmados en la planeacion

pedagdgica y la guia de aprendizaje del proceso de formacién emprendedor en gastronomia
tipica, SEGUN Ficha N° 2717458.

EVIDENCIAS O SOPORTES:

1.

2.
3.
4

Evidencias fotograficas.

Tigquetes de desplazamiento.

Formato de legalizacidn de trasporte informal.
Listado de asistencia
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COMPROMISOS

ACTIVIDAD

RESPONSABLE

FECHA

1. Elaboracion de recetas del
material de apoyo mediante la
cartilla.

Instructora Fabiola Vasquez
Portes y los aprendices de
programa de formacion
emprendedor en
gastronomia tipica, SEGUN
Ficha N° 2717458

28,29 y 30 de marzo del 2023.

2. Conocer los principios de las
buenas practicas de manufactura
en alimentos teniendo en cuenta
normatividad vigente.

Instructora Fabiola Vasquez
Portes y los aprendices de
programa de formacion
emprendedor en gastronomia
tipica, SEGUN Ficha N°
2717458

28,29 y 30 de marzo del 2023.

CONCLUSIONES:

Impartir Formacién de emprendedor en gastronomia tipica, SEGUN Ficha N° 2717458 DEL PROGRAMA

SENA EMPRENDE RURAL-SER

1. Se desarrollé parte de las actividades propuestas en la guia No.1, entre aprendices e

instructora.

2. Se establecié las recetas a trabajar en el proceso de formacion.

DATOS DEL CONTRATISTA
NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
FABIOLA VASQUEZ PORTES
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR
Coordinadora Académica ALBA LUZ MENDEZ
ROJAS
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Impartir formacién profesional en emprendedor en gastronomia tipica, segun ficha N° 2717458 del
programa SENA emprende rural- SER durante los dias 28,29 y 30 de marzo del 2023.
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