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FORMATO PARA LIQUIDACIÓN PAGO DE CONTRATOS POR CONCEPTO DE HONORARIOS Y/O
PRESTACIÓN DE SERVICIOS PERSONALES

Nombres y apellidos contratista:
Correo electrónico contratista: IP/Nº de contacto

Régimen del IVA: Es declarante de renta? Es Pensionado?

Presta Servicios Excluidos de IVA ?

Sus ingresos en el 2022 fueron iguales o
superiores a $53'206.000:

DATOS DEL CONTRATISTA

LEYDI FABIOLA PEJENDINO PIANDOY
lfpejendino@sena.edu.co 1.085.302.472 10100

NO RESPONSABLE NO NO

SI

NO

C.C.

Banco al cual consignar:
Tipo de cta Nº Cuenta 105800101542AHORROS

DAVIVIENDA

Sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad en el 2023
supera los $ 169'648.000 (debe cambiarse a responsable IVA) NO

Inducción SST SI
Pertenece al régimen simple de tributación? NO

DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETO DE PAGO
Nº del contrato: Nº Compromiso SIIF

Valor Bruto PagoPeriodo objeto de pagoN ° PagoValor Total del Contrato
Saldo Anterior del Contrato
Nuevo Saldo del Contrato

Del Al
Legalización comisiones del periodo

4637146/2023 30123
$ 33.300.000
$ 24.864.000
$ 21.534.000

4 01/05/2023 31/05/2023 $ 3.330.000,00
$ 46.186,00

OBJETO CONTRACTUAL:
(Descripciòn del servicio prestado)

Prestar los servicios profesionales como instructor aportando en la planeación y ejecución de los procesos formativos en el programa
de desplazados, en los diseños curriculares asignados por la coordinación académica para el cumplimiento de los compromisos
institucionales e indicadores del centro de formación en el marco del servicio de formación profesional integral en la modalidad

RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO
Ingresos por honorarios

Ingresos de otros meses cobrados en el mes
TOTAL INGRESOS DEL PERIODO

BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE

Tarifa de Retencion en la Fuente

Menos, Retefuente Otros Ingresos
TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO

$ 3.330.000

$ 0
$ 3.376.186 $ 0

0,00%ART 383°
$ 0

$ 0$ 2.133.365

Retencion en la Fuente del Periodo

LIQUIDACIÓN DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACIÓN DEL NETO A PAGAR

SON: TRES MILLONES TRESCIENTOS VEINTICUATRO MIL SIETE PESOS M/CTE

Renta Exenta 25%
678.592

Intereses Prestamo de Vivienda

1.357.184
Salud hasta
Dependientes hasta

Aportes voluntarios a cuentas AFC Y AVC

ARL
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensional
Aporte obligatorio a seguridad social Pensión
Aporte obligatorio a seguridad social salud

Aporte voluntario a Fondos de pensiones voluntarias

$
$

-

145.000
-

-
-
-

7.000
-

213.200
166.500

1.332.000
 62311586

$
$
$
$
$

$
$

$

$

$

$

Base retención en la fuente a titulo de RENTA

VALOR A PAGAR

Descuentos de embargo (Si tiene)

Menos Retencion IVA
Menos Retención en la Fuente

IVA (Si es RESPONSABLE)
Valor base IVA

Base retención en la fuente a titulo de  ICA

$3.324.007,00

2.133.365,00

0,00

0,00

0,00
0,00
0,00

5.993,00
0,00

0,00
0,00

2.996.486,00

0,00%

0,000%
0,000%
0,000%

0,200%
15%

19%

TARIFA

I

Otras Retenciones

Aportes pensión de ingresos de otros meses cobrados en el mes
Aportes salud de ingresos de otros meses cobrados en el mes
Aportes A.R.L de ingresos de otros meses cobrados en el mes

$
$

$

Retención en la Fuente Contingente

$ 4.241.200
-
-
-

$ 711.122

Reteica - 300

$ 2.792.123

Aportes voluntarios a Fondo de pensiones Obligatorias $ -

Descuentos de Libranza 0,00

Otras Retenciones
Otras Retenciones

Ingreso Base de Cotización - IBC
Nº Planilla PILA, o , Nº Radicación pago SS

-
-
-

0,00
0,00
0,00

7.000
0

213.200
166.500

1.332.000$
$
$
$
$

Abril
----------
Mayo

Otras Retenciones 0,00 0,000%

8.835.833

13.430.466$
$ 13.430.466

$
$ 844.046

ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Impartir formación profesional en los programas de formación Titulada o Complementaria de acuerdo con la programación asignada en las
siguientes fichas de caracterización.
Orientar Formación Profesional Integral en el curso Higiene Y Manipulación De Alimentos. Código 9615152. Competencia: Manipular
alimentos de acuerdo con normatividad vigente aplicando las buenas prácticas de manufactura en los procesos productivos, en el
departamento del Cauca, Municipio Santander Quilichao Ficha: 2736255, Municipio de Popayán Ficha:2757789, Municipio de Piendamó
ficha:2757865, Municipio Silvia ficha:2757838, Municipio Inza Ficha:2760821
Diligenciar las guías de aprendizaje, instrumentos de evaluación y material de apoyo para los aprendices en los formatos o
instrumentos oficiales actualizados y publicarlos en el aplicativo COMPROMISO

EL  CONTRATISTA

el presente pago.Autorizo
El Supervisor,

PARA LOS EFECTOS LEGALES CERTIFICO, BAJO LA GRAVEDAD DEL JURAMENTO, QUE:
1. Cumplí a cabalidad las actividades del objeto contractual arriba descritas; 2. Los documentos soporte
suministrados contienen el pago de Seguridad Social en Salud y Pensión, los aportes voluntarios a cuentas AFC
y FVP, por los ingresos recibidos en el mes anterior del contrato objeto de cobro en esta planilla y certifico que no
han sido utilizados en la disminución de la Base de Retención en la Fuente en ningún otro contrato; 3. El número
de trabajadores contratados para cumplir con el desarrollo del objeto contractual corresponden a lo indicado en
esta planilla; 4. Toda la información aquí suministra es verídica; 5. He leído y entendido la descripción de cada
uno de los campos aquí diligenciados.

CERTIFICACION DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO

Teniendo en cuenta las certificaciones suscritas por el contratista y por el supervisor del contrato arriba relacionado, autorizo el presente pago:
EL ORDENADOR DEL PAGO

En mi calidad de Supervisor del contrato de prestación de servicios personales aqui relacionado, CERTIFICO:

1.- Que El Contratista cumplió a cabalidad las obligaciones contractuales pactadas;

2.-  Que El Contratista desarrolló las actividades descritas en el presente informe, dentro del período de cobro;

3.- Que he verificado el pago de los aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social realizados por
el contratista por los ingresos recibidos en el mes anterior por medio de la planilla PILA relacionada en el
presente informe y que los mismos han sido liquidados de conformidad con las normas vigentes.

LEYDI FABIOLA PEJENDINO PIANDOY

ANA ALEXANDRA RODRIGUEZ VARGAS
INSTRUCTOR

HAROL ARMANDO ROSERO SALAZAR
SUBDIRECTOR DE CENTRO G02(E)



 Dirección

 Identificación

 1

 Teléfono

 Razón Social

 Ciudad  PASTO

 Forma Presentación

 Documento

 I. DATOS DEL APORTANTE

 ÚNICO

 Tipo de Empresa

 CR 54 #44 B - 07 ESMERALDA- BOGOTA CC 1085302472

 Representante Legal

 INDEPENDIENTE

 NARINO

 LEYDI FABIOLA  PEJENDINO PIANDOY

 Total Afiliados

 3187287476

 Departamento

 NATURAL Tipo Persona

REPORTE INDIVIDUALSuAporte |

PAGADA 2023-05-01 EN HORARIO EXTENDIDO

I 62311586Tipo Planilla

202304202304

Cliente:

Fecha creación reporte 2023-05-01, 09:24:17 PM

Periodo Cotización

Número Planilla

Periodo Servicio

Documento

Tipo Cotizante 57 00
Residente Exonerado

Apellidos y Nombres

PEJENDINO PIANDOY LEYDI FABIOLA

Código Ciudad -
Departamento

19001000 - 19

 II. DATOS DEL AFILIADO

CC 1085302472 Centro de
Trabajo Ubicación Laboral

000000001 CAUCA

 III. APORTE POR CADA UNA DE LAS ADMINISTRADORAS ASOCIADAS AL AFILIADO:

IBC EPS Aporte Salud Aporte
UPC

Total
Aporte

AFP

Total
Aporte

FSP

Total
Aporte
FSPS

IBC

Salario

Código
EPS

Código
Tras. EPS

N

T
D

E Código
AFPIN

G

R
E

T

T
D

P

T
A

P

V
S

P

T
A

E Código
Tras.
AFPC

O
R

V
S

T

S
L

N

IG
E

V
A

C

A
V

P

V
C

T

IR
P

L
M

A Tarifa
AFP

Tarifa
EPS

Pensión Salud

D
ía

s 
A

F
P

D
ía

s 
E

P
S

D
ía

s 
A

R
P

D
ía

s 
C

C
F Extranjero Tipo salario

Riesgos Caja

Código
CCF

Tarifa
CCF IBC CCF Aporte Caja

Parafiscales

Tarifa
SENA Aporte

SENA
Tarifa
ICBF

Aporte
ICBF

Tarifa
ARL IBC ARL Aporte RiesgosCódigo

ARL
Clase

Riesgo

Novedades

$ 1.332.000 $ 166.500 $ 1.332.000 $ 7.000 $ 0$ 0NIN-CC $ 0 $ 0$ 213.200$ 1.332.000 EPS00530 $ 1.332.00030 30 0 2303010 $ 0$ 0 $ 0 0,522 %16 % 0 % 0 %0 %12,5 % 114-23

 IV.TOTALES

Total Aportes Pensión Total Aportes FSP Total Aportes FSPS Total Aportes Salud Total Aportes Riesgos Total Aportes SENA Total Aportes ICBFTotal Aportes Cajas Total Aportes MENTotal Aportes ESAP

ESAP MENICBFSENAFSP SUBSISTENCIAFSP SOLIDARIDAD

Total Final

$ 0$ 0 $ 0 $ 0$ 0$ 7.000$ 166.500$ 213.200 $ 0 $ 0 $ 386.700

PORVENIR EPS SANITAS POSITIVA DE
SEGUROS NINGUNA CCF

ARUS, Línea Expertos en PILA: Barranquilla: 385 24 44 - Bogotá: 485 4485 - Bucaramanga: 697 87 27 - Cali: 485 9444 - Cartagena: 693 77 27 - Pereira: 340 13 27 - Manizales: 892 80 27 - Medellín: 604 2727 - Desde
otras ciudades: 018000 51 99 77. Línea Ética: 018000 517806.
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Pago PSE

Resultado de su transacción

Código único CUS

2055248299

Destino de pago

ENLACE OPERATIVO S.A.

Motivo

Pago de Seguridad Social

Fecha

01/05/2023

Número de aprobación

00248299

Dirección IP

186.146.139.61

Valor transacción

$ 386.700,00

Referencia 1

10.0.19.58
Referencia 2

CC
Referencia 3

1085302472



Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO DE COMERCIO Y 
SERVICIOS - CAUCA

Fecha y Hora Generación Reporte: 2023-04-12-3:54 p. m.

36-02-00-019-
930710

MHhrosero HAROL ARMANDO ROSERO 
SALAZAR

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

Comisión Servicio al Interior del País - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisión No. 30123 Fecha Solicitud 2023-04-12 Estado de la Comisión Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad  - 36-02-00-019-930710  CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS - CAUCA

Tipo de Comisión Servicio Fecha Aut./ Rech.  2023-04-12 Genera Viáticos NO Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO

Transporte por Vía Terrestre Área u Oficina INSTRUCTORES Y EQUIPO VICTIMAS Tipo de trámite Inicial Comisión Inicial

CDP de viáticos

Consecutivo CDP 8823 Dependencia Solicitante 930710 CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS REGIONAL CAUCA

Rubro Presupuestal de Viaticos

 - 

Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje

C-3602-1300-7-0-3602031-02 - ADQUISICIÓN DE BIENES Y SERVICIOS - 
SERVICIO DE FORMACIÓN PARA EL TRABAJO EN COMPETENCIAS PARA 
LA INSERCIÓN LABORAL - SERVICIO DE ORIENTACIÓN OCUPACIONAL, 
FORMACIÓN Y EMPRENDIMIENTO PARA POBLACIÓN DESPLAZADA POR 
LA VIOLENCIA A NIVEL  NACIONAL

Nombre Tipo y Número de 
Documento Cargo Estado Fecha Inicial 

Comisión
Fecha final 
Comisión  

Dpto. / Municipio 
Origen 

Dpto. / Municipio 
Destino 

N°. 
Días

Pernocta 
Último día 
Comisión

Porcentaj
e 

Pernocta
Total dias Base de 

Liquidación
Valor Viático 

Diario
Valor Total 

Viáticos
Valor Gastos 

de Viaje
Valor total a 

pagar Objeto de la Comisión por Tercero

1 de 25Página
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Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO DE COMERCIO Y 
SERVICIOS - CAUCA

Fecha y Hora Generación Reporte: 2023-04-12-3:54 p. m.

36-02-00-019-
930710

MHhrosero HAROL ARMANDO ROSERO 
SALAZAR

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

LEYDI FABIOLA 
PEJENDINO 

PIANDOY
CC:  1085302472 CONTRATIS

TA Autorizada

Fecha Inicial 
Comisión

Fecha final 
Comisión  

Región o Depto 
Origen

Ciudad o Muni 
Destino N°. Días

Pernocta 
Último día 
Comisión

Porcentaj
e 

Pernocta

2023-04-20 2023-04-20 CAUCA / POPAYAN CAUCA / PIENDAMO 0,5 No 50

2023-04-21 2023-04-21 CAUCA / POPAYAN CAUCA / PIENDAMO 0,5 No 50

2023-04-22 2023-04-22 CAUCA / POPAYAN CAUCA / PIENDAMO 0,5 No 50

2023-04-24 2023-04-24 CAUCA / POPAYAN CAUCA / PIENDAMO 0,5 No 50

2023-04-25 2023-04-25 CAUCA / POPAYAN CAUCA / SANTANDER 
- Q. 0,5 No 50

2023-04-26 2023-04-26 CAUCA / POPAYAN CAUCA / SANTANDER 
- Q. 0,5 No 50

4,5 0,00 0,00 0,00 46.186,00 46.186,00

IMPARTIR FORMACIÓN INTEGRAL 
PROFESIONAL EN LA FICHA 
MUNICIPIO: 2736189 PIENDAMO - 
LOMA CORTA; FICHA: 2730914 
MUNICIPIO SANTANDER DE 
QUILICHAO- VEREDA CALOTEÑO, 
EN LA FORMACION DE HIGIENE Y 
MANIPULACION DE ALIMENTOS- 
AREA RURAL

2 de 25Página
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Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO DE COMERCIO Y 
SERVICIOS - CAUCA

Fecha y Hora Generación Reporte: 2023-04-12-3:54 p. m.

36-02-00-019-
930710

MHhrosero HAROL ARMANDO ROSERO 
SALAZAR

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

2023-04-27 2023-04-27 CAUCA / POPAYAN CAUCA / SANTANDER 
- Q. 0,5 No 50

2023-04-28 2023-04-28 CAUCA / POPAYAN CAUCA / SANTANDER 
- Q. 0,5 No 50

2023-04-29 2023-04-29 CAUCA / POPAYAN CAUCA / SANTANDER 
- Q. 0,5 No 50

Totales Solicitud de Comisión 0,00 46.186,00 46.186,00

OBJETO DE LA COMISIÓN
IMPARTIR FORMACIÓN INTEGRAL PROFESIONAL EN LA FICHA MUNICIPIO: 2736189 PIENDAMO - LOMA CORTA; FICHA: 2730914 MUNICIPIO SANTANDER DE QUILICHAO- VEREDA CALOTEÑO, EN LA FORMACION DE HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS- AREA 
RURAL

ORDENADOR DEL GASTO

Identificacion: 76320134 Nombre: HAROL ARMANDO ROSERO SALAZAR Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO Y 
SERVICIOS - CAUCA

Firma Responsable

Verificado Por: EDWIN   MUNOZ ORTEGA Fecha Verificación: 12/04/2023 14:59:04

3 de 25Página
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Firmado digitalmente 
por Harol Armando 
Rosero Salazar

Firmado 
digitalmente por 
Leydi Pejendino 
Fecha: 2023.05.03 
10:43:31 -05'00'



GTH-F-087 V.01 
 

                  FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA 
 

 
CIUDAD Y FECHA:  Popayán, 3 de Mayo de 2023 
 

 
PRESENTADO A: HAROL ARMANDO ROSERO SALAZAR.  Subdirector Centro de Comercio y servicios (E) 
 

 
ORDEN DE VIAJE No: 

30123 

FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION: 

 
20/04/2023 

 
29/04/2023 

LUGAR A DONDE REALIZÓ 
EL DESPLAZAMIENTO 
Municipio Santander de 
Quilichao. 
Municipio Piendamó. 

REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA : ( ciudad) 

 
Cauca/Centro de Comercio y Servicios  
 

 

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Orientar Formación Profesional Integral en el Programa Desplazados en el 
área de Higiene y manipulación de alimentos en el municipio de Santander de Quilichao ficha N°2736255 y en el 
municipio de Piendamó Ficha 2736189. 

ACTIVIDADES  DESARROLLADAS: 

1. Impartir formación profesional integral en el curso de higiene y manipulación de alimentos 

2. Identificar causas, consecuencias y tipos de contaminación de alimentos. 

3. Reconocer las enfermedades transmitidas por alimentos. 

4. Reconocer las prácticas higiénicas y medidas de protección, así como el uso de la indumentaria 

adecuada de acuerdo con los requisitos normativos en la producción de alimentos. 

RESULTADOS:  

1. Aplicar prácticas higiénicas y medidas de protección relacionadas en la legislación sanitaria de alimentos. 

2. Realizar ajustes a prácticas higiénicas y medidas de protección con base en legislación sanitaria de 
alimentos y requerimientos de la empresa. 

3. Verificar el cumplimiento de las prácticas higiénicas y medidas de protección establecidas en la 
legislación sanitaria de alimentos y requerimientos de la empresa. 

4. Planear recursos para identificación de factores de contaminación de alimentos y medidas preventivas 
según legislación sanitaria y normativa alimentaria. 

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe 

 
1. Listados de asistencia ficha N°2736255 y e Ficha 2736189. 
2. Registro Fotográfico 

 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

1. Curso de Higiene y Manipulación 
de Alimentos. Ficha N°2736255 

Leydi Fabiola Pejendino Piandoy 25 al 29 de abril de 2023 

2. Curso de Higiene y Manipulación 
de Alimentos. Ficha N°2736189. 

Leydi Fabiola Pejendino Piandoy 20 al 24 de abril de 2023 



GTH-F-087 V.01 
 

 
CONCLUSIÓNES: 
Desarrollo de temas propuestos en el curso de Higiene y Manipulación de Alimentos.  

 
DATOS DEL CONTRATISTA 

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA 

 
LEYDI FABIOLA PEJENDINO PIANDOY 

 

VISTO BUENO SUPERVISOR 

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO 
SUPERVISOR 

FIRMA 

Coordinadora Académica (E) CIELO PATRICIA 
GARCES GALLEGO 

 
 

 

Firmado digitalmente 
por Leydi Pejendino 
Fecha: 2023.05.03 
17:36:33 -05'00'

 

Firmado digitalmente por Cielo 
Patricia Garces Gallego 
Fecha: 2023.05.04 11:13:04 -05'00'



 
 

 
REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2730914 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS  

DE 20 AL 24 ABRIL 2023 
 

Ilustración 1. Ficha 2736189.  Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en esta 
fotografía observamos a los aprendices el municipio de Piendamó en salón comunal de la vereda 
Loma corta en la introducción al curso, en el cual realizan actividades de reflexión inicial y 
contextualización. 
 

 
 

Leydi Pejendino (Abr.2023).  Higiene y Manipulación de alimentos, Población Indígenas, desplazados 

por la violencia y mujer cabeza de hogar. Piendamó – Cauca. Formato JPG.  

 

Ilustración 2. Ficha 2736189.   Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en esta 
fotografía observamos a los aprendices el municipio de  Piendamó en salón comunal de la vereda 
Loma corta recibiendo formación sobre conceptos y principios básicos de Higiene y manipulación 
de Alimentos.  
 

 
 
 

Leydi Pejendino (Abr.2023).  Higiene y Manipulación de alimentos, Población Indígenas, desplazados 

por la violencia y mujer cabeza de hogar. Piendamó – Cauca. Formato JPG.  

 



 
 
Ilustración 3. Ficha 2736189.   Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en esta 
fotografía observamos a los aprendices el municipio de  Piendamó en salón comunal de la vereda 
Loma corta, recibiendo formación de cómo  preparar soluciones desinfectantes  

 
 

Leydi Pejendino (Abr.2023).  Higiene y Manipulación de alimentos, Población Indígenas, desplazados 

por la violencia y mujer cabeza de hogar. Piendamó – Cauca. Formato JPG.  

 
Ilustración 4. Ficha 2736189.   Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en esta 
fotografía observamos a los aprendices el municipio de  Piendamó en salón comunal de la vereda 
Loma corta,  realizando un taller transferencia de conocimiento, desarrollo de ejercicios de  
soluciones desinfectantes  . 

 

  
 

 

Leydi Pejendino (Abr.2023).  Higiene y Manipulación de alimentos, Población Indígenas, desplazados 

por la violencia y mujer cabeza de hogar. Piendamó – Cauca. Formato JPG.  

 



 

 

 

Ilustración 5. Ficha 2736189.   Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, 
en esta fotografía observamos a los aprendices el municipio de Piendamó en salón 
comunal de la vereda Loma corta, realizando la práctica de preparación de soluciones 
desinfectantes  y correcto lavado de manos. 

 
 

  
 

Leydi Pejendino (Abr.2023).  Higiene y Manipulación de alimentos, Población Indígenas, desplazados 

por la violencia y mujer cabeza de hogar. Piendamó – Cauca. Formato JPG.  

 
 

 



 
 

 
REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2736255 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS  

DE  25 AL 29 ABRIL2023 
 

Ilustración 1. Ficha 2736255.  Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en esta 
fotografía observamos a los aprendices el municipio de Santander de Quilichao en la casa del líder 
Ricardo Ibarra vereda Caloteño, en la introducción al curso, en el cual realizan actividades de 
reflexión inicial y contextualización. 

 

 
 

Leydi Pejendino (Abr.2023).  Higiene y Manipulación de alimentos, Población desplazados por la 

violencia y mujer cabeza de hogar. Santander de Quilichao – Cauca. Formato JPG.  

 

Ilustración Ficha Ficha 2736255.  Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en 
esta fotografía observamos a los aprendices el municipio de Santander de Quilichao en la casa 
del líder Ricardo Ibarra vereda Caloteño, recibiendo formación sobre conceptos y principios 
básicos de Higiene y manipulación de Alimentos.  
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Ilustración 3. Ficha 2736255.  Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en esta 
fotografía observamos a los aprendices el municipio de Santander de Quilichao en la casa del líder 
Ricardo Ibarra vereda Caloteño recibiendo formación de cómo preparar soluciones 
desinfectantes  
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Ilustración 4. Ficha 2736255.  Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, en esta 
fotografía observamos a los aprendices el municipio de Santander de Quilichao en la casa del líder 
Ricardo Ibarra vereda Caloteño realizando un taller transferencia de conocimiento, desarrollo de 
ejercicios de soluciones desinfectantes . 

 
 
  

Leydi Pejendino (Abr.2023).  Higiene y Manipulación de alimentos, Población desplazados por la 

violencia y mujer cabeza de hogar. Santander de Quilichao – Cauca. Formato JPG.  

 

 

 

 

 

 

 



 

Ilustración 5 Ficha 2736255.  Higiene y Manipulación de alimentos, clases presenciales, 
en esta fotografía observamos a los aprendices el municipio de Santander de Quilichao 
en trapiche panelero del líder Ricardo Ibarra vereda Caloteño, realizando la práctica de 
identificación de puntos críticos en la las instalaciones para manipulación de alimentos. 
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