Asados

Sefores
SENA

Centro Agropecuario y de Biotecnologia EI Porvenir

Monteria

Asunto: Informe de Ejecucién Contractual Pago Parcial al contrato

CO1.PCCNTR.4838957 del 2023

Respetados supervisores de contrato;

Presentamos la relacion de cantidades y soportes para el pago parcial del contrato de
prestacion de servicios N° CO1.PCCNTR.4838957, el cual tiene por objeto contractual:
PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y
TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA

EL PORVENIR. Vigencia 2023.

En primer lugar, en el presente informe de pago Parcial del 2023 relacionamos que, el
proveedor ASADOS MONTERIA en representacion del sefior JULIO CESAR CARE
GAVIRIA identificado con Cedula de Ciudadania N° 78708824 realiz6 la entrega de las

siguientes cantidades al Centro Agropecuario Y Biotecnologia El Porvenir; asi:

- Informe de Pago Parcial 2023

Los cuales vamos a discriminar teniendo en cuenta los aprendices y trabajadores

oficiales el Centro, dando cantidades y variacion en su precio, asi:

APRENDICES:
PAGO PARCIAL 2023
APRENDICES

APREMNDICES Valor unitario Subtotal
Desayunos 3762 10.000.00 5 37.620.000,00
Almuerzos 4907 15.700,00 5 77.039.900,00
Cenas 2458 12.000,00 5 29.496.000,00
Total Aprendices $ 144.155.900,00

TRABAJADORES OFICIALES

TRABAJADORES OFICIALES Valor unitario Subtotal
Desayunos 85 8.500,00 5 722.500.00
Almuerzos 84 13.345.00 5 1.187.705,00
Cenas 24 10.200,00 5 244 800,00
Total trabajadores Oficiales $ 2.155.005,00
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HIDRATACION AGUA 12.995 97 §6.341.343 67
M1

Total $ 5.341.343,67

Total Pago Parcial $ 151.652.248,67

EL VALOR DEL PAGO PARCIALES LA SUMA DE: CIENTO CINCUENTA'Y UN MILLONES
SEISCIENTOS CINCUENTA'Y DOS MIL DOSCIENTOS CUARENTA Y OCHO PESOS
CON SESENTAY SIETE CENTAVOS ($151.652.248,67) M/CTE, queda pendiente para
radicacion de cuenta y pago la nota de crédito por parte del proovedor por valor de 3,49
pesos

EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS
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Siendo consecuentes con la ejecucion anteriormente mencionada acorde a las cantidadesy los
valores descritos en el PAGO PARCIAL DE 2023, realizamos el siguiente balance financiero
para totalizar el valor del presente pago Parcial del contratoCO1.PCCNTR.4838957, asi.

MES VALOR
PAGO PARCIAL $ $151.652.248,67
VALOR TOTAL S 151.652.248,67

EL VALOR DEL PAGO PARCIAL ES LA SUMA DE: CIENTO CINCUENTA Y UN MILLONES SEISCIENTOS
CINCUENTA'Y DOS MIL DOSCIENTOS CINCUENTA Y DOS PESOS ($151.652.248,67)M/CTE y una nota de
crédito por parte del proovedor por valor de 3,49 pesos

Se aporta los siguientes soportes teniendo en cuenta las obligaciones especificas establecidas en
el contrato N° CO1.PCCNTR.4838957 correspondientes al pago parcial.
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ITEM DESCRIPCION ACCIONES REALIZADAS EVIDENCIAS
Minuta patrén y
Las raciones alimenticias certificados de BPM
corresponden a un programa
La alimentacion debe ser variada y nutricional que siguen una
balanceada, ademas higiénicamente minuta patrén que cumple con
los requisitos nutricionales
1 preparada.. del grupoetéreo atendido.
., Listado de permisos de
La leche empleada para la preparacion de i
! . comercializacion
alimentos debe ser pasteurizada 0| g contratista brinda al servicio [(Registro, permiso o
2 ultrapasteurizada. bebidas calientes con leche notificacién sanitaria) de
pasteurizada. los alimentos adquiridos.
Los jugos naturales variados deben ser|Adquirir alimentos y materias
preparados en agua a concentracién normal. | Pimas que cumplan con lo
Por ningln motivo se ofrecera a los establecido en la resolucion 5109 _ ]
3 | aprendices bebidas gaseosas o alcohdlicas. | 9€ 2005 Minuta patron.
Transportar los alimentos y|Evidencia informe de
, materias primas requeridos para | transporte.
EI CONTRATISTA deberé transportar 105 | |5 prostacion del servicio do|
4 |insumos necesarios y requeridos para la alimentacion al lugar concertado
preparacion y suministro de la alimentacién | en las instalaciones del centro.
en las Instalaciones del Centro Agropecuario
y de Biotecnologia El Porvenir en el lugar
designado para ello o previa concertacion
con el supervisor del contrato para la
atencion de algun evento especial.
Mantener en éptimas condiciones de higiene | Desarrollar el programa de | Registros de control
ysalubridad limpieza y desinfeccion durante | Limpieza.
el periodo de ejecucion de 2023..
5
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Todos los alimentos deben ser preparados con
insumos de primera calidad

Se presenta registro sanitarios de
los alimentos.

Listado de permisos
de comercializacion
(Registro, permiso o
notificacion sanitaria)
de los alimentos
adquiridos.

El CONTRATISTA pagara al SENA un valor
econébmico mensual como arrendamiento
correspondiente al uso de las instalaciones fisicas
del area de cocina, comedor, servicio de agua,
alcantarillado, energia y demas implementos
entregados para la ejecucion del contrato.

Se realizd el pago del
arrendamiento de maquinas y del
uso de instalaciones fisicas del
area de cocina.

Aporta factura del pago
de arriendo del periodo
(Ver documento adjunto

El CONTRATISTA debe presentar con
anticipacién minimo de una semana al Supervisor
del contrato, el menl a suministrar para la semana
siguiente, con el propésito de exhibir la variedad,
es decir, no repeticibn de las preparaciones
ofrecidas siendo diferentes cada dia.

Elaborar y pasar par aprobacion,
lista de menuds, segln minuta
patrén.

Ver listas de minuta
patrén

El CONTRATISTA al finalizar el suministro de la
alimentacion en el horario sefialado debe efectuar
la limpieza, desinfeccién, aseo y arreglo del

Desarrollar el programa de
limpieza y desinfeccién durante
el periodo de ejecuciéon del
contrato de pago parcial.

Registros de control.
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comedor destinado para tal uso. Asi mismo, los
utensilios (vajilla y menaje)..

Cualquier modificacién que el contratista ejecute
antes de recibir la decisién del supervisor, sera de

No se realizaron modificaciones
antes de recibir la aceptacion del

El presente Informe de
ejecucion.

10 | su total responsabilidad. supervisor.

Sera por cuenta y responsabilidad del contratista,

obtener los viveres, insumos, y materiales|El contratista garantiza la| Evidencias informe de

necesarios para la preparacion de los alimentos | provision de viveres, insumos, y| transporte.

en forma técnica, eficiente y segura tales como: | materiales necesarios para la

carnes, granos, verduras, legumbres, frutas,|preparaciéon de los alimentos en

lacteos, aceites, entre otros, y los materiales de | forma técnica, eficiente y segura.

aseo como: detergentes, desengrasantes,

desinfectantes, limpiones, escobas, y todos los

demas que sean necesarios para la prestacion de

11 un éptimo servicio.
Informe de entrega de
material reciclable al
Se realizan actividades para|area responsable del

EI CONTRATISTA se obliga a dar cumplimiento a | proteccién,  conservacion  y| centro.

las normas relativas a la proteccién, conservacion | mejoramiento del entorno

y mejoramiento del entorno humano y biolégico, | humano y biolégico. Certificados de entrega

tanto en las &reas utilizadas para la ejecucion de de aceite usado de

los trabajos como las adyacentes a ellas. cocina.

12
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El CONTRATISTA se obliga a emplear personal
apto, capacitado, especializado y con experiencia
para cada tipo de trabajo con el fin de que las
actividades se ejecuten en forma segura, técnica
y eficiente.

Se capacit6 al personal
manipulador de alimentos en
BPM, segln la Resolucién 2674
de 2013. Ademas, se desarrollé
la formacion correspondiente al

Registro de asistencia a
capacitacion del periodo
de ejecucién del contrato
de pago parcial.

programa de capacitacién
13 continuo.
Documentos  soportes
de Nutricionista. Hoja de
El CONTRATISTA debera contar con la asesoria | El contratista cuenta con un (a) | vida cargada en
de un Nutricionista Dietista, con titulo registrado y| Nutricionista Dietista, con titulo | Plataforma Secop Il
con experiencia minima de dos (2) afios, para la| registrado y con experiencia
elaboracién de las minutas, acomparfiamiento en| minima de dos (2) afios, para la
la ejecucion del contrato y asistencia a las|elaboracion de las minutas,
reuniones programadas por el subdirector de|acompafiamiento y otras
centro o quien este delegue. funciones definidas en los
14 pliegos de condiciones.
El adjudicatario debe contar con amplia Ver- Plataforma Secop I
experiencia en el manejo de casinos, cafeterias| Se presenta evidencia de esta|Pliego de Condiciones
de empresas, colegios, universidades a nivel| obligacién contractual dandole | del Proceso Contractual
Nacional, priorizando la salud y el bienestar de los | cumplimiento en la etapa
usuarios, suministrando materias primas de | preparatoria a este proceso.
primera calidad, control bacteriol6gico
permanente, menuUs balanceados, aplicacion de
buenas practicas de manufactura.
15
Hojas de vida de
Garantizar que el personal| personal antiguo
Se deben Cumplir las normas de sanidad y de | manipulador de alimentos cuenta | (Plataforma Secop |l
proteccidon ambiental que establece la Ley. con la experiencia y los requisitos | requisitos de  etapa
exigidos por la resolucion 2674 | contractual)
16 de 2013 en lo concerniente a

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

estado de salud, capacitacion y
habitos higiénicos.

17

El adjudicatario debera suministrar la totalidad de
personal  suficiente para las labores
administrativas, técnicas, financieras, de analisis
nutricional, logistico y operativo necesarias para
la perfecta prestacion del servicio, sin descuidar
en ningn momento algln aspecto de este.

Se gestionaron compras con
asociaciones de productores de
la  Agricultura Campesina,
Familiar y Comunitaria locales y
Sus organizaciones, que se
encuentren en el registro de
productores individuales y/u
organizaciones de productores
consolidado por las secretarias
departamentales de agricultura o
quien haga sus veces, o en el
Sistema Publico

Certificados de compra a
asociaciones de
pequefios productores.

Para constancia se firma en Monteria a los 19 dias del mes de Mayo del 2023

Lo~

JULIO CES CARE GAVIRIA
C.c 78.708.824
Contratista

Contrato N° CO1.PCCNTR.4838957 del 2023
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ANEXOS

MINUTA PATRON PAG. 1-53
CERTIFICADOS BPM PAG. 54-61
REGISTROS SANITARIOS DE LOS ALIMENTOS  PAG. 62-80
FOTOGRAFIAS DE LAS FRUTAS Y MENAJES PAG. 81-84
INFORME DE TRANSPORTE PAG 85-91
REGISTROS DE LIMPIEZA Y DESIFECCION PAG. 92-94
PAGO ARRIENDO PAG. 95
ESTRATEGIAS PARA LA RECOLECTA DE PLASTICO PAG. 96-97
CERTICADOS DE RECOLECTA DE ACIETES USADOS PAG. 98-99
CRONOGRAMA Y ACTA DE CAPACITACIONES PAG. 100-103
COMPRA A PEQUENOS AGRICULTORES PAG. 104-105
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TABLA DE IDENTIFICACION DE ALIMENTOS
UTILIZADOS EN LA MINUTA PROPUESTA

Cédigo Grupo de alimentos Nombre corregido Nombre
regional o
alternative

C062 | C. Frutas y derivados Naranja Naranjo

L006 | L. Miscelaneos Café tostado y molido en polvo

G008 | G. Leche y derivados Leche de vaca entera, en polvo

K003 | K. Productos azucarados Azucar blanco, granulado

A040 |A. Cereales y derivados Harina de trigo

C050 | C. Frutas y derivados Mandarina, cruda

C061 | C. Frutas y derivados Mora comun, cruda ?

J004 | J. Huevos y derivados Huevo de gallina, entero

B103 |B. Verduras, hortalizas y derivados Tomate Tomate chonto

B027 | B. Verduras, hortalizas y derivados Cebolla cabezona

B009 | B. Verduras, hortalizas y derivados Ajo

B014 | B. Verduras, hortalizas y derivados Apio

B007 | B. Verduras, hortalizas y derivados Aji Aji dulce

B028 | B. Verduras, hortalizas y derivados Cebolla junca Cebollin

B052 | B. Verduras, hortalizas y derivados Habichuela . |

A068 | A. Cereales y derivados Pan Francés

T003 | T. Leguminosas y derivados Arveja seca

B023 | B. Verduras, hortalizas y derivados Berenjena

C045 | C. Frutas y derivados Lulo

E009 | E. Pescados y mariscos Bocachico

C081 | C. Frutas y derivados Tomate de arbol amarillo Tomate de arbol

F099 | F. Carnes y derivados Carne de res magra _1
| _FO15 | F.Carnesy derivados Chuleta de cerdo

FO11 | F. Carnes y derivados Carne de cerdo magra

F084 | F. Carnes y derivados Pollo, Pechuga con piel

FO87 | F. Carnes y derivados Pollo, Pechuga sin piel

F091 | F. Carnes y derivados Pollo, Pierna o colombina Mulso de pollo

C051 | C. Frutas y derivados Mango comiin

TOI11 | T. Leguminosas y derivados Frijol cargamanto rojo

TO19 | T. Leguminosas y derivados Garbanzo

T026 | T.Leguminosas y derivados Lenteja comin

EO14 | E. Pescados y mariscos Cachama
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C082 | C. Frutas y derivados Tomate de arbol rojo Tamarillo
C089 | C. Frutas y derivados Zapote comun
C072 | C. Frutas y derivados Pifa
C080 | C. Frutas y derivados Tamarindo
B110 | B. Verduras, hortalizas y derivados Zanahoria
A001 | A. Cereales y derivados Almidon de maiz Maicena
F034 | F. Carnes y derivados Chorizo de res y cerdo
C001 | C. Frutas y derivados Aguacate lorena Aguacate
C065 | C. Frutas y derivados Papaya madura
TO12 | T. Leguminosas y derivados Frijol cargamanto rosado
A019 | A. Cereales y derivados Envuelto de mazorca Bollo limpio
A010 | A. Cereales y derivados ~ Arroz blanco
 A012 | A Cereales y derivados B - Avena pre cocida
A025 | A. Cereales y derivados Galletas tipo Wafer
B006 | B. Verduras, hortalizas y derivados Ahuyama
B089 | B. Verduras, hortalizas y derivados Platano harton Maduro
B092 | B. Verduras, hortalizas y derivados Platano harton verde
B099 | B. Verduras, hortalizas y derivados Repollo blanco
B107 | B. Verduras, hortalizas y derivados Yuca blanca
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FORMULA SIMPLIFICADA DE REQUERIMIENTOS DE
NUTRIENTES POR DIA

| NUTRIENTES | PORCENTAJE | CALORIAS/DIA | GRAMOS/DIA
 PROTEINA 20%-25% 600- 750 150-187 5
| GRASA 15%-20% 450- 600 50-67
' CHO 60%-70% 1800-2100 450-525
LTQTAL 100 3000
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MINUTA PATRON

TIEMPO CANTIDAD- EN PESO(g)
/MILILITROS(ml)
DESAYUNO
Bebida Ldctea 250
Proteina Neta ) 100 ) |
| Carbohidratos 120 B
ALMUERZO
Proteina Neta 150
Carbohidratos 150 ]
Vegetales 85
Sopa 250
Jugo de fruta 250
' Postre 30 N
CENA ]
Proteina Neta L - 100
Carbohidratos 130
Vegetales 85
Jugo de fruta B 250

Las minutas que a continuacién se proponen fueron elaboradas mediante balances
de materia, tomando los datos de los nutrientes de la Tabla de Composicién de
Alimentos Colombianos (TCAC) 2018, expedida por el Instituto Colombiano de
Bienestar Familiar (ICBF) y teniendo en cuenta los requerimientos de ingesta

diaria para jévenes de 16 a 25 afios de edad estipulados en la tabla 1.
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CICLOD

E MINUTAS

Claro de Maiz (250 ml)
Name al vapor (130g)
Salchichén con huevo (110 g)

Arroz blanco (120g)

huevo (110g)

Carne desmechada con

Tortilla de huevo (120g)
Arroz blanco (120g)

~ LUNES1 | MARTES 2 MIERCOLES 3 4 JUEVES 4 B
- DESAYUNO - - B
' Papaya (100g) Mandarina (100g) Pifia (100g)
Pifa (100g) | Café con leche (250mi) Bebida de chocolate (250ml) | Colada de Maicena (250ml)

Arepa rellena con carne y
queso (220g)

Carne en Posta (130g)/cerdo
asado

Sancocho de Res (250 ml)
Arroz de Zanahoria (180g)
Ensalada fria frutas y vegetales
(85g)

Frijol en salsa de

tomate (80Q)

Jugo de Cola con Leche (250
ml)

Natilla (60g)

A
Sopa de pollo (250ml)
Arroz de res, cerdo y
pollo (2509)
Frijol guisado (80Q)
Yuca cocida (100g)
Ensalada de pepino
(859)
Jugo de tamarindo
(2509)
Natilla (60g)

LMUERZO -
Carne hilachada
(130g)/pescado frito

Sopa de frijol cabecita
Negra (250ml)

' Arroz blanco (170g)
Ensalada de repollo con
zanahoria (859)

Bastones de yuca frita (73g)
Jugo de patilla (250 ml)
Galleta wafer (30g)

Carne guisada (130g)/pechuga
asada

Sopa de carne salada (250ml)
Arroz con coco (180g)
Garbanzo guisado (80g)
Ensalada de repollo (100g)
Platano maduro cocido (100g)
Jugo de tomate de arbol
(250ml)

Panelita de leche (30g)

Atln con vegetales (1209)
Arroz blanco (160g)

Arroz blanco (160g)
Cerdo asado (120g)
Patacon maduro (87g)

compA
Arroz con pasta (1509)
Carne en bistec (130g)

Lenteja guisada (80g)

Arroz con especias (160g)
Carne asada (130g)
Ensalada de tomate (859)

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Lenteja guisada (80g) Ensalada de lechuga y Bollo de maiz amarillo (60g) | Jugo de maracuyéa (250ml)
Tajada de platano Cebolla (85g) Ensalada fria (85Q)
verde (63Q) Jugo de Zapote con Jugo de mora con
Ensalada de pepino (90g) Leche (250ml) Leche (250ml)
Jugo de patilla (250 ml) |
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CICLO DE MINUTAS

VIERNES 5

SABADO 6
DESAYUNO

DOMINGO 7

Patilla (100g)

Avena cocida con leche (250ml)
Higado en bistec (100g)

Name al vapor (120g)

Mandarina (100g)

Jugo de avena con leche (250ml)
Carimanola con carne (180g)
Queso (30g)

Naranja (100g)

Peto (250ml)

Cerdo guisado en salsa (130g)
Yuca cocida (1209)

Pescado guisado (170g)/higado en
bistec

Sopa de pescado (2509)

Arroz con coco (180g)

Frijol guisado (80g)

Ensalada de lechuga y tomate (85g)
Patacén de platano verde (68g)
Jugo de mandarina (250ml)

Galleta wafer (309g)

Arroz blanco (160g)
Higado en bistec (130g)
Patacodn de platano maduro (879)
Ensalada de lechuga agridulce (85g)
Jugo de guayaba en leche (250ml)

ALMUERZO

Especial pollo asado (260g)/chuleta en
salsa

Arroz blanco (180g)

Garbanzo guisado (709)

Ensalada de remolacha (85g)

Papa cocida (100g)

Jugo agua panela con limén (250ml)
Mermelada (40g)

~ COMIDA
Arroz de cebolla (160g)
Higado en bistec (120g)
Ensalada de repolio (85g)

Yuca cocida (100g)

Jugo de mango en agua (250ml)

Pechuga en salsa (130g)/carne
hilachada

' Sopa de queso (250ml)

Arroz blanco (180g9)

Frijolito guisado (80g)

Ensalada de pepino (85g)
Tajada de platano maduro (879)
Jugo de patilla (250ml)

Fruna (30g)

Arroz de ahuyama (1 moE
Carne molida (130g)
Lenteja guisada (809)
Banano (90g)

Jugo de maracuya (250ml)
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CICLO DE MINUTAS

.~ LUNESS8 MARTES 9 MIERCOLES 10 JUEVES 11
DESAYUNO
Melén (100g) | Mandarina (100g) Mango maduro (100g) Naranja (100g)

Chocolate con leche (250ml)
Carne molida (809)

Queso (409)

' Arroz blanco (120g)

Arroz con leche (250ml)
Carne guisada (80g)
Queso (409)

Yuca cocida (120g)

Colada de maicena (250ml)
Empanada de pollo (2509)

Café con leche (250ml)
Empanada de carne (2209)

ALMUERZO

Especial Carne asada

Sopa de garbanzo con

Albéndiga de carne de res

Especial pollo apanado

(150g)/cerdo guisado con coco | proteina animal (250ml) (130g)/gallina guisada (230g)/carne guisado
Arroz con tomate (180g) Arroz con pollo (310g) Sopa de frijol con proteina Arroz blanco (1809)
Lenteja guisada (80g) Ensalada de tomate (85g) | animal (250ml) Lenteja guisada (80g)
Ensalada de habichuela (859) Platano maduro Arroz con coco (180g) Ensalada de lechuga (85g)
Jugo con pifia (250ml) cocido (90g) Lenteja guisada (80g) Chips de papa (509)
Patacén platano verde (689) Jugo de mango maduro | Ensalada de pepino (859) Jugo de mora (250ml)
Panelita de leche (40g) (250ml) Tajada platano maduro (87g) | Gelatina (609)
Bombén (30g) Jugo de mora (250ml)
Panelita de leche (30g)
COMIDA
Arroz de cebolla (1609) Arroz blanco (1609) Arroz blanco (160g) Arroz de cerdo (2809g)
Pollo guisado (120g) Carne asada (100g) Chuleta en salsa (100g) Ensalada de repollo (859)
Ensalada de lechuga con Papa cocida (100g) Papa chorreada (100g) Platano maduro cocido (90g)

medallones de zanahoria (85Q)
Tajada de platano maduro (879)
Jugo de guayaba dulce con
leche (250ml)

Ensalada fria (1509)
Jugo de mora en agua
(250ml)

Ensalada de remolacha
(859)

Jugo de guayaba en agua
(250ml)

Jugo de tamarindo (250ml)
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CICLO DE MINUTAS

r

VIERNES 12

SABADO 13

DESAYUNO

DOMINGO 14

LUNES 15

Mandarina (100g)

Jugo de mora en leche (250ml)
Huevo revuelto (100g)

Pan francés (120g)

Cerdo asado (110g)/carne asad
Sopa de verduras con proteina
animal (250g)

Arroz blanco (180g)

Arveja guisada (80g)

Ensalada de habichuela y zanahoria
(85g)

Patacon platano maduro (689)

Jugo de lulo (250 cc)

Galleta Wafer (30 g)

Mango maduro (100g)
Mazamorra de platano
maduro (250ml)

Carne molida con huevo
(120g)

Arroz blanco (120g)

Especial bandeja mixta de
las 3 carnes asada (220g)
Frijol cargamento guisado
(80g)

Arroz con coco (180g)
Ensalada de lechuga con
tomate (859)

Patacon Platano verde (68g)
Jugo de pina (250mi)
Panelita de leche (30g)

Pifia (100g)

Colada maicena (250ml)
Carne en bistec (110g)
Name al vapor (120g)

ALMUERZO

Especial bandeja paisa (res,
cerdo, embutido) (220g)
Aguacate (409)

Arroz blanco (180g)

Frijol guisado (80g)
Ensalada de repollo morado
(85g)

Jugo de tamarindo (250ml)
Gelatina (60g)

Tajada de platano maduro (879)

| Papaya (100g)
Café con leche (250ml)
Pechuga desmechada (110g)
Arroz blanco (120g)

Especial carne de cerdo asada
(170g)/pechuga asada
Arroz blanco (180g)
Frijol guisado (80g)
Ensalada de repollo morado
(859)
Bollo de platano maduro
(140g)
Jugo de mango maduro
(250ml)

' Panelita de leche 40g

COMIDA

Arroz con coco (160g)
Pescado frito (150g)
Yuca cocida (90g)

Arroz blanco (160g)
Cachama frita (150Q)
Ensalada remolacha y

Arroz frito (160g)
Pechuga asada (120g)
Arveja guisada (80g)

; Arroz blanco (180g)
Pechuga en bistec (130g)
' Patacon platano verde

Ensalada de remolacha y zanahoria cocida (85g) Ensalada de tomate con (120g)
zanahoria (85g) Yuca cocida (85g) cebolla (859) ' Ensalada de lechuga y
Jugo de tomate de arbol (250ml) | Jugo de tomate de arbol Jugo de mango maduro ‘ tomate (859)

(250ml) - | Jugo de Mango (250ml)
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MINUTA 1
Preparacién Alimento ylo ingredientes Peso Neto (g)le.c Peso Servido (g)ic.c G PRO GRA CHO

DESAYUNOS |

FRUTA PNA 100) 100 0,60 0,10] 12,40) 0.60| 0,10 13,00

AGUA FOTABLE

. & T
Aziicar 12 0,00 0,00 99,30 0,00] 0,00 11,92

NAME AL VAFOR NAME 130 120 220 0,40) 21.60[ 286 052 35,88

SALCHICHON 45 1550| 19,90| 0,50 6,98 896 023

TOMATE 10] 0,90] 0,10] 4,10 0,09] 001 041
: CEBOLLA 5 1.4] 0,1 7.7 0,07| 0,01 0,38

ORI ACEITE VEGETAL 1 = 0| 100) 0| ol 1 0

SAL 1 of 0 0| [0 0| 0

HUEVO 50 12,6} 10,8] 03] 7,56 6,05| 017

ALMUERZO

CARNE DE RES 140) 219 57 0 52| 7 000
TOMATE 10) 0,90 0,10 4,10 0,08 0,01 041
CARNE BN POSTA CEBOLLA 130 1.4 0.1 7.1 0,07] 0,01 0,39)
A 1 4.7 03 29,3 0,05 0,00 029
FIMENTA NEGRA MOLIDA AL GUSTO 0 of 0 of 0 0
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HUESO CARNLDO DE RES 70) 212 ag 0 1484 5,16] 0,00
AGUA FOTABLE
ALATANO HARTON VERDE 30 12 02 33| 0,36 0,06 11.79]
YUCA 30) 09 03 374 0.27 ps_ 122
FANE 2,20 0,40 27, .10 0,20 13,80
ZANAHORIA 07 0.1 95 0.04 0,01 048]
SANCOCHO DE RES HABICHUELA m_ 250 21 [s) 72| 011 0,00 &
BERENENA Jw_ 1 02 57 0,05 0,01 0.29]
[TOVATE 0,90) 0.10) 410 0,05 0,01 021
CEBOLLIN 2 16| 0.2 71 0,03 0,00 0.14
CLANTRO 1 23] 05| 5, 0,02 0,01 0,
APO 1 o.q_ 0,2 48] 0,01 0,00 0,
SAL 2| 0 B 0 0 |
AJO 2 a7 0.3) 293 0,09 0.01 0,59
ARRCZ 90 6.7 04 80,1 6.03] 0, 72
AGUA FOTABLE 9&8 i,.owﬁi para akcanzar a
|consistencia y volumen esperado
ARROZ CEZANAHORIA ZANAHORIA RALLADA 20 1% 07 04 9, 0,14 0,02 190
SAL 1 0| ol 0 0
ACHTE VEGETAL 1 0 100) of 0| 1 0
LECHUGA 60 oﬂ 0.1 2 0,48 0, 158
=
PNA 2 0,60 0,1 12, 0,12 0,02 249
ENSALADA FRIA FRUTA Y VEGETALES |[ZANAHORA RALLADA 1 a5 07 0.1 95| 011 0,02 143|
CEBOLLA 14 0.1 77 0,07 0,01 0.39)
VINAGRETA |cantidad necesaria |
SAL 1 0 0) 0 0 o] 0}
FRUCL CARGAMANTO ROJO 50 28 15 804 11,40 07 3020
CEBOLLA 5 T4 01 77 0,07 0,01 0,
FRUOL BN SALSA DE TOMATE TOMATE 10) 80 0,80 0.10) 4,10 0,09 0,01 0,41
A 1 27| 03 293 0,05 0,00 02
SAL 1 0 0f 0 of 0 0}
PLATANG COCIDO ALATANO MADURO a0 92 11 02 303| 0.9 0,18| 27217
T O VECE Ul POV T TS0 WS TEre
30 2630 6,60 38,40 79| 7,98 1152
i Cantdad icanzar a :
necesana para aicanzar
JUGO DE COLA CON LEGHE AR RIADLE istencia y voh perada 250
SABOR ARTIFCIAL AL GUSTO
AZUCAR 12 0 0 %3 0,00} 0,00} 11,92
POSTRE NATLLA 0] 50 2,1 0.1 [X 1.26] 0.08] 2.46|
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COMIDA 1
ATUN EN AGUA 110 242 3 0.9 26,62 3,30 0,39
CEBOLLIN 5 16| 0.2] 71 0,08) 0,01 0,36
TOMATE 10 0,90 0,10 410 0,09) 0,01 0,41
; A 2 1 0,22 g
ATUN OON VEGETALES ARVES 20 420 239 1, 50,2 478 2; 12.04
FRUOL CARGAMANTO ROSADC 10 22,8 1.5) 50,4 2.28| 0,15 604
SAL 1 0 0 0 0 0 0
PIMIENTA AL GUSTO
AJO 1 47 0.9 29,3 0,05) 0,00) 0,29
AGUA FOTABLE Cantilad neceseria para akanzar b
consistencia y volumen esperado
ARROZ BLANCO ARROZ 60) 160 6,7 0.4 80,1 4.02) 0,24 48,08)
SAL 1 0 0) 0 0 0| 0
ACEITE VEGETAL 1 0 100 ¢ 0 1 0
CENTEIA 50 231 [ &1 13,86] 0.54 36.60
AGUA FOTABLE TS TR T P aanzar ||
copsstenciascyoluren esnecado 4
TOMATE ﬁ 0,90 0,10 410 0,08 0,01 041
CEBOLLA 5) 14 0.1 7.7 0,07) 0,01 0.39]
RN A0 1 B a7l 03 253 ~ 008|000 0,29
Al 2| 17 04 16,8| 0,03] 0,01 0,33
ACEITE VEGETAL 1 0 100 1 0 1 0,01
SAL 1 0 0 0 0 0 0
RLATANO 100) 1.2 02 378 1,20 0,20 37,80
TAJADA DE FLATANO VERCE 83
ACETE VEGETAL 2 0 100 1 0,00 2,00 0,02
FEPNO 80) 05 0,1 23 0,40 0,08} 1,84
HABICHUELA COCIDA 10 21 0 72 0,21 0,00 0,72
ENSALADA DE FEPRO [TOWATE 75| %0 0,90, 6,10 4.10) 0.14) 0,02 0,62
CEBOLLA 5 14 0 77 o7 .07 5.39)|
PIMIENTA AL GUSTO _
SAL 1 0 [ 0) 0| 0| 0
AT TS aTE TS A AT
AGUA FOTABLE LO0s wyobigeg ssosiado
JUGO DE FRUTA SANOIA O PATLLA 100 250 0.4 0, 37 0, 40) 0.00) 3,70
AZUCAR 12 0 0 99,3 0,00] 0,00 11,92
TOTAL 158 36| 5851 451,50
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES a3 452] 526 509 _m&.mm_
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTE 21,1% 17,5%) 61,4%)
CALORIAS TOTALES 3008,0
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MINUTA 2
Preparacién Alimento ylo ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)lc,c P G c PRO GRA CHO
DESAYUNO
FRUTA PAPAYA 100 100 0,50} 0,1 9,90) 0, 0,00) 9,90)
AGUA FOTABLE Qﬂmﬂgﬁ.o alkcanzar la
lcongistenca v volunen esperado
— .B»m»_m_m BEVACU S PO TUs WA TETOR 35 . 26.30) 26,60 38,40 921 9,31 13,44
Azucar 10| 0,00] 0.,00] 99,30 0,00} 0,00 wm_
café en POLVO TOSTADO 5 0,10) 0,10 1,00 001 0,01 0,05
ALK EOIBLE CaMdad eCesaTa pars akanzar 18
consislenca y volumen esperado |
AR TANGS ARRCZ 60 - 8.7 04 80,10 402 0,24 48 06|
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00) 0.00 0.00|
ACHTE VEGETAL 1 000| 100,00 0,00} 0,00 1,00 0,00|
HEVO 80 12,80) 10,80 0,30) 7.56| 6,48] 0.1
CARNE DE RES 70 21,80 5,70 0,00 15,26| 3.99] 0,
— onconnevo [TMATE 10 _— 0,90 0,10 4,10) 0,09 0,01 0,41
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7,70 007| 001 0,39|
Ad BE | 1.70 0,40 16,60 0,09| 0,02 0,83
AJO 2| 4.70) 0,30 29,30 0.08f 0,01 0,59|
ALMUERZO _
POLLO ENTERO 40 18,10 10,30 0,40 7,24 412 0,16]
e imieibiisoisisrial
PLATANG 35| 1.20 020 3930 0,42 0.07 1376
PAPA 40 2 0,10 16,90 0,88 0.04 876
FAME 50) 2,20 0,40 27,60 1,10 0.20 13,80
ZANAHORA 5 0,70 010 8,50 0,04 0,01 0,48
SOPA DEFOLLO 250
HABICHUELA 5 2,10 0,00 7.20 011 0,00 0.39]
AL 2 470 030 29,30) 0.08 0,01 09|
CLANTRO 1 230 0,60 5,50 0.02 0,01 0,0
APO 1 0.70 0,20 460 0,01 0,00 0,05
SAL 1 0.00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLIN 2 1,60 020 7.10 0,03 0,00 0,14
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ARRCZ 60) 6.70) 0,40) 80,10) 402 024 48
AGUA FOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
voluren esperado
PECHUGA CON FEL 60} 20,70 9,20 0,10) 12,42 5,52 0.06|
CERDOMAGRO 40 21,40 6,00) 0,20 856, 2,40 0,08
CARNE DE RES 60 21,60 57 0,00 13 3,42 0,00
PAPA 10 2,20 0,10) 18,90) 0,22 0,01 1
ARVEJA 20 23,90) 1.10| £0,20) 4,78] 022 12,04
ARRCZ DERES CHFRDOY POLLO | CLANTRO 2 250 2,30 0,60 5,90 0,05 0,01 0,12

TOMATE 5 0,90 0,10 4,10 0,05 0,01 021
BERENJENA 5 1,00 0,20) 5,70 0,05 0,01 0.29]
CEBOLLIN 2 1,80 0,20) 7,10 0,03 0,00 0.14)
Al 5 1,70) 0,40 16,60 o_o& 0,02) 083
AJO 2 4,70| 030 29,30 0,00] 001 0,59)
APO 1 0,70) 0,20 4,50 0,01 0,00) 0,05
SAL 2 0,00} 0,00) 0,00 0,00} 0,00 0,00
ESPECAS AL GUSTO 0,00) 0,00 0,00
FRUJOL CARGAMANTO ROUO 501 22, 1,50 60,40 11,40 0,75 30,20
TOMATE 10} 0, 0,10) 4,10 0,08} 0,01 041
CEBOLLA 5| 1,40} 0,10] 7,70 0,07 0,01 0,39|

FRUCL GUSADO 80
A 2 1,70 0, 18,60 0,03 001 0,33
AJO 1 4,70 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0229
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

YUCA COCIDA YUCA 100} 100 0,90 0,30) 37,40 0,90 0,30} 37,40
ADEREZOS AL GUSTO 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
FERNO 70| 0,50 0,10) 2.30) 0,35) 0,07 1861

BhRE S TOMATE 1 - 0.90 0,10} 4,10 0,14 0,02 0,82

CEBOLLA 10) 1,40) 0,10} 7,70 0,14 0,01 0,77
SAL 1 0,00} 0,00) 0,00 0,00) 0,00 0,00
|esPecias AL GUSTO 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
AGUA FOTABLE Cuetiac — <H=ﬂ_ws, et .

JUGO [E FRUTA TAMARNDO 7 250 5.40) 0.50) 73.20 4,05 0, 54,90
AZUCAR 12 0,00 0,00 99,30 0,00] 0.00{ 1192

FOSTRE NATILLA 80 60 2,10 0,10) 4,10 1.26| 0,08{ 246

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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COMIDA L
ARROZ 80 6.70 0,40 80,10 5,36| 0.32 84,08
AGUA FOTABLE Carticed ecesari pars akarzar B
ARROZ BLANCO consislencia y volumen esperado 160
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACHTE VEGETAL 1 0,00 100,00 9,00| 0,00, 1,00 0,00
CARNE DE CERO0 150 21,80 570 0,00) 3270 8,55] 0,00
AJO 5 470 0,10 2% 0,24) 0,01 1.47
CERDO ASADO 120
SAL 1 0,00 0.00) 0,00 0.00) 0,00 0,00
ADEREZOS AL GUSTO 0,00 0,00 0,00 0,00 0.00 0,00
FLATANO MADURO %00| 1,20} 020 39.30) 1,20 0,20 38,30/
PATACON MADURO 87
ACETE VESETAL 1 0,00} 100,00 0.00 0,00 1,00 0.00|
LECHUGA 70 0,80 010 2 30 0.58| 0,07 1,82
TOMATE 18] 0,99 0,10 4,30 014 0,02 0.65]
BNSALADA DELECHUGA Y CEBOLLA [CEBOLLA 10 e 1,50) .20 7.10 0.18] 0,02 0,71
RALLADURA ZANAHORIA 5 0,70, 0,10, 9,50 0.04 0.01 0.48
SAL 1 0,00 0,00 0,00) 0.00) 0,00 0,00,
AGUA POTABLE 911& necesara para aicanzar ia
consistencia y volumen esperada
[BZhe G8 vaca an pona T8 WA TERR - = .
2% 'K 2 3 11.22
JUGODEZAFOTEENLECHE  |GRASA = 250 0 o s i sl A
ZAROTE 7 11 X 12,4 083 o.08] 8,30
AZUCAR s_ 0 0 93,3 0.00] 0,00 9,93
TOTAL GRAMAJE 169.19]  see4] 46429
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES ap;ﬂ 509,80{ 1857168
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 21 ?_ :SF 64,8%)

CALORIAS TOTALES

Calle 41 No. 10 - 02
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MINUTA 3
Preparacién Allmento y/lo Ingredientes Peso Neto (g)/le.c —voao Servido (g)ic,c T —m —a —nxo 1—0») _nxo
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 0 00 080 0,7 140 080 01 140
Canticad necesana para
AGUA POTABLE alcanzar la consstenciay 000 0.00] 0,00
volumen esperado
CHOCOLATE EN LEGHE Leche de vaca en poivo B%MAT GRASA 25 250 2630 26,80 38,404 658 6,65 980
CHOCOLATE EN BOLAS CON HARINA Y # 2 =
LEGUM INOSAS 25 98U ©.00) 73,40/ 228 3,00) 835
Azicar ? 0,00 0,00 88,30 000 0,00] 12
HUEVO 10, LEo 0.80) 030 686 nes| 033
CEBOLLA 5 140 00 7.70 o007 509 cue—
TORTLIA HUEVR AJI PIMENTON 3 0 100 0.30 630 003 001 05|
SAL 1 0,00 0.00 0,00 0,00 0,00 000
ACEITE VEGETAL 1 000 00.00) 0,00 0,00 100] 0.00]
Cantidad necesana para
AGUA POTABLE alcanzarla consistenciay 0,00} 0,00 0,00} 0,00} 0.00] 0.00]
| B0
ARROZ BLANCO e 20
ARROZ 50) 670 0,40 80,0 402 024 4806
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00| 0,00 0,00 100) 000
ALMUERZO
CARNE DERES B0| 2180) 570 000 3270) 855 000
TOMATE 0 0,90] 0,0 4.0 0.09] 001 049
CEBOLLA 5 140) 0.0 7.70 0,07 007 0 ww_
ARNEHII P
RABNERE BTN AJlPIMENTON 2 ® 100 030 630 002 001 ot
AJO 1 470 030 2830 0,054 0,00 ouw_
SAL 1 0,00] 000 000 0,004 000 0,00

Calle 41 No. 10 - 02
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FRUOL CABECITA NEGRA 4| 2160) 149 8050) 8.64 056 2420}
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para
|canzar la consistenci:
NAME 70 220 040 2760 154 028 32
GEBOLLA 5 140) 071 7,70 007 0.01 0,39
ZANAHORIA 5 070 0,0) 950 0,04 001 048]
SOPA DEFRUOL CABECITA NEGRA | TOMATE 0 260 080 0.0 410 0,00 001 041
AJO 2 470 030 2630 0.09) 001 0,59
CILANTRO 1 2,30, 080 590 002 0,01 0,06
APIO 1 070 0,20 460 0,014 000 0,05
salL 2 000 0,00 000 0.00) 0,00 0,00
CEBOLLIN 1 160) 0,20, 7.0 0,02 000 0,07
AGUA POTABLE Caritidad necesiaria pers
alcanzarla consistencia vl
ARROZ 90| 670 0,40 80,1 8.03] 0.36] 72,09
ARRQZ BLANCO 70
SAL 1 0.00] 000 000 0,00 0,00 0,00
ACEITEVEGETAL 1 0.00 0000, 000 0,00] 100 0,00
ZANAHCORIA o 070) 010 950 007 0,01 095
REPOLLO 80) 180| 030 640 144 0.24 52
ENSALADA DEREPOLLOCON  |TOMATE 0 v 090 0 40 0.08] 009 041
ZANAHORIA CEBOLLA 5 140| 010 7.70 0,07 004 039
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA ALGUSTO
YUCA 0) 09 03 74 0,80 0.30) 7,40
BASTONES DE YUCA FRITA 73
ACEITEVEGETAL 1 00| 00 00 0,00 100 0,00}
AGUA POTASLE Cantidad :cnem.m:m para
alcanzar la consistencia
JUGO DEPATELA SANDA OPATILLA 0 280 04 0 37 0,40 0,00 370
AZUCAR 2 0.0) 00 993 0,00 0,00 ne2
POSTRE GALLETA WAFER 30 30 54 2 732 162 456 2186

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
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COMIDA
AGUA POTABLE ¢ 0,00} 0,00 0,00 0,00 0 0,00
ARROZ 60) 6,70) 0,40} 80,10 402 0,24 48,08
ARROZ CON PASTAS PASTAS 15} 150 13,00 1.40) 74,80 195 021 11,22
SAL 1 0,00) 0,00} 0,00 0,00) 0,00) 0,00
ACETE VEGETAL 1 000] 10000 0,00 0,00 1,00) 0,00}
CARNE DE RES 140) 21,80 5,70 0,00 30,52 7, 0,00
TOMATE 10) 0.90) 0,10 4,10 0,09] 0.01 0,41
CARNE ENBISTEC CEBOLLA 5 130 1,40) 0,10} 7,70 0,07 001 0,39
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00) 0,00 0,00
AJO 1 4,70) 030 29,30 0,05) 0,00 029
LENTEJA 50 23,10) 0,90) 81,00 11,59] 0,45 30,50)
s FomaLe Sy
TOMATE 10 0,90 0,10) 4,10 0 0,01 0,41
LENTEIA GUSADA CEBOLLA 5 80 1,40 0.10) 7.70 0.07| 0,01 039
Adl 2 1,70) 0,40} 16,60 0.03] 0,01 0,33}
AJO 1 4,70) 0,30} 26,30 0, 0,00 0,29)
ACHTE VEGETAL 1 000] 10000 0,00 0, 1,00 0,00
SAL 1 0,00, 0,00} 0,00 0,00} 0,00) 0,00
BOLLO BOLLO DE MAIZ AMARILLO 80) 60 3,30) 4,80) 29,10 1,98 2 17,46
HABICHUELA 20 2,10 0,00 7,20 0.42| 0, 1,44
PAPA 20 2,20 0,10) 16,90 0,44 0,02] 3,38
ZANAHORIA 15| 0,70 0,10 9,50 0,11 0,02 1,43
ENEALADA FRA PECHUGA POLLO CON PIEL 50 ” 20,70) 9,20 0,10} 10,39] 4,60) 0,05|
CEBOLLA 2 1,40 0.10 7,70) 0,03 0,00) 0.4
AJl PIVENTON 5| 1,00) 0,30 6,30 0,05 0,02 032
CREMA DE LECHE 2 2,10) 3500 1,70 0,04 0,70 0,03
SAL 1 0,00} 0,00 0,00 0,00) 0,00 0,00
: 26,30) 26,60 38,40, 8, 665 9.6
JUGO DE MORA EN LECHE 250
VORA e 1,00 0] 14.80 0.7 o7 102
AZUCAR 15 0,00 0,00 99,30 0,00} 0,00 14,90
TOTAL 150,97 66,70] 45219
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 60388 600, 1808,76|
% CALORIAS APORTE POR NUTRIENTES 2000  199%  600%
CALORIAS TOTALES . 2012.88 Y
Calle 41 No. 10 - 02 , %@ ﬁ_
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MINUTA 4
Preparacion _ Alimento ylo ingredientes Peso Neto (glic,e __u-mo Servido (g)fe,0 —1 _o \T _vzo _on> _nxo
DESAYUNO
FRUTA _vZ) 100 100 0,80 0,10 12,40 o.mo_ 0,10 12,40)
|malcENA 10 0,30 0,10 91 40| o.cu_ 0,01 814
AGUA FOTABLE Cantidad necesaria para akanzar la
COLADA MAICENA consistencia y voumen esperado 250
bMP% e 263 2660 3840 18] e8] nsm
Azicar 12 0,00 0,00 9930 0.00] 0,00 11,92
MAZ BLANCO 120 9,40 3,80, 7220, 12,22 494 93 88|
AREPA RELLENA CARNE MOLIDA 40| 220 21,80| 5,70, 0,00 872 ~_~m_ 0.00
QUESO COSTENO (RALLADO) 50 11,00 1,50 840 5,50) 0.7 320
ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 150} 21,80 §,70) 0,00 32,70, 855 0,00
TOMATE 10) 0,90] 0,10} 4,10 0,09 0,01 041
CEBOLLA 5( 1,40 0,10} 7,70 0,07 0,01 0,39
CARNE GUISADA AJO 1 130 4,70 0,30} 28,30} 0,05 0,00 0,29
ESPECIAS AL GUSTO
ACHTE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00, 1,00 0,00
SAL 1 0,00 0,00] 0,00) 0,00 0,00] 0,00,

Calle 41 No.10-02
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_
CARNE DE RES SALADA 60 2180 5.70) 0,00 13,08| 342 0,00
AGUA FOTABLE Cartidad necesaria para alcanzar
L consistencia y volumen esperado
NAME 70 220 0,40) 27,60 154 028} 19,32
PAPA 50 220 0,10) 16,90 1,10 0,05| 8,45
Ad 2 1,70 0,40 16,60) 0,03 0,01 033
SOPA DE CARNE SALADA CLANTRO 1 %0 230 0,60) 590 002 0.01 0,08
TOMATE 5 080 0,10) 4,10 005 0,01 021
APO 2 0,70 0,20) 480 0,01 0,00} 0.09f
AJO 2 470 0,30) 29.30) 0,09 0,01 0,59|
SAL 1 0,00 0,00) 000 0,00 0,00) 0.00
CEBOLLIN 2 160 0,20 7,10) 0,03 0,00 0,14
ARROZ 100 870 0,40) 80,10 8,70 0,40 80,10
AGUA FOTABLE St . S.u.“._mi ari
ARROZ CON 0000 coo0 30 10 360 35,50) 12,60 1,08 10,65 3.79]
AZUCAR 3 000 0,00} 99,30 0,00 0,00 2,98
SAL 1 000 0,00) 0,00 0,00 0,00} 0,00
GARBANZO 50 19,90 550) 58,80 9,95 275 2040
AGUA FOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ia y volumen esperad:
TOMATE 10 080 0,10 4.10) 0,08 001 0,41
BRUTR— CEBOLLA 5| 80 140 0.10) 7.70 0,07 0,01 0,39
Ad 2 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 0,33
SAL 1 0,00} 0,00 0,00) 0,00 0,00) 0,00
ACHTE VEGETAL 1 000] 100,00 0,00 0,00 1,00) 0,00
AJO 1 4.70) 0.30] 29,30 0,05 0,00 029
REPOLLO 70 1,80 0,30 8,40 1,26( 021 4,48|
TOMATE 20 0.90) 0,10) 4,10 0,18 0,02 0,82
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA 10 100 1,40 0,10) 7,70 0,14 0,01 0,77
SAL 1 0,00 0,00} 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA AL GUSTO
PLA TANO MADURO COCIDO PLATANO MADURO 100 100 110 0,20) 30,30 1.10) 0,20 30,30
PR, gqmcm\,mmor 100 = 1,70 0,10} 12,50 1.70) 0,10 12,50
AZUCAR 12 000 0,00 99,30 0.00) 0,00 192
POSTRE PANELITA DE LECHE 40 30 290 180 83,30 1.18] 0,72 3332

Calle 41 No. 10-02
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COMIDA
ARROZ 80 6,70) 0,40 80,10 5,36 032 64,08
TOMATE 10 0,90) 0,10 4,10 0.09| 0,01 041
CEBOLLA 5 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39
Ad 2 1,70 0,40 16,60 003 0,01 033
ARROZ CONESPECAS CEBOLLN 2 160 1,60] 0,20 7,10 0,03 0,00 014
A 2 4,70 030 29,30 0,09) 0,01 059
CLANTRO 1 2,30) 0,60 5,90 0,02 0,01 0,06
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 o0of 100,00 0,00 0,00} 1,00 0,00
CARNE [E RES 140 21,80) 5,70 0,00 30,52 7,98 0,00
—— SAL 1 - 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ADOBO Cantidad necesaria
AJO 1 4,70 0,90 29,30 0,05) 0,00} 029
TOMATE 90 0,90 0,10 410 0,81 0,09 369
R CEBOLLA 20 - 1,40 0,10 7,70 0,28| 0,02 154
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00} 0,00 000
VINAGRETA AL GUSTO
MARACUYA 80| 15 05 12,4 1,20) 0,40 932
JUGO DEMARAGUYA AGUA POTABLE Wﬁﬂhﬂﬁhﬁ”ﬂ . " 250
AZUCAR 15 0 0 93 0,00 0,00} 14,90
TOTAL 145,90 66, 480,43
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES ss3g0| 4s814] 182171
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 19,4%) 16,6% 64,0%

CALORIAS TOTALES 300346~
e
£/-o8- (05564
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MINUTA 5
Preparacién —>=32=o ylo ingredientes —v.mo Neto (g)ic,c — Peso Servido (g)ic.e _v T ﬁo T__G _8 _9.5
DESAYUNO
FRUTA SANDA O PATLLA 00| 100 0.40f 0.00 3.7 0,40 ooof 370
ey TS PA 28] 2630] 280 3840 858 665 960
AGUA POTABLE Cantidad :..xmwm.s para akanzar la
AVENA COCIDA GON LEGHE consistencia y volumen esperado 250
AVENA 25, 16.90) 750 84,10 423 188 1603
CANELA AL GUSTO
Aziicar 15] 0,00 0oof  99.30] 0,00 0,00 14.90f
HGADO 100 20,40 450 ag0] 2040 4,50 390
TOMATE 10) 0.80) 010 4.10) 0,08 001 041
HIGADO BN BISTEC CEBOLLA 100 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 0,29)
SAL 1 0,00 0,00 0.00 0,00 0,00| 0,00
AJO 1 4,70 030 2930 0,05 0.00] 0.2
RAME AL VAPOR NAME 130) 120 2.20] 040  2760| 2,86 052 3588
ALMUERZO
BOCACHCO 200 20,10 6,40 0,00 4020 12,80 0,00
TOMATE 10) 0,99 0,10 4,10 0,09 0,01 041
B et CEBOLLA 5 e 140 0.10 7.70 0,07, 001 0.39|
AJO 2 470 o3|  29.30) 0 0,01 0.59|
Ad 2 170 0,40 16,60) 00 001 033
00Co 3 3,60) 35,50 12,60 0,11 107 03|
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BOCACHOO 50 20,10 6,40) 0,00 10,08] 3,20 0,00)
AGUA FOTABLE nua..nna :mnau.t para alcanzar la
FLATANO VERDE 50{ 1.20 0,20) 37,20) 0,60) 0,10} 18.90)
NAME 30 2,20 0,40 27 60| 0,66 0,12 8.28)
YUCA 30 0,80 0.3 37.40 0.27] 0,09] 11,22
SORA B FEPCALO TOMATE 10 N 0.9 0.1 410) 0,09] 001 041
AJO 2 4,70 0,30) 25,30) 0,089 0,01 0,59|
CEBOLLIN 2 1,60) 0,20 7,10) 0,03| 0,00 0,14
CLANTRO 2 2,30) 0.60) 5,90} 0,05 0,01 0,12
AFO 2 0,70) 0,20) 480 0,01 0,00} 0,09|
SAL 1 0,00} 0,00) 0.00] 0,00) 0.00 0,00)
ARRCZ 100) 6,70) 0.40) 80,10 8,70) 0,40 80,10
AGUA FOTABLE Cal k 33:5 para alcanzar
ARROZ CON COCO C0C0 20 180 3,60} 35,50 12,60} 0,72} 7.10) 252
AZUCAR 0,00} 0,00) 6,30) 0,00) 0,00) 497
ACHTE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00) 0,00 1,00 0,00
SAL 1 0,00] 0,00 0,00 0.00] 0,00) 0,00}
FRUOL CABECITA NEGRA 40] 21,60) 1,40) 60,50) 8,64 0,56] 24,20)
AGLA FOTABLE tsin s solims citarade
TOMATE 10 0,80 0,10 4,10) 0.08| 0,01 041
FRUOL GUSATO CEBOLLA 80 1,40 0,10) 7,70 007] 001 _039)
Adl 2 1,70 0,40 16,60) 003 0,01 033
AJO 1 4,70 0,30) 29,30 0,05 0,00} 0.29)
sAL 1 0,00 0,00} 0,00 0,00 0,00] 0.00)
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00) 0,00) 0,00 1,00 0,00)
LECHUGA 70 0,80) 0.10) 2,60 0, 0.07] 182
TOMATE 15| 0,90 0,10) 4,10 01 0,02] 0,62]
CEBOLLA 10| 1,40 0,10 7.70| 0,14) 0,01 0,77
ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE! 8s
ZANAHORIA (RALLADA) 5 0,70 0,10] 9,50 0,04 001 0,
SAL 1 0,00 0,00) 0,00 0,00 0,00 0,
VINAGRETA AL GUSTO
FLATANO VERDE 100} 120 0 37,80) 1,20 0,26) 37.80)
PATACON 68
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00} 0,00 0,00 1.00 0,00
ZUMO MANDA RINA 704 0,90} 0,10} 11,40 0,63 0,07 798
JUGO BE MANDARINA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para aicanzar ka 250
AZUCAR 12] 0,00 0,00 98,30, 0,00| 0,00 11,92
POSTRE GALLETA WAFER 30) 0 5 40) 15,20) 73,20) 1,62 4, 21,96|
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COMIDA
ARROZ 70) 6,70 0.40) 80.10) 469 028 5607
worameo AT e -
SAL 1 0,00} 0.00 0,00) 0.00 0,00 0,00
ACHTE VEGETAL 1 000 10000 0,00 0.00 1,00) 0,00
CERDO MAGRO 149 21,40) 6.00) 020 209 8,40 0,28
TOMATE 10] 090 0,10 4,10) 0,09 0,01 0,41
— CEBOLLA 5 o 140 0,10 7,70) 0,07 0,01 0,39
ACSITE VEGETAL 1 00o] 10000 0,00 0,00 100 0,00
AJO 1 470 030] 2930 0,05 0,00 0.29
SAL 1 0,00 0,00 0,00) 0,00 0,00 0,00
s Ty PLATANO MADURD 100 o 1,10) 020  3030) 1,10 020 30,30
ACHTE VEGETAL 1 00of 10000 0,00} 0,00 1,00 0,00
LECHUGA 60 0.80 0,10) 2,60 048] 006 1,56)
AJ AINENTON 25 1,00 0,30 5.30 0,25| 0.08| 1,58|
g bl 19 8 1.40 0,10 7.70 021 002 1.16]
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA Cantidad necesaria
GUAYABA DULCE 109 090 0.30) 13,40) 0.0 0,30 13,40)
o omaz P
el ot 25 20 630 2660 3840 658 65| 960
[AzUCAR 12 0.00 0,00 99,30 0,00 0,00 192
CANELA ALGUSTO
TOTAL 152,11 66,08] 450,41
TOTAL CALORIAS POR NUTRENTES 6084s] 694,69 180168
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 202%  198%]  60.0%
CALORIAS TOTALES 3004,789

N\\ON\B%@.O%
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MINUTA 6
Preparacién — Alimento ylo ingredientes _w-no Neto (g)lc,c Peso Servido (g)lec _v _/o _n _vno —oz: _nzo
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100 100 0,90 0,10 11.40 0, o;o_ 11.40
s 30 26,30 26,60 38,40 7.89] 7.98| 1152
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para akanzar
la consistencia y volurman
JUGO DE AVENA CON LECHE AVENA (MOLIDA) 25 250 16,90 7.50 84,10 423 1,88 16,03
CANELA AL GUSTO
Azucar 15 0,004 0,00 99,30 0.00) 0,00 14,90
YUCA 140 0,90 0,30, 37 40 1,28 0,42 52,36]
i CARNE DE RES MOLIDA 80 21,80 5,70 0,00 13,08} 3,42 0,00]
CARMANOLA DE CARNE 180
ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100.00| 0,00| 0,00} 1,00 0,00}
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00} 0,00 0,00
QUESO QUESO COSTENO 30 30 11,00 1.50 6,40 3,30 0,45 192
Calle 41 No. 10 - 02
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ALMUERZO |
PERNIL DE FOLLO 280 18,10) 1210 0.10 s068] 3388 028
ESPECIAL POLLO ASADO ADOBO FOLLO Cantidad necesarin 260
SAL 1 0,00 000 0.00 0,00 0,00 0,00
ARROZ 100 6,70 0.40 £0,10 6.70 0,40 80,10
A R AGUA POTABLE CHR TN FNTE I | i
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00} 0,00
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
GARBANZO 50 19,90 550 58,80 9 95| 275 29.40
TOMATE 10 0.90 0.10) 4,10 0,00| 001 0,41
AJO 1 4,70) 0.30 29,30 0,05 0.00 0.29|
GARBANZO GUISADO adl 2 70 1,70 0,40 18,80 0,03 001 033
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00) 0,00 0,00 1,00) 0,00
CEBOLLA 5 1.40 0.10 7,70 0,07 0,01 0,39
REMOLACHA 50 1.40 0.10 10,30 0,70 0,05 5,15
ZANAHORIA 50 0,70 0.10) 9,50 0,35 0,08 475
ENSALADA DEREMOLACHA  |TOMATE 10 85 0,90 0,10 4,10} 0,09| 0,01 0,41
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7.70 0,07 0,01 0.39
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0.00 0,00} 0,00
PAPA COCIDA PAPA 100 100 2,20 0,10 16,90 220 0,10) 16,90
PANELA 80 0.60 0.10 90,20) 0.36] 0,08 54,12
JUGO AGUA PANBLA CONLIMON | AGUA FOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar 250
fa consistencia y volurmen
LIMON 5 0,30) 0.30) 9,30| 0,02 0.02| 0.47
POSTRE MERMELADA 40 40 0,50 0.00 68.50) 0.20 0.00] 26,60
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COMIDA
ARROZ 80 6,70 040 80,10 538 0,32) 84,08
CEBOLLA 20 1,40 0.10 7,70 0,28 0,02 154
ARROZ DE CEBOLLA 160
SAL 1 0.00) 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 000] 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
HIGADO 130) 20,40 450 3,90 26,52 5,854 507
TOMATE 15 0,90 0,10 4,10 0.14 0,02 062
i e CEBOLLA 15 - 1,40 010 7.70 021 0,02 1,18|
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0.00) 0,00
AJO 1 470 0.3 29,30 005 0,00 0,29
FMENTA AL GUSTO 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 000
REFOLLO 70 1.40) 0,40) 5,60 098] 0,28] 392
TOMATE 20 090 0,10 410 0.18] 002 082
ENSALADA CE REFOLLO CEBOLLA 5| 85 1,40 0,10 7,70) 0,07 0,01 039
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00) 000
VINAGRETA AL GUSTO
YUCA COCIDA YUCA 100} 100 090 0,30 37 40 090 0,30 37,40
AGUA FOTABLE On:&m.a necesara para alcanzar
la consistencia v volumen
JUGODEMANGO ENAGUA | MANGO MADURO 120) %0 0,60 0,00 17,10 0,72 0,00 2052
AZUCAR 10 0,00 0,00 98,30 0.00 0.00 9.93|
TOTAL 137,61 6242] 473,83
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 660,452] 661,771| 1895312
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 183%  187%  630%
CALORIAS TOTALES 3007,54
ya) L L a A

m\ Nwh\,wko&@o 7-0d’
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MINUTA 7
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)lcc Peso Servido (g)le.c c GRA CHO
DESAYUNO
FRUTA NARANJA 100) 100 0,70 0,30 8,80) 0,70 0,30) 8,80
MAZ BLANCO 30 9,40 3.60) 72,20 282 1,14 21,66|
AGUA POTABLE Cantidad :o.nom-.a para akanzar la
e consistencia y volmen esperado o
LaGhs e VERR e PO 1M VRY 30 2630 2600  38.40) 7,89 708 152
GRASA
Azicar 12| 0,00 0,00 99,30} 0,00 0,00 1 W_
CERDO MAGRO 140 21.40 6,00 0,20) 29,96 8,40 0.28|
coco 25| 3,60 35,50) 12.60) 0,80 8.88 315
P im——— TOMATE 20 - 0,90 0,10] 4,10 0.18 0,02| 0,82
CEBOLLA 5 1,40 0,10 7.70 0,07 001 0.3
SAL 1 0,00 0,00 0,00) 0,00} 0,00 0,004
AJO 1 4,70 0,30) 20,30 0,08| 0,00] 0,29|
YUCA YUCA 130) 120 090 0% 3740 17| o3| 4862
ALMUERZO
PECHUGA SINREL 140 28,40) 3,00 0,30 39,7 4,20 042
AJO 5 4,70) 0.30) 29,30) 024 0,02 1.47
PECHUGA ENSALSA 130
SAL 1 0,00} 0.00) 0,00} 0,00] 0,00 0,00
ADEREZO Cantidad necesaria
QUESO COSTENO 60| 11,00) 150 6,40 6,60 0,80 384
AGUA FOTABLE Q;ﬂ& necesana para akanzar la
consistencia y volumen esperado |
NANE 110) 2,20 0,40) 27,60} 2,42 0,44 30,36
ZANAHORIA 5 0,70 0,10 9,50} 0,04 001 o.g_
X 01 0,06
o _ CILANTRO 1 %0 2,30) 0,60} 5,90) 0,02 00 08
TOMATE 5| 0.90) 0,10} 4,10) 0.05] 0,01 0,21
Adl E| 1,70) 0,40 16,60 0,09) 0,02 083
APO 2 0,70) 0,20 4,60 0,01 0,00} 0|
SAL 1 0,00 0,00} 0,00 0,00| 0,00) 0,00}
CEBOLLIN 2 1.60) 0.20 7.10 0,03 0,00 0,14}
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ARROZ 100] 6,70 0.40) 80.10) 8,70 0,40 80,10
amge  [SARTAAE fobniey e iy -
SAL 1 0.00 0,00 0,00f 0,00 0,00, 0,00
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00 1,00 ©,00]
FRUOL CABECITA NEGRA 40| 21.60) 1.40) 80,50 8,64 0.58) 24,20
TOMATE 10} 0,90) 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
AJO 1 4,70] 0,30 29,30) 0,05 0,00 0,29]
FRUCLITO GUISADO Al 2 80 1,70 0.40) 16,60) 0.03 0.01 0,33
SAL 1 0.00| 0.00) 0,00 0,00 0,00 0,00}
ACETE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00] 0,00 1,00 0,00
CEBOLLA 5 1,40 0,10) 7.70) 0,07 0o 0,39
FEPND 70| 0,50 010 2,30} 0,35 0.07 161
TOMATE 10) 0.90 010 410) 0,09) 0,01 0,41
ENSALADA FEFNG CEBOLLA 10 as 1,40 0,10) 7,70 014 0,01 0,77
SAL 1 0,00} 0,00) 0,004 0,00 0,00) 0,00
VINAGRETA AL GUSTO
- FLATANG MADURO 100) 87 1,10) 020 36,30) 1,10 0,20) 36,30
ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00} 0,00 1,00 0,00)
e m>_.§> OPATLLA 100) - 0,40 0,00] 3,70 0,40 0,00 3,70)
AZUCAR 15| 0,00] 0,00 99,30) 0,00) 0,00 14,90
POSTRE FRUNA 8— 30 0,50 0,10} 68,70 0,15) 0,03) 20,91
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COMIDA |
ARROZ 80 6,70) 0,40 80,10} 5,36 032 64,08|
R AHUYAMA 20 - 0,80 020 5,80 0,16| 004 1,16|
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0.00|
ACEITE VEGETAL 1 000 10000 0,00} 0,00 1,00 0,00|
CARNE DE RES 140 21,80) 5,70 0,00 3052 7.98 0,00
TOMATE 10 0,00 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
SAL 1 0,00 0,00 0.00) 0,00 0,00 0,00
CARNE MOLIDA AJi ANENTON \m_ 130 1.00) 0.30) 6,30} 0.05 0,02 0,32
CEBOLLA 1.40 0,10 7,70 007 0,01 039
ACEITE VEGETAL 1 000 100,00 0.00) 000 1,00 0,00
AJO 1 4.70 0,30 29,30} 0,05 0,00 0,29
LENTEJA 50 23,10 0.90) 61,00) 1158 0,45 30,50)
AJO 1 4,70 030 29,30 0.05 0,00 0,
LENTEIAS GUSADAS Ad 2 80 1.70 040l  16.60) 0,03 001 0.39)
CEBOLLA of 1,40 0,10) 7,70 0,07 0,01 03|
TOMATE 10 0.90 0,10 410 0,09 0,01 0,41
ESPINACA 70 2,90 0,20 3,80 2.03] 0.14 2
Al AMENTON 30 1.00 0,30) 6,30 0,30) 0,08} 1,89
ENSALADA VERDE CEBOLLA 5 85 1,40 0,10) 7,70 007 0,01 0,39
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0.00 0,00 0,00}
AJO 1 4,70 0,30} 29,30 0,05 0,00 0.29|
BANAND BANANO MADURO 20 90 1,50) 0,10 22,30 1,35 0,09| 20,07
R z>m»0..z> 70 - 1,50 0,50) 12,40 1,08 0,35 8,68)
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00} 0,00} 14,90)
TOTAL 16373 48, 477,08
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 65493 43691 ﬂ_
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 218%|  14.6%)
CALORIAS TOTALES 3000, : A\
“ D..Er od



MINUTA 8
Preparacion Alimento ylo ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)ic.c P G CHO
FRUTA [meon 100| 100 0,70 0,00 5.00 0,70| 0,00 5,00
CHOCOLATE ENBOLAS, CON HARINA Y
hplzippscadini 30 9,10 12,00 73,40 273 3,50 22,02
CHOCOLA TE EN LECHE Leche de vaca en pova 18% MAT GRASA 30) 250 26,30 26,60 38,40) 7,89 7.08| 11,52
Azicar 1 0,00 0,00 99,30) 0,00) 0,00 14,90
CARNE DE RES MOLIDA 70 21.80) 5,70} 0,00 15,26} 3.99| 0,00
TOMATE 15| 0,90 0,10 4,10 0,14 0,02 0,62
CARNE MOLIDA Ad 5| 8 1,70 0,40| 16,60) 0,00} 0,02 0.83|
CEBOLLA 5| 1,40 0,10) 7.70 007 001 0,39
SAL 1 0,00 0,00 0,00{ 0,00 0,00 0,00
AJO 1 4,70 0,30 29,30) 0,08 0, 029
QUESO QUESO COSTEO 3 40 11,00} 7.50) 5,40 2,40 0,60 2,56
ARROZ 50} 6,70 0,40 80,10) 402 0,24 48,08
AGUA FOTABLE Cantidad necesaria para alcarzar ia
ARROZ BLANOD consisiencia y volumen esperado 120
SAL 1 0.00] 0,00} 0, 0,00] 0,00| o.omt
ACEITE VEGETAL 1 000[ 100,00 0,.00f 0,00 1, 0,00
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ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 180 2180 5,70) 0,00 39,24 10,26 0.00

AJO 5 470 0,30 29,30 0,24 0,02 147

CARNEASADA ESPECAL ADEREZCS Cantidad necesaria 150

SAL 2 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

ARRGZ 700 .70 0.40) 80,10 570 0,40 80,10

TOMATE 30 0.90 0,10 210 0,27 0,03 123

ARROZ CON TOMATE SAL 1 180 0,00 0,00 000 0,00 0,00 0,00
ACHITE VEGETAL 1 0,00 100,00) 000 0,00 1,00 0,00

LENTEIA 50 23,10 0,80 51.00 11,55 0,45 30,60

TOMATE 10 0,90 0.10 410 0,09 0,01 0,41

s} 7 270 0,30, 26,30, 0,05 0,00 0,29

LENTEJA GUISADO Al 2 80 1,70 0,40 16,80 0,03 0,01 033
SAL 1 0.00 0.00 0,00 0,00 0.00 0,00

CEBOLLA 5 1.40)| 0,10) 7.70 0,07 0,01 0,39
HABLGHUELA 80 2.10) 0,00 7,20 1,68 0,00 5.76]
Z ANAHORIA 75 .70 010] __ 6.90 o1 0.02] 1.43]

ENSALADA HABICHUELA CEBOLLA 5 85 1,40 0,10) 7.70 0,07 0,01 0,39)
SAL 1 0,00 0,50 0,00 0,00 0,00 0,00

PATACON DE ALATANG RLATAND VERCE 100 88 1,20 0,20 38,30 1,20 0,20 39,30
3 PRA 100} 0,80 0,10, 12,40 0,60, 0,10 12 40f

JUGO CE PRA 250

AZUCAR 15 0.00) 0,00] 89,30 0,00 0,00 14.90]

FOSTRE PANELITA DE LECHE 40 40 2,90 1,60 8330 118 0.72 3332
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COMIDA
ARROZ 80, 670 0,40 80,00 536 032 64,00
AGUA POTABLE 9:&& g:@ para alcanzar k&
consistencia y volumen esperado
ARROL DE CEBOLLA SAL 1 160 000 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 40 140 0,10 7.70 056 0,04 3,08
ACHTE VEGETAL 1 000] 10000 0,00] 0,00 1,00 0,00
MUSLO DEPOLLO CP 140 2250 12,90 0,00 2,06 18,06 0,00
TOMATE 10 0,90 0,10 410 0,09 0,01 041
—— CEBOLLA 5 - 140 0,10 7,70 0,07 0,01 039
Adl 5 I 1,70 0,40 16,60 0,09 0,02 0,83)
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00}
ACHTE VEGETAL 1 000] 10000 0,00 0,00 1,00 0,00
AJO 1 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29}
ZANAHORA 30 0,70 0,10 950 021 0,03| 2,85
=t
ENSALADALECHUGA CON  |LEGUIA 60 . 0.0 0,10 2,60 048] 008 156
MEDALLONES DEZANAHORA | CEBCLLA 5 140 0.10 7.0 o.s_ o.e_ 0.39]
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA Cantidad necesaria
TAJADA DE RLATAND ALATANO MADURD 100 87 110 020 30,30 1,10 020 30,30)
GUAYABA DULCE 80 0,90 0, 1340 0,72 024 10,72
AGLA FOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar &
JUGO DE FRUTA ENLEGHE _Jconssslencia v volumen esperado | 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA %0 2630 26,60 3840 789 7, 11,52
AZUCAR 15 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
TOTAL 14743 69.65] 469,61
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 588,62] 536,823 1878424
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 19,6% :.$._ 62,6%)

CALORIAS TOTALES

3003,767

=

Calle 41 No. 10 - 02

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763

Monteria

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

e

wouchy §f

32

N\‘o?\o.a.c%



MINUTA 9
Preparacién Alimento y/o Ingredientes —vouo Neto (g)c.c Peso Servido (g)c.c _v —o —n _vno _ax> T-B
FRUTA MANDARNA 100 100 090 0.10) 11,40 0,90) 0.10) 1140
ARRQZ 30 6,70 0,40 80,10 201 0.12f 24,03
ARROZ CON LECHE A_wsa»..m\yao vaca en povo 18% 30 250 2630 2660 38,40) 7.89| 7e8] 152
Azticar 15 0,00 0,00 98,30 0,00) 0,00 14,90
CARNE [E RES 90 21,80 5,70 0,00} 19,62 5,13 0,00
TOMATE 10 090 0,10 4,10} 0,08 0,01 041
CARNE GUSADA 80
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7,70} 0,07 0,01 0,39|
AJO 5| 4,70 0,30 29.30) 024 0,02 1,47
QUESO QUESO COSTERD 40 40 11,00 1,50 6.40) 4,40) 0,60 2.56|
YLICA 0OCDA YUCA 130 120 0,90) 0,30 37.40) 147 0,39| 48.62|
ALMUERZO
CARNE LE RES 70 21, 5,70] 0, 15.26] 3, 0,
AGUA FOTABLE Cantidad :1..3!5 para alcanzar la
C tencia y volumen esperado
GARBANZO 50 19,90) 550 58,80 9 2.7 29,40}
NANE a0 2.20) 0,40 5750] 0.68| 0.1 11,04
YUCA 30 0,90 0,30 37,40 027 0,08] 11.22]
SOPA DE GARBANZO CON PROTENS | ZANAHORIA 8 . 0.70 0,10 9.50) 004 0,01 0.48|
ANMAL CLANTRO 1 2,30 0,60} 5,90 002 001 0.08|
TOMATE 5 0,90} 0,10 4,10) 0, 0,01 021
AJO 2 470) 03| 203 0.08| 001 059|
ARO 1 0,70) 0,20) 4,60) 0,01 0,00 0,05
SAL 2| 0,00 0.00) 0,00 0,00 5,00 o_mm_
CEBOLLIN 2| 1,60 0.20 7.10 009 0,14|
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ARROZ 100 6,70 0,40 80,10) 6,70} 0,40) 80,10
'AGUA FOTABLE MQ«E necosaria para alcanzar [
ensistencia v volumen esperado | ==
PECHUGA CON PEL 180} 20,70 9.20] 0,10) 37,26] 76,58| 0.18)
ARVEJA 15) 23,90 1,10 0,20) uﬁ 017 9,03
ARROZ CON FOLLO TOMATE m.._ 310 0,80 0,10) 4,10 0,05) 0.01 021
AJI PIVENTON m_ 1,00 0,30] 6,30) 0,05 0,02 0,32)
ZANAHORA 5l 0,70] 0.10] 950 0,04 001 0,
HABICHUELA 5| 2,10 0,00 7.20 0,11 0,00 0,
AJO 2) 4,70 0,30) 29,30) 0,09) 0.01 0,59
SAL 1 0,00 0,00) 0,00 0,00) 0,00} 0.
TOMATE 100) 0,90 0,10 4,10 0.80) 0.10 4.10)
CEBOLLA 1 7,7 X X 39|
BB e L - 40 0,10 70| 0,07 0,01 0
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0.00) 0,00 0,00
VINAGRETA AL GUSTO
FLATANO COCIDO PLATANO MADURO 100 90 1,10 0,20) 30,30} 1.10) 0,20 30,30}
MANGO MADURO 100) 0,60 0,00 17,10} 0,60 0,00 17.10)
JUGO DE MANGO - 250
AZUCAR 12 0.00 0,00 99,30 0,00 0,00 11,82
FOSTRE BOMBON 30 30 0,10} 0,00} 87,00 0,03] 0,00 26,10)

34
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COMIDA
ARROZ 80 670 040 80,10) 535 032 64,08
Cantidad necesaria para alcanzar la
A
ARROZ BLANCO ROHAFRINRLE consistencia y volumen esperado 160
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00} 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 000] 100,00 0,00 0,00} 1,00 0,00
CARNE DE RES 120 21,80 570 0,00 26,16} 6,84 0,00
CARNE ASADA RBk 1 100 0,00 0,00 0,00) 0,00 0,00 0,00
AMENTA 0,00} 0,00 0,00
AJO 1 4,70 0,30 2930 0,051 0,00 029
PAPA COCIDA PAPA 120 100 220 0,10 690 264 012 20,28}
HABICHUELA 30 2.10 0,00} 7.20 06| 0,00 2,16
PAPA 40 2.20| 0,10 16,90) 0,88] 0,04 6,76
ZANAHORIA 20 0,70 0,10 950 0,14 0,02 1.90
PECHUGA FOLLO 50) 20,70} 9.20) 0,10 10,35 460 0,05
ENSALADA FRA CEBOLLA 2 L 1.40) 0,10) 7.70] 0, 0,00 0,15
AJ PNENTON 5| 1,00 0.30 8,30) 0 0.02| 0,32
CREMA DE LECHE 3 210 35,00/ 1,70 0 1,05 0,05
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
MORA 80j 1,00 0,10 14,60 0,80 008 11,68
JUGO DE MORA ENAGUA - 250
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
TOTAL 160,70 62,92| 47223
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 64281 47627] 188891
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 21,4% 16,8% 62,8%
CALORIAS TOTALES 3008,00
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MINUTA 10
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)lcc Peso Servido (g)ic,c G c PRO GRA CHO
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 100 100 060 0,00 17,10 0,60 0,00 17,10
ALMODON DE MAZ MAZENA 20| 0,30 0,10 91,40 0,06 0,02 18,28
— AGUA POTABLE gﬂmﬂam necesars para amumhw “
COLA consislancia v volumen esoarado | 250
Teche de vaca en powo 18% WA T 30, 2630] 2680 3840 789 708 1152
GRASA
Aztcar 15| 0,00) 0,00 99,30 0,00 0,00) 14,90
HARNA DE TRGO 150 12,50 1,70 12,20 18,75 255 18,48
CARNE DE PECHUGA DESMENUZADA 100 20,70 9.20 0,10 20,70 g,20] 0,10
EMPANADA DE FOLLO 260
ACHTE VEGETAL 1 000 100,00] 0,00 0,00 1 0.00
SAL 1 0,00 0.00| 0,00 0,00 0,00] 0,00)
ALMUERZO
CARNE DE RES 130 21,80 5.70| 0,00 28,34| 7.41 0,00
TOMATE _m 0,90 0.10 4,10) 0,08 0,01 0,41
‘ CEBOLLA 70| 0,10 770|007 .01 0.39)|
ALBONDIGA DE CARNE 130
Adl 1 1,70 0,40 16,60 0,02 0,00 0.17
AJO 1 4,70 030 29.30) 005
SAL 1 0,00 5,00] 0,00 ,00|
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FRIJOL CARAOTA O NEGRO 40 22,80) 1,70 55,00) 9,12 0,68 23,60

CARNE DE CERDO 50 21,40 6,00 0,20 10,70 3,00 0,10
NANE 60| 2,20) 0,40 2760 132 0.24 16,56|
PAPA 40 2,20 0,10 16.90) 0,88 0,04 93_
SOPA DE FRUOL CONPROTEINA | ZANAHORIA 5 - 0,70 0,10 8,50 0,04 0,01 0.48|

ANMAL

QLANTRO 1 230 0,60 590 o.wm 0,01 98_
TOMATE 10) 0,90 0,10 4.10) 0, 0.01 0.41|
AJO 1 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29]

SAL 1 0,00 0,00 0.00 0,00 0,00 0.00|

CEBOLLIN 1 1,60 0,20} 7,10 0,02 0,00 007

ARROZ 100 8,70 0,40| KL | 5.70 0,40, 80,10

— ©oco 30 - 3,60 uwm 12,60 1,08 Em_ 3,78
AZUCAR 5 0,00 0, 99,30 0,00 0,00 397

SAL 1 0,00 o.ﬂ 0,00 0,00 0,00 0,00

LENTEJA 20| 23.10 0, 51,00 524 0,36 24,40)

TOMATE 10| 0,90) c.mv ..‘w_ o.om—‘ 0,01 041

AJO 1 2.70 0. 29.30 0,05/ 0,00 0,29)

LENTEJA GUISADO [¥] 2 80 1,70] 0,4 16,60 03] 0,01 0.39)
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00)

CEBOLLA s| 1,40 0.10f 7,70 0,07 001 0,20

PEPNO 70 0,50 010 2,30} 0,35] 0,07 1,61

TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 0.41

ENSALADA DE PEPNO CEBOLLA 5] 85 1,40 0,10 7,70 0,07} 0,01 0.38|
SAL 1 0,00 0,00| 0,00 0,00 0,00 0,00

VINAGRETA AL GUSTO
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 100 87 1,10 0,20 30,30 1,10 0.20 30,30
MORA &0 1,00 0,10) 14,60 0.80) 0.08 1168
[—— PP R TS P ST e -
consistanciay yolumen esperado |
AZUCAR 15| 0,00 0,00} 99,30 0,00 0,00 14,90)
POSTRE PANELITA DE LECHE 30 30 2.90 1,80) 83,30 0,87 0,54 24,99
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COMIDA
ARROZ 0 6,70
necesara para acanzar
ARROZ BLANCO AGUNFOTARLE conalsinc. ¥ Yok ascacdk 160
SAL 1 0,00
ACHTE VEGETAL 1 0,00
CHULETA CE CERDO 110} 28,50
TOMATE 20} 0,90,
CHULETA ENSALSA SAL 1 100 0,00
[CEROLLA o 1
AJ0 1 4,70
PAPA 120} 2.20]
TOMATE 10 0,90,
PAPA CHORREADA AJO 1 100 470
SAL 1 0,00
CEBOLLA 5| 1,60
REMOLACHA 70 1,40 X
TOMATE 10 090 0, j
SEALADA TEREIAGH. | CEDORLA 5| & | 0. 001 0,36|
ZANAHORIA 40 0,70, 0, 0,04 3,80)
SAL 1 0,00 0,00 0,00) 0,00
0,00 0,.00) 0,00
GUAYABA DULCE 120) 0.90) 0.10 4,10) 1 012 492
JUGO CE FRUTA Cantidad necesaria para akcanzar 2 250
AGLRPOTARLE consistencia y volumen esperado
AZUCAR 15 0,00 0,00 99,30} 0,00 000 14,90
TOTAL 162,88 6342 44598
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 661,52]  570,735] 1783,812]
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRENTES 21,7%| 19.0%  59.3%
CALORIAS TOTALES o 3006.07 AR
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MINUTA 11
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)ic,c Peso Servido (g)ic.c P G [ —\!6 GRA CHO
DESAYUNOS
FRUTA NARANJA 100 100 0.70) 0,30} 8,80 0,70} 0,30 8,80}

CAFE EN POLVO E 14,20 12,30) 67,50 071 062 3,38|
AGUA FOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la

CAFE ENLECHE consistencia y volumen esperado 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 26,60 26 80) 38, 40| 7,98 7.08| 11,52
Azucar 15] 0,00 0,00] 98,30) 0,00 0,00 14,90]
HARINA DE TRIGO 120) 12.50] 1,70} 72,30) 15,00} 2,04 86,76]
CARNE CE RES DESMENLZADA 1 21,80) 5.70} 0,00 21, 5.70) 0,00

EMPANADA DE CARNE - 220 =
ACBTE VEGETAL 2 0f 100] 0) 0,00 2,00 0,00
SAL 1 470 0,30 26,30\ 00s| 0,004 0.29]
ALMUERZO
PECHUGA CON FEL 200 20,70] 9,20| 0,10 41 40) 18,40} 0.20]
HARINA CE TRIGO 20) 12,50 1,70 72,30 2.50] 0,34} 14,45]
AJO 2| 470 0,30) 29,30) 0,09 0,01 059
ESFECIAL POLLO APANADO ESPEGIAS AL GSTO 230

PIMENTA NEGRA MOUIDA Cantidad necesaria 0,00} 0,00} 0,00 0,00 0,00} 0,00]
ACEITE VEGETAL 2 0,00 100,00 0,00 0,00 2,00 0,00]
ARROZ 100 6,70 o.»mT 80,10 6,70! 0,40 80,10}

ARROZ BLANCO SAL 1 180 0,00 0,00) 0,00 0,00} 0,00] 0.00
ACETE VEGETAL 1 0,00 100,00] 0,00 0,00 1,00 0,00}
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LENTEJA 40 23.10) 090 61,00 924 036] 2440
AJO 1 470) 0,30 29,30) 005 0,00 029
LENTEJA GUISADA CEBOLLA 10) 80 1,40 0,10 7.70 014 0,01 077
ACEITE VEGETAL 1 0oo] 10000 0,00 0,00 1,00 000
TOMATE 1 0,90 0,10 410 0,14 002 082
LECHUGA 70 080 010 260 056 007 1,82
TOMATE 15 050 0,10 410 0,14 002 082
ENSALADA DE LECHUGA CEBOLLA 10 85 1,40 0,10 7.70) 014 001 077
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 000
VINAGRETA AL GUSTO

PAPA 100) 2.20 0,10 16.90) 2,20 0,10 1690
CHIFS DE PAPA SAL 1 50 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 2 00| 100,00 000 0,00 2,00 000
MORA 75 0,60) 0,10} 6,40 0,45] 0,08 480

JUGO DE FRUTA EN AGUA 250
AZUCAR 15) 2,20 0,10} 16,90 032 0,02 254
POSTRE GELATINA 30) 80 8,30 0,00} 89,80} N_G_ 0,00 26,54
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COMIDA |
ARROZ 80| 870 0,40 80,10) 5.36| 032 54,08|
Cantidad necesaria para alcanzar la
=
NSTIARE consistencia y volumen esperado
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE DE CERDO 120 21,40 6,00 0.20 25,68 7,20 024
ARVEJA 10 23,90 0,10 60,20 239 0,01 6,02
REFOLLO 10 1,80 0,30 6.40 0,18 0,03 0,84
TOMATE 10) 0,90, 0,10 410 0,08} 0,01 0,41
ARRQZ DE CERDO
CEBOLLA 5 “» 1,40 0,10 7.70 0,07 0,01 o_uw_
CEBOLLIN 5 1,60 0,20 7,10
AJ PMENTON 5 1,00 0,30 530
ZANAHORIA 5 0,70 0,10 950
HABICHUELA 5 2,10 0,00 7.20
AJO 2 4,70 0,10, 2950
SAL 2 4,70 0,30 29,30
hmmorro 70) 1,80) 0,30 6,40
TOMATE 20 0,90 0,10 4,10
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA m— 85 1,40 O.am- 7,70
SAL 1 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA AL GUSTO
PLATANO COCIDO FLATANO MADURO 00| 90 1,10 0,20 30,30] 1,10 0,2 30,30
TAMARNDO 70 540 0,50 73,20) 3.78) 0, 51,24
JUGO DE FRUTA BN AGUA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para akcanzar ia 250
consistencia y volumen esperado
AZUCAR 15 0,00 0.00 99,30 5.00| 0,00) 14,90
TOTAL 163,42 478,02
TOTAL GALORIAS POR NUTRIENTES 613,66 1912,09|
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTE 20.4% 15,8% 83,7%
CALORIAS TOTALES 3001,45
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MINUTA 12
Preparacién Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)lc.c Peso Servido (g)/o,c P G c CHO
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100 100 0,70 0,10 9,70 0,70) 0,10 9,70
MORA 70 1,00 0,10 14,60 0,70} 0,07] 10,22
JUGO MORA CON LECHE MMM“@ o 2 250 2630 26,60 38,40 658 5,65 9,60
Azucar 15 0.00 0,00] 99,30 0.00] 0,00 14,90
HUEVO 100! 12,60 10,80 0,30 12,60) 10,80} 0,30)
TOMATE 1] 0,90 0,10 410 0.14 0,02 0862
HUEVO REVUELTO CEBOLLA 5 100 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 0,
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00) 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00 0,00 1,00 0.00
AJO 1 470 0,30) 29,30 0.08{ 0,00 0.29|
PAN PAN FRANCES 120 120 10,10 2,10) 61,10 12,12] 252 3.3_
ALMUERZO
CARNE DE CERDO 1 21,40 6,00 0,20 25,68 7.20 024
AJO 1 4,70 0,30 29,30) 0,05 0,00 029|
GPEOASAIY ESPECIAS ALGUSTO 1o
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
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CARNE DE RES 50 21,80 5,70) 98.* 10,90) 2,85 o,o\o_
[NANE 30 2,20 0,40 27.60 0,66 0.2 8.28|

YUCA 30 090 0.30) 37.40 0.27] 0,09 11.22

ARVEIA 10 2390 1.10) 60,20 2,39 0,11 6,02

ZANAHORIA 10 070 0,10 9,50 0,07} 0,01 0.95
e i [ 1 230 0,60) 5,90 0,02 0,01 0,08|
ANMAL TOMATE 10 20 090 0.10) 410 0,09) 0,01 0,41
BERENJENA 5 1,00 0.20 5,70 0,05 0,01 0,29)

Al 2 1,70 0.40) 16,60 0,03 0,01 033

APO 1 0,70 020 4,80 0,01 0,00 0,05

SAL 1 0,00 0,00} 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLIN 5 160 020 710 0,08 0,01 0,38

ARROZ 100 870 0,40 80,10 6,70) 0,40 80,10

ARROZ BLANCO SAL 1 180 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACHTE VEGETAL 1 0o00] 10000 0,00 0,00 1,00 0,00

ARVEJA 40 2390 1,10 60,20 9,56) 0.44 24,08

TOMATE 10 0,80} 0,10) 4,10 0,09| 0,01 0,41
R AJO 1 i 470 0,30) 29,30 005 0,00 02|
Adl 2 1,70 0,40 16,60) 0,03 0,01 0,33

SAL 1 0,00 0,00} 0,00 0,00 0,00 000

CEBOLLA 5 1,40 0,10) 7.70 0,07 0,01 039

HABICHUELA 70 2,10 0,00} 720 147 0,00 5,04

SRR G [FNAEeRA 15 " 0,70 0.10) 9,50 011 0,02 1,43
ZANAHORIA COCIDA CEBOLLA 10 1,40 0,10) 7,70 0,14 0,01 0,77
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00) 0,00

VINAGRETA, AL GUSTO
PATACON DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 100 68 1,10 0,20 30,30 1,10 0,20 30,30
LULO 100 0,90} 0,10 8,90) 0,90 0,10) 890
wooverana [paukroma ey

AZUCAR 15) 0,00 0,00 99,30| 0,00 0,00 14,90

POSTRE GALLETA WAFER 30 5,40| 15,20 73,20 1,62 456 21,96

Calle 41 No. 10-02

Teléfono 7814131

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Monteria

Cel.: 3205620763
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COMIDA
ARROZ 70 6,70 0,40 80,10} 469 028 56,07
AGUA POTABLE 9:&3 :awnmm!m para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ CON COCO SAL 1 160 0,00 0,00 0.00 0,00 0,00 0,00
Coco 20 360 35,50 12,60) 0,72 7.10 252
ACHTE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00} 0,00
AZUCAR 5 0,00 0,00) 0,00) 0,00] 0,00 0,00
BOCACHCO 200 20,10 6,40 0.00) 40,20 12,80) 0,00
PESCADO FRTO SAL 1 150 0,00 0.00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACHTE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00] 0,00 1,00) 0,00
YUCA COCIDA YUCA 100| 90 0,80 0,30 37,40 090 030 3740
REMOLACHA 70 1,40 0,10 10,30| 0,98] 0,07} 721
TOMATE 10| 0,90) 0,10 4,10} 0,09 001 0,41
ENSALADA REMOLACHA Y  |CEBOLLA 5 P~ 1,40 0,10 7,70 0,07 001 0,39
ZANAHORA COCIDA ZANAHORA 20 0,70 0,10) 9,50) 0,14 0,02 1,90
CREMA DE LECHE 3| 2,10 35,00 1,70) 0,06} 1,05) 0,05
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00} 0,00}
30 CEFRITA ._.oimngao_. 100 5 1,70 0,10 12,50 1,70 0.10) 12,50
AZUCAR 1 0,00 0,00) 99,30 0,00 0,00 1092
TOTAL |I 144,84} 62,08]  466,08|
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 678,548 668,702] 1.864,31
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 190% 186w  621%
CALORIAS TOTALES 3001,668

Calle 41 No. 10-02

Teléfono 7814131 Cel.. 3205620763

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Monteria
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MINUTA 13
Preparacién Alimento y/o Ingredientes Peso Neto (g)c.c Peso Servido (g)c.c Cc GRA CHO
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 100} 100 0,60 0,00 17,10 080 0,00 0,10

PLATANO MADURO 50| 1,10 020 30.30) ouu_ 0,10 1515

MAZAMORRA DE PLATANO %m’& VR O pENO 1S AT 30) 250 2630] 2680|3840 7.89| 708 1152
Aziicar 15| 0,00 0,00) 99,30 0,00 0,00 14,90)
CARNE DE RES MOLIDA 70 21,80 570 0,00 1526 3g9| 0,00
HUEVO 56| 12,60 10,80 0,30 q.om— 6.05) 0.17
TOMATE 10| 0,90] 0,10 410 0,00] 0,01 0,41

CARNEMOLIDA CONHUEVO  [ceBOLLA 5) 120 1,40 0.10) 7,70, 0,07 0,01 0,39
Ad 2| 1,70 0,40) 16,80 0,03 0,01 0,39
SAL 1 0,00 0,00} 0,00 0,00 0,00 0,00
ACETE VEGETAL 1 0,00 100.00) 0,00 0,00 1,00 0,00)
AJO 1 470 0.30) 29,30) 0,05 0.00) 0.29|
ARROZ 50 6,70 040] 0,10 4,02 024 4808

Cantidad necesaria para aicanzar la
ARROZ BLANCO AGUA FOTABLE consistencia y volumen esperado 120

SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00} 0,00 0,00
ACHTE VEGETAL 1 000 100.00] 0.00] 0,00 1,00} 0,00

Calle 41 No. 10 - 02

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763

Monteria

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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ALMUERZO
CARNE [E RES MAGRO 80 21,80 570 0.00 :.ﬁ_ 456 0.00
[FECHUGHA DE FOLLO SN PEL Ex 28,40 300 0,30 25,56, 2.70 027
CARNE [E CERDO 80 21,40 €00 0,20 17.12 480 018
TOMATE 18| 0,90 010 410 0.14 0,02 062
ESPECIAL BANDEJA MIXTA DELAS3 = .
CARVES ASADAS CEBOLLA 15| 20 1,40 010 7.70 021 0,02 118
AL 5 470 0.30 2930 0.24 0,02 1.47
ESPECIAS AL GUSTO

ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0.00 1,00 0,00
FRUOL ROUO CARGAMANTO 50 080 150 80,40 11,40 0,75 30,20
TOMATE 10 0.50 010 410 0,08 0,01 0,41
AJO 1 470 030 29,30 0,05 0,00 0,28|

FRUOL CARGAMANTO GUSADO  |— 80
Al 2 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 0,33]
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0.00 0,00)
CEBOLLA 5 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39
ARRCZ 100 8,70 0,40 80,10 8,70 0,40 80,10)
050 20 360 3550 12,80 072 710 252

ARRGZ CON COCO 180
SAL 1 0,00 000 0,00 0,00 0,00 0.00
AZUCAR 5 0,00 100,00 0,00 0,00 5,00 0.00
LECHUGA 70 0,80 010 260 056 0,07 182
TOMATE 20 080 010 410 0,18 0,02 0,82
FAGALAGA PELECHIBA QO JesmioiLA 10 85 1.40 040 7.70 0.4 001 077

TOMATE
SAL 1 0.00 0,00 0.00 0,00 0,00 0.00
VIMAGRETA AL GUSTO

PATACON PLATANO VERDE 100 8 1,20 0,20 38,20 1,20 0.20 3830
PiA 100 Q.60 0,10 12,40 0,60 0.10 12.40]

JUGO DE FRUTA AGUA FOTABLE Cantidad necesaria para alcarzar fa 250

consistencia y volumen esperado

AZUCAR 15 0,00 0,00 35,30 0,00 0,00 14,80)
POSTRE PANELITA DE LECHE 30) 30 2,90 1,60 83,00 087 0,54 24,50}

Calle 41 No. 10 - 02

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763

Monteria

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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COMIDA
ARROZ a0 670 0.40 80,10 6,03 98_ 72,08
ARRQZ BLANCO SAL 1 150 0,00 0,00 0,00 0,00 0.0 0.00
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0.00 1,00 0,00)
CACHAMA 200 18,10 3,80 0,00 36,20 7.60) 0,00
CACHAMA FRITA SAL 2 130 0,00 0,00| 0,00 0,00 0,00 0,00}
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
REMOLACHA 70) 1,40 0,10 10,30 0,98 0.07 7.21
TCMATE 10) 0,80 0,10 410 0,09 0,04 0.41
REMOLACHA Y ZANAHORIA  |CEBOLLA 10 - 1,40 010 7,70 0,14 0.01 0,77
COCDA ZANAHORIA 25 0,70 0,10 9,50 018 0.03] 2.38}
CREMA DE LECHE 5| 2,10 35,00 3.20 0,11 1.75) 0,18
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00)
YUCA COCDA YUCA 100 80 0,80 0,30 37,40 0,90 0.30) 37,40
TOMATE DE ARBOL ROJO 100 2,00 0,20 10.20 2,00 0,20 10,20
JUGO DE FRUTA BN AGUA AGUA POTABLE Cantidad iaou-__s para alcanzar @ 250
consistencia y volumen esperado
AZUCAR 15 0,00 0,00 99,30 0,00 0.00) 14,90
TOTAL 166,66| 6003 449,84
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 662,19] 54027 179854
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 22,1%) 18,0%) §9,9%)
CALORIAS TOTALES [y W

e

£/-05- 105208

Calle 41 No. 10 -02
Teléfono 7814131 Cel.;: 3205620763

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



MINUTA 14
Preparacion Alimento ylo ingredientes Peso Neto (g)le.c Peso Servido (g)c.c (o] GRA CHO
DESAYUNOS
FRUTA ANA 100 100 0,50] 0,10 12,40 0,60) 0,10 12,40}

Almidén de mak 15| 0,30 0,10 91,40 0,05) 0,02 13.71

COLADA MAIZENA bachs dayaion/an polio 1E%NAT 30, 250 2| 2880 3840 7,89 798 1152
GRASA
Aztcar 10} 0,00 0,00, 99,30 0,00} 0,00 9,93
CARNE DE RES 110} 21,80 5,70 0,00 mu..&_ 627 0,00)
TOMATE 10} 0,90} 0,10 4,10 0.8_ 0,01 041

CARNE EN BISTES CEBOLLA 5 110 1,40) 0,10 7.70 0,07 0,01 0,39
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00}
AJO 1 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 02
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00]

NAMEAL VAPOR NAME 130| 120 2,20 0,40 2760 2,86 0,52 35,88

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10-02

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763

Monteria
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ALMUSRZO
CARNE MOLIDA DE RES 50| 21,80} 5,70} 0.00] 10.90] 2,85 0.00
TOMATE 10] 0,90 0,10 4.10| 0.09] 001 041
CEBOULA 5 1.40) 0.10 7,70 007 0.01 cumt
ZANAHORIA 0,70) 0,10 9,50 0,04 0,01 048
A 2 1.70) 0,40} 16,60) 0.03] 0.01 0,33
ESPECIAL BANDEJA PAISA AJO 1 220 4.70) 0.30) 2030 0.05| 00| 029
SAL 1 0,00) 0,00 0,00 0,00 o 0,00
CARNE DE CERDO 5| 21,40 5,00) 0,20 10,70 u.lﬂ 0,10
CHORIZO [ RES Y CERDO 50) 24,10 23,10) 4,00 12,06 11,55 2,00
HUEVO FRITO 60 12,80} 10,80 0,30 758 6.48| 0,18
ACETE VEGETAL 1 000] 100,00 0,00 000 1,00 0,00
AGUACATE AGUACATE 40| 1,60 13,30 10,00 064 532 400
ARROZ 100) 70 0,40 80,10) 8,70 0,40 80,10
ARROZ BLANCO ACETE VEGETAL 1 180 000] 100,00 0,00| 0,00 1,00 0,00
SAL 1 0,00 00| 0,00 0,00 0,00 0,00
FRUOL CARGAMANTO ROSADO 40) 22,80) 150 8040 8,12 060 24,16
TOMATE 10 0,50 0,10) 4,10 0,08 001 0.41
AJO 1 4,70) 0,30) 20,30 98_ 0,00 0.29
FRUOL GUSADO 80
Al 2 1,70 0,40 1680 0,03 0,01 0.33|
SAL 1 0,00 0,00) 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5 1,40) 0,10) 7.7 007 0.0t 039
REFOLLO 70 1,60 0.30) 6.40 1,26 0,21 4,48
TOMATE 20 0,90 0,10 410 0.18] 0,02 082
ENSALADA REFOLLOMORADO | CEBOLLA 5 85 1,40) 0,10) 7.70 007 0,01 039
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA ALGUSTO
TAJADA CE RLATANO FLATANG MADURO 100 87 1,10 0.20) 30,30 110 0,20 3030
TAMARNDO 70 5,40} 0,50 7320 3.78| 035 51,24
JUGO DE FRUTA AGUA FOTABLE Sxiting ke pare plcorray 250
ia y volurmen esperads
AZUCAR 15| 0,00) 0,00 99,30 000 0,00 14,90
POSTRE GELATINA 20] 80 8,30) 000 89,80 166 0,00 17.96)

Calle 41 No. 10-02

Teléfono 7814131 Cel.: 32056820763

Monteria
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COMIDA
ARRCZ 80) 8,70 0,40 80,10) 5,38| 0,32 54,08
Co00 20 350 35,50 12,60) 072 7,10 252
o A LS AZUCAR 5| 190 0,00 000  99.30 0,00 0,00 497
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00|
PECHUGA DE POLLO SIN PEL 150 28,40 3,00 0,30 4260 450 0.45
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 1 00
PECHUGA ASADA 120 0,00 0
ADEREZO Cantidad necesaria 0,00 0,00 0,00
AJO 2 4,70 0,30 29,20 0,09] 0,01 0,59
ARVEIA 40 2390 1,10 60,20 uum_ 0,44 24.08)
TOMATE 10| 0,90) 0,10 4,10 0,09| 0,01 0,41
ARVEJA GUSADA AR 1 80 4,70 03[ 2930 00s| 000 0,29|
Al 2 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 0,33
SAL 1 0,00) 0,00 0.00 0,00 0,00 0,00|
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7,70 0,0 0,01 0,39|
TOMATE 70) 0,90) 0,10 4,10 0,63] 0,07 287
BEALADA CETOWMTECON.  [CROLA 20 1,40 0,10 7,70 02 0,02| 1.54
CEBOLLA SAL 1 & 0,00 0,00 0,00 0, 0,00) 0.00
VINAGRETA 10 0,00 0,00 0,00 0.00 0,00 0,00
|ManGo MADURD 100} 0,60) 0,00 17,10 0,80 0,00 17.10)
JUGO DE FRUTA AGUA FOTABLE Caniidied necasiria pars slcanzer la 250
|consistencia y volumen esperado
AZUCAR 12) 0,00} 0,00 99,30 0,00 0,00] 192
TOTAL 161,90| 81,43 449,99
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 4762  s6284] 179996
%APORTE DECALORIAS POR NUTRIENTES .k.a.m._ 18.4% 60,0%)
CALORIAS TOTALES , 300042

f\\\\.cx\ £/ M%.mv G-08

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.. 3205620763

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



MINUTA 16
Preparacion Alimento ylo ingredientes Peso Neto (g)lc.c Peso Servido (g)c.c CHO
DESAYUNO
FRUTA PAPAY A 100] 100 0,50 0,10] 8,20) 0,50) 0,10 8,20)
CAFE TOSTADO 5 14,20 12,30 57,50 o7 0,62 338
Leche de vaca en polvo 18% MAT -
GRASA 354 26,30 26,60) 38,40) 9,21 931 13 44
CAFE BN LECHE = = 250
AGUA FOTAELE ntidad necesara para alcanzar &
corsistencia y volumen esperado

Azicar 10} 0,00 0,00) 99,30} 0,00 0,00 9,93
FECHUGA DE FOLLO SN PEL 70 28,40 3,00 0,30 a.z_ 2,10 621
TOMATE 10) 0,80 0,10 410 0.8_ 001 041

FECHUGA DESMECHADA CON | HUEVO 50 120 1260  10.80) 0,30 630 5,40 0,15

HEVC e
Ad 2 1,70] 0,40 18,60 0,03 0,01 0,33]
AR 1 470 030 2,30 0,05 0,00 c,ww_
CEBOLLA 5 1,40 0,10) 7,70 0.07 001 039
ARRCZ &0) 6,70 0,49 80,10 402 024 43,06|
ARRCZ BLANCO SAL 1 120 0,00 0.00) 0,00} 0.00 0,00) 0,00

ACHTE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0.00) 1,00 0,00)

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763

Calle 41 No. 10 -02

Monteria
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ALMUERZO

CARNE DE CERDO 200 21,40 €.00 0,20 42,80) 2,00 040

ESPECIA L CARMNE DE CERDO ASADA ADEREZO Cantidad necesaria 170
AL 1 4,70 0,30) 28,30 0.05 0,00 0,28
ACETE VEGETAL 1 0,00 100,00] 0,00 0.00 1,00 0,00]
ARROZ 100 670 0,40 €010 6,70 0.40 80,10)
MBCEZRAND ACETEVECGETAL 1 1. 0,00 100,00 0,00 0,00 1.00 0,00)
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00] 0,00, 0,00
FRUCL CARGAMANTO ROSADO 50| 21,00 1,20 62,40 10,50] 0.80 31,20
TCMATE 15 0,90 0,10] 4,10 0.14 002 082
AJD 1 470 0,30 29,30 0,085 0,00 0,20
FRUOL GUSADO AJl 2 80 1,70 0,40) 16,60 0.03 om 0,33
SAL 1 0.00) 0,00 0,00 0.00f 0,00 0,00
ACHTE VEGETAL 1 0.00] 100,008 0,00 0,00 1.00 0,00
CEBOLLA 5| 1,40 0,10) 7.70 0,07] om 0,39)
REFOLLO 70] 1804 0,30 6,40 1,28] 0.21 44|
TOMATE 20) 0,20] 0,10 4,10 01 002 082
BNSALADA REFOLLO MORADO  |CEBOLLA 5| 85 1,40} 0,10 7,70 0,07 0,01 0.39]
SAL 1 0,00 0,00] 0,00 0,00 0,00 0,00

VINAGRETA AL GUSTO

BOLLO BOLLOLIMPO 140 140 480, 7.9 2350 672 11,08 32,90
MANGO MADURC 100, 060 0,00f 17,10] 0,60 0,00 17,10

seowrn  fronmoma il s e =
AZUCAR 15 0.00] 0.00] 99,30 0.00f 0.00 1490
FOSTRE PANELITA CE LECHE 40 40 2,90 1,80) 83.30 1,16 072 3332

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763

Calle 41 No. 10 - 02

Monteria
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COMIDA
ARRQZ %) 670 o4 8010 603 03 72,08
ARRCZ BLANCO SAL 1 180 ocof oo oo 000 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 ool t0000f  0co 000 1,00 0,00
FECH.GA DEROLLO SNFEL 160 B4l 300 om s 4,80) 0.4
ACETE VEGETAL 1 000l 10000f 009 000 1,00 009
TOMATE 10 oso] ot 4% 009 001 0,41
RSN RO CEECLLA E i 1.40] 0.10] 770 0,07 o 0,394
ACETE VEGETAL 1 ool 10000 000 000 1,00 0.00
A 1 I EEE EE 005 0,00 029
PATACON FLATANO VERDE 14 120 1200 020 33 159 0, 55,0}
LECHUGA 70 080 010 2,60 0,55 007 1,82
TOMATE 2 080 010 419 018 002 082
T ——— 15 i 1.40 ot 77 021 002 1,16
ZANAHORIA (RALLADA) 5 070 010 850 004 001 0
saL 1 000 ool 00 000 000 0,00
VIAGRETA AL GLSTO
Luo 100 oso| o1 890 080 010 890)
JIGODEFRUTA BNAGUA [ \iansso maouro 00 20
AZUCAR E 000 = EE 0,00} 0.0 1490
TOTAL 16842 5551 45508
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 565, 457 18361
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 224 8% 6124
CALORIAS TOTALES N0l

<L eocccecol
2/ of- 055-0p |
Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
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ALONSO JAVIERACOSTALOBO | @&

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,

xperiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucion 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

? ;E LEXIS ANTONIO ALMANZA CONTRERAS

por formacion y e

e —

C.C. 1.067.909.241

T

Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 10, 11 y 12 de Enero de 2023, con una intensidad de 10 horas

PEA,

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

MONTER{A, ENERO 12 DEL 2023

LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

JOHELYS DEL CARMEN LUNA POLO

C.C. 1.067.289.007

Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,

los dias 10, 11 y 12 de Enero de 2023, con una intensidad de 10 horas
A

@ wD MONTERIA, ENERO 12 DEL 2023

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

T.P. 22254-29 LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
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ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de.c':iudadanie.) No: 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segln Articulo 12. Resolucion 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

VILMA ESTHER HERNANDEZ

C.C. 60.916.016

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 10, 11 y 12 de Enero de 2023, con una intensidad de 10 horas
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
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Ingeniero de alimentos
, | Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idone

o, técnicay cientificamente,

por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de ‘X
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucion 2674 del 2013 i 1 {

CERTIFICA QUE:

LORE BORJA ORTIZ

C.C. 1.235.255.035

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 10, 11 y 12 de Enero de 2023, con una intensidad de 10 horas
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
22254-298307 COR
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

| Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnicay Qm.::.momam:nm.
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segtin Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

-~

CARLOS JOSE YANEZ MORALES

C.C. 10.930.957

Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 10, :\“ 12 de Enero de 2023, con una intensidad de 10 horas

.o

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO
T.P. 22254-298307 COR

MONTERIA, ENERO 12 DEL 2023
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica 'y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segutn Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

DIDIER YOMAR ARGEL PENA

,,;ne;‘{{ C.C. 1.133.796.960

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 10, 11 y 12 de Enero de 2023, con una intensidad de 10 horas

@ w0 MONTER{A, ENERO 12 DEL 2023

ALONSO JAVIER ACOSTALOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
T.P. 22254-298307 COR

Powered by CamScann29


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

’ /, :.s" 3 . A
N | N

= 5 = R =
e T e e e e e e e e e e e e o e o .
!

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnicay cientiﬁcamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segtn Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

LEONARDO TEHERAN AVILEZ

C.C. 1.067.845.481
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Asistid a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 10, 11 y 12 de Enero de 2023, con una intensidad de 10 horas
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnicay cientiﬁcamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segin Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

MARTIN ELIAS UBARNE G.

C.C. 1.003.305.082

N
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e e e ——

Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
el dia 9, de Abril de 2023, una intensidad de 10 horas
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i ;&! | l‘l ] wD MONTERIA, ABRIL 9 DEL 2023

ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
T P. 22254-298307 COR
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MARCAS DE ALIMENTOS UTILIZADOS EN LA CAFETERIA SENA PORVENIR

ALIMENTOS MARCAS AUTORIZACION DE
COMERCIALIZACION
CAFE CORDOBA NSA-002633-2017
HARINA DE TRIGO CONDOR RSIAK14M01194
AZUCAR RIOPAILA NSA-0008606-2020
PASTA TORNILLO COMARRICO PSA-001532-2018
AZUCAR LA CABANA NSA-0011396-2021
SALSA TOMATE POMPEYA RSIAA17M14393
LENTEJA EUROMAX NSA- 005425-2018
HARINA DE  MAIZ | PAN PSA-0001901-2019
BLANCO
SAL YODISAL RSA-0010078-2020
SALSA PARA CARNE BARY RSA-0009926-2020
GALLETA SALTIN SALTIN NOEL NSA-002253-2016
DON SABOR DIMERSA NSA-0008738-2020
PASTAS COMARRICO PSA-001532-2018
ACEITE SONELO ACEITE PSA-0003174-2021
VEGETAL
LECHE LECHE RSAA02166715
SEMIDESCREMADALA
CUESTA
PASTAS CONCHAS PASTAS LA RSAC20I114
CORDOBESA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

62


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

27/4/23, 23:01 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras
Datos Generales del Producto

20123847 CAFE TOSTADO Y MOLIDO

H Vigente

NSA-002633-2017 2027/04/05 H H FABRICAR Y VENDER ‘

NI1,8120064923

i CAFE CORDOBA H

Datos de Interes

MEDIO AMBIENTE

| [ rooron
Presentaciones Comerciales
209,509,1259,250g,500g y 25009
Roles por Producto
TOSTADORA DE CAFE CORDOBA
o |

FABRICANTE ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO CARRERA 14 N° 50-05 COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA

ESORES DE CESAR VA EZ
FABRICANTE SUCESORES DE CES SQu Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA

LIMITADA.

ESORES DE CESAR VA EZ

TITULAR REGISTRO SANITARIO SUCESO SLIMI'EA;A SQu Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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2714/23, 23:02

<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

79609

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA

RSIAK14M01194

2024/09/12 H

H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

E\
CANDOR, LOLITA, QUICKSY, LA OZ , FRESCAMPO, DONA HARINA, MEDALLA DE ORO., DON GIRALDO H

Datos de Interes

MOLIDO H

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

500 GRAMOS

5 Kg, 10 Kg, 12.5 Kg, 25 Kg, 50 Kg, 500 Kg

1000g

rango de peso desde 500 g hasta 50kg

Roles por Producto

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.AS

Carrera 43 N° 3 - 65

COLOMBIA

ATLANTICO

BARRANQUILLA

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIA. S.A. -
PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO
MOLINO 3 CASTILLOS

BOSQUE AVENIDA PEDRO VELEZ NO 20-65

COLOMBIA

BOLIVAR

CARTAGENA

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.A
TRES CASTILLO S.A

Carrera 43 No. 3-65

COLOMBIA

ATLANTICO

BARRANQUILLA

TITULAR REGISTRO SANITARIO

Imprimir << Atras

RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.A.
TRES CASTILLOS S.A. PROPIETARIO
DEL ESTABLECIMIENTO DE
COMERCIO MOLINO 3 CASTILLOS

Bosque Avenida Pedro No. 20- 65

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

COLOMBIA

BOLIVAR

CARTAGENA
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27/4/23, 23:05 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

AZUCAR CRUDO, (AZUCAR CRUDA), AZUCAR MORENA, (AZUCAR
MORENO), AZUCAR BLANCO DIRECTO, (AZUCAR BLANCA DIRECTA)
AZUCAR REFINADO (AZUCAR REFINADA), AZUCAR BLANCO
ESPECIAL (AZUCAR BLANCA ESPECIAL), AZUCAR BLANCO (AZUCAR

20179904 BLANCA), AZUCAR MICROPULVERIZADA (AZUCAR
MICROPULVERIZADO), AZUCAR RUBIA, AZUCAR PULVERIZADA
(AZUCAR PULVERIZADO), AZUCAR SUPREMA. NOMBRE FANTASIA:
BROWN CANE AZUCAR, REFINED SUGAR, WHITE SUGAR
NSA-0008606-2020 2030/05/20 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

MA,9000874144

RIOPAILA CASTILLA, RIOPAILA SUPREMA, RIOPAILA, CASTILLA, RIOMIX, EXITO, FRUCAMPO, GASTRONORM, FAVIRIA,
ASEOLIN, COOSIO, CAMPOSANTO METROPOLITANO, CARREFOUR,, CARULLA, CASA IMPIA, JUAN VALDEZ, LA 14, LA
ERMITA, OLIVOS, MERKAWEB, O, OLIMPICA, MCDONALD'S, OFIXPRES, SERVIFACIL, SODEXHO, 1(ENCERRADO EN UN
CIRCULO - MARCA CARREFOUR), NACIONAL DE CHOCOLATES, ALCA, ALKOSTO, AVIANCA, BPI INTERNATIONAL, CAFAM,
COLSUBSIDIO, EKONO, EULEN, SUPERCOFFEE., ANDRES CARNE DE RES, BLANQUITA, MORENAZA, ANDRESO, MAXIMA.,,
STAR WHITE, B&M, DEMERA GOLD, STARBUCKS Y LESAFFRE; DEMERO

Datos de Interes

H H CONCENTRACION H H MEDIO AMBIENTE H

Presentaciones Comerciales

1400 Kg, 1300 Kg, 1250 kg, 1075 Kg, 1000 Kg, 600 Kg, 500 Kg, 200 Kg, 50 Kg, 37.5 Kg, 35 Kg, 30 Kg, 27.5 Kg, 25 Kg, 22.7 kg, 12.5 Kg, 12
Kg, 11.35 Kg, 10 Kg,

9.75Kg, 5.5 Kg, 5 Kg, 4 Kg, 3 kg, 2.75 Kg, 2.5 Kg, 2 Kg, 1.5 kg, 1 Kg, 0.5 Kg, 0.454 Kg, 3000 g, 15009, 975g, 500g, 454g, 250g, 5g, 2.59, 1
libra(500g), 1 libra americana(454g), 1 Ib americana(454g), 50Ib (25000g), 50 libras(25000g),
50 libras americanas(22700g),
Kg : Desde 0.454 hasta 1400. G: Desde 1 hasta 3000. Lb: Desde 1 hasta 50. Libra americana: Desde 1 hasta 50 libras

Roles por Producto

FABRICANTE RIOPIALA CASTILLA SA PLANTA RIOPAILA KM. 1 VIA LA PAILA - ZARSAL- COLOMBIA| VALLE ALl karlmutter@cms-

o VALLE - COLOMBIA. ra.com
FABRICANTE RIOPAILA CASTILLA SA PLANTA CASTILLA. DOMICILIO Km. 30 VIA CALI - coLomsial VALLE ALl karl.mutter@cms-

o FLORIDA -PRADERA- VALLE / COLOMBIA. ra.com
karl.mutter@cms-

FABRICANTE RIOPAILA CASTILLA S.A. carrera 1 # 24-56 COLOMBIA| VALLE CALI ra.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO RIOPAILA CASTILLA S.A. CARRERA 1 No. 24 - 56 COLOMBIA| VALLE CALI
Imprimir << Atras
1/165
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20146959

PASTAS ALIMENTICIAS: VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGHETTI,
TAGLIATELLE, TAGLIATELLE NIDI, VERMICELLI, MACARRON,
MACARRONES, MACARRON LARGO, BUCATINI, TALLARIN, LINGUINE,
CAPELLINI, NIDOS, FETTUCCINE. PASTA MEDIA: FIDEOS, FIDEO,
CONCHAS, CONCHA, CONCHAS JUMBO, CANUTILLOS, LASAGNA,
GUARGUERONES, CANELONES, SHELLS, CANELONES JUMBO, JUMBO
SHELLS, CONCHIGLIONI, CANNELLONI. PASTA CORTA:LETRA,
LETRAS, ARGOLLITA, ARGOLLITAS, ARGOLLITAS/ OJO DE PERDIZ,
CABELLO DE ANGEL, CORBATAS, CORBATA, CORBATINES, CONCHITA,
CONCHITAS, ESTRELLAS, ESTRELLITAS, LIMONES, CODO, CODOS,
CODITO, CODITOS, CARACOL, CARACOLITOS, CARACOLES,RIGATONI,
LAZO, TORNILLO, TORNILLOS, SPIRALES, FARFALLE, ESPIRAL,
PENNERIGATE, PLUMA, PLUMAS,FUSILLI, LETRITAS, MACARRON
CORTO,MACARRON GRUESO, DIVERTIDAS, ZOOLOGICO, LETRIKAS,
SPORT, FIGURITAS, ARROCITOS DE PASTA, PASTA EN FORMA DE
ARROZ, ORZO, GRANITOS DE PASTA, ELBOWS, SURTIDA (MIX DE
DOS O MAS VARIEDADES MENCIONADAS ANTERIORMENTE) PASTA
CORTA: FIDEO PRECORTADO Y PASTA CORTA: FIDEO DE LETRAS

PSA-001532-2018

2025/07/17 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

CS,8305117950

COMARRICO, MONTICELLO, DORIA, DORIA MULTICOLORE, PICOLINO, OLIMPICA , VIVERO, ROMANESA, COMARRICO
HUEVO, DORIA KIDS, DORIA HUEVO, DORIA VERDURAS, DORIA, PRIMAVERA, SUPERHUEVO DORIA, LA ROMANESA,

BUENA MESA

Datos de Interes

null

Presentaciones Comerciales

de 10g a 1.000.000 g

Roles por Producto

DORIAS.AS (PROALDO SAS)

PASTAS COMARRICO SAS -
FABRICANTE CALLE 39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA|  ATLANTICO BARRANQUILLA
PASCORI SAS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
FABRICANTE KM 5.6 TRONCAL DE OCCIDENTE COLOMBIA| CUNDINAMARCA| MOSQUERA

TITULAR REGISTRO SANITARIO

PASTAS COMARRICO S.A'S
SIGLA: PASCORI S.AS.

CL 39 NO. 51-58 VIA 40

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

COLOMBIA

ATLANTICO

BARRANQUILLA
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

PASTAS ALIMENTICIAS VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGUETTI,
MACARRON LARGO, TALLARIN. PASTA MEDIA: FIDEOS, CONCHAS.

20079964 PASTA CORTA: CARACOL, CORBATAS, MACARRON GRUESO,
MACARRON CORTO, TORNILLOS, ARROCITOS DE PASTA
RSAC201114 2024/09/10 H H EMPACAR Y VENDER H H Vigente

NI1,8120064923

\
i PASTAS LA CORDOBESA |

Datos de Interes

H H MEZCLADO H H MEDIO AMBIENTE H
Presentaciones Comerciales
90,120,125,250,500,1000 gramos.
Roles por Producto
FABRICANTE SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA|CORDOBA| MONTERIA
TITULAR REGISTRO SANITARIO SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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<< Atras

Datos Generales del Producto

ACEITE VEGETAL VARIEDADES: ACEITE VEGETAL DE OLEINA DE
PALMA, ACEITE VEGETAL DE SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES
20210624 DE OLEINA DE PALMA Y SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES DE
SOYA Y OLEINA DE PALMA, ACEITE VEGETAL DE CANOLA, ACEITE

VEGETAL DE OLIVA, ACEITE VEGETAL DE GIRASOL

PSA-0003174-2021 2028/09/08 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

NI1,9003241763

FRITA FRITA, SOLCARIBE, TEQUENDAMA , CARIMAR, DAD, FRESH PRESS, MEDALLA DE ORO, OLIMPICA, SONELO , MAXIMA
TE CONVIENE, CUISINE & CO,L ILA, SELECTO,CONSERVAS DE ANDALUCIA, ARO, VILLA OLIVERA, DELI, ORO SUR, NAOLI,
OLIOHIT,KARI, FRESCAMPO, SABROSONI, PALMACOSTA, TROPIACEITE, EXITO, SURTIMAX, SUPERINTER , IMATA.

Datos de Interes

H FILTRACION H H MEDIO AMBIENTE H

Presentaciones Comerciales

Bidon de 20 Litros, Botellas de 250, 500, 900, 1000, 2000,2500, 2700, 2800, 3000 y 5000 Cm3

Roles por Producto

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

FABRICANTE CI TEQUENDAMA SAS CRA 1C #22-58. P. P. REFINERIA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTA MARTA
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL notificaciones@c-
FABRICANTE CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS Il. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTA MARTA ecosoans.com
MARTA, MAGDALENA ps-
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL notificaciones@c-
TITULAR REGISTRO SANITARIO CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS Il. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTA MARTA

MARTA, MAGDALENA

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

ecosoaps.com
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2714123, 23:25

<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20149761 ARROZ BLANCO. ARROZ CARGO O INTEGRAL. ARROZ PARBOLIZADO.
ARROZ AROMATICO (BASMATI, JAZMIN)
NSA-005425-2018 2028/09/06 H H FABRICAR Y VENDER H ” Vigente

NI1,8901068144

TAILANDES. SABROSON. MIARROZ. SUPERSPECIAL. EXCELSO, MEDALLA DE ORO. O ROJO. O AZUL. DONA ROSA. MARY,
ARROZ BLANCO OLIMPICA

Datos de Interes

null

Presentaciones Comerciales

250g- 4549 - 500g- 1 Kg - 3 Kg- 5 Kg- 10 Kg- 12.5K - 23Kg- 25 Kg- 45Kg - 50 Kg

Roles por Producto

KM 11 VIA AGUAZUL YOPAL VEREDA GUAFILLA - LA

FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. GUAFILLA COLOMBIA| CASANARE YOPAL
FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA| ATLANTICO|  SOLEDAD
TITULAR REGISTRO SANITARIO GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA| ATLANTICO| SOLEDAD

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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27/4/23, 23:24

<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

LEGUMINOSAS SECAS Y TOSTADAS LISTAS PARA EL CONSUMO

i VIDASOY, GULACHOS, FUNAT, CREPES Y WAFLES, EUROMAX H

19942056 VARIEDADES: 1. FRIJOL. 2. GARBANZO. 3. HABA. 4. SOYA. 5.
LENTEJAS. 6. ARVEJAS. 7. POROTOS. 8. HABICHUELAS.
RSAA08115603 2024/01/08 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente
MA,39971

Datos de Interes

H H SECADO H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

50, 100, 500, 1000 gr

Bolsa por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g

1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 g

Envase por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g

1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 gr

Roles por Producto

RICOTTON, ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO DE PROPIEDAD

Imprimir << Atras

JARAMILLO

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

o -
FABRICANTE DE MARTA DEL SOCORRO CRA. 50 N° 52A-26 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  RIONEGRO
TABARES JARAMILLO
MARTA DEL SOCORRO TABARES .
TITULAR REGISTRO SANITARIO CALLE 42 N° 81A 63 COLOMBIA| ANTIOQUIA| RIONEGRO | cidasoy@une.net.co
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

AZUCAR BLANCO ESPECIAL, AZUCAR BLANCO, AZUCAR CRUDO,

20214180 AZUCAR ORGANICO, AZUCAR REFINADO.

NSA-0011396-2021 2031/10/25 H H FABRICAR Y VENDER H ” Vigente

NI,8915011334

LA CABANA, INGENIO LA CABANA, MYC, ARO, LA ECONOMICA,, M&C H

Datos de Interes

H NINGUNO H H MEDIO AMBIENTE H

Presentaciones Comerciales

1 Tonelada, 50 kg, 25 kg, 0,5 kg, 1kg, 2,5 kg, 5 kg, 5g. 1 Tonelada, 50 kg, 25 kg, 22,68 kg.

Roles por Producto

FABRICANTE INGENIO LA CABANA S.A.

GUACHENE VIA PUERTO TEJADA.

COLOMBIA

CAUCA

PUERTO
TEJADA

Imprimir << Atras

TITULAR REGISTRO SANITARIO INGENIO LA CABANA SA.

GUACHENE VIA PUERTO TEJADA.

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

COLOMBIA

CAUCA

PUERTO
TEJADA
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

10406

MARINERA.

SALSA PARA RESTAURANTES Y/O SALSA CON TOMATE, SALSA

RSIAA17M14393

2023/12/06 H

|

‘ FABRICAR Y VENDER H

H Vigente

BARY, EL FORTIN, CARULLA, MESSINA, VALLARTA, SUPER INTER, EKONO, VIVERO, JUANITA, LA CALI, RICODELI, LAS LAJAS,
EXITO, LEADER PRICE,PARA AHORRAR, LA ECONOMICA,, MARCA BLANCA, LETRA "S", ATRAVESADA POR UNA FLECHA,
POMPEYA, TORRE BLANCA,, MERCAMIO, EL MAS BARATO, SUPERMEGA, DEL TROPICO, NUTRIUM.

Datos de Interes

PASTEURIZACION H

H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase en vidrio y/o PET: 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 190, 200, 210, 220, 230, 240, 250, 260, 270, 280, 290, 300 g

310, 320, 330, 340, 350, 360, 370, 380, 390, 400, 410, 420, 430, 440, 450, 460, 470, 480, 490, 500, 510, 520, 530, 540, 550 g

560, 570, 580, 590, 600, 1000, 1100, 1120, 1150, 3800, 3400, 4100, 4170, 4200, 4230, 4300, 4400, 4500 g

Envase DoyPack: 90, 100, 180, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 600, 700, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300, 1400 g

Bolsa flexible (PET-PEBD): 8, 10, 50, 90, 100, 200, 400, 500, 1000, 1100, 1200, 1250, 4000, 4500, 5000, 5500 g

Cufiete plastico: 15, 20, 21, 22, 25 Kg

Roles por Producto

FABRICANTE

NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS

(CALDAS)

CENTRO LOGISTICO TESORITO
BODEGA 12 Y 13 KM 14 VIA LA
MAGDALENA, MANIZALES

COLOMBIA

CALDAS

MANIZALES

FABRICANTE

NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS

BODEGA 47

KM. 16, AUTOPISTA NORTE -
PARQUE INDUSTRIAL QBOX

COLOMBIA

ANTIOQUIA

COPACABANA

FABRICANTE

NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS.

CALLE 73A No. 44-77

COLOMBIA

ANTIOQUIA

ITAGUI

dvalenzuela@veraabogadossa.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO

Imprimir << Atras

NUTRIUM SAS

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

CL 5247 42 ED COLTEJER

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20092032

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA,
ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS
A Y D3; LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
DESCREMADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A 'Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA DESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A 'Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS AY D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, DESLACTOSADA,
CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A 'Y D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA SEMIDESCREMADA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A 'Y D3, LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS
A'Y D3. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,

SEMIDESCREMADA, ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS A 'Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
ADICIONADA CON VITAMINAS A 'Y D3. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA.

RSAA02166715

2025/05/13 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

NI1,8909044786

COLANTA®, MONTEFRIO®, FUNCIONA®, DIGESTY®, LEADER PRICE, EXITO, CARULLA, DE LA CUESTA, EURO MAX,
DISCOLACTEQS, PROLINCO, GOTA BLANCA, COOLESAR, SLIGHT®, LATTI, MAXI 7

Datos de Interes

ULTRAPASTEURIZACION

H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

(1500, 1400, 1300, 1200, 1150, 1100, 1050, 1000, 950, 900, 800, 700, 600, 500, 220, 200, 150, 100 ) ml.

Paquete 900 ml x 6 unidades, paquete 950 ml x 6 unidades, paquete 1000 ml x 6 unidades y 1000 ml x 2 paquetes x 6 unidades,

paquete 1100 ml x 6 unidades, paquete 1050 ml x 6 unidades, paquete 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades.

1500 ml, 1400 ml, 1300 ml, 1200 ml, 1150 ml, 1100 ml, 1050 ml, 1000 ml, 950 ml, 900 ml, 800 ml, 700 ml, 600 ml, 500 ml, 250 ml, 220 ml,

200 ml, 150 mly 125 ml;

Paquete: 900 ml x 6 unidades, 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades; Caja corrugada: 200 ml x 24 und, 200 ml x 60 und, 500 ml x
24 und, 900 ml x 12 und, 900 ml x 2 paquetes x 6 und, 1000 ml x 2 paquetes x 6 und, 1000 ml x 12 und, 1050 ml x 12 und, 1050 x 2

paquetes x 6 und, 1100

ml x 12 und, 110° ml x 2 paquetes x 6 und, 1300 ml x 10 und, 1300 ml x 12 und, 1300 ml x 2 paquetes x 5 und y 1300 ml x 2 paquetes x
6 und. Para todos los tipos de empaques: Volumen variable con variaciones desde 5 ml hasta 5| en incrementos de 1 ml;
Multiempagques: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible y/o caja de carton corrugado), puede estar en presentacion desde una

(1) unidad hasta cien (100) unidades.

1100 ml x 2 paquetes x 6 und,

six pack (6 unidades de 1100 ml c/u),

Roles por Producto

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA.
COLANTA.

CARRERA 9 NO 11-02. COLOMBIA| CUNDINAMARCA

FUNZA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COLANTA -

COOPERATIVA

MONTEFRIO -

PLANTA
PROCESADORA
VALLEDUPAR

CALLE 44 # 21 - 140 COLOMBIA

VALLEDUPAR

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -

Carrera 9 No. 11 - 02 COLOMBIA| CUNDINAMARCA

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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2714123, 23:30

COLANTA

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

FABRICANTE

EL ZARZAL SA
/ LACTEOS EL
ZARZAL

Carrera 65 # 74 - 75 Loc 142

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MARINILLA

FABRICANTE

EL ZARZALSA
/ QUESERA EL
ZARZAL

Llano de ovejas zona rural

COLOMBIA

ANTIOQUIA

BELLO

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
PLANETA RICA

Carrera 7 CARRETERA TRONCAL VIA MEDELLIN # 3 47

COLOMBIA

CORDOBA

PLANETA RICA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO

Imprimir << Atras

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com
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2714123, 23:26 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

20180441 SAL REFINADA YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO
RSA-0010078-2020 2025/06/12 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente
CS,8390002611

i D, YODISAL, ANGIE, FAMISAL |

Datos de Interes

H H SECADO H H MEDIO AMBIENTE H

Presentaciones Comerciales

SACOS DESDE 20 KILOS HASTA 50 KILOS, BOLSAS DESDE 5 GRAMOS HASTA 2000 GRAMOS, SALEROS DESDE 100 GRAMOS HASTA 500
GRAMOS
Roles por Producto
SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPANIA LA
FABRICANTE LIMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJIRA MAICAO
SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPARIA LA
TITULAR REGISTRO SANITARIO LIMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJIRA MAICAO

Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

SALSA PARA CARNES VARIEDADES: SALSA BBQ, SALSA BBQ LINEA
20179585 ECONOMICA, SALSA BBQ HOT,SALSA PARA CARNES, SALSA BBQ
DULCE O SALSA HONEY BBQ
RSA-0009926-2020 2025/05/11 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

BARY, POMPEYA, JUANITA, EL FORTIN, CARULLA, EXITO, EKONO, MESINA, VALLARTA, SUPER INTER, TORRE BLANCA,
LACALI, ABURRA, COLSUBSIDIO, COORATIENDAS, SUPERMEGA, COMFANDI, SUPERORIENTE, CARREFOUR, LAS LAJAS, RICO
DELI, SUPER PRECIO, LA ECONOMICA, PARA AHORRAR, MERCAMIO, AMBIENTE GOURMET, BASS|, DEL TROPICO,

NI,8000908905

RAPIMERCAR, DEL PERRERO, FRESCAMPO., NUTRIUM

Datos de Interes

COCCION H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Desde 8 hasta 6000 gramos.

Roles por Producto

KM. 16, AUTOPISTA NORTE -
PARQUE INDUSTRIAL QBOX

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS BODEGA 47 COPACABANA COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
(ANTIOQUIA) / COLOMBIA.
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS. CALLE 73A No. 44-77 COLOMBIA| ANTIOQUIA ITAGUI dvalenzuela@veraabogadossa.com
TITULAR REGISTRO SANITARIO NUTRIUM SAS CL 5247 42 ED COLTEJER COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
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2714123, 23:28 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

GALLETAS (CRACKERS), GALLETAS (CRACKERS TRITURADAS),
GALLETAS (CRACKERS SURTIDAS), GALLETAS (SALADAS SURTIDAS)

20120160 GALLETAS FIT, NOMBRE DE FANTASIA:ALKOSTO, DUX CIRCULAR,
DUX RECTANGULAR, QUESO PIMIENTA OCTOGONAL, PANITOS.
NSA-002253-2016 2026/12/27 FABRICAR, EMPACAR Y Vigent
) ) /12/ VENDER 'gente

NI,8110149949

E\
SALTIN NOEL, NOEL, DUX, SUN VALLEY, LA RIOJA., DUCALES, POZUELO, FAMILIA POZUELO H

Datos de Interes

H H HORNEACION H

H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

De 10 g a 1500 g. 15 Kg, 20 Kg, y 25 Kg, de 5 Kg a 50 Kg.

Roles por Producto

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

EMPACADOR LITOEMPAQUES S.AS. Calle 2 No. 50-383 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
COMPANIA DE GALLETAS NOEL
EMPACADOR SAS Carrera 52 No. 2 - 38. COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
EMPACADOR LITOEMPAQUES S.AS. CALLE 2 NRO. 50-383 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
SOLUCIONES LOGISTICAS Y
EMPACADOR EMPAQUES S.AS. LOGYPACK CALLE 2 No. 50 - 475. COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
SAS.
COMPANIA DE GALLETAS NOEL
FABRICANTE SAS CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN | asanchez@noel.com
COMPANIA DE GALLETAS NOEL
TITULAR REGISTRO SANITARIO SAS CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN | asanchez@noel.com
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

MEZCLA EN POLVO PARA SAZONAR VARIEDADES: VERDURAS, POLLO
20180728
Y CARNES
NSA-0008738-2020 2030/06/24 H H FABRICAR Y VENDER H ” Vigente
MA,8230025321

DON SABOR, DIMERSA DON SUPER SAZONADOR,, DIMERSA DON, DON ALINO, DON TRIALINO, TRIALINO, BUEN SABOR,
BUEN SABOR BUENSA, PURO SABOR, CALDY, DON SASON, DOYSAZON.

Datos de Interes

H H MOLIDO

H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

desde 2,5g hasta 4000g.

Roles por Producto

FABRICANTE

DIMERSA DON SAS CALLE 38 N 10 - 123

COLOMBIA

SUCRE

SINCELEJO

TITULAR REGISTRO SANITARIO
Imprimir << Atras

DIMERSA DON SAS CALLE 38 N 10 - 123
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COLOMBIA

SUCRE

SINCELEJO
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Datos Generales del Producto

20146959

PASTAS ALIMENTICIAS: VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGHETTI,
TAGLIATELLE, TAGLIATELLE NIDI, VERMICELLI, MACARRON,
MACARRONES, MACARRON LARGO, BUCATINI, TALLARIN, LINGUINE,
CAPELLINI, NIDOS, FETTUCCINE. PASTA MEDIA: FIDEOS, FIDEO,
CONCHAS, CONCHA, CONCHAS JUMBO, CANUTILLOS, LASAGNA,
GUARGUERONES, CANELONES, SHELLS, CANELONES JUMBO, JUMBO
SHELLS, CONCHIGLIONI, CANNELLONI. PASTA CORTA:LETRA,
LETRAS, ARGOLLITA, ARGOLLITAS, ARGOLLITAS/ OJO DE PERDIZ,
CABELLO DE ANGEL, CORBATAS, CORBATA, CORBATINES, CONCHITA,
CONCHITAS, ESTRELLAS, ESTRELLITAS, LIMONES, CODO, CODOS,
CODITO, CODITOS, CARACOL, CARACOLITOS, CARACOLES,RIGATONI,
LAZO, TORNILLO, TORNILLOS, SPIRALES, FARFALLE, ESPIRAL,
PENNERIGATE, PLUMA, PLUMAS,FUSILLI, LETRITAS, MACARRON
CORTO,MACARRON GRUESO, DIVERTIDAS, ZOOLOGICO, LETRIKAS,
SPORT, FIGURITAS, ARROCITOS DE PASTA, PASTA EN FORMA DE
ARROZ, ORZO, GRANITOS DE PASTA, ELBOWS, SURTIDA (MIX DE
DOS O MAS VARIEDADES MENCIONADAS ANTERIORMENTE) PASTA
CORTA: FIDEO PRECORTADO Y PASTA CORTA: FIDEO DE LETRAS

PSA-001532-2018

2025/07/17 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

CS,8305117950

COMARRICO, MONTICELLO, DORIA, DORIA MULTICOLORE, PICOLINO, OLIMPICA , VIVERO, ROMANESA, COMARRICO
HUEVO, DORIA KIDS, DORIA HUEVO, DORIA VERDURAS, DORIA, PRIMAVERA, SUPERHUEVO DORIA, LA ROMANESA,

BUENA MESA

Datos de Interes

null

Presentaciones Comerciales

de 10g a 1.000.000 g

Roles por Producto

DORIAS.AS (PROALDO SAS)

PASTAS COMARRICO SAS -
FABRICANTE CALLE 39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA|  ATLANTICO BARRANQUILLA
PASCORI SAS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
FABRICANTE KM 5.6 TRONCAL DE OCCIDENTE COLOMBIA| CUNDINAMARCA| MOSQUERA

TITULAR REGISTRO SANITARIO

PASTAS COMARRICO S.A'S
SIGLA: PASCORI S.AS.

CL 39 NO. 51-58 VIA 40

Imprimir << Atras
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ATLANTICO

BARRANQUILLA
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

VARIEDAD 1: HARINA DE MAIZ BLANCO PRECOCIDA VARIEDAD 2:
HARINA DE MAIZ AMARILLO PRECOCIDA. VARIEDAD 3: HARINA DE
MAIZ BLANCO PARA AREPAS PAISAS. VARIEDAD 4: HARINA DE MAIZ
AMARILLO PARA AREPAS PAISAS. VARIEDAD 5: HARINA DE MAIZ
BLANCO REFINADA PRECOCIDA. VARIEDAD 6: HARINA DE MAIZ
20759851 AMARILLO REFINADA PRECOCIDA. VARIEDAD 7: HARINA DE MAIZ
PRECOCIDA AMARILLA. VARIEDAD 8: HARINA DE MAIZ PRECOCIDA
BLANCA. VARIEDAD 9: HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO
TIPO ARRIERO. VARIEDAD 10: HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO
PSA-0001901-2019

TIPO ARRIERO
2026/04/01 H

H FABRICAR Y VENDER H H Vigente
CS,830006735
i PROMASA, AREPARINA, PAN

H MOLIDO H

Datos de Interes

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

De 5g a 15009 y de 1kg a 35kg
Para presentaciones de 5 g a 1500 g y de 1 kg hasta 2 kg: 1. El producto es empacado segun presentaciones comerciales en laminado

de polipropileno biorentado con polietileno coextruido en formato tipo ladrillo, son selladas térmicamente y empacadas en bolsa

multiple de polietileno o termoencogible. 2. El producto es empacado segun presentaciones comerciales en laminado de Polipropileno
termoencogible.

biorientaso y polipropileno cast en formato tipo ladrillo, son selladas térmicamente y empacadas en bolsa multiple de polietileno o

Para presentaciones de 2 kg a 35 kg: Saco de polipropileno + bolsa polietileno, tipo almohada.

Roles por Producto

FABRICANTE ALIMENTOS POLAR COLOMBIA SAS Carrera 9A No 99 - 02, oficina 501 del edificio Citibank P.H [COLOMBIA| D.C. | BOGOTA ad"a”a";f)‘f;'rdfﬁ]mpresas'
TITULAR REGISTRO SANITARIO ALIMENTOS POLAR COLOMBIA SAS Carrera 9A No 99 - 02, oficina 501 del edificio Citibank P.H [COLOMBIA| D.C. | BOGOTA ad”a”a"T;Z?;LdC(?);mpresas'

Imprimir << Atra:
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Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

81
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Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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FRUTAS NATURALES QUE SE UTILIZAN PARA LOS JUGOS

GUAYABA DULCE JUGO PINA

GURAPO DE LIMON

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

83


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

GUAYABA AGRIA

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Asados

_AAoraterice

T—
-

MATERIALES DE TRANSPORTE.

El transporte de los alimentos y materias primas se realiza en condiciones que impidan la
contaminacion y/o proliferacion de microorganismos e impidan contaminacion del alimento.

Los medios de transporte que se han dispuesto poseen materiales faciliten limpieza y desinfeccion.
Se prohibe disponer alimentos sobre piso del vehiculo. Y no se permite transporte conjunto de
alimentos de diferente riesgo, a no ser que estén envasados y se evite contaminacion cruzada.

Los vehiculos dispuestos para el transporte llevaran en el exterior la leyenda: Transporte de alimentos.
Ademas, se garantiza que no son usados para transportar otro tipo de materiales, principalmente
sustancias peligrosas que puedan luego contaminar los alimentos y materias primas.

ASADOSMONTERIA, previo al descargue de los alimentos o materias primas para alimentos, verifica:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes en los cuales se transportan los alimentos,
fabricados con materiales tales que permitan una correcta limpieza y desinfeccion.

- launidad de transporte en donde se movilicen alimentos refrigerados o congelados debe estar
equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de facil lectura y ubicacion
en un lugar visible; los alimentos no deben estar directamente sobre el piso de los medios de
transporte. Para este fin se utilizaran los recipientes, canastillas, o implementos de material
adecuado, de manera que aislen el producto de toda posibilidad de contaminacion.

- Se verificara rotulado o etiquetado de alimentos de acuerdo con Resolucion 5109 de 2005.
En el caso de unidades de transporte sin unidad de frio se debe contar con un sistema de
monitoreo sencillo y apropiado para las condiciones de entrega del producto.

Atentamente

Julio cesar care Gaviria
Representante legal

Calle 41 No. 10-02
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Transporte, distribucion y comercializacion. Transporte. Excluya la contaminacion y/o proliferacion de
microorganismos e impidan contaminacion del alimento. Garantizar temperaturas de refrigeracion de 4 +/-
2°C 6 congelacion -18 C, segun caso. Medios de transporte que faciliten limpieza y desinfeccion. Se
prohibe disponer alimentos sobre piso del vehiculo. Se permite transporte conjunto de alimentos de
diferente riesgo, siempre que estén envasados y se evite contaminacion cruzada. Vehiculos deben llevar
en el exterior la leyenda: Transporte de alimentos.

El transporte de alimentos es el proceso de trasladar los alimentos a los destinos deseados desde el
productor de alimentos hasta sus consumidores. Es un factor crucial para mantener la seguridad
alimentaria en las empresas de fabricacion de alimentos, ya que no estd exenta del riesgo de
contaminacion de los alimentos.

ASADOSMONTERIA, cuenta con un carro transportador de alimentos bajo los requisitos de la Resolucion
2674 de 2013, en el cual transporta las materias primas o alimentos que son utilizadas para el consumo
de los servicios prestados en la cafeteria-comedor del Centro Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir.

A continuacidn, se muestran evidencias de sistema transportador de los alimentos que se han venido
realizando- con Asados Monteria. Para transportar las materias primas y alimentos desde Monteria hasta
su destino final que es el Centro Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir SENA.

Atentamente
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SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Asados ¥
/ﬁ c/a f”)ﬁ}"}‘?‘gﬂ.’f‘; 4 FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y
AT DESINFECCION
. »
. ' MES: F/éﬂé PERIDODO cJe/ A0 al 74 aé /]érd 6/‘/ zoz>
DESINFECTANTE: HIPGCLORITO AL 5%
PS-LD-FO1 2019
TIEMPO
{TEM|DESCRIPCION FRECUENCIA|{DOSIS expuestol L [ m|m] o] VvV]S]D RESPONSABLE
1lcanecAs DE BASURA DIARIO 1L AGUA +amL |30 mnmos | .~ 7| LT e I el DA Aruel
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1L AGUA +2 ML|1 MINUTO L 0/0%/’5‘ o
3|coNGELADORES SEMANAL 1 LAGUA +2 ML|1 MINUTO % /Y0 lyna
4lcanasTiLLas DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO | A& DA Aryel
5| cAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 L AGUA +2 ML [1 MINUTO LA Caeles qang)
6|ESTUFAS DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO 1 A ALY 2] (vZcdard
7|exTrACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO 2l A coveyvyancz
B[LACENA SEMANAL 1 LAGUA +4ML |30 MINUTOS | p~~ Oy :
g|LICUADORAS DERMANENTE | 1 L AGUA+2ML |1 MINUTO | g2t £ 7~ rHar{y
10|mESAS CERMANENTE | 1 LAGUA +4ML [30 MINITOS A A Ada
11|mesoN SERMANENTE | 1 L AGUA +4ML [30 MINITOS ,;" || £ g /A Z?rq
12|NEVERAS SEMANAL 1L AGUA +4ML [30 MINUTOS 0740
13[oLLas Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO | AN\ OV Qa1
14|PAREDES SEMANAL L AGUA +4ML |30 MINUTOS |2 DI & 2(\(‘1\&(
15|PARRILLA DIARIO T L AGUA +4ML |30 MINUTOS 7| AL 2 20V(E6) ja:n%?
16|PiSO DE PREPARACION DIARIO 1 L AGUA +4ML |30 MINUTOS AN aill Lol PR REL
17|PiSOS DE DISTRIBUCION DIARIO L AGUA + 4ML|30 MINUTOS | » aVal- Dicher A7gs
18|PisOS DE OFICINAS DIARIO 1 L AGUA ~ 4ML|30 MINUTOS a4 /4 D\c\‘\.—‘f l}“('g;\?
19|PUERTAS DIARIO T L AGUA +2ML |1 MINUTO v | 2 1127 ff. oy (e (}I"(L?
20|siLias DIARIO L rcuasamLimnuto | o ) 2L 1 D r\{d;? 4ol
21| TANQUES ALMACENAMIENTO [SEMANAL 1L AGUA +2ML [1 MINUTO 5 Q d)(?r‘/
22|vasLas PERMANENTE | 1L AGUA +2ML |1 MINUTO = 1p>1 17 e U [LSZ; ~ e
23|venTANAS SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO [rsi O [
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P Asados L SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
a
( /0 fi M’fﬁ"éf “ﬁ - FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y
\ W v 't yoadh b DESINFECCION
! o
o MES: géu( PERIDODO c/ﬁ/ /7 al z (/dj/” /2013
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FO1 2019
TIEMPO 1
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO| L M M J \" D RESPONSABLE
1|cAnECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA +aML|z0 minmos | A 21 | L2 Oy Acqel
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO L’ Yohe)p Torid
3[congELaDORES SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO L "Yohedp Lom
4|CANASTILLAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO o\ e e Olher  Avgel
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 LAGUA +2 ML |1 MINUTO LA, A 1 L AMelancz g
6|ESTUFAS DIARIO 1 L AGUA +2 ML [1 MINUTO L JoZ2ary
7|EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO e e Vo e LI NS
8|LACENA SEMANAL T LAGUA +aML [sommutos | LA~ 2 e QM ~ .
9|LiIcUADORAS PERMANENTE | 1L AGUA+2ML |1 MINUTO [ 3&@\.0
10|mEesAs PERMANENTE | 1L AGUA +4ML [30 MINITOS AL & & A
11|meson CERMANENTE |1 LAGUA+amL{so miios [, 4 Z—1 Z1 21— Adex
12|NEVERAS SEMANAL TLAGUA +aNL [sominuTos | | | 7 &2 s Lldavy
13[OLLAS Y MENAJES DIARIO T LAGUA ML [1MinuTO | £~ Qivlep-ddmZ
14|PAREDES SEMANAL T AGUAamL |somnutos | L2 | L\ & &) & O\l &/ ol
15|PARRILLA DIARIO L AGUA +aML |somiNuTOs [ Aaclst Yan2?)
16|PiSO DE PREPARACION DIARIO T i I I Wt Vel %(j Hely (orin
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1 L AGUA. + 4ML|30 MINUTOS |- v L~ e - DLW Ayl
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO 1 L AGUA ~ 4AML|30 MINUTOS T e = i 0 1oy e Aryel
19|PUERTAS DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO [ W a2 £ OJlos_wUNTZ
20[siLLas DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO 1\ |\ v\~ 0101€¢ £ M{“l
21|TANQUES ALMACENAMIENTO [SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO .H(‘ﬁ( 1L
22[vauiLLas PERMANENTE | 1 LAGUA +2ML |1 MINUTO ZIlr| A1 luzaary
23|VENTANAS SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO -~ QA A""\ld
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FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y

DESINFECCION
mesfhr € PERIDODO gé/ 24 af 22 ele pbed Jel 2003
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FO1 2019
IDG TIEMPO
ITEM SCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO| L M| M J Vv S RESPONSABLE
1|CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA +4ML |30 MINITOS rlaal |~ Noh= M el
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO 21 Lo ls Cung
3[congELADORES SEMANAL 1LAGUA +2ML[t minuTO | £~ Tvahely ko
4[cANASTILLAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO | A7 A e Duhe  Aryel
S|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO P E R = el [‘qr[O [ et
6|esTuras DIARIO 1 LAGUA +2 ML |1 MINUTO P Lo7dyry
7|EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO | A A rovle] Yo7
8|LacEna SEMANAL T LAGUA+aML [sominuTos | 2| e~ | ¢~ ratin7
9|LicuaDORAS PERMANENTE | 1L AGUA+2ML [1 MINUTO L 197 1)
10|mesAS PERMANENTE | 1 LAGUA +amL [30 MiNTos [~ | &7 £~ i L A
11|mESON CERMANENTE |1 LAGUA +4mL[30 MiNTOS | £ 4] el kAd@‘l
12|NEVERAS SEMANAL 1 L AGUA +4ML [30 MINUTOS | L7 Y7y
13|oLLAs ¥ MENAJES DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO i e e e AV 'i&'@*f
14|PAREDES SEMANAL 1 LAGUA «4ML [30 MINUTOS | #—] Diohe, - L
15[PARRILLA DIARIO TLAGUA «amL |sominutos | | A7 N\ ovio) EQL/ 4
16|PISO DE PREPARACION DIARIO 1 L AGUA +4ML |30 MINUTOS A -\ |7\ of¢ly &he
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1 LAGUA + amL|3ommvutos | &7 | £~ £~ U I QL":}:‘
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO 1 L AGUA + 4ML|30 MINUTOS L7 LA e [ v !Jw'- t T
19|PUERTAS DIARIO )L “GUA +2ML |1 MINUTO e A 1Y [@LTAN gﬂ?'l
20[siLLas DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO A2 A1 61 & DIty L5 l
21|TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1L AGUA <20 |1 minuTo | rlactin) £x
22|vasiLLas CERWIENTE 3L Acus o [ramwte. |4~ [ #7 | #1.¢ o £ za9y
. Dihie R
23|VENTANAS SEMANAL 1L AGUA 200 |1 MinuTO | Vs 1 ’
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CgﬁéESPONSAL BANCOLOMBIA
AFACIL NUESTRO MONT  TE SE RECIBE PAGOS EN EFECTIVO me_ 87061202

CLL 29 20 337
Cio: 30remas v 1SS NUEST - cON CHEQUE DE GERENCIA -
FECHA DE EXPEDICION

RECIBO: 084902 RRK: 139582
RECAUDO 1 i IMPORTANTE: E! oportuno
COMENIC: 44545 APwe. 256z méxima hasta o) QUi haberse gnerad. S - e N R R
SENA PRODUCCION DE € 5034-1 caso contrario debe voiver a reakzar la FECHA VENCIMIENTO
REF: 7298422 generar un NUevo cupon . y
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correcta, Para reclanos conuniquese al = 41 3 et
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VALOR UNITARIO VALOR TOTAL

DESCRIPCION

| SENA REGIONAL vurDOBA
CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA NIR-CORDOBA

son. UN MILLON TRESCIENTOS ) SUBTOTAL $ 1,300,606.00
PESOS.
IVA
TOTAL ’ $ 1,300,606.00
R

Observaciones W

Al realizar su pago tenga en cuenta lo siguiente:
La impresién de este cupdn debe realizarse con impresora laser de alta resolucion,

Si va a cancelar con Cheque, solo se recibe Cheque de Gerencia.
Al cancelar su pago se debe hacer solo por un medio de (todo en efectivo o todo con cheque de gerencia).
Se deben presentar todas las copias de la impresién en la Sucursal o Corresponsal Bancario.

Si se presenta algin incidente con el cupon y/o la Plataforma de Pagos SENA escribanos al correo certiaportes@sena.edu.co
\_Términos y condiciones podra encontrarlos en www.sena.edu.

edu.co
(415)7707012100379(8020)7298422(3900)000001300606(96)20230418
Z Bancolombia
CONVENIO No. 44545 ( REFERENCIA No. 87961202 )
(Cudad o | w| & |NT 78708824 Telefono \ ( R
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Asados

Fecha: Mes de Abril 2023

RECOLECCION DE RESIDUOS PLASTICOS, RESIDUOS ORGANICOS,
ORDINARIOS Y RESIDUOS O SOBRAS DE ALIMENTOS GENERADOS.

CAFETERIA DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA
EL PORVENIR.

El creciente interés y preocupacion de la sociedad actual por el cuidado del medio ambiente
determina que las organizaciones, cualquiera que sea su naturaleza, deben velar porque sus
actividades se realicen en armonia con el medio ambiente, minimizando asi los impactos que
puedan representar los procesos y productos relacionados con ellas. Un ejemplo claro nos muestra
que las grandes ciudades producen millones de toneladas de basura por dia, muchos de los
desechos se amontonan en basurales a cielo abierto, donde proliferan insectos y roedores o son
enterrados en rellenos sanitarios.

En este sentido la consolidacion de una educacién ambiental para abordar el manejo de los
residuos solidos plantea en el inmediato y mediano plazo la motivacion y ejecucion de acciones
conducentes a posibilitar una nueva cultura verde en la que la participacion activa y una buena
cultura humana, signifiquen verdaderas herramientas que permitan aportar soluciones.

Asados Monteria, con sede en el Sena centro Agropecuario y de Biotecnologia el porvenir, se
encuentra prestando el servicio como proveedor del servicio de alimentacion. Al prestar sus
servicios, genera gran variedad de residuos sélidos organicos e inorganicos y desechos plasticos.
los cuales son depositados en varias bolsas o canecas con su debida clasificacion para su
recoleccion

Para el mes de ABRIL de 2023, gracias a la estrategia que se uso y se implementé dado buenos
resultados, todo el personal del centro a puesto en marcha el mensaje y se involucré de una forma
positiva en la disminucidn de residuos plasticos y desechables los cuales son muy dafiinos para el
medio ambiente y la fauna si no se les da el uso adecuado de recoleccion.

Este mes se recolecto plasticos como utensilios un 1,25%, también se recolecto cartones los cuales
fueron depositados en el centro de acopio del Sena -Porvenir, los residuos organicos e inorganicos
que se generaron, se les dio el manejo de ... separarlos en bolsas los organicos e inorganicos a
partes y luego son llevados a Asados Monteria

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
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para que el carro recolector de los desechos de la ciudad Tos recog ] g J8SIStr Clestino final, y
los desechos de lavazas o comidas de sobras son regalados a las personas de la vereda cercana
quienes las utilizan para alimentos de sus animales.

De esta manera se le da el manejo a la recoleccion de los residuos plasticos y desechos organicos
e inorgénicos de la cafeteria ASADOS MONTERIA en el Centro Agropecuario y de
Biotecnologia el Porvenir.

Atentamente;

Julio ceSar care Gaviria
Representate legal

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
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(Qoceites| PE ACEITE DE COCINA USADO
S ol Caribsn? " "'(ACU)

@ convsmo’i;)ﬁm LA RECOLECCION

—

Nota: para colocar el nimero al convenio a5 [~~~ "~ ; '
necesario Identificar la clase do organizaclon | HO: holel. I OV: organizacién privada. i
segin la abrevialura correspondienle. El | RE: reslauranle. | CO: coleclividades

niimero asoclado ira seguido de la abrevialura, | CA: cafelerla. OP: organizacion publica
Comenzando por 01 y luego documenlo de
igentdad de a personau organizacien,

NUMERO DE CONVENIO LQ,@’O?_ - 3630 gglﬂ

Entre los suscilos JULIO CESAR CARE GAVIRIA, mayor de edad, con Cédula de Ciudadania No. 76.708.824 expedida en
Monleria obrando en calidad de Represenlante Legal de ASADQS MONTERIA con MIT 78.708.624-6 quien para los efectos
del presente convenio se denominara EL GENERADOR y ALBA LUZ DIAZ MARQUEZ, lambién mayor de edad,
idenlificada con cédula de cludadanla No. 32.296.638 expedida en Envigado, acluando en calidad de Representante Legal
de BIOACEITES DEL CARISE S.A.S con NIT 901.143.574-1 y en adelante se denominara EL GESTOR, acuerdan celebrar
el presenle convenio de RECOLECCION, GESTION Y DISPOSICION FINAL DEL ACEITE DE COCINA USADO (ACU), el
cual se regira por las siguientes clausulas: PRIMERA - OBJETO: El objelo del presente convenio es la prestacicn fiel
servicio de recoleccion, gestin y disposicion final del aceile de cocina usado (ACU) por parte de! GESTOR bajo su exclusiva
responsabilidad y con lotal autonomia, a ASADOS MONTERIA de propiedad del GENERADOR, en su sede principal
ubicada en el municipio de MONTERIA, en la direccion Calle 41- 10-02 B/ Narifio y olra direccion. SEGUNDA -
OBLIGACIONES DEL GESTOR: Ademas de olras que se conlemplen en el texlo del presente documento y la Resolucion
0316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrolfo Sostenible, esle se obliga a: 1) Prestar el servicio de recoleccion,
gestién y disposicion final del Aceite de Cocina Usado (ACU) que se genere en el establecimiento del GENERADOR, cuando
ésle lo requiera, de acuerdo con lo establecido en las normas legales. 2) Coordinar con el GENERADOR |a recoleccion del
aceile de cocina usado (ACV), horarios y personal encargado. 3) Expedir los respectivos cerlificados de recoleccion del
aceile de cocina usado (ACU) y enviarlos a la direccion de correo eleclrénico asadosmonleria2222@hotmail.com. 4) Asumir
responsabilidad de los residuos recibidos desde el momento de Ia recepcion y hasta la disposicion final de los mismos. 5)
Mantener vigenle duranle el término de duracion de esle convenio, los permiscs requeridos ante las autoridades
competenles para la prestacion de los servicios objetos del mismo. TERCERA - OBLIGACIONES DEL GENERADOR:
ademés de las conlempladas en la Resolucién 316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible, este se
obliga a 1) Depositar el ACU sin desechos de alimentos, agua o sustencias que allere su composicion en recipientes
plasticos debidamente tapados o sellados. 2) No contratar o convenir direcla ¢ indirectamenle los servicios de otros
GESTORES canexos a la recoleccion del ACU. 3) EI GENERADOR debera firmar el acta de entrega del ACU, que indicara
los kg de ACU entregados al GESTOR. CUARTA - DURACION: EI presenle convenio regira a partir del dia 23 del mes de
Mayo del aio 2022 hasla el dia 30 del mes de DICIEMBRE del afio 2022, Paragrafo: No obslanle, de! plazo fijado en esle
inciso, el presenle convenio se prorrogara aufemalicamente por periodos iquales a Ia inicial, si antes de su finalizacion
ninguna de las parles informa a fa olra por escrilo, con por lo menos treinta {30) dias de anlicipacion a la fecha del
vencimienlo, su intencion de no renovarlo. QUINTA - EXCLUCION DE RELACION LABORAL: E| presenle convenio de
prestacion de servicio de recoleccion y gestion del ACU se rige segun su naturaleza civil y mercanlil, sin que haya vinculo
laboral de ninguna clase entre EL GENERADOR y el personal usado por EL GESTOR para la ejecucion de las actividades
que le corresponden, SEXTA - AUTONOMIA DEL GESTOR: Esla realizara su actividad de manera auténoma, aplicando la
experiencia y conocimiento que posee en el desarrollo de actividades como la que aqui se conviene y no estara sujeto a
subordinacion o dependencia con respecto al GENERADOR. SEPTIMA - TERMINACION DEL CONVENIO: El convenio
podra darse por lerminado antes del vencimiento del plazo establecido en los siguientes casos: 1) Por mutuo acuerdo enlre
las partes. 2) Por incumplimiento de las dos partes de cualesquiera de las obligaciones contraidas por medio de esle
documento o cualquiera que se derive naluralmente de la ejecucion del convenio. 3) Por fuerza mayor o caso fortuilo
comprobados que impidan la ejecucion total y definiliva de las obligaciones emanadas de los elemenlos esenciales del
cowvenio. OCTAVA - CESION: No podra haber cesion de este convenio, sin muluo acuerdo de las partes.

Para mayor constancia de lo anlerior, las parles firman en dos (2) ejemplares del mismo lenor y valor, en la ciudad de
Monleria a los 23 dias del mes de MAYO del afin 2022,
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JULIO CESAR CARE GAVIRIA
C.C.No,78708.824 do Monteria

Escaneado con CamScanner

98



iNos inspira nuestra
vocacion ambiental

y el cuidado de la salud humana!

Q

)LO>:

del Corlbe :
NIT. QON354- 1

CERTIFICADO DISPOSICION FINAL DE RESIDUO ESPECIAL:
ACEITE DE COCINA USADO (ACU) Y/O GRASA ANIMAL

BIOACEITES DEL CARIBE S.A.S conforme a la Resolucion 0316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible y Concepto Técnico No0.2017.0UT17 de la CAR-CVS Corporacion Auténoma de los Valles del Sind y
del San Jorge, certifica que ha recibido de: ASADOS MONTERIA Identificado con NIT. 78.708.824-6, ubicado en
Monteria — Cérdoba, la siguiente cantidad de Aceite de Cocina Usado(ACU):

TIPO DE FECHA DE N° ORDEN DE NU'\SEERO CANTIDAD DISPOSICION
RESIDUO RECEPCION SERVICIO KG FINAL
BIDONES
Aceite de Cocina 97/04/2023 14005 1 15 Proc.iucq’on de
Usado Biodiésel

El peso total de residuos anteriormente listados es de quince kilogramos (15 kg)

DISPOSICION FINAL. Se garantiza que el residuo recolectado, su tratamiento y aprovechamiento es empleado
como materia prima para la produccion Biodiésel (que minimiza las emisiones de Didxido de Carbono C0O2), Asi
evitamos la contaminacion del agua, la reventa ilegal para consumo humano y animal y contribuimos a la generacion
de energia limpia y renovable.

iNos complace con Ustedes hacer parte de la construccion de un mundo mejor!

Se firma y expide este documento en la ciudad de Monteria, a los veintisiete (27) dias del mes de abril de 2023

ALBA L. DiIAZ MARQUEZ
Gerente Operativa

= ]
Monteria-Cdrdoba | Notificaciones Judiciales y Correspondencia fisica:
Carrera 6 # 22-95 Teléfonos: (+57) 318 360 7437 & (+57) 315 654 5313|E-mail:
bioaceitesdelcaribe @gmail.com Encuéntranos en: www.bioaceitesdelcaribe.com.co



mailto:bioaceitesdelcaribe@gmail.com
http://www.bioaceitesdelcaribe.com.co/

] PROGRAMA DE CAPACITACION A MANIPULADORES
| CRONOGRAMA DE CAPACITACIONES
FECHA TEMA RESPONSABLE
. 50 Manipulacion higiénica de a'imentos y bebidas - Buenas Practicas de
hero de 2023 Manufactura - Sistemas de inocuidad de alimentos (10 horas) Ing. De Allmentos
, Requisitos higiénicos en la manipulaclon de alimentos - Prevencién de la
Abril de 2023 contaminacién cruzada (4 horas) Ing. De Alimentos
Agosto de 2023 Plan de saneamiento (6 horas) Ing. de Alimentos
Diclembre de 2023 Plan de aseguramiento y control de Ig calidad Plan de seguridad industrial y Ing. de Alimentos
salud ocupacional. (6 horas)

Powered by (8 CamScank®


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

& /l PROGRAMA DE CAPACITACION PERSONAL MANIPULADOR
{ L FORMATO REGISTRO DE ASISTENCIA A CAPACITACIONES

REGISTRO DE ASISTENCIA A CAPACITACION DEL DIA_28_ DEL MES DE_ABRIL_ DEL ARO 2023

TEMA ($) Requlsitos higiénlcos en la manipulacién de alimentos - Prevencién de la contaminacién cruzada
CAPACITADOR ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO - Ingeniero de alimentos TP 22254-298307 COR
No. NOMBRES YAPELLIDOS ctoura CArdo CELULAR CORREOELECTRONICO FIRMA

I |LEXIS ANTONIO ALMANZA CONTRERAS 1.067.909.241 MANIPULADOR 3102154228 lexiscontrerasalmanza@gmail.com R B\

(&N N2
7 POHELYS DEL CARMEN LUNA POLO 1.067.289.007 MANIPULADORA 3215682640 }
%é\ L ?Q
3 |CARLOS JOSE YANEZ MORALES 10.930.057 MANIPULADOR 3146707033

U %0 Qj UL
1 |DIDIER YOMAR ARGEL PENA 1.133.796.960 MANIPULADOR 3046565255 & A [
Z A \S(

$ MARTIN ELIAS UBARNE GONZALEZ 1.003,305.082 MANIPULADOR 3217489351
Lo \3 J,

6 LEONARDO DANIEL TEHERAN AVILEZ 1.067.845.481 MANIFULADOR 3044273289
A [QE A

7 JLORE LEY BORJA ORTIZ 1.235.255.035 DNMANIPULADOR 3133429883 (_
2T Qdi Sa X

= (

Firma responsable capacitacion

Powered by [ CamScank@t
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EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS CAPACITACION. MANIPULADORES E INGENIERO DE ALIMENTOS
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CUENTA DE COBRO
MONTERIA — 14 DE ABRIL 2023

SENORES ASADOS MONTERIA Y/O JULIO CESAR CARE GAVIRIA CON CEDULA
DE CIUDADANIA NUMERO 78.708.824

Debe a
Asociacidon sembradores de desarrollo hortofruticola de pueblo bujo UEF 3
TIERRA DE ZAPALLO
NIT 900997150-1

La suma de catorce millones de pesos (5$14.000.000).

Por concepto de venta de suministro de productos agricolas para consumo
humano tales como Platano, yuca, fame, coco, aji, frutas, ahuyama,
berenjena.

@A /(/'/(—/deé‘/'

<
Domingo Enﬁgfefpérez oja N

CC. 6.892.580.

REPRESENTANTE LEGAL

ACEPTADA

: ,g__ é
JULIO'CESAR CARE GAVIRIA
CC 78.708.824

4_/
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CUENTA DE COBRO
MONTERIA — 25 DE ABRIL 2023

SENORES ASADOS MONTERIA Y/O JULIO CESAR CARE GAVIRIA CON CEDULA
DE CIUDADANIA NUMERO 78.708.824

Debe a
Asociacidon sembradores de desarrollo hortofruticola de pueblo bujo UEF 3
TIERRA DE ZAPALLO
NIT 900997150-1

La suma de quince millones doscientos mil pesos ($15.200.000).

Por concepto de venta de suministro de productos agricolas para consumo
humano tales como Platano, yuca, fame, coco, aji, frutas, ahuyama,
berenjena.

@A /u/LlLJ@/
<Do ingo Enﬁgfefpérez orja \A

CC. 6.892.580.

REPRESENTANTE LEGAL

ACEPTADA

: ,g__ é
JULIO'CESAR CARE GAVIRIA
CC 78.708.824

4_/
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