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FICHAS TECNICAS

|Linga fruras

Nombre comin o vulgar

{MORA .

Nombre ctentilico

Composicion nutricional por'cad

e Rubus B goren.s:s

a 100 gra'mos

Elemento o compuesto

Energia (kcal)

Agua % 3 g5 o

Proteinas % i |FUENTE: wviawv.eshuomoire 'é:o‘m o

Grasas % 1 DESCRIPClON

Cenizas % S . S

Carbohidratos% ‘5,6 | paya 'de"lonalidad mo!ada rica en pigmenlos_

Calcio (mg) 18 - A de coloracnon rojisa los cuales proporcionan

Vitamina C (mg) 15 gran cantidad de color a prodictos

Fosforo (me) 14 | elaborados con Ja misma, en su.estado de.
S inmadurez el fruto presenta uina coloracion .

Hierro {mg) _ 1,7 blanguesinay verdosa, y una !extura muy

Vitamina A Equiv. totales (ug) - rigida, | ol

Tiamina (ng) 002 VARIEDAD -

Rihotlavinamg) 0,04 '

Niacinatmg) 0.4

fuente: hup:f.fwww.rlc.fao.orgfbasesla

hmemolbusca asp

| casTILLA, SAN BERNARDO, INDUSTRIAL

FORMA

TAMANO
COLOR

Consumao.

TS un ltulo de pequeno tamano, redondu Q ngramente alargado ]
compuesto por.pequefios gidbulos que contienen en su interior -
una semilla d1mmuta percepnble y a veces mo[esta duranle su

tiene una Iongnud de 1, 53 2 cenllmelros
es morado_oscuro con algunos bis0s rojisos

SABOR

es du]ce cuando esta blen madura con matices acldos

g
INDICE DE TOLERANCEA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUCTO

FUENTE: PRONATTA

CARTA DE COLORIMETRIA

Aspecto a considerar 50 K;Ios
Contaminacién con productos quimicos 0

Tierra y ofras impurezas ' g
Dafigs mecanicos 5 (10%)
Darios y defeclos fisiologicos 25 (10%)
Dafios causados por paldgenos 0,5{1%) "
Danos causados por insectos 20,5 (1%) -

elaboradas por Adpﬂfo Rafaal Parada hemandez y.Jorge_Ed_l_Jardo_ Montoya Figueredo

¥ Alealdia Mayor de Bogota D.C.
¥ Secretrin DGistrital de Desarrollo Econémico
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FICHAS TECNIGAS R ILinea frafas ]

[Nombre comiin o volgar U INARANJATL
Nombre cientifico e singnsis L -

Composicion nutricic_m_al_por_'cg_qa:!".ib[i)_’_gi'éﬁg&_s_

Elemento o compuesto. S Total
Valor nutricional de 1a naranja en 100.g de _g_u_s'ate_i_nci_a R
comestible ] e

Agua (g) 87.1 ey,

Proteinaa (g) . o T RUENTE LOS WTORES -
Lipidos {g) 02T ' - DESCRIPCION
Carbohidratos (g) — {122 ] La.produccion se inicia a los fres afios de
Calorias {kcal) SRR G {establecido cultivo y se extiende hasta por
Vitamina A ()} : S 1200 - S -

— - treinta afos, logicamente con un descenso
Vitamina B (mg) [0 SN en la produciividag v
Viamina B2 {mg) 0,03. R IR : :

Vilamina B8 (mg) I L TR R Do VARIEDADES
Acido nicalinica (mg} L IR s RPN
Acida paniaténico {mng) . 0.2 : : o T
Vitamina C (mg) 50 T " Navel, Blanca, Tardlas, Sanguinas,
Acido chirico {mag) 980 Washinglon, Valencia late, grano de oro,
Acito oxalico (mg} 24 . salusfiana, tang_eloyvalen_c_:iana .
Sedio.(mg) . RN [ % BN LniiEh S
[ Tuente: http:llmnv.rlc.fao.org!basesialimento.’busca.asp_ .
e RSN SRR o AMARILLO.__CLARO CQN PRONU_NCIACION
1COLOR DE TONOS VERDES 7+ o
CARA‘CTERISTICAS SENSORIALES AROMA — CFTRFCO_ T ———
' TEXTURA FIRME AL TACTO
DIMENCIONES DEL PRODUCTO IDIAMETRO [B-10cm R : ]
INDICE DE TOLERANCIA PRODUCIDG POR DANOS EN EL PRODUCTO 1 o
Aspecto a considerar - e S0 Kifa T
Contaminacion con productos quimicos - L0
Tierra y otras impurezas ' S Ty
Dafios mecanicos : : 5 (10%)
Dafios v defectos fisioldgicos "5 {10%)
Dafios causados por patégenos ' ' 0.5 (1%)
Darfios causados por insectos a 0.5 (1%)

INDICE DE MADUREZ i - SR
Cuando el cambio de coloracién no es confiable se puede usar como indicador.de. .

madurez el porcentaje de jugo, los grados Brix y la relacion solidos totales/acidez, E| . SHaSE L

valor de tos grados Brix depende del_cul__t_ivar-pudienﬁ variarde 6213 i

TIPOS DE DANOS(MECAN!CDS,‘PLAGAS_, ENFERMEDADES) T
Minador de los citricos (Phyliochistis clirelts) S T T

un blogueo de los ybos conductores de sayia elaborada a nivel de a linea de injerin

elaboradas por Adollo Rafael Parada hemandez y Jorge Eduarda Montoya Figueredo

Alealdia Mayor de Bopois D¢
g Secretaria Disteital de Desarrollo Econdmico
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FFCHAS TECNICAS ™ iinea ruras ]
Nombre comin o vulgor Maracuya _' I T
Nombre cicniifice * 2" )Pasifiora edulis sims e : : [ R

Composicion nut'ric]onai'pdica:da 100'gramos -

Elementoocompuesto e
Agqua (%) e &
Proteinas {%) .-
Gragas (%)

[Canizas (%) e
Carbohidratos to lola'tes (%). i
Energia (kca%) '-

Calclo (ma)

Fasfore {mg)

Hiarro {ing) X " i
Vilamina A (eq tola!esl mg FUENTE: www_2shuomoire.corm ©
Fiamina {mg) T RESCRIPCION -
Ribeflavina (mg) L S

Hiacing {mg} L — T -. T Frulos 6va.'ln.d..us de cotor an:li;rlllu o p.fim.u.ra 's\egs’;rn.
vilamina C{mg) . B R LR AT AN

fuenla hiip: f.lw»w rlc fao, crgfbaseslahmenlefbusca asp - abundante, més o mienes Acida,

Maracuya purpureo (vanadad Purpura) Maracuyé amﬂrmo .

VAR!F?AP_.E}_} (vaflcdad ﬂavu:arpal

=

I]COLOR_ L “ipnalidades enire veide y tmarilin "~

CARACTER‘S“C’.\ﬁ -5-:5“!SOR:.IA_LE.S- .|TEXTURA feaseara ﬁsa,o s6n pheqrs Sequn estadd d¢ Madufez .

DJMENCIONES DEL PROD.UCTO |DIAME?RO S 5.10 &,

G . SELECCION .
Debe presentarse entero con'ta forma, y 2l color tapu:us de iz vanedad.
Debe estar fresco, Iimplo y sin Indicios de humedad exterlor, y tener.et péndulo.
Debe tener-el grado de madurez que permita 1a conservacion adecuada del producko en
condiclones normales de manipuleo, ‘almacenariiento y transporte — :
Debe encontrarse libre de dafos por: ataque de insectos, enfl rmedades, magulladuras s
podredumbres Y cortaduras. U

CLAS_]FJCACION POT TAMAND

Tamafios = " Didmeteo en mm
Grande B ‘Mas de 60 .
-Medlane o ERT i C 50 e 59

Pegquefin o : ) N oAD' 49

INDICE DE. TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUCTO

Aspectoa considerar . L ; 80 Krfos e
Contaminacion con praducios qmmlcos _' B L LT
; Tierra y olras_impurezas . " o = i -0
Dafos mecanicos ~ . 5 {10%)
Daios y defectos fisiologicos -~ 15 (10%)
Dafigs causados por patogenos “las (1%)
Dafics causados por mseclns T 1 05(1%) .

AR A ECOLORIM

ENFERMEDADES "~

\\'u\l nhlh\lnl it I\\.ulullnl mm\lnm\
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FICHAS TECNICAS —Juneafuias )

Noinbre comiin o yolgar
Nombre cientifico

Composicion nutricional por cad

a 100 gramos
Elemento o compuesto ] T .
Agua % T gy g

Profeinas% SR BT T
Grasa % R R X D
Carbohidralos % S g g :
Cenizas % e COSTTTT
Calcio Mg BRI <1 HFUENTE: LOS AUTORES L
Fésfora Mg EEES .- DESCRIPCION .
Hierro Mg D4 R S R e
Fibras % E De color verde uniforme, textura semiblanda
Vitamina C s s Ty apariencia fresca. Cascara lisa y brilante,
Calorias KCAL 177726 ] Nodebe mostrar cscara opaca o rugosa ni
fuente: hltp:llwww.flc.fao.orglbas_es/alimentolbusca.asp -| “apariencia dura o blanda, vigja o podrida,

CARACTERISTICAS SENSORIALES.| ASPecto fresco, sana, no debe dar mussiras de amariilamiento, .

Los dados causados por las cochiniilas consisten, asencialmente, en Ja sustraccion de savia Gue pruvo_c# uné_ ' RERe
depresion general en toda la planta; ademas fa mayar parte de las especies producen melaza, un liquide azucarado
fesponsable de fas innumerables colonias de hormigas, comunes en las plantag Infectadas por las cochinillasy - ;
ulgones: por otra parle, la melaza, también, es el sustrato donds se desarrlla [y fumagina, 5
Las cochinillas viven en las hojas, las ramas ¥ sus ramificacicnes y, ‘en.menor numers,en fos frutos; las niimerosas -
eneraciones que aparecen durante el afio se caraclerizan por sy alevacda profificidad, -l R :
ENFERMEDADES T T T T - ;
Gomosls, podredumbre de fa base dei tronco ¥ cuello de la r__aiz_y pqdredliﬁlbre_;:le ralces _abs'oi'_b_eh_tg
Phythophthora nicotiane, P, cltrophthara) L L S
La presencia de estos hongos es permanents durante icdo ef afio en el suslo ¥ s& mayor-actividad parasitaria so
produce cuando Ia temperatura media det ambienle os._:ii_a entre 1_'5-:_24_°C. El'agua de !I_{a_via o Ia_de figgo que mpapa |
&l susio favorecs la formacian de |a parte reproductora asexual de eslos Prongos ot T R
Virus de la tristeza de los ¢itricos 0 cltrus tristeza virus (CTV) :

El virus de |a risteza de los citricos es el causante de la enfermedad viral mag grave de jos citricos. Aunque el
limonero es hipersensivle al virus de la fristeza, sus hojas no multiplican el virus, de ahi gue los casos de muerte por
tristeza de limoneros jévenas sabre ¢, macrophylla se deben a fa infeecion durante [as primeras fases def desarrollo
del arbol, de ahi Ia importancia de suprimir los rebrotes en este patron, TGN T

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandez ¥ Jorge Eduardo Montoya Figueredo

T
!’:m‘f Alcaldia Mayor de Bogota D.C

byl ¥ b Secretaria Distrital de Desarrollo Econtmico
s g

envejecimients, manchas: olores y sabores éxtrafigs, o]

DIMENCIONES DEL PRODUCTO _ |DIAMETRG 57cm -
INDICE DE TOLERANGIA :PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUGTG ™ ]

Aspecto a considerar ' 30 Kilo de producto

Contaminacion con productos quimicos 0%

Tierra y otras_impurezas o -0(%)

Dafios mecanicos : 5 (10%)

Dafios y defectos fisiolégicos - T 05 (1%)

Dafios causados por patégenos R 05 (1%)

Daflos causados por insectos RS BET AR 2,5 (5%)
PLAGAS Y ENFERMEDADES &

plagas
cochiniflas
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FICHAS TECNICAS ' [Linea fruras i i

Nombye comin o vulgar LIMON. J o
Nombre cientifico Citeus limon L0
Composicion nutricional por cada 100 _g'i"z_a:'rh::_'os_'_'.._'
Elemento o compuesto i
Agua % TGI8
Proteinas® 0.3
Grasa % 0.3 :
Carbohidratos % 6.3 NI . ki
Cenizas % 0.3 “TFUENTE: LOS AUTORES Sl
Calcio Mg T3 -~ - DESCRIPCION | o
Fosforo Mg R T B R NS DR TR
Hierro |\f9 _ _ 04 El limén criolio, no es un iménensies .
Fibras % 4 o 100 | realmente una lima, liamada lima agria, su -
Vitamina C —_ __25 ‘tamafio-es menor al fimon tahiti. Estafima
Calorias KGAL ' '26 ! agria es mucho mas ‘4cida que ¢! fimén tahiti " .
70| y tiene semilias, Puede ser de color verde.o. 1"
fuerte: hitp:#iwww.rle fao.org/bases/alimento/busca.asp . N amariilo."' : AT
VARIEDADES I R - erolo o ]
COLOR verde claro, o amarillo
CARACTERISTICAS SENSORIALES [AROMA cilrico
- sapor . muy acido
DIMENCIONES DEL PRODUCTO [DIAM_E_.TRO om0
Aspecto a considerar o o "Kilo de producto . -
Contaminacion con productos guimicos B '_O(%) B
Tierra y otras_impurezas : '- s 0(%) s
Dafios mecanicos - 5(10%).
Dafos y defectos fisiolégicos 5 05.(1%)
Dafios causados por patdgenos . ___0,5 (1%):
Daiios causados por insectos 22,6 (B%) -

PLAGAS YENFERMEDADES ~ '

_Plagas "~

“Minador de los citricos (Phyllocnistis citrella) .

Es un micrelepidoptero de la famitia Gracillariidae . Se introdujo en Espafia hace _aproximadar_ﬁ:_a_hie_ 7 aios y desde
anlonces a adguirido caracler de pandemia. Ataca a las hojas jovenes del limanero, debido a que 1a hembra Tealiza la
puesta en los pimerdios foliares y basicamente en las hojas menores de 3 cm de longitud. Las Jarvas viven en :
galerias, lambién flamadas minas, que son subepidécmicas, produciendo una pérdida.de la masa foliar gue se traduce
en una reduccion det rendimiento y de la cosecha. El viento facilita su dispersion gue puede tievarla a grandes -
distancias, le que propicia Ia extension de laplaga. .~ "~ - Lo e SR

‘Enfermedades e R T

-Nematodo de los citricos {Tylenchulus semipenetrans )

Praduce 1a enfarmedad conocida como el decaimiento fento de los cltricos y limita fa produccién citricola en
condiciones edaficas y medioambientales muy variadas. Esta enfermedad se desarrolla gradualmente y comienza con
una Teduccion en e nimero y lamafio de los frulos, pero que rara vez Hega a ocasionar fa muerte del arbol. Los
principales sintornas son: falla de vigor de las ptantaciones y raduccion del calibre de los frutos, El dafto que provocan
scbre las plantas representa una reduccion del 15-50% de ta produccitn y en el caso de fuertes ataques [a pérdida

total de la cosecha.

T

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hemandez y Jorge Eduardo Montoya Figuaredo ™. .

4 ‘Alcaldia Mayor de Bogotd D.C.
I Secretaria Distritsl de Desasrollo Econdmica
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FICHAS TECNICAS {Linga fruras -

Nombre comiin o vulgar = . GUAYABA
Nombre cientifico -7 T rsmum Quajava

Composicion nutricional .ho_i‘_.'c;a'_d:z_i '100'-5']'?5615'5._

Elemento o compuesto ™ .- | .. Tofal

Energin keal o000 T TRy

Agua % o
Proteinis %

e

e

CHusas % : :
Cenizas % o B LR
Fibea % e
Carbobidratos % s 2 R BT GO
Catcio {ing) T U FUENTE: LOS AUTORES ! L
Vitamina C (mg) T T DESCRIPCION K i
Fasforo (mg) 30 N e RPN g
Hierre (ing) ) 0,4 1§ Bajo la cdscara se encuentra una primera capa de
Zinc (mg) S T " puipa, consistente y firme. EE
T p f g T v L@ capa intarkr es mds blanda, Jjugosa y cremosa -
Vitamina A Equiv. tolal_e; _ e 120 . " wibergandn un gran rimerd de semillas de.
Tiamina {mp) )08 -+ 7 constitucldn lefiosa v dura,
Riboflavina (mg) o : .'0’03 '] L2 pulpa pueda ser cotar beige en ueasiones y en
T s - .otras de color rosadu, - S
Niacina (mg) oG RSN

fuente: hnp:ﬂwww.r1c,fan.nrgfbaseslalimenmlbusca,asp

VARIEDADES Comun o pera
. . COLOR amarillo can lo pulpa blanca, rosada, 0 rajiza
CARACTERISTICAS SENSORIALES [arOMA algo dcida con olor a almizele
TEXTURA | _|Su céscara presenta diferenies aspectos; -

BIMENCIONES DEL PRODUCTO DIAMETRO 310 em

GARTA COLORIMETRIGA

- “FUENTETOS ATTORES —————————
INDICE DE TOLERANCIA_PRODUCIDO POR DANGS EN ELFRODUSTS

COMO ELEGIRLA Y CONSERVARLA

Se deben seleccionar aquellos ejemplares ge color verde amarillento-que adn no estén del todo radures, pero gue ya
hayan comenzade a parder sy firmeza, Se la vende también enlatada, en aimibar, en rodajas, o que parmalie © - g
dispaner de aka durante todo el afto, La guayaba verde se daja a temperatura amblente (200C} hasta que madure,
mamento en el que esta fruts adgulere un color amarilio Y cede ligeramente a 13 presién con el dedo, Adernds, . PR,
también se sabe que estd lista para su cansumo par el Mntenso aroma que desprende. Una vez que ha alcanzadb su EEEET R
punto de sazdn, se recomienda condumirla cuanto antes o conservarla a una temperatura de unos 84C [en iz parte

menos fria de Ja nevera),
—_— ek ne

v

FLAGAS Y ENFERMEDADES

PALGAS

LOS INSECTOS QUE MAS ATACAN SON LA COCHINILLA, LOS FULGONES, LAS HORMIGAS, Y LA PERJUDICIAL ES LA -
MOSCA DE LA FRUTA ’
ENFERMEDADES

LA OF MAS IMPOTAMCIA ES EI TiZON Y 1A ANTRACOSIS.

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandez v Jorge Eduérdo Monloyé Figueredo

{ Alcaldia Mayor do Bogotd 1.C.
i Secretaria Distrital do Dosnerollo Erondmico
¥
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FICHAS TECNICAS [Linea fruras -~ .

Nombre comin o vulgar -~ “|CURUBA -

Nombre cienfilico Passmora moisshn

Composlcion, nutrlcional por cada 100 gram' &

Elemento o comp.u_esto

Energia (keal)

Apua

Prodeings

Ciragas % -

Cenizas %o

Fibra %u

Carhohidratos %

Calein_(ing)

Vitamina C (mg)

Fosfore (g} 0

FUENTE L0S AUTORES

DESCRIPCION

Hierto (mp) 03
Zine {mg) o

' Esla !rutajugosa y I?garamenle acfda de culor

verioso, nigeso, con muchas semillas en su

Vitamina A Equiv, totales o510
Timmina (mg) o

‘intefior, membrana de sabar acldo, agradable

Ripoflavina (mp) 0,03

| y perfumada, La piel degrada y blanca se deja

Niagina () BRI s

iabrir féciimente, la pupa £s camosa y

arnamlenla

fuente: hifp:/iwww.rc.fao.org/bases/alimento/busca.asp.

VARIEDADES S K

."BAl';E_\'r,_ 'Taj'r_q_m Y_SQGN\&??O_S:D_” T

: AMAR!LLO CLARD CON F‘RONUNC]ACION

CARACTERISTICAS SENSORIALES |ZomOR DE TONOS VERDES
AROMA caracterislico
TEXTURA FIRME AL TACTO
DIAMETRO 3{}mm

DIMENCIONES DEL PRODUCTO ; LONGITUD T0-120m

CARTA -COLORIMETRICA -

| INDICE DE TOLERANC!A PRGDUCIDO POR DA .OS EN EL PRODUCTO s

Aspecto a considerar : 21 Kﬂo o
Contaminacidn ¢on productos qulm|cos ] 0
Tierray ofras impurezas 0
Dafies mecanicos 5 {10%)
DBafios y defectos fisiolégicos 5 (10%)
Daflos causados por patégenos 0,5 (1%)
Danos causados por insecios 0,5 (1%}

DESGRIPCION DE DANDS (M!—;CANICOS

PLAGAS ENFERMEDADES)

Plagas:

Pulgones {Myzils spp.}

Son msectos pectenegicites al orden Honwpnm Imnlha \p!nmd-u: Son de LAminio pcqucno de color verde claro y

Olras plagas,

Crisumdlidos.

Son ingectos de tamafio mediano, perienecientes al orden Coleoptera, familia Chrysmnclldae l'oscen uil mmralo

{Enfermedades:

Antrachosis (Coiletotrlchltm gleevparplde)

Esta enfermedad ataca a las hnjas y fmlos En ei follaje se presenlun manchas de color oscuro, en Jos foutos, 5.

Rafael Parada hemandez y Jorge Eduardo Monloya F igueredo

Alealdia Mayor de Bogota D.C.
Seeretaria Disital de Desamollo Ecandmiico




Composicion nutricional por cada 100 g:r_éh-n:qs_

Elemento o compueste 7]
Energia

Hudralos de carbona
Lipidos -

Prolainas

Fibra
Hierro
Caltio
Fisforo

IR, .1 26.00:mp
{uentea; hlip:.flwww,rchfan.o'r'glbaSesfa!imanialbusca.asp' T

desde los 18 a los 22 milimelros o ma
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FICHAS TECNICAS Linea fruras
Nombre comiin o vulgar FRESA O FESON
Noinbre cientificn - [Roséceas f;ag'a_ri_a_'

DESCRIPCION: Tas fresas ss calibran midiendo su didmolro."Los calibres mas comercéalizados_van '_ ;
as frasas lienen uh:pego_apr_oxlmado de _25'_gramo_s_: R

Sy

e .

cultivo, . O SRR
presentan una carne perfumada, jugosa ¥ manlecosa, que se
deshace en (a beca a la minima presion, con un sahor que varia
SABOR " de dcido 8 muy dulce, Lo que mas caracleriza a astas frutas es
csuinténse ardma, capaz de impregnar con su perfume

' RINA DELOS vALLES, CAMAROSA, TUDLA, 050 GRANDE,
VARIEDADES S L -CARTUND, CAR!SMA,PAJARO,_SEL\(}?\. L
FORMA ~|forma eonica a casi radonda, enfuncion de'la variedad, .. e B
COLOR . rojo _brillahlé__o fojo anaranjado, an funcién de la _.vériada_d de

penetrante varios metros a fa redonda.

INDICE DE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PROBUCTO

Aspecto a considerar

o C - 80HKilos
Contaminacidn con productos quimicos R
Tierra y_olras impurezas S B

1Daitos mecanicos T i B B (10%) .

Dafios y defectos fisiologicos

B (10%) R
Daflos causados por patégenos - _ 0,5 (1 %) T
Dafios causados por insecios 3 - 2 AL5(1%)

, . CARTADE COLORMETRIA™

FUENTE: LOS AUTORES

PLAGAS Y ENFREMEDADES ®

Tirips (Frankiiella occidentalls ), S REERt
Dafian con su estilete Jas tlores v los frutos, legando a deformarlos como reaccion a su saliva idxica,
Debe prevenirse su ataque atendiendo al ndmero de formas méviles por flor, suelen aparecercon
tiempo seco, aumentando su poblacién con la elevacion de fas temperaturas. T
Arafia roja {Tetranychus urticae Koch) ) . P L

Este dcaro, de cuerpe globoso y anaranjade en eslado adulto, es una de las Plagas mas graves de|
freson. Inverna en plantas espontansas o en hojas viejas de freson para atacar a las hojas jévenes con )
la legada dei calor. . . SRR
Podredumbre gris {Botrytis cinerea/Scierotinia fuckelfana). . R
Se desarrollan favorablemente en condiciones de aita humedad relativa ¥ temperatures entre los 15y 20

°C. La diseminacion se realiza por medio de esporas, ayudandose de ia lluvia o el vienta.” .-

afael Parada hernandes y Jorge Eduardo Mantoya Figueredo

T

¥ ‘-_ -? Alcaldin Mayor de Bogota D.C.
f%ﬁ? Seen:taria Distritaf de Desamallo Econdutico
Sy

.
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FICHAS TEGNICAS [Linea fruras

Nombre comin o valgar - .- FHANANO
Nombre clentifieo .- {Musa sapienium 1.: -
a 100 gramos |

Composicion nutriclonal por cad

‘Elemento o compuesto LU
iAgua % 748,

Prolelnas % -] odd
- Grasa % Rl S & B
"Carbonidratos Y ] 32
: CCanizas % TR : : RO
T FORIere mg L AR " fuanie los aulores
e T T TR o DE -
— élt:.r.as ] T 3 e 1:' —— fruto de forma ciiindrica curvada , presenta gran
_Lalciomy R L cantidad de aziicares la cual la hace muy dulce,

Cicatorias keal BEREESAS SRR ¥ By ok de coloracion pmarilla intenss en su estado de
- - s “madyracion OPFIMO :

1uanta:-htlp:ﬂwww,rlc.!ao.org'-’basesra_lxmenlorbus'ca.asp |

o . ) C;.nuwares Vaiery, G{énd nain., Gr_bssMncheL Bocadilic,
VARIEDADES Cavendish, manzano, guings, colisera, pIymeo. guayabo Ay By
" atros )

.

o,

Deben prasenlar aspecto freseo, color amarilo, pintdn y varde. y
consislancia fifme, deben estar exentos de material axirafo como,
tierra, palve. agroquimicos o inseclos, yisibles en af :

CARACTERISTICAS SENSORIALES
' producto o en el empague. Olor_'y sahor caraclerislico da la fruta

" BIAMETRO 45 om :

DIMENCIONES pEL PRODUCTO '}LONGITUD € TSI —-
———i{BTCE DE TOLERANGIA PRODUGIDD POR DANDS EN EL PRODUCTO
Aspecto a considerar ) j B : T 50 Kilos
Contaminacion con producios guimicos T R
Tierra y otras_impurezas Y

. Dafios mecénicos o S 5 {10%)
Dafios y defeclos fisiologicos : ) 5 (10%)
Dafos causados por paldgenos - 0,5.(1%)
Dafios causados por insectos B 0,5 {1%)

" CARTA DE COLORI

FUENTE: hllp;fm'ww.Iaméyonsla.com.co.'cu!livo_tomalefamhivesfexposic‘lo.n.html

PLAGAS ¥ ENFERMEDADES
Nematados
Los nematodos son gusanos mindsculos que solo se ven cuando se usa microscopio. Dabilitan el anclaje
de |as plantas afectando sus rafces, La prasencia de abultamienlos o de lasiones parda rojizo as un
indicador de presencia de nematodos. Con una navaja se pafen a lo largn para revisar si tienen

lesiones, Lo més indicado para conslatar su presencia es, sin ainbargo, |a tama de muesira de susto y de

ralces para su postarior andlisis, Para evitar infeslacién da nemalodas 56 aconseja mondar |a semilla. El

Moko . R Sl
£1 Mok es una enfermedad vascuiar provocada por |a bacleria Pssudomonas solanacearum. Los

simiomas son amarrillamiento de fas hojas mas jovenes. Despuds esle se necroiiza y se quiebra fa basa

de 1a hoja. En pianlas jovenas, de edpido cracimiento, la candala sismpre se manifiesia marchita o
“domida” (desarrolla relardado) y algunas veces necrosada en fa hase,

slaporadas por Adolfo Rafael Parada henandez y Jorge Eduardo Montoya Figueredo

Alcaldia Moyor de Bopold D.C
Seentatln st de Dsanaita Eerndetica

“




Ptan Maes‘tm de Abastecamxcn[o y Segunddc .
Ailmenlal ia. '

Pagina 1 - de

FICHAS TECNIGAS ' Tiinea fraras

Nombre coman o vulgar CJGUANABANA
Nombre cientifico - "3 Annia wiidricidta -
Compasiclon nutricional por cada -
Elemento o compuesto
Calorias
Humedad g
Protelnag -
Grasa g R I e
Carbohidratos- g 014,63
Fibra g R
Cenizasg - : CUIGD
Calciomg ~ e 0,3 FUENTE LOSAUTORES
Fosforomg . .. 0 f gz i nescmpmon
Hierro mg ' 0,64 R RO
Vitamina A o g . Peso comprpndmo entre 2 y4 kilos. La pulpa es -
Tiamina mg S 1 0,41 - bianda, genesalniente de color blanco puede ser.
. . S T ) hgeramenip amarillenia, de una textura carnosay. ;.
Riboftaving mg * SR 0205 A jugosa y uh sabor marcadamenie acido, ¢
Nacinamg ..ol e o fruta aberga en su interior. numerosas semillas de
Acido ascorblco mg 29, 6 - color negro que se desprenden facﬂmente
fuente: http:/fwww.ric, fao orgfbases.'anmen!olbusca asp - - 5 - :

VAR!EDADES _ B -: _::._-ﬁAnbna déMéx%cq,.G;aviol_a, Anbﬁéd'é_{a_'india,:MdEe-1_'1.' L

S *“verde ascuro briltante v !uego cuando alcansa su
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR estado de madurez uha coloracmn verde mate L
AROMA, caracleristico . S TR
TEXTURA Firme al taclo
D c IDIAMETRO |diametra mayor 25-45cm
IMENCIONES DEL PRODUCTO [QNGITUD 120 -40 m

INDICE DE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DAROS EN EL PROBUCTO

Aspecto a considerar 50 Kilo
Contaminacién con producles qwmncos 1 ST

Tierra y olras impurezas i [ R s
Dafios mecanicos CE{10%)
Dafos y defectos fisiolégicas OB (0% L
Danos causados por patégenos OB %) T
Dafios causadoes por insectos 05 {a %) :

DESCRIPCION DE DAROS (MECAN]COS PLAGAS ENFERMEDADES)..'

Plagas
Palilla de la Guandbana (Thecla artygnus)

- Avispa de fa Guandbana {Bephrata maculicoliis)
- Perforadar de Jla semilla (Cerconota annoneila) . o

- Chinche de encaje (Corlthaica sp.) o e T
- Escama hemisférica o giobosa (Salssetia sp.)

- Afidos {Pulgones)

- Taladrador del tallo (Cratasomus sp.}

» Acaros (Frophysanonae)

Enfermedades:

La arincipal enfermedad que ataca a la guanabana esla Antracnosm produclda por el hongn Co!!etrutnchum gleesporoades,
el cual ataca las ramas, el tallo, a fas hojas v a los frutos,

- Sacamiento de ramas, causado por Dlplodla sp £l sintoma pnnc}paf radlcn enel necrosamlento de las ramas termina!es Y.
su posterior secamiento.

- Mancha de las hojas {Scolecotrichum sp. )

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandaz y Jorge Edvardo Mon_loyé Figueredo. )

i
¢ Akaldic Mayor de Bogoti D.C.

i Scerctaria Distrizal de Desarrolle Ecendntco
d
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FICHAS TECNICAS Tlinea fruras

e i e

BANANO

\tyreg sapiensn L1

~ombre comin o vulgar
sombre cienifico

Composicion nutricional por cada 100 gramos *-

Elemento © compuesto
Agua %
Proteinas %

Geasa %
Carbohidratos % ! B RSRMSEDEN I
jzas ¢ S fyente los autores -
T DESCRIPGION o
[ Heemg T T
Fibas % 10 —{ fruto de forma :_|Iindrica curvada presenta gran
- cantidad de aiucares 12 cual 1a hace muy. dulce,
gﬁ::ﬁmga :4 de coloration amarillo intensé-en Su “estado de
; o T adurabion OPTIMD

fuente; m\p:waw.rlc.fan.orgfbaseslalimeniorbusca.asp 10

i
E
%

VARIEDADES - . bocadile

Tonahdades desde verde en el menar pradé de

B 1|_ladu1:czh'n_sl_h wn mnarillo imtenso .
Tlizeramente dulce y stringente
firme y lish T

BIAMETRO T
D NCI ES (N opuc -
|MENCIONES DEL PRODUCTO l"’_"—'mm!wo A e

_ CARTADE GOLORIMETRIA

CARAGTERISTICAS SENSORIALES

FUENTE: http:f.'www‘lamaynrisla‘com_colcultivp_,t_oma__le.iérdhiqosfexposlc_ion.html

PLAGAS Y. ENFERMEDADES .

Sigatoka negra RN
La Sigatoka negra es causado por gl hongo Mycosphaerellg fijensis Morelet var. Diffarenis. Los primeros

sintomas son visibles 2 simple vista en 2 superficie inferior de la hoja, como punlos_cafés rojizos. Los
punios se alargan ¥ jprman estrias café tojizas. La estria se alarga figeramente y hay un cambio de colar
de café rojizo a café oscuro 0 €asl negro. ’ BTN R ’ o R
Mal de Panama : s :
£l Mai de Panama es 1a enfermedad mas devasiadora gue afeclo la produccion comercial de bananas en
Aménca Central y e Caribe. £5 provacado por &l hongo Fusarium OXySpOrum f. cubgnse, .. i
Los sinfomas exterrios se caraclerizan por ui]__ém'_a_rrillamia_rﬂo de Ias hojas mas viejas o un agobamianto,
{odavia verdes, en fa union del pecioio con &l pasudotallo. Pueds 0 1o wranfestarse tn agrietamierto en.
\a base det pseudotallo. - : T - (PR
PICUDC L R T
Estas se pueden ver al trozar el carmo, E1 dafio 88 qau_sado_'por_la laiva,
adultos en 1os planiios afectados. [ :
Se monitorea Ia presencia de estos insectos 8 traves del trampeo, Las diferentes lrampas usadas son: las
cltindricas (discos), sandwich, |a cuila en & como de una planta casechada. El mondado de 1a semilla
permile asegurarse de que esle libre de picudo. Se aconseja eliminar malezas y cortar en pequeiios
. pedazas los restos de las plantas cosechadas para que no sirvan de refugio, Como control quimico se
puede usar furadan @ comter. T R

veces ba puede observar tos

elaboradas por Adolfe Ratael Parada hgmandez y Jorge Eduardo Montoya Figuereda
R T N

 Atcatdia vayor de Bogoth DL
b{ Sccectaria Disitat de Desoisollo Econdeico
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FICHAS TECNICAS |Linea friras -
Nombre comin o yulgar AGUACATE
Nombre cientifico Persea americana
Composlclen nutriclonal por cada 100 gramos
Elemento o campuesto U Tota)
Energia (keat) R VLR
Anua % RPN
Profeings 5 RN s
Cirasan ™, N BN R
b RS Ty B e N
Cemay . . LA
Fibrpy ™y . S
[ e L
Carbohidiatos %, G :
Calcio Cny) 400 f e
Viamna C (i) R SRR S i :
Hiero (mg) i |FUENTE LOS AUTORES ~ 0 :
lFdsforo {my) 40 w1 - DESGRIPCION
Vitamina A Equiv. fatales_uy g 8 ST R i. a BN .H.s. R
T ~]Baya un . oval, de sup ay
.] ’“““"‘.’ﬂh’l 0.05 fugasa. Su frido €3 el verde amarilenio y ligero,
R‘b‘?ﬂ‘?w"ﬂ {mg) 0,12 — Conlierne una -semilia grande’ en su Inlerior. Conun
Niacina (i) 14 valumen de grasa alto, B
fuaniu:hllp:ﬂmmv.ric.fau.mglbases.falirnenlofbuscﬂ.asp : )
Variedad drymifolia de faza mexicana; vei_riadad amencana d.e faza
VARIEDADES . antilana, y van_‘e_d_aq gualemalensis de raza Guatematteca ..
{verda briliante v en fa sy paite mas cqrcan_a.a!a o
CARACTERISTICAS SENSORIALES [COLOR -|pepa, L coloracion ma.s clara de verda.- . —
[AROMA caraterislica - o .
TEXTURA _[FIRME At TACTC R R :
DIMENCIONES DEL PRODUCTO DIAMETRO diametro ma.yor .10-15 cm i .' 1 .
LONGTUD ™[5 25m — = =
ENFERMEDADES =

INDICE DE TOLERANGIA PRODUGIDO POR DARDS EN EL PRODUCTO . o

Aspecto a considerar 50 Kilo

Coaminacion con productos quimicos 0 N

Téerra y ofras impurezas - 4

Daftios mecanicas 5 (10%)

Dafos y defeclos fisiclogicos ) 5 (10%)

Daflos causados par patdgenos 0.5 (1%}

Darios causados por insectos 0.5 (1%)
DESCRIPCION DE DANGS {MECANICOS, PLAGAS . EﬁFERMEDADS

Plagas
- Taladrador del tronce (Coptiromimus persea)
- Tatador de la semilla de) frute Heilipus fari

- Trip del aguacate (Heliothrips haemorrhoida.'ls)
- Arragres o abeja congo {Trigona sifvesrrianun)
- Perforador del fryto (Stenomema catenifer)

- Gusano arrollador de Is hoja (Platyniota Spp. ) Lo
- Araditas rojas {Acaros: Oligonychus persea, Oligonychus yothersi,
- Acaro de los agatlas {Eriophyes sp.) . e
Enfermedades -
- PUDRICION DE LA RAIZ O MARCHITEZ DEL AGUACATE (Phytophthora cinnamomi}
- MANCHA NEGRA O CERCOSPORA, (Cercospora purpura)

- POLVILLO © MILBIU (Qidium sp.} .

- MANCHA NEGRA O ANTRACNOSIS (Colletotrichum graesporioides)

- FUSARIOSIS

Tetranychus u_rﬁcée_

0 Rateel Parada hemandez ¥ Jorge Eduarde Montoya Flguereda

Alcaldia Mavor de Bogots D.C.
Secretarfa Distrital s Dessnollo Econdizo
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FICHAS TEGNICAS

soonillinea hortalizas -

Nombre comiin o vulgar. -

REPOLLO .0

Nombre cientifico

- \Brassica oleracea.

Composicion nutricionél_pbr.cad_a" 00 )

Elemento o compuesto
Agua (%)

Proteinas (%)

Grasas (%)

Cenizas (%) = 5

Carbohidratos lotales (%) =

Energfa (kcal) o '32 o
Calclo {mg) A4
Fosforo (mg) 46.0 FUENTE LOS AUTORES
Hierro {mg) .4 DESCRIPCION
Vitamina A (eq totales) mg 330 : :
Tiamina (mg) D06 Esta psanta corresponde a un tallo corto engrosadn
Ri_bofia\'ina (mg) g 017 que sostiene un gran HUITIEFD de hojas no
Niacina (mg) 42 “desplegadas, descansando una sobre otra y que |
Vitaming C (md) g forman un conjunto mas o menos apretade, que

encierra la yema terminaly las hojas mas Jgvenes]

fuente: hitp:iwww.rlc.fao.org/bases/al mentoibusca asp. |

VARIEDADES

Repotlo verdlblanco liso (B, oleracea var. capttata subvar alba)
Repotlo morado (8. oferacea var. capitata subvar. rubra) -

Repollo crespo o savoy (B oleracea var. capitata subvar,
] sabauda)
“|Dependiendo de la variedad pueden ser
CARACTERISTICAS SENSORIALES . COLOR morado, verde claro , verde oscuro.
AROMA caracteristico -
TEXTURA ) ) ho;as hsas y!'rmes
[DIMENCIONES DEL PRODUCTO - ID!AMETRO _ |20—3o cm

INDICE DE TOLERANCIA PRODUGEDO POR DANOS EN EL PRODUCTO

Aspecto a considerar. . 50 K;Io
Contaminacién con productos quimlcos 0

Tierray otras impurezas 0

Dafios mecanicos ' 5 (10%)
Dafios y defectos fisiologicos 5 (10%})
Dafios causados por patégenos 0,5 (1%)
Dafios causados por insectos 5 (1%)

DESCRIPCION DE DANOS (MECANICOS

Plagas y enfermedades:

- Oruga de la col.

- Pulgones.

- Gusanos grises.

- Gorgojo de las coles.

- Hernia o potra de las coles.

PLAGAS , ENFERMEDADES) :

e[ab d

$ 24 Alculdia Mayor de Bugoté D.C.
{. Secretaria Distrital de Desarrollo Econdmico

Adolfo Rafael Parada hernandez y Jorge "Eduardo Montoya Flgueredo
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FICHAS TECNICAS {linea horalizas

Nombre comiin o vulgar® 2| YUCA O MANDIO
Nombre cientifico SRR M_e;nj;_,_'c',:f__escajgﬁ}a

Composiclon nuteicional por c_ai_:laﬂ _(Jp_-grai_hb's_"-'qé pfbdgié_!oj_

Elemento o compuesto
Energia (kca)
Agua %
Proleinas %
Grasas %
Cenizas %
Fibra %
Carbohidratos %
Calcio (mg)
Vitamina C {mg)}

Fosforo (mg) ClrUENTE Los AuTORES
Hiereo (img) < S T DESCRIPCION
Zinc ¢mg} . _ . l._a.'_\_.fﬁ'c.a@, ll_af;}ada Ma_nﬁio:ca '_e_.zn_ 'ngi.ﬁhé.ric_a s un arbusto.
Vitmina A Equiv. totales {ug) ] 23 -1 |gue se cultiva sobre todo por sus raices, Es :originaria de:
Tiamina (ma) - 004 “JAmérica del Sur y actyalmente se cultiva en todo Africa -

- - - : tropical y'Asia, Es una planta vigorosa-creciendo en
Rihoflavina {mgy - : 003 . Jeerrenos pobres, su cultiva empobrece ‘muche ala tierra,
Niacing (mg) T '[],S ... -{per eso es aeonsejable plantar despuds de otros cultivos,

fuente: hl!p:ﬂwww.rlc.fao.orgfbaseslai menlolb'usca.asp. o

PLAGAS MAS COMUNES ™

ACAROS Y TERMITAS

ENFERMEDADES

Entre las enfermedades provocadas por virus se menciona el Mosaico y el "Superbrotamiento”. La enfermedad
de arigen bacteriano que liene gran importancia econdmica es la denominada Bacteriosis de la mandioca
{Xanthomonas manihotis)

De origen fiingico se conocen varias enfermedades: Mancha blanca de Ja hoja (Cercospora caribaca- Ciferri),

Podredumbre seca de las ramas {Diplodia manihotis, P.Henn) y Pociredumbre def cuello (Sclerotium roffsii -
Sace.) . . . L L

VARIEDADES ~ ARMENIA, LLANERA (TIERRA NEGRA)
centro blanco,corleza rosa ¥ cascér_a exterior café,

CARACTERISTICAS SENSORIALES | |~ {no.debe presentar aureolas cafes, ni machas.

COLOR ampalritas =0 R

TEXTURA T « fibrosa yiigida, ™

~ TDIAMETRO 57 o '
DIMENCIONES DEL PROBUGTO [ONGITUD 3645 & . ) .
INDICE DE TOLERANCIA_PRODUCIDO POR DANDS EN EL PROBUCTO ™~ "] " -

Aspecto a considerar .50 Kilo -
Contaminacién con productos guinicos 0 -
Tierra y ofras impurezas 0
Dafios mecanicos 5 (10%)
Dafios y defectos fisicldgicos 5 (10%)
Darios causados por patégenos 0,5 (1%) :
Dafios causados por insectos C 05 (19%)

*tuenle; [cbt

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hermandez y Jorge Eduardo Monloya Figueredo
B "

Alcaldia Mayor de Bogotd D.C.
Secretarin Distrital de Desarrolie Econdnuco

.
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~TZANAHORIA -]

Pagina 1 8

fuente: hﬂp:#mvw.rlc.fao.org!basca.sfaIimenlolbusc_a._asp i

Nombre conitin o vulgar 5
Nombre cientifico '\ ADaucuscarota L, |- _
Composicion nutricional por cada 100 gramos
Elemento o compuesto - i T oAl
Agua U R UBBE
Grasas s g T
Carbohidratos 7} "7 704
Vitamina A R :2.000-12.000.
Vitamina B1 ' R e
Vitamina B2 006
Vitamina 36 0190 '
Vitamina E 045 IFUENTE LOS AUTORES
Acida Nicotinice 0.684 DESCRIPCION -
Potasio 0.1 Lo _
Calorias 40 Planta: blanual. Durante el grimer aflo se forma

una roseta de pocas hojas y la rafz, Daspués de un
periodo de descanso, se presenta un tallo corto en
€l que se forman las flores durante la seguRda

_estacton de crecimiento

Antares, Bayoen F1
VARIEDADES

« Bolero, Carson F1, Diava FJ, Gemini, Karol,

Kayolan, Maestro, Major, Nandrin, Nelson, Nene; N?B‘pn. Piulo,
Premia, Riga F1, Splendid F1, Tempao, Tino F1, 180t

F1.Chantenay Red Cored, Imperator 58, -

COLOR [NaRANsA BRILLANTE
CARACTERISTICAS SENSORJALES . AROMA "|IGERO OLOR A TIERRA
TEXTURA _JFIRME ~ =~
TORMETRD 18w
DIMENCIONES DEL PRODUGTO LONGITUD 10 Az —

INDICE DE TOLERANCIA_I-PROI:D:U_CQDO POR D_ANOS_E_N EL PRODUCTO

- Gusanos grises.

- Mosca de la zanahorid,

- Nematodos,

Enfermedades:

- Sclerotinia (putrefaccién de la rafz).
- Oidio o blanguilla.

- Mildiu,

- Picado.

- Quemadura de las hojas.

Aspecto a considerar 50 Kilo
Contaminacién con productos quimicos g
Tierray olras lmpurezas ' N R
Dafies mecanicos - B(10%)
Daros y defectos fisioldgicos - “B{10%)
Dafios causados por patégenos . 0,5 {1%)
Dafios causados por insectos e D50%)

TIPO DE DANOS [MECANICOS, PLAGAS , ENFERMEDADES]
Plagas: i T '
- Puigén,

Py

ﬂsjﬂﬂ
B v
2

elaboradas por Adelfo Rafael Parada hermandez y Jorge Eduardo Montoya Figuergdc_:

B Alcaliia Mayor de Bagoid D.C.
Secretaria Oistrital de Desarcollo Econdmico
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FICHAS TECNICAS [linea hortalizas
Nombre comtin o vulgar REMOLACHA
Nombre cientifice Beta vuigatis

Composicion nutricional por cada 100 gr@mds_ :

Elemento o compuesto | Total -7
Energia(Kcal) SRR
Apgua % S 37-2
Proteinas % PRI .:i',4' TR
Grasas % T
Cenizas%s 1
Fibwa%
Carbobidratass; 0.4
Calciofmg} 18
Vitaming Ctmg) L6 T EAREE
losforafma) 28 |fuente: www.econsimer.es i
Hierro {mig) [ RN (v "DESCRIPCION
Zinc (mg) e ' TR o

La remetacha es una planta con un desarrollo blanual,

Vitamina A Equlv. totales Duranté el desarroliu vegetativo, en fa planta de

Tiamina (mg) 003 " liemolacha se pueden observar tres B
Riboﬂavina(mg) i 0,07 partes claramente_dife:enn:‘radas: las_hoja;,'ia_ Faiz yia
.. T “onljcorona, Esta Oltima.se hace ot Lo
Niacina(ing) 4,2 wespecislmente patente en las iitimas fases del desarrollo

Tirente: hﬂp:flwmv.rlc.fao.orglbasesfahmentdlbl:sca.asp "

VARIEDADES De huerta - Azucarera - Forrajera ~'C05"1ii'!as -Omamentat .

variable, desde rosceo a violdceo y anaranjado
rajizo hasta el marrdn. La pulpa suele ser.de color
fofo ascuro y puede presentar en ocasfonas circulos
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR concéntiices de color blanco., U
debldo a que se trata de una raiz en la que se
|1acumulan gran cantidad de azlicares, su.sabor es 5

. SABOR duice. : L -
- selrala de UnaTaiz cast eslérica de forma gfobosa,
FORMA Bn algunas. variedades plana o alargada.
DIMENCIONES DEL PRODUCTO tiene un didgmetro de entre 7 ¥ 10 centimetros y puede pesar entre 80 y
200 gramos. - :
INDICE DE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUGTO
Aspecto a considerar N 50 Kilo
Contaminacion con productos quimicos : S S0
Tierray otras impurezas S B R
Darios mecénicos ' 5 (10%)
Dafios y defectos fisioldgicos 5 (10%)
Dafios causados por paiégenos 0,5 (1%)
Dafios causados por insectos 0.5 (1%)
[COMO ELEGIRLA

- |La remotacha fresca se suele vender en manojos. Es preferible elegir aquelios que posear fas raices del mismo

tamafio. Asi, todas se cocinaran de un medo uniforme,

A la hora de ta compra, se recomienda escoger efempfares lisos, firmes, redondos ¥ carnosos, sin manchas ni

|maguliaduras y de color rojo infenso, Conviene que el manojo seleccionads contenga hojas verdes, ya que indica

que la raiz es joven. A pesar de que las hojas estén mustias ¢ blandas, la raiz est en huenas condiciones sj se

la siente firme a! tacto. S se desos hacer uso de las hajas de la remolacha, estas, ademas de verdes, deben

eslar fiemas. Por el contrario, deben rechazarse tas alargadas y de piel escamosa en la parte superior porque

resuitaran duras, fibrosas y de sabor fuerie,

elaboradas por Adolf Rafael Parada hernandez y Jarge Edusrdo Montoya Figueredo
oy .

¥ Alcaldia Mayor de Bogota D.C.
3 Sccretaria Distrital de Desarrolio Econdmico
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FICHAS TEGNICAS " [iinea frutas - |

Nomhre comin ¢ valgar

T PALTAND COLICERO
. MUSA SAPIEMTUM L.

Nombre cientifico

Composicion nutricional por cada 100 gramos

Elemento o compuesto I “Total 1}
Agua () 67.4 :
Proteinas (9) 1.7
Grasas (@) 01
Cenizas (g) .09
Fibra (g} ALy
Carbohidratos (9} 295
Calorias 113
{vitarina € (mg) 15 i
Calcio (mg) 4. o S uente los autore
Fasforo (mg) 38 R o ";'DES_CREPC_!_D_N : A 1
Hierro (mg) 0.3 - Talio, rizoma subterraneo que crece en el suela, de raices
Vitamina A (4g) _..180 .. .cortas que origina colines, el rizoma nacen las hojas, que L
Tiamina (mg} 0.04 se conforman en espical, son elipticas y muy grandes.con. ..
Riboflavina (mg) 0.02 nerva_d_ura_penada. Cuande fa planta e_si_lt"a_de__sa_rrqllada_
Niacina (mg) 0.4 - surge del cemro_del_p_s_eudﬁtallo |a_"be!lnta"t_:' 'por_Ia"parte s
fuanie: http:I.’www.rlc.fao,orglbasesialimento/busca.asp ls”Pe’iQf.-de fas hojas o R S
dominico, . dominico harton, harion, cachaco, .petip_ita_,'_'[:ei_(_'a.é Criolla.
VARIEDADES banca,” San Juaquin Ocafiera, Premier, Barieta, Maraviila de: Pompei
COLOR' verde y _Ia_pdlpa_l':gegmen_t& r9$ﬂdé :
CARACTERISTICAS SENSORIALES 15Raia T SARAGTERISTICO |
TEXTURA - | FIRME, Y 8IN SENALES DE-ABLANDAMI_EN_TO iR
‘ TR R " —
DIMENCIONES DEL PRODUGTO . I nirn 2080 am
N SICE BE TOLERANCIA PRODUGIDO POR DANOS EN EL PROBUCTO .
Aspecto a considerar ' 1 . .- 50Kilo. .
Contaminacion con productos_.quimicos R o o -0
Tierra y otras impurezas =~ .~ " I R 0
Dafios mecanicos o T S 5 (10%
Danos y defectos fisiologicos. - _ I -5 (10%) . -
Dafios causados por palogenos - = o Ll 0,8 (1%)
Danos causados por insectos -~ - o - IR 0,6 {1%) ¢
SARACTERISTICA DE CALDAD: . e R R R PR

Entero, impio y sano con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre.de ataque de insectos y L
enfermedades, libre de maguiladuras. Los defectos no deben exceder el 10% del &rea total del producto.
TlPOS.D_E'DANOS(M_ECANICOS,PLAGAS, ENFERMEDADES) T

Plagas Picudo negro [Cosmmopoiités 'sordiduéj Picﬁdb réyado (Mé_té'm'ésius' heﬁ\ibter'qé} Gusano ':orhil_id (Ca.étniomg:_ra L
humboldt) Gusano peludo {Antichloris sp.} Gusano canasta (Oiketicus kirbyt) Cabritos (Opsiphanes sp y Brassolis sp} .
Gusano monturito (Sibine sp) Gusano arafia tPhobetron sp) Gusano del cogolla {Spodoptera latifascia) En_!ermedades
Sligatoka amarilla {Mycosphaerella musicola.) Moko {Pseudomonas solanaceas). S KR
elaboradas por Adolfo Rafael Parada hetnandez y Jarge Eduardo Montoya F_iguer_e_:d_o_i -

¥4 Alcaldia Mayor de Bogotd D.C.
Secretaria Distrital de Dysarrolio Econdmico
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1 P_iah_-M_a_éstro' de

PEREJL - -’ .
[ Petroselinum spp. § -
Co:rhi:ibslq'_l'p'ﬁ_nulrlclorial__por_ cada 190.gramos -

“|Nombre coman o vulgar
fNembre cientifico -

‘Elemento o compuiesto .
Agua (g) i

Proteings {g
Grasas {g)
|Cemizas gy

" Thriea hortalzas 7 ¢ -

Fésfaro (mg)
-|Hierro (mg).-.
Niagina {mg) -
Vitamina A ()
NTiamina (mg) -
‘| Riboflavina {rng) .

_ DESCRIPCION

5 500 de color 9l2nce verdoso, los tallps son, ©

generalmente, erguidos. Las hojas, targamente 0 ;|
1 peclatadas en Ja mayor parte de las variedades, son lisas
0 rlzadas, muy divididas y aromalicas. Tiena fraices

profundas, -

fuente: htip: s e f

.

aa.orglbases/alimento/buscaiasp .-

| :VARIEDADES

“pelroselinum)

o -'R!'z:aiﬁl_a {P C_:ris_p_mﬁ) .l-io_ria_n_se,(Apium petroseloum), (Carum

GARAGTERISTICAS SENSORIALES |CoLOR Jyerds osclra, .
L o TEXTURA Jiurgenis y ramas firmes. - ..
dimencionas del producto _[LONGITUD ™~ T20em

Aspeéto.a considerar

T INDICE DETOLERANG A BROBUSS FOR DANGSEN EL FRODUSTS

50 Kilo -
Contaminacién con productos qufmicos g
Tierra y otras impurezas D
Dafios mecanicos 5 (10%) .-
Daiios y defeclos fisiologicos - 5 {(10%).
Dafos cavsados por.patogencs 0,5 (1%)
Dafios causades pof inSeclos - O05(1%) -

Enfermadades provocadas por parAsitos telUricos,. .

T PLAGAS Y ENFERWEDABES T

|En 125 semillas da pereji lbs danos por marras de na
ser graves en cierlas sltuaciones, en particdlar an Florida {suelos descal
hiimedas). Alll practican una taundacién de los futuros terrenos de slem
dias antes de sy preparacin. Esta practica, eniparetada a un ‘encalada
Rhizoctonla 'y Fusarium, T e

scencia no son tan frecuentes k:o_ino_i:hhr!a esperar. Los danos
alcificados, siembras en condiclonas ciiidas

pueden'r
v

bajo 10 6 15 fentimetros de 3
va el pH hasta 7,5 disnilnuy

El perefil &5 un huédsped muy favorsble ald
[favanalca ‘adaptados a fas condiclones cdlidas,
solaments una baja de vigor de Jas piantas, sk

esaf&q!lo de Meloidagyne, tanto shse rata _d_e M, _jncugr:_ila, HM-arenaria, M ;
oma 5| se krata de M, hapla, ‘mas tolerante 3l frig.
no tambidn, tras Ja pedredumbre de kas agallas,

Podemos observarng -

Esta es [a principal causa de Ia mortatida

por el hecho de gue atil no sube a 4a o,

d del perefil en cundicinnés tropicates donde est_a_pla

marchitzmientos definltivos.
nta es potanclaimente vivaz -

[ Enfermedades bacterlanas.

‘|&n Jos Estados Unidos se han detecta ;
virulengly a 20 °C, Pseudomonas syringae pv. apil,” muy imgortante,

centro con un halo amarillo, qu"E puede alcanzar 5
F!an‘da,_ a tratamientos bactericidas regulares {cob
veces por semana en condiciones favorables a fa

milimetros de didmetio,

db_ dos enfermedades follares de origen bacteriany en el pergjll, una gon un dptima de
V. sobre todo,
cichorii, causa estagos a temparaturas mas elevadas {29 “C} vy es tarmible,

enfermedades son simiiares: manchas, en un, prircipio de calor amarillo muy viva qua,

re + fungicidas organices),.con una
anfermedad {Messiaen, 1955),

en al norie, [a otra, Pseudomanas -
s0bre todg, 3
despuds, se tornan necréticas an su
nte recirrir, principalmente en -

cadencia gue pueda_va_riar.;hasia dos

Es convanie

Erwinia carctovora es la causante de 8
exudado verde OSCurn, los tefldes se destru

pedredumbre blanda del perefll, Esta 2std caradierizada nor ef desarollo de un : :
van compie_tarnente.__La enfermedad s¢ ve favaracida por el tlempo.cdfido y . o
himedo, pudiéndose controlar megiants el emptec de sistemas de refrigeracién [Snowdon 1891). 05 o -

Pulgenes. Alagan a la mayor parte dg los drganos
Y 108 dafios que causan principaimente sa tentran
Se combate a base de pulveriza
100 |itros de agua, - )

sabre Jas hojas,
cianes_ <an productos fales como Malation ~

vegetajes v.especialmente al follaje. Se trata del pulgdn de la z,iggho_ria
provecando deformaciane!

" s y reduciendo ef ceadimiento,
50% 3 la dosis de 300 centimetros cibicos €y -

La mosca del aplo. L2 farva mina al parénquima de las hojas,
puede tornbatir a base de pulverizacionas con mavinfos, teniende
recolecctdn, También puede emplearse Diazinon - 40% a razén d
ko/ha de materia activa) (Japan, 1985). Otra opcidn es el uso de,
Chlarfenvinphas a Ja dosis de 4 kg/ha de M.A,

disminuyenda el vator comercial de |a praduccidn,'Se .
presente Suspender los tratamientas 20 dias antes de Ja
e 150 grames de prodicto par 100 Jitros de agua. (8

. Bromuro etilice a fa dosts de 5,4 kgfha de materiaactiva,

elaboradas por Adoffe Rafael Parada hernandez y Jorge Eduarde Montoya Figueredo

] Alcaldin Mayor de Bogotd D.C.

Secretunia Disirital de Desarrollo Econdmice

EN

‘e Florida, Log sintamas de ambas




Plan Maestro de Abaslecumento y Segun idad

cnms -
e

Al;mentana T Version:
Emision:,
Pagina 1
FiCHAS.TECNICAS : ~"inea hortalizas ¥ .
Nombre comiin 0 vulgar PEPINO GOHOMBRO
Nombre cientifico Cucumis salivus

Composicion nutricional por cada 100 gramosde

Elemento o compuesto - Total .
Encrgia (keal) : - RS RN
Agun Y T ] gy

Proteinas ™

Cirasas "

Cenizas "

Carbohidratos¥

Coicjo {mg)

Vitamina C {mg)
Fosforo (mg)  *+

Hierro (img) : " Fuen!e 'INFOAGRO COM— s

Vitamina A Equiv. totalcs (ug} R DESCRIPCEON

Tiamina (mg)} . L 0,02

Riboflavina(mg) - © - - TR e Fruto mmadum cahndraco, alargado, de color
Niacina(mg) R o1 - verde E fruto maduro estd hinchado por.el - i

fuente: hitp:www.ric.{ao. org.'baseslalmentofbusca asp “jcentrs, €s de COlOr__ar_n_aril_lo y nq_comes_t!ble. _ '

- . afketer Earlymarkeier Tnumph Gemmn HibndoBe!can!o-
- Belmonte,- Ashley. Beth Alpha.- Champion.- Saticoy.- Telégrafo
VARIEDADES (Partenogenéhco) - Cresta (Parfenogenética).- Picador

(Partenngenéﬂco) Comun

verde oscuro brillante

p : COLOR
CARACTERISTICAS SENSORIALES AROMA “larsciensiee
TEXTURA . firme al taclo
T ORMETRO . |57an .
DIMENCIONES DEL PRODUCTO - LONGITUD.. .- 25 SOGm
i ESPESOR

I_ND]CE D_E .'.fOLE_.RA \lCIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL FRODUCTO :

Aspecto a cons:derar e ' T 50 Kilo - .
Contaminacién con productos quimlcos . . 0
Tierra y otras 1mpurezas ) ; ) 0
Dafos mecanicos S 5 (10%)
Dafios y defectos fisiolégices  —© .5 (10%)
Dafos causados por patégenos - 0,5 (1%)
Danos causados por insectos T 0,5 (1%)
Plagas:

-'Mosca blanca,

- Arafias rojas y blancas.
- Pulgones.

- 0Orugas.

- Nematodos.

Enfarmedades:

- Mosaico.

- Mancha bacteriana {pseudomonas).
- Necrosis,

- Cladosporosis.

- Oidio.

- Fusariosis.

- Podredumbres (gris y blanco).

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandez y Jorge | Eduardo Montoya FEgueredo S

1 Ateatdia Mayor de Bogotd D.C.
3 Secrelaria Distrite de Desacrello Econamico
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FICHAS TECNICAS |linea hortalizas ™ |
Nombre comin o valgar -~ “|pepino duice o pera- melon :
Nambre cientifico Zvil i Solanum maricatim) s
Composicion nutricional por cada 100.9' m_osde. :

norcion comestible
Elemento ¢ compuesto o

Energia (keal)
Agua %
Proteinas %
Cirasas %
Centizas %
Carbohidratos%
Calcio {mg) 30
Vitamina C (mg) 29,7
Fésforo (mg) IS R
Hietro (ing) _ 3 Funle: ENFOAGRO CoM

Vitamina A Equiv. totales (ug) I R v DESCR!PCION
Tizmina {mg) Sl 02 it de peping duke e5 una baya quie se puede
Ribollavina(mg) R S o jeonsumir.come fruta refrescante o en ensaladas, -

e dependlendo de 1a variedad '] del eslado t!e! madurei de[
Niacina(mg) o fruto, ...

luente. hitp:fiwww.rlc.fao, orglbasesfal menlo/busea.asp [también es mslble 54 CONFUMD 8D ZUTNGS 0 e postres ¥

Cenn i plates r_n{as elaborados,  E frut_o tiene un buen sabor y un
i grén'aroma £n ruanto a sus propiedades nukritivas, e .
-190% es agua, y ademids es bajo en calorias y contiene n {° o
- {atto contenido en vitamina C. :

CARACTERISTICAS SENSORIALES |COLOR va de verde a morado

TEXTURA " Hirme altacto
DIAMETRO 013 dn -
: DiMENCIONES'DEL PRODUCTO LONGITUD 520 em
TNDICE DE TOTERANCIA Paonucmo POR DANOS EN EL PRODUCTU R

Aspecto a considerar T | I : .50 Ki!o :
Contaminacion con productos qunm:cos : ) g
Tierra y otras impurezas . I B
Dafios mecanicos o 5(10%).
Dafios y defectos fisiologicos o B (10%)
Dafios causados por patégenos - - 0,5 (1%) .
Daros causados por insectos - - - 0,5 {1%)

Plagas

El pepino dulce es alacado por diversas plagas, pero su elevado vigor te parmite recuperarse incluso de ataque lnlensos por
ello es capaz de soporiar elevados niveles poblacionales sin excesivos darios.

La mayoria de ias plagas que atacan ai pepine dulce son muy cosmopolilas y agui pasamos a cifar las mas importantas:
- ARARA ROJA (Tetranychus urtleae )

£s una especle muy polifaga que ataca a numerosos cultivos en fodo el mundo. Suele alacar en !Iempo calido ¥ seco, stendo

muy problemélica an cultives protegidos.

Alternaria spp. S

$Se ve favoresida por fos pericdos himedos corlos seguides de perlodos secos y se exl}ende ptincipalmente por tas

salpicaduras de ta lluvia.

-Sinlomas

Praduce manchas pecrélicas redondeadas en las hojas, y sl el ataque es inlenso la planta puede quedar defolizgda,

- Mild|u {Phytophthora infestans)

Se dan cen humedades muy allas y lemperaluras templadas. Se transmite por el viento yla lluvia.

-Sintomas

Produce manchas negruzcas en las hojas, y pudiicionas hiimedas en los frutos, . B

elaboradas por Adolfo Rafagl Parada hermandez y Jorge Edusarde Montoya Flgueredo

Alealdia Mayor de Bogotd D.C.
Secreraria Distritai de Desariolio Econdmico
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FICHAS TECHICAS . inea hondlizas.

Nownbre comin o vulgar leenlon i

Nombre cientifico Capsicum annuum o

Composicion nutr]ctcnal por cada 100 gramos

Etemento o compuesto i Total
Agua (%} S

Proteinas (%)

Grasas (%)

Cenizas {%)

Carbohidrales totales (%)
Energia (kcal) )

Calclo (mg}

Fésforo (mg)

Hierro (mg) - ERRE Rt L A

vitamina A {eq lotales) mg ) Ce000 0 FUENTE LO% AUTORES

Tiamina {mg) : L T DESCRIPCION

Ribollavina {myg) s T T  aaya hueta, semicartilaginosa y deprimida, de color -
Niacina {mg) A Lo Fvarabie {verde, rojo, amarillo, naranja, violeta o
Viamins € (] N S s?::':;’,;3:;—*::‘:11":":23z,:":u:ﬂ:::mﬂ,::;? 2"

fiente: Imp:."iwwunric.Tan_oryjhuscsiaEimcnmlrcsuha.n.ép: semillas se encuentran insertas en una p!a:enta conica .|

de dnsﬂosxc&n :entral

VARIEDADES . . 7-] " Keystnes Res. _Gian'l'N.fS '__Ypr wbr_ld_e_r-; Al bl {Verde- verde rojo)

. ‘leoLor. - verde, (qjo.,amaylilp:._ngrgnjq:_'_' "
: RS “leksebor da tas hojas de-acelga s similar ai de as
CARAGTERISTICAS SE_NSONALES_ espinacas. Las pencas resultan fmuy Carnosas y
SABOR i sucuienlas con kn ‘sabor.vagelal muy suave,
TEXTURA i) iufgenieyfrme a1 taclo :
T U {BIAMETRO - 8-10cm
DIMENCIONES DEL PRO_D_UCTO ... JLONGIUD - - o p10-20em -
) ESPESOR 4 5 mm
INDICE RE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODLFCTO ]
Aspecto a considerar - S 50 Kn'o
Contaminacion con producios qulmlcns o D
Tierra y_otras_impurezas _ N R
Danes mecénicos L L S - (10%)
Darios y defectos ﬁSloilﬁqus B T 5 {10%)
Danos causados por patogenos R SR __D5(1%}
Dafios causados por insectos ST T T T 0 6 (%)

) PU\GAS Y ENFERMEDADES
O “Plagas

ey
-Arafna roja {Telranychus urticae (koch) {ACARINA; TETRAHYCHIDAE}. T. turkestani [ugarav & leolsku (ACARIN

TEYRANYCHIDAE) y T. Judenf {Tacher} {ACARINA: TETRANYCHIDAER,

+a pimera especle cilada e |a mAs comyn en 108 cutlives horlicalas proteqidns perola blolagla eco!ogla ¥ danos causados S

son simitares, por o que se abordan las kres espacies de mansia conjunla. .

Se desarralla an o} envés de 1as hejas causando necoloraciones punteaduras ] manchas amamlemas que pueden
apreciarse an sl haz como primeros sinlemas.

Cochlinillas (Pseudocoscus alfinis Maskelf} (HOMOPTERA PSEUDOCOCCIDAE:

S vala de un insecio muy pellfage y cesmopolila, En los invemadsros da pimientes suslen tener varias generacionas con
solapes entre eilas, astando su méximo poblacional en varano, Las ¢ondiclones mas l'JphmHS para su multkplncackﬁn Y.
dasarrclio sen iemparalums enlre 25- 3D°C y humedades relativas slavadas. . .

Enfermedades

.Oldlopsis {Levedliufa taurica {Lev.) Amaud)

Es un pardsilo ca desanclio semkinterna y (08 conididioros salen gl exlerior A través de Jos astomas, 1.os sintomas Gue
aparecen so manchas amarillas én el haz que-ss NACIHSAN por &t canilro, ohservandase un fighro blanguacine por el envés.
En caso de fuere ataque |z hoja se seca y se desprende, Las solandceas silvesires aciiian cnrno fuente de mdcul ;Se
desarrolls 2 10-35°C con un dpimo de 26°C y una humedad fefaliva del 70%. :
Podredumbre gris {Botfyorrnm fuckehana (de Bafy) Whelrel: ASCOMYCETES HELOTIALES Anamnrﬂ:l Bulryt:s -
cinerea Pers.) .

Parasilo que ataca a un amp\lo numero de espacies vegatales aiaclandu 2 fodos los cullivos horticolas prnlegldos
puddidndose compenar como pardsilo y saprofilo, En pldntulas produce damping-off. En hojas y flores se producen lesiones
pardas. En lrulos liene lugar una podredumbre blanda [mas ¢ fmenos acuosa, sequn el tejide), en los que se abserva al

micelio gris dal honga.

elaborad or Adul[cn Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Montoya Figueredo

Alcaldia Mayor de Bogotk D.C.
Yl Secretaria Disirill de Dosamalla Econémico
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FICHAS TECNICAS [linga horlalizas

Nombre comin o vulgar PEPINO
Nombre cientifico - Cyclanthera pedala, -

Composlcion nulrk_:ioﬁal pot c_ada';l:!)_b g'ra:r_ni_oé'

Elemaito o compuaste
bount) -
Proteinas{g) :::
Grasa_s .
Cenizas{g) PR
Carbahidratos(a)
Calcio{mg).. -
Vitamina ¢:(mg) -
Fosforo {mg) -

Hierra{mg) S
Zinc{mg}) e voi | fuenle EOS AUTORES: 5577500
Tiamina(rng} S e E S CRIPCION
Ribofaddomy . O IS o
Nhwiwmy) 2 o Feaa alargads y dwieco de hasla 29 o, De lasga, con

) o » LT .o [ferma conica, ne cotor verde 8 cerde amarillento, - -
Faerpia (K ety 17 7 Yorovista en s superfice tle espinas, De Sipo para
Tuente hitp fiveew ric fac orglbasesialimento/busca.asp el - AT AR

Pepine corto o peplnilte (tipo a'spahol):_"estﬂg varladades son de

pequano tamano, con una fongilud méxima de 15 centimairos ¥ un peso

‘pmedia de unos 126 gramos. Presentan piel verde con rayas de color

. |amarillo o Blanco y sa ulilizan paca <ensuimo en fresqo o parata
elaboracion de sncurtidos, T : . - Peping

VARIEDADES . madia large [tipo francés); son frulos con una longilud de 20 & 25

centimelros, Dentro de esta grupo e diferencian das varindades; el

Pepino.con espinas ¥ el de pial fisa, ' S

. .fPepino jargo {tipo holandés}; alcanzan hasta 25 centimetros de

‘Hongitud y su pigl es fisa y mas omenos surcada.

: - -_[|Ta piet @ de calor varde, que amarites en jas
COLOR punias, y la pulpa entre blanca y amarillenta,

CARACTERISTICAS SENSORIALES [SABOR ~ algo Insipido, similar al dal malén no macara, .
ITEXTURA' ) _aspero en sy paste exlenios por Is superficie espinosa,
[FORMA - _-{alargada y redendeada en 1a punia - DT

tienan entre 15 y 25 centimetros de fongitud y unos 5 cantimetros de
DIMENCIONES DEL PRODUGTO tiginelra, salvo los pepinillos, conuna longitud méxima de 15 e
. centimetros. Su peso oscita anlre 105 30y Jos 200 gramos seginta - -

_ [variedad.
[ NOCE OE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANDS EN EL PRODUCTS ]
Aspecto a considerar s . =50 Kilo
Contaminacién on productos quimicos : 0
Tierra y otras impurezas _ N
Darios mecénicos .- ’ 5 {10%)
Dafios y defectos fisioldgicas - i o B (10%)
Dafios causados por patdgenos D5 {1%)

Dafios causados por Insectos B - 0,5 (1%)

como elegirlo o . ;
Cuanda se quiere comprar pepinos, so aconseja elegir aquallos sjemplares que prasenten Ia piel de color verda
0scUre, $in manchas amarillertas ni dafectos, que sean firmes y bien desarrollados, pero sin tener un didgmetro
demaslado ancho. R T ) :
Es mejor rechazar los sjemplares de tamafio grande porgue suelen lener un sabor més amargo, una lexiura més
blanda y muchas semillas duras, Tampoco conviene adquirir Jos que tengan los exlremos 7238008 0 presanien
coler poco lustreso de lono amarillents. Eslo indica que el frulo 2si4 dura ¥ que tiene sabar amargo, Al'
adquiririos se deba presionar en el exiremo del talio. Si éste estd blando significa que hace tiempa que el pepino
fue recolactado. . e

Plagas

-Arafia roja (Tetranychus urticae {koch} {ACARINA: TETRANYCHIDAE), T, furkostani (Ugarow & Nikolski} [ACARMA;
TETRANYCHIDAE) y T. fudent (Tacher} [ACARINA: TETRANYCHIDAE}} o : S E
Masca blznca (Trislaurodes vaporadogm [West) (HOMOPTERA: ALEYRODIDAE) y Bem/ala tahac! {Genn.)
{HOMOPTERA: ALEYRODIDAE))

|Enfermedades
-Oidiapsis {Levelttula tavrica (Lev.) Arnaud)

~“Ceniza" v oidlo de las cucurblticeas [Sphaerathieca fullgihea {Schelecht) Pollacel, ASCOMYCETES: ERYSIPHALES)
elaboradas por Adollo Rafael Parada hernandez y Jorge: Eduardn Monloya Figheredo

Alcaldia Maver dc Bogold D.C.
Sewnctario Distrital de Dosarratlo I;
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Alimentaria R
Pagiﬁa_ 1 de%‘i{“ ;
_: _:{ﬁCHAS TECNICAS Tinea horlalizas |
[Nombre comitn o vuigar .- ~Ipapa sabanera - g
S Nombre cientifico -0 \Tuberosam

“|Gomposicion nutric':'idna'i':pc':if cada 100 gramOs i

Elemento o compuesto | Total |
Materia seca {g/100g) 38,06
Humedad (g/100g) RO 61,94
Proteina {g/100g) ' 1,37
| Fibra (g/100g) 2,74
| Grasa (g/100g) 0.5 fuente: los aulores
Cenizas (g/100g) 2,82 ' DESCRIPCION
| Extracto no nitrogenado (g/100g) 30,64 e

Hfuente: : L

ent mediano, redonde ligeramente aplanada, ojos de
; s mediana profundidad, piel gruesa aspera rosado claro.
,§RTE°/0208l890102051lvt0°/02005waldo°/o20Ram0n°fu | o C :

. |20Ayalos%20et%20aLpdf _ SN —
il T ~Aspecto fresco, sano, no debe dar.muestras de envejecimiento,
CARACTERISTICAS SENSORIALES manchas, olores y sabores extranios, ni presencia organismos
ST diferentes al tubéreulo. s
calibre _
calibre diametro (milimetros) peso (gramos) .
extra grande mayora 85 mas de 400
grande 55-85 . . 150-400
‘|medianc : 35-55 : 75-150
chico monor de 35 monor de 75

Aspecto a considerar o 7 50Kilo U
Contaminacion con productos quimicos o 00
Tierra y otras impurezas L ' 1 (2%)
Danos Mecanicos ' 2.5 (5)%
Danos y defectos fisiolégicos o B 25(5Y%
Dafios causados por patégenos ' 1(2%)
Danos causados por insectos T T B3 (8%)
PRINCIPALES PLAGAS

La polilia guatemalteca Tecia solanivora, el gusano blanco F’r_e_mnotryp,es vorax, chizas (varias especies) yel
tiroteador Naupacius sp. ; - LT e

—~ENFERMEDADES MA COMUNES L S
Bacterias: nombre vulgar pudricion blanda {Erwinia carotovora), moco, dormidera 6 marchites lemprana .
(Ralstonia solanacearum) y sarna coman (Streptpmyces scabies). - B S o .

Hongas: Roiia (Spongospora subterranea), mortaja blanca (Rosellinia sp.
Rhizoctoniasis 6 costia negra (Rhizoctonia solani) y gota ( Phytophthora infestans). S .
Virus: Enroliamiento de fas hojas (PLRV), mosaico rugoso, (PVY), mosajco suave 6 latente (PVX), marillamiento

Taboradas por Adolfo Rafael Parada hernandez y Jprge_E_d_u_a_rd_Q M_ontoty_a Figueredo

i

e T B )
72¥] Alcaldia Mayor de Bogotd D.C.
f4 Secretaria Distrital de Desarrodio Econdmico

fuente:htip:waw_.cha_sque.ap_c._orglpren_saldo_c_ume_nt_o_s_l_M_a_nu_a__l%20@3“/92__0_(;0_m_erc_ia!i_z_a_oionl_i_2_—Papa.pdf R L
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FICHAS TECNICAS |linea hortalizas -~ |

Nombre comin o vulgar papa R12.
.| Solapum -
Nombre cientifico sy Tiberosiim |

:Composicion nutricional_p'o'lf;:_cac'l_;'_q'__1'0'@;9

Elemento o compuesto™ ™~ T\ " " To
Agua (g) Sl TBA T
Proteinas (g} B EENREEIRY 1 REERTRET: BESY

Grasas (g) o “[fuente los autores o RIS R

Cenizas (g) 1 i ___DESCRIPCION : R e
Carbohidratos totales (g) 218 ; o S IR RN E|
Energfa (kcal) 95 - : o e ; RTINS
Fosforo {mg) VI8 e _

Hierro {mg) I 1 X : DR Mediano, redondo ligeramente aplanado, ojos de . . il

Tiamina (mg) 0,08 | mediana pro_fu_ndidac_i,_ pie_l_gr_q_es_a_ _'c_i_gpe__ra r:_os_agtg_claro._f_ FUEHINN
Riboffavina {mg) . .. DOB. T

Vitamina C (mg) 16
funetes: hltp://www.rlc.Fao.org/bas_es/alimento/print.as_p‘?d_dm_l 329

. . | . Aspecto fresco, sano, no debe dar muestras de envejecimiento, o
CARACTERISTICAS SENSORIALES manchas, olores y sabores extrafios, ni presencia organismos diferentes -
] al tubéreulo, ]
calibre : S
calibre diametro {milimetros) peso (gramos)
exira grande mayor a 85 - mas de 400
grande 55-85 o 150-400
medianc 35-55 75150
chico monorde 35 - : monorde 75 7

fuenle;http:lfwww.chasque.apc.orglprensaldocu‘mentoslManuaf%ZOde%20Co'miar'ciai_iza¢iéh'l1_2«F’.apﬁa_.p'd_'f'. oS

Aspecto a considerar - RS _50Kijle -
Contaminacion con predugtos quimicos D

Tietray ofras impurezas B L 1(2%)

Dafios mecanicos : e _ : 2,5 (5)%

Dafios y defectos fisiologicos = _ 2,5.(5)%

Dafios causados por patégenos - 1(2%)

Danos causados por insectos ' 3 (6%)

PRINCIPALES PLAGAS T

La polilla guatemalteca Tecia solanivora, el gusano blanco Premnotrypes vorax, chizas {varias especies) y e}
tiroteador Naupactus sp. ' ISR TR : S

ENFERMEDADES MA COMUNES
Bacterias: nombre vulgar pudricidn blanda (Erwinia carotovora), moco, dormidera ¢ marchites temprana

{Ralstonia sotanacearum) y sarna comin (Streptpmyces scabies). - L

Hongos: Rona (Spongospora sublerranea}, mortaja bianca (Rosellinia sp.), L

Rhizoctoniasis 6 costra negra (Rhizoctonia solani) y gota ( Phytophthora infestans), -~ - e e
Virus: Enrollamiento de tas hojas (PLRV), mésaico rugoso, (PVY), masaico suave 6 latente {PVX), marillamiento
de venas de la papa (PYWv). S ' S v UL

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Montoya Figuéredo

f Alcaldia Mayor de Bogota D.C.
Sceretarfa Distrital de Desanotio Econdmico




| el .PLAGASY ENFERMEDADES
Antrac nosis (Marssomna p"nattonrana Y

Los dafios se inician con Ies1ones de tamaiio de punta de alfiler ‘éstas aumentan de tamano hasta forrnar_;-
Imanchas angulosas-circulares, de color’ ro;o osCuro, que iiegan a‘tener un dtametro de hasta 4 cm. RE
Control: desinfeccion del suelo y de la semillay fungicndas como Captan : .

Esclerotlnla (Sclerotinia sclerotrorum ).

o La infeccion se empieza a desarrollar sobre los tejidos cercanos al: suelo
pues la zona del cuello dela planta es donde ‘se iniciany: permanecen 1o
: ataques. Sobre la planta produce un marchttam!ento lento en ias ho;as
m:mandose enlas mas vigjas, y-continta, hasta que toda la planta queda

' afectada. ' : L

~elaboradas por Adolfo Rafagl Parada nem'aﬁae;-:y__;u_o_rge' E"du"a_ré_l'é":'r\ft_dn'{oya__.-F-J_gu_eredo_ :

/\[C‘Il(lﬂ Mayor dé Bogota D. C
Secmtarla Dasinmi de Dcsarroilo Ecmmmmo
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FICHAS TECNICAS [kinea horalizas ] »

Nombre comin o vualgar papa criola

Neombre cientifico solanum ribinii

Composicion nutricional por cada 100 gramos

Elemento o compuesto | Total ]
Agua {g) 75,5
Protelnas (g) 2,5
Grasas {g) 0,1
Cenizas (g) 1
Carbohidratos totales (g) 20,9
Energla (kcal) 95
Fésforo (ing)

Calcio (mg)
Higrro (mg)

Vitamina A Equiv. lotales {ug) fuente: 105 autores * 0T
i Tiamina (mg) DESCRIPCION
'Riboflavina (mg) ... S T
Carbohidralos disponibles (gy .~ - 1.
Niacina'{mg) - i
Vitamina C{mg)

. [Color amarille patide, consistencia dura, .
|cdscara delgada, tamaiic mediano, No debe :
" “Jeostrar manchas escuras, Nt tierra, color - "
- |verdoso, retofio ni podredumbre. - :

g Aspeclo fresco, sano, no debe dar muestras de
envejecimiento, manchas, clores y sabores

CARACTERISTICAS SENSORIALES -
T EERETEE I extrafios.

R O S e GRANDE mas de 140
DIMENCIONES DEL'PRODUGTO .~ =l 7t MEDIANA__ 40-140
SRR LRI B SPESO {g) PEQUENA “menos de 40

INDICE DE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANCS EN EL FRODUCTO . B
|Aspecto a considerar 50 Kilo
Contaminacion con productos quimicos o g
Tierra y ofras impurezas ' ' L
Darlos mecéanicos 5 {10%)
Dafios y defectos fisiolégicos 5 (10%)
Darios causados por patdgenos 0.5 (1%)
Dafios causados por insecios 0,5 {1%)
enfermedades

Los nematodos son una ptaga seria en algunas de las pringipales zonas de cullive de papa reduciendo
considerablemente los rendimientos. Ef atagque de estos parasitos favorece tas infecciones de las plantas por la
- [marchitez bacteriana y la marchitez por Vedicitlium

Gota [Phytophthora infestans {Mont.} de Bary] . Enfermedad conocida como Gota, Afiublo o Tizén lardio, la
cual afecta hojas, tallos y lubércuios. Sobre Jas hojas aparecen manchas irregulares con bordes amarllio palido,
En épocas htimedas, fas manchas incrementan rapidamente su tamaro y [a parle central de las mismas se
torna café oseuro o negro y finaimente hay muerte del tejido

Pudricién blanda [Erwlinia carotovora {Jones) Holiand} . Enfermedad responsable de la pérdida de muchas
cosechas y en especial del cultivo de la papa criclla. E. carclovora, presenta bacilos pequefios, Gram negativos
y flagelos peritricos '

efaboradas por Adalfo Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Montoya Figueredo

g Alcaldia Mavor de Bogota D.C
§ Sccretaria Distritat de Desarrallo Bcondmico

ey BT WA
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FICHAS TECNICAS Jlinea hoﬂa&izasJ

Nombre comiin o yulgar papa pastuss s
I Solanum E

Nombre clentif'co Tuberosun

Com posncxon nutrlcaonal por cada 100 gramas

Comgonentes Contemdu
“THumedad 63,0 - 87,0 0 % .

“Carbohidratos 11,5 = 28,1% i
“Proteina 0.7 -4,6%

'..__.r_gr_a_sa_mzas__iuﬂi‘tw
A Flbr302~35.;°

- Solanum Tubemsum Papa para cunsurho ..
itz e Chscara suave, superficie lisa, forma
Vllamina BLOAMmg . g T redondeads, blen formadas, famano mediano’
VllammaC A5mg T L {100 gr gn promedio) firmes al tacto. No debe
9%, - ; T mostrar tiesra o barro adnerido, retofios, 0jos
.Ccnlzas 04 l gﬁ, grandes en-a superficle, podredumbre, ‘color

; fuemes : i s : verdasa, Corazén hueco o negro i orificios en
Thttp: Hmvw ngrocadeuas gov colpapa!documcntosfs1nagpn b -l superflcle, sintomas de p?caduras por -
oleting.pdf ; S igusanes. s

~Aspecto fresco, §ano, no debe dar muesiras de L
enve;ecnmuanto manchas, olores y sabores

GARACTERISTICAS SENSORIALES :
T extranos ni presenclaorgamsmosdlferen!es al

tubérculo :
) callbre
- |calibre o o dlametro {milimelros) ) peso {gramos)
‘Texdra grande -~ = Imayor a 85 : L mas de 400
lgrande ' s 55-85 — . |450-400
mediano e A - 135-5% e T {76150
chico monor de 38 == monor de 75

fuente:hitp: fiwww.c asgue ape. crgIErensa!dncumen'(osrManual%zode%ZOCc:mercuahzacmnH2-Papa pdr

ﬂspe cto a cons;darar ik 50 Kim
_Conlamlnaclén con productos qmmwos ] e 0
Tierra y Otras impurezas = - T L (2%)
Dafios mecanicos T 25(5)%
Danos y defectos ﬂsmlbgicos ' T T 25 (5)%
[Dafos causados por patogenos - T 1 (2%
Danos causadcs por tnsectos ) ] R 3 (6%) -

'-PRENCIEALES PLAGAS

La polita guatemalteca Tecia solanivora, & gusanc blanpo Pre'mnotrypes vorax, chjias (varias aspecies) y al

tiroleador Naupacius $0.
o e ~ ENFERMEDADES MA COMUNES

Bactenas: nombre vuigar pudricion blanda (Erwinia ca

ro!ovora) moca, dormldera 6ma chltes tem rana S

NEMATODOS

por Adoifo Rafael Parada hernandez y Jorge Eduarda WMordoya Figueredo

o s
‘? Alcaldm Mayor de Bogom D.C
iz 'f Secretaria Distrital de Desanollo Etonfmice
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FICHAS TECNICAS

" [inea horalizas

LEchiuca

Nombre cientifico

Nombre comin o vulgar =

L Lacruca sat:va L

Composicion nutncuonal por cada 100 gramos :

Elemento o compuesto _Total - |
Carbohidratos {(g) 201
Proteinas (g) 84
Grasas (g) L3
Calcio (g} R R
Fésfaro {mg) 138.9. .
Vitamina C (mg) L1287
Hierro (mg) R I -
Niacina (mg) 13T FUENTE LOS AUTORES 2
Riboflavina {mg) B ' DESCRIPCION
Tiamina (mg) 03" - '-cugollo las hojas son oblongas ten bordes enteros y nervio
Vitamina A (U1 REEE:E " central anche. *Acogoﬂadas Laciuca sativa var. Capitata: Estas
Calorias (Cal)- 18 Tlechugas forman un: cogolfu apretado de hojas: ( Batavia) De hojas

fuente: http:/iwww. rlc.fao.org/bases/alimento/busca asp

suelkas: Lactuca satlva var, Inybacea Son lechugas, gue poseen las
hojas sueltas y dispersas Lechuga esparrago Lactuca: satlva var,

JAugustana Son aguellas que se aprovechan por suj tailos,

-'qteniendo las hofas puntiagudas y lanceo!adas Sk

VARIEDADES

Romanas Lactuca sativa var, Longlfoha Acogoliadas (Batawa) Lactuca
. sativa var, capitata De hojas sueltas: Lactuca sativa var. Inybacea
' Lechuga esparrago Lactuca satlva var Augustana

Color verde, aunque algunas variedades presentan

CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR hojas blanquecinas o incluso rojizas o marrones. Las
AROMA, caracteristico
TEXTURA flrme Y. quebradtza N

DIMENCIONES DEL PRODUCTO ]DJAMETRO [20 30 cm |

fNDiCE DE '{OLERANCIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUCTO i

Aspecto a cons;derar SRR 50 Kilo

Contaminacion con productos qunmlcos 0

Tierray ofras impurezas 0

Dafios mecanicos 7 5 (10%)

Darios y defectos fisiologicos 5 {(10%) ~ - i

Dafios causados por patogenos 05 (1%) - - i

Darios causados por insectos 06(1%)
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FICHAS TECNICAS linea horlalizas

Nombre comiin o vulgar

Nombre cientifico

Composicion nutncmnal por cada 100 g : mos

Elemento o compuesto

Agua %

Proteinas % -

Grasa%:.. -~

Carbohidralos %"

Acido ascorbico mg -

Cenizas mg

Niacina mg - -

Ricoflavina mg

Fésforo 'my -

HABICHUELA/ JUDIA S
Phaseolus Vulgaris L. Vigna, 200

‘Hierro.mg -

fuente los aulores

Vitamina £y i,

DESCRIPCION

Fibrais %

Calcio my

Tiamina mg -~

Calorias KCAL

“fcon la manu

valnas verde lntenso, !lgeramente b:illantes, superﬂcle
lisa con ondulaclones de Ta semllla, crujlentes al partlrlas :

fuenie: hilp:/iwww.ric.fan.org/bases/alimento/busca.asp

VARIEDADES

o Vaina verde intenso ligeramenie brillante, la
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR _ _ coloracic:)n .de !a puipa debe ser transparente
ARCMA ‘tearacleristico
TEXTURA Thrme yliso
) DIA.METRO i e
DIMENCIONES DEL PRODUCTO CONGITUD 5 0 Toem
IND!CE DE TOLERANGIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUCTO ' ]
Aspecto a cons:derar 50 Kilo -
Contaminacién con productos. qulmlcos ¢
Tierra y otras lmpurezas U 0
Dailos mecénicos. 5 {10%)
Daiios y defeclos fisiologicos 5 {10%)
Dafios causados por patdgenos 0,5 (1%)
Dafios causados por insectos - 0,5 (1%)
PLAGAS Y ENFERMEDADES
Plagas Lo :
- Orugas.
- Pulgones,

- Gargojo de s judias.
- Araiias rojas y blancas.
- Mosca blanca.

- Nematodos.

Enfenmedades:

- Antracnosis {hongo).

- Roya {hongo).

~ Esclerotinia (honge) {podredumbre blanca).
- Oidio,

etahoradas por Adolfo Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Montoya Figueredo -

{ Alcatdia Mayor de Bogotd D.C.
Secretaria Distrital de Desarroilo Econdmico




Plan Maestlo_ de Abastcumlento v Segurldad Doc:

Alimentana U version:

Emision:

| Pagina 1 de 1

FICHAS TECNICAS linea hortalizas
Nombre comiin o vul&r {FRIJOL VERDE -~
Nombre cientifico ool Phaseoius vilgar

Composicion nutrlclonal por cada 10{) gramos

Elemento o compuesto Total
Agua (%) AREaE 582
Proteinas (%) 0500 R L e R el e e e
Grasas (%) BRI
Cenizas (%) B TERR R B AR
Carbohidratos folales (%} 290
Energia {kcal) e 162
Calcio (mg) BT
Fésforo {mg) 22220
Hierro {mg) 33
Vitamina A (eq totales) mg S 20 FUENTE; LOS.AUTORES :
Tiamina (ma) 089 DESCR!PCION
Ribofiavina {mg) -0.08 1 : R
Niacina {mg) 14 Las vainas son alargadas y ccmtlenen unas B
Vitamina C (ma) . 6.0 semitlas generalmente verdes que pueden ser ..
] iisas {utllizadas preferentemente en conservena)
fuente: hup:i/www.rlc.fao.org!baseslahmentolbus;:a.asp o rugosas (mnsumo d,mcto) _ _

Precocldad tempranos medlosytardfos- '

VARIEDADES Negre! Aureo%a meoin Voluntario, Asterix, Aliegro Tirabeque,
Cometodo R
“1vaing verde briflante, granc de color verde .
CARACTERISTICAS SENSORIALES COLOR mtenso pero poco brtl!ante _ :
AROMA . . L
ATEXTURA 7 vailas 1asas Ios granos seganta vanedad presenlan rugos
TDIAMETRO ”"3'115cm R
DIMENCIONES DEL PRODUCTO LONGITUD valnas 510 cm con 4~ 10 semnl!as L
INDICE DE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANOS ENED PRODUCTO R N
Aspecto a considerar ' -50 Kilo L
Contaminacién con productos quimlcos EE g
Tierray otras impurezas SR
Daflos mecanicos 5 (10%)
Datios y defectos fisioldgicos . 5{10%)
Dafios causados por patégenos 0,5 (1%)
Danos causados por insectos 0,5 (1%)

TIPOS DE DANOS{MECANICOS, PLAGAS, ENFERMEDADES)

Paolilta del guisante (Laspeyresia nigricana),

Se trala de una mariposa oscura que pone sus huevos en fas hojas del guisante en floracion, a partir def mes de junio,
A los pocos dias, las jovenes orugas, penetran en las vainas y se comen & interior de los granos, tirando los residuos
Al final de su desarrallo, estos gusancs miden alrededor de 13 mm de longHud; su cuerpo es blanco amarillento con la

Cidio del guisante (Erysiphe poligoni D.C.).

alague muy fuerte invade los tatlos y vainas; posteriormente aparecen sobre el polvo blanquecino unos puntos de -«

elaboradas per Adolfo Rafael Parada hemandez y Jorge Eduardo Montoya Figueredo

B Alcaldin Mayor de Bogotd D.C.

r Secretaria Disiital de Desarrollo Econdmico
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FICHAS TECNICAS Tinea horalizas
Nombre comun o vulgar - .. 7|Cllantg 00
Nombre cientifico | Coriandrum safivim.
Composicion nutricional porcadawﬂgramos _
Elemento o compuesto . U Total::
Protelnas (%) T AR
Grasas (%) R 04
Cenizas (%) T 2a
Carbohidalos tolales (%) NS R T
Energia (kcal) e BRI R
Calcio (mg) . S 2Re0
Fosforo (mg) SL43f ol R I
Hierre (mg) R I : fuentes: jos aulores '
Vilamina A (eq lotales) mg T AT T ' DESCRIPCION
Tlamina (mg) 028 B P
Riboflavina {mg) : o s03 T ot planta herbicea que alcanza Nasta un MELFo de alkra, i
Niacina (ng) 1.8 Las hojas det cilantro son verdes claras, plumasas y
Vitamina C {ma} T 68 R planas e
Tuenie: hilp:/iwww ric.fap.org/bases/a mento/busca.asp - :
VARIEDADES Ll Castitla, americana y pa!i_njérp’ (paiamgr_éda).".'_ S
COLOR ramas de color verde oscuro brillante .
CARACTERISTICAS SENSORIALES AROMA Caraclanislico
TEXTURA - 1allos delgados, y fragiles.
TOIAMETRO . |propio del tallo .-
DIMENCIONES DEL PRODUCTOQ LONGITUD 25 - 40 em )
© [ESPESOR :- |delatado ..
INDIGE DE TOLERANCGIA PRODUCIDO POR DANOS EN EL FRODUCTO ]

Aspecto a considerar L S0 Kilo L
Contaminacion con productos quimicos Coomeg e
Tierray otras impurezas o . 0o
Dafios mecanicos 5 (10%)
Darios y defectos fisiolégicos 5 (10%)
Dafios causados por patégenos _ . . 0,5 (1%) -
Dafios causados por insectos . s 0,5 (1%) R

TIPOS DE DAROS(MEGANICOS,PLAGAS, ENFERMEDADES) :
PLAGAS N L
PULGONES: -

Son varias las especies de pulgones que se pueden encontrar colonizando brotes tiernos de las
plantas, especiaimente a inicios L_ie_pl"imaver_a. El mas comun, _'fP_u]gén verde del duraznero™ -
(Myzus persicae), COmMo su nombre lo indica, es de color verde claro. R
|Enfermedades

QIDIO; L . _ L
Este hongo, afecta en forma importante a los rosales en climas secos y calurosos, Forma un ERNEY
micefio blanqueacino sobre el follaje y puede comprometer brotes y botones. E

y Rafael Parada hemandez y Jorge Eduardo Montoya Figueredo

elaboradas por

ZX Alcadin Mayor de Bogoti D.C.
] Scoretaria Distrital de Desarrollo Econbmico
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-JYinea hortalizas |

[COLIFLOR: :
bragsica oleraces -
var, batryfis ;-

Nowbre cieniificy -

(Composicen ntriconatpor ada 100 gramg
Elermnento o compunsto = T
CaAGUE (Y

3 Edergid (heal)
- Proteina {gy
i Grasalg)

Calcio {mg) "

Fasforo fmgy
-_Hisreo {mg) -7 : 3 s
“’Sodio {mg} L g U ~Ausnie tos auloras S
-Poiasio (mg] < I R N e RESCRIPCION .~
Vilamina ATULY .~ - ) . R R LS
Tiamina {mg} i U008 se caracteriza por su corazén o cogofls farmade per yna
1 o A o o infle fa co da por. 5 Flores no .
R“)P"E-wn—aﬂg) o - - _0‘06 desarrolladas que se fetinen alrededor de un £la tentea);
. Mmg) . 0483 que &stdn rodeadas par uag senie e hajas de color verde
Adids ascérbico (m 71.5 arisidceo con grandes neryios blanquedinns ¥ arrugadas .
i A R b . hacla tos rar ‘quala prolegen i
Iuente; hUitp:Fwaww.ric Tao.org/bas asial mento/busca a5p P

VARIEDADES o {?o_hﬂor morada , tropmales(wgggotf:;;:r.\a}.\.;'_alt_:?aul.lz:q.r_ﬁ.l.as.( Glg.laim a:.da_“

Color de la penca; hilanca o amarilia, -

CARACTERISTICAS SENSORIALES . Color de fa rama blanca , ¥ hojas que Lrotegan e}
COLOR corazan verdes male .

HMENCIONES DEL PRODUCTO "|DIAMETRO |- T o 15- 20 em ﬁ

mCIA PRODUCIDO FOR DANQS EN EI, PRODUCTD

Aspecto a considerar T i i 50 Kilo

Conlaminacion con producios G [ -

quimicos R 0

Tierra y ofras impurezas B 0 -

Darios mecanicos R o 5{10%)

Dafos y defectos fisioldgicos ) 5 (10%) S

Darios causados por patégenns N R 05 (1%) =TT

Dafos causados por inseclos R 0,56 (1%) s

TIPOS NE DAFJQS[MECANIGOS,PLAGAS. ENFERMEDADES]

iagas — - - . =

POLILLAS [Plttoita xylostells, Helfua andaiia) B A Bt
Las larvas de ambss aspacies Henen aproximadamente 1 c. dg longilud, L2 mariposa es de calar gris, de habitos L

MOSCA SUBTERRANEA {Chortophiils brassicas) T : ’

€l estado adulto es de calor Qnis, resl:'za:ido_ fe puesta en ol cuallo de las plantas y cuando salen fas larvag, dalas penelian

en el inlerior de (o tafidos, desiruyéndalos <omplelamenle, A R

Las plantas Jévenes acaban muriendo o &n caso contraric quadan muy debiftadas, Les dafos pusden ser da censlderacidn

en primavers y piofo, aspecialmante en samillaros. .

- Pulgén negre, R

- Pulguilla de 1a remotacha.

- Mosca de la remolacha,

- Cercospora.

Enfermedades

- Virus del amarilleg, R -

Las hajas en un estado muy primarie camienzan a desarrallarca ¥ & permanecer con una coloracion palida, y

verdes muy tenues .
mwm COL Plasivodiophors brassicas)

Este honga ataca a muchas olras cruciferas, siendo una enfermadad sin iratamiento alicaz, porgua Gnicamente
convisne prevenir o, cuando Bparece, impedir su extansitn, En ganeral la ecidoz del suslo favorece LT
propagacion BOTRITIS (Bolrytis cinerea) g

Su micelia caracterislico de coior gris-caniza.
Control

La erradicacion del hongo resulla bastonte dificil, ilimamente los Tungicidas empleados son de cardcter
[especifico como Iprodiona 50%, presenlado comg palva moiabla, a dosis de 0.10-0.15%, - -
aborad; Rafael Parada hamannez ¥ Jorge Eduardo Montaya Figueredo - B B

Alceldin Mayor de Bogold DC, -
Secrsturia Dishita] de Disanolhi Ecrindmicn
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FIGHAS TEONIGAS o |inea hortalzas.

JAhuyama
Zapallo,
T jCalabacera.
: cucurbfta.
5 maxrma duch

Nombre comtn o villgar =5

Nombre ucnllflco '

Compossmon nutrlcmnal por cada 100 gramo_s_

Elemento o_c__o_mpuest_o.- P Total

Agua (%) | 883 .

Proleinas (%) -] ie T n o0, gl

Grasas(oy ] DA

Cenizas (%) ~ - 0.8 et
Carbohidratos fotales (%) 0] 795

Energla (kcal) G 45

Calgio {mg) i) g T funte los autores.

_Fosforo (mg) _ 87 -~ DESCRIPCION _

Hierro (mg) - et 03 - Forma ovalada aspecto de fruto Ileno y.f.resco Fl’L.ltO sln
Vitarina A (eq totales) mg |- 1021 . i [;erforaCIonesycorteza dura :

fuente: htto:/iwww.rtc.fao.org/bases/alimento/busca.asp _ RN

- VARIEDADES | ~ Big moon Half moon, Hibridos funny face, Spirit Trick

. Color amarillo fuerfe en su mtenor Verde y ;

! COLOR - “‘lanaranjado en la cdscara .

CARACTERISTICAS SENSORIALES Zremr CAR ACTERISTICO
{TEXTURA K ~ 0 .lsuavey f|fme al tacio
e T . ~|DIAMETRO 120 - 40 cm -
DIMENGIONES D_EI___ P_R_ODUC'_I‘O ESPESOR — e
INDICE DE TOLERANCIA PRODUCIDO POR DANOS EN L PRODUCTO R ;'|'

Aspectoa cons:derar e N 50 Kilo:
Contaminacion con productos quimlcos 1. ' 0
Tierray ofras impurezas 0 St
Dafos mecanicos R 5(10%) o
Dafios y defectos fisioldgicos - 5-(10.%)
Dafios causados por patogenos = . S(1%)
Daftos causados por insectos _ _' _ _ ( %).

TIPOS DE DANOS(MECANICOS PLAGAS ENFERMEDADES)

Plagas:

Afido amaritlo del algadonero (Aphis gossypii GLOVER).
Gusano de la auyama ~ (Diaphania hyalinata) (L).
Perforador del meglon (Diaphamia nitidalis) (GRAMER).
Pasador de la hoja {Agromiza spp.)

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Montoya Figueredo

1 Abealdia Mayeor de Bogold D.C,
Secvetaria Distrital de Desarmollo Eeondmico
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FICHAS TECNICAS |Hnea_h0'ﬂai_izas

Nombre comitn'o vulga' :

Nombre clentlfico o

Compos;c!on n:" _' ional por cada 100 gram'os

Ele_ _entoo compuesto S

Total i': =8

Enel gia (kcal)

CAgun Y

I Proteinas %

L Gragas i

ChniCenizas Y

Fiba%

Carbohidratos % s

TCalcio Gma)y fo

TV itaming CGmg) -

R A F i I N

Fosforo (mp) +

DESCRIPCION

002

Vitaming A Equiv. totales g ©
Tiaming {mg) ' 0.03
Riboflavina {mg) 3,00
Niacina (mg) 4

fuente: hitp: /Iwww rlc fao. orglbaseslailmeniolbusca asp

Sabor. agradable, azucarado v ‘con un: Sabor atierray’.
algunas partes levemente amargas, Las hojas constltuyen
la parte comgstible y son grandes de forma oval. tlrando
hacla atorazonada; t:ene un:peclolo o pehca anchoy
largo, que %¢ ;Jrolonga en ei limbn, el cu!or vana, sequn

variedades

VARIEDADES

Verde con penca blanca E!fessane Hojas muy onduladas de color
verde 08CUFC. Var!edad muy aprectada

CARACTERISTICAS SENSORIALES - i
- JCOLOR

"“{Color de ia penca: blanca -

_ ) Color de fa hoja: verde oscuro, verde clarg.
e OLOR : i caractenscilco

R T DIAMETRO 10 cm

DIMENCIONES DEL PRODUCTO : LONGITUD 110-12cm.
P : -ESPESOR : -_:032mm
INDICE DE TOLERANCIA PRODUC!DO POR DANOS EN EL PRODUCTO : l oo .

Aspecto a constderar 50 K:Io
Contarninacién con preductos guimicos R R
Tierra y otras_impurezas s R
Datios mecanicos _ 5{10%} -
Daiios y defectos fisioldgicos 5 (10%) .
Dafios causados por patégenos 0,5 (1%) -
Dafios causados por insectos . 0, 5 (1 %). 3

plagas

- Puigdn negro,
- Pulguilla de |a remolacha.
- Mosca de fa remolacha,

- Cercospora.
Enfermedades

- Virus del amarilleo.

DESCRIPCION DE DANOS (MECANICDS PLAGAS ENFERMEDADES)

Las hojas en un estado muy primario comienzan a desarrollarce y a
permanecer coh una coloracion palida, y verdes muy tenues

elaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Mbntoya Figueredo .

Alealdia Mayor de Bogoth D.C

Secretaria Distrstad de Desarmolle Econdmico
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FICHAS TECNICAS - R .--.--!linea hortalizas

Nombre comin o vulg(n S PIO -
Nombre cientifica . .0~ o0 Apiam gmvco!eus'

Composicion nutrlclonal por ca

Elemento o compuesto
Calorias (cal) -

Agua (%)
Profeinas (g) -
Glcidos {g) - R e

Sodio {mg) " T
Potasio (mg) ™

Plan Maestro de Abastccrmlento y. Segm 1dad Dog:
Alimentaria 1 Version:
Emision; }
Pagipn | “de 1

Calclo (mg) .
Vitamina C (mg)

DESCRIPCION

S22

) esinas que lu recorren Iongitudlna!mente

Se trata de una hierba bienat, ¢s decir, que el tario ]
fuente: hitp!fiwww ric fao orglbaseslaﬂmento!husca asp “{ ‘empieza a crecer al segundo aiid:de su desarroilo; .
guede llegar a alcanzar los cincuents centlmetms de
altura Las ralcc-s son muy rigeras estrechas y
carnosas Fl tallo 5 hueco en su lnterlnr, i .
) aparecxendu en su parie mas exterlor una serie de - L

+ -501as]"* Celebrily, Avon Paean. Blancas: Blancoileno de

— Vemes (suelen blanquearse para ubmnerpuncas blam:as) Verda R
VARIEDADES lero.PascualLepage. Verde o cortar Florida Ulah, Amariias {se blanquean por s

Amenca V'o}etas Tours I'urmcs

COLOR e :"hdjés”f'ré'éc_:_a.é_vérﬁe clag T
CARACTERISTICAS SENSORIALES . AROMA ™" e i
] TE‘XTURA i L Turgente -
. NCHO o 10-15¢m SRR R
DIMENCIONES DEL PROD_U_CTO ILONGITUD . 135- 40cm TN I
ESPESOR O 32 mim - R
iNDICE DE TOLERANCJA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUCTO L. g
Aspacto a considerar RS s 50Kn'o
Contaminacién con producios quimmos e o 0
Tlerra v ofras impurezas . : : RO R
Darios mecanicos S B {10%)
Dafios y defectos fisiolagicos - 5{10%)
Daftos causados por patégenos - 05 (1%)
Dafios causados por inséctos S 0,5 (1%)

DESCRIFCION DE DANDS {MECANICOS, PLAGAS , ENFERMEDADES)
Plagas y enfermedades de| apio:

- Mosca del apio.

- Pulgones,

- Gusanos grises.

- Rosquilla negra.

- Arafa roja,

- Nematodos.

- Septoriosis {roya del apio).
- Cercosporiosis.

- Virosis,

elaboradas por Adolfo Ratael Parada herrandez y Jorge Eduardo Montoya Fi'gueredo
»

- Alcaldia Mayor de Bogold D.C.
| Sccretaiia Disiciial de Desarroflo Econdinico
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FICRAS TECNICAS " iea Torialzas ]

Nombre comiin o vulga:
Nombre cientjfico =

|Pisum_sativum L

Composicion nutric_i'c'qhal_-:;'_)_or':c'éd_a_':'i 0o .gram_ds_;

Elemento o compuesto ...
Agua (%) R
Proteinas (%)
Grasas (%) " _
Cenizas (%) 7
Carbohidralos iotales (%) i
Energia (kcal) . -
Calcio (mg)
Fosfore {mg)
Hierro (mg)

Vitartiina A (eq lolales) mg o DESCRIGION ]
Tiamina (mg) el 078 Las vainas son atargadas y contienen unas 8
Riboflavina (mgy .~~~ | o048 k] semillas generalmente verdes que pueden ser
Niacina {mg) e : 3 lisas {utilizadas preferentemente en torserveria)
fuente: hltp:I/www.rlc.fao.org/ba'sesla'iimemo/busca.asp -] . 0rugosas (copsumo directo).
. o ‘Precocidad: lempranos, medios y tardios - _
VARIEDADES : Negrel,Aureo[a,Lincoln,Volunlario.Asterix,Allegro,Tﬁrabeque. :
- s ~ Cometode - - B
. . BT . vaina verde briliante, grano de .color_verde_
CARACTERISTICAS SENSORIALES fgéﬁi : 1116050 porg poco brillante
ATEXTURA vallas 55 jos granos segiin la variedad presentan rigo
~ [DIAMETRO . Til5om R
DIMENCIONES DEL PRODU'CTO'-': “ILONGITUD _ vainas 5-10 cm con 4»'10'.s¢millas ST
INDICE DE TOLERANCIA_PRODUCIDO POR BANOS EN EL PROSUSTE—— i B
Aspecto a considerar—— 50 Kilo i I _
Contaminacion con productos guimicos . - ' D B O {
Tierray otras Jmpurezas L T B B 0 L = o
Darios mecanicos _' T __5(10%)
Daﬁogydefectos fisioldgicos . o 1 : 5 (10%)
Dafios causados por pafdgenos 0,6 (1%)
Darios causados por insectos 0.5 (1%)

) TIPOS DE DANQS(MECANICOS,’PLAGAS,’ ENFERMEDADES)
Polilla dal guisante {Laspeyresia nigricana ).

Se trata de una maripasa oscura Gue pone sus huevos en fas hojas det guisante en floracian, a parlir del mes de
junio,

A los pocos dias, las fdvenes orugas, penetran en las vainas y se comen el interior de {08 granos, tirando ios
residuos al exterior,

Al final de su desarrollo, estos gusanos miden alrededor de 13 mm de fongitud; su cuerpo es blanco amarillento con
la cabeza oscura.

Oidio del guisante (Erysiphe pofigoni D.G.).

Las plantas afecladas se cubren ¢on un polve blanguecino Que ocupa el haz de los foliclos y estipulas, e incluso un
atague muy fuerte invade ios tallos ¥ vainas; posteriormente aparecen sobre el polvo blanquecina unos puntos de

RIZH Alcaldia Mayar de Bogetd D.C
piilg Secretaria Distrital de Desarrcllo Econdmico
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FICHAS TECNICAS i {linea hortalizas
Nombre comin o valgar . [CALABAZA
Nombre cientifico . clcurbita pepo L
Composicion 'h_uti'lci_qha'l.porj_(:_a'd_a_1(_)_0.gfar_nos' :
Elemento o compuesio o Total 0] o
Hidralos de carbong . PR : : 5400 ;
Lipidos S - 020gf
Proleinas B 1130 0f :
Fibre TN
Coleslerp! Colnp 000 mg
Hierto Rt PR TR TR R Mrs s 0.40 moj -
Calcio e T R S A9 00 mg)
Tosiora R EEEEE R L

fuente: http:n'.fmvw.rlc_.fan;org.'bases}'a]imemofn_usqa.a'sp_.- SRR ! ko
Lt T oo U FUENTE SLOS AUTORES
i 2 DESCRIPGION = o
la calabaza es ol fruto en baya de la calabacern’y perienece g b familia de fas Cucurbitacens Esta famitia
comprende unas 850 cs;icaes de planlas, en su mayarta hecbaceas, irepadaras o fasleeras, gue producen frutos

grandes y protepidos por una cortera e, Algunas fruias como Ja sandia v el melén, junto con horalizas tan

comunes camo ¢l pepino o el calabaclp, perlenegen & psta mistaa familtia,

i 3 Calabaza bonatera_{de"c_q[w blanco, vérde o amarilia). Calabaza
. espaguetl {de calor amarilio), :Cafabaza _rqn_dfn_(vari_edac_i de piel naranja

VAR'EDA_DE.S_ : ¥ came Blanquacina). Calabaza bdnanafa de cidra o zapalla {de pulpa
T gelatinbsa e intenso coloramarilloy

{la corfeza puede ser anaranjada, amarilla, roja, -
verdosa, blanca, negra, morada o mezela de varios

CARACTERISTICAS SENSORIALES [colores, Su pulpa generaimente es de color
COLOR anaranjado o amarifio, .
. tson figaramente insipidas aungue con un foque .-
SABOR dulce v afrutado -

esférica, achatada, ovalada g alargads en farma de -
DIMENCIONES DEL PRODUCTO FORMA hotella. Presentan el £ntormo acostiliado, i 5
~ muy variable. Su lamano generalmente oscita entre

- .. [TAMARO . llos 25y 40 cenlimelros de didmetrg, - C

I INDICE DE TOLERANdEA PROBUCIDO POR DANDS EN EL PRODUCTO ™

Aspecto a considerar ) 50 Kl
Cenlaminacién con productos quimicos o 0
Tietra y otras impurezas 0
Dafios mecanicos R 5 {10%)
Daflos y defectos fisiglégicas o 5 (10%)
Dafios causados por paldgenos : N 0,5 (1%)
Dafios causados por insectos R T 0,5 (1%)

.CO_M_O_ELE_GIRLA_. ) ST T S
es preferible elegir aguelia que gresente un tamafio mediang, ya gue las mas grandes tienen a carne mds amarga, La
calabaza ha de estar Herma pere firme y bien desarrollada, Las mds tlernas sen aqueilas que tienan |z plel brillante, muy -
suave ¥ no excesivamenta dura, Sin embarge, si la calabaza es muy pesada, sin brifio.y de _piei_du_r_a L] ésper_a_, conviene

rechazarla, Este es yn $igne de gue su caene estd seca,

DESCRIPGION DE DANDS {(MECANICOS, PLAGAS y ENFERMEDADES)
S " Fisiopatias
Datio por frio (chilling injury). se presenta si lag calabazas y 10§ zapallos se aimacenan a :
temperaturas inferiores g 10-12,5°C (50-55°F), Los sintomas de esta fislapatfa son depresiones
en la superficie y alta incldencia de pudricicnes una vez que fa fruta es removida del almacén. 7
almacenamiento de la fruta por [ mes a 59C (41°F) es suficiente para causar sintomas de dafio
por frio. Dependiendg del cuitivar, el almacenamiento por algunos meses a 10°C (50°F} puede

Enfermedades
Higunivs nunyus estan dhULidtius Lo PUUF IO ey ULl alneg e dalildi el Idfinel g ueg ld_h LdldudLay Yoy

zapallos, Fusarium, Pythium , antracnosis-anthracnose (Colletotrichum) y la roya del tallo gomoso
qummy stem blight o pudricién negra-black ret( Mycosphaerella } son hongos comunes. La :
pudricion por Alternaria se desarrolla en zapallos dafiados por frin. Las frutas que se cosechan
sobremaduras (después de 2 semanas del punto dptimo de cosecha) tienden a presentar mas
budriciones en el almacenamiento, . - : ST
alaboradas por Adolfo Rafael Parada hernandex y Jorge Eduardo Montoya Figuerado

Alcaldia Mayor de Bogotd D.C,
5 fo Diswrital de T ilo Econdmico
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FICHAS TECNICAS o “ o linea hortalizas -

Nombre comiin o vulgar 7000
: " Brassica.bleracea| |

Nombre cientifico

Composicion nutricion'al

or cada 100 gramos

Elemento o compuesto i “Total |

Energia {kealy : S0
Agua % g '.§8,9
Proteinas (g} e
Grasas % AR
Fibra % I RN [ IR
Carbohidratos % ST & p fuente los aulores _ R
Calcio (mg) SRR (|| e DESCR!PCEON SR 7 i
Vitamina C (mg) : SRR 11T IR X . e A A
Fésforo (mg) i SRR & 7 I Puede Ilegar auna altura de 70cms, Las hofas son
Hierro (mg) - R -i.l S grandes, :estrechas, erguidas, dentadas. Verdes OSCUras,

L & . B ST  eerosas, con. entrenudos cartos gue dan forma de roseta -
Vitamina A Equiv. totales . RS "."‘"'a()_ i) 2 la planta, El'balla no presenta ramilicaciones a5 Gnlco y
Cenizas % T R ~sticylento,’'La rafz es plvotante con raices secundarias |

oroh ag, Lsuperficiales. La formacién floral son infierescencias,
fuente: Pitp: ffwww.flc. fao rg bases.’allmento/busca p pedlcelos Iargus €on yemas florales verdes que forman
: una pella, Lus frutns son slllcuas

VARIEDADES -0 ADMIRAL COASTER GREENDUKE CORVET, SHOGUM MAR:SA
CARACTERISTICAS SENSORIALES | . Color 06 T3 parc. verde oaro
T COLOR Ccior de Ia hOJa verde oscuro, verde claro Y-

RIMENCIONES DEL PRODUCTO i_lAMETRo . |12 20 em - s SR |

ENDECE DE TOLERANCFA PRODUCIDO POR DANDS ENEL PRODUCTO S ]
Aspecto a considerar R RR 50 Kllo--‘_' s
Contaminacién con productos quirmcos B RS, R R
Tierray ofras impurezas IR R R
Dafios mecanicos : o ' 5 (10%)
Darios y defectos fisicldgicos S ) 5 (10%)
Dafios causados por patégenos L _ ] 0.5 (1%)
Dafos causados por insectos _ .. .. D5 (1%)

TIPOS DE DANOS{MECANICOS, PLAGAS ENFERMEDADES)

Minador de hejas {Liriomyza trifolii Burg.)Los dafios. las pmn‘uce dlptems mlnadores de color amanlro y :
negro. Se trata de vna plaga muy polifaga y peligrosa. ’ :

Labran galerias en las hojas, dentro de las cuales hacen Ia muda Iarvana y Ia mnfosm T
Los frulos y los tallos no se ven afectados.

Control: Trater cuando se observen los primeros smiomas con Dlazmon Fosalone Tﬂclcrfon (] mezclas de

H DESCRIPCION DE DANOS (MECANICOS, P_LA_G_J_\_S , ENFERMED_A.DE__S)
Alternaria (Alternaria brassicae {Berk.) Bolle.} ’

Los primeros sinlomas se pueden observar al nacer los coliledones y en la pancldn de las primeras ho;as Se forman unas
manchas negras de un centimetro de didmetre, con anilios concénticos mas fuere de c.ulor
Conirol.

prevenhvos con alguno de los preductas mgu:anles Oxicloruro de cobra, Manuoneb

-Cada 7-1¢ dias dar ratamientos
Propineb. .

-Una vez que aparece [a erdermedad se lralara con Cladtalonil 5%,
20 kgfha,

presemado camo palvo para espnlvoren a una dosls de

Alcaldia Mayor ds Bogotd D,.C,
[ Secretaria Disteital de Deswrrollo Econdmice
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FICHAS TECNICAS {linea horlalizas | \
Nombre eonnin o vulgar CEBOLLA CABEZONA_

MNombre cientifico Altium cepa L.

Composicion nutricional por cada 100_gialhb§_'_

Elemento o compuesto o Tolat B
Agua % 1 agg o
Proteinas GR Y RO
Fibra GR ) 1.2
Calorias keal 33
Grasas %o 0.1
Carbohidratos % 6.9
Cenizas mg 85
Calcio_mg . ) ] 35 R T PR
1 Fésforo mg R O 31 .o fuentelos aulores -
Hierro mg = 0.5 : S RN
Vitamina C_mg : 10 . e DESCRIPCION. e

fuente: http:.f.‘www,rlc.fao.orglbases.fal mento/busca.asp

Rafz fibrosa, poco profundas y.sln ramificaclones, Tallo,

‘[esta dividido en dos, el superior aereo y el inferior que

~§forma.et bulbo tunicado,

Criclla roja Early, Texas Crlolla banca, San Juaqu:n Ocaflera Premlea‘,

VARIEDADES Barleia. Maravilta de Pompel

. C'C;LOi.R verde y la pulpa ligeramente rosada
CARAQTERIST!CAS SENSORIALES AROMA - = CARACTERISTICO .
TEXTURA ) FIRME Y SIN SENALES DE AEIU\NDAMIENTO
DIMENCIONES DEL PRODUGTO [DIAMETRO L |_4»? cm

INDICE DE TOLERANCHA PRODUCIDO POR DANOS EN EL PRODUCTO

Aspecto a considerar Lo B 50 Kilo .
Contaminacién con productos quimicos R
Tierra y otras_impurezas Y o 0
Dafios mecanicos T "5 {10%)
Danos y defectos fisiolégicos ' - 5 {10%}
Danos causados por patdgenos . .05 (1%)
Dafios causados por insectos B 0,5 (1%)

TiPOS DE DANOS(MECANICOS PLAGAS ENFERMEDADES)

ESCARABAJQ DE LA CEBOLLA (Lylyoderys merdigera)

Descripcidn .
t.as tarvas son de color amarillo; kos aduitos son coleép:eros de unos 7 mm da Iongitud de color rojo clnabrio -
Daiios

Producen dafios fos escarabajos adultos perforando las hojas. Las larvas recortan bandas paralelas alos nervms de
tas hojas, - - - - -
PODREDUMBRE BLANCA {Sclerotiunt cepivortim )

Caracteristicas

Fieltro blance algedonosas, que ostenla a veces pequeios escierocics en Ja superficie.de los bulbes. Los alaques se siluan &n
el momenle en que brolan las plantas o bien al aproximarse la recoleccidn. Las hojas Ilagan a presentar un color amanlio
llegandoe a marir posteriormenta,

Métodos de control

Medidas coflurales. Retaciones largas y evilar la planlamén en terranos demasmdu humedos [} que conlengan eshércol poco :

descompuesto.

o Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Montoya Figuaredo

* 7,
t Alcnldm Mayor de Bogotd D.C.
ia Distrital de D llo Econdmi




Plan Maestro de Abastecimiento y Séguridad Doe:
Alimentaria :

Aspeclo a considerar T L L 50 Kffo

Contaminacion con productos guimicos ’ - [3)
Tierra y alras impurezas o 3]
Dafos mecénicos " 1 5 (10%)
Dadios y defeclos fisiologicos S : 5 {10%)
Dafios causados par patdgenos =~ J i 0.5 {1%)
Darias causados por insectos 0.5 (1%)

. COMO ELEGIRLA

Cuzndo se compran calabacines deben seguirse diferentes criterias ga calidad, Se elegirdn aquetlas efemplares que sean
firmes al tacto, compactos, pequefics o mediznos, sin manchas en la plel y pesadas an relacidn con su tamaiio. L
Es aconscjable rechazar calabacings grandes porque suelen tener demasladas pepitas y una ¢arne menos tlara. A
ta Imensldad del verde que presente su pigl no influye e {3 calidas de {n pleza, ya que éste depande de la varfedad a la

que pertenezca et calabacin,

ENFERMEDADES

Plateado: el imbo de las hojas adqulere un aspecto plateado, Los frutas cuajados se quedan
pequeltas y de un color verde clara y un aspecto plateado. Existe una estrecha relacién entre este
deserden y el atague de fa mosca blanca Bermisia tabaci, €omna consecuencia de la existencia de
un facter toxlcogénico asociade con la alimentacién de las ninfas de dicho insecto.
-Frutos "chupados™: son frutes que no se desarrollan uniformemente y se guedan “chupados”
generaimente por la extrernidad apical. Se producen por: camblos bruscos da ternperatuea v
humedad amblental, falta de agua en el suelo, estrds hidrico o tratamientes Rtosanitarios.
LAGAS

flana 1upa | EouaniycHuh UiLiean (RULIY LALHRLIAA TR RAISTUOAWREj; 1. U CETE T
{Ugarov & MNikolskl) (ACARINA: TEFRANYCHIDAE) v T. ludeni {Tacher) (ACARINA:
TETRANYCHIDAE)) - T Tins

La primera especie citada es la més comin en fos cultivos horticolas protegides, pero ta blolegia,
‘|ecalogla y dafics causades sen similares, ‘por I que 5& abordan Jas tres especies de manera %
conjunta. . ’

Se desarrolla en el envés de las hojas causando decolpraciones, punteaduras 0 manchas
amarillentas que pueden apreciarse en el haz como primeras sintomas. RS

Con mayores poblaciones se produce desecaciin o Inctuso de follacidn, Los ataques mas graves
s& producen en los primeros estados fencldgices. Las temperaturas elevadas y la escasa o

humedad relativa favorecen el desarrollo de la plaga.

elsboredas por Adolfo Refaet Parada hernandez y Jorge Eduardo Monteya Figueredo

Aleatilin Maver de Sagotd D.C.
Kovnetiiri Pistiitad de Decomltn eansmico

Version:
Esnision:
Pagina | de | -
[FithAS TECNICAS Tinea honaimas
\
Nomhre comin o vulgar CALABACIN
Nombre cientificy courgelie growing
Compasicion nulricionat por cada 100 gramos
Elemento o compuesto ] total
Energia :
Hidrales de catbona
Lipidas
Protelnas
Fiba
Colesterof
Hiemo
Calero :
Féstara » - s
fuenie: hilp:/Avww.ric fao.orgibasesfalimentofbusca.asp  |[FUENTE : LOS AUTORES .-
_DESCRIPCION G :

Ei calabacin es una harializa que pertenece a I familia de fns Cucurbiliceas. Esta familia comprende unas 850
especies de plantas, en su mayarin herbaceas, trepadoras o rastrerns, que produces frutos peandes y protegidos por
una corteza firme. Frutas tafes como la sandia y ¢l medon pertenecen a esta misma familia, junlo con hortatizas tan

-conmunes como el pepino o facalabaza - + L
+{Calabacin tiho oscurp: su color es verde 0.nagro ¥ u ferma cillngrica, -
Incluye diferentes clases da calabaciny sofia y samara, o0
. 18ofia:de color verde medio. . . :
. [ Samarade color negro brillante. S g .
VARIEDADES Catabacin lipo claroilos frufos son de color ges o gAs verdoso, Denwo. |
de esta vanedad también existen distintos tipos: . -
Gnsan; variedad de calabacin verde claro con puntos grises, - -
Claniz.variedad de color vrde muy claro, - .. - .
& color.de su piel es vanable. Paede ser amarnila,
10 7 peerde clara, pscura o incluse nagra. Algunas
CARACTERISTICAS SENSCRIALES . variedades presenlan puntos grises. Su came
: COLOR ' [stempre es blanca. - R
SABOR . - - 1algo amarqe, aunqua can un ligera togila duice,
TFORMA atargada, aunque tarblén pued; T esfiérl .
ST fsu tamaio idesl es de catorce a veint gentlmatros,
PIMENCIONES .D.E_L "R."_D‘.’CT-‘-’_- sfr it pero pueda alcanzar los cuarenta, Su ronda-los 200
TAMARQ |y 300 gramos. - S :

1 TNOICE DE TOLERANGIA_PRODUCIDO POR DANGS EN EL PRODUCTO - . I




P.ie}n Maestro de.AbaStécimienidzy Segurldad Doc: -

 Alimentaria. .

Vérsion:

| Emisién: 0

L ' _l.._iPa_g_,n}a 1 __'de-_: ! o4

FICHAS TECNICAS linea hortalizas ™| S ST L s
Nombre comsn o valgar Q_EBOLLA JUNCA, cebolla.targa, ceballin

Nombre cientifico o {Allum fistulosom L

Composicion nutricional pp'l_': cada 1009ramos

Elemento o compuesto .. |- < Total
Agua N RV
Proteinas e T g R
Fibra 330
Calorfas 31 .
Grasas L0300
Carbohidratos . 56
Cenizas | . 06
Acidas organicos - ] T 02
fuente: htip:llwww.rIc.fao,orglbaseslafimento!busca.asp

" fuenite log autgres S
. DESCRIPCION - "~

]El drgano de consurmo esta fompuesto.por el pequefio
~{tallo que.eg recublerto por las partes _é_nvalnadas de las
hojas y que conforman un falso tallo blance, similar al del

Jpuerre,

VARIEDADES _. Cebollajunca

.

Blanco en el tallo y en su parte superior coloracion
COLOR verdosa o

AROMA caracteristico

TEXTURA fobrosa

CARACTERISTICAS SENSORIALES

TORMETRO T35 G

DIMENCIONES DEL PRODUCTO LONGITUD 11520 om ( dESpu_ntada)_

INDICE DE TOLERANCIA PROBUCIDD POR DANOS EN EL PROPUSTS o |

Aspecto a considerar R ' 50 Kilo T
Contaminacion con productos quimicas - : Qe
Presencia de tallos macho B

Dafios mecanicos B (10%))
Darios y defectos fisiologicos S 5(10%) -

Dafios causados por patégenos, | .. . 4o 05 0A%)
Dafios causados por insectos - - R 0,5(1%)

TIPOS DE DANOS(MECAN[CO’S,PLAGAS, ENFERMEDADES) " ERETE RO
& principal entermedad 1oliar que se presema &s Allerharnia pori (e_s!)c;_f.,_;y.esporadncamen_te 1a pudricioh rosada
de la ralz, causada por el nematodo Diytilenchus dipsaci. -~ om0 T o

por Adolfo Rafael Parada hernandez y Jorge Eduardo Mbntoya Figueredo

m? Alcaldia Mayor de Rogotd D,C.

$CiE] Secretaria Distrital de Desarrollo Econdinico
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Plan Maestxo de Abastccumcnto Y Segm 1dad

‘Alimentaria Versidn:

; “Emisiop;
: Pagmna |

i

fFICHAS TECNICAS T [inea tortalizas | . )
Nambre conin o vulgar ESPINACA ]

Nombre cientifico - .| Spinacia O.leracea

E(.:om;:lc:ﬁsk:tc:a T

ulricional pcr cada 1_0 'gramos

Elemento (] compuesto
TR Agua el
Proteinas %, w0
arbohidratos %
-Fibra %
Crasas %h il
i Calelomg il
"Fésforo myg
i Hierro mg -
s Mitamina AU
cido as'cérbic'o-mg 1FUENTE L0S AUTORES
riGalorias keal ! 3 S DESCRIPCION

fuente hltp fhvniny, ric !ao org.'basas!al:menlofb’usca.:_asp Enina primera fase forma yina raseta de hajas de

‘|duracion veriabie seqin condiciones climdticas y

B pnsterlormente emite 2l talle. De las axllas de [as bojas °
—4directamente del cuglle surgen tallitos laterales gue dan

: lugar ] rarruncacmnes secundarias, en las que uueden

B desarrollarse flores 2 .

En (‘otnmhna exlslen algunas vanedadas e hibridos como son Bolero

\.’.AR'[EDAQE.S. - Saporo, Manulsubu, Virellay, Sporter. eaire otras,

TR PR PRSP RIS SR 'verd'ot;scurobrillanle”
o JCOLOR o
CARACTERISTICAS SENSORIALES ~Famis g P
TEXTURA firme y fiso
[.ONGITUD Fi5-d0cm ]
ESPESOR {0.2-03cm 1
Alculdia Mayor de Bogota 0.C.
Di!lmﬂlﬂ:f" flo E
I INGICE BE TOLERANCIA PRODUCIDO I‘-‘OR DANOS EN EL PRODUCTO T ]
Aspectoaconsiderar s SR : . _50 K.l!o
Contaminacion con productos quimmos e ] R
Tieirra y_olras impurezas: = e T TR |
Dafos mecanicos .. .. ool e e G (10%)
Dafigs y defectos ﬁsmléglcos - 5 _ 5 {10%) - . -
Dafos causados por. paiégenos S _ B 0,5 {1%) L
Daﬁos causados por msec%os S 08 (%) S

T|POS DE DANOS{MECAMCOS PLAGAS ENFERMEDADES)
Nematodo de Ja remoiacha {Heterodera schachtii Smith)
Se observan nudesidades gue llevan consigo el marchitamiento de las planlas.
Pegomla o mosca de la remelacha {Pegomya betae Curtls) :
Los adullos lienen la cabeza grisicea con una raya foja en la patie !ronlal fos ajos son rosados y las patas | -
amarilas. Las larvas miden aproximadamente 6-7 mm de fongilud. Los dafios son producidos por las karvas, pues
parforan la epidermis y penetran en al interior de fos tejidos del kmbo, {ormando galerias que, cuando se unen .
varfas, forman manchas de aspeclo plateado,, blandas al faglo y coler pardusco, llegando a ocupar gran parts da
la hoja
Tienen tres generaciones 2l afo. Las ho;as de Bspmaca o pueden soporlar alaques muy graves pues p?erden an
sagmda Sit valor mmermal
’ DESCRIPCION DE DANDS (MECANECOS PLAGAS ENFERMEDADES)
Mildiu deé la esplnaca (Peronospora s.p:maceae Lauh B, farinosa y P.efusa (Gw} Tul)

En of haz aparecen manchas de cenlomo.indefinido, con un color verds pahdo que mAs larde pasa a amatiio. En el envés
astas manchas se cubren con un abundante afielirado gris violdceo, Se produce con alias humnadedes relativas.

Pyihium baryanum Hesse

El follaje se marchita y s vue?ve dorélico La raiz principal se encuamra necrosada dasde su exlremldﬂd has1a unps, 8«10
mm del cugllo. - -
elaboradas por Adoffo Rafael Parada hemandez y Jorge Eduzrde Mnnloya Figuerado
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JABON LiQUIDO PARA MANOS Y CUERPO
DEL ASED - 01-0ct-18
Pagina 1 de 3
1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y COMPANIA @m:] Fabricado POF!CONSTELAOON INDUSTRIAL
N ®

DEL ASEO S.AS
Carrera 59 No. 5A - 77/85 Bogota, Colombia
PBX: (1) 4069777 - 3132526836

JABON LIQUIDO PARA MANOS Y CUERPO

Producto de alta viscosidad, elaborado con una mezcla de agentes tensoactivos aniénicos y no idnicos, agentes
suavizantes y estabilizantes en solucidn acuosa que permiten una limpieza profunda. Producto Biodegradable.

Numero de emergencia de la empresa: 4069777, L-V 7am-5pm, S 7am-12m
Bomberos Bogota: 119, 24 horas.

Emergencias quimicas y toxicoldgicas.

Cisproquim (Bogota): 2 886012, asistencia gratuita 24 horas.

Cisproquim (Fuera de Bogota): 01 8000 916012, asistencia gratuita 24 horas.

UN NA

2. IDENTIFICACION DE PELIGROS

- Contacto con los ojos: moderadamente irritante para los ojos.
- Contacto con la piel: no debe generar ningun efecto adverso.
- Inhalacién: no genera vapores, ni olores que sean nocivos.

- Ingestion: ligeramente nocivo si se ingiere.

3. COMPOSICION E INFORMACION SOBRE LOS COMPONENTES PELIGROSOS

water, sodium lauryl sulfate, carboxymethyl hydroxyethylcellulose, glycerin, dmdm hydantoin, citric acid,
dodecylbenzene sulfonic acid, sodium hidroxide y parfum. Y puede contener Cl. 42090, Cl. 19140, Cl. 16255, Cl. 42090-
19140, Cl. 16255-42090, Cl. 16255-19140.

CAS COMPONENTES PELIGROSOS Cantidad % (< =)
68155-07-7 Amides, C8-18 (even numbered) and C18-unsatd., N,N- 1
bis(hydroxyethyl)

4. PRIMEROS AUXILIOS

- Contacto con la piel: No genera medidas de primeros auxilios, pero se recomienda enjuagar bien después de su uso para que no
queden residuos de tenso activos que puedan generar resequedad posterior en la piel.

- Contacto con los ojos: Lavar con abundante agua, pero sin presion para no generar una irritacion mayor por el golpe del agua. Si la
irritacion persiste acudir al medico.

- Inhalacion: No genera medidas, porque no desprende vapores nocivos.

- Ingestion: En caso de pequefias cantidades, enjuagar la boca con agua, si estd consciente y consultar al médico. En caso de grandes
cantidades acudir al

médico y presentar este documento o comentar el uso del producto.

5. MEDIDAS DE LUCHA CONTRANTRA INCENDIOS

- Medios de extincidén apropiados: El adecuado para el fuego circundante.

- Peligros de incendio o explosidn: Producto base agua, no combustible, no presenta riesgo de inestabilidad quimica que pueda
generar una explosion.

- Equipo de proteccion contra incendio: No aplica.

6. MEDIDAS A TOMAR EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Recoger la mayor cantidad posible y enjuagar con agua o recoger con material absorbente. Tener precaucién actuar con cuidado
porque el piso queda muy liso por ser un jabdn.

7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

- Manipulacién: No requiere medidas especiales de manipulacidon. Después de su uso dejar los envases tapados y evitar
retornar producto al envase porque se
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puede generar contaminacién que genere la degradacion del producto.
- Almacenamiento: la luz deteriora los colores, por lo tanto almacenar en lugar fresco, protegido de la luz directa del
sol.

8. CONTROLES DE EXPOSICION - EQUIPO DE PROTECCION PERSONAL

- Proteccidn para los ojos: Por el uso del producto no requiere proteccion especial, pero se recomienda evitar el contacto con los
0jos.

- Proteccion respiratoria: No requiere

- Proteccién de la piel: No requiere

- Medidas de higiene: No requiere

9. PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Parametro Metodo Min Max Especificacion Cualitativa
Densidad (pic) Picnometro (gr/cm3) 1 1,014
Ph (directo 20°C) pHmetro (1-14) 6 7
Viscosidad (3X12 c Vis/metro Brookfield 6500 7500
Color Incoloro
Olor Inodoro

10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD

- Estabilidad quimica: no genera inestabilidad, que produzca algun riesgo.
- Incompatibilidad con otros materiales: con agentes oxidantes.

- Productos peligrosos de descomposicién por combustion: no aplica.

- Polimerizacion peligrosa: no ocurrira.

11. INFORMACION TOXICOLOGICA:
Por el uso y la aplicacién del producto no se cuenta con un estudio o datos de toxicidad del producto.
12. INFORMACION ECOLOGICA:

De acuerdo al uso y aplicacién del producto no debe generar dafio al medio ambiente ya que no genera residuos
liguidos que lleguen a las aguas residuales y

adicionalmente la toxicidad de las fragancias es baja. De acuerdo con analisis de biodegradabilidad realizado por un
laboratorio externo, este presenta una biodegradabilidad del 72%.

13. ELIMINACION DE RESIDUOS:

En lo posible realizar tratamiento a los residuos para disminuir carga organica aunque, la biodegradabilidad del
producto es muy alta. Seguir las regulaciones
locales.

14. INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE:  Numero de las naciones unidad UN: NA

No requiere identificacion especial para su transporte ni cuenta con restriccion alguna.

15. INFORMACION REGULATORIA:

Este producto ha sido empacado siguiendo las normas de fabricacion de productos quimicos para aseo a las que se
refiere el decreto 1545 y resolucién 3113 del 1998 del ministerio de salud. Invima: certificado de capacidad de
produccién. Decisién 721 de la Comision de la Comunidad Andina. Tiene Notificacién Sanitaria Obligatoria.

SISTEMA GLOBALMENTE ARMONIZADO
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Codigo Peligro

16. INFORMACION ADICIONAL:

Las hojas de datos de seguridad deben ser manejadas por personal técnico entrenado en salud ocupacional, quien a su
vez deberd impartir educacion a los trabajadores. La informacién suministrada en esta hoja de seguridad de materiales
es una guia para el manejo del producto, sin embargo CONSTELACION INDUSTRIAL DEL ASEO S.A.S., no se hace
responsable del efecto de un uso diferente al recomendado en la etiqueta o este documento.



Céd; DAF/ADM-MTO-F0-087

HOJA DE VIDA DE EQUIPOS
Fecha: 14/02/2019

FUNDACION
TERD LEVAND

Versidn: 02

IDENTIFICACION Y ESPECIFICACIONES DE EQUIPO

Nombre del Equipo o Maquinaria: TALLIMETRO SECA Nutricién

Codigo:

Responsable def Equipo: Hernan Arenas — (Nutricién)

Marca, referencia y modelo:

Serie y lote:

1P, Mascara, DNS:

Procesador: Disco duro:
ot toristicas: Memoria: Monitor:
ras caracteristicas. Teciado: Farfantes:
Camara: Qfras:

Licencias No.:

Fecha de puesta en funcionamienta:

Cuenta con Manual: SI1 | NO | X

Proveedor:
CONTROL DE ACTIVIDADES
I: Inspeccién, M: Mantenimiento. ;

FECHA | | M Observaciones Responsable
2020-06-17 X | Certificado No. 1C-SH20-5980 | SERVIHOY
2021-06-23 X | Certificado No. IC-SH21-8394 SERVIHOY
2011-06-71| | % | Cevhifreado No.lC SHZ1-49957

: 1
Angélica Barrera David Paez Comité de Gestion Documental.
Clat e d o Thae T avrioemd m THaas. Asvmrnlads Naw.




Cod: DAF/ADM-MTO-FO-087

Fecha: 14/02/2019

Version: 02

HOJA DE VIDA DE EQUIPOS

IDENTIFICACION Y ESPECIFICACIONES DE EQUIPO

Nombre del Equipo o Maquinaria:

TALLIMETRO SECA

Codigo.

Responsable del Equipo:

Qlga Quintero — (Jardin)

Marca, referencia y modelo:

Serie y lote:

1P Mascara, DNS:

Procesador: Disco duro:
e Memoria: Monitor:
Oftras caracterfsticas: Teclado: Parlantes:
Céamara: Oftras:

Licencias No.:

Fecha de puesta en funcionamignta:

Cuenta con Manual: 1| _|[NO | X

Froveedor:

CONTROL DE ACTIVIDADES

I: Inspeccidon, M: Mantenimiento.

FECHA M Observaciones Responsable
2020-06-17 X : Certificado No. IC-SH20-5981 SERVIHOY
2021-06-23 X | Certificado No. IC-SH21-8395 SERVIHOY
7027-08-11 * Coetifiads No. 1(-5H27-48aze SERVIHOY

Angélica Barrera
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I IGACIONES
» Una Solucién Profesional

CONSTANCIA DE SERVICIO DE SANIDAD AMBIENTAL
INFORMACION AL CLIENTE

CLIENTE : FUNDACION JORGE OTERO DE NIT : 860.006.705-1 DIRECCION : CARRERA 90 # 147C - 32
FRANCISCO Y MARIA LIEVANO DE OTERO
CONTACTO : YULY VELASCO RODRIGUEZ TEL : 6815189 CIUDAD . BOGOTA

EFICAX FUMIGACIONES S.A.S. CON NIT: 900.991.769-0 HACE CONSTAR QUE:

Desarroll6é un servicio de: limpieza y desinfeccion de: 1 tanque aéeo de agua potable de 78Mts®, para el almacenamiento de agua potable.
Actividad desarrollada de acuerdo a los protocolos establecidos para el servicio, utilizando los siguientes productos en el proceso.

DESINFECTACTE: HIPOCLORITO DE SODIO AL 5% 2 mI*/ILT 200 ppm

CONCEPTO SANITARIO FAVORABLE PARA EFICAX FUMIGACIONES S.A.S. EMPRESA APLICADORA SEGUN SECRETARIA DE
SALUD DE BOGOTA DIRECCION DE SALUD PUBLICA, ACTA DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL HIGIENICO SANITARIA
LINEA DE INDUSTRIA Y AMBIENTE No. 003146, SEGUN FUNCIONARIOS DEL HOSPITAL DE BOSA, LYDA MARGARITA BARRERA Y
GIOVANNY TORRES. ENCARGADOS.

Fecha del servicio |07 de Septiembre del 2022 Hora : 07:00 am.
Técnico del servicio |Mauricio Bolafios

— ]

FIRMA owv%m_ﬂ‘m\ﬁoz_o R A <O FIRMA DE ACEPTACION DEL SERVICIO REALIZADO

www.eficaxfumigaciones.com
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MIGACIONES

« Una Solucion Profesional «
CLIENTE :  FUNDACION JORGE OTERO DE NIT : 860.006.705-1 DIRECCION : CARRERA 90 # 147C - 32
FRANCISCO Y MARIA LIEVANO DE OTERO
CONTACTO : YULY VELASCO RODRIGUEZ TEL : 6815189 FECHA : 07/09/2022
TANGUE TS I VIR l At SRR I
wmoo_sngo_ozmm L O Mizo 2023 o© onles  de Ty ceso< SO

DESINFECTANTE :

HIPOCLORITO DE SODIO AL 5% 2ML*LT HO

PLASTICO CONCRETO X ETERNIT

osservaciones e teoliza %Qcooru | desn {ecc b N ,Qﬁmﬂn an Palacis m.ri.!mﬂo.

Técnico Eficax fumigaciones S.A.S o Persona que recibe el servicio a satisfaccion
C.C. No. \Q N\NVWJD,D , C.C. No.

=

www.eficaxfumigaciones.com
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INFORME TECNICO FUNDACION JORGE OTERO DE
FRANCISCO Y MARIA LIEVANO DE OTERO

LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL TANQUE DE ALMACENAMIENTO DE AGUA
POTABLE

Senores

FUNDACION JORGE OTERO DE FRANCISCO Y MARIA LIEVANO DE OTERO
Atn : YULLY VELASCO RODRIGUEZ

Ciudad.

EFICAX FUMIGACIONES S.A.S. en cumplimiento a la RESOLUCION 2190 de 1991
exigida por la Secretaria Distrital de Salud en cuanto al lavado y desinfeccidn periodica de
los tanques de almacenamiento de agua.

HACE CONSTAR QUE:

El dia 7 de Septiembre de 2022, se realiz6 el servicio de limpieza y desinfeccién de un (1)
tanque subterraneo para el almacenamiento de agua potable con capacidad de 78 mt®
que alimentan las instalaciones de la Fundaciéon, puntos fijos, aulas, cocina, bafos y
zonas comunes, por lo anterior presentamos el Informe técnico del proceso realizado asi:

INTRODUCCION

Los tanques de almacenamiento de agua potable son de gran importancia para asegurar
la distribucion continua del suministro del recurso hidrico a la comunidad en general, por
lo anterior es necesario mantenerlos en condiciones higiénicas optimas para evitar la
proliferacion de microorganismos y prevenir problemas de salud publica.

www. com
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POLITICA AMBIENTAL

Para EFICAX FUMIGACIONES es muy importante contribuir a la preservacion de los
recursos naturales por lo que generd una politica ambiental que va encaminada a la
concientizacion y reduccion de estos mismos y en busqueda de generar el menor impacto
ambiental al realizar cada uno de nuestros servicios y garantizar al cliente un trabajo
eficiente e idéneo con esta politica.

Por lo que al realizar este tipo de servicios solicitamos de la manera mas amable que los
tanques se encuentren vacios como minimo en un 80% y que el agua sea utilizada en sus
actividades diarias.

Se sugiere que se cierre el registro principal y se empiece a gastar el agua que se
encuentra en el tanque.

Disposiciones legales
CAPITULO Il

Del mantenimiento, lavado y desinfeccion De tanques de almacenamiento

Articulo 2°.- Los tanques de almacenamiento domiciliario deberan ser sometidos a lavado
y desinfeccidn minimo 2 veces al ano y en caso de detectar danos o infiltraciones se
realizara el lavado y desinfeccidn después de su reparacion.

Edificios, conjuntos habitacionales, fabricas de alimentos, hospitales, hoteles, colegios,
carceles y demas edificaciones que conglomeren individuos, deberan realizar el lavado y
desinfeccidén de los tanques de almacenamiento de aguas, colocando un aviso antes de
realizar la accion, a fin de que se tomen medidas necesarias ante el corte de agua por
lavado y desinfeccion de los tanques.

La Administracion de estos edificios reclamara formato para el control de lavado y
desinfeccion del tanque ante la Secretaria Distrital de Salud, y lo devolvera indicando la
fecha que se realizo el lavado y el desinfectante utilizado.

En los edificios donde exista tanque elevado y subterraneo, la circulacion del agua debe
ser permanente del tanque subterraneo al elevado, a fin de garantizar la renovacion
permanente del agua en los tanques de almacenamiento, de modo que se mantenga en el
agua el nivel de cloro residual.

www. com
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PROTOCOLO PARA LAVADO Y DESINFECCION DE TANQUES DE
ALMACENAMIENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Verifique los aspectos de la orden del servicio.

Seleccione los implementos y equipos de trabajo necesarios (mangueras,
extensiones, baldes, cepillos motobomba, toallas y elementos de proteccion
personal).

Seleccione el producto a utilizar (desinfectantes).

Dirijase al area de servicio.

Preséntese con el supervisor (cliente) o quien haga sus veces.

Verifique la ubicacion y el estado del tanque (debe estar vacio).

Imparta las instrucciones necesarias al personal presente en el area a tratar y
atienda sus dudas.

Ubique los avisos de precaucion necesarios en los ingresos principales del area.
Colbéquese todos los elementos de proteccidn personal.

Remoje las paredes del tanque que ya se encuentren secas.

Empiece la remocién de incrustaciones (algas, mohos, etc.) de las superficies
internas del tanque. Esta labor se realiza con cepillos especiales.

Terminada la remocién de incrustaciones, proceda a lavar las paredes internas
del tanque con hipoclorito al 13%.

Posteriormente, enjuague con abundante agua para remover los residuos del
detergente de las superficies internas del tanque.

Prepare una soluciéon microbicida (con amonio cuaternario, biguanidas, u otros
productos recomendados para este uso). Solo prepare la cantidad de solucidon
necesaria para el tratamiento, de acuerdo con las recomendaciones y su
experiencia.

Vierta la solucién en el tanque de un nebulizador eléctrico.

Realice una aplicacion homogénea de la soluciéon en todas las superficies
internas del tanque y déjela actuar durante 15 minutos.

Posteriormente, remueva los residuos de microbicida de las superficies internas
del tanque, con abundante agua (triple enjuagado).

Imparta instrucciones al supervisor de servicio para que abra el registro de
llenado de tanque.

Solicite la firma del comprobante de servicio y/o cobre el servicio.

Verifique, recoja y guarde los elementos, herramientas, equipos y retirese del
area.

Entregue al coordinador operativo el comprobante de servicio, los formatos de
registro y las recomendaciones.

Si las condiciones minimas de seguridad y clima no se cumplen o si el tanque no
esta vacio, cancele el servicio.
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HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD
HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%

Rotulo NFPA Rétulos UN

Fecha Revision: 21/03/2005

SECCION 1: PRODUCTO QUIMICO E IDENTIFICACION DE LA EMPRESA

Nombre del Producto: HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%

Sinénimos: Solucién de hipoclorito de sodio, Clorox, Blanqueador, Agua de Jabel.

Foérmula: NaOClI

Numero interno:

NUmero UN: 1791

Clase UN: 8 6.1

Compaiifa que desarroll6  Esta hoja de datos de seguridad es el producto de la recopilacion de informacion de

la Hoja de Seguridad: diferentes bases de datos desarrolladas por entidades internacionales relacionadas con el

tema. La alimentacion de la informacion fue realizada por el Consejo Colombiano de
Seguridad, Carrera 20 No. 39 - 62. Teléfono (571) 2886355. Fax: (571) 2884367. Bogota,
D.C. - Colombia.

Teléfonos de Emergencia:

SECCION 2: COMPOSICION E INFORMACION SOBRE INGREDIENTES

COMPONENTES
Componente \ CAS \ TWA STEL \ %
Agua 7732-18-5 N.R. (ACGIH 2004) N.R. (ACGIH 2004) 95
Hipoclorito de sodio 7681-52-9 N.R. (ACGIH 2004) N.R. (ACGIH 2004) 5
Uso: Desinfectante, plantas de procesamiento de comidas y tratamiento de efluentes

SECCION 3: IDENTIFICACION DE PELIGROS
VISION GENERAL SOBRE LAS EMERGENCIAS:

Perjudicial si es ingerido o inhalado. Causa irritacion a los ojos y al tracto respiratorio. Causa dafio substancial pero
temporal del ojo.

EFECTOS ADVERSOS POTENCIALES PARA LA SALUD:

Inhalacion: Irritacion de los ojos, la nariz y la garganta. Alta concentracion del vapor produce quemaduras,
edema pulmonar y de laringe, tos, disnea.

Ingestion: Quemaduras en la boca, nduseas, vomito. Puede llegar a producir colapso circulatorio, delirio,
coma y posible perforacion de eso6fago y estbmago.

Piel: Causa quemaduras dependiendo de la concentracion de la solucion.

Ojos: El contacto puede causar severa irritacion y dafio, especialmente a concentraciones mayores.

Efectos crénicos: Dermatitis, eczema, este producto es sensibilizador para muchas personas.

SECCION 4: PROCEDIMIENTOS DE PRIMEROS AUXILIOS

Inhalacion: Trasladar al aire fresco. Si no respira administrar respiracion artificial. Si respira con dificultad

suministrar oxigeno. Mantener la victima abrigada y en reposo.

HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%
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Ingestion: Lavar la boca con agua. Si esta consciente, suministrar abundante agua. No inducir el vomito.
Buscar atencion médica inmediatamente.

Piel: Retirar la ropa y calzado contaminados. Lavar la zona afectada con abundante agua y jabon,
minimo durante 15 minutos. Si la irritacion persiste repetir el lavado. Buscar atencion médica.

Ojos: Lavar con abundante agua, minimo durante 15 minutos. Levantar y separar los parpados para
asegurar la remocion del quimico. Si la irritacion persiste repetir el lavado. Buscar atencion
médica.

Nota para los médicos: Después de proporcionar los primeros auxilios, es indispensable la comunicacion directa con
un médico especialista en toxicologia, que brinde informacién para el manejo médico de la
persona afectada, con base en su estado, los sintomas existentes y las caracteristicas de la
sustancia quimica con la cual se tuvo contacto.

SECCION 5: MEDIDAS EN CASO DE INCENDIO

Punto de inflamacion (°C): N.A.

Temperatura de autoignicion (°C): N.A.

Limites de inflamabilidad (%V/V): N.A.
Peligros de incendio y/o explosidn:

No es inflamable, pero se puede descomponer con el calor, al contacto con material férrico o la luz
solar.

Medios de extincioén:

Utilizar cualquier medio apropiado para extinguir fuego de los alrededores. Utilice agua en forma de
rocio para enfriar los envases expuestos al incendio, para diluir el liquido y para controlar el vapor.

Productos de la combustion:
Cloro gaseoso el cual es altamente oxidante y oxigeno.

Precauciones para evitar incendio y/o explosién:

Retirar el material incompatible de los alrededores. Evitar fuentes de calor. Conectar a tierra los
recipientes para evitar descargas electrostéticas.

Instrucciones para combatir el fuego:

Evacuar o aislar el area de peligro. Eliminar las fuentes de calor. Restringir el acceso a personas
innecesarias y sin la debida proteccion. Ubicarse a favor del viento. Usar equipo de proteccion
personal. Retirar los contenedores si no hay mayor riesgo. Utilizar proteccion respiratoria. Enfriar los
contenedores con agua en forma de rocio. Aléjarse del lugar.

SECCION 6: MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

Evacuar o aislar el area de peligro. Restringir el acceso a personas innecesarias y sin la debida proteccion. Ubicarse a
favor del viento. Usar equipo de proteccion personal. Ventilar el area. No permitir que caiga en fuentes de agua y
alcantarillas. Lavar el area del derrame con abundante agua controlando la generacién de calor. Trasladar el contenedor a
un lugar aireado y transferir a otro recipiente utilizando equipo de proteccion.

SECCION 7: MANEJO Y ALMACENAMIENTO

Manejo: Utilizar los elementos de proteccién personal asi sea muy corta la exposicién o la actividad que
realice con la sustancia; mantener estrictas normas de higiene. No fumar ni beber en el sitio de
trabajo. Usar las menores cantidades posibles. Conocer en donde esta el equipo para la atencion
de emergencias. Leer las instrucciones de la etiqueta antes de usar.

Almacenamiento: Lugares ventilados, frescos y secos. Lejos de fuentes de calor e ignicion. Separado de materiales
incompatibles. Rotular los recipientes adecuadamente. Protegidos de la luz solar y fuentes
térmicas, en envases de vidrio, polietileno o acero recubierto con caucho. Piso impermeable.
Conectar a tierra los recipientes para evitar descargas electrostéaticas. Los equipos eléctricos, de
iluminacion y ventilacion deben ser a prueba de explosiones.

SECCION 8: CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL

Controles de ingenieria: Ventilacion local para mantener la concentracion por debajo de los limites de
salud ocupacional, duchas y estaciones lavaojos.

EQUIPO DE PROTECCION PERSONAL

HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%
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Proteccion de los ojos y rostro: Utilice gafas protectoras contra productos quimicos y/o un protector de cara
completo donde el contacto sea posible.

Proteccion de piel: Usar ropa protectora impermeable, incluyendo botas, guantes, ropa de
laboratorio o delantal para evitar contacto con la piel.

Proteccion respiratoria: Si se excede el limite de exposicién, y no hay disponibilidad de controles de
ingenieria, se puede usar un respirador que cubra toda la cara, con cartucho
para gas acido sobrepasando, como maximo, 50 veces el limite de exposicion o
la maxima concentracién de uso especificada por la agencia reguladora
apropiada o por el fabricante del respirador, lo que sea inferior.

Proteccion en caso de emergencia: Equipo de respiracion autocontenido y ropa de proteccion total.

SECCION 9: PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

Apariencia, olor y estado fisico: Liguido de olor dulzaino desagradable y color verdoso palido.

Gravedad especifica (Agua=1): 1.07-1.14

Punto de ebullicion (°C): 40

Punto de fusién (°C): -6

Densidad relativa del vapor (Aire=1): N.R.

Presion de vapor (mm Hg): 17.5/20°C

Viscosidad (cp): N.R.

pH: 9-10

Solubilidad: El sélido se disuelve en agua fria; en agua caliente descompone.

SECCION 10: ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD

Estabilidad quimica: Se descompone lentamente en contacto con el aire. La exposicién a la luz solar acelera la
descomposicion.

Condiciones a evitar: Luz, calor, incompatibles.

Incompatibilidad con otros materiales: Fue,rte_mente oxidante. Reacciona con acidos, compuestos ferrosos y

organicos.

Productos de descomposicion peligrosos:  Emite vapores tdxicos de cloro cuando se calienta hasta la
descomposicién. Oxido de sodio a altas temperaturas.

Polimerizacién peligrosa: No ocurrira.

SECCION 11: INFORMACION TOXICOLOGICA

Altamente téxico. Los vapores provocan edema pulmonar y el liquido perforacion de esofago y estomago.

DL50 (oral - ratas): 8910 mg/kg

DL50 (oral - ratén): 5800 mg/kg

DL50 (dérmica - conejo): >10000 mg/kg

Irritacidn de los ojos: Una solucién al 0.52% causo irritaciones moderadas y severas, después de un dia.

Piel: Una solucion al 3.5% aplicada a la piel por 30-15 minutos causa severo dafio a. 0.5 ml de solucién pura fue corrosivo
al aplicarse a la piel.

Efectos reproductivos: Altas dosis en el agua de bebida causo un pequefio pero significante incremento en esperma
abnormal en ratones.

Mutagenicidad: El hipoclorito de sodio causa mutaciones en estudios de corto tiempo usando células de bacterias.

SECCION 12: INFORMACION ECOLOGICA

Perjudicial para la vida acuética. Evitar su entrada a corrientes de agua.
Toxicidad peces: LC50 = 5.9 ppm/96h/Fathead Minnow/agua fresca. DBO= Ninguna informacion.

SECCION 13: CONSIDERACIONES DE DISPOSICION

Diluir con abundante agua. No vierta altas concentraciones a fuentes de agua.

SECCION 14: INFORMACION SOBRE TRANSPORTE

Etiqueta blanca-negra de sustancia corrosiva. No transportar con sustancias explosivas, las que en contacto con agua
pueden desprender gases inflamables, sustancias comburentes, peréxidos organicos, materiales radiactivos ni alimentos.

HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%
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SECCION 15: INFORMACION REGLAMENTARIA
1. Ley 769/2002. Codigo Nacional de Transito Terrestre. Articulo 32: La carga de un vehiculo debe estar debidamente
empacada, rotulada, embalada y cubierta conforme a la normatividad técnica nacional.

2. Decreto 1609 del 31 de Julio de 2002, Por el cual se reglamenta el manejo y transporte terrestre automotor de
mercancias peligrosas por carretera.

3. Ministerio de Transporte. Resolucién niamero 3800 del 11 de diciembre de 1998. Por el cual se adopta el disefio y se
establecen los mecanismos de distribucion del formato Unico del manifiesto de carga.

4. Los residuos de esta sustancia estan considerados en: Ministerio de Salud. Resolucion 2309 de 1986, por la cual se
hace necesario dictar normas especiales complementarias para la cumplida ejecucion de las leyes que regulan los
residuos sélidos y concretamente lo referente a residuos especiales.

SECCION 16: OTRAS INFORMACIONES

La informacion relacionada con este producto puede no ser valida si éste es usado en combinacidn con otros materiales o
en otros procesos. Es responsabilidad del usuario la interpretacion y aplicacion de esta informacion para su uso particular.

Bibliografia
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PROCESO: PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES
PROCEDIMIENTO: IDENTIFICACION, ASIGNACION Y PRESTACION DEL SERVICIO SOCIAL ATENCION INTEGRAL A LA PRIMERA INFANCIA EN AMBITO INSTITUCIONAL

FORMATO: SEGUIMIENTO MENSUAL A LA ASISTENICIA

Cédigo: F-PS-CU-01

Versién: 0

Fecha: MEMO INT:38523-17/06/2015

Pagina: 1de 1
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COORDINADORA (OR) SUBDIRECTORA (OR) LOCAL
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ASTRID ELIANA CACERES CARDENAS
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CARGO

EQUIPO DE COBERTURAS Y
SEGUIMIENTO A METAS

SUBDIRECTORA PARA LA AINFANCIA

DIRECTORA TERRITORIAL
LIDERESA DEL PROCESO DE PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES




Nombre del Jardin Infantil:

Operador:

Cobertura programada:
Mes de reporte:

Fecha de reporte:

Matriculados:

Promedio de asistencia:
Porcentaje:

INSTRUCCIONES DE DILIGENCIAMIENTO
En este campo va el nombre del jardin tal y como aparece en el SIRBE
En este campo va el nombre del operador o asociacién que tiene la administracion del jardin infantil
Refleja la capacidad instalada en cupos: cuantos nifios-as se pueden atender o por cuantos cupos se firmé el contrato.
Escriba la fecha en que se diligencia el formato
Se debe describir el mes en el que se esta tomando la asistencia

Nifios y nifias que estan vinculados formalmente al servicio social de "Atencién integral a la primera infancia en Ambito Institucional”, los cuales estan registrados mediante el diligenciamineto de la ficha SIRBE
y el respectivo cargue de la informacion en el sistema de informacién misional (SIRBE) con estado: EN ATENCION o SUSPENDIDO.

Resultado que se obtiene al dividir la suma del total de la asistencia diaria sobre el nimero de dias en el mes que se presté el servicio.
Resultado que se obtiene al dividir el promedio de asistencia sobre la cobertura autorizada.



PROCESO DE INDUCCION

1. OBJETIVO:

Facilitar la adaptacion e integracion del nuevo colaborador a la Fundaciény a su
puesto de trabajo, mediante el suministro de informacion pertinente y
relacionada con las caracteristicas y dimensiones de su puesto de trabajo,
logrando que la Fundacién cuente con un equipo de trabajo de alto rendimiento,
formado en las competencias requeridas como lo dicta nuestro norte estratégico,
sentido de pertenencia que redundard en el cumplimiento de nuestro objeto
social. Adicionalmente, pretende:

a) Proporcionar al trabajador informacion referente al contexto general
donde ingresa, estructura, objeto social.

b) Dar a conocer a los nuevos trabajadores sobre sus derechos y deberes
dentro de la Fundacion.

c) Ofrecer al trabajador informacion sobre los beneficios sociales,
econdémicos, cronograma de actividades.

d) Proporcionar al trabajador las bases para una adaptacion con su grupo
de trabajo.

e) Orientar el trabajo especifico del trabajador.

f) Ubicarlo en su puesto de trabajo y en espacios estratégicos

g) Proporcionarle los articulos y suministros necesarios para el desempefio
de sus labores, asi como el procedimiento con que deben solicitarse
cuando se agoten.

h) Socializacibn de competencias corporativas y funcionales, asi como
objetivos estratégicos de la Fundacion y del cargo, funciones, misién,
vision, valores corporativos

i) Socializacién de las condiciones de trabajo, horarios de entrada y salida,
de almuerzos, cortes de pago de ndmina, procedimientos con
incapacidades y accidentes de trabajo, politica de SGSST, punto de
encuentro y otros, socializacion del RIT y del cédigo ético

2. ALCANCE

La Induccién y Reinduccion es una propuesta que esta orientada a ofrecer una
herramienta que permita a la Fundacion, lograr que sus trabajadores se adapten
y se identifiquen con ella, para mantener los elevados estandares de calidad de
servicios y para formar y conservar trabajadores eficientes, altamente



motivados, estimulados y capacitados.

1. DEFINICIONES:

e Induccidn: Proceso orientado a facilitar y fortalecer el proceso de adaptacion
del nuevo colaborador a la cultura organizacional de la Fundacién,
suministrandole la informacion suficiente y necesaria para el reconocimiento
de la mismay su ubicacion dentro de ella.

e Reinduccién: Reorientar al colaborador en la cultura organizacional de la
Fundacion en virtud de los cambios efectuados en el dltimo afio que influyan
en el desarrollo Institucional y por ende en la cultura de la misma. Este
procedimiento se implementa anualmente o antes si surgen cambios
significativos en la Fundacion.

e Puesto de Trabajo: Espacio que se ocupa en la Fundacion, desarrrollando
alguna actividad y/o oficio, funcion, por la que recibe un salario o sueldo.

e Induccién al Cargo: Corresponde al conocimiento y practica de las
actividades en su puesto de trabajo. Le permite al colaborador entender y
aplicar sus conocimientos y habilidades para el desarrollo propio de sus
actividades.

e Evaluacién de la Induccion: Actividad de seguimiento y resultado de las
actividades programadas para el proceso de induccion y entrenamiento al
cargo.

2. POLITICA DE INDUCCION

e Todo trabajador que ingrese a la Fundacion, realiza su proceso de induccién
general antes de iniciar las labores de su cargo.

e Todo proceso de induccion al cargo es responsabilidad del Jefe Inmediato.

e Todos los trabajadores deben recibir Reinduccion de manera anual.}

3. FLUJOGRAMA:



No.

ACTIVIDAD

RESPONSABLE

DESCRIPCION

Agenda de Entrenamiento

R: Talento Humano

Antes de ingresar un nuevo trabajador, el area de Talento
Humano coordina la Agenda de Entrenamiento (Formato
No. 4), con las areas responsables para llevar a cabo
proceso de Induccion General y Especifico el cual consta
de los siguientes puntos:

1. Talento Humano: Informa sobre el Norte Estratégico:
Misién y vision, Objetivos estratégicos de la fundacion,
evaluacion de desempefio, Valores, Modelo social, Cédigo
de ética, Estructura Organizacional, Contrato, RIT, Politicas
de la Fundacion, Nomina, Programa de Bienestar,
Funciones, objetivos e indicadores de su cargo.

2. SG-SST: Explicacion de la importancia del SG, Politicas,
brigadas, inclussion a brigada, derechos, deberes V|
responsabilidades, Comites de Convivencia y SST, puntos
de encuentro, riesgo de la no implementacién del mismo o
de las malas practicas y posibles sanciones.
Posteriormente se deja un espacio abierto para que el
colaborador haga las preguntas que considere necesarias.

3. Comunicaciones: Canal de comunicaciones Internos vy
Externos, Plantillas de Presentacion; Uso de dispositivos
electrénicos, prohibicion toma de fotos y videos y Manual
de Comunicaciones.

4. Direccion de Proyectos: Tratamiento de datos, seguridad
de la informacion, Gestion Documental, Cédigo Infancia |
Adolescencia.

5. Jefe Administrativa: Proceso de compras, Papeleria,
Requerimientos de Mantenimiento.

6. Jefe Inmediato: Induccién al Cargo. es responsabilidad
del jefe del area, aunque puede delegar la actividad a otra
persona competente.

Evaluacién de Induccién

R: Talento Humano

Talento Humano realiza por medio del Formato de
Evaluacion de Induccion, Formato No.5 El conocimiento
gue adquirio el trabajador mediante la induccion realizada.

Asignacién de
Equipo,correo y Puesto de
Trabajo

R: Talento Humano

Talento Humano es responsable de solicitar Equipo de
computo y correo corporativo al Director de proyectos y el
puesto de trabajo junto con sus elementos de trabajo a la
Jefatura Administrativa, para posterior entrega al
trabaiador

Presentacion del personal y
Recorrido por la Fundacién

R: Talento Humano

Talento Humano es responsable de presentar al personal




No. ACTIVIDAD RESPONSABLE DESCRIPCION
Talento Humano es responsable de enviar a
. . Comunicaciones Foto e informacién del nuevo trabajador
5. Pieza de Presentacion ||R: Talento Humano L, . . S,
para elaboracion y envio de Pieza de presentacion
mediante correo electronico a todo el personal.
. S Talento Humano es responsable de realizar registro en
6. Registro Biométrico R: Talento Humano . P . . 9
Biométrico para el control de asistencia
Evaluacién Talento Humano es responsable de informar al jefe
Periodo de inmediato del colaborador su fecha establecida para la
rueba realizacion de la evaluacion de su periodo de prueba segin
7. P R: Talento Humano - . P P 9
el tiempo establecido por ley, con el fin de realizar
seguimiento y evaluacion para la confirmacion de su
continuidad en el cargo.
8 Fin




PROCESO DE RECLUTAMIENTO Y SELECCION
1. OBJETIVO

El objetivo del presente procedimiento, es establecer los lineamientos especificos
para el proceso de seleccidon del personal que se vinculara a través de un contrato
laboral con la FUNDACION JORGE OTERO DE FRANCISCO Y MARIA LIEVANO
DE OTERO. Y garantizar dentro del proceso la seleccion del personal mas
competente e idéneo, que pueda ocupar las vacantes que se generen segun el perfil
aprobado.

2. ALCANCE

Este procedimiento aplica desde que se abre la convocatoria a través de una solicitud
a Talento Humano hasta que se elige al candidato que se contratara.

Areas involucradas: Talento Humano y Areas que solicitan el personal segun el caso.
3. DEFINICIONES

Seleccion: Consiste en encontrar a la persona adecuada (en términos de
capacitacion, experiencia y competencias) para ejercer un cargo cuyos objetivos y
funciones estan previamente definidos.

Entrevista: Después de estudiar una hoja de vida y realizar un sondeo, la entrevista
es el momento de contacto personal entre el candidato y el posible jefe directo. Es el
espacio en el que el empleador tiene la oportunidad de conocer mas al candidato y
hacerse una primera opinidon y a su vez, es la oportunidad que tiene el candidato
para convencer al empleador que es la persona idonea para ocupar la vacante.

Perfil del Cargo: Son las caracteristicas generales o especificas que se deben
tener para desempefiar el cargo. Incluye la educacion, experiencia, formacion,
competencias y en general todas aquellas necesarias para que el cargo cumpla con
el objetivo y la misién para el cual fue disefiado.

Educacién: Se refiere al nivel de educacion formal requerido para el cargo. Ej:
Bachiller, Técnico, Profesional.

Experiencia: Es el tiempo minimo requerido para desempefiar adecuadamente un
cargo.

Formacion: Son los conocimientos adquiridos durante la vida laboral certificados
por la experiencia o por instituciones legalmente acreditadas. Las cuales son
definidas por cada area, de acuerdo a las competencias requeridas para el cargo,



salud ocupacional y medio ambiente.

Habilidades: Se refiere a la capacidad innata o desarrollada para ejecutar
adecuadamente una actividad determinada.

Competencias: Hace referencia a comportamientos observables en las personasy
que son utilizados para el logro de un desempefio exitoso. Capacidad para
demostrar un alto desempefio en el cargo que se ocupa por educacion, formacion,
habilidades y experiencia

Requisicion: Documento mediante el cual se consigan las condiciones generales
del proceso de seleccion requerido.

Visita Domiciliaria: Es una actividad complementaria a la seleccion de personal,
en la cual se busca y se valida la informacién del aspirante en cuanto a su estructura
familiar, su condicion socio-econdmicay el entorno en el que vive; lo anterior permite
minimizar el riesgo en la toma de decisiones de la seleccion del talento humano.

4. RESPONSABLE

Es responsabilidad de Talento Humano realizar el proceso de seleccion, el cual inicia
con la solicitud expresa del director del Area/Programa interesado.

El proceso de seleccion para los cargos Directivos es indispensable la participacion
de los miembros de la Junta, quienes definen entre ellos mismos. Y para los cargos
de Coordinacion y Jefatura debe participar la Direccion General en el proceso

5. POLITICA DE SELECCION

Dado que la Fundacion tiene una plantilla de personal aprobada por la Junta
Directiva anualmente, se definen las siguientes politicas:

1. Una vacante se genera siempre y cuando se cumplan las siguientes
condiciones:
e Reemplazo por renuncia y/o despido
e Reemplazo de vacaciones
e Licencia de maternidad
¢ Incapacidad por enfermedad general o accidente laboral superior a
20 dias.

e Por aprobacion de cargo nuevo.

2. Todo proceso de seleccion estd acompafiado del respectivo perfil del
cargo. En caso de ser un cargo nuevo se hace el respectivo



3. levantamiento de la descripcion y perfil del cargo.

4. Las requisiciones para cargos nuevos son aprobadas por la Direccion
General Siempre y cuando se encuentren dentro del PPTO aprobado por
la Junta Directiva

5. La seleccion de personas con algun parentesco de consanguinidad o
afinidad son aprobadas por la Direccién General y en caso de ser
aprobadas no pueden laborar en la misma area o programa.

6. Todos los candidatos presentan la documentacién minima requerida
para continuar con el proceso. (hoja de vida, fotocopia de cédula,
referencias laborales, antecedentes disciplinarios).

7. Los cargos estratégicos que tienen acceso a informacion o manejo de
recursos son objeto del estudio de seguridad.

6. FLUJOGRAMA:

No. ACTIVIDAD RESPONSABLE DESCRIPCION

La necesidad se puede presentar de dos maneras:
1. Cuando se requiere un nuevo cargo (El cual
debe ser aprobado previamente por Junta
Directiva)

2. Cuando se debe cubrir una vacante (Este se
habilita cuando se presenta una renuncia o un

L ey de R: Jefe Inmediato  |despido)

Personal.

El proceso inicia cuando se informa el
requerimiento al area de Talento Humano por
medio presencial o por correo electronico
mediante el Formato de “Requisicion de personal”
(Formato No. 1) donde se establece pefrfil,
funciones y salario.

A discrecion de la Direccion General se puede
realizar la publicacién interna, a través de correo
electrénico. Donde el colaborador interesado en la
Convocatoria Interna. Previa oferta  laborar debe diligenciar  Formato
recomendacion de la DTH de| |R: Talento Humano “Postulacion Interna” (Formato No.2) y enviarlo a

acuerdo al perfil Talento Humano con la debida autorizacién del jefe
inmediato, de no realizar convocatoria interna se
hace Externa.




ACTIVIDAD

RESPONSABLE

DESCRIPCION

Convocatoria Externa

R: Talento Humano

Para los cargos Misionales y de Soporte, se realiza
publicaciéon por medio de las paginas virtuales del
Empleo (Colsubsidio, la Red, y con las
Universidades), y Talento Humano es responsable
de realizar el reclutamiento de Hojas de vida,
preseleccionando los candidatos que cumplan con
la formacién académica y experiencia laboral.

3.1.

Solicitud a Head Hunter para
Cargos de Direccion,
Coordinaciones y Jefatura

R: Talento Humano

Para los cargos de Coordinacion y Directivos Se
envia al Head Hunter por medio del correo
electrénico con el respectivo perfil. Quien nos envia
Hojas de vida junto con los informes de pruebas
para continuar con el proceso de entrevista en la
Fundacion.

3.2.

Solicitud a Temporal para
cargos de Servicios
Generales y Operativos

R. Talento Humano

Para los cargos operativos y de Servicios
generales (Cocina, Aseo y Mantenimiento), Se
solicita a la Temporal, por medio de Correo
electronico el personal que se requiere,
especificando el perfil requerido. La temporal envia
hojas de vida para revisibn por parte de la
Fundacién, y posterior citacion a entrevista.

Preselecciéon Externa
Fundacion — Head Hunter

R: Talento Humano

Talento Humano es responsable de evaluar a los
candidatos que el Head Hunter envia. Se
preseleccionan minimo dos (2) candidatos que
cumplan con el perfil requerido, mediante la
revision de hojas de vida y validacion de datos,
garantizando el cumplimiento del perfil del cargo.

Entrevista con el Jefe
Inmediato

R: Talento Humano,
Jefe Inmediato,
Directivos

Los candidatos que hayan pasado el primer filtro
de seleccion de hojas de Vida, en los cargos
Misionales y de Soporte, pasan a entrevista
individual con Talento Humano, Jefe Inmediato,
Director de Area si es del caso.

Si es pertinente se definen pruebas especificas
que complementen la informacién.

Para el personal de Coordinaciones y Jefatura,
pasan a entrevista con Talento Humano, Director
del programa o éarea con la que laborara, vV,
Finalmente Direccion General, quienes se redneny
toman la decisiébn en grupo de la persona a
contratar.

Para el personal Directivo, son entrevistados por
Gerencia y los preseleccionados pasan a
entrevista por la Junta Directiva.

R: Talento Humano
/Temporal

Para el Personal Operativo (Damas Blancas) lo
entrevista Talento Humano, Supervisora de
Servicios Generales y se toma la decision
directamente con la Temporal. (Mantenimiento) lo
entrevista Talento Humano y Jefe Administrativo |
se informa la decision a la Temporal.




No.

ACTIVIDAD

RESPONSABLE

DESCRIPCION

Aprobado

R: Evaluacién para
seleccion de
Candidato

Si el candidato no es seleccionado, Talento
Humano informa por escrito agradeciendo su
participacion.

Si es seleccionado continGia en el proceso y se le
informara los pasos a sequir.

Contratacién Personal
Operativo

R: Talento Humano

Para los Cargos Operativos y de servicios
generales (Cocina, Aseo y Mantenimiento) pasan a
contratacion por la Temporal e ingreso.

Talento Humano, solicita a la temporal, envio de los
documentos del trabajador para la creacion de la
carpeta y archivo.

Evaluacién de Seguridad

(Verificacion de Referencias y

Estudio de Seguridad)

R: Talento Humano

Para todos los cargos en proceso de seleccién
por la Fundacién o por Head Hunter, Talento
Humano realiza solicitud via correo electrénico de
los documentos para verificacion de referencias
laborales, validacién de titulos académicos, y
verificacion de antecedentes (Policia, Contraloria,
Procuraduria y Personeria). por parte de la
Asistente de Talento Humano. La verificacion de
antecedentes se debe continuar validando cada 6
meses por requerimiento de la SDIS.

Para los Cargos Directivos, Coordinaciones y
Jefatura, o que manejen informacion sensible o
recursos econémicos, Talento Humano envia por
correo electrénico la solicitud al Contratista
responsable de los estudios de seguridad la
informacion del candidato para llevar a cabo dicho
estudio.

Una vez recibido el informe de la empresa de
seguridad y si se halla novedad que no permita el
ingreso del candidato, Talento Humano informa por
escrito la finalizacion del proceso y su
agradecimiento por la participacion.

Si el resultado del estudio es satisfactorio, continua
con el proceso.

Examen Médico
de Ingreso ,

R: Talento Humano

Talento Humano remite al candidato a la
realizacion del examen médico de ingreso segun
profesiograma con el proveedor.

Una vez recibido los resultados médicos si el
candidato no es apto para la labor a desarrollar,
Talento Humano informa por escrito la finalizacién
del proceso y su agradecimiento por la
participacion.

Si no se encuentra novedad, continua con el
proceso de contratacion.

10.

FIN




