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PROCESO GESTIÓN DEL TALENTO HUMANO  

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

Montería,   31 de mayo del 2023 

Señor (a) 

VIVIANA BENAVIDES MESIAS 

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4637988 

Cargo del supervisor : Coordinador académico  

Centro Agropecuario y de Biotecnología El Porvenir 

Montería 

Asunto: Informe mensual de ejecución contractual 

Mes mayo del año 2023 

Referencia: No . CO1.PCCNTR. 4637988  del año 2023 

CARMEN ELISA CORDERO , identificado con la cédula de ciudadanía No. 25272783 de Popayán 

, en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro Agropecuario y de Biotecnología El Porvenir 

, en cumplimiento del Contrato de Prestación de Servicios de la referencia, a continuación presento 

el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.  

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato es máximo de  VEINTISIETE MILONES 

SEICIENTOS SESENTA Y CUATRO MIL CUATROCIENTOS PESOS MCTE. (27.664.400), el 

SENA pagará al CONTRATISTA de la siguiente manera: Un pago inicial de  DOS MILLONES 

SETECIENTOS SESENTA Y SEIS MIL CUATROCIENTOS CUARENTA MIL PESOS MCTE ($ 

2.766.440,00), 6  pagos iguales por valor de TRES MILLONES SEISCIENTOS OCHO MIL 

CUATROCIENTOS PESOS  MCTE ($3.608.400,00) cada uno y un pago de TRES MILLONES 

DOCIENTOS CUARENTA Y SIETE MIL QUINIENTOS SESENTA  PESOS MCTE (3.247.560,00). 

Los honorarios serán pagados por el SENA al contratista de acuerdo al cronograma definido por la 

Dirección Administrativa y Financiera de la Dirección General, en la cuenta de ahorros N° 

16688190731 Bancolombia 

Plazo: Será hasta el  27  de OCTUBRE de 2023. 

OBJETO: PRESTAR LOS SERVICIOS PROFESIONALES COMO INSTRUCTOR TÉCNICO 

APORTANDO EN LA PLANEACIÓN Y EJECUCIÓN DE LOS PROCESOS FORMATIVOS DE 

LOS DISEÑOS CURRICULARES ASIGNADOS POR LA COORDINACIÓN ACADÉMICA 

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LOS COMPROMISOS INSTITUCIONALES E INDICADORES 

DEL CENTRO DE FORMACIÓN EN EL MARCO DEL SERVICIO DE FORMACIÓN PARA EL 

TRABAJO EMPRENDIMIENTO EN EL ÁREA DE PECUARIA - PRODUCCIÓN ESPECIES 

MENORES. 
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Obligaciones Especificas: 

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias 

1 Apoyar los procesos de 
planeación de la oferta de 
formación para el trabajo en 
emprendimiento según lo 
establecido en los lineamientos 
entregados por la Dirección de 
Empleo y Trabajo. 

Se apoyaron los procesos de 

planeación de la oferta de 

formación complementaria 

del programa Preparacion de 

Alimentos pecuarios con las 

FICHAS: 

2734702 vereda Armenia 

abajo-Canalete 

2734623 Los Cordobas 

2737464 vereda Tierra Santa 

Moñitos 

2735681 Vereda Las iguanas 

Monteria 

2737418 Sacana Momil para 

Impartir formación en el 

sector rural con componente 

productivo técnico y 

empresarial 

Anexo 1: 
Planeación Pedagógica 

Fichas 2734702, 

2734623, 2737464, 

2735681, 2737418. 

Anexo 2: Guías de 
Aprendizaje programa 
de formación Fichas No. 
Ficha 2734702, 
2734623, 2737464, 
2735681, 2737418.  

Anexo 3: 
Concertación de 
horario. 2734702, 
2734623, 2737464, 
2735681, 2737418 

Anexo 4: Listas de 

Asistencias y f o t o s
Fichas No.  2734702, 
2734623, 2737464, 
2735681, 2737418 

2 Articular con los instructores 
técnicos para realizar el 
alistamiento integral de los 
procesos de formación a través 
de mecanismos de atención 
diversificados y estratégica 
didácticas adaptadas a las 
condiciones locales bajo la 
estrategia aprender haciendo con 
materiales de formación cuando 
aplique. 

Se realizó y evidenció en la 
cuenta del informe contractual 
mes de marzo. 
. 

Plataforma Secop II. 
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3 Ejecutar las acciones de 
formación haciendo uso de la 
estrategia pedagógica de 
"formación por proyectos", bajo la 
modalidad de atención sincrónica 
- asincrónica de acuerdo con los
procedimientos de la Dirección de
Formación Profesional Integral,
los lineamientos de la Dirección
de Empleo y Trabajo y lo
establecido en la guía para la
ejecución del programa SER
en SIGA..

Se ejecutó las acciones de 

formación haciendo uso de la 

estrategia pedagógica de 

"formación por proyectos", 

bajo la modalidad de atención 

sincrónica - asincrónica de 

acuerdo con los 

procedimientos de la 

Dirección de Formación 

Profesional Integral, oferta de 

formación complementaria 

del programa Preparacion de 

Alimentos pecuarios con las 

FICHAS: 

2734702 vereda Armenia 

abajo-Canalete 
2734623 Los Cordobas 
2737464 vereda Tierra Santa 
Moñitos 
2735681 Vereda Las iguanas 
Monteria 
2737418 Sacana Momil para 

Impartir formación en el 

sector rural con 

componente productivo 

técnico y empresarial 

Anexo 4: Lista de 

Asistencia y fotos de las 

fichas 2734702, 

2734623, 2737464, 

2735681, 2737418 

4 Asegurar el reporte de 
información con claridad, 
oportunidad y veracidad en los 
sistemas de trazabilidad y 
seguimiento dispuestos de 
manera temporal o permanente 
por el SENA entre ellos Sofia Plus 
para el seguimiento de 
actividades específicas, 
entregando informe al supervisor 
del contrato y dinamizador rural 
de centro, dinamizador regional 
con funciones de centro o 
dinamizador de centro con 
funciones de regional según 
aplique 

Se presentó reporte de 
información con claridad, 
oportunidad y veracidad en 
los sistemas de trazabilidad  y 
seguimiento dispuestos de 
manera temporal o 
permanente por el SENA 
entre ellos Sofia Plus para el 
seguimiento de actividades 
específicas, entregando 
informe al supervisor del 
contrato y al Dinamizador. Se 
realizó el Informe contractual 
del mes de mayo. 

Plataforma Secop II.: 

Informe contractual 

mes de mayo. 

Plataforma Sofía Plus 
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5 Articular con los servicios 
institucionales como SENNOVA y 
AGROSENA en beneficio de los 
aprendices y emprendedores del 
programa SER de acuerdo con 
las orientaciones del dinamizador 
rural de centro, dinamizador 
regional con funciones de centro 
o dinamizador de
centro con funciones de regional

según aplique

A la fecha del presente 

informe no he sido vinculada 

a proyectos. 

No aplica 

6 Programar y reportar a su 
supervisor de contrato, con 
antelación mínima de una 
semana las formaciones a 
atender, de manera que se 
autorice por escrito su 
movilización previa a la salida, en 
el marco de su objeto contractual. 

Se reportó y evidencio en 

plataforma Sófía Plus la 

programación 

correspondiente a las 

formaciones matriculadas de 

oferta de formación 

complementaria del programa 

Preparacion de Alimentos 

pecuarios con las FICHAS: 

2734702 vereda Armenia 

abajo-Canalete 

2734623 Los Cordobas 

2737464 vereda Tierra Santa 

Moñitos 

2735681 Vereda Las iguanas 

Monteria 

2737418 Sacana Momil para 

Impartir formación en el 

sector rural con 

componente productivo 

técnico y empresarial 

Anexo 5 

Pantallazo diagrama 

horas Sofía. 

Anexo 6: Informe 

apoyo a la formación. 

7 Evaluar los resultados de 
aprendizaje en un plazo no mayor 
a ocho días hábiles luego de 
finalizada la formación. 

A la fecha del presente 

informe no se ha hecho 

evalución  de resultados 

debido a que aún las fichas no 

están en la etapa de 

evaluación.  

No aplica 

8 Entregar información con calidad 
y oportunidad para la creación de 
la unidad productiva resultado de 
los programas de formación 
desarrollados en las líneas de 
autoconsumo y negocios rurales 
así como la inscripción en el 

No aplica para la mes objeto 

de cobro , debido a que aún 

las fichas no están en proceso 

de creación de la unidad 

productiva.  

No aplica evidencia 

para el mes objeto de 

cobro. 
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sistema de información de la 
Agencia Pública deEmpleo del 
SENA, de los aprendices de la 
línea de empleabilidad. 

9 Apoyar las jornadas de diseño y 
desarrollo curricular conforme a 
las necesidades de la 
Coordinación Nacional y la 
Subdirección de Centro 

No he sido convocada para 

las jornadas de diseño y 

desarrollo curricular.  

No aplica 

10 Apoyar la aplicación del 
diagnóstico empresarial de la 
unidad productiva en fase 1 y 2 
según 
corresponda con veracidad y 

calidad 

No aplica para la mes objeto 

de cobro, debido a que aún 

las fichas no están en este 

proceso.  

No aplica evidencia 

para el mes objeto de 

cobro. 

11 Apoyar la ejecución y 
participación de unidades 
productivas en actividades de 
comercialización 
(incluyendo mecanismos 
virtuales), gestión empresarial y 
financiera cuando se requiera, así 
como las actividades de fomento 

realizadas por los Centros de 

Desarrollo Empresarial 

No aplica para la mes objeto 

de cobro , debido a que aún 

las fichas no están en este 

proceso. 

No aplica evidencia 

para el mes objeto de 

cobro. 

12 Participar en las jornadas de 
actualización y transferencia 
tecnológica convocadas por el 
dinamizador rural de centro, 
dinamizador regional con 
funciones de centro o 
dinamizador de centro con 
funciones de regional según 
aplique y la Coordinación 
Nacional 

Se Participó en las siguientes 

Jornadas: 

- Curso “Desarrollo de

Habilidades para el

Desempeño del Instructor

SENA”

Anexo # 7: 

Fotos de la Jornada de 

Capacitacion 

13 Articular con el instructor de 
emprendimiento en las 
formaciones de negocios rurales 
para la construcción del modelo 
de negocios con los aprendices 
así como la creación de unidad 
productiva. 

No aplica para la mes objeto 

de cobro , debido a que aún 

las fichas no están en esta 

etapa.  

No aplica 

14 Identificar y registrar la 
sistematización de casos 
exitosos generados en las 
actividades relacionadas con la 
formación para el trabajo en 
emprendimiento. 

No aplica para la mes objeto 

de cobro , debido a que aún 

las fichas no están en esta 

etapa. 

No aplica 
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15 Consolidar la creación de 5 
unidades productivas rurales 
sostenibles cuando su línea de 
formación corresponda a 
negocios rurales o autoconsumo. 
(Este ítem se ajusta de acuerdo 
con los diseños curriculares que 
se asignen) 

No aplica para la mes objeto 

de cobro , debido a que aún 

las fichas no están en esta 

etapa. 

No aplica 

16 El contratista se compromete a 
evidenciar lo establecido en la 
guía para la ejecución del 
programa SER así como en la 
lista de chequeo - portafolio de 
evidencias para cada caso. 

A la fecha del presente 

informe y en el avance de las 

respectivas formaciones 

creadas, se esta ejecutando 

la programación según 

requerimiento del programa 

SER,  siguiendo la lista de 

chequeo suministrada por la 

dinamizadora.  

Anexo: Carpeta de 

evidencias de 

formación. One Drive 

Link: 

17 OPCIONAL DE ACUERDO CON 
LOS DISEÑOS CURRICULARES 
ASIGNADOS 
De apoyo a la empleabilidad: 
• Realizar acciones de formación
para la ocupación rural
• Realizar orientación 
ocupacional personalizada y 
grupal, para las personas 
formadas en el programa SER en 
procura de mejorar sus 
posibilidades de inserción en el 
mercado laboral. 
• Apoyar la gestión la inscripción
de empresas rurales y unidades
productivas en el aplicativo
establecido para este fin.

No aplica para la mes objeto 

de cobro , debido a que aún 

las fichas no están en esta 

etapa. 

No aplica 

A continuación relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentación de este informe. Una vez 

finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe Legalización 

Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los 

resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.  

Hpsmy.sharepoint.com/:

f:/r/personal/vbenavides

_sena_edu_co/Documen

ts/1.%20CORDINADORES

%20CABP/2023-

%20PORTAFOLIO%20DE

%20EVIDENCIA%20SER/C

ARMEN%20ELISA%20CO

RDERO%20GOMEZ/MAY

O?csf=1&web 



Se lista a continuación el soporte de la legalización de los desplazamientos realizados, los cuales forman 

parte integral del presente informe de ejecución contractual.   

ITEM 
No  DE LA ORDEN DE VIAJE LUGAR DE DESPLAZAMIENTO 

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS 

INICIO FINALIZACIÓN 

1. N.A N.A N.A N.A

2. N.A N.A N.A N.A

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntará el respectivo informe que la soporte. En 

caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentación del informe de ejecución contractual, 

deberá reportarlo en el siguiente informe de ejecución contractual. 

Para el trámite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrónicos enunciados como 

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y 

el No. 4501515152 de la planilla, operador planilla Soi mes de abril. (Decreto Ley 2106 de2019 – “ 

Decreto Ley Antitrámites”) 

Declaración bajo la gravedad de juramento. 

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro SI____NO_X__ 

he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se encuentra(n) en ejecución; la 

anterior declaración de acuerdo con lo establecido en el numeral 5º de la Directiva Presidencial No. 001 de 

2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y hacer la gestión del riesgos para la toma de 

decisiones dentro del principio de la debida diligencia frente a la ejecución de los contratos de prestación de 

servicios profesionales o de apoyo a la gestión.  

Nota: En el evento de señalar SI, el análisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago deberá quedar 

documentado y publicado en el SECOP II en los documentos relacionados en el archivo Gestión Contractual 

GC_ del periodo objeto de cobro.  

Evidencias en (      ) folios 

Cordialmente,  

Firma 

CARMEN ELISA CORDERO 

Contratista 

C.C. No. 25272783

Recibí a satisfacción: 

Firma 

VIVIANA BENAVIDES MESIAS 

Supervisor Contrato. CO1.PCCNTR.4637988 de 2023 

Cargo : Instructor G16 - Coordinador 
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HORAS TRABAJO DIRECTO
HORAS TRABAJO 
INDEPENDIENTE

AMBIENTE  
MATERIALES DE 

FORMACIÓN
INSTRUCTORES RESPONSABLES

REALIZAR LOS REGISTROS EN FORMA CLARA 
Y PRECISA EN EL FORMATO SEGÚN DIRECTRIZ

Presentacion magistral  de  la selección , 
manejo y conservacion de las materias primas e insumos 
utilizados en la fabricacion de alimentos PECUARIOS

15 0 Salon comunal No aplica CARMEN ELISA CORDERO Identifica si la materia prima corresponde con el sistema 
productivo y requerimiento nutricional de la 
especie.Relaciona el

Los Aprendices haran un analisis de la situación, 
respondiendo a las siguiente pregunta  :
¿Cómo se selecionan manejan  y conservalas materia 
prima  según su Vida Útil? . consulta sobre  materias 
primas no convencionales y usadas en alimentación 
para peces.

Podra utilizar los medios tics 

para la consulta. Y entregar 

evidencias al instructor 

presencialmente.

UBICAR LA MATERIA PRIMA, INSUMOS Y 

PRODUCTO TERMINADO EN ALMACÉN 
SEGÚN MAPA DE DISTRIBUCIÓN Y NORMAS 
TECNICAS

Video  referente al procesamiento de materias 

Primas para la elaboracion de alimentos para peces 
Presentacion magistral del manejo de los 
residuos en la fabricacion de alimentos para peces

15 0 Salon comunal No aplica CARMEN ELISA CORDERO Relaciona el pretratamiento a la materia prima con 

parámetro técnico.

los aprendices de manera autonoma realizaran 

formulaciones de alimento para animaless segun su 
requerimiento nutricional de la especie y balaceo de 
raciones.

Podra utilizar los medios tics 

para la consulta. Y entregar 

evidencias al instructor 

presencialmente.

CLASIFICAR LA MATERIA PRIMA SEGÚN 
CARACTERÍSTICA ESTABLECIDA.

Video  referente al procesamiento de materias 
Primas para la elaboracion de alimentos para peces 
Presentacion magistral del manejo de los 
residuos en la fabricacion de alimentos para peces

15 0 Salon comunal No aplica CARMEN ELISA CORDERO Alista el área de proceso, de materia prima e 

insumos para molinar en correspondencia con la 

formulación y calidad definida

Los aprendices ralizaran la elaboracion de alimentos  
artesanal para animales de acuerdo asus 
requerimientos nutricionales en cada una fase de 
desarrollo de la especie.

Podra utilizar los medios tics 

para la consulta. Y entregar 

evidencias al instructor 

presencialmente.

UTILIZAR LOS ELEMENTOS DE SEGURIDAD DE 
ACUERDO CON LA LABOR ESTABLECIDA.

CHARLA SST 15 0 Salon comunal No aplica CARMEN ELISA CORDERO Realiza las operaciones de molinado y mezcla de 

materia prima e insumos de acuerdo con 

procedimiento establecido, protocolo de seguridad y 

salud ocipacional

los aprendices obtendran  el conocimiento  del 
procesamiento de materias primas. A traves de videos 
o videoconferencias explicativas sobre el paso a paso 
del proceso.

Podra utilizar los medios tics 

para la consulta. Y entregar 

evidencias al instructor 

presencialmente.

REPORTAR LAS NOVEDADES EN EL TIEMPO 

Y LINEAMIENTO ESTABLECIDO.

Charla tecnica del registro ,manejo y 
diligenciamiento de los   de requerimientos de alimentación  

15 0 Salon comunal No aplica CARMEN ELISA CORDERO Empaca y rotula el producto obtenido de acuerdo 

con sistema de calidad y normatividad vigente

los aprendices realizaran de manera autonoma 
el manejo y diligenciamiento de los registro  de 

alimentacion.

Deberan entregar  evidencia de 

registros diligenciados al 

intructor presencialmente.

EMPACAR Y ROTULAR EL PRODUCTO 
OBTENIDO DE ACUERDO CON SISTEMA DE 

CALIDAD Y NORMATIVIDAD VIGENTE

CLASE MAGISTRAL PARA ENSEÑAR EL MANEJO DE CANVA Y 
EXCEL

15 0 Salon comunal No aplica CARMEN ELISA CORDERO Realiza los registros en forma clara y precisa en el 

formato según directriz de la empresa.

Los aprendices tendra la capacidad de evaluar 
el efecto del alimento en el crecimiento de los pesos 

teniendo en cuenta los registro 

Deberan entregar Tablas de 

alimentacion teniendo en 

cuenta paramtros de 

seguimiento del cultivo 

presencialmente.

REALIZAR LAS OPERACIONES DE MOLINADO 
Y MEZCLA DE MATERIA PRIMA E INSUMOS DE 
ACUERDO CON

ELAVORACIÓN DE LA MOLIENDA Y MEZCLA DE MATERIAS 
PRIMAS SEGÚN LA REGION

15 0 Salon comunal No aplica CARMEN ELISA CORDERO Reporta las novedades en el tiempo y lineamiento 

establecido.

Los aprendices de manera autonoma realizaran 
 reportes de alimentacion de conformidad con 
ejemplos de seguimiento de la produccion

Deberan entregar reportes al 

instructor presencialmente.

REALIZAR LA DISPOSICIÓN DE LOS 
DESPERDICIOS Y DESECHOS DEL PROCESO DE 
ACUERDO CON EL
MANUAL DE PROCEDIMIENTO Y 
NORMATIVIDAD AMBIENTAL VIGENTE.

TALLER SOBRE COMPOSTAGE 15 0 Salon comunal CARMEN ELISA CORDERO Utiliza los elementos de seguridad de acuerdo con la 
labor establecida.

Identificaran las normas y elementos de seguridad

RELACIONAR EL PRETRATAMIENTO A LA 
MATERIA PRIMA CON PARÁMETRO TÉCNICO.

CLASIFICACION DE LAS MATERIAS PRIMAS 15 0 Salon comunal CARMEN ELISA CORDERO Realiza la disposición de los desperdicios y desechos del 
proceso de acuerdo con el manual de procedimiento y 

normatividad vigente

realizarán y mantendrán limpia la zona 

determinada para hacer el compos, la ceceta

REGISTRAR LAS NOVEDADES E 

INCONSISTENCIAS EN ALMACENAMIENTO EN 
EL FORMATO Y TIEMPO

ENSEÑAR EL USO DE FORMATOS Y SU IMPORTANCIA EN UNA EMPRESA PECUARIA15 0 Salon comunal CARMEN ELISA CORDERO Clasifica la materia prima según característica establecida.tendrán la capacidad de diferenciar y clacificar las 

materias primas para elavorar un concentrado 

artesanal balanceado

VERIFICAR LAS CONDICIONES AMBIENTALES 

DE ALMACENAMIENTO SEGÚN 

PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.

VIDEO NORMAS AMBIENTALES DEL ALMACENAMIENTO 15 0 Salon comunal CARMEN ELISA CORDERO Ubica la materia prima, insumos y producto 

terminado en almacén según mapa de distribución y 

normas técnicas.

Gestionar la consecucion de materias primas que 

no se encuentren en la zona, elaborando ordenes 

de pedido y ubicando los centros de distribución

APLICAR LAS NORMAS DE SALUD 

OCUPACIONAL Y SEGURIDAD INDUSTRIAL 

SEGÚN REGLAMENTO INTERNO

VIDEO SST 15 0 Salon comunal CARMEN ELISA CORDERO Verifica las condiciones ambientales de 

almacenamiento según procedimiento establecido.

realizarán y mantendrán limpia la zona 

determinada para hacer el compos, la ceceta

ALISTAR EL ÁREA DE PROCESO, DE MATERIA 

PRIMA E INSUMOS PARA MOLINAR EN 

CORRESPONDENCIA CON

LA FORMULACIÓN Y CALIDAD DEFINIDA.

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS BASICOS PREVIOS 15 0 Salon comunal CARMEN ELISA CORDERO Registra las novedades e inconsistencias en 

almacenamiento en el formato y tiempo establecido

tendrán la capacidad de diferenciar y clacificar las 

materias primas para elavorar un concentrado 

artesanal balanceado

IDENTIFICAR SI LA MATERIA PRIMA 

CORRESPONDE CON EL SISTEMA 

PRODUCTIVO Y REQUERIMIENTO 

NUTRICIONAL DE LA ESPECIE

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS BASICOS PREVIOS 9 0 Salon comunal CARMEN ELISA CORDERO Aplica las normas de salud ocupacional y seguridad 

industrial según reglamento interno de trabajo

Gestionar la consecucion de materias primas que 

no se encuentren en la zona, elaborando ordenes 

de pedido y ubicando los centros de distribución

PREPARAR RACIÓN 
ANIMAL SEGÚN 

PROCEDIMIENTO 
TÉCNICO Y ORDEN DE
PEDIDO.

PREPARAR RACIÓN 
ANIMAL SEGÚN 

PROCEDIMIENTO 
TÉCNICO Y ORDEN DE
PEDIDO.

PREPARAR RACIÓN 
ANIMAL SEGÚN 
PROCEDIMIENTO 
TÉCNICO Y ORDEN DE

PEDIDO.

Videoconferencias ,  Exposiciones,  
Presentaciones en Papelografos
Documentos impresos entregados a los 
aprendices.

PREPARAR RACIÓN 
ANIMAL SEGÚN 
PROCEDIMIENTO 
TÉCNICO Y ORDEN DE
PEDIDO.

Videoconferencias ,  Exposiciones,  
Presentaciones en Papelografos
Documentos impresos entregados a los 
aprendices.

GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO PLANEACIÓN DEL DESARROLLO CURRICULAR

FORMATO PLANEACIÓN PEDAGÓGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

CARMEN ELISA CORDERO GÓMEZ REGIONAL CORDOBA - CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Fecha de Elaboración

Denominación del Programa de Formación
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Nombre del Proyecto  ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de 

formación  Titulada)

Código del Proyecto ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de 
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PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOS

72310309 VERSIÓN 1

Modalidad de Ejecución PRESENCIAL

AMBIENTES  DE 
APRENDIZAJE TIPIFICADOS

CRITERIOS DE EVALUACIÓN

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formaciónInstructor(es) que elabora la planeación pedagógica

FASE DE PROYECTO 
(Si el programa es de 

titulada)
DESCRIPCIÓN DE LA EVIDENCIA DE APRENDIZAJE

ACTIVIDAD DE 
PROYECTO ( si el 

programa es titulada)
OBSERVACIONESCOMPETENCIA ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A DESARROLLAR

DURACIÓN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESTRATEGIAS DIDÁCTICAS ACTIVAS

GFPI-F-018  V4

Anexo 1: Planeación Pedagógica Fichas 2734702, 2734623, 2737464, 2735681, 2737418.
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PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL 

FORMATO GUÍA DE APRENDIZAJE 

IDENTIFICACIÓN DE LA GUIA DE APRENDIZAJE 

• Denominación del Programa de Formación: Preparacion de alimentos pecuarios.

• Código del Programa de Formación: 72310309  Versión 1

• Nombre del Proyecto ( No aplica)

• Fase del Proyecto (No aplica)

• Actividad de Proyecto(No aplica)

• Competencia: Preparar ración animal según procedimiento técnico y orden de

pedido.

• Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

-Realizar los registros en forma clara y precisa en el formato según directriz de la empresa.

-Ubicar la materia prima, insumos y producto terminado en almacén según mapa de

distribución y normas técnicas.

-Clasificar la materia prima según característica establecida.

-Utilizar los elementos de seguridad de acuerdo con la labor establecida.

-Reportar las novedades en el tiempo y lineamiento establecido.

• Duración de la Guía: 68 Horas

2. PRESENTACIÓN

• Motivar hacia la actividad de aprendizaje en consideración a las fortalezas que aportará en el
desarrollo de habilidades y destrezas

• Guiar y organizar el aprendizaje de manera que se oriente al desarrollo integral del aprendiz

• Motivar a la acción, al trabajo autónomo sistemático y organizado

• Relacionar conocimientos previos con los nuevos para la construcción significativa de los mismos

• Promover el aprendizaje colaborativo y el crecimiento integral del grupo

3. FORMULACIÓN DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

• Descripción de la(s) Actividad(es)

01. Conocimientos básicos de nutrición animal

02. Naturaleza y características de las materias primas e insumos

03. Interpretación de formulaciones

04. Maquinaria y equipo: clase, manual de operación

05. Pretratamientos y tratamientos físicos y químicos de la materia prima

• Ambiente Requerido

Salón comunal, salón del colegio

Anexo 2: Guías de Aprendizaje programa de formación Fichas No. Ficha 2734702, 2734623, 2737464, 2735681, 2737418. 
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Finca para el aprendizaje con todos sus requerimientos 

Computador, videobeen software: 

Internet, CD, guías, lápices y esferos, cosedora, marcadores, borradores, ganchos, hojas, papel. 

Cinta pegante, memorias USB, cartulinas, carpetas, reproducción y fotocopias. 

• Materiales

Materias primas que abunden en la zona

Palas

Sacos

Estivas

Prensas

Moldes

Molinos

formatos

4. ACTIVIDADES DE EVALUACIÓN

Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluación citados en la guía de Desarrollo Curricular 

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluación Técnicas e Instrumentos de 

Evaluación 

Evidencias de Conocimiento : 

Recolectar la materia prima 

Seleccionar la materia prima 

Realizar formulas para la 

preparación de los alimentos 

pecuarios 

Preparar los alimentos 

pecuarios de acuerdo a las 

especificaciones técnicas 

Empacar y rotular el producto 

alimenticio terminado 

Almacenar del producto de 

acuerdo a las especificaciones 

técnicas 

Identifica si la materia prima 

corresponde con el sistema 

productivo y requerimiento 

nutricional de la especie. 

Relaciona el pretratamiento a 

la materia prima con 

parámetro técnico. 

Alista el área de proceso, de 

materia prima e insumos para 

molinar en correspondencia 

con la formulación y calidad 

definida. 

Realiza las operaciones de 

molinado y mezcla de materia 

prima e insumos de acuerdo 

con procedimiento 

establecido, protocolo de 

Formulación de preguntas en 

forma oral o escrita, individual 

o grupal sobre los temas

desarrollados en el proceso de

formación.

INSTRUMENTO: Lista de 

chequeo, talleres, dinámicas, 

mesas redondas. 
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Suministrar dieta de acuerdo a 

los requerimientos de la 

especie pecuaria 

Evidencias de Desempeño 

Responsabilidad del líder en la 

unidad productiva. 

Conocer sistema de nutricional 

adecuada 

Apropiación de conocimientos 

previos. 

Conocer las diferentes normas 

establecidas para tal fin 

Evidencias de Producto: 

Producto elaborado y 

seguimiento en las ganancias 

de peso según formatos 

seguridad y salud 

ocupacional. 

Empaca y rotula el producto 

obtenido de acuerdo con 

sistema de calidad y 

normatividad vigente. 

5. GLOSARIO DE TÉRMINOS

análisis: determinación de los componentes químicos de un ingrediente para alimentos 

o alimento completo.

disponibilidad (de un nutriente): proporción de un nutriente que utiliza el animal. 

bacteria: organismo vivo unicelular que se multiplica por simple división. Algunos son 

benéficos, mientras que otros pueden causar enfermedades. 

dieta equilibrada: combinación de ingredientes para alimentos que proporcionan los 

nutrientes esenciales en las cantidades requeridas para 

cubrir las necesidades del animal. 

cerdo castrado: macho castrado antes del desarrollo sexual. 

betacaroteno: fuente precursora de la vitamina A que se encuentra en algunas plantas y 
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productos vegetales. 

biopsia: eliminación e inspección de tejidos u otros materiales del cuerpo de un ser vivo. 

verraco: cerdo macho intacto, es decir, no castrado. 

salvado: recubrimiento de las semillas de los granos. 

granos de cervecería: coproducto de los granos de la industria de la cerveza. 

cerveza (en la producción de etanol): término que se refiere a la masa fermentada que contiene etanol. 

proteína de sobrepaso: proteína que no se descompone por los microbios del rumen y que queda 

disponible para la digestión posterior en el intestino delgado. 

caloría: unidad de medición de la energía definida como la cantidad de calor que se requiere para 

elevar la temperatura de un gramo de agua de 14.5 a 15.5°C. 

carbohidrato/hidrato de carbono: sustancia orgánica que contiene carbono, hidrógeno y oxígeno; en 

los tejidos vegetales se encuentran muchos tipos 

diferentes, entre los que se incluye al almidón, azúcar, 

celulosa, hemicelulosa, pectinas y gomas. 

cancerígeno/carcinógeno: sustancias que causan cáncer. 

caroteno: compuesto orgánico amarillo que es precursor de la vitamina A. 

ciego: sección del tubo gastrointestinal que sigue del intestino delgado y precede al intestino grueso, 

que contiene una cantidad significativa de bacterias que descomponen la fibra no digerida en el 

intestino delgado. 

celulosa: polímero de la glucosa que tiene enlaces entre las moléculas de glucosa resistentes a la 

hidrólisis en cerdos y aves, pero que se pueden descomponer mediante los microbios en el rumen del 

ganado y ovejas, y convertirse en energía. 

coproducto: productos secundarios producidos además de los principales. 

coproducto del etanol de molienda en seco: el agua y los sólidos que se quedan después de la 

destilación del etanol se les conoce como destilado completo, que constituye principalmente agua, 

fibra, proteína y grasa. Esta mezcla se centrifuga para separar los sólidos gruesos del líquido. 

6. REFERENTES BILBIOGRÁFICOS

https://www.google.com/search?client=firefox-b-

d&q=SANIDAD+Y+MEJORAMIENTO+NUTRICIONAL+BOVINO 

FEDEGAN,ICA https://www.contextoganadero.com/.../la-ecuacion-de-la-ganaderia-nutricion-manejo-

s. 
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file:///C:/Users/Usuario/Documents/mary/Documentos%20SENA/Curso%20de%20pasturas/Curso%20

de%20255%20H/DEPARTAMENTO%20DE%20PRODUCCIÓN%20ANIMAL.%20UCO.html 

http://www.produccion-animal.com.ar/ 

http://www.unicauca.edu.co/biotecnologia/ediciones/vol4/9.pdf 

http://www.inia.es/gcontrec/pub/05.P.J.ALV 

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha 

Autor (es) CARMEN ELISA 

CORDERO 

INSTRUCTOR CABP 27-03-2023

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar únicamente si realiza ajustes a la guía)

Nombre Cargo Dependencia Fecha Razón del Cambio 

Autor (es) 
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ACTA No. 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: ACTA DE CONCERTACIÓN DE 
HORARIO Y PROCESO DE INDUCCIÓN  

CIUDAD Y FECHA: 
CANALETE 04 DE ABRIL 2023 

HORA INICIO: 
14:00 

HORA FIN: 
16:00 

LUGAR Y/O ENLACE:  
SALON COMUNAL, VEREDA ARMENIA 
ABAJO 

DIRECCIÓN GENERAL / 
REGIONAL / CENTRO 
CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 
1. Concertación de Horario

2. Escogencia de sitio de formación

3. Inducción

4. Impartir formación profesional integral de manera presencial

5. Diligenciar y consolidar cada uno de los instrumentos desarrollados en las formaciones

como evidencias y demás. 

6.Realizar los respectivos juicios evaluativos.

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 
Concertación de horario, sitio de reunión e inducción del curso de formación 
Preparación de Alimento Pecuario   

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

Siendo las 14:00 horas se reúnen en SALON COMUNAL DE LAVEREDA ARMENIA ABAJO, 
Municipio CANALETE la señora CARMEN ELISA CORDERO en calidad de instructor y los 
aprendices matriculados en la formación: PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOS, CODIGO 
DEL PROGRAMA 72310309, identificada con ficha: 2734702  para concertar el horario en que se 
realizaran las actividades, así mismo se realiza el proceso de inducción: (temas a tratar en la 
inducción…plan de trabajo incluyendo los módulos a trabajar en la formación a impartir y los 
cumplimientos, entre otros temas) 

CONCLUSIONES 
Se concertó clases presenciales los días MARTES, en el SALON COMUNAL VEREDA 
ARMENIA ABAJO, que los aprendices elaboraran el CONCENTRADO y dispondrán del 
lugar donde este se debe ubicar y de igual manera trabajaran en equipo por el bien 
común de la unidad productiva. 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Cumplir a cabalidad lo que se establece en esta 
acta, con el propósito de que el programa de 
formación se desarrolle según los lineamientos 
del Sena.  

CARMEN ELISA 
CORDERO 
GOMEZ 

04 ABRIL 2023 

Anexo 3: Concertación de horario. 2734702, 2734623, 2737464, 2735681, 2737418
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ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 

Nota: Puede incluirse imagen o captura de pantalla de los asistentes, si se trata de una 
reunión virtual o, de los asistentes que participan a través de una plataforma virtual. 
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ACTA No. 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: ACTA DE CONCERTACIÓN DE 
HORARIO Y PROCESO DE INDUCCIÓN  

CIUDAD Y FECHA: 
MONTERIA 30 DE MARZO 2023 

HORA INICIO: 
14:00 

HORA FIN: 
16:00 

LUGAR Y/O ENLACE:  
COLEGIO CAMILO TORRES, VEREDA LAS 
IGUANAS 

DIRECCIÓN GENERAL / 
REGIONAL / CENTRO 
CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR  

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 
1. Concertación de Horario

2. Escogencia de sitio de formación

3. Inducción

4. Impartir formación profesional integral de manera presencial

5. Diligenciar y consolidar cada uno de los instrumentos desarrollados en las formaciones

como evidencias y demás. 

6.Realizar los respectivos juicios evaluativos.

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 
Concertación de horario, sitio de reunión e inducción del curso de formación 
Preparación de Alimento Pecuario   

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

Siendo las 14:00 horas se reúnen en COLEGIO CAMILO TORRES VEREDA LAS IGUANAS, Municipio 
MONTERIA la señora CARMEN ELISA CORDERO en calidad de instructor y los aprendices 
matriculados en la formación: PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOS, CODIGO DEL 
PROGRAMA 72310309, identificada con ficha: 2735681  para concertar el horario en que se 
realizaran las actividades, así mismo se realiza el proceso de inducción: (temas a tratar en la 
inducción…plan de trabajo incluyendo los módulos a trabajar en la formación a impartir y los 
cumplimientos, entre otros temas) 

CONCLUSIONES 
Se concertó clases presenciales los días JUEVES, en el COLEGIO CAMILO TORRES 
VEREDA LAS IGUANAS, que los aprendices elaboraran el CONCENTRADO y dispondrán 
del lugar donde este se debe ubicar y de igual manera trabajaran en equipo por el bien 
común de la unidad productiva. 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Cumplir a cabalidad lo que se establece en esta 
acta, con el propósito de que el programa de 
formación se desarrolle según los lineamientos del 
Sena.  

CARMEN ELISA 
CORDERO 
GOMEZ 

30 MARZO 
2023 
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ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 

Nota: Puede incluirse imagen o captura de pantalla de los asistentes, si se trata de una 
reunión virtual o, de los asistentes que participan a través de una plataforma virtual. 
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ACTA No. 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: ACTA DE CONCERTACIÓN DE 
HORARIO Y PROCESO DE INDUCCIÓN  

CIUDAD Y FECHA: 
LOS CORDOBAS 29 DE MARZO 2023 

HORA INICIO: 
14:00 

HORA FIN: 
16:00 

LUGAR Y/O ENLACE:  
SALON COMUNAL BARRIO EL PUENTE LOS 
CORDOBAS 

DIRECCIÓN GENERAL / 
REGIONAL / CENTRO 
CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 
1. Concertación de Horario

2. Escogencia de sitio de formación

3. Inducción

4. Impartir formación profesional integral de manera presencial

5. Diligenciar y consolidar cada uno de los instrumentos desarrollados en las formaciones

como evidencias y demás. 

6.Realizar los respectivos juicios evaluativos.

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 
Concertación de horario, sitio de reunión e inducción del curso de formación 
Preparación de Alimento Pecuario   

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

Siendo las 14:00 horas se reúnen en SALON COMUNAL BARRIO EL PUENTE, Municipio LOS 
CORDOBAS la señora CARMEN ELISA CORDERO en calidad de instructor y los aprendices 
matriculados en la formación: PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOS, CODIGO DEL 
PROGRAMA 72310309, identificada con ficha: 2734623 para concertar el horario en que se 
realizaran las actividades, así mismo se realiza el proceso de inducción: (temas a tratar en la 
inducción…plan de trabajo incluyendo los módulos a trabajar en la formación a impartir y los 
cumplimientos, entre otros temas) 

CONCLUSIONES 
Se concertó clases presenciales los días MIERCOLES, en el SALON COMUNAL 
BARRIO EL PUENTE, que los aprendices elaboraran el CONCENTRADO y dispondrán 
del lugar donde este se debe ubicar y de igual manera trabajaran en equipo por el bien 
común de la unidad productiva. 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Cumplir a cabalidad lo que se establece en esta 
acta, con el propósito de que el programa de 
formación se desarrolle según los lineamientos 
del Sena.  

CARMEN ELISA 
CORDERO 
GOMEZ 

29 DE MARZO 
2023 
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ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 

Nota: Puede incluirse imagen o captura de pantalla de los asistentes, si se trata de una 
reunión virtual o, de los asistentes que participan a través de una plataforma virtual. 
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ACTA No. 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: ACTA DE CONCERTACIÓN DE 
HORARIO Y PROCESO DE INDUCCIÓN  

CIUDAD Y FECHA: 
MOMIL 03-ABRIL-2023 

HORA INICIO: 
14:00 

HORA FIN: 
16:00 

LUGAR Y/O ENLACE: 
ESCUELA PRIMARIA VEREDA SACANA 
MOMIL 

DIRECCIÓN GENERAL / 
REGIONAL / CENTRO 
CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR  

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 
1. Concertación de Horario

2. Escogencia de sitio de formación

3. Inducción

4. Impartir formación profesional integral de manera presencial

5. Diligenciar y consolidar cada uno de los instrumentos desarrollados en las formaciones

como evidencias y demás. 

6.Realizar los respectivos juicios evaluativos.

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 
Concertación de horario, sitio de reunión e inducción del curso de formación 
Preparación de Alimento Pecuario   

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

Siendo las 14:00 horas se reúnen en ESCUELA PRIMARIA VEREDA SACANA, Municipio MOMIL la 
señora CARMEN ELISA CORDERO en calidad de instructor y los aprendices matriculados en la 
formación: PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOS, CODIGO DEL PROGRAMA 72310309, 
identificada con ficha: 2737418   para concertar el horario en que se realizaran las actividades, así 
mismo se realiza el proceso de inducción: (temas a tratar en la inducción…plan de trabajo 
incluyendo los módulos a trabajar en la formación a impartir y los cumplimientos, entre otros 
temas) 

CONCLUSIONES 
Se concertó clases presenciales los días LUNES, en el ESCUELA PRIMARIA VEREDA SACANA, 
Municipio MOMIL, que los aprendices elaboraran el CONCENTRADO y dispondrán del 

lugar donde este se debe ubicar y de igual manera trabajaran en equipo por el bien común 
de la unidad productiva. 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Cumplir a cabalidad lo que se establece en esta 
acta, con el propósito de que el programa de 
formación se desarrolle según los lineamientos del 
Sena.  

CARMEN ELISA 
CORDERO 
GOMEZ 

03 ABRIL 2023 
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ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 

Nota: Puede incluirse imagen o captura de pantalla de los asistentes, si se trata de una 
reunión virtual o, de los asistentes que participan a través de una plataforma virtual. 
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ACTA No. 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: ACTA DE CONCERTACIÓN DE 
HORARIO Y PROCESO DE INDUCCIÓN  

CIUDAD Y FECHA: 
MOÑITOS 31 DE MARZO 2023 

HORA INICIO: 
14:00 

HORA FIN: 
16:00 

LUGAR Y/O ENLACE:  
SALON COMUNAL VEREDA TIERRA SANTA 

DIRECCIÓN GENERAL / 
REGIONAL / CENTRO 
CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR  

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 
1. Concertación de Horario

2. Escogencia de sitio de formación

3. Inducción

4. Impartir formación profesional integral de manera presencial

5. Diligenciar y consolidar cada uno de los instrumentos desarrollados en las formaciones

como evidencias y demás. 

6.Realizar los respectivos juicios evaluativos.

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 
Concertación de horario, sitio de reunión e inducción del curso de formación 
Preparación de Alimento Pecuario   

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

Siendo las 14:00 horas se reúnen en SALON COMUNAL VEREDA TIERRA SANTA, Municipio 
MOÑITOS la señora CARMEN ELISA CORDERO en calidad de instructor y los aprendices 
matriculados en la formación: PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOS, CODIGO DEL 
PROGRAMA 72310309, identificada con ficha: 2737464   para concertar el horario en que se 
realizaran las actividades, así mismo se realiza el proceso de inducción: (temas a tratar en la 
inducción…plan de trabajo incluyendo los módulos a trabajar en la formación a impartir y los 
cumplimientos, entre otros temas) 

CONCLUSIONES 
Se concertó clases presenciales los días VIERNES, en el SALON COMUNAL VEREDA 
TIERRA SANTA, que los aprendices elaboraran el CONCENTRADO y dispondrán del lugar 
donde este se debe ubicar y de igual manera trabajaran en equipo por el bien común de la 
unidad productiva. 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Cumplir a cabalidad lo que se establece en esta 
acta, con el propósito de que el programa de 
formación se desarrolle según los lineamientos del 
Sena.  

CARMEN ELISA 
CORDERO 
GOMEZ 

31 MARZO 
2023 
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ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 

Nota: Puede incluirse imagen o captura de pantalla de los asistentes, si se trata de una 
reunión virtual o, de los asistentes que participan a través de una plataforma virtual. 



Anexo 4: Listas de asistencia y fotos   
FICHAS:  2734702 vereda Armenia   abajo-Canalete    2734623 Los Córdobas    2737464 vereda Tierra 
Santa Moñitos    2735681 Vereda Las iguanas   Montería    2737418 Sacana Momil









Material Gráfico (Fotos, videos del proceso, emprendedores, 

producto) LOS CORDOBAS 











Material Gráfico (Fotos, videos del proceso, emprendedores, 

producto) ARMENIA ABAJO 















Material Gráfico (Fotos, videos del proceso, emprendedores, 

producto) LAS IGUANAS 















Material Gráfico (Fotos, videos del proceso, emprendedores, 

producto) SACANA MOMIL 



Material Gráfico (Fotos, videos del proceso, emprendedores, 

producto) TIERRA SANTA MOÑITOS 







Anexo 5 Pantallazo diagrama horas Sofía. 



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: CARMEN ELISA CORDERO GOMEZ

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

01/05/2023 00:00:00FECHA INICIAL:

FECHA FINAL: 31/05/2023 23:59:59

ACTIVIDADES ACADÉMICAS

2734623 - PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOSFICHA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR RACIÓN ANIMAL SEGÚN PROCEDIMIENTO
TÉCNICO Y ORDEN DE PEDIDO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

UBICAR LA MATERIA PRIMA, INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO EN ALMACÉN SEGÚN MAPA DE DISTRIBUCIÓN Y NORMAS

PROYECTAR EL MERCADO DE ACUERDO CON EL TIPO DE
PRODUCTO O SERVICIO Y CARACTERÍSTICAS DE LOS
CONSUMIDORES Y USUARIOS

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS CRITERIOS DE FIJACIÓN DE PRECIOS CON BASE EN LAS POLÍTICAS DE PRECIOS DE LA EMPRESA Y EL

TOMAR COMO VARIABLES BÁSICAS EN EL CÁLCULO DE LA OFERTA: EL COSTO DE PRODUCCIÓN, EL NIVEL TECNOLÓGICO, LA
MARCA Y EL PRECIO DEL BIEN Y LA COMPETENCIA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

2734702 - PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOSFICHA
DE APRENDIZAJE:
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PREPARAR RACIÓN ANIMAL SEGÚN PROCEDIMIENTO
TÉCNICO Y ORDEN DE PEDIDO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

UBICAR LA MATERIA PRIMA, INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO EN ALMACÉN SEGÚN MAPA DE DISTRIBUCIÓN Y NORMAS

PROYECTAR EL MERCADO DE ACUERDO CON EL TIPO DE
PRODUCTO O SERVICIO Y CARACTERÍSTICAS DE LOS
CONSUMIDORES Y USUARIOS

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS CRITERIOS DE FIJACIÓN DE PRECIOS CON BASE EN LAS POLÍTICAS DE PRECIOS DE LA EMPRESA Y EL

TOMAR COMO VARIABLES BÁSICAS EN EL CÁLCULO DE LA OFERTA: EL COSTO DE PRODUCCIÓN, EL NIVEL TECNOLÓGICO, LA
MARCA Y EL PRECIO DEL BIEN Y LA COMPETENCIA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

2735681 - PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOSFICHA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR RACIÓN ANIMAL SEGÚN PROCEDIMIENTO
TÉCNICO Y ORDEN DE PEDIDO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

UBICAR LA MATERIA PRIMA, INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO EN ALMACÉN SEGÚN MAPA DE DISTRIBUCIÓN Y NORMAS

PROYECTAR EL MERCADO DE ACUERDO CON EL TIPO DE
PRODUCTO O SERVICIO Y CARACTERÍSTICAS DE LOS
CONSUMIDORES Y USUARIOS

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS CRITERIOS DE FIJACIÓN DE PRECIOS CON BASE EN LAS POLÍTICAS DE PRECIOS DE LA EMPRESA Y EL

TOMAR COMO VARIABLES BÁSICAS EN EL CÁLCULO DE LA OFERTA: EL COSTO DE PRODUCCIÓN, EL NIVEL TECNOLÓGICO, LA
MARCA Y EL PRECIO DEL BIEN Y LA COMPETENCIA.
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

2737464 - PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOSFICHA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR RACIÓN ANIMAL SEGÚN PROCEDIMIENTO
TÉCNICO Y ORDEN DE PEDIDO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

UBICAR LA MATERIA PRIMA, INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO EN ALMACÉN SEGÚN MAPA DE DISTRIBUCIÓN Y NORMAS

PROYECTAR EL MERCADO DE ACUERDO CON EL TIPO DE
PRODUCTO O SERVICIO Y CARACTERÍSTICAS DE LOS
CONSUMIDORES Y USUARIOS

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS CRITERIOS DE FIJACIÓN DE PRECIOS CON BASE EN LAS POLÍTICAS DE PRECIOS DE LA EMPRESA Y EL

TOMAR COMO VARIABLES BÁSICAS EN EL CÁLCULO DE LA OFERTA: EL COSTO DE PRODUCCIÓN, EL NIVEL TECNOLÓGICO, LA
MARCA Y EL PRECIO DEL BIEN Y LA COMPETENCIA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

2737418 - PREPARACION DE ALIMENTOS PECUARIOSFICHA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR RACIÓN ANIMAL SEGÚN PROCEDIMIENTO
TÉCNICO Y ORDEN DE PEDIDO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

UBICAR LA MATERIA PRIMA, INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO EN ALMACÉN SEGÚN MAPA DE DISTRIBUCIÓN Y NORMAS
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PROYECTAR EL MERCADO DE ACUERDO CON EL TIPO DE
PRODUCTO O SERVICIO Y CARACTERÍSTICAS DE LOS
CONSUMIDORES Y USUARIOS

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS CRITERIOS DE FIJACIÓN DE PRECIOS CON BASE EN LAS POLÍTICAS DE PRECIOS DE LA EMPRESA Y EL

TOMAR COMO VARIABLES BÁSICAS EN EL CÁLCULO DE LA OFERTA: EL COSTO DE PRODUCCIÓN, EL NIVEL TECNOLÓGICO, LA
MARCA Y EL PRECIO DEL BIEN Y LA COMPETENCIA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

EVENTOS DE DIVULGACIÓN TECNOLÓGICA - EDT´s

EVENTO HORASFICHA FECHA INICIO FECHA FINAL

TOTAL TIEMPO EDT´s: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

ACTIVIDAD HORASFECHA INICIAL FECHA FINAL

0,00TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES:

INSTRUCTOR: CARMEN ELISA CORDERO GOMEZ

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADÉMICAS: 168,00
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REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBACIÓN DEL ACTA No• DEL DÍA __ DEL MES DE 

OBJETIVO (S) 1 Orientar proctSos formativos •n •I curso Desarrollo de habilidades para •I dtSemptllo del instructor SENA.
No. NOMBRES Y APELLl)OS No. OOCUMOOO PLANTA CONTRATISTA OTRO DEPENDENCIA/ CORREO ELECTRONICO 
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DEL AÑO 2023 

TELEFONO,UUENA AUTORIZA FIRMA O PARTICIPACJON 
GRABACIÓN VIRTtJAL 
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Protección de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la 
seguridad y protección de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dará el tratamiento correspondiente en 
cumplimiento de lo establecido legalmente. 
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Powered by � CamScanner

Anexo 7: CURSO DESARROLLO DE HABILIDADES PARA EL DESEMPEÑO DEL INSTRUCTOR SENA

13 Abril

https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy


20 Abril

https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy
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