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ANEXO 1
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL PROCESO IPMC-DTOR-046-2023

Servicio de apoyo logístico durante la realización de eventos y talleres de socialización y construcción con instituciones y actores estratégicos para la actualización del plan de manejo del área protegida.
[bookmark: _GoBack]
1. DESCRIPCIÓN TECNICA DE LOS BIENES O SERVICIO

El objeto contractual se enmarca dentro del siguiente código del Clasificador de Bienes y Servicios:

	Clasificación UNSPSC
	Segmento
	Familia
	Clase
	Producto

	90101603
	Servicios de viaje, alimentación, alojamiento y entretenimiento
	Restaurantes y catering (servicios de comidas y bebidas)
	Servicios de banquetes y catering
	Servicios de catering

	80141607
	Servicios de gestión, servicios profesionales de empresa y servicios administrativos
	Comercialización y distribución
	Actividades de ventas y promoción de negocios
	Gestión de Eventos

	80141902
	Servicios de gestión, servicios profesionales de empresa y servicios administrativos
	Comercialización y distribución
	Exhibiciones y ferias comerciales
	
Reuniones y eventos





	93141701
	Servicios Políticos y de Asuntos Cívicos
	Servicios comunitarios y sociales
	Cultura
	Organizaciones de eventos culturales


	
1.2 DESCRIPCIÓN TECNICA DE LOS BIENES O SERVICIO

El evento “Taller de socialización de la actualización del Plan de Manejo del Parque Nacional Natural Cordillera de los Picachos en sus componente diagnóstico y ordenamiento” cuyo objetivo tiene generar diversos espacios de retroalimentación con actores estratégicos en la gestión del PNNCP, se realizara en tres lugares y fechas distintas (las fechas serán establecidas por el área protegida y comunicadas al proveedor en un plazo no menor a cinco (5) días hábiles, una vez se suscriba el contrato o antes de la realización del evento). Estas fechas pueden estar sujetas a modificaciones, la cuales serán comunicadas con la debida anterioridad al proponente favorecido en caso de suceder y deberán cumplir a cabalidad con las siguientes especificaciones técnicas básicas:

Los artículos que se requieren deberán cumplir con las siguientes especificaciones técnicas básicas:


	Evento No 1: “Taller de socialización de la actualización del Plan de Manejo del Parque Nacional Natural Cordillera de los Picachos en sus componente diagnóstico y ordenamiento”
Objetivo: Generar espacios de retroalimentación con actores estratégicos en la gestión del PNNCP.
Número de asistentes: 30 personas.

	DURACIÓN DEL EVENTO
	LUGAR O VEREDA
	CONCEPTO 
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1 día  
	Municipio de Neiva –
(Huila)
	Refrigerio: Sándwich el cual debe incluir dos tajadas de pan blanco, dos tajadas de jamón Premium sin conservantes y una tajada de queso mozzarella y Jugo natural contenido 350 ml sin azúcar, en recipientes 100% biodegradables o reutilizables.
	Unidad
	30

	
	
	Almuerzo: Corte de res (Churrasco 300 gr), arroz blanco, porción de papa a la francesa o papa casco, ensalada y jugo natural 350 ml sin azúcar, en recipientes 100% biodegradables o reutilizables. 
	Unidad
	30

	
	
	Refrigerio: Ensalada de frutas (Mínimo 5 frutas combinadas), con queso rallado y crema de leche en recipiente biodegradable de 16 onzas o reutilizables.
	Unidad
	30

	1 día  
	San Vicente del Caguán - Caquetá
	Refrigerio: Sándwich el cual debe incluir dos tajadas de pan blanco, dos tajadas de jamón Premium sin conservantes y una tajada de queso mozzarella y Jugo natural contenido 350 ml sin azúcar, en recipientes 100% biodegradables o reutilizables.
	Unidad
	30

	
	
	Almuerzo: Pechuga asada (300 gr), vegetales salteados, arroz blanco, papa cascos y jugo natural 350 ml sin azúcar, en recipientes 100% biodegradables o reutilizables. 
	Unidad
	30

	
	
	Refrigerio: Ensalada de frutas (Mínimo 5 frutas combinadas), con queso rallado y crema de leche en recipiente biodegradable de 16 onzas o reutilizables.
	Unidad
	30

	1 día  
	Inspección de Guayabal - Caquetá
	Refrigerio: Sándwich el cual debe incluir dos tajadas de pan blanco, dos tajadas de jamón premium sin conservantes y una tajada de queso mozzarella y Jugo natural contenido 350 ml sin azúcar, en recipientes 100% biodegradables o reutilizables.
	Unidad
	30

	
	
	Almuerzo: Arroz mixto (res, cerdo, pechuga y chorizo), papa a la francesa y jugo natural 350 ml sin azúcar, en recipientes 100% biodegradables o reutilizables. 
	Unidad
	30

	
	
	Refrigerio: Ensalada de frutas (Mínimo 5 frutas combinadas), con queso rallado y crema de leche en recipiente biodegradable de 16 onzas o reutilizables.
	Unidad
	30



· La agenda será definida por el jefe del PNN Cordillera de los Picachos, la cual será entregada al proveedor en un plazo no menor a cinco (5) días hábiles una vez se suscriba el contrato, en ella se indicará el nombre del evento, lugar, día y hora. 
· Bajo ninguna circunstancia PARQUES asumirá costos por estos servicios adicionales u otros distintos a los señalados en esta propuesta y en la oferta presentada, que serán los pactados en el contrato.
· En caso que el proponente no cumpla con el menú solicitado deberá enviar mínimo dos opciones de refrigerios, con tres (3) días de anticipación al evento para su selección por parte del supervisor del contrato.

3.3. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

1. Suministrar el servicio de refrigerios y almuerzos requerido de acuerdo al numeral 1.2 DESCRIPCIÓN TECNICA DE LOS BIENES O SERVICIO.




2. Garantizar que el servicio de alimentación debe estar disponible para los días indicados por el supervisor del contrato en desarrollo de los diferentes eventos. 
3. Informar con antelación el método del servicio a prestar en cada evento, el cual debe ser aprobado por el supervisor del contrato, o quien este delegue, toda vez que debe estar sujeto a las necesidades del área protegida.
4. Suministrar el personal suficiente para atender los requerimientos que Parques Nacionales realice en desarrollo de los diferentes eventos, durante diferentes horarios del día (incluye desde las 8: 00 a.m. hasta las 5:00 p.m.). El contratista se hará cargo de la seguridad del personal que emplee para la ejecución del objeto contractual.
5. Garantizar que los horarios de almuerzos y refrigerios sean flexibles durante el desarrollo de los diferentes eventos. 
6. Mantener fijos los precios de los productos y/o servicios ofrecidos en la propuesta durante la ejecución del contrato.
7. Suministrar los alimentos frescos en excelente estado de conservación, en perfectas condiciones y presentación en bolsas, platos y/o envases biodegradables o reutilizables, observando las debidas condiciones de higiene que requiere la manipulación de alimentos. 
8. Garantizar el adecuado manejo y disposición final de los residuos (orgánicos e inorgánicos) que se generen durante cada prestación del servicio.
9. Realizar la facturación o documento equivalente conforme a los servicios efectivamente presentados a la PARQUES durante el desarrollo del evento, en el marco de las condiciones del contrato.
10. Constituir las garantías y mantener su vigencia.
11. Cumplir con los aportes al Sistema General de Seguridad Social y aportes parafiscales, cuando corresponda de conformidad con la Ley 789 de 2002, el Decreto 1703 de 2002, y demás normas concordantes, del personal que ocupe para la prestación del servicio. 
12. Atender las consultas y sugerencias realizadas por el supervisor.
13. Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilaciones.
14. Las demás que se deriven de la ejecución del presente contrato y que garantice su cabal y oportuna ejecución

3.4. OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD 

1. Expedir constancia(s) de cumplimiento en forma oportuna para el respectivo pago.
2. Verificar el cumplimiento de las obligaciones contraídas por el Contratista.
3. Prestar la colaboración necesaria para que el Contratista satisfaga plenamente el objeto contractual.
4. Efectuar los pagos en la forma pactada en el presente contrato.
5. Dirimir las controversias que se presenten entre el Supervisor y el Contratista en la ejecución del Contrato.
6. Parques podrá exigir si lo cree conveniente las pruebas que indiquen que el contratista ha cumplido con las obligaciones de pagar oportunamente los salarios y prestaciones que correspondan de acuerdo con las leyes vigentes al personal que utilice para la ejecución de este contrato.
7. Parques de acuerdo con la normatividad vigente en materia de contratación impondrá las multas a que haya lugar, siempre que se compruebe el incumplimiento del objeto del contrato.


Bajo la gravedad del juramento y de conformidad con lo exigido en el presente proceso, me permito certificar que: 

El proponente que represento conoce y acepta el contenido de las Especificaciones Técnicas, estipuladas en el Presente Documento, de sus proformas y anexos, así como el de cada uno de las Adendas expedidas al mismo; 

Atentamente: 




Razón Social……………………………………………………………………… Nombre…………………………………………………………………………..… 
Dirección………………………………………………………………………..… 
E-mail…………………………………………………………………………… 
FAX……………………………………………………………………………… 
FIRMA:
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DIRECCIÓN TERRITORIAL ORINOQUÍA
  Carrera 39 N° 26c – 47 Villavicencio, Colombia
www.parquesnacionales.gov.co
Teléfono: 6819000
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