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Exisle

un

espacio

fisico

exciuso

para

el

deposito

temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente!

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

|ps

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Instalaciones|

eléctricas

expuestas.

[Los

sífones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(reflla),

funcionando

y
limpios.

minación

cruzada

‘ma

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensiios

y
menaje

evitando

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el
ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antinsecto!

impleza

y
buena

consencación,

resitentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

\bicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

pizos

Se

encueniran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

jénico-sanitarias.

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

"giénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

56

encuentran

en

buen

estado.

El

servido

de

los

alimentos

se

hace

con

ulensilos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

según

sea

el
ipo

de

alimento

y
52

es

|
®

 [ovitael

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

s

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-
Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

1!
-

:ZASA

ao

la

reticons

fol

cerederoncias

Corp

rom1JC

y

Il
77
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{

o
7

E

ATACENAESTO

HATERAS

PAMAS

E

RASO

Y

PRODUCTO

ren

AUT

5

[

————

[El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

#

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

amacenamiento)

y
diepone

estanteríasdematerial

Z

nm,

Si
es
el

1

Compk

|

#

Los

productos

5

encuentran

dentro

de50vida

útil

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

7

¿

1

tipo

de

contaminación

y
s0n

aptos

para

Cory,

y

So

lens

actualizado

el
control

de

entradas

y
xabdas,

Kardon

y
rotación

de

productos

“PERE”

'

urLAT

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
#°Cy58

Vevan|

,

[

"1

»

Eamas

’

Mn

Ho

ap
he

==]

8

Bamacenaminode

amenos

congaados

50

realza

atemperatias

de

IFC

y
30

Berango

a
Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaría

vigente.
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conmciones

DE

PREPARCÓN

tl

[Los

procazos

de

preparación

de

los

alimentos

5e

realzan

en

condiciones

éptimas

de

higiene,

de

Impleza

y

»

2.
far

cimuorotitn.

de

ora

vcamrndal

y
coodticd

pard

palet

copiar

Teo

do

cabana

Se

realiza

la

impieza

y
desinfección

de

los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

1

u

E
[almenos

por

cada

procazo.

La

doginfación

debe

reatzarze

mediante

la

ublzación

de

gua

calerto,

vapor

|

de

agua

0

SuSlancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto

a

[Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatidad

saniaria

y

Y»

[establecidas

en
el

plan

de

saneamiento

del

operador.

É

Cinpa

tte



COTO

‘sopezuetio

&

sopejmo;

ajuauepop|

Jueguanous

es

&

opibajoid

‘openyguap!

'OpeIguan

os

un

UB

UEUSIEUJE

28

OAS2

9
SORNPOId

507]

[

epezunpa

ue:

uo

unguoo

0
LORe

RdA

MS

Op

[Save

veroojusop

0jÍ

Verne]

05

SEIN

 SEZIEYOY

'SEIPION

‘SUE

OUICO

SE]

SEPIUO

SEU

SEUAREWI

SET

“uonejos

í
vada

‘Lope

dad

9p

opou

‘SauorDequaIuo)

SEDA

SEAY

US

UeJIAno

Á

UOIDBJUIBAp

Á

Eau

Ep

SOLNPO

DeZINN

08]

‘sopeponoe

50]

(op

s09xb4

venay

08

‘0062

Soyuaupadosd

uo

‘uoromyura

Á

ezadun

ap

eueibox)

un

uo

vano

08

===

TE

"A

ourmranes

20

SINONIMO

MN—
TZZ

Tamana

JEſosa

uODBJUBUIE

ap

SIDO

[Pp

ayed

10d

epeziea:

uDOCZUOME

el
e

apieoe]

0
ajuabin

uDonIoea1

el
e
OpIEnoe

Ep

OpOSIIEISS

OUEJOU

[2
US

OEBAAUO

68

OLEIEAUIE

OUAUIICO

BB]

(apar

o.

EuosIad

pS

And

OLDBI0p

OP

SOJENNUR

Gb

OP

SOI

UDO

3
EPES

9

EDEZIELISTPLA

UNE)

ajuabia

uornISaI

El
Ue

OPE

O
E

OpJAnDE

Ep

SOUBUIE

2

S3X0PEINÏIUEL

SP

PEPQUED

El

‘Ejea

&
eyoo

‘seooqedey)

Dori

EIEp

El
uo

eSaIU

JD

 JpAOO

[E

DUSÍE

[UOSIAO

[3]

[

‘v9pejpedeo

op

5045

o)|

[uo

ejuano

as

#
(Oye

un

e
J0feu

0)

SOjuBuE

Ep

UODENÁÏUEL

UE

SEDAN

SESIPEX

Á

EIMPEJIUEY

Ep]

[seogop1d

Seuang

2p

001009

SOcdiDuud

‘eueyues

uODeInpa

Ue

LOPeuIO,

EJPADE

JOpeNdIueu

PuOSIed

[3

‘oye

une

feu]

(04)

(ojo

ende

exed

cude)

eopou

uereayoo

SaJ0perdrueu

801

op

un

pe

BIed

BDUADIAD

28]

ordum

auvopun

&

(aleynbeu

1

cogosane

Somo

n
Sefol

ap
051

us

‘opos,

Jojoqeo

‘oyeuso

ue

&

Serduy

‘sepoo

Seyn)

epenoope

59

S0/0perndueu

ol
ep

Puosiod

uppezasosd

en

epezjemenpul

vuopez

ejed

soyesaoou

uorpoajad

op

Sojuauao

OÍ

ajuabin

ba)

pepugeuos

el
9p

sxuoceypedes|

(el

00

ajduno

Á
ep

joo

ap

‘OpEISo

LANA

E

‘EJKICO

UODEIO

El

EZIBA

JOpeIndhueu

PUOSIod

[B|

covu3asaII

LE

‘onbade

unos

sopezIeursnpur

Sojuauarduoo

0Á

Souorpezedasd

Se
ep

Saeuib

So)

oo

ajduno

08]

‘(opezizas

oqueo

Pp

913

el
9p

ayed

100

UAeZane

op

ayodos|

|
2juoSad

‘Ogeguoo

0829

8
18)

‘OPESIEIS

NUSW

2p

OPIO

E
OPINA

Ep

EJNUMI

El
Ep

OJUIUINIIUINO

BIS]

u“

{

‘opinos

ſo
exed

SoSuayN

801

S0PEZJEpUEISS

UBUOY

2

cal

=

\

ru

pepunuoa

rap

ena

e
ue

OpzAId

00

20

EeaaRIo

omo]

jexá

-

943

el
20d

opeqoide

nueu

ap

opio

12

opemqnd

equenoua

as

onneonpa

ouanupaerso

1
ua

"0

Sammmrao

-

SONA

30

OLNBINNÓNNO

A

[emanan

Op

e
ou

ou

coperabijas

Sou

01
K

9.08

e
ole

eme

duo

[e
0008

05

opruna

otnpord

1

‘upoedod

el

aueInp

emeiodu

op

quo

st
Soga:

LOS

eJuAnO

28]

T



daa

Se

garantiza

la

impleza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yío

recipiente

(s)
de

amacenamiento

de

agua.

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

con!

¿

5e

llevan

registros

de

las

actividades.

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

8u

inocuidad.

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

¡dentifcados,

de

material

santaño,

con

tapa

y
boa

plásica,

Ubicados

en
un

sifo

excluso

para

la

recolección

temporal

de

residuos

Sólidos

y
50

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

rexidies,

con

procadimientos

exrrios;

50

Teran

regios

de

as

[activados

[Se

aplica

la

separación

en

sítio

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

CONTROL

DE

PLAGAS

ARTRORODOS

ROEDORES

AVES.

poción

riaa

E

[Las

instalaciones

ylo
los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

provedimientos

escrtos

y
Se

levan

registros|

de
las

actiidades

preventivas

0

coecivas.

TOTAL

EODCONES

BE

SANEAMIENTO

mamo

|
FAT

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SI

ES

EVIDENCIADOS.

hem

7

A

*

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

Sanitario

con

tapa,

ele.

y
cumple

con!

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

_

Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

2580

y
operación

para

el

transporte]

de

los

alimentos.

ca)

1

8ls

[Los

vehiculos

50n

utlizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

almentos

y
Tevan

el
avgo

de

ransporte|

[de

alimentos.

(Si

Aplica}

Los

complementos

almentaños

s0n

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y]

[desinfectadas.

ale

El
personal

transportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

del

acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

8

Los

vehículos

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

[el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

PUNTAJEESPERADOfren7

CHILE]

Los

utensios

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales|\sanitarios,

cesigtontes

a
la

corosión

de

fácil

impieza

y

desinfección.

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
fácil

cdesinfección
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[Existe

un

espacio

fisico

exclusivo

para

dl

«2
temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente]

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Instalaciones|

[aléctricas

expuestas.

L

[Los

sífones

y
drenajes,

e

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y
desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando]

[contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

mala

antinsecto|

(de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proveso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

[Los

pios

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

|

[higiénico-sanitarias.

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

[Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

ala
aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura

Ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

ASTALACIONES

FISCAS

Y

SARTARAS.

[cam

[jo

E]

TC

ACHACEAAMENTO

MATERIAS

PANAS

E

FESUMOS

Y

PRODUCTO?

arcos

catan

1

El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

[sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

úmpieza

y
fumigación,

sí
es
el

[caso.Los

productos

se

encuentran

dentro

de

su

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

tipo

de

contaminación

y
s0n

aptos

para

el

consumo.

Se

tene

actualizado

el

controldeentradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
#°C

y
se

llevan!

1

—2

ogatos

"

es

Elaimacenamiento

de

aimentos

congelados

56
realza

a

temperaturas

de
-19°C

y
56
Vevan

regeros

©

F

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

1
.?

—Resotución

5109/2005

cormph

PEE

7

STPS

TAPE|Pomaeeemoo

[
LL

[

mm

HT

1.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

yl

(de

conservación,

de

forma

scuencial

y
conbnua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

Se

realiza

la

limpieza

y

desinfección

de
los

utengilos

de

manera

permanente

posleror

al

cambio

de

imentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

|

agua

0

suslancias

químicas

autorizadas

para

este

efecto.

=[:]”s

25

E
potateaa

yes

ae

fan

y
ospfocon

an

abans

adorado

por

la

vormaiiad

antaño

y

—[extabiecidas

en

el
plan

de

Saneamiento

del

operador.

3

[Elsenido

de

los

aimentos

5e

hace

con

enslios

(pinzas,

cucharas,

ee}

sogún

Sea

dl
ipo

do

ameno

52

é

[evita

el

contacto

directo

del

aimento

con

las

manos.

_
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daa

]

Se

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

amacenamiento

de

agua.

es

[Exito

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desínfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

[procedimientos

escritos,

se

llevan

regisros

de

las

actividades.

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

Su

inocuidad.

1

MANEJO

Y

DIEPOSCIÓN

DE

RESGUOS

SÓLIDOS

Y

LEIDOS

nocion

trenaa“

os

El

agua

que

se

utiiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

oorrespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

-fren“

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

dentficados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

Ubicados

en

un

síño

exciusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escríos,

se

evan

registros

de
las,

*

actividades.

[Se

aplica

la

separación

en

sítio

de

los

residuos

sólidos,

es
decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

2

[plásicos

y
empaques

CONTROL

DE

PLAGAS

[ARTROFODOS

ROEDORES

MES.

hem

CAI

Las

instalaciones

yío

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
5e

levan

registros

|

(de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

|

TOTALCOROCIOHES

DE

SAREAENT:

mazo

TIR

T

1

“VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

(STES

EVDENCIADOS.

rem”

rc

abetias

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

51

prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

elc.

y
cumple

con

lla

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte|

de
los

almentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

s0n

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
llevan

el
ago

de

transporte!

[Los

complementos

alimentarios

s0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y'

2*

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

*

[desinfectadas.

El

pergonal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

de

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

transporte

no

amacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utlizan

los

*

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

[el

producto

de

toda

posíbildad

de

contaminación

|

TOTAL

CONOGIOES

MAIESPORTE

BE

PRSGUETO

TERMBADO

[APICAL—EGP

Y

UTERO

Fe

7

a

Los

utensiios

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

sanitarios,

resístentes

ala
comosión

de

fáci

limpieza

y
desinfección.

83/83

Los

recipientes

donde

50

los

proyoe

los

almentos

a
los

tiulares

de

derecha

507

de

maloña

lavabo

y
facil

[dosinfección

2]

1
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y
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encuentran

protegidas

y

funcionando

y
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se

evidencian
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clocincas
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y
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y
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estado.
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-2°C

a
4°C

y
se

lovan|

regios

El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

regietros

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

|

—_[Resolución

5109/2005

L

mus]

1

[

8.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Las

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

5e

realzan

en

coniciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y

88

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Soroizalaimpieza

y

desifección

de

los

vieras

de

manera

permanenio

pora

a
emba

o

$8

|aimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debo

realzarzo

mediante

la

vilización

de

agua

cafent,

vapor

(de

aa

0

suslancias

quimicas

aulorzados

para

eslo

ofecio

ET
[Las

hortalzas

y
futas

30

aran

y
dexifectan

con

vantancias

atoizados

porfa

nomad

cantara

y

$

[ogtablocidas

en

el
plandeSaneamiento

del

operador.

comple

p5

[El

senido

de
los

hace

con

ulensitos

(pinzas,

cucharas,

ele)

Según

Sea

el
ipo

de

aimento

y
Se

|
[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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RR...

Sa

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

amacenamiento

de

agua.

es

[Exsle

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con|

[procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las

actvidades.

El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

eslablecidas

por

la

reglamentación!

conespondiente

del

Miniglaño

de

Salud

y
5

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

ANEIO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESGUOS

SÓLIDOS

Y

LÍGIDOS”

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identfficados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados

en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
e

promueve

el

reciclaje.

Se

aplica

la

separación

en

síño

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

Plásticos

y
empaques.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
Se

levan

registros!

#

(de

las

actividades

preventivas

0

corectivas.

———_

TOTAL

EONCIORES

DE

SAEARETO

7

VIT

EONDICIONES

DE

TRANSPORTE

(SIES

EVDENCIADOS.

rem

arectoa

rata

[El

ranspoñe

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

rongorvación

roqueñidas

para

la

malea

51

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

Sanitario

con

tapa,

efc.

y
cumple

con|

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte|

(de

los

aimentos.

(Si

aplica)

_

yd

[Los

veblouls

ron

uilzados

enclucicament

pora

el

raraporta

de

alimentos

y
levan

el
aviso

de

transporte!

ca)

‘alimentarios

50n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y

8 e 88

rote
ora

oora

ha

e
oros

roamena

rom

cerro

arta

8

$

2
:
ï
!
ZÉ

$
2
8
ü
ï
8
2
8
Ï
:
$

PUNTAJEESPERADO

[Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

|

2

[sanitarios,

resigtentes

3
la

comosión

de

[dci

impieza

y

desinfección.

83/83

¡Los

recipientes

donde

56

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
fácil

‘desinfección
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RES

Tas

calmo

vaa

TEA

ari

Ela

mili

Ts,

ami

E
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leo

riego

y
er

aitcial

o
do

remene

A,

Gone

0

ys

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

eléctricas

expuestas.

Da

#

[Los

sífones

y
drenajes,

5

encuentran

en

buen

eslado,

protegidos

(reflla),

funcionando

y
limpios.

r

cumple

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

*

¡contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antinsecto!

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

3

ps

[Los

pios

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

yse

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

a

y

higiénico.

sanitarías.

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(abón

desinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

2

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar

PTE|fo

ESPERADO

E

ALMACENAMENTO

MATERIAS

FRMAS

E
BASUMOSYPRODUCTO

TERMEA

EAT

05)BESION

El

amacenamiento

de
los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

sanitario,

impias

y
en

buen

estado

de

maneraquese

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es
el

[caso.
[Los

productos

se

encuentran

dentro

de

lipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

el

‘con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

levan|

regitros

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

registros

83

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

Resolución

5109/2005

romeros

|
SHE]

2:

TT:

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

provezos

de

preparación

de

los

almenos

56

realzan

en

condiciones

óptimas

de

Higiene,

de

impera

y]

»

E
ce

coneriación,

de

forma

socuencial

y
continua

para

ear

cualquier

ivo

de

contaminación

[Se

realiza

la

impieza

y
desinfección

de

los

utensiios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

ua

#8

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

calente,

vapor

de

aqua

0

sustancias

químicas

autorizadas

para

esto

efecto.

TEST

[Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanar

(extablecidas

en
el

plan

de

sancamiento

del

operad

corri

ido

de

los

alimentos

se

hace

con

utensilios

(pinzas,

cucharas,

ec.)

Según

sea

el
tipo

de

alimento

y
se
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ada

[Se

garantiza

la

impieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

$8

[Bite

un

programa

implementado

de

Impieza

y

dosinferción

de

‘tanques

yo

recipientes

,
con|

procedimientos

escritos,

se

levan

registros

de

las

actividades.

©

[2
El

agua

que

se

ublza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

corespondiente

del

Ministerio

de

SaludySe

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado|en

conciciones

que

garanticen

su

inocuidad.

VANEJO

Y

BEPOSICIÓN

BE

RESOUOS

SLDS

Y

LÍGUDOS.

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identficados,

de

material

sanitarño,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados

en

un

síbo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

Un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

esortos,

se

levan

registros

de

las!

actividades.

[Se

apica

la

separación

en

síño

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

plásticos

y
empaques.

#

Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
se

llevan

registros|

®

de

las

actividades

preventivas

0

correcivas.

>| =>

TOTAL

CONDICIONES

DE

SANEAMERTO:

mama

|Y
7,

1

F

Vil

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

(SIES

EVDENCIADOS.

[Los

vehículos

50n

utiizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
avgo

de

transporte|

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

s0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y'

[desinfectadas.

[El

perzonal

transportador

cuenta

con

certificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

nomatividad

vigente.

¡Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

ubilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

[Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales]

Sanitarios,

resistentes

a
la

comosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.

83/83

¡Los

recipientes

donde

50

los

proves

los

almentos

a
los

tiulares

de

derecho

500

de

material

aabe

y

dl

_desinfección
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ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[Las

lamparas

0

Juminación

Se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

56

evidencian

inslalaciones

|

[elécticas

expuestas.

[Los

sllones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(ej

32 8a3|83 3z3l

|

COCER

EU

SETA

IIO

II

enonpaincacala

[Las

ventanas

y
aberturas

que

5°

comuniquen

con

el

ambiente

exterior

colón

provetaz

con

mala

amina

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resíglentes

3
12

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

[ontanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

prolección

para

evitar

contaminación

en

caro

dol

Los

pizos

se

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

calamar]

—

igiónico-sanitanas.

15

[Sa

evidencia

dolación

de

los

elementos

de

Nigiene

personal

(jabón

desinfoctante,

elementos

desechables,

[papel

tigiénico

y
papeleras)

y
las

inslalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

eslado.

1

¡laa! 8az Baal 8aa

[Exislen

letreros

en

buen

eslado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manu

Jubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

excolar

PUNTAJE|ESPERADO

/°7]
[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

ſermnados

5e

realiza

ordenadame

[pias

0

estibas

(canecas

con

tapa

y
olta

forma

de

almacenamiento)

y
dipone

eslanierías

de

mater

[Santaño,

limpias

y
6n

buen

estado

de

manera

que

50

pormita

la

inspección,

[mpieza

y
fumigación,

sí
es

l

[caso.

ws

Los

productos

se

encuentran

dentro

de
5u

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

wgente,

no

presentar

lipo

de

contaminación

y
500

aplos

para

El

consumo.

0

ene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdor

y
rolación

de

prodacios

-PEPS.

22”

83 ſaaa/gaa/gaa

imacenamiento

de

los

alimentos

refigarados

e
realza

a

temperaturas

onto

2°C

a
170

y
ce

hoy

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
56

llevan

regitos

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la
non

Resolución

5109/2005

3 cama

[FAT”

Jos

procezos

de

preparación

de

los

alimentos

e
realizan

en

condiciones

Oplinas

de

Niglene

[de

conservación,

de

forma

Socuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

po
de

contaminación.

83

Se

realza

la

limpieza

y

desinlección

de
los

vtensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[aimontos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizars®

mediante

la

vblización

de

agua

cabente,

vapor

[de

agua

0

sustancias

quimicas

aulorizadas

para

esle

efecto.

[establecidas

en

el
plan

de

Saneamientodeloperador.

gaſaa
[El

senido

de
los

alimentos

se

hace

con

ulensios

(pinzas,

cucharas,

ele)

Según

3

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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[Exisie

un

expario

fisico

exclusvo

para

el

deposito

temporal

de
los

rexiduos

sólidos,

adecuadamente

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento

¡Las

lamparas

0

Hluminación

Se

encuentran

protegidas

y
funcionando

yno

se

evidencian

instalaciones|

[oléctricas

expuestas.

[Los

sífones

y
drenajes,

56

encuentran

en

duen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

[Cuenta

con

dre

exclusna

para

la

limpieza

y
desinfección

de
los

vientos

y
menaje

evitando

contaminación!

[onzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecio|

(de

facil

impieza

y
buena

congervación,

resistentes

2
la

Impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

6n

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

uptura.

[Los

pes

56

encuentran

Impios,

en

buen

estado

y
e
realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

|

igiénico-gantarías.

E

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(abón

desinfectante.

elementos

desechables,|

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

En

buen

estado.

#5

[Exsien

feveros

en

buen

extado

alusvos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manulacia|

ibicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

OTR

HTA

ACIES

FESTEAS

Y

SATANÁS.

PUNTAJE

TAREASESTOMATERIAS

FRGAS

E

PASIGOS

Y

[E

almacenamiento

de

los

Insumos,

materias

primas

0

productos

teminados

5e

realza

ordenadamente

en

[pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

foma

de

amacenamiento)

y
diepone

estanterías

de

material

Sanitario,

impias

y
En

buen

estado

de

manera

que

se

perma

la

inspocción,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
ell

leaso.Los

productos

e

encuentran

dentro

de

5
vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento
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mo

presentan
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de

contaminación

y
500

aplos

para
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bene
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de
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y
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de
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odas

TIT

Se

garantiza

la

impieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

[Exigte

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes

,
on

procedimientos|(esortos,

56

bevan

regietros

de
las

actividades.

a [canal
[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[comespondiente

del

Ministerio

de

Saludyse

evidencia

50porte

s|e/als

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

abmentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado

en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

JUNIO

Y

DESFOSN

DE

RESDOS

EOUIDOS

Y

UGUDOS.

[en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

¡dentficados,

de

material

santario,

on

tapa

y
bolsa

plástca,

ubicados|[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procadimientos

excrtos,

Se

eva

regietros

de

las|

actvidades.

[Se

aplica

la

veparación

en

siño

de

los

rexiduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel

[plásticos

y
empaques.

CORTO

DE

PLAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES].

Las

etalaciones

ylo

los

alimentos

e

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrñtos

y
Se

Vevan

regetros

[de

las

actividades

preventivas

0
comectvas.

[

[

Vil

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

STES

EVDENCIADOS

ocio

mais

T

[El

raneporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conseración

requeridas

para

la

materia]

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la

omatvidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

36

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

aseo

y
operarión

para

dl

transpore

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

¡Los

vehículos

50n

utilizados

excluglvamente

para

el

ransporte

de

almentos

y
Bevan

el
aveo

de

transporte

del

alimentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

almentaños

500

transportados

en

canastilas

plasicas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

[El

perzonal

ransportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

aïmentos

y
veslimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

ublizan

los

{

opone

comia

o

mplomenee

de

macia

viciado

cam

eibar

panico

de

manera

qu

2
l

6

[pedro

ga

peras

de

conamicacin

|

TOTAL

CODOS

TAREATEEY

FER

ARTS

a

T

[Tos

vientos

tales

como

tables,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Santas,

|

[resistentos

2
la

corrosión

de
facil

impiezaydesinfección.

-

Los

recipentes

donde

3
les

provee

los

almentos

a
los

Hulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[dosinfección

83/83/82
—JEl

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

Suficiente

para

la

atención

de
la

totalidad

del

[itulares

de

derecho.
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299

299.

Fi

[Exate

un

espocio

[Soo

exclusho

para

el

deposto

temporal

de
ls

reriduos

Saldos,

adecuadamente

dbiado,|

:

E
hprtegoo

y
en

adecuado

extado

de

mantorimiento.

|]

o|ps

[as

lamparas

0

fuminación

86

encuentran

protegidas

y
Huncionardo

y
70

50

evidencian

elalaciones|

a

5

t

[eléctricas

expuestas._

CIE

EAT

2

5

o

roer

pro

mao

vrs

[Cuenta

con

area

excdisna

para

la

limpieza

y
desinfección

de
los

vien

ia

pro

ramo

cnamca]

cruzada.

G%Í1\

Tas

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provetas

con

mala

antinsecio

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resislentes

a
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

—

Jruptwa.

Los

pieos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|jénico-Sanitarias.

[Se

evidencia

dotación

de

os

dementes

de

lugiene

perzonal

fabón

desinfectante,

elementos

desechadles,

[papel

higiénico

y
papoloras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

Encuentran

en

buen

estado.

¡clon

letreros

en

buen

estado

alusos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura

[ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

amacenamiento

de

los

Ingumos,

materias

primas

0
productos

fominados

e
moalza

orfenadamenie

en)

das

0
extias

(canecas

con

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento)

y
depone

estanterías

de

material!

faniata

impas

y
e
buen

etaſo

de

manero

que

28

poraza

fo

rapecóón,

brgeza

y
largada,

81e
[

‘productos

5e

encuentran

dontro

de
50

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

aún]

e

contaminación

y
500

aptos

para

el

congumo.

tone

actualizado

dl
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardon

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

almacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

se

realza

2

temperaturas

ene

2°C

jos

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Bevan

regias

7
30

levar!

Los

productos

que

56

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaria

vigente.

Resotución

51092005

4

[

OC

————_—

]

pomac

emos

T

T

L

[aa

]

CONDONES

DE

PREPARACIÓN

]
Tos

provezos

de

preparación

de

lor

almenos

56

realzan

en

condiciones

ópimas

de

higjene,

de

Impeza

y

»

&
ee

congemación,

de

forma

Secuencia

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminacion.

O

|
[Se

realiza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utensiños

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

2

u

E
alertas

por

caña

porno

a
dexbferci

depo

calazrzo

medanto

a
alización

de

320

Cabot,

po!

O

(de

agua

0

Sustancias

Quimicas

autorizadas

para

exte

ofecto

3

ETT

(as

roñalzas

y
fuias

50

lavan

y
dexinfectan

con

Satanas

alorzadas

pora

momaticaad

Sanitaria

yTÍ
EME

das
en

El
plan

de

saneamvento

del

operador.

_-

5

”

jo
de
los

alimentos

Se

nace

con

utenslios

(przar,

cucharas.

dle}

s0gún

582

el
po
de

alimento

y
36

O

e)

Jévita

el

contacto

directo

del

abmento

con

las

manos.

ama

cc

ec

Sá
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+
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Se

guantes

ampara

Ydrgrieción

perdes

datan

Ve

recent

E
de

amaconameno

9702

[Engl

n

programa

implementado

de

impiaza

y
deginlecaión

de

tanques

yo

recipientes

¿con

procedmientos

etenios.

de

lomaa

regalos

de
las

achvedados

[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

|

[comespondiente

del

Minigterio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

GET

Y

DSPOSCIÓN

DE

RESIüOS

SOLIDO

Y

LIDO

MTS

cuenta

con

rociientes

voices

Benticados

de

matoñal

zamora

con

pa
Y

Doa

piiea.

Wbeados

2
en

un

sito

exclucivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

s0bdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

- lUl-lo|=lo

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

exentos,

Se

llevan

regetros

de

las/

apica

la

separación

en

siño

de

los

regiduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

ficos

y
empaques.

ORTO

DE

FUAGAS

ARTROFODOS

ROEDORES

AVES

[Cas

inetalaciones

ylo

los

almenos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

vor

plagas.

18

Se

cuenta

con

un

programa

de

comal

mtogrado

de

plagas,

con

provedmientos

exentos

y50

Vera

regshrs|

—_

[de

las

actividades

preventivas

0

comctivas.

o |—U[-|-

TOTAL

ESAS

DE

AEAMETO:

[

[

VIC

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVDENCIADOS

TE

ranaporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

Sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la

omatividod

vigente.

(Si

aplica)

‘vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santartas,

de

azoo

y
operación

para

el

ransporte

del

almentos.

(Si

aplica)

vehiculos

s0n

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
llevan

el
aviso

de

transporte

del

—_Jalmentos.

(Si

Aplica)

‘complementos

alimentarios

01

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y

infectadas.

transportador

cuenta

con

cortiicación

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

de

s |-|-|-lo|-
T

¡Los

vtencitos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

exlán

fabricados

con

materiales

santarios,

lresistentes

ala

corrosión

de

fácil

impreza

y
degintección.

[Los

recipientes

donde

56

les

provee

los

alimentos

a
los

Mulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
facil

[doginfocción

CEILEJLE

El

equipo

y
menaje

cop

que

cuenta

el
comedor

peedlar

es

vuliionte

para

la

atención

de
la

totalidad

del

Ivilares

de

derecho.

ol -lboi
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aaa

00.

ama]

2
1

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[Las

lamparas

0

lkuminación

e

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[eléctricas

expuestas.

[Los

sifones

y
drenajes,

50

encuentran

en
buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
Impios.

83

[Cuenta

con

area

exclueioa

para

la

impieza

y

derinfección

de
los

utencilos

y
menaje

evitando

contaminación!

cruzada.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provgtas

con

mala

antinsecto|

[de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidños

de

las

ventanas

ubicados

En

áreas

de

procaso

cuentan

con

protección

para

evíar

contaminación

6n

caso

del

Juptura.

¡Los

pisos

88

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
56

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|higiénico

sanitarías.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

Gabón

desinfectante,

elementos

decechables,

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5

encuentran

en

buen

eslado.

Z

[Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

|

ſubicados

en

las

inctalaciones

del

comedor

excolar.

AC

RS
TAA

ESAS

PRESS

Y

ETARAS.

PUNTAJEESPERADO

[El

amacenamiento

de

los

Insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
olra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

[anitarío,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inepección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es

el

ſcavo.¡Los

productos

e

encuentran

dentro

de

5
vda

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

ipo

de

contaminación

y
50

aplos

para

el

consumo.

[Se

bene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdes

y
rotación

de

productos

-PEPS:

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
#°C

y
3e

Teran!

egitros

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

3e

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
5e

Bevan

registros

a
[Los

productos

que

5e

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santtaña

vigente.

Resolución

5109/2005

[

[

1

CONDICIONES

DE

PREFARACIÓN

[Los

procezos

de

preparación

de
los

alimentos

56

realizan

en

condiciones

óptimas

de

gene,

de

Impieza

y]

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

By

©|83

[Se

realza

la

limpieza

y

desinfección

de
los

utensiips

de

manera

permanente

posteror

al

cambio

de

[aimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

dede

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

(de

aqua

0

Sustancias

Quimicas

autorizadas

para

exte

efecto.

{| »

3/83

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normalidad

santaría

y

[establocidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

(El

serido

de
los

mentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

elc;)

Según

502

el
po
de

almento

y5

[evita

el

contacto

directo

del

abmento

con

las

manos.

-

[Se

cuentan

con

registrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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200.

29d9

'|a
Ta

impieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de

aqua.

[Existe

un

programa

implementado

de

kmpieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes,con

procedimientos|oscritos.

se

levan

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

se

utilza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[comespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado|

[en

condiciones

que

garanticen

51

inocuidad.

MANEJO

DSPOSCIÓN

DE

REGDUOS

SLIDOS

Y

GUIDO

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

denbicados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bolsa

pláctica,

ubicados!

[en

un

sito

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

regiduos

s0bdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escitos,

5e

eran

rogitros

de

las/

actiódades.

Se

aplica

la

separación

e
gio

de

los

regiduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papal,

[plasticos

y
empaques.

CORTO

DE

FIAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES

Las

ingtalaciones

yío

los

alimentos

56

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
se

Tevan

regetros!

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

ol-M-[-|- M-le—lo

TOTAL

COREADEAAAMODO

]

E

Vi

EONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVDENCIADOS

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conzerarón

requeridas

para

la

materia!

[prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

sanitarío

00

tapa,

etc.

y
cumple

con

la]

[normatividad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarías,

de

aseo

y
operación

para

dl

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

0n

utilizados

enclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Vevan

el
avizo

de

rransporte

de

almenos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

almentaños

500

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

[El

porzonal

traneportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

almentes

y
vesimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

nomatididad

vigente.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
piro.

Se

uilizan

les

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

el

[producto

de

toda

poíbildad

de

contaminación

o |-- |<lo]- E

[Tos

utenaitos

tales

como

tablas.

cucharas,

oſas

y
demas

menaje

eatán

fabricados

con

matoriales

Santarios

|

[resstontes

a
la

comosión

de

fácil

limpieza

y
deginfección.

83/83/83
Los

recipientes

donde

se
les

provoe

los

alimentos

a
los

tRulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
fal

ldesinfección

© -lol

[El

equipo

y
menaje

00n

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

Suficiente

para

la

atención

de

la

totalidad

del

[btuiares

de

derecho.
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aa

O.

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

0"

Las

lamparas

0

Juminación

$e

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

Instalaciones!

[eléctricas

expuestas.

Los

sifones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila],

funcionando

y
Impios.

12

e
[Cuenta

con

area

exclurna

para

la

limpieza

y

desinfección

de
los

tengios

y
menaje

evitando

contaminación

(onuzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

extán

provigtas

con

mala

antinsecio!

(de

fácil

impreza

y
buena

conservación,

resislentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

uptura.

“

[Los

pios

5

encuentran

Implos,

en

buen

extado

y
Se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

igiénico-santarias.

1

Se

evdencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(abón

desinfectante,

elementos

desectables,

papel

tigiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

e

Encuentran

En

buen

eslado.

s

Exsion

lereros

en

buen

extado

alushosala

aplcación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manutactura,

ubicados

en

las

instataciones

del

comedor

escolar.

TORRE

TATAHES

FAAYEATER.

PUNTAJEESPERADO

ASES

DAATTO

BATES

PRMAS

E

FEOS

Y

HRGGUCTO?

7”

[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

tominados

5e

realza

ordenadamente

en

[pilas

0
extibas

(canecas

con

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

Sanitario,

impias

y
en

buen

extado

de

manera

que

e
permita

la

inspección,

impreza

y
fumigación,

sí
es
al

[cavo.Los

productos

5e

encuentran

dentro

de
84

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

Vigente,

no

presentan

algún!

[tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

o”

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdox

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
4°C

y
se

llevan

regetros

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

5
realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
5e

Vevan

regetros

Las

productos

que

52

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

Santana

vigente.

Resolución

5109/2005

:

ronaceamos

[

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Tor

provezos

de

preparación

de
los

almentos

se

realizan

en

condiciones

optimas

de

higiene.

de

Impreza

y

[de

conseración,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

hipo

de

contaminación.

8|en

Serealiza

la

Umpieza

y
deginfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[aimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realzarze

mediante

la

utlización

de

aqua

cabente,

vapor

(de

agua

0

Sustancias

Quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
ias

56

lavan

y
deginfectan

con

Suntanciasautorzadas

por

la

mormatiaidad

Samtaria

y

\establocidas

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador.

“uy
alda

[eva

el

contacto

directo

del

aimento

con

las

manos.

añ

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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[Se

garantiza

la
limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

amacenamiento

de

agua.

Encie

un

programa

implomentado

de

limpieza

y

desirfeoción

de

tanques

yo

recipientes

-

con

procedimientos!

excrilos,s6

lan

regatas

de
las

achodados

[El

agua

que

50

ubiiza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

eslablecióas

por

la

reglamentación|

comesponciente

del

Minieterio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

[El

ueo

de

tuelo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

aqua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

HANETO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESDUOS

SOUDOS

Y

GUIDE.

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

denbiicados,

de

material

sanñaro,

con

tapa

y
bolsa

plática,

ubicados!

[en

un

sito

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

exentos,

5e

eva

regstros

de
las!

[actvidades.

[Se

aplica

la

separación

en

Sito

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papal,

[plásticos

y
empaques.

CORTO

DE

FIAAS

RTROPODOS

ROEDORES

AVES.

Las

ingtalaciones

vo

los

alimentos

56

encuentran

bres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

—[=-U--—- H-bPoo

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
5e

Bevan

regtros|

(de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TETA

ESSEIES

DE

AAMEATO.

[

L

VI

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

STES

EVIDENCIADOS

É

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consercación

requeñidas

para

la

materia!

[prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

santario

con

tapa,

oc.

y
cumple

con

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

¡Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

as00

y
operación

para

dl

ransporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

on

utilizados

exclusivamente

para

el

ransporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

transporte

del

‘alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canastilas:

plásticas,

debidamente

lavadas

y]

desinfectadas.

[El

porzonal

transportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

alimentos

y
veslimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

traneporte

no

aimacenan

los

almentos

directamente

obre

el
pico.

Se

ublizan

los

recipientes,

canastilas,0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

ol

[producto

de

toda

posibiïdad

de

contaminación

TOTAL

TORDEARES

PRRSPORTE

BE

PRSDUETO

TERORADO

¡ARIA

[Los

vtensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Santaños,

[resistentes

a
la

comosión

de

facil

impieza

y
desinfección.

CHILEJLEJ

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

Hulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[dosinfección

aloe

El

equipo

y
Monje

con

que

cuenta

dl

pomodor

caralar

es

Silicio

para

la

atención

de

la

totalda

de

lituares

de

derecno.

”
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[Existe

un

espacio

fisico

exclusivo

para:‘deposito

temporal

de
los

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

0

[Las

lamparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[eléctricas

expuestas.

\©

¡Los

sifones

y
drenajes,

5

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
Impios.

2

83

[Cuenta

con

area

excluciva

para

la

impieza

y

decinfección

de
los

utensilos

y
menaje

evitando

contaminación

Jouzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

extán

provistas

con

mala

antinsecio|

de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resístentos

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

procaso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura:

“

Los

pros

se

encuentran

impies,

en

buen

extado

y
e
realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

higiénico-zanitarías.

s

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(abon

desinfectante,

elementos

desechables.

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

1q41\

“

[Exiien

letreros

en

buen

extado

alushvos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

1

TOTAL

HASTAA

CST

PEER

EATTARAS.

PUNTAJEESPERADO

ICSCESTOMATERIAS

PAGAS

E

RSS

Y

PRODUCTO"

7

[Eſ

amacenamiento

de

les

Ingumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pias

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
diepone

estanterías

de

material

[sanitario,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
ell

caso.
Los

productos

56

encuentran

dentro

de
5u

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente.

no

presentan

algún|

po
de

contaminación

y
800

aptos

para

el

consumo.

[Se

tiene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rolación

de

productos

-

PEPS:

[Eſ

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
56

Novan

regios

[El

amacenamiento

de

almentos

congelados

se

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
3e

Vevan

registros

—_[Resoución

51092005

[Tos

productos

que

56

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatiwdad

santaria

Vigente.

UU

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

proceros

de

preparación

de
los

almentos

56

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impleza

Y]

(de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Se

realza

la

limpieza

y

desinfección

de
los

utengiños

de

manera

permanente

posteror

al

cambio

de

[almentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

dee

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
rutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

[establecidas

6n

el
plan

de

sancamiento

del

operador.

[El

Sonido

de
los

almentos

86

have

con

ulensilos

(pinzas,

cueharas,

etc;)

sogún

502

el
ipo

de

alimento

y
Se

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

[Se

cuentan

con

rogistros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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2929

Se

garantiza

la

impreza

y

desintección

periodica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

2

[Existe

un

programa

implementado

de

impleza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos

loscritos,

se

llevan

registros

de
las

actividades.

[El

agua

que

se

utiiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

roglamentación|

Jcomespondiente

del

Minigterio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

El
uo

de

hielo

en

contacto

con

los

abmentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

8u

inocuidad.

83

DANESYDSPOBCIOT

DE

RESDUOS

BSUIDOS

7
UÍAIDOS:

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

Wentficados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plasbca,

ubicados

en

un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

regidos,

con

procedimientos

excitos,

Se

Ievan

regetros

de

las

actividades.

[es

[Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

resíduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel

|

[plasticos

y
empaques.

“CORTADO

DE

FACAS

ARTROPODOS

ROESORES

AVES.

T

[Tar

ingtalaciones

pío

los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

Y

Ü

!

Í

-|— | ——— M-bPlolo

e|s Es |=s|s Elalels

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

ntogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
Se

Vevan

registros|

[de

las

actvidades

preventivas

0
conectas.

Tama]

1

CADETE

RREECes

rraaco,

1

mr

erecta,

—

co

———————

El

rancporñe

garantiza

dl

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consemvacin

requeñdas

para

la

matoñal

”

prima

retgeración,

congolasón

repente

©

canasilas

de

maeral

zantaro

000

lpa,

e.
y
cumplo

con

al

/

Ï

Ï

nomatiádad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehículos

3e

encuentran

en

adocuadas

condiciones

Santarias,

de

aseo

y
oporación

para

el

ransporte

del

[|

los

alimentos.

(Si

aplica)

¡Los

vehiculos

50n

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

almentes

y
Vevan

el
avizo

de

ransporte

del

3

alimentos.

(Si

Apica)

[Los

complementos

alimentarios

500

ransportados

en

canallas

plásicas,

debidamente

lavadas

Y

*

[desinfectadas.

[El

perzonal

traneportador

cuenta

con

cortficación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

®

[acuerdo

3
la

normatividad

vigente.

/

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

abmentos

drectamente

Sobre

el
piro.

Se

utilizan

los

*

recipientes,

canastilas.

o

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

alslen

ol

[producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONS

IRAMSPORTE

BE

PRODUCTO

ERVIN

¡MAPA

DT

ESPET

rERSOS.

n=

-

a

“

5

[Los

viengitos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

esián

fabricados

con

materiales

santarios,

-|tdrecientes

ala

comosión

de

facil

impiezaydesinteción.

TS

#5

[Los

recipientes

donde

50

los

prove

los

almontos

a
los

Iulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
aci

t

 [deginección

_

_

=

5

[El

equipo

y,

menaje

con

que

cuenta

ql
comedor

excolar

es

Suficiente

para

la

atención

de
la

totalidad

del

>

|biulares

de

derecho.
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un

espacio

fisico

exclusivo

SD
@®

temporal

de

los

residuos

sólidos,

mama

I>

[ibcado

protegido

y
en

adecuado

calado

de

mantenimiento

1

&mple

Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y
funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones

eléctricas

expuestas.

Cerler

rderaas

curan

en

Bum

omiado

pegas

CEP

rama

TGS

o
82

"

“lo

[Cuenta

con

rea

exclusva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensiños

y
menaje

evitando!

[contaminación

cruzada.

[Las

vontanas

y
aborturas

que

58

comuniquen

con

el

ambiente

oxteror,

eatán

provigtas

con

malla

antingecio|

(de

fac

impieza

y
buena

congoración,

resistentes

3
a

limpieza

y
la

manipulación.

Los

varios

de
las|

[

[ventanas

ubicados

6n

áreas

de

proeso

cuentan

con

protevción

para

quitar

“-rtaminación

an

caro

de

ruptura.

a

pazos

5°

encuentran

impíos,

en

buen

extado

y
56

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones)

|

génco

contaras

[Se

evdenca

dotación

de

los

dlementos

de

higiene

personal

fabón

desinfectante,

lementos

desochables,

Z

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

s

encuentran

en

buen

estado.

[

Cery

2yl1“"5

¡sten

letreros

en

buen

estado

ausivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manufactura,

7

E:

ibicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

Corp

TOTAL

BASTALACIONES

FISCAS

Y

SITAS.
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E
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corona

camas

—

ea

[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

[pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material!

1
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EA

a

aa

T

Sue

¿ai

a[Los

productos

se

encuentran

dentro

de

su

vida

úti,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!
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am

caco

rar

I

SGAE

;

“”s

[Eſ

amacenamienio

de
los

alimentos

refigorados
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realza

a

temperaturas

ento

2C

a
TC

Jal

A

w

Ey

/A

El

amacenamiento

de

Simenios

congalados

50

realza

a

temperaturas

de

-1°C

y
50

levan

regios

”©

ſos

productos

que

5e

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

Sanitaria

vigente.
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Ena
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conDcIonEs

DE

PREPARACIÓN

[as

prreca

de

preparación

de

ls

almentes
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realzan

en

condcnes

ópimas

de

igor.

domo

y

(de

conservación,

de

foma

socuencia

y
continua

para

evitar

cualquier

Ipo

de

contaminación
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Sorealza

aimpieza

y
degnfecaón

de

los

utengilos

de

manera

pormanento

porleror

al

cambie

de

#8

[almenios

por

cada

proceso.

La

desinfoción

debo

realzarzo

modianto

la

ubización

de

agua

cabente,

vapor

de

agua

0

Sulancias

quimicas

aulorizadas

para

eslo

ofocto.

TE

Las

hortalizas

Se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Santana

y

>»

ER

[ectetiecids

eyelplan

de
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del

oparador

ls

El

servido

de
los

aimentos

Se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

sea

el
tipo

de

alimento

y
se



‘copezeBio

$
Sopena:

auauepap|

vueguonouo

25

$
opibajosd

'opevynuapi

Operan

Os

un

US

UeUSOBUE

88

0OS2

op

SORnpod

EpEZIPUISnpu

UNDE;

Ue

OUMSUD

0

LOREJEdAId

|

[So19e

veroajusop

OJÍ

Une]

98

SeIny

Á
SEZ

EY

'S2/NpIAR

‘SAUS

LIO

SAP]

S2DNID

SEUA

SEUA

”

y
#Ar57

;

247

Z

/
(op

cono

venoy

05

‘S0yz080

SOuapaDand

uo

gEOAyIEp

Á

BON

9p

PUE

———

mm

T

amaron

momia

1

curras

30

SIN00I0N05

1.

2

4
E
[muaa]

[

e

|¿2

[ommanam

/Árro7

r

20050

pea

2
ALO

Pp

aed

200

epezeo:

UADEZIONE

El
e

apiore]

=#

_

E.

1

0
ojuobin

uornosa

ej
e

opienoe

op

OppaNeI®

UBIY

PU

OpCBAUA

89

OUEIUAUN

OUEN

13

_

Dun

Toja;

rod

epebojop]

2

/
EuosIad

menea

apand

oUyalap

ap

SaJeIiy

Gp

ap

SOuBu

uOO

3
EPS

US

EpeZIeuISnpu

UODE!

EX

EJON)

o

le

ojuobia

vOronIoSA1

El
LA

OPDAIEISA

01
2

OPINE

9p

SOUAUIJE

A

Sa/0peINdiue

ap

pepue

el

e2qurB

o)

a

——

E

1

{eq

Keyoo

‘senogedey)

uorop

epuqap

el
ueo

Sab

m008

J0pAOo

Ie
OUSÍe

PeUOSAd

A

2

Fla

‘vorepedeo

op

5048

1

1100

euano

es
K

(oye

un

e
¡oſeu

0u)

SOueune

2p

uODeNduew

uo

SENA

S2REId

Á

emPEUeY

op

o

[a

Senora

vouang

ap

8001507

Socia)

uemues

UDoronpo

de

OE;

Eupa;ae

Lope

nue

PuDSIAd

ES

RE
>

1

fr
9

ola

s

Ta

100)

(sojuvune

mmduew

ed

01de)

op

uoeoyeo

S20peNdivew

801

9p

0un

Epeo

CIed

eDUEpIo

as

JO

1

oduy

ouzopun

K

(ofeynbeu

1

S0uos20x

Somo

N

Sehol

ap

051

uns

‘opibcoas|

.

a

ojoqeo

‘ayeuso

us

Á

Se1dun

‘Se

yoo

Syn)

epenoape

8

sa;opendueu

801

ap

PuOsId

uOoeIos

dl

e]

_]

Aa

F

epezrunpu

“a

1!

Juores

ed

couesaoy

uooajoxd

ap

Soja,

Oj

audi

Pa)

pepugeuon

el
ep

auopenyoades|

e

(561

100

ajdumo

&
03

0100

2
‘opezo

vana

9

‘Edo

VODeIOp

El

EZIAN

J0peInduew

USA

3

__]

—————

mama

TE

1

na

Sc

|

E

E

E

AO

_—

e

Lao.

LL

EGEA

!
—

corbig

unbos

sopezunpa

coouaduoo

0

Sauoceedard

801

op

Salouei

50)

uo

Aduna

28)

‘y

hro7

1

‘{opezjeas

Oqueo

Pp

913

el
p
ayed

10d

vopezuane

ep

apodos

|

-

Y

lo

Euosad

‘ovequoo

0Se2

50

18)

Opa

DNUAU

Sp

OI

Ie

OPINE

Ep

JUN

El
Ep

oJuamundumo

2102

_]

‘Opos

9
exvdl

SOSUAIA

50)

SOpEZEpuEISO

VIAY

98]

Luno?

/

EXIS

pepiunuroo

el
ap

enbuej

el
ue

openignd

Je182

292p

PIOualoyp

ant

[

7

13
el

10d

opequide

Nueu

ep

Or

1
OpeDIqd

Aun

95

CAJA

OIDO

1
U3||E.)

mu

——————

mu.

emma

o
onza

:

1

may

1

Sarvonnao

-Sonan

30

LINN

A

[auna

]

]

Ebmamormás

9.
2
EU

0

copezabujasSOuBWe

SK

9:09

e
oe

emeradua

e
oa

05

opeuual

ojonpord

[3

‘UpDedas

el

ajueinp

emperdua)

op

jguoo

Á

Soba

uo

Uejuano

eS]

°°

vopejeda

del

agInP

CerdaopPauoo

K

Somme

uo

EJ

|
59



DO

aa

@S®.-

Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(3)
de

amacenamiento

de

agua.

Ha

Exile

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos

escritos.

se

levan

registros

de
las

actividades.

El
agua

que

e
utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[corespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado

Y)
JA

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

[Se

cuenta

con

recipientes

suficiontes,

identficados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados

en

un

síbo

exclusvo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

1

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrios,

se

llevan

registros

de

las|

7

actiidades.

Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

Se

encuentran

libres

de

preencia

0
daño

causado

por

plagas.

/

[Se

cuenta

con

un

programa

de

contral

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrños

y
5e

levan

registros|

/

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

EOI

DE

SANAMENTO

]

[

VIC

EOHDICIONES

DE

TRANSPORTE

[ST

ES

EVIDENCIADOS

MET

A

II.

T

[]

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con|

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

as20

y
operación

para

el

transporte|

(de

los

alimentos

(Si

aplica)

Los

vehículos

50n

utilizados

exclusivamente

para

el
transporte

de

alimentos

y
levan

el
aviso

de

transporte|

(de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

00

transportados

en

canaslilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y/

[desinfectadas.

[El

personal

transportador

cuenta

con

certificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

[acuerdo

3
la

normatividad

vigente.

Los

vehículos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
po.

Se

utlizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

eslibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONES

FRAEPORTE

BE

PRODUCTO

TERMAADO

(TAPAS

Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales!

Sanitarios,

resígtentes

2
la

comosión

de
fácil

impieza

y
desinfección

e©#e

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
fácil

desinfección
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TESTS

TSE

RT

TRES

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

es

[Las

lámparas

0

luminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

Instalaciones|

@

[eléctricas

expuestas.

Los

sñones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
impíos.

Ap

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecto|

[de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resisentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

Los

pisos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

higiénico-sanitarias.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

86

encuentran

en

buen

estado,

—[Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

O

AA

EEE
ap5|ACA

CEAMSE

MATERIAS

PRIMAS

EREUMOS

FARODUCTO

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

esibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es
el

$

Los

productos

se

encuentran

dentro

de

5u

vida

üll,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

—@

|ipo

de

contaminación

y
s0n

aptos

para

el

consumo.

[Se

tiene

actualizado

el
control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

almacenamiento

de
los

alimentos

refrigeradosserealiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

levan|

—regietros

El

amaconamiento

de

aimentos

congelados

So

realza

tempranas

de

IFC

y
ae

Teran

regioros

sal8

[Cos

productos

que

50

oncuentran

empacados

y

rolulados,

cumplen

con

la

normadiidad

Santa

vigente

[Resolución

5109/2005

romeros

|2AT

[

1.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procesos

de

preparación

de

los

almentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impieza

y]

(de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

83

Se

realza

la

limpiezaydesinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

almentos

por

cada

proveso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

ublización

de

agua

calento,

vapor

micas

autorizadas

para

eslo

efecto.

El

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

[establecidas

en

el

plan
de

saneamiento

del

operador.

[El

servdo

de
los

alimentos

58

hace

00n

utensiios

(pinzas,

cucharas,

ele}

Según

502

6lipo

de

alimento

y
56

\evta

el

contacto

directo

del

almento

con

las

manos.

o

Ta
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®...

Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

es

[Exsle

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

,
con

Ed

procedimientos

escritos,

5
llevan

regislros

de

las

actividades.

es

|El

agua

que

se

utiiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

comespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte.

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

aimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado|

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

UANEJO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESGUOS

SOIDOS

Y

UÍGUIDOS

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

¡dentificados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
boa

plástica,

ubicados

en

un

siño

exciusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escrítos,

se
llevan

registros

de
las

actividades.

Se

aplica

la

separación

en

sibo

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de
papel,

[plástcos

y
empaques.

TCONTREC

DE

PLAGAS

(ART

ROEDORES

AVES:

Fem

arteio

ana

Ï

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

2

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
5
Teran

registros!

(de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

]

]

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

(STES

EVIDENCIADOS.

Catia

T

aeoroa:

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de
las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitarío

con

tapa,

elo.

y
cumple

con

lla

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

ase0

y
operación

para

el

transporte

[de

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehículos

50n

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
llevan

el
aviso

de

transporte!

(de

alimentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

alimentarios

s0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

[desinfectadas.

acuerdo

2
la

normatividad

vigente.

El

personal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

almentos

y
veslimenta

adecuada

de

Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

directamente

sobre

el
pio.

Se

ubizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

[el

producto

de

toda

posíbiidad

de

contaminación

TOTAL

CONOCIORES

TRANSPORTE

DE

PRODUCTO

TERMINADO

[BAPLIAS.

7

Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales!

[sanitarios,

resistentes

a
la

corrosión

de

fáci

impieza

y
desinfección.

83/83

Los

recipientes

donde

56

les

provee

los

almentos

a
los

titulares

de

derecho

son

de

material

lavable

y
fac]

\desinfocción

ESOS
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ibicado,

protegido

y
en

adecuado

slado

de

mantenimiento

|

apt

[Las

lamparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[dbcticas

expuestas.

ata
un

espacio

fisico

exciusivo

para

el

-9
temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente!

””®

7

[Los

sfones

y
drenajes,

58

encuentran

en

buen

extado,

protegidos

[refla),

uncionando

y
Implos.

TE

=>

apio

7

[Cuenta

con

oa

excluaiva

para

la

impieza

y

desifocción

de

los

viengilos

y
menaje

ovtando

contaminación

cruzada

E

[Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

al

ambiente

anterior,

eatán

provetas

con

mala

antinzedio

|

(de

fal

limpieza

y
buena

congervación,

resístentes

2
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidios

de

las

!

"

[ontanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

Cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

Grpk

ruptura.

Aa

Las

pzas

50

encuentran

impíos,

en

buen

extado

y
50

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

“

lion

!

Com

pk

[Se

evidencia

dotación

de
los

clementos

de

higiene

perzonal

Gabón

desinfectante,

cementos

decechables

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

mstalaciones

antaras

58

encuentran

en

buen

estado.

l

cry

¿

ſ

[Exsten

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manufactura,

l

co

LK

"

ubicados

en

las

instalaiones

del

comedor

esolar

Y

A

E

AIRES

RATERAS

PRIEST

SSA

FARO

¡
amacenamiento

de

los

zumos,

materias

primas

0

productos

Terminados

50

realza

ordenadamente

en

pias

0
exibas

(canecas

con

tapa

y
ora

foma

de

almacenamiento)

y
dpone

extantarias

de

matorial!

Sanitario,

lmpías

y
en

buen

eslado

de

manera

que

50

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es

dl

!

:

ſcaso.

Comp

Los

productos

se

encuentran

dentro

de
su

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún:

L

Yivo

de

contaminación

y
800

2Dios

para

el

comumo.

|
1

E

tene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-PEPS.

¡

7
Comp

amacanamienio

de

ls

amonio

refigerados

50

coalza

a

temperatas

ento

Ca

Cy

ln

Y

¡

[egos

LU

ve

kl

El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

registros

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santtaria

vigente.

Resolución

5109/2005

7

E

ï

[Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impieza

y|

(de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

Se

realiza

la

impiezaydesinfección

de

los

utensiios

de

manera

permanente

posteñor

al

cambio

de

[establecidas

en
el
plan

de

sancamento

del

operador.

u

$8

aimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realzarze

mediante

la

utiización

de

agua

caliente,

vapor

|

de

agua

0

suStancias

químicas

autorizadas

para

este

efecio.

{

|

25—

E
Las

honatass

y
futas

50

lavan

y
desirfocian

con

gubiancias

adorizadas

por

la

nomad

zantaña

y

7

eray

7

[El

venido

de
ls

alimentos

56

hare

con

uienslios

(pinzas,

cucharas,

ole}

Sogn

508

elipo

de

alimenta

y
52

[ea
el

contacto

drecto

del

mento

con

las

manos.
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$...

[Se

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(5)

de

amacenamiento

de

agua.

[Eslo

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes,con

procedimientos

escritos,

e
llevan

registros

de
las

actividades.

El
agua

que

50

utlza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

comespondiente

del

Mnisterio

de

Salud

y
5

evidencia

S0porte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

UANEJO

Y

DEPOSICIÓN

DE

RESIGUOS

SALDOS

Y

LEIDOS

[en

condiciones

que

garanboon

54

inocuidad

|[

[So

cuenta

con

recientes

zuicientes,

denificados,

de

material

santaño,

con

1apa

y
bolsa

pita,

|

Ubicados

en

un

siño

exclusivo

para

la

recoleción

tempora!

de

reido

slidos

y
50

promueva

el

caciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las]

actiidades.

Se

aplica

la

separación

en

sífo

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel.

[plásticos

y
empaques.

———

COTO

DE

PLAGAS

RATROPODOS

ROEDORES

AVES).

T

portcro

TEA.

Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

Vevan

registros|

de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

CORSO

DE

SACRAMENTO:

L

EONDICIONES

DE

TRANSPORTE

(SITES

EVIDENCIAS

T

ocioa

mana

T

El

traneporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia]

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

on

tapa,

elc.

y
cumple

con

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte|

(de

los

alimentos.

(Si

aplica)

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

vehículos

5on

iizados

excluavamente

para

el

ransporie

de

alimentos

y
Tevan

el
arco

de

rameporte

[Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

desinfectadas.

[El

pergonal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

acuerdo

ala

normatividad

vigente.

Los

vehículos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
pio.

Se

ublizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

[el

producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONES

TRANSPORTE

BE

PROBUETO

TERMAADO

ETAPAS.

[Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales!

Sanitarios,

resistentes

3
la

corosión

de
fácil

impieza

y

desinfección.

83/83

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

on

de

material

lavable

y
facil

[desinfección
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Cc

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

|

Las

lámparas

0

luminación

Se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

Inslalaciones|

”

»

©

‘eléctricas

expuestas.

1

2

Los

sfones

y
drenajes

56

encuentran

en

buen

calado,

protegidos

(refla),

funcionando

y
impíos.

a

[Ene

arapalteos

2

a

—fevemiar

en

dea

cndumira

para

la

Empieza

y

dexifeción

de

los

verailos

y
monje

atando

ED

¡contaminación

cruzada.

ag

anton

y
aberturas

que

52

comuniquen

con

el

ambienta

terior,

eatón

provigtas

con

mala

anincedlo

A

[e
fael

fimpieza

y
buena

conzervación.

esixontas

3
la

úmoieza

y
la

manipulación.

Losvdñosde

las

1

Zo

ae

[ientanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evtar

contaminaciónencaso

del

mp

[uptra.

\

as

pos

58

centran

implos;

on

buen

extado

y
52

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiiones

“

[higiénico-sanitarias.

!

Corplle

de

cuidencia

dotación

de

les

lementos

de

higiene

przonal

Gabón

degimfectanto,

cementos

deechabies

ï

s

pare

tigiónico

y
papeleras)

y
las

inctalaciones

Sanitarias

86

encuentran

en

buen

eSlado.

|
curp

[Encian

feroros

cn

buen

calado

aluaivos

2
La

aplicación

de

API

Buenas

Prócicas

de

Manactra.

¡

2

“

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

es0lar

<urp

:

E

que

17
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ESE
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aca

TUE

TD

ra

ARRE

IIS

El

amacenanionio

de

es

mzumos,

maleras

pmas

0

productos

teminados

50

realza

ordenadamente

en

5o

blas

©

extias

(canecas

con

tapa

y
ora

foma

de

almacenamiento)

y
depone

extanterias

de

malorial

[

¿

[nitari.

impias

y
en

ue

exlado

de

manera

que

50

permita

la

imcpección,

mpieza

y
fumigación,

¡©s

dl

a

ſcato.
Los

productos

se

encuentran

dentro

de

®

[tipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

'

corp

[Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

l

&

19

Cer,

y

aa

El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

56

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
#°C

y
se

Vevan

”

egaina

*

Jo

ño

ople

|
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Ss
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conguados
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eoez

atomporras

do

EC

Y
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teran

cotos

2

SS
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as

produces

que

58

encuentran

emparados

y
roulados;

cumplen

on

La

momabvidad

Santara

vigente.

:

2

{El

[Resolución

5108/2005

Em

4

manzano

|
71

1

1

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impieza

y]

de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

|

‘Se

realza

la

impieza

y
desinfección

de

los

utensiïos

de

manera

permanente

posteñor

al

cambio

de

alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utlización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0

sustancias

químicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
frutasselavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatnidad

sanitaria

y

[establecidas

6n

el
plandesaneamento

del

operador.

‘El

senvido

de
los

aimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

etc.)

según

sea

el
tipo

de

alimento

ye|

[evita

el
contacto

directo

del

aimento

con

las

manos.
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[Se

garantiza

la

impieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(3)

de

amacenamiento

de

agua.

Exsle

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

.
con

[procedimientos

esoritos,

se

llevan

registros

de
las

acividades.

El
ague

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

|

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

|
ro

alo

UANEJO

Y

DSPOSICIÓN

DE

RESOUOS

SOUDOS

Y

ÚGUIDOS.

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

matorial

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados

en

un

síño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sóbdos

y
56

promueve

el

reciclaje.

ge

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resfdios,

con

procedimientos

escrños,5eBevan

regisiros

de

las

acbiidados

|

CONTROL

DE

PLAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES).

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

levan

registros

Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

SOTA

ESO

IES

DE

SMEAMERTO

Vil

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVDENCIADO).

T

aero

A

BA

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia|

prima:

cefrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

el.

y
cumple

con!

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[de

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

2520

y
operación

para

el

transpote

Los

complementos

alimentarios

500

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

[Los

vehiculos

50n

ublizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
llevan

el
avigo

de

transporte|

(de

alimentos.

(Si

Aplica)

\desinfectadas.

[El

personal

transportador

cuenta

con

certficanión

de

manipulación

de

alimentos

y
veslimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

¡Los

vehiculos

de

transporte

no

amacenan

los

alimentos

directamente

sobreelpigo.

Se

ublizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

alslen

[el

producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

|

TOTAL

CONOCIONES

TRIEPORTE

DE
PRODUCTO

TERMAADO

(BIAPLAS.

ic

EaroS

Los

utengilos

tales

como

tablas,

cueharas,

olas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales

sanitarios,

resistentes

a
la

cormosión

de

fáci

limpiezaydesinfección.

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

aimentos

a
los

titulares

de

derecho

0n

de

material

lavable

y
fácil

desinfocción



PAPALES

TETAS

==

27575

77

———

ooepemoa

ASSIS

5

TESEI

ONIS

no

pz
[|

aodoppuaiy

[

ii

—

A

——

{

SSSSISSI

FUN

E

2

Ra

EEE:

Ez

TIGRES

ONIOFUE

GE

TUE

20dUGTOS
SINO

IIN

50

MOVED

OH
TI

VOTO

EN

US

OVAS

ESO
50

010501000

13

05

IMA

USOETSOI

FAOO

5

SMNSIE.
E:

2

2

pao

por

a

E
75

55

ſ

SSSRRSPRTRSTES

7

E
email

THE

|
omnia

T

or

RIAS

ST

o

|
7

|
!

mo

nora

pa

Da

a
e
Ed

a
DLg

má

opando

p
arb

cuarona

1
OR

EEÍ

A]

F

745

:

L

1

ou

op

untunozop

cop

Oj

mitos

UADeIAUI

9p

Auca

ſap

ODE

ep

Ayo

EALANA

SS

2

Lan7

[

A

2

1

y»

|

Iva

19p

VOGCuOjy

0p

ENLONL

EUA

El

AISA

Bn

UN

US

Open

UA

JE

Opa

B|

Ba

_]

SSASSSSSPI

E

==

o

:

MDOS

NOUEZO

=

25

Ea

O

47|emma

7%

/

e

‘Auabia

popageuos

el
us

OppagrIes0)oo

Adina

ab

Sojrne

Sojo

ap

UDI

ISI

*”

|

pda

]
—_

>

|

!

CESE

SA

RES

ASAS

SAST

EA

|]

RESTA

[
mua

[

poca

a

1

uy

1

47]

comaaameama

oa

|

A

127

To

7

emendual

21

1

Ty

ocmta

funner

coman

cimimrcabn

ao

milo

uo

mumnidics

EIA

o

|

L

A

Ú

1

|
ï

pencas

vuoeos

uefa

acárbo

11

eN

eD

ii

romero

a

o

(opionoe

op

rodmbo

op

onpaoo

Á

oAuanasd

eur

ep

uvas

Cd

Sogaiba;

Á
Sogmueu

UAISI

Z

o

|

-

oupaip

op

earn

o

-

Le

ad

PESO

y
RE

O

Ed

IIS

2

O

PIE

guaro

ab
ue

da

Corto

3,

.



‘copnpord|

yv

dean

[
1

ojÍ

SOjuEunE

$01

8p

LODenIESIOO

El

2oqueleb

and

cum

onedes

8
uo

SIdun9

IBIS

J0pouoo|

8

|

-

Y

19p

(S0pezyeuenpu

Sornpola)

opeunua

ojonpord

É
Seuud

Seuajew

SelapOIuaueuaru

op

ear

3

_

[
‘ugpemdaxd

ap

elp

un

e

SajuapundeaooSopepie

au

Sel

OuuIu

Ouro

JApuaje

exed

ajuaryns!

4

1

peppedeo

el
voo

'edez

uoo

scoptbajoxd

enfe

2p

ojuameueoeuje

2p

Sajuaidioa;

OJí

sonbuel

var]

|

‘voroajuap

ü

{

$
ezocduy

106

9
‘OOOSAe

00

‘ONION

'AJuAYNISAL

ARE

UB

SEPINASIOO

UNISA

SIDAD

ST]

LL

F

damas

¡

Segeyues

voy

Sauoop0]

:

($81

00

aiduno

sepezIeurenpu

0

Seperdasd

SauOez

Sel

op

OBJ

Ap

O

UNINUSP

2
Ea

[3]

j

UM

"

-

cla

\Souorpipuoo/

255

o

jezgueles

exed

ouounauew

ezjeas

#5

Á

Sou

veguenoue

as

's0you

Á
SoBuoy

ap

umeuoj|

’

|
apo

poe

2

2.8

“UpDeSuapuo

‘Peparns

ep

LND

EJA

28

EN

EJGUEUI

Ap

SOPIUISUOO

Á

SOPEYASP

UEISO

SOLA]

57]

_

4

1

orrauap

$

vovoauap

29duy

ap

uoezado

El

Eme

ab

SNE

Ep

SOpIaSIo|

{

yÁ4no>

ueso

(ounsuoo

op

ea

‘uomeedoJd

ap

Par

‘Ouaueueue

ap

Pa)

SIUODEISU

Sel

‘UNETE

EY

e

.

7

RARO

“ojuaueuonun|

-

_—_

(
opejsa

eng

ua

‘ajuaryas

pepyues

ue

'SoueYues

SODIIOS

E

089202

OS

EJIONO

Jejbaso

Joao

[3

Y

z

-

‘sepeouezoo

senbe

Á
ezojeu

‘pepuanjesun

ap

000,

9p

Opelaje

ofi

un

US

OpEDIN

BIS

AIPOS

JOpauo

[B|

Se

E]

A

CE

DAA

Fama:

EN

merma

yc

au

7

ona

arman

e

——m——

—

]

2
[5

Ras

——==

F

==

F

8

;

>

-

x

0avuzasa

bem]

100

1

naa

VOVZNIVILSNONI

NOIOVU

30

VOSULNI

VI

Y

OLNSININO3S

UVZIIVIN

¡eYSIA

el
9
oloſgo!

_|
aaa

EE

y
___

691099)

EUGIA/

Le0z/8ey

OLVULNOD

iiancon

-

3Vd

VINOLNIAYILNI

==

[aa

|

|

{

pros]

S
VS

SOLNIMNNVUA

1
Y

«CE:

opu

eo]

ocdisiuny

So

pepnro)



®

©

Exrle

un

expacio

fixco

exclasioo

para

el

deporío

temporal

de

los

residuos

SUldos,

adecuadamente]

]

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

¡Cas

lámparas

0

luminación

56

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
No

5°

evidencian

instalaciones

|

eléctricas

cxpuestas.

—A

[Los

sífones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
limpios.

tr

1"

Cuenta

con

Brea

exclusiva

para

la
limpieza

y

desínfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

(contaminación

cruzada

2

[Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antínsecto|

de

facil

limpieza

y
buena

consemvación,

resístentes

3
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

apio

ventanas

ubicados

en

areas

de

procezo

cuenían

con

prolección

para

atar

contaminación

en

caso

de

/

EVmPp

ruptura.

[Los

pisos

e

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|n

[higiénico

sanitarías.

/

er,

ph

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

|

Ï

"s

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instaaciones

Sanitarias

56

encuentran

en

buen

estado.

!

|

23

[Exsten

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manufactura,

1

1

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

es00lar.

TO

TAC

RASTALACIONES

FIERAS

Y

SANTARAS.

PUNTAJE

7,

E

esxpemDo

[Oh

7/s

fren

e

poncoa

aa

==

oa

El

amacenamiento

de
los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
diepone

estanterías

de

material

!

2

Cantar,

impaad

y
en

buen

Catado

de

manera

que

30

permita

la

impecrión,

Empieza

y
funigaión,

51
65

el

comple

(cago.
Los

productos

5e

encueniran

dentro

de
5u
vida

üli,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

"

tipo

de

contaminación

y
500

aplos

para

el

congumo.

aia:

ent

juas

s

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
saldas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-PEPS.

\
ï

—urnple

El

amacenamiento

de
los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

llevan

|

o

egatos

Ay

Je

apli$e

El

amacenamiento

de

almentos

congelados

se

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

registros

ï

7”

resentan

algún

!

F

Los

prodicis

que

5

emouentran

emparados

y
rotlados

cumplen

con

la

mormatiidad

Santaña

vigente:

7

2;

[Resolución

5109/2005

FAT

ASAR

AL

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Ta

prorezos

de

preparación

de

les

alimentos

58

realzan

en

condiciones

ópimas

de

Nigiene,

de

impieza

y

a

y8

do

contención,

de

foma

secuncil

y
continua

pera

ciar

cualquier

io
do

contaminación

|

¡Sarealza

la

impieza

y
desinfección

de

los

utensiles

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

ua|#8

|aïmentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utiización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

esle

efecto.

MTRS

TT
[Las

honalzas

y
tas

50

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normadvidad

Sanitaria

y

ï

establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

El

senido

de

los

alimentos

5e

hace

con

ulensilos

(pinzas,

cucharas,

ele}

Según

02

el
po
de

alimento

y
56

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

E

osoroooccCcCTIT
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Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

A»

[procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las

actividades.

Ela

un

programa

implementado

de

limpieza

y

dezinlección

de

tanques

yo

repens

y

on

T
”e#3

[El
agua

que

se

utlza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

ccorespondiente

del

Ministerio

de
Salud

y
se

evidencia

soporte
MANEJO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESIDUOS

SOLOS

Y

UGUIDOS

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bola

plástica,

ubicados

en

un

sífo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
56

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escrtos,

e
llevan

registros

de

las

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

[prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

ec.

y
cumple

con|

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

as00

y
operación

para

el
ransporte|

[de

los

alimentos.

(Siaplica)

[Los

vehiculos

on

tiizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

aimentos

y
Vevan

el
avigo

de

transporte|

de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

500

ranaportados

en

canarias

plisicas;

debidamente

amadas

Y,

\desinfectadas.

|

El

personal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesúmenta

adecuada

de

acuerdo

a
la
ne

jad

vigente.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

amacenan

los

almentos

rectamente

Sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

alslen

[el

producto

de

toda

posíbiidad

de

contaminación

TOTAL

CONDES

TUASPORTEDEPRGGUETO

TERMBIADO

MAPAS

EPS

VERSOS

[Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

sanitarios,

resistentes

a
la

corrosión

de
fáci

impieza

y
desinfección.

CHILE

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

tulares

de

derecho

50n

de

mateñal

lavable

y
facil

\desinfección
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Existe

un

espacio

fisico

exclusvo

para

el

mo
temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente]

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

/

|es

Las

lámparas

0

Tuminación

se

encuentran

protegidas

y
funcionando

y
no

se

evidencian

Inslalaciones|

Ed

eléctricas

expuestas.

Los

sífones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
impíos.

es

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

E

contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antinsecio

8

[de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las)

l

[eodfoan

llimdos

00droga

de

prócozo

Guertan

030

PAUKAOd

pora

Orta

contaminación

da

ateo

96)

ruptura.
05

paros

50

encuentran

mps,

en

buen

exlado

y
52

realza

mantenimiento

para

garantizar

condones]

ï

igenco

cantares

|

‘evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

|
!

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

[Existon

letreros

en
buen

estadoalusivosalaaplicacióndeBPMBuenasPrácicasde

Manufactura|ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar

|

TOTAL

RESTALAGISES

ASASYSANTARAS.

Pr
[El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

aímacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

1

sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y

fumigación,

sí
es

el

El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

Nevan'

Lo

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

levan

registros

RET

Los

productos

que

5

encuentran

omparados

y
rouiados;

cumplen

on

la

momalridad

Samara

vigente]

ï

8

[Recolucón

S1082005

|

romueemmoo
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TI

]

0.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procezes

de

preparación

de

los

almentos

38

realzan

en

condiciones

óptmas

de

higiene,

de

impreza

y

#8

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

|

[Se

realiza

la

limpieza

y
desinfección

de

los

utensilos

de

manera

permanente

postenior

al

cambio

de

tos

por

cada
proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

cafente,

vapor

(de

agua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

|

ar
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hortalizas

y
frutas

s6

lavan

y
desinfoctan

con

sustancias

autorizadas

por

la
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santaria

y

E

establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.
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El
senvido

de

los

almentos

56

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele)

Según

Sea

el
ipo

de

alimento

y
5e|

®

[evita

el
contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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[Se
cuentan

con

regiatrosycontrlde

temperatura

durante

la

preparación

==

®

ea

[Se

cuentan

con

regisiros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación.

El

producto

terminado

58

síme

al

temperatura

mayor

a
60°Cylos

alimentos

refrigerados

no

mayor

a
4°C.
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ramas

|7
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==
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Fl

E

2

10.

CUNPLUMENTO

DE

MENOS

-

GRAMAJES

T

UN)

_—

7

Farecio

ALA

:—

E

[En

el

establecimiento

educativo

se

encuentra

publicado

el
cido

de

menú

aprobado

por

la
ETC

-

Para

-

»

[enfoque

diferencial

debe

estar

publicado

en

la

lengua

de
la

comunidad

étnica

l

Corple

7”

#8

[Se

ienen

extandarizados

los

utensilos

para

el

Senado.

:s

[Exito

cumplimiento

de
la

minuta

de

acuerdo

al
cido

de

menú

establecido.

(Si

es

caso

contraño

presentar

el

¡

2

®

[soporte

de

autorización

por

parte

de
la
ETC

del

cambio

realizado)

emp

>»

[Se

cumple

con

los

gramajes

de
las

preparaciones

y0

complementos

industrialzados

Según

aplique

¡

Em

E

|

pura

>

|

;

oo

E

2

5

!
e

TERESA

HAAATASOA

DESEOS.

FEST

E

Ra

7

_

recorta

|El

personal

manipulador

utiliza

la

dotación

completa,

en

buen

estado,

de

color

claro

y
cumple

con

las

[

3

especficaciones

de

la

normatividad

legal

vigente

ylo

elementos

de

protección

necesaros

para

ración

1

arde

LL

Industializada:

La

_

ELE

A

[La

presentación

perzonal

de

los

manipuladores

es

adecuada

(uñas

cortas,

limpias

y
5ín

esmais,

caballo]

ï

7

u

recogido,

sín

uso

de

joyas

u
otros

accesorios

ni

maquilaje)

y
uniforme

impío

_

CG

mplea

35

?

¿rm

He

3

[de

Manufactura

y
prácticas

higiénicas

en

manipulación

de

alimentos

{no

mayor

l

rogatros

de

capacitación.

—l

ai

lt:

compho

a

aah

El

perzonal

ajeno

al

comedor

excdlar

ingresa

con

la

debida

dotación

(tapabocas,

cofia

y
bata)

7

y

|

ſ
{

cumple

Se

garantiza

la

canbdad

de

manipuladores

de

aimentos

de

acuerdo

a
lo

establecido

en

la
resolución

úgente

|

¡

Í

®

[Nota

Para

ración

induetrializada

en

cada

E
con

menos

de

49

tiulares

de

derecho

puede

existi

pergona

Cia

[dlegada

porel

rocir)

ET

1

_|

AJ

[El

complemento

almentaro

es

envogado

on

ele

|
L

9

acorde

ala

autorización

realizada

por

parte

del

comité

|
eun

yl
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[

EE
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[
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]
cuco

————
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[Se

cuenta

con

un

programa

de

limpieza

y

desinfección,

con

procedimientos

escrtos,

se

levan

registros

de

l

L

|

llas

actividades.

_Cueola

A

GP

AFC

{

preparación,

empleo

y
rotación).

comple

|

[Las

materias

primas

crudas

tales

como

cames.

verduras,

hortalizas

y
frutas

se

lavan

plo

deginfectan

antes,

L

preparación

0
congumo

en

ración

industialzada.

1

|
Cr

[Los

productos

de

aséo

5°

almacenan

en

un

3ño

ventiado,

identificado,

protegido

y
88

encuentran

ï

[

debidamente

rotulados

y
organizados.
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|
Exste

un

espacio

fisico

exclusivo

para

el

depésio

temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente]

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

eslado

de

mantenimiento.

>

q

Las

lámparas

0

luminación

5

encuentran

protegidas

y

Áincionando

y
no

50

ovidencian

imctalaciones!

E

[eléctricas

expuestas.

Y

Los

sfones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
implos.

=

es

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y

dexinfección

de

los

utensños

y
menaje

evitando

®

[contaminación

cnuzada

_

[Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecto|

de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resíslentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

3

Los

picos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

yse

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

“

Comas

Corp

Mm

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

L

15

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

Comp

R

#

[Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

Ébicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

|

emo

1/9

Y)

ALMACETAMENTO

MATERIAS

PAMAS

E

FESUMOSYPRODUCTO

fren

7

aartcroa

ruAA

El

almacenamiento

de
los

insumos,

materias

primas

0
productos

teminados

se

realiza

ordenadamente

en

pias

0
eslidas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento}

y
diepone

estanterías

de

material

[sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

kmpieza

y
fumigación,

sí
esl

[caso.

7”

Los

productos

se

encuentran

dentro

de
su

vida

útl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

»”

tipo

de

contaminación

y
S0n

aptos

para

el

consumo.

-

[Se

ene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

amacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

5e

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
#°C

yse

llevan

”

enabio

a

q

El

amacenamento

de

alimentos

congelados

50

realiza

a

emporatiras

de

IRC

y
50

foran

regalos

8
E

[Las

productos

que

50

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

nomadidad

santara

vigente.

2

|
Raducion

s00008

ramcaomas

|
7.
1

2

tea

2:

1.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procesos

de

preparación

de

los

almentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impieza

y

23

|
8
(de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

|

|

|

[

jexinfecón

de

los

vtensitos

de

manera

permanente

portero

a
cambio

de

|

o.

La

desinfección

debe

reaizarse

mediante

la

uiización

de

agua

caliente,

vapor

¡micas

autorizadas

para

esle

efecto.

as

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

sanitaria

y

tablecidas

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador.

|
senido

de

los

alimentos

Se

hace

con

utensios

(pinzas,

cucharas,

ele.)

según

56

el
ipo

de

alimento

y
Se
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|

$.

[Se

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

es

[Exile

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

e»

[procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de
las

actividades.

3

#3

[El

agua

que

50

utiza

es

polable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación

conespondente

del

Mnisterio

de

Salud

y5
evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

ARES

Y

DISPOSCIÓN

DE

RESUOS

SÓLIDOS

Y

LÍGUIDOS

romeo

raua

T

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identficados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plastica,

Ubicados

en

un

síño

exciusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

|

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrios,

se

levan

registros

de

las
|

[achvidades.

-

Se

aplica

la

separación

en

sítio

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

|

CONTROL

DE

PLAGAS

JARTROPGGOS.

ROEDORES.

MES)Aag

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

(de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

TOTAL

EOHOCINES

DE

SANEAMENTO:

mames

|
HET

[

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVDENCIADO

El

transporte

garantizaelmantenimiento

de
las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia|

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitarío

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

pica)imen

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte!

[Los

vehiculos

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

transporte|

[Los

complementos

almentarios

$0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

[desinfectadas.

[El

perzonal

ransportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

almenos

y
vesímenta

adecuada

de

[acuordo

3
la

nomatiidad

vigente:

[Los

vehículos

detransporte

no

amacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

elpgo.

Se

ublizanlos

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

alslen

[el

producto

de

toda
posibilidad

de

contaminación

_

TOTAL

CONDICIONES

FRAREPORTE

DE

PRODUCTO

TERMAADO

(SAPUCA]:

Los

viensilos

tales

como

blas,

cucharas

olas

y
demás

menajo

exlán

fabicados

con

materiales

|

[santaos,

reslientes

2
la

comosión

de

fal

impiezaydosinfeoción

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
fácil

desinfección

83/83
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5

ſExiste

un

espacio

fisico

exclusivo

para

el

_
de

los

resíduos

sólidos,

adecuadamente]

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

Las

lámparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones

eléctricas

expuestas.

Los

sífones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
impíos.

[Cuenta

con

área

cxclusia

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utengilos

y
menaje

evitando!

(contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antínsecio

de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

Los

pisos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

[higiénico-sanitarias.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

pergonal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

50

encuentran

en

buen

estado.

ten

letreros

en

buen

estado

alusvos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

cados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

Los

productos

55

encuentran

dentro

de
50

vida

dal

con

fecha

de

vencimiento

vigente;

mo

preSentan

an

tipo

de

contaminación

y
00

aptos

para

elconsumo

"1

[Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

|

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se
realiza

a

temperaturas

entre

Ta

TC

30

Teran

regitros

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de
-18°C

y

selevanregisos

|

mcuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatividad

sanitara

vigente.

vunaeeemvo

|
SA

[

[

1.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procezos

de

preparación

de

los

alimentos

56

realzan

en

condiciones

óptimas

de

Higiene,

de

impleza

y

¡de

conservación,

de

forma

secuencial

"tinua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

ſ
83

[Se

realiza

la
impieza

y
desinfección

de

los

utensitos

de

manera

permanente

postenior

al

cambio

de

alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

|

de

agua

0
Sustancias

químicas

autorizadas

para

esle

efecto.

|

[Las

hortalizas

y
frutas

Se

lavan

y
desinfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

[establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

corypk.

El

seniido

de

los

aimentos

se

hace

con

utensitos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

s6a

el
ipo

de

aimento

y
58

[ovita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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amamas

[Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

yſo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

es

[Exile

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desínfección

de

tanques

ylo

recipientes

,
con

©

[procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de
las

actividades.

[

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HANEJO

Y

DPOSCIÓN

DE

RESGUOS

SÓLIDOS

Y

LÍO:

remaa#

es

|El

agua

que

e
ublza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación

|

[conespondiente

del

Ministerío

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

“[uz]“

ubicados

en

un

sifo

exclusvo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

esortos,

se

llevan

registros

de
las]

.

actividades.

Se

apica

la

separación

en

sito

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel.

[plásticos

y
empaques

CONTROL

DE

PLAGAS

[ARTROPODOS,

ROEDORES

AVES:

fren

AAa

Las

instalaciones

yío

los

alimentos

50

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrilos

y
se

llevan

registros|

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identficados,

de

material

sanitao,

con

tapa

y
bola

plasica|

©

(de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

EROCIONES

DE

SAEAMETO

macros

1
JUL

Tamames]

Y
LL

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVIDENCIADOS

—

ren

aomcioa

rana

oc

—————

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia]

51

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitarío

con

tapa,

elc.

y
cumple

con

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

as60

y
operación

para

el

transporte|

(de

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehículos

s0n

ulizados

exclusiramente

para

el

transporte

de

almentos

y
levan

el
avizo

de

transpore|

Los

complementos

alimentarios

son

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

[desinfoctadas.

57=

(de

alimentos.

(Si

Aplica)

*s

El

personal

transportador

cuenta

con

certificación

de

manipulación

de

alimentos

y
veslimenta

adecuada

del

acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

sobre

el
pigo.

Se

utilizan

los

*

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

[el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONES

FOISRORTE

DE

PRODUCTO

TERRBADO

ETAPAS.

ESPERADO

|

Mil

EGUPaS

y

ESOS

ma

1

DE

Los

vienaiios

tales

como

tablas,

cueharas,

olas

y
demás

menaje

eclán

fabricados

con

materiales

santaios,

resígtentes

a
la

comción

de
faol

limpieza

y
desinfocción

2

8a ea

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
fácil

desinfección
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[Exisle

un

espacio

fisico

exclusivo

para

el

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente!

ruptura.

le

.

Ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

compl

.

es

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Instalaciones|

to

[eléctricas

expuestas.

[Los

sífones

y
drenajes,

50

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(refla),

funcionando

y
impíos.

Z

"

Corp

[Cuenta

con

área

cxclusiva

para

la

impieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

contaminación

cruzada.

2

[Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antinsecto!

(de

fácil

impieza

y
buena

congemvación,

resistentes

a
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

[fentanas

ubicados

en

Sroas

de

prooeso

cuentan

con

prolección

para

evitar

contaminación

en

cao

de

corf

Los

pisos

se

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|[higiénico-sanitarías.

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

pe|pY
[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en|

[pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
cispone

estanterías

de

material

[sanitario,

limpias

y
6n

buen

estado

de

maneraquese

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
esl

[Los

productos

se

encuentran

dentro

de
5
vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

lipo

de

contaminación

y
500

aplos

para

sl
consumo.

|

Se

tene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

llevan|regitros

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realza

a

temperaturas

se

llevan

registros

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

Resolución

5108/2005

]

1.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y]

(de

conservación,

de

forma

Secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

¡Se

realiza

la

impieza

y

desinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

poslerior

al

cambio

de

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

cante,

vapor

icas

autorizadas

para

este

efecto.

TT

|Las

hortaliz

an

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

|
[ostablecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

Er”

El

senvido

de

los

alimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

etc.)

Según

Sea

el
ipo

de

almento

y
5e

[evita

el

contacto

directo

del

aimento

con

las

manos.
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$...

Se

garantiza

la

impleza

y
desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

Exste

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfocción

de

tanques

yío

recipientes

,
con!

procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las

actividades.

El

agua

que

se

ubiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

eslablecidas

por

la

reglamentación|[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

HANEJO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESIDUOS

SLIDOS

Y

UGUIDOS.

T

CAO

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

dentficados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

freaa®

"5

_comespondiente

del

Mnisterio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

afren“

Ubicados

en

un

siío

exciuaño

para

la

regolección

temporal

de

resíduos

slidos

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

esortos,

5e

llevan

registros

de

las!

.

aclvidades.

[Se

aplica

la

ceparación

en

Sia

de
les

regidos

sdidos,

es

deci,

material

orgánico

veparado

de

papal]

2

[léxicos

y
empaques.

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

pregencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

levan

registros|

%

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

CONDIERNES

BE

SANEAMIENTO"

memo

OF

T

[

VIT

EONDICIONES

DE

TRANSPORTE

(SIES

EVIDENCIADO)

trevi

ASPECTOA

DIALIAA.

T

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia]

."

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

santtarío

con

tapa,

elc.

y
cumple

con]

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte!

de
los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehículos

50n

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

almentos

y
Vevan

el
avizo

de

transporte|

(de

almentos.

(Si
Aplica}

[Los

complementos

alimentarios

s0n

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y|

55#

[desinfectadas.

|

[El

perzonal

raneportador

cuenta

con

carificación

de

manipulación

de

almentos

y
vetmenta

adecuada

de

*

[acuerdo

ala

nomatiidad

vigente

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
pio.

Se

ublizan

los

*

recipientes,

canagiilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

[el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

CONSEIORES

FRAREPORTE

DE

PROOUCTO

TERMBÍADO

(APLICAS

PUNTAJEESPERADO

y

aAEPOS

URESOS

he

E:

ESE

—————

=

5

[Las

vengiños

tales

como

tablas,

cueharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

#

[sanitaros,

resígtentes

ala

comosión

de

fácil

impieza

y
deginfección

z

pa

Los

recipientes

donde

se

los

provee

los

almenos

a
los

tulares

de

derecho

s0n
de

materia

lavable

y
fal]

®

desinfección
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paa
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TES

EE
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*

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

¿vy

pa

[Las

lámparas

0

iuminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

e

eléctricas

expuestas.

Ro

[Los

sífones

y
drenajes,

5

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(reflla),

Luncionando

y
impios.

Zumo

-

es

[Cuenta

con

area

cnclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando]

to

[contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provisias

con

malla

antingecio|

ü

(de

fáci

impieza

y
buena

congervación,

resistentes

a
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidros

de

las

2

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

Cory

ruptura.

[Los

pizos

52

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
58

realza

mantenimiento

para

garantizar

condciones|

Z

4

Comp’o

1

[papeligiénico

y
papeleras)

y
las

imtalaciones

saniarias

6

Encuentran

en
buen

Calado.

conpí

,

Eon

evros

en

buen

extado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPI

-

Buenas

Prácticas

de

Nanulactra

BEzpÉ

|

ubicados

en

las

inslalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

METAARESESCASAS———

PUNTAJE

7

;

(ol

mm

77

EZ

tancios

eat

Em

\

[El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

eminados

5e

realza

ordenadamente

en

4

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

form

k

ja

[sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

Comp

[aso.
Los

productos

se

encuentran

dentro

de
su

vida

útil

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

2

[tipo

de

contaminación

y
50n

aplos

para

el

consumo.

cornph

[Se

tene

actualizado

el

control

de

entradas

y
sabdas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

2

ud

_

1

corp

ü

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

56

realza

a

temperaturas

entre

2°C

a
#°C

y
se

llevan

a

8
[Los

producios

que

5°

encuentran

amparados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatiidad

araña

vigente

5

L..2

Resolución

5108/2005

Em

ponazeomos

|

[

[
mamas

147

Y

e

2

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

7
Los

procacos

de

prparacón

de

es

almenos

58

realzan

en

condiciones

pimas

de

Higene,

de

impera

y

»”

|
de

conservación,

de

foma

secuencial

y
conbnua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

desinfección

de

los

utensilos

de

manera

permanente

posteror

al

cambio

de

u

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

|

ias

autorizadas

para

eto

efecto.

E

can

y
desinfecian

con

sustancias

autorizadas

por

la

normalnidad

Sanitaria

y

L

25

$

de

sancamiento

del

operador.

EMO

>=

|
El

seniido

de

los

almentos

se

hace

con

utensiios

(pinzas,

cueharas,

ele}

Según

562

6l
Ip
de

alimento

y
58

‘ova

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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amada

[Se

garantiza

la

impleza

y
desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

amacenamiento

de

agua.

es

[Exsle

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desínfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

t@

[procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las

actividades.

El

agua

que

se

utiiza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

eslablecidas

por

la

reglamentación!

[comespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

Als elas
[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

HANEJO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESDUOS

SOLDOS

Y

UGIDOS

recien

ma

T

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identíicados,

de

material

sanitaño,

con

tapa

y
balsa

plásica,|

“

Ubicados

en

un

siño

exciuso

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
56

promueve

el

reciclaje.

;

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escritos,

se

llevan

regislros

de
las]

7

actividades.

-

Se

apica

la

Separación

en

siño

de

los

residues

sólidos,

es

dec,

material

orgánico

separado

de

papel,

R

[plásticos

y
empaques

TEOKTRG

DE

PLAGAS

[ARTROPGDOS

ROEDORES

AVES)ACua

[Las

instalaciones

ylo

los

almentos

5e

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
se

levan

registros|

[de

las

actividades

preventizas

0

comectivas.

rmac

|U
ÉL

]

TOTAL

EONDICORES

DE

SANEAMIENTO:

VIT

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVIDENCIADO)

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de
las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia

|

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canasblas

de

material

Sanitario

con

tapa,

Efe.

y
cumple

on]

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

as20

y
operación

para

dl

transporte

|

(de

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

son

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
llevan

el
aviso

de

transporte!

(de

alimentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

desinfectadas.

El

personal

transportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

|

Los

vehiculos

¡porte

no

almacenan

los

almentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

hlproducio

de
toda

pordad

de

contaminación

TOTAL

COOCIORES

TRAESPORTEDEPRODUCTOTERRA
A—
CCA

a

Earos

UTERO

Los

uiensiños

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales!

[sanitaros,

resigtentes

3
la

comosión

de
fácil

impieza

y
desinfección.

83 /8al |

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
facil

[desinfocción
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[Exste

un

espacio

fsico

exclusivo

para

dl

modas

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente

?

\bicado,

protegidoyon

adecuado

extado

de

mantenimiento

cumpk

|
es

Las

lámparas

0

luminación

5

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5

evidencian

Instalaciones|

e

[eléctricas

cxpuestas.

“

[Los

sfones

y
drenajes,

5°

encuentran

en

buen

extado,

protegidos

[refla),

funcionando

y
limpios

c+

*

Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desínfección

de

los

utensitos

y
menaje

evitando!

contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

58

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provigtas

con

mala

antinsecio

de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resístentes

3
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de
las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

Los

pizos

58

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
Se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

higiénico-sanitarias.

1

—

[Exiten

letreros

en

buen

estado

aluhosala

aplicación

de
BPM

-

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

HOSTACACIONESFISCASYSANTAS.

ESPERADO

/o7

TC

ACACENAESTO

MATERAS

PRMAS

E

SISMOS

Y

PRODUETO”

7

aotcroa

mana

1

”

El

aimacenamiento

de

los

nsumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en]

plas

0
exibas

(canecas

con

tapa

y
ora

foma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterias

de

material

antaro,

limpias

y
en

buen

eslado

do

manera

que

86

permita

la

impocción,

impeza

y
fumigación,

sí
es

dl

(cazo.Los

productos

se

encuentran

dentro

de
5u

vida

¡til

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

lipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

3PF]

[Se

tiene

actualizado

el
control

de

entradas

y
salidas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realiza

a

temporaturas

entre

-2°C

a
#°C

y
56

levan|

ogieros

a

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

levan

registros

Los

productos

que

5e

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

Resolución

5108/2005

ronacemuos

]

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

3

Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

e
realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impieza

yl

(de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

So

realza

la

impieza

‘alimentos

por

cada

infección

de

los

utensiios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

La

desinfección

debe

realizara

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

|

de

agua

0

suslancias

quimicas

autorizadas

para

esle

efec.

Las

hortalizas

y
frutasselavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normadiwidad

Sanitaria

y

[establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

cor

El

servido

de

los

alimentos

se

hace

con

utensiios

(pinzas,

cucharas,

etc.)

Según

sea

el
tipo

de

alimento

y
5@

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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eCO
PCC

ESamada

[Se

garantiza

la

impieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(5)
de

almacenamiento

de

agua.

es

[Exisle

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desínfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con|

procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las

actividades.

38
El

agua

que

se

ubliza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación|

ccomespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

El
us0

de

hielo

en

contacto

con

los

aimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

UNEJO

Y

DEPOBCN

DERESOVOS

SOLIDOS

Y

UGIDOS

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
boa

plásica|

Ubicados

en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escríos,

se

levan

registros

de

las|

[actividades.

[Se

aplica

la

separación

en

síño

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

CONTRSL

DE

PLAGAS

ARTROROGOS

ROEDORES

AVES)

[Las

instalaciones

y/o

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

CESE

PESE

ITa

ſeta

acteiados

perras

o

comachaas

|

7

7

TOTAL

EORSCIOHES

DE

SAREAMENTO:

VIL

EONDICIONES

DE

TRANSPORTE

(STES

EVDENCIADOS

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

ele.

y
cumple

con

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

as60

y
operación

para

el

transport|

[de

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

s0n

utiizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
argo

de

transporte|

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

$0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

[desinfectadas.

El

perzonal

ransportador

cuenta

con

certíicación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesimenta

adecuada

de

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

|

aporte

no

almacenan

es

aimentos

directamente

cbc

apro

Seems

|

ESUPGET

UrERSOS.

Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales!

[sanitarios,

resistentes

a
la

corrosión

de

fácil

impieza

y

desinfección.

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

iulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
fácil

[desinfección
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[Existe

un

espacio

fisico

exclusvo

para

&l

depós!

‘temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente]

Ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

lea

Cormphke

Las

lámparas

0

Juminación

5e

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

50

evidencian

inslalaciones|

clecticas

expuestas

SEU

¡Le

[Los

sífones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(refla),

uncionando

y
limpios.

¡

7
Comp

[contaminación

cruzada.

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensiños

y
menaje

evitando!

[Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provislas

con

malla

antinsecio|

de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

higiénico-sanitarias.

Los

pios

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

ps
[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de
higiene

pergonal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

encuentran

en

buen

eslado.

7] #5

[Exsten

letreros

en

buen

estado

alusvos

a
la
aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

$

ſubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

ALMACENAMIENTO

MATERIAS

PASAS

E
SASUMOS

Y

PROGUETO

TERIADO:

T

aomecioa

rata

[El

almacenamiento

de

los

Insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

56

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es

el

(caso.
Los

productos

se

encuentran

dentro

de
su

vida

úti,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

mo

premi

elfo]

tipo

de

contaminación

y
s0n

aplos

para

el

consumo.

Se
tene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

amacenamiento

de
los

alimentos

refrigerados

se

realiza

2

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

llevan!

regisros

[El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

50

realza

a

temperaturas

de
-

y
sé

llevan

regietros

Resolución

5109/2005

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.|

“Tios

procezos

de

preparación

de

los

almenos

36

realizan

en

condiciones

óplimas

de

higiene,

de

impieza

y)

n

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

de

congervación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

hipo

de

contaminación.

de

agua

0

sustancias

químicas

autorizadas

para

este

efecto.

Se

realza

la

implezaydesinfección

de

los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al
cambio

de

alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

ublización

de

agua

caliente,

vapor

LC

[establecidas

6n
el
plan

de

saneamiento

del

operador

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

nomatidad

Sanitaria

y

El

senudo

de

los

alimentos

se

hace

con

utensiios

(pinzas,

cucharas,

ele}

Según

sea

el
ipo

de

almento

y
se|

evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

nda
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am),

T

2.

SSESEEPEEEATE

o

[Se

garantiza

la

impieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.|

.

e

Ele

ín

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con]

procedimientos

escrítos,

Se

Bevan

registros

de

las

achvidades.

1

*

#3

[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

eslablecidas

por

la

reglamentación

[comespondiente

del

Mnigterio

de

Saludyse

evidencia

IL

DLE

aa

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado

°

s

[en

condiciones

que

garanticen

51

inocuidad.

HANEIO

POS

SE

RESDÜOS

555087

UÍGIDOS

La

aa

mareos

emu

_

—

ſ

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

¡dentfcados,

de

material

Sanitaño,

con

tapa

y
boa

plástica,

e

ubicados

en

un

sibo

exciusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

(

4

|

EMS

cortk

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de
las!

&

1

#

achidades.

l

Con

[Se

aplica

la

separación

en

síño

de

los

resíduos

s0ldos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,—
—<Lo—---

1

4

[plagios

y
empaques.

l

corp

OTRO

DE

FAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AS)

a

rectora

=

Tom

eE

ES

[Cas

instalaciones

yo
los

alimentos

58

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

cauzado

por

plagas.

7

[

°

|

Cory

ſ

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

levan

registros

E
a

4

»

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

/
!

Comph

tama

FO

TA

ESTE

BE

SEAMETS

E

rmemao

|[Jo

[|

T

Jrmamas]

7
7:

VITEGNDIEIONES

DE

TRANSPORTE

[ST

ES

EVIDERCI

T

ASECTOA

SAUNA.etprrr
au

camcocie—

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de
las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

E

Prima

rergeración

congelación

roepiantes

o

canatitas

do

matara

Sanitario

con

Upa,

e
Y

cumplo

con]

2

la

rematadas

vigente

(Siapca)

|

|

Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte!

[de

los

alimentos.

(Si

aplica)

|

|

[Los

vehiculos

s0n

ublizados

exciusivamente

para

el

transporte

de

almentos

y
llevan

el
avigo

de

transporte!

os

vehículos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
pio.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

alslen

|

producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

[

[Los

utensios

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

often]

{

=

|

2

#0

[sanitaros,

resistentes

ala

comosión

de
fácil

impiezaydesinfección.

e

AE:

ai

cami

al

poe

95

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

tiulares

de

derecho

50n

de

material

larable

y
fBol

©

tdesinfección

|
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TExiste

un

espacio

fisico

exclusivo

para

el

depésito

temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente|ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

Las

lámparas

0

luminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

56

evidencian

insalaciones|

[eléctricas

expuestas.

[Los

sífones

y
drenajes,

52

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensiios

y
menaje

evitando!

contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecio!

de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de
las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

[Los

pios

Se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

higiénico-sanitarias.

[Se

evidencia

dotación

de
los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5e

encuentran

en

buen

estado.

1

“

E

Exsten

letreros

en

buen

estado

alusos

a
la

aplicación

de

O

SSAE

ITS

ZT

ctas

en

an

eetaacines

Elcamodorenccar

|

|_eceemano|JL

rate

a
”

[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

formadealmacenamiento)

y
áspone

estanterías

de

material|

[canitario,

impías

y
en

buen

estado

de

maneraque56permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es

dl

[cavo.

1

Los

productos

se

encuentran

dentro

de

¡,
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

tipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

el
cone

2

[Se

bene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realizaatemperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

llevan

regios

El

amacenamiento

de

almentos

congelados

se

realiza

a

lomperaturas

de

-18°C

y
se

levan

registros

TE]

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaría

vigente.

Resolución

5109/2005

[romeros

|
7%

[

+

A

CONDCIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procezos

de

preparación

de

los

almentos

e
realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de
impieza

yl

de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

Se

realiza

la

impiezaydesinfección

de

los

tensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

0,

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

#”8”8

25|Ececa

enel

giando

cengaminto

del

cocrador

”©

[El

sorvido

de
los

alimentos

se

hace

con

ulensilos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

Sea

el
ipo

de

aimento

y
Se

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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2]

SERES

|

[Se

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yío

recipiente

(5)
de

amacenamiento

de

agua.

o

a

es

'Existe

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

‘recipientes

,
con|

_

_-

[_

e

[procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las

actividades.

a

22}

uu

44

Él

agua

que

50

uilza

5

potable

y
cumplo

00n

las

nomas

vigentes

extablecióas

por

la

reglamentación

[corespondiente

del

Mnicterío

de

Salud

y
5°

evidencia

Soporte

El
uzo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

°

®

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

rem

-

7

5

T

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

2

#

“

Ubicados

en

un

siño

excluevo

para

la

revolección

temporal

de

regiduos

sólidos

y
5e

promueve

el

reciclaje.

|
'
|

cuempk

[88

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrios,

5e

Teran

registros

de

las]

TG7

k

la

actvitados

curf

[

[So

aplica

la

separación

en

5iño

de
los

residuos

sólidos,

&3

decir,

material

orgánico

Separado

de

papel]

7

E

|

[plásticos

y
empaques.

Cory

CONTROL

DE

PAGAS

PATROPODOS

ROEBRES

ARES

—

[as

instalaciones

plo

los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

pregencia

o
daño

cauado

por

plagas.

/

E
_-

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

exentos

y
5e

evan

regiatros

7

Z

[de

las

actividades

preventivas

0

corectieas

conf

Vi

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SI

ES

EVDENCIADO)

CAJA

TESTA

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

a

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canaslilas

de

material

sanitarío

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la

nomativdad

vigente.

(Si

aplica)

[de

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

aseoyoperación

para

el

transpote|

—_|de

alimentos.

(Si

Aplica)

|

Los

vehículos

s0n

utilizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
aviso

de

transporte!

[Las

complementos

alimentarios

son

transportados

en

canasillas

plásticas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

personal

transportador

cuenta

con

certificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

Z

_

05

vehiculos

de

transporte

no

amacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utizan

los

ipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen|

el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

PUNTAJE

En

1

ESPERADO

1

2|
>

ET

Aenucanaá

Re

1

_

mE

E]

5

e

Los

utensiños

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

|

1

|

5

saniaros,

resistentes

ala
comosión

de

fáci

limpieza

y

desinfocción___

añ

_

“s

#5

[Los

recipientes

donde

56

les

provos

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

{>

desinfocción
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[Existe

un

espacio

fisico

exclusivo

0
‘Jeposito

temporal

de
los

residuos

sóbdos,

adecuadamente

ubicado,

o

(E

rreatoy

caaioruado

ento

de

martriaort

”

:

O

o
|

ps

[as

lamparas

0

Tuminación

5

encuentran

putegidas

y

hunconando

y
00

0

evidencian

imitaciones

ura

o

1

ocre

expueztas,

ú

y

?

e

SRA

E]

7

Ce

ae

roca

ESET

E

TEA

?

ro

EE

EEE

TTE

2

a

0

Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

anfinsecto!

(de

facil

impreza

y
buena

conservación,

resíslentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

[ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caro

del

\

up.[Los

pizos

Se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|—_

[higiénico

antaras.

‘evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

(jabón

desinfectante,

elementos

deserhables

|

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5e

Encuentran

en

buen

eslado.

1

Fs:

Ea

Tetreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manutactura,|

|
—iticados

en

las

mstalaciones

del

comodor

excolar.

\

TETA

RETA

ES

FRIA

Y

SATA:

PUNTAJEESPERADO

ACACIAS

TO

HATERASPAGASCHEUROS

E

ERSDUETO?

Fa

ASA

_

———=——=—

TTE

aimacenamiento

de

los

ingumes,

materias

primas

0
productos

terminados

56

realza

ordenadamente

en

plas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
depone

estanterias

de

material

[canitarío,

impías

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspocción,

kmpieza

y
fumigación,

5)
es
el

1

leaso.

Les

productes

56

encuentran

dentro

de
5u

vida

Ui,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

ip
de

contaminación

y
500

aptos

para

dl

consumo.

!

[Se

ene

actualizado

el
control

de

entradas

y
salidas,

Karden

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

enve

-2°C

a
4°C

y
se

levan|

\

egeros

[El

aimacenamiento

de

alimentos

congelados

56

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
56

eran

regeros

;

eA

Los

productos

que

56

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatiidad

santaría

Vgente.|

—_[Revoución

510672005

:

ronca

[
T

[

==

e

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

T

[Los

procezos

de

preparación

de

os

alimentos

5e

realizan

en

condiciones

optimas

de

Higiene,

de

impleza

y

»

#8

|
convenración.

de

forma

socvencial

y
coninga

para

eviar

cualqier

ipo

de

comtaminación

O

Eorealea

ip

impera

y
Secreción

de
les

veros

de

manera

permanente

poor

a

came

au

#8

alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfocción

debe

realzarze

mediante

la

vlilzación

de

agua

calente,

vapor

©

(de

aqua0vagtancian

quimicas

autoraadas

para

exlo

electo.

5

Pr

[as

ponatzas

y
futas

80

lavan

y
desnfectan

con

vuntancias

autorizadas

por

la

normalidad

Santana

y

ï

Y

[ectabiecis

en

ol
plan

de

cancamiento

del

operador

|

"

_

_

-

qa

Elvendo

delos

almenos

50

hace

con

lenslos

(przas,

cucharas,

de}

Según

500

olipo

de

alimento

y
56

L

|
[eta

dl

contacto

directo

del

almento

con

las

manos.

e:

0

-

#15

[Se

cuentan

con

togros

y
contra

de

temperatura

durante

la

preparan
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RET

So

garamiza

lampara

y
degiorción

FErodca

de
aque

yo

repente

CE)

de

amacenanmtento

de

agar

[Existe

Un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos|[escrtos,

se

levan

regilros

de
las

actividades.

El

agua

que

re

utlza

es

potable

y
cumplo

con

las

nomas

vigentes

exlabiecións

por

la

reglamentación

conespondente

del

Mrigteño

de

Salady3

ovdoncia

Sopor

[El

ueo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

8u

inocuidad.

HAGETO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESDUOS

SODOS

Y

UGDDOS.

TT

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

santarío,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados|y

len

un

síño

excluso

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

ecos,

5e

hevan

regios

de
las|

[5

[Se

apica

la

separación

en

vibo

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

Separado

de

papal.

[plásticos

y
empaques.

“CONTROL

BE

PLAGAS

JARTROPODOS

ROEDORES

AVES.

Cas

inctalaciones

yío
los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

©

daño

cauado

por

plagas.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

00n

procedimientos

excrños

y
5e

llevan

regietros|

|
[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

ESCONDEARA
VIT

EONDEJONES

DE

TRANSPORTE

[
SES

EVDENCIADOS

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

malena!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastikas

de

material

santtario

con

tapa,

etc.

y
cumple

on

la]

_—_Jnomatiidad

vigente.

(Si

aplica)

¡Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

a500

y
operarión

para

dl

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

50n

utlizados

exclusvamente

para

el

Fansporte

de

almentos

y
Bevan

el
avizo

de

transporte

del

,
alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canasiilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y|

perzonal

ransportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestmenta

adecuada

del

acuerdo

3la

nomabadad

vigente.

Los

veticulos

de

transporte

no

amacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

uiizan

los

|
recipientes,

canastias,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aïslen

el

_—

[producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

TOTAL

EOROICINES

TRASPORTE

DE

PRODUCTO

TERAADO

FS

APLIA:

il
ESG

UTERO

[Tos

vtensiños

tales

como

tablas,

cuenñaras,

ollas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales

santarios,

lresistontes

ala

comosión

de

facil

impieza

y

desinfeción.

[Los

recipientes

donde

e
les

provoe

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

83/82
El

equipo

y
menaje

con

que

cua

el

comedor

exrolaressuiciente

para

la

atención

de

la

totalidad

del

[tutores

de

derecho.

L

olbolal
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MT

Exigte

un

espacio

fisico

exclusivo

paratotemporal

de
los

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[

[Las

lamparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

(electricas

expuestas.

"

Los

sífones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
impios.

2?

[Cuenta

con

arca

exclucioa

pora

la

limpieza

y
dexinfección

de
los

tengilos

y
menaje

evitando

contaminación!

[nuzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provgtas

con

mala

antinsecto|

de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

‘ventanas

ubicados

en

áreas

de

procaso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

Juptura.

“

[Los

picos

5e

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
80

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

igiénico-santarias.

s

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

Gabón

desinfectante,

dementos

devechables.|

[papel

higiénico

y
papoleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

50

Encuentran

en

buen

eslado.

s

Exion

leeros

en

buen

extado

alushos

a
Ea

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manvlactura,

Ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar

-|'- lo b=b-

TO

TAC

HASTA

REA

FSSCASYSATARAS.

PUNTAJEESPERADO

TASA

ENARESTOAFAAE

FABS

ESGYPRODUCTO

”

[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

5e

realiza

ordenadamente

en

pias

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

ſoma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

[anitario,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

sé

permita

la

inspocción,

limpieza

y
fumigación,

sí
es

al

[cavo.[Los

productos

56

encuentran

dentro

de
5u

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

tipo

de

contaminación

y
300

aptos

para

el

consumo.

[Se

ene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

2°C

a
4°C

y
se

levan

regieros

[El

amacenamiento

de

almentos

congelados

56

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
5e

Vovan

regatros

Los

productos

que

5°

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomadvidad

Santana

vigente.

Resolución

5109/2005

E

J

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[

[2

Lor

procorer

de

preparación

de

e
alimentos

vo

realzan

e

condiciones

oplimas

de

Nene,

de

impera

Y]

(de

contención,

de

lama

ocuencia

y
continua

para

evtar

cualquier

Ho

de

contaminación

ea|ea

Sorealza

la

limpieza

y

desinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

potemor

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

procezo.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

esle

efecto.

_

establocidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

¡Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

Sustancias

autorizadas

porla

normatividad

Santaña

y

ea

[El

senvido

de
los

almentos

Se

hace

con

utensiios

(pinzas,

cueharas,

etc.)

Según

502

el
ipo

de

almento

ye

(evita

el

contacto

directo

del

almento

con

las

manos.

)

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación

-

1
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[Se

garantiza

la

limpiezaydesintección

periodica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

1

ps

[Evite

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yío

recipientes,con

procedmientes|

e
[escritos,

se

Bovan

regietros

de
las

actividades.

#3

[El

agua

que

se

utlza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación!

[comespondiente

del

Minigtorio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

polable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HUREIO

Y

DEPOBCODE

RESGOS

SSLIDOS

Y

UÍGUDOS:

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

Wentificados,

de

material

sanfarío,

con

tapa

y
bosa

plástica,

ubicados

[en

un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedmientes

escñtos,

Se

Bevan

registros

de
las]

[actividades

[Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

deci,

material

orgánico

Separado

de

papal,

[plastcos

y
empaques.

TOTS

DE

PUAGAS

ARTROFODOS

ROEDORES

AE

[Las

inctalaciones

yo
los

alimentos

5

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

caurado

por

pagas:

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

ye
eva

rogatros|

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

CORIA

DE

ERRE

Vi

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIADOS

[El

traneporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservarión

requerdas

para

la

material

[prima

retigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

sanitarío

con

tapa,

ec.

y
cumple

con

la]

omatuidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

56

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

a500

y
operación

para

el

ransporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

50n

utilizados

excluslvamente

para

el

transporte

de

almentos

y
Vevan

el
avizo

de

traneporte

del

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

almentarios

500

Faneportados

en

canagtilas

plasicas,

debidamente

lavadas

y|

[dosinfectadas.

[El

porsonal

transportador

cuenta

con

cortficación

de

manipulación

de

almentos

y
velmenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utiizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

matorial

adecuado

como

eslivas

plasticas,

de

manera

que

alslen

el

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

CONCISA

FARSPORTE

DE

PRODIETO

TERMRADO

BARES

ESTRES

UREASSS

7

—

Tos

viencitos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Sanitarios,

[resistontos

2
la

cormosión

de

fácil

impiezaydesinfección.

[Los

recipientes

donde

sé

les

provee

los

alimentos

a
los

iulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

83/83/83
El

equpo

y
monje

07

que

cuela

dl

comedor

exar

85

vicente

paralaatención

de

la

iotaldad

del

[tunes

de

derecho.

¡aolal!
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Ps

paco

cado

ac]

83

[protogido

y
6n

adecuado

estado

de

mantenimiento.

Las

lamparas

0

Iluminación

5e

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

instalaciónes|

[oléctricas

expuestas.

"

Los

sífones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
impíos.

12

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y
deginfocción

de
los

utengites

y
menaje

evtando

contaminación

lonuzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

esián

provigtas

con

mala

antinsecio|

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

‘ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

“"5

[Los

pios

5e

encuentran

hmplos,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

|

igiénico-santarias.

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papoleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

Encuentran

En

buen

eslado.

s

—

[Exaton

fereros

en

buen

estado

alushos

a
la

aplicación

de

BPI

-

Buenas

Prácticas

de

Manulaciura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

PUNTAJEESPERADO

ACAAEATO

MATERIAS

PRIMAS

E

BETAS

Y

PROUETO

Fem7”

[El

almacenamiento

de

les

Ingumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pias

0

extibas

(canocas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

Sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

pornita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es
el

[caso.
[Los

productos

56

encuentran

dentro

de
54

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

po
de

contaminación

y
800

aptos

para

el

consumo.

0”

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

2°C

a
4°C

y
5e

Vevan

regios

©
[El

amacenamiento

de

almentos

congelados

50

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
56

Bevan

regatas

|
[Revolución

51092005

[Los

productos

que

ze

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

normadiidad

santaría

Vgerte.

monaco

|
[

T

UL

CONDIGONES

DE

PREFARACIÓN

8

[Tos

provesos

de

preparación

de

los

almentos

5e

realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impieza

y]

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

ea|83

Se

realza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utengilos

de

manera

permanente

posteror

al

cambiode

-

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

[Las

hortalizas

y
frutas

5e

lavan

y
desinfectan

con

Surtancias

autorizadas

por
la

nomatnidad

santaña

y

[establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

83

[El

Sendo

de
los

alimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cueharas,

ele.)

Según

sea

el
ipo
de

alimento

y
Se

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

u/v| y

[Se

cuentan

con

regiosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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Tao

garaniza

la

impeza

y
derrfección

perico

del

mmque

yo

reopiente

5}
de

amacenamientodeagua,|[Existe

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes,con

procedimientos|[escritos,

se

levan

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[comespondiente

del

Ministorio

de

Salud

y
Se

evidencia

soporte

[El

uz0

de

hielo

6n

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

aqua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

51

inocuidad.

MAREJOY?

DE

RESGüOS

SODOS

Y

DOUIDOS

en
un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

regiduos

s0ldos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

recipientes

suicntes,

identificados,

de

material

santaño,

con

tapa

y
bola

plastica,

ubicados!

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

se

Neva

regetros

de
las)

actividades.

es

[ae

apica

la

ceparación

en

año

de

los

rexiduos

cdlidos,

e
dec,

material

orgánico

separado

de

papal

[o

plóxicos

y
ompanuos.

1

TEOKTROL

DE

FIAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES

Cas

imctalaciones

yo
Ios

alimentos

se

encuentran

libres

de

pregoncia

o
daño

caueado

por

plagas.

2 |sE|s/s|/s Es e as

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

exitos

y
Se

evan

regetros

[de

las

actividades

preventivas

0

comecticas.

- -M--|- MF pol

[

[

VIT

EONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EMDENCIADOS

ZÉ

gl
TE

TTE

raneporte

garantza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consarración

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

santaño

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la

omatividad

vigente.

(Si

aplica)

8

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santtarias,

de

aseo

y
operación

para

el

ransporte

del

[Los

vehiculos

500

utlizados

excluciamente

para

el

ransporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

transporte

del

[almentos.

(Si

Aplica}

[Los

complementos

almentarios

500

transportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y|

desinfoctadas.

es

El

perzonal

ransportador

cuenta

con

contficación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

de

acuerdo

a
la

nomatividad

vigente.

05

vehículos

de

transporte

no

amacenan

los

alimentos

rectamente

Sobre

el
piso.

Se

utilzan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estidas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

ol

[producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

TOTAL

CORDESRES

TRASSPORTE

BE

PROGUETO

TERGRADO

¡MARIA

EGGS

FUERE

Los

tenzios

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Santtaros,

lresistentes

a
la

corosión

de

facil

impiezaydesinfección.

[Los

recipientes

donde

se

les

provoe

los

almentos

a
los

tiulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
fac]

desinfección

EEILEJLEJ

[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

Suficiente

para

la

atención

de

la

totalidad

del

[Vtulares

de

derecho.

.\olola |
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Tp5

TT

Existe

un

espacío

fisico

excluenvo

para

el

deposito

temporal

de
los

residuos

Sólidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
6n

adecuado

estado

de

mantenimiento.

83

[Las

lámparas

0

Iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Instaleciones|

Los

sífones

y
drenajes,

$e

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

[+]

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de
los

vtensitos

y
menaje

evitando

contaminación

[oruzada.

TI

Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

extán

provigtas

con

mala

antingecto|

8

|uentanas

ubicados

6n

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

2
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las)

ruptura.

¡Los

pisos

3°

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
Se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

[higiénico-sanitarias._

[Se

evidencia

dotación

de

les

elementos

de

higiene

personal

Gabón

desifectante,

elementos

desechables.

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

estado.

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

[Exgion

lereros

en

buen

extado

alushos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manulactura,

TO

TAC

RSTALACSHES

FEAS

Y

AATARAS.

PUNTAJE

E

TTTE]

amacenamiento

de

los

ngumes,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pias

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
depone

estanterias

de

material

zanitario,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es

el

(caso.

Los

productos

sé

encuentran

dentro

de

5
vida

tl,
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

amacenamiento

de

almontos

congelados

56

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Vevan

regitros

Tes

Los

productos

que

56

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

nomatiidad

santaria

vigente.

8

[Resolución

51092005

7

[

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

proezas

de

preparación

de

los

alimentos

e

realzan

en

condiciones

oplimas

de

Ngjere,

de

impera

y

[de

congervación,

de

foma

socuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

Se

realza

la

limpieza

y
deginfección

de

ls

utencilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

.

[aimentes

por

cada

procezo.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

calente,

vapor

[de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
hutas

sé

lavan

y
desinfoctan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normadiidad

Sanitaria

y

[ectablocidas

&n

el
plan

de

sancamiento

del

operador

¡El

senvido

de
los

alimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

elc.}

Según

562

el
tipo

de

almento

y
Se

[ovita

el

contacto

directo

del

akmento

con

las

manos.

®

[Se

cuentan

con

regishos

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación

-
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a"
la

limpieza

y
desinfección

29
del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

amacenamiento

de

agua:

[Existe

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes,con

procedimientos|[eseritos,

sé

lovan

registros

de
las

actividades.

[El

agua

que

ve

ulila

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecióas

por

la

reglamentación

[comeapondiente

del

Mnigtedo

de

Salvo

y
66

evidencia

5000

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado|

[en

condiciones

que

garanticen

5u

Inocuidad.

DAREIO

Y

DISPORCON

DE

RESDVOS

SEUDOS

Y

USUIDOS.

s Es e als

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

santaro,

con

tapa

y
bola

plástica.

ubicados!

[en

un

Sito

exclusio

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
52

promueve

el

reciclaje.

¡Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

exentos,

5e

llevan

regetros

de

las|

actividades.

‘Se

apica

la

separación

en

Sito

de

los

rexiduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papal,

[pisticos

y
empaques.

CONTROL

BE

FIAGAS

PARTROFGGOS

ROEDORES

AVES)

[Tar

imialaciones

pío

los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

provencia

0
daño

causado

por

pagas.

[Sa

cuenta

con

un

programa

de

contr

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excrtos

y
Se

llevan

regetros|

(de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

1

TORA

CORRA

SC

SAAEARENTO:

1

[

VI

EONOICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVDENCIADOS

T

CADA

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

converación

requeridas

para

la

mateña!

‘prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

©

canastilas

de

material

santario

con

tapa,

ole.

y
cumple

con

la|

[normatividad

vigente:

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

56

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

as20

y
operación

para

el

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

¡Los

vehiculos

50n

utilizados

excluslvamente

para

el

transporte

de

almentos

y
Bevan

el
avizo

de

transporte

del

almenos.

(Si

Aplica)

[Los

complemente

alimentarios

500

Fansportados

en

canastifas

plastcas,

debidamente

lavadas

y|

[desinfectadas.

[El

perzonal

transportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

almentos

y
velmenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

¡Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
po.

Se

utilzan

los

recipientes,

canasiilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

ol

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

CORDESSRES

TRAAEFORTE

BE

PRODUCTO

TERRARIO

PI

APUA:

¡Los

mencilos

tales

como

tablas,

cucharas,

alias

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

santtarios,

lresistontes

a
la

comosión

de

fácil

impieza

y
desintección.

[Los

recipientes

donde

56

les

provee

los

alimentos

a
los

Utulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

83 |ga/ea
[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

excolar

es

sufciente

para

la

atención

de

la

totalidad

del

[tulares

de

derecho.
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EST

Exile

un

espacio

fico

exclusivo

para

dl

temporal

de
los

residuos

Sólidos,

adecuadamente

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

extado

de

mantenimiento.

:
as

lamparas

0

luminación

50

encuentran

poegidas

y

funcionando

y
00

86

ovtdoncian

metalacines

E

__[obcticas

eopuestas

,

5

¡Las

iones

y
drenajes,

56

oncvoniran

en

buen

extado,

protogedos

ela]

Uncionando

y
impo:

a?

[a es

[Cuenta

con

area

exclueiva

para

la

impreza

y

desintección

de
los

utengilos

y
menaje

evitando

contaminación

3

¡Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antineecio|

de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidños

de

las)

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

nuptura.

[Los

pizos

5e

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

igiénico-santarias.

‘Se

cvdencia

dotación

de

les

elementos

de

Migiene

perzonal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

[papel

tigiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

duen

estado.

[Exiien

letreros

en

buen

extado

alushos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manutactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

[pura

TASA

ESAS

MATERAE

FAMAS

E

SEUROS

Y

PRODUCTO

TOAS

[E

almacenamiento

de

los

in5umos,

materias

primas

0

productos

terminados

e
realiza

ordenadamente

en

pilas

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

ſoma

de

almacenamiento)

y
depone

estanterías

de

material

antario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

51

es
el

[caso.
¡Los

productos

58

encuentran

dentro

de
54

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

[tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kader

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entro

-2°C

a
4°C

y
se

hevan!

regtros

83

¡El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

56

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Bovan

regatros

¡Los

productos

que

56

encuentran

emparados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santtaria

vigente.

Resolución

510/2005

7

1

T

AU

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Tres

pocecor

de

preparación

dos

almenos

50

realzan

en

condiciones

opimas

de

Higoro,

de

Umpeza

y

(e

concereación

de

forma

seruencal

y
continua

para

eviar

cualquier

po
de

contaminación

8|83

[Se

realza

la

limpieza

y
desinfección

de

los

utensiios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

procezo.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utiización

de

agua

caliente,

vapor

de

aqua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

es

electo.

‘Las

hortalizas

y
frutas

56

lavan

y
dexinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

[estabiecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

”©

[El

senvido

de
los

alimentos

se

hace

con

utensiios

(pinzas,

cucharas,

elc.)

Según

s6a

el
tipo

de

amento

y
$e

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

:

¡So

cantan

con

ogistros

y
contcl

de

temperatura

durante

a
preparación
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II

ST

Se

pramtar

impera

ym

perico

dolore

yo

reo

a
dr

dmamameno

 a

Earn

programa

implementado

de

impera

y
desinfección

de

tanque

Yo

recipientes

¿con

procdmientos|

]

(exetos,

86

levan

rogistros

de
las

actividades.

©

El

agua

que

50

ublza

es

potable

y
cumple

007

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[conesponiente

del

Minsterio

de

Salud

y
50

evidencia

Sopor

‘El

vo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HAGEJO

Y

OSPOCIÓN

DE

RESDUOS

SLDS

Y

GUIDO

lo

‘Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

¡Gentficados,

de

material

Sanitario,

on

tapa

y
bolka

plastca,

ubicados

[en

un

Sito

excluso

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

(

57

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

esctos,

5e

Hevan

regietros

de

las

[acbuidades.

Se

apica

la

ceparación

en

sibo

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papal,

plástcos

y
empaques.

TEORROC

DE

PLAGAS

ARTROFODOS

ROEDORES

AVES

[Car

metalaciones

yo
los

alimentos

se

encuentran

libres

de

precencia

0
daño

causado

por

plagas:

y

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
5e

levan

regietros|

[de

las

actuidades

preventvas

0

comedias,

-

TOTAL

ESASSEAA:

7

a

T

TE

CORD

DE

TRARSPORTE

SES

EIDEICADO

T

AGE

ranspore

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

8

pcma

céligertción

congolarión

recpemtes

0

canasilias

do

material

Sanitario

con

tapa.

ek:

Y
vmple

000

la

/

nomatiadad

vigente.

(Si

aplica)

‘Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Santarias,

de

ase0

y
operación

para

el

transporte

del

los

alimentos.

(S:

aplica)

rehicidos

50n

uiilzados

exclaahamente

para

el

traneporte

de

alimentos

y
lavan

dl
auizo

de

Fanepone

de

montos.

(Si

Aplica)

‘complementos

alimentarios

500

transportados

en

canasiitas

plasticas,

debidamente

lavadas

y|

infectadas.

‘perzonal

ransportador

cuenta

con

cerbficación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesbmenta

adecuada

del

or

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

almenos

drectamente

50b1e

el
piro.

Se

ulizan

ls

recipientes.

canastilas.

0

implementos

de

material

adecuado

como

eslias

plasticas,

de

manera

que

allen

dl

[producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

|

TOTAL

EORDEARES

TRAASFORTE

E

PRODUCTO

TERRA

ARIA

CESTAS

TREE

[Tos

menaiies

tales

como

tablas.

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

esián

fabricados

con

materiales

Sanitarios,

[resistontes

a
la

comosión

de

facil

impieza

y

desinfección.

Los

recipientes

donde

Se

les

provee

los

alimentos

a
los

Mulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

desinfección

1

—

Er

equeo

y
Oro

007

que

cuenta

dl

comodor

exar

es

vulivenie

pora

La

atención

delatotaidad

del

iuares

de

erecto.
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MEET

Exte

un

espacio

fisivo

exclusno

para

el

deposito

temporal

de
los

residuos

SOlidos,

adecuadamente

ubicado

|
E

[protegido

y
en

adocundo

extado

de

mantenmiento

1

”©

“

Las

lamparas

0

Juminación

56

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
70

5

doren

Peces

[oleoticas

opuesas

‘#

Los

sifones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejita),

funcionando

y
limpios.

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y
desinfección

de
los

tencilos

y
menaje

etando

contaminación

]

|sa
Tas

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

elán

provistas

con

mala

antincecto

©

y

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ruptura.

[Los

pizos

se

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
50

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

[igiénico-sanitarias.

[Se

emdencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

decechables

[papel

higiénico

y
papaleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

Encuentran

en

buen

estado.

ventanas

ubicados

en

dreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

e)\1\

clon

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manutactura,

TORRETA

ACRES

FSA

Y

EAATARAS

PUNTAJE

EA

ACENTO

RATERAE

FAMA

Cigos

Y

7ROGUCTO”

TEl

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

teminados

e
realza

ordenadamente

en

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dipone

estanterias

de

material

ï

imitar,

limpias

y
6n

buen

eslado

de

manera

que

se

permita

la

inspocción,

impieza

y
fumigación,

51

es
el

05

productos

5e

encuentran

dentrode5vida

il
con

fecha

de

vencimiento

vigente;

o

progentan

algún!

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

paraelconsumo.

\

[Se

bene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárden

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

ASISTIDA

SI

ESTAT

cagao

N/A

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realza

a

tomperaturas

de

-18°C

y
56

eran

regates

aa/oaETT

Ces

productos

que

26

encuentan

emparados

y
rotulados.

cumplan

con

Ia

momadiidad

Santana

vam

E

[Recoiución

51002005

1

1

Panacememoo

[
T

+

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

provesos

de

preparación

de

los

almentos

5e

realizan

en

condiciones

óptimas

de

Nigíene,

de

Impreza

y

[de

conservación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

Se

realza

la

limpieza

y

desinfección

de
los

uengilos

de

manera

permanente

portoror

al

cambiy

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

[de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Ta

Las

hortalizas

y
hutas

5e

lavan

y
desinfocian

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatiidad

Santaña

y

\

|

_®
 [estabiecidas

6n

el
plan

de

sancamiento

del

operador,

senido

de
los

Almontos

Se

hace

con

ulenallos

(pinzas,

cucharas,

el.)

s0gún

50

el
po
de

alimento

y
56

#

[evita

el

contacto

directo

del

aimento

on

las

manos.

“uy
es

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparaciónCEOSSAeEALABaSAUCESAmeaii525



ESTE

mau

7

1

Ta

COTO

‘sopezueñio

{
sopemo;

auauepmop|

uequenave

08

$
opBajo1d

‘Openyguap!

‘opeIguan

os

uN

u9

UEUSDCU

95

0252

2p

SOINDOd

$07

Deep

ODE!

UE

UNSUO

0

LOPEEdad

06]

EY

(op

sajue

venoayuaD

04

veney

5
Se

Á

SEO

‘SEPA

‘SA

01IOS

SU]

SEPIA

SEAN

SE
AReIA

SET]

”

ï

igoegar

A

cada

vonerdand

“

(op

onu

'sau0ce9ua0105)

SEU

SAY

OO

veJuAno

Á

VeRAAJUEA

Á

vz0N

2
SORNDON

UrRINN

28

;

capepoge

50]

=

[op

conabas

ueno

05

‘201020

Suotupoocad

veo

goya

&

Brady

ap

euezbd

Un

ves

ejuBra

8]

SS

TSSASSAS

RE

cu

1

HT

ocunas

EITON

1

Toman

ASS

SAEAAT

FI

Jelcos9

LOCEJIAUIE

2p

ANS

Ep

ad

20d

epezIRa

OEz

OE

El
2

ape]

0
ajuebi

uornjosas

el
e

Opa

2

OPCSRRISS

OUEIY

E
US

OpEBBALA

53

OUEJUBUNE

OEA

[3]

olas

po
100

epebarop

'uosIad

aerea

apand

OuSaJap

2
SIII

Bb

20

SOUUI

LOA

3]
ERES

UB

EPEZIPUISNPUI

ODE:

22

BIN)

juas

VONoSa1

E)
u9

OPOSIQEISA

0)
2
ODIANE

2
SOJUBUINE

2

SJ0PEINdIELI

2p

PEPE

El

EZUEX

98]

‘{ejog

&
ojos

‘cxaoeder)

uOGeIp

epiaap

El
OD

ESAIÑ

MIOS

PACO

Ie
GueÍe

Jeuoad

[B|

uoo

ejuano

as

á
(oye

un

e
¡ole

0u)

s0uue

ap

VOPENUeL

LA

SEUA

Seogpeid

Á

Empenuey

ap]

[eape1d

Seen

9
5001529

S01douud

‘euepues

Depa

Ue

DODELIO,

EUparEe

JOpe

due

PuOsId

[3]

‘oye

ne

1ofeu]

24)

(auoume

eNduew

eel

ojde)

eXpAu

UODeIya

Sa/pedMU

50

9p

0UN

pe

BIBd

PAU

98]

“*«

“voperpedeo

ap

sb:

**|

cidun

auoun

Í
(afeynbew

11

Soyorame

5040

N

Sefol

ap
057

us

‘opionas|

1

[ojaqes

‘ayruso

us

á
Sedun

‘Seyoo

seyn)

epenzape

59

Sax0pordueu

59)

ap

euos

ad

voejasaid

er]

epezpaanpul

\
lunes

exod

sovezanoy

apago.

|ap

Sou

Oi

aaa

Ba)

pepageuo

el
29

Suocenjondoo

|

e

(2

1009

aiduno

Á
cepa

10100

29

ope

19nq

UA

‘Ejaduco

OEI

El

EIA

pende

PUOSAd

BL

o

—————————

E]

cmmoavanan

"

SEAN

5

SEPARA

ORIA

A.

==

2

covizasaIVINñd

SAS

SAR

IOORIRS

HG

“

\

‘anbude

unos

copezIeienpu

Suelo

0Ó

Sau00200d
Sep

SoſeueiB

501

oo

ajduno

88]

\

‘opezjea;

coque

Pp

913

El
2p

ad

10d

vopezuane

ap

ajodos|

a“

lo

muvosad

‘oueaueo

0882

89

18)

‘OpreIIEISO

DUAL

BP

OP

[e

OJANTE

2p

EJNUMI

El
Sp

OJuBNuEduno

31]

‘opuvos

pa

10d

Sopa

50)$0ZEDUEIS

VEIAN

AS)

1

EU

EPI

el

ap

NBA

El
La

OPINA

E350

29p

Ienua

mio][onbojoo

joa

-

913

01

0
opegoude

Nue

dp

0jpa

P
OENnd

equanaua

28

Ongeanpo

auAjuIaIIrIoo

 U3]

z*

an

Ï

marina

mau

cammrao

“Soman

30

CUNAS

A

1

‘Job

2
0Ïeu

00

Soperabuja

Sojuaue

501

Í
9,08

2
Jodeu

emerdun]

a
“

v

e
aña

95

open

cionposd

13

ae

mad

e
ep

“E
lonuco

&

gabo

000

ueno

25)

“ee

LEIA

ra



"FSE

Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

aimacenamiento

de

agua.

Existe

un

programa

implementado

de

impreza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos!

[eseritos,

se

bevan

registros

de
las

actividades.

El
agua

que

e
utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

eslablecidas

por

la

roglamentación|

loomesponciente

del

Mnistero

de

Saludyse

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

ANETO

Y

DISPONE

RESOVOS

SSUDOS

Y

ÚGUIDOS.

[Se

cuenta

con

recipientes

suicientes,

identificados,

de

material

antaño,

con

tapa

y
bola

plástca,

ubicados!

[en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclajo.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escñfos,

se

oran

regetros

de

e

—actiidades.

#8

[Se

aplica

la

soparación

en

sibo

de

los

residues

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

Separado

de

papal

|

l

—|plésicos

y
empaques.

CORTAS

DE

FAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

MES

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

58

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

caurado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escios

y
5e

Hevan

regetres!

de
las

actuidades

preventivas

0

correctivas.

[

VIC

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIADO].

__Inomatividad

vigento.

(Si

aplica)

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conseración

requeridas

para

la

matoal

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

lal

Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santaras,

de

aseo

y
oporación

para

el

ransporte

del

los

aimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

30n

ulizados

exclusivamente

para

el

ransporte

de

alimentos

y
Beran

dl
avizo

de

Fansporte

del

(almentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canagtilas

pásticas,

debidamente

lavadas

y]

desinfoctadas.

[acuerdo

a
la

nomatividad

vigente.

El

personal

transportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

almentos

y
vestmenta

adecuada

del

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estidas

plasticas,

de

manera

que

alglen

ell

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
piso.

Se

utlizan

los

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

TONORCIOES

TRASFORTE

DE

PAGOVETO

TERRRRDS

TAPE:

[Los

utensitos

tales

como

tablas,

cueharas,

alias

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

santarios

[resistontos

ala
comosión

de

facil

impieza

y
desinfeoción.

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

Mulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
fai]

[desinfección

83 /8a/gal.
El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

excolar

es

suliienie

para

la

afención

de
la

totalidad

de

ANilares

de

derecho.
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[Existe

un

espacio

fisico

exclusivo

para

el

deposito

temporal

de
los

residuos

s0bdos,

adecuadamente

ubicado

|”

[protogido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

0

[Las

lamparas

0

iluminación

5e

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

80

evidencian

netalaciones|

[eléctricas

expuestas.

"

Los

sfones

y
arenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(replla),

funcionando

y
Implos.

2

83

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

impieza

y
deginfocción

de
los

vtensiios

y
menaje

evitando

contaminación!

oruzada.

1

[Las

ventanas

y
aborturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

mala

antinecio|

[de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

2
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

varios

de

las!

ventanas

ubicados

6n

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

n“

[Los

pisos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
5
realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

igiénico-saritarías.

s

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

Higiene

perzonal

(abón

desinfectante,

elementos

degechables

|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

encuentran

En

buen

estado.

s

Exston

letreros

en

buen

estado

alushvos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Mandlactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

PUNTAJEESPERADO

AAC

METERS

PARAS

E

FIG

Y

BROUCTO"

Tren

T

CASA

]

7”

El

almacenamiento

de

los

insumes,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en]

pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

‘Sanitario,

impías

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

5:
es
el

caro.

s

[Los

productos

3e

encuentran

dentro

de
5u

vida

útil

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presontan

algún!

lipo

de

contaminación

y
s0n

aplos

para

el

consumo.

1”

[Se

bene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Krdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
#°C

y
5e

Teva!

regetros

”

”

[El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realiza

a

tomperaluras

de

-8°C

y
56

eran

regitros

”

TERE“pl

[Los

productos

que

56

encuentran

emparados

y
rotulados,

cumplen

con

la
nomañiidad

santara

Vigente.

Resolución

5109/2005

T

]

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

proezas

de

preparación

de

los

almentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impreza

y]

[de

congervación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

Se

realza

la

limpieza

y

desinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posteror

a
cambio

de

[alimentos

por

cada

proveso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

aqua

caliente,

vapor

[de

aqua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

esle

electa.

[Las

hortalizas

y
hutas

5e

lavan

y
desinfectan

Con

Sustancias

autorizadas

por

la

mormatiadad

Santana

y

[extablecióas

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador

2algalaa] sa|ea

[El

senido

de
los

almentos

Se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cueharas,

ele.)

Según

562

el
tipo

de

alimento

y
e

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación

OaeoiDAAOaaa
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¿29

y
[Se

garantiza

la

limpieza

y
desinſección

periódica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamientodeaque.

[Exste

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfeccióndetanques

ylo

recipientes

,
con

procedimientos!

[excrilos,

se

llevan

regisbos

de
las

actividades.

El

agua

que

56

utiiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[comespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
e

evidencia

Soporte

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HANEIO

Y

OSPOSCID

DE

REGDUOS

SLIDES

Y

UGIDOS"

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identíicados,

de

material

Sanrio,

con

tapa

y
bola

plastica,

ubicados!

[en

un

siño

excluso

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sÓbdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

esciles,

Se

llevan

regstros

de
las]

[actuidades.

s|s/s Y|ale

y
[Se

aplca

la

ceparación

en

siño

de

les

residuos

sólidos,

es

dec,

material

orgánico

soparado

de

papal

[plásticos

y
empaques.

TOKIO

DE

FLAGAS

AATROPODOS

ROEDORES

AVES.

s E

[Las

ingtalaciones

ylo

los

almentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

caurado

por

pagas:

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procadmientes

exitos

y
5
eran

regetros

(de

las

actividades

preventivas

0

comctivas.

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIADOS

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conzamvación

requeñdas

para

la

materia

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canasbilas

de

material

sanitarío

on

tapa,

elc.

y
cumple

con

la

E

nomatiidad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santtarías,

de

aséo

y
oporación

para

dl

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

50n

utilizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Teran

el
avizo

de

transporte

de]

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentados

on

transportados

en

canagtilas

plasticas,

debidamente

lavadas

Y

[desintectadas.

El

perzonal

ranaportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

almentos

y
veslimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

veticulos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
piro.

Se

utilizan

los

A+recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estidas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

el

[producto

de

toda

poíbildad

de

contaminación

TOTE

TRAGSPSRTE

DE

PRDDETO

TERRARIO

ITAFUCAS

DC

ESIPOS

T

UTERO

[Los

tensitos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

santaros,

lresistontes

a
la

corosión

de

fácil

impieza

y
desintección.

83/83/83
Los

recipientes

donde

e
les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[dosinfección

El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el
comodor

escolar

es

sufcionte

para

la

atención

de

la

Iofaldad

del

[btulares

de

derecho.
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[Exige

un

espacio

fisico

exclaso

para

el

deposio

temporal

de
los

residuos

sólidos;

adecuadamente

ubicado

|

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[Las

lamparas

0

Iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

inglalaciones|

[eléctricas

"

[Los

slones

y
drenajes.

56

encuentran

en

buen

extado,

protegidos

[reja];

funcionando

y
impo.

12

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y
desinfección

de
les

viencites

y
menaje

etando

contaminación

loruzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

extán

provietas

con

malla

antinsecto

(de

facil

impreza

y
buena

consemvación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

ruptura.

[Los

pizos

se

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
5°

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

higiénico-zanitarías.

Se

emdencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

[jabón

decinfectante,

elementos

decochables

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

56

encuentran

en

buen

estado.

[Existen

letreros

en

buen

extado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comodor

esoolar.

SOTA

FS

TAACIOES

PRSJCAS

Y

STARS:

PUNTA

AA

EERAEST

MATERIAS

FRA

E
REUSYPRODUCTO”

El

amacenamiento

de

los

Insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

58

realza

orfenadamente

nl

pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
olra

foma

de

almacenamiento)

y
diepone

extanterias

de

material

Sanitario,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

pomita

la

inspección,

kmpieza

y
fumigación,

5;
es
el

ſcaso.
Los

productos

5e

encuentran

dentro

de
54

vida

úbl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presontan

algún|

tipo

de

contaminación

y
509

aptos

para

el

consumo.

Se

bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdox

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

almacenamiento

de

les

alimentos

refigerados

56

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
#°C

y
86

ovan|

rogetros

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18"C

y
5
Vevan

regatros

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normabidad

santaría

Vigente:

Resotución

51092005

T

E

E

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procesos

de

preparación

de
los

almentos

5e

realzan

en

condiciones

optimas

dé

higiene,

de

Impieza

y]

(de

conservación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

hipo

de

contaminación.

83|83

Se

realza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utensios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinección

debe

realzarze

mediante

la

ublización

de

agua

caliente,

vapor

[de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

esfe

electo.

[Las

hortalizas

y
futas

se

lavan

y
dexinfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normalidad

Samara

y

[extablecidas

en

el
plan

de

sancamento

del

operador.

[El

sonido

de
los

alimentos

Se

hace

Con

utensiios

(pinzas,

cucharas,

ele.)

S0gún

508

dl
Io

de
alimento

yse
|

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

[Se

cuentan

con

regietrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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en[Se
garantiza

la

limpieza

y
desinfección

perodica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

82

[Existe

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinſección

de

tanques

yío

recipientes

,
can

procedimientos

Jesotos,

s6

lean

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

se

utlea

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

\conespondiente

del

Ministerío

de

Salud

y
$e

ewdencia

Soporte

1

El
u80

de

hielo

en

contacto

con

los

almenos

y
materias

primas

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inouidad.

DUETO

Y

DSPOBCION

BE

RESDUOS

SSUIDOS

7
DSGIDOS:

s Es e as
[en

un

síño

exclusho

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
sé

promueve

el

recicla.

[Se

cuenta

con

recipientes

sufciontes,

¡Gentiicados.

de

material

Sanitario,

Con

tapa

y
bola

plastica,

ubicados!

[Se

cuenta

con

Un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrios,

58

levan

regetros

de
las]

actvidades.

[Se

aplica

la

separación

en

Sito

de

los

regíduos

sdldos,

es

der,

material

orgánico

separado

de

papal

[plasticos

y
empaques.

CONTROL

DE

PAGAS

ARTROFODOS

ROEDORES

AVES:

2 |sEl/s

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

bres

de

proxencia

0
daño

caurado

por

plagas.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excrilos

y
5
Vevan

regisros

de
las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TA

DESA

+

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIAS

rantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeñdas

para

la

material

ica)

[Los

complementos

alimentarios

500

transportados

en

canastitas

plasticas,

debidamente

lavadas

y]

[desinfectadas.

[El

perzonal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

aimentos

y
vesbmenta

adecuada

del

acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

a lalala a E)

E

[producto

de

toda

posíbildad

de

contaminación

Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

El
pio.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

matorial

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

aislon

el

! :

T
[resistentes

a
la

corrosión

de

facil

impiezaydesinfección.

Los

vtensilos

tales

como

tablas

cueñaras,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Sanñaños,

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

Mulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
facil

cdesinfocción

2/8/22

ea/galea
El

oquipo

y
menaje

con

que

cuenta

el
comedor

excolar

es

Suficiente

para

la

atención

de
la

Iofaldad

del

‘ui

de

dorecno
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[Exile

un

espacío

fisico

exclusno

para

el

deposito

temporal

de
los

residuos

slidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

eléctricas

expuestas.

[Las

lamparas

0

Hluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

88

evidencian

Instalaciones|

n

[Los

iones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila],

funcionando

y
impíos.

N/A

2

83

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y
desinfección

de
los

ensos

y
menaje

evtando

contaminación

[enuzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

sé

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecio

de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

[Los

pios

se

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
5
realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

igiénico-sanitarias.

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

Higiene

perzonal

Gabón

desimfectante,

elementos

decechables

|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

estado.

[Exten

Jetreros

en

buen

extado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPI

-

Buenas

Practicas

de

Mandlactura

bicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar

==|— == O

TOR

RETRASOS

PACA

TETAS

PUNTAJE

El

almacenamiento

de

los

Insumos,

materias

primas

0
productos

teminados

5e

realza

ordenadamente

en|

plas

0
estias

(canecas

con

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento)

y
diepone

estanterias

de

material

Sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impiaza

y
fumigación,

5:
65

el

caso.
Los

productos

5

encuentran

dentro

de

5
vida

tl,
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presontan

algún|

po
de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdos

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

ento

2°C

a
#°C

y
86

Vovan|

regios

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

56

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
36Vovanregetros

[Los

productos

que

50

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatiidad

Santtaría

vigente:

Resolución

51082005

[

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procesos

de

preparación

de
los

alimentos

5e

realzan

en

condiciones

ópimas

de

higiene.

de

impreza

y

[de

consereación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Se

realza

la

impleza

y
desinfección

de
los

utensños

de

manera

permanente

posígrior

al

cambio

de

[aimentos

jo.

La

deginfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

aqua

caliente,

vapor

[de

agua

0

imicas

autorizadas

para

exte

efecto.

Las

hortal

se

lavan

y
desinfectan

con

suslancias

autorizadas

por

la

normatividad

sanitaña

y

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

El

sonido

delos
alimentos

Se

hace

con

viensilos

(pinzas,

cueharas,

ele)

Según

s0a
el
po
de

alimento

y
Se

|

[Se

cuentan

con

regietros

y
contri

de

temperatura

durante

la

preparación
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Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

ylo

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de

agua.

[Exisle

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes,con

procedimientos|escritos.

se

lovan

rogistros

de
las

acthidades.

El

agua

que

se

utilza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

conesponciente

del

Ministario

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

ueo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

51

inocuidad.

HANETO

Y

DISPOSCION

DE

REGDUOS

SLIDES

Y

GUIDES.

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identiicados,

de

material

santarío,

00

tapa

y
bolsa

plastica,

ubicados

en

un

síño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

A
ce

para

ce

mam

e
moins

con

procedimientos

excrtos,

se

levan

regetros

de

las

actividades.

[Se

apica

la

separación

en

sibo

de

los

residuos

Slidos,

es

dec,

material

orgánico

separado

de

papel

[plásticos

y
empaques.

TEONTRO

BE

PLAGAS

RTROFODOS

ROEDORES

AVES

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

cauado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrfos

y
se

Vevan

regetros!

[de

las

actividades

preventivas

0

corectivas.

il

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIADOS

Tes

El

ranspone

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consorvación

requeridas

para

la

materia!

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

©

canasbilas

de

material

sanitao

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la!

Iomatidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Santarias,

de

azeo

y
operación

para

dl

transporte

del

llos

alimentos.

(Si

aplca)

[Los

vehiculos

zon

uilzados

exclusvamente

para

el

transporte

de

almentos

y
Teran

el
avizo

de

ransporte

del

$

[aimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

50n

ransportados

en

canaslilas

plásticas,

debidamente

avadas

y]

[desinfectadas.
perzonal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

aïmentos

y
vestmenta

adecuada

delala

normatividad

vigente,

[Los

veticulos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastitas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

el

producto

de

toda

posibiïdad

de

contaminación

TOTAL

COHBRCIOEE

TRARARORTE

DE

PROBUSTO

TERMAS

[EARIES

[Los

vtengitos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Sanitarios,

[resistentes

a
la

corrosión

de

facil

impiezaydesinfeoción.

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

Mulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

83 galea
El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

sufciente

para

la
atención

de

la

totalidad

del

[itulares

de

derecho.



NESST

AO00]

DS

MUTAC

Jo

Epereoy

Feos

SII

ES

ol

opipuan

ar—ASPE

ASS

A

ESAS

A

TESSTIE

SST

RSAST

[ambna]

[
ca

O

\

1005

000102

1
u9

NOA

521

BpuAyo

2Ied

away

913

0Á
x0perodo

jo
anb

Oumuezaw

1
AgSN

53]

”

|

)

‘cua

pp

uouna

ap

eje

OÍ

Jejpoa

LAIA

BP

AO

INP

LEICA

Ip

AOS

EEUADI

SS

*

2

‘Iv

19p

ugoeurqul

ap

Eno

EUVA

El

SUBA

Jen

un

ua

OpenIqnd

uan

JeooS

10D

[B|

”

ame

R

==

[77

T

ASTE

RDTSIS

E

uan

E

Ï

[ommaeamiana

r

SASTRE

ASARST

SED

©

‘auabia

pepugeuon

el
ua

opoajqeIo

0)
uo?

Aduna

anb

Soqune

s0muvd

op

ubica

21503]

©

O

eñuezas

00

ba

qua)

109

S0puada

0
AUD

LAIA

©

A

————

TERE

[aman

[

‘emerd:

lap

oasibas

&

sajoguo

OA

vejuana

ojiaueuonue

ap

Sodmba

Seu

Á

S3/0peIpbuoo

'Semnau

(Saigezucdsa

‘ua

unueu

ap

Seuweibovor

‘sodnba

S01

ap

epi

ap

eſop)

‘Ugnosa1

el
ue

OPA

[e

opiene

ap

sodrbo

ap

ongaauoo

á
aguenard

Auauuaueu

Sp

00125

22d

Sogoba

Á

Saenuew

end



tE

Sojonpad

ojÍ

Sojueue

50)

Sp

VODENASLOS

E
20qUE;EB

anb

Ou

OvedSs

[
LO

Sun

Jefas

Opa]

2

19p

(sopezqejasnpur

Sojonpara)

opeunuay

otanpad

Á

Send

Seuajeuw

Sel

ap

ojuaueuozuje

ap

em

3]

vocexmdasd

ap

ep

ún
E

Sapo

Sau

S2pepIa

Se

OU

Oe

BAE

ed

ans

E

1

¡pepedeo

el
uo

‘edez

oo

sopibajoid

enfe

ap

omuaueueceuje

ap

sojueidoa;

ojí

sanbue

vaina

‘ocvajasao

(&

ezaiduy

yoez

2p

‘Auoqosqe

0u

‘ajgeauadun

‘auajasa!

[Baje

UA

Sepnasuoo

ue

Sapard

Se]

a

Suenos

capi

Soo

:

\
[581

oo

ajduma

Sepezjeuanpu

0

seperedasd

auge:

Sel

ap

OluAueeye

ap

0

UOONaUISP

9
Pale

[3

\

‘seueyues-001916n]

[uorapuco

emu

rd

opiAunAueu

EAeAs

28
Á

SOU

uegUANaUA

28

‘SUD

Á
S0B0

0D

UNE]

’

[ugreSuapuoo

‘Peparns

ap

UOeunIe

EIA

98

an

eJ0ueu

ap

Sopa

Á

SopryarI

Ue

2045)

597]

\

*

vorvepajuiaap

&

uoIaaayueap

‘2220

2p

Ionezmdo

el

Pyjpez

anb

eueu

ap

Soprnueuoo|

:

lun15o

(ounsuoa

ap

ee

‘ureedad

ap

ear

‘Ojo

uuaou

2
ay)

SIUOEISU

SEI

‘VOCE

E]
cua

7

(6

opeaa

vonq

8

‘uan

pepuea

ua

'S0ueyueS

SOGINOS

E

08208

OA

EJVANA

EOS

OPIO

[3

__]

“sepeouezs

senbe

 ezajou

epuqntesa

Ip

50004

ap

Oprſae

xobn

un

UA

OPEN

ESA

Jejones

JODA

[B|

84

2

SI

SSSSSSSSES

FE

PaRa

Ian

—0

-

ERES

TESEPSTNIDO

S

5

CC

————

:

LON

camadas

Y

IviNnd

VOVEVIULSNONI

NOISVA

30

VOSUILNI

YI

Y

OLMOS

IVITIVIY

USA

El
0p

oboſnO]

[]

veo

upena

na]

COXIIMISSSS|emon

mua

5

7

eya

el

b20z/80b

OLVULNOS

enel

Ñ
;

"

opuege

vamnb

ap!

*

3Vd

VINOLNIAYBLNI

eme

vomnb

op

obieo

Couqun|

‘bue

&0,quioyzoppune

cmo|cmncoe

fuman]

enmnopon

e

cuajo

2

2p

s04eg

0h)

euros

eueoud

vopuae!

1S

:
pun

0p

0822

19p

[ego

el

anbuguapi

[op

coro

eodoy]

|
apra

TE0Z/10P

(oluanu09

}
ope

quog

oy]

SV’S

SOLNINVUA

SION

OO»

OT

onu

non

a]

oidipiung

:

engesnpo!

SY

pepa

¿9431

e:

a

votonsa|

5

a

$
==>

Mé

6



TES

Existe

un

espacio

fisivo

exclusivo

|
-H.
temporal

de
los

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado,|

J

—

Ei

1

[Las

lamparas

0

uminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[oléctricas

expuestas.

83

Los

sffones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
impíos.

(

[Cuenta

con

area

exclueia

para

la

impieza

y
desinfección

de
los

utenslie

y
menaje

evitando

contaminadión|

lezada.

83

Las

ventanas

y
aberturas

que

sé

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

proviglas

con

malla

antingecto|

#

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentos

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caro

del

\

ruptura.

[Los

per

50

cocuemian

Empios

en

bien

eeiado

y
00

rom

manemimion

pra

aan

condones

gone

cantares.

\

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

(abón

desinfectante,

elementos

desechables,|

pel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5

encuentran

en

buen

extado.

|

y
E

[een

feta

en

buen

exo

alacivos

2
la

aplicación

de

BPH

-

Buenas

Pracicas

de

amic:

{

Ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

[TOACHAACEFEASYATAR———
am

CASACA

ESrEOHATERDAS

PANAS

ESOS

Y

PRSBUETO”

rem

T

Pareeo

A

CA

—_

El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

teminados

5e

realza

ordenadamente

en|

plas

0
estias

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

Sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y

fumigación,

sí
es
el

\

(caso.

[Los

productes

56

encuentran

dentro

de
54

vida

Vil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente;

no

proontan

añgón|

(tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

conzumo.

\

[Se

tiene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardes

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

llevan

regitros

N/A

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realiza

a

tomporaluras

de

-18°C

y
56

Vovan

regaros

7

OO

ARETES

SEEHSE

LE

Raccoon

\

mames

[
T

T

E

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Tos

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

5
realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impleza

y

3

{$

[de

congervación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

hipo

de

contaminación.

Se

realiza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utengilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[almentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

dee

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

cabente,

vapor

(de

aqua

0

Sustancias

Quimicas

autorizadas

para

eslo

temas

pora

momia

mara

[ectabecióas

en

el
pan

de

anoamiento

dol

operador.

\

#”TE

preeos

y
hates

oe

lomo

y
órfufoco

cn

ma

”

> uy

[El

senido

de
los

alimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

elc.}

Según

56

el
tipo

de

alimento

y
Se

[evita

el

contacto

directo

con

las

manos.

*

1

[Se

cuentan

con

regstos

cootrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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[Se

garantiza

la!

cara

del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de
agua.

d;;
JA

Existe

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes

,
con

procedimientos!

[escritos,

se

levan

rogistros

de
las

actividades.

[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

Jcomespondiente

del

Minigterio

de

Salvayse

evidencia

s0pote

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

polable

y

manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HAREIO

Y

DEPOR

OE

RESDOS

SOUDOS

Y

LÍGUDOS.

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plasbca,

ubicados!

im

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
56

promueve

el

reciclaje.

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

on

procedimientos

escñlos,

se

levan

regtros

de
las/

actividades.

[Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel.

[plástcos

y
empoques.

TOTROC

DE

FAGAS

RTROFODOS

ROEDORES

AE

e[sE|s/s|s Els elas

[Las

ntaaciones

yo
los

alimentos

56

encuentran

bres

de

prevencia

0
daño

curado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

Un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

eran

rogStros|

[de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

1

1

]

Z
É8/2

[El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conzerarón

requeñdas

para

la

materia!

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

©

canasillas

de

material

sanitaño

con

tapa.

elc.

y
cumple

con

lal

nomatividad

vigente.

(Si

aplica)

¡Los

veiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanfarias,

de

azeo

y
operación

para

el

transporte

del

los

almentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

50n

utilizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
argo

de

rransporte

del

[almentos.

(Si

Aplica)

¡Los

complementos

alimentarios

500

Fansportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y|

desinfectadas.

slels
es

|El

perzonal

transportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

almentos

y
veshmenta

adecuada

del

acuerdo

ala

normatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

[

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslon

ol

[producto

de

toda

posibidad

de

contaminación

TOTAL

CORRE

MAARSPORTEBEPRODUCTO?

AATRA

PUNTAJE!

PESOS

UERSTDOS.

2

E

[Los

tengiïos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Santaros

|

reistentes

a
la

corosión

de

faci

impiezaydesinfooción.

[Los

recipientes

donde

56

les

provee

los

almentos

a
los

Hulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

s/8/s2

83 |8a/8a
[El

equeo

y
menaje

007

que

cuería

dl

comador

eaclar

es

mulidento

para

1a

atención

de

la

iotaldad

del

ngare

de

derecno.
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[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

ete

un

cama

SE

Sólidos,

adecuadamente

ubicado

-D—

_

==

[Las

amparas

0

iluminación

5e

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

inslalaciones|

[Los

sifones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

83

[Cuenta

con

Brea

exclurha

para

la

impleza

y
desinfección

de
los

vientos

y
menaje

evitando

contaminación

[enzada.

bs

[Se

evidencia

dotación

de

los

alementos

de

higiene

perzonal

(jabón

desinfectante,

elementos

deechables,

|
[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

estado.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

8

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provitas

con

malla

antingecio!

[de

facil

limpieza

y
buena

consenvación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

[uptura.

Los

pros

52

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

higiénico-zanitarías.

—

[Excten

ſeveros

@n

buen

extado

alugvos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manulaciura,

E

ſibicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

RETA

PEAS

Y

SATARAS.

HA

TERDS

PRAT

E

EDO

Y

PROSVETO

TERRA:

[El

almacenamiento

de

los

incumos,

materias

primas

0
productos

teminados

5e

realza

ordenadamente

6n

[pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterías

de

material

Sanitario,

impias

y
en

duen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

kmpieza

y
fumigación,

sí
es
el

ſcavo.

|
$

[tipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

el

consumo.

[Los

productos

56

encuentran

dentro

de
50

vda

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente.

no

presentan

algún

[Se

bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kader

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

aimacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
4°C

y
se

levan|

regios

[El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

50

realza

a

temperaturas

de

-18°C

ye
evan

regietros

[Los

productos

que

e

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatividad

santaria

vgente.|

Resolución

51092005

-

$

[

[

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Tor

provezos

de

preparación

de
los

alimentos

8

realizan

en

condiciones

optimas

de

Ngene,

de

Empieza

y

[de

consermación,

de

foma

sevuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación,

|

[Serealza

la

impieza

y

desinfección

de
los

utensibos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizas

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

[de

aqua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

[Las

hortalzas

y
lutas

50

lama

y
desrfecian

con

muvtancias

autorzadas

por

a
Pormadiidad

mira

y

|

[extablecidas

on

ol
plan

de

Saneamiento

del

oporador.

|

[El

senvido

de
los

alimentos

e
hace

con

utensibos

(pinzas,

cueharas,

ele.)

Según

502

el
ipo

de

almento

y
5

[evita

&l

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

:

*

[Se

cuentan

con

rgetrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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jarantiza

la

limpieza

y
desinfocción

penadica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de
agua.

Existe

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procegimientos|

[osortos,

sé

levan

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

0
útiza

os

polable

y
cumple

507

Es

nomas

vigentes

exlapeción

por

la

reglamentación

comeapondanto

del

Mingo

de

Salud

y9
videncia

20pote

[El

uso

de

hielo

en

contacio

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

5

inocuidad.

JOREIO

Y

DESPOSCI

DE

REBDOS

SOLIDOS

Y

UÍGUDOS.

TT

ETT

Se

cuenta

con

recipientes

suficiontes,

identificados,

de

material

santario,

on

tapa

y
bolsa

plástca,

ubicados|[en

un

sito

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escros,

e
Tevan

regstros

de

las|

actódades.

[Se

apica

la

Separación

en

siño

de

les

residuos

sólidos,

es

decr,

material

orgánico

separado

de

papel,

[plasticos

y
empaques.

COTO

DE

FAGAS

RRTROPODOS

ROEDORES

AVES

[Tas

instalaciones

yo
los

alimentos

5e

encuentran

Tbres

de

presencia

©

daño

causado

por

plagas.

Se

cuenta

con

Un

programa

de

contral

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excrios

y
se

eran

regtros!

de

las

actiodades

preventivas

0

comectivas.

TODD

OE

SAAARTO

VIT

EONOICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIADOS.

[El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

convercación

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

santario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la

normatiidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

se’encuentran

en

adecuadas

condiciones

Santarias,

de

aszo

y
operación

para

el

transporte

del

los

aimentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

so0n

utilizados

exclusivamente

para

el

Fansporte

de

almentos

y
levan

el
auz0

de

transporte

del

‘complementos

almentarios

0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

infoctadas.

|El

peronal

ransportador

cuenta

con

cortficación

de

manipulación

de

almentos

y
vestmenta

adecuada

del

|
acuerdo

a
la

nomatividad

vigente.

EAT
[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

uilizan

los

recipientes,

canastikas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasbicas,

de

manera

que

aislen

ol

producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

TOTAL

CORBIS

TRMAPSRTE

BE

PRODUCTO

TERARASS

AFA

GiCESGASE

TRAES

¡Tos

vtenailos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

extián

fabricados

con

materiales

Santtaros,

esistentes

3
la

comosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

son

de

matenal

lavable

y
facil

desinfección

\sa/sa/8a
[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

sufcinte

para

la

atención

de
la

totalidad

del

\ltulares

de

derecho.
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protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

SECC

SEAS

EEASS

EE

SD

7

o

eléctricas

expuestas.

[Las

lámparas

0

luminación

se

encuentran

prolegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Instalaciones|

"

[Los

sifones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
Impios.

]

ſeruzada.
[Cuenta

con

area

exclueivma

para

la

impieza

y
deginfección

de
los

utensiios

y
menaje

evitando

contaminación|3

upturs.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

mala

antingecio!

de

facil

limpieza

y
buena

congervación,

resistentes

3
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las,

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

igiénico-santarias.

[Los

pizos

5

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
56

realiza

mantenimiento

para

garantzar

condiciones

[papel

tigiénico

y
papoleras)

y
las

instalaciones

saniarias

5e

encuentran

en

buen

esiado.

[Se

evidencia

dotación

de

les

elementos

de

igiene

perzonal

(abón

desinfectante,

elementos

desechables,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

Exicton

ſeveros

en

buen

extado

alusivos

2
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practcas

de

Manufactura,

TOTAHSTAA

COSAS

FRICAS

Y

EATARAS:

PUNTA

TACRRECAAESTO

MATERIAS

PRIMAS

E

BASSYARGEUETO

TE

[caso.

El

almacenamiento

de

los

ngumos,

materias

primas

0

productos

terminados

5e

realiza

ordenadamente

en

[pilas

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

Sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

8í
es
el

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

¡Los

productos

56

encuentran

dentro

de

5
vida

úl,

con

erha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

regitros

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
4°C

yselevan

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Teran

registros

7

[Los

productos

que

56

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

mormatvidad

santara

vigente.

|
$

[Resolución

51092005

É

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[de

congervación,

de

forma

Secuencia!

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Los

provesos

de

preparación

de
los

almentos

5e

realzan

en

condiciones

oplmas

de

higiene.

de

limpieza

y

[de

agua

0
sustancias

quimicas

autorizadas

para

exte

efecto.

[Se

realza

la

impieza

y

desinfocción

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

procezo.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

aqua

cabente,

vapor

[establecións

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador.

__

Las

hortalizas

y
hutas

se

lavan

y
des/nfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normadiidad

Sanitaria

y

SIEELER

83

[ovita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

[El

senvido

de
los

alimentos

Se

hace

con

utenslos

(pinzas,

cucharas,

etc.)

Según

582

el
tipo

de

alimento

y
5e

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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