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P |Existe un espaci lsico exchsvo para el deposio temporal de kos residucs sobdos, adecuadaments I
9 B lubiado, protegido y en adecuado estado de manienimiento, (a | ( w )M D w
10 3 Las lamparas o iluminacion se encuentian prolegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
&0 eléctricas expuestas. L
PS Los sifones y drenajes, se encuantran en buen estado, protegidos (cejilia), funcionando y limpios.
f x O o (ump\e
12 5 Cuenta con 4area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensibos y menaje evilando
ED contaminacion cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla anliinsecto
13 ﬂ de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y 1a manipulacion. Los vidrios de las r~
0 venlanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccidn para evilar conlaminacion en caso de ( N VS \.v \\o
ruptura,
14 s Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
& |nigienico-sanitarias. . 1 93 Nﬁa
s Se avidencia dofacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechabies,
15 L] papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitanias se encuentran en buen estado. \~
| &0 | N 3 —U T
% PS  |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Pracicas d2 Manufactur,
n_u ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \“ ( m.v m m 6
— TOTAL NS TALACIONES FISICAS ¥ SAN TARRIAS E= = RN T
PUNTAJE . R R
esperapo | \O) | o a \ .
...EEEB TER N ADO
_._.m‘ .
E! almacenamiento de los insumos, malerias primas o productos lerminados se realiza ordenadamente en
17 w pilas o estibas (canecas con lapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone eslanteras de material .\_
D sanitario, fimpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, Impieza y fumigacion, si es el
pk Qomple
ﬂ Los productos se encuentran dentro de su vida util, con lecha de vencimiento vigente, no presentan algin \_
18 e [lipode contaminacion y son aptos para el consumo. L ) D VBQD
5] j i i 2
19 ~ Se tiene actualizado el conlrol de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. J ” /\.v
wu El almacenamiento de los slimentos refrigerados se realiza a lemperatu lre -2°C a 4°C Hlew gp
ien men rigerados se realiza a lemperaturas pnlie a y se llevan
R
3 & |woos 0 No _Cumple
2 ps  Elalmacenamiento de almentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se : llevan fegistros
ED
= PsLos producios que se encuzniran emgacados y rotulados, cumpizn con I3 normaiividad santania vigenlo | e
B | Resolucn 5109/2005 . :MA DuoMP\e
ToTRL “ TERMS S anns § SRS T IROOUCTO TR 0
PUNTA ESPERADD | ﬂ [\ ] i | o | 2N
e 1l CONDICIONES DE PREPARAGION -
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Opliras de higiene, de limpieza <
23 M e conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier lipe de conlaminacion ,
N = Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanenie postenor al cambio de == -
24 mw alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante la ulilizacion de agua caliente, vapor |
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para esle efecto. 7 . -
25 ps |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancies autorzadas por la normatvidad sanitanay | P
R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. - | 1 3\6% :
% PS £l servido de los alimenlos s2 hace con utensilios {pinzas, cucharas, elc ) segun sea el lipo de: alimento y se
€0 evila el contacio direclo del alimento con kas manos.,
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ITEM

ASPECTO A EVALUAR

42

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. |

nO_Cumgle

43

e

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lanques yfo recipientes , con
procedimientos escrilos, se llevan regisiros de las aclividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigenles establecidas por ta reglamentacion)| |
correspondiente de! Ministerio de Salud y se evidencia soporle

45

323 3 |82 (823

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua pofable y manipulado
en condiciones que garanticen su inoculdad.

N Compl

MANZJO ¥ DISPOSICION OF RESIOUOS SOLIDOS Y LIGUIDOS

ASPECTO A EVALLULR

COTFFNRITMES Mo absber b wrhm commr bea o dreive b wopes |

46

Se cuenta con recipientes suficientes, idenfificados, de malerial sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos v se promueve ef reciclaje.

Cum Ple

47

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan reqistros de las
aclvidades.

(omPle

Ba23|52d B2a

_ |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, matenial organico separado de papel,

plasticos y empaques.

(omp\e

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

49

Las instalaciones y/o los akmenios se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas.

Gum ple

BZ=232=23

Se cuenta con un programa de contral inlegrado de plagas, con procedimientos escrilos y se lievan registios
de las actividades preventivas o correctivas.

et Anel: BEES 51

Com ple

10rAL 4 OE SAN| NTO

PNTAE E g‘n—

ATV I

.

<Ly

_zsng_?l-._

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE | S1 ES EVIDENCIADO)

|| e |

|
Ji.l—l

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

i

Land]

51

El lransporle garantiza el mantenimiento de ks condiciones de conservacion requeridas para la maleria
prima: refrigeracion, congelacion, reciplenies o canastillas d2 material sanitanio con lapa, efc. y cumple coa
Iz normatividad vigente. (Si aplica)

5

A

52

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de aseo y operacion para el ransporle
de los alimentos. (Si aplica)

—
-
-

Los vehiculos son utifizados exclusivamente para el transporte de alimenios y Bevan el avise de transporte i
de alimentos. (Si Aplica)

ILos complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
desinlectadas.

El personal transportador cuenta con cerfificacion de manipulacion de alimenlos y vesimentz adecuada de
acuerdo a la normalividad vigenle,

523 BadtazBa3Bai 223

Les vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Sa ulilzan los

recipientes, canastias, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPOR TE DE PRODUC TO TERMINADO {51 APLICA) v

VEL EQUINDS ¥ UTENSILIOS

ARPLLTUA B L

e

s

Los utensibos tales como tables, cucharas, ollas y demas menaje estan labicados con maleriales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

S

Lo recipientes donde s ks provec los alimentos a los titulares de detecho son de malesial kavable y facil
desinfeccion
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evita el contacto directo del alimento con las manos.

3 % [Exste un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residios solidos, adecuadamente j
ep  |ublcado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento ,) N; N YD O /\
10 P Las lamparas o iluminacion se encuentran prolegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
&b eléctricas expuestas. et
: S Los sifones y drenages, se encuentran en buen eslado, protegides (rejilla), funcianando y limpios.
b | L]
o O O ComP\e
12 s Cuenta con area exclusiva para la fimpieza y desinfeccion de los ulensilios y menaje evitando
ED contaminacion cnzada. o~
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estén provistas con malla antiinsecto
1 _n de facil limpleza y buena conservacion, resisientes a la kmpieza y la manipulacion. Los vidrios de ks (_
€ ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de mf..é Av’ﬁ..
r— ruptura. ¢
1% u Los pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se rezliza mantenimiento para garantizal condiciones
B |higienico-sanitarias. A9 (o \e
ps |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,| '
15 L papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanilarias s& encuentran en buen eslado
® . 1 mp e
1 ﬂ Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Pracbcas de Manufactura,
¢p |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. =1 A ¥ guﬁn/
= §i-—— TOTAL s YALACIONES FISICAS Y SAN TARMAS - e = e ==1)
PUNTAJE % 3
ESPERADO \Cl " i £~
Fﬁngg;:aww% UMOs Y UCTO TERMINADD
TEM ASPECTO A EVALUAR |
. k El almacenamiento de ks insumos, malerias primas o producios lerminados se realiza ordenadamente en
1 ﬂ pilas o estibas (canecas con fapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanleras de malerial
) sanilario, impias y en buen estado de manera que se permita ka inspeccdn, lmpieza y fumigacion, si es m_ (A > /
caso. OUMP\e
18 ..." Los productos se encuentran dentro de su vida util, con lecha de vencimienio vigente, no presentan m_a__z ;
o |tipo de contaminacion y soa aplos para el consumo. v 4 mC ) t/ ~
Ps Se biene actuakizado el conlrol de entradas y salidas, Kardex y rofacion de preduclos - PEPS,
19 L .\— _ .m m,
B " El al [ refrigerados I C 0 e |
macenamiento de los alimentos erados se realiza a lemperaturas enlie -2°C a °C y se llevan
R
3 B |rgstos O N ComPl
21 H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de -18°C y se llevan :._.un:om ,
% Los productos que se encusnizan empacadas y rolulados, cumplen con la narmaiividad sandania vigonte, |
z & |Resolucin 510912005 . mCﬁD mu
3 o .2'§a-‘§‘ﬂ-ﬂ|§n§ E!—lei N |
PUNTAJE ESPERADD | \ i ,. - | wooceoma-. | NM B
fe. . CONDICIONES DE PREPARACION Sl i
J Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones oplirmas de higiene, de limpieza y |
23 mw da consefvacidn, de forma secuencial y continua para evilar cualquier lipo de contaminacion,
Se realiza la limpieza y desinfeccion de bos utensilios de manera permanenta posterioc 3 cambio de Tl
24 W alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realzarse mediante la ulilizacion de agua cabente. vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecio. B
2 s Las hortalzas y fntas se kavan y desinfectan con sustancies aulorzadas por la normalividad sanitaris y /
= R lesfablecidas en el plan de saneamiento del operador. r\/ | ;/0 &
% mw El servido de los aimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segin sea el ipo de alimento y wm
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ASPECTO A EVALUAR

-

42

Se garantiza |a limpéeza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua,

no_ Comple

43

|procedimientos escritos, se Bevan registros de las aclividades,

Exisie un programa mplementado de Rmpieza y desinfeccion de lanques yfo recipientes | conf|

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes eslablecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

45

323 3 83 |823

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabvicado con agua potabls y manipulado
en condiciones que garanticen su mocuidad.

ITEM

NO (P \e

Se cuenta con recipientes sulicientes, identificados, de malerial sanitario, con 1apa y bolsa plastica,
ublcados en un sitw exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos v se promueve el reciclage.

m.‘:jg@/\\,

47

Se cuenta con un 9883»! de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
aclividades.

Cumple

S238ad B=3

$ Se aplca la separacion en sitio de los residues solidos, es deck, material organico separado de papel,

plasticos y empaques.

Comple

ASPECTO A EVALUAR

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPOOOS, ROEDORES, AVES) 1

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas.

Comple

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrilos y se lievan registios
de las actividades preventivas o correctivas.

_TOTAL CONDICIONES O€ SANEAWENTO _

,>Hs;as;§

©

I

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

El lranzporle garantiza el mantenimiento de I3s condiciones da conservacion requeridas para la maleria
prima; refrigeracion, congedacion, recipientes o canastillas de material sanitano con lapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente, (Si aplica)

Sadl Sasz

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y %man_o._ para el lransporte
de los alimentos, (Si aplkca)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y ._m,a: el aviso de fransporie
de alimentos, (Si Aplica)

__.8 complementos  alimentarios son transportados en canastilias plaslicas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

55

acuerdo a la normaltividad vigente.

El personal Wransportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y visliments adecuada de|

523 [T23(3a3|32a

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos direclamenta sobre el piso. Se utilizan los
ka%&asm. canastillias, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manesa que aslen
el producto de toda posibdidad de contaminacion

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

ey I EQUIOS Y UTENSE 105
APOCIO A

s
ED

Los ulensilios lales como fablas, cucharas, oflas y demas menaje estan fabricados con maleriakes
sanitarios, resistentes a fa corrosion de facil Empieza y desinfeccion.

PS
ED

Los recipientes donde se k5 proves los alimentos a los tiulares de darecho sta de material lavable y lach
desinfeccion
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9 s Existe un espacio fisico exclusivo para el deposto temporal de los residuos solidos, adecuadamenle A.C %
B |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento i, wp\e
10 5 Las lamparas o iluminacion se encuentian protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
b electricas expuestas. T
; S Los sifones y drenajes, se ancuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios. ;
" 4] O m.,ﬂ S .rmo,D
12 £ Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios y manaje evitando
ED contaminacion cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambienle exterior, eslan provisias con malla anliinsecto
13 ﬂ de faci fimpieza y buena conservacion, resisientes a Ia impieza y la manipulacion. Los vidrios de las
£ ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccibn para evitar confaminacion en caso do .) ? 2)0 /m
fuplura.
1 ﬂ Los pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se recliza mantenimiento para garantizal condiciones “
L. & |higiesico-sanitarias. L 93 e\e
ps | Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal {jabon desinfeclante, elementos desechables,
15 M papel higiénico y papeleras) y las inslalaciones sanifanias s encuentran en buen eslado .) m /
. 4
i P |Exsten letreros en buen estado alusivos a 1a aplicarion de BPM - Buenas Praclicas 2 Manufactus, .
¢ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A . A _ “‘,Db/p
TOTAL INETALAGIONES FISICAS ¥ SANTARIAS e = 5.
PUNTAJE & = @o
esperapo | \OTd " [o
q—‘m’ ~ Y . -~ o
El almacenamiento de los insumos, malerias primas o productos [erminados se realiza ordenadamente en
17 ﬂ pias o eslibas (canecas con 1apa u olra forma de almacenamiento) y dispone eslanierias de material
£ sanitario, kmpias y en buen estado de manera que se permila la inspeccion, Impieza y furmgacion, si es ef, ..) ?ﬁﬂ(»
Caso.
8 ﬂ Los productos se encuentian dentro de su vida Otil, con fecha de vencimiento vigenle, no presentan algon,
1 g0 |tipo de contaminacion y son aplos para el consumo. . W i OV&,D,O \e
PS  |Se fiene actualizado el control de enfradas y salidas, Kardex y rolacin de producios - PEPS. ‘
A
. & | 1 Qumple -
20 .u El almacenamiento de fos almentos reirigerados se realiza a lemperaluras enlie -2°C 3 4°C y se llevan |
. B |egstos S R o S Rehgeador
21 W E1 almacenamiento de alimenlos congelados se realiza a temperaluras de -18°C y se llavan registros
B % P~ Los productos que se encueniran empacados y folulados, cumplen con la nomalividad sanitana vigenie. | é ]
R | Resclucibn 510972005 2| Qaén m.’m
TOTAL e TORMAS PUAAS §ISAMDS ¥ PRODUE IO TRAgwls 00 - .
PUNTAJE ESPERACO. | wamo | [ remeanns, | \lg«. e -
o W CONDICIONES DE PREPARACION ) -
" |Los proceses de preparacin de fos alimenlos se realizan en condiciones oplimas de higieno, de limpieza y
23 FS lde conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier fipo de contaminacion.
Se realiza 1a limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posienor al cambio oe e o o
24 PS lalimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante ta uliizacion de agua caliente. vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo L - _
2 v |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfeclan con sustancizs autorizatas por la normaividad sanitanay 9
R |establecidas en el plan de saneamiento del operador. e, | 2! Lownple.
2% P El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segin sea el lipo do abmenlo y se ,
0 |eyila el contaclo directo del alimento con les manos. | |
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ASPECTO A EVALLAR

Se garantiza 13 limpieza y desinfeccion periédica del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua.

NG Cumnp\e

procedimientos escrilos, se Bevan registros de las actividades.

Existe un programa implementado de limpicza y desinfeccion de tanques yio recipientes , con|

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes 3_8.8&3 por 1a reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

Bz23 & |83 B=23

|en condiciones que garanticen su inocukiad.

El uso de hielo en contacto con los alimenlos y materias primas, es fabncado con agua potable y manipulado

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIOLIDOS

IO

ASPECTO A EVALUAR

S mez_um,cnw&

Se cuenta con recipientes suficientes, idenfificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs solidos v se promueve el reciclaje. |

92, e\e

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritas, se llevan ragistros de las
actividades,

s:a(saa 323

. |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es deck, material organico separado de papef,

plasbcos y empaques.

B O

N.».;%/mv
Curnple

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o fos alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

O%Dowm

Se cuenta con un programa de cootrol inlegrado de plagas, con procedimientos escrilos y se lievan registras
de las actividades preventivas o correctivas.

Cume \¢

TOTAL CONDICIONES OF SANEAMIENTO

PUNTASE ESFERADD —

_ |

—g.; h—

Vil CONDICIONES DE TRANSPORTE .m. ES EVIDENCIADO)

ITEM

ASPECTO A EVALMAR

51

El ._S.%o.s garanbza el mantenmiento de las condiciones de 88386: requeridas para la maleria
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

52

Los vehiiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de aseo y operscion para el transporle
de los aimentos. (Si aplica)

53

Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

|desintectadas.

Loz complementos alimentarios son transportados en canastillas plaslicas, debidamente lavadas y

El perscaal fransporador cuenta con certificacion de manipulacidn de alimentos y vestimentz adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Sa3 #ea: B23523823 a3

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimenlos directamente sobre el piso. Se ulizan los
recipientes, canastiias, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPOR FE DE PR TOT MADO (51 APLICA)

VAL EQUINOS ¥ U TENSH 108

oA GwE

sanlarios, resistentes a ka corrosion de facil impieza y desinfeccion,

Los utensilios tales como tables, cucharas, ollas y demas menaje estan labricados con maleriales|

Los recipientes donde se les prove fos alimentos a los fitulares de derecho son de malerial lavable y faci!
idesinieccion
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! r8«5=8<3§8 se encuentran en buen estado, protegidos (rejilka), funcionando y limpios.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccidon de los utensibos y menaje evitando contaminacion

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
| gp |ubicados en kas instalaciones del comedor escolar. —

TOTAL IS TALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

ESPERADO
faerey il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTD A EVALUAR s
e :s....._...m_l_so!ui nto de los insumos, materias primas o producios terminados se realza ordenadamente en
17 PS Ipilas o estibas (canecas con tapa u oﬁ_ﬂsn%aasoﬁsa_nso:nmunssszg%g
. By .§q§§<8§8§8§§8§§53§5§<e igacion, si 827 s

., U , §§a8338§§88§& con fecha de vencimiento vigente, 8!88.8&5_

| gp |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

& , .,49§§138§<§ Kardex y rotacion de produttos - PEPS.
R

wrulw:.m_ugaa_ga%ﬁgiagaasg temperaturas entre -2°C @ 4°C y se llevan D

#p jr898§8a8$o8§§u§8<§=§8 cumplen con ka normatividad sanitaria vigente.
T,b {Resolucion 5109/2005 a

TOTAL DE AL s Y

PUNTAJE ESPERADD | | 3 | | rosmnnss
ll. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Ps
ED

Se realiza la limpieza y desinfeccion dg los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
7S |alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor
de agua o.sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
ps  |Las hortalzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador, /
PS El servido de los alimentos se hace con utensdlios (pinzas, ¢ :Qsﬂoﬁuasmo:_%o%m!ﬁ.s;o
E0 evita el contacto directo del alimento con'las manos. -
PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion 2
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mﬂm;ﬂi@ﬁ% la limpieza y desinfeccion peniodica del tanque y/o recipiente (s) de aimacenamiento de agua. Z \P

e - o
gsgggg85§<§ﬁssﬁ<a§.§§§g
escritos, se Bevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por ka reglamentacion
correspondiente del Ministenio de Salud y se evidencia sopore

E1 uso de hieko en contacto con kos alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado O

)
a3
“
4 en condiciones que garanticen su inocuidad.
ITEM
4

oy S

[ P8 |Se apiica la separacion en sibo de Ios residuos sOiidos, es decir, material organico separado de papel,
| & |plastioosy empagues.

» "1 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \
| gp  |delas actividades preventivas o correctivas.

biAN e

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMBNTO

Vii CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)
”

ASPECTO REVALUAR _ NI

| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilzan los /
"%.ggﬁ.oio!%%%ggoﬁcgg.%agasga \ 3
| producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (51 APLICA} isi v

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
L) = sy

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. -

8 8 |a|@

r8%§$§§§g§u§§§8§§83§1§<2_
desinfeccion

B3 33 B

m_aeso«:ﬁ.aogaaeﬁ.snsagga&gvﬂusngg%sg%” .
titulares de derecho,
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)

gS%EQ%ﬁ&ﬁangégﬂSﬁﬁacag adecuadamente ubicado,

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
N 333&-8«83&8:_&3%:&&5:&3%883% ‘

1 maﬁ:gggamﬁonﬁza la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
| icaos onfas instalaciones delcomedor €500l |

; TOTAL IS TALACIONES FISKCAS Y SANTARIS .
PUNTAJE rmczene s

gé
ASPECTD A EVALUAR LT
_4 ~1El almacenamiento de los insumos, matenas primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
%,m ipilas o estibas (canecas con tapa v otra forma de almacenamiento) y dispone 883&88:555_
§§8§§8<8§8€88§§3§§83¥8§=§<a§ siesel ﬂ

= m_msg.o:s%nss:ﬁ%&a&iﬁ a temperaturas de -18°C y se llevan registros

,,..ww ~ |Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 | B IResolucion 510972005 ° \

TOTAL ~ L

PUNTAE ESPERADO | | § | | roscommas. |
HL. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y

de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier tipo de contaminacion.

o
83 | 83

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de

alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante k2 utilzacion de agua caliente, vapor

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

2% . Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y _
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, 29&3 etc.) segun 8»&808&53.33

evita el contacto directo del aimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de femperatura durante la preparacion

3
3 83
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3|83 g

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

s
e
>

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con procedimientos
escritos, se Bevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las nommas vigentes establecidas por la reglamentacion

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

‘gq DE RESIDUOS Y

quu " Se cuenta con un programa de maneyo de residuos, con procedimientos escrilos, se llevan registios de 1as

r&.m..wn actividades.

u »99380838_8.8%8 identificados, Saﬁﬁi.ﬁ;ﬁa con tapa y bolsa plastica, ubicados

85 sitio exclusivo para la recoleccidn temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

- |Se aphca la separacidn en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
| plasticos y empaques.

§R§§a§ AVES)

v raagsﬁo_an_ggéeﬂ_gsgogﬂu&og%.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

f_.ai_ﬁ.am%wm:%ﬂ.m:em_agg_s alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
ic |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el

~ |producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONEE TRANSFORTE DE PRODUCTO TERMINADO (51 APLICA)

PUNTAJE e
ESPERADO
Vill. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS
:.M’ - - nwias
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menage 8§§§=§8§§8§
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
58 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
ED desinfeccion
59 s El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de| . _
ED

titulares de derecho.
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, ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar contaminacion en caso de

Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

mau.sgnﬁsgsasao alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

PUNTAJE

El aimacenamientc de los insumos, materias primas 0 productos terminades se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
tipo de contaminacion y son aplos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion € productos - PEPS.

£l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

%

Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5108/2005

| i

|

. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene. de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,

Se realiza la impieza y desinfecion de los utensilios de manera permanente postenior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante ka ufiizacion de agua caliente. vapor

f%uacoomﬁgnc.aﬁmggoﬂcg.

™ |El senvido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas. lc) segun sea @l po de almento y se

evita el contacto directo del alimehto con kas manos.

- )
383 |23

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion
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WH,.ﬁ., Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Ve o4

-

escritos, se Bevan registros de kas actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

E1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

Y DE RESIDUOS Y

42

43

44

4 en condiciones que garanticen su inocuidad.
ITEM

ASPECTO A EVALUAR —

[ pg | Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material s_.ea con tapa y bolsa pléstica, ubicados|

B M.ﬂmaggsggo.coas«%au&..o%.ﬂaca.8:28&3&388%5.855:.8.38%5
B ~ |actividades.

.......

[ P8 ISe aplica la separacion en sitio de los residuos sohidos, es decir, material organico separado de pape!,
e

i j— E — — ! —

: ..,-. Qﬂgﬁ ON_N:n_Nb 0— __5_8:__-—3_8 de E aagﬁ de 8$§_ _gg BN materia
| ® |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
i ;....,T & normatividad vigente. (Si aplica)

i

iy |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para m__ﬂa_xxs%
MMW.M.,;.N.., {los alimentos. (Si aplica)
e

[PREX _Nu.:
.7«4w 83:5.88538333«8:3?»!&589863%«83 piso. Se utilizan los |
| m|recipientes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
| B poducto de toda posibilidad de contaminacion |
“TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO [S1 APLICA)
PUNTAJE
ESPERADO
VWL EQUWOS Y UTENSILIOS
—._.mI TTTTTIARCTO N Tea ~ ps
s Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje %gsgasﬁssmﬂ itarios, |
resistentes a ka corrosion de facil impieza y desinfeccion.

8§§$§§§§ a los tulares de derecho son de material lavable y facil

8 8|9
83 B3|8

la atencion de la totalidad de
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PUNTAJE
ESPERADO

mmgg%ﬁg.g%o%g%%%ggg_

. |pilas o estibas {canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de matenial

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso

Los productos se encuentran dentro de su vida U, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigun
fipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C & 4°C y se lievan
registros

2 | ®

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

“ILos productos que se encuentran empacados y rotulades, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
 |Resolucion 510912005
TOTAL o A PRIVAS T INSUNOS ¥

PUNTAJE ESPERADO |

_ . .

1ll. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de mpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Se realiza la limpeeza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacion de agua caliente, vapor
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se kavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitana y
establecidas en el plan de saneamiento del operador,

El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, efc.) segun sea el ipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimentd con las manos. 5 b

nNe e R b

Se cuentan con registros y control de temperatura durante ia preparacion
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_m85958§a§<§§§§§§§3 reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El §8§!§§8§§ﬁ§< materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

| ps |El transporte garantiza a el mantenimiento de las condiciones de conservacion requendas para la matena
| R |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cu cumple con la
| B0 Inormatividad vigente. (Si aphica)

T

sooam
_ ragéﬁsﬁgsag.sgagﬁagmsaa% Se utilizan los
R |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera Gue aislen el

| ® | producto de toda posibiidad de contaminacion \
“FOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (51 APLICA]"

—___ ViLEQUIPOS ¥ UTENSILIOS

ITEM Wosesizincy: e

Los utensibios tales como tablas, cucharas, ollas y demas m 38?388::&3&8828:8
resistentes a la corrosidn de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos 2 los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion
El equipo y menaje con que cuenta el comedar escolar 88358835»558888&&3&. >
titulares de derecho. i |

3|8 9
B3 53 B3
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9

9 mxw.ngav&ozaaogﬁaegsauﬂn%soﬁacﬁmﬁaa.88._&388_._28%.

protegido y en adecuado estado de mantenimiento. , d
5533o.53§$§§§&8<a§<88§§
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpics. —

.
o
S3

Cuenta con area exclusiva para la kmpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion

cruzada.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malka antiinsecto

13 8.»2..325«8&58.82&8.%os_.a§<s§§.r8§85
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacidon en caso de p
ruptura.

-
~
83

14 ,.8388!5:8:3598.89&:888«83*»:&:8:_3?883@%35%
higiénico-sanitarias. (
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. {

1% Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones de! comedor escotar, )

i E ASPECTO A EVALUAR l._|

[ |E1 almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

<4‘ |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

e 4 §.§<89§8§83§a988§§65§.§<§g.u8n
caso.

tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

I, CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
g?ﬂ&nﬁ?ﬁaﬁsgg%iﬁss&ﬁg&ﬂﬁg.g

3| 83 | 33

| R |establecidas en el plan de saneamiento del operador. |
E| servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se

evita el contacto directo del alimento con las manos. * =
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion s
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5% El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia 7
1 f 955183&888@.8.888538 o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la \
,, | normatividad vigente. (Si aplica)

. P8 |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de \
B ks alimentos. (Si apiica)

52
= PS5 |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de
e [aimentos. (SiApica)
|Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
54 | & |tesinfectadas
“‘,:w...,.v. El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
e 7 _.Wgaou_msﬂan_,‘a&éoss
| Los vehiculos de transporte no almacenan los aimentos directamente sobre ef piso. Se utilizan los
56 v..sg.gg_om§§88§§§§8§¥§.8§asu§a R
producto de toda posibifidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA)
PUNTAJE %)
ESPERADO
_ VNLEQUIPOS ¥ UTENSILIOS
w—M’ WRPICTO A SVALGRE % -
57 Los utensilios tales como tablas, §§.38<§§38§. estan fabricados con maleriales sanitarios,
€0 resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. -
58 8%8§33§§§§m§§%§«883§1§<§
ED desinfeccion
59 Ps E! equipo y menaje con que cuenta el comedor or escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho.
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4 P gsggﬁﬂuguﬂmm%g de los residuos solidos, adecuadamente ubicado,

i Las lamparas o lluminacion se encuentran §g<€§<832§5§

eléctricas expuestas.

~ |Los sifones y drenages, se encuentran en buen estado, protegidos (resilla), funcionando y limpics.

9868.. area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion

! 3 S_&..S papeleras) y | 35&33:8%889&&!892%

% |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manulactura,
| gp |ubwados en las instalaciones del comedor escolar.

r8§§88§§§8 u vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin

Ah €o38§§ nacion 8:882..5@_8«%5

Wil

m_igasa de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
,8_38

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

..f.d M Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
. gp  |Resolucion 510972005

i, CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83 53

Q§s§<§§8§§8§3§§3§13§3

‘-‘m_gao%amus!ss&ﬁ%gg__aﬂgﬂ cucharas, n.iwa n sea el tipo de alimento y se

evita el contacto direcfo del alimento con las manbs.

! '
3183

Se cuentan con reqistros y control de temperatura durante la preparacion
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?(, ~ |E1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado:
| gp |encondiciones que garanticen su inocuidad.

[ | Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados|
i Rl lenun sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

_ " ... Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| gp |0elas actividades preventivas o correctivas.

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de aimentos y llevan el aviso de transporie de,
alimentos. (Si Aplica)

588&:25528“85%883&&.8%.%&%%«
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acverdo a la normatividad vigente.

rﬁgﬁ%gugw%uagﬁgﬁ&gagagaugwasung.a

recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el e
y

producto de toda posibilidad de contaminacion

~TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {81 APLICA]

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. .

B3B3 |83

Los reciplentes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
\esinfeccs

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de Ia totaiidad de
litulares de derecho.
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_®

gsggaﬁuguﬂumgo%_%ﬁ residuos solidos, adecuadamente ubicado,
protegido y en adecuado estado de mantenimiento

Las lamparas o iluminacion se encueniran prolegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

r8&9§<33_8.$§§3§§ag.!§8§§_38§o y limpios.

Cuenta con 289&533»8__398»:8588&:85:!&_8<=!5_o$_§88=sa_=38
cruzada.

E%«%nﬁ%gcggaggﬁf.%%gg%
8§_§<§§.%m8!§<ﬁgﬁ§.§<§8%ﬁ
§§8§8§§§v§839§§§88@o8
ruptura.

Los pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

o8 Q%&gﬁﬁgsaaggaeggsg.gg.
TR Bvﬁ:ﬁ&:.8<u§§¥.ﬂ§8§w§§8$§§:8888.89

i .‘ ggsgaﬁogos%&:%wg-wgg%rgg.
e ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INS TALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

" TO MA Y
ASPECTO A EVALUAR _

m_§§8§,§38.§380§§§3§53§9§83
uﬁoﬁg.%ggc%g%g%azng estanterias de material
8::28...33338!&&298833&638&_ limpieza y fumigacion, si es el
caso

! : _.8gg&!ﬁ%%%%iug.gg%gagaéﬁp3&8838,.5

tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

?§§§Q%83§8<§€3.§a§<§88§8§-§¢

m_naggg%ﬁl%iénaauo%msgﬂgg.ﬂoz.o<$__9§
registros

m_ggggggga&mmggﬁ.ﬁo«%g@g

oot TTLos productos que se encuentran empacados y fotulados, cumplen con Ia normatividad sanitaria vigente.

B |Resolticion 510972005

TOTAL 06 AL PRIMAS § WALUNOS Y

PUNTAJE ESPERADO |

|

|
L CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,

moannmﬂ_.avﬁm:aiggamﬁ:s:%a%gga&%ngg%
ggﬂ&%.Gﬁga%asgggs&g&SEgs.g
Sﬁcmogsanﬁac_a.ﬁ%gﬁm%np

§§<§8§3§,§§mﬁ§9§§8358§§§§3
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

mszao%ﬁgsggsgiaﬁ.%.nn.vwomimooo;uo%m!a:a«&
evita el contacto dirécto del alimento con las mancs. 2

N | %R b

Qg§=§@§8<8§2%§8§=aa§=8628ﬂ33
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B R S garantiza o limpiaza y desinleccion pericdica del tanque ylo recipiente (s) de aimacenamiento de agua. -

@

a” TTE] uso de hieko en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
| gp |en condiciones que garanticen su inocuidad.

m_g§8§§8§<§§§§§%383§
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

MANEJO Y DE RESIDUOS Y

T |Se cuenta con reciprentes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pistica, ubicados
| en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

wwon.ﬁ.sggusg%amio%ﬁaca.gggﬁg.&g.8!_88_3
- |actividades.

ASPECTO A EVALUAR

I |-

ssoﬁ&gsaaoSEﬁg%.anSs.a&QEggaos&g%g.

CONTROL DE PLAGAS

1}._ Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

ASPECTO A EVALUAR

- ! —— —

“._nw,wwmnwm_ggcg.mﬁag.. de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
%u.s_m”i&oﬁggg.%ﬁoggsgﬁagggoﬁﬁsvxgs

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitanos,
resistentes a ka corrosion de facil limpéeza y desinfeccion. ?

83|33 |63

§§a§$§§§&§m§§%§3§%§§n§<sﬂ
desinfeccion

m_2=.8<383.o8398§28§88§82§§sn§n8B_mi&ao

titulares de derecho.
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®

Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residucs solidos, adecuadamente ubicado,
protegido y en adecuado estado de mantenimiento,

Las lamparas o Huminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instataciones
electricas expuestas.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpsos.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccidn de los utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extesior, estan provistas con malla antiinsecto
%§.§<§§8§_§.§§m_m§<ss§§._.85&88_8
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

r8§8883§..3§8.80§8§<$§§§§§:§83§
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacon de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
3&3§8<B¥.§1§3§§§88§88§8§.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en Ias instalaciones del comedor escolar.

Il CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

" |establecidas en el plan de saneamiento del operador.

Se realiza I2 limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
&:saoavegﬁsao.Fnﬂin&?a&ﬁﬁﬁa%nsg%ss&g.g
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

ggg<§888§<§5§§§§35§&§§§:

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segun sea & tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las anos. i

Se cuentan con registros y control de femperatura durante la preparacion
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Se garantza la limpieza y desinfeccion penodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. |

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con procedimientos
escritos, se llevan registros de las actividades.

m85§35§8§<8§§§§§§§§38.8§

..85%33&5§s€88&8.33ﬂ%§&:8§8< se promueve el reciclaje.

|Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

w.u.. Eﬁsgg‘agng& e encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

magﬂﬁgsugaﬂ%gi:s@a%%v_aﬁ con procedimientos escritos y se llevan registros

—_TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

_ _

38.388:85_8 §2ﬁ§.§33§.§§8& o como estibas plasticas, de manera que aislen el

[ ps  |El transporte garantiza el mantenimiento de las condic 5835583%%53%
|prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la

[Il‘llllll
ﬁ%gg_ﬁuE T

:o.am_ idad vigente. (Si aplica)

vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
alimentos, (Si aplica)

vehiculos son ulikzados exclusivamente para el transporte de alimentos y lievan el aviso de transporte de

vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

Los utensilios tales como tablas, cucharas, olkas y demas menaje 88:638;88:%?
resistentes a ka corrosion de facil kmpieza y desinfeccion. s

Los recipientes donde se les provee los alimentos a a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

83 B3 |83

mBseo«aaimgaSn!BaoQggagvﬂmﬁg%wgS
titulares de derecho.




A AR STVERR SN oy Y VD VW OC :10d epezijeay
O R e | .

5
:
%
4
§

1E10358 JOPaWDd [ Ua ¥OJS Sef Japusie esed uaueq D13 e| A Jopesado @ anb owsiueIBW [ AGISIA $3

‘WS [P UGINA! 3P SeII. O/A JBI0953 LCKEIUBLIIR 3P IO [P LOKIELIOJUO) 3 3L0d0S BOUBDIAB 35|

i —_ - -

"3Vd [9P UOEWICJU| 3P B BYIIS 8] 3{qIsin sebay un us opeaqnd ausy El00se Jopawoa 13| .ﬂm

NN VOLN
| IVIDOS NOLLSTD TX

| srvunsouoa | |
T TNOEWANS0 0TS 30 EINGEHONGS TEGL

E

)

( sajqesuodsal ‘ojuaILILBIIEY 3P SewiB0UOD “SOdINDa SOf 3P BPIA 3P Blok) UKINCSE €] U OPIBIQISI Of | M
£ 0pIaNde 3p Sodinba 8p 0ANKBL0D A oAjuarald ClUBKUIUSIUEW Bp 0IDIAAS eied SONS! ?»B.Sﬁecsnﬁs e £

® @




» ‘ﬁoauoao\»giﬁssﬁigngguoeﬁegugggg 8
18P (sopezyeuisnpur sojanpasg) opeunwa) opnpasd A sewud Seusiew se) 3p OjuBILEUBcEWR 3p LA8 3
‘uoresedaid ap e(p un e SauUSIPUdSBLIC0 SAPEDISIIBU SBf OWILIW OLWOD JBPUBIE EJed SJUBIINS u L
pepoedes e ucd ‘ede} oo sopibejaid enbe ap ojuaiweuacewle, ap sauaidial ok senbug; uasixy
»ﬁagues.ngs.ﬁgﬁég;!gsgﬁsgkﬁ -
/. ! CaIUBIDIY SAUOIDIPUCI
S8 U0J Bdwnd sepeziewsnpul o sepesedaxd SIUOKR) SE) AP OUBIEISIE BP O LOLNQUISIY 3p BB |3
) “SeuB}IuES-001U3| By
J SauoIPua ezquesef esed ojuaruSIVew e27ea) as A skl UBAUBNOUS 35 *Soow A SOBUOY 3P LOIeLL)
UOIBSUBPUCS 'PEPBIINS 3P LOKEINWINIE BJAS 35 3nb R1BUBW 3D SOPINASUCO A SOPEYASIP LEISS SOUYD) 507
/ UOIIe0BJuISSp A L0I0BJUISaP ‘Bzaidw 3p LOIEIdO B BYEde) anb BIBUBW 3P SOPINIISUCO
Uelsa {ownsuod 3p esse ‘Uoeiedaid ap BaIR ‘CIUSHUELBOBLLIE 3P B8JB) SSUOLEIEISUI SE| 'LOREIPS B
Sewevopuny|
poﬂ.&ﬁss_scﬂsmﬂscss.ggag.gsﬁu J2|00S3 JOPaLLod |3
a3
sepesueisa senbe A ezsjew ‘Pepuaniesu! ap sodcy ap opefale Jebing un us opeNIgN €S8 1BYdsS JOPAWOd 3| S4
) SINCON RS0 Vi — -!!u..ceu-l. W3l
s  SVRIVAWNVS A SVOIS SINODVIVAEM T
uAAS Mrbow3 03 oy B *id 54
WIOH RO TR 3 S0MTIND
R 061 ® 100k 0|
SR 0004 ¢ L5 %S
‘e wossm 05 ¢
conrcaan i s 005 ¢
o saes 00
-
l‘.ﬂuwﬂ_
B R T —
[? VRIS DV LYY ¥ L Y
LA
100 0avy¥3ds3
o— _4 w 3rvINNd
VAVZITYIYLSNANI NOIOVY 30 YOINHINS V1V OLNIININD3IS ¥YZITVIY “ENsiA 8] 3p 0jalq0
- V13 99 UpIORIYIOA EYSIA ) . : OWOSMOAOTZ T ooy ensin]
1202/8EY OLVNINOD eusin el 2 7 ~ it
apuafe uainb ap
-3Vd VINOLNIANILIN|  [eeas uainb ap obsed £ aiquion obuea A aiquioN
sopipuaje
g LY ) EYSIA 3p ON oydaep
ap sasejmp oN
eue
epejoud uouaje -W
uopuNe
ap 0se jop [esne e anbyguap) op soses epoday
O uon|  220Z/L0V O1UBAUOY | 0}0) ON S'V'S SOINIWITVLIA Hopeido
g%nsae_aoz ‘ugag
oydidruniy . BAREINPS
pepny o S : uoRmpsY|
_!.gggxishulﬁ!gﬁhﬂaoigui % @ Wcmtﬂ.ﬂwa@ 17¢ 0




9

gsagggﬁggn%&gg_%ﬁﬁgg.gscﬁp
protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

E§o§§8§§§§<33§<83§§
eléctricas expuestas.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada,

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extenor, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
3:8:8:2%8»88%%886:8:33383»%%829_
ruptura

588895838__328.3!5%«8%%{3&»8%8358&

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusivos a lke aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

ubicados en las instalaciones del comedor escolar.
= ~ YOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE

=
P8 |EI aimacenamiento de los alimentos refigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
[ Fen | regstros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan regrstros

[ .
| B |Regobucion 510912005

‘&§§§AS$Q§§§<§=§.§§3§§§“§<§.

TOTAL - A PIMAS £ INSUMOS Y

Nl CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de kos alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83 | 83&

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
ggggug.ggggggsscﬁgcas&%.ﬁs
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) seqin sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del akmento con las‘mancs. =S

.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion
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”.N.Amon.sssaa&.s_am&%aa.asgﬁa.%annn%.§88<8wuz§88§8
ReR en un sitio exclusivo para ka recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

”‘ M1 ?2888:5988:5%828_53-80%38.8=§o8n.s§.882§<8§§§ww8
. gp |delas aclividades preventivas o corectivas.

normatividad vigente. (Si apéca)
Los vehicukss se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)
m”...__...uu.u\.w\...wiu_.ai,n_ﬁusgg exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de
| g |alimentos. (Si Aplica)
[ los complementos alimentarios son transportados en canastitas plasticas, debidamente lavadas y
' P8 1E| personal ransportador cuenta con certficacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
_,.w;._r...ﬁlr%nva%és.
B | Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
L |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
- B Iproducto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

— !'ﬁms.ssgs
:.M- b 0

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,

PS

ud B  |resistentes a la cormosion de facil impieza y desinfeccion. -

58 PS _.83§§8§§§Qm§8»§§§$§o§%§a§<g
ED  |desinfeccion

% ps |l equipo y menaie con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de Ia totalidad de
€0 |fitulares de derecho. |
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|~ |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se fealiza ordenadamente en
‘.m.._,w_;.‘ pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
PRS-y 8:.88.s%ﬁ«%g%%ggﬂgﬁsﬁg.foﬁ:ei&saan

raﬂacnsa&g%go%éﬁnﬁ.gg%igags.Sog algun
tipo de contaminacion y son aplos para el consumo.

B |Resolucion 510972005

Los productos que se encuentran empacades y rotulados, cumplen con a normatividad sanitaria vigente.

TOTAL o N PROMAS £ NSLBOS Y PROCUETO THRISNADC

1 2 |

IIL CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83 | B3

$§s§<§58888.8§u883§3§8§n§§%
%53838&258.5%§§3§§6&§888%5§
88538.&&8_383»53&83»88&%.

: E§R<5§$§S<§§§§E§§uﬁs§§§iﬂ<

establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segln sea el tipo de alimento y se
evita e contacto directo del alimento con las manos. i

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion
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o

e Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (<) de almacenamiento de agua. ' d

[ gsgggssgza_ag%szﬁﬁo%.g%
B 838.885:%._88.885&88.

mscansssﬁuags::a%gﬁ%éﬂssagoﬁsgig
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

m§8§8§§§¥§§<a§3§.3§§8§§<§§ \

42
43
£
4 en condiciones que garanticen su inocuidad.
ITEM
46

[ ps | Secuenta con recipientes suficientes, identficados, de material sanitano, con tapa y bolsa plastica, ubicados
[ m ~ |en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve e reciclaje.
s 1

LIS e St 2]

T P8

) LT

e .w.w...”.s.

ey i (]
&0

ﬂr!\ |
- Ps
i o
e o.u.n
¥

e A
T . IEl transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requendas para la materia
| prima: refrigeracion, congelacion, aansﬁossac_ﬁ%%uo:_gogg.%;%gw
|normatividad vigente. (Si aplica)

g8§8§§§8=§.8$8<§§o_§8§o8

—,—.M' v PAPEITO B ERALAE s

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

r8%§8§§§§§8u§§_ﬁ88§«833§u§<¢2
desinfeccion

2 &8 9
B3 |83 83
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fitulares de derecho. e
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) “,_,...w... | protegido y en adecuado estado de mantenimiento.
Ps 56338o€3.§6=8§=§3=§8&8<3§§<8$2&§§.§.

T8 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y fimpics.
430 AL

ED eléctricas expuestas.

.....!..
N
.
0
~E N (
,mm_.s ﬁr&asia%_su__sﬁai&muﬁsaﬁzgg entre -2°C a 4°C y se llevan (
5 bs |El amacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros
i .Ar8§§n=m$3§3§§8<§=§8.acavggvggiun%ag.
2 B - | Resolucion 510972005 _
PUNTAJE ESPERADO| | I T mwomns

L CONDICIONES DE PREPARACION

PS | 4e conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

5388!%885&%8.&&838:%858% higiene, de limpseza y

& de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

cu§8<_aﬁ$¥3<§=§m&simm§a§3v=§$§§<
establecidas en el plan de saneamiento del operador

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se

PS
ED evita el contacto directo del alimento cén las mancs.

- PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion
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. B

| mwaﬂsﬁ fa limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de aimacenamiento de agua. (

“ps  |Existe un programa implementado de impieza y desinfeccion de tanques ylo fecipientes , con procedimientos

m.,...‘,u..:
ﬁ_..u.u..,\.;.._,..ﬂumoo.!smogSggm%amio%%.oS !88.3%88.8.858358%.8
| g [actividades.

7 [Se aplca la separacion en S0 de 105 resiguos s0Idos, es Gecy, Mmaleral OGO separado de papel

SRS iasticos y empaques.

a7
48
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
—.—.M‘ ASPECTO A EVALUAR —
© m TP Lz instalaciones yio los alimentos se encuentran fbres de presencia o daflo causado por plagas. \
% [Se cuenta con un programa de control integrado e plagas, con procedimientos escrtos y se llevan registros
8 Vo a ,\.\ “ 8§ . ° - ’

gsgsgﬁ&geggnugmocaﬁasm
[hess .“.Ngnssﬁ.gﬁim.iavﬁ%%%gg%%&oﬂ.%aﬂﬁubﬁga
L 1 A

ALPECIC A el WA e

Los utensikios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,

5

E0 resistentes a ka corrosion de facil limpeeza y desinfecciom

s §3§§3§§§§»§§%§§8§§1&.
€0  |desinfeccion

Ps m_on:so«ss%ga:cn!ﬁngga%gs»ﬁ&?&s&ﬂa&% .
E0 titulares de derecho.
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i B

[ Existe un espacio fisico exclusivo para el deposio femporal de 1os residucs solidos, adecuadamen'e UbiCado,
| B |protegido  en adecuado estado de mantenimierto.

Las tmparas o luminacion se encueniran prolegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

| ruplura.

"_...83888%__33.858%<8§§§5g§n33§85§
| nigien tarias.

Qgﬁaﬁs%ﬁgﬁ%:cgg?ggs.g%gg.
a$§<§ﬁv<§§sgﬂa§8a§§8§§.

: m_ngag%ﬁg.%&naaﬂooggggSanﬁggg
%o%A§§BB=§§Su§S§V<§ estanterias de material

w §.§8<!8883883§a888§_85§8.523233.@38.&81

caso.

_.8!88§$Q6§§538§S_.§§ao§g§8<§=s.8v§§u3:
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

10 $§§1%3§<%.§9<§g3§5§.vm1m.

} m_o_auoss.ﬁso%.agg.aiaﬁsasannmo%n__ﬂ%.n.o:.o<$__o<3
registros

2 mﬁ:%i:a&uﬁgﬁ%nasgeg%%é.gﬁ.g%

.»..m,_.\.“ ~|Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 B |Resolucion 51092005

TOTAL o= PRIMAS € IS8 ¥

PUNTAJE ESPERADD | | . |

1il. CONDICIONES DE PREPARACION

r&ﬁgsu@&&g%ﬁ&%s%ggﬁoﬁ%s higiene, de limpieza y
23 e de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

moamﬁm_o_iuﬁxcagﬁﬁgﬁggggnggs
gmagﬁag%.Egg%%gﬁsgsg%g
Ss.nomﬁﬁaﬁgagﬂ.ﬁguﬂug%np

=
B3

| E§<E§$§B<§8§§a§§§gr§%§§:
&y establecidas en el plan de saneamiento del operador.

m.&s&%ﬁ&.gmossoossmama?.%.aﬁm8_...=§a_8°%l§:8<3
evita el cdntacto directo del alimento’con las mancs. 78

2
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. B

Se garantiza Ia limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

s Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yio recipientes , con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades.

" m_88§$=¢§8§<§§§§§8§35§§
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabrcado con agua potable y maniputado

MANEJOY RESIOUOS Y

ASPECTO A EVALUAR

s | Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
A en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

2
3
"
] en condiciones que garanticen Su inocuidad.
ITEM
4

akmentos. (51 Apica)

B Py _.88%_33.88:5:8:88: transportados en canastilias plasticas, debidamente lavadas y

| B | producto de toda posibilidad de contaminacion . \

~TGTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {51 APLICA) _

E— A1

=m. . ASPECTO A TYALIRE

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarics,

PS

5 €0 |resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

58 Ps §3§§88§§§§u§§§8§§83§§<§=
ED desinfeccion

5 S mé?«ggggnggmgggsgs_msﬁa&%.
ED titulares de derecho.
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Gmail - Solicitud informacién para aplicativo GESPROY
M Gmail Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud informacién para aplicativo GESPROY

Blanca Rincon <vitalimentospaeacacias@gmail.com> 24 de octubre de 2022, 12:17
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Buenos dias doctora Adriana

De la manera mas atenta me dirijo a usted con el fin de informarle que a la fecha no es posible enviar dicho informe
teniendo en cuenta que el mes de octubre tuvo la semana de receso y que los rectores no contaban con

disponibilidad para la revisién y firma de las planillas; por lo tanto no ha sido posible tener la totalidad de certificaciones
firmadas: en este momento se adelanta la gestion con cada uno de ellos y esperamos que en el transcurso de la semana
ya se haya hecho entrega del mencionado informe.

9 Cordialmente,

Diego Morato
Representante Legal
Vitalimentos s.a.s
[Texto citado oculto)]

https. //mail.google.com/mailiu/0/7ik=410cd7485d8view=pt&search=all&permmsgid=msg-f. 17475901552897634208&simpl=msg-f 1747590155289763420 1/1



Gmail - Invitacién actualizada: Nueva fecha de la Mesa Publica del Programa de Alimentaci... mar 25 oct 2022 9am - 10am (COT) (ad. ..

M G mail Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Invitacién actualizada: Nueva fecha de la Mesa Publica del Programa de
Alimentaci... mar 25 oct 2022 9am - 10am (COT) (adriana.interventora@gmail.com)

educacion@acacias.gov.co <educacion@acacias.gov.co> 18 de octubre de 2022, 08:04
Responder a: educacion@acacias.gov.co

Para: adriana.interventora@gmail.com, Alcaldia de Acacias <alcaldia@acacias.gov.co>, Secretaria Privada Alcaldia de
Acacias <sprivada@acacias.gov.co>, Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>, ALEIDA MATEUS
<aleida.mateus@campestresanjose.edu.co>, asconpe@hotmail.com, INSTITUCION EDUCATIVA DINAMARCA
<iedinamarca@hotmail.com>, duberney castillo <iedubrisasdelguayuriba@gmail.com>, Institucion Educativa Santa Teresita
Acacias Meta <iersantateresita@hotmail.com>, Orlando Romero Otero <oros20041856@gmail.com>, INSTITUCION
EDUCATIVA VEINTE DE JULIO ACACIAS - META <veintedejulio2007@hotmail.com>, jairochavez.dmarca@acacias.edu.co,
Blanca Rincon <vitalimentospaeacacias@gmail.com>, Personeria Alcaldia de Acacias <personeria@acacias.gov.co>

)

Se actualiz6 este evento
Modificacion: titulo, horario, descripcion

hitps. //mall.google.comimailiu/0/7ik=410cd 7495d8view=ptasearch=alldpermmsgid=msg-f. 1747030659023433318&simpl=msg-f 1747030659023433318 1/4
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2315123, 247 Gmail - Invitacién actualizada: Nueva fecha de la Mesa Publica del Programa de Alimentaci... mar 25 oct 2022 Sam - 10am (COT} {ad .

Vinculo de la reunion
meet.google.com/swm-uyiy-zxd

Unirse por teléfono
(CO) +57 601 8956486
PIN: 648316067

Mas numeros de teigfono

hitps //mail. google. com/mail/u/0/?ik=410cd 74954 &view=pt&search=all&permmsgid=msg-f 1747030659023433318&simpl=msg-f 1747030659023433318 2/4



23/5/23, 2.47 Gmal - Invitacién actualizada Nueva fecha de la Mesa Publica del Programa de Alimentacl... mar 25 oct 2022 Sam - 10am (COT) (ad.

Descripcion

Cordial saludo,

Deconformidad con la RESOLUCION No. 00335 DEL 23 DE DICIEMBRE DE 2021 "Porla
cual se expiden los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estandaresy las
Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE", seconvoca a la Mesa
Publica del Programa de Alimentacion Escolar.

1 AlcaldeMunicipal o Delegado - Licenciado Eduardo Cortes Truijillo

2 Interventoradel PAE - Adriana Vera

3 SecretariaSocial de Educacion, cultura y deportes - Magda Milena Pinzén
4 Representantedel Operador PAE y/o delegados - Diego Morato

. 5 Rectoresde las Instituciones Educativas
atendidas por el Municipio:

a) Veinte de Julio

b) Brisasdel Guayuriba

c) SantaTeresita

d) San José

e) Dinamarca

6 Presidentedel Comité de Alimentacion Escolar - |.E San José

7 PersoneroEstudiantil - |.E Veinte de Julio

8 Veedores

9 PersoneriaMunicipal

10 Directoresde Nucleo: Lic. Orlando Romero y Lic. Astolfo Contreras

Teniendo en cuenta que al llamar a confirmacion de asistencia a la Mesa Publica del
Programa de Alimentacion Escolar - PAE para la vigencia 2022, convocada para el dia 18 de
Octubre de 2022, varios integrantes manifestaron no poder asistir personalmente; por tal
motivo, se aplaza para el proximo martes con el fin de contar con la asistencia de todos,
quedando programada asi:

Fecha; Martes 25 de octubre de 2022
Hora: 9:00 am
Lugar: Sala de juntas despacho alcalde

Solicitamos el apoyo de los rectores en convocar al personero ypresidente del CAE,
convocados a la mesa.

ORDEN DEL DIA
https: //mail. google.com/mail/u/0/?7ik=410cd 74950 &view=pta&search=al&permmsgid=msg-f. 1747030659023433318&simpl=msg-f. 1747030659023433318
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2315023, 247 Gmail - Invitacién actualizada’ Nueva fecha de |a Mesa Publica del Programa de Alimentaci... mar 25 oct 2022 9am - 10am (COT) (ad...

Invitacion de —alendano de Gooale

Te enviamos este correo electronico porque te suscribiste a las notificaciones del calendario. Para dejar de recibir estos
mensajes, ve a la configuracion del Calendano, selecciona este calendario y cambia "Otras notificaciones”.

Si reenvias esta invitacion, los destinatarios podran enviar una respuesta al organizador, ser agregados a la lista de invitados,
‘ invitar a otras personas independientemente del estado de su propia invitacién o madificar tu confirmacion de asistencia, /==

nformacion

invite,ics
-J 7K

https: //mail. google.com/mail/u/0/?ik=410cd7495d8view=pt8search=all&permmsgid=msg-f 1747030659023433318&simpl=msg-1 1747030658023433318 4/4



Gmail - Solicitud informacién para aplicativo GESPROY
M Gma || Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud informacién para aplicativo GESPROY

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 24 de octubre de 2022, 23:09
Para: Proteccién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Cordial saludo,

Remito respuesta dada por el operador con relacion a la informacion de avance de ejecucion del contrato de suministro
N*® 401 -2022 al aplicativo GESPROY, esta interventoria estara atenta a realizar el informe cuando se cuente con la
informacion de cantidades entregadas en el periodo de SEPTIEMBRE

Con el acostumbrado respeto.

ADRIANA MARIA VERAM
INTERVENTORA CS 401-2022

El lun, 24 oct 2022 a la(s) 12:17, Blanca Rincon (vitalimentospaeacacias@gmail.com) escribio:
Buenos dias doctora Adriana

De la manera mas atenta me dirijo a usted con el fin de informarle que a la fecha no es posible enviar dicho informe
teniendo en cuenta que el mes de octubre tuvo la semana de receso y que |os rectores no contaban con

disponibilidad para la revisién y firma de las planillas; por lo tanto no ha sido posible tener la totalidad de certificaciones
firmadas; en este momento se adelanta la gestion con cada uno de ellos y esperamos que en el transcurso de la
semana ya se haya hecho entrega del mencionado informe.

Cordialmente,

Diego Morato
Representante Legal
Vitalimentos s.a.s

El lun, 24 oct 2022 a las 9:17, Adriana M Vera (<adriana, Interventora@gmail.com>) escribié:
Cordial saludo,

De manera respetuosa solicito informe de avance correspondiente al mes de Septiembre en aras de dar
cumplimiento por parte del municipio al reporte oportuno de la informacién de avance de ejecucion del contrato de
suministro N°® 401 -2022 al aplicativo GESPROY.

Con el acostumbrado respeto.

ADRIANA MARIA VERA M
INTERVENTORA CS 401-2022

hitps. //mail. google.com/mail/u/0/7ik=410cd7485d &view=ptasearch=all& permmsgid=msg-a r-68762915308113308928dsqt=18simpl=msg-a:r-5876281.. 11



Gmail - Solicitud informacién para aplicativo GESPROY
M Gmall Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud informacién para aplicativo GESPROY

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 24 de octubre de 2022, 09:21
Para: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

[Taxto citado oculto)

https: //mail. google.com/malliu/0/?ik=410cd7495d8view=pt&search=all permmsgid=msg-a r623155709828001350&simpl=msg-a:16231557098280013... 111



Gmail - Solicitud informacién para aplicativo GESPROY

M G ma || Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud informacidn para aplicativo GESPROY

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 24 de octubre de 2022, 09:17
Para: Blanca Rincon <Vitalimentospaeacacias@gmail.com>

Cordial saludo,

De manera respetuosa solicito informe de avance correspondiente al mes de Septiembre en aras de dar cumplimiento
por parte del municipio al reporte oportuno de la informacion de avance de ejecucion del contrato de suministro N° 401
-2022 al aplicativo GESPROY.

Con el acostumbrado respeto.

ADRIANA MARIA VERA M
INTERVENTORA CS 401-2022

https: //mail google.com/maillw/0/7ik=410cd7495d &view=pt&search=all&permmsgid=msg-a.r-7280174186 170142767 &simpl=msg-a:r-7280174186170... 11



ADRIANA MARIA VERA MONROY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

Acacias, 18 de octubre de 2022

LA SUSCRITA INTERVENTORA
DEL CONTRATO DE SUMINISTRO
401/2022

CERTIFICA:

Que realizada la verificacion de la hoja de vida presentada por el contratista se aprueba la
vinculacion de la sefiora LINA MARCELA BERMUDEZ identificada con cédula No.
1.123.513.935, quien reemplaza a la operaria ZANDY PAOLA CASTRO quien se
encuentra en incapacidad médica y hace parte del equipo de trabajo del operador
VITALIMENTOS S.A.S en el contrato de suministro No. 401/2022 cuyo objeto es
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022”.

La mencionada manipuladora cumple con los requisitos exigidos en el proceso contractual
para desempefiar las funciones de operaria del PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR PAE ACACIAS 2022.

CUMPLE CON LOS
REQUISITOS PARA
CARGO NOMBRE Y APELLIDO MANIPULACION DE
| ALIMENTOS
OPERARIA | LINA MARCELA BERMUDEZ Cumple J

Con el acostumbrado respeto,

\
/f\\ L,‘\ {«L& (:

AN RIA VERA MONROY
entora Contrato N° 401/2022

= SRR = — S
TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adrigna.interventora®amail.com




VITALIMENTOS S.AS
NIT 901.080.502-6 i

\.‘ -".‘ - > -.-."'.
" Tatlherroiat

Villavicencio, 18 de octubre de 2022

Doctora
ADRIANA MARIA VERA MONROY
Interventoria PAE Acacias
Acacias - Mela

™ REF:Cmbboondeleonﬂm&
,-\mm&mom.mdom

Cordial Saludo,

mmmhm.mmﬂﬂmlMyWaprmeld
lngruodeponomlmwbdrhmcidad.

ummvpmwmmmmmwmmm
m.wm.m.mmwmnmwwdmamwn de octubre ai
9amamm»wﬂbmmmma
dradehoywdoomm.pmmnWouaommmcerpuu
waum-mwmam-hmwm
BERMUDEZ LEIVA, identificada con cédula de cludadania No. 1.123.513.935, quien
wnﬂomb&obwﬁohdﬂamy&“nmwummwﬂ
o respectiva.

&Mabm.mmmmmmwbsoMnMy
Paoia Castro Bemal.

Slnotroparﬂculuyonmeradoumpmﬁaypodﬂvnmm.

Atentamente,

FERNANDO MORATO GUTIERREZ
R L. VITALIMENTOS S.A.S.

Calte 23 M. 36-38 Bartio San Beniie Vikwvicandle - Mets, Caluiar: 3173700186
hialimentos @omall.com

(52



ENFIOAD KRECEFTORA

FORMATO UNICO

HOJADE VIDA [ B
Persona Natural -
(Leyes 190 de 1995, 489 y 443 de 19498)

— B, S o . S— e

APELLIDO (O DE FOMBRES

PRIMER APELLIDO &m t CASADA) WA MARCEA
COCUMENTO DE JOENTIRICACION SEX0 MACIDRALIDAD PALS

% 3123513095 x
o N B W F __n_A_ coL X eamanmo
LIBRETA MILITAR
PRIMERA CLASE SEGUNDA CLASE NUMERG ) . om
FECHA Y LUGAR OF NACIMIENTD DIRECCION DE DORRESPONDENCIA

FeCHAPAIS O 11 mes R AR 1997 M2 A CASA 27 BRISAS DE SANTA ROSA

DRTO WETA PALIS COuOmEIA oPro qf'{‘

MUMCIPED  YIRAVIENCIO MUNICIONG SAN MAR(IN

grone 9 B

@-( roRMATON ACADEMICA |

EOUCACION BASICA ¥ MEOTA

WAL QUE CON UMNA X EL (LTIMO GRADO APROBADO (LOS GRADOS OE lo. 8 60. DE BACHILLERATO EQUIVALEN A LOS GRADOS 60. & 11a. Dt
EDUCACION BASICA SECUNDARIA T MEDIA

FOUCACLON BASLCA TITOLD OATEN IDO: BACHILLEK TRENICD
LYY SAOMDARIA | MEDIA | FEGHA DE TRADO

oloida|se|% (o]t (a)jre| N nu[_‘il A‘OI EE

e —

EDUCACTON SUPERIOR (PREGRADD Y POSTERADO)
DI GENCIE ESTE PUNTO EN ESTRICTO ORUEN CRONDLOGICO, EN MOUALIDAD ACADEMICA FSCRIRA:

TC (TECNICA). TL {TECNOLOGIA), TE (TECNOLOGIA ESPECIALLLADA}, UN (UNIVERSITARSA),
ES (ESPECIALIZACION), MG (MAESTRIA O MAGISTER), DOC (OGCTORADC © PHD) &
RELACIONE AL PRENTE EL NUMERD DE LA TARIETA PRUFESIONAL (St ESTA HA SIDO PREVISTA Efy UNA LEY)

MODALIOAD | Mo, SEMESTAES | GRADUADO NOMBRE DE L0S 8STUDIOS TERMINACKIN

ACACEMICA |  APROBADOS st | W o TiTwD caTENIDS Tesl N o Mo R Al bl

ESOECIFIGUE LDS 10IOMAS DIFERENTES AL ESPAROL QUE: HABLA, LEE, ESCRIBE DE FORMA, REGULAR(R), BIEN(8) O MUY BIEN (M8)

. WO HABLA Lo Lee LC ESCRIBE
L 8 |} R ajve R B | MA

JDIOMA

L




HOTABE Viba

persone Natural
(Leyes 190 de 1995, 489 y 443 de 199€)

@-( EXPRRGNCIA ASORAL |

[ ABLACIONE SU £ PERIENCIA LABGRAL © DE PRESTACTEN D& SERVICIDS £ €S TRICTO QWDEN CROMOLOTICO COMBRZANOD POR K ACTUAL
| EMPLED ACTUAL ) COMTRATO VIGENTE
EMPRESA D ENTIDAD POBLICA PRIVADA | PAIS
UNIGN TEMPORAL MANA ’ x COVOMBLA
DEPARTAMENTD MUNICIPIS CORREQ FLECTRUMICK ENTIDAC
META VILLAVICENCIO A manath@gma!.com
TELEFONOS FECHA DE INGRESD FFCHA OF RETIRO
ﬂ 3224185796 on® s ® P o 7 mes 0 amo T
' ﬂ CARGD D CONTRATO ACTUAL DEPENDENC (A DIRECCION
MARIFULADOR(A) DE ALIMENTOS OPERATIVA Q2 o C1 18, Mz A LT 14 Sodega 10, Anio Vi
EMPLEO O CONTRATO ANTERIOR
EMPRESA O ENTIDAD PUBICA PRIVADA | PAIS
UNIDM TEMPORAL MANA X COLUMEIA
 DEPARTAMENTO SMUNICIPID T T CoRREQ ELECTRONICO BN (DA0
META VILLAVICENCIO UEmanatnig M Com
TEEFONOS FEOHA OF [NGRESD FPCHA DE RETIRD
1224165796 om ® wes O a0 027 P~ : wes ™ o 2022
CARGO O CONTRATO ACTUAL GEPENDENCIA DIRECCION
MANI PULADTR{A) DE ALIMENTOS OPERATIVA Cra 100 56 M3 # Lt 14 Botieg 10, Ardio Vial
EMAED O CONTRATO MTERIOR
EMPRPSA O ENTIDAD PUBLICA PRIVADA | PAIS
VITAUMENTOS 645 ' % COOME LA
DEPARTAMENTO MUNICIP(O CORRED ELECTRONIC O ENTIDAD
META VILLAVICENCIO thyrabmentos Pgnail com
l' "‘, ’ ;a’zroncs FECMA DE INGRESD FECHA D RETIRA
7
173700186 o V7 wes B o M0 o 1 nesfimc’m
CARGO O COMTRATO ACTUAL DEFENCENGTA OIRCCCION N
MANIPULADOR (A} DE ALIMENTOS OPERATIVA CALLE 21 # 3633

WOTA: 61 REQUIERE ADICIONAR MAS EXPERIENCIA LABORAL, [MPRIMA NUEVAMENTE ESTA HOIA




HOYABE Viba

Persona Natural

(Leyes 190 de 1995, 489 y 443 de 1958)

(O wrmncia uasonst

)

memoummmw«am mmmmmcuuucomnmuu

HOLED O CONTRATO M TERIOR
EMPRESA D ENTIDAC PUBLICA PRIVADA | PA1S
UNION TEMPCRAL PAN DE VIOA * COLOMBLA
DEPARTAMENTO L MUNICTRIO CORREQ ELECTRONICL eNTILALD
META VILLAVICENCIO
TELEFONOS FEQHA DE INGRESO FECHA DE RETIRD
on ® ves 0 0 _ O L oY oseie
CARGD O CONTRATO ACTUAL DEPENDENCIA DIRECCION
MANIPUADOR(A) DE ALIMENTOS
A
EMPLED O SONTRATO AKTERIOR
EMPRESA O ENTIDAD PIBLICA PRIVADA  |PAYS
UNLON TEMIORAL PAN OF VID& x COLOMBIA
DECARTAMENTD MUNITTPLD CORRBO ELECTRONICA ENTIOAD
META VILLAVICENGIO
TELEFONGS FECHA oe”mso FECHA OF RETIRO
o > mes an %0 T Sl
CARGO O CONTAATO ACTUAL DEPENDENCIA DIRECCION
MARIPULADOR(AY DE ALIMENTOS
TA; & ADLC WAS LABORAL, 7 HOIA.

L)




HOTABEVibA

persona Natural
{Leyes 190 de 1995, 489 y 443 dw 1598)

@-[ RO T 08 ExPTnINCIA |

MOIQUE §1. TIEHA0 miuuwmmmuwmum ¥ eSS
m THWAG 08 WXPERENCES
DeaC Y e
eRIvADA N .
- TOTAL TIEMPRD EXPERIERCA 0 7 :
;
!
@{Mmmrﬁmom)
Mmuammmmq«m _mxummu@msummemnﬂﬁw !

AOMIILSTRACTON PUBLICA,

(ARTICAD So DF LA LEY 190493)

LB

PARA TODOS LUS GHECTOS LEGALES. CRRTIFICO QUE LOS DXTOS PO Wi ANOTADOS T

L DROEN CORSTTTUCIONAL O LEGAL, FARA CERCTR CARGOS MM B0 MSUCOS O PARA CRLEHRAA CONTRA D5 OF PRESTAC,ON Dt SeRvICQIDS COn e

L PRRSENTE FORMATO UL O DE RO DF VIOA, SON VEARLES,

l

FIRMA DEL SEAVIDON MISICO O CONTRATISTA

6 ﬂ @-{ e RUACIONES O M DI RECURSOS HUMANGE Y/0 CONTRAETOS. |

(

cnmouu:mmmwnnwmvm PRENTE A LOF OOCUNENTOS QUE AN 2300 PRESENTADOS COMG SOVORTE

ROMBAE v CRMA DEL JEPE OF PEAEDNAL U UL LOW | RAIOS
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San Jside de Chifimene

Acacias - Meta
(Al de. fudividual de Zoce

Enuuwommm(mh).amvumm)duwmcewwmw
aﬁoR.ouammmn,cmdﬂndomhwmaoszwdim que
mmmum(mdommrwm. fos suscritos
Rector, director de grado y comision de Evaluacitn de is INSTITUCION EDUCATIVA
SAN ISIDRO DE CHICHIMENE Institucidn autorizada por la Secretaria de Educacion
me.mmmwummmmm 2013
mmo«mooeammu.snauumuowﬁcnm.

Comprobada la situacidn Legal y Académica de cade uno de los sstudiantes que
cursaron y aprobaron los estudios comespondientes al nivel de Educacién Media
Técnica, se procedié a otorgar &l TITULO DE BACHILLER TECNICO ESPECIALIDAD
mmwmwnammmm.mymmdo
identificacion se relacionan & -

continuecion
Sina LBewnudez Lo
Identificado (2) con T No. 970211-04454 expedida en Villavicencio

Es fial copia tomada del Acta Original General Unica No ( ) de fecha 28 de Noviembre
del afio 2.014 consta de 22 estudiantes que comienzan con los nombres y apeliidos

de DANIEL ACOSTAARBELAEZ y se clerra con los nombres y apeliidos de

DANIAFERNANDA VELASQUEZ BERRIO. .

Fimmado por Lic . DAVID PALOMA GOMEZ (RECTOR) Y NELCY DE JESUS
> GUEVARA HERNANDEZ (SECRETARIA ADOC.) -
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UNION TEMPORAL MANA

NIT 201540924-5

CERTIFICACION LABORAL

La empresa UNION TEMPORAL MANA cor NIT. 901540924-5, se permite
certificar que el sefior(a) LINA MARCELA BERMUDEZ LEIVA, identificado(a)
con cédula No. 1.123.513.935, presté(a) sus servicios en el Programa de
Alimentacion Escolar (PAE) mediante contrato por orden de prestacion de
servicios, dentro del contrato suscrito entre la
MANA y la GOBERNACION DEL META, de acuerdo con |2 siguiente relacién de

empresa UNION TEMPORAL

fechas:
ITEM CARGO DESEMPENADO FECHA INICIO  |FECHA TERMINACION
8 MANIPULADOR(A) DE ALIMENTOS 2022-09-26 202230-07
2 MAHIPULADOR{A) DE ALIMENTOS 2022-03-09 2022-04-08

En constancia se firma en ja cludad de Villavicencio a los 01 dias del mes de

Noviembre de 2022

Cordialmente,

PAULA A NDRA DIAZ MORA
Re nte Legal
UNION TEMPORAL MANA

CARRERA 1 CALLF 18 MZ ALY 14 BG 10 ANILLO VIAL, Ceiularti224165796
uonanath@gmail.com

{2



VITALIMENTOS S.A.S

NIT 901080502-6

CERTIFICACION LABORAL

La empresa VITALIMENTOS S.A.S con NIT. 901080502-6, se permite certificar
que e sefor{a) LINA MARCELA BERMUDEZ LEIVA, identificadola) con cédula
No. 1.123.513.935, laboré{a) en el Programa de Alimentacion Escolar (PAE)
mediante contrato de obra o labor contratada, dentro del contrato suscrito
entre la empresa VITALIMENTOS S.A.S y la GOBERNACION DEL META, de
acuerdo a la siguiente relacion de fechas:

ITEM CARGO DESEMPENADO FECHA IMICID FECHA Tﬂmﬂl}
1 MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS 202007-17 2020-12-18 J

En constancia se firma en la ciudad de Villavicencic a los 30 dias del mes de
Marzo de 2021

Cordialmente,

DIEGO FERNANDO MORATO GUTIERREZ
Representante Legal
VITALIMENTOS S.AS

Cafle 23 M. 34-34 Barrio San Banito, Calular:317 3700186
thvitalimentos@gmail.com

L




oy UNION TEMPQRAL PAN DE
'M NIT 901319861-4

CERTIFICACION LABORAL

La empresa UNION TEMPORAL PAN DE VIDA con NIT. 9013198B61-4, se
permite certificar que @l sefior(a) LINA MARCELA BERMUDEZ LEIVA,
identificado(a) con céduld No. 1.123.513.935, labord(a) en el Programa de
Alimentacion Escolar (PAE) mediante contrato de chra o labor contratada,
dentro del contrato suscrito entre {a empresa UNION TEMPORAL PAN DE VIDA
y la GOBERNACION DEL META, de acuerdo a la siguiente relacion de fechas:

ITEM CARGO DESEMPENADO PECHA INICIO  |FECHA TERMINACION
by MANIPULADOR(A) DE ALIMENTOS 2020-02-03 2029-03-13
2 MANIPULADOR(A) DF ALJMENTOS 2020-04-08 2020-04-17

En constancia se firma en la ciudad de Villavicencio a tos 30 dias del mes de
Junio de 2020

Cordiailmente,

DIEGC FERNANDQ MORATO GUTLERREZ
Representante Legal
UNTON TEMPORAL PAN DE VIDA

Catie 21 N, 36-38 Barrio San Bealto , Calutne:317 500186
thpandevida@gmail.com

|
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CONTRATO DE TRABAJO No. 8002217 POR OBRA O LABOR CONTRATADA

MANIPULADOR(A) DE ALIMENTOS
NOWSRE DEL EMPLEADOR VITALINENTOS SAS - NIT: 01080802 6 “g
DOMICILIO DEL CONTRATANTE Calie 21 N. 35-38 Barric San Baniic i
NOMBARE OFL TRASAJADOR {A) LiNA MARCELA BERMUDEZ LEVA
CEOULA DE CIVOADANIA 1123513836
DIRECTION DE NOTIRICACION MZ A CASA 27 BRIBAS DE SANTA ROSA
CELULAR 712671550
COFICIC A DESEMPESAR MANIPULADORIA; DE ALIMENTOS- JORNADA CONMPLETA
FECHA INGRESD 2022-10-18
FECHA TERMINACION 2002-1202

NMOUALIDAD DE HORARIO OE TRABAJO

POR TURNGS ESTABLECIDOS POR EL EMPLEADOR

PERODO OE PAGC PAGACERC POR MENSUALIDADES VENCIOAS
SALARIO UN MLLON O€ PESOSCOP 81,000 000
SUBSIDIO DE TRANSPORTE cornn

LUGAR OE TRABAJO

INSTITUCION EOUCATIVA FOTALIZADA BN EL O DONDE EL JEFE INMEDIATO

Entre los suscritos DIEGC FERNANDO MORATO GUTIERREZ, mayor de edad, identificado con la con 18
cécula de cuudscania numero 1121858718 expecide sn Villavicencio, sctuende on su cslidad de
Repraseniants Legal de la empresa VITAUMENTOS SAS, sociedad con domiclio pincpel &n
Vilavicenco, identificads tibutanamanta con at NiT: 801080802-8 quien en adelante se cenominam el
EMPLEADOR por una parim y por s ots, LINA MARCELA BERMUDEZ LEIVA, identificaco (a) con cédula
de cludsdania N° 1123512635, quien en adelante se denominard ol (ta) TRABAJADOR(A), scordamos
setebrar sl preserie contrato de trabajo POR OBRA O LABOR CONTRATADA, of cuat se regird por las
siguisntes cidusulas;
PRIMERA * OBJETO: £L EMPLEADOR contrata los servicios parsonales de! ((a) TRABAJADOR (A) como
Manipulador(a) de Alimentos en vidud del Contrato de Suminiatro No. 401-202Z, suscrita entre ia emprase
VITALIMENTOS S AS y ia ALCALDIA DE ACACIAS, para i@ manipulacion, preparacion y distibucion de
o8 alimentos gque necesitan ser \tizedos psrs dar cumplimientc al contrato de sumnistro principal
refsrenciado, de Modo gue Bf presants contreto durark UNICAMents MILMtmMs esld vigente y &1 e{EcuCion of
contrato suscrito entre [as partes mencicnadas,
SEGUNDA - OBLIGACIONES DEL TRABAJADOR: El (l9) tradajador (a) se obiga: a). A poner al sevicic
dei EMPLEADOR toda su capacidad nonmal de rabajo 8 partir del dis 19 de CCTUBRE de 2022. »n forma
sxciusiva, con toda lz habilided, diigencia y responsabilidad que se requieren en el tesampefo de Ias
funciones proplas del cargo de Manipuiedors de Almentos y an las labores snexas y complementarias del
mismo, de conformiced con las drdanes s instrucciones qua le imparts EL EMPLEADOR » waves do sus
represenianies, sin penuicic que et EMPLEACOR le asigne Al (Is) TRABAJADOR(A) funciones diferentes o
cambic ce puesic de trabajo. slempre que NO #8 s deSMEION SU romuNensciin bdsica ordnanta, ni su
catsgoria, bl A cumplir, respatar y acetar fielments las obigaciones y prohibiciones conssgradas sn 3
Ley, log Linsamienios Técnico Administrativos, los Eatndanms y lss Condiciones minimas del Programa de
Alimantacién Escolar -PAE, ejecutar todoa ios procacimientoa estabiecidos en el Plan de Saneamianio
Bdsico, 8 cual acepta conoceno y haber recibido copia 8 momento de ia susclipcidn del presenta contralo,
¢). A no prestar directa o indirectaments sarvicios isboraiss 8 otros empleadores N & IO POr cuenia
propia en el mismo ofico ducante i Vigencia de esto contrato, d). El (La) TRABAJADOR(A) se obiiga a
guerder estricts reserva $0tre 10do ko que Fegue & su CONOCITIENC PO razon de su vinculacion aborel con
fa empresa y sobre la informacién & la que tiena Bocesd de Nuestros clienios por i dessmpedc de sud
funciones, 8o pana de Incumplis sl presents contrato y sin parduicio de que en 8u cantm se adelanten las
acciones pengles respectvas incepencientaments de ia decision frente a su vinculscion labors.
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CONTRATO DE TRABAJO No. 8-002217 POR OBRA O LABOR CONTRATADA

MANIPULADOR{(A) DE ALIMENTOS
rmmummvmmm(u)maumom)nmm:m-mu
auwo-oaueaeazozz.mmmwmmaw-uym«mmm
wumw«nmmwummuwumwrm
PARAGRAFO PRIMERO: E) (Ls) TRABAJADOR(A) 84 0biige 8 laborar (a jomads ordinana en ok timos y
m«mmmwummmmmomam
wwmmmnmmseouwo.-wwoum:swarmom
u.mummuemmmnmmmnoz MODIFICACION DE LAS
CONDICIONES LABORALES E:(unmmommmmmmmm
mmummmndwnm.nmmmm
W‘«mmwmmumm.uwwma
W.umumwm.ynwammywmm
mmmmmoamnWMmmmm.Twﬁwm
mnmaw.awymmwnmumww.mmmnm
uwmzaumsmwfw.mmwummanmw«1990.Loc
muuu‘mnmdnﬂdnwwwdmammwunm
8o del articuia 57 del Cadigo Sustantve del Trabeio
CUARTA -REMUNERACION: El EMPLEADOR como contrspreatacidn pagard ai (la) TRABAJADOR(A) por
hMQMMdW«UﬂmLLONDEPuOS(OOPh.OO0.000).pagodmw
mummW”wmdmﬁbmm.mmnmmo
umm&bm«bmmymhuwmapml
yuwMWI&MWWTM.“Myumummmmmmﬂ
(b)WWMoWMW&uWuM.ﬂ&J*«
mwmmwm-.vdﬂm&mmmmamﬂ
descanso en ‘o8 dias dominicales y festivos de que tratan ke caplulos | y It dei tituio Vil oel Cédigo
Sustentivo del Trabej. PARAGRAFO PRIMERD: EL EMPLEADOR afilard ai (ln) TRABAJADOR(A) al

'mcomwwm.m.wmimucwm

memmmmththmumm
W.Myvmwmummmuywnoumw.
PARAGRAFO SEQUNDO: Las partss expresamente acusrdan que 1o que recibe o Irsbajador o hegue a
recibir an & hiuro, adicionel 8 su selsrio ordinario, ya sean beneficios o sudlios hatwiuaies u ocasionales,
WWW.MOM,MWOWMWQM
Muwwmmdoano.mdmmomm.mmm fAt. 128 CST).
PARAGRAFO TERCERO E) (La) TRABAJADOR(A}, desaripefiard sus labores de acuerdo, a los urmos
muummm«mum-mmawmmumm.mm
mwmmmmummmmmym.

QUINTA-TERMINO DE DURACION: E! prasenie contrato o calebra por obra o labor contratada, y su
mamm“ddhm-ﬁzm.wmmmemmdumcom
enanciaimente vinculada al ¥ampo que durs el Contrato de Suministro No. 401-2022. suscnilo entre
smpresa VITALIMENTOS SAS y la ALCALDIA DE ACACIAS, ea docy, que EXCLUSIVAMENTE se suel
umm,mmm,mmum«Eamea
bmdMMmqmmdmwdmwm&:mdmm
suminist?o antes de a feche sefaleda de terminacidn de la obre © labor contraiads, ssie concluye tambidn
dmmmoamm.«mmummammumm
m.ummusmawwm.wmnmmnmm
WWW.MMOW“EMPLMMWW.MOd
1mwmo&uwmwwm.mwmumaumm.mummm
condiciones de Impiszs.
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CONTRATO DE TRABAJO No. 8-001950 POR OBRA O LABOR CONTRATADA
MANIPULADOR{A) DE ALIMENTOS

SEXTA -OBLIGACIONES: Comesponde al TRASAJADOR, Agemés de fas ye estipuladss, las que establece
ia loy. los ncluides #n & REGLAMENTO INTERNO DE TRABAJQ les siguentes OBLIGACIONES DEL (LA)
TRABAJADOR {A):
1 GENERALES
11 Preparsr eniregar y servr complamentos ashmentancs. racidn preparada en sdio  asi
COMPLEMENTO AM, REFRIGERIO AM ALMUERZO, REFRIGERIO PM Y CENA conforme a fos Clcios
mm(MM)w«p«&m.amummwmsTm
Adminlstrativos, los estendares y conciciones minimes dsl Programa de Alimentacion Escolar - PAE
(Resolucidn 336 de 2021), los cusles haoen parte integral de este CONtralo, y an los horanos estadiecidos
en |3 Instifucion educative
12  Nanener buenas relsciones con los (tulares de derache, companeras de labores, sector educaine y
2 comunidad en ganeal,
13 El(La) TRABAJADOR(A) en caso de presentarse situacion de cardcier urgente y/o de resciver alguna
mumammc:%«uﬂam.maqudmdmw
omumwmemm:wlmam-cwamuwwn
14, Mostrar inquietud o imerés hacia ol proceso de produccidn, conservacidn, distribucsdn de akmentos,
recicigje y cuidado del ecosistema, -
1.5. Hace' yso 8decuado de los recurses asignados por EL EMPLEADOR para 1a preparacion y servida de
(08 diferantes tiempos de comida, contratados por la empresa,
18, Cumphir con las obgaciones confractuales estableciiss parm I3 empress. PO! la empresa. en vinud »l
contreto de Sumirustrc No. 401-2022.
1.7, No se podrén reslizar cambios de mend, 500 an el CBIC Gue eBsle S8d autoreado por el Empleacor en
caso de lala de disponiblided de un slimentc. Madurez O delarions de frutae y verduras por condicicnes de
aimacanamienio o por cosecha, de conformidad can la heta de INtercam s establecida por &l misme
1.8 Informar de manera inmediata at Coordinador 2onal g8l EMPLEADOR cuaiquier novedaa que alecle la
optima prosiacion del savicio.
1.6 informar ai Coordinador de zona dal EMPLEADOR, cusiquier cambo de domeciio duranie & gjecucion
del contreto
110, Reaiizar cualquier otra tavea afin ssgnada
111 El{Le) TRABAJADOR(A) debers utihzar I3 cotacidn y slementos de proteccidn Indridual [epi)
mmmbmumlm.WWMﬁmm*umw
1.12.  Observar rigurosamente ias normas que fiie ol EMPLEADOR para la realizacdn de la rabor a que se
refiere el presente contrato;
113, Guardar absokis reservs, salvo sutomzacion exoresa del EMPLEADOR. de todas aquelias
informaciones que feguen 2 sU conocimiento, en razon de su trabajo, ¥ que sean por naturalezs privadas,
114  Ejecutar por s| mIsmo las funciones asignades y cumphr esiriclaments ias instrucciones que ie sean
dadas por &l EMPLEADOR, © por quienes 10 repressnten, respacto del desarolo de sus actividades
118 Cudar permanentemente 103 interesas del EMPLEADOR
* 16 Dedicar la totakdad de su jomads de 1rabajo & cumpi @ cabalidad con sus funclones,
1.17. Programar diansmente su U30ajo y asistir puntualmente 8 138 reuniones y capacitaciones qua
sfectue la empross, 3 1as cusies hutiese 1100 CAado(8).
118, Qoserver completa annonia y compransdn con los tuiares de derechos, cientes, con sus superiores
y compafieros de ra0a;0. &N sus relaciones personales y en i ejecucidn oe su ladar.
113 Cumpiir parmaneniemants con espintu de lealtad, colaboracion y disciplng con el EMPLEADOR,
120 E! (La) TRABAJADORI{A) respondeng disciptinariz y penalments por a indedida adriniairacion y
custodia de los benas, aleMmenton, IMPIeMantos y mercado, pertaneciented al Programa de Alimentacion
Escolar para las Institucionss tet , de conformidad con los articulos 387 y 398 del Codigo Penas
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CONTRATO DE TRABAJO No. 8002217 POR OBRA O LABOR CONTRATADA

MANIPULADOR{A) DE ALIMENTOS

1.21 €1 vebsjador deberd mantener vigents su camet o cerificacién de maniputacién de alimentos, asi
coma ambién debarnk esier pendients de lan aclusizeconsa y NUEVOS CONOCIMBIos Gue se dan en su
4ren de rabaio,
1.22 EL TRABAJADOR(A) deberd tomar una muesira diaria de o8 alimenios cue se sirven y congelana
para verificar las condicionas de calided de joa mismos.
2 ESPECIFICAS.
2.1. B (Ls) TRABAJADOR(A) deberd diligenciar disriaments las planitias de seguimiento de sntrega de
racionas diarias de los thulares de derecho atandidos, en ol formato establecico por ol EMPLEADOR,
22. €1 (Le) TRABAJADOR (A} debord informar oportunamente &f coordinadar de Zons. la modificacdn de
cobertura pam g atancion da los Hulams da deracho, a fin que éste reskice 0B ajustes respeciivas,
evitarwdo de esta manera 8l desperdicio Innecesario de aimentas;
23 Sciicltar da manem oportuna al tutar encargado de los Intamas. la informacion qus debera eniregar al
coordinador da Zona, en relacidn con los titulares de deracho que parmanecendn on la Instituc:on sducativa
duranis ol fin do semana, a los cusies 5o jes sumnistrars las rscionss comespondientes
2 4. El (La) TRABAJADORA) SOLAMENTE PODRA SUMINISTAR ol COMPLEMENTO AM. REFRIGERIO
AM. ALMUERZO, REFRIGERIO PM Y CENA, 2 los thusares da derecho beneficiacos conforma al contrato
de Suministro No. 401-2022, suscrito por la empresa con s ALCALDIA DE ACACIAS, 5o pena de incumir
@0 la conducta penat tipificada en los articulos 239(hurio). 241(hurto agravado) v 246 {abusc de conflanza)
dal Codigo Penel Colombiano.
2.5, Cumgfir con les nonmas sentarias vigentes sobre préclicas de manipulacion de alimentos;
2 8. Mantener an tado momento una estricta impleza e higiene penonal y aplice les practcas higiénicas
estableciias en ¢l cumplimiento de sus labores;
2.7. Usar apropiadaments e dotacién y siementos de proteccidn personal cumpliendo con 106 requisitos
satabiecidos on la normatividad aanitaria vigents y velar por mamens! ung buens pressntacion parsonal:
2,B. Cumplir taa actividades de limpiaza y deainfeccidn de menaje (slamantcs pens servir] y aquipos, v de
éreas da almacensmiento, preparacion y consumo de allmentos, de acuerdo con |as frecuencias y
procadimientos estabiacidos &n & Plan de Sansamiento Basico prasentada por of Operador, diligenciando
los formatos,
2.9. Reallzer In recepcdn y wimtarnienic de los viverss e insumoe, venficando la cantidad y la caliged de
Ios msmos, y ditigencisnds los formatos estabiecados;
2.10. Cumplir con ei busn maneio y of adecuado almaconamiantd da los aliimentos de acuerdo can las
caractensticas proplas de cada uno da elos;
211, Garnantizar una adecuada rotacion de los aimenios aimacenados, siguiendo el procedimiento de
Primero o Entrar Primero en Salir (PEPS), con el fin de evitar pérdidas o datercro de 08 mismos:
2.12. Ulevar registrd diano (kardex] de ingroso y salide de afimentos;
2 12 Prepacer los almentos cumpliende 2on &l ciclo de menls pravisments aprobado;
2 14 Raalizor la entrega de jos compiemantos slimentanios a ios Thulares ce Derecho, de acuerdo con las
cantidades pesos y medidas establecidos por grupe de adad, an las gules de preparacidn;
215, Exigir al personal sxtemo que visiie las arsas de aimacenamianio, praparecidn y/o participe en fa
distribucidn de alimenios ¢8 s comeoores sscolgres, ol uso de la dotaciin y el cumpiimienic de las
précticas de higiens y de manipulacién de aiimenics estabiecidas en la normatividad sanitaria vigente,
2.16. Nolificer oporiunaments o EMPLEADOR m través del Coordinader de Zona, las novedadss
evidenciadas resgecto & 1os faitantes an los alimentos entregados en of comedor escola”,
217 Gamntizer condiciones de caldad pars ol AIMASCONANHENS, CONBBVACON, y preparscion de los
stimantos, cumpliendo 'a normatividad vigento, as! cOMO CON SCCKCNSA Qu:- Promusvan s BeguURosC on &
desarrolic de las actividadas que realicen;
2.18. Aplicar las recomendacionss entregadses por EL. EMPLEADOR, [a supervisidn, le asistencia técnics,
aulorides sanitarie, !s Inerveniorls o los difsrentes sntes de cardCier gubsmamental que sjercen control
sobre &l grogmma.
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CONTRATO DE TRABAJO No. 8-002217 POR OBRA O LABOR CONTRATADA

MANIPULADOR(A) DE ALIMENTOS

3. OBLIGACION ESPECIAL Y FALTA GRAVE

3.1 Bl trabajador debe hecer control, seguimisnio y vigancia sl momants de i salida y snirads de tas
mmummmmdwmummu«w-mdoum,m
caso ds pérdkia s Bntencend cOMO LNA falta grave pOT desCUdS y negiigencia del iredmador, BeNCo
Mmmmuimwmmbmwmwnumyd
MMWW“M“WQMM.WUTWd
EMPLEADOR al descusntn de ia miama en e noming comrespondients.
SEPTIMA.-CAUSALES DE TERMINACION DEL CONTRATO: Son justas causas pars dar por terminado el
mamw.mmaum.nmwmmnyeau
wmuTw.wmmm“uwmumm
mw.umumummm-mmmummyu
ALCALDIA DE ACACIAS, caso an los cuslas, 1o hay lugas & Incemnzacion mi 8 prasyiso. Se enhends qus

contrato » un Operador diferents. Es Juels causs pars dar por tefminado edemds el contrato de trabajo de
maners unilateral por parte del smplesdor, por sl incumpimianto del trabajedor a las obligacionss
Mmmwm.muwomdnmmm«rmwmm
PARAGRAFO.- FALTAS GRAVES: Ademds de las sefaladss en el Reglemento intemo de Trabao, s
BQuentes @ La Faila 8n o sorvicio. b, La ausencia sin previo eviso del jugar de trabajo. ¢. La pérdica
wambmumm.uMnmupwmmymm_a La
Wummuwwmwmmmmmwun
wmeumm.mmmmmmwadmm
62, numersl B, dal C.S. del T. ». La ajecucién por parte del (ls) TRABAJADORIA) de labores o seivicio da
tercaros durante ia vigencla de osle contrato, 1. Exigiv dinerc y/o cualquier otra dadiva a proveosoras yio
Mummimmﬂdmﬂoaﬂmb“m&mw,g.?mmuw
Wmmwmam.oWHMQModenm; h B
consumoc de cigemtio durante su jomada Mborel, o en dreas destinedas pars ¢ simacenamiento.
wowmm.ommwwmmhmmm..
Cuando o irabsjador aduers recibos de caja menor. facturEs, cusntas o cobro, y 1ado CQCUMEND Que
impque entrega de dinero por parts del EMPLEADOR: |. Cuando ef trebajador efectie negociaciones
MMM.WMMMWoMbm;&u
conducta del lrabajador que atente contra la dignided, bienes y hore de su smpleador, clenias y de
wamwmhwameymmmwumLQMO
inobssrvancia de las normas y procedimiantos establecidoa an cuanic & 18 higlene, limpieza y desinfacotn
on la preperscion y mansjo de ios slimentos incliyendo e toma diafis de muestras de los Mismos, su
Wymam,wdwmwdmmm.

OCTAVA.- PERIODO DE PRUEBA: El presents contrato de trabajo sy periodo de prueta sera &f maximo
setablecido en la ley sin qus pueds exceder & dos (02) mesas. los qus serén contedos @ pertr de [a feche
asumywmmmmmummmmamwmm,
durante dicho periodo, sin que medie explicacién alguna de tal delerminacién y sin qus este hecho se
couse indemnizacitn PR as panes, conforme lo establecido en 9! articuic 78 del C.5.T, En o caso de
oMMomW.anmem.mm«m
NOVENA - GESTION DE PAZ Y SALVOS: A la lerminaciin el contrato, ei {la) TRABAJADOR(A) adqulers
I8 obligecin de eniregas &u Ao y de presentar debidaments diigenciados ol paz y salvo o paz y satvos
establacidos, lo cual e compromete a rsalizar, 8n Un WrMmiING no mayor de 15 diss habiles, fapso durente
ol ausl EL TRABAJADOR scepts no recibic de inmediat ia liquldacién hasta wnio ¢ trabajsdor no cumpla
con is presents sstipulecion.

Peg. 87
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CONTRATO DE TRABAJO No. 8-002217 POR OBRA O LABOR CONTRATADA

MANIPULADOR(A) DE ALIMENTOS
DECIMA.- AUTORIZACION: El (La) TRABAJADOR(A) mutorize expresamenta al EMPLEADOR pars
vaducir, descontar, relensr 0 compensar de sut soreancias lsbomias o de cusiquier otra indole &l valor
comespondiente a deudas qus feaga o haye sdquidde con sl Empleador que tengsn su origen
cirectaments en &l contrato de irabajo, wies como anticipos de sslanos, oréstamos efectuadas por EL
EMPLEADOR y ol valor de elemenics, implementos o hamamientas, suminsiradas pama el cabel
desampefio de sus funcionss, an el c3s0 de presentarse dwlos 0 perdides de los mismes. En tales casos
@ valor a deacontar sers el certficado por of drea competents. Entendiendo exprasamenie las parntes que
o8 una sutonzacion por sscrito para este Ypo de situaciones.
DECIMA PRIMERA - EXISTENCIA Y SUJECION AL CONTRATO PRINZIPAL: El presente contrato de
trabajo por obra o lebor contratade, deriva su existencis del Contralo de Suministro No. 401-2022.
calsbrade antre Ia empress VITALIMENTOS 8.A.S y fa ALCALDIA DE ACACIAS,
DECIMA SEGUNDA - JUSTIFICACION DE AUSENCIAS LABORALES: Si o (l8) TRABAJADORIA) por
Couss de enfarmedad o accidente, no asistiere & su trabeo deband pregentar al EMPLEADOR, a la mayor
brevedad, la respactiva incapacikisd, sslablecindoss Que Unicaments tendrd vaidaez la oxpedida por 8
EPS a la que se sncuentrs afliadc(a), para justificar las ausencias antedichas,
DECIMA TERCERA - CONFIDENCIALIOAD: La informacién, que Is haya side confiada o que conozea, del
EMPLEAOOR, deo! personal vincuiado 8 elie, y/o de cualquier cira entided o programa vinculade a |a
actividad ejecutada en desarrolic del objeto contratade y de cuyo use indebido pueden generarse
consecuanciag comencisies iéocnicas o de cualquier carécter pam los mismos, sera confidencial; por enio,
el (Ja) TRABAJADOR{A), por 8l solo hecho de Is firma del presente documento, s compromste @ no
revetar, difundir, comantar, anaizar, avaluar, coplar o rexlizar un uso dferents de! previsio en este
S0uerao, ni ytiizerd diche Informaciin para el ejercicio de su propis activided, ni Is duplicars 0 compartird
00N lerceras persgnas, salvo gulonzacidn previa y esdrfia dol EMPLEADOR, so pena de incumplir o
prasants contrsic, & indspendentsmaents de te decisidn frante & su vinculacidn, 10do ello serd sin panuicio
ge las sanciones legales y comercisies qus la ley contempla. E! {La} TRABAJADORIA) guardarsd absolyts
confidencaiidad acerca de oa productes y demas informacion tanto del EMPLEADOR como cusiquiera de
las Crganizaciones & Institucicnss cue on virud del presente contrato deba contactar, qué le ses confiada
0 conazca.
DECHMA CUARTA - EXCEPCION A LA LEY DE DESCONEXION LABORAL. En cumplimients & lo
dispuasio por 'a jay 2191 de anero 06 de 2022, articulo § litersl C, \8s partes acuerdan que en situaciones
de fuerza mayor 0 caso fortuito, en los que se requisra cumplir deberes extra de cotaboracién con la
empresa o lnatitucidn, cuando saan necomerics pars ia conlinuacidn del servicio o psrs solucionar
situacionss dificlies O de urgencia en ia operacion o sjecucidn dsl Contrato de Suministro No. 401.2022,
suscrito entre s emprese VITALIMENTOS SAS y is ALCALDIA DE ACACIAS, o smplaadsy podnd
formidar ordenas L otros requerimiantios al trabajador fuers ds Is jomada laboral, quien deberd suspender
de maners irmediate au lampo de descanso. Hooncias, PENMISOS Yo vaceciones pere garanhizar el serscn
del contrato principal ya referido, slempre que sé justifigue la IneXistencis da otra allemativa vieble,
DECIMA QUINTA, - LEGALIDAD: Este contruto ha side redectedo estrictamente de acuerdo con fa lay y la
jurisprudencia y serk interpretado de buena fo y en consonandis con & Cadigo Sustartivo del Trabajo cuyo
objeto, definido en su articuio 1°, es lograr la fusticia en las relacicnes entre EMPLEADORES y
TRABAJADORES dentre de un espirty de coordinadidn econdmics y equiiibrio secial,
DECIMA SEXTA. - INTEGRACION DEL REGLAMENTO INTERNO DE TRASAJO: Las panes aeciaran
Que en ¢ presanle contrato mé entianden incorporadan, on 1 pertinente. las disposicionss fegales que
raguian 83 rslaciones entre £l EMPLEADOR y sus trabajadores. en ospecial iss obligaciones
consipnadak an ¢l Raglamente Intermna de Trabajo oo la empresa,
DECIMA SEPTIMA. - SUSPENSION DEL CONTRATO: Las pmrtes declaran que #n @ evento de
presontarse siguns de las caussles contempladas on el artiouk §1 del Cadigo Sustantivo del Trebajo, el
prasents contrato automdticaments sufriré Jos efectos conaagrados sn ol ariiculo 53 del mismo CS T,

rag. &7
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CONTRATO DE TRABAJO No, 8-002217 POR OBRA O LABOR CONTRATADA

MANIPULADOR(A) DE ALIMENTOS
PARAGRAFO: Se antierde como csusal de suspansion del contrato la fuerzs mayor o caso 1oruRo que
temporaimente impida su ojecucion, por 1o qua de comun acyerdo antre las partss on ceso deé PreseNtarse
cese de las jomades escolores por periodos de vacaciones O paro de funcionas realizade por fos
GduUCAJOres que IMMAan (a sjecucian del presents conbrstd, 4816 se suspandend de inmediato.
DECIMA OCTAVA. - PLENITUD Y PREVALENCIA' El presene contrato constituye entre ias panes un
acuerde Unico, total y shaolulo »obre 'a relacién laborsl, Is modelidad contractunl y ias condiciones de
materializaciin del mismao, asi misme o presants contrato deroga y deja sin afecics cusiquer oo contrato
o ostipuiscitn anlarior entre las mismar partes y sobre la misma situacidn objetc del pressnte contra’o
Iabocsi, concretdndose COMO uUn BCueido UNico pDienc y pravalents scbra cuaiquier otra canvencion,
acuerdo, #3tpulacion que heya axialido entre (as mismes partes sobre al misme o similar objeto,
DECIMA NOVENA, - ENTENDIMIENTO: Las partas interviniontea en este contrato, ceciaran mediants su
firma impuests en ol presante documentc, que han isido, eniendldo y comprandido todes y cada una do
Sud cldusuins del contrato manifestandc e su ver asiar plenamente de acuerdo con lo que #n aste
documeno 88 estipuls.

En consiancla de o acordado, como manifestacion ineguivoca de la litre volumad exenta de todo viclo o

apremio sigunc, se fime e presante contralo, an dos (2] ejemplares orginales dal mismo tenor v
contenido, uno de los cuales esté dastinado al () TRABAJADOR(A), v o cual declara recibir, ef 18 DE

OCTUBRE DE 2022,
'eu. mqpa“ EL EMPLEADOR
v ol M
Ll
| LINAMARCELA BERMUDEZ LEIVA DIEGC IERREZ
| C.C: 1123513306 C.C1121858718
| Representents Lega!
| VITALIMENTOS SA S

Pap. 77
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@) PosITIVA

COMPANIA 0r SECUROS

POSITIVA

Compaliia de Seguros SA
N.I.T 880.011.153-6

Verificada la base de datos de la compaiiia se enconted que el sefor {a): LINA MARCELA
BERMUDEZ LEIVA identificado con Cédule Cludadania No. 1123513935, de la empresa
VITALIMENTOS SAS estd aftliadofa) a POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS desde el

19/10/2022 con riesgo 1 y se encuentra ACTIVO

Para validar la informacién emitida en este certificado, visite nuestra pagine web:
www.positivaeniinea gov.cc y seleccione iz opcién "VALIDAR CERTIFICADOS'. ingrese el

siguiente codigo (vilido por un mes): 202201020289382,

Dada en Bogotd, 3 los 18 dias del mes de octubre de 2022

Cordiaimente

GERENCIA DE AFILAQONES Y NOVEDADES
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS 5.A.
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Proteccién

Fondo de Pensiones Obligatorias Proteccion
NIT 800.229.739

Hace constar gue:

EXia) Sefor(a) BERMUDEZ LEIVA LINA MARCELA identificadofa) con CC nimers 1.123512.938 se encuentra
mm)wmmtuammm.mmumu octubre O¢ 2022 y sus recummoe se
n Mmmdmumommmmmnmm

a

Emmauﬁuomwwu)ﬂdhhuomnm

Cordiaiments,

CEenty Rq/mha.’g 5/
Laura Patricia Merchan Metaute
Equipo Gestidn de Cperaciones.

on

m:mmmwmoummm

‘Sidunwm.vmmnmmwwmm
wamwm 744 44 4 - Madsilin y Cail 510 90 8y
wuu.mnn-cm:mou-wmmnm

WWW Drotecoen. com
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ACTA DE ENTREGA DE DOTACION

Y ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
VITALIMENTOS S.A.S.
NIT. 901.080.502-6

Fecha. 1€ de octubre de 2022

SEROR(A): LINA MARCELA BERMUDEZ
CARGO: MANIPULADOR(A) DE ALIMENTOS
MUNICIIO: ACACIAS

Con la presents acte 86 & hace antregs de 1a sigulente dotacion y slementos de proteccién
perscnal’

CANTIDAD DESCRIPOION
1 Uniforme antifluldo (Pantaldn y Camisa)
1 Par de zapatos entideslizante i
1 . Tapaboca s k
1 | Gorro detela

El trabajador manifiests que:

Recibo de! empleador, dentro de le fecha establecida por 1a ley, Ia dotacién y los
elementos de proteccidn persona! ddneos para ejecutar 1as labores contratadas
conforme a lo indicado en el articulo 230 y siguientes del Cédigo Sustantivo del
Trabajo-CST.

La dotacidn que aqui se entrega es y serd de la empresa en todo momento, en caso
de terminacién del contrato de frabajo o la entrega de una nueva dotacién, me
comprometc a devolver |a misma si la emprasa me o solicita.

En caso de dafo de la dotacién o parte de ella, reconozco que es mi deber
davolveria a la empresa.

Entregado por: Recipido por:

£ " gl p
CQ 4 2411 CC. 1123513935

'3




N ADRIANA MARIA VERA MONRNY
NIT: E2N79RR4.9

ADTANA VERA W
2ETIewe 3

COMITE TECNICO OPERATIVO
INTERVENTORIA -~ CONTRATISTA

CONTRATO DE INTERVENTORIA PAE ACACIAS N° 438/2022

COMITE DE TECNICO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR- PAE ACACIAS 2022

FECHA NOVIEMBRE 23 | HORA | 8:00 AM HORA 10:00
DE 2022 INICIO TERMINACION AM
OBJETIVO DE LA REUNION
« ESTABLECER LAS CONDICIONES PARA LA LIQUIDACION DEL CONTRATO DE
SUMINISTRO N° 401/2022

» SOCIALIZACION RESULTADO ENCUESTA DE SATISFACCION DE BENEFICIARIOS
APLICADA EN EL MES DE OCTUBRE.

|. Saludo

Il.  informe ejecutivo dado por la interventoria al seguimiento de la operacion del contrato de
suministro N° 401 de 2022 cuyo objeto es IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA
URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS — META EN LA VIGENCIA 2022

DESARROLLO

l. PARTICIPANTES

1. BLANCA LILIA RINCON COORDINADOR OPERATIVO VITALIMENTOS S.AS
2. ADRIANA MARIA VERA MONROY INTERVENTORA CONTRATO DE SUMINISTRO N° 401/2022

En reunién en la sede administrativa de la empresa VITALIMENTOS S.A.S, La Sra. ADRIANA MARIA
VERA MONROY Interventora del contrato de suministro N® 401/2022, manifiesta que de manera
verbal los rectores informaron que el mes de noviembre teniendo en cuenta Ia finalizacion del
calendario escolar, los festivos del mes de noviembre no es posible asistir a convocatorias durante
este periodo.

La sefora Blanca Rincén coordinadora operativa manifesté que se realizara suministro de raciones
hasta el dia 25 de noviembre ya que por comunicacion verbal los rectores informaron al sefior JOSE
PARRADO representante de la empresa VITALIMENTOS S.A.S, que el Ultimo dia para realizar la
entrega de complementos a la poblacién beneficiaria del PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
PAE ACACIAS 2022, seria en la mencionada fecha 25 de noviembre, ya que las actividades
académicas ya habian finalizado.

Manifestd también su preocupacion para la certificacion de rectores, toda vez que una vez finalizado el
calendario académico oficial los rectores entran al periodo vacacional, por tal razon informa que
realizaran la entrega de las respectivas planillas para revision de modo que se pueda agilizar la
verificacion, aprobacién y firma de las mismas para ser presentadas a la interventoria y realizar el
respectivo informe de liquidacion,

Frente a lo anterior Ia Interventora informa ai opéerador que para el framite de liquidacidn es necesario
contar con las respectivas liquidaciones de los contratos y pagos al personal manipulador.

Se realiza socializacion del resultado de las encuestas de satisfaccion aplicadas durante el med de
octubre a la poblacion objeto del programa de Alimentacion Escolar PAE, Tomandose como

CALLE 10 N* 17 B 14 OF 302 - BARRIO LAS FERIAS ACACIAS - META

TELEFONO: 310 217 9384, EMAIL: adri .int. T \




N ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52073664-2

ADUANA CERA W
saarve

referencia una muestra de 48 estudiantes de las diferentes sedes educativas, donde se realizd la
encuesta y ésta arrojo los siguientes resultados

IIl. INFORMACION DEL PROGRAMA Sl NO
1. ¢{Conozco que es el Programa de Alimentacion Escolar? 47

2. ¢Soy beneficiario del Programa de Alimentacion Escolar que brinda el | 47
Municipio de Acacias?
3. ¢(Me han entregado diariamente las raciones industrializadas en mi | 47
institucion educativa en horario escolar ?
4. ¢{He consumido los complementos alimenticios, que han entregadoenel | 47
Programa de Alimentacién Escolar del Municipio de Acacias?

GALLETA FRESA 39 AVENA 46
GALLETA COCO 27 LECHE ENTERA | 43
GALLETA LIMON 28 2 LECHE DE| 45
o VAINILLA
GALLETA VAINILLA 39 g LECHE DE| 28
CHOCOLATE
GALLETA CHOCOLATE 26 LECHE DE| 40
g FRESA
£ PAN COCO 25 2 MANZANA 43
g PAN CALENTANO 29 = NARANJA 40
CROASANT 35 & BANANO 44
PAN MANTEQUILLA 35 e MANJAR 33
- BLANCO
MANTECADA 27 g BOCADILLO 43
MOGOLLA MESTIZA 31 § PANELITA 43
PAN MANTEQUILLA 38 CARAMELO 43

6. ¢(Como califica los complementos alimenticios de la racién industrializada
recibidos?

Complement | EXCELENT | % BUENO | % | REGULA % MALO %
o Alimenticio | E R

PANIFICADO 10 21% 25 53% 11 23% 1 2%
LACTEO 12 26% 15 32% 20 43% 0 0%
POSTRE 12 26% 24 51% 9 19% 2 4%
FRUTA 21 45% 18 38% 8 17% 0 0%

CALLE 10 N* 17 B 14 OF 302 - BARRIO LAS FERIAS ACACIAS - META

TELEFONO: 310 217 9384, EmaIL: adri ana infgrven‘to@gv_\gl l.com




N ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52073664-2

ADSANA VENA &
Y

CALIFICACION PRODUCTOS RACION

INDUSTRIALIZADA
B0% % 54%
— 46%
o W 40%
E 1086
% 308
g 209

PANIFICADO LACTEO POSTRE FRUTA

® Excelente mBueno mRegular Malo

A la fecha de esta reunién, la ejocucién del contrato de suministro N° 438/2022 ha
cumplido cabalmente con el objeto contractual, de manera adecuada y en cumplimiento
de lo establecido en la Resolucién 0335/2021.

Para constancia de lo anterior, se firma la presente acta bajo la responsabilidad expresa de
los que intervienen en ella, de conformidad con las obligaciones y funciones desempefadas
por cada uno de los mismos

PARTICIPANTES
\ LA (& ('k/
A ANA IA VERA MONROY BLANCA LILIA RINCON
rventora Coordinadora Operativa
Comrato de Suministro N° 401/2022 Contrato de Suministro N° 401/2022

CALLE 10 N* 17 B 14 OF 302 — BARRIO LAS FERIAS ACACIAS - META
TELEFONC: 310 217 9384, E-MAIL: adrigna.i il.c
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD
INFORME EJECUTIVO PARA REPORTE A GESPROY
PERIODO 1 AL 31 DE OCTUBRE DE 2022

CONTRATO DE SUMINISTRO No.401 de 2022
CONTRATISTA : VITALIMENTOS S.A.S

OBJETO:
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS — META EN LA VIGENCIA 2022

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 438 de 2022
CONTRATISTA: ADRIANA MARIA VERA MONROQY
OBJETO:

INTERVENTOR/A TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y

JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE

ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA
URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022,

ACACIAS - META

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: gdriana.interventora@®gmail.com
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ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

INTRODUCCION

El PAE es una de las estrategias del Sector Educacién con la cual se suministra un
complemento alimentario que contribuye al acceso con permanencia en la jomada
academica, de los estudiantes registrados en la matricula oficial

Busca brindar un complemento alimentario que contribuya al acceso con permanencia en
la jomada académica. No es un programa que busca mejorar el estado nutricional de los
beneficiarios.

Desde el Ministerio de Educacion Nacional se recalca la importancia del seguimiento a la
implementacion del programa y los riesgos de no tener un modelo de monitoreo y control
definido para el seguimiento a través de un proceso de interventoria y/o supervision.

Se promueve la participacion ciudadana y el control social en territorio como mecanismo
que vincula a la comunidad y contribuye a una adecuada operacion del programa.

OBJETIVO

En este informe se presenta para realizar el cargue de informacién del Programa De
Alimentacién Escolar PAE ACACIAS al SISTEMA DE INFORMACION GESPROY - SGR,
el cual apoya las actividades de seguimiento, control y ejecucién de proyectos financiados
con recursos del Sistema General de Regalias (SGR); en éste, los entes ejecutores se
encargan de reportar la informacién corespondiente a la programacion, contratacion y
ejecucion en el marco del Contrato de suministro N° 401 de 2022 cuyo objeto es
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS -~ META EN LA VIGENCIA 2022”

El aplicativo GESPROY Permite al Municipio reportar la informacién de los movimientos y
saldos de la cuenta autorizada o registrada para el manejo de recursos del SGR, asi como
las inversiones financieras de los excedentes de liquidez vigentes y las constituidas en el
periodo informado, con los recursos girados por concepto de regalias por asignaciones
directas, funcionamiento y asignaciones especificas

La interoperabilidad de GESPROY SGR, se observa en la interfaz que tiene este Sistema
con varios aplicativos del Sistema General de Regalias asi:

Aplicativo Cuentas SGR, del cual se extrae la relacién de pagos registrados en la cuenta
maestra del proyecto.

Aplicativo SUIFP -SGR, Gesproy carga, mediante un proceso de sincronizacién de datos
desde el

Banco de Proyectos FUIFP — SGR, la informacion basica de formulacién del proyecto.

Mapa Regalias, se genera interfaz con éste aplicativo con el fin de proporcionar registro
fotografico del avance del proyecto e informacion de avance financiero y fisico del proyecto

TEEF: 31021 79384, E-MAL:
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El presente informe se presenta dando cumplimiento a las obligaciones legales y
reglamentarias en marco de las obligaciones adquiridas con la suscripcién del Contrato de
Interventoria No. 438/2022, celebrado con el municipio de Acacias, a través del cual se
delegan las actividades de interventoria respecto al del Contrato de suministro N° 401 de
2022 cuyo objeto es “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y
RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022"

DESCRIPCION DEL CONTRATO OBJETO DE INTERVENTORIA

CONTRATISTA VITALIMENTOS S.A.S

NIT. N° 901080502-6

REPRESENTANTE | DIEGO FERNANDO MORATO GUTIERREZ identificado con

LEGAL cedula de ciudadania N° 1.121.856.718

VALOR MIL NOVECIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES
SETECIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL CUATROCIENTOS
ONCE PESOS MCTE ($1.999.779.411

OBJETO “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
DEL AREA URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS -
META EN LA VIGENCIA 2022”

N° CONTRATO 401 DE 2022

ACTA DE INICIO 05/07/2022

FECHA DE | 19/12/2022

FINALIZACION

PLAZO SEIS (06) MESES (15) QUINCE DIAS

POLIZA N°: 3368071-4

EXPEDIDA POR: SEGUROS GENERALES SURAMERICANA

FECHA DE

EXPEDICION. 2aNz0ze

VIGENCIA

AMPARO Fecha Inicial Fecha Final VALOR ASEGURADO

CUMPLIMIENTO 24/06/2022 09/07/2023 $ 199.977.941,00

BUEN MANEJO DEL

ANTICIPO

PAGO DE SALARIOS Y | 24/06/2022 $ 99.988.971,00

PRESTACIONES 06/01/2026

SOCIALES
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[
- %

CALIDAD DEL 24/06/2022 09/07/2023 $ 399.955.882,00
SERVICIO

TOTAL ASEGURADO $ 699.922.794,00

POLIZA DE
RESPONSABILIDAD
CIVIL 842818-0
EXTRACONTRACTUAL
NO

EXPEDIDA POR: SEGUROS GENERALES SURAMERICANA

FECHA DE 24/06/2022

EXPEDICION. 08/01/2023 $ 300.000.000,00

Actualmente las instituciones beneficiarias del programa son:

CENTRO EDUCATIVO BRISAS DEL GUAYURIBA

SEDE- LAS BLANCAS

SEDE LOMA DE SAN JUAN
SEDE LOMA DE SAN PABLO
SEDE LOMA DE PANUELO
SEDE LOS PINOS

SEDE PORTACHUELO

SEDE PRINCIPAL BRISAS DE GUAYURIBA

SEDE SAN CRISTOBAL

SEDE - SARDINATA
SEDE- VENECIA
Q SEDE LA CECILITA

INSTITUCION EDUCATIVA CAMPESTRE SAN JOSE
SEDE RANCHO GRANDE

SEDE SAN JUANITO

SEDE PRINCIPAL CAMPESTRE SAN JOSE

INSTITUCION EDUCATIVA DINAMARCA

SEDE PALOMAS
SEDE QUEBRADITAS
SEDE PRINCIPAL DINAMARCA

INSTITUCION EDUCATIVA SANTA TERESITA
SEDE EL RESGUARDO

SEDE- EL ROSARIO

SEDE MONTELIBANO

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: gdrigna.interventora®gmail.com
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SEDE-SAN CAYETANO

SEDE PRINCIPAL SANTA TERESITA

INSTITUCION EDUCATIVA VEINTE DE JULIO
SEDE-LILIA CASTRO DE PARRADO

SEDE PRINCIPAL-VEINTE DE JULIO
TOTAL

MODALIDAD DE ENTREGA

El municipio de Acacias suscribié el Contrato de suministro N° 401/2022, para suministrar
un complemento tipo racién industrializada , y beneficiar a los educandos que estan
matriculados en las Instituciones Educativas priorizadas por el Municipio de Acacias.

RACION INDUSTRIALIZADA: la cual en cumplimiento de los lineamientos de la
Resolucion 0335/2021 se implementa en aquellos casos donde la infraestructura de la
institucion educativa no cumple con las especificaciones establecidas en la normatividad
sanitaria vigente que permita la preparacion de los alimentos directamente en las
instalaciones del comedor escolar garantizando la calidad e inocuidad de estos. El comedor
escolar debe presentar concepto sanitario favorable emitido por la autoridad sanitaria
competente.

CANTIDADES CONTRATADAS:

ITEM DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD VALOR VALOR TOTAL
UNITARIO

Complemento  alimentarios modalidad racion
industrializada para los nifios, nifas y adolescentes

de matriculas (SIMAT) del drea rural y urbana del
municipio de Acacias en nivel preescolar

1 caracterizados y registrados en el sistema integrado | Racién 37.290 $2.819 $105.120,510,00

Complemento alimentarios modalidad racién
Iindustrializada para los nifios, nifas y adolescentes
2 caracterizados y registrados en el sistema integrado | Racién

municipio de Acacias en nivel primaria grados 1ro 2do
y 3ro

de matriculas (SIMAT) dei drea rural y urbana del 135.740 $2.819 $ 382.651.060,00

Complemento alimentarios modalidad racién
industrializada para los nifios, nifias y adolescentes
caracterizados y registrados en el sistema integrado

municipio de Acaclas en nivel primaria grados 4to y
Sto

3 de matriculas (SIMAT) del drea rural y urbana del | Racién 91.300 $3.139 $ 286.590.700,00

Complemento alimentarios modalidad racién
industrializada para los nifios, nifas y adolescentes
caracterizados y registrados en el sistema integrado

munidpio de Acacias en nivel secundaria

4 de matriculas (SIMAT) del area rural y urbana del | Racién 186.890 $3.302 $617.110.780,00

Complemento  alimentarios modalidad  racion
industrializada para los nifios, nifas y adolescentes
caracterizados y registrados en el sistema Integrado

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adrigna.interventora®gmail.com
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5 de matniculas (SIMAT) del area rural y urbana del | Racion 46,970 $3.302 $155.094.940,00
municipio de Acacias en nivel media y ciclo
complementario
TOTAL PAE $ 1.546.567.990,00
COSTO FUJO DE PERSONAL Y TRANSPORTE
ITEM DESCRIPCION DEL COSTO FUO Total
] PERSONAL $ 313,950.000,00
TRANSPORTE S 139.261.421,00
TOTAL § 453,211.421,00
$

VALOR TOTAL PAE

1,999.779.411,00

CICLO DE MENU EVALUADO DURANTE EL PERIODO

SEMANA No. 1
COMPONENTES | MENUNo.1 | MENUNo.2 | MENUNo.3 | MENUNo.4 | MENU No.5
o LECHE LECCHE
LACTEO eCHE  |SABORIZADA| AVENA | SABORIZADA |LECHE ENTERA
VAINILLA FRESA
GALLETA
DERIVADO DE GALLETA PAN
CEREAL FRESA | CROASSANT | MANTECADA |\ nTEQUILLA sﬁ%%%“
FRUTA MANZANA | BANANO NARANJA
AZUCARES Y| MANJAR LECHE
DULCES BLANCO CONDENSADA
SEMANA No. 2
COMPONENTES | MENUNo.6 | MENUNo.7 | MENUNo.8 | MENUNo.9 | MENU No.10
LECHE T LECHE
LACTEO AVENA [SABORIZADA| ~ECHE | sABORIZADA AVENA
FRESA VAINILLA
DERIVADO DE ‘;:;'ai': gfa"ggi MOGOLLA g MOGOLLA
CEREAL MESTIZA AJONJOLI
CHOCOLATE | coco
FRUTA PERA MANDARINA | BANANO
AZUCARES Y ROLLITO DE
DULCES AREQUIPE LECHE

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: gdrigna.interventora@amail com
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SEMANA No. 3
COMPONENTES | MENU No. 11 | MENU No. 12 | MENU No. 13 | MENUNo. 14 | MENU No. 15
LECHE —— Efg}%ﬁ LECHE
LACTEO SABORIZADA AVENA SABORIZADA
VAINILLA ENTERA SABOR A FRESA
YOGURTH
= MUFFIN GALLETA
CEREAL UMON | SABORA |ysnreoluia| SABORA | MOGOLLAMIEL
BANANO VAINILLA
FRUTA BANANO | MANDARINA PERA
AZUCARES Y| PANELITA
DULCES DE LECHE CHOCOLATOSA
SEMANA No. 4
COMPONENTES | MENU No. 16 | MENU No. 17 | MENU No. 18 | MENU No.19 | MENU No. 20
LECHE LECHE
LACTEO AVENA |SABORIZADA| AVENA | SABORIZADA | LECHE ENTERA
VAINILLA FRESA
GALLETA
DERIVADODE | CON CHIPS PAN TORTA DE
CEREAL DE CALENTANO | MANTECADA | o ncoLate | PANDULCE
CHOCOLATE
FRUTA BANANO NARANJA GUAYABA
AZUCARES
g CARAMELO BOCADILLO

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: gdriana interventera®agmail.com
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Matrculas (SIMAT) dal avea rural y
urbana del municipio de Acacias en Nivel

as y adolescentes caracterizados y
registrados en el Sistema Integrado de
media y cick complementario (inchuye

racion ndustrakzada para jos nifios,

Complemenio aimentancs modakidad

__empaque)

PERSONAL

TRANSPORTE

TOTALES

125

22

222

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adrigna.interventora@gmail.com
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Para la prestacion del servicio el operador cumple con el personal requerido para el periodo
comprendido entre el 1 y el 31 de OCTUBRE de 2022 segin la siguiente
descripcion:

PERSONAL CONTRATO DE SUMINISTRO N° 401/2022

# CEDULA NOMBRE COMPLETO CARGO
51.984.777 RINCON GARCIA BLANCA LILIA COORDINADOR OPERATIVO
1 |1.006.823.892 |ALFEREZ GUTIERREZ KAROL DANELA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
2 |40.430.910 AMADO MENECES MAGDA YOHANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3 |1.122.130.911 | ARTEAGA RAMIREZ LAURA NATALIA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
BELTRAN BARRIOSNUEVO DIANA
4 42308225 PATRICIA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
5 |40.433.863 CASTRO BERNAL ZANDY PAOLA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLMENARES FERNANDEZ ANGELICA

6 s s MARIA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
7 [1.122.116.971 |FRANCO REYES NORMA MARCELA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
8 |1.031.162.223 |GALINDO LONDONO OSCAR ESTIBEN MANIPULADOR DE ALIMENTOS
9 [1.122.141.952 |GARZON CABANZO LUIS FERNANDO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
10 [1.006.794.013 | GIRALDO TORRES SANDRA ROCIO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
11 | 26.579.082 LEYVA REY YURY NAYIBER MANIPULADOR DE ALIMENTOS
12 [ 40.431.761 MACHADO QUEVEDO SANDRA MILENA | MANIPULADOR DE ALIMENTOS
13 [1.122.138.950 | MARIN ARTEAGA YULIETH VANESSA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
14 | 40.430.075 MARTINEZ BUITRAGO AMANDA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
15 [17.418.069 MIRANDA MARTINEZ JORGE ENRIQUE | MANIPULADOR DE ALIMENTOS
16 [1.121.825.600 | MOLINA CANDIA LEIDY JOHANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
17 |31.037.528 MORON PEREIRA MARIA HELENA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
18 | 1.062.281.427 | MURILLO DANELLY MANIPULADOR DE ALIMENTOS
19 | 40.430.533 ORTIZ CALDERON LUCY MANIPULADOR DE ALIMENTOS
20 | 37.747.108 OSMA LOPEZ MARY LUZ MANIPULADOR DE ALIMENTOS
21 |1.121.857.933 | PARRADO SUTA JOSE YERMIN MANIPULADOR DE ALIMENTOS
22 |40.430.776 RIVEROS RICO MARTHA LILIANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
23 |21.177.329 SANCHEZ LEAL DORA HERMINDA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
24 |40.429.888 VARGAS FANNORY MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOTA: El operador garantizé el transporte para la distribucién de las raciones a las diferentes
instituciones beneficiarias del PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS
2022

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: odrigno.interventora®gmail.com
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Entre el 1 al 31 de OCTUBRE de 2022 el Contrato de Contrato de suministro N° 401/2022
ha tenido el siguiente avance de ejecucion:

1. AVANCE DE EJECUCION EN TIEMPO

TIEMPO DE EJECUCION DEL CONTRATO SEIS (6) MESES Y QUINCE (15) DIAS

TIEMPO TRANSCURRIDO DESDE EL INICIO DEL
CONTRATO HASTA EL PRESENTE INFORME:

AVANCE EJECUCION EN TIEMPO PARA EL INFORME 4: 59 %

3 MESES Y 26 DIAS

2. AVANCE DE EJECUCION FINANCIERA

VALOR DEL CONTRATO $1.999.779.411,00
VALOR DEL ANTICIPO $ 0,00
VALOR EJECUTADO DEL 1 A 31 DE OCTUBRE EN LA PRESENTE ACTA $ 242.694.984 00
VALOR DEL ANTICIPO AMORTIZADO EN LA PRESENTE AGTA $0,00
VALOR EJECUTADO EN ACTAS ANTERIORES $819.831.571,00
VALOR EJECUTADO ACUMULADO $ 1.062.526.555,00
[VALOR POR EJECUTAR $ 937 252,856,00
EJECUCION FINANCIERA DEL ACTA PARCIAL NO. 4 CON RESPECTO AL

CONTRATO: 12%
EJECUCION FINANCIERA ACUMULADA DESDE EL INICIO DEL CONTRATO A LA

FECHA: 53%

NOTA: La semana de receso académico del 8 al 16 de octubre disminuye el porcentaje de
ejecucion del contrato de Suministro No. 401/2022 para el periodo informado.

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: gdrigna interventora@gmail.com
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DESCRIPCION DEL CONTRATO DE INTERVENTORIA

CONTRATO DE
INTERVENTORIAN® | 438 DE 2022
NOMBRE DEL

Pt ACACIAS

CLASE DE CONTRATO | CONTRATO DE INTERVENTORIA

INTERVENTOR/A TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA,
CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO
ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE

($ 271.169.370,00) INCLUIDO IVA

OBJETO ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE
ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022
ADRIANA MARIA VERA MONROY
CONTRATISTA CC.52.073.664
PLAZO INICIAL SEIS (6) MESES Y VEINTIUN (21) DIAS
DOSCIENTOS SETENTA Y UN MILLONES CIENTO SESENTA Y
VALOR INICIAL: NUEVE MIL TRESCIENTOS SETENTA PESOS MCTE.

FECHA DE INICIO

1 DE AGOSTO DE 2022

FECHA DE
FINALIZACION

21 DE FEBRERO DE 2023

GARANTIAS CONTRATO DE INTERVENTORIA N° 438/2022:

POLIZA N°: 30-44-101047925
EXPEDIDA POR: SEGUROS DEL ESTADO

VIGENCIA VALOR
ANPAROD Fecha Inicial Fecha Final |  ASEGURADO
PAGO DE SALARIOS Y 15/07/2022 05/02/2023 $54,233 874.00
PRESTACIONES
SOCIALES
CALIDAD DEL SERVICIO 15/07/2022 05/08/2023 $13,558,468.50
TOTAL ASEGURADO $ 94,909,279.50
POLIZA DE
RESPONSABILIDAD CIVIL | 30-40-101017089
EXTRACONTRACTUAL N°
EXPEDIDA POR: SEGUROS DEL ESTADO
FECHA DE EXPEDICION. | 15/07/2022 | 05/02/2023 | $ 200.000.000

3. AVANCE DE EJECUCION EN TIEMPO CONTRATO N° 438/2022

INFORME:

TIEMPO TRANSCURRIDO DESDE EL INICIO DEL CONTRATO HASTA EL PRESENTE

TRES (3) MESES

AVANCE EJECUCION EN TIEMPO PARA EL INFORME 4:

44 7%

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adrigna.interventora®amail.com
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4. AVANCE DE EJECUCION FINANCIERA CONTRATO N° 438/2022

VALOR DEL CONTRATO $ 271.169.370,00
VALOR DEL ANTICIPO §0.00
VALOR DEL ANTICIPO AMORTIZADO EN LA PRESENTE ACTA $0,00
VALOR EJECUTADO 1 AL 31 DE OCTUBRE DE 2022 $ 49.518.418,00
VALOR EJECUTADO EN ACTAS ANTERIORES § 89.991 458,00
VALOR EJECUTADO ACUMULADO $ 139.509 876,00
VALOR POR EJECUTAR $ 131.659.494,00
EJECUCION FINANCIERA ACUMULADA DESDE EL INICIO DEL CONTRATO A LA FECHA: 514%

Al presente informe se anexan las certificaciones de rectores correspondientes al periodo
informado y registro fotografico.

Otlysn s

AD IANA MARIA VERA MONROY
COn e interventoria N° 438/2022

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adrigna.interventora®amail.com
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1. Saludo y veriﬁcacl n de partncupantes
2. Presentacion del Programa de Alimentacion Escolar en la vigencia 2022, por parte de la
Secretaria Social de Educacion, Cultura y Deportes.
3. Informacion de la ejecucién y resuitados de la modalidad por la Interventoria ,
4. Intervencion del operador sobre la ejecucion del PAE
5 Intervencion del seguimiento y vigilancia realizada por los Comité de Alimentacién Escolar

y personeros estudiantiles.
6. Proposuccones y vanos

1. Saludo y verificaciéon de Participacion

- La Doctora Magda Milena Pinzon Leon en calidad de Secretaria Social de Educacion, Cultura
' y Deportes, extiende un cordial saludo a los asistentes; indicando que de conformidad con la
| Resolucién No. 00335 del 23 de diciembre de 2021 "Por la cual se expiden los Lineamientos
| Técnicos — Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de
* Allmentacaén Escolar - PAE". se convocd a la Mesa Publica del Programa de Alimentacion
| Escolar del Municipio de Acacias. Por lo tantc se hace llamado a los participantes de la mesa.

I DARTICIPA ey e ARRIET [ ASISTE |
[ 11, AlcaueMumcnpaioDe&egado Licenciado Eduardo Cones Trujiio Si

L
|2 Interventoria del PAE | Adriana Vera S
|3 Secretaria Sociai de Educacién, Cuitura y Deportes | Magaa Milena Pinzon a5 =
' | 4. Representante del Operadcr y/o Delegados  Diego Morato- Representante Lagal S
| LE Veinte de Julio si
i CE Brisas del Guayuriba sl
5. Rectores de fas Instituciones Educativas atendidas por L
ol Municipio | E Santz Teresita [ SI
LE Campastre San José ]
| E Dinamarca S
! : | Padre de famiia en representacian oela | E
6. Presidente del Comité de Alimentacidn Escolar | Campestre San José | S
7. Personero Estudiant | Personera Estudianti de la | £ Veinte de Juio | SI ‘
8. Veedores [ No |
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4. Intervencion del operador sobre la ejecucion del PAE

L.a coordinadora Blanca de Vitalimentos, inicia la presentacion del operador dando a conocer |
las generalidades de! contrato, mostrando los efectos de la ola invernal en las carreteras y el
dificil acceso a las sedes rurales, da el reporte de las raciones entregadas aproximadamente |
a la fecha en la que es evidencia la entrega del 65% de las raciones proyectadas en el contrato |
a entregar durante el mes de julio. comunica que la marca de las bebidas lacteas que
inicialmente se empezd a suministrar, tuvo baja aceptacion y se cambié por la marca de
Recreo. '
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- 5. Intervencion del seguimiento y vigilancia realizada por los Comité de Alimentacion
' Escolar y personeros estudiantiles.

|

! Se invita a la sefiora Susana Bermudez en calidad de representante del Comité de
E Alimentacién Escolar de la Institucion Educativa Campestre San José, intervenga sobre el
| seguimiento y vigilancia que realizan al programa de alimentacion escolar.

La sefiora Susana Bermudez indica que los estudiantes se cansan de la racion industnalizada
que el caso de su hijo la reclama pero no la consume y la regala, por cuanto si solicita se
consideren cambios y se entregue preparada en sitio

Al igual se le pide la intervencion a la personera estudiantil de la | E Veinte de Julio Maira

' Alejandra Sosa, cuente el proceso que realizan para el seguimiento del programa en la
institucion; la estudiante manifiesta que los estudiantes han notado el cambio del tamafio de
pan que es mas pequefio, que cuando llegaron de vacaciones la marca de |a leche era otra y
no gusto, pero ya la cambiaron; que han salido productos malos.

La doctora Magda Milena Pinzon Ledn interviene. explicando 2 |2 personera que segun la
resolucion No. 335 de 2021 hay unos rangos de gramaje para la presentacion del panificado.
es por ellos que los grados de preescolar, 1.2 y 3 se les entregan una racidn mas pequefia de
40 gr en el panificado y |a fruta de 100gr. mientras gue los grados mas grandes se les entrega

Camerz 1S NG 1258 Psc2 Savic Carve Cooge Post SI700 PBX J2036D8ESS Ures Jo Atencite & Usuaro T° 3000 112 332 Camee
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' un panificado de 70 gr y la fruta de 120 gr; por lo tanto, lo deben tener presente cuando revisen
la diferencia entre raciones a que grado corresponde.

También recuerda que los comités CAE se deben reunir minimo 1 vez cada 2 meses, y es en
e@se espacio que deben registrar las actividades que realiza en el seguimiento y vigilancia del
PAE de la institucion educativa y reportario a la secretaria para realizar las acciones de
mejoramiento necesarias: es asi que se les pidi6 a los rectores remitan el informe bimestral
consolidado de |a vigilancia realizada entre el CAE y la asociacion de padres; asi el municipio
poder mejorar |2 atencion del programa.

6. Proposiciones y varios

La doctora Magda Milena Pinzén Leén, explica las gestiones que viene adelantando la
secretaria de infraestructura dei Municipio para realizar los mantenimientos y mejoramientos
de los comedores escolares, en las instituciones educativas en los que se permita atender con
la racion preparada en sitio, ademas la secretaria debe gestionar los recursos para la
adquisicion del menaje y equipos de cocina, proyectando que para el segundo semestre del
2023, cuando regresen los estudiantes de vacaciones se puedan atender con la racién
preparada en sitio.

Ademas, pide apoyo a los rectores, operador e interventoria, que teniendo en cuenta que el
municipio esta atendiendo en el segundo semestre con recursos de regalias, se debe reportar
la ejecucion mensual del programa los primeros 5 dias de cada mes; por lo tanto, se debe
contar con la certificaciones de los rectores para conocer realmente las raciones entregadas.
Por lo tanto, se acuerda que los rectores realizaran revision cada 15 dias, para lo cual el
operado allegara en archivo Excel las bases para su revision, una vez el rector verifique da la
viabilidad para que impriman y les recojan las firmas.

No siendo mas, se da por terminada la mesa publica.
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Remitir actas de los CAE e 01 de sep’uembre de 2022 l Rectores de
informe bimestral consolidade | Instituciones
| Educativas  Oficiales
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nér#l formalo registio. | Se Relaciona EI Formato De Asistencia Donde Fiman Los Participantes Con
I o otema yfecha) | Sus Datos
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Para constancia de lo anterior, se firma la presente acta bajo la responsabilicad expresa ce los que intervienen en ella, de
conformidad con las obligaciones y funciones desempefadas por cada uno de jos mismos

| e e Aprobo

Magda Milena Pinzén Laén : _ B
Secretaria Social, de Educacién, Cultura y Mesa Publica del Programa de Alimentacién Escolar

Depcries

Proyecto: Haidiby Rada Betancount- Profesional Especializado
Revisd: Magda Milena Pinzon Ledn - Secretaria Social, de Educacidn Cultura y Deportes

Registro Fotografico
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Educacion Alcaidia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

In\;itécién ala M:sa delica &él begrama de Alimentacién Escolar'

1 mensaje

Educacion Alcaldia de Acacias <ecducacion@acacias.gov.

Para: Alcaldia de Acaclas <alcaidia@acacias.gov.co>, Secretaria Privada Alcaldia de Acacias <sp
Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>, Adnana M Vera <adnana.

co>

8 de agosto de 2022 912

rivada@acacias.gov.co>
interventora@gmail.com>, ALEIDA MATEUS

<aleida mateus@campestresanjose edu.co>, asconpe@hotmail.com, INSTITUCION EDUCATIVA DINAMARCA
<iedinamarca@hotmail.com>, duberney castillo <iedubrisasdelguayuriba@gmail.com>, Institucion Educativa Santa Teresita
Acacias Meta <iersantateresita@hotmail.com> Orlando Romero Otero <0ros2004 1956 @gmail.com>, INSTITUCION

EDUCATIVA VEINTE DE JULIO ACACIAS - META <veinted

Blanca Rincon <Vitalimentospaeacacias@gmail.com>, Personeria Alcaldia de Acacias

Cordial saludo,

ejulic2007 @hotmail.com>

Jarrochavez.dmarca@acacias.edu.co,
<personena@acacias.gov.co>

De conformidad con la RESOLUCION No. 00335 DEL 23 DE DICIEMBRE DE 2021 "Por Ia cual se expiden los
Lineamientos Técnicos - Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacién
Escolar - PAE", se convoca a la Mesa Publica del Programa de Alimentacién Escolar

Brisas del Guayuriba
Santa Teresita

lar!o ]Nombre
1jAlcalde Municipal o Deiegado Licenciado Eduardo Cortes Trujillo
2|interventora del PAE Adriana Vera
3|Secretaria Social de Educacion, cultura y deportes Magda Milena Pinzon 1
4|Representante del Operador PAE y/o delegados Diego Morato :
Veinte de Julio j‘

Rectores de las Instituciones Educativas San Jose
Slatendidas por el Municipio: Dinamarca N
6{Presidente del Comité de Alimentacion Escolar I.E San José I
7lPersonero Estudiantil LE Veinte de Julio
BJVeedores

9|Personeria Municipal

10|Directores de Nucleo

Lic. Orlando Romero
Lic. Astoifo Contreras

Se invita a la Mesa Publica del Programa de Alimentacidn Escolar - PAE para la vigencia 2022

Fecha: Miércoles 17 de agosto de 2022
Hora: 8:00 am
Lugar: Panaderia Veracruz Acacias

Solicitamos el apoyo de los rectores en convocar al personero y presidente del CAE, convocados a la mesa

ORDEN DEL DIA
1. Saludo.

2. Presentacién del Programa de Abmentacidn Escolar en Is vigencia 2022, oo+ pante d¢e la Secretaria Social de

Educacién, Cultura y Deportes

3 Informacion de la sjecucién y rasuitados de ia modaiidad por 12 Interventoria

4 Intervencidn del operador sobre i3 2iecucion del PAE

5. intervencién dei seguimients y waiancia realzada por ios Comite de Aimentacion Escolar y personeros estudiantiles.

hitps. /imail googie.commaiul 7 i=0T0c22ne aad vewsptisearche JREpermina=thre ad- 3% JAr-8TES 2083 1 U2 TEIS566 A5 mple e g-a % 3Ar35 187122



Cores de Alcsidis de Acaciss - Invilactn & i Mesa Subiica del Srograma e Almentacion Escolar

o Haidiby Rada Betancour
{ T Profesionai Especiaizado
2 » Emaik sducacion@acacias goveo
Celular: 3124742833
icacas Teléfono: 5574632 - 8574633 - 6574634 - 6574635
Ni:232001457 3

/ \ m’:rnmam |
\ Nveal

AVISO LEGAL:Este corag alectionice cantans informacn comfidencal de 1a Alcaldia de Acacias Meta.S Usted no as o destinatane, le nfornamos que 1o poded usar
rslenel mpomir, copta, disttiblir o hazer putdico su cantenido, 3¢ hacedo podna tenar consacuencias isgales como las contenidas &n ta Ley 1273 del 5 de Eners de 2006 4
Tordas las que le apliquen. Si ha reciidy 8ste comes por emor po favor inférmencs A segundaddigital@acacias.gov.co y barelo, Si usted es & destinatang, fe

solicitamos mantensr reseva 200 of contende, ks datos ¢ infomacion de contacts del ramitende y en general sobre la informacion de este documento yio archivas
AORINIOE. 3 N0 S0 que exista una autonzacion eqglicita
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