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DD.

[Se

garantiza

la

kmpieza

y
des

mfección

periodica

del

tanque

ylo

recipiente

(5)
de

almacenamiento

de

agua.

1
[Exile

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desíinfección

de

tanques

yo

recipientes,con]

¡procedimientos

excrtos,

se

levan

regietros

de
las

actividades.

3za| a [53 /gaal

[Eluo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado!

[on

condiciones

que

garanticen

5

inocuidad.

1

MANEJO

DISFOSGN

DE

RESDOS

SOUDOS

Y

USUDOS.

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

santaro,

con

tapa

y
Dolsa

plásica,

ubicados

en

un

Sito

exclasivo

para

la

revolección

temporal

de

residuos

Slds

y
Se

promueve

el

reciclaje.

‘Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

FESLES

Con

porcinos

crios

Sor

JE

acbrdades.

gaaluaa]| Saa

[Se

aplica

la

Separación

en

siño

de

los

rexiduos

sólidos,

es

deci,

material

organico

separado

de

papal

[plásicos

y
empaques.

COTAS

E
FADE

GETROPODOS

ROEDORES

MEE.

[Las

ingtalaciones

ylo

los

almentos

se

encuentran

bres

de

presencia

o
daño

caurado

por

plagas.

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrlos

y
se

eran

regsros

dades

preventivas

0

coectias.

WE

TOTE

CORD

EISES

DE

SACAR

VIT

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

STES

EVIDENCIADOS

de

las

condiciones

de

conserve

cra)

05

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

aseo

y
operación

para

el

ranspore”

je
los

alimentos.

(Si

aplica)

8aa gzaſaa Sana) yaa

PUNTAJEESPERADO

Gi

ESTPOS

TURISTAS:

rem”

Los

utensitos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

estan

fabricados

con

materiales!

[zanñanños,

resistentes

2
la

comosión

de

faci

impieza

y
desinfección.

Los

recipentes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

ttulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

desinfección
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[res

[Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

Saa) a |gajgaa

El
uo

de

hielo

en

contacto

con

en

condiciones

que

garanticen

ventos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

a)

MANO

Y

DSPOSCION

DE

RESIDUOS

SÓLIDOS

Y

aIDOS”

FETO

a

7

Se

cuenta

con

recipientes

sulicientes,

¡denbficados,

de

material

santaro,

con

tapa

y
Doa

plastca.|

ubicados

en

un

sibo

exclusivo

para

ta

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.|

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrños,

se

llevan

regisros

de

las]

actividades.

[Se

aplica

la

Separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

dec,

material

orgánico

separado

de

papel

[plásticos

y
empaques.

TEOHTROC

DE

PAGAS

ARTROFODOE

ROEDORES

MES

‘ciones

ylo

los

alimentos

Se

encuer

de

presencia

0
daño

caurado

por

plagas.

323/8322

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
56

Bovan

regeros|

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

N

VIC

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIADOS.

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la
materia

[primar

refrigeración,

congelación,

recipientes

©

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa.

eſc.

y
cumple

con

oportador

cena

con

cerlicación

de

manipulación

de

almentos

y
vestemonta

adecuada

de

acuerdo

a
la

normatividad

úgente.

Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

s0bre

el
piso.

Se

uilizan

los

Je
producto

de

toda

poribidad

de

contaminación

os

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

extán

fabricados

con

materiales!

resistontos

a
la

comosión

de

facil

impieza

y
desinfección.

galga

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

Miutares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
oct

[desinfocción
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mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

[de

agua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

electo.

odo

o

maatti

7

tabiecidas

en

el
plan

de

saneamvento

del

operador.

3/83
[El

senido

de
los

alimentos

56

hace

con

utensilos

(pinzas,

cueharas,

ele.)

Según

Sea

el
ipo

de

alimento

y
5

[evita

el

contacto

directo

del

amero

con

las

manos.

:

?

[So

cuota

con

rogatrosycontrol

de

temperatura

durante

a
preparan
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TESTI]

Se

garantiza

la

impiza

y

decinfocción

penodica

del

anque

yío

recipiente

E)
de

aimacenamienio

de

agua

__[eseritos,

se

llevan

registros

de
las

actividades.

[Existe

un

programa

implementado

de

impleza

y
deginfección

de

tanques

yſo

recipientes

,
con

procedimientos|[El

agua

que

se

uiilza

es

potable

y
cumple

on
las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[ccomespondiente

del

Ministero

de

Saludyse

evidencia

Soporte

[El

uso

de

helo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

Su

inocuidad.

HANEIO

Y

DESPOSCN

DE

RESDUOS

SOUDOS

Y

ÚGUDOS.

Tr

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

santario,

con

tapa

y
bolsa

plásica,

ubicados|a

len

un

sio

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

5e

Bevan

registros

de

las]

—[achidades.

“So

apica

la

Separación

07

ño

de

los

reduos

5000os,

05

deci,

material

organico

coparado

de

papal]

*

|

$
[piasicos

y
empaques.

CORTO

DE

FACAS

ARTROPODOS

ROEDORES

MES

[Cas

imctalaciones

yo
los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

cauado

por

plagas.

0

[Se

cuenta

con

un

programa

de

contra

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

ezoñtes

y
5e

Bean

regaos

O

|E
[oe

las

actividades

provonticas

0

conecticas.

UE U- [oo

TOT

ERES

SE

AIRE.

1

]

VI

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVDENCIADOS

narco

arma.

JERE

rarorone

grrartea

e

orterinionio

de

La

ooo

de

coo

os

Pro

ea

am

Y

pim

religorain,

compalación

recipentes

0

canarias

do

moral

antaño

000

lapa,

oe

y
cumple

con

a]

|

#5

[nomatividad

vigente.

(Si

aplica)

Les

vehiculos

ve

encuentran

en

AdrUaTa

conBaanos

Tam

Se

2800

Y

operación

para

cl

rameporir

de]

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

500

uilzados

exclusiramente

para

dl

transporte

de

alimentos

y
Tevan

el
avizo

de

transporte

del

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

almentarios

on

transportados

en

canaslilas

plésticas,

debidamente

lavadas

y|

[deginfectadas.

|
acuerdo

ala

normatividad

vigente.

[El

pergonal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesbmenta

adecuada

de)

—

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

atslen

el

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

Sobre

el
piro.

Se

uilizan

los

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

ORBIS

TRAFORTE

DE

PRSDUCTO

TERRA

SALEN:

ita

TUTO

7

aoamaim.

[Los

vtenailos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

ela

fabricados

con

materiales

5
manos,

lresistontes

a
la

comosión

de

fácil

impieza

y
desinfección

Los

recipientes

donde

se

les

prove

los

almentos

a
los

itulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

8

83/3/83
_

[titulares

de

derecho.

[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

sufciente

para

la

atención

de

la

totalidad

de,

d/d|alz
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[Existe

un

espacio

fisico

exclusvo

macia

de
los

residuos

sóbdos,

adecuadamente

ubicado,|

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

o

83

[Las

lamparas

0

iluminación

Se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

(olbctricas

expuestas.

¡Los

sifones

y
drenajes,

5

encuentran

en

buen

extado,

protegidos

(rejita),

funcionando

y
Impios.

2

ea
[e

[Cuenta

con

area

exclueiva

para

la

impleza

y
deginfección

de
los

utengibos

y
menaje

evitando

contaminación|ſeruzada.

3

[Las

ventanas

y
aberturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antinsecio|

de

fácil

impieza

y
buena

consevación,

resístentes

a
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

Ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

u

Los

pieos

5e

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
Se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

igiénico-sanitarias.

1

[Se

evidencia

dotación

de

lor

elementos

de

Nigiene

perzonal

(abón

desinfectante,

elementos

desechables.|

[papel

tigiénico

y
papeleras)

y
las

inslalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

estado.

1

Exicten

letreros

en

buen

extado

alsñosala

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manutactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

esolar.

SOTA

HE

TACACRORES

SAS

TESTA:

PUNTAJEESPERADO

E

IARESHAAESTO

MATEN

PAGAS

TREUSS

Y

PRODUCTO"

[El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

teminades

se

realza

ordenadamente

en

[pias

0
extias

(canecas

con

tapa

y
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

[zanitario,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
ell

caro.Los

productos

5e

encuentran

dentro

de
5u

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

lipo

de

contaminación

y
500

aplos

para

el

consumo.

\

[Se

ene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardon

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

}

fregisros

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

enve

2°C

a
4°C

y
3e

evan

[El

aimacenamiento

de

alimentos

congelados

50

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
56

levan

regavos

TEST

Los

productos

que

e

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomabiidad

santara

vigente.

E

[Resolución

51092005

*

o\(o

T

:

[

CONDONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procesas

de

preparación

db
los

almentos

3e

realzan

en

condiciones

épimas

de

higiene,

de

impera

yl

[de

conseración,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

¡| a|83

[Sorealza

la

impleza

y
desinfección

de
los

vtensilos

de

manera

permanente

porteror

al

cambo

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
deginfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

[estabiecidas

en

el
plan

de

sancamento

del

operador.

ELE

[El

servido

de
los

alimentos

Se

have

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

efe.)

Según

582

el
tipo

de

almento

y
5&

[evita

el

contacto

directo

del

akmento

cha

las

manos.

?

:

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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[Se

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

ylo

recipiente

(5)
de

almacenamiento

de

aqua.

[excrtos,

se

levan

registros

de
las

actividades.

Exslo

un

programa

implementado

de

kmpieza

y
desinfección

de

tanques

ylo

recipientes,con

prooedmientos|[comespondiente

del

Minigterio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación|on

condiciones

que

garanticen

8

inocuidad.

[El

ueo

de

hielo

en

contacto

on

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

aqua

potable

y
manipulado]

ANETO

BSPOSCIÓN

DE

RESIDUOS

SOLIDOS

UDO

[en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sóbdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

reciplentes

suficientes,

denificados,

de

material

santao,

con

tapa

y
bolka

plática,

ubicados!

actividades.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

se

Bevan

regietros

de
las!

[plasicos

y
empaques.

[Se

aplica

la

ceparación

en

sibo

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel.

CORTO

DE

PAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

MES

ama
[ar

matalaciones

yo
los

alimentos

58

encuentran

bres

de

preencia

0
daño

cuado

por

plagas:

[de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

exentos

y
se

Tevan

regieros

T

2

VIC

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[
STES

EVDENCIADOS

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeñidas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

sanitaro

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la!

normatividad

vigente.

(S

aplica)

KR} Ss8

Los

vehiculos

8

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santaras,

de

ae

y
operación

para

el

transporte

del

los

aimentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

50n

utilizados

exclesivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Vevan

el
avzo

de

transporte

de

alimentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

alimentarios

s0n

transportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

ale

[El

porsonal

ransportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesbmenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

Fansporte

no

almacenan

los

almentos

rectamente

Sobre

el
pio.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

esbibas

plasticas,

de

manera

que

aiglen

ol

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

CONÓIORES

FRAASPORTE

BEPRODUCTOFERIADO

TAPIA:

PUNTAJE

[as

USO

de

como

Ubipo,

LxOI

diorbouda

Data

vela

endo

roo

matara

corbaria|

resistentes

a
la

corosión

de

facil

impieza

y
desinfección.

[

Las

rcppentes

dond

30

los

promo

los

almenos

y
ls

MUI

de

Tomcio

Ten

de
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bo

TL
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ErILEJLES

El
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que

curra

el
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miGenio

pura

lo

aemin
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ee)
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>

®

DET

[ee

a
apuro

foo

oran

per

a
pinto

por

delos

evo

aii

adrcamene

bo

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

Instalaciones|

eléctricas

expuestas.

E

AE

IA

A

Los

sifones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejita),

funcionando

y
lmpios.

—]

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

imploza

y
deginfoción

de
los

utengilos

y
menaje

evitando

contaminación|

louzada.

e

a]

1ES.L

[Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior;

están

provigtas

con

malla

anfinsecto|

[de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistontes

2
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

‘ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

editar

contaminación

en

caro

del

ruptura.

[Los

pios

56

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|

cvdendia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

porgonal

Gabón

desinfectante,

elementos

deechables,

¡pel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

eslado.

fl

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

Exision

letreros

en

buen

extado

alsivosala

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manutaciura,

HALE

AATO

RATERIAE

AMAS

Eemos

Y

PRODUCTO?

MISA

amacenamiento

de

los

inzumos,

materias

primas

0
productos

teminados

5e

realza

ordenadamente

en

0
estibas

(canecas

con

tapa

otra

foma

de

almacenamiento)

y
diepone

estanterías

de

material

sanitario,

limpias

y
6n

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspocción,

impreza

y
fumigación,

sí
es

el

[caso.

Ha

[Los

productos

56

encuentran

dentro

de

5
vida

ll,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

po
de

contaminación

y
01

aptos

para

el

consumo.

[Se

ene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Karden

y
rofación

de

productos

-

PEPS.

8

ra
y

Jregeros

El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
4°C

y
3e

Vevan|

amacenamiento

de

almentos

congelados

e
realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

levan

regietros

goals Suaba
Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaña

vigente.

+

_[Rerolución

51082005

*

[

ML

CONDONES

DE

PREPARACIÓN

Tor

procamor

de

preparación

de

os

aimentor

50

realizan

en

condiciones

óptimas

de

gene,

de

Empero

Y)

(de

congervación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

¡| sa|Sa

[Se

realza

la

limpieza

y

desinſección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

cabonte,

vapor

[de

agua

0.sustancias

quimicas

autorizadas

para

exte

efecto.

T|Las

hortalizas

y
frutas

5
lavan

y
desinfectan

con

suetancias

autorizadas

por

la

normatidad

Santana

y

[establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

3/83
[mz

El

senido

de
los

almentos

Se

hace

000

utensllios

(pinzas,

cucharas,

e.)

S0gún

502

dl
ipo

de
alimento

y
56

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

cor

las

manos.

[Se

cuentan

00n

registrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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E

Se

garantza

la

impeza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

[Existe

un

programa

implementado

de

impieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

,con

procedimientos|[oscrios,

se

levan

cogistros

de
las

actividades.

s|e lala

El

agua

que

se

utilza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación

[comespondiente

del

Ministorio

de

Salud

ye
etidencia

Soporte

1

{El

ueo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

5
inocuidad.

HET

Y

DISPOSICION

DE

RESGüOS

BOLD

UaüIDOS

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resduos,

con

procedimientos

escritos,

se

levan

registros

de
las!

actividades.

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

santaño,

con

tapa

y
boa

plastica,

ubicados

|

en

un

Sito

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

reriduos

S0ldos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

COTO

DE

PAGAS

ARTROFODOS

ROEDORES

RES:

[Las

inctalaciones

yo
los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

preencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excos

y
50

eran

regios]

de
las

actividades

preventivas

0

comectivas.

[

[

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIADOS

El

rransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

convervación

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

elc.

y
cumple

con

la

[ormatvidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

ase0

y
operación

para

el

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

50n

utlizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Tevan

el
avizo

de

ransporte

del

[almontos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

507

Fansportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y|

cesinfoctadas.

[El

perzonal

transportador

cuenta

con

certificación

de

manipulación

de

alimentos

y
veslmenta

adecuada

del

[acuerdo

ala

normatividad

vigento.

Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

les

almentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

uilzan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

aíslon

el

[producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

CORSIRES

RAGAPORTE

BE

PRGDUETS

TERABADO

PRAPUEA:

CESAR

TREE

[Los

vionaos

tales

como

tablas,

corharas,

olas

y
demás

menaje

extán

fabricados

con

materiales

anitarios,

[resistontes

2
la

corosión

de

fácil

limpieza

y
desinfección.

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

83 /8a|sa

[ttularos

de

derecho.

El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

dl

comedor

escolar

es

Suficiente

para

la

atención

de

la

totalidad

del

oi
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[Exeo

on

E

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

es

[Las

lamparas

0

luminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

yno
se

evidencian

instalaciones|

to

__oſectricas

expuestas.

LE
Los

sífones

y
drenajes,

5e

encuentran

en

buen

estado.

protegidos

(rejila),

funcionando

y
impíos.

”©

[Cuenta

con

area

exclaciva

paraa

limpieza

y

decinfocción

de
los

utencilos

y
menaje

evitando

contaminación|

cruzada.

mas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecto!

impieza

y
buena

conservación,

resitentes

3
la

hmplaza

Y
la

manipulación.

Los

vidres

de

las]

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

de

‘picos

5e

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
56

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

jénico-sanitarias.

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

abón

desinfectante,

elementos

desechables,

pel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5e

encuentran

en

buen

estado.

clon

letreros

en

buen

estado

alushvos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manulaciura,

bicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TO

TAC

PASTAACIONES

FSA

SATARAT:

Arenas

Paiiás

Eecmos

Y

ERSBUETO:

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productes

teminados

se

realza

ordenadamente

en]

las

0
estidas

(canecas

con

tapa

y
otra

ſoma

de

almacenamiento)

y
depone

estanterías

de

material

[sanitarío,

impias

y
En

duen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inepección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
el

ſcaso.[Los

productos

52

encuentran

dentro

de

5
wda

(tl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

lipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

es

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refigerados

3e

realza

a

temperaturas

ente

2°C

a
°C

y
e
evan|

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
5e

Bevan

regatros

RUE

ire

euiato

o
recia

mba

ya

Kardon

y
rotación

de

produciós

-PEPS.

:”MES

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santara

vigente.

E

[Revolución

51092005

*

romero

[
T

:

[

CONDICIONES

DE

PREFARACIÓN

Tos

proezas

de

preparación

de

lor

almentos

5e

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene

de

Impreza

y]

#8

[de

conzenvación,

de

foma

socuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

Se

realza

a
impera

y
cecmección

de

bs

utenaiios

de

manera

permanente

portero

al

cambio

de

E
[almenos

por

cada

proceso.

La

dezinfeción

dee

realizarse

mediante

la

vilzacin

de

agua

calente,

vapor

(de

agua

0
Suvlancias

quimicas

auiorizadas

para

exte

oſecio.

mar

Las

hortalizas

y
frutas

56

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normadididad

Santana

y

Bl

[octablecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

_

es

El

senido

de
los

alimentos

56

hace

con

utensilos

(pzas,

cucharas,

ele.)

Según

Sea

el
Epo

de

alimento

y
Se

e

[evita

dl

contacto

directo

del

alimento

con

lás

manos.

:

es

[Se

cuentan

cos

registrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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TI
Se

garantiza

la

impleza

y

desinfección

periódica

del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de

agua.

a
a |[gabas

Un

programa

implementado

de

mpieza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos

¡5

levan

registros

de
las

actividades.

[El

agua

que

e
utlza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación!

[conespondiente

del

Minsterío

de

Salud

y
56

oddenia

Soporte

|
en

condiciones

que

garanticen

5

inocuidad.

[El

us

de

hielo

en

contacto

on

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado]

HASTOY

BSPOSCIÓN

DEREGDUOS

SOLIDOS

UGUDOS:

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

entificados

de

material

sanñaño,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados|en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

regiduos

s0bdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

e
levan

regeros

de
las|

actvidados.

Se

aplica

la

Separación

en

Sito

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

ORTO

DEFAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

ARES]

TE

Cas

imetalaciones

pío
los

alimentos

e

encuentran

bres

de

preencia

0
daño

causado

por

plagas.

Lor

las

actvidados

preventivas

0

correctivas.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

on

procedimientos

excrtos

y
56

Hovan

registros!

— _h=|-|- Alo oa

TOTAL

COHETES

DE

SARARESTO

1

[

VE

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[
STES

EVIDENERADO

TTE

tranaporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consorvación

requeridas

para

la

materia]

\

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

elc.

y
cumple

con

lal

een

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

a500

y
operación

para

el

transpor

del

llos

aimontos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

s0n

utilizados

exclusivamente

para

el

ransporte

de

almentos

y
levan

el
aviso

de

transporte

del

ventos.

(Si

Aplica)

‘complementos

alimentarios

s0n

transportados

en

canasiitas

plasicas,

debidamente

lavadas

y

infectadas.

[El

personal

transportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

almentes

y
vestmenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

nomatiódad

vigente.

[Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

Sobre

el
po.

Se

ilzan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

el

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

EOROARES

TRRREPORTE

DE

PRODUCTO

TERMAS

EST

AFUAT:

o

T

[Los

utenallos

taſes

como

tablas

cucharas,

olas

y
demás

menaje

exián

fabricados

con

materiales

Samtaros,

resistontes

2
la

comsión

de

facil

impieza

y

desinfección.

od |

8a/8a
[Los

recipientes

donde

e
les

provee

los

almentos

a
los

iulares

de

derecho

0n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

83

¡El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

sufciente

para

la

atención

de

la

totalidad

del

Ittulares

de

derecho.

A
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[Existe

un

españio

figico

exclusivo

Y...

temporal

de
los

resíduos

Sólidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

0

83

[Las

lámparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[eléctricas

expuestas.

"

Los

sifones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

2

[Cuenta

con

area

exclurha

para

la

limpieza

y
deinfección

de
los

vtensilos

y
menaje

evitando

contaminación

cruzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

aninseio|

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resslentes

a
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

“

[Los

pieos

5

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
5e

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

[igiénico-sanitarias.

"sws

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perconal

Gabón

desinfectante,

elementos

desechables.|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

estado.

[Exsion

leroros

en

buen

extado

alushvosala

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TO

TAC

RES

TAACIONES

TEJAS

Y

SATARAS:

PUNTAJEESPERADO

AAC

ACATEOMATERRE

PANAS

E

SeSUOS

Y

PROBUETO”

[El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pilas

0
extibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterías

de

material

‘Sanitario,

limpias

y
6n

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inepeción,

kmpieza

y
fumigación,

5;
es
el

[caro
Los

productos

56

encuentran

dentro

de
54

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

tipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

el

consumo.

[Se

bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS:

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

2°C

a
4°C

y
se

llevan!

regios

83

[El

almacenamiento

de

almentos

congelados

5e

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
sé

evan

regatros

|

[Resólución

510972005

Los

productos

que

se

encuentran

empacado

y
rotulados,

cumplen

con

la

normalidad

santara

vigente.

T

E

T

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Tor

provee

de

proparación

de
los

alimentos

50

realizan

en

condiciones

optimas

de

Ngene,

de

Empieza

y]

(de

convervación,

de

foma

so0uoncial

y
coimas

para

evitar

cualquier

io
de

contaminación.

83|en

[Se

realiza

la

limpieza

y
deginfección

de
los

utensibos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

calente,

vapor

(de

aqua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
frutas

sé

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Santana

y

estableciós

nelplan

de

saneamiento

del

operado"

a/a
[El

senido

de
los

alimentos

se

hace

con

uiensllos

(pinzas,

cueharas,

ele.)

Según

562

el
ipo

de

alimento

y5

[ovita

el

contacio

citecto

del

alimento

con

las

anos.

ma

[e
cuentan

con

rogtros

y
conto!

do

tomporatura

durante

preparación
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[Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

ylo

recipiente

(5)
de

almacenamiento

de

agua.

e

[Exate

un

programa

implementado

de

Empieza

y

desinfección

de

tanques

yo
rec

pentes

000

prooedenentas|

o

[escritos,

se

llevan

rogistros

de
las

actividades.

[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[comesponciente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

o)

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

aqua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

=

:

HANEZO

Y

BSPORCIÓN

DE

RESDVOS

SOUDOS

Y

UGUIDOS.

H

motero

enn

[Se

cuenta

con

recipientes

suficiontes,

denblicados,

de

material

sanaro,

con

tapa

y
bola

plática,

ubicados!

“

[en

un

sito

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sóbd0s

y
sé

promueve

el

reciclaje.

\

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

se

Bevan

registros

de
las!

zx

actividades.

[Se

apica

la

separación

e
Sito

de

los

reriduos

sbdos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel]

[píásticos

y
empaques.

\(

CONTRO

DE

FACAS

ARTRORGDOE

ROEDORES

AE

rem

mo.

==

——

\t

[Tas

inetalaciones

ylo

los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

prexencia

0
daño

causado

por

playas.

[Se

cuenta

con

Un

programa

de

control

integrado

de

plagas.

con

provedimientos

excios

y
e
llevan

regios]

[de

las

actividades

preventivas

0

corectivas.

A

DO

r

==]

1

DE

CODERE

DE

TRAIPSATE

[SES

ESESAIADO)

1

==

T

El

transpoñie

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeñdas

para

la

materia!

”

[prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

©

canastitas

de

material

santtanio

con

tapa,

ele.

y
cumple

con

la

[omatividad

vigente.

(Si

apical

[Los

vehiculos

e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Santana,

de

aro

y
operación

para

el

ransporte

del

®

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

50n

utilizados

exclasiramente

para

el

ransporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

traneporte

del

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

508

trangportados

en

canasbilas

plasticas,

debidamente

amadas

y

*

[desinfectadas.

El

perzonal

raneportador

cuenta

con

cerificación

de

manpulación

de

alimentos

y
veslimenta

adecuada

del

[acuerdo

3a
nomabindad

gente.

|

[Los

vehiculos

de

transponte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

Sobre

el
peo.

Se

utilizan

los

*

jecipientes,

canastilas.

0

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

alien

dl

[producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

CORDEARES

PASAPORTE

BE

PROUETO

TEROR

ARIA

[Los

mtenciles

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Sanitarios,

resistentes

3
la

comsión

de

fácil

impieza

y

desintección.

Los

recipientes

donde

Se

les

provoe

los

alimentos

a
los

Mulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
fal

(dosinfocción

[El

equipo

y
menaje

00n

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

Suficiente

para

la

atención

de
la

totabdad

del

[btuiares

de

derecho.
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0
Sep

tempora

de

los

remates

raidoe

córcuadamen]

7

-

[ibicado,

protegido

y
en

adecuado

eslado

de

mantenimiento

a

W’

La

Jia

EURAS

o

a

[as

timpares

0

uminación

50

encuentran

protegidas

y

ncionando

y
m0

50

odencian

miadon]

|

E

[electicas

expuestas

Es

2

:

las

alos

crema

50

crcrrmian

mE

eco

po

Cot

minado

y
imp

7

5

[Cuenta

con

area

exclusiia

para

la

limpieza

y

deginfección

de

los

ulencilos

y
menaje

evitando!

>

2

0

[contaminación

cruzada.

L

Ia

pa

[as

ventanas

y
aborurer

que

To

omUnoen

Eon

el

amblento

vimos

En

pIovSIaz

0on

mala

amomred

a

Mi

[de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resislentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las]

/

Y

[eananas

viſeados

en

areas

do

proce

cuentan

con

protección

para

evíar

conlamnaión

en

cazo

do]

2

ruptura.

—

—

5

[Los

por

50

omcuentian

Umpez

07

Buen

extado

y
5e

rela

mantenimient

para

garantes

coniiones

ï

1“

&

raginico

cantas.

|

F

ma

Bo

ocifencia

dotación

door

cementos

de

ge

poronal

Gabón

desrleciane

demonios

ferectabier:

[>

*

Jonico

y
papeteras)

y
los

insilacianes

sanlarias

Se

cocventran

On

buen

exlado

!

E

55

[Eccien

Tecos

on

barr

emtado

aaros

2
Ea

aplicación

de

EPI

Buena:

Precios

7

Mamulacina

|

7

*

A

ubicados

en

las

insiaacines

delcomedor

exclar

1

PUNTAJE

/

TF

>

1

evpezavo

|

{0
Y

E

2°)

ao

L

SETAS

PROSA

TRAE

TAO

Fr

RU

aa

ra

SF

[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

lerminados

5e

realiza

ordenadamente

enl

;

3
[pias

0
criba

(eanecas

cen

lapa

y
ola

loma

do

almacenamiento)

Y

depone

exlanieras

de

mara]

|

#

[tantano.

impias

y
en

buen

ostado

de

manera

que

50

permita

la

imgpeción,

irpiaza

y
tmigación.8103

dl

75

[Los

productos

se

encuentran

dentro

de
5u

vida

üti,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

al

-l

ad

@

ipod

contaminación

y
s0n

aplos

para

el

consumo.

Ma

Mm:

[Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Kárdez

y
rotación

de

prodactos

-

PEPS.

[

2

1

__

2

y

5

[El

almacenamiento

de

los

almenos

refrigerados

sa

realza

a

lemperaluras

eno

2°C

2
°C

y
re

Tevan)

o

2

&

raros

|
—_

So

des

5

e

ameno

amago

oa

ema

e

rca

|

5
[or

proce

qee

cmcuomran

Empacados

y
modos.

COn

Con

La

mamar

dad

Senora

O

7

TI

EETÉ

2

4

[RecclucónS1090005

/

ESP

maras

[ZZ

|

F

:

TE

[>

DE

:

REDES

DE

FREIRE

:

SS

Tor

procerar

do

preparacion

Te

Tes

Sms

0
TeSERT

En

romiciones

pirias

de
Mig

==]

©

#8

[da

contención

de

forma

s°cuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ivo

de

contaminación.

——

errata

impera

y

deorlección

de

e
venal

de

meneta

pamannio

peor

a
combo

de

a

TIE

nu

$8

[almenos

por

cada

procezo.

La

dosinſección

debe

realzarzo

mediante

la

utilización

do

agua

cafente

vapor

[L

[do

agua

©

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

aaa

araJU,

2

_

Z
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y
luias

50

avan

y
desiniocian
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zusiaocis
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porta

pomada
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y

7

#1
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plan
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sáneamiento
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oporador.

E
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Tipo

dr
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55|

8

[evita

el
contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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DECS

o
A

ma

AT

[protogdo

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento

RE

©

Las

lámparas

©

Luminación

e

enmuentran

protegidas

y

Iuncionando

y
no

56

evdoncian

Ietalacones

[ecticas

expueslas.

;

O

[Los

slones

y
drenajes:

5

encuanto

en

buen

exiado,

protegidos

(rela)

Lncionando

y
impíos,

83

-

q

[Cuentacon

area

axcluciva

para

la

impleza

y
desinfección

de
los

utensilos

y
menaje

evitando

contaminación

to__(enaada.

OÏ\\(

¡Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

on

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

mala

antinsecio|

#

(de

facil

kmpieza

y
buena

conervación,

resistentes

3
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proveso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

Los

pios

56

encuentran

limpios,

en

buen

eslado

y
56

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|igiénico-santarias.

|
A

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitañas

e

encuentran

6n

buen

eslado.

[Exgien

eos

en

buen

extado

alvenos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

RETA

TORES

FRSIEAS

Y

SATA”

PUNTAJEESPERADO

Corpo

a

=

———=—

DDEC

T

Tam

rara

pra

0

ponia

Ear

e

mora

Erie

Cao

ES

e
000

us

a

EEES

1
Sapae

mea

de

ral

Ca

oa

ro

a

de

eran

ERE

ao

me

ed

productos

50

encuentran

dentro

de
50

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

prezentan

algún!

‘tipo

de

contaminación

y
500

aplos

para

el

consumo.

1

[Se

bene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

es

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

3e

realza

a

temperaturas

ont

-7°C

a
4°

y
se

eran!

oo

egevos

¡El

amacenamiento

de

almenos

congelados

56

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Bevan

regietros

&

“Baa
Cos

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normabvidad

santaña

vigente.

T

_[Resolutión
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ï

—

A

Conones

DE

PREPARACIÓN

Tor

proremos

de

preparación

de

lor

almenos

56

realzan

en

condiciones

óptimas

de

Nigiene,

de

limpieza

y

(de

conzervación,

de

forma

Secuencia!

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

0

coraza

impera

y
damercón

door

denalios

de

manera

permanent

porteño

al

cambio

de

mentes

por

cada

procezo.

La

degnſección

dede

roalzarzo

mediante

la
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de
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vapor

o

(de

aqua

0
3ustancias

quimicas

autorizadas

para
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dect.
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cucharas,
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Según
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el
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el

contacto

direblo
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maño.
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registros

y
control

de

temperatura
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la
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miſSe

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de

agua.

82

emir

pogama

implementado

de

impaza

y
desnieocón

de

tanques

Yo

res

1

00n

prordmentes

[eccitos,

80

lBian

regios

do

ls

acháitados.

El

agua

que

se

ullza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[comesponciente

del

Ministorio

de

SaludySe

evidencia

Soporte

[El

u50

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

00n

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HAHEZOT

DEPOSAN

DE

RESUOS

SÓLIDOS

Y

UÍaUIDOS"

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

Santtario,

0n

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados|}

[en

un

io

excluivo

para

la

recolección

temporal

de

reiduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

|
actiidades.

[Se

cuería

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedmientos

escios,

sé

van

regitros

de
las|

es

[Se

apica

la

ceparación

en

aiño

de

los

rexiduos

Sido,

es

ec,

material

orgánico

separado

de

papal!

__[plasticos

y
empaques.

CORRE

DE

FLACA

AATROFODOS

ROEDORES

AVES).

[Cas

intalaciones

yo
los

alimentos

56

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

esctos

ye
evan

registros|

[de

las

actividades

preventivas

0

corectivas.

- - 1 -[— =P

SE

CORE

ES

DE

TRANEPORTE

[SES

ENGECADO

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canaslilas

de

material

sanitarío

con

tapa,

ele:

y
cumple

00

la]

El

raneporie

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conervación

requeridas

para

la

materia]

atiidod

vigente.

(S

aplica)

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

azeo

y
operación

para

el

transporte

del

®

les

almentos.

(Si

aplca)

—

Los

vehiculos

560

ublizados

enclusivamente

para

dl

ransporte

de

almentos

y
Veran

el
avzo

de

transporte

del

ld

[almentos.

(Si

Aplica}

Los

complementos

almentaños

50

tranaporiados

on

canastilas

platicas,

debidamente

lavadas

y

*

(desinfectadas.

“El

porzonal

tranzportador

cuenta

con

certiicadón

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

del

»

acuerdo

a
la

nomatididad

vigente.

—

[Los

veticulos

de

ransporte

no

amacenan

los

alimentos

drectamente

Sobre

el
p&0.

Se

utilizan

los

*

|recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plaslicas,

de

manera

que

alan

el|

*

[producto

de

toda

posiblidad

de

contaminación

TOTAL

EOOESES

RARSPORTE

BE

PRODUCTO

TERRA

¡APA

r

PUNTAJE

mad

ESPERADO

T

F=

7

a

Z

_

——

#

7

[Cor

memos

tales

como

tablas,

cueharas,

ollas

y
demás

menaje

extan

fabricados

con

materiales

5anaros,

to

reigtentes

ala

comosión

de

facil

impeezaydesinfección.

O

.

#5

[Los

recipientes

donde

ve

les

provee

los

alimentos

a
los

tulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
facil

©

t

degintección

-

5

[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

esolar

es

suficiente

para

la

atención

de

la
totaldad

del

®.

[tularos

de

derecho.
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TExiste

un

espacio

fisico,

cama

acaas

de
los

rociduos

sdbidos,

adecuadamente

ubicado|

cu

2

(E
rromgidoy

qn

adecuado

extado

de

mantenimiento

08

[Las

lámparas

0

duminación

56

eocuentan

priegidas

y

funcionando

y
mo

58

cdencin

econ]

5

Los

sifones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila},

funcionando

y
limpios.

[Cuenta

con

area

cxclusiva

para

la

limpieza

y
dexinfección

de
los

utenailos

y
menaje

evitando

contaminación

ada.

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecio|

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resigtentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ptura.

©

[lecticas

expuestas.

252|1\

pios

56

encuentran

Implos,

en

buen

eslado

y
5e

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|ï

jénico-santarias.

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(abón

desinfectante,

elementos

degerhables,

pel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

\

—

[Exictan

fetreros

en

buen

extado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manulactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

\

TOTAL

RE

TAA

CIONES

FRASE

TETA:

PUNTAJE.

TIRE

MATERIAS

PRIMAS

E
BSOS

Y

AROSUETO

rem

A

==

———

'amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

e
realza

ordenadamente

en'

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

foma

de

almacenamiento)

y
diepone

estanterias

de

material

mitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

5!
es
ol

ï

‘productes

56

encuentran

dentro

de

5
vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

de

contaminación

y
509

aplos

para

el

consumo.

«

[Se

bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotáión

de

productos

-

PEPS.

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

ene

2°C

a
4°

y
se

Vevan|

'

jetros

amacenamiento

de

alimentos

congelados

56

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
5e

levan

registros

:

‘productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

momatindad

santara

vigente.

rameimaco

|
]

:

]

[===]

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

provesos

de

préparación

de

los

almentos

56

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impreza

y

[de

conservación,

de

foma

Secuencia!

y
continua

para

evitar

cualquier

hipo

de

contaminación.

[So

realiza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utengiños

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

-

|de

aqua

0
sustancias

quimicas

autorizadas

para

exte

elec.

Las

hortalizas

y
frutas

sé

lavan

y
desinfectan

con

suetancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

tablecidas

en

el
plan

de

sanoamiento

del

operador

©

‘alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfeoción

debe

realzarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

LAï3

[El

servido

de
los

alimentos

5e

hace

con

utenslos

(pinzas,

cucharas,

etc.)

Según

Sea

el
tipo

de

alimento

y
Se

_

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

*

:

ILILIRA

alega

Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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[Se

garantiza

la
limpieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

yſo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

Exile

un

programa

implementado

de

impleza

y
desintección

de

tanques

yo

recipientes

con

procedimientos]

excrtes,

5
lozan

rogitros

do
las

achidados.

El

agua

que

se

vtiiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

ccomespondiente

del

Ministerio

de

Salvdyse

evidencia

Soporte

El
uo

de

hielo

6n

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HARTO

Y

DSPOBCOT

DE

RESOUOSESLIDOS

Y

UaIDOS:

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

¡dentficados,

de

material

santarío,

con

tapa

y
bolsa

plastica,

ubicados

en

un

síño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residvos,

con

procedimientos

escros,

se

eran

regitros

de
las]

actvidades.

[Se

aplica

la

Separación

en

siño

de

los

resíduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papal,

[plásticos

y
empaques.

DE

FAGAS

GATROPODOS

ROEDORES

AVES

[Las

ingtalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

cauzado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

Un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escitos

y
se

Teran

regtros!

[de

las

actividades

preventivas

0

conectas.

TETA

COROS

DE

AEREO.

]

I

VIC

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIADOS

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservarión

requeridas

para

la

materia!

[primar

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

santario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

lal

[normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

56

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santaras,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte

del

los

almentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

500

uilizados

exclusamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

transporte

de)

[almentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y]

desinfectadas.

El

porsonal

transportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

aimentos

y
veglimenta

adecuada

del

acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utlizan

os

[producto

de

toda

posíbilidad

de

contaminación

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

alslen

el|-

Y,

TOTAL

ESABEIGES

TRASPORTE

DE

PRODUCTO

TERRRADO

FIRE

[Los

tencitos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

colin

abrcados

500

morales

5omiares

resistentes

a
la

comosión

de

facil

limpieza

y

desinfección.

CHILEJLE

__|desinfección

[Los

recipientes

donde

56

les

proves

los

almentos

a
los

Hulares

de

derecho

s0n

de

material

lavable

y
facil

A 9 [e

[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

suliciente

para

la

atención

de

la

iotajdad

del

[itulares

de

derecho.
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MT

Exste

un

espacio

fisico

exclusvo

para

S..
de
los

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

eslado

de

mantenimiento.

ys

[Las

lamparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

emdencian

Inslalaciones|

to

__Jelbcticas

expueslas.

¡Los

slfones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado.

protegidos

(rejila),

funcionando

y
Impies.

[Cuenta

con

area

exclusa

para

la

limpieza

y
deginfocción

de
los

utengios

y
menaje

evitando

contaminación

ſeuzada.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

extán

provislas

con

malla

antinsecio|

(de

facil

impreza

y
buena

conservación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

6n

áreasdeproeso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

[Se

evdencia

dotación

de

les

elementos

de

higiene

perzonal

Gabón

desinfectante,

elementos

desechables.|

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

estado.

[Exision

letreros

en

buen

estado

alushos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Mandlactura,

ubicados

en

las

inctalaciones

del

comodo’

esclar.

TOTE

FASTRACISRES

FESJCASYSANTANA:

PUNTAXESPERADO

[pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

[zanitarío,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

pormita

la

inspección,

kmpieza

y
fumigación,

sí
es

ol

[caso.
[El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en]

productos

56

encuentran

dentro

de
5u

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

de

contaminación

y
500

aplos

para

el

consumo.

[Se

tiene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

2°C

a
4°C

y
se

llevan!

imacenamiento

de

alimentos

congelados

e
realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Vevan

regitros

(a
Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaría

vigente.|

Rosolución

5109/2005

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

proezas

de

preparadión

de
los

almentos

5
realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impreza

y

[de

conservación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

Hipo

de

contaminación.

Se

realza

la

impreza

y
desinſpoción

de
los

utensitos

de

manera

permanente

porterior

al

cambio

de

[almentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

dede

realizarze

mediante

la

utiización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0
Sustancias

químicas

autorizadas

para

este

efecto.

ME

[Las

hortalizas

y
trufas

sé

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Santara

y

|8

[ovtabiocidas

6n
el

plan

de

sanoamiento

del

operador.

- 5

la aa|ea

[El

servido

de
los

alimentos

Se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

56

el
ipo

de

alimento

y
5&

[ovita

el

contacto

directo

del

aimbnto

con

las

manos.

[Se

cuentan

con

registrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación
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[Se

garantiza

la

hmpieza

y

ama

del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de

agua.

[Existe

un

programa

implementado

de

impreza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos!

[eccrtos,

se

levan

registros

de
las

actividades.

[El

agua

que

se

uiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[comespondiento

del

Mnisterio

de

Salud

y
se

evidencia

S0porte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

54

inocuidad.

HANEIO

Y

OPOSCIN

DE

RESIDUOS

SOLIDO

7
DÍAADOS

Cuad

T

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

santario,

on

tapa

y
bolsa

plastica,

ubicados|en

un

síño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sldos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

Un

programa

de

manejo

de

regidos,

con

procedimientos

ecos,

e
Ievan

regetros

de

las

actvidades.

—

[Se

aplica

la

separación

en

siño

de

lex

residuos

sólidos,

es

deci,

material

orgánico

separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

COTO

DE

FLAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

MES

[Tas

ngtalaciones

plo

los

alimentos

e

encuentran

bres

de

preencia

o
daño

causado

por

playas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escños

y
Se

Vevan

registros!

de

las

actividades

preventivas

0

corecinas.

TE

DESEAS:

]

VIT

CONOICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVDENCIADOS

[El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conseración

requeridas

para

la

mater!

ima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

efc.

y
cumple

con

Lal

vomatividad

vigente.

(Si

aplica)

veticulos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

ase0

y
operación

para

el

transporte

del

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

50n

ubilzados

exclusivamente

para

dl

Fansporte

de

alimentos

y
levan

el
auzo

de

transporte

del

[almentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

alimentarios

800

transportados

en

canasillas

plasticas,

debidamente

lavadas

y

portador

cuenta

con

cortíicación

de

manipulación

de

almentos

y
vestmenta

adecuada

del

culos

de

transporte

no

almacenan

les

alimentos

drectamente

Sobre

el
pao.

Se

uilizan

os

pientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasbicas,

de

manera

que

allen

el

[Los

meneitos

tales

como

tablas,

cucharas,

olias

y
demás

menaje

esián

fabricados

con

materiales

5an

aros,

resistentes

a
la

comosión

de

fácil

mpiezaydosinfección.

[Los

recipientes

donde

sé

les

provee

los

almentos

a
los

Viulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

83 /ga/8a

El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comodor

escolar

es

sulciente

para

la

atención

de

la

totalidad

gel

[titulares

de

derecho.

olo 9h
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CESC

SEA

TE]

pao

83

¡Cas

lamparas

0

luminación

58

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5e

evidencian

Instalaciones|

[éctricas

expuestas.

¡Los

sífones

y
drenajes,

e

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

‘Cuenta

con

area

exclaaia

para

la

impreza

y
desinfección

de
los

uteneilos

y
menaje

evitando

contaminación!

conuzada.

de
facil

impieza

y
buena

conenvacin,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

Y
rro

(bata

1

(dar

8
poemas

AMAN

PORTA

PAL

SE

LICEOS

Y

o

nta. ¡Las

ventanas

y
aborturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

esián

provistas

con

malla

antinsecio|

—

Los

pros

56

encuentran

impies,

en

buen

extado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

higiónicosantarias.

—
Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

Higiene

perzonal

Gabón

desinfeciante,

cementos

desectables,

[papel

tigiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5e

encuentran

en

buen

estado.

>

[Eon

tores

en

buen

extado

alxhos

2
1a

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manulaciura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

—

FOTOS

A

ACRES

FASRASYERITARAS:

PUNTAJE

ASAS

DATO

RATERAS

FAS

E
BESOS

Y

PRODUCTO:

Fem

peecro

aria

El

amacenamiento

de

les

Ingumos,

mateñas

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

on

Je.
[pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento}

y
dspone

estanterías

de

material

Sanitario,

kmpías

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impreza

y
fumigación,

51
es
el

—

Los

productos

56

encuentran

dentro

de
5u

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vgente,

no

presentan

algún!

—_|tipo

de

contaminación

y
50n

aplos

para

el

conSUMO.

[Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salifas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

JE

amacenamiento

de

les

almenos

refrigerados

5e

realiza

2

temperaturas

entro

-2°C

a
°C

y
se

llevan

[regeros

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18"C

y
sé

evan

regstros

[Cos

productos

que

5

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomaidad

santtaria

vigente.

+

[Resotución

5109/2005

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Tor

procezos

de

preparación

de
los

almentos

5e

realizan

en

condiciones

ópbmas

de

higiene,

de

bmpieza

y

[de

conervación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Se

realza

laimpieza

y
desinfección

de
los

utengiños

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

procezo.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utikzación

de

agua

caliente,

vapor

[de

aqua

0
Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

electo.

¡Las

hortalizas

y
frutas

50

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

[establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

[El

seriido

de
los

alimentos

se

hace

con

iensihos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

568

el
po
de

almento

y
Se

[evita

el

cóntacto

directo

del

alimento

bon

las

manes."

[Se

cuentan

con

regieros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación

Ll
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[Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

ylo

recipiente

(5)

de

amacenamiento

de

agua.

es

[Exile

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos

[escritos,

se

lovan

regietros

de
las

actividades.

[El

agua

que

se

vtilza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

#5

[conespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

u50

de

hielo

en

contacto

con

los

aimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

HOREIO

Y

DESPOBCION

DE

RESDUOS

SLIDOSY

OIDOS

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

santtaro,

con

tapa

y
bolxa

plástica,

ubicados|[en

un

síto

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

s0lidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

‘Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resliduos,

con

procedimientos

escritos,

Se

levan

regetros

de
las!

actividades.

[Se

apica

la

coparación

en

siño

de

los

regiduos

s0ldos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel

|

[plásticos

y
empaques.

CONTROL

DE

FIAGAS

RTROFODOS

ROEDORES

AVES).

¡Lar

inctalaciones

pío

los

alimentos

e

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

exitos

y
sé

Vevan

registros|

de
las

actiódades

preventivas

0

comectivas.

TO

TATA

SE

EAMAMETO.

[

]

VI

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVDENCIADO].

[El

raneporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conzemvarón

requeñdas

para

la

materia

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

santaño

con

tapa,

elc.

y
cumple

con

la]

[omatvidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santtarias,

de

aszo

y
operación

para

dl

transponte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

¡Los

vehiculos

500

vilizados

exclueivamente

para

el

ransporte

de

almentos

y
levan

el
avo

de

transporte

del

alimentos.

(Si

Aplica}

Les

complementos

almentaños

50n

ransportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

[El

perzonal

raneportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

almentos

y
vestmenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

veniculos

de

transporte

no

amacenan

los

alimentos

drectamente

Sobre

el
po.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastitas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasbicas,

de

manera

que

aíslen

ol

[producto

de

toda

posilidad

de

contaminación

TOTAL

EORBEISRES

TRMEFORTE

DE

PRGBUETO

TERRA

FATALES:

DESA

TUERSOS.

[Tos

vientos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

santarios,

[resistentes

a
la

coosión

de

ácil

impiezaydesinfección.

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

ttulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

\sa/ga/sa

\ltulares

de

derecho.

El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

sulicionte

para

la

atepción

de

la

totalidad

del

,
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rai

‘deposño

temporal

de
los

residuos

soldos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

83

[Las

lamparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[eléctricas

expuestas.

[Los

sffones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
Impios.

83

Toentacon

irea

enclishva

para

la

limpieza

y
desinfección

de
los

uteneilos

y
menaje

evitando

contaminación

ſeruzada.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

extoror,

esián

provietas

con

maña

antinzecio!

[de

facil

mpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evtar

contaminación

6n

caso

del

uptura._

¡Los

piros

ee

encuentran

hmpios,

en

buen

extado

y
5
realiza

mantenimiento

para

garantzar

condiciones

igiénico-santarias.

‘Se

cvdencia

dotación

de

los

elementos

de

Nigene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

decechables,|

papel

tigiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

eslado.

[Exion

letreros

en

buen

extado

alumnos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manutactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

HE

TACAEAORES

FEAS

YEARS.

PUNTAJE

ACRESTOHA

TERE

HAS

E

BSUMOS

Y

PRODUCTO”

TTE

amacenamiento

de

los

Ingumos,

materias

primas

0
productos

temminados

se

realiza

ordenadamente

e

pilas

0

extibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

[zanitario,

limpias

y
en

buen

extado

de

manera

que

se

permita

la

inspocción,

impieza

y
fumigación,

51

es
dl

(caro.¡Los

productos

56

encuentran

dentro

de

5
vida

il,
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

—&

heras

[El

amacenamiento

de

les

alimentos

refrigerados

se

realza

2

temperaturas

entre

-2°C

a
°C

y
5°

hovan|

[El

amacenamiento

de

almentos

congelados

56

realza

a

temperaturas

de

-1°C

y
se

Bevan

regietros

Tos

productos

que

50

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaría

vgente.

fResolución

5109/2005

T

:

[

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Tos

próveros

de

preparación

de
los

alimentos

5e

realizan

en

condiciones

optimas

de

Higiene,

de

impleza

y

(de

conservación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

Serealza

lg
impieza

y
deginfección

de
los

vtencilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinſección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

cahente,

vapor

(de

aqua

0

Sustancias

Quimicas

autorizadas

para

exte

electo.

dexinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y
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MES

TTT

Se

garantiza

la

impeza

y
desiforción

perdica

del

tanque

yío

recipiente

6)
de

amacenamiento

e
aguz

]

2

\

[Existe

un

programa

implamentado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes,con

procedimientos!

ar

e

(escites,

e
ban

rogisbos

de

ls

aclhidades.

Ï

3

[El

agia

que

80

ula

es

polabe

y
cumple

07

28

normas

vigontos

extablcións

por

la

reglamentación

[comepondonte

del

Miigteo

de

Saludy%

edencia

50porio

\

El
ueo

de

Hefo

en

contacto

een

ls

mentes

y
marías

primas,

ee

oem

con

agua

poro

y
mamando]

ſen

comicios

que

garanticen

tu

moria.

HANEIO

Y

DSPOBCN

DE

RESDOS

SOUDOS

Y

ÍGUDOS.

TE

Se

cuenta

con

recipientes

suficintes,

entifcados,

de

mateñal

santaro,

con

tapa

y
bola

plastica,

ubicados!

e

[en

un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

rosiduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de
las|

E

lactvaaós.

\

#5

[Se

apica

la

seporacin

en

ño

de

los

reidos

róldos,

ee

der;

matoral

organico

voparado

de

papal

ptos

y
emponaes

|
¡

CRA

RRA

EE

1Í

TE

7

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

©

daño

causado

por

plagas.

\

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escros

y
se

Tevan

regietros!

[de

las

actvidados

preventivas

0

correctas.

COTAEOSCISRES

BESAR

mamma

Ï
[

T

Tame

*

$

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

materia!

sanitario

con

tapa,

efe.

y
cumple

con

lal

[nomatividad

vigente.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Santarias,

de

aseo

y
operación

para

el

raneporte

del

os

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

500

utilizados

exclasivamente

para

el

tansporte

de

alimentos

y
Teran

el
avizo

de

Fansporte

de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

500

Fansportados

en

canastilas

plastcas,

debidamente

lavadas

y

:

7

=

—

#

15

[Lor

emailos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

e5lán

fabricados

con

matarlos

santarios;|

o

_rovistentes

a
la

comosión

de

facil

impiezaydesinfección.

Y

#7

[Los

recipientes

donde

36

les

proves

los

alimentos

a
los

ulares

de

derecho

Son

de

material

lavable

y
facil

®

|
&

oosineccin

ED

Lal

_

|
5

[Elo

y
menaje

con

que

cuenta

dl

comedor

excdlar

es

Suomi

pora

la

atención

de

la

fotatdad

de

T

[itulares

de
corecto,



BEAS

CI

PSI

SUTTATT

opera

y

15

pom

OPSI7

[

Tod

oppuay

Ï

CC

PRATO

ESTI

Y

400082

1000100

19
u9

NOS

Sel

pum

e10d

UND

913

2Á
10pex0do

o
an

ua

P
AI

3]

%

1

‘ou

lap

ugunal

ap

See

9
Mes

LAGEJIAuIR

dp

AOS

BD

LEIA

Sp

AUOÍOS

EAU

28

|

2

2

Ive

9

uoceuojay

20

20091

Ego14

2)

AgISA

J0Ín

un

ue

ODENIaNA

009

mooes

opera

a
e

2

———

—_—

enmarcan

e

T

'

;

SOS

NGUSIS

E

''

CE

5

ASAS

PSSTESSSAST

RET:

‘nadia

pornos

el
09

OpGAITES

01

LO

Aduna

Anb

Somme

00d

Sp

UCI

AI]

”

)

\efeoa1

ap

Soon

Se409)

uO2

SOPA

Sp

SIXIUDE

ASP]

»

AE

e

_—_

mm

no

:

al

[

Ez

[Da

ï

_

enendun

7

lo

(op

oambias

 sajpgueo

os

vequono

een

2p

Sodoba

Sup

&

Sa10peaio

‘SeBras

Se]

{

©

(
Sagesuodsas

‘Ouanuuajueu

ap

Seuribouor

‘s0dinba

501

ap

Epia

ap

elo}

UNnoSa

el
ua

OpPAIeISa

O]

o

le

le

opuenoe

ap

Sodrba

29

OngoaLoo

/
aquanaid

Ouamumaueu

ap

00s

ed

S0n5

1
Á

SS

ASP]

S

©



Soponpord

já

Sou

501

2p

UNENASLO

El

a9ueX

BnD

Gun

OCBdSE

E
LO

SlUnO

Jejoosa

JPA]

(0

(SopezpuSnpu

Sogpnpod)

OpeUNuIay

Ojanpoid

Á
SEud

SEVA

SEI

Ep

OILIBUANUIR

3D

23.

[a

VO9ECdBÓ

8
LIP

UN

E

SAUAIPUDÏSALOO

SOPEIS802U

SE)

OUNUII

OIGA

APUAJE

2IEd

SUBI]

[pepoedes

el
02

‘edez

102

50pbajaud

eno

p
Cue

eueoue

Sp

Sajuado:

ají

sanbuez

Vane

voroajusop|

í
ezodum

126)

29

‘AJaqosqe

0

agrauadun

‘aaa

[EVA

UB

SEpIIGUOS

EIA

SpA

Se]

Seueyues

coi

52000

pueo]

[581

102

Aifuno

SEpEZIPUISNpU

0

Seperdaid

S5u0081

SE]

BP

OJIBUIEIEN

20

0

UODNQUED

2
23

(3

.

“seveyuez0ounbn|

[Supo

e2ueró

exed

uoumajueu

ejes

as
Á

Soidiy

Ueguanaue

25

'S0y0u

Á
S0u0y

2p

LOGEuLOY

[uoresuepuoo

‘PEpaIAnS

ap

LOGEMUNAE

EJAS

as

BnD

eu

Ip

SOPNISLO

Á

SOPEUSSP

UIS9

SU]

507]

uoroerzajuzap

Á

UoraDayaSap

‘e29duy

ap

uooriado

el

euppej

hb

xauu

op

copmasuo|

(unsa

(Ouneuo

8p

20

'UO9eIedaJd

2
EB

‘OUAIEUBOCU

Ip

PAI)

SUE

SE)

“UODEDIDO

E]

‘omo

(ral

rovamenomncons

doc

———

[Dra

10e0085

¿DemucanEN

20

voOmenOa

0

SII03

RUIN

JNIVA

NARRA

20

ALMEIDA)

7

2
E

MN

L

4
opejsa

vanq

ue

‘AuADYNS

pEpyuea

UA

‘SOLBES

SODIAIES

E

OSBI92

UA

JUANA

JEIDIS

JOPQUICA

[3]

‘sepenuezea

senbe

á
ezajeu

‘pepuanjesul

ap

s0004

8p

opeſaje

bn)

un

ue

openian

el8

Jejoosa

J0pauoa

B|

4

E

ma

Siro

1

7

mo

arma

ERA

:

—————

aanreo

muaa,

=

TE

3

00Vu3dS3

viana

(0)

Ivinna

VOVZITVISLSNIONI

NOIOVU

30

VOJULNI

Y
Y

OLNBININD3S

UVZIIVIN

:2NSIA

El
9p

oJaſqO!

vas

ema]

VI

9p

UOIDeSyuaA

ENSIA]

©

JvorwtoS>5|emnama]

L20z/8eb

OLVNLNO9

enel

acom

Labra

qe

vambop

©

3d

VINOLNIAY3LNI

erro

vojnb

op

obieo

áarquoy

‘ofueo

K3,quoy|sopipune

conos|amare

uma

euunap

on

cupo

op

sampug

o

rueya

ejeyod

uopueje|

y

a
0809

po

jetmes

el

ambar

O

ocn

Po]

“anton

2Z0Z/10P

otuenvog

ojeauos

on|

SVS

SOLNINMVUA

00)

50071

opi

mon

“vopaana]

ordiaung!

.

exgesnpo!

Sr]

pep

¿213

vom$



[Exito

un

espacio

fisico

exclusivo

para

el

deposito

temporal

de
los

regiduos

sOlidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[eléctricas

expuestas.

Las

lamparas

0

Duminación

se

encuentran

protegidas

y
funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones

|

[Los

sifones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(refila),

funcionando

y
Impios.

1e[nuzada.
[Cuenta

con

área

exclusna

para

la

limpieza

y

desinfección

de
los

utensitos

y
menaje

evitando

contaminación

tada

limpieza

y
buena

consenvación,

restentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

pura.

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinseio|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

pies

5

encuentran

impíos,

en

buen

extado

y
50

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

|

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

Higiene

perconal

Gabón

desifectante,

elementos

desechables

¡pel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

eslado.

gten

letreros

en

buen

extado

alushos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

[ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

RASTREO

FRA

T

ESTARAS.

PUNTAJE

E

IAAEEAAESTO

MATIAS

FRA

CAUSE

Y

PRODUCTO"

‘amacenamiento

de

los

Ingumos,

materias

pmas

0

productos

teminados

38

realiza

orfenadamente

en

las

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
obra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
el

‘productes

se

encuentran

dentro

de

5
vida

útl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

aún!

¡po

de

contaminación

y
80n

aptos

para

el

consumo.

‘bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kaïdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

1

‘almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
4°C

y
se

Vevan|

—

regates

[El

amacenamiento

de

almentos

congelados

se

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
3e

levan

regieros

lazal 8;

ſor

productos

que

5

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaña

vigente.

+

[Resotución

510972005

[

AU

CONDICIONES

DE

PREFARACIÓN

[Tos

procesos

de

preparación

de
los

almentos

5e

realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impleza

y]

[de

conzervación,

de

foma

Secuencia!

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

[Serealza

la

impeza

y

desinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

‘alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarze

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

[de

aqua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

electo.

5

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

$

[ectabiocións

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador

algajad]| ea|53

[El

snvido

de
los

aimentos

Se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele}

Según

508

el
ipo

de

alimento

ySe

[evita

el

contactó

directo

del

akmento

con

lab

manos.

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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[Se

garantizalalimpieza

y
Seginfocción

periodica

del

tanque

yo

recipiente

(e)
de

amacenamiento

de

agua.

[Exsie

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

,
con

procedimientos|[escrios,

se

evan

registros

de
las

actividades.

‘WE
[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación|[comespondiente

del

Minigterio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

[El

us0

de

hielo

en

contacto

con

los

almentes

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

51

inocuidad.

HANETO

Y

DSFORCIÓN

DE

RESGUOS

BOUDOS

Y

UaLIDOS.

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

santaño,

con

tapa

y
bola

plasiica,

ubicados!

[en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

regiduos,

con

procedimientos

ecos,

Se

Ievan

regetros

de
las!

actvidades.

[Se

aplica

la

separación

en

So

de

los

rexiduos

sbdos,

es

decir,

material

organico

Separado

de

papel

[plásticos

y
empaques.

TORTROC

DE

FACESAATROFODOS

ROEDORES

MES

[Tas

ingtalaciones

plo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escitos

y
se

levan

registros|

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

FO

A

ESB

BE

CARETO

[

TE

VI

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVDENCIADO].

7

7

AA

T

El

ranaporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservarión

requeñdas

para

la

materal

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

Sanitario

con

tapa.

of:

y
cumple

con

la!

[nomatiadad

vigente.

(Si

aplica)

¡Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

as60

y
operación

para

el

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplca)

[Los

vehiculos

s0n

utilizados

exclusvamente

para

el

ransporte

de

almentos

y
Vevan

dl
avizo

de

transporte

del

Jalmentos.

(Si

Apica)

[Los

complementos

almentaros

50n

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

desinfectadas.

[El

personal

ransportador

cuenta

con

cerbficación

de

manipulación

de

almentos

y
vesimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

:

¡Los

veiculos

de

tansporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
piro.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasicas,

de

manera

que

alslen

el

[producto

de

toda

posíbilidad

de

contaminación

TOTAL

EORDERHES

TRRASFORTE

BE

PRODOCTO

FERORADO

AFA

EGO

UERSTIS.

Los

ctengios

tales

como

tablas,

cueharas,

ollas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales

santarios

|

[resistontes

2
la

cosión

de

fácil

impiezaydesinfección.

83 /8a|8a

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

Hulares

de

derecho

0n

de

materia!

lamable

y
lacil

[desinfección

El

equipo

y
moraje

con

que

cuenta

el

comedor

excalar

es

Suiionte

para

la

alención

ge
la

totalidad

del

[ituiares

de

dorecto__



leopianoe

ap

codinba

2p

oagaa100

Á

CNgUBNDId

OANIUAUEL

20

COIRIOS

BIC

S043É0)

Á

SIEN

OIE]

2

RAE

Po

20°"2)

=

EE

AI

IA

0

970

2

E

7

ri

¡OESTE

E

CSS

ESA

:

1
1

SEE

NG

ESO

LOL

!

000083

0pB100

19
18

US

SE)

PUB

BIC

BLAS

1
El
Á

J0perado

ja
anb

OUSUeNW

o
Agen

83]

E.|

©

‘uu

ſap

uouna:

ap

Se

OÍ

JejgoSa

LAGEIAUIE

Ap

AO

Pp

LEEN

ap

aI0dOS

EUAPIA

28]

1»

LA

‘Ia

0

90vuojul

ap

EuDay

BEA

EY

ga

Iebry

Un

US

OPESIand

Buey

erro

pana

3

E]

CO

————

mum

voces

131)

-

x

RE

[

ono?

7

ami]

mioioranzo

ames

55

ET

:

©

‘auabia

pepigeuou

el
ue

Opa

0)
LO

Aduna

and

SOqne

S02uvd

ep

Unbrog

area]

®

)

temen

aaa

o

SRT

5

==

1

[0

:

SR

:

5

[

fat

E

camada]

as

S

di

riot

ai

aamamo

a

ies

omaniaa

ALA

©

({

so1gesu0d5a1

‘Ouanunuajueu

ap

Seuebouo

‘Sodinba

501

9p

Epia

ap

eſo)

‘UOronosa1

el
UB

OprIgeIea

Ol

o



emm

ay

op

une

Sauapuodeaion

Sopena

Se

OU

Cue

PUR

LÍA

[pepipedes

el
uoo

'edez

vos

sopibajaid

enfe

ap

auenueueceuje

ap

sajuadoas

oí

canbue

vajar]

'Sopanpazd

aj

SoyuBUIe

50)

2

LODENASUCO

El

SOUEIEE

2Nb

UNI

OGEÍSS

2
LOA

AjduIn9

JejOSS

JPA]

19

(S0pezjeu8pu

Sotanpoid)

Opeunua

Ojonpord

Á
Seud

Seu

Sl
Ep

OJuaUeuIoeu

ap

Cal

[2

vocoajueap|e

í
ezaidun

ez

9p

'ajuoquosge

0u

‘Agrauidun

‘AajSrsas

PUAJeu

9

SEPINASUOS

UNISA

SAp3Ied

SET]

“coenues

cau

covorpuoo]

32)

09

ajduna

sepezyemsnpu

0

Seperedasd

Sauoes

581

20

OAeIN

a
0

LOCNIUISP

8D

Pag

[3]

ceveyues

con

[uoripuea

e2yueleS

Cod

Ojuamumuajuew

jas

as
É

S00UY

vequenaua

as

'S0u0

Á
S0BuOU

ap

UADEIO|

o

CeSuapuo

‘pEpArANS

2

UODENUE

ENA

35

20D

2-UEU

ap

SOpIASUOS

Á

SOPEYASI

UEISA

SODA]

607]

UoeIDajuzap

Á

UoRaDayUIBAp

'eza1un9
LABIO

El

EUA]

Ánb

25UPUI

Ap

Sopa

uco|roo

(ounsuoo

9
Cae

‘uoerdad

ap

rar

‘Ouamueua

ue

9D

am)

SUI

SE]

"VODENIDO

27]

E.

cae

/í
opesa

vanq

y

‘SJuariyns

pepques

ua

‘SouPyues

SODIAOS

E
080002

OS

BIUBNI

DOSE

Jopawoo

¡B|

CS

aaa

ES

2

CS

SSSSSSRSTRSS

SS

IRTE

na

SRA

EST

ERSST

REA

ra

—

=

—

==

”

00Vu3dS3

|

[—

({-O0\|Bin

|

VOVZTIVIBLSNONI

NOIOY

30

VOJUINI

VI
Y

OLNBMINDIS

UVENIN

245

el
op

open]

|vaa

Y43

00

vopeoguon

eva]

OXSTNAS

DS|emnmama

420z/8eb

OLVULNO9

enel

|

©

3Vd

VINOLNIAYALN

—=emieas

vob

op

obieo

Caquon

‘Siro

(aquscoppuaje

caes|mare

am

exmopon

oupamap|

00

carpa

01

eueo,d

vopue!

$
vou!

2p

0sx9

jop

[esnes

el

onbyguapi|

[ap

s0822

epodoy|

uo

TZOZ/L0P

otuau09

/
oe

quo

0h]

SS

SOLNINTVLA

mondo;

VESES

fon

eo!

“vopaana]

ocdaiung]

;

ageSnpo!

Y

pepnia]

¿2131

uojanynsu

cvormmunaacon

[304-1010283

000

ENe

20

mOmIACIA

DS

SRINIOIEA

SIOIOS

VA

NOIA

30

LmDOS|

RR

©
Ema

1

$



[Exito

un

espacio

fisico

exclusno|2...

temporal

de
los

residuos

Sólidos,

adecuadamente

ubicado]

[protogido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

o

[Las

lámparas

0

Juminación

56

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

e

evidencian

Instalaciones!

[oléctricas

expuestas.

[Los

sifones

y
drenajes,

50

encuentran

en
buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

2

[Cuenta

con

Tres

exclucia

para

la

impleza

y

desinfección

de

los

utengiios

y
menaje

evitando

contaminación!

loruzada.

3

[Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exteñor,

están

provistas

con

malla

antinseco|

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

impieza

y
la

maniputación.

Los

vidrios

de

las|

[ventanas

ubicados

6n

áreas

de

prooeso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

“

[Los

pizos

52

encuentran

impies,

en

buen

extado

y
e

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

higiénico

sanitarías.

s

¡Se

evidencia

dotación

de

los

cementos

de

higiene

perzonal

fabón

desinfectante,

elementos

desechables

|

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

Encuentran

en

buen

estado.

«-

E
[Exiten

fetreros

en

buen

extado

alushos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manutactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

RETALES

FRSCAS

Y

EATTARAS.

PUTAESPERADO

ACA

CAROA

O

ATRAS

PRIMAS

EBSUOSYBROBETO

ATEN

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en|

[pilas

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterias

de

material

(Sanitario,

limpias

y
en

buen

extado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es
el

ccaso.
¡Los

productos

5e

encuentran

dentro

de
58

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[Se

tene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
salidas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

ene

2°C

a
4°C

y
e
evan

regiros

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realiza

2

temperaturas

de

-18°C

y
50

Vevan

rogatros

 [Recolución

51082005

[Los

productos

que

5e

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

momatividad

Santana

vigente,

T

E

1

1

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[os

procebos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

optimas

de

higiene,

de

limpieza

y

(de

conservación,

de

forma

secuencial

y
Continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

8a|83

[Sorcalza

la

limpieza

y
desinfección

de
ſos

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

deginfección

debe

reglzarse

mediante

la

utilización

de

agua

cabente,

vapor

(de

agua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

esle

electo.

[Las

hortalizas

y
frutas

56

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Santtaña

y

[establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

aga
la

[El

sonido

de
los

alimentos

se

hace

con

teneis

(pinzas,

curharas,

ele.)

Según

568

dl
ipo

de

alimento

y
5©

[evita

el

contacto’directo

del

almento

con

las

manos.

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

prepararión
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EST

5e

garantiza

a
impiaza

y
decineccón

periodica

del

tame

Yo

reopiente

6)
de

amaremaiento

de

agua.

83

[Exete

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,con

procedimientos!

[excritos,

sé

levan

rogistros

de
las

actividades.

yF

[El

agua

que

se

utilza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[conespondiente

del

Minigtorio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

opa

JOETO

YDESPOSC

DE

RESDUOS

ESUIDOS

TUBOS:

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

Mentiicados,

de

material

santtaro,

con

tapa

y
bola

platica,

ubicados]

—

[en

un

síto

exciusio

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

5e

van

regios

de
las]

—_actidades.

—

[Se

aplica

la

separación

en

Sito

de

los

regiduos

sólidos,

es

dect,

material

orgánico

separado

de

papal]

[plasicos

y
empaques.

TCORTROL

DE

FLACA

ARTROFODOS

ROEDORES

AE.

“Cas

inctalaciones

yla

los

alimentos

5

encuentran

libres

de

presencia

©

daño

causado

por

plagas.

[Sa

cuenta

con

un

programa

de

control

Integrado

de

plagas,

con

procedimientes

exentos

y
5e

Teran

regetros

(de

las

actividades

preventivas

0

coectivas.

TOTES

ASES

BE

SAME

[

Vi

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVDENCIADO].

AE

rranspoñe

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

converación

requeridas

para

la

materia!

|

Jnomatiidad

vigente.

(Si

apbca)

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

santarío

con

tapa,

ec.

y
cumple

con

la]

—

Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

ase0

y
operación

para

el

ransporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

—_|aimentos.

(Si

Aplica)

¡Los

vehiculos

500

vblizados

enclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
avo

de

transporte

del

Los

complementos

almentaños

507

transportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y

cdesinfectadas.

acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[El

perzonal

ransportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesbmenta

adecuada

del

—

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

ublzan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

allen

ell

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

CORDESRES

RARSPORTEDEPRGOGETO

TERRAADO

HASTA:

[Los

vientos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

estián

fabricados

con

materiales

Sanitarios,

esistentes

a
la

comosión

de

facil

impieza

y

desinfección.

Los

roópientez

dondo

30

les

proree

los

afonts

a
los

iiares

de

derecho

507

de

matara

amable

y
Be

cesinleción

83/83/83

[btulares

de

derecho.

:
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[Exile

un

espacio

fisico

exclusivo

$...

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado,

|

[protagido

y
6n

adecuado

estado

de

mantenimiento.

0

83

Las

lámparas

0

iluminación

se

encuentran

protogidas

y

funcionando

y
no
Se

evidencian

Inslalaciones|

[eléctricas

expuestas.

"

[Los

sífones

y
drenajes,

5

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejlla),

funcionando

y
impíos.

12

[Cuenta

con

ares

excluciva

para

la

impreza

y
deginfección

de
los

utengllos

y
menaje

evitando

contaminación|ſouzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

mala

antinsecio!

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resígtentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las)

‘ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

uptora.

“

Los

pizos

56

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

higiénico-sanitarias.

s

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5e

encuentran

en

buen

estado.

[Exgton

letreros

en

buen

extado

alos

a
Ea

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manuactura,

Ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

PUNTAJEESPERADO

ATRACOSTOHATERDE

PARAS

ERES

Y

RSGET"

7

ATT

El

amacenamiento

de

ſos

insumos,

materias

primas

0
productos

teminados

5e

realza

ordenadamente

en

[pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

materia!

Santario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inepección,

kmpieza

y
fumigación,

51
es
el

ſcaso.
[Los

productos

5e

encuentran

dentro

de

5
ida

WI,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

[tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[Se

ene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS:

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

ente

2°C

a
4°C

y
e
levan

egistros

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

56

realza

a

tomporaturas

de

-18"C

ye
Vevan

regtros

E.
¡Los

productos

que

5e

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normalidad

Santana

vigente.

Resolución

5109/2005

]

T

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procesos

de

preparación

de

los

abmentos

5e

realizan

en

condiciones

oplmas

de

higiene,

de

limpieza

y

(de

conservación,

de

forma

Secuencia!

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

8a|83

[Se

realza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posteñor

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realzarse

mediante

la

utilización

de

aqua

calente,

vapor

[de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

|
[establecidas

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador.

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Santtaña

y

es/uſz
3/83

[El

Sonido

de
los

almentos

Se

hace

con

utensiios

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

sea

el
ipo

de

almento

y
5@

[evt

el

contacto

directo

del

aliento

con

las

manos.

*

*

Se

cuentan

con

fogtro

y
control

de

temperatura

durante

lo

preparación
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[Existe

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes,con

procedemientos|

‘garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

[esoritos,

56

llevan

registros

de
las

actvidades.

[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[comespondiente

del

Minigtorio

de

Salud

y
Se

etidencia

Soporte

[El

uso

de

elo

en

contacto

on

les

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5

inocuidad.

HAGEIO

Y

DSPOSCI

DE

RESDUOS

SLIDOS

Y

UÍaUIDOS:

[Se

cuenta

con

recipientes

suicientes,

identificados

de

material

santtarío,

con

tapa

y
bola

plastica,

ubicados

[en

un

síño

exclusivo

para

la

recolección

tomporal

de

regiduos

s0idos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

provedimientos

esros,

5e

llevan

regetros

de
las]

actvidades.

[Se

aplica

la

separación

en

Sto

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papal,

[plásticos

y
empaques.

CONTROL

DE

FAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES.

T

FER

TEA.

T

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

e

encuentran

Ebres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

Un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escitos

y
5
evan

regetros!

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TORA

ESASCISRES

SERIO

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIADOS

aero

amaia

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conseración

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

ele.

y
cumple

con

la!

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santtarias,

de

aseo

y
operación

para

el

ranporte

de

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

50n

ulizados

excluevamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

transporte

del

[almentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canaslilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y]

[desinfoctadas.

[El

perzonal

transportador

cuenta

con

certicación

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

de

vehiculos

de

ransporte

no

amacenan

los

almentos

drectamente

sobre

el
peo.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

ol

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

EOROCIORES

TRAAFORTEBEPRODUCTO

TERRA

AFA

DC

ESUPOS

Y

PESTE

[Tos

vienciios

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

santaros

|

lrexistontes

la

coosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.

[Los

recipientes

donde

5e

les

provee

los

almentos

a
los

Hulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[desinfocción

83/83/33
El

equipo

y
monje

con

que

cuenta

dl

comedo

excdlar

ee

Suicionte

para

ly
alonción

de

a
totalidad

de

laa

de

dono

or
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A

aa}

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

es

[Las

lamparas

0

iluminación

5e

encuentran

protogidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones!

0

_[oléctricas

expuestas.

"

[Los

sifones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
Impios.

2

es

[Cuentacon

area

encuen

pora

la

bmpleza

y
deinforción

de
los

ulengitos

y
menaje

evitando

contaminación

to

__[enuzada.

3

F

[Las

ventanas

y
aberturas

que

e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provisias

con

malla

anbinsecio|

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

prooeso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

u

[Los

peor

5e

encuentran

Implos,

en

buen

extado

y
Se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

igiénico-sanitarias.

[Se

emdencia

dotación

de

los

elementos

de

Nigiene

personal

Gabón

desinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papoleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

e

Encuentran

en

buen

esiado.

Exito

letreros

en

buen

extado

alusnosala

apbcación

de

BPM

-

Buenas

Pracicas

de

Manutactura

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

PUNTAJEESPERADO

ASESORA

TERRE

FRMAS

ERS

7

7”

IFE

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

©

productos

teminados

se

realza

ordenadamente

en|

5

[pilas

0

estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento}

y
dispone

estanterías

de

material

[santario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspocción,

impreza

y
fumigación,

Ses

el

cavo.
Los

productos

5e

encuentran

dentro

de

8
vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

1”

[Se

bene

actualizado

dl
control

de

entrádas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

y

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

reſrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

Nevan|

a

regisros

”

TEST

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatiidad

santaría

Vigente.

es

Elamaconamiento

de

alimentos

congelados

5e

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Bevan

regetros

e

Resolución

5109/2005

romeo

[

UU

CONDONES

DE

PREFARACIÓN

[Tos

provesos

de

preparación

de

los

almentos

5e

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impleza

y]

(de

congervación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

2

+

[Se

realza

la

impieza

y
derinfocción

de
los

uteneilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso,

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

[de

agua

0
Sustancias

quimicas

autorizadas

para

exte

electo.

83|eBN>
FET

as

horatzas

y
rutas

se

lavan

y
deginfectan

con

sutancias

autorizadas

por

la

normalidad

Santana

y

(establecidas

En

el
plan

de

sancamiento

del

operador.

e

‘levita

el

contacto

directo

db

alimento

con

las

mants.

2

#5

[Se

cuentan

con

rogistos

y
control

de

tomporatura

durante

la

preparación
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_®[Se
garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

wr.

‘-E
[Exile

un

programa

implementado

de

Impieza

y
desintección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos!

lescritos,

Se

llevan

registros

de
las

actividades.

[El

agua

que

se

ubliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[comespondente

del

Minicterio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

El
uo

de

helo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

Su

inocuidad.

HANEIO

Y

DEFOSCIN

DE

RESDUOS

SOUDOS

Y

ÍGUDOS.

‘Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

idenificados,

de

material

sanitarío,

con

tapa

y
bolka

plástica,

ubicados|en

un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

actividades.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

excñlos,

5

eran

registros

de
las]

—

[Se

aplica

la

coparación

en

sifo

de

los

residuos

sólidos,

es

deci,

material

orgánico

separado

de

papal,

[plasicos

y
empaques.

COTROT

DE

FAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES)

Las

instalaciones

yío

los

almentos

5e

encuentran

libres

de

prexencia

0
daño

causado

por

plagas.

y

[de

las

actividades

preventivas

0
comectivas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

Integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
se

Ievan

regetros!

TOTAL

CONDICIONES

DE

AAMETO.

]

1

Vi

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIADOS

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservarión

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

materia!

sanitarío

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la!

nomatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

aseo

y
operación

para

dl

ranspore

del

*

los

almentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

500

ublizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

transporte

de]

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

$0n

Fansportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

[desinfoctadas.

[El

perzonal

transportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

[acuerdo

ala

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

les

alimentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

ulzan

los

recipientes,

canastitas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

aislen

ell

[producto

de

toda

posibibdad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIREE

IRAEPORTE

E

PRODOCTO

TERRIADO[SAPLICA

[Los

vtensitos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Santarios,

resistentes

a
la

comosión

de

facil

impiezaydesinfección.

Los

recipientes

donde

58

les

provee

les

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

EEILEJLE

[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

suficiente

para

la

atención

de

la

totalidad

del

[itulares

de

derecho.
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[Existe

un

espacio

fisico

exclusivo

-Q....

de
los

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado,

[protogido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

;

ps

las

lámparas

0

fuminación

50

encuentran

proegidar

y

Kncionando

y
m0

20

dora

melodies

2

Es

oecticas

cxpuenas

.

[Los

sifones

y
drenajes,

5

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
Impios.

[Cuenta

con

ares

exclushva

para

la

limpieza

y
decinfección

de
les

tencilos

y
menaje

evitando

contaminación!

e

]

==
Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provitas

con

mala

antinsecto|

[de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

[ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

3

Los

picos

e

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
56

realza

mantenimiento

para

garantiza

condiciones

Kn

_Jigiónico-sanitanias.

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papeloras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

eslado.

*

2
cin

raro

07

Baer

ado

SEG

7
E

EI

25

PE

Ba

PECES

05

Tamacinn]

«

a

A

PASTALACIOHES

FREAS

SF

IGTARAS.

FOMTAE

[

2

ESPERADO

a

RS

A

mit

A

TTE!

amacenamiento

de

los

Insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

e
realiza

ordenadamente

en|

[

pilas

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

canttario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
el

°

[caso.

7”

[Los

productos

e

encuentran

dentro

de
50

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

aún

®

po
de

contaminación

y
500

aplos

para

el

consumo.

>

[Se

tiene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárde

y
rotación

de

productos

PEPS:

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

Se

realza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
#°C

y
e
Vevan|

regios

[El

amacenamiento

de

mentos

congelados

56

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
e
levan

registros

[Los

productos

que

56

encuentran

ampacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

momatiidad

Santana

vigente.

Resolución

510912005

romeros

]

ML

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

:

[Tos

procezos

de

preparación

de
los

almentos

56

realizan

6n

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y

[de

conservación,

de

forma

secvencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

8

Se

realza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

vtensitos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[almentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

dede

realizarzo

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0
sustancias

quimicas

autorizadas

para

esle

electo.

[Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normatiwdad

santara

y

[establecidas

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador

“uy
— E 7

ELE 83|83 83

evita

el

contacto

directe

del

alimento

con

las

marios.

la

[Se

cuentan

con

rogistros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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[BE

la

impiaza

y
dexinfocción

periodica

del

tanque

yío

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de

agua:

ys

[Exile

un

programa

implementado

de

impreza

y
desinfección

de

tanques

yſo

recipientes

,
con

procedimientos!

e

_[oscritos,

se

bevan

registros

de

las

actividades.

#53

[El

agua

que

sé

tiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establocidas

por

la

reglamentación|

[eomesponciente

del

Minigtorio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

El
uño

de

elo

60

contacto

con

ls

alimentos

y
materia

pimas,

e
Habricado

con

agua

poLabe

y
manipulado

[en

condiciones

que

garanticen

59

ocuidad.

|

HAREJO

Y

ESPORCION

DE

REGGUOS

SUD

7

DUIDOS—
Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

santario,

con

tapa

y
bolsa

plasbca.

ubicados

[en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

s0bdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

Se

evan

regetros

de
las!

y

lactiidades.

es

[Se

aplica

la

separación

en

sibo

de

los

rexiduos

sólidos,

5
decir,

material

orgánico

Separado

de

papel,

|
[plásticos

y
empaques.

CONTRDC

DE

FACAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES.

[Las

ingtalaciones

yío

los

alimentos

e

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

caurado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

on

provedimientos

ecos

ye
Bovan

regalos!

—_[óe

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

mm}

[

Ï

TOTAL

ESSESSAS

SE

SAATAMETO:

VIC

CONDIONES

DE

TRANSPORTE

[
STES

EMDERCIADOS.

TJEl

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conzervación

requeridas

para

la

materia!

—

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

©

canaslilas

de

material

sanitario

con

tapa,

ec.

y
cumple

con

lal

__nomatiidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

56

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte

de
*

los

aimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehículos

50

vblizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

almentos

y
levan

el
aveo

de

transporte

del

almentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

almentaños

50n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

[El

porzonal

ranaportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

—_

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
peo.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

materia!

adecuado

como

estibas

plastcas,

de

manera

que

aíslen

el

—

[oroducto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

EONESNES

TADAPORTE

DE

PROGUETO

TERMAS

ARICA.

[Los

tonsitos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

Sanitarios.

resistentes

3
la

comosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.

Los

recipientes

donde

Se

les

provoe

los

alimentos

a
los

Hutares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

desinfección

\sa sa/oa
El

oquipo

y
ere

007

que

cuenta

dl
comador

eeclar

es

mulivente

para

1a

atención

de

la

igtaidad

del

‘uges

de

derecto
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Exste

un

espacio

Siro

exclasivo

para

el

deposto

temporal

de

los

residuos

Sido,

adecuadamente]

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

eslado

de

mantenimiento.

Comaple

Las

lamparas

0

Juminación

Se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

Se

evidencian

instalaciones

cloctricas

expuestas.

"

Los

sones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

eslado,

protegidos

(rejlla},

funcionando

y
limpios.

DO

cumple

2

ga ſgaa| za gag

Cena

con

area

ccliañia

para

E

mpiza

y

dexmiocción

de

os

mencion

y
menaje

ortando]

contamacion

cruzada

[e

1

están

provistas

con

malla

amtinsecio|

y
la

manipulación.

Los

vidños

de

las]

para

evitar

contaminación

en

caso

de

Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

22

y
buena

conservación,

resistentes

2
la

cados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

pr

nu

‘encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
e
realza

mantenimiento

para

garantzar

condiciones

"5

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

Exslen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manutactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

PUNTAJEESPERADO

O

imacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

o

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

0

esibas

(canecas

con

tapa

otra

forma

de

almacenamiento)

y
dipone

estanterias

de

material

ría,

Biplos

y
00.

hos

dao

88

noes

qu

e
pao

lo

bupaodito,

Emplazo

y
lamigrota,

aí
os

e)

caso.
Los

productos

Se

encuentran

dentro

de

56

Mi.

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

izado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárden

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrgerados

se

realza

a

temperaturas

ene

-2°C

2
4°C

y
se

levan|

regios

El

almacenamiento

de

almentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18"C

y
sé

Bevan

registros

gaa/3a Saa Saa Saa] Saa

Los

productos

que

Se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

mormatiidad

Santtaría

gente.

Resolución

5109/2005

la

]

Ui

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

e
Tos

proceros

de

preparación

de

los

almentos

se

realzan

en

condiciones

optimas

de

Nigiene,

de

Impreza

y]

de

conservación,

de

forma

Secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

hipo

de

contaminación.

8
de

agua

0

Sustancias

“Las

hortalizas

y
rutasselavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

porta

nomabvdad

santara

y|

ceslablecióas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador.

Aumplo

galas
El

servido

de
los

alimentos

e
hace

con

utonsños

(pinzas,

cucharas,

efe.)

Según

502

ol
ipo

de

alimento

y
56

evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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Se

garantiza

la
impieza
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Se

garantiza

la

limpieza

y
des

infección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(5)
de

almacenamiento

de

agua.

Ennio

un

programa

implementado

de

impeza

Y

procodmentas

exerios.

86

loran

rogos

de
las

achi

infección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

El

agua

que

se

utlza

es

potable

y
cumple

conlasnormas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

comespondiente

del

Minigterio

de
Salud

y
se

evidencia

soporte

gaal a |galgaa

El
uzo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HUETE

Y
DISPOSICIÓN

DERESOGOSSEUDOS

Y

UGUDOS.

So

cuenta

con

recipientes

5uicentes

identificados,

de

marrtal

Santaror

con

tapo

y
bol

ptes

¿cados

en

un

ño

eclazno

para

la

rocolarción

temporal

de

rexiduos

Saldos

y
Se

promueve

dl

recita

|

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrños.

5
van

registros

de

las|

dades.

gazgaa| gan

“Se

epica

la

Separación

en

500

e
los

rerfaos

500008

ee

der:

motora

orgánico

veparado

de

papel

[plásbcos

y
empaques.

OTRO

DE

FLAGAS

ARTROFODOS

ROEDORES

AVES.

“arado

Jos

amantes

re

encueniran

Dbros

de

proromcia

o
daño

camada

por

paga:

ma

de

control

ntogrado

de

plagas.

on

procedimientos

escritos

y
Se

Bevan

registros

|

tivas

0

corecticas.

TOTAL

COROSRESDE

EAT.

Vil

CONDICIONES

SE

TRANSPORTE

[SES

EVIDENCIAS

l
o
de
las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

mateña|

de

material

Sanitario

con

tapa.

eſc.

y
cumple

con|

¡adas

condiciones

santañas,

de

aseo

y
operación

para

el

ranspone|

[de

los

almentos.

(Si;

Tos

veñiculos

80n

ullzados

(de

alimentos.

(S/Apl

¡Svamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
bevan

el

de

ranspone!

Los

complementos

alr

desinfoctadas.

ros

50n

raneporados

en

canacilas

plasicas,

debidamente

Iavadas

y

[El

pergonal

transportador

cuenta

con

certificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestmenta

adecuada

de

acuerdo

3
la

normatividad

vigente.

veticulos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

uilzan

los

¡pientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

esibas

plasicas,

de

manera

que

aíslen

roducto

de

toda

posibildad

de

contaminación

L-

TOTAL

CORDESREE

UREPORTE

DE

PRODUCTO

TERRE

[RAPE]

—

¡Los

uensilos

ales

como

Ibias,

cueharas,

olasydemás

menaje

estan

fabricados

con

materiales!

Sanitarios.

resistentos

3
la

corrosión

de

facil

limpieza

y

desinfección.

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentosalos

tulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

desintocción
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TErte

0n

expacio

felco

exclatio

para

el

deposto

temporal

de

los

residuos

Solido,

adecuadamente]

*

E
ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

|

4

Guo

ve

0
.“-

es

Las

lamparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones

to

electricas

expuertas.

Ma

Fr

Los

sfones

y
crenajes;

5

—

2

[

extan

provisiar

con

mala

antinsocio

#

[3

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

A:

ón

para

evitar

contaminación

en

caso

del

Y

#5

Los

pisos

se

encuentran

limpios.

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

“

YYrigiónco

santacs:

1

-

e

Se

evidencia

dotación

de
los

elementos

de

higiene

pergonal

(abón

desinfectante,

elementos

desechables,

1

a

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

4

Fm

”

n
letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

1

”

a
los

en

las

inslalaciones

dal

comedor

escolar.

El

PUNTAJE

7

exprmavo|Ob

5

ACCESO

RATAAE

SF

enovocro

2

‘El

amacenamiento

de

los

inzumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en|

”

*|®

A

:

roducios

5

encuentran

dentro

de
54

via

úl.

con

fecha

de

vencimiento

vigente.

no

presentan

algún|

Ï

2

{9

pode

contaminación

y
s0n

aptos

para

el

consumo.

{

Fe

78

Se

tene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
saldas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-PEPS

S

©

=

[3

aconamiento

de

los

alimentos

rofigerados

56

realza

a

temperaturas

entro

7°C

a
#C

y
e

levar

ys

@

O

=”

calza

a

temperaturas

de

“18°C

y
5
dovan

regatas

La

@

—

;
que

86

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplan

con

la

mormabidad

samtara

vigente.

-

[2

2

4

72

1

A

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

zan

en

condiciones

opbmas

de

higiene,

de

impieza

y]

nótar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Los

procesos

de

preparación

de
los

almer

»”

|
de

conservación,

de

ſoma

secuencial

y’

ón

de
los

utensiios

de

manera

permanente

posteñor

al

cambio

de

desinfacción

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

calonte,

vapor

de

agua

0

autorizadas

para

exte

efecto.

-

87

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normalidad

Santana

y

®___ectablecidas

en

el
plan

de

sancamien

ado.
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ASEO

ERLAA

==

o

"Se

garantza

la

limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

y/o

recipiente

(S)

de

almacenamiento

de

agua.

Exgie

un

programa

implementado

de

impleza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,

con!

procedimientos

escrtos.

56

levan

regisos

de
las

actiidades.

|

El

agua

que

56

utlza

5
potable

con

las

normas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación|comesponciente

del

Ministerio

de

¡e

evidencia

Soporte

El
uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado!

=

en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

GG

HAHEZO

Y

DIESES

DE

RESOUOS

SSUDOS

Y

DGUIDOS

Fe

7

a

==

——

entes;

dentiicados,

de

material

santaro,

con

tapa

y
boa

plasbca;

recolección

temporal

de

residuos

s0ldos

y
$e

promueve

el

reciclaje.

&

aaa] 3 [52 /gaal

venta

con

un

programa

de

manejo

de

resiluos,

con

procedimientos

escrtos,

se

levan

registros

de
las!

-

-

Q

Y

ro

ple

|

“Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

dect,

material

orgánico

Separado

de

papel,

:

[plastcos

y
empaques.

{

Qrenpke

==

CORTS

BE

FAGAS

PATOPODOE

ROEDORES

MES]

mii

A

7

==

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

[

Se

cuenta

con

unprograma

de

control

Integrado

de

plagas

con

procedimientos

excrños

y
5e

levan

regir

[

des

preventivas

©

Comcivas.

1

|]

ï
É

Y

É

5]

VIC

EGNDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIADOS

e
los

almentos.

(Si

aplica)

Los

veniculos

50n
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¡Se

garantiza

la

impieza

y

dexnfocción

periodica

del

tanque

yío

recipiente

(e)
de

almacenamiento

de

agua.

‘nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación

[comespondionte

del

Ministorio

de

Salud

soporte.

CEEJEJ

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

[en

condiciones

que

garanticen

s
inocuidad.

imas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

TANEZ

Y

BESOSCIÓNDE

RESIDUOS

SEUDOS

Y

ÍGUIDOS.

entes

cufciontes,

denificados,

de

material

santarío,

con

tapa

y
bolsa

plástica.

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrñtos,

se

Beran

registros

de
las!

actividades.

gazgaz| 3aa
“Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

residuos

sOldos,

es

decir,

material

orgánico

Separado

de

papel,

plasticos

y
empaques.

CORTO

DE

FLACA

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES.

“Tar

instalaciones

yo
los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

de

las

acturtades

preventivas

0

correctivas.

y
30

levar

regatas!

“) lazalgaa!

VIC

CONOICINES

DE

TRANSPORTE

[
STES

EVIDENCIADOS:

¡El

raneporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consevación

requeridas

para

la

materia!

prima:

cógaracón,

conpatación

ocbíanias

0

canaablas

do

matara

0rfard
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po,

e
Y

angle

con

ulos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santtarías,

de

a500

y
operación

para

el

Fansporte|

mentos.

(Si

aplica)

Los

veiouts

208

itizados

oxchivamente

para

el

Foraport

de

almenos

y
Fern

el
rizo

de

ramaporte|

de

almentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

almentarios

50n

transportados

en

canaslitas

plasticas,

debidamente

lavadas

y.

desinfectadas.

El

porzonal

ransportador

cuenta

con

cerblicación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

823 ganbaagza/gaa Baz

‘acenan

los

almentos

drectamente

cobre

el
piro.

Se

uiizan

los

recipientes,

canastilas,oimplementos

de
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adecuado
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eslivas

plasicas,

de

manera

que

aislen

el

producto

de

toda
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de

contaminación

Sia

PUNTAJEESPERADO.

sa|sa
Los

vtenilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

|

‘tarios,

resigtentes

a
la

comosión

de

facil

impieza

y
dosinfección.
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ubicado,

protogido

y6nadecuado

estado

de

mantenimiento.

|

1

Las

lámparas

0
dur

se

encuentran

protegidasyfuncionando

y
no

se

evidencian

instalaciones

|

olecticas

expuestas.

"

Los

sifones

y
drenajes,

5e

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(reflla),

funcionando

y
Implos.

2

83 /3aa/53 ga
Cuenta

con

ara

exclusha

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

3

¡otación

de

les

elementos

de

higiene

personal

(abón

y
papeleras)

y
las

nstalaciones

antaras

5e

ene

infectante,

elementos

desechables,

PAE

RE

CALA

CENARERTO

MATERRE

TARAS

CATUOE

Y

ARODUCTO

TERDRAS

[uz]7®

jo
de

contaminación

y
80n

aptos

para

el

consumo.

1

‘tene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Kardor

y
rofación

de

productos

-

PEPS.

imacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5°

realza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
°C

y
se

levan|

vos

El

amacenamiento

de

almentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de
-18°Cyse

llevan

registros

Baz ga paa Sazgaa| San

$e

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaría

vigente,

2005

;
-

ASI

A

*

A

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

ea

[Los

procesos

de

preparación

de

los

de

congervación,

de

forma

Secuencia!

$e

realizan

en

condiciones

optimas

de

higiene,

de

impreza

y]

a
para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

infección

de
los

utensios

de

manera

permanente

posteior

al

cambio

‘ación

de

agua

caliente,

vapor

pulorizadas

para

esle

efecto.

desinfectan

con

sustancias

autorizadas

porla

normatividad

Sanar

y

axtablecidas

enelpan

de

sangamiento

dol

ope!

gala] sa

El

servido

de
los

almentos

Se

hace

con

utor

[ovita

el

contacto

directo

del

alimento

con

(pnzas,

cucharas,

ele.)

según

ea

el
lpo

de

almento

y5
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Se

garantza
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del

tanque
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almacenamiento

de
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Exgie
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programa

implementado
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y
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tanques

yo
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,
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lovan
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correctivas.
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provee

los

alimentos

a
los
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