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Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos soldos, adecuadamentes
ubicado, protegido y en adecuado estado de manlenimento
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Tgﬂ expuestas.
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«_.8 silones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.
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Cuenta con area exclusva para la limpieza y desinfeccion de los ulensiios y menaje evitando
contaminacion cruzada.
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Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambienle exterior, eslan provistas con malla antiinsecio
de facil limpieza y buena conservacidn, fesistentes a la impieza y la manpulacion, Los vidros de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar conlaminackin en caso de
fuplusa.
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Los pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se realiza manienimiento para garantizar condiciones
higienio-sanitanas,
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Sa evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfeclante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen eslado
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Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Prachcas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.
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El almacenamiento de Ios insumos, malerias primas o prodocios terminados se realiza ordenadamenie en|
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone eslanterias de malerial
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita fa inspeccidn, lmpieza y fumigacion, sl es el
caso. ,

Comele
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fipo de contaminacion y son aplos para €l consumo.

Los producios e encuentian dentro de su vida util, con lecha de vencimiento vigente, no presentan algin| ,

Cume'e
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Se tiene actualizado el control de enlradas y salidas, Kardes y rotacion de producos - PEPS,
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Fl almacenamiento de los aimentos refrigerados se realiza a tlemperaturas onlre -2°C a ¢°C y se Bevan
regisiros

h,b /hﬁ -_h_:L:,

El almacenamiento ae alimenlos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llavan Bem.am

Los productos que se encuenlian empacados y rolulados, cumplen con la normalividad saniaria vigento |
Resolucion $109/2005
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. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones oplimas da higienc, de lnpieza |
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de conlaminacion.

Se realiza la fimpleza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente postenor al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapod
e agua o sustancias quimicas autorizadas para esle efecto. |

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfecian con sustancias autorizadas por ta normatividad sanilana y
establecidas en el plan de saneamiento del operador. .

83 |=23| 83 | 83 | (|} 82383 aaasaansaa a3

El servido de los alimenios se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) sequn sea el tipo de almento y s
evila el contacto directo del alimento con las manos.,
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ITEM ASPECTO A EVALLIR

et S "
2 ﬂ Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua. Ql :
0 | ey Cornple
o 5 Exste un programa implemeniado de limpieza y desinfeccion de fanques y/o recipienies . con
i procedimientos escritos, se flevan regisiros de fas actividades.
“ . El agua que se utiliza es pofable y cumple con las normas vigentes establecidas por 1a 1eglamentacion
conespondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporle
PS El uso de hielo en contacto con lcs alimentos y materias primas, s fabricado con agua potable y manipelado O
45 M |en condiciones que garanticen su inocuidad. PO CosthD e
ANJO Y DISPOSKION DE RESIDUOS SOUIDOS ¥ LIOWDOS .
:m! ASPLCTO A EVALUAR B ts <. COSTTRALHMCS fmadsthi 1 btthom femeebot ¢ wipns b seisd )
- ss  |Se cuenta con recipientes sulicentes, identificados, de malerial sanitario, con tapa y boisa plastica,
46 nu ubicades en un silio exclusivo para la recoleccion lemporal dz residuos solidos v se promueve el reciclzje. A C ﬂ ,mv
PO
87 w So cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escrifas, se llevan registros de fas A ﬁ.
g0 jaclividades. I lowmple
°S  |Se aphca la separacion en sitio de los residuos solidos, es deci, malerial oranico separado de papel, * o
48 N |plasticos y empaques. . H (ump le
COIITROL D€ PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDURES, AVES) foe- A AR
_._.m= ASPECTO A EVALWR ravean T |
.wi B % lLas instalaciones ylo los afimantos se encuentran lbres de preseacia o dafo cassado por plagas. (/ %
N e 4 . Lomple
o5 Se cusnta con un programa 62 contiol integrado de plagas, con procedimientos escrilos y se llavan realsio ,_
50 g ¢ las achidades preventivas o correctivas. | \\ % Umop
= TOVAL CONDICIONES DE SANEAME |10 : P
rseres | AL | [ [rwernas] s 5
ITEM _ i _ runae = B L
s El Irnsoorle garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requendas para fa matera
5 R pnma: rafrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de materal sanitario con 1apa, etc. y cumple con
- *0__ lla normatividad vigente. (Si apiica) , LrF .
i Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de aseo y operacyn para el ransporle
52 m.u de los alimentos. (Si aplica)
s Los vehiculos son utilizados axclusivaments para el transporie de alimentos y Bevan el avise de transposie
53 e |dealimentos. (Si Aplica) 1
S |Llos complementos alimenterios son transportados en canasliias plasbicas. debidamente lavadas y P
4 ms_.. desiniectadas. A_ \ b 2
S |El personal Wansportador cuenta con certificacion de manipuiackn de alimenlos y vestiments adecusua de s
=5 ¢o |acuerdo a ta normatividad vigente,
- ety et e e e e =
ps  (Los vehiculos de iransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el pso. Se ulilizan tos - !
56 n recipentes, canasilllas, o implementos de material adecuado como estbar plasticas, de manera que aisien \
0 lel producto de toda posibilidad de contaminacion =
= TOTAL CONOICIONES TRANSFOR TE DE PRODUC 10 TERMINADO (58 APLICA | 1
PUNTAJE TR
ESPERADO [ DO | :
AL EQUIFOS Y UTENSRIOS o T e T =3
 IEm | . o s o
5 rs  [Los utensilios tales como tadlas, cucharas, oftas y demas menaje estan fabricados oon maiesisles
@ sanifarios, resislentes a la corrusion de facil impieza y desinfection. & »n & - n
58 [ Los recipientes donde se fso provec ks alimentos a los titwizres de darecho scn de malena lavable y tacil!
© lgesinfeccion N ]
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s Q%Sgagﬁgaga_gs.gg%ﬁgﬁgggsg
ew ~ |protegido y en adecuada estado de mantenimiento.

)
|
B Qéag%ﬁgﬁgsgggggs elementos desechables,
55 * |papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. |
S RD
|

L= ...r,‘
“|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
uw h.&.ﬁas_&aﬁ%ﬁﬁqﬂoﬂ:&ﬁg

TOTAL INS TALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR ||_ oniax

- r8§989538g=§38§8<a.§88§_88:_ normatividad sanitaria vigente.
2  |Resolucion 510972005

PUNTAJE ESPERADO | L | —|
L. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacitn de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y

de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manesa permanente posterior al cambio de :
alimentos por cada proceso. La desinfeccitn debe realizarse mediante la utilizacion de agua cabente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

5 |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autonzadas por la normatividad sanitaria y

- |establecidas en el plan de saneamiento del operador. \
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segiin sea el tipo de alimento y se
‘B0 evita el contacto directo del alimento con la% manos.

PS Se cuentan con regestros y control de temperatura durante la preparacion
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Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

ps |Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yio recipientes , con procedimientos 3
ED escritos, se llevan registros de las actividades.

- El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y 82&&5688:

B " [Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientas escrlos, se llevan registros de las
B actvdades.

..«m Se aplica la separacin en sito de los residuos solidos, es decir, material organko separado de papel.

P |[Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo e e
 gp [los alimentos. (Si aplica) y operacion

| Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de
 gp  |akmentos. (Si Aplica)

- .. Los complementos alimentarios son transportades en canastilas plasticas, debidamente lavadas y >

| P €] personal transportador cuenta con certificacon de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| gp  |acverdoa la normatividad vigente.

.,yh Los vehiculos de transporte no almacenan los akmentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

.0 ,dem
producto de toda posibilidad de contaminacion /
TOTAL CONDICIONES YRARSPOR TIL DE PROOUCTO TERMINADO [S1 APLICA]
PUNTAJE
ESPERADO
%
ITEM LivAtsete f—
57 Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas 33333% estan fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a ka corrosion de facil limpieza y 89:389
58 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentos & los titulares de derecho son de material kavable y facil
o e&.:.o&g
59 ps  |El equipo y menase con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de o
E0  |titulares de derecho.
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" Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechabies,
_|papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

oL

PRET

A 3 7]

AL ¥ §

. PS5 0s productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
“gp_|lipo de contaminacion y son aptos para el consumo,

:
LS

M«H“:q Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
- s

~ |Resolucion 5109/2005

ot PRIMAS TS UOS Y

IIl. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de kos alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de kmpeeza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83 | 83

Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidon de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

S«gg<_§8$t§<§a§=§uﬁ§!§gs§&8§g<
establecidas en el plan de saneamiento del operador,

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segun sea e tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento ¢oh las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante |2 preparacion
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escrilos, 8?!.8588532&88

=y - e —— o Yo recipiente (s 5
- . \o » v . .
- El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y 8%88.8
. ; ; . i _
, : Y Y
A
S A 1 , Kenti ) , y ica, ubs
R sifio i Ia ; | i i iclaje.

o R §a§§< fo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

,ﬁ ~ [ Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
Wl " ivi vas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

MVLI.
‘“.H_ Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
fit=srs .8333.8 (Si o_.os

.". 3 alimentos. (Si Aplica)

M H“;,88=u8388m§8§§33§83§§13§§§§< \

64 El personal transportador cuenta con certiicacion de maniputacion de aimentos y vestimenta adecuada de \

It H  |acuerdo a la normatividad vigente.

: |Los vehiculos de transporte no almacenan ks alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los \
..m_..._.,. recipientes, canastillas, 5§§8§§8&o§o$§8§ de manera que aislen el ;

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con matenales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y aasg

Los recipientes donde se les provee los aimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

8% |ad

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencio) de la totalidad de.
titulares de derecho, |

853 83
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, 9.888: area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada,

§§<§g«o§§e§§ngzﬁégw§ estan provistas con malla antiinsecto
. i . Los vidrios de las
B ventanas u zgswﬁsgngs:g!ogg%gg!s@%_
. lrptura.

8§8§§.8§§<$§§=§ miento para ao%negﬁﬁ

 ps |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
. R |papel higienico y Bgvgﬁggﬁﬁﬂggsgﬁg

%gggsguﬁzﬂ 8_.8988%; Buenas Practicas de Manufactura,

1Y E| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en|
! - |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dsspone estanterias de material
. |sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita fa inspeccion, Empieza y fumigacion, si es el

P |Los productos se encuentran dentro de su vida Gtl, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
B |tipo de contaminacion y son aplos para el consumo.

I'Se tiene actualzado e control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

f |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a y se llevan
AT 8938

“|Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
b u maaﬁsmsg :

II. CONDICIONES DE PREPARACION

de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilkios de manera permanente posterior al cambio de
ggggﬂgﬁga@g%aﬁgsg%ﬁﬁﬂgg
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

§§8<§Sg<§a§§m§§uﬂv§g&8§§ y
establecidas en el plan de saneamiento del operador,

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante |2 preparacion .
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. )

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

42

o PS Fxiste un programa implementado de impieza y desinfeccion de tanques yio recipientes , con procedimientos
€D escritos, se Bevan registros de las actividades.

44

45

o El agua que se utiliza es potable y cumple con las nomas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

en condiciones que garanticen su inocuidad,

— - ||~

! —

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ASPECTO A EVALUAR

m | Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas,

‘HM# {Se cuenta con u §§8§§8§R§§§§<$§Sg
(S1) RSy 0

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
- |resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion,

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

£l equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
gom%g.s

B3 |83 83
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, Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

eléciricas expuestas.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Cuenta con area exclusiva para la kmpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion

cruzada,

Las ventanas y gﬁgsgsgogawgg estan provistas con malla antiinsecto
8§§<o§»8§§u§§ la impieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de

ruptura.

Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realza mantenimiento para garantizar condiciones
higiéni tatias.

- |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,

papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado,

Exsten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

,...__ ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INST/

i ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

[ ASPECTO A EVALUAR I.I|.II||||||||_|

El almacenamiento de ks insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pitas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y gsﬁim%a&ﬂ

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun

- fipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

4

Resolucion 510912005

|Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con Ia normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE ESPERADD |

I

M. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpeza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier tipo de contaminacion.

B3 | B3

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la u g%aﬁgaa
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensi aﬂunnﬂncn.ﬁﬁ c.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo ded alimento con las manos,

NB R R b

|Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion .
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[ Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , 8...38&:.%
€0 |escritos, se llevan registros de las actividades. &

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
comespondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte [
(

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS. ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR ceees
[P Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran fibres de presencia 0 dano causado por plagas.

.‘_ "[Se cuenta con un programa de control integrado de plagas. con procedimientos escrilos y se llevan registros
| & | de las actividades preventivas o cormectivas.

“TOTAL CONDICIONES DE SANEAMSINTO
VI CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR _ A y coso
,nﬂm_ﬁgcﬂnﬁm gg%%fggﬂsgg%vﬂm materia

» Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de
| g |alimentos. (Si Aplica)
P8 llos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y \

\_ gﬁ.&ﬁﬁﬁ.oigﬁ%%ggﬁgg%g ue aislen el /

Ps _.8538.8&883 tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con mateniales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil impieza y aﬁ_aonuo..

s 888.8.83&?6_8%_8&3.8 los titulares de derecho son de material lavable y facil

'saaa
8
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| M protegido y en adecuado estado de mantenimiento.
3 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

a_gguﬁﬁﬁgmg.gsg.

PUNTAJE

B ‘.wgﬂagsggsgs&&rg.sg%%g82838.&5
| gp  |tipode contaminacion y son aptos para el consumo.

PS5 | Se bene actualizado el control de entradas y salidas, Karden y rotacion de productos - PEPS,

R, 1E1 aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se levan registros

8!8:98 ue se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente,

I 5 T

Hl. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83 | 83

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
—

. m_mozao%_ﬂgs_ssgss.&.sinﬂ cucharas, efc.) seguin sea & tipo de alimento y se
" [evita el contacto directo del alimento con las manos.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambro de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la ..goa%ue_mg: , vapor

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
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| P ISegarantiza lalimpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
e o

e Existe un programa implementado de mpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con procedimientos
escritos, se llevan registros de las actividades,

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garantioen su inocuidad.

'WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIGUIDOS _

ASPECTO A EVALUAR

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciciaje.

Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.

Se aplica la separacion en sito de los residuos solidos, es decr, material organico separado de papel,
plasticos y empagues.

Las instataciones ylo los alimentos se encventran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control infegrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas,

‘H__ k_ | prima: refrigeracion, congetacion, recipientes o canastillas de material saniario con tapa, efc. y cumple con fa
<& 8352&8338 (Si aplica)

os vehicukos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de
mentos. (Si >u.,.8.

Los utensilios tal _88.8328 cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a kos titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

El equipo y menaje con que cuenta el comedor, escolar es suficiente para la atencion de Ia totalidad de
titulares de derecho.

83|83 83
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1

13

14

83

gczaﬁg—gﬁn’u.ﬁuﬂu_%@ﬁsga&%ﬁggmg. adecuadamente ubicado,|

protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

5520.5?&:8%?28&8«._:%«88%;
eléctricas expuestas.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilfa), funcionando y limpios.

Cuenta con §Q§§s=§<§§3§§<§§§
Cruzada

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extenor, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las
gﬁ:%!i%ogggggga%ggggs
ruptura,

raﬁasgiuﬁ.!gg«sgugigﬁaggﬁga
higiénico-sanitarias,

15

~ pg  |Se evidencia dotacion de kos elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
™ papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
Lt

16

r,.... Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manulaciura,

ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

PUNTA.E

ESPERADO

ITEM

17

m_m.gs%.awa::ﬁ.agﬁao!ggg&a&oag!ss
%o§A§§§=§§§8§§8:n§ estanterias de material
mss!o.S§<8§§8§§88§B§§=3§<§.g81
caso

19

i sn tipo de contaminacion y son apios para el consumo.
7 ; mogmgln&omg%o:ﬁaﬂ«ﬁaﬂ.§Q<§88§88§.vmvm.

|registros

rﬂﬁga%ogﬁ:g%ucim&.§Un&%<@3§§a<¢85_8u§m§&§

m_sgg%ﬁugsi&oﬂasau_gmsauoi:ﬂ%.w.o:.n<$_§§

m_gga%n_ss.séﬂ_ﬁﬁmsa%%.s.o«&gaaiaa

N

Ba3|s3

PR LA 598589583&:5:38&8«5588.23288:5333&8&:&333_@
'|Resolucion 5109/2005 1

o oe AL & MSUMOS ¥

PUNTAJE ESPERADO. |

I _

Hil. CONDICIONES DE PREPARACION

%Sugg.aoggn«ggaﬁuﬂm%giso%gsig

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y ?

]
| 83 | B3

Qg§s=§<§%§§__§Sgg_ﬁamgﬁ_eugag%
a_gagg.ﬁaﬁagggiassg%ﬁ&%.g
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

" " levita el contacto directo del alimento con las manos.

E§<=§8§B<aﬁ_=§§§m§uﬂn8§&§&$=§%<
aﬁggzgsggan%.

m.wnzao%_swwiaa$=§§S§Ai§.n§§.m§§§§aa88m§<£
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“ps|Existe un programa implementado e lmpieza y desinleccon de 1anques yio recplentes , con procedimientos

—

ED  |escritos, se Bevan registros de las actividades.

” m88983§8§<833§§§<§8§363§
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

m.ﬁo%:iosgsnog_su__as_o:agi:ﬁ.8§§§§<§§
en condiciones que garanticen su inocuidad.

B ”-wmo9§88=§!8§58§%§a§.§!§§§=88§8.3__23_8588.8
| g |actividades.

Rdele

- lollll-lel™

B E personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| g |acuerdoala normatividad vigente.

R Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso, Se utiizan los
| R recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
| = |producto de toda posibilidad de contaminacion

v —

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS _
A EVALIAE

Ps rsgiagog.nﬁsﬁ.o__ﬂ<§§ estan fabricados con materiales sanitarios,
€0 resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

(23 §3§§mm§§§a.§m§§§8§MSS§§<B&
€0 desinfeccion

PS m.%«gg_mgasgsaggﬁug.ﬁa_mmﬁ.noa%sﬁw!ﬁs
€0 |titulares de derecho.
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" ps [Cuenta con area exclusiva para I kmpleza y desinleccion de fos uiensiios y menaje eviando contarminadon

[ |Les ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malka aninsecio
| 5 |de facil impeza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las
| g |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar contaminacion en caso de
S

. m“.mst§8o§.=m§§_¢o§ _ gssaoﬂu_&aoa&_amg.gas.:g.
. gp |profegido y en adecuado estado de mantenimiento,

-—o"’

cruzada.

evidencia dotacion de ks elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
| higiénico y papederas) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

O
/

PUNTAJE

El almacenamiento de kos insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tape u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

8:_83.__=i8<8u§8§o83§95883363§=3§<§.181
caso,

§o§83§§§582§§.§§8§83§58§§88§
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se bene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

m§88§§§8§m§§88.n.o:.ou,«ag
registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se Bevan registros

-~ |Resolucion 5109/2005

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

ToTAL o P

_ ; I

lil. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y|
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83 | 83

383

moaﬁganﬂu«gm&g%ﬁssm?%ggggugg%
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

E§<§Sgia.agagmﬁsanﬁusgﬁﬂvﬂsgniﬁ%«
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

m_mﬂsao%_oa&:gsas:msg:Eﬁ.ﬁiﬁ&h&:ﬂﬂ.%gé:§ﬁ%o%&§8<8

" _|evita el contacto directo del alimento con fas manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante &a preparacion
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D

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

| ps [El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion fequenidas para la materia|
‘.,u..:.,..Rami&oaag.gg_38§.8o§ﬂ-_3%§_§§8§§3.<23¥82m
| ® Inormatividad vigente. (Si aplica)

@ (-
4 P §§§§o8§<§§8§§<\o§.§!§§
E0  lescritos, se lievan registros de las actividades. (
“ " m§§8§3§<§§§§8§§3353§ &)
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
5 m§3§8§§§§§<§3§.88§§85§<3§§ «
en condiciones que garanticen su inocuidad,
necan
Lo v
- i Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se flevan registros
(g |delas actividades preventivas o comectivas.
| romcovas x|
| PATAS ORSERVACIONES

[P 05 veticulos son uiizados exclusivamente para of Tanspore d6 aimentos y evan o aviso 36 ransporte 36
3 |akments. (si Apica)

0 |Los vehiculos de transporte no aimacenan 16s alimentos diectamene sobre i piso, Se piizan s
| W |recipientes, canastilas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
_— |producto de toda posibiidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERVINADO {81 ABLICA)

PUNTAJE R
ESPERADO
Vil EQUIPOS Y UTENSRIOS
_.—.m- T AEPECTO A FVRLSAR [e——
57 Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
- B resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion.
58 PS _.8a&S.BeSSSSm§§m_.§m§§§%a§§%§§§<g
- €D |desinfeccion
59 s |El equipo y menaje con que cuenta el comegor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho.
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| ¥ [Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos sdlidos, adecuadamente ubicado,
| gp  |protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

5§a=§§8§8§2§§<§<88§§

|
|

B
]

higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

i 2 en letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
Re L, e T i ’
| gp |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

~ TOTAL INSTALACONES FISICAS Y SANITARIAS

P%

I L P A 5 5

| |El amacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
127 _m.m.‘aﬁoaegaggsﬁcggm&ugag:&g estanterias de material
[ Wﬂ._..uao.§gﬂ<8c§8§033§388§_¢_8§.§<§8§.282
| [ceso

productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algn
de contaminacion y son aptos para el consumo.

tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

% P8 |El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
o ) registros

£l almacenamiento de almentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se Bevan registros

| P lLos productos que se encuentran empacados y fotuladas, 83&8:583%&83:33388.
L |Recohcian S100000s

ToTAL o B T ISIAT S BT T T pRTEAE TS TR

PUNTAJE ESPERADD | | : |

Il CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de nigiene, de mpieza y|

- de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.
Ps
ED

mo%sgg«%g%ﬁ:s:&ﬁ&ggzggm_ggﬁ
% !gagﬂg.ﬁgaﬂg%imﬂiass&gsaﬁﬁg.g
de agua g sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

P8 E§<§85<§=3§§9§2§353§§§%<
- R |establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) seqin sea el tipo de akmento y se

Ps
ED evita el contacto directo del alimento cofl las manos.
Ps Se cuentan son reqistros y control de temperatura durante la preparacion
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9

Se garantiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

3 mstcau.aﬁﬂam.agao%.,auﬁu:&:g%gﬁso%.§oa§§§_8
€0 escritos, se llevan registros de las actividades.

m88g8358§<§§§§38§§38§§
correspondiente de! Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hiefo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

“WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

T e |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica . ubicados
- [ en un sitio exclusivo para 1a recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

I+~ |2|C [}~ |—|lo

m.r...wmww,mn§§§o§§s8833_§8§oﬁv_88.8=§§§83§<8_§8.8§8

B |delas actividades preventivas o cormectivas.

[ ps |Los vehiculos de transporie no aimacanan los alimentoe rivactamente sobre el piso. Se utlizan los

los alimentos. (Si aplica)

os vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de
alimentos. (Si Aplica)

§§=§§§§§88§m§§.§5§§<
desinfectadas.

~ ®m |recipientes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas pesicas, de manera Que aisien &
B |oroducto de toda posibilidad de contaminacion _

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA]

7

"(‘.E«%

Los utensilios takes como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion. ’

raanvaaﬁg%&.ang_sa_amaamﬁgﬂamgug%%_gt«g
A

53 |B3 |63

titulares de derecho,

m§<§§pi§sn§§8§§s§%Bg_a&8 )
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: §§SQ§8§§§§§§§§§8§%

S 5388.§§.o=§§<8§§:§g§o%§§

~ |Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente ubicade.

2 83§§<§:.8_3§8§_§83§§8u§8§9

protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

E§o§8§8w§§§<g§<88§§§sg
eléctricas expuestas.

rausﬂ.a:ﬁ&.a.«ongﬁ:sggo.vgifyegﬂao y limpios.

Cuenta con §§§a§§<§i§8§§ﬁa<§§§§
cruzada.

ru<88=8<§=cqﬂn_8£83§§§§g§§_ estan provistas con malla antiinsecto
8g§§<§§§.§mu§§<n§.§. Los vidrics de las

ruptura.

@n&o&mg?%ﬁgﬁ%ég%egassg_g%_

Existen gsgagﬂmtamv%g%wvg.g%%gcﬁ
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

T YOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE
ESPERADO

17

18

19

: m_uausamaﬁsooo_ag.%3330?888@33_:888&3&&3868

53

%o%ﬁ%ﬁggcggsnggo:%g estanterias de material
§.s§8<8c§8§8§a538§.8§3883!ﬁnBiS&&S.aam
caso

5!8583&53:3285%3&»&.8:538%3!8&3@8!83335
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

m_u_§§§88§§.818§88am_.n»u%meﬁ%.n.oa&n<8§
registros

£1 aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros -

N

ga

b ~ |Resolucion 5109/2005

rﬂggn58§§§§8<§c§.§§s§§§3§9

POUM, CONDICII NS S8 ARSI (W T Sas T emnd T PRODUCTED TRRMANASC

PUNTAJE ESPERADO |

i | : |

1il. CONDICIONES DE PREPARACION

§§8§§8§§8§8§a§8§8 higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

- 8

| 83 | 83

9§8§<§§8§8§§«=§%a§8§§§§u§§8
o__soaaoo:u&!ooos.E§§§§ﬁ§§s§§%88§.§3
%Sﬁougﬁ_agguﬂsgi.

§§8<§§3§<§§§m§8_8§§83533§38§<
|establecidas en el plan de saneamiento del operador.

E1 servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las mands. 2 i

~
-

I3 [a

. |Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion p
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Se garantiza Ia limpieza y desinfeccion pericdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

2 (
8 Ps mﬁ&%%%ﬁoﬁngﬁ<§§8§§<\os§.§§8ﬂ§l§
E0 escritos, se llevan registros de las actividades.
“ s m88§8§§8§<§§§§§§333§ O
%&;§8§<$!§§8
® |
ITEM s
. ﬁ
a |
\
_g"
PNTAE

T [Los vehiculos de transporte no almacenan 10s alimentos wiecamente sobre & piso. Se ufilizan los

_,.,.u..u:.wr\.“.,.‘...‘ag,%‘ogig%%%&og%ofﬁﬁ.%?m@mﬁwaa ;

| B |producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDIC)

ITEM neas
57 Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabrcados con materiales sanitarios,
E0 resistentes a la corrosion de tcil kmpieza y desinfeccion. S
58 PS r8.3§§$§§§§»§§§8§3§8%§<2
ED desinfeccion
.59 m_§<§§n$§o_o§&aa8_ﬂam§§s§ 88888
itulares de derecho.
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Qﬁoi%%ﬁoeﬁ%gne&&sgﬂSsﬂsscB%.&ggg. S
%<8§8§83§§5 J

s
ED  |eléctricas expuestas.

ran‘eﬁ«n%.%agﬁ:sgss&.%A%rg:& y limpios. O
s Cuenta con wﬂ%uzmuﬂuswg<§§ao§§aﬁ<§%§§§
€D cruzada.
5§§8<§.ﬂ§88§55§:§&§§. estan provistas con malia antiinsecto
8§§§<§§8§.§»8§§<5a§§.§&§8§ a
écgggsgggﬂggégsg%g%
ruptura.
r8388§w8!§8.828868<3§=ﬁ§3§o83§§§5§
higiénico-sanitarias. (

$§§§%§§§83§§§c§§s§.§§§v§.
gggﬁ«ﬁeﬂaﬁ:_ﬁaﬂggggs%sg% |

) r89§8958g§5§8<§§8.2328§5333i3§g§.
2 3 Resolwion 510270

o oA RETIIAS (TINAT T NAURDL ¥ PRODUETS TENNMAL
PUNTAJE ESPERRDD | | R | | romcoman - |
JIL CONDICIONES DE PREPARACION
ragsgﬂgsﬁgﬁ.&ﬁ:%%ga% higiene, de limpieza y
2 e 8§$§.8§m§&<§=58§§§§§8§§

$§8§<§§8§§3_§8§§5§§18§%
" &%38&9889882#&8&8%%5&&38%858-85@9
Sssogﬁésﬁuwg&agg&g /

§3§<§Sg<§a§§m§ﬁu§35§&8§<
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

3 m_go%ﬁusgsm&gg&m__amAgﬂ.%.g.v§=§n§8§<$
ED evita el contacto directo del alimento con las’'mancs. : -0

27 Ps $§§3§<§3%§=B§s3§

R 1 Hl _
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P m§§§§3§§§8&%§§§8€8&8%§§.§§.§!§§§ G
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
m_88g$&ﬁm8§t<sa§§f§§8§3s§§

~ | Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica. ubicados
SSu&ogn%SasaSgSsagSﬁacsmo&S« se promueve el reciclaje. O

B .maEﬂ;mS:Sv.S_.!s&aﬂ_%Sﬁg.§!8§§83§.8§!wa88§
a actividades.

By Q%sﬁoggsmaosgﬁnuﬁ%.ag.aminoaw__aoga&%g.
4 % plasticos y empaques, \

> m_gagﬁmagg.agsﬁgiﬁﬁ&gz&g%ﬁnﬁ_mams%
5 Sgi&ng.%_%o%ﬁ&%%gsﬁ.np«%gs \

normatividad vigente. (Si aplica)

§§§§£§§8§3&§S§.%88<§§15838%
52 jos alimentos. (Si aplica) |
5§§§§8ﬁ§§1.§§8§<§1!§%5§3&

s alimentos. (Si Aplica)

.§§§§§§§=§88§5_ﬁn&§.§5§< \
2 desinfectadas
3
uo

3 m_ggﬁeéggg%?g%!ﬁa«%&%am
;Mwocﬂao»saa&&&g.
Al .rﬁgggggggggmgeggagag.woéﬁg_a
recipientes, conastiiaz - imnlamentoe de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TEKMIAR) (o1 o iy i

T VEL EQUIPOS Y UTENSILIOS __
WRCI0 A N

5:&&5%88.3.&.%.&8<§338* 8.&_9!8@88:%»_8&:3;8.
%uugsg_§§<§g. v
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Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente ubicato,
protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

10 Ps 5@:38o.=358§3§§u§8&3<§§8<882&8&3§_&88
ED eléctricas expuestas.
1 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilia), funcionando y limpios. -
PS Cuenta con »§8n5w§§2383§8a88§§_8<§§§§
12 ED cruzada, _
§§<§§8§ﬁ3§§25§§. estan provistas con malia antiinsecto
13 %g§§w<§§g&g.§oﬁ=3§<s§§._.83188_&
§§$=§83§%u§§9§§§v3§§8§§§8§8§% O
|ruptura.
14 . $ .538.6883:3__328.3u§§§<$§3§§§§u3=§83§.
7 higienico-sanitarias. {
s ,.:ma evidencia dotacon de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 _,.,.mﬂ...:o..,3&55&38%1.&558%3823@35%. O
SPET
16 . 'k
PUNTAJE | e
ESPERADO

e
o>
nu‘,

T |El aimacenamiento de los insumas, materias primas © productos terminados se realiza ordenadamente en

SRR

B ,“Lnﬁosggaﬁggsﬁcoﬁ.ﬂan%nsgzg estanterias de material

uv..mw... sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
. |caso

_ ASPECTO A EVALUAR

- PS ..,raﬂagsggaow_&ué.gg%gg.8?82.8&..5

> ~IE almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se lievan
~ |registros

tipo de contaminacidn y son aptos para el consumo.

Qi%gu§3§§<§.§<a§8n§.vmvm.

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

B2353 8

P lLos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con ka normatividad sanitaria vigente.
- Lm&o!cg 51092005

TOTAL BE AL PRINAS S ¥

I ; _

Il CONDICIONES DE PREPARACION

5!8888!%&!?&8...%339%.....?.:S Sggam%:ag.%%<
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier Bipo Oe Luiiiam 25

a| 83 83

Qiﬁsgagﬁ«gg%ﬁgs%guﬁgsgngg%
§3§§.E§5§§i§§%sé_§3888§.§
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

E:§<§88§§<§38§§§§35§3§&§§3
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segun sea el tipo de alimento y s&
evita el contacto directo del alimento con 18s manos. 2 %

R B3 |

Se cuentan COR registros y control de temperatura durante la preparacion
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o

~ |Segarantiza la limpieza y desinfeccion pericdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

mstsggssssaoa&osssgﬁu:ogg%sSﬁ ylo recipientes , con procedimientos

mancgﬁga&gsmmiiﬂsﬁ.assg.co:ﬁ!ﬁ&:g. con tapa y bolsa plastica. ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sobdos ¥ se promueve el reciclaje.

manisggﬂagm&gaoﬁaca.g!oo&_a%g.mwg_@gﬂ%ﬁ

\Qm&ﬁﬁﬂg%%%ﬁﬂagg.883.3»8:&3258838%33.
gp |Plasticos y empagues.

.

o ] -

i |—

i||||||||||.||.llllr
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES. AVES)
EVALUAR

ASPECTO A

N.J& Las instalaciones /o los amentos se encuentran libres de presencia o dafio causado par piagas.

m_ﬁgggaﬂ_gg%f%&g&ggﬁgv%
. %“ig.gg.%ogﬁgggg.eﬁ«%gs
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exchusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de
alimentos. (St Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

.m_gagansaﬂamﬁg%gsg_ﬁg de alimentos y vestimenta adecuada de
I ~ lacverdo a la normatividad vigente.

. Los vehiculos de transporte no aimacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utiizan los
h %ﬁ.ﬂ%.o.%ﬁ%amﬁv_%ﬁogaeas plasticas, de manera que aislen el

| producto de toda posibdlidad de contaminacion
L

TOTAL CONDICIONES TTT ne SeAnTCTO TERMINADO ($1APLICA)

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitanos,

resistentes a la corrosion de facil kmpieza y desinfeccion.

8.3 53|83

§3§§3&w8§=§8§&§8§»§§8§§%3&3&§1&

m_s...8<asﬁgeunaasnsaiassiagﬁssgs%%ssiaa%; :
titulares de derecho.
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Gmalil - solicitud informacién urgente
M G ma || Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

solicitud informacién urgente

Blanca Rincon <vitalimentospaeacacias@gmail.com> 16 de noviembre de 2022, 08:25
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Doctora Adriana buenos dias

De la manera mas respetuosa me dirijo a ud con el fin de informarie que a la fecha no ha sido posible entregar el informe
solicitado debido a que el sefior rector de la Institucién Educativa Veinte de Julio no ha entregado las planillas firmadas
tanto de la principal como su sede Lilia Castro; por otra parte al rector de la Institucién Educativa Dinamarca tiene
pendiente por entregar |a planilla de la sede palomas y |a certificacién sin embargo, no ha sido posible localizarlo y segun
la informacién suministrada en la sedes educativa es que tiene una dificultad familiar,

Quedamos atentos a la colaboracién que nos pueda brindar para resolver esta situacion y asi poder cumplir con el
” mencionado informe,

Cordialmente,

Diego Morato
Representante Legal
Vitalimentos s.a.s.
[Texto citado oculto)

hitps://mail. google.com/mail/w/0/7ik=41 Ocd7485d&view=pt&search=all&permmsgid=msg-f. 1748658320228200333&simpl=msg-f 17496593202262068333 1/1




Gmail - Solicitud Urgente

M G ma || Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud Urgente

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 1 de noviembre de 2022, 11:23

Para: aleida.mateus@campestresanjose.edu.co, iedinamarca@hotmail.com, veintedejulio2007@hotmail.com,
iersantateresita@hotmail.com, Blanca Rincon <Vitalimentospaeacacias@gmail.com>
CC: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>, ocad@acacias.gov.co

Cordial saludo,

De manera respetuosa, solicito la colaboracion para la entrega de las planillas de certificacion de rectores debidamente
verificada y firmada correspondientes a las raciones suministradas durante el periodo 1 al 30 de septiembre en las

Instituciones Educativas Beneficiarias del PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS, en el marco de la

ejecucion del Contrato de Suministro No. 401/2022.

Teniendo en cuenta que la fuente de financiacion del contrato mencionado son los recursos correspondientes al
O SISTEMA GENERAL DE REGALIAS el Municipio de Acacias debe reportar de manera oportuna el informe de avance al
: aplicativo GESPROY que es la plataforma tecnol6gica creada por el Departamento Nacional de Planeacién para las
entidades ejecutoras la cual debe ser alimentada con la informacion precisa de la ejecucién del proyecto para el cual
fueron destinados los recursos del SGR, el incumplimiento en el reporte oportuno de la ejecucion puede llevar a
sanciones aplicadas al municipic de Acacias, por cuanto existen fechas limite para el cargue de dicha informacién, sin
embargo les reitero que sin la certificacion de los Rectores de las Instituciones beneficiarias la misma no podra ser
cargada.

Actualmente solo se ha dado cumplimiento al cargue correspondiente a los meses de Julio y Agosto de manera
extemporanea, quedando pendientes Septiembre y Octubre.

La fecha limite para el reporte de esta informacion al municipio por parte del operador junto con la revision de la
interventoria son los primeros 5 dias habiles del mes, razén por la cual el Municipio tiene alertas frente al incumplimiento
del reporte del mes de septiembre.

Con el acostumbrado respeto.

ADRIANA MARIA VERAM

INTERVENTORA
CONTRATO DE INTERVENTORIA No 438/2022

https /imail. google.com/mail/u/0/7ik=410cd7 495d&view=ptasearch=all&permmsgid=msg-a.r-79965671645427216298&simpl=msg-a; r- 7996567164542 ..

mn



Gmail - INFORME EJECUTIVO GESPROY OCTUBRE PAE 2022
M Gma || Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

INFORME EJECUTIVO GESPROY OCTUBRE PAE 2022

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 14 de diciembre de 2022, 10:57
Para: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Buenos dias

Remito informe ejecutivo para GESPROY correspondiente al mes de OCTUBRE de 2022, correspondiente a la ejecucion
del PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS 2022

Con el acostumbrado respeto,

ADRIANA MARIA VERA MONROY
Interventora Contrato N° 401/2022

” NOTA: El operador informa que aun no cuenta con todas las planillas de certificacion de rectores correspondiente al
= periodo NOVIEMBRE, razon por la cual no se ha realizado el respectivo informe para cargue al aplicativo

= INFORME CONSOLIDADO GESPROY OCTUBRE 2022.pdf
= 3985K

https://mail.google.com/mail/u/0/7ik=410cd 7495d&wew=pt&seard1=an&ponnmsqd=msg-a:r-4?95226349466509499&s-mpl=nng-a 1-4795226348466 17




Gmail - Solicitud Urgente
M Gmail Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud Urgente

ALEIDA MATEUS <aleida. mateus@campestresanjose.edu.co> 2 de noviembre de 2022, 08:06
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

CC: Proteccién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>, ASTOLFO CONTRERAS PEREZ
<asconpe@hotmail.com>, ORLANDO ROMERO <oros20041956@gmail.com>

Cordial saludo,
Me permito contestarle él porque no he entregado a la fecha las planillas del mes de septiembre.
El 18 de octubre enviaron las planillas de septiembre, es decir ya no estaban cumpliendo con los tiempos, luego vinieron
a recogerias el 25 de octubre ya que se les habia avisado que tenian inconsistencias, se le devolvieron y las trajeron
corregidas el pasado 27 de octubre, es decir sdlo llevo 3 dias habiles con ellas para volver a verificar y firmar, lo que
significa que aln estoy en mi tiempo para ello, ya que siempre he solicitado por lo menos 5 dias habiles puesto que es
Q un trabajo dispendioso y ademas no es la Unica tarea que sale en el dia a dia,

= Por tanto creo que debe velar porque el contratista las entregue en las fechas estipuladas por ustedes (municipio) para
que no se les genere una extemporaneidad de un mes.
Atentamente,

Aleida Mateus C.
Rectora

[Texto citade oculto]

https://mail.google.com/mail/u/0/7ik=41 0cd7495d8view=ptasearch=all&permmsgid=msg-f. 1748389753332007163&simpl=msg-f. 1748389753332007163 1/1



Gmail - solicitud informacién urgente
M G ma || Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

solicitud informacién urgente

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 10 de noviembre de 2022, 06:33
Para: Blanca Rincon <Vitalimentospaeacacias@gmail.com>
CC: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>
Cordial saludo,
De manera respetuosa solicito nuevamente informe de avance correspondiente al mes de Septiembre en aras de dar
cumplimiento por parte del municipio al reporte oportuno de la informacién de avance de ejecucion del contrato de
suministro N® 401 -2022 al aplicativo GESPRQOY.
Con el acostumbrado respeto.

g ADRIANA MARIA VERA M
INTERVENTORA CS 401-2022

hitps./imail. google. com/mall/u/0/7ik=410cd7495d&view=ptasearch=all8 permmsgid=msg-a.r-5744982308901362181 &simpi=msg-a:r-5744982308901 m



ADRIANA MARIA VERA MONROY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

Acacias, 1 de noviembre de 2022

LA SUSCRITA INTERVENTORA
DEL CONTRATO DE SUMINISTRO
401/2022

CERTIFICA:

Que realizada la verificacion de la hoja de vida presentada por el contratista se aprueba la
vinculacion de la sefiora MARIA CAMILA ULLOA identificada con cédula N°
1.122.139.935, quien reemplaza a la operaria LINA MARCELA BERMUDEZ identificada
con cedula No. 1.123.513.935 que hacia parte del equipo de trabajo del operador
VITALIMENTOS S.A.S en el contrato de suministro No. 401/2022 cuyo objeto es
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS -~ META EN LA VIGENCIA 2022”.

La mencionada manipuladora cumple con los requisitos exigidos en el proceso contractual
para desempefiar las funciones de operaria del PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR PAE ACACIAS 2022.

T

. CUMPLECONLOS |

REQUISITOS PARA

CARGO NOMBRE Y APELLIDO MANIPULACION DE
ALIMENTOS |
OPERARIA ) MARIA CAMILA ULLOA Cumple i

Con el acostumbrado respeto,

& =) \\

N/ LUA (4 O

ADRIAN RIA VERA MONROY
Interventora Contrato N° 401/2022

- = =

e

. TELEFONQO: 310 217 9384-E-MAIL udrnommtervcntém@qnml com




TS~ VITALIMENTOS S.A.S
‘-——“'“05’ NIT 901.080.502-6

Villavicencio, 1 de noviembre de 2022

R!F:Cauuo.maPmnﬂumipubdotdoAﬂmontuddcoma
Suministro No. 401 de 2022,

Pwmdiodehpm.mmnni&nummmymfwnpameld
hgruodopemlmwbrklnunw.

noviembre de 2022,
Sinotmpuﬂcuhryoneopemdewmypocmvampuesta.

Atentaments,

DIEGO FERNANDO MORATO GUTIERREZ
R.L. VITALIMENTOS SAS.

mumwummmw-mcaocmunmzu

ShyRalimantesSamall.com
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ADRIANA MARIA VERA MONROQY

BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

INFORME EJECUTIVO PARA REPORTE A GESPROY
PERIODO 1 DE NOVIEMBRE A 19 DE DICIEMBRE DE 2022

CONTRATO DE SUMINISTRO No.401 de 2022
CONTRATISTA : VITALIMENTOS S.A.S

OBJETO:
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAREN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 438 de 2022
CONTRATISTA: ADRIANA MARIA VERA MONROY
OBJETO:

INTERVENTOR/A TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y

JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE

ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA
URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022.

ACACIAS - META

e - -

E = b o ST
TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriara.interventora®gmail com



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

INTRODUCCION

El PAE es una de las estrategias del Sector Educacién con la cual se suministra un
complemento alimentario que contribuye al acceso con permanencia en la jomada
académica, de los estudiantes registrados en la matricula oficial

Busca brindar un complemento alimentario que contribuya al acceso con permanencia en
la jomada académica. No es un programa que busca mejorar el estado nutricional de los
beneficiarios.

Desde el Ministerio de Educacién Nacional se recalca la importancia del seguimiento a la
implementacion del programa y los riesgos de no tener un modelo de monitoreo y control
definido para el seguimiento a través de un proceso de interventoria y/o supervision,

Se promueve la participacion ciudadana y el control social en territorio como mecanismo
que vincula a la comunidad y contribuye a una adecuada operacion del programa.

OBJETIVO

En este informe se presenta para realizar el cargue de informacién del Programa De
Alimentacion Escolar PAE ACACIAS al SISTEMA DE INFORMACION GESPROY — SGR,
el cual apoya las actividades de seguimiento, control y ejecucion de proyectos financiados
con recursos del Sistema General de Regalias (SGR); en éste, los entes ejecutores se
encargan de reportar la informacién correspondiente a la programacion, contratacién y
ejecucion en el marco del Contrato de suministro N° 401 de 2022 cuyo objeto es
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS -~ META EN LA VIGENCIA 2022”

El aplicativo GESPROY Permite al Municipio reportar la informacién de los movimientos y
saldos de la cuenta autorizada o registrada para el manejo de recursos del SGR, asi como
las inversiones financieras de los excedentes de liquidez vigentes y las constituidas en el
periodo informado, con los recursos girados por concepto de regalias por asignaciones
directas, funcionamiento y asignaciones especificas

La interoperabilidad de GESPROY SGR, se observa en la interfaz que tiene este Sistema
con varios aplicativos del Sistema General de Regalias asi:

Aplicativo Cuentas SGR, del cual se extrae la relacién de pagos registrados en la cuenta
maestra del proyecto.

Aplicativo SUIFP —SGR, Gesproy carga, mediante un proceso de sincronizacion de datos
desde el

Banco de Proyectos FUIFP — SGR, la informacién basica de formulacion del proyecto.
Mapa Regalias, se genera interfaz con éste aplicativo con el fin de proporcionar registro

fotografico del avance del proyecto e informacién de avance financiero y fisico del proyecto
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

El presente informe se presenta dando cumplimiento a las obligaciones legales y
reglamentarias en marco de las obligaciones adquiridas con la suscripcién del Contrato de
Interventoria No. 438/2022, celebrado con el municipio de Acacias, a través del cual se
delegan las actividades de interventoria respecto al del Contrato de suministro N° 401 de
2022 cuyo objeto es “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA Y
RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS — META EN LA VIGENCIA 2022"

DESCRIPCION DEL CONTRATO OBJETO DE INTERVENTORIA

CONTRATISTA VITALIMENTOS S.A.S

NIT. N° 901080502-6

REPRESENTANTE | DIEGO FERNANDO MORATO GUTIERREZ identificado con

LEGAL cedula de ciudadania N° 1.121.856.718

VALOR MIL NOVECIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES
SETECIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL CUATROCIENTOS
ONCE PESOS MCTE ($1.999.779.411

OBJETO “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
DEL AREA URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS -
META EN LA VIGENCIA 2022"

N° CONTRATO 401 DE 2022

ACTA DE INICIO 05/07/2022

FECHA DE | 19/12/2022

FINALIZACION

PLAZO SEIS (06) MESES (15) QUINCE DIAS

POLIZA N°: 3368071-4

EXPEDIDA POR: SEGUROS GENERALES SURAMERICANA

FECHA DE

EXPEDICION. i

VIGENCIA

AMPARO Fecha Inicial Fecha Final VALOR ASEGURADO

CUMPLIMIENTO 24/06/2022 09/07/2023 $ 199.977.941,00

BUEN MANEJO DEL

ANTICIPO

PAGO DE SALARIOS Y | 24/06/2022 $99.988.971,00

PRESTACIONES 09/01/2026

SOCIALES

CALIDAD DEL 24/06/2022 09/07/2023 $ 399.955.882,00

SERVICIO

TOTAL ASEGURADO $ 699.922.794.00

e i i L
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

POLIZA DE
RESPONSABILIDAD
CIviL 842818-0
EXTRACONTRACTUAL
NO

EXPEDIDA POR: SEGUROS GENERALES SURAMERICANA

FECHA DE 24/06/2022
EXPEDICION. 08/01/2023 $ 300.000.000,00

Actualmente las instituciones beneficiarias del programa son:

CENTRO EDUCATIVO BRISAS DEL GUAYURIBA

SEDE- LAS BLANCAS

SEDE LOMA DE SAN JUAN
SEDE LOMA DE SAN PABLO
SEDE LOMA DE PANUELO
SEDE LOS PINOS

SEDE PORTACHUELO

SEDE PRINCIPAL BRISAS DE GUAYURIBA
SEDE SAN CRISTOBAL
SEDE - SARDINATA

SEDE- VENECIA

SEDE LA CECILITA

INSTITUCION EDUCATIVA CAMPESTRE SAN JOSE
SEDE RANCHO GRANDE

SEDE SAN JUANITO
SEDE PRINCIPAL CAMPESTRE SAN JOSE

INSTITUCION EDUCATIVA DINAMARCA
SEDE PALOMAS

SEDE QUEBRADITAS

SEDE PRINCIPAL DINAMARCA

INSTITUCION EDUCATIVA SANTA TERESITA
SEDE EL RESGUARDO

SEDE- EL ROSARIO

SEDE MONTELIBANO

SEDE-SAN CAYETANO

SEDE PRINCIPAL SANTA TERESITA

INSTITUCION EDUCATIVA VEINTE DE JULIO

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriana.interventora®gmail.com



ADRIANA MARIA VERA MONROY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

SEDE-LILIA CASTRO DE PARRADO
SEDE PRINCIPAL-VEINTE DE JULIO
TOTAL

MODALIDAD DE ENTREGA

El municipio de Acacias suscribi6 el Contrato de suministro N° 401/2022, para suministrar
un complemento tipo racion industrializada , y beneficiar a los educandos que estan
matriculados en las Instituciones Educativas priorizadas por el Municipio de Acacias.

RACION INDUSTRIALIZADA: la cual en cumplimiento de los lineamientos de la
Resolucion 0335/2021 se implementa en aquellos casos donde la infraestructura de la
institucion educativa no cumple con las especificaciones establecidas en la normatividad
sanitaria vigente que permita la preparacion de los alimentos directamente en las
instalaciones del comedor escolar garantizando la calidad e inocuidad de estos. El comedor
escolar debe presentar concepto sanitario favorable emitido por la autoridad sanitaria
competente.

CANTIDADES CONTRATADAS:

ITEM DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD VALOR VALOR TOTAL
UNITARIO

Complemento alimentarios modalidad racién
industrializada para los nifios, niflas y adolescentes

de matriculas (SIMAT) del area rural y urbana del
municipio de Acacias en nivel preescolar

1 caracterizados y registrados en el sistema integrado | Racién 37.2%0 $2.819 $105.120.510,00

Complemente  allmentarios modalidad racion
industrializada para los nifios, nifas y adoiescantes
2 caracterizados y registrados en el sistema integrado | Racion

municipio de Acacias en nivel primaria grados 1ro 2do
y 3ro

de matriculas (SIMAT) del area rural y urbana del 135.740 $2.819 $ 382.651.,060,00

Complemento  alimentarios modalidad racién
industrializada para los nifios, nifas y adolescentes
caracterizados y registrados en el sistema integrado

municipio de Acacias en nivel primaria grados 4to y
Sto

3 de matriculas (SIMAT) del drea rural y urbana del | Racién 91.300 $3.139 $ 286.590.700,00

Complemento alimentarios modalidad racién
industrializada para los nifics, nifias y adolescentes
caracterizados y registrados en el sistema integrado

municiplo de Acacias en nivel secundaria

4 de matriculas (SIMAT) del area rural y urbana del | Racién 186.890 $3.302 $617.110.780,00

Complemento  alimentarios modalidad racién
Industrializada para los nifios, nifias y adolescentes
caracterizados y registrados en el sistema Integrado

municdpio de Acacias en nivel media y ciclo
complementario

5 de matriculas (SIMAT) del drea rural y urbana del | Racién 46.970 $3.302 $155.054.940,00

TOTAL PAE $ 1.546.567.990,00




ADRIANA MARIA VERA MONROY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

COSTO FlJO DE PERSONAL Y TRANSPDRTE
ITEM DESCRIPCION DEL COSTO FlIO Total
6 PERSONAL $ 313.950.000,00
7 TRANSPORTE $ 1339.261.421,00
TOTAL $ 453.211.421,00
VALOR TOTAL PAE $ 1.999.779.411,00

CICLO DE MENU EVALUADO DURANTE EL PERIODO

SEMANA No. 1
COMPONENTES | MENUNo.1 | MENUNo.2 | MENUNo.3 | MENUNo.4 | MENU No.5
i LECHE LECCHE
LACTEO ENTERA |SABORIZADA| AVENA | SABORIZADA | LECHE ENTERA
VAINILLA FRESA
GALLETA
DERIVADO DE GALLETA PAN
el FRESA | CROASSANT | MANTECADA |, PAN s;(\:%%% A
FRUTA MANZANA | BANANO NARANJA
AZUCARES Y| MANJAR LECHE
DULCES BLANCO CONDENSADA
SEMANA No. 2
COMPONENTES | MENUNo.6 | MENUNo.7 | MENUNo.8 | MENUNo.9 | MENU No.10
LECHE —— LECHE
LACTEO AVENA  |SABORIZADA| LECHE | gagorizapa AVENA
FRESA VAINILLA
DERIVADO DE GALLETA | PONQUE MOGOLLA MOGOLLA
CEREAL SABORA | SABORA MESTIZA ROSCON AJONJOLI
CHOCOLATE | coco
FRUTA PERA MANDARINA | BANANO
AZUCARES Y ROLLITO DE
DULCES AREQUIPE LECHE
SEMANA No. 3
COMPONENTES | MENU No. 11 | MENU No. 12 | MENU No. 13 | MENUNo.14 | MENU No. 15

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: mmmnﬂm ;




ADRIANA MARIA VERA MONROY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

LECHE o Efg{gﬁ LECHE
LACTEO SABORIZADA AVENA SABORIZADA
VAINILLA | ENTERA SABOR A FRESA
YOGURTH
MUFFIN GALLETA
g::g/ﬂoo DE GG';“'SJA SABOR A MANTPE‘:J":JLLA SABORA | MOGOLLA MIEL
BANANO VAINILLA
FRUTA BANANO | MANDARINA PERA
AZUCARES Y| PANELITA
DULCES DE LECHE CHOCOLATOSA
SEMANA No. 4

COMPONENTES | MENU No. 16 | MENU No. 17 | MENU No. 18 | MENU No. 19 MENU No. 20

LECHE LECHE
LACTEO AVENA |SABORIZADA| AVENA | SABORIZADA |LECHE ENTERA
VAINILLA FRESA
GALLETA
DERIVADODE | CON CHIPS PAN TORTA DE
CEREAL DE CALENTANO | MANTECADA | . 0n0iaTE | PANDULCE
CHOCOLATE
FRUTA BANANO NARANJA GUAYABA
AZUCARES Y
ooigrits CARAMELO BOCADILLO

e s e e ——_ I ——
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ADRIANA MARIA VERA MONROQY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

para la prestacion del servicio el operador cumple con el personal requerido para el periodo
comprendido entre el 1 y el 30 de NOVIEMBRE de 2022 segun la siguiente
descripcion:

PERSONAL CONTRATO DE SUMINISTRO N° 401/2022

B CEDULA NOMBRE COMPLETO CARGO
51.984.777 RINCON GARCIA BLANCA LILIA COORDINADOR OPERATIVO
1 |1.006.823.892 |ALFEREZ GUTIERREZ KAROL DANELA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
2 |40.430.910 AMADO MENECES MAGDA YOHANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3 [1.122.130.911 |ARTEAGA RAMIREZ LAURA NATALIA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
BELTRAN BARRIOSNUEVO DIANA
g |1:120364.225 | rnicia MANIPULADOR DE ALIMENTOS
5 |40.433.863 CASTRO BERNAL ZANDY PAOLA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLMENARES FERNANDEZ ANGELICA

g |HH4e-139088 | aiia MANIPULADOR DE ALIMENTOS
7 [1.122.116.971 |FRANCO REYES NORMA MARCELA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
8 |1.031.162.223 |GALINDO LONDONO OSCAR ESTIBEN | MANIPULADOR DE ALIMENTOS
9 |1.122.141.952 |GARZON CABANZO LUIS FERNANDO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
10 |1.006.794.013 | GIRALDO TORRES SANDRA ROCIO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
11 |26.579.082 LEYVA REY YURY NAYIBER MANIPULADOR DE ALIMENTOS
12 [40.431.761 MACHADO QUEVEDO SANDRA MILENA | MANIPULADOR DE ALIMENTOS
13 [1.122.138.950 | MARIN ARTEAGA YULIETH VANESSA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
14 | 40.430.075 MARTINEZ BUITRAGO AMANDA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
15 | 17.418.069 MIRANDA MARTINEZ JORGE ENRIQUE | MANIPULADOR DE ALIMENTOS
16 [1.121.825.600 | MOLINA CANDIA LEIDY JOHANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
17 [31.037.528 MORON PEREIRA MARIA HELENA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
18 [1.062.281.427 | MURILLO DANELLY MANIPULADOR DE ALIMENTOS
19 |40.430.533 ORTIZ CALDERON LUCY MANIPULADOR DE ALIMENTOS
20 (37.747.108 OSMA LOPEZ MARY LUZ MANIPULADOR DE ALIMENTOS
21 {1.121.857.933 | PARRADO SUTA JOSE YERMIN MANIPULADOR DE ALIMENTOS
22 |40.430.776 RIVEROS RICO MARTHA LILIANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
23 [21.177.329 SANCHEZ LEAL DORA HERMINDA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
24 |40.429.888 VARGAS FANNORY MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOTA: El operador garantizé el transporte para la distribucién de las raciones a las diferentes
instituciones beneficiarias del PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS

2022
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ADRIANA MARIA VERA MONROY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

Entre el 1 al 30 de NOVIEMBRE de 2022 el Contrato de Contrato de suministro N° 401/2022
tuvo el siguiente avance de ejecucion:

1. AVANCE DE EJECUCION EN TIEMPO

TIEMPO DE EJECUCION DEL CONTRATO SEIS (6) MESES Y QUINCE (15) DIAS

TIEMPO TRANSCURRIDO DESDE EL INICIO DEL
CONTRATO HASTA EL PRESENTE INFORME:

AVANCE EJECUCION EN TIEMPO PARA EL INFORME 4: 59 %

4 MESES Y 26 DIAS

2. AVANCE DE EJECUCION FINANCIERA

VALOR DEL CONTRATO $ 1.999.779.411,00
VALOR DEL ANTICIPO $0,00
VALOR EJECUTADO DEL 1 A 30 DE NOVIEMBRE $ 255.367.381,00
VALOR DEL ANTICIPO AMORTIZADO $0,00
VALOR EJECUTADO EN ACTAS ANTERIORES $ 1.317.893.936,00
VALOR EJECUTADO ACUMULADO

[VALOR POR EJECUTAR . | $ 681.885.475,00
EJECUCION FINANCIERA DEL ACTA PARCIAL NO. 4 CON RESPECTO AL

CONTRATO: 127%
E.égal.,{ClON FINANCIERA ACUMULADA DESDE EL INICIO DEL CONTRATO A LA o

NOTA: La informacién reportada a corte 30 de noviembre de 2022, sin embargo el operador
del contrato de suministro No. 401/2022 garantizé el suministro de raciones durante el
calendario escolar segun resolucion No. 3529 de 2021 expedida por la Secretaria De
Educacion Del Meta, sin embargo durante el mes de diciembre no se realizaron entregas
de racion industrializada en las instituciones educativas beneficiarias del programa de
alimentacion escolar PAE ACACIAS 2022,

PER[ODQS ACADEMICOS SEMESTRALES

PERIODO ! I
i | DURACION (en
SEMESTRAL DESDE | HASTA t Semanas)
| | 31deenerode | 10 de abril de ' Diez (10) semanas
‘ g0 2022' ' 2022' ' (19)
| 18 dg &hénl de | 26 dez 8;210 de Diez (10) semanas
| 11deJuliode | 18 de septiembre : :
Diez (10) semanas .
:Ln 2022 ' de 2022 i -
20 } 19 dzesez%tlzezmbre 09 de 2oct(;zuzbre de Tres (3) semanas
! 17 de zo(c);gazbre de | 4 dz Eizc(i)ezr;bre [ Siete (7) semanas
TOTAL | Cuarenta (40) Semanas |
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

DESCRIPCION DEL CONTRATO DE INTERVENTORIA

CONTRATO DE
INTERVENTORIA N° | 438 DE 2022
NOMBRE DEL
MUNICIPIO ACACIAS
CLASE DE CONTRATO | CONTRATO DE INTERVENTORIA
INTERVENTOR/A TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA,
CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO
OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL AREA URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE
ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022
ADRIANA MARIA VERA MONROY
CONTRATISTA CC.52.073.664
PLAZO INICIAL SEIS (6) MESES Y VEINTIUN (21) DIAS
DOSCIENTOS SETENTA Y UN MILLONES CIENTO SESENTA Y
VALOR INICIAL: NUEVE MIL TRESCIENTOS SETENTA PESOS MCTE.
($ 271.169.370,00) INCLUIDO IVA
FECHA DE INICIO 1 DE AGOSTO DE 2022
FECHA DE
GARANTIAS CONTRATO DE INTERVENTORIA N° 438/2022:
POLIZA N°: 30-44-101047925
EXPEDIDA POR: SEGUROS DEL ESTADO
VIGENCIA VALOR
AMPARO Fecha Inicial Fecha Final ASEGURADO
CUMPLIMIENTO 15/07/2022 05/08/2023 327,1 16,937.00
PAGO DE SALARIOS Y 15/07/2022 05/02/2023 $54,233 874.00
PRESTACIONES
SOCIALES
CALIDAD DEL SERVICIO 15/07/2022 05/08/2023 $13,558,468.50
TOTAL ASEGURADO ) $ 94,909,279.50 |
POLIZA DE
RESPONSABILIDAD CIVIL | 30-40-101017089
EXTRACONTRACTUAL N°
EXPEDIDA POR: SEGUROS DEL ESTADO
FECHA DE EXPEDICION. | 15/07/2022 | 05/02/2023 | $ 200.000.000
R e S TSR S A R R i T TR = AR L S ¥ oo f S 5 T ol |
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ADRIANA MARIA VERA MONROY

BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

3. AVANCE DE EJECUCION EN TIEMPO CONTRATO N° 438/2022

CUATRO (4)
TIEMPO TRANSCURRIDO DESDE EL INICIO DEL CONTRATO HASTA EL PRESENTE MESES Y
INFORME DIECINUEVE (19}
DIAS.
AVANCE EJECUCION EN TIEMPO PARA EL INFORME 4: 69%

4. AVANCE DE EJECUCION FINANCIERA CONTRATO N° 438/2022

VALOR DEL CONTRATO $ 271.169,370,00
VALOR DEL ANTICIPO $0,00
VALOR EJECUTADO DEL 1 A 31 DE DICIEMBRE DE 2023 $ 193.125.621,00
VALOR EJECUTADO ACUMULADO $ 193.125.621,00
VALOR POR EJECUTAR $ 78.043.749,00

El contrato de interventoria tiene fecha de finalizacion el dla 19 de diciembre de 2022 segun acta de terminacion del dia 19
de diciembre de 2022 .

Al presente informe no se anexan las certificaciones de rectores correspondientes al
periodo informado teniendo en cuenta que la institucion educativa san José Campestre no
ha realizado entrega de la certificacion correspondiente al periodo 1 a 30 de noviembre de
2022, firmada por la respectiva rectora.

T
NN (O
AD@ANA MARIA VERA MONROY

Contraio de interventoria N° 438/2022

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adrigng.interventora®amail.com
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APDIANMA MADIAVTCDA MANDAV
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| COMITE TECNICO OPERATIVO
INTERVENTORIA — CONTRATISTA
CONTRATO DE INTERVENTORIA PAE ACACIAS N° 438/2022

COMITE DE TECNICO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR- PAE ACACIAS 2022

FECHA NOVIEMBRE 23 | HORA [ 8:00 AM HORA 10:00
DE 2022 INICIO TERMINACION AM
OBJETIVO DE LA REUNION
« ESTABLECER LAS CONDICIONES PARA LA LIQUIDACION DEL CONTRATO DE
SUMINISTRO N° 401/2022

« SOCIALIZACION RESULTADO ENCUESTA DE SATISFACCION DE BENEFICIARIOS
APLICADA EN EL MES DE OCTUBRE.

AGENDA

|. Saludo

Il informe ejecutivo dado por la interventoria al seguimiento de la operacion del contrato de
suministro N° 401 de 2022 cuyo objeto es IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA
URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022"

DESARROLLO

Il PARTICIPANTES

1. BLANCA LILIA RINCON COORDINADOR OPERATIVO VITALIMENTOS S.A.S
2. ADRIANA MARIA VERA MONROY INTERVENTORA CONTRATO DE SUMINISTRO N° 401/2022

En reunién en la sede administrativa de la empresa VITALIMENTOS S.A S, La Sra. ADRIANA MARIA
VERA MONROQY Interventora del contrato de suministro N° 401/2022, manifiesta que de manera
verbal los rectores informaron que el mes de noviembre teniendo en cuenta la finalizacién del
calendario escolar, los festivos del mes de noviembre no es posible asistir a convocatorias durante
este periodo.

La sefiora Blanca Rincon coordinadora operativa manifesté que se realizara suministro de raciones
hasta el dia 25 de noviembre ya que por comunicacién verbal los rectores informaron al sefior JOSE
PARRADO representante de la empresa VITALIMENTOS S.A.S, que el ultimo dia para realizar la
entrega de complementos a la poblacién beneficiaria del PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
PAE ACACIAS 2022, seria en la mencionada fecha 25 de noviembre, ya que las actividades
académicas ya habian finalizado.

Manifesto también su preocupacién para la certificacién de rectores, toda vez que una vez finalizado el
calendario académico oficial los rectores entran al periodo vacacional, por tal razén informa que
realizaran la entrega de las respectivas planillas para revisién de modo que se pueda agilizar la
verificacion, aprobacién y firma de las mismas para ser presentadas a la interventoria y realizar el
respectivo informe de liquidacion.

Frente a lo anterior la Interventora informa al operador que para el tramite de liquidacion es necesario

contar con las respectivas liquidaciones de los contratos y pagos al personal manipulador.

Se realiza socializacion del resultado de las encuestas de satisfaccién aplicadas durante el med de
octubre a la poblacién objeto del programa de Alimentacién Escolar PAE, Tomandose como

CALLE 10 N* 17 B 14 OF 302 - BARRIO LAS FERIAS ACACIAS - META
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referencia una muestra de 48 estudiantes de las diferentes sedes educativas, donde se realizé la
encuesta y ésta arrojo los siguientes resultados

I1l. INFORMACION DEL PROGRAMA Sl NO
1. (Conozco que es el Programa de Alimentacion Escolar? 47
2. ¢Soy beneficiario del Programa de Alimentacién Escolar que brinda el | 47
Municipio de Acacias?
3. {Me han entregado diariamente las raciones industrializadas en mi | 47
institucion educativa en horario escolar ?
4. {He consumido los complementos alimenticios, que han entregadoenel | 47
Programa de Alimentacién Escolar del Municipio de Acacias?
GALLETA FRESA 39 AVENA 46
GALLETA COCO 27 LECHE ENTERA | 43
GALLETA LIMON 28 » LECHE DE | 45
o VAINILLA
GALLETA VAINILLA 39 g’ LECHE DE| 28
CHOCOLATE
GALLETA CHOCOLATE 26 LECHE DE| 40
§ FRESA
g PAN COCO 25 9 MANZANA 43
& PAN CALENTANO 29 = NARANJA 40
CROASANT 35 & BANANO 44
PAN MANTEQUILLA 35 e MANJAR 33
@ BLANCO
MANTECADA 27 S BOCADILLO 43
MOGOLLA MESTIZA 31 S PANELITA 43
PAN MANTEQUILLA 38 CARAMELO 43

6. ¢Como califica los complementos alimenticios de la racién industrializada
recibidos?

Complement | EXCELENT % BUENO | % | REGULA % MALO %
o Alimenticio | E R

PANIFICADO 10 21% 25 53% 11 23% 1 2%
LACTEO 12 26% 15 32% 20 43% 0 0%
POSTRE 12 26% 24 51% 9 19% 2 4%
FRUTA 21 45% 18 38% 8 17% 0 0%

CALLE 10 N* 17 B 14 OF 302 ~ BARRIO LAS FERIAS ACACIAS - META
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ANRIANA MARIA VERA MONRNOY
NIT: BONT72IRRAD

CALIFICACION PRODUCTOS RACION
INDUSTRIALIZADA

60R% 54“

33%

HTULO DELENE
-

PANIFICADX LACTEO POSTRE FRUTA
® Excelents mBueno mRegular = Maio

A la fecha de esta reunion, la ejecucion dol ébntrato de suministro N° 438/2022 ha
cumplido cabalmente con el objeto contractual, de manera adecuada y en cumplimiento
de lo establecido en la Resolucién 0335/2021.

Para constancia de lo anterior, se firma la presente acta bajo la responsabilidad expresa de
los que intervienen en ella, de conformidad con las obligaciones y funciones desempeiiadas
por cada uno de los mismos

PARTICIPANTES
TN UA (@ é‘{
ANA MARIA VERA MONROY BLANCA LILIA RINCON
Interventora Coordinadora Operativa
Contrato de Suministro N°® 401/2022 Contrato de Suministro N° 401/2022

CALLE 10 N* 17 B 14 OF 302 - BARRIO LAS FERIAS ACACIAS - META

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: iona.i nt: il
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ANALISIS DE INOCUIDAD

La aceptabilidad de un proceso es frecuentemente el aspecto mas dificil del analisis de alimentos.
Los analisis microbiolégicos de los alimentos son una herramienta eficaz en proyectos que
involucran la preparacién, ensamble o distribucién de alimentos.
Para una adecuada interpretacion de estos resultados es importante establecer qué resultados
son alcanzables y/ o esperables.
Para establecer un criterio microbiolégico se debe definir previamente cual sera el proposito del
mismo, éste puede comprender la evaluacién de:

* La inocuidad del alimento: para este propésito se requiere la determinacién de

microorganismos

* patogenos y/o toxinas y en algunos casos la utilizacién de microorganismos
indicadores

* (relacionados con la presencia de un patégeno).

* El cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

» La utilidad de un alimento como ingrediente para un propésito determinado.

» La vida util de un alimento a fin de determinar su fecha de vencimiento.

Si se tiene en cuenta que no basta con los criterios microbiolégicos para lograr este objetivo, sino
que es de suma importancia verificar la aplicacién de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM)
para asegurar que los microorganismos indeseables sean eliminados o minimizados a un nive!
tal que no puedan ocasionar dafio a los seres humanos, esto implica ademas la verificacién de
las condiciones de almacenamiento ademas del cumplimiento de las fichas técnicas de los
diferentes proveedores.

La evaluacion que se hace de la inocuidad de los alimentos y de su aptitud para el consumo
humano a través del cumplimiento con el criterio microbiolégico designado por el INVIMA para el
producto en cuestion, puede referir a ausencia de patégenos o a la demostracion de la aplicacion
de Buenas Practicas de Higiene.

Los examenes microbiolégicos fueron tomados por la interventoria en el marco del contrato de
prestacion de consultoria N° 438/2022, durante el periodo 1 al 30 de NOVIEMBRE de 2022, la
interventoria cuenta con el apoyo profesional de la Bacteridloga ADRIANA MARIA VERA
MONROY, directora de interventoria.

Los resultados son satisfactorios y evidencia los procedimientos adecuados en la manipulacion
de alimentos, adecuados procedimientos de limpieza y desinfeccion de las instalaciones, calidad
de las materias primas y conservacion de estas.

No se hace necesario tomar acciones correctivas, por cuanto el resultado de las muestras es
CONFORME con los limites permisibles por los parametros INVIMA para el tipo de alimento.

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriana.interventora®amail.com




Los examenes fueron procesados por el Laboratorio de control de calidad BIOS LABORATORIO
S.A.S, que es un laboratorio de calidad de alimentos en la ciudad de Villavicencio

Las muestras analizadas CUMPLEN con los parametros microbiolégicos establecidos en la
normatividad vigente.

Anexo N° 11 Resultados andlisis de microbiolégico

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriana.interventora@®gmail.com




REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | s 4569-22
DE LABORATORIO —— FECHA DE REPORTE
A RCaf 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
¢ pi
CODIGO INTERNO 4569-14 MICROBIOLOG AJ 10/09/2022 RECIBO °C 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
pan calentano sin informacion 28/11/2022 L18.12 3unidades X 70g | empaque original
sellado
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADQS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA Ti%NA'EAS‘gE METODO mv';‘l;c%g':g“ ¥
ANALIZADA
Recuento de aerobios meséfilos (UFC) <10 Rec:‘l’a”c? "1 15048331 | 10.000-30.000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 . < 7-11 NMP
N‘;meb' °b?"as AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 ToDabie <3 NMP
Recuento de Sraphy{ococcus aureus <100 Recuento en 150 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 e o
nacs I1SO 21527 -1 100 - 200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presenclf‘a / IS0 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbioldgicos analizados
= = I
\ F’!:m 4 -
<Y AR WL oA |
JAIRO/MORA._| JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS




) REPORTE
'.# REPORTE DE RESULTADOS | [N /o ot
] 3 DE LABORATORIO T — 2 » FECHA DE REPORTE
Cartificat 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S QoS de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE : ,
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-15 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 e 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
mogolla mestiza sin informacion 11/12/2022 L18.19 3unidades X 70g | empaqgue original
sellado
” PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA Timﬁ;gs METODO 'Nv'm;c%t%g“ ¥
ANALIZADA
Recuento de aerobios meséfilos (UFC) <10 Rec:zl:’ "1 15048331 10.000 - 30,000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 ‘ . 7-11 NMP
N‘;met: °b';'1‘” AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 eesie <3 NMP
Recuento de Staphy(qcoccus aureus <100 Recuento en SO 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 P AT
placa IS0 21527 -1 100 - 200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10
Presencia /Ausencia de Salmonelia spp AUSENCIA Presencug/ IS0 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbioldgicos analizados
£ A4
- \ foridy
&W k\LC \:S ﬂ
JAIR(*MORA\\ JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN’36-37UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
15de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS
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REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | NS o7 ' 4569-22
: DE LABORATORIO : FECHA DE REPORTE

BUREAU VERITAS
18 de noviembre

B

Cortilucm

LABORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA iOMA DE
S A NALI 11 2
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-16 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIBO °C 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Mogolla Miel sin informacion 10/12/2022 L 20.99 3unidades X 70g | empaque original
sellado
m PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
' RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA Ti%NAIﬁASgE METODO 'Nv’:‘l; C%AOL:';IAS Y
ANALIZADA
Recuento de aerobios mesfilos (UFC) <10 Rec‘;lea’l? M is048331 10,000 - 30.000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 . . 7- 11 NMP
N‘:,meb' °b'lv'as AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 rovetie <3 NMP
Recuento de Slaphy(qcoccus aureus <100 Recuento en SO 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 A
fm IS0 21527 -1 100 - 200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10 P
2 de Sal :
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presencc.a / IS0 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbiolégicos analizados
—— \ ﬁ,‘u
ghl“‘f‘«k/‘{uqc A ‘
JAIR4MORA\ J JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 - 3013152047
16de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS
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=% REPORTE
% REPORTE DE RESULTADOS 150 99012815 ‘; % s
] L DE LABORATORIO aveean vinrtas. ‘B FECHA DE REPORTE
Cartificotin 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE v
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
R ; FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 456917 |\ giceonion ocia 17/11/2022 RECIBO °C 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Ponque sabor a coco sin informacion 12/12/2022 L11.28 3unidades X 70g | empaque original
sellado
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
< 1 VALI
RESULTADOS DOS TECNICA DE
PARAMETRO PARA LA MUESTRA ANALISIS METODO INVIMA PAN
ANALIZADA
Recuento de aerobios mescfilos (UFC) <10 Rec:leanctao i 150 4833-1 10,000 UFC Maximo
NMP coliformes totales (NMP) <3 . : 9 NMP Maximo
N‘;"’ebr °b“|"as AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 YORNE <3 NMP
Recuento de Staphy(qcoccus aureus <100 Recuento en SO 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 P
s 150 21527 -1 200 UFC Maximo
Recuento de levaduras (UFC) <10 P
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbiolégicos analizados
= N\ (;?"itl
'\M\&bﬁ Wil oA |
JAmolMORA\j JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37UN 102

6779913 - 3229478564 - 3013192047

VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS
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REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | s S SooNs
DE LABORATORIO SUREAU VERITAS FECHA DE REPORTE
Cartificatior 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-18 |\ OBIOLOGIA 17/11/2022 RECIBO °C 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
galleta chips de chocolate|  sin informacion 11/12/2022 L 18.19 3unidades X 70g | empaque original
sellado
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS TECNICA DE
PARAMETRO PARA LA MUESTRA ANALISIS METODO INVIMA PAN
ANALIZADA
Recuento de aerobios mesofilos (UFC) <10 Re‘::’a"c? 1 15048331 10.000 UFC Maximo
NMP coliformes totales (NMP) <3 . 9 NMP Mdéximo
N‘;m‘;:"b:“és AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 fonae <3 NMP
Recuento de Sraphy(qcoccus aureus <100 Recuento en SO 6888-1 <100 UEC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 RS
oo 1SO 21527 -1 200 UFC Maximo
Recuento de levaduras (UFC) <10 P
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbioldgicos analizados

Q_Mkk\,& LB oA
1

/ F N <N
r-?ll",l.xl.TI >

JAmolMORA\_}
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO

JAIBER PRADA

MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33 BN"36-37UN 102
6779913 -3229478564 - 3013192047
VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS
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REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | S 4092
DE LABORATORIO SURERD VERITAS FECHA DE REPORTE
Cortificatios 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S ¥ de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
I R %
CODIGO INTERNO 4569-19 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 REGIBO 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Mogolla Ajonjolf sin informacién 16/11/2022 117.13 3unidades X 70g | empague original
sellado
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA TEA%NA'S;EE METODO INVIMA PAN
ANALIZADA
Recuento de aerobios mesdfilos (UFC) <10 Rec:'e:ct: o 1SO 4833-1 10.000 UFC Mdximo
NMP coliformes totales (NMP) <3 ‘ < 9 NMP Méximo
N‘,’)met:_"b':"as AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 ohane <3 NMP
Recuento de Sraphy(qcoccus aureus <100 Recuento en SO 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 Retientaea
nin 150 21527 -1 200 UFC Maximo
Recuento de levaduras (UFC) <10 P
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbiol6gicos analizados
» "hu 1 fgiﬁfi.l
< MO0 Wi A '
JA!ROIMORA.,) JAIBER PRADA

COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO

MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33BN"36-37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047

VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS



’ REPORTE
#‘ REPORTE DE RESULTADOS | - NSy $563-22
Ty DE LABORATORIO s e FECHA DE REPORTE
Cortiticu 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S o de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA 5E
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 14/09/2021
s FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-20 MICROBIOLOGIA 16/08/2021 RECIBO °C 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Mantecada sin Informacion 01/12/2022 L 19.09 3unidades X 70g | empaque original
sellado
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS TECNICA DE
PARAMETRO PARA LA MUESTRA ANALISIS METODO INVIMA PAN
ANALIZADA
Recuento de aerobios meséfilos (UFC) <10 Re‘:fa':;" 1 1504833 10.000 UFC Maximo
NMP coliformes totales (NMP) <3 Ndmero Mas 9 NMP Maximo
Probable AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 . <3 NMP
Recuento de Staphy'lo.coccus aureus <100 Recuento en SO 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 Pl TR
“laca 150 21527 -1 200 UFC Maximo
Recuento de levaduras (UFC) <10 P
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbiolégicos analizados
== N ;,j{ \
Ut““"ﬁ‘w\& b 44 'ﬁ L
JAIROl MORAJ JAIBER PRADA

COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33BN"36-37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047

VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS

20de22




REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | [y gaopet
DE LABORATORIO CT— @ FECHA DE REPORTE
Conitication 18 de noviembre
LABORATORI A
BORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
ODIGO | : S .
CODIGO INTERNO 4569-21 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIBO °C 25
FECHA
M
UESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
PAN CALENTANO sin informacién 02/12/2022 L10.12 3unidadesX 70g | empaque original
sellado
0 PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
' RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA Ti?::ﬁ:.ge METODO INW;ZA C%ACLHLZAS ¥
ANALIZADA
Recuento de aerobios mesofilos (UFC) <10 Rec:fa':: 1 1s048331 10.000 - 30,000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 ; 7-11 NMP
N:m':°b'|'"és AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 i <3 NMP
Recuento de Sraphy.tqcoccus aureus <100 Recuento en SO 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 A enito ar
ecplac: IS0 21527 -1 100 - 200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presencng / 1SO 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbioldgicos analizados
=R \ {’g.%j,-j )
& ULQ WA A '
JAIR4MORA\J JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
21de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS




REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | - [JSgss bty
DE LABORATORIO BUREAU VERITAS FECHA DE REPORTE
MRl 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S B de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE '
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
.- FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
| ; . I
CODIGO INTERNO 4569-22 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIBO °C 25
CHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Ponque vainilla sin informacion 08/12/2022 L07.12 3unidades X 70g | empaque original
sellado
” PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
- RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA Ti‘;::ﬁ:IEE METODO 'NW;?ZA c?)qu(E)TsAS ¥
ANALIZADA
Recuento de aerobios meséfilos (UFC) <10 Re“;fa“c:’ 1 1504833 10.000 - 30.000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 . : 7-11 NMP
N‘;"‘el: °b'|was AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 Tepae <3NMP
Recuento de Slaphy(qcoccus aureus <100 Recuento en 1SO 6888-1 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 RiciAtS &
:fm 1SO 21527 -1 100 - 200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10
i i i Ji i
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presenc@ / IS0 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbiolégicos analizados
" X {A]
Do e
N uf“’\k/{l L*'U; \A )
JAIRC*MORA\J JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
> FIN DEL REPORTE |
BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33BN"36-37UN 102
6779913 - 3229478564 -3013192047
22de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS




REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | IS /97 st
8! DE LABORATORIO it > FECHA DE REPORTE
Cartifxation 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S — de 2022
CODIGO: F-OP-MB-29 VERSION: 02 FECHA: 07-04-2021
ADRIANA MARIA VERA MONROY CALLE 48 # 30-33
CLIENTE: INTERVENTORIA PAE ACACIAS DIRECCION / TEL 3102179384
CONTRATO No.438/2022
NIT: 52073664-2 CONTACTO CLIENTE: Adriana Vera Monroy
adriana.interventora@gmail.com
LUGAR TOMA DE MUESTRAS SEDES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
HA DE
FECHA ALISI
6 MUESTRAS 15/11/2022 E DE ANALISIS 15/11/2022
. FECHA SALIDA TEMPERATURA DE )
CODIGO INTERNO 4569-1 | o ienonio oGt 17/11/2022 SEABO 24
FECHA FECHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
200 ml
Leche sabor a vainilla 09/07/2022 30/2/2023 610-2 3 unidades
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
DECRETO 616/ 2006
RESULTADOS VALIDOS PARA | TECNICA DE
PARAMETRO LA MUESTRA ANALIZADA ANALISIS METODO MIN PROTECCION
SOCIAL
Recuento de aerobios mesofilos (UFC) <10 Rec:fa"c:’ Nl 15048331 1.000 - 10.000 UFC
Recuento de coliformes totales (UFC) | <1 Rec:fa"c? " ISO 4832 <1 UFC
: Recuento en AFNOR 01/2-
ﬁ Recuento de coliformes fecales (UFC) <1 phic 09/89C <1 UFC
Recuento de esporas anaerobias (UFC) <1 Re‘:f;‘: = 1SO 15213 <1 UFC
Recuento en 1SO 15213 -
. s (UF
Recuento de esporas aeréhicas (UFC) <1 s Modificado <1 UFC
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbioldgicos analizados
g N\ i
e\}luup“}a Wl rn__ \
\
JA:RO‘MOR\J JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
1de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS
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REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS | [ 4565-22
DE LABORATORIO 3 FECHA DE REPORTE
BUREAU VERITAS
Cartifcation 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S o de 2027
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
] 5/11/2022
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/202
) FECHA SALIDA l TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-2 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 by 25
FECHA CHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
200 ml
Leche sabor a chocolate 08/09/2022 12/04/2023 625-2 3 unidades
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
DECRETO 616/ 2006
RESULTADOS VALIDOS PARA | TECNICA DE
PARAMETRO LA MUESTRA ANALIZADA ANALISIS METODO MIN PROTECCION
SOCIAL
Recuento de aerobios mesofilos (UFC) <10 Rec:fa"cla" M 15048331 1.000 - 10.000 UFC
Recuento de coliformes totales (UFC) <1 Rec:f:ct: " I1SO 4832 <1 UFC
¥ Recuento en AFNOR 01/2-
f
Recuento de coliformes fecales (UFC) <1 e 09/89¢ <1 UFC
Recuento de esporas anaerobias (UFC) <] Rec:'e:: 0 1SO 15213 <1 UFC
o Recuento en 1SO 15213 -
Recuento de esporas aerébicas (UFC) <1 s Modificado <] UFC
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbioldgicos analizados
— \ (£ 14y
\lhuqmw WA r" )
JAlROIMOR;\ \ JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 -

3013192047

VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS




o REPORTE
/RS VEN 4569
# REPORTE DE RESULTADOS | [N /97 izt
] 5 DE LABORATORIO suneay vinirag B . FECHA DE REPORTE
Gantifiestior 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S 8T8/ de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
) A
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-3 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 SEREO 24
FECHA FECHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
200 ml
Leche entera 10/08/2022 02/02/2023 318 3unidades
” PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
DECRETO 616/ 2006
RESULTADOS VALIDOS PARA | TECNICA DE
PARAMETRO LA MUESTRA ANALIZADA ANALISIS METODO MIN PROTECCION
SOCIAL
Recuento de aerobios mesofilos (UFC) <10 R"'C:Ta"c‘: 1 1s048331 1.000 - 10.000 UFC
Recuento de coliformes totales (UFC) <] Rec:leanc:o . 1SO 4832 <1 UFC
4 i Recuento en AFNOR 01/2-
f
Recuento de coliformes fecales (UFC) <1 Sk 09/89C <] UFC
Recuento de esporas anaerobias (UFC) <] Rec:leanctao . 1SO 15213 <1 UFC
: Recuento en I1SO 15213 -
t 5 F 1 :
Recuento de esporas aerobicas (UFC) < A Modificado <1 UFC
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbiolégicos analizados
: ’}. N\ (mu
< O oA )
JAIRO|MORA_ \ JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE 33 BN* 36 -37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
3de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS




4de22

REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | [N i
DE LABORATORIO BUREAU VERITAS FECHA DE REPORTE
Certifioation 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S JETE/ de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
¢ ;
MUESTRAS 15/11/2022 ECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-4 MICROBIOLGGTA 17/11/2022 B s 25
FECHA FECHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
200 ml
Leche sabor a fresa 19/08/2022 19/02/2023 313-1 3 unidades
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
DECRETO 616/ 2006
RESULTADOS VALIDOS PARA | TECNICA DE
PARAMETRO LA MUESTRA ANALIZADA ANALISIS METODO MIN PROTECCION
SOCIAL
Recuento de aerobios meséfilos (UFC) <10 Rec:‘l’::: N 15048331 1.000 - 10.000 UFC
Recuento de coliformes totales (UFC) <1 Rec:lea“c:’ = IS0 4832 <1 UFC
y Recuento en AFNOR 01/2-
<1 FC
Recuento de coliformes fecales (UFC) placa 09/89C <1U
Recuento de esporas anaerobias (UFC) <1 Rec:'l’a"c? 1 1s015213 <1 UFC
ey . Recuento en ISO 15213 - |
Recuento de esporas aerdbicas (UFC) <1 SRS Modificado <1 UFC
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbioldgicos analizados
f AL A
, N\ fl}-’{ b -
Y, MBAMB A
JA|RO|MORA\ \. JAIBER PRADA

COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO

MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33BN"36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 -
VILLAVICENCIO - META

3013192047
REPORTE DE RESULTADOS



s REPORTE
-%’ REPORTE DE RESULTADOS | [ 0 s
L 4 2090012 ) -
8% DE LABORATORIO BUREAU VERITAS B FECHA DE REPORTE
Cartitiate 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S i, de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
) ¢ NALISI
MUESTRAS 15/11/2022 ECHA DE ANALISIS 15/11/2022
! FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-5 MICROBIOLOGIA 26/11/2021 SECIBO 6 25
FECHA FECHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
Avena 17/10/2022 16/03/2023 314-3 3 unidades 200 mi
6 PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
" DECRETO 616/ 2006
RESULTADOS VALIDOS PARA | TECNICA DE
PARAMETRO LA MUESTRA ANALIZADA ANALISIS METODO MIN PROTECCION
SOCIAL
Recuento de aerobios mesdfilos (UFC) <10 Rec‘;fa":: 1 15048331 1.000 - 10,000 UFC
Recuento de coliformes totales (UFC) <] Rec:'ear::t: . 1SO 4832 <1 UFC
r Recuento en AFNOR 01/2-
Recuento de coliformes fecales (UFC) <1 o 09/89C <1 UFC
Recuento de esporas anaerobias (UFC) <1 Rec:'eat::? - 1SO 15213 <1 UFC
Recuento en ISO 15213 -
Sbi 1
Recuento de esporas aerobicas (UFC) < placa Modificado <1 UFC
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbiologicos analizados
ﬂ - \ f ;’J‘
UL W A e
JAIRO|MORA \) JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
Sde22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS



REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | [ 97 2o
DE LABORATORIO SaREes el - - FECHA DE REPORTE
oy ey 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S N8/ de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FEEHA iOMA DE .
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-6 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIBO °C 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
naranja sin informacion No aplica No aplica 3 ninguna
6 PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA TiCN"A'fQ'gE METODO mvu::&;ium
ANALIZADA
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presencifa / IS0 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbiologicos analizados
/.‘ { 1
Q«b‘l WAl (A ]
JAIRO|MORA \J JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE 33 BN®36-37 UN 102
£779913 - 3229478564 - 3013192047
6de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS




7de22

o REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | [ b
N v DE LABORATORIO « St FECHA DE REPORTE
Kl BUREAU VERITAS
Tiicaties 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DF
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
; FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-7 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIBO °C 24
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
Banano sin informacion No aplica No aplica 3 ninguna
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA Ti%";ﬁ;ge METODO 'NV':‘N‘T‘E'::UTA
ANALIZADA
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presencia / IS0 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbiologicos analizados
'y ] ?
/ "vl £
&)lw.h(\.\ba WA oA |
JAIRO|MORA | JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33 BN'36-37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047

VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS




8de22

< REPORTE
-# REPORTE DE RESULTADOS | Uy A
0 DE LABORATORIO RS e FECHA DE REPORTE
Lartilicaion 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S ¥ de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE
) 5 0
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
) FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-8 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RErHtin 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
mandarina sin informacién No aplica No aplica 3 ninguna
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA Tiﬂf,;gs METODO '"V'::";E:UTA
ANALIZADA
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presencia / IS0 65791 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbiolégicos analizados

;}Wk\,u WLR oA

=

JAIRO[MORA | J

COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO

JAIBER PRADA

MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33 BN'36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 - 3013192047

VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS



9de22

REPORTE
4 w
REPORTE DE RESULTADOS | [ st
DE LABORATORIO ; FECHA DE REPORTE
BUREAU VERITAS
Cartificatine 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S I de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DF
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569.9 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIRO *C 25
FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
Manzana sin informacion No aplica No aplica 3 ninguna
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARA LA MUESTRA TiCN"A'ﬁ;gE METODO mwg‘%mun
ANALIZADA
Presencia /Ausencia de Salmonella spp AUSENCIA Presenc@ / IS0 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbioldgicos analizados
- \ fﬁmr
&WG WG A '
JAIROIMORA | g JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENT{FICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN®36-37 UN 102
6779913 -3229478564 -3013192047
VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS



REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | [ oy 96922
DE LABORATORIO BUREAU VERITAS . FECHA DE REPORTE
erticafion 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
[ FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
; FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-10 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIBO °C 25
FECHA FECHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Arequipe sin informacién 22/12/2022 2981024303 3 unidades empaque original
sellado
ﬂ PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
' RESULTADOS VALIDOS TECNICA DE RESOLUCION
PARAMETRO PARA LA MUESTRA ANALISIS METODO 2310/1986 -
ANALIZADA Arequipe
Recuento de aerobios mesfilos (UFC) <10 Rec:fa"c? € 15048331 500 - 2,000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 . 11-40NMP
N‘;m?b?"as AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 Esae <3 NMP
Recuento de Sraphy(qcoccus aureus <100 Recuento en ISO 6888-1 100 - 200 UEC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 Ranianko o
biaca 1SO 21527 -1 10 - 100 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10
CONCEPTO CUMPLE
” OBSERVACIONES con los pardmetros microbiolégicos analizados
= 8 [ AL 4
\ {gi{ u‘.{,,
< k,'&,ut}‘; A I
1
JAmolMomU JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047

10de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS




REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | SRS /o #5040
DE LABORATORIO suneruvinmes [ : FECHA DE REPORTE
Certification 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
[ FECHA TOMADE
1
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
| INT 5R9.
CODIGO INTERNO 4569-11 MlcnoelomcfAJdT 17/11/2022 SEriED % 25
FECHA FECHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
i muestra tomada en
Leche conde sin informacion 23/12/2022 2671024203 3 unidades empague original
sellado
ﬂ PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS TECNICA DE RESOLUCION
PARAMETRO PARA LA MUESTRA ANALISIS METODO 2310/1986 - Leche
ANALIZADA condensada
Recuento de aerobios mesdfilos (UFC) <10 Re‘:fa"c? M 15048331 10.000 - 30.000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 Nimero Mas| | oacossai <3 NMP
Probable
Recuento de Smphy(qcoccus aureus <100 Recuento en IS0 6888-1 <100 UEC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 et on
Slota 1SO 21527 -1 100 - 200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbiolégicos analizados
\ faiik)
;L&U{ka,’duq;ﬁ fﬂ 4‘
JAIRO }%ORA U JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS

CALLE33BN"36-37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047 "
11de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADO




REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | RSS20 i
DE LABORATORIO s sinrae ' FECHA DE REPORTE
oy 18 de noviembre
LABORATORIO S.A.S T8/ de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
‘ FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
: FECHA SALIDA ; TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 4569-12 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 HEGio s 25
FECHA FECHA
MUESTRA PRODUDCCION VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Bocadillo sin informacion 05/12/2022 305-23 3 unidades empaque original
sellado
ﬂ PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
- RESULTADOS VALIDOS
TECNICA DE RESOLUCION
PARAMETRO PARA LA MUESTRA METODO
ANALIZADA ANALISIS 3929/2013 Bocadillo
Recuento de mohos (UFC) <10 e ouenio
ec;lar::a T 15021527 1 1.000 - 2,000 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los parametros microbiolégicos analizados

:hWG«b'u N'\'-qg F-E«EJ

JAIRO MORAL_| JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOGLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33BN"36-37UN 102
6779913 -3229478564 - 3013192047
12de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS




REPORTE
REPORTE DE RESULTADOS | [N /973 " 622
DE LABORATORIO BUREAU VERITAS : & FECHA DE REPORTE
LABORATORIO S.A.S S < 18de noviembre
N2 de 2022
INFORMACION DE LA MUESTRA
“7
FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANALISIS 15/11/2022
; FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CODIGO INTERNO 0
INTER 4569-13 MICROBIOLOGIA 17/11/2022 RECIRO *C 25
FECHA
u H
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
muestra tomada en
Galleta coco sin informacion 12/12/2022 L 18.19 3unidades X 70g | empaque original
sellado
a PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS
PARAMETRO PARALAMUESTRA | TECNICADE | o | INVIMA GALLETAS Y
ANALIZADA ANALISIS BIZCOCHOS
Recuento de aerobios meséfilos (UFC) <10 Rec:f:c:’ "1 15048331 10.000 - 30.000 UFC
NMP coliformes totales (NMP) <3 Ndmero Mis 7-11 NMP
Probable AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 <3 NMP
Recuento de Staphy(ococcus aureus <100 Recuento en SO 68881 <100 UFC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 Db
“laca ISO 21527 -1 100 - 200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10 ?
Presencia /Ause.ncqa de Salmonella spp AUSENCIA Presenqa / 1SO 6579-1 (MDS) AUSENCIA
en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardmetros microbioldgicos analizados
J)MWU«U{; W o ‘
JAIRO|MORA_ B JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO
BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN"36-37 UN 102
: - 92047
6779913 - 3229478564 - 30131 REPORTE DE RESULTADOS

ICENCIO - META
134e2 R




