
d
va

A

OSLO

TI

DO

O

TPL

sopnpord]

71

aa]

>

219

[el

anjueuyo

201

00

vopmiaeno:

otdun2

cojposa

jopaoo]||E)

#

lap

(SopezpeinSnpu

Sonpora)

ope

amueuaouje

ap

edve

13]|Se

cavasIrvinnd

51

ej
00

opolao]

aia

a

aaa

exa)

eya

pcoSna

Sa

ORG

VIS

ODMS

aS

EVAIVI

ei

[ue

Leozjaey

OLVULNOS

-

3Vd

VINOLNIAVBLNI

a|came

Hl

mo

8

aporeo

top

TT

ESTI

EZ

=

INN

-

ST

abria]

213

UN

I0263

NOEIIEINEN

30

VeReDO

TAO

SIRIO

SITAS

MVA

NOAA

DO

OLI



|

|

;

E

Terr

mm

erp

Tao

cclaciio

para

dl

dopéndo

temporal

de

Los

reStduos

vOdos,

adecuadamente]

©

-

®

uticado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento

2

no

cumple

|
10

os

[Las

lámparas

0

iluminación

se

encuentran

prolegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

y

L

©

_[olécticas

expuestas.

_

E:

ad

Z

7

8
[Los

sfones

y
drenar,

co

oncientran

en

buen

eximio,

protegidos

ella}

uniendo

y
impor:

‘

ao

:

q

[Cuenta

con

area

anciana

pora

a
impera

y

deciiccción

de

os

ondas

y
menaje

eotando

e

[contaminación

curado.

}

[Las

ventanas

y
aderuras

que

Te

comuniquen

con

el

ambiente

emir

elón

pios

con

mala

minero

&

q
[de

lec

timpieza

y
buena

concern,

reriglenes

a
la

impeza

y
la

manta.

Los

vos

de

las

©

vemanas

uicados

en

areas

do

proeeso

cuentan

con

protección

para

ear

conlaminación

en

ca5o

d°

coniciones

“

:(E

uri

——

1

[So

cmdencia

dotación

de
los

demonios

de

Higiene

peronal

Gabón

deinfeciante,

elementos

derechas

e

Y

ppoltigónico

y
papeleras)

y
os

inalacinos

Sanitarias

5

encuentran

en

buen

exiado

[2

een

vos

en

buen

exo

licor

2
1

apicacón

de

BAH

-

Buenas

Practicas

d5

Mamlacin

@

[ubicados

en

las

inlalaciones

del

comedor

escolar

PUNTAJE

T

ko

exvemavo|CU}

2

CASETAS

TRAS

TAE

PER

[—

7

Do

]

[Eſ

amacenamiento

de
los

Incumos,

matañas

pimas

0

productor

ferminados

56

realza

ordenadamente

7

©
pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

eslanterias

de

maleſial!

$

 rantaro

impías

y
en

buen

estado

de

maneta

que

58

permita

ta

inpección,

Impeza

y
fumigación,

51
05

al

77

[Los

prodicios

58

encuentan

dono

de
30

vda

VIL

con

Eerha

de

vencimiento

genia;

mo

preremtm

gin

o.2

@

ipod

contaminación

y
500

aplos

para

el

consumo.

7

18

[Bo

bene

actualizado

dl

conto

de

entradas

y
caldar;

Kardes

y
colación

de

prodictos

PEPE.

[

E

—

Lab

#5

[El

aimacenamienio

de

los

alimentos

refigerados

5
realza

a

Iemporaturas

éno

270

2
°C

y
28

Boranl

La

E
hogar

-

ps

[El

amacenamientodealmenos

congelados

50

realiza

a

emporatura

de

BC

ye

fama

2
5

ar

pote

que

ze

mcbentan

empacado

y
robados

cumplan

cen

a

momen

8

[Resducón

5100005

-

A

ramiro

|TE

T

-

__—

CEM

ECOS

DE

PREFACIO

[

procezos

de

proparacón

de
los

alimentos

50

realizan

en

condiciones

optimas

de

Higiene,

de

limpieza

y]

3

8

onzervación,

de

forma

socuencial

y
continua

para

evita

cualquier

ipo

de

contaminación.

[Soreaiza

la

impera

y

deamocción

delos

veralios

de

manera

perman

nu

E

almenos

por

cada

procezo.

La

desinloeción

debe

reizarso

mediante

L

[o

agua

o

cuetancias

quimicas

autorizados

para

exíe

olecto

[_:

AL,

#5

Las

notalzas

y
Íntas

56

lavan

y
decinfecian

con

sextancias

aioizada:

por

ía

mandas

1

25|8ecabiocidas

en

el
pando

soncamiento

del

oparador

ado

63

[El

zonido

do
los

almonios

re

hace

con

vienaiios

(pzas,

cocharer,

oie]

regir

302

Tipo

do

alimento

y
5

>

__®

[ein

elcontacio

diecio

delalimento

con

las

manos.



Y

RE

———

O

OOOO

¡PECAS

W)

————

copezueliod

copemorauawepqop]1E

2d

L

uenuanoua

08

4
opbajond

1000:

9

umaveujo

05

0ace

ap

sopnpord

co]YYe
Y

?

“au

—

‘union

0

uoperdad

nap

|
E

“

L

1

1500

01

vere

Ea

0

e

5

FUNT

”

2190

Y

}-

[ap

opow

‘2206

0u00000)

2901

SAY

102

UeIUNS

$

MISO{EX

0p

BORNDOId

Ue

1%

Y

ACT

Fr

coprpapera]

O]

ï

<A

[op

s00961

vena

08

‘5000080

SomuAIpanand

uo

goBA

Map

Á

24

Ep

Cue

Id

un

uo

EjuBna

a]

1
ee

DEA

7

monos

A

0

aman

iaan

oummanos

20

5ImoIaNO

A

1
EE

[romance]

ACT

e
ap

quod

ap

aped

-

L

oratciogaia

Ml

e

aun

2!

{

*

a

|

L

2

Js

215wT

1

.
=

ota

oeoedez

00

50:

TL

e
aſe

04)

tour

ap

uogemue

va

veu

Saad

L
Eme

Me

s

e

Soduyd

'Aumues

vopeanp:

ua

LEI

ENpajos

penduew

PuoeIad

fa]

L--

&

]

7

#8

|

|

%@

12

looes

el

couezanou

vOiaaId

ap

cqmaeS

|

e

[51

08

aldo

Y

Wa

—]}

==

-

[

mo

lezaleglezeleze| |)



:

——

GAR

Te

7

2

a

55

[So

garantiza

la

impeza

y
deslocción

peribdica

del

tanque

yo

recipiente(6)de

almacenamiento

de

aga

7

ñ

—

Mi

©

¡rc

Coropl

2

ps

[Exelon

programa

implementado

de

impleza

y

deriniección

de

aneves

100

recipientes

¡con

í®

[proccdimientos

esclos,

36

lovan

rogishros

de
las

La

El]

.

#4

[Bl

agun

quezoui

comezpondiento

del

Él

150

de

helo

en

-

$
[enconiciones

que!

[hi

_[

““

nía

conunprograma

de

manejo

de

reSidvos,

con

procadimientor

©

TI

en

sítio

de

los

resíduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

OTRO

DE

PAGAS

RRTROFODOS

ADED

RES

RE

es
de

pregencia

0
daño

camado

por

de

plagas,

con

procedimientos

excl

a laaalazalea



[OCEANIA

|

od

epeaen

Tod

opipuan

iaa
ama

SE

RSTES

HOT

jetboueno

‘sochinba

50)

3p

epa

ap

ely)

‘¿nd

Ouamunua

ur
ap

es] cas [eze



hsojonpord

ojá

SOJuBLUNE

50)

3p

UODENASUOS

El

S0JUEICÍ

anb

OU

OBS

A
UA

Aduna

ePOS

OPACO

a

[op

(Sopezyesnpu

Sajonpard)

Opeunuaz

ajonpod

Á

Sed

Seva

Sel

2p

OIIeUaUI

2p

e
[3]

J

‘voraedasd

ap

ep
un

e

SIAuOdSa1

SpeDI200U

SE

UANL

OC

paje

EIed

ABD

E

1

pepoedes

el
uoo

‘edez

voo

sopibajod

enfe

3p

Ouaueueccue

20

Sjuadoa

oí

Santuez

uan]

Ea)
9

4
ezo)

oe)

0

‘Auaquosqe

0

‘SqeauAdun

'auajSIs

eUaJeu

ue

SepInasuoo

uIe

Sapajed

cen

Y

¡

auejues

cuan

2500000

(671

02

auno

sepergeinanpun

0

Seperodasd

Suaves

Sy

99

AIVAEIIE

29

9

LOGNAASP

2
287

[3]

+

mvemeroa
0n

;
uoopues

mueres

ed

uuu

eajeal

03
Á

S0duy

veguenao

as

‘uo

Á

Sox

2p

DOE

F

'’ugioesuapues

'Peparans

ap

uODeNunIE

EYAS

25

anb

exueu

ap

sopingsuos

Á

SopeyasIp

ueisa

Souaal

$07]

\

oceraguza

Á

ugcajuSa

‘eau

ap

VADIAdo

Al

BUIE]

97

ERUBL

2
NASA]

eo

(ouncuca

09

6918

‘ugoemánd

ap

2ame

‘auevaocu

dp

vale)

Soo

S5

VADEIDO

e
Guama

|
opersa

uenq

ua

‘auajyns

pepqueo

ue

‘Sojeyues

S0i8

e
058002

09

EJUAnA

Jejposa

J0pBuIco

[B|

e

Z

F

.

LL

_

‘sepepuezsa

conde

 ezaeu

‘pepuanjosu

ap

5000,

op

opeſaye

eb
un

ua

Opniqn

EISa

ooo

pao

B|

54

|

ooo

ra

UE

55

NU

F

miran

ceomSRA

EH]

e==

—

7

7
comas

(00)

|
rama

VOVEIVIULSNON

NOLOVU

30

VOJULNI

Y
Y

OLNIIMINO3S

UVTTIVIN

:EUSA

el
2p

IÍaO]

|_vaamil

130voreagueR

eyuA]

OASIS

22|exnmamn

b20z/8cb

OLVULNO9

eya

¿a

y

c

A

Ss

opuoge

vamb

-

IV
d

VINOLNIAYBLN

—=eateas

vanbap

obieo

Áaquon

otura

(oxquoy|

[2

soppune

amare|amame

gen]

enpopon

22

ougazap!

{

1

|

oprvempon|

euejo,d

vopune|

)S

‘euro

o8e2

19p
jesneelanbi

}

vopune

LA

1°p/

el

onbygzuopi|

[3p

$0se9

epodey|

ona

apra

TLOZILOD

ousauo9

/
Ojequog

ofi

SS

SOLNIWITVUA

aopuero

SS.

ſopa

roy

:

“vopoana]

ocdi5juna]

:

E:

engeanpo’

$099]

pepnia!

¿243

3

vojongsu

(o

eran

zanooNs

[206

-I10083

MOONEY

20

mnaDO

1
130

SIAFIOOS

SIMÓGIAOO

Von

MOCA

20

OLMOS

ZZ

—

@
Ea,

Mé

2



83 8
[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de
los

utensiios

y
menaje

evitando

contaminación

(onzada.

TT

Las

ventanas

y
aberturas

que

Se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

mala

anfinseio|

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resislentes

a
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

}

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

3|8a

58

encuentran

implos,

én

buen

extado

y
e
realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

jónico-sanitarias.

‘evdencia

dotación

de

les

olementos

de

Higiene

perzonal

fabón

desimfectante,

elementos

desechables,

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

[Eten

lereros

en

buen

extado

SL

2
1

aplención

de

EPI

-

Buenas

Prócicas

de

Mandarina

|
ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar

VOTA

RESTA

ACRES

FRESCAS

Y

SATARAS:

PUNTA

E

ACAEETAAESTO

MATEN

PRIMAS

ESOS

Y

PRODUCTO"

TE

amacenamiento

de

los

insumes,

‘materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en|

pias

0

estivas

(canecas

con

tapa

y
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

[zantarío,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
all

ſao.

[Los

productos

5e

encuentran

dentro

de

5
vida

úl,

con

echa

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

[tipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

el

consumo.

[Se

tene

actualizado

el

control'de

entradas

y
Salidas,

Kárdes

y
rotación

de

productos

-PEPS.

E
[El

almacenamiento

de
los

alimentos

refrigerados

5e

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
Se

Bevan|

,

regaros

es

[Elamacenamiento

de

almentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
Se

levan

registros

©

ta

Resolución

$109/2005

romceoamos

[
T

T

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

provesos

de

preparación

de

los

almontos

5
realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impreza

y

(de

congervación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Se

realza

la

impieza

y
desinfección

de
los

utengios

de

manera

permanente

portero

alcambiede

[alimentos

por

cada

proceso,

La

desinſección

debe

realizarze

mediante

la

utiización

de

agua

cabente,

vapor

(de

agua

0
Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecio.

[Las

hortalizas

y
rutas

se

lavan

y
desinfectan

con

suslancias

autorizadas

por

la

normatividad

santara

y

uv
[EE

fotiecitas

os

el

pando

amoamino

lopaio:

[=

$

El

somvido

de
los

almentos

e
hace

con

ulensilos

(pinzas,

cueharas,

elc.}

según

se2

el
ipo

de

alimento

y
5

[evita

el

contacto

Áirecto

del

alimento

con

tas

manos.

[Se

cuentan

con

rogar

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación



[

vr

30

CUNAS

ISVEN

1

:22|J

“opereta

A

zopepios

amarpool

#

Jueguenous

as

Á

opibejod

‘Opeviyguapt

‘OpeIguaa

OS

uN

US

ueuAOCuJe

28

0ase

2p

Sopnpozd

507]

7

-—

enero

voor

us

Guneuno

0

agenda

ne

7

(00

5010

vepauzop

Oj
veneyo3

Se

É

SEEDS

‘30422

000

SIE

SN

SUN

SB,

7)

“ugvegas

A

cau

‘vaa
edad!

=

)

[ap

opou

'sauoregueuos)

SEUA,

SEUAY

oa

UeJIAnO

Á

ODISJUISSp

Á

eZadunm

ap

Sojnpard

vezgn

38]

‘copepone

50]

*

2

[op

cagadas

veray

08

'S0juasa

SomuauIpaocad

uo

‘VaRNjueaD

&

vag

29

Bue-Gad

un

OB

EjaBra

28)

o

—————

1

mara

:
ma

==
curarme

205000

[amaia]

:

[

]

O

1

cos

VOpeAue

20

AO

Pp

ae

10d

ECT

UARETIAe

A
e
ape

=

0-31

vocniosa

el
2

opienas

ap

OpRAEIS

OUEN

Ia
UA

OpeBanu59

CUNA

OIEA

IDO
13

[iojaaz

1
10d

epebajap|

1

euoniad

manes

apand

oua10p

2
529

Bb

ap

SOU

ea

3
EE

12

ERSAPIISTUN

LOE!

Exa

EN

o

ata

vocanjoca

El
ue

OpAIgeIE

0)
y

OpIarae

ap

SUBI

29

SSIopeIdueU

Ep

PEDALES

el
e2ue

ab
28)

{og

yoo

‘aeogede)

aGeIop

epIqp

El
00

ea

Jeppaco

JODA

je
OU

PuOd

Al

“

“uocezode

20

00500)

os

cuero

05

4
(oye

un

e
x0fou

0)

S0uAue

99

UOGENdue

ue

SEIN

ÓN

S2PEA

Á

EmPEPUEN

op!

«

[SE2qagid

32508

3p

001529

SOxIDULd

‘2LEJUES

UODENDO

UB

LOPPLLIO)

EYDBJOE

J0peſndiueu

euosiad

[3

T

‘{oye

un

e
ode]

ce

)
(Sojuaue

Jenduew

exd

ojde)

enpau

voreyuue

saxpeindiueu

Sol

3p

0un

epes

eJed

enuapua

as

ï

dun

aun

&aeurbe

14

5002008

5000

0
refoſ

ep

057

05

opoaos

ñ

{

toqea

‘ayeuo

us

st
Su)

‘5200

Seyn)

Epenoape

59

S20pe

due

501

80

IPUOGId

IoeNoBaId

E]

F

epereunpuſ”

1

(
vooez

2000

s0vezaau

va

Ad

90

uo

OÍ

ajuda

IBN

PpgEIO

El
ap

IUODENIAd

|
e

¡Sel

uoa

ajduno

Á
cepa

joo

ap

‘opezes

uanq

ue

‘ejoiduoo

vomejop

el

ezign

opendiueuw

euosiad

[3]

SARA

m=

coa

wa

7

ASTE

SAA

PA

Eme

covizasTIvñd

T

E

E

IE

|
‘anta

unos

s0pozjeutsnpu

S0u2u0jd0o

0Á
5040

0810daxd

Se1

ap

Salou

50)

102

Aduna

28)

“

\

‘{opezjes1

O1queo

Pp

913

2l
3p

2Ued

0d

uonezuane

ap

ayodos|

a

18

JejuaSa0d

‘OLequOS

0SE2

$8

15)

‘OpDAIMEISS

NUBU

BP

OPIO

E
OpIAnIE

2p

ElnuIu

el
ap

OJuaju

dun

as
3]

‘opuv0s

 u0d

Soya

50)

PEREDO

VAVAR

AS

e

2

ï

Enu

pepino

ej
ap

EnÉual

El
ua

OPENDÁ

382

298p

PIANO

#

[antojo

ema

-

043

el
10d

opequude

muaa

ap

opa

1
operan

emuana

28

ONgeorpo

AuIAeIE

P
U3

o

SSSSSPRSEER

——

calm

ua

E

SICVANUO

-

SONA

30

OLNSINNANNO

AL

|
ï

|mima]

[

A

T

[omazrmmns

\

Sep
o
mao

proba

Sa

ENT

SEE

EREEÑAT

52

e
cva8

08

opeunaz

ppnpard

13

mb

a
ae

ena
o
pue

Bimbo

0
von

os



[8

[Se

garantiza

la

impeza

y
dexinfección

periodica

del

tanque

yío

reciente

[3]
de

amarenamiento

de
agua

a

[Exile

un

programa

implementado

de

impieza

y

desintección

de

tanques

lo

recipientes

,
con

procedimientos

[oscritos,

se

levan

rogistros

de
las

actividades.

E

[El

agua

que

56

utilza

65

potable

y
cumple

on

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[comespondiente

del

Ministrio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte.

[El

uso

de

elo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

púmas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

©

MANEJO

7

ESPOSA

DE

RESDDOS

SOUDOS

UGIDOS.

CA

==

————

—]

1\\\\

[Se

cuenta

con

reciplentes

sufcientes,

idenificados,

de

material

santarío,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados]

(en

un

síño

excluso

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrtos,

se

Bevan

registros

de
las]

actividades.

[Se

aplica

la

separación

en

sio

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de
papel.

[plastcos

y
empaques.

Fa

7

amd

7

[as

inctalaciones

yío

los

alimentos

Se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas:

TOTROC

DE

FAGAS

RTROPODOS

ROEDORES

RES.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excritos

y
Se

llevan

regietros|

(de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

]
1

"Vil

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[ST

ES

EVIDENCIADO).

T

l

IT

E

:

aaa

=

———=——_

E

SERES

EE

E

E

ES

ES

TEE

Ï

nO

A

aia

OIEA

o

e

a

SE

ESTRATO

taa

]

[Los

vehiculos

50n

uilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Tevan

el
avz0

de

transporte

del

[abmentos.

(Si

Aplica)

33

[Los

complementos

alimentarios

500

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y]

»

cdesinfectadas.

s*

[El

perzonal

traneportador

cuenta

con

cerificarión

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

D

ps

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

Sobre

el
po.

Se

utilizan

los

recipientes,

canaslilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

ol

/

[producto

de

toda

posibibdad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONES

TRASTE

DE

PRGOTETO

TERMINADO

[SAFE

[Los

vtengitos

tales

como

tablas,

cueharas,

olas

y
demás

menaje

extán

fabricados

con

materiales

santtarios

[resistentes

a
la

corrosión

de

fácil

limpieza

y
desinfección.

[Los

recipientes

donde

5e

les

provee

los

alimentos

a
los

titulares

de

derecho

500

de

material

lavable

y
facil

[desinfección

_

_

El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

excolar

es

Suficiente

para

la

atención

de
la

totalidad

del

[btularos

de

derecho.

8

8a/galea
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[Exisle

un

espacio

fico

exclusivo

paraZ
deposito

temporal

de
los

residuos

sdlidos,

adecuadamente

ubicado,|protogido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

0

Las

lamparas

0

Iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Instalaciones|

aléctricas

expuestas.

Los

sifones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

2?

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

impreza

y
desinfección

de
los

utencilos

y
menaje

evitando

contaminación

Jouzada.

2

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

elán

provigtas

con

malta

anfinsecto|

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

2
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

varos

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

“

[Los

pigos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
50

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

|

[igiénico-sanitarias.

[mn

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

56

EnCuEntran

En

buen

estado.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

(abón

decnfectante,

elementos

degochables;

s

Exglon

letreros

en

buen

extado

alushes

a
la

apicación

de

BPIY

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

>

TOTE

PETRASFRAYSATTARAS

PUNTAJEESPERADO

MATERIAS

PAMAS

ESOSYFRODUCTO"

7

T

tecioa

cuina.

]

El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

terminados

56

realza

ordenadamente

en

[plas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

[zanitarío,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspocción,

lmpíeza

y
fumigación,

3:
es
el

[cavo.Los

productos

5e

encuentran

dentro

de
5u

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

preentan

algún!

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

—@

lregeros

[El

almacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

entro270a

El

amacenamiento

de

almentos

congelados

se

realiza

a

tomperaturas

de

-18°C

y
30

Vovan

regalos

e”e
Ï

Los

productos

que

52

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santara

vigente.

|
[Revolución

51092005

<T

T

CONDONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procevos

de

preparación

de
los

almontos

5e

realizan

#n

coniiones

ópimas

de

tigiene,

de

kmpieza

y]

[de

congervación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

[Se

realza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[almentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realzarze

mediante

la

ublización

de

aqua

calente,

vapor

[de

agua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizasyfrutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Samaria

y

[establecidas

enelplan

de

sancamiento

del

operador.

> uy

El

servido

de
los

alimentos

se

hace

con

ulensios

(pinzas,

cucharas,

elc.)

según

sea

el
tipo

de

alimento

y
5e

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

[Se

cuentan

con

registrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación

_

1.
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[es]

Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

aqua.

[Buste

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos!

[eseritos.

se

lovan

rogistros

de
las

actiidades.

[El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

[comespondiente

del

Ministorio

de

SaludySe

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

HARETO

Y

DEPOR

E

RESDUOS

SSUDOS

TUÍGUDOS.

i

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

santarío,

con

tapa

y
bolxa

plasica,

ubicados

[en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
5e

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residvos,

con

procedimientos

escitos,

se

eran

regiiros

de
las/

actividades.

“Se

apica

la

separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

dec,

material

orgánico

separado

de

papal,

[plasicos

y
empaques.

TOTS

DE

PAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES.

AVES

[as

matalaciones

yo
los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

progencia

0
daño

cauzado

por

player:

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrños

y
se

lavan

regstros

[de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

al |
TOTAL

ESOS

DE

ERAMENTO.

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

([STES

EVDENCIADOS

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

mateña!

—

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canastilas

de

matorial

sanitario

con

tapa,

ote.

y
cumple

con

la!

__[nomatividad

vigente.

(Si

aplica)

¡Los

veñiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

ransporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

son

uiiizados

exclusiamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Teran

el
avigo

de

traneporte

del

[aimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y]

desinfectadas.

El

porzonal

transportador

cuenta

con

conticación

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

5[Los

vehículos

de

traneporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

utlizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

alslen

el

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

EORDRCIONES

FRASER

TE

DE

PRODUCTO

TERRIADO

¡MAPAS

[Los

tencies

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales

Santarios,

resistentes

3
la

comosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.

[Los

recipientes

donde

5e

les

proves

los

alimentos

a
los

ulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[deinfección

[ga |gajsa

[itulares

de

derecho.

[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comador

excolar

es

Sulcionie

para

la

atención

de
la

letalidad

del.

-
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[Existe

un

espario

fisico

exclusivo

para

el

deposito

temporal

de
los

residuos

Sólidos,

adecuadamente

ubicado,

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

83

[Las

lamparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Inslalaciones|

[aléctricas

expuestas.

[Los

sífones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
Impios.

[Cuenta

con

area

excluiva

para

la

limpieza

y
deginfección

de
los

utensios

y
menaje

evitando

contaminación

onuzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eión

provigtas

con

mala

antincecio|

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

ruptura.

Los

pizos

5e

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condciones!

[igiénico-sanitarias.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higjene

pergonal

Gabón

deinfectante,

elementos

desechables,

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

encuentran

en

buen

eslado.

[Exixten

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manuactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

PUNTA

TAGE

AAtATO

MATERDAE

AMAS

ESOS

Y

PRODU

CASA

1

[El

almacenamiento

de

los

inzumos,

materias

primas

0
productos

teminados

Se

realiza

ordenadamente

en

pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
olra

foma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterías

de

material

[santtarío,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

bmpieza

y
fumigación,

sí
es
&l

cazo.[Los

productos

36

encuentran

dentro

de

5
vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

[tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

sl

consumo.

[Se

bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS:

El

almacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

ente

2°C

a
#°C

y
5e

Nevan|

regetros

83

[El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

3e

realiza

a

temperaturas

de

-18"C

y
se

levan

regiaros

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normalidad

santaria

vigente.

Resolución

5109/2005

[

]

UL

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

provesos

de

preparación

de

los

almentos

5

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impleza

y

[de

congervación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

hipo

de

contaminación.

8a|83

[Se

realza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

iengilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

jalmontos

po

cada

procozo.

La

desileción

dedo

realzarzo

mecianto

la

uilzaión

de

agua

caforte,

vapor

[de

agua

0
sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
ula

50

lavan

y
dexinfectan

con

suctancias

atorizadas

por

la

mormabiidad

Samaria

y

[establecidas

en

el
plan

de

saneamiento

del

operador

#5 uy
[E]

[El

senvido

de
los

alimentos

Se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cueharas,

efe.)

sogún

Sea

el
ipo

de

alimento

y
Se

[eva

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación

+
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[Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

yo

recipiente

(e)
de

almacenamiento

de
agua.

[Exile

un

programa

implementado

de

impreza

y
desinfección

de

tanques

yſo

recipientes

.
con

procedimientos!

7

escritos,

se

evan

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

se

tiza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

6

Jcomespondiente

del

Minigtorio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

[El

u80

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

5u

inocui

idad.

.

83

HANEZO

Y

DEPOSIÓN

DE

RESDGOS

SOUDOS

Y

ÚSIDOS.

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes.

idenificados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bola

plástica,

ubicados|en

un

sito

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

reiduos,

on

procedimientos

excitar,

52

devan

regias

de
lar]

Jaclvidades.

\

[Se

aplica

la

separación

en

iio

de

los

regidas

Sidor,

es

dect;

material

orgánico

soparado

de

papal

[plásticos

y
empaques.

1

\

COTO

DEFAGAS

ART

ROEDORES

MES

sd|s|/s|s Bale lala

[Las

instalaciones

yío

los

alimentos

5°

encuentran

libres

de

prexencia

0
daño

causado

por

pagas:

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

Integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excros

y
se

eran

regietros|

[de

las

actividades

preventivas

0

coectivas.

TOTAL

CONDICIONES

DESARRO

¡

-

1

L

VI

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[ST

ES

EVDENCIADOS

T

Fem

maraca

min

T

==

O

———

[El

rransporte

garantiza

&l

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consenración

requeridas

para

la

materia!

*

a

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastikas

de

matorial

sanitarío

con

tapa,

efr.

y
cumple

con

la

[normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santtarias?

de

as00

y
operación

para

el

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

vehiculos

50n

uilizados

exclusivamente

para

el

ransporte

de

almentos

y
Tevan

el
avizo

de

transporte

del

»

almontos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

almentarios

500

transportados

en

canasilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y]

"

cesinfociadas.

[El

perzonal

transportador

cuenta

con

cerificadón

de

manipulación

de

almentos

y
veslmenta

adecuada

del

TE

[acuerdo

a
la

normatividad

vigento.

[Los

vehiculos

de

rangporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
po.

Se

utilizan

ſos

*

recipientes,

canaslilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

platicas,

de

manera

que

aislen

ol

TOTAL

CONDCIONES

PRARSFORTE

DE

PRGGUETO

TERMIFADO

fBAPUCA

[Tos

vtencitos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

extán

fabricados

con

materiales

santarios,

[resistontes

2
la

corrosión

de

fácil

kmpiaza

y
deginfección.

[Los

recipientes

donde

5e

les

provee

los

almentos

a
los

Vulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

ldesinfección

a

[El

equipo

y
menaje

on

que

cuenta

el

comedor

esqular

es

Suficiente

para

la
atención

de

la

totalidad

del

[btviares

de

derecho.
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[Exe

un

expocio

feo

clado

para

el

depoxiio

temporal

de
los

regidos

Sólidos,

adecuadamente

Vicado

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

1

[Las

lamparas

©

luminación

56

encuentran

protegidas

y

unconando

y
mo

58

emidenian

rStaaciones

[bctricas

expuestas.

[Los

sifones

y
drenajes,

5

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
Impios.

©

o

ea

[Cuenta

con

area

enclusiva

para

la

limpieza

y
desinfección

de
los

tensitos

y
menaje

evitando

contaminación!

[oruzada.

4

[Las

ventanas

y
aberturas

que

e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

esián

provistas

con

mala

antingecio|

#

(de

facil

impreza

y
buena

conservación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

\

ruptura.

[Los

pios

56

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

2

83

cvdencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

(abón

desinfectante,

elementos

desechables,

tigiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

Encuentran

En

buen

estado.

©

E

len

letreros

en

buen

extado

alugivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manulactura,

$

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

\

.

TETA

HAS

TACACIHES

FICA

Y

EATARAS.

PUNTAJE

[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pilas

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

ſoma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

[sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
el

[aro
Los

productos

58

emcuemean

domo

de
50

dis

VA

mon

Terba

de

Vercimento

varre

mo

preSemn

SI

po
de

contaminación

y
500

aptas

para

comme

SÓ

[Se

bene

actualizado

dl
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardex

y
rotación

de

productos

-

PEPS:

almacenamiento

de

almentos

congelados

56

realiza

a

temperaturas

de

“18°

Cy5
Vevan

registros

[eS

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomaividad

Santana

vigente.

_[Resoución

5108/2005

-
]

===]

E

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Tor

provezos

de

preparación

de
los

alimentos

ve

realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impreza

y]

»

E
de

contervación,

de

forma

Secuencia

y
continua

para

evitar

cualquier

hpo

de

contaminación.

\

Sorealea

Bimpiera

y
áermecaón

do
les

moras

de

manera

Permanente

preto

a
cambio

de

:

u

#8

[amentos

por

cada

pracezo.

La

dexifeccón

dee

realzarzo

mediante

la

izan

de

agua

caborte,

vapor

\

(de

aqua

0

cuetancias

quimicas

autorizadas

para

exo

efecto

-

Las

hortalzas

y
nas

50

fama

y
desinfectan

con

Sulancias

AATZTAS

Por

a

mormaliiiad

Santoña

Y

5

E

evtabieoas

en

el
plan

de

sancamionto

dol

operador

_

:

qn

[Elsenado

de
los

gbmentos

58

hace

con

utenslios

(pra

cucharas;

ole)

cogin

500

olipo

de

alimento

y
5

s

|

E

tete

aa

de

rento

conte

mas

4

_]

#15

[Se

cuorfan

con

togrosyconvo!

de

temperatura

durante

a
preparación

-
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ET

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periodica

del

tanque

yo

recipiente

(5)
de

almacenamiento

de

agua.

|

Exito

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

.
con

procedimientos!

[escritos,

sé

levan

rogistros

de
las

acthidades.

[El

agua

que

8
ublza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación

[comospondente

del

Ministorio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

DUETO

Y

DSPOBCN

DE

RESDUOS

BSUIDOS

Y

UGUDOS.

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identiicados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plastica,

ubicados

[en

un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

regidues,

con

procedimientos

excrños,

5e

Teran

regetros

de

las

actividades.

Se

aplica

la

veparación

en

io

de

Tes

redes

sólidos,

5
decir

material

orgánico

separado

de

papal]—
[plésticos

y
empaques.

COTO

DEFAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES:

[Tas

inctalaciones

yío

los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

preencia

0
daño

caurado

por

playas:

s aa lals Elalelala

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excilos

y
se

eran

regetros|

de
las

actividades

preventivas

0

coectivas.

Ora

Coi

DE

SANA

TO

]

T

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVDENCIADOS

recio

caia

pr:

_[nomatividad

vigente.

(Si

apica)

[El

transporto

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conseración

requeridas

para

la

materia!

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

materia!

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la!

Los

vehiculos

5e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

as60

y
oporación

para

dl

transporte

de

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

50n

utilizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Teran

el
avizo

de

Fansporte

del

[almentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

500

transportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y|

[desinfectadas.

El

porzonal

ransportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vextmenta

adecuada

del

acuerdo

aa
normativdad

vigente.

[Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

cobre

el
piso.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastifas,

0

implomentos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aiglen

el

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

COROESSES

TRAAPORTE

BE

PRODUCTO

TERMAS

ET

AFTA:

[or

cenciior

ies

como

dias

cucharas

aña

y
demás

menaje

erlón

fabricados

con

materiales

Santarios

[resistontes

a
la

comosión

de

fácil

impiezaydegintección.

Los

recipientes

ondo

30

as

promee

los

alimentos

y
los

Var

Te

Corro

Tn

de

mara

Do

Y

[desintección

1

Z
s aa Ue a lelalala E

83/83/82
El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

esoolar

es

sufciente

para

la

atención

de
la

totalidad

del

[ttulares

e
derecho.

o)

az

|
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Existe

un
espacio

fico

exclusivo

para

$.
de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado]

[Las

lamparas

e

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

1

1!

a

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rela),

funcionando

y
limpios.

©

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y

deginfección

de
los

ulensibos

y
menaje

evitando

contaminación

(

|

[eruzada.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

50

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

esán

provistas

con

malla

antineecio|

[de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

{

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

[Los

picos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

\

igiénico-sanitaias.

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

s

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

56

encuentran

en

buen

estado.

23“

[Exiten

leveros

en

buen

estado

alusives

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Practicas

de

Manulactura,

©

—

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

wsPUNTAJEESPERADO

ACAECIDOS

MATERAS

AMAS

E

SUMO

Y

PRODUCTO:

Fem

Ario

a
maca.

—

———

El

almacenamiento

de

los

inumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

plas

0
estivas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento}

y
dispone

estanterías

de

material

‘santtario,

impías

y
en

buen

estado

de

manera

que

56

pormita

la

inspocción,

mpieza

y
fumigación,

s¡
es
el

caso.Los

productos

se

encuentran

dentro

de
5u

vida

il,
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

po
de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[So

bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardon

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

entre

2°C

a
4°C

y
se

Vevan

»

regios

El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

ye
eran

regetros

”

[Tor

productos

que

50

omcuortran

Omara

Y

roto

cumplen

con

la

mormadidad

cantara

vane,

|

&

[Reccucion

S1097005

x

aaa

[
1

8.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

;

|

[Los

proceos

de

preparación

de

los

alimentos

56

realzan

en

condiciones

óplimas

de

higiene,

de

impieza

y

[de

consereación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

Se

realiza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al
cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinſección

dede

realzarse

mediante

la

utilización

de

aqua

caliente,

vapor

[de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

[Las

tonalzas

y
tas

5e

lavan

y
desinfoctan

con

sustancias

adlonzadas

por

la

mormatindad

Santana

y

1

[ostablecidas

en

el
plan

de

Saneamiento

del

operador.

| 83|es
[El

Sonido

de
los

alimentos

3e

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

562

el
ipo

de

alimento

y5

ſeva

el

contacto

drecto

del

almento

con

las

manos.

+

[Se

cuentan

con

registrosycontrol

de

temperatura

durante

la

preparación.

:

23 8/ xy
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ETT

So

garantiza

la

impleza

y
decian

peradica

del

mue

yo

repente

(6)

de

amacenamienio

Sr

agua

[esortos,

56

llevan

registros

de
las

actividades.

[Bxiste

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes

con

procedimientos]

El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación|[coespondiente

del

Ministorio

de

Salud

y5
evidencia

Soporte

[El

ue0

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HANEZO

Y

DISPOSIÓN

DE

RESGUOS

SSUDOS

Y

USIOS.

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

Wentifcados,

de

material

santaro,

con

tapa

y
bola

plastica,

ubicados||

en

un

síño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
Se

promueve

el

recictaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resídues,

con

procedimientos

ecos,

e
Teran

regetros

de
les!

tivdades.
apica

la

separación

en

Sito

de

los

regidos

s0idos,

es

decir,

material

orgánico

soparado

de

papal

[plásticos

y
empaques.

CONTROL

DE

FIAGAS

AETROFGGOS

ROEDORES

VET

EST

[Las

instalaciones

yo
los

alimentos

se

encuentran

Tbres

de

presencia

o
daño

cauado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

contra

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excrtos

y
e
Bera

roger]

[de

las

actividades

preventivas

0

COmectizas.

El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conzervarón

requeridas

para

la

materia

E
prima:

efrgoración,

congelación,

recipientes

0

canazbilas

de

material

Sanitario

con

tapa,

ole.

y
cumplo

con

la

Iomatuidad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

500

utlizados

exchesvamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Tevan

el
avzo

de

traneporte

del

almenos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

almentarios

500

transportados

en

canastilas

plagicas,

debidamente

lavadas

y)

cesinfectadas.peronal

transportador

cuenta

con

certificación

de

manipulación

de

almentos

y
vectmenta

adecuada

del

[acuordo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

veniculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

rectamente

Sobre

al
pio.

Se

uilizan

les

—&

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

ell

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

CORRE

TRAFORTE

DE

PRODUCTO

TERRRADO

¡MAPA

[Los

utensiños

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

exian

fabricados

con

materiales

santarios,

esistentes

a
la

cosión

de

fácil

impiezaydesinfocción.

[Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

Utulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[doi

sa/galea

Y
menaje

090

que

cuenía

el

comedor

cardio

es

Silicon

para

la

alomción

de
la

Iaido

de

__|btulares

de

derecho.
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D

[ptogido

y
on

adecuado

extado

de

mantenimiento

f

Las

lamparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y
funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

1

2

JE

eo

aa

eo

roma

mean

adecuadament

Wbcado

]

y)

2
olécticas

expuestas.

y

ü

[Los

slones

y
drenajes,

56

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
impios.

5

°

es

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y
deginfocción

de
los

utensilos

y
menaje

evitando

contaminación

 [euzada.

[Las

vontanas

y
aberturas

que

sé

comuniquen

con

el

ambiente

exeñor,

exián

provetas

con

mala

antingecio!

(de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

impieza

y
la

maniputación.

Los

vidros

de

las

—_|rentanas

ubicados

6n

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

{

ruptura,

3

[Los

pisos

se

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantzar

condiciones]

"

higiénico-sanitarias.

1

¡encia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

porgonal

Gabón

deimſectante,

elementos

decechables;

1

igiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

!

icon

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manuladiura

1

—|$
ſibiados

en

las

ingtalaciones

del

comedor

escolar.

G

PUNTA-E

A

ESPERADO

AGE

AFERRA

FAMA

E

SeSUMaS

Y

PRODUCTS?

[uz]

Eten

ADA.

El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

©

productos

teminados

56

realza

ordenadamente

en]

plas

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

foma

de

almacenamiento}

y
dispone

estanterias

de

material

7

[santtario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
el

caro.os

productos

56

encuentran

dentro

de

5
vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún]

#

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

”

1

‘bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardon

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

\

1

almacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

e
realza

a

temperaturas

entre

:2°C

a
#C

y
36

Teva]

registros

almacenamiento

de

alimentos

congelados

3e

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
5e

eva

registros

gaalea
[Los

productos

que

56

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomadiidad

Sanñaria

vigente.

DAA

1

\

romeros

]
T

7

—

UL

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

e

realizan

en

condiciones

ópbmas

de

higiene,

de

lmpea

y

o

(de

conservación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

\

Se

realiza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utengios

de

manera

permanente

portero

al
cambio

de

Z

alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

aqua

caliente,

vapor

c

(de

aqua

0
Sustancias

quimicas

para

esle

efecto.

[Las

hortalizas

y
las

se

lavar

mn

con

Suviancias

autorzadas

pora

pormatiadad

Santana

y

_[ectablecións

en

el
plan

de

Saneamiento

del

operador.

°

El

servido

de
los

alimentos

Se

hace

con

tenslios

(pinzas,

cucharas,

ele.)

sogún

508

el
lipo

de

almento

y
5e

ES
saſza| ea|83

-

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

7”

#5

[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación

-

Ï
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oo

[Se

garantiza

la

limpieza

y
desintección

periodica

del

tanque

yo

recipiente

(8)
de

aimacenamiento

de

aqua

Existe

un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientos!

[escritos.

se

Vevan

regietros

de
las

actividades.

|

El

agua

que

se

blza

es

potable

y
cumple

on

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

Jcomespondente

del

Ministoro

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y

manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

su

inonuidad.

MANETO

Y

DEPOSC

BE

RESDUOS

SUBAS

Y

ÍSIDOS:

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

Santtario,

on

tapa

y
bola

plástica,

úbicados!

[en

un

Sito

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escros,

e
Tevan

regeros

de

las

actividades.

5

[Se

apica

la

separación

en

sibo

de

los

residvos

oidos,

@5

der,

material

oggánico

Separado

de

papal]

y

|plasicos

y
empaques.

TEDTROL

DE

FIATAS

RTROFGDOS

ROEDORES

AVES

1—-plielil-lel

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

5e

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

cauzado

por

plagas:

Se

cuenta

con

Un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

exentos

y
5°

eran

regeros|

[de

las

actividades

preventivas

0
comecticas.

TOTALESASSE

ESET

]

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[
STES

EVDENCIADOS:

El

raneporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

consermación

requeridas

para

la

materia

[prima

rotigeración,

congelación,

recipientes

©

canastilas

de

mataria!

sanitario

con

tapa,

ec.

y
cumple

con

la

Iomatvidad

vigente.

(Si

aplica)in
en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

as0

y
operación

para

el

ransporte

de

Los

vehiculos

50n

utilizados

exclusvamente

para

el

transporte

de

almentos

y
Tevan

el
avizo

de

transporte

del

almentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

almentarios

500

transportados

6

canastilas

plagicas,

debidamente

lavadas

y]

cesinfectadas.

El

porsonal

transportador

cuenta

con

cortficación

de

manipulación

de

almentos

y
vestmenta

adecuada

del

acuerdo/alanormatividad

vigente.

Los

veñiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

5obre

el
piro.

Se

ubizan

los

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

matorial

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

alslon

el

[producto

de

toda

posíbildad

de

contaminación

TOTAL

ORG

RARSPORTE

GE

FRGGUCTO

TERMAS

ETAFIESS

Los

vtensilos

tales

como

tablas.

cueharas,

ollas

y
demás

menaje

oxtán

fabricados

con

materiales

santaros

|

resistentes

2
la

cormosión

de

facil

impiezaydesinfección.

Los

recipientes

donde

6
les

provee

los

almentos

a
los

itulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
fai]

desinfección

.ga/ea/ea
[btulares

de

derecho.

El

oquipo

y
menaje

00

que

cuenta

el

comoday

exedlr

es

Sationto

para

la

aiemaón

de
La

DIGAS

de]
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ES

RETA

PST

[protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenmento

2

ys

[Las

lamparas

0

luminación

56

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
00

82

eidencian

Sian!

[eléctricas

expuestas.

"

Los

sifones

y
drenajes,

Se

encuentran

en
buen

estado,

protegidos

(reia),

funcionando

y
impios.

2

”e

[Cuenta

con

area

exclushva

para

la

impieza

y
desinfocción

de
los

vteneilos

y
menaje

evitando

contaminación!

lnuzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provigtas

con

mata

antinecio!

[de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

“

Los

pizos

se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

higiénico-sanitarias.

s

[papel

tigiénico

y
papeleras)

y
las

ingtalaciones

Sanitarias

e

encuentran

en

buen

estado.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

Gabón

desmfectante

elementos

desechables

s

Exiton

Jeteros

en

buen

estado

alusivos

a
la

apicación

de

BPIY

-

Buenas

Practicas

de

Manufactura,

Ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TODO

ATRAER

FRESCAS

Y

EASTARAS.

PUNTAJEESPERADOrem

CAUSA

CESTO

RATES

PRiVAS

E

HGO

Y

PRBBDETO?

7

El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

terminados

80

realza

ordenadamente

en

[pas

0
estibas

(canocas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

[zanitarío,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inapección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es

el

leavo.

s

_[tpo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

el

consumo.

Los

productos

5e

encuentran

dentro

de
5u

wda

útil

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

[Se

bene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

El

almacenamiento

de

los

almentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

ente

2°C

a
#°C

y
se

levar]

regiros

[El

amacenamiento

de

almentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
3e

Tevan

regetros

Los

productos

que

5e

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

nomatidad

Santaña

vigente;

Resolución

5109/2005

UU

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Los

procesos

de

preparación

de

los

almentes

se

realizan

en

condones

óptimas

de

higiene,

de

Impleza

y]

[de

conservación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

8|es

Se

realiza

la

limpieza

y
desinfección

de
los

utengilos

de

manera

pormanente

porterior

al
cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarze

mediante

la

ublización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

hortalizas

y
frutas

5e

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

santaña

y

[establecidas

en

el
plan

de

Saneamiento

del

operador.

-

[evita

ol

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

El

servido

de
los

alimentos

Se

hace

con

utenslos

(pinzas,

cucharas,

elc.)

Según

562

el
ipo
de

alimento

y
58

ſalsa
[Se

cuentan

con

registros

y
control

de

temperatura

durante

la

preparación
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Se

garantiza

la

limpieza

y

desintección

periodica

del

tanque

y/o

recipiente

(5)
de

almacenamiento

de

agua.

#5

[Exisle

un

programa

implementado

de

impieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

con

procedimientos!

e

[exertos,

se

Vevan

rogistros

de
las

actividades.

El

agua

que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

"5

__jcomespondiente

del

Ministoro

de

Saludyse

evidencia

Soporte

[El

ue0

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

;

BANEZO

Y

DISPONE

RESDOS

SOUIDOS

Y

UGUDOS"

Se

cuenta

con

recipientes

Sufcientes,

identiicados,

de

material

santarío,

con

tapa

y
bolsa

plastica,

ubicados!

en

un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

Slidos

y
56

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

Un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrios,

58

Vevan

regetres

de
las]

[actvidades.

Se

aplica

la

Separación

en

Sito

de

los

residuos

sólidos,

es

dect,

material

orgánico

separado

de

papal]

[plasticos

y
empaques.

CONTROL

DE

FAGAS

AATROPODOE

ROEDORES

ARES

[Las

instalaciones

yo
los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

caurado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

exitos

y
56

hevan

regtros!

(de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

ERECISSES

DESARRO

"VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVBENCIADOS

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

matara

pima

refrigeración,

congelación,

recipientes

©

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con

la!

nomativdad

vigente.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

Fransporte

de]

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

500

utiizados

exclusivamente

para

el

Fansporte

de

alimentos

y
Teran

el
avizo

de

ransporte

del

[akmentos.

(Si

Aplica)

Los

complementos

alimentarios

50n

transportados

en

canasillas

plasticas,

debidamente

Eavadas

y]

fdesinfoctadas.

El

perzonal

transportador

cuenta

con

cortifcación

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

almentos

directamente

sobre

el
pico:

Se

uilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plasicas,

de

manera

que

aislen

el

[producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

[Los

vtensitos

tales

como

tablas.

cuenaras,

ollas

y
demás

menaje

esán

fabricados

con

materiales

santarios

lresistontes

a
la

cosión

de

fácil

impieza

y

desinfección.

Los

recipientes

donde

5e

les

provee

los

almentos

a
los

iulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
fac]

[dosinfección

El

equipo

y
menaje

00n

que

cuenta

el

comedor

excolar

es

Suficiente

para

la

atención

de

la

Iofaldad

del

[itulares

de

derecho.

‘\Ba/ga/8a

Ul—- lola el
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|
protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[Exile

un

espacio

fico

exclusivo

para

el

deposito

temporal

de
los

residuos

sólidos,

adecuadamente

ubicado.|0

[Las

lamparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

"

2to

__[olécticas

expuestas

2
[Los

sífones

y
drenajes,

5e

encuentran

en

buen

estado.

protegidos

(rejila),

funcionando

y
mpios.

2

2
[Cuenta

con

area

exclasia

para

lah

[eruzada.ray

decinfección

de
los

tenilos

y
menaje

evitando

contaminación|

s

[1

Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

estón

provistas

con

malla

antineecto|

;

[de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

[ventanas

ubicados

en

áreas

de

proeso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

ruptura.

“E

zos

50

encuentran

impíos,

en

buen

extado

y
8e

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones|ico-canitarías.

s

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

fabón

desmtectante,

elementos

desechables

|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5

encuentran

én

buen

eslado.

“

Exxien

leveros

en

buen

extado

alurhos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Pracicas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.TOTARASTALESRESPEERYAATTARAS.

PUNTA

ATACANTES

METERS

FAMAS

E

HEGAOE

Y

ARGGUETO”

|

E

Tren

El

almacenamiento

de

lor

inzumos,

materias

primas

0

productos

teminados

sé

realza

ordenadamente

en

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

río,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

bmpieza

y
fumigación,

5!
es
el

caso.¡Los

productos

56

encuentran

dentro

de

5
vida

úl
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

agún

po
de

contaminación

y
50n

aptos

para

el

consumo.

[Se

bene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kardex

y
rotación

de

prodidctos

-

PEPS.

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

emperaturas

ente

+

regios

imacenamiento

de

alimentos

congelados

ve

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
3e

Bevan

regetros

ue

57

encuentran

empacado

y

rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaría

ome]

7

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

56

realizan

en

condiciones

épimas

de

Nigiene,

de

Impieza

y

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

pieza

y
deritección

de
los

utensilos

de

manera

permanente

posteror

al

cambio

de

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

(de

agua

q
sustancias

quimicas

autorizadas

para

exte

fecio.

“Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanar

y

[establecidas

en

&l

plan

de

saneamientodeloperador

[El

senido

de
los

almentos

se

hace

con

ulensilos

(pinzas,

cueharas,

ele.)

Según

Sea

el
ipo

de

alimentoySe

(vita

el

contacto

directo

del

almento

cof

las

manos.

-

La

[Se

cuentan

80

regatas

y
control

de

temporatira

durante

la

preparación
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garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yo

recipiente

(8)
de

almacenamiento

de

agua.

e

Un

programa

implementado

de

impieza

y
desinfección

de

tanques

y/o

recipientes,con

prooedimientos

#0

_[exeros,

se

lovan

registros

de
las

actividades.

El

aqua

que

80

tiza

es

potablo

y
cumple

007

les

nomas

vigentes

extablocións

por

la

reglamentación

conepondente

del

Mnigtoo

de

Salud

y6
evidencia

Spore

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

JANEIO

Y

DESPOBCION

DE

RESDUOS

SSLIDOS

Y

UÍGUDOS:

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

sanitarío,

con

tapa

y
bolsa

plásica,

ubicados

Un

siño

excusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

‘con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escritos,

5e

hevan

regietros

de

las/

CORTS

DE

HAGAS

RIROPODOS

ROEDORES

AVES)

Las

metalaciones

yo
les

alimentos

5e

encuentran

Bores

de

provencia

0
daño

cauvado

por

plagas:

es

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escilos

y
se

Tevan

regietros|

$

ſolas

actividades

preventivas

0

correctivas.

ma

[
T

T

Vi

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVDENEIADOS

arecro

CALA

Fa

El

tranporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conserración

requeñdas

para

la

materia!

|E

[pima

mtigoracin,

congelación

recientes

0
canasilas

de

mara

5ontari

000

apa,

eſ.

Y
cumplo

con

al

|
Jnomatvidad

vigente.

(Si

aplica)

¡Los

venñiculos

56

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte

de]

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

on

utilizados

exclusivramente

para

el

ransporte

de

almentos

y
levan

el
avizo

de

transporte

del

abmentos.

(Si

Aplica)

—

[Los

complementos

alimentarios

500

Transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y'

infectadas.

‘personal

transportador

cuenta

con

conficación

de

manipulación

de

aïmentos

y
veslimenta

adecuada

del

edo

a
la

normatividad

vgente.

eñiculos

de

ransporta

na

amaranan

los

almentme

rectamente

gobre

el
po.

Se
ut

recipientes,

canastias,

0

implementos

de

mata!

adecuado

como

estivas

piazicas,demanoqueariel,

|

E

[producto

de

toda

posibiidasd

de

contaminación

2

|

TOTAL

ESTACAS

TRAAFORTE

DE

PRODUCTO

TERRARIO

RAFA:

T

A

¡Tos

vtenailos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

esián

fabricados

con

materiales

santaros,

[resistentes

a
la

comosión

de

fai

limpiezaydesinfección.

-

Los

recipientes

donde

se

les

provee

los

almentos

a
los

tulares

de

derecho

50n

de

material

lavable

y
facil

[deginfección

\ga/sa/8a

[inulares

de

derecho.

UL lolo UF [lo #

[El

equipo

y
menaje

con

que

cuenta

el

comedor

escolar

es

Suficiente

para

la

atención

de

la

totalidad

del
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TEN

TE

mp

eco

exciano

para

e
deporio

tempora

da

es

ratios

v0tdas

adecuadamente

ico||$
[prtogido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

-

1

>.

ps

[Las

lamparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

Se

evidencian

inslalaciones|

o

:

e

occ

opus

e

1

E

es

sfonesy

aerajos

57

orcuentan

en

buen

extado

potogdos

(eſta)

hinconando

y
Impes

S

[Cuenta

con

dre

enclusiva

para

la

limpieza

y
desinfección

de
los

vientos

y
menaje

evitando

contaminación

|
\

.“

AE

Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

mata

antinecto|

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las)

‘ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

6n

caso

del

©

ruptura.

3

[Los

picos

5e

encuentran

impíos,

en

buen

extado

y
5

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

6

igiónico-sanitarias.

u

endencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

fabón

desinfectante,

cementos

deserhables,

tigiénico

y
papoleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5e

encuentran

en

buen

estado.

{

Ï

E
Tetreros

en

buen

extado

aluenos

a
la

aplicación

de

BPM

Buenas

Prácticas

de

Manutactura,|

E

[ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

(

TODO

RETA

ACE

PECAS

ETTARAS.

PUNTAJEESPERADO.

TC

ASAEENAAESTOMATERIAS

PAGAS

E

BiSDOS

Y

PRSBETO

Hen

cama

_

AF

E

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en|

pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterias

de

material

[canitarío,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

sé

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es
dl

{

[easo.

[es

[Los

productos

56

encuentran

dentro

de
50

wda

Ui,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

ipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[Se

ene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kardon

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

©

amacenamiento

de

los

almenos

refrigerados

se

realza

2

lemperaturas

6

egaros

"Ca

MC

y
e
eran

1

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

evan

regatros

[

Tr
ÏLos

productos

que

5e

envuentran

empocados

y
rotulados,

cumplen

con

la

nomatiidad

Sanitaria

vigente

|

$

[Resolución

510872005

f

romanos

|
T

5

-

L

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

[Cos

procezos

de

preparación

de

los

almenos

5e

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impieza

y

(de

conservación.

de

forma

secuencial

y
contmua

para

evitar

cualquier

ipo

de

contaminación.

1

Serealza

la

impreza

y

desinfección

de
los

utengilos

de

manera

permanente

posteror

al
cambio

de

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

dee

realizarze

mediante

la

utilización

de

agua

cabente,

vapor

\

[de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

ete

efecto.

83|83
mrrſLas

moralzas

y
tas

50

lavan

y
desnfocian

con

Sutancias

aulofizadas

por

Ea

normalidad

Sonia

y

Dlecióas

en

ol
plan

de

Saneamvento

del

Operador

-

\

senudo

de
los

alimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

efe.)

Según

582

el
tipo

de

alimento

y
56

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

2

2

_

—_L

—
[Se

cuentan

con

regirycontrol

de

temperatara

durante

la

preparación.



emuavaas

T

10

\

[

‘sopezuebio

Á

Sopemos

AuUeDIIS

¡veguanovo

es

$
opibajcid

‘opeyyuap!

‘peu

Ouis

un

UB

UeUBOeUJE

28

Case

30

sojonpoid

$07]

ï
-

*EDEZJeUISNDU

LOE;

UE

GUISOS

0

LODEICÍA

(20

514

VepoojuIap

OY

UNE)

08

SEU}

É
SEZIDOA

"SEMI

'SIUID

OU

SAB]

SEPIA

SEU

SEUA

Se”

;

{upveas

$
cague

vopemdard]

(30

po

‘Sao

qua0u0)

SEDAN

SEU}

LOS

LEJAANS

_UOCDAJUISAD

Á

EAN

ap

SOPA

LEIA

28)

]
7

ABICOSO

UOEIAUNE

29

AIOO

IBP

AE

100

EPEZIPAI

LOGEZIONNE

El

(0

510284

vOOnjoSA1

El
E

OpIAnae

9p

OPITEISA

OLEOY

E
UA

OpeBAn

uE

53

ULIUBUINE

CUBUI

{oye

une

¡ole

(04)

(50juauye

endruew

e1ed

cude)

expo

ODeDyue

SJ0PENdMeW

SO

20

0UN

Epe>

ed

EDUPNE

8]

(01292

‘yoo

us

Á

edu

'Seyoo

S2yn)

Epenzape

59

S9J0pE

deu

50)

29

PuOSIAd

uOeJaSBId

E]

1|]
[

ilu

aun

á
ofeynti

1

50405000

5040

0
a0/o

2p
057

U

opa

ups

exe

sovezaau

vaoajaid

29

50108.

14

OI

AAA

[BB

DEpAgEO

El
00

SHE

/

{
Y

[1

0

atdumo

&
a

0jeo

dp

‘opejoo

van

us

‘Elaidue

vero

el

ERI

Iopenduew

uetiad

13).

==

:

EAST

IRE

A

“anbide

unas

SopezIeSnpu

Sajuauajdueo

0
&

SovopeIedasd

Sel

ap

Salou:

50)

oo

Aduna

eg}

o
210800

‘ouequos

0889

$9

1S)

‘OpIAICESA

MUS

2p

OI

Ie

OIANE

EP

EJNU

El

Ep

OSI

B1epI

“0p1v/08

$8

22d

SOSA

0)

SOPEZUEDUEJSS

AY

98]

Ea

pEDIunuoo

el
ap

ena)

el
ua

opEnIgnd

10158

298p

Jenuamyp!

)

(anbojus

exed

-

913

el
0d

opeqoide

nuau

ap

opio

 opeiand

eauanau

25

OAJeInpS

OUuAuIaI

qe

UB

ï

Co

pee

aaa

a
qui

a

arma

at)

E]©©7

]

carvemis

“coman

50

Camana

A

—

[mim]

[

]
Ï

a

Es

Dab

2
10leu

0u

soperbujas

SUBE

5007

9,09

2
EU

Eme

Ü
Ñ

a

ás

(0008

08

Opeuu

a
oionpord

13

‘oe

mdd

e
Ae

EMVEIda,

ap

I09UA0

Á

50059

LO

Ueyuano

28

macs



-
impera

y

dearlocción

periódica

delianque

yo

recipiente

(6)
de

amacenamiento

de
agua

ï

”

Exile

un

programa

implementado

de

impleza

y
dexintección

de

tanques

yo

recipientes

,
con

procedimientes|

[exeritos,

se

levan

registros

de
las

acihidades.

|

El

agua

que

50

utilzo

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

extablecióas

por

la

reglamentación!

[conespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

Soporte

[El

ueo

de

velo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

púmas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado|

[en

condiciones

que

garanticen

Su

inocuidad.
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HE

ESOS

EEE

AE

TIE
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==

E

[11

‘Sa

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

¡Gentficados,

de

material

santario.

con

tapa

y
bola

plásica,

ubicados|“

[en

un

cio

exclusno

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
sé

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

rexidues,

con

procedimientos

excrios,

Se

Tevan

regtros

de
les]

[

achidades.

e
[8

apica

la

coparadón

en

vilo

de

los

rexiduos

50d,

es

ec,

material

orgánico

veparado

de

papal.

[plastcos

y
empaques.

CONTR

DE

HAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES.

rem

Aadicddaaaaa

>

[Tas

ingtalaciones

yo
los

ahmentos

se

encuentran

libres

de

presencia

©

daño

causado

por

plagas.

Ï

Se

cuanta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escitos

y
sé

Ievan

registros|

»

de
las

actividades

preventivas

0

Corechas.

1

ea

1

==

:

1
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T
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==
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ao
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a

condones
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mara

*

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0
canagtilas

de

material

Sanitario

con

tapa,

Ele

y
cumple

con

la]

LG

fomanicos

genio

Sapica)

¡Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

aseo

y
operación

para

dl

transporte

del

los

alimentos.

(Si

aplica)

8ls

¡Los

veñiculos

50n

utlizados

exclasamente

para

el

transporte

de

aimentos

y
Vevan

el
avizo

de

rransporte

de

2

alimentos.

(Si

Aplica)

/

—Las

complementos

almentaños

500

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y,

|

óentectadas.

—65

¡El

perzonal

ransportador

cuenta

con

corificación

de

manipulación

de

almentos

y
vetmenta

adocuada

de

$

[acuerdo

a
la

nomatvidad

vigente.

¡Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

aimenios

became

cobre

al
peo.

Se

utilizan

los

[

*
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Egiemreapado

Ses

adam

para

dl
depor

temporal

de
os

res

duos

30l0os,

adecuadamente

ubicado

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

83

¡Las

lámparas

0

laminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

5°

evidencian

Instalaciones

[eléctricas

expuestas.

¡Los

síones

y
drenajes,

5°

encuentran

en

buen

extado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
limpios.

83

Comarca

mer

emcana

para

la

impieza

y

degintección

de
los

utenglios

y
menaje

evtando

contaminación|ſenado.

Las

ventanas

y
aboriuras

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antineocio|

de

tax4

limpieza

y
buena

conseración,

resistentes

2
la

impeza

y
la

manipulación.

Los

Vos

de

128)

[Soetanas

ubicados

en

areas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caro

del

[uptora.

—Los

picos

58

encuentran

impios,

en

buen

extado

y
56

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

higiénico

santarias.

‘Se

cuidencia

dotación

de

les

elementos

de

higene

perzonal

fabón

desinfectante,

elementos

desechables

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
as

ingtalaciones

Sanitarias

se

Encuentran

en

buen

estado.

—

egin

lereros

en

buen

extado

alumnos

2
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Pracicas

de

Manutactura,

—

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolr

TI

PICA

TETARAS.

Eſamaconamiento

de

los

imzumos,

materias

primas

0

productos

teminados

se

realiza

ordenadamente

en)

pias

0
estizas

(canecas

00n

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
depone

estanterias

de

matoñal

anttario.

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

51
es
dl

ſcaso.
Los

productos

58

encuentran

dentro

de
50

vida

il,
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presontan

agún|

tipo

de

contaminación

y
500

aplos

para

el

consumo.

—Se

tiene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

Er

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

5e

realza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
4°C

y
56

bevan!

regietros

‘El

amacenamiento

de

aimentos

congelados

5e

realiza

2

temperaturas

de

-18°C

y
se

levan

regatros

TT

prodvdes

que

5°

encuentran

amparados

y
rotulador,

cumplen

00n

la

momamidad

zantaña

genio

fRenuin

0°

[

[

HU

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Tos

procezos

de

preparación

de

los

Alimentos

ve

realizan

on

condiciones

optimas

de

higiene,

de

impieza

yl

[de

concenvación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

83|83

‘Soraaiza

a
impera

y
degrfección

de

loz

vtenilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[Amentos

por

cada

proceso.

La

deginfección

debe

ealzarse

mediante

la

utlización

de

agua

cabrio,

vapor

(de

agua

0
Sunancias

Quimicas

autorizadas

para

exte

efecto.

[E

[erecta

es

dla

de

mamen

oporto:

¡Las

tortalizas

y
frutas

5e

lavan

y
dexinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normalidad

santaña

y

”ee

El

senvdo

de
los

alimentos

ve

hace

con

tensilos

(pinzas,

cucharas,

ec.)

Sgún

6
ol
tipo

de

abmento

y
56

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

7

2

[Se

cuentan

con

regietros

y
control

de

temperatura

durantelaprepararonce fgPPPPPPPPFPFFFSSFFoEoorrrLDDEA
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Exate

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes,con

procedimientos!

©

[excrtos,

se

levan

registros

de
las

actividades.

[El

agua

que

5e

tiza

es

potable

y
cumple

00n

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

5

ccomespondiente

del

Ministaro

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

IFE

El

uo

de

tielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

pimas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

\

oo

ERA

AOSTA

So

cuenta

con

redipientes

suficientes,

identificados,

de

material

sanñarío,

con

tapa

y
bolsa

plática,

ubicados

Un

siño

exclueivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
5

promueve

l
reciclaje.

©

comia

conan

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escritos,

se

levan

regetros

de

las

pica

la

coparación

en

aio

de

los

rexidos

válidos,

es

dect,

material

orgánico

separado

de

papel|

[plasticos

y
empaques.

\

Í

SES

DEPARA

ESPESA.

parecio

T

_

——

FET

Cas

mataaciones

plo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

cauado

por

pagas.

comia

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

llevan

rogietos|

[

tas

actividades

preventivas

0

COctivas.

l

TOTE

CONOEISES

SE

EAREAAESTO.

-

]
-

r

DI

CONDEIHES

DE

TRANSPORTE

[SES

EMDENCIADO]

T

Er

rampante

garaniza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeñidas

para

la

materia

‘rima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

santarío

con

tapa,

ec.

y
cumple

con

la

Iormatvidad

vigente.

(Si

aplica)

¡Tos

vehiculos

56

encuentran

en

adecuadas

condiciones

santarias,

de

ase0

y
operación

para

el

transporte

de]

los

alimentos.

(Si

aplica)

1

¡Tos

veticulos

50n

uilizados

exclucivamente

para

el

trangporte

de

alimentos

y
levan

el
avizo

de

transporte

de|almentos.

(Si

Aplica)

¡Los

complementos

almentaños

507

ransportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

cdesinfectadas.

El

recono

rraporao

cion

mon

conicación

de

manipulación

de

almenos

y
vecimonta

adecua

de

viendo

ala

nomatindad

wget.

|

Tos

veticulos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

rectamente

50bre

el
pizo.

Se

ulizan

los

e

freciportos,

coranttar>emeementos

do

material

adecuado

como

exibas

plasioos,

de

manera

que

aid

dl

pain

E

[producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

adas

|

DOES

APA

DE

PADDOroTA

A

—

—__

[rexistentes

la

corrosión

de

facil

limpieza

y
desinfección.

.

¡Los

recipientes

donde

se

les

prove

los

alimentos

a
los

Mulares

de

derecho

500

de

materia!

lavable

y
fácil

E

_[desintección

_

El

equipo

y
menaje

000

que

cuenta

dl

comodor

escolar

es

Suficiente

para

la

atención

de

la

totalidad

0e|

[lares

de

derecho.

-

1
EEE
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cxpuestas.

sífones

y
drenajes,

5°

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
lmpies.

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y
deginfección

de
los

utengilos

y
menaje

evitando

contaminación|[onuzada.
ventanas

ubicados

en

áreas

de

proveso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

cazo

de

Las

ventanas

y
aberturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

esión

provietas

con

mala

antinsecio|

(de

facil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrics

de

las

ruptura.

‘pues

8e

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantzar

condiciones]

jenico-zanitarias.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

Higiene

perzonal

jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

|

[papel

igiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

—[Excten

leveros

en

buen

estado

alurivos

a
la

aplicación

de

BP

-

Buenas

Practicas

de

Manulaciura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TETA

RETA

SASRES

FASES

Y

EATER.

TASA

CESDGESTO

HATERDAE

FAMAS

E

RSUOS

Y

PRODUCTO

TERRADO:

ertco

Aci

1

TEr

amacenamento

de

los

Insumze,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

pilas

©

estivas

(canecas

con

tapa

y
otra

ſoma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterías

de

material

cantar,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

pormita

la

inspección,

impieza

y

fumigación,

81

es
dl

Los

productos

se

encuentran

dentro

de
5u

vida

Ui,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

tipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

6l

conumo.

ene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárden

y
rotación

de

products

-

PEPS.

amacenamiento

de
los

alimentos

refrigerados

e
realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
5e

levan!

jetros

1

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

regislros

gaals
Tios

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vgente.

Resolución

51092005

*

Se

realza

la

impleza

y
desinfección

de
[os

utensiios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

[alimentos

por

cada

proveso.

La

desinfección

debe

realizarso

mediante

la

utiización

de

agua

caliente,

vapor

|

(de

aqua

0
Spstancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

Las

honalzas

y

futas
50

lavan

y
desinfectan

con

Sustanias

auioizados

por

la

normatimdad

Santaña

y

in
de

sancamiento

del

operador

l das
3 gama] Sa|Sa

5
El

senudo

‘entos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

562

el
tipo

de

almento

y
Se

|

[evita

el

contacto

directo

del

almento

con

las
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Gmail - solicitud información urgente

Bi Gmail Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

solicitud información urgente
Blanca Rincon <vitalimentospacacacias@gmail.com> 16 de noviembre de 2022, 08:25Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Doctora Adriana buenos días

De la manera más respetuosa me dirijo a ud con el fin de informarle quea la fecha no ha sido posíble entregar el infornesolicitado debido a que el señor rector dela Institución Educativa Veinte de Julio no ha entregado las planillas frmadastanto de la principal como su sede Lilia Castro; por otra parte al rector de la Institución Educativa Dinamarca tiene
pendiente por entregar la planilla de la sede palomasy la certificación sín embargo, no ha sído posible localizarlo y segúnla información suministrada en la sedes educativa es que tiene una dificultad familiar,

Quedamos atentos a la colaboración que nos pueda brindar para resolver esta sítuación y así poder cumplir con el

@ "mendonado informe.

Cordialmente,

go Morato
Representante Legal
Vitalimentos 8.8.8.

[Texto citado oculto]

titips. ¡mail google. comimailulo7=410007405d8view=ptáccarch=alápermmegió=meg-f:1740650320228209333&gimpl=msg-f 1740859320228209333 1/1



Gmail - Solicitud Urgente

Mi Gmail Adriana M Vera <adriana.interventora@gms:

Solicitud Urgente
Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 1 de noviembre de 2022, 11:23
Para: aleida.mateus@campestresanjose.edu.co, iedinamarca@hotmail.com, veintedejulio2007 @hotmail.com,
iersantateresita@hotmail.com, Blanca Rincon <Vitalimentospaeacacias@gmail.com>

CC: Protección Alcaldía de Acacias <educacion@acacias.gov.co>, ocad@acacias.gov.co

Cordial saludo,

De manera respetuosa, solicito la colaboración para la entrega de las planillas de certificación de rectores debidamente
verificada y firmada correspondientes a las raciones suministradas durante el periodo 1 al 30 de septiembre en las
Instituciones Educativas Beneficiarias del PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR PAE ACACÍAS, en el marco de la
ejecución del Contrato de Suministro No. 401/2022.

Teniendo en cuenta quela fuente de financiación del contrato mencionado son los recursos correspondientes al

(Q SISTEMA GENERAL DE REGALIASel Municipio de Acacias debe reportar de manera oportuna el informe de avance al
aplicativo GESPROY queesla plataforma tecnológica creada por el Departamento Nacional de Planeación para las
entidades ejecutoras la cual debe ser alimentada conla información precisa de la ejecución del proyecto para el cual
fueron destinados los recursos del SGR, el incumplimiento en el reporte oportuno dela ejecución puede llevar a
sanciones aplicadas al municipio de Acacias, por cuanto existen fechas limite para el cargue de dicha información, sín
embargo les reitero que sín la certificación de los Rectores delas Instituciones beneficiarias la misma no podrá ser
cargada.

Actualmente solo se ha dado cumplimiento al cargue correspondiente a los meses de Julio y Agosto de manera
extemporánea, quedando pendientes Septiembre y Octubre.

La fecha límite para el reporte de esta información al municipio por parte del operador junto con la revisión dela
interventoría son los primeros 5 días hábiles del mes, razón por la cual el Municipio tiene alertas frente al incumplimiento
del reporte del mes de septiembre.

Con el acostumbrado respeto.

ADRIANA MARIA VERA M
INTERVENTORA
CONTRATO DE INTERVENTORÍA No 438/2022

https:imailgoogle.comimaiblulHk=410c07 48508 view=pi& car iBpermmegió=megra:r-7906567 1645427216298 cimpl=meg-a:-7998587 164542... 1/1



Gmail - INFORME EJECUTIVO GESPROY OCTUBRE PAE 2022

a] Gma il Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

INFORME EJECUTIVO GESPROY OCTUBRE PAE 2022
Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 14 de diciembre de 2022, 10:57Para: Protección Alcaldía de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Buenos días
Remito informe ejecutivo para GESPROY correspondiente al mes de OCTUBRE de 2022, correspondiente a la ejecucióndel PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR PAE ACACÍAS 2022

Con el acostumbrado respeto,
ADRIANA MARIA VERA MONROY
Interventora Contrato N° 401/2022

Q 'OTA El operador informa que aún no cuenta con todas las planillas de certificación de rectores correspondiente al
periodo NOVIEMBRE, razon por la cual no se ha realizado el respectivo informe para cargue al aplicativo

<=] INFORME CONSOLIDADO GESPROY OCTUBRE 2022.pdf
3985K

https.mail google. comimail/uſOile=4100d7 40548 view=ptáccarch=alápermmegió=meg-a 47052268 3404865094098gimpl=meg-a 4705226340468. 1/1



Gai- Solictud Urgente:

Di Gmail Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud Urgente
ALEIDA MATEUS <aleida.mateus@campestresanjose.edu.co> 2 de noviembre de 2022, 08:08
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>
(CC: Protección Alcaldía de Acacias <educacion@acacias.gowco>, ASTOLFO CONTRERAS PEREZ
<asconpe@hotmail.com>, ORLANDO ROMERO <oros20041958@gmail.com>

Cordial saludo,

Me permito contestarle él porque no he entregado a la fecha las planillas del mes de septiembre.

El 18 de octubre enviaron las planillas de septiembre, es decir ya no estaban cumpliendo con los tiempos, luego vinieron
a recogerlas el 25 de octubre ya que se les había avisado que tenían inconsistencias,se le devolvieron y las trajeron
corregidas el pasado 27 de octubre, es decir sólo llevo 3 días hábiles con ellas para volver a veríficar y firmar, lo quesignifica que aún estoy en mi tiempo para ello, ya que siempre he solicitado por lo menos5 días hábiles puesto que es© 11 trabajo dispendioso y además no es la Única tarea que sale en el día a día.
Por tanto creo que debe velar porque el contratista las entregue enlas fechas estipuladas por ustedes (municipio) para
que no se les genere una extemporaneidad de un mes.

Atentamente,

Aleida Mateus C.
Rectora

[Texto citado oculto]

https mail google. commaillu071=4100d7405d8vievw=ptáccarch=al&ápermemegió=meg-f 17483897 53332007 163 8impl=mgg-f174B389753332007183 1/1



Gmail - solicitud información urgente

Ni Gmail Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

solicitud información urgente
Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 10 de noviembre de 2022, 06:33Para: Blanca Rincon <Vitalimentospacacacias@gmail.com>
(CC: Protección Alcaldía de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Cordial saludo,

De manera respetuosa solicito nuevamente informe de avance correspondiente al mes de Septiembre en aras de darcumplimiento por parte del municipio al reporte oportuno dela información de avance de ejecución del contrato desuministro N° 401 -2022 al aplicativo GESPROY.

Con el acostumbrado respeto.

© ¿oriana maria venam
INTERVENTORA CS 401-2022

hitps: (mail google. comimailuo7K=410007405d8view=ptágcarch=alápermemegió=meg-a:-5744823089013621818glmpl=meg-a:r-57 44082308901... 1/1



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

Acacias, 1 de noviembre de 2022

LA SUSCRITA INTERVENTORA
DEL CONTRATO DE SUMINISTRO

401/2022

CERTIFICA:

Que realizada la verificación de la hoja de vida presentada porel contratista se aprueba la
vinculación de la señora MARIA CAMILA ULLOA identificada con cédula N°
1.122.139.935, quien reemplaza a la operaria LINA MARCELA BERMUDEZ identificada
con cédula No. 1.123.513.935 que hacía parte del equipo de trabajo del operador
VITALIMENTOS S.A.S en el contrato de suministro No. 401/2022 cuyo objeto es

“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL ÁREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS - META EN LA VIGENCIA 2022”.

La mencionada manipuladora cumple con los requisitos exigidos en el proceso contractual
para desempeñar las funciones de operaria del PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN
ESCOLAR PAE ACACÍAS 2022. _

| | CUMPLECONLOS |

REQUISITOS PARACARGO NOMBRE Y APELLIDO
MANIPULACION DE

{ ALIMENTOS
OPERARIA_ RIACAMLAULLOA Cumple

Con el acostumbrado respeto,

Ï

«
\

/NIUA aADRIAN RIA VERA MONROY
Inferventora Contrato N° 401/2022

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adrignainterventora@gmail.com



.- "— VITALIMENTOS S.A.Spi——— NIT 901.080,502-6

Villavicancio, 1 de noviembre de 2022

Doctora
ADRIANA MARIA VERA MONROY
Interventoría PAE Acacias
Acacias - Meta

apincamblos en el Perzonal Manipulador de Allmentos del contrato deSueministro No, 401 de 2022.

por medio de la progenta, nos parmitimos informar y saioitar aprobación para el elingreso de perzonal para cubrir Incapacidad,

Sin otro particular y an espera de una pronta y posítiva respuesta.

Atentamente,

DIEGO FERNANDO MORATO GUTIERREZ
R.L. VITALIMENTOS S.A.

Cullo 21 MK. 36-38 Sarrío $an Bankto Villevicancio - Meta, Collar 3175700286
ciutalimantosamal

com
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

INFORME EJECUTIVO PARA REPORTE A GESPROY

PERIODO 1 DE NOVIEMBRE A 19 DE DICIEMBRE DE 2022

CONTRATO DE SUMINISTRO No.401 de 2022

CONTRATISTA : VITALIMENTOS S.A.S

OBJETO:
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL ÁREA URBANA Y RURAL DEL

MUNICIPIO DE ACACÍAS - META EN LA VIGENCIA 2022

CONTRATO DE INTERVENTORÍA No. 438 de 2022

CONTRATISTA: ADRIANA MARIA VERA MONROY

OBJETO:

INTERVENTOR/A TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y

JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL ÁREA

URBANAY RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS - META EN LA VIGENCIA 2022.

ACACÍAS - META

TELEFONO: 310 217 9384,



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

INTRODUCCIÓN

El PAE es una de las estrategias del Sector Educación con la cual se suministra un
complemento alimentario que contribuye al acceso con permanencia en la jomada
académica, de los estudiantes registrados en la matrícula oficial

Busca brindar un complemento alimentario que contribuya al acceso con permanencia en
la jomada académica. No es un programa que busca mejorar el estado nutricional de los
beneficiarios.

Desde el Ministerio de Educación Nacional se recalca la importancia del seguimiento a la
implementación del programa y los riesgos de no tener un modelo de monitoreo y control
definido para el seguimiento a través de un proceso de interventoría y/o supervisión

Se promueve la participación ciudadana y el control social en territorio como mecanismo
que vincula a la comunidad y contribuye a una adecuada operación del programa.

OBJETIVO

En este informe se presenta para realizar el cargue de información del Programa De
Alimentación Escolar PAE ACACÍAS al SISTEMA DE INFORMACIÓN GESPROY - SGR,
el cual apoya las actividades de seguimiento, control y ejecución de proyectos financiados
con recursos del Sistema General de Regalías (SGR); en éste, los entes ejecutores se
encargan de reportar la información corespondiente a la programación, contratación y
ejecución en el marco del Contrato de suministro N° 401 de 2022 cuyo objeto es
“IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL ÁREA URBANA Y RURAL DEL
MUNICIPIO DE ACACÍAS - META EN LA VIGENCIA 2022”

El aplicativo GESPROY Permite al Municipio reportar la información de los movimientos ysaldos de la cuenta autorizada 0 registrada para el manejo de recursos del SGR, así como
las inversiones financieras de los excedentes de liquidez vigentes y las constituidas en el
periodo informado, con los recursos girados por concepto de regalías por asignaciones
directas, funcionamiento y asignaciones específicas
La interoperabilidad de GESPROY SGR, se observa en la interfaz que tiene este Sistema
con varios aplicativos del Sistema General de Regalías así:

Aplicativo Cuentas SGR, del cual se extrae la relación de pagos registrados en la cuenta
maestra del proyecto.

Aplicativo SUIFP =SGR, Gesproy carga, mediante un proceso de síncronización de datos
desde el

Banco de Proyectos FUIFP - SGR, la información básica de formulación del proyecto.

Mapa Regalías, se genera interfaz con éste aplicativo con el fin de proporcionar registro
fotográfico del avance del proyecto e información de avance financiero y fisico del proyecto

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriana.interventora®©amailcom SIETE



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

El presente informe se presenta dando cumplimiento a las obligaciones legales y
reglamentarias en marco de las obligaciones adquiridas con la suscripción del Contrato de
Interventoría No. 438/2022, celebrado con el municipio de Acacias, a través del cual se
delegan las actividades de interventoría respecto al del Contrato de suministro N° 401 de
2022 cuyo objeto es “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL ÁREA URBANA Y
RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS - META EN LA VIGENCIA 2022”

DESCRIPCIÓN DEL CONTRATO OBJETO DE INTERVENTORÍA

[CONTRATISTA|VITALIMENTOS SAS
[Nm ne 9010805026

REPRESENTANTE|DIEGO FERNANDO MORATO GUTIERREZ identificado con
LEGAL cedula de ciudadanía N° 1.121.856.718

VALOR MIL NOVECIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES
SETECIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL CUATROCIENTOS
ONCE PESOS MCTE ($1.999.779.411

OBJETO “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
DEL ÁREA URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS -
META EN LA VIGENCIA 2022”

N° CONTRATO|407 DE 2022

ACTA DE INICIO|05/07/2022

FECHA DE|19/1272022
FINALIZACION
PLAZO SEIS (06) MESES (15) QUINCE DIAS

PÓLIZA N°: 3368071-4
EXPEDIDA POR: SEGUROS GENERALES SURAMERICANA
FECHA DE
EXPEDICIÓN. COA

VIGENCIAUDO Fecha inicial|Fecha Final|VALOR ASEGURADO

|CUMPLIMIENTO SSITEIES, 09/07/2023 $190-977.041,00

BUEN MANEJO DEL
ANTICIPO
PAGO DE SALARIOS Y|24/06/2022 $99.988.071,00
PRESTACIONES DOE
SOCIALES
CALIDAD DEL 24/06/2022 09/07/2023 $ 399.955.882,00
SERVICIO
TOTAL ASEGURADO $/699.922 794.00

TELEFONO: 310 217 9384, TL:

adriana
interventora@amailcom



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

POLIZA DE
RESPONSABILIDAD
CIVIL 842818-0
EXTRACONTRACTUAL

N°

EXPEDIDA POR: SEGUROS GENERALES SURAMERICANA
FECHA DE 24/06/2022
EXPEDICIÓN. 08/01/2023 $ 300.000.000,00

Actualmente las instituciones beneficiarias del programa son:

CENTRO EDUCATIVO BRISAS DEL GUAYURIBA

SEDE- LAS BLANCAS

SEDE LOMA DE SAN JUAN

SEDE LOMA DE SAN PABLO

SEDE LOMA DE PAÑUELO

SEDE LOS PINOS

SEDE PORTACHUELO

SEDE PRINCIPAL BRISAS DE GUAYURIBA

SEDE SAN CRISTOBAL

SEDE - SARDINATA

SEDE- VENECIA

SEDE LA CECILITA

INSTITUCIÓN EDUCATIVA CAMPESTRE SAN JOSE
SEDE RANCHO GRANDE

SEDE SAN JUANITO

SEDE PRINCIPAL CAMPESTRE SAN JOSE

INSTITUCIÓN EDUCATIVA DINAMARCA
SEDE PALOMAS

SEDE QUEBRADITAS

SEDE PRINCIPAL DINAMARCA

[INSTITUCIÓN EDUCATIVA SANTA TERESITA
SEDE EL RESGUARDO

SEDE- EL ROSARIO

SEDE MONTELIBANO

SEDE-SAN CAYETANO

SEDE PRINCIPAL SANTA TERESITA

INSTITUCIÓN EDUCATIVA VEINTE DE JULIO

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriano.interventora@amail.com



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

SEDE-LILIA CASTRO DE PARRADO

SEDE PRINCIPAL-VEINTE DE JULIO

TOTAL

MODALIDAD DE ENTREGA
El municipio de Acacias suscribió el Contrato de suministro N° 401/2022, para suministrar
un complemento tipo ración industrializada , y beneficiar a los educandos que están
matriculados en las Instituciones Educativas priorizadas por el Municipio de Acacías.

RACIÓN INDUSTRIALIZADA: la cual en cumplimiento de los lineamientos de la
Resolución 0335/2021 se implementa en aquellos casos dondela infraestructura de la
institución educativa no cumple con las especificaciones establecidas en la normatividad
sanitaria vigente que permita la preparación de los alimentos directamente en las
instalaciones del comedor escolar garantizando la calidad e inocuidad de estos. El comedor
escolar debe presentar concepto sanitario favorable emitido por la autoridad sanitaria
competente,

CANTIDADES CONTRATADAS:

ET DESCRIPCION UNIDAD Jean varon VALOR TOTAL
UNTamo.

Complemento alimentarios modalidad radón
industrializada para los niños, niñas y adolescentes

1|caracterizados y reglstrados en el sistema integrado|Ración|37.290 52819 $105.12051000
de matriculas (IMAT) del área rural y urbana del
municipio de Acacias en nivel preescolar

Complemento alimentarios modañidad ración
incustrializada para los niños, niñas y adolescentes

2|caractorizados y regktrados en el sistema integrado|Ración
de matriculas (SMAT) del área rural y urbana del 135.740 $2819 $ 382.651.060,00
municipio de Acacías en nivel primaria grados 1ro 2d
yo

Complemento aimentaros modalidad ración
industrializada para los niños, niñas y adolescentes
caracterizados y registrados en el slstema integrado

3|de matriculas (SMAT) del área rural y urbana del|Ración|91.300 $3439 $286.590.700,00
municipio de Acacias en nivel primaria grados dto y
So

Complemento alimentarios modalidad ración
industrializada para los niños, niñas y adolescentes
caracterizados y reglstrados en el sistema integrado

4|de matriculas (SIMAT) del área rural y urbana del|Ración|185.890 $3302 $617.110.78000
municipio de Acacias en nivel secundaria

Complemento aimentarior modalidad ración
industrializada para los niños, niñas y adolescentes
caracterizados y registrados en el sistema integrado

$|de matriculas (SIMAT) del área rural y uebana del|Ración|46.570 $3302 $155.084.,940,00
municipio de Acacías en nivel media y dido
complementario

TOTAL PAE $ L546.567.550,00

SEEEAT
PAPPOTELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriona.nterventora@amailcom



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP_ AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD
COSTO FUO DE PERSONAL Y FRNSPORTE

mm DESCRIPION DEL COSTO FO Totaï

7 PERSONA $ 31555000000
7 TRANSPORTE 5 1o0 26102100 |—

Toral 5 mao |
VALOR TOTALPAE $ DOSFIATIOO

CICLO DE MENÚ EVALUADO DURANTE EL PERIODO

SEMANA No. 1

COMPONENTES|MENÚ No. 1|MENÚ No. 2|MENÚ No. 3|MENÚ No. 4|MENO No. 5

LECHE LECHE LECCHE
LACTEO

ENTERA |SABORIZADA| AVENA|SABORIZADA|LECHE ENTERA
VAINILLA FRESA

GALLETADERIVADO DE GALLETA PAN
CEREAL FRESA CROASSANT|MANTECADA

MANTEQUILLA a
FRUTA MANZANA BANANO NARANJA

AZUCARES Y|MANJAR LECHEDULCES BLANCO CONDENSADA

SEMANA No. 2

COMPONENTES|MENÚ No. 6|MENÚ No. 7|MENÚ No. 8|MENÚ No. 98|MENÚ No. 10

LECHE
LECHE LECHE

LACTEO AVENA SABORIZADA
ENTERA SABORIZADA AVENA

FRESA VAINILLA

DERIVADO DE SALINTA Pones MOGOLLA MOGOLLACEREAL CERA WMA MESTIZA DOI AJONJOLICHOCOLATE|Coco

FRUTA PERA MANDARINA BANANO

AZUCARES Y ROLLITO DEDULCES  macania:
LECHE

SEMANANo. 3

COMPONENTES|MENÚ No. 11|MENÚ No. 12|MENÚ No. 13|MENÚ No. 14|MENO No. 15EEAEoSEO
EOREARASNECESA

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriona.interventora@amailcom



ADRIANA MARIA VERA MONROYE BACTERIOLOGA
ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

BEBIDALECHE LECHELAcTEO SABORIZADA|EGHE al? AVENA|SABORIZADA
VAINILLA|ENTERA|BSABORA

FRESAYOGURTH

MUFFIN GALLETA
BERADO DE|CALETA|SABORA magial SAEERA mocoua me,

BANANO VAINILLA

FRUTA BANANO|MANDARINA|PERA

AZUCARES Y|PANELITA
DULCES DE LECHE CIOOEATDOA

SEMANA No. 4
COMPONENTES|MENÚ No. 16|MENÚ No. 17|MENÚ No. 18|MENÚ No. 19|MENÚ No. 20

LECHE LECHELacreo AVENA |SABORIZADA| AVENA|SABORIZADA|LECHE ENTERA
VAINILLA FRESA

GALLETA
DERIVADO DE|CoN CHIPS|Pan TORTA DECEREAL DE|CALENTANO|MANTECADA|cocoLare|PAN DULCE

CHOCOLATE

FRUTA BANANO|NARANJA|GUAYABA

AZUCARES Y2 CARAMELO BOCADILLO



ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

para la prestación del servicio el operador cumple con el personal requerido para el periodo
comprendido entre el 1 y el 30 de NOVIEMBRE de 2022 según la siguiente
descripción:

PERSONAL CONTRATO DE SUMINISTRO N° 401/2022

#]cevua NOMBRE COMPLETO CARGO

51.984.777|RINCON GARCIA BLANCA LIA COORDINADOR OPERATIVO
1_|1.006.823.892|ALFEREZ GUTIERREZ KAROL DANELA|MANIPULADOR DE ALIMENTOS
2 [40.430.910 [AMADO MENECES MAGDA YOHANA|MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3 [1.122.130.911 [ARTEAGA RAMIREZ LAURA NATALIA|MANIPULADOR DE ALIMENTOS

1.120.364.225|BELTRAN BARRIOSNUEVO DIANA
PATRICIA MANIPULADOR DE ALIMENTOS

40.433.863 [CASTRO BERNAL ZANDY PAOLA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLMENARES FERNANDEZ ANGELICA

6 [1122139088|aga MANIPULADOR DE ALIMENTOS
7_|1.122.116.971 [FRANCO REYES NORMA MARCELA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
8 [1.031.162.223 {GALINDO LONDOÑO OSCAR ESTIBEN__|MANIPULADOR DE ALIMENTOS
9 [1.122.141.952 [GARZON CABANZO LUIS FERNANDO|MANIPULADOR DE ALIMENTOS
10 |1.006.794.013 [GIRALDO TORRES SANDRA ROCIO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
11 [26.579.082 [LEYVA REY YURY NAYIBER MANIPULADOR DE ALIMENTOS
12 [40.431.761|MACHADO QUEVEDO SANDRA MILENA|MANIPULADOR DE ALIMENTOS
13 [1.122.138.950|MARIN ARTEAGA YULIETH VANESSA|MANIPULADOR DE AUMENTOS
14 [40.430.075 MARTINEZ BUITRAGO AMANDA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
15 [17.418.069 MIRANDA MARTINEZ JORGE ENRIQUE MANIPULADOR DE ALIMENTOS
16 |1.121.,825.600|MOLINA CANDIA LEIDY JOHANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
17 [31.037.528 MORON PEREIRA MARIA HELENA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
18 |1.062.281.427|MURILLO DANELLY MANIPULADOR DE ALIMENTOS

19 [40.430.533 ORTIZ CALDERON LUCY MANIPULADOR DE ALIMENTOS

20 [37.747.108 OSMA LOPEZ MARY LUZ MANIPULADOR DE ALIMENTOS
21 |1.121.857.933 |PARRADO SUTA JOSÉ YERMIN MANIPULADOR DE ALIMENTOS

22 [40.430.776 RIVEROS RICO MARTHA LILIANA MANIPULADOR DE ALIMENTOS
23 [21.177.329 SANCHEZ LEAL DORA HERMINDA MANIPULADOR DE ALIMENTOS

24 [40.429888 [VARGAS FANNORY MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOTA: El operador garantizó el transporte para la distribución delas racionesa las diferentes
instituciones beneficiarias del PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR PAE ACACÍAS
2022

SEE EFONO: 3102179384.E-MATL
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/ ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

Entre el 1 al 30 de NOVIEMBRE de 2022 el Contrato de Contrato de suministro N° 401/2022
tuvo el síguiente avance de ejecución:

1. AVANCE DE EJECUCION EN TIEMPO

TIEMPO DE EJECUCIÓN DEL CONTRATO

TIEMPO TRANSCURRIDO DESDE EL INICIO DEU
CONTRATO HASTA EL PRESENTE INFORME:

AVANCE EJECUCIÓN EN TIEMPO PARA EL INFORME 4:

SEIS (8) MESES Y QUINCE (15) DÍAS

4 MESES Y 26 DÍAS

59%

2. AVANCE DE EJECUCION FINANCIERA

VALOR DEL CONTRATO S Togo 770 7100O VALOR DEL ANTICIPO $0,00
VALOR EJECUTADO DEL 1 A 30 DE NOVIEMBRE $ 255.367.381,00
VALOR DEL ANTICIPO AMORTIZADO $0,00
VALOR EJECUTADO EN ACTAS ANTERIORES
VALOR EJECUTADO ACUMULADO
VALOR POR EJECUTAR
EJECUCIÓN FINANCIERA DEL ACTA PARCIAL NO: 4 CON RESPECTO AL

$ 1.317.893.936,00

$681.885.475,00|CONTRATO: 127%
EJECUCIÓN FINANCIERA ACUMULADA DESDE EC INICIO DEL CONTRATO ALA
FECHA: 69%

NOTA: La información reportada a corte 30 de noviembre de 2022, sín embargo el operador
del contrato de suministro No. 401/2022 garantizó el suministro de raciones durante el
calendario escolar según resolución No. 3529 de 2021 expedida por la Secretaría De
Educación Del Meta, sín embargo durante el mes de diciembre no se realizaron entregas
de ración industrializada en las instituciones educativas beneficiarias del programa de
alimentación escolar PAE ACACÍAS 2022.

PERÍODOS ACADEMICOS SEMESTRALES ]PERIODO +

| SEMESTRAL | DESDE | HASTA ſ DURACION
—5 -

| . aa: | o Diez (10) Semanas
|

2022 {

2022 Diez (10) Semanas |iaae|De010) camaras |_ [reas coptembre|Ode octubre de fasrama||7 logia | (orando|Siete (7) semanas
: a ;

| Cuarenta (40) Semanas|

AAAAACAPrePAAA
TPPCEEPIA

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriona.interventorg@amailcom



& ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIÓS DE SALUD

DESCRIPCIÓN DEL CONTRATO DE INTERVENTORÍA

CONTRATO DE
INTERVENTORIA N°|28 DE 2022
NOMBRE MaaMUNICIPIO SEATOE
CLASE DE CONTRATO|CONTRATO DE INTERVENTORÍA

INTERVENTOR/A TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA,
CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO

oBuero ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL ÁREA URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE
ACACÍAS - META EN LA VIGENCIA 2022
ADRIANA MARIA VERA MONROYEEES CC.52.073.684

PLAZO INICIAL SEIS (6) MESES Y VEINTIUN (21) DIAS
DOSCIENTOS SETENTA Y UN MILLONES CIENTO SESENTA Y

VALOR INICIAL: NUEVE MIL TRESCIENTOS SETENTA PESOS MCTE.
($ 271.169.370,00) INCLUIDO IVA

FECHA DE INICIO 1 DE AGOSTO DE 2022
FINALIZACIÓN 121 DE FEBRERO DE2023

GARANTIAS CONTRATO DE INTERVENTORÍA N° 438/2022:
PÓLIZA N°: 30-44-101047925
EXPEDIDA POR: SEGUROS DEL ESTADO

VIGENCIA VALORCEE Fecha Inicial Fecha Final|ASEGURADO
CUMPLIMIENTO 15/07/2022 05/08/2023 $27,116,937.00
PAGO DE SALARIOS Y 15/07/2022 05/02/2023 $54,233,87400
PRESTACIONES
SOCIALES
CALIDAD DEL SERVICIO 15/07/2022 05/08/2023 $13,558,468.50

| TOTALASEGURADO | Ï $ 94,909270.50|POLIZA DE
RESPONSABILIDAD CIVIL|30-40-101017089
EXTRACONTRACTUAL N°

EXPEDIDA POR: SEGUROS DEL ESTADO
FECHADE EXPEDICIÓN.|15/07/2022 Losioznzozs $ 200.000.000



a ADRIANA MARIA VERA MONROY
BACTERIOLOGA

ESP. AUDITORIA DE SERVICIOS DE SALUD

3. AVANCE DE EJECUCION EN TIEMPO CONTRATO N° 438/2022

CUATRO (7
TIEMPO TRANSCURRIDO DESDE EL INICIO DEL CONTRATO HASTA EL PRESENTE MESES Y
INFORME: DIECINUEVE (18)

DIAS.

AVANCE EJECUCIÓN EN TIEMPO PARA EL INFORME 4: 69%

4. AVANCE DE EJECUCION FINANCIERA CONTRATO N° 438/2022
VALOR DEL CONTRATO $271.169.370,00]VALOR DELANTICIPO $0,00
VALOR EJECUTADO DEL TA 31 DE DICIEMBRE DE 2023 $ 193.125621,00
VALOR EJECUTADO ACUMULADO $ 193.125,621,00
VALOR POR EJECUTAR $ 78.043.749,00

El contrato de interventoría tiene fecha de finalización el día 19 de diciembre de 2022 según acta de terminación del día 19
de ciciembre de 2022.

Al presente informe no se anexan las certificaciones de rectores correspondientes al
periodo informado teniendo en cuenta quela institución educativa san José Campestre no
ha realizado entrega de la certificación correspondiente al periodo 1 a 30 de noviembre de
2022, firmada por la respectiva rectora.

Ey < y

ADR LANA MARIA VERA MONROY
Contraïto’de interventoría N° 438/2022
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52073884.-2

COMITÉ TÉCNICO OPERATIVO
INTERVENTORÍA - CONTRATISTA

CONTRATO DE INTERVENTORIA PAE ACACIAS N° 438/2022
COMITÉ DE TÉCNICO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR: PAE ACACIAS 2022

ECTS NOVIEMBRE 23 [HORA78:00 AM HORA 70:00
DE 2022 INICIO TERMINACIÓN|AM

OBJETIVO DE LA REUNIÓN
+ ESTABLECER LAS CONDICIONES PARA LA LIQUIDACIÓN DEL CONTRATO DE

SUMINISTRO N° 401/2022
* SOCIALIZACIÓN RESULTADO ENCUESTA DE SATISFACCIÓN DE BENEFICIARIOS

APLICADA EN EL MES DE OCTUBRE.
AGENDA

1. Saludo
11. informe ejecutivo dado por la interventoría al seguimiento de la operación del contrato de
suministro N° 401 de 2022 cuyo objeto es IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL ÁREA
URBANA Y RURAL DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS - META EN LA VIGENCIA 2022"

DESARROLLO
Le PARTICIPANTES

1. BLANCA LILIA RINCÓN COORDINADOR OPERATIVO VITALIMENTOS S.A.S
2. ADRIANA MARÍA VERA MONROY INTERVENTORA CONTRATO DE SUMINISTRO N° 401/2022

En reunión en la sede administrativa de la empresa VITALIMENTOS S.A.S, La Sra. ADRIANA MARÍA
VERA MONROY Interventora del contrato de suministro N° 401/2022, manifiesta que de manera
verbal los rectores informaron que el mes de noviembre teniendo en cuenta la finalización del
calendario escolar, los festivos del mes de noviembre no es posíble asístir a convocatorias durante
este periodo.

La señora Blanca Rincón coordinadora operativa manifestó que se realizará suministro de raciones
hasta el día 25 de noviembre ya que por comunicación verbal los rectores informaron al señor JOSE
PARRADO representante de la empresa VITALIMENTOS S.A.S, que el último día para realizar la
entrega de complementos a la población beneficiaria del PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR
PAE ACACÍAS 2022, sería en la mencionada fecha 25 de noviembre,ya que las actividades
académicas ya habían finalizado.

Manifestó también su preocupación para la certificación de rectores, toda vez que una vez finalizado el
calendario académico oficial los rectores entran al periodo vacacional, por tal razón informa que
realizarán la entrega de las respectivas planillas para revisión de modo que se pueda agilizar la
verificación, aprobación y firma de las mismas para ser presentadasa la interventoría y realizar el
respectivo informe de liquidación.

Frente a lo anterior la Interventora informa al operador que para el trámite de liquidación es necesario
‘contar con las respectivas liquidaciones de los contratos y pagos al personal manipulador.

Se realiza socialización del resultado de las encuestas de satisfacción aplicadas durante el med de
octubre a la población objeto del programa de Alimentación Escolar PAE, Tomándose como



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52073664-2

referencia una muestra de 48 estudiantes de las diferentes sedes educativas, donde se realizó la
encuesta y ésta arrojo los síguientes resultados

111. INFORMACIÓN DEL PROGRAMA 51 No
1. ¿Conozco quees el Programa de Alimentación Escolar? 47

2. ¿Soy beneficiario del Programa de Alimentación Escolar que brinda el|47
Municipio de Acacías? __3. ¿Me han entregado diariamente las raciones industrializadas en mi|47
institución educativa en horario escolar ?
4. ¿He consumido los complementos alimenticios, que han entregado enel|47
Programa de Alimentación Escolar del Municipio de Acacías?

GALLETA FRESA 39 AVENA 46
GALLETA COCO 27 LECHE ENTERA|43
GALLETA LIMÓN 28 o we Del as

2 g VAINILLA
| GALLETA VAINILLA 39 Y ce DEl 28

CHOCOLATE
GALLETA CHOCOLATE 26 LEcHE DEl ao

FRESA
PAN COCO 25 2 MANZANA 23
PAN CALENTANO 29 5 NARANJA 40

| cROASANT 35 É BANANO a
PAN MANTEQUILLA 35

de
MANJAR 33

g BLANCO
MANTECADA 27 3 BOCADILLO 423

MOGOLLA MESTIZA 31 S PANELITA 23
PAN MANTEQUILLA 38 CARAMELO 23

6. ¿Cómo califica los complementos alimenticios de la ración industrializada
recibidos?

Complement|EXCELENT|% [BuENO|% [ReGua|x TMmao] &%

0 Alimenticio|E R

PANIFICADO 10 2%|25 [5% 11 23% 1 2%

LACTEO 12 26%|15 [32% 20 43% o 0%

POSTRE 12 26%|24 [51% 9 19% 2 4%

FRUTA 21 4%|18 [38% 8 mm ]|0 0%RR
RÉ —

‘Turono 10207 0004.ea0a;

adriana
interventore©amai

com



ÓN ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52073684-2

CALIFICACION PRODUCTOS RACION
INDUSTRIALIZADA

Lukh
POSTREPANIFICADO

nm Excelente mBueno mRegular m Mal

contrato de suministro N° 438/2022 ha
cumplido cabalmente con el objeto contractual, de manera adecuada y en cumplimiento
de lo establecido en la Resolución 0335/2021.
Para constancia de lo anterior, se firma la presente acta bajo la responsabilidad expresa de
los que intervienen en ella, de conformidad con las obligaciones y funciones desempeñadas
por cada uno de los mismos

PARTICIPANTES

\E a JA M4 &
[ANA MARIA VERA MONROY BLANCA LILIA RINCONabono Coordinadora Operativa

Contrato de Suministro N° 401/2022 Contrato de Suministro N° 401/2022

TALLE 100717 8 147

907
- BARRIO LAS FERIAS ACACIAS META.

TELEFONO: 310217 9384. E-MA: gdriona.interventore®amail.com
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ANALISIS DE INOCUIDAD

La aceptabilidad de un proceso es frecuentemente el aspecto más dificil del análisis de alimentos.
Los análisis microbiológicos de los alimentos son una herramienta eficaz en proyectos queinvolucran la preparación, ensamble 0 distribución de alimentos.
Para una adecuada interpretación de estos resultados es importante establecer qué resultados
son alcanzables y/ 0 esperables.
Para establecer un criterio microbiológico se debe definir previamente cual será el propósito del
mismo, éste puede comprender la evaluación de:

+ La inocuidad del alimento: para este propósito se requiere la determinación de
microorganismos

* patógenos y/o toxinas y en algunos casos la utilización de microorganismos
indicadores

* (relacionados con la presencia de un patógeno).
* El cumplimiento de las Buenas Prácticas de Manufactura (BPM).
+ Lautilidad de un alimento como ingrediente para un propósito determinado.
+ La vida útil de un alimento a fin de determinar su fecha de vencimiento.

Si se tiene en cuenta que no basta con los criterios microbiológicos para lograr este objetivo, síno
que es de suma importancia verificar la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura (BPM)
para asegurar que los microorganismos indeseables sean eliminados o minimizados a un nivel
tal que no puedan ocasionar daño a los seres humanos, esto implica ademásla verificación de
las condiciones de almacenamiento además del cumplimiento de las fichas técnicas de los
diferentes proveedores.

La evaluación que se hace de la inocuidad de los alimentos y de su aptitud para el consumo
humanoa través del cumplimiento con el criterio microbiológico designado por el INVIMA parael
producto en cuestión, puede referir a ausencia de patógenos 0 a la demostración de la aplicación
de Buenas Prácticas de Higiene.
Los exámenes microbiológicos fueron tomados porla interventoría en el marco del contrato de
prestación de consultoría N° 438/2022, durante el periodo 1 al 30 de NOVIEMBRE de 2022, la
interventoría cuenta con el apoyo profesional de la Bacteriódloga ADRIANA MARIA VERA
MONROY, directora de interventoría.

Los resuttados son satisfactorios y evidencia los procedimientos adecuados en la manipulación
de alimentos, adecuados procedimientos de limpieza y desinfección delas instalaciones, calidad
delas materias primas y conservación de estas.

No se hace necesario tomar acciones correctivas, por cuanto el resultado de las muestras es
CONFORME con los límites permisibles por los parámetros INVIMA para el tipo de alimento.

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriana.interventora@gmoil.com



Los exámenes fueron procesados por el Laboratorio de control de calidad BIOS LABORATORIO
S.AS, que es un laboratorio de calidad de alimentos en la ciudad de Villavicencio

Las muestras analizadas CUMPLEN con los parámetros microbiológicos establecidos en la
normatividad vigente.

Anexo N° 11 Resultados análisis de microbiológico

TELEFONO: 310 217 9384, E-MAIL: adriano.interventora@amail.com



. REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS gio laca
DE LABORATORIO 285

03:

FECHA DE REPORTE¿
Tae novembreLABORATORIO S.A.S > GU

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA
TECTETOMADEEE 15/11/2022 FECHA DE ANÁLSIS 15/11/2022

- FECHA SADDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|4569-14|Ae ROBIoLoGíA|009/2022 OT 2
FECRAMUESTRA FECHA DE LLEGADA|Yencimenro|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

muestra tomada enpan calentano sín información|28/11/2022|L18.12|3unidades x 708|empaque original
sellado

a PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VILIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA US MéroDo |EASY.ANALIZADA

Recuento de aerobios mesófilos (UFC} <10 a ©|isoag331|10.000- 30.000 uFC

NMP coliformes totales (NMP} a ña 7-11omoies|once 24
NMP coliformes fecales (NMP} a uao: <3NMP

Recuento de Staphylococcus aureus
? Recuento en

coagulasa posítiva (UFC)
Enad

placa EEE ore
Recuento de mohos (UFC} 0 OE110022527 1 100-200 UFC

Recuento de levaduras (UFC) co 2

re nm Imonell laPresencia /Ausencia de Salmonella spp] chica REMY ho es702 08)|Abeenoaen 25 gramos Ausencia

coNcePro CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

- Duma<busaudaupa

moron) nmenrmon
COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE33B N° 36-37 UN 102

6779913 3229478564 3013192047
14de22 VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS



: nepome

REPORTE DE RESULTADOS|¡RIRS 2) mua
DE LABORATORIO|Bai ‘Y [Frcmormerome

TidemoremorLABORATORIO S.A.S >) au
INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

FEESAUDA FENPERATURADECÓDIGO INTERNO|4569-15 AA 17/11/2022 MOT 25

FECHA
MUESTRA|FECHA DE LLEGADA |Ao|Lore|cama|casemvaciónes

muatomadzen
mogolia mestiza|sninformación|11/12/2022|118.49|aunidades x 708|empaque origina!

collado

° PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS

panávemo PARA LA MUESTRA|TEGUCADE|MErono|MMIMAGALETASY
ANALIZADA

Recuento de aerobios mesófilos (UFC} <10 O ©] is0a833-1|10.000- 30.000 UFC

NP coliformes totales (MP) 3 a 7-mpmero Más|Anc 06628
NMP coliformes fecales (NMP}) 3 TORRE: <3NMP

Recuento de Stepyororcus aureus Recuento ene 06888. 5coagulasa posítiva (UFC) ai placa PAE ROME

Recuento de mohos (UFC) ao | 2E 150 21527 -1 100-200 UFC
Recuento de levaduras {UFC} <10

®

Presencia /Ausencia de Salmonella spp|
AUSENCIA Presencia / 1506579-1 (MODs) AUSENCIAen 25 gramos erancia

CONCEPTO CUMPLE

oRSERVACIONES contes parámetros microbioagcos amalzados

. Y»Junadacos
R0|MoRA_) IJAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

Blos LABORATORIO SAS
CALLE 338 N° 36-37 UN 102

(6779913 3229478564 3013192047
15de22 VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS



- ome
REPORTE DE RESULTADOS ODE LABORATORIO Fecmmpencrone

EX FrEnDeeLABORATORIO S.A.S
de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE

MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS /11/2022

FEGASAUOA TEPERTORTDECÓDIGO INTERNO|4568-16|icROBIOLOGÍA 17/11/2022 por 25

FEmuema|recnane tecno |oe|camoro|onrmaciónesAuMogola Mel cininformación|0/12/2022|1.2089|gunigadesx 708|empaque arial
ado,

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS

PanáMero PARA LA MUESTRA|TÉGUCADE|MéErovo|NMIMA GALETASY
ANALZADA

Recuento de acrobios mesóflos{UFC) a vemoen|goaaaza|10000 momo urc

NMP coliformes totales (NMP} a icail 7-11NMP
úmero Más|poac os aa

NMP coliformes fecales (NMP) 3 OPE <3NMP

Reclama REI: qa|acoagulasa posítiva (UFC})
100

placa OA OU:
Recuento de mohos (UFC}) <10 aciaolas 180 21527 -1 100 200 UFC

Recuento de levaduras {UFC) <10
2»

Presencia /Ausencia de Salmonella spp
A ucenicia Precencia/|cg 6579-1 (MOS) nuca

CONCEPTO CUMPLE

cacrmvaciónes recalca proEE
Y, frióhugdacga 1

nduona) Inem onava
COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

Bos LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

6779913 3229478564 3013192047
VILLAVICENCIO- META REPORTE DE RESULTADOS



REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS ſl 2DE LABORATORIO 2 0:E|remaoracmome|
18 de noviembreLABORATORIO S.A.S

2 de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

FECTATOMADE :
MUESTRAS

15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

: FECHA SAUIDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO 4563-17Y¡icnomoLoGía 17/11/2022
ROBOT 25

FECHK
MUESTRA FECHA DE LLEGADA|cemento|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

muertra tomada en
Ponque cabora coco|sín información|12/12/2022|111.28|3 unidades x 708|empaque original

sellado

) PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESUTTADOS VÍTIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA |GADE|mMérovo INVIMA PAN

ANALIZADA

Recuento enRecuento de acrobios mesófilos (UFC) ao a 15048331|10.000 UFC Máximo

NM coliformes totales (NMP) a mii 9NMP Máximo

omero MÁs|ADAC IEE.2A
NMP coliformes fecales (NMP) 3 TOPE, <3NMP

Recuento de Staphylococcus aureus 22 Recuentoen|o caasEEvecoagulasa positiva (UFC) placa

Recuento de mohos (UFC) <10
cocido disa 150 21527 -1 200 UFC Máximo

Recuento de levaduras ({UFC) <10 |
CONCEPTO CUMPLE

O OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

% idaJueadaupa o)
10R0|MORAL_) INIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

(6779913 3229478564 - 3013192047
17de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS



D REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS A) 0DE LABORATORIO []
FECHA DE REPORTEL

TrdemorembrLABORATORIO S.A.S
de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECA TORRADO

MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022
FECHA SAID TEMPERATURADECÓDIGO INTERNO|4569-18|ROBdí 17/11/2022 ea 25

FEAMUESTRA FECHA DE LLEGADA
VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES

muetratomada en
galleta chips de chocolate] sín información 11/12/2022 L18.19|3 unidades X 70g|empaque original

sellado

O PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÍLIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA |GA DE|merovo INVIMA PAN

ANALZADA

Recuento de aerobios mesófilos (UFC) <10 e ©|is04833-1|10.000 uFC Máximo

NMP coliformes totales (NMP) a mps 9NMP Máximo
NúmeroMás|ponce 2NMP coliformes fecales (NMP} 3 TOROS:

<3NMP
Recuento de Staptyococcus aureus 2 Recuento en|o caga Ejeecoagulasa posítiva (UFC} placa

Recuento de mohos (UFC) <10

fecuento en|0215272|200 Mamo
Recuento de levaduras (UFC) co

CONCEPTO CUMPLEQ OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

<buapdanpo
INRO]MORA Y IAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

(6779913 3229478564 3013192047
18de22 VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS



CALLE 33 BN" 36-37 UN 102
(6779913 3229478564 3013192047

19de22 VILLAVICENCIO - META

y REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS
2 ADE LABORATORIO FECHA DE REPORTE

TE demoreLABORATORIO S.A.S
2.7 de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA
TECTATORNADE

MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE1 ’CÓDIGO INTERNO|4569-19|A ROBIOLOGÍA 10/11/2022 OL 25

FECHAMUESTRA FECHA DE LLEGADA
VENCIMIENTO

LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES

mueztra tomada en
Mogolla Ajonjolí sín información 16/11/2022 117.13|3 unidades X 708|empaque original

sellado

a PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA|ECADE|mérovo INVIMA PAN

ANALZADA

Recuento de aerobios mesófilos {UFC) <10 re, ©]
isoa8331|10.000 UFC Máximo

NMP coliformes totales (NMP} a acid 9NMP Máximo
Nora eS|AAC OEA

NMP coliformes fecales (NMP) 23 OPE <3NMP
Recuento de Staphylococcus aureus <100 Recuentoen|o cage 1 Eurcoagulasa posítiva (UFC) placa

Recuento de mohos (UFC) ao Mrecuentoen|180215271|20 uc miimo
Recuento de levaduras {UFC) <10 y

CONCEPTO CUMPLE

Ó OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

<bupdaus
1iR0|Mona_) IAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

|

Bios LABORATORIO SAS |

REPORTE DE RESULTADOS



; REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS & canina
DE LABORATORIO 2 FECHA DE REPORTEf

Tego morenoA A. 2LABORATORIO S.A.S E UU
INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECTATOMADE
AAJECrRAA 15/11/2022 FECHA DE ANÁUSIS 14/09/2021

: FECHA SALIDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|4569-20 |ROBOOc 16/09/2021
Mono 2

FECHAMUESTRA FECHA DE LLEGADA|cero|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

muestra tomada enMantecada sín información|01/12/2022|119.09|3 unidades x 708|empaque original
sellado

o PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS

parávemo PARA LA MueSrRa|TEMUCADE|Merono|mamarANALIZADA

Recuento enRecuento de aerobios mesófilos (UFC) <0 lea 150.4833-1|10.000 uFC Máximo

NMP coliformes totales (NMP) a diag 9NMP Máximorabia | AOnC9EG 24
NMP coliformes fecales (NMP) a royallo

<3NMP
Recuento de Staphylococcus aureus Recuento en<a

1 <coagulasa posítiva (UFC}
VS

placa
TOOMEE Po

Recuento de mohos (UFC) <10 aloca O|150215274|200 UFC Máximo
Recuento de levaduras (UFC) <0 |

CONCEPTO CUMPLE° OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

Y fria,<bungdaupo Fl
40R0|MoRA_) IAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLEZIBN" 36-37 UN 102

6779913 3229478564 3013192047
20de22 VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS



; REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS ho 2DE LABORATORIO : FECHA DE REPORTE‘
Ta denovembreLABORATORIO S.A.S

diras 007
INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

FECTATOMADE
.

o pcapa) 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|a5ea-22 |Romooía 17/11/2022 ua 25

FECHAMUESTRA FECHA DE LLEGADA|cero|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

muestra tomada enPAN CALENTANO|sín información 02/12/2022|L10.12|3 unidades x 708|empaque original
sellado

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS
panámemo PaRa LA MUESTRA|TEUCACE|MErono|AMIAGALEDASY

ANALIZADA

Recuento de aerobios mesófilos (UFC) o 4 | is0as331|10000-30.000 UEG

NMP coliformes totales (NMP) a ódlaad 7-11NMP
Probable|ADAC 966.24

NMP coliformes fecales (NMP) a # a <3NMP
Recuento de Staphylococcus aureus Lag Recuentoen|caga 1 macoagulasa positiva (UFC) placa

Recuento de mohos (UFC) <10 aliasnó pta 18021527 -1 100-200 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <0 ;

Precencia /Ausencia de Salmonella 5pp] as Prefbncta / io 579105)|AuSenaaen 25 gramos Ausencia

CONCEPTO CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

21de22

Juanpa
muduoa&)

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

6779913 3229478564 3013192047
VILLAVICENCIO - META

fa
JAIBER PRADA

MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

REPORTE DE RESULTADOS
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BFeſ
LABORATORIO S.A.S

REPORTE DE RESULTADOS
DE LABORATORIO

REPORTE

4569-22

FECHA DE REPORTE

Ta de novembre

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

CÓDIGO INTERNO|4569-22|AeROBOLOGÍA 19/11/2022 OE 25

FECHAmua [reciocuecnos |Poe|cmmo|carmmana
Ponque vainilla sín información 08/12/2022 107.12 3 unidades X 70g|empaque original

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS

vanimemo paña LA MUESTRA|CUCA DE|trono|MIACALETA Y
ANALIZADA

Recuento de aerobios mesófilos {UFC) <10 ES ©|iS0a833-1|10.000- 30.000 uFC

NMP coliformes fecales (NMP) 3 OPIO: <3NMP
Recuento de Staphylococcus aureus Recuento en

coagulasa posítiva (UFC) 09
placa

PEREDA Oe
Recuento de mohos (UFC}) <10 meciceven|0215274|100-200Urc

Recuento de levaduras (UFC) <10 $

CONCEPTO CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

EN<Auvpuaupo
anmohaona_) nen proa

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

FIN DETREPORTE

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 B N° 36 -37 UN 102

(6779913 3229478564 3013192047
VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS
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e REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS
3 ) pato

DE LABORATORIO FECHA DE REPORTE
2

18 de noviembreLABORATORIO S.A.S
de 2022

CODIGO: F-0P-M8-29 VeRSIoN: 02 FECHA: 07-04-2021

ADRIANA MARIA VERA MONROY CALLE 488 30-33
CUENTE:|INTERVENTORIAPAE ACACÍAS DIRECCIÓN / TEL 3102179384

CONTRATO No.438/2022

Adriana Vera MonroyCUENTEid UEUORE PRESTe adriana.interventora@gmail.com

LUGAR TOMA DE MUESTRAS SEDES PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR PAE ACACÍAS 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TERTORET recae ama

MUESTRAS 15/11/2022 ECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

FEA SADDA TEPERNTURA DE
CÓDIGO INTERNO 4569-1|(icpoBIoLoGíA 17/11/2022

RECIBO °C
24

FECRK FEEMUESTRA
PRODUDCCIÓN VENCIMIENTO

LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES

00m
Leche sabor a vainilla 09/07/2022 30/2/2023 610-2 3 unidades

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

Decnero 616/ 2006RESULTADOS VÁLIDOS PARA|TÉCNICA DEPARÁMETRO
LA MUESTRA ANALIZADA|ANÁLISIS

MéroDo MIN PROTECCIÓN

Soc
Recuento de acrobios mezófios (UFC) ao fecuenioen|gg agaza|1000-1000 UrC

Recuento de coliformes totales (UF) a Ro coa aurc
Recuento rn|ANOTERecuentodecoliformes fecales [UA - :ecuento de coliformes fecales (UC) 1 0) na 1uic

Recuento de esporas anaerobias (UFC) <1
Aocaiaio a 15015213 <LUFC

placa

; Recuento en|ROTETT"Recuento de
espe icas (UFC) 1

les Modificado
1UFC

CONCEPTO CUMPLE

OaSeRVAcIonEs conter paameromeca
huacos<hugdaupa

:uncjuor)
COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

6779913 3229478564 3013192047
VILLAVICENCIO- META

JAIBER PRADA

MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

REPORTE DE RESULTADOS



; REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS “q aaa
DE LABORATORIO SEE|reciavenerome

TEdemorembreLABORATORIO S.A.S 21 — 2
INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECTATONATE
a 1/20;prelc 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

FECHA SALIDA TEMPERATURA DECÓDIGO NTERNO|45692 |ROBOCA|A1/2022 E 2»

FECHA FECRAMUESTRA opuocaión|armani una CANTIDAD|OBSERVACIONES

700 mi
Leche sabora chocolate|08/09/2022 22/042023|6252|Zunidades

a PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

DECRETO 616/ 2006RESULTADOS VÁLIDOS PARA|TÉCNICA DEPARÁMETRO
LA MUESTRA ANALIZADA|ape|MEroDo|MIN PROTECCIÓN

SOCIAL

Recuento de aerobios mesófilos (UFC} <0 ca | ¡oa 1.000 10.000 UFC

aunatrae fra 2 necvenoen|gomez aurc
Recuento enYAPNOR DITvento de coliformes fec: a a

Recuento de coliformes fecales (UFC} tí nde 1UFC

Recuento de esporas anaerobias (UFC) a Amoi | vous <1uec

Recuento cn [SO 15717Recuento de acróbicas (UFC) a <
lecuento de esporas aeróbicas (UFC)

== E 1uec

concerro CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados2 Ci)<Zupudauos ar)Ino TacCOORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLEZIB N° 36-37 UN 102

(6779913 3229478564 30131920472de22
VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS
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REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS ? ==
DE LABORATORIO : FECHA DE REPORTE

Ï
TEdemorembreLABORATORIO S.A.S Y DIO

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

FECNATONEDE

copla) 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

FECHA SALIDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|45683|ienoBiotoaía|2/11/2022
AC UDÉ a

FECHA FECHA
MUESTRA dómia Tc| 20m CANTIDAD|OBSERVACIONES

700 ml
Leche entera 10/08/2022 02/02/2023 318 Zunidades

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

DECRETO 616/ 2006RESULTADOS VÁLIDOS PARA|TÉCNICA DEPARÁMETRO
LA MUESTRA NULITADA|puta|VEroDo|MI PROTECCIÓN

SOCIAL

Recuento de aorovios mezótios (UF) ao recur|gmaa|1000-1000 rc
Recuento enRecuento de coliformes totales {UFC) a alta 1504832 <auec

Recuento enFAFNOR OITRec iformes fe a <vento de coliformes fecales (UFC) cn Se 1uFC

Recuento de esporas anaerobias (UFC) a MEESTT 80 152133 <1urc
placa

: Recuento en|15015237Recuento de esporas aeróbi a <urcde esporas aeróbicas (UFC) a obrar 1uFC

concePro CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

RE Y {a2 OME ¡

í

anRo|ona ) JAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO. MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 3013192047
VILLAVICENCIO- META REPORTE DE RESULTADOS



REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS cantan
DE LABORATORIO FECHA DE REPORTE

TEdemorembrLABORATORIO S.A.S ui
INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECRATOMADE
HA

DE
ANÁ! 5)Aa 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

; FECHA SALIDA TEMPERATURA DE
CÓDIGO INTERNO|45694 |Romeo| 2/11/2022 Keo e 25

FECHA FECHA
MUESTRA manco diia|198 CANTIDAD|OBSERVACIONES

700 mi
Leche sabora fresa 19/08/2022 19/02/2023 31341|Zunidades

° PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

DECRETO 616/ 2006RESULTADOS VÁLIDOS PARA|TÉCNICA DEPARÁMETRO
pooradanaco prob qua Mérovo MIN PROTECCIÓN

SOCIAL

Recuento de aerobios mesófilos (UFC} <0 E] ©|isoagaz1 1.000 10.000 UFC

Recuento de coliformes totales (UFC) <A o ©|isoasaz <LuFC

Recuento en|AFNOR OITecuentodecoli a ©Recuento de coliformes fecales (UFC) ía UR 1UFC

Recuento de esporas anaerobias (UFC) a SEM 15015213 <urcplaca

- . Recuento en|BO IS73Recuento de esporas aeróbicas (UFC} 1 e CE <1uec

CONCEPTO CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

ano|uona_)
COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO

JAIBER PRADA

MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLEZIBN" 36-37 UN 102

6779913 3229478564 -
ade22 VILLAVICENCIO META

3013192047
REPORTE DE RESULTADOS



$ REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS “gra acido
DE LABORATORIO :l FECHA DE REPORTE

ñ
Ta derovembreLABORATORIO S.A.S patos

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECA TOMATE

copla) 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

FECHA SALIDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|45695|eRomoLoGía|26/21/2022 SS 25

FECHA FECHA
MUESTRA pciHi| mi CANTIDAD|OBSERVACIONES

Avena 17/10/2022 16/03/2023 3143 Eocaidoo 2
® PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

DECRETO 616/ 2006RESULTADOS VÁLIDOS PARA|TÉCNICA DEPARÁMETRO
ppapopcaabaprozo aer Rpaia Mérovo MIN PROTECCIÓN

SOCIAL

Recuento de acrobios mesófios (UF) ao fecvemo en|maza|Low. 100c0urc

Recuento de coliformes totales (UFC) <a a © isoasaz <1uFC

. - Recuento en|AFNOROI2:
2Recuento de coliformes fecales (UFC) 1 0 Re 1UFC

Recuento de esporas anaerobias (UFC) a ESE. 50 15713 <1ufcy
placa -

Recuento en|15015213lecuento de esporas aeróbica (UFC) a <Recuento de esporas aeróbicas (UFC) 1 5 OEI 1uFC

CONCEPTO CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

A CA)
Aarubo ¡

anno[vona_) IABER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO. MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 B N° 36-37 UN 102

(6779913 - 3229478564 3013192047
Sde22 VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS



REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS tao
DE LABORATORIO FECHA DE REPORTE

Ï
TedemorembreLABORATORIO S.A.S lróinia

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECA TONIEDEA 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

FECRASADIDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|4568-65|Me noBILoGA|0/11/2022
pérviiioao

25

FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA|eyciénro|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

naranja sín información Noaplica|Noaplica 3 ninguna

a PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESUTFADOS VITIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA EE Mérovo|EARTA

ANALIZADA

Presencia /Aucencia de Salmonella spp] Aleja branca haga18|AuendAen 25 gramos Auencia

concerto CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

: {A<hugDampe 1

Ebo) ren uos
COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO. MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 B N° 36-37 UN 102

6779913 3229478564 3013192047
6de22 VILLAVICENCIO- META REPORTE DE RESULTADOS
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: REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS Y ecc
DE LABORATORIO [:] FECHA DE REPORTE

Ï
TademomembreLABORATORIO $.A.S ÉS as

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECA TONE
ANÁU: 12022METAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/120;

TECA SADA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|45687|pe RoBIoroA|7/11/2022 OD a
FECHA

MUESTRA FECHA DE LLEGADA|eycaienro|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

Banano sín información Noaplica|Noaplica 3 ninguna

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESUTFADOS VILIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA |Aa| MEroDo|NVIMA FRUTA

ANALIZADA

Precencia /Ausencia de Salmonella spp| TEEN Premenda). [agraria || Alinaen 25 gramos Ausencia

concerro CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

<hunoda 1

NEN

annoſona _) IAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 3013192047
VILLAVICENCIO - META

MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

REPORTE DE RESULTADOS
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"
neponre

REPORTE DE RESULTADOS|¡RIRS Ï) paecdias

DE LABORATORIO|RMN ‘Y|recae nepome
: TRarmorembeLABORATORIO S.A.S ad de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECA TONIRDEAMAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

TECRA SADA TEMPERATURA DE
CÓDIGONTERNO|45698|me noBtoA|1/21/2022 OE 2»

FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA|(encimera|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

mandarina sín información|Noaplica|Noaplica # ninguna

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESUTFADOS VITIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA UE MéroDo|VRRATA

ANALIZADA

Presencia /Ausencia de Salmonella spp| ácida Pracanda F|agar pa|«ADzNaS
en 25 gramos Aucencia

concerto CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

cbaamp ï

f

1mnoſmona _) IABER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 3013192047
VILLAVICENCIO- META REPORTE DE RESULTADOS



5 REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS
3

1] ==
DE LABORATORIO 8

FECHA DE REPORTE
2

18 de noviembreLABORATORIO S.A.S
de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

FETATORNTDE :

MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022
FECHA SADA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO DES1uaonaae 17/11/2022

nedioo e 25

FECHA
MUESTRA FECHA DE LLEGADA

VENCIMIENTO
LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES

Manzana sín información Noaplica|Noaplica 3 ninguna

a PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS

PARÁMETRO PARA LA MUESTRA|GUGA DE|merovo eraANALZADA

Presencia /Ausencia de Salmonella spp des precencia /|co e57o1 quo | aunaen 25 gramos Ausencia

CONCEPTO CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

aa {A
<ZuvgdansNN

aañoora _) IABER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO.

BIOS LABORATORIO SAS
CALE3IBN* 36-37 UN 102

6779913 3229478564 3013192047
9de22 VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS



L REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS “gro pata]
DE LABORATORIO y FECHA DE REPORTE

Ta de novembreLABORATORIO S.A.S E Uns
INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECTATONADT

Hue 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022
FECHA SADIDA TEMPERATURA DECÓDIGO INTERNO|4568-10 |Romooía|27/11/2022 AUT 2

FECHA FECHAMi UESTRA
emopuocaón|munaaa|LE CANTIDAD|OBSERVACIONES

muestra tomada enArequipe sín información|22/12/2022|2981024303|3 unidades|empaque original
sellado

Q PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS
TECNICA DE RESOLUCIÓN

PARÁMETRO PARA LA MUESTRA|"ties|MÉTODO 2310/1986 -
ANALIZADA

Arequipe
Recuento de aerobios mesófilos (UFC) <0 Recuento en|o qg3z 1 500 2.000 UFCplaca

NMP coliformes totales (NMP) 4 TUIRIES 11-40NMP
Ïy ome

5]

Aoc oeG aNMP coliformes fecales (NMP) 3 o <3NMP
‘coccus aureus en ÏRecuento de Staphylococcus aureus LE Recuentoen|caga 1 E 20ourccoagulasa posítiva (UFC) placa

Recuento de mohos (UFC) <10 aE EE 100215274 10- 100 UFC
Recuento de levaduras (UFC) <10 2

CONCEPTO CUMPLE !© OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos amalrados

«Jugada ab,

1n0|Mona ) JAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO. MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
/CALLES3 BN" 36-37 UN 102

6779913 - 3229478564 3013192047
10de22 VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS



REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS & ES
DE LABORATORIO - FECHA DE REPORTE

TE demovembreLABORATORIO S.A.S 5 popa
INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

TECA TONIEDE
: 2:AGA 15/11/2022 FECHA DE ANÁLSIS 15/11/2022

FECHA SADIDA TEMPERATURA DEme 5CÓDIGO INTERNO|4569-11|ROBoda|2/1/2022 Me 2
FECHA FECHAMUESTRA

eacouocnos|mucama|Lote CANTIDAD|OBSERVACIONES

muestra tomada enDep tordos sín información|23/12/2022|2671024203|3unidades|empaque original
sellado

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS
TECNICA DE RESOLUCIÓNPARÁMETRO PARA LA MUESTRA

ANÁUSS MéroDo 2310/1986 Leche
ANALZADA condensada

Recuento de aerobios mezótios (UFC) ao Aecuenoen|goma|moro. z0ovourc
noe colfomes totales ME) 2 TomeE ancora|ame

Recuento de Staphylococcus aureus Ls Recuento en|o gag 1 Uourccoagulasa posítiva (UFC) placa

Recuento de mohos (UFC) ao “$e.a fro2574 100-200 UFC
Recuento de levaduras (UFC} ao y

concePro CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

: 7<hupdacoa
1aR0 pora) JAIBER PRADA

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 BN" 36-37 UN 102

6779913 3229478564
1Ude22

3013192047
VILLAVICENCIO - META REPORTE DE RESULTADOS

Ï

E
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REPORTE DE RESULTADOS 1) eta
DE LABORATORIO -]

FECHA DE REPORTE

LABORATOR ïy 2%
de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA
FECTA TOMADO

MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022

CÓDIGO INTERNO 4569-12
MICROBIOLOGÍA 17/11/2022 frabo 25

Feria FEUMea|moiLa1 eYcmno|enmmucaas
Bocadillo sín información 05/12/2022 305 -23 3 unidades empaque original

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS
panivemo PaRa LA MUESTRA|EQUCASE|merono |eSotución

ANALIZADA EURO
Recuento de mohos (UFC}) <10

dácueci
“pang és|150215274|1.000-20000rcRecuento de levaduras (UFC) <10

coco ame
OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

2 Y
© uomoon) cnnooa

COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

nos rommono as
CALLE 33 B N° 36 37 UN 102

(6779913 3229478564 - 3013192047
VILLAVICENCIO META REPORTE DE RESULTADOS

|



, REPORTE

REPORTE DE RESULTADOS A 2.2
)

DE LABORATORIO e FECHA DE REPORTE

LABORATORIO S.A.S ranas7 de 2022

INFORMACIÓN DE LA MUESTRA
FECTATORNADE

MUESTRAS 15/11/2022 FECHA DE ANÁLISIS 15/11/2022
FECHA SALIDA TEMPERATURA DE(GO INTE .CÓDIGO INTERNO|4569-13|emACOSLESO, 10/11/2022

plerca 25

FECHAMUESTRA FECHA DE LLEGADA |emo|LOTE CANTIDAD|OBSERVACIONES

muestra tomada enGalleta coco sín información|12/12/2022|118.19|3unidades x 708|empaque original
sellado

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS

RESULTADOS VÁLIDOS
PARÁMETRO PARA LA MUESTRA|TENGA DE|mérovo OYANALIZADA

Recuento de aerobios mesófilos (UFC) <0 des: ©]
iso4833-1|10.000. 30.000 uFc

NMP coliformes totales (NMP) a Glue 7-110P
VOaoeS|AAC OSEA

NMP coliformes fecales (NMP) 3 TOpIDO,
<3NMP

Recuento de Staphylococcus aureus a Recuento en|O cana 1 A Apurecoagulasa posítiva (UFC) placa

Recuento de mohos (UFC}) <10
Re aecuentoen|02571|100-200uec

Recuento de levaduras (UFC) <o |
Presencia /Ausencia de Salmonella spp erica Precencia /

|9 65791 (MDS)ADeencAen 25 gramos Ausencia

CONCEPTO CUMPLE

OBSERVACIONES con los parámetros microbiológicos analizados

PIE\ fiDampaA

acua) eras
COORDINADOR TÉCNICO Y CIENTÍFICO MICROBIÓLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 8 N° 36 37 UN 102

(6779913 3229478564 -

VILLAVICENCIO
13de22

3013192047
META REPORTE DE RESULTADOS


