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PROCESO DE GESTIÓN CONTRACTUAL 

ETAPA CONTRACTUAL  

FORMATO 
INFOME DE SUPERVISIÓN 

 

INFORME DE SUPERVISIÓN No. 2  DEL 30 ENERO DE 2023 

DIRECCIÓN, ÁREA, REGIONAL O 

CENTRO ORDENADORA DE 

GASTO: 

 
CENTRO INTERNACIONAL DE PRODUCCION LIMPIA  LOPE 

SUPERVISOR 

CONTRATO: 

CLAUDIA MERCEDES JIMENEZ GARCES 

APOYO A LA SUPERVISIÓN: N/A 

CONTRATO No: CO1.PCCNTR. 4285457 

TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO  

 
 
OBJETO: 

Contratar el suministro de alimentación para trabajadores oficiales, 

aprendices internos, externos en las cafeterías del Centro 

Internacional de Producción Limpia Lope del Sena Regional Nariño 

VALOR: El valor del presente contrato es la suma de NOVENTA Y NUEVE 
MILLONES SEISCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL 
SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS          ($ 
99.675.734.oo) MDA/CTE incluido el Impuesto al Valor Agregado 
(I.V.A.) 

CONTRATISTA: 
Maria Soledad Santacruz Moncayo 

NIT: 36.754.319 

LUGAR DE EJECUCIÓN: 
 

Centro Internacional de Producción Limpia Lope Regional Nariño 

FECHA DE SUSCRIPCIÓN: A los seis (6) días del mes de diciembre del dos mil veintidós 
(2022).  

FECHA DE INICIO: A los nueve días (9) días del mes de diciembre del dos mil 
veintidós (2022). 

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO: A los veinticinco (25) días Calendario 

VALOR INICIAL DEL CONTRATO: NOVENTA Y NUEVE MILLONES SEISCIENTOS SETENTA Y 
CINCO MIL SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS ($ 
99.675.734.oo) MDA/CTE 

VALOR ACTUAL 

CONTRATO: 

NOVENTA Y NUEVE MILLONES SEISCIENTOS SETENTA Y 
CINCO MIL SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS ($ 
99.675.734.oo) MDA/CTE 

FECHA TERMINACION CONTRATO  A los treinta (30) dias del mes de diciembre de 2022. 

 
FORMA DE PAGO: 

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a pagar 

el valor del contrato subordinado a las apropiaciones que del mismo 
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se hagan del presupuesto de la siguiente manera: 

El valor del presente contrato es la suma de NOVENTA Y NUEVE 

MILLONES SEISCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL 

SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS ($ 99.675.734.oo)  

MDA/CTE Se hará con cargo al Certificado de Disponibilidad 

Presupuestal No. 4022 del 28 de enero de 2022. Que para tal efecto 

expidió el área de Presupuesto con imputación a: TRABAJADORES 

OFICIALES: C-3603-1300-14-0-3603025-02 –953610 - 

ADQUISICIÓN DE BIENES Y SERVICIOS  -  SERVICIO  DE  

FORMACIÓN  PROFESIONAL  INTEGRAL - MEJORAMIENTO 

DEL SERVICIO DE FORMACIÓN PROFESIONAL DEL SENA por 

un valor de $ 4.960.734; BIENESTAR AL APRENDIZ: C-3603-1300-

14-0-3603025-02 – 953642 -  ADQUISICIÓN DE BIENES Y 

SERVICIOS - SERVICIO DE FORMACIÓN PROFESIONAL 

INTEGRAL - MEJORAMIENTO DEL SERVICIO DE FORMACIÓN 

PROFESIONAL DEL SENA NACIONAL por un valor de $ 

94.715.000. El Sena pagará el valor del contrato al ciento 100% a la 

presentación de la factura por parte del contratista (cuando esta se 

deba expedir), previa recepción de los elementos a satisfacción por 

parte de la SUPERVISIÓN, lo cual deberá quedar soportado en la 

respectiva acta de Supervisión o Interventoría. Para la realización 

de cualquier pago el contratista deberá acreditar previamente 

encontrarse al día en el pago de aportes al sistema de seguridad 

social integral y parafiscal. Si las facturas no han sido bien 

elaboradas o no se acompañan de los documentos que la respalden 

los términos anteriores solo empezaran a contarse desde la fecha 

en que quede corregida la cuenta o factura o desde aquella en que 

se aporten efectivamente los documentos. Todas las demoras que 

se presenten por estos conceptos serán de responsabilidad del 

proveedor, quien no tendrá por ello derecho al pago de intereses o 

compensación de ninguna naturaleza. El SENA efectuará al 

CONTRATISTA las retenciones que, en materia tributaria tenga 

establecida la Ley y respecto de las cuales sea su obligación 

efectuar la retención. En los demás casos, el contratista deberá 

cumplir con el pago de los impuestos, tasas o contribuciones que se 

deriven de la presente contratación. El pago se hará dentro de los 

30 días siguientes al cumplimiento total de los requisitos. 3 GCCON-

F-0XX V.02 

 

NOTA: Si el contratista es responsable de IVA, entregará la factura 

de venta discriminando en cada ITEM los porcentajes de IVA que 

aplica a cada uno de ellos, los cuales deben corresponder a la tarifa 

establecida en el Estatuto Tributario Vigente. En caso de que los 
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porcentajes de IVA plasmados en la factura no estén acordes a la 

norma, deberá realizar las modificaciones a las que haya lugar. 

 
 
OTRO SI  No.1 
 
Prorroga No. 1 

Fecha de suscripción:  A los Veinte (20) dias del mes de diciembre 

de 2022 

Fecha de Aprobación de Garantia: 19/02/2023 

Prorrogar el plazo de ejecución en setenta y cinco (75) dias 

calendario con lo cual la fecha de finalización será el día quince (15) 

de marzo de dos mil veintitrés (2023). 

OTRO SI  No.2 
 
Prorroga No. 2 

Fecha de Aprobación de Garantia:  A los Veinticua (24) del mes de 

Abril de 2023 

Fecha de suscripción:  A los trece (13) dias del mes de marzo de 

2023 

Prorrogar el plazo de ejecución en doce (12) días calendario con lo 

cual la fecha de finalización será el día veintisiete (27) de marzo de 

dos mil veintitrés (2023) 

 

OBLIGACIONES: 

En virtud de la celebración del contrato No. CO1.PCCNTR. 4285457 DE 2022, el contratista adquirió las           

siguientes obligaciones: 

Obligaciones Específicas del Contratista: CUMPLE NO 

CUMPLE 

OBSERVACIONES 

1 El contratista deberá presentar junto con el 

primer pago el soporte o recibo de 

cancelación de la planilla de las obligaciones 

al Sistema de Seguridad Social (salud, 

pensión y riesgos laborales). 

x  Se presenta  solicita Presentar 

planilla de seguridad social  

No. 4479274240 – 

4488448820 Correspondiente 

al mes de Enero de 2023 

 

 

2.  El Contratista deberá entregar a la Entidad 

con el primer pago Certificación del Nivel de 

Riesgo al cual pertenece, emitida por la ARL 

con fecha de expedición no mayor a 30 días 

 

x  Certificación del Nivel de 

Riesgo ARL   

 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 
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3. El Contratista deberá presentar ante el 

SENA junto con el primer pago el Certificado 

de Implementación del SG-SST con los 

siguientes soportes: - Fotocopia de cédula y 

licencia de seguridad y salud en el trabajo del 

profesional SST, - La Evaluación de 

estándares mínimos, y adicional a ello en 

caso de No contar con el 100% de la 

implementación presentar Plan de Acción 

 

x  Certificado de la 

implementación de SGSST- - 

Fotocopia de cédula y licencia 

de seguridad y salud en el 

trabajo del profesional SST 

 

Evaluación de los estándares. 

 

Matriz de riesgos 

 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

 

4. El contratista deberá presentar la factura 

electrónica validada previamente por la 

DIAN, como requisito necesario para el pago 

de los bienes y/o servicios contratados 

x  Presenta Factura electrónica 

No. FECL-1096   

5. Presentar Análisis microbiológicos de 

acuerdo con las necesidades del centro en 

los procesos de elaboración de alimentos 

x  Presenta Análisis 

microbiológicos 

6. Aportar minuta de un nutricionista en forma 

semanal 

 

x  Presenta Minuta 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

7. El contratista deberá presentar junto 

informe y factura evidencias de entrega de 

los servicios contratados tanto para los 

aprendices del centro de formación, como de 

los trabajadores oficiales (Registro 

Fotográfico y/o Firmas de listado de recibido 

de los servicios contratados). 

x  Presenta Registro fotográfico e 

informes listado firmado del 

recibo de los servicios. 
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8. El almacenamiento y refrigeración de los 

alimentos debe ser teniendo en cuenta las 

normas de seguridad alimentaria. 

 

x  Presenta registros de 

refrigeración de los alimentos 

según las normas de seguridad 

alimentaria. 

9. El personal a contratar debe aportar 

certificado médico de aptitud de 

manipulación de alimentos. 

x  Se presenta Certificados 

médicos de aptitud de 

manipulación de alimentos   

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

10. El contratista deberá tomar las medidas 

necesarias para que no haya riesgo de 

contaminar los alimentos. 

x  Se presenta Registro de 

Limpieza y Desinfección. 

11 El contratista debe presentar un plan de 

capacitación del personal a contratar para 

la manipulación de alimentos, en educación 

sanitaria, buenas prácticas de 

manufactura, practicas higiénicas en 

manipulación de alimentos 

 

x  Se presentan certificados de 

participación de 

capacitaciones.  

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

 

12. El contratista deberá presentar controles 

de calidad e inocuidad para las materias 

primas e insumos y los registros de control de 

temperatura de materias primas de alto 

riesgo. 

x  Se presenta registro de 

controles de calidad e 

inocuidad de materias primas e 

insumos, Se presenta registros 

de control de temperatura. 
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13 El CONTRATISTA deberá proporcionar el 

servicio de alimentación en la totalidad de los 

ítems contratados en las cafeterías ubicadas 

en el Centro de Formación, ubicadas en los 

Sectores de Comercio y Servicios; y el sector 

Agroindustrial. 

x  Se presenta registro de las 

personas que recibieron el 

suministro de alimentación – 

Aprendices y Trabajadores 

Oficiales. 

14. El CONTRATISTA deberá 

responsabilizarse sobre la conservación y 

mantenimiento (Correctivo y Preventivo) de 

la dotación e infraestructura de las cafeterías 

(es decir Equipos de Cocina Profesional, 

Equipos para servicio de restaurante y 

Menaje); de los Sectores Agroindustrial y 

Comercio y Servicios; lo anterior en 

cumplimento de las 7 GCCON-F-0XX V.02 

normas establecidas por el Ministerio de la 

Protección Social – Sector Salud en lo 

referente al manejo y manipulación de 

alimentos. 

 

x 

 Se presenta registros de 

conservación de alimentos y 

manipulación 

15. El Contratista deberá equipar las 

cafeterías de la siguiente manera: La 

Cafetería ubicada en el Sector Agroindustrial 

con un mínimo de Treinta y Cinco (35) mesas 

cada una con Cuatro (4) sillas y con su 

x  Inventario de equipos   de 

cocina, Menaje de las 

cafeterías, 
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respectivo mantel, un sistema audio visual 

para ambientar el sitio de comedor; en la 

cocina, un filtro de agua, 5 estufas 

industriales de mínimo tres quemadores 

dobles de hierro y estructura fabricado en 

acero inoxidable calibre 20 tipo 304, 2 

neveras o refrigeradores verticales, un 

congelador horizontal con consumo bajo en 

energía, licuadoras industriales, microondas, 

ollas, y demás utensilios necesarios para 

ejecutar con éxito el objeto del contrato, 

ademar se debe equipar el sitio asignado 

para bodega o recepción de materias primas 

con sus respectivos estantes, canastillas de 

material lavable y permitido según los entes 

de control, para el almacenamiento de frutas, 

verduras, productos no perecederos entre 

otros, así mismo se debe instalar cámaras de 

seguridad para control interno y externo de la 

preparación de alimentos y servicio al cliente. 

La Cafetería ubicada en el Sector Comercio 

y Servicios con un mínimo de 10 mesas y 

cuarenta sillas, cafetera industrial, 

microondas, así como también el menaje y 

demás utensilios necesarios para ejecutar 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 
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con éxito el objeto del contrato y correcta 

prestación del servicio. 

 
16. No reutilizar las materias primas (aceite) x  Presenta Certificación 

Bioaceites del Sur 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

 

17. Eliminar el uso de limpiones y/o trapos, 

ya que éstos, facilitan la contaminación 

cruzada, pues son el medio perfecto para el 

crecimiento de microorganismos patógenos y 

hongos por sus excelentes condiciones de 

ambiente. 

 

  Se Registros de plan de 

saneamiento  

18. El contratista deberá presentar conceptos 

sanitarios de los proveedores de las materias 

primas de alto riesgo en salud pública. 

 

x  Presenta Registros Sanitarios 

de los proveedores. 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

19. El contratista deberá definir 

procedimientos de limpieza y desinfección de 

áreas, equipos, utensilios y otros que 

correspondan como los Procedimientos 

Operativos Estandarizados (POES). 

x  Se Registros de plan de 

saneamiento 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 
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20. El contratista debe dar aplicación a lo 

establecido en el artículo 14 de la resolución 

2674 de 2013 

x  Presenta Registros Sanitarios. 
Presenta Certificados médicos 
y de manipulación de 
elementos del personal. 

 
Documento presentado en el 
primer pago del mes de 
diciembre de 2022 
 

21. De conformidad a los linimentos emitidos 

por los entes gubernamentales y territoriales 

con lo referente a la emergencia Sanitaria 

Covid-19, el contratista deberá entregar la 

cantidad de entredías y refrigerios diarios a 

los aprendices del Centro de Formación, en 

los sectores de Comercio y Servicios, y el 

Sector Agroindustrial según el retorno 

gradual permitido para el sector de la 

formación profesional a nivel nacional. 

 

x   

22. El contratista deberá presentar junto con 

la oferta el Plan de Saneamiento teniendo en 

cuenta lo establecido en el capítulo VI de la 

Resolución No. 2674 de 2013. 

x  Presenta el Plan de 

Saneamiento 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

23. El contratista deberá contar con un 

establecimiento comercial abierto al público 

en el cual su actividad económica principal 

este acorde al objeto a contratar y deberá 

certificar su funcionamiento con mínimo 12 

x  Certificado de Cámara de 

Comercio. 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 
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meses el cual cuente con acta de inspección 

vigente expedida por la alcaldía. 

 

24. Una vez formalizado el contrato, para 

realizar la entrega de los bienes objeto de 

este, el Contratista y/o las personas a cargo 

de dicha entrega y/o que ingresen a las 

instalaciones del Centro Internacional de 

Producción Limpia Lope – SENA Regional 

Nariño, deberán participar en la inducción y 

Reinducción de Seguridad y Salud en el 

Trabajo realizada por la Entidad (por cada 

contrato con la Entidad). 

 

x  Acta de Inducción y 

reinducción de SST 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

 

25. El contratista deberá entregar a la 

Entidad con el primer pago el Acta que 

evidencie la participación de la inducción y/o 

reinducción en generalidades del SG- SST 

x  Acta de Inducción y 

reinducción de SST 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 
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26. Adoptar, garantizar y responder por todas 

las medidas de seguridad necesarias para el 

mantenimiento de los bienes objeto del 

contrato, acorde con la normatividad vigente 

en la materia y según las nuevas políticas y 

protocolos establecidos para la prevención y 

contención del CORONAVIRUS- COVID 19 

 

x  Registros de las medidas de 

Seguridad. 

27  Para realizar la entrega de los bienes 

objeto del presente contrato, el Contratista 

y/o las personas a cargo de dicha entrega 

deben ingresar a la Entidad y permanecer 

con los elementos de bioseguridad 

necesarios, en cumplimiento de los 

lineamientos señalados en la Resolución No. 

350 del 2022 por medio de la cual se adopta 

el protocolo general de Bioseguridad para el 

desarrollo de las actividades económicas, 

sociales, culturales y del Estado. Esta 

Resolución es acogida por el Sena mediante 

Circular 3-2022-000070 de 2022 

Actualización Protocolos de Bioseguridad 

SENA con la resolución del MinSalud N°. 350 

de 2022. 

x  Registro de Entrega de 

Elementos de Protección.  

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 
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28. El contratista deberá prestar el servicio de 

cafetería y restaurante, atendiendo los 

estándares de calidad, atención al cliente, 

teniendo en cuenta las normas de higiene y 

manipulación de alimentos; así como 

también garantizar el uso de las materias 

primas de alta calidad para la elaboración de 

los alimentos contratados.  

  Se Registro del manejo de 

Inocuidad, ambiental, 

certificados de manipulación 

de alimentos, registros de 

temperatura de las materias 

primas. 

29. El Contratista y/o las personas a cargo de 

la entrega deberán cumplir igualmente con 

los protocolos de bioseguridad que 

implemente la Entidad, en aras de 

salvaguardar la salud de todo aquel que 

intervenga en este proceso. 

x  Protocolo de Bioseguridad 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 

 

30. para realizar la entrega de los bienes 

objeto del presente contrato el Contratista y/o 

las personas a cargo de dicha entrega deben 

ingresar a la Entidad con los elementos de 

protección personal EPP necesarios, en 

cumplimiento de los lineamientos señalados 

en la Resolución N°. 666 de 2020. 

 

x  Registro de Entrega de 

Elementos de Protección. 

Documento presentado en el 

primer pago del mes de 

diciembre de 2022 
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31. establecer protocolos de limpieza y 

desinfección del vehículo que ingrese a la 

Entidad para cumplir con la entrega de los 

elementos objeto del contrato. 

x  Se Presenta Registros de 

Protocolo de limpieza y 

desinfección. 

32. Realizar las medidas de limpieza y 

desinfección necesarias de los elementos, 

equipos y demás bienes a entregar en virtud 

del contrato. 

x  Se presenta registros de 

limpieza y desinfección. 

33. De conformidad con lo establecido en el 

Manual de Contratación con código 

GCCONM-001 y el Anexo de Verificación de 

Criterios de Contratación con código 

GCCON-AN001 del SENA, el contratista 

deberá dar cumplimiento a los Requisitos 

Legales Ambientales, de Eficiencia 

Energética y de Seguridad y Salud en el 

Trabajo aplicables, los cuales se identificarán 

de acuerdo con los aspectos e impactos 

ambientales efectivamente generados, el 

desempeño energético y peligros y riesgos 

presentes en la actividad. 

x  Se presenta registros  del 

cumplimiento de las normas 

ambientales y .SST 
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No. DE FACTURA 
VALOR A 

CANCELAR 
VALOR EJECUTADO 

SALDO DEL 
CONTRATO 

PORCENTAJE DE 
EJECUCIÓN 
FINANCIERA 

FECL 1076 39.307.429,00 $ 39.307.429          60.368.305  39,4% 

FECL-1096 5.627.146,00 $ 44.934.575 
           

54.741.159  45,1% 

VALOR CONTRATO  
                 
99.675.734  

VALOR TOTAL 
                 
99.675.734  

 

OBSERVACIONES 

En desarrollo de las funciones de supervisión me permito certificar mediante la presente Acta que : EL 
CONTRATISTA MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO.  Con cedula de ciudadanía No. 36.754.319 ha 
cumplido a satisfacción con el objeto del contrato el suministro de alimentación para trabajadores oficiales, 
aprendices internos, externos en las cafeterías del Centro Internacional de Producción Limpia Lope del Sena 
Regional Nariño Identificado al inicio de esta acta razón por la cual se le debe reconocer por concepto de pago 
del consolidado de facturas número: FECL-1096 correspondientes al mes de enero del 2023 por la suma de 
$5.627.146,00 correspondiente al cumplimiento del objeto contractual. 

 

Adicional a lo anterior, certifico que se ha cumplido con las funciones de verificación, vigilancia y control frente 
al concepto del pago solicitado, y que es procedente la ordenación de pago respectiva, Igualmente certifico que 
se ha dado cumplimiento a las obligaciones señaladas en el Manual de Supervisión e Interventoría del 
SENA y el Estatuto Anticorrupción, y entre las cuales se encuentra la verificación de que el contratista se 
encuentra a paz y salvo en el pago de aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, aportes parafiscales 

 

Atentamente, 

 

Claudia Mercedes Jiménez Garcés 
Profesional G02 - Oficina de Bienestar al Aprendiz   
Supervisora 
 
 





























LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD INDUSTRIAL 

AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS 

¡ Su salud en buenas manos en un mundo de servicios ! 

Página 1 de 2 

03033636 

Identificación 

Cliente 

03033636 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-10:28:55 

Fecha Impresión 2023-01-25 08:30:40. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

PAPA RELLENA 

ANDREA JEFE DE COCINA 

Condiciones Ambientales LDV : 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

Fecha Toma Muestra 11/01/2023 

Punto Toma Muestra CAFETERIA 

Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 

 

 

 



LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD INDUSTRIAL 

AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS 

¡ Su salud en buenas manos en un mundo de servicios ! 

Página 2 de 2 

03033636 

Identificación 

Cliente 

03033636 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-10:28:55 

Fecha Impresión 2023-01-25 08:30:40. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

PAPA RELLENA 

ANDREA JEFE DE COCINA 

Condiciones Ambientales LDV : 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

Fecha Toma Muestra 11/01/2023 

Punto Toma Muestra CAFETERIA 

Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 
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03033552 

Identificación 

Cliente 

03033552 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-15:31:03 

Fecha Impresión 2023-01-25- 12:09:39. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 

 

 

 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

ENSALADA CRUDA 

KATHERINE OBANDO 
Fecha Toma Muestra 

Punto Toma Muestra 

11/01/2023 

CAFETERIA 

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : T° 18°C 
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03033552 

Identificación 

Cliente 

03033552 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-15:31:03 

Fecha Impresión 2023-01-25- 12:09:39. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 

 

 

 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

ENSALADA CRUDA 

KATHERINE OBANDO 
Fecha Toma Muestra 

Punto Toma Muestra 

11/01/2023 

CAFETERIA 

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : T° 18°C 
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03033553 

Identificación 

Cliente 

03033553 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-15:35:54 

Fecha Impresión 2023-01-25- 12:09:48. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 

 

 

 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

SUPERFICIE 

KATHERINE OBANDO 
Fecha Toma Muestra 

Punto Toma Muestra 

11/01/2023 

FROTIS MESON 

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : T° 18°C 
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03033553 

Identificación 

Cliente 

03033553 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-15:35:54 

Fecha Impresión 2023-01-25- 12:09:48. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 

 

 

 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

SUPERFICIE 

KATHERINE OBANDO 
Fecha Toma Muestra 

Punto Toma Muestra 

11/01/2023 

FROTIS MESON 

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : T° 18°C 
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03033554 

Identificación 

Cliente 

03033554 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-15:39:26 

Fecha Impresión 2023-01-25 12:09:59. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 

 

 

 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

FROTIS 

KATHERINE OBANDO 
Fecha Toma Muestra 

Punto Toma Muestra 

11/01/2023 

TABLA DE PICAR 

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : T°18°C 
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¡ Su salud en buenas manos en un mundo de servicios ! 
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03033554 

Identificación 

Cliente 

03033554 

MARIA SOLEDAD   SANTACRUZ MONCAYO 

Telefono 7 3 7 0 7 5 6 

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO 

Fecha Recepción 2023-01-20-15:39:26 

Fecha Impresión 2023-01-25 12:09:59. 

Doc./Nit. 

Convenio 

36754319-0 

MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO 

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. * 
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. ** 

 

 

 

Tipo Muestra 

Tomada Por 

FROTIS 

KATHERINE OBANDO 
Fecha Toma Muestra 

Punto Toma Muestra 

11/01/2023 

TABLA DE PICAR 

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C  - Humedad R. 57% Observaciones : T°18°C 
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