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PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL

ETAPA CONTRACTUAL
FORMATO

INFOME DE SUPERVISION

INFORME DE SUPERVISION No. 2 DEL 30 ENERO DE 2023

DIRECCION, AREA, REGIONAL O
CENTRO ORDENADORA DE
GASTO:

CENTRO INTERNACIONAL DE PRODUCCION LIMPIA LOPE

SUPERVISOR
CONTRATO:

CLAUDIA MERCEDES JIMENEZ GARCES

APOYO A LA SUPERVISION:

N/A

CONTRATO No:

CO1.PCCNTR. 4285457

TIPO DE CONTRATO:

SUMINISTRO

Contratar el suministro de alimentacion para trabajadores oficiales,

aprendices internos, externos en las cafeterias del Centro
OBJETO: Internacional de Produccién Limpia Lope del Sena Regional Narifio
VALOR: El valor del presente contrato es la suma de NOVENTA Y NUEVE
MILLONES  SEISCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL
SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS ($
99.675.734.00) MDA/CTE incluido el Impuesto al Valor Agregado
(I.V.A)
CONTRATISTA: Maria Soledad Santacruz Moncayo
NIT: 36.754.319

LUGAR DE EJECUCION:

Centro Internacional de Produccion Limpia Lope RegionalNarifio

FECHA DE SUSCRIPCION:

A los seis (6) dias del mes de diciembre del dos mil veintidos
(2022).

FECHA DE INICIO:

A los nueve dias (9) dias del mes de diciembre del dos mil
veintidds (2022).

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO:

A los veinticinco (25) dias Calendario

VALOR INICIAL DEL CONTRATO:

NOVENTA 'Y NUEVE MILLONES SEISCIENTOS SETENTA'Y
CINCO MIL SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS ($
99.675.734.00) MDA/CTE

VALOR ACTUAL
CONTRATO:

NOVENTA Y NUEVE MILLONES SEISCIENTOS SETENTA'Y
CINCO MIL SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS ($
99.675.734.00) MDA/CTE

FECHA TERMINACION CONTRATO

A los treinta (30) dias del mes de diciembre de 2022.

FORMA DE PAGO:

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a pagar
el valor del contrato subordinado a las apropiaciones que del mismo
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se hagan del presupuesto de la siguiente manera:

El valor del presente contrato es la suma de NOVENTA Y NUEVE
MILLONES  SEISCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL
SETECIENTOS TREINTA Y CUATRO PESOS ($ 99.675.734.00)
MDAJ/CTE Se hara con cargo al Certificado de Disponibilidad
Presupuestal No. 4022 del 28 de enero de 2022. Que para tal efecto
expidio el area de Presupuesto con imputacion a: TRABAJADORES]
OFICIALES: C-3603-1300-14-0-3603025-02 -953610 -
IADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO DE
FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL - MEJORAMIENTO
DEL SERVICIO DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA por
un valor de $ 4.960.734; BIENESTAR AL APRENDIZ: C-3603-1300-
14-0-3603025-02 — 953642 - ADQUISICION DE BIENES Y
SERVICIOS - SERVICIO DE FORMACION PROFESIONAL
INTEGRAL - MEJORAMIENTO DEL SERVICIO DE FORMACION
PROFESIONAL DEL SENA NACIONAL por un valor de $
94.715.000. El Sena pagara el valor del contrato al ciento 100% a la
presentacion de la factura por parte del contratista (cuando esta se
deba expedir), previa recepcion de los elementos a satisfaccion por|
parte de la SUPERVISION, lo cual debera quedar soportado en la|
respectiva acta de Supervision o Interventoria. Para la realizacion
de cualquier pago el contratista debera acreditar previamente
encontrarse al dia en el pago de aportes al sistema de seguridad
social integral y parafiscal. Si las facturas no han sido bien
elaboradas o no se acompaiian de los documentos que la respalden
los términos anteriores solo empezaran a contarse desde la fecha|
en que quede corregida la cuenta o factura o desde aquella en que
se aporten efectivamente los documentos. Todas las demoras que
se presenten por estos conceptos seran de responsabilidad del
proveedor, quien no tendra por ello derecho al pago de intereses o
compensacion de ninguna naturaleza. EI SENA efectuara al
CONTRATISTA las retenciones que, en materia tributaria tenga
establecida la Ley y respecto de las cuales sea su obligacion
efectuar la retenciéon. En los demas casos, el contratista debera
cumplir con el pago de los impuestos, tasas o contribuciones que se
deriven de la presente contratacion. El pago se hara dentro de los
30 dias siguientes al cumplimiento total de los requisitos. 3 GCCON-
F-0XX V.02

NOTA: Si el contratista es responsable de IVA, entregara la factura
de venta discriminando en cada ITEM los porcentajes de IVA que
aplica a cada uno de ellos, los cuales deben corresponder a la tarifal
establecida en el Estatuto Tributario Vigente. En caso de que los
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porcentajes de IVA plasmados en la factura no estén acordes a la|
norma, debera realizar las modificaciones a las que haya lugar.

OTRO SI No.1

Prorroga No. 1

Fecha de suscripcion: A los Veinte (20) dias del mes de diciembre
de 2022
Fecha de Aprobacion de Garantia: 19/02/2023

Prorrogar el plazo de ejecuciéon en setenta y cinco (75) dias
calendario con lo cual la fecha de finalizacién sera el dia quince (15)
de marzo de dos mil veintitrés (2023).

OTRO SI No.2

Prorroga No. 2

Fecha de Aprobacion de Garantia: A los Veinticua (24) del mes de
Abril de 2023

Fecha de suscripcion: A los trece (13) dias del mes de marzo de
2023

Prorrogar el plazo de ejecucion en doce (12) dias calendario con lo
cual la fecha de finalizacion sera el dia veintisiete (27) de marzo de

dos mil veintitrés (2023)

OBLIGACIONES:

En virtud de la celebracion del contrato No. CO1.PCCNTR. 4285457 DE 2022, el contratista adquirio las

siguientes obligaciones:

Obligaciones Especificas del Contratista:

1 El contratista deber& presentar junto con el
primer pago el soporte o recibo de
cancelacion de la planilla de las obligaciones
al Sistema de Seguridad Social (salud,

pension y riesgos laborales).

2. El Contratista deberéa entregar a la Entidad
con el primer pago Certificacion del Nivel de
Riesgo al cual pertenece, emitida por la ARL

con fecha de expedicion no mayor a 30 dias

CUMPLE NO OBSERVACIONES
CUMPLE

X Se presenta solicita Presentar
planilla de seguridad social
No. 4479274240 -
4488448820 Correspondiente
al mes de Enero de 2023

X Certificacion del Nivel de
Riesgo ARL
Documento presentado en el
primer pago del mes de
diciembre de 2022
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3. El Contratista debera presentar ante el | x Certificado de la
. . - implementacion de SGSST- -
SENA junto con el primer pago el Certificado Fotocopia de cédula y licencia
. de seguridad y salud en el
de Implementacion del SG-SST con los . .
P trabajo del profesional SST
siguientes soportes: - Fotocopia de cédula y
Evaluacion de los estandares.
licencia de seguridad y salud en el trabajo del
. ) Matriz de riesgos
profesional SST, La Evaluacion de
estandares minimos, y adicional a ello en Dgcumento presentado en el
primer pago del mes de
caso de No contar con el 100% de la diciembre de 2022
implementacion presentar Plan de Accion
4. El contratista debera presentar la factura | x Presenta Factura electronica
electronica validada previamente por la No. FECL-1096
DIAN, como requisito necesario para el pago
de los bienes y/o servicios contratados
5. Presentar Analisis microbiolégicos de | x Presenta Andlisis
acuerdo con las necesidades del centro en microbioldgicos
los procesos de elaboracion de alimentos
6. Aportar minuta de un nutricionista en forma | x Presenta Minuta
semanal
Documento presentado en el
primer pago del mes de
diciembre de 2022
7. El contratista deberd presentar junto | X Presenta Registro fotografico e

informe y factura evidencias de entrega de
los servicios contratados tanto para los
aprendices del centro de formacion, como de
los trabajadores  oficiales  (Registro
Fotografico y/o Firmas de listado de recibido
de los servicios contratados).

informes listado firmado del

recibo de los servicios.
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8. El almacenamiento y refrigeracion de los X
alimentos debe ser teniendo en cuenta las

normas de seguridad alimentaria.

Presenta registros de
refrigeracion de los alimentos
segun las normas de seguridad

alimentaria.

9. El personal a contratar debe aportar | x
certificado  médico de aptitud de

manipulacién de alimentos.

Se presenta  Certificados
médicos de aptitud de
manipulacion de alimentos

Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022

10. El contratista debera tomar las medidas | x
necesarias para que no haya riesgo de

contaminar los alimentos.

Se presenta Registro de

Limpieza y Desinfeccion.

11 El contratista debe presentar un plan de
capacitacion del personal a contratar para
la manipulacion de alimentos, en educacion
sanitaria, buenas practicas de
manufactura, practicas higiénicas en

manipulacion de alimentos

Se presentan certificados de
participacion de
capacitaciones.

Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022

12. El contratista debera presentar controles | x
de calidad e inocuidad para las materias
primas e insumos y los registros de control de
temperatura de materias primas de alto

riesgo.

Se presenta registro de
controles de calidad e
inocuidad de materias primas e
insumos, Se presenta registros

de control de temperatura.
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13 EI CONTRATISTA debera proporcionar el
servicio de alimentacion en la totalidad de los
items contratados en las cafeterias ubicadas
en el Centro de Formacion, ubicadas en los
Sectores de Comercio y Servicios; y el sector

Agroindustrial.

Se presenta registro de las
personas que recibieron el
suministro de alimentacion —
Aprendices y Trabajadores

Oficiales

14. El CONTRATISTA debera
responsabilizarse sobre la conservacion y
mantenimiento (Correctivo y Preventivo) de
la dotacion e infraestructura de las cafeterias
(es decir Equipos de Cocina Profesional,
Equipos para servicio de restaurante y
Menaje); de los Sectores Agroindustrial y
Comercio y Servicios; lo anterior en
cumplimento de las 7 GCCON-F-0XX V.02
normas establecidas por el Ministerio de la
Proteccion Social — Sector Salud en lo
referente al manejo y manipulacion de

alimentos.

Se presenta registros de
conservacion de alimentos y

manipulacion

15. El Contratista debera equipar las
cafeterias de la siguiente manera: La
Cafeteria ubicada en el Sector Agroindustrial
con un minimo de Treinta y Cinco (35) mesas

cada una con Cuatro (4) sillas y con su

Inventario de equipos de
cocina, Menaje de las

cafeterias,
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respectivo mantel, un sistema audio visual
para ambientar el sitio de comedor; en la
cocina, un fitro de agua, 5 estufas
industriales de minimo tres quemadores
dobles de hierro y estructura fabricado en
acero inoxidable calibre 20 tipo 304, 2
neveras o refrigeradores verticales, un
congelador horizontal con consumo bajo en
energia, licuadoras industriales, microondas,
ollas, y demas utensilios necesarios para
ejecutar con éxito el objeto del contrato,
ademar se debe equipar el sitio asignado
para bodega o recepcion de materias primas
con sus respectivos estantes, canastillas de
material lavable y permitido segin los entes
de control, para el almacenamiento de frutas,
verduras, productos no perecederos entre
otros, asi mismo se debe instalar cAmaras de
seguridad para control interno y externo de la
preparacién de alimentos y servicio al cliente.
La Cafeteria ubicada en el Sector Comercio
y Servicios con un minimo de 10 mesas y
cuarenta sillas, cafetera industrial,
microondas, asi como también el menaje y

demas utensilios necesarios para ejecutar

Documento presentado en el
primer pago del mes de
diciembre de 2022
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con éxito el objeto del contrato y correcta

prestacion del servicio.

16. No reutilizar las materias primas (aceite)

Presenta Certificacion
Bioaceites del Sur
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022

17. Eliminar el uso de limpiones y/o trapos,
ya que éstos, facilitan la contaminacion
cruzada, pues son el medio perfecto para el
crecimiento de microorganismos patdogenos 'y
hongos por sus excelentes condiciones de

ambiente.

Se Registros de plan de

saneamiento

18. El contratista debera presentar conceptos
sanitarios de los proveedores de las materias

primas de alto riesgo en salud publica.

Presenta Registros Sanitarios
de los proveedores.
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022

19. El  contratista  debera  definir
procedimientos de limpieza y desinfeccion de
areas, equipos, utensilios y otros que
correspondan como los Procedimientos

Operativos Estandarizados (POES).

Se Registros de plan de
saneamiento
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022
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20. El contratista debe dar aplicacién a lo
establecido en el articulo 14 de la resolucion

2674 de 2013

Presenta Registros Sanitarios.
Presenta Certificados médicos
y de manipulacién de
elementos del personal.

Documento presentado en el
primer pago del mes de
diciembre de 2022

21. De conformidad a los linimentos emitidos
por los entes gubernamentales vy territoriales
con lo referente a la emergencia Sanitaria
Covid-19, el contratista deberd entregar la
cantidad de entredias y refrigerios diarios a
los aprendices del Centro de Formacion, en
los sectores de Comercio y Servicios, y el
Sector Agroindustrial segun el retorno
gradual permitido para el sector de la

formacion profesional a nivel nacional.

22. El contratista debera presentar junto con
la oferta el Plan de Saneamiento teniendo en
cuenta lo establecido en el capitulo VI de la

Resolucion No. 2674 de 2013.

Presenta el Plan de
Saneamiento
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022

23. El contratista debera contar con un
establecimiento comercial abierto al publico
en el cual su actividad econdmica principal
este acorde al objeto a contratar y debera

certificar su funcionamiento con minimo 12

Certificado de Camara de
Comercio.
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022
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meses el cual cuente con acta de inspeccion

vigente expedida por la alcaldia.

24. Una vez formalizado el contrato, para
realizar la entrega de los bienes objeto de
este, el Contratista y/o las personas a cargo
de dicha entrega y/o que ingresen a las
instalaciones del Centro Internacional de
Produccion Limpia Lope — SENA Regional
Narifio, deberan participar en la induccién y
Reinduccion de Seguridad y Salud en el
Trabajo realizada por la Entidad (por cada

contrato con la Entidad).

Acta de Induccion y
reinduccion de SST
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022

25. El contratista debera entregar a la
Entidad con el primer pago el Acta que
evidencie la participacion de la induccion y/o

reinduccion en generalidades del SG- SST

Acta de Induccion y
reinduccion de SST
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022
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26. Adoptar, garantizar y responder por todas
las medidas de seguridad necesarias para el
mantenimiento de los bienes objeto del
contrato, acorde con la normatividad vigente
en la materia y segun las nuevas politicas y
protocolos establecidos para la prevencién y

contencion del CORONAVIRUS- COVID 19

Registros de las medidas de

Seguridad.

27 Para realizar la entrega de los bienes
objeto del presente contrato, el Contratista
ylo las personas a cargo de dicha entrega
deben ingresar a la Entidad y permanecer
con los elementos de bioseguridad
necesarios, en cumplimiento de los
lineamientos sefialados en la Resolucion No.
350 del 2022 por medio de la cual se adopta
el protocolo general de Bioseguridad para el
desarrollo de las actividades econdmicas,
sociales, culturales y del Estado. Esta
Resolucion es acogida por el Sena mediante
Circular 3-2022-000070 de 2022
Actualizacién Protocolos de Bioseguridad
SENA con la resolucién del MinSalud N°. 350

de 2022.

Registro de Entrega de
Elementos de Proteccion.
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022
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28. El contratista debera prestar el servicio de
cafeteria y restaurante, atendiendo los
estandares de calidad, atencién al cliente,
teniendo en cuenta las normas de higiene y
manipulacion de alimentos; asi como
también garantizar el uso de las materias
primas de alta calidad para la elaboracién de

los alimentos contratados.

Se Registro del manejo de
Inocuidad, ambiental,
certificados de manipulacion
de alimentos, registros de
temperatura de las materias

primas.

29. El Contratista y/o las personas a cargo de
la entrega deberan cumplir igualmente con
los protocolos de bioseguridad que
implemente la Entidad, en aras de
salvaguardar la salud de todo aquel que

intervenga en este proceso.

Protocolo de Bioseguridad

Documento presentado en el
primer pago del mes de
diciembre de 2022

30. para realizar la entrega de los bienes
objeto del presente contrato el Contratista y/o
las personas a cargo de dicha entrega deben
ingresar a la Entidad con los elementos de
proteccion personal EPP necesarios, en
cumplimiento de los lineamientos sefialados

en la Resoluciéon N°. 666 de 2020.

Registro de Entrega de
Elementos de Proteccion.
Documento presentado en el

primer pago del mes de
diciembre de 2022
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31. establecer protocolos de limpieza y | x Se Presenta Registros de
desinfeccion del vehiculo que ingrese a la Protocolo de limpieza vy
Entidad para cumplir con la entrega de los desinfeccion.
elementos objeto del contrato.
32. Realizar las medidas de limpieza y | x Se presenta registros de
desinfeccion necesarias de los elementos, limpieza y desinfeccion.
equipos y demas bienes a entregar en virtud
del contrato.
33. De conformidad con lo establecido en el | x Se presenta registros  del

Manual de Contratacion con cdédigo
GCCONM-001 y el Anexo de Verificacion de
Criterios de Contratacion con c6digo
GCCON-ANO001 del SENA, el contratista
debera dar cumplimiento a los Requisitos
Legales Ambientales, de Eficiencia
Energética y de Seguridad y Salud en el
Trabajo aplicables, los cuales se identificaran
de acuerdo con los aspectos e impactos
ambientales efectivamente generados, el
desempefio energético y peligros y riesgos

presentes en la actividad.

cumplimiento de las normas

ambientales y .SST

GCCON-F-031 V.01
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PORCENTAJE DE
No. DE FACTURA C\;gﬁ\\lLCOET_ﬁR VALOR EJECUTADO i’glf\ﬁ%'gfé EJECUCION
FINANCIERA
FECL 1076 39.307.429,00 | $ 39.307.429 60.368.305 39,4%
FECL-1096 5.627.146,00 | $ 44.934.575 54.741.159 45,1%

VALOR CONTRATO | 99.675.734

VALOR TOTAL 99.675.734

OBSERVACIONES

En desarrollo de las funciones de supervision me permito certificar mediante la presente Acta que : EL
CONTRATISTA MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO. Con cedula de ciudadania No. 36.754.319 ha
cumplido a satisfaccion con el objeto del contrato el suministro de alimentacién para trabajadores oficiales,
aprendices internos, externos en las cafeterias del Centro Internacional de Produccion Limpia Lope del Sena
Regional Narifio Identificado al inicio de esta acta razén por la cual se le debe reconocer por concepto de pago
del consolidado de facturas nimero: FECL-1096 correspondientes al mes de enero del 2023 por la suma de
$5.627.146,00 correspondiente al cumplimiento del objeto contractual.

Adicional a lo anterior, certifico que se ha cumplido con las funciones de verificacién, vigilancia y control frente
al concepto del pago solicitado, y que es procedente la ordenacion de pago respectiva, Ilgualmente certifico que
se ha dado cumplimiento a las obligaciones sefialadas en el Manual de Supervision e Interventoria del
SENA y el Estatuto Anticorrupcion, y entre las cuales se encuentra la verificacion de que el contratista se
encuentra a paz y salvo en el pago de aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, aportes parafiscales

Atentamente,

Claudia Mercﬁménez Garcés "/~

Profesional G0O2 - Oficina de Bienestar al Aprendiz
Supervisora

14
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Lunes a Martes de 07.00 a lng 13:00] » P
30 |GUSTAYO JURADOD CHAVER MONITORED AMBIENTAL 271601 Y 1 [ar dhaan e 0100 oo {300 A ruan P 2 5 R
I
FOTAL REFRIGE YL
WUNERODE | SoLiGTADGS | MSTAUCTORES
No. NOMBRE DE LOS INSTRUCTORES NOMBRE DEL PROGRAMA FICHA s0L0 QUE ACOMPARA HORARIO ICBSERVACIONES
ApRenbeEs | WA FORMACION =
7 NORES FERNANGG DJECA ERAZD TECNIC0 EN T ECRADIGND S ToaT 7 S 0ATI00 A 2 e
2 UAN PANTOIA TECNICO 261 8341 28 3-2Y2-8 OOBLE JORNADA § 50 "';‘g"*-* 55
3 RMAN T ALARCON 1 LOGT R PROYECTOS DF DEBARROLLD 2671513 8 1008 13.00 - 14:00 MARTES Y MIERCOLES LE JO| e VA (Y 0 0
4 JONARANDRES GOYES HERNANDEZ G0 MANED DE PARA SISTE! ESTION 1550 2 4007 i . 7 A 5 £l :
(& LEOTTG PABON MO ATENGON HTEGRAL AL ST 271381 ) 700 A 1200 witar % 26 28 T T
6 |DORALIDIA HIDALGOARTEAGA TEGNICD EN CONTABAIZACION DE OPERAGIONES COMERCIALES Y FINANGIERAS | 267136 ) 4 70041300 MARANA- Juevas(banana y e} 4 0, 30 P e 0 -
7 UCIA ROMD BUGHEL] TEGNICO AP GYO ADMIETRAT BT13T ) 3 TPRAR il TARGE T = = = ;
FILAERT BELTRAN SALAS GO B CIGN DE MULTIMEDIA 2671834 ) o 7 T & Ry
9 JESUS E INEGAS NICO £ NIIENTD Ui UT: 2671583 28 7.00A 13.00 MANANA = P T I
LDE RDJAS SANTACRUZ VICIO: os T4 3 V4:00 A LAS 20 HORAS TARDE_- A o % ol
FER CABRERAVASGUEZ  [TECNOLOGO EN RED 708 271E T 1300 A20:00 HORAS TARDE .7 3 ) A % %
VILLOTA CIFUENTES NOLOGO EN GESTION DE LAS SALUD EN ELT) & |21 2 D0AT3C0 AN 23 r] 2 =]
o DO GABRERA VAS MCOEN 85T 2616341 10 ‘00A1500 MANANA 0 10 1007
LOURDES i WIDES SORIA ERCIAL 1348 30 4 ORAS A L %‘—. 30 20 4 0
30 A o N COGUMENTAL 2571534 0 5,00 A 20.00 FORAS, A > F ) e T e e
JOR GUEH _]W Id 30 T4 A20.00 § TARDE -y, & ET) 30 30 30 G
17 |GLORIACASTRO CONTABIIDADY FINANZAS 477773 % [ 07100 A 13.00 ANA < i 1 n ]
g
TOTAL ALMUE
1RABAJADORES OFGIALES

Jode 192, 636

4 2Y.

lém
W3S 453



REFRIGERIOS DEL 3 DE ENERO AL 3 DE FEBRERO 2023

}. +
NUMERO OE | sbLiomapes | INeTRUCTORES,
No., NOMBRE DE LOS INSTRUCTORES MOMBRE DEL PROGRAMA FICHA soLo QuE ACOMPAN? HORARIO OBSERVACIONES
) APRENDICES. LA FORMAEID!.‘J

1 GLORIA LILIANA MORA GONEZ AUMILIAR EN PROMOCION DE SEGURIDAD AUMENTARIA 2656083 20 i 07,00-13:00 MAFIANA 20 20 20 z0 0

2 [JUAN CARLOS ARTEAGA DIAZ COMERCIALIZACION DE ALMENTOS 2557383 a [ 07:00-13:00 MARANA 19 18 18 [ T

3 GUILLERMO CERGN CONSTRUCCIONES LIVIANAS HOUSTRIALIZADAS EN SECO 2449636 o 1| |e0Dai400hrs MANANA 10 10 10 0 i

4 GUILLERMO GERCN L SECO 24 1| _|800aid400hs LUNES Y MARTES [DOBLE JORNADA 28 7 48 24 24 2

[ QRLANDO DAVID ORBES GHMEZ MANTENIMIENTO ¥ ENSAMBLE OF EQUIPO ELECTRONICO 3 18 t | [r0oaido0 MARANA 19 18 19 1a) 9

g GUSTAVO JURADO CHAVEL PREVENCION ¥ CONTROL AMBENTAL 18 1 |MARTES AJUEVESBODA 14100 |MANANA o 18 18 16 a

11 ALVARD RODRIGUEZ ALAVA TECNICO EN MANTENIMIENTO Y REPARACION DE EDIFICACIONES 24 =1 |_|7.00 A13:00 MARANA 24 24 24 ~ 94 24

12__|LUIS EDUARDO CALVAGHE TEGNICO EN MECANICA DE MAOUINARIA INDUSTRIAL 2671389 25 1 7.00 72 13:00 B [I\Lj\N{\NA RS TR 0 25 % 25 i

MES. M/ v
13 LUIS EDUARDO CALVACHE TECNICO EN SCLDADURA DE FRLODUCTOS METALICOS EN PLATINA 2671652 25 1 A B:00°a14:00 y 14:00'4 20:00 JUEVES EN LA MAS[P\N,;\ a 25 26 28 o
T T {7005 1300 N . ;

1 [LUIS EDUARDO CALVAGHE TEGNICO EN FABRIGACION EN FIBRA DE VIDRIO Y MATERIALES COMPUESTOS 2657379 20 1 Fmeds MARANA J 2 20 0 20 i

15 |LUIS EDUARDD GALVACHE TEGNICO EN MODELADD 30 PARA LA INDUSTRIA 2443718 12 12 TAMATIPM MARANA 1 1z 12 12 2

6 |LYDANATHALIA SALAS BURGOS TEGRICO EN PASTELERIA 2671618 T ] 800 a 14:00 MANANA 29 29 2 29 V29

17 CLAUDIA BASTIDAS TECNICO EN PATRONAJE OE PRENDAS DE VESTIR 2395333 5 Q 71002 13:00 ET.%PA FRODUCTIVA o Q 5 5 5 8

15 |GLAUDIA BASTIDAS TEGNICO EN PATRONAJE DE PRENDAS DE VESTR 2557358 5 0 7.00 3 13:00 MANANA 18 [ 16 16 18

i) MONMICA RONDON GARCIA TECNICO EN SISTEMAS ELECTRICOS RESIDENCIALES Y COMERCIALES 55 =2 1 AAM A2 PM MANANA i "'N asgans i 4 4 4 4 4

; | [ i MARIANA), Martes y jusves doble = — T

2 |GUSTAVO ALBERTOVELA GUERRERO TEGNICO PRODUCCION PECUARIA 2657391 2 1 700 3 13:00 14:003 20:00 P { ) ¥ 2% 4 - 24 48 o

21 JAVIER CHAMORRO ARTEAGA TECNOLOGO EN DISERO E INTEGRACION DE AUTOMATISMCS MECATRONICOS 2449724 24 1 TAMAT P MARANA o o 19 15 [}

22 |JAVIER CHAMORRO ARTEAGA TECNCLOGO EN DISERO E INTEGRACION DE AUTOMATISMOS MECATRONICOS 2671467 a0 1 TAMAT P MANANA 30 u 30 30

23 |JAVIER CHAMORRO ARTEAGA TECNOLOGO EN AUTOMATIZACION INDUSTRIAL 2671352 30 1 7 AMAT P MARANA 0 30 0 30 a0

24 WILLIAM ANDRES MARCILLO TOBAR ‘TECNB_LOGO EN PROCESAMIENTC DE ALIMENTOS 2499086 22 1 7.00 - 13;00 MANANMA 22 22 xn 22 27

5 ﬂgﬁgﬁ MR EETANE OLSTH TECNOLOGD EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS 2615389 29 1 500 - 14:00 MARANA (Dabie jomatia el martes) 29 56, 20 29, 28

26 |FRANCISCO ANDRES VILLOTA ARCE TECNGLOGO MANTENIMIENTO MECATRONICO DE AUTOMOTORTES Az7a68 2 i 5:00 - 14:00 MARANA 21 21 21 21 0 }v
27 |SANDRA LUCIA BURBANG DELGADO TECNICO EN CULTIVOS AGRICOLAS 2557376 10 [ 7.00 - 13.00 WARANA 10 0 10 10 0% ]
28 KATTY LUNA GOMEZ TECNOLOGO PROCESAMIENTC DE ALIMENTOS 2672613 27 ¥ 00 - 13:00 MANANA 27 Zi 27 7 27

Lunes y viernes DOBLE JORNADA. Merles, miercolss - N

28 RAFAEL GARCIA ORDOREZ TECNOLOGO PRODUGCICN GANADERA 2615373 25 1 7.00 - 13:00, 14;00 - 20:00 iu;das y_’IORNADA MARANA E 50 25\ % 25 80

30 WILSON INSUASTI TECNOLOGO EN MANTEN|MIENTO MECATRONICO DE AUTOMORES 2671594 30 1 BAMAZ PM MANANA 30 30 Kt} 30 a0

3 JUAN PABLO ROMO TORRES TECNICO MANTENIMIENTC VEHCULDS LIVIANDS 2671581 25 1 14:00 - 20:00 TARDE %5 o 25 25 25 25

32 |LUIS CARLOS ZAMBRANG n. TECNSLOO EN GESTION DE ENPRESAS AGROPECUARIAS 2671502 22 z 7:00_12:00 MARANA 22 22 = = 22 s
kic} GUSTAVO JURADO CHAVE? GESTION DE RECURS0OS MATURALES 2671518 27 4 'E-Hl::ig\;;w\asmamas e 0700 | s A 27 [’} ¥ 0 27

Lunes a Martes de 0700 & las 13.00 o rd
34 |GUSTAVO JURADO CHAVEZ MONITOREO AMBIENTAL 2671601 20 1 e e | MARENA 25 25 2 2 7 )
TOTAL REFRIGERIDS 363 631 686 833 523 -

- - | REFRIGERIOS
NUMERO DE | soLiCITADOS | INSTRUGTORES
No. NOMEBRE DE LOS iNSTRUCTORES NOMBRE DEL PROGRAMA i i QUE ACOMPANA | HORARIQ OBSERVACIONES
i APRENDICES | WA FORMAGION =
1 ANDRES FERNANDO OJEDA ERAZO TECNICO EN INTEGRAGION DE DPERACIONES LOGISTICAS = 29 o TO0A13C0 MARANA
2 JUAN PANTOJA TECNICO EN COCINA 26 a2Y2-8 DOBLE JORNADA - o
3 DANI GERFAN TOBAR ALARCON TECNOLOGO EN DESARROLLODE FROYECTOS DE DESARROLLO 2671513 26 < 7:00 2 13:00 - 1400 a 20:00 MARTES Y MIERCELES DOBLE JORNADA ‘.. o
4 OMAR ANDRES GOYES HERNANDEZ TECNICO MANEJO DE INFORMACION PARA SISTEMAS DE GESTION | 2671560 22 3 14:00 A 2000 TARDE __ ¢ 20; 2 TN
5 MABEL SOTTO PABON TECNICO ATENCION INTEGRAL AL CLIENTE i 2671351 30 3 7.00 A 13:00 por favor. b‘r.mctar.os dias sabado para el refrigusro. 26 26 282
§ DORALIDIA HIDALGO ART EAGA TEGNICO EN CONTABILIZACION DE OPERAGIONES COMERCIALES Y FINANCIERAS | 2671368 30 4 7:00'A13:00 MARANA- Jueves(Mafana y terde) - 4
7 MARTHA [UCIAROMG BUCHELI TECNICO APOYO ADMINISTRATIVO EN SALUD 2671347 30 3 ZPMAB PM TARDE " 7 - 30
8 FILBERT BELTRAN SALAS TECNOLOGO EN PRODUCEION DE MULTIMEDIA, = 2671634 30 il 7a1300 MARANA * 30 7
a J Us EDWIN ESCOBAR ARCINIEGAS TEGNICO EN MANTEMMIENTO DE EQUIPOS DE COMPUTO 2671583 26 3 700 A 13:00 MARNANA » * 1 8" *
10 |MATILDE RO.JAS SANTAGRUZ SERVICIOS FARMACEUTIOS 2671548 30 1 14:00 A LAS 20 HORAS TARDE _+° 507
1 MARIO FERNANDO CABRERAVASQUEZ | TEGNOLOGO EN REDES DE DATOS. 2671521 30 3 T s 30
2 KAREN VILLOTA CIFUENTES TEGNOLOGO EN GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO T | 2615325 = 4 IMANANA - E B
i3 |MARIC FERNANDO CABRERAVASQUEZ | TECNICO EN SISTEMAS. 2815341 10 3 MARANA - . -7
14 LOURDES ROCIO BENAVIDES ASESORIA COMERCIAL NUEVO 2671348 a0 3 1£:00 A 20.00 HORAS MARANA ™7 30°
15 ORIANA BUITRAGO NUREZ TECNOLOGIA EN GESTION DOGUMENTAL 2671534 30 1 14:00 A 20.00 HORAS TARDE e 30
16 JORGE GUERRERD SISTEMAS ~ | 2671850 | 30 1 14 A 20:00 HORAS TARDE . # T 4
17 |GLORIA CASTRO CONTABILIDAD Y FINANZAS 2427773 s 1 |o7:00 4 13.00 MARANA « 1 &
TOTAL REFRIGERIOS COMERCIG.  avai
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES.
[TOTAL REFRIGERIDS APRENDICES 0nLE| 11144 E 1068 110 92
TOTAL REFRIGERIOS PRACTICANTES FINCA 8 8 8 8 8
TOTAL ALMUERZOS PRACTICANTES FINCA 8 8 8 8 B
TRABAJADORES OFICIALES 1 1t 1 11 1
1057 141 1085 152 4 |Beaeeil|

_+22
lo2® 1139, 916 1325 437

¥22



o REFRIGERIDS o
et NOMBRE DELOS INSTRUCTORES NOMERE DEL PROGRAMA NU',-‘_."IZ:‘;: oe SOL;%I‘SDOS FIRMASLUNES | FIRMAS MARTES | FIRMAS MIERCOLES |  FIRMAS JUEVES | IR,
L o APRENDICE: o e
{GLORIA LiLIANA MORA GOMEZ SEGURIDAD ALIMENTARIA it 20 . [epleap foeoan el 2 Vo ! = Aca [ Onlsd B el
_JJUAN CARLOS ARTEAGA DIAZ JON DI ALIMENTOS A 3 e C L kedild dle ]
GUILLERMO GERON 5 LIVIANAS INDUSTRIALIZADAS EN SECD 24000135 10 Paroanla 807 0% [Dsacurt Bk A i:hg-.ume Lty L1 ay camg 08 4ine
k‘ GUILLERMO CERON . _GONS TR ES LIVIANAS INDUSTRIALIZADAS EN SEC0 20145230 24 2ot e Aol " Novliaae Ru ; \ 1 T g o SR
ORLANDO DAVID ORBES GOMIE/ - [MANTENIMIENTO Y ENSAMBLE DE EQUIPG ELECTRONICO 19 FEI&@(_J eyanacly 2 T 2 i Loy nong)d,
e GUSTAVO JURADO CHAVEZ . [PREVENCION Y CONTROL AMBIENTAL ) 7 T z b Thranid {5 e |
Lot |ALVARO RODRIGUEZ A AVA HECKICO EN MANTENIMIENTO Y REPARAGION DI DI ICACIONES 24 b : [l i = ol
wd2_ ILUIS EDUARDO CALVAGHI: e |LEGNICO EN MECANICA DE MAQUINARIA INDUIS | RIAL, 25 i | == o
13 [LUIS EDUARDO CALVACI I TECNICO EN SOLDADURA DE PRODUGT 0% M 1ALICOS EN PLATINA P o =/ - -
WIARDO CALVACHE TECNICO EN FABRICACION EN FIIRA DI VIBRIC Y MATERIALES COMPUESTOS 20 it 41, U0G. Q,-—'Z& .
15 [LUIS EDUARDO GAl (VACHE TECNICO EN MODELADD 1) I'ARA LA INDEHTRIA 12 Sdoeg Neve 2 ol e ted 1
16, LYDA NATIHALIA SALAS BURGOS JTECNICO EN PASTELERIA " 29 scht led B de Deln .
17 ICLAUDIA BASTIDAS TECNICO TN 'ATRONAJE DE PRENDAS DE VESTIR 5.5 EHRNSTNE 700 N
i CLAUDIA BASTIDAS © ; (GNICO 1N PATRONAJE DE PRENDAS DE VESTIR 16" Uoio oo Albcc s, UL 0L
14 IMONICA RONDON GARCIA g =alt N BISTEMAS ELECTRICOS RESIDENCIALES Y COMERGIALES 22 Yf&!\ O fottaeg] Laital G5 oy AT
A0 |BUSTAVO ALBERTO VELA GUERRERO  [1ECNICO PRODUGGION PECUARIA . s 24 St Vienancl /lciimas Vicwng)
&8 JAVIER CHAMORRO ARTEAGA TECNOLOGO EN DISERO E INTEGRAGION DE AUTOMATISMOS MECATRONICOS 24 D - .
| EalE e . e : I o o :
JAVIER CHAMORRO ARTEAGA TECNOLOGO EN DISENO E INTEGRACION OF AUTOMATISMOS MECATRONICOS .25_7149;1.' 30 Sid. i U({!{ 5 0( a3
4. |JAVIER CHAMORRO ARTEAGA TECNOLOGO EN AUTOMATIZACICN INDUSTRIAL RS 2 <IN B Won Joper a7
24 |WILLIAM ANDRES MARCILLO TOBAR TECNQLOGO EN PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS T 2499966 22 Fituict, sl e 115 o VG T S/NOY 9,
R ANDRES MAURICIO BETANCOURTH T e ? 7 e X e F D ek : ;
- T e TECNOLOGO EN CONTROL DE GALIDAD DE ALIMENTOS 2615380 | 29 anvete | [Nodes o Bk del poner (@ WA ] Al L
6 |FRANCISCO ANDRES VILLOTA ARCE TECNOLOGO MANTENIMIENTO MECATRONICO DE AUTOMOTORTES 2427866 | 21 Zavws Lt ¥, L e N G P
.. |SANDRA LUCIA BURBAND DELGADG TECNICO EN CULTIVOS AGRICOLAS 2557376 | 10 ARt 37 | ongy RS t el bl s,
__|KATTY LUNA GOME? TECNOLOGO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 2672913 27 PO T WERS s [ e el a e &F r i
RAFAEL GARCIA ORDONEZ TECNOLOGO PRODUCCION GANADERA 2615373 25 i i mymg._g‘_&u . t el i e ol ]
WILSON INSUASTI TECNOLOGD EN MANTENIMIENTO MECATRONICO DE AUTOMORES 2671504 30 WAL, "y \aulel/ M, L
JUAN PABLO ROMD TORRES TECNICO MANTENIMIENTO VEHICULOS LIVIANOS ' 12671581 25 Wiy st HIRE A AT T ]
LUIS CARLOS ZAMBRANO m. TECNOLOO EN GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS 26871502 22 e ey PO L -
GUSTAVO JURADO CHAVEZ |GESTION DE RECURSOS NATURALES 2671518 | 27 L TN oG A L) O+on B s P (¢
GUSTAVQ JURADQ GHAVEZ [MONITOREQ AMBIENTAL : [_zs7i8017] 20 ovneleh | onniEL = 5 -
o] i E REFRIGERIOS .
No, NOMBRE DE LOS INSTRUCTORES NOMBRE DEL PROGRAMA ”"":i';m g so:.;cc;IgDOS FIRMAS LUNES | FIRMAS MARTES | FIRMAS MIERCOLES | © FIRMAS JUEVES
- i g 4| APRENDICES )
I_.._._|ANDRES FERNANDO OJEDA ERAZO TECNICQ EN INTEGRACION DE OPERACIONES LOGISTICAS 2671565 29 deNedey f}.fp; | SR
2 |JUANPANTOJA TECNICO EN COCINA i 16348 28 1s Y ] / i ,
3 ___|DANI GERMAN TOBAR ALARCON TEGNOLOGO EN DESARROLLO DE PROYECTOS DE DESARROLLG B 71613 | 25 ] )
4.___|OMAR ANDRES GOYES HERNANDEZ [ TECNICO MANEJO DE INFORMACION PARA SISTEMAS DE GESTION 2671560 22 )
. __IMABEL SOTTO PABON TECNICO ATE NC!%N INTEGRAL AL CLIENTE < 2671351 30 i
i DORA LIDIA HIDALBO ARTEAGA TECNICO EN CONTABILIZACION DE OPERACIONES COMERGIALES Y EINANGIERAS | 2671368 a0
_ |MARTHALUGIA ROMD BUCHEL] TECNICO APOYD ABMIMISTRATIVO EN SALUD 2671347 30 Sy 3 ) Bl Sl o
__|FILBERT BELTRAN SALAS TECNOLOGO EN PRODUCCION DE MULTIMEDIA 2671634 _ 30 Veove Benadin d&D - [T = Todirk
JESUS EDWIN ESCOBAR ARCINIEGAS TECNICO EN MANTENIMIENTO DE EQUIPOS DE COMPUTO 2671583 7 Y P il
.. |MATILDE ROJAS SANTACRUZ SERVICIOS FARMACEUTIOS | 2671848 30 dos
|MARIC FERNANDO CABRERA VASQUEZ __|TEGNOLOGO EN REDES UE DATOS 2671621 a0 B
. |RAREN VILLOTA CIFUENTES TECNOLOGO EN GESTION DE LA SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRABAIO 2615325 22 Yy vyl HOWe\LL,
(MARIO FERNANDO CABRERA VASQUEZ __[TECNICO EN SISTEMAS 015341 ||~ 10, =
__|LOURDES ROCIO BENAVIDES ASESORIA COMERCIAL NUEVO 2671348 1) 30
RIANA BUITRAGO NUNEZ TECNOLOGIA EN GESTION DOCUMENTAL 2671634 || 30
RGE GUERRERO SISTEMAS y 2671650 30
GLORIA CASTRO CONTABILIDAD Y FINANZAS b 2427773 30
s -t b ."‘l oy 4 -~ b ! # - ¥ i e ot X - "
CON FeCe O Cayane Alexanclia RNV eS

y




-

TRABAJADORES OFICIALES FECHADEL _.2  HASTA & MES sveeo 2023 |
1.0 LUNES MARTES i MIERCOLES JUEVES VIERNES

HERNA ANDRES REINA ,7,,, bt Bogrew ofp—ss SFocon cto_2> Koy,

LUIS GILBERTO LEON Ce ) . A ;

ALIRIO SOCRATES LOPEZ W Cfira) ) T %A@W
Ao

MANGIN LUIS MONTENEGRO | 44,434 n | Jypd (207,

ORFA ESTELA MORA e O O

HERNAN EZEQUIEL ORTIZ

NANCY IRENE QUIROZ .

WILSON FABIAN TELLO Pt slorn 7E7 % s B w Gl DA et B | Zovade
ARGEMIRO URBANO wsgmue U e ro A._,%gm.m 2L Amégﬂﬁ,g_ﬂ A io 21,
FERNANDO ALIRIO VIVAS _ e

TRABAJADORES OFICIALES FECHA DEL /9 HASTA 23 MES E/\/c:eo ,&343

T.0 LUNES MARTES " MIERCOLES " JUEVES " VIERNES
HERNA ANDRES REINA Zocdhes s e | ‘
LUIS GILBERTO LEON L on ;? e / : _ ’25 é;’
ALIRIO SOCRATES LOPEZ A /%@_ P Vet si
MANGIN LUIS MONTENEGRO T a &
ORFA ESTELA MORA N Wik
HERNAN EZEQUIEL ORTIZ Ry
NANCY IRENE QUIROZ KM ; o G |
WILSON FABIAN TELLO q %f N AV Ty i3 [& ”
ARGEMIRO URBANO AT ey vy A \aemice o A_“%S{'“ © @ K;‘qq-.i'\"u o 2,
FERNANDO ALIRIO VIVAS - e ' 2P




REPORTE DE ENTREGA DE REFRIGUERIOS MES DE ENERO




TRABAJADORES OFICIALES FECHADEL /¢ HASTA o MES sveed 2023
T.0 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
HERNA ANDRES REINA AT R AT R R T Lcrsr | D b e
LUIS GILBERTO LEON ol z,;,:-lg 5 R P T
ALIRIO SOCRATES LOPEZ Lo rperl o | Boiped % 7 }?&ﬁ%’“
MANGIN LUIS MONTENEGRO 4 ¢ Gyl 324/
ORFA ESTELA MORA oy
HERNAN EZEQUIEL ORTIZ LS et
NANCY IRENE QUIROZ 2 z%géﬁ]gg
WILSON FABIAN TELLO A Ly
ARGEMIRO URBANO | Aaemro A,
FERNANDO ALIRIO VIVAS %aw

TRABAJADORES OFICIALES FECHA DEL .23 HASTA 27 MES zveze 2023,
1.0 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

HERNA ANDRES REINA ,ﬂn-&wm o | B it Lss Gy, vy | rottoer ~Fosn
k)

LUIS GILBERTO LEON /m /m il g Lo i)
ALIRIO SOCRATES LOPEZ C s 7 | 42 | & ol

MANGIN LUIS MONTENEGRO

ORFA ESTELA MORA
HERNAN EZEQUIEL ORTIZ

NANCY IRENE QUIROZ

WILSON FABIAN TELLO 1 7 2
ARGEMIRO URBANO Hm\@mm aé’ A . e e 7

FERNANDO ALIRIO VIVAS = A W "y H <7 25 “S
iz J. }‘[ Y T 7




TRABAJADORES OFICIALES FECHA DEL 30 cneeo HASTA 02 MES__ reaperg
1.0 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
HERNA ANDRES REINA i iy fors ' 4 : > N flocles Rtne . |8 OO0
LUIS GILBERTO LEON L S0
ALIRIO SOCRATES LOPEZ /g (B pieetd, 500
MANGIN LUIS MONTENEGRO = - 3oL Lf A, . | AL, | 500
ORFA ESTELA MORA Y sl o |\ B NG 1o C W Blbtes, . lzbliza - pm
HERNAN EZEQUIEL ORTIZ W 3 tt 5w Va2 (0 8] b8 | S S | S-000 .
NANCY IRENE QUIROZ L N s, iz | S0,
WILSON FABIAN TELLO (Z7 / 1= 5 ; Wi v
ARGEMIRO URBANO Ao TV | fnde Arzrness T ID veionvivs. T Pdecaonact 5.000 .
FERNANDO ALIRIO VIVAS N A N A A AR T \Soad =
/o ’ /
TRABAJADORES OFICIALES FECHADEL 0f  HASTA 0 MES_ rcevero
T.0 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

HERNA ANDRES REINA s | Bprre | Bt fomy Aophet ot i ogploes foere- | §OC S
LUIS GILBERTO LEON [ feirtfFoes WA @lpaiio leon o vy
ALIRIO SOCRATES LOPEZ o ‘ g% 7 So00
MANGIN LUIS MONTENEGRO Aoy f Y ?Mﬁw/ S 000
ORFA ESTELA MORA 5D il SEED
HERNAN EZEQUIEL ORTIZ Bl 7, a9 ] | ©. 000
NANCY IRENE QUIROZ > |sooo
WILSON FABIAN TELLO
ARGEMIRO URBANO
FERNANDO ALIRIO VIVAS




) . )

EQUIPO FINCA LOPE APREI\DICES ETAPA PRODUCTIVA Fecha: 30 enero aI 03 febrero/2023
é iy 0 e {.w A i széa»;x "&“&4 . & 3' ;'a’-f i L-?ff :H ;:é% »; i :: EM ' .g.‘é ]H_;T *g?ﬂ
1 |SAILING NATALIA PORTILLA LOPEZ 0O ng, T tsq , 1= 3 ~
2 |DAIRA YANIRA PANTOJA e 6syoP [Nheat 1 ; 2 W=
3 |DEISY YALILE ESPINOZAGELPUD Q2290281 Ol f T ki e«
4 |ZORAIDA NINI VALLEJO CHAMORRO =2 oy LU TU Y2, velgz | JGle=z | gl | v A
5 [MARTHA CECILIA NASPIRAN 200 7.5 2 BEP| pr2raba A Mprat#B A Afarzne?| v s Zrel
6 |FELIPE GARCES NARVAEZ o 37 A 43375 K0 Grte Y I [y fowio] oL P borcez|foli0e Gasces. | fonse Bocte '
7 [JEIMMY K. TARAPUES ARCINIEGAS 102N | Faed— |24 Bt N a2 i
8 |KAREN A. VILLARREAL PUERRES AL SO | PR Vo ATE [ (un) | KN | e 24
G | &GN
i S




CASA LUISA FOOD SERVICE Versién: 1.0
CAFETERIA COMERCIO SENA-AGRO
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO Vigencia: 2022
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CAFETERIA COMERCIO SENA- AGRO

Version: 1.0

LA

food servige

PLAN DE SANEAMIENTO BASICO

Vigencia: 2022

Pagina 55 de 58

ASPECTO AEVALUAR| 1 |2(3 |4

18

191202122\ 23

A4

2

29

30 | Responsable

UNIDAD DE CARGA

Pisos

Paredes/ Puertas

Techo

Yentanas

Estibas

Canastillas

OBSERVACIONES

Carrera 32 # 12 a 48 B/san Ignacio — Pasto — Narifio — Colombia

E-mail. msolsanta@hotmail.com

Celular: 300 613 4013

Elaboro:
ing. MARCELA VELASCO GUERRERO
Magister En Salud Publica.

Reviso:
Marifa Soledad Santacruz,
Representante Legal

o e



il Food seivice

CASA LUISA FOOD SERVICE Versién: 1.0
CAFETERIA COMERCIO SENA- AGRO
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO Vigencia: 2022

Jsial

Zoms de preparacion de
alimerios

Pagina 52 de 55

zora de Bafcs

zora de Almace mmiamo

Zora de lavado

zoma de Comedor

OBSERWACIONES!

ACCION CORRECTIW:

RESPONSGBLE.

Elaboro:
Ing. MARCELA VELASCO GUERRERO
Magister En Salud Publica.

D L R

Reviso:
Maria Soledad Santacruz.
Representante Legal




CASA LUISA FOOD SERVICE Versién: 1.0
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Version 0.3

REGISTRO CONTROL DE TEMPERATURA

felab: 13/12/2021

Temperatura de Refrigeracion

0a4°C

Temperatura de Congelacion

0a-18°C

mas +/- 2°C

Obletivo: verificar y registrar de manera rutinaria
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VAR RN HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

RII35E5 AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS . m
i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios ! W
,, |_’EII bnrat:la-ll'ins ~- Pagina 1 de 2
i \fa g INFORME DE ENSAY O
=N g o 03033636

Identificacion 03033636 Telefono 7370756

Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO

Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-10:28:55

Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Fecha Impresion 2023-01-25 08:30:40.

Tipo Muestra PAPA RELLENA Fecha Toma Muestra 11/01/2023

Tomada Por ANDREA JEFE DE COCINA Punto Toma Muestra CAFETERIA

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%  Observaciones :
ANAIISIS RESULTADDO UNIDADES YAl ORES DE REF.

MICROBIOL OGlA

COLIFORMES TOTALES...............0 MEMNCOR DE 3.0
Far: gr

Método:

Murmera Mas Probable (MNP

Tecnica: Diluciones en tubo multiple
“alor de Referencia............: WMEMOR DE 3.0
Mormatividad: IS,
Interpretacion...................: COMNFORME
COLIFORMES FECALES...............: MENOR DE 3.0

Par: gr
hetoda: Mumero Mas FProbable (MMP)
Técnica........................... Diluciones en tubo multiple

“alor de Referencia.. ...

oot MEMOR DE 3.0

Mormatividad: 11 P,
Interpretacidn...................: CONFORME
BAC AEROBIAS MESOFILAS. ... MERMOR DE 10

Far: ufesgr
hetodao: Recuento en placa por siembra en profundidad
“alor de referencia..............: 10.000
Mormatividad: (TR R L
Interpretacion..................... COMFORKE
SALMOMELLA Spp....o s AUSERNCIA

Par..: 25gr

Metodo: Aislamiento diferencial sobre medio sdlido selectiva
“alor de referencia: ALSEMNCLA
Mormatividad: (IR L ELN
Interpretacian: COMFORME

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. *
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **



VAR RN HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

RIS AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS m
i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios ! W
,,: Laboratorios Pagina 2 de 2

ﬁ,s"'v.a e INFORME DE ENSAY O

S.a. 5. 03033636
Identificacion 03033636 Telefono 7370756
Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO
Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-10:28:55
Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Fecha Impresion 2023-01-25 08:30:40.
Tipo Muestra PAPA RELLENA Fecha Toma Muestra 11/01/2023
Tomada Por ANDREA JEFE DE COCINA Punto Toma Muestra CAFETERIA

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%  Observaciones :

ANAI ISIS RESULTADO UNIDADES VYALORES DE REF.

MICROBIOLOGIA

STAPHILOCOCCUS ... MENCOR DE 100
Par: ufclgr
Mletoda: RECUEMNTO EM PLACA POR SIEMBREA EM SUPERFICIE
“Walor de referencia: MEMNOR DE 100
Maormatividad: (I RN P
Interpretacion: COMFORME
OBEZERWACIONES

LINA WALLEIDS

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. *
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **



AR HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

03033552 AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS

i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios !

Z__ill:f‘llbnratnrlns x Pagina 1 de 2
deN, Valle RN Caosssse

Identificacion 03033552 Telefono 7370756

Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO

Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-15:31:03

Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Fecha Impresion 2023-01-25- 12:09:39.

Tipo Muestra ENSALADA CRUDA Fecha Toma Muestra 11/01/2023

KATHERINE OBANDO

Tomada Por Punto Toma Muestra CAFETERIA

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%  Observaciones : T° 18°C

ANALISIS RESULTADO UNIDADES VALORES DE REF.

MICROBIOLOGIA

BAC AEROBIAS MESOFILAS................2 960

Por: ufc/gr
Metodo: Recuento en placa por siembra en profundidad
Valor de referencia..............2 10.000
Mormatividad: IMWIRAA
Interpretacion_.____.___._.__.._._: CONFORME
COLIFORMES TOTALES. .- 91

Par: qr
Método: Mumera Mas Probable (MMP)
Técnica: Diluciones en tubo multiple
Valor de Referencia.__._.._.__.: MEMOR DE 3.0
Marmatividad: IMWINA,
Interpretacidn.._.._..__..._.....: MO COMNFORME
COLIFORMES FECALES................ MENOR DE 3.0

Por: qr
Metodo: Mumero Mas Probable (MMP)
Técnica................._...__.._.: Diluciones en tubo multiple
Walor de Referencia............: MENOR DE 3.0
Marmatividad: IMWINA,
Interpretacion.................... CONFORME
MOHOS Y LEVADURAS. .- 30

Par: ufc/gr
Metodo: Recuento en placa por siembra en profundidad
Valor de referencia: SN DATOS LA NORMA,
Mormatividad: IMWINLA,

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. *
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **



AR HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

03033553 AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS i m
i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios ! W
__ |T_“EII boratorios INEORME DE ENSAYO D Pagina 2 de 2
A&- va !..Ia% 03033552

Identificacion 03033552 Telefono 7370756
Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO
Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-15:31:03
Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Fecha Impresion 2023-01-25- 12:09:39.
Tipo Muestra ENSALADA CRUDA Fecha Toma Muestra 11/01/2023

Tomada Por KATHERINE OBANDO Punto Toma Muestra CAFETERIA

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%  Observaciones : T° 18°C

ANALISIS RESULTADO UNIDADES VALORES DE REF.

MICROBIOLOGIA

STAPHILOCOCCUS
Por: ufc/gr

Metodo: RECUENTO EM PLACA POR SIEMBRA EN SUPERFICIE

alor de referencia: MENOR DE 100

MNormatividad: IMWINA

Interpretacion: COMFORME
Muestra tomada por: FUMNCIOMNARIO DE LABORATORIOS DEL VALLE

LINAWVALLEIDS

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. *
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **



(AR HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

03033553 AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS i m
i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios ! W
__ I;Ebnraturlns INEORME DE ENSAYO R Pagina 1 de 2
AA- va !..Ia% 03033553
Identificacion 03033553 Telefono 7370756
Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO
Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-15:35:54

Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO

Tipo Muestra SUPERFICIE

Tomada Por KATHERINE OBANDO

Fecha Impresion 2023-01-25- 12:09:48.

Fecha Toma Muestra 11/01/2023
Punto Toma Muestra FROTIS MESON

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%  Observaciones : T° 18°C

ANALISIS RESULTADO UNIDADES VALORES DE REF.
MICROBIOLOGIA
BAC AEROBIAS MESOFILAS................: 0
For: ufc
Metodo: -Recuento en placa por siembra en superficie
Mormatividad: [MWIMA
Interpretacion..................... CONFORME

ESPECIFICACIONES DEL MEDIC
AGAR PLATE COUNT
LOTE: 108134
VEMCE: 30/03/2023
MARCA: SHARLAW

COLIFORMES TOTALES. .- 0

Por: ufc
Mormatividad: IMWIMA
Interpretacion... ...............: CONFORME
ESPECIFICACIOMNES DEL MEDIC:
AGAR EMB
LOTE: 106261
YEMCIMIEMTO: 30/06/2024
MARCA: COMDALAB

** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **



(AR HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

03033553

-k Laboratorios

AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS

i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios !

CERTIFIGR00

"},S"'Va e INFORME DE ENSAYO

Identificacion 03033553

Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO

s.A.%. 03033553

Telefono 7370756

Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-15:35:54

Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO

SUPERFICIE

Tipo Muestra

Tomada Por

KATHERINE OBANDO

Fecha Toma Muestra 11/01/2023
Punto Toma Muestra FROTIS MESON

150 apn

Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO

Fecha Impresion 2023-01-25- 12:09:48.

Pagina 2 de 2

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%  Observaciones : T° 18°C

ANALISIS RESULTADO UNIDADES VAL ORES DE REF.
MICROBIOLOGIA
COLIFOEMES FECALES...............2 (0
Por: ufc
Metodo: -Recuento en placa por siembra en superficie
Mormatividad: IMWINAA,
Interpretacion..................: CONFORME

ESPECIFICACIOMES DEL MEDIO:

AGAR EMB
LOTE: 106261
WEMCIMIEMNTC: 30/06/2024
MARCA: corDALAB
MOHOS Y LEVADURAS .20
Por: ufc
Metodo: -Recuento en placa por siembra en superficie
Mormatividad: IMWINLA,
Interpretacion: COMNFORME

Muestra tomada por:

ESPECIFICACIONES DEL MEDIO:

AGAR: OGY.
LOTE- 109163
VEMCE: 0924

MARCA: COMDALAB

LINAVALLERDS

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. *

** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **



AR HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

03033554
i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios !
__ Labo ratirll'l o5 o
; VE g INFORME DE ENSAYO
N == By 03033554

Identificacion 03033554 Telefono 7370756

Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO
Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-15:39:26
Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Fecha Impresion 2023-01-25 12:09:59.

Tipo Muestra FROTIS

Tomada Por KATHERINE OBANDO

AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS

Fecha Toma Muestra 11/01/2023

Punto Toma Muestra TABLA DE PICAR

Pagina 1 de 2

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%  Observaciones : T°18°C

ANALISIS RESULTADO UNIDADES VALORES DE REF.
MICROBIOLOGIA
BAC AEROBIAS MESOFILAS. ..o T
Por: ufc
Metoda: -Recuento en placa por siembra en superficie
Mormatividad: IMWIMLA

Interpretacion. ...

ESFECIFICACIONES DEL MEDIO
AGAR PLATE COUNT

LOTE: 108184

VEMCE: 30/03/2023
MARCA: SHARLAW

COLIFORMES TOTALES .- 0
Por: ufc
Métoda: -Recuento en placa por siembra en superficie
Mormatividad: IMWINA,
Interpretacion...................: COMNFORME

ESPECIFICACIONES DEL MEDIO:

AGAR EMB

LOTE: 106261
YEMCIMIEMTO: 30/06/2024
MARCA: CoMDALAB

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. *
** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **



AR HASORATORIO DE CONTROL DE CALIDND TNDOSTRIRL

AMBIENTES, ALIMENTOS Y AGUAS

CERTIFIGR00

03033554
i Su salud en buenas manos en un mundo de servicios !
__ Labnratirll'lns
el INFORME DE ENSAYO
LN Va e 03033554

Identificacion 03033554

Cliente MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Direccion CR 32 12 A 48 BRR SAN IGNACIO
Doc./Nit. 36754319-0 Fecha Recepcion 2023-01-20-15:39:26
Convenio MARIA SOLEDAD SANTACRUZ MONCAYO Fecha Impresion 2023-01-25 12:09:59.

Tipo Muestra FROTIS

Tomada Por

KATHERINE OBANDO

Condiciones Ambientales LDV : Temp 22°C - Humedad R. 57%

Telefono 7370756

Fecha Toma Muestra 11/01/2023
Punto Toma Muestra TABLA DE PICAR

150 apn

Pagina 2 de 2

Observaciones : T°18°C

ANALISIS RESULTADOD UNIDADES VAL ORES DE REF.
MICROBIOLOGIA
COLIFORMES FECALES... ........... 0
Por: ufc
Metodo: -Recuento en placa por siembra en superficie
Mormatividad: IMNWIMA
Interpretacién.................... CONFORME
ESPECIFICACIONES DEL MEDIO:
AGAR EMB
LOTE: 106261
WEMCIMIENTO: 30/06/2024
MARCA: COMDALAB
MOHOS Y LEVADURAS ... 8
Par: ufc
Metodo: -Recuento en placa por siembra en superficie
Maormatividad: IMWIMA

Interpretacion:
Muestra tomada por:

Crecimiento Escaso

ESPECIFICACIONES DEL MEDIO:

AGAR: QGY.
LOTE: 109163
VEMCE: 09/24

MARCA: COMDALAB

* El resultado es valido unicamente para las muestras analizadas. *

** Para verificar la conformidad del resultado, ver los limites admisibles segun norma. **
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