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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Santa Marta,julio de 2023

Sefior (a)

RAFAEL ERNESTO PACHECO CABANA
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4723783
Coordinador

Centro Acuicola y Agroindustrial de Gaira

Santa Marta

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes
JULIO del afio 2023

Referencia: No CO1.PCCNTR.4723783
del afio 2023

Luis Alberto Pefalver Stephens, identificado con la cédula de ciudadania No.85.467.757 de santa marta,en
mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro Acuicola y Agroindustrial de Gaira, en cumplimiento del
Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion presento el Informe de actividades
realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: TREINTA' Y DOS MILLONES SETECIENTOS SETENTA Y CUATRO MIL
SEISCIENTOS CUARENTA PESOS M/CTE ($32.774.640). Esta suma sera pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago correspondiente al mes de Marzo de 2023 por valor de
TRES MILLONES QUINIENTOS CINCUENTA MIL QUINIENTOS OCHENTA'Y SEIS PESOS M/CTE
($3.550.586); b) Siete pagos iguales por los meses de Abril y Octubre de 2023, por valor de CUATRO
MILLONES NOVENTA Y SIES MIL OCHOCIENTOS TREINTA PESOS M/CTE ($4.096.830) cada uno; c)
Un ultimo pago en el mes de Noviembre de 2023 por valor de QUINIENTOS CUARENTA Y SEIS MIL
DOSCIENTOS CUARENTA Y CUATRO PESOS M/CTE ($546.244).

Plazo: Seréa hasta el 4 de NOVIEMBRE de 2023

OBJETO:

Prestar los servicios personales de caracter temporal como instructor para el desarrollo de acciones de
formacién para la poblacién desplazada de acuerdo con la programacién del Centro Acuicola y
Agroindustrial de Gaira en la especialidad de AGROINDUSTRIA.
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Obligaciones Especificas:

SENA

N

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Orientar la formacion de aprendices en 1.Orientar formacion en los 1.Pantallazo fotos de
el area, en las competencias, los municipios,santa marta las formaciones
resultados de aprendizaje y las san sebastian,guamal
actividades de los proyectos de Formaciones: Higiene y
formacién programados, dentro de los manipulacion de
tiempos que, para cada accion, se alimentos.Ficha: 2783519
determine por parte del Centro de Elaboracion de derivados
Formacion y la estrategia. lacteos concentrados.Ficha:

2801036

Elaboracion artesanal de
productos de panificacion.
Ficha: 2801037. Elaboracion
de derivados lacteos
concentrados.Ficha: 2801050

2 Planear y ejecutar el desarrollo 2.planeacion pedagdgica y los | 2.pantallazo
curricular del programa (s) que se le recursos didacticos que planeacion
asignen durante la ejecucion de su incluyen guia de aprendizaje, | pedagdgicay los
contrato (Proyecto de formacion, material de apoyo a la recursos didacticos
planeacién pedagogica y los recursos formacion e instrumentos de ge incluyen guia de
didacticos que incluyen guia de evaluacion. aprendizaje, material
aprendizaje, material de apoyo a la de apoyo ala
formacioén e instrumentos de formacion e
evaluacion). instrumentos de

evaluacion.

3 Identificar los aprendizajes previos, 3.ldentificacion estilos de 3.Pantallazo formato
estilos y ritmos de aprendizaje del aprendizajes : Identificacion estilos
aprendiz que ingresa al proceso Elaboracion de derivados Elaboracion de
formativo, de acuerdo con los lacteos concentrados. derivados lacteos
lineamientos institucionales. ficha: 2801036 concentrados.

Elaboracion artesanal de ficha: 2801036
productos de panificacion. Elaboracion artesanal
Ficha: 2801037. de productos de
panificacion.
Ficha: 2801037.

4 Participar en el proceso de induccién de | 4.proceso de induccion 4 pantallazo de

los aprendices. Elaboracion de derivados induccion
lacteos concentrados. Elaboracion de
ficha: 2801036 derivados lacteos
Elaboracion artesanal de concentrados.
productos de panificacion. ficha: 2801036
Ficha: 2801037. Elaboracion artesanal
de productos de
panificacion.
Ficha: 2801037.

5 Llevar control de las inasistencia de los | No se ha requerido en este Sin evidencia a
aprendices a la formacion, registrar en momento Se realizara en el presentar
el aplicativo insitucional las transcurso del proceso
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N

inasistencias y reportes a la
coordinacion academica las novedades
para aplicacion del reglamento del
aprendiz.

formativo

6 Asociar los aprendices a la ruta de No se ha requerido en este Sin evidencia a
aprendizaje en el aplicativo institucional | momento Se realizara en el presentar
una vez el aspirante esté en estado transcurso del proceso
matriculado y verificar con el reporte
que todos aparezcan en formacion.

7 Emitir los juicios de evaluacion con base | No se ha requerido en este Sin evidencia a
en la valoracion de las evidencias de momento Se realizara en el presentar
aprendizaje y registrarlas en los transcurso del proceso
aplicativos instiucionales (administrativo | formativo
y académico), maximo tres (3) dias
después de alcanzado el resultado de
aprendizaje.

8 Usar y gestionar las diferentes No se ha requerido en este Sin evidencia a
plataformas tecnoldgicas institucionales | momento Se realizara en el presentar
de apoyo académico y administrativo transcurso del proceso
relacionado con su rol, actualizando y formativo
registrando de manera veraz y oportuna
cada una de las acciones que integran
el proceso formativo.

9 Participar en la formulacién de No se ha requerido en este Sin evidencia a
proyectos de investigacion aplicada, momento Se realizara en el presentar
innovacion pedagégica y desarrollo transcurso del proceso
tecnoldgico de interés institucional formativo
SENNOVA.

10 | Participar en los equipos, grupos, No se ha requerido en este
comités, proyectos y demas instancias momento Se realizara en el Sin evidencia a
institucionales que lo requieran. transcurso del proceso presentar

formativo

11 | Desplazarse a otras ciudades, 5.Dezplazamiento de santa 5.Pantallazo
municipios, veredas y/o corregimientos | marta a san sebastian,venero | Dezplazamiento de
del departamento diferentes al domicilio | y maria Antonia magdalena santa marta a san
contractual para el cumplimiento del sebastian,venero y
contrato, en caso de que se requiera. maria Antonia

magdalena

12 | Presentar el reporte de eventos en No se ha requerido en este Sin evidencia a
SOFIA PLUS (Programacion con visto momento Se realizara en el presentar
bueno del coordinador académico o transcurso del proceso
misional) en los dias establecidos por el | formativo
Centro, al supervisor correspondiente y
los demas soportes requeridos para la
legalizacion del pago.

13 | Llevar y mantener actualizado el 6.Portafolio del instructor del 6.Pantallazo del
portafolio de evidencias del instructor mes de julio de 2023 portafolio del mes de
segun lo indica la guia para desarrollar julio de 2023
procesos formativos.

14 | Responder por la custodia y buen uso No se ha requerido en este Sin evidencia a

de quipos, bienes e inventario asignado
a su cargo o puesto bajo su cuidado,

por el centro o lugar donde se desarrolle
la formacion le facilite para el desarrollo

momento Se realizara en el
transcurso del proceso
formativo

presentar
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N

de su objeto contractual y hacer entrega
formal de acuerdo con los lineamientos
institucionales.

15 | Apoyar los procesos de aseguramiento | No se ha requerido en este Sin evidencia a
de la calidad cuando la entidad lo momento Se realizara en el presentar
requiera. transcurso del proceso

formativo

16 | Apoyar la planeacién y el alistamiento La presente actividad fue Esta actividad fue
de los materiales de formacién, propios | ejecutada ejecutada
de su area y apoyar los procesos de
evaluacion y/o parte técnica de la
supervision de la adquisicion de bienes
y/o servicios cuando la entidad lo
requiera de acuerdo con la Ley 1474 de
2011 y requerimiento de la institucién.

17 | Adoptar en la formacion las diferentes No se ha requerido en este Sin evidencia a
estrategias pedagodgicas que la Entidad | momento Se realizara en el presentar
dispone para esta estrategia. transcurso del proceso

formativo

18 | Participar en procesos de promocion y No se ha requerido en este Sin evidencia a
divulgacion de la oferta educativa, momento Se realizara en el presentar
servicios y actividades de divulgacion transcurso del proceso
tecnolodgica programada por el Centro. formativo

19 | Participar en las labores de montaje y No se ha requerido en este Sin evidencia a
puesta en marcha de equipos y momento Se realizara en el presentar
magquinaria utilizados en la formacion transcurso del proceso
profesional integral, como ésta sea formativo
requerida.

20 | Rendir oportunamente los informes No se ha requerido en este Sin evidencia a
requeridos sobre las acciones momento Se realizara en el presentar
encomendadas y los productos transcurso del proceso
resultantes de procesos de formacion formativo
profesional laboral.

21 | Solicitar oportunamente los elementos No se ha requerido en este Sin evidencia a
necesarios para desarrollar eficazmente | momento Se realizara en el presentar
su labor técnico-pedagdgica. transcurso del proceso

formativo

22 | Incorporar las tendencias tecnolégicas, | No se ha requerido en este Sin evidencia a
pedagdgicas y de gestion a las momento Se realizara en el presentar
estructuras curriculares por transcurso del proceso
competencias laborales de las formativo
diferentes acciones de formacién
profesional.

23 | Asegurar la organizacion, 7.0rganizacion y utilizacion 7.Pantallazo
mantenimiento y adecuada utilizacién ambiente aula movil san Organizacion y
de los recursos que hay en su ambiente | sebastian veredas veneroy utilizacion ambiente
laboral. maria Antonia aula movil san

sebastian veredas
venero y maria
Antonia

24 | Presentar agendas e informes de No se ha requerido en este Sin evidencia a

legalizacion correspondiente a las
ordenes de desplazamiento, cuando a

momento Se realizara en el
transcurso del proceso

presentar
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N

esto se diere lugar, en un plazo maximo | formativo
de 5 dias, posteriores a la finalizacién
de la comision.

25 | Atender oportunamente los 8.Presentacion informes 8.pantallazo del
requerimientos que haga el supervisor mensuales de la ejecucién del | Informes mensual de
del contrato y presentar informes contrato mes de julio ejecucion del mes de
mensuales de la ejecucion del contrato. julio

26 | Aplicar al proceso y aportar la 9.Aspirante Aplicar al proceso | 9.Pantallazo
certificacion de la Norma de y aportar la certificacion de la | Aspirante Aplicar al
Competencia Laboral para la funcién de | Norma de Competencia proceso y aportar la
instructor durante la ejecucion si el inicio | Laboral certificacion de la
se da posterior a esta fecha. Norma de

Competencia Laboral

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe Legalizacion
Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los
resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizaciéon de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE FECHAS DE DESPLAZAM'ENTO?‘
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados , fotocopia de la planilla-
recibo de pago de aportes a salud, pensiones y ARL, 4508756104 expedido por SOI correspondiente al mes
junio del afio 2023. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro SI__ NO_X__
he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se encuentra(n) en ejecucion; la
anterior declaracién de acuerdo con lo establecido en el numeral 5° de la Directiva Presidencial No. 001 de
2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y hacer la gestién del riesgos para la toma de
decisiones dentro del principio de la debida diligencia frente a la ejecucion de los contratos de prestacion de
servicios profesionales o de apoyo a la gestion.

Nota: En el evento de sefialar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera quedar
documentado y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo Gestion Contractual
GC__ del periodo objeto de cobro.
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Evidencias en (6) folios

Cordialmente,

LUt ALBERTD PEFALVER JTEPHEN?

LUIS ALBERTO PENALVER STEPHENS
Contratista
85.467.757 Expedida en Santa Marta

Recibi a satisfaccion:

RAFAEL ERNESTO PACHECO CABANA
Supervisor(a) Contrato No. CO1.PCCNTR.4723783
Coordinador académico
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2.PANTALLAZO PLANEACION PEDAG

SENA

OGICA Y LOS RECURSOS DIDACTICOS QE INCLUYEN GUIA

DE APRENDIZAJE, MATERIAL DE APOYO A LA FORMACION E INSTRUMENTOS DE EVALUACION.

@ d Planeacion_Pedag_gica_Proyecto_Formativo MANIPULACION DE ALIMENTOS - Microsaft Excel T E - X
UG  NICIO INSERTAR  DISENODEPAGINA  FORMULAS — DATOS  REVISAR  VISTA Iniciar sesion
ey ¥ Cortar - s e = = Fim  Ex B2 3 Autosuma + A
Calibri ML - |S¢ Ajustar texto General M ’__'J b = = ; A H
P 2 Copar - o Formato D fp‘ to Estilos d IEEIA EIEE Format (8] Rellnar- 05 B
egar N Kk s - - CA - = ;= | ElEE p— C oo G0 ormato  Darformato Estilosde  Insertar Eliminar Formato rdenary  Buscary
- Copiar formato 4 BRSNS " condicional~ comotsblas celda= - - - & Borar filtrar~  seleccionar -
Portapapeles ) Fuente ] Alineacion 1] Nimero ~ Estilas Celdas Meadificar ~
AL M I3 N
GESTION DE FORMACIGN PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO
A B c D E F Barra de formulas H 1 J -
Instructor(es) que elabera la planeacion pedagdgica Nembres y Apellides LUIS ALBERTO PENALVER
10
1
12
FASE DE PROYECTO' ACTIVIDAD DE DADES DE APRENI EA DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS) TEGIAS DIDA PI’R[:'I;?AEI:-I
13 (Si el programa es de |  PROYECTO (siel COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAIE ACTIVAS
R |[FET eI T, HORAS TRABAID MATERIALES
1 e INDEPENDIENTE AMBIENTE | FORMACION
cocina Resma de paj
1 COGNITIVA ANALIZAR EL aprendizaje autonomo tamafio carta,
DECRETO 3075/97 Y LA glosario de terminos Iapiceros, vide
RESOLUCION 267472013 : : “Eﬁmrd
- marcadores v
SEGUN LA NORMATIVIDAD oy
15 [NA NA VIGENTE
Realizar limpigza y cocina escoba,
1.1 MOTRIZ APLICAR LOS desinfeccion en el ipoclorita,
MaNPULAR  DENTIFICARLOS FACTORES | {ABTOS HIGIENICOS EN LOS ambiente de
ALIMENTOS DE DE CONTAMINACION DE LOS PROCESOS DE OBTENCION procesamiento
ALIMENTICIOS SEGUN
NORMALT‘YIPAD PROCEDIMIENTOS AnAcCnnasLToc hd
PLANEACION | INSTRUCTIVO 1 0
LISTO m —_—h—
e = = #37a.m.
- s 3
= O Buscr é‘ B @ = M Do B @ 51°C Mayorm.solesde A B G ) B0 o0 B
(4 I Matriz de Carrelacién PP 60 h agroindustria (1) - Micrasoft Ward T M - A3
INICIO INSERTAR DISERIO DISERIO DE PAGINA REFERENCIAS CORRESPOMNDENCIA REVISAR VISTA Iniciar sesién
[y oo Arial Sz A A Al e i -iT-tn- s= 5= 8L T | aagbCel| AaBbCel AaBbGel AaBbCel AaBbC aasbca AAD assbecr ;'m::::;h;ﬂ
Capiar - | 8 az3
PO opiar formate | M K8 b X x A WA - == 1=- EH - T Narmal | T Parafa.. 7Sinespa.. 1 Table Pa..  Thulo 1 Titula 2 Puesto  Subtitule |<| [ gicdon
Portapapeles [ Fuente n parrato n Estilos n Edician .
MATRIZ DE CORRELACION
E3
Denominacién del | NIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. 40 HORAS [ Cogigo 98151461
P Version 2
MANIPULAR ALIMENTOS Horas
Competencia DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE - dsIEab i - 20
esultados de onocimientos del saber riterios de V] N
No RBrendizale Conocimientos de proceso T Horas ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE
1 1.1 INTERPRETAR LA 1.1 NORMATIVIDAD 1.1 APLICA LAS 1.1 COGNITIVA ANALIZAR EL
NORMATIVIDAD VIGENTE RESOLUCIONES Y INORMAS Y DECRETO 3075/97 Y LA .
RELACIONADA CON LA [DECRETOS DE HIGIENE Y  [HABITOS RESOLUCION 2674/2013 SEGUN
MANIPULACION DE MANIPULACION DE HIGIENICOS EN LOS LA NORMATIVIDAD VIGENTE
IDENTIFICAR LOS IALIMENTOS ALIMENTOS, DISTRIBUCION [PROCESOS DE
FAC I ORES DE Y COMERCIALIZACION DE  [OBTENCION DE 6 1 MOTRIZ APLICAR LOS
CON LAIINACION P IALIMENTOS REGISTRO IPRODUCTOS HABITOS HIGIENICOS EN LOS
SUS MEDIDAS SANITARIO, INVIMA IALIMENTICIOS PROCESOS DE OBTENCION DE
PREVENTIVAS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
BESENLIMIEN 10S SEGUN PROCEDIMIENTOS
ES TABLECIDOS ESTABLECIDOS
1.1 VIVENCIAL UTILIZAR LA
DOTACION DE SEGURIDAD :
RESPONSABLEMENTE SEGUN
NORMATIVIDAD
1.2 ELABQRARREREN HIGIENIGO)
B ° Buscar & i €@ = O o o & i € 31°C Mayorm.soleado A~ T @ D) EP o
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SENA

md B GFPI-F-135 Guia de Aprendizaje -Lacteos Junio 7 de 2023 - Microsoft Word T E - O 3
INICIO INSERTAR DIsERlO DISEFIC DE PAGINA REFERENCIAS CORRESPONDENCIA REVISAR VISTA Iniciar sesién
o, Corta - -
0 H.‘\ Gobi <[11 o[ AT Aa- A 2T masboene AqBbCc AaBhCo asebcede AaBbCe AaBbCe ACIL Aczoc | gi:::;‘m
Pegar ¥ Copiarformate N K S -smx x A-¥-A- = Lo | TNomel | Snespaci. Thulol  Thuo2  Thuo3  Thuo4  Puesto  Subtfulo [T ooy
Portapapeles ] Fuente £} Parrafo ] Estilos £} Edicién .
PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAIE
IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE
* Denominacidn del Programa de Formacidn: elaboracion de derivados lacteos concentrados.
s Codigo del Programa de Formacion: 96151542
* Nombre del Proyecto ( si es formacién Titulada) NA
«  Fase del Proyecto ( si es formacién Titulada) NA
*  Actividad de Proyecto(si es formacién Titulada) NA
«  Resultados de Aprendizaje Alcanzar:
« ELABORAR DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN PARAMETROS ESTABLECIDOS PARA EL
PROCESO.
e ENVASAR DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES PARA EL
PROCESO DE CONSERVACION Y NORMATIVA
& ALSTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESQS DE ELABORACION DE
DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON FORMULACION ESTABLECIDA
e APLICAR PROCEDIMIENTOS DE HIGIENIZACION DE ESTABLECIMIENTOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA LA ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN PARAMETROS
ESTABLECIDOS
CTER AR EERCIEEEATER
O Buscar &‘ B @ = ia U o UM 31°C Parcsoleado A T 7 O) ESP :;?37‘;‘2;"2‘3 =)
m H s GFPI-F-135 Guia de Aprendizaje - PANADERIAJunio 7 de 2023 - Microsoft Word T E - 02?2
INICIO INSERTAR DisEflo DISERIO DE PAGINA REFERENCIAS CORRESPONDENCIA REVISAR VISTA Iniciar sesion
0 N.‘\ Calibr MUME NS =% I T mboene AcBbCc AaBbCe AsBboede AaBbCe AaBbce AL Aczbe gi:::;\a;ar
Pe'gar ¥ Copiarformato K S -abex, X* =. T Normal | Sin espaci..  Titulo 1 Titulo 2 Ttulo 3 Titulo 4 Puesto Subtitulo (| e cionare
Portapapeles ] Fuente £} Parrafo ] Estilos £} Edicién ‘.
PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAIE
IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE
& Denominacién del Programa de Formacidn: ELABORACION ARTESANAL DE PRODUCTOS DE
PANIFICACION.
«  Codigo del Programa de Formacion: 96151453
* Nombre del Proyecto ( si es formacion Titulada) NA
&  Fase del Proyecto ( sies formacién Titulada) NA
s Actividad de Proyecto(si es formacidn Titulada) NA
+ Competencia: ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE
PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
* Resultados de Aprendizaje Alcanzar:
* AUSTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE
PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.
* VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
* REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
« ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESQ
& Duracién de la Guia: 40 horas
2 Buscar &‘ B @ = U o®m @ 30°C Parcsleada A B g B B SOET =)

GTH-F-062 V09



[ | M Fotosde San Sebastian - lpenal X | [ Informe Programa de Formacié

O C- Archivo \ C:/Users/user/Documents/formacion%20de%20lacteos%20algarrobo%20fenoco/Informe%20Programa?20de%20Formacion?20Comple...

Lectura en voz alta

g - Y Dibyar -~ &

SENA

x|+

£ Buscar &, e -

) | M Fotos de San Sebastién - Ipenalv X | f) Informe Programa de Formeci

O @ 1) Archivo | Ci/Usersfuser/Documents/curso%20de%:20,

Lectura en voz alta

=Y e Y Dibyar -~ &

= ® LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
7E""‘V PRODUCCION Y TRANSFORMACION
A RED TECNOLOGICA
Modelo de TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES
Mejora Continua
DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA
CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
96151542 ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.
VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:
1 PRIMARIO Y EXTRACTIVO
Vigencia del Fecha inicio Programa 07/08/2019
Prograing Fecha Fin Programa: El programa aln se encuentra vigente
DURACION
MAXIMA (D
El programa elaboracién de derivados lacteos concentrados se creé para brindar al sector
pmduclivo de i ia de ali la ibili de il personal con altas calidades
que il al econémico, social y tecnolégico de su
entorno y el pais, asi mismo ofrecer a los aprendices formacién en las tecnologias de
transformacion de leches.
A nivel nacional es de apoyo p ial al sector p i ial, ya que fortalece al
crecimiento socio-econémico, aportando lalento humano cuallllcadc y calificado, capaz de
responder integralmente a la dinémica del sector, o en la creacion de unidades pmducllvas
relacionadas con el sector. Segun datos de ASOLECHE, Colombia es el pais de la region an
con |a industria lactea mas grande. En América Latina ocupa el cuarto puesto por debajo de Brasil,
JUSTIFICACION: | Argentina y México. Ademas representa el 24,3% del PIB agropecuario, generando al afio
alrededor de 700.000 empleos en 400.000 unidades de produccion segin el Ministerio de
Agricultura. En cuanto a las exportacicnes de la industria lactea, el porcentaje mas alto es el de la
leche concentrada con 146 (Ton) seguido de mantequillas 100 (Ton), yogurt 69 (Ton), quesos 58
(Ton), leche liquida 29 (Ton) y 2 (Ton) en otros derivados, por consiguiente, estos datos
referencian la pertinencia del programa que el SENA ofrece con todos los elementos de formacion
profesional, social, tecno\cgmﬂ
y cultural, T de , acceso a ias para el del
programa, estructurado sobre técnicas didacticas activas, lo que potencia la formacion de
ciudadanos con capacidad preductiva, critica, solidaria y emprendedora.
REQUISITOS DE -

aNvon R

ién X | [ Informe Programa de Formaciér X

panaderia%20san%20fernando/Informe%20Programa%20de%20Formacidon%20Complement...

- + B 1 |ds| @ | b

®
SENA

N

Modelo de
Mejora Continua

LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
PRODUCCION Y TRANSFORMACION

RED TECNOLOGICA
TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES

DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA

CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
96151453 ELABORACION ARTESANAL DE PRODUCTOS DE PANIFICACION.
VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:
1 PRIMARIO Y EXTRACTIVO
Vigencia del Fecha inicio Programa 22/11/2012
Progeite Fecha Fin Programa: El programa aln se encuentra vigente
DURACION
MAXIMA S0 fioess
El programa de formacién I ia ion artesanal de de i 6n, se
cred para brindar al sector pi i de i ia Ali ia, la ibilidad :!e incorporar
personal con altas calidades laboral les que contri al
social y tecnolégico de su entomna y del pals e I - 05 aprendices formacifn en las
JUSTIFICACION: tecnologias de Panificacion.

A nivel nacional existe una demanda crscleme en el consumo de productos de panaderia por lo
que su for imie ¥ imi 6mico depende en gran medida de un recurso
humano ifi ¥y capaz de i te a la dindmica del sector, como
alternativa de desarrollo del pais.

REQUISITOS DE
INGRESO:

-Carta de presentacion expedida por la comunidad.
~Cumplir con el trAmite de seleccién definido por el Centro

ESTRATEGIA
METODOLOGICA:

== O Buscar & =/ e "

Centrada en la construccién de autonomia para garantizar la calidad de la fermacion en el marco
de la formacién por competencias, el aprendizaje por proyectos y el uso de técnicas didacticas
activas que imulan el i para la resolucién de p imul y reales;
soportadas en el utilizacién de las tecnologias de la informacion y la comunicacién, integradas, en
ambientes abiertos y pluritecnolégicos, que en todo caso recrean el contexto productivo y vinculan
al aprendiz con la realidad cotidiana y el desarrollo de las competencias.

Igualmente, debe estimular de manera permanente la autocritica y la reflexion del aprendiz sobre
el que hacer y los resultados de aprendizaje que Iogra a Iravés de la vinculacién activa de las
cuatrn fuentes de i ara la eo

B U er &
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SENA

3.PANTALLAZO FORMATO IDENTIFICACION ESTILOS ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS

CONCENTRADOS FICHA: 2801036

ELABORACION ARTESANAL DE PRODUCTOS DE PANIFICACION.FICHA:

2801037

B EH 9 s Farmato ldentificacion estilos de aprendizaje (2)Sonia Patricia Martinez Salss [Moda de compatibilidad] - Microsoft Excel 7T E - & X
ARCHT INICIO INSERTAR DISERIC DE PAGINA FORMULAS DATOS REVISAR VISTA Iniciar sesién
il Cortar - Autosuma -
% Arial 1. ) Ajustar texto H z H
z - Rellenar
Combinary centrar = o ) % Fomsto Darformato Estlosde | Insetar Eiminar Formato | o Ordenary  Buscary
condicional - comotabla~  celda < filtrar = seleccionar =
Portapapeles & Fuente Alineacién nimero Estilos Celdas Modificar ~
E5 - x v £ D
A B C ] E F G H J K L H N o P o A El Y
21
22
EXPERIENCIA DBSERVACION CONCEPTUALIZACION EXPERIMENTACION ':'i"‘E“;,i““F‘ del
CONCRECTA REFLEXIVA ACTIVA aprenciza
23 segin David Kolb
Enperiencia Concrets | mmy Foma somo el
DICERNIMENTO . ‘ y Conceptualizacicn individue organizasu
24 ENSAYANDO « FRACTICANDD absuacta uabajo
INVOLUCRANDOME i
Procedo por N —
eliminacién, trato de f"‘”” por olfato, ensayo Trato de hacerio de
1 4 |distinguir 2 |las cosas que se me 1 |Me involucro a fondo, 3 |manera satisfactoria,
cuidadosamente los ocurren, f“”a‘( "‘: " trabajo con ardor, pongo yendo de lo mas carto,
elementos mas vienen & la ments hasta mucho interés y energia con un minimo de tiempo ) Maneracomael
pertinentes [que funciona ) esfuerzo Evperimentacién individuo se relaciona
activay Observacién son el objets de
25 reflenivs sprendizaje
25 RECEPTIVAWENTE
RELACIONANDO ANALTICAMENTE MMPARCIALIENTE
Estoy concentrado
plenamente en Io que Trato de ubicarme Analizo la situacion, toma We esfuerzo por ser lo
A e et més objetivo posible,
2| 4 |sucede y disponible 1 [corectaments con 2 |en consideracion, unc a 3 | cotudio Ia siwacion ain
para recoger la mayor relacion a la pregunta o uno, los diferentes
tomar partido ni
cantidad de elementos al problema que se elementos que pueda
N - Prejuicios.
posible: presenta identificar
27
28 SINTENDO PENSANDO. HACENDO
OBSERVANDO.
Pienso y trato de Paso répidaments a la
5| » |Ponoo atencién a o 4 |opservoatentamente o | | |comprender qué es lo que accién, hago de todo
que siento que sucede y como se me presenta una dificutad, para resolver
espontaneamente y a desarrolia trato de encontrar una inmediatamente y de
o que soy dentro de la explicacion a lo que me manera practica el
- stuacion intriga problema presentado
a0 CON CAUTELA, -
InstumentoEvaluacién DescripciénEstilos [l »
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4.PANTALLAZO DE INDUCCION ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS.FICHA: 2801036
ELABORACION ARTESANAL DE PRODUCTOS DE PANIFICACION.FICHA: 2801037.
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5.PANTALLAZO DEZPLAZAMIENTO DE SANTA MARTA A SAN SEBASTIAN,VENERO Y MARIA
ANTONIA MAGDALENA
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6.PANTALLAZO DEL PORTAFOLIO DEL MES DE JULIO DE 2023

(im] M MATRIZ DE CORRELACION VICT! x| (@)
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SENA

7.PANTALLAZO

ORGANIZACION Y UTILIZACION AMBIENTE AULA MOVIL SAN SEBASTIAN VEREDAS VENERO Y
MARIA ANTONIA
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SENA

8.PANTALLAZO DEL INFORMES MENSUAL DE EJECUCION DEL MES DE JULIO

E E (? - o e GTH-F-062-VI9FORMATOINFORMEMENSUALDEEJECUCIONCONTRACTUAL (1) JULIO - Microsoft Word 7T A - O X
RRCHIVO INICIO INSERTAR DISERIO DISERIO DE PAGINA. REFERENCIAS CORRESPONDENCIA REVISAR VISTA Iniciar sesién
= Cortar . Pe = iz . == A i Buscar -
B oo o Century Gothi= |11 -| A & Aa~ =oiE-EE &5 2T ssbeede AcBbCe AaBhCe asbone AaBbCe AaBbce AL Acbo | Reempiana
Copia MR
Peqgar . £ A aly - - TE - - - - 4 e —
? ~ Copiar formato N K S abe X, X IAY v A =S=== = . = T Normal  Sin espaci... Titulo 1 Titulo 2 Titulo 3 Titulo 4 Puesto Subtitulo |z b, Seleccionar ™
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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Santa Marta,julio de 2023

Sefior (a)

RAFAEL ERNESTQ PACHECO CABANA
SUPERVISOR({A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR 4723783
Coordinador

Centro Acuicola y Agroindustrial de Gaira

Santa Marta

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual Mes
JULIO del afio 2023

Referencia: No CO1 PCCNTR 4723783
del afio 2023

Luis Alberto Perialver Stephens, identificado con la cédula de ciudadania No.85.467.757 de santa marta,en
mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro Acuicela y Agroindustrial de Gaira, en cumplimiento del
Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia, a continuacién presento el Informe de actividades
realizadas en el mes objeto de cobro

Valor y forma de Pago: TREINTA'Y DOS MILLONES SETECIENTOS SETENTA'Y CUATRO MIL
SEISCIENTOS CUARENTA PESOS M/CTE ($32.774 640). Esta suma sera pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago correspondiente al mes de Marzo de 2023 por valor de
TRES MILLONES QUINIENTOS CINCUENTA MIL QUINIENTOS OCHENTA'Y SEIS PESOS M/CTE
(53.550.586); b) Siete pagos iguales por los meses de Abril y Octubre de 2023, por valor de CUATRO
MILLONES NOVENTA Y SIES MIL OCHOCIENTOS TREINTA PESOS M/CTE ($4.096.830) cada uno; c)
Un dltimo pago en el mes de Noviembre de 2023 por valor de QUINIENTOS CUARENTA Y SEIS MIL
DOSCIENTOS CUARENTA Y CUATRO PESOS MICTE ($546.244)

Plazo: Sera hasta el 4 de NOVIEMBRE de 2023

OBJETO:
Preslar Ius servicios persunalas de caracter temporal como instructor para el desarrollo de acciones de
1 para la p da de acuerdo con la programacién del Centro Acuicola y
Agroindustrial de G lidad de AGROINDUSTRIA. -
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: LUIS ALBERTO PENALVER STEPHENS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ACUICOLA Y AGROINDUSTRIAL DE GAIRA

FECHA INICIAL: 01/07/2023 00:00:00
FECHA FINAL: 31/07/2023 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2783519 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

DIAGNOSTICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA EMPRESA DE ALIMENTOS

EJECUTAR PROCEDIMIENTO DEL PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION, MANEJO INTEGRAL DE RESIDUOS SOLIDOS Y
CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS SEGUN PROGRAMAS ESTABLECIDO

REGISTRAR VARIABLES DE PROCESO Y PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDAR SEGUN NORMAS ESTABLECIDAS

VERIFICAR EL ESTADO DE SALUBRIDAD Y SEGURIDAD DE LAS MAQUINAS E INSTALACIONES SEGUN REQUISITOS NORMATIVOS Y
PROTOCOLOS DE SEGURIDAD

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE LA ELABORACION PRODUCTOS ALIMENTARIOS DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE Y ESTANDARES SEGURIDAD INDUSTRIAL.

IDENTIFICAR LOS FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO Y LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS SEGUN CRITERIOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS DE LIMPIEZA'Y DESINFECCION, CONTROL DE PLAGAS Y MANEJO DE
RESIDUOS SOLIDOS DE ACUERDO CON LA LEGISLACION VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 16,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
| FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL |  EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
ACTIVIDADES ADICIONALES
|_FECHAINICIAL | FECHAFINAL | _ ACTIVIDAD | HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: LUIS ALBERTO PENALVER STEPHENS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ACUICOLA'Y AGROINDUSTRIAL DE GAIRA
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