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ACTA DE INICIO

"] 290 DE 2023
| CONTRATO DE CONSULTORIA |
“[INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, |
- FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
et _|CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL

| PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES
~ |DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

.. IMUNICIPIO DE ACACIAS - META
CONTRATISTA |ADRIANA MARIA VERA MONROY

CC: 52.073.664 R
PLAZO SEIS (06) MESES

DOSCIENTOS SESENTA MILLONES CUATROCIENTOS
VALOR: SESENTA Y SIETE MIL DOSCIENTOS PESOS MI/CTE

(8260.467.200)

Los suscritos servidores publicos y particulares intervinientes en la contratacion,
mediante la presente acta, dejamos constancia del inicio real y efectivo de la
ejecucion del Contrato anteriormente citado, previo cumplimiento de los requisitos
de legalizacion y perfeccionamiento del mismo.

En consecuencia, se procede a la iniciacién de! Contrato, el dia ocho (08) de
febrero del afio 2023, el cual debera concluir el dia siete (07) del mes de agosto
de! afic 2023.

GARANTIA N°: NB-100058000 y N°: NB-100245517 de la compafia de seguros
SEGUROS MUNDIAL. aprobada el dia ocho (08) de febrero cel afio 2023.

| RIESGOS <. A pacvaapo | DESDE | WASTA |
Cumplimiento del contrato $26.046.720 | 06/02/2023 | 06/02/2024
Calidad del Bien o Servicio $52.083.440 | 06/02/2023 | 06/02/2024
Correcto Funcionamiento de los equipos N.A N.A N A
Pago de salarios, prestaciones sociales e | 06/08/2026

indemnizaciones $13.023.360 06/02/2023 | o
Responsabilidad Civil Frente a Terceros | $232.000.000 | 06/02/2023 | 06/08/2023

Los riesgos amparados por la garantia Unica estdn vigentes, segun verificacion
efectuada por el Jefe de la Oficina de Contratacién, no obstante, el (la)
CONTRATISTA debera correr la vigencia de la citada garantia, dentro de los cinco
(5) dias subsiguientes si a ello hubiere lugar. con fundamento en la presente acta
de inicio. Igualmente fue cumplido sobrz el Contrato debidamente firmado. el

D

Secroncd MO0 DecIcdl 20v oS ITEICCNSRCRCES 20w Iy PIpTe Ve www 02083 20 D -&'M
gL =

103




~ . PROCESO GESTION CONTRATACION
’”\ ALCALDIA DE - GCON-F-22VE
2210712022

C Pagina 2 0e 2

Registro Presupuestal Regalias No. 2023000039 de fecha ocho (08) de febrero
del afio 2023.

Para constancia de lo anterior, se firma la presente acta bzajo la responsabilidad
expresa de los que intervienen en ella, a los ocho (08) dias del mes de febrero del
afo 2023.

' Firma Firma

M QXM}LQUA N 5

| bbbl

e ———————

‘ AD@?N’A’ MARIA VERA MONROY

MAGDA MILENA PINZON LEON

CC: 52.073.664 Secretaria Social de Educacién, Cultura
Contratista y Deportes
SUPERVISORA

Original' Municpio

'\\ Cepia: Contratista, Interventoria
Proyectd. Hadiby Rada Befancounl- profesiondl especiaiizads sdutadisn SSECQ%

Reviso y aprobd. Magda Milena Pinzon Ledn- secretaria social de educacion. cultura y deportes

=

A \

Cate 14 No 29.32 Bame Cooperatve Coogo Posta S07001 PEX 22035068852 Lines Se Asercién &l Ususro :'e:'x"zﬁe&rg

Sectrorcs oriacerceSacacas 20 X XIECLOBRCIORE 2oy T PIGNa VWO www 303088 0w 3 Twme SACECaICas
Facatoos Acacs % Alsces rataye Sacacascacas
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORIA
(MODALIDAD INTERVENTORIA)
CONTRATISTA! ADRIANA MARIA VERA MONROY -
C.C. No. 52.073.664 expedida en Bogo ‘
“NIT No: 1 52073664-2 |
VALOR: DOSCIENTOS SESENTA MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y SIETE ML |
: DOSCIENTOS PESOS(S 260.467.200,00) MCTE 4
INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y |
OBIETO: JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES “MPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE |
: ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS |
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META \
PLAZO: SEIS (6) MESES ;

Entre los suscritos, RODRIGO GARAVITO AMARILES, identificado con Ja Cédula de Ciudadania No. 17.421.734 expedida en
AmhgmwcaidﬁdonadehOﬁchadoCmmwaﬁdpbdoAmhs(M).wwmlacualfwmmbmdo
nmome'OMdao1demmmzzypmmmmwueudemdem&damm
celebrar emtrahsmdimhelDecmbNoJS?daIMdeDiduMdeZMd.yqdmmbstdMCaMn
denominara EL MUNICIPIO, poruna parte, y por la otra ADRIANA MARIA VERA MONROY, idenfficada con cedula de ciudadania
No.52073.664expe:ﬁdaenMmdmmewmmm&mmhmwNo.17814
erbLasFeduAcxhsM),mmMOZﬂQm,wmmwmmmyquienpaalosefecbs
delmeonrabsedenoninaraLAcomATmA.mmmdpmmmde%mm,mm
ab&apuesbpa'ht.eywde1993,Lq1150de2m7yas0w!hsngmmmu§gumwnm 1)
QuamﬁmbecmdbpwviodoopmidadyommmuSeaauhSodaldeEdwadm.CuhnyDeponss.deﬁniéh
nmumdqumhMmdmm,mumma%Mh
mowanmmwmnm«mzsmuawdmahm«mmwmmmmum
la apertura de la convocatoria piblica de CONCURSO DE MERITOS ABIERTO No. OCA-CM-001-2023, conforme a lo establecido
enhw11w&2w7yummghmmmwMMaummmmumHumd
nml3dourticulo260huy1150402007,th8060199”de1082602015meanth
a la que se refiere 6! objeto del presente contrato. 3) Que el CONCURSO DE MERITOS ABIERTO No, OCA-CM-001-2023 fus
Mbdomhmlnhgd.wnﬂaﬂodm&nimbmwmwowm“nh.hmhuahdohicibndelpmceso.
el cual se adjudico al oferente ADRIANA MARIA VERA MONROY, identificada con cedula de ciudadania No. 52.073.664 expedida
anBogou.med'mtaRasohcibnNo.oosdelosdemmmu,pawhWMMbdehqoue
esnmaioptowder,oommdoejecucibn,ahma‘bdhddmmmdwsemgiﬂporbuywdﬂws,Loy
1150602007.M1w2&m15ymmMywmmmmawﬂm:m
OBJETO; El presente contrato iene por objeto INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE,
AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META".

- El objeto del presente contrato debe adelantarse y cumpiirse a cabalidad conforme a les
Wymmmmmwumwmummm&mms;
bseudoshammhmlklmbmm.WElmumbmm”dobosaENms
SESENTA MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y SIETE MIL DOSCIENTOS PESOS(S 260.467.200,00) M/CTE; suma que se
d’lscdni:amolANEXOSPROPUESTAEOONOMCA.mﬁomdwﬁﬂsﬁydwﬂhampubhbgmdemcmm

DEDICACION | NUMERO | TIENPO |
[TEN DESCRIPCION CARGO Pty DE EN | HONORARIOS | VALORTOTAL |
PERSONAS | MESES
A PERSONAL PROFESIONAL POR HONORARIOS

Calie 14 No. 21-32 Barrio Cooperativo, Codigo Postal: 507001 PEX; 3203508652 Linea de Atencidn &l Usuario: 01 8000 112 898
Carreo Electrénico: contactenos@acacias gov.co: sontratacion@acacias.qov.co Pégina Web: www acacias gov.co Twitler:
@Akcaidisacacivs Facebook: Aicaldls de Acacias Instagram: @elcakimscacias
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORIA
(MODALIDAD INTERVENTORIA)
"Profesional en les areas ‘
del conocimiento de las
ciencias de la salud con 4 |
1 |afios de experiencia DIRECTOR 1,00 1,00 6,00 $5.000.000,00 | $30.000.000,00
profesional y/o 2 afios de ;
experiencia profesional y {
especializacion
Profesional en las areas
{ del derecho con tres afios
de experiencia| COMPONENTE
2 | profesional 6 1 afio de JURIDICO 0,30 1,00 6,00 $4.000.000,00|  $7.200.000,00
i l experiencia profesional y
| especializacion.
Profesional como
Nutricionista con tes
afos de experencia COMPONENTE
3 cvolsilinal 5 1 ilio de ALIMENTACION Y 0,30 1,00 800 | $4.000.000,00)| $7.200.000,00
SO NUTRICION
experiencia profesional y
Profesional ~_ como
Contador  Pibloo o coupoNeNTE |
ciencias econdmicas con ADMINISTRATIVO
4 |tres afios de ienci FINANCIERO Y 1,00 1,00 6,00 $4.000.000,00 | $24,000.000,00
profesional ¢ 1 d!o de| ’ CONTABLE '
eupod_mdl pmfuuoml y
especializacion. 2
B PERSONAL TECNICO Y/O BACHILLER POR HONORARIOS $68.400.000,00
Bachiller con estudios
técnicos, con 6 meses de
5 | experencia y certiicado TE%NA;C:S He 1,00 400 800 | $2850.000,00 $68.400.000,00
en manipulacion de . ,
alimentos | |
A+B SUBTOTAL PERSONAL $136.800.000,00 |
Gl FM 1,60
SUBTOTAL COSTOS |
c DE PERSONAL l(MB) $218.880.000,00
D | IVA19% §$41.587.200 |
E VALOR TOTAL {AJUSTADO AL PESO)
Wexmwmammmwmmmwumpum«u
mmmmmumwdmwwm.mmmu
e  Formato reconocimiento y pago
e Formato certificacion cumplimento supervisién
¢ Certificacion de cumplimiento a satisfaccion por parte del supervisor
e Informe de supervision
Calle 14 No. 21-32 Bario Cooperative, Cédigo Postal: 507001 PBX: 3203508652, Lines de Atencién al Usuario; 01 8000 112 896
Correc Elecirénico;  coqlrtacion@acacias Jov.co Pigine Web: www.a920i58 0ov.c0 Twitter:
Facebook: Alcakila de Acacias instagram: @sicaidizacaciss
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORIA
(MODALIDAD INTERVENTORIA)

° mmddmmmwm(mmm.bmdowﬁwa\pm
mmwmmdammm-mmmmammm
soportes de! informe)

- Aawimdénddpagodemuﬁchdaoddympmbsdadbhubmhga

e Factura o documento equivalente
Pamdpagoﬁwalconasmmalaxb(oe)mwpmnmmwmm.dmmmmmn&debs
anteriores documentos presentar:

* Acta de Liquidacion del Contrato.
Sihﬁchnodowmmbdesoportoqufv%nohddobhe&aadaodbfahabsdowmmsdosopub,elwnimpua
e!pmsﬂoempezatéacmhmdeedahhehamquowedoewaﬁdahhc&nodowmdemmvabm,om
aquéhmquesetmyaapuhdodmmdebsdownm&elwenbmqmnmransosenIaejecudéno

comecta ejecucion y cumplimiento del contrato (Supervision) ‘ R SDEEDUCAMN
CULTURA Y DEPORTES, del Municipio de Acacias - Meta. OCTAVA - OB IONES DE LAS PAR
1.Eiewtxid¢nuyoputmmhelobjebddmzeamimympondwporhbm j

Calie 14 No. 21-32 Barrio Cooperativo. Codigo Postal: 507001 PEX: 3203509652 Linea de Atencién a! Usuario; 01 8000 112 956
Correo Electrénico: 3 Pégine Web: www.scaciss aovco Twitter:
wammuhdoAaan‘ @sicaldizacacias
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORIA
(MODALIDAD INTERVENTORIA)

Pmenhroomm\mmmdmbhwh&n&h“h%aﬂnﬁmd&%&lbﬁldebsw}ebsde'
WOwPﬁ.u.MmmuMWMMymmthmw

Calle 14 No. 21-32 Bawio Cooperativo. Cédigo Postal: 507001 PBX: 3203508652. Linea de Afencidn al Usuario’ 01 8000 112996
Correo Eiaclrénico: i - contratacion@ecacias.oov.co Pagna Web: www acacias.oov.co Twitler
Facebook: Alcakifa de Acacias Instagram: @alcaidisacacias
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORIA
(MODALIDAD INTERVENTORIA)

soﬁciudes,peﬁciunsymu«in%qmmbhmmxﬁad,mdewnww&hdoymmlmbsmmm
quaaemladmeneondmwmymmm&MwmmMMymm
jxﬂbiduenmhd&conhejeunbndahsawvidaduabjmdamm.ﬁ.DmnmhehbmathﬁM
«mmmmhmm«anmmmummmum.mnuy
inﬁwmbshm%mrd%pbh%mdﬁwhm%ymmum
dmaheieunionddeonmobjebdehmmu.SMrthemhsomdmes,eMpnd
Mbshmwaspmebesonmmumhpdd&.ﬁ.vmumbﬁmdebmmﬁvmmmduiada
alimentos tales como INVIMA, Resolucién Ne. 00335dd23¢odidurbmd02021ywsmpecﬁvosmexo&mmg
mn.mmmymmimmummmm«mmmwm
mmhpﬁsdcdénddpm.mmhmwm.&.Vdemmmlasm
anﬂentahsydepmcda\.Si.VeﬁﬁwelsegMymﬁww&hstvigi&mhmwndems
mm«ummmmymmmmmammmymm
Mum.w.vmhMmmym&mhm&Mym Programa de
memSﬁdemmdemedePhgmymmawmo&mmm81.Reaizarseguim‘mb
alwrrpinimbdebspwamasdedmhoswidoa&.V«qumbsi&q‘msemdeendemuquebspmdimm
MmmunommbmummnMShohMmmmm
legdesvigemaa.dwdigodemwmmmbsymmm”hsmﬂdﬁawmuvwﬁemd
wmmummmmumwmmwaw.m&mwcm
el MUNICIPIO tendra las siguientes obligaciones: 1. Exigir al confrafista Is ejecucion idonea del objeto del contrato, 2. Consfituir las
reservas presupuéstales necesarias para cumplir con sus obligaciones. 3, Hacer los pagos en los mminos converildos y Lna vez &l
camﬁstawnplabdspuesbmolmmA.Sunﬂm«lmupau\ahhbmndénsoldhdapaolomm.s.Resowar
ammwdmmmmwp«hmc.wymwmm
pactadas en el contrato y en los documentos que de éi forman parte. 7. Vigilar la debida y oportuna ejecucion del contrato y el
wmmmmmwwumuwmmmmmmamwm.m
MBmmmamuwam-m,ummwmmwmmb
establecido en seccion 3 garantias subseccion 1 generalidades del Decreto 1082 de 2015 que ampere los siguientes riesgos: a)
Clm'plnlm:Summmubddawmlidﬂjwvabrwmm.MWbuahddplazodel
conlrabgafmﬁzadoyuia(w)mn&.b}C“dﬂMﬂoPmﬂb:Snwﬂawﬁmﬁvﬂm&dmwm
Qo%)ddnhddwm,porunﬁnnhoigualalphmddmmyuis(w)mmqmdomPruhdom
SOdﬂaehdumindonuwwdudm«wmwddmwdenb(s%)ddnbrwwwmw
y debera extenderse por el plazo del contrato y Tres (3) afics més. d) Responsabilidad Civil Extracontractual: Su cuantia sera
equivalente a doscientos (200) SMMLV por un término equivalents al periodo de sjecucion del contrato. -
'BmmkwmwMymhbsmdebo
aportes durante la ejecucion del Contrato al Sistema de Sequridad Social Integral, y parafiscales de conformidad con las normas
vigentes sobre la materia y las que las modifiquen, sus§ituyan o adicionen. PARAGRAFO. El supervisor verificara sl pago de los
aportes a que se refiers la presente cléusuia para autorizar cada uno de los pagos derivados dei Contrato. DECIMA PRIMERA -
'BCONTMﬂﬂAnopmmﬁtmdemaWam.mmOWa
siwaukxizncia\pmiayascmaddMUNiCPIO,dwalpodrtnqrsueamﬁniemoddednymlasmhw
senﬁdo.mhmﬂ:de@a&mmﬁnﬁwd«hﬁudﬂm,hmmmedmmmm:
consentimiento previo y esorito del municipio para tal sfecto, . : La arogacion
mpmlquemmspmmm”mmtwnmdwﬁmdomuwptwpoeslnlNo.
2023000002 y el Certificado de disponibilidad presupuestal SPGR No. 223 de fecha 19 de enero de 2023 DECIMA TERCERA -
-Encasodonhdo,mohwmplnimhdehsobigadumpormw
CONTRATlSTA.estsfacuhahonﬁdadpaaqwbimmmbwcashaoquinhnhsdunopadmb(w%)ddvdorml
ddem,dopmdiendodelagmedadddincuwmm.andabeehehs(momdossegﬁnbes&m
Iaenidadmmm)hspammcomochusuhpendhsumomivdmtoalvehhporcium(ZO%)ddvabrdelccm:b,
blnmdnm&mmmbwmhmmmuudaamubsmmmmh

Calle 14 No. 21-32 Bamo Cooperativo. Cdigo Postal' 507001 PEX: 3203509652, Linea de Atancion al Usuario: 01 8000 112 855
Correo Electrénice: contsctenosfiacacias gov.co; contiatacion@acacies.qov.co Pégina Web: www acaclas.aoves Twitter
@Alcaidiaacacias Facebook: Alcaldia de Acacias instegrem: @alcaldiascacias
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORIA
{MODALIDAD INTERVENTORIA)

ley, acumular el componente sancionatorio y resarcitorio, o soficitar una indemnizacion por valor superior al agui pactado.
PARAGRAFO: Cuando en aplicacitn de estas cléusulas la enfidad expida actos administrativos en los que se establezca una
ommmmawpddmmmmm”wmmmmaubawmm

: El MUNICIPIO podré declarar la caducidad del presente contrato segin o
awmadoanelaﬂwb18dehLoywdo1993deme0le86¢0th1474d92011
DECH I S B )E: D 3: EI CONTRATISTA reitera su manifestacién de no
WanmmWeWMQdmrdehmwnﬁ%modﬂicadoporela‘tiwb
1 de la ley 1474 de 2011, articulo 18 de la Ley 1150 de 2007 y demés normas que regulen la materia, tal y como lo hizo desde fa
carta de presentacion de su propuesta dentro de la convocatoria contractual en la cual fue favorecido con la adjudicacion. DECIMA
SEXTA - DO ‘m -anmmmsthomaMWMthudaddem-
all : RA EIOONTRATISTAgozadepIunaMomiamel

m«nwmmmmammmmmwmmm
dewaMWmdeﬁo mmuydpasonalqwdCONTRATlSTApuedavmuhpnb

mmum&mmmma)mmmabmaummqueomulomummmah
entidad. b) Por declaracion de caducidad o terminacion unilateral en los términos previstos en los articulos 17 y 18 de la Ley 80 de
1993. c) Por agotamiento del objeto o vencimiento del plazo. d) Por fuerza mayor o caso fortuito que hagan imposible coninuar su
ejecucion. PARAGRAFO: En caso de terminacion anticipada por las causales a, ¢y d, se dejara constancia en actas suscritas por
las partes. En los demés eventos se aplicaran los procedimientos de Ley. VIGESIMA - LIQUIDACION DEL CONTRATO: Dentro de
los sels (6) meses siguientes a la finalizacion del contrato o a la expedicion del acto administrativo que ordene la terminacion, oa la
fechadalawudoquehdsponga.semmahmmwmdembnidadmbmpuhdoporbskuwbsﬁode

SESIMA A - SUS RATC Cumdodumrbelphzomm
mmmmmmmhdmeMAubmmbmmm las partes
podrén suspender la ejecucion del Contrato exponiendo de manera detailada kas razones que motivaron tal decision. El término de
suspension no se computara para efectos de los plazos del Contrato. El plazo de ejecucion del Contrato podré suspenderse en los
siguientes sventos: A)Pammuhmmomma)mmuoqumdedomxm
Mmayoras costos para ol MUNICIPIO, fi se causen olros perjuitios. VIGESIMA TERCERA - DOCUMENTOS DEL CONTRATO:
Forman parte integral del presente Contrato todos los documentos que legalments se requieren, losmgindasydhgadosmh
etapa precontractual y los que se produzcan durante el desamolio del mismo.

FIRMADO ELECTRONICAMENTE
(Articulo 5° del Decreto 2364 de 2012)

Calle 14 No, 21-32 Bammio Cooperativo. Codigo Postal: 507001 PBX: 3203500652. Linea de Atencidn al Usuaric: 01 8000 112 896
Correo Electronico: contacienos@acacias.qov.co. contratacion@acacias.gov.co Pégina Web: wew.acacias nov.es Twitler:
@Alcsidimacacias Facebook: Alcekiie de Agacies Instagram: @alcaidiaacacias
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Formato CPpCo2 Pagina | del

Registro Presupuestal Regallas
Némero: 2023000039

AL w
‘Mni a8ty

; 1
Fd-: gTRZ'2023

Tercero: 52073684 Sucursal: oo Nombre:  VERA MONROY ADRIANA MARIA

H Concapto: CONTRATO 200 DE 2023 - INTERVENTORIA TECNICA, ADMINIS TRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE. AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYQ \

OBJETO ES IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INS TITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
l DEL MUNICIPIO DE ACACIAS
| SPGR 3923 ‘
]
'
| . a3l
( COONI0 PPTAL Lo [ commocosto | PRODUCTS FUENTE CPC DANE TIPO | Mo, AFECTADO VALCR |
BP0 AToN0) R E] ; T Hoioa ] 1
PROVECTO 2022500060081, | SERVICIOS PARALA | OSSPONBRIDAD | SERVICIO UE APOYD A |
ey St
| ESCIRAR BN LAS SEOES DF LAS ' ESCOX ERS AR 260,467 706,00
NS TITUGIONES EDUCATIVAS | >
OFCIALLS DEL MUNICIPE DE ‘ ‘
{ —0A)- ) o |
Toyll Ragistro: 200,487 200.00
EN LETRAS: DOSCIENTOS SESENTA MILLONES CUATROCA; 0S SESENTA Y SIETE MIL DOSCI PESOS MC.

¥

nomabmmmmnmn-t 31/12/2023

ﬂ Elaborado por: CGONZALEZ
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P . PROCESO GESTION CONTRATACION
|
| @ ﬁCAw'? DE GCON - F =21 V7
l'e (S 220712022
| L CaQaS Pagina 1 de 1
" FECHA DE APROBACION DE GARANTIAS, g gl 9099 |
[a1s] e AA
CONTRATO [lobra Ll Compraventa J  Consultoria
CISuministro L. Prestacién de Servicios £ Interventoria
ClConvenio ] Arrendamiento ’ Otros
NUMERO: 290 FECHA: 6/02/2023 VALOR: igggﬁz 299
INTERVENTORIA TECNICA. ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y
OBJETO: JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
= ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META
CONTRATISTA: ADRIANA MARIA VERA MONROQY NIT/CC: 52.073.664
TR ; 3 KHIRAXX
REPRESENTANTE LEGAL: ADRIANA MARIA VERA MONROY
,mmmmuummu.mmmcumgwmmmmmaamm
POLIZA DE CUMPLIMIENTO No. 100245517 EXPEDIDA POR: SEGUROS MUNDIAL
CERTIFICADO No. 71623298 INICIAL z MODIFICACION O
FECHA DE EXPEDICION: 7/02/2023
——————— — v’\o Q\QII
AMPAROS DESDE = HASTA \F‘“ §-
 DIA | MES ANO | DIA | MES ANO14%° g
Buen Manejoc y correcta
Inversion del Anticigo N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
Cumplimiento 06 02 2023 06 02 2024 10% OK
f:r‘:"‘“"“’ o Ao e G O N/A N/A N/A N/A N/A N/A NIA
lCiNdéd del sarvicio 06 02 2023 06 02 2024 20% OK
Calidad y Correcto
funcionamiento de los bienes N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
equipos suministrados
Pago de salarios,
prestaciones  sociales eﬂ 06 02 2023 06 08 2026 5% OK
indenmizaciones
Otros Amparos N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
POLIZA RESPONSABILIDAD ,
EXTRACONTRACTUAL No. 100058000 EXPEDIDA POR; SEGUROS MUNDIAL
CERTIFICADQ No. 715233086 INICIAL MODIFICACION ]
FECHA DE EXPEDICION: 7/02/2023
VIGENCIA <
AMPARO DESDE HASTA o &
DIA MES ANO DIA MES ARO Py
e e s 02 2023 06 08 2023 200 OK
OBSERVACIONES: Se aprueban conforme al contrato

(ehd 7/

Proyecto G
PROFESIONAL ESPECIALIZADO

Calle 14 No, 21-32 Barrio Cooparative Codgo Postsl: SO7001 P3X: 3203509652 Lines ce Atencidn al Usuario: 01 5000 112 596 Coereo Electronico; contactenos@acaces gov.co;

comratacion@acacies gov e Paging Web: www. acacias gov.co Twitter: S Alcaldiaacacion Facebook: Alceidie de Acacias Instagram @aslceldiaacacies \ q




Seguros ..
@mundlal

T MONOJAL DE SEGUROS 8 A
tu compania siempre

Date: 2023.02.07 08:54:24 -05:00
NIT260037T 134

| SOMOS GRANDES CONTRIBUYENTES
| VA RECINEN COMUN - AUTORETENECORES

Codigo de Seguridacc wgTIZxohUIIIILIVIULL JAns

MUNDIAL DE SECUROS $.A.

POLIZA DF SECRMOD DF CUWL IRIFNTD
INTIDADES ESTATALES DECRETO 1642
VERSION CLAUSELADO 06-04- 2921 - 1317 - P85 - PPSUSING0N005S - 0091

No. POLIZA NE-100245517

] SERVICIOS No.OCA-298-2023 , CUYO OBJETO £S

INTERVENTORIA TECNICA, AMBIENTAL Y DJURIDICA AL

PROGRAMA DE

ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE,

_ viewcta vesoe |
29:00 Noras Del 96/02/2023  24:80 Moras Del #4/02/1024
| e I

99:00 Horas Del 96/02/3623. 24:98 Moras Dol 06/88/2026

CUMPLIMIENTD
PRESTACIONES SOCIALES
CALIDAD DEL SERVICIO

90:00 Moras Del 06/82/2023 1400 Woras Del B6/02/2024

Mo ANEXO ® No. CERTIFICADO 71523298 No. RIESGO
TIPO DE DOCUMENTO FECHA DE EXPEDICION  97/92/2923 SUC. EXPEDIDORA  BOGUTA
! VIGENCIA DESOE . VIGENGAMASTA | DIAS | VIGENCIA DEL CERTIFICADO DESDE _ VIGENCIA DEL CERTIFICADO HASTA
80:08 Moras Del 06/02/2023 14:99 Moras Del 06/08/2026 N/A N/A N/A N/A
TOMADOR  VERA MONROY, ADRIANA MARIA No.DOC. IDENTIDAD 52,673,664
OIRECTION | CRR 59 N 44-166 CA 18 TELLFOND 1132175354
ASEGURADO  MUNICIPIO D ACACTAS No.DOC. IDENTIDAD 92,691,457 -3
m CALLE 14 NO. 21-321 BASRIO COOPERATIVO w L 6755898
BENEFICIARIO  WNICIPIO DE ACACIAS i Mo, DOC. IDENTIDAD  892.601.457-3
DIRECCION CALLE 14 NO. 21-32 BAARIO COOPERATIVD TELEFONO | 6255u98
eREREE) ' i il OBJETO "_ig_s (TRATO R

GARMNTIZAR EL PAGD DE LOS PERJUICIOS DERIVADOS DEL mcwn.mami >DE LAS OOI;!GM!MS CONTENIDAS EN EL CONTRATO DE PRESTACION DE

CONTRATD CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL

ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICTALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META

ATENAS AGENCIA DI SEGURDS LTODA AGENCIAS 21.,“

—)

N

CONVENIO DE PAGO DIRECTO EFECTIVO, Fecha de Pago: 87/02/2023

maﬁ.&g’ug&m

£S DE OBUGATORIO CUMPLIMIENTO DILGENCAR Bl FORMULARIO DE CONOCIMIENTO DEL CLIENTE, SUMINISTRAR INFORMACION VERAZ Y VERIFICABLE Y REALIZAR ACTUALIZACION DE
DATOS POR LO MENOS ANUALMENTE (CIRCULAR EXTERNA 026 DE 2008 SUPERFINANCIERA),

O DE LOS O ANEXOS QUE SE EXMDAN CON FUNDAMENTO EN ELLA LA

MANIFIESTO ADEMAS, QUE DURANTE EL PROCESO DE
POLIZA DE SEGUROS CONTENIDA EN ESTE DOCUMENTO.

5]
C(
(

Firma Autorizada - Compahia Mundial Seguro S.A.

r

Cumplimos los suehos dé nuestro planets reciclando reponsablemente
Protege of medio ambiente evitands ln nprendn de srte documents.

VIGILADO

Thocontaumo | rouskloes | Gt ot s mamcmmcn

CERTIFICADOS TERMINACION
DE SEGUROS PARA EXIGIR EL PAGO DE LA PRIMA DEVENGADA Y DE LOS GASTOS CAUSADOS POR LA EXPEDICION DE LA POLIZA.
EN M CALIDAD COMO TOMADOR DE LA POLIZA INDICADA EN ESTA CARATULA, MANIFIESTO EXPRESAMENTE QUE HE TENIOO A MI DISPOSICION LAS CONDICIONES GENERALES DE LA POLIZA
ANTICIPADAMENTE ME HAN SIDO EXPLICADAS POR LA COMPARIA Y/O POR EL INTERMEDIARIOS DE SEGUROS AQUI
INDICADO, SOBRE LAS EXCLUSIONES ¥ ALCANCES Y CONTENIDOS DE LA COBERTURA, ASI COMO LAS GARANTIAS, EN VIRTUD DE TAL ENTENODIMIENTO, LAS ACEFTO ¥ DECIDO TOMARLA

EL TOMADOR ¥/O ASEGURADO SEGUN CORRESPONDA, SE COMPROMETE A PAGAR LA PRIMA DENTRO DF LOS 30 DIAS CONTADOS A PARTIR DEL 1900 DF VIGENCIA DE LA POLIZA.
DE ACUERDO CON EL ARTICULO 1068 DEL COOIGO DE COMERTIO, MODIFICADO POR EL ARTICULO 82 DE LA LEY 45 DF 1950, LA MORA EN L PAGO DE LA PRIMA DE LA PRESENTE

POLIZA
DEL CONTRATO Y DERECHO A LA COMPARIA

Lineas de Atencion al Cliente:

&% + Nacional: 01 8000 111 935
* Bogotd: 327 4712-327 4713

26.046,.720,00 52.993,88
13.023.368,00 82,015,090
52,093 448 164 187, 080
B 91.163.520,00 =
. PRIMABRUTA s 238.295,00
DESCUENTOS i |
{ |
EXTRA PRIMA
PRIMA NETA 3 238.295,00
GASTOS EXP. s 5.900,00
VA | 8 46,226,080
|
| 8 289,
TOTAL A PAGAR | 521,09

|

e

MEANA OF LA MFRARSTIIACTURA § S il ANy

AMUADOT A LA CAMARA (08,

=




&

VIGILADO

4 -

Sequros
dial’ coumuts
) MUNDIAL DE SEGUROS S.A.
mun Ia D‘olbgrﬂﬁd?’cmw WECOHON (EMERAL CALLE 13 A8 . 28 PISOS 1.2 ¥ 3 - BOGOTA
P MUNDIAL DE SEGUROS S A TELEFORD JR15600 FAK 1551270 WWW.SEGUROSMUNDIAL COM.CO
tu compama siempre Date: 2023.02.07 09:00:10 -05:00
POLITA DE SEAMO Of MSPOMSALILIDAD CIVIL
NITB60 037 013 ¢ Codigo de Seguridac  SgVISCIkv)31T287WatGtg== EXTRACONTRACTOAL
SOMOS CRANDES CONTRISUTYENTES
VA REGIVEN COMON - AUTORETENEDORES VERSION CLAUSULADC 30-8)-2921-1317-7-9%-PPSUSSRESSO00S1T - 0001
u.&::u NB- 100058080 Mo ANEXO @ No. CERTIFICADO 71523386 uo.llsoo
TIPO DE DOCUMENTO FECHA DE EXPEDICION  97/92/2023 SUC. EXPEDIDORA  BOGOTA
VIGENCIA DESDE ] VIGENCIA NASTA | DlAS | VIGENCIA DEL CERTIFICADO DESDE ! VIGENCIA DEL CERTIFICADO NASTA
00:00 Horas Del  06/82/2023  24:90 Horas Del | 96/08/282% NA N/A NA N/A
TOMADOR | VERA MONAOY, ADRIANA MARIA | o.DOC.IDENTIOAD | 52.073.664
OIRECCION | CHR 59 N 44-160 CA 16 TeLlFONS | sle2irase
ASEGURADO  VERA MONROY, ADRIANA MARIA ~ No.DOC.IDENTIDAD  52.073.664
OIRECCION | CRR 53 N 44-10@ CA 16 TELFONO 3102179384
BENEFICIARIO | TERCEROS AFECTADOS Y MUNICIPIO DE ACACIAS META ) | No.DOC.IDENTIDAD

SE AMPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DANOS A TERCERDS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
NO.OCA-298-2023 , CUYO OBIETO ES

INTERVENTORTA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBIETO ES “IMPLEMENTACION DEL
PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICTALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META

ASEGURADOS ADRIANA MARIA VERA MONROY Y MUNICIPIO DE ACACIAS META NIT 892.001.457-3
BENEFICIARIO TERCEROS AFECTADOS Y MUNICIPIO DE ACACIAS META , - ASEGURADO ADICIOMAL: SE TENDRA A MUNICIPIO DE ACACIAS COMO ASEGURADO

ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMMIZACIONES QUE SE VEA OBLIGADO A PAGAR EN FAVOR DE TERCEROS POR LOS DAROS CAUSADOS

ngum o

5 DE OBLICATORIO CUMPLIMIENTO DIUGENCIAR EL FORMULARIO DE CONOCIMIENTO DEL CLIENTE, SUMINISTRAR INFORMACION VERAZ Y VERIFICABLE Y REALIZAR ACTUALIZACION DE
DATOS POR LO MENOS ANUALMENTE (CIRCULAR EXTERNA 026 DE 2008 SUPERFINANCIERA).

EL TOMADOR VDAWWCORR!W.S&(WT{AMLAMWNLOS.\OMCDNYADOSAMTRNLMG VIGENCIA DE LA POLIZA,
DE ACUERDO CON EL ARTICULO 1068 DEL CODIGO DE COMERTIO, MODIFICADO POR EL ARTICULO 82 DF LA LEY 45 OF 1990, LA MORA EN EL PAGO DE LA PRIMA DE LA PRESENTE POLIZA
© DE LOS CERTIFICADOS O ANEXOS QUE SE EXPIDAN CON FUNDAMENTO EN ELLA PRODUCIRA LA DEL CONTRATO ¥ DARA DERECHO A LA COMPANIA

Mmmmmunuuasvcmmumucwwmcuwmummnmwwmovmm
POUZA DE SECUROS CONTENIDA EN ESTE DOCUMENTO

=9 Lineas de Atencién al Cliente;
\fr X & + Nacional:01 8000 111 935
Firma Autorizada - Compafia Mundial Seguro S.A. * Bogotd: 327 4712327 4713

Cumplimos |05 suehos de nuestro planeta recclando reponsablemente
Frotege of medio amévents syitando bs smmpresin de ety dncoments

 MOMBREDELAMPARO | LIMITE POR EVENTO | LDNITE POR VIGENCIA | SUMA ASEGURADAS EGURADAS VALORPRIMAS
ANWARD BASICO -« PREDIOS, LASORES Y OPERALIONES 116,000,000 .60 212,000,009 00 232.000.000,00 230.993,00
PATRONAL 69,600, 800,00 €9,600, 000,00 69.600.000,00 a,00
CONTRATISTAS ¥ SUBCONTRATISTAS 9,600,000 08 £9, 500, 00090 65.600.000, 00 0,00
| i . 3 : |
VEHICULOS PROPIOS ¥ WO PROPIOS ‘ 9, 600, 000. 60 69, 600, 600 00 69.600.000,00 9,008
SEi 5 SOUSIN (Chilies BN b 1 -
LNV R ;0 W= S T e & TOTALASEGURADO | 5 232.099.000,00 M=
‘7 |
i MTERMEDMNIOS | i A NPARTICIPACION | | s gRUTA s 230.093,80
ATENAS AGENCIA DE SEGUROS LTOA AGENCIAS —_— t s
' . - | D R o= = DESCUENTDS I $
EXTRA PRIMA l
compaRia TIPOCOASEGURO  POLZAUIDER  CERTIF. LiDER WPARTICIPACION,  PRIMA NETA ! $ 239.093,00
-  — GASTOS EXP. s 5.000,00
| 4 - E 1
: = e R VA I ) 44662, 00
g |4 279.761,00
CONVENIO DE PAGO DIRECTO EFECTIVO, Fecha de Pago: 87/82/2023 TOTAL A PAGAR

ANUEDOS A LA CAMARZ COLOMERAA DF LA WFALLSTRUCTURA v PR 54 - AN

——et

(—
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&0 PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACION APORTES =

COMPROBANTE DE PAGO Bancolombia
[ DATOS GENERALES DEL APORTANTE
TIPO IDENTIFICACION: CEDULA DE CIUDADANIA NUMERO DE IDENTIFICACION: 52073664
NOMBRE G RAZON SOCIAL: ADRIANA MARIA VERA MONROY
CIUDAD/MUNICIPIO: VILLAVICENCIO DEPARTAMENTO:; META
DIRECCION: CALLE 48 #30-33 APTO 102 TELEFONO: 2222222
TIPO APORTANTE: 02-INDEPENDIENTE CLASE APORTANTE; I-INDEPENDIENTE
TIPO EMPRESA: PRIVADA ACTIVIDAD ECONOMICA: Actividades de consultaria de
FORMA DE PRESENTACION: UNICO
APORTANTE EXONERADO PAGO APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA): NO
DATOS GENERALES DE LA PLANILLA
NUMERO PLANILLA: 7878843365 TIPO DE PLANILLA: INDEPENDIENTES
PERIODO COTIZACION MES: marzo PERIODO COTIZACION MES: marzo
OTROS SUBSISTEMAS: ARO: 2023 SALUD: ANO: 2023
DIAS DE MORA: 57
FECHA PAGO (aaaa/mmidd): 2023/06/16 NUMERO AUTORIZACION: 2137651838
[ LIQUIDACION GENERAL
TOTALES
COTIZANTES | TOTAL PAGADO
PENSION
ADMINISTRADORA
NIT CcODIGO NOMBRE
800224808 | 230301 P30301-PORVENIR 1 $ 273
SUBTOTAL: 1 $ 273.40
SALUD
ADMINISTRADORA = 4 3
NIT coDIGO | NOMBRE
800251440 | EPS005 [EPS005-SANITAS SA. — 1 $ 213.600
SUBTOTAL: 1 $ 213,
CAJA DE COMPENSACION
ADMINISTRADORA
NIT CcODIGO NOMBRE
892000146 | CCF34 (CCF34-COFREM META 1 $ 10,300
SUBTOTAL: 1 $ 10.300)
RIESGOS PROFESIONALES
ADMINISTRADORA
NIT CODIGO NOMBRE
860011153 14-23 14-23-POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS SA. 1 $9.000
SUBTOTAL: 1 $9,
VALOR SIN MORA: $ 474.000
VALOR MORA: $ 32.300
TOTAL PAGADO: $ 506.300
2023/06/16 B:35 AM USUARIO: SOI - CC52073664 PAGINA 1 DE 1

w9



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

ADRIANA MARIA VERA MONROY
52.073.664 de Bogota

LA SUMA DE:
CINCO MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 5.000.000)

Por concepto de: Servicios prestados como DIRECTOR DE INTERVENTORIA en el
contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONROY y
el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META", durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

ﬂLJJ L
NA MARIA VERA MONROY
52.073.664 de Bogota

g2




ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

ALEJANDRA LEAL MARTINEZ
1.121.879.737 de Villavicencio

LA SUMA DE:
UN MILLON DOSCIENTOS MIL PESOS M/CTE ($ 1.200.000)

Por concepto de: Servicios prestados como PROFESIONAL EN DERECHO en el contrato
de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONROY vy el
MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO
CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS- META", durante el periodo correspondiente del 8 de marzo al 7
de abril de 2023.

Cordialmente;

@Enm‘m |ecd TEB |

\J\, ~
ALEJANDRA LEAL MARTINEZ
1.121.879.737 de Villavicencio

\2\
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

DIEGO RICARDO MANRIQUE
C.C: 1.121.819.207

LA SUMA DE:
CUATRO MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 4.000.000)

Por concepto de: Servicios prestados como CONTADOR en el contrato de consultoria N°
290/2023, celebrado con ADRIANA MARIA VERA MONROY Y el MUNICIPIO DE
ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO
ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS
SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE
ACACIAS-META", durante el periodo correspondiente del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;
# C ‘

DIEGO RICARDO MANRIQUE

C.C: 1.121.819.207
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

YESICA LORENA MAYORGA DIAZ
C.C: 1.032.396.606

LA SUMA DE:
UN MILLON DOSCIENTOS MIL PESOS M/CTE ($ 1.200.000)

Por concepto de: Servicios prestados como PROFESIONAL EN NUTRICION en el
contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONROY y
el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META", durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente:;

YESICA LORENA MAYORGA DIAZ
C.C: 1.032.396.606

2%
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

MARIA YULIETH GUARIN ALMANZA
C.C 1.006.779.767 de Acacias

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META", durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

1
MERIA YU#IETH %ARIN ALMANZA

C.C 1.006.779.767



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

HASLYN JULIANA GARCIA DIAZ
C.C 1.122.142.397 de Acacias

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROQY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META", durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

_&d\‘ono @"““
HASLYN JULIANA'GARCIA DIAZ
C.C 1.122.142.397
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

LEIDY TATIANA CASANOVA ARIZA
1.122.132.186 DE ACACIAS

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROQOY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META", durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;
e.!dj GX.L‘Gnqp I\ S

LEIDY TATIANA CASANOVA ARIZA
CC. 1122132186 DE ACACIAS
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ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

JENNIFER TATIANA PORRAS ACOSTA
CC 1.122.137.907

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS MI/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICION en el contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROQY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META", durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

e,

RASOI‘\(C%ETA

ng{mA A PO

CC 1.122.137.907
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9 Existe un espacio fisico exclusivo par deposito temporal de los residuos sobidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. g2 930/1\
10 ps |Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones ¢ D APLICAPARA (A SOGALIDAD SIABSSTRADK
ED  |gléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpics.
L 1 (oraple
12 ps  |Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando - T —-
ED contaminacidn cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extenor, estan provistas con malia anfiinsecto
13 de facil impieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de 4 A:.Jiufm
ruplura.
1 Los pisos se encueniran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 1
higiénico-sanitarias. ﬁwgg O/ e
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. J \
A w:ﬁo e
15 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. " A MY Qﬂ.
. + < TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 2
PUNTAJE " 4
ESPERADO .(6.# TOTAL .\ﬁ\o — roncearae s
N ALMACENAMIENTO MAT Y
ITEM ASPECTO A EVALUAR -
El almacenamiento de los insumos, materias primas o producios terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el J 92/6/ e
€aso.
18 Los productos se encuentran dentro de su vida (fil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. 1 O{R/Aufo
9 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 1 \
D me\e
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se lievan
20 . . .
registros O Gin Refiaerndo)
21 s El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros - S . W
2 5 |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. “1
& |Resolucion 510972005 ( _:,D@/m
TOTAL o NUwOs Y
PUNTAJEESPERADO | ) |- | TOTAL PUNTAJE] Q- T
. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y
23 M de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier tipo de contaminacion. N NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
Se realiza |z mpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 Mu alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor N NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
25  |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador. i\ |
% ps  |Elservido de los alimentos se hace con utensikios (pinzas, cucharas, etc.} segin sea el tipo de abmento y se da o AR AR LA CIOAD BN TAGA
ED  levita el contacto directo del alimento con las manos,
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ASPECTO A EVALUAR raran

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con - NOAPGA PAWLA OONINO SUNSHTINGA
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

m_acmasmwcaﬁa386«8368:.833888.83.88&8383.&%8
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

LU NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad, O m., RN ®) ﬁ/@ (ﬁ@nﬂo

MANEJO Y DE RESIDUOS Y

ASPECTO A EVALUAR Nt

5 |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material santario, con tapa y boisa plastica,
R 1 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Comp\e

u..»..”.ﬂ... " [Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

D::Dwurm.

[ P8 |Se aplica Ia separacin en sitio de los residuos solidos, es decir, malerial 0rganico separado de papel,

GumQle

~ gp |plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES. AVES)

_ ASPECTO A EVALUAR

P8 Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o dafto causado por plagas.

P8 |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| de las actividades preventivas o cofrectivas.

N,,CB.D/m

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

TOTAL PUNTALE|

{ | FORCENTAX %

1
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1
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il D:,:m:m
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VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASFECTO A EVALUAR —

% |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia|
53 | m |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
> lla normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentanios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

[ El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
- ‘| acuerdo a la normatividad vigente.

W. | Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
| ®m|recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
| B0 el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONE!

Los utensilios tales como fablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil mpieza y desinfeccion,
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1 Comef
NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNETRADA
1 LomPlf
N0 APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNSTRADA
1 Coml€
B |ngenco santaras. 1 Cum@lt
. |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 - ® |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitafias se encuentran en buen estado. A 0\3 &\y
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 1 Q}sﬂ.%
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
m:z._.%gc)h TOTAL PUNT. A Q PORCENTAR %
AL MATERIAS ¥ PRODUCTO
— ASPECTO A EVALUAR e

[ {El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se reakiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

B anitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el 1 (ymPl
Caso,
¥ r.omﬁacoso.s!g:qggo&s%&.ggm%§§.8§%= 1 m Q«\.
| g [tipode contaminacidn y son aptos para el consumo. e
|7 ISe tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex y rotacion de productos - PEPS.
4 CyanP\ e
£l aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan wo oy Temelomunes dayas
0 todo 3¢ catrcdn 08 Chmon

H £l amacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros
€0

NO APUICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

ﬁ- a;a§§§g$§_§§§8<.§_88.8§§§6 836368.;.%:688.
| g |Resolucion 51097200

TOTAL ™ A

PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE|

TIl. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

S
ED
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
7S |aiimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,

_.8g§<§8mog<§=§2m§§a=§g3_ogu?&8§§3
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

s El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segin sea el tipo de alimento y se

ED evita el contacto directo del alimento con las manos.

TR




‘sopezuebio & sopeinos siuewepigep| @

SELZ ) o
uejuanoua as A opifiajoid ‘opeoynuap! 'opejquaa oS UN US UBUBsBWE 3s 0ase ap sonpoxd o) e
%\Q:\SQ L "BPeZILISNPUI LOIJR) LB OWNSU0D O Ugicesedasd ns ap| 83 2
sajue uelosjuIsap o/k ueAe) as sejny) A SEzielOy ‘SeiNpiaA 'S3UIED OWOO Sefe) SBpNIO Sewud Seuslew se|
&.\c.\x\:v Y “(vowejos 4 oaydwe ‘uoesedasd| 63 i
P 0pOW "SBUOAUBIU0D) SEXLOQ| SBYIY UCO LBaNo K ugajuisap A ezaidw ap sopnpoxd uezyin ag |
AAT) } sopepioe sejf @
: ap soxsiBas ueag)| as 'soju9sd sojuBILIPEo0Xd UCD ‘UQIdBJUISEP A Bzaidwy ap eweiBoid un Led Bjuena S| ‘g4 |
] rvinng HWITVAS ¥ OLD34SY
NORDOIMESIA A VZSIIND
| OLNIIMYINYS 30 SINOIDIANGD TA
% 3rVINZOH0d 7 < rvinea ios | | oavizesa arving
I OOV INAINVIN TYNOSHId TYi0L : =
Il ?) #/0053 UORElUBLLIE 3P W00 [3p slied Jod epezieal uoezucine eje apicce| 3 6
“ b 0 3juabin LONIOSA B & 0PJANCE 8P OPBIGEISa OUIOY 8 UB 0PRBAUS S OUBJUBWIE CJUBWBIBWOD [3
Uwn) (301981 Jo Jod epebefap |
/o4 [, euossad Jisix apand 0yoaiap 3P SBIEINIY G BP SOUBW LGS 3| BPEI LS BPEZIIBLISNPUI UGE! BJEd ‘EJON) 8¢
Eco?Suzo@ﬂﬁﬁgzsagmg%ﬁcasi8%335:883,85_38&@8__
Sy g
&\Q‘ b ‘(e1eq £ eyeo ‘seaogede;) UQIEIOP EPIGAp B U0D SBIBUI 210958 JOPaWICD e ousle [euossed (3]
JAwn) uoepoeded ap soqsibai|
N« \\ chcwsom»AoﬁSmakESvgﬂS:oﬁgsﬂuaﬂgga»égS
$e90%e.g seuang ap s00Iseq soidiouLd ‘BUBHUES UQIJEINDS UB LOIJBWLIO) EYpalde Jopejndivew |euosiad I o
MQ:\\NQ (ove un e okew| @B
r ou) (sojuswire sejndivew eed ojde) BAPSW LOEIYLIA0 SaI0pe|ndiuBL SO 3p OUN eped eed EuapiAs o5 I e
\\&r\bv ) owdwy awsogun £ (alfejinbew 1u souosaaoe sos0 n sekol ap osn uis ‘opiBiooas o
Ou3qe) ‘sifewsa s £ sexdw ‘sepoo seyn) ependape sa saiopejndiuew soj ap [euosied uowelussexd ef g
W ‘epezieusnpul|l oo
bn_ \.0 } ugie) esed souesEOaU UQINOsloId Bp sojuawala ok sjuabiA [ee) pepjeuLIOU B Bp SBU0edYDRdse Remlie £€
sej uoo aidwino £ osepo Jojoo ap ‘opejsa uang La ‘BJRKIWCD LOIEJOP € EZYAN Jopendivew [euosiad Flia2al
s 2 W w00 ) 20l SINCIDVAYIIE0 FVINN EWTTVAS ¥ OLO3aSY
I SOININITY 30 HOOVINGINVI TYNOSHIA A
0av¥3ds3
PR, 5 ArVINNG TYLOL 3rvINNd
I SIVAVHD - SN 30 OINBWNJWND WiOL
wN f
%K v I3 ‘anbyde unBas sopezieuisnpul sojuawaldweo o & saucoeredaxd sey ap selewest sof :8&9:88.
\KS\Q J “(opezijeas oiquied jap 913 &) 8p aped Jod ugeZUOINE ap ajodos| 18
[@ Jejussaid .o_.aacSoﬂboo_mv.8_8338@8&88.0383:8852_53888_53&38&&.~.
WIYHALSNIANS CVOTTVION ¥1 VoIV VMY N W "0pias [0 e1ed SOIISUSIN SOf SOPEZUBPUBISS LBUAY 5 0¢
DAwn) J B3 PepIUNWOo €] 8p enbusl e) ua opealiqnd Jejse aqep [eouaiapp anbojue| @ 6
eled - D13 € Jod opeqoide Nuaw 3p ORK |8 Opedlgnd eAUBNOUS @S OAJEINPa CUBILIDAIGEISa o U3|  sg
i | HVITIVAS ¥ 045345
| SIYWVHO - SONIW 30 OLNIIANAWND ‘A
FVINENO4 ! farvanna o | | oovezas3 Ivinng
— NCEVAESd 30 SINOIIONGD WI0L
"0, € Jokew ou sopesabujas sojuswige sof & 9,00 e Jokew enesadiua)
R A o VU XAV b € BAIIS 8S opeuIwsa) 0janpoid [3 ‘ugiesedaxd e ajueIND emesedwa) ap [0NUCS A sonsiBa uoo euano ag| ¢ 8z
WOVELSININNS IVOrTWICN ¥ ViVl VoMY ON i ucwesedald 2| sjueinp E_.‘Em.ov.ongaogm_gcoo_ﬂcﬂﬁwm Sd 12 N

153



AGPECTO A EVALUAR

PS
ED

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s} de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
ientos escritos, se llevan registros de las actividades.

ND APUICA PARA LA MODALIDAD SUMNETRADA

macngmo§m8§<8§§§§3o:§%oﬁségﬁsz
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO APLICA PARA LA MODALIOAD SUMINISTRADA

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DE RESIDUOS Y

o2 [Se cuenta con recipientes suficientes, ideniificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica,

ASPECTO A EVALUAR

| ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Cumg ¥

m mnnﬁ__mgsoé.msm%aw%am.ﬁg.gvasasiaangso.ao__ocsaoﬂam%_ﬂ

Cum?C

CumPYC

P8 as instalaciones /o los alimentos se encuentran ibres de presencia o dafio causado por plagas.

| P8 1Se cuenta con un programa de conirol integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| g |delas actividades preventivas o correctivas.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ASPECTO A EVALUAR

ﬁcb\,ﬂ_m

CumPle

AL CONDICIONES DE

| TOTAL PUNTAJE]

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR

|95 |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
® |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con

| gp |acverdo ala normatividad vigente.
Vo Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
| m |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

Ay

~ |la normatividad vigente. (Si aplica)

" | Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el ransporte
- |de los alimentos. (Si aplica)

|Los vehiculos son utilzados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ |de alimentos. (Si Aplica)

~ |Los complementos alimentarios son fransportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y

|E1 personal transportador cuenta con certificacidon de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de

i

33

Los utensilios tales como tablas, cucharas, offas y deméas menaje estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINSTRADA
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| P8 Ge aci limpieza y buena conservacion, resistentes a Ia limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las

(B ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

E YhRs
o2 S et ol

3 ggﬂo=§.§88§§!§&8<a§§<832§3§i§

Existe un espacio fisico exclusivo E% depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Of.%/m

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

CormaPle

NG APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto

ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacidn en caso de
ruptura,

,M;C iﬁu(w

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Comele

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Comple

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

Curn B\

 TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE

TOTAL PUNT

LS MATERIAS Y

| |El amacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

s Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estantesias de material

| gp (sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

P ._,v | Los productos se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
N 38%8:538?:88.83»28356.

P8 |Se tiene actualizado el control de entradas y sabidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

FORCENTA &

932«.

Dvgm:

Cump\e

i |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
m_ B b registros

m.,i . oY

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

e |Resolucion 51092005 1 Comele
PUNTAJEESPERADD |~ [ a| TOTAL PUNTAJE! \Lc.h | rovcran s
Bl CONDICIONES DE PREPARACION i

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y

23 N de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINESTRADA
Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de

24 N alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante fa utilizacion de agua caliente, vapor N NGO APLIGA PARA LA MODWLIGAL SUMINISTRADA
de agua 0 sustancias quimicas aulorizadas para este efecto. ]

25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y 9
establecidas en el plan de saneamiento del operador. s umele

2% ps  |Elservidodelos alimentos se hace con tensilios (pinzas, cucharas, etc.) seqln sea el tipo de akmento y se i 0 APUCA PARA LA MODALIDAD SUMMSTRADA

ED evita el contacto directo del alimento con las manos.
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

o se mwigarmﬂ

ITEM ASPECTO A EVALUAR
44
z = - - =
ED  |procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

46

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINSTRADA

£l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

en condiciones que garanticen su inocuidad,

MANEJO Y DE RESIDUOS

Sin Lsa e bheln

5% 98858:8_3::5%38%%,8&:8 con procedimientos escritos, se llevan registros de las

ASPECTO A EVALUAR

&7 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
A_‘.w. :§88§«.8§n:2§83588888838§8§&§8&8< se promueve el reciclaje.

Cumple

Cumpote

e .1 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

~Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
B {de las actividades preventivas o correctivas.

DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

Comple

Cumple

SR go;;o!

Cueple

TOTAL CONDICIONES OF SANEAMENTO _

TOTAL PUNTAE]

o %, D

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

,; m_qm.auozwcﬂ%ﬁmo_aﬂiaags&_&8:&988%830283.85&88&.»:&33
| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con

ASPECTO A EVALUAR

la normatividad vigente. (Si aplica)

de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte

de alimentos. (Si Aplica)

Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporie de alimentos y llevan el aviso de fransporte

desinfectadas.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

| gp |acverdo ala normatividad vigente.

"= |Los vehiculos de ransporte no aimacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se uilizan los
“ .~ ~|recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

El personal fransportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de

|&l producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA)

1

=

RCIAN S

2 |

—

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

Los ulensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estan fabricados con materiales

NG APLICA PARA LA MODALIOAD SUMINISTRADW
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mua.m un espaci fisico exclusivo 3_» deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A o /m
. {ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. %Bﬂ

Las lamparas o iluminacidn se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

o N APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
. eléctricas expuestas.
T * | Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (reilla), funcionando y mpios. .\* Q /V?Au (N

12 s [Cuenia con rea exchisia para la impieza y desinfeccion de los ulensilos ¥ mendie-evitando - s s —

contaminacion cruzada,

| |Las ventanas y aberluras que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
I |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
tanas ubicados en areas de proceso cuenlan con proteccion para evitar contaminacion en caso de

pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

Cumple

4 Comple
1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \~ 0(:5 1 F
ten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \u

|ubicados en las instalaciones del comedor escolar, 0631&\
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE S ’O ! IR,

B ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR raTAx

o s |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A Ofug /m
, m_mgswao. limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el ; Q

|Los productos se encuentran dentro de su vida Ofil, con fecha de vencimienio vigente, no presentan algun i
de contaminacion y son aplos para el consumo. /1 O/ugmu/m\

tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. .\— ‘ OCB Qf@

macenamiento de los alimentos refngerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
|registros 92? ZO hay ZN\C@\Q p

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros i D e A LD R

wwi ««: Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ,
| B Resolucion 510912005 / Com Q/P

Yo o6 AL PRMAS £ INSUMOS ¥

PUNTALE ESPERADO | I TOTAL PUNTAR] P | [

. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y

23 N de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o NOAPLICA PARA LA MODALIDAD SUMINSTRADA
Se realiza la impeeza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente postenor al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor N NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRAOA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. o
- Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y C No ﬁ&gao ﬂm
establecidas en el plan de saneamiento del operador.
2% Ps m§§8§§§8=§§ utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se - o A TALA HOONIOAD SAITIAGA
D evita el contacto directo del alimento con fas manos.
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

NP 3 - |Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del fanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

" s |Exsle un programa mplementado de impieza y desinfeccion e tanques ylo recipientes , con

ASPECTO A EVALUAR

Comple .

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

NG ASLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

[ 8T El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
w. w.u.. en condiciones que garanficen su inocuidad.

El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporie

NOAPLICA PARA LA MODALIDAD SLMINISTRADA

to e usa Hielo

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIGUIDOS

-

ASPECTO A EVALUAR

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Comele

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

Comp\e

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empaques.

CovnQle.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones /o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Comple

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

TOTAL PUNTAJE|

|

C 36,3 ;

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

- LS N N <
j|+0 : ol IS EARR RS

ASPECTO A EVALUAR _

| e |l ransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia

s h..m el producto de toda posibilidad de contaminacion

prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacidn para el transporie
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente,

{Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
686:.8 canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

ag_.!!L
— ViiL EQUIPOS Y UTENSILIOS

83

Los utensilios tales como fablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion,

HO APUCA PARA LA MODALIDAD SUMPNISTRADA
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1

12

13

S e Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

. |Cuenta con area exclusiva para la lmpieza y desinfeccion de los utensiios y menaje evitando

bicado, protegido y en adecuado estade de mantenimiento.

(58§8u88§820_§388o_§8386_8§§&§3(&8.ﬁoﬂ.&ﬂiaa

Comp Ve

eléctricas expuestas.

lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA

contaminacion cruzada.

Com\e .

NO APUCA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
facil limpieza y buena conservacion, resistentes 2 la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
égﬁcggg%ggﬁ.8._33098_“3%‘8353983."80%

Cumple -

—.8 38 se. 2835: limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

Cumple -

PUNTAJE

evita el contacto directo del alimento con las manos.

(O .
ESPERADO S
—._.Mg PURTAIC
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos ferminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A 2 3@’..&
Caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. | 0\6 3@ ’N
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS. A n " C’N
; |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se Bevan ?
2 @ |regstos M
21 ” £l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan regsstros s R A s ath
4
“|Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. 4]
2 | Resolucion 51092005 G .
ToTAL a PRIMAS £ INSLMOS ¥ Ry
PUNTAJE ESPERADD | | TOTAL PUNTAJE| 2\ | PHAL,
I, CONDICIONES DE PREPARACION Yice
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 m_.u de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. [ NO APUICA PARA LA MODALIDAD SUMINSTRADA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 Mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente, vapor W NO APLICA PARA LA MOOALIDAL! SUWNISTRATA
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
2 "~ |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y O N mm WJen
N establecidas en el plan de saneamiento del operador. {
% M El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segin sea el tipo de alimento y se - e et




(U/‘ q

JMNQ |

FOAIP OO ToW [

|

"sopeziuebuo k sopejnjos ajuewepqap
uenuanoua as k opifiejoid 'opeayiuspl ‘OpelIUSA OIS UN LB UBuSORWE 8S 0ase ap sopnpad SO

BPEZIRLISHPUI LOIE] US OWNSU0D 0 uoesedaid ns ap

ey

U
\R O WD..CU.MV Q\W oS QN Ol Sajue UBBILISAD O/A UBAE] BS SENY A SEIRLOY ‘SLINPIBA ‘SALIED OWCO 3R} Sepnsd sewnd Seusjew se o
. Nﬁi 07 ) (uoreiol A osidws ‘voiesedaid R
" 8P OPOW 'S3UOICEIUBIU0T) SENUII) SBYIY UCO UBIUBND K LOoIoajUISEp A Bzaidw)| ap SojoNpoid LBZINN 85
TPwW 0 | ‘Sopepinioe sef 5
ap sosiBal ueAs) 3s 'SOUSe SojuBLIpacsd UOD ‘UQIdBjUISap A ezaidwy ap eweiboxd un Lo ejuand ag
[reorpe— P ——————" i EVITIVAZ ¥ 019348V Wil
NOOINISIA A VZINN
| OLNIINVINYS 30 SINOIDIONOD TA
% JVININO _ = jarvanoa vion | _ OQV¥34S3 IVINNA
I 1 HOGV NGINVA TYNOSHId V101
&Og DU | 1210083 UQOBILAUIE D SUWCA [3p Bpied 10d epeziea; Loz oNe ey e apiooe| | i
. 0 ajuabin ucKN|Osal | B OPIBNJE 5P 0PIIG|GE}Sa OLEIOY [ Ua opeBajus sa ouejuBLWIE ouaLawaod [3
. 39{ O\U (101081 @ s0d epebajep
v euosiad Jgsixa apand 0408Jap 3P SaL|N) G BP SOUBL UOD | BPED LS BPRZIBUISNPU UOKE) Bied ‘BION) 8¢
i ajuabia ugioN|oSa) B] UB OPIBIEISS O] & OPIBNE 3P SOJUBWIIE 3P S310pe|NdIUBW ap Pepquea e| eznueied g
u. DU v ‘(e1eq A eyoo ‘seaoqede)) UGKEIOP BPIGAP B LCD esaibiul 2210053 JOPAWES e ousle feuossad [3 *
W DU L “Uoweyoedes ap soxsibe)
a3 ejuana as A (oue un e Jokew ou) sojuswe ap uooendivew ua seajuaibly seanoexd K enjoejnuey ap 9¢
SealReld seuang ap sooiseq soidiouud ‘BUE)UBS UQIEINPS UB LQIDBULO) Eppasde Jopejndiuew [euossad [3
y%ﬁ DU ‘(oye un e jokew s¢
\ _\ ou) (sojuawife Jejndiuew esed ojde) EAPELW LGIVEIIBO S310peINdIVEW SO| 3D OUN Bped eled BoUBPIAS 55
yg 3 ( oxduwi Busogun K (alfefinbew \u souosacde s n sekol ap osn uis ‘opiBodas "
| 0jjeqea ‘aljewsa uis A sexdwy ‘seyoo seyn) ependepe se sajopejndivew soj ap [euosiad uoejuasald el
Nduvs DU epezieIsIpU
_\ ugies eled souesacau woosjoxd ap sojuawerd o/ ajuabin eBe) pepugewsou e ep seucoeayoadss €€
se] uco ajdwnd A 0Jepd Jojoo 8P '0pe|se uaNg L3 ‘elIdWC UOEJOp ] B2ign opendivew [euosied [3|
(LR - — SINGDNAKISE0 *VINg MVITIVAS ¥ QU03aSY i LER
SOLNIWITY 30 BOOVINGINVIN TWNOSHId ‘A
0avy3ds3
S ALY m T.ﬁ!l wvioL 552
T Q ~ SIrVAYNG - SONIN 30 OLNGINNIGAND TVIOL
. E
3 L .U : ‘anbyde unBas sopezieuisnpu sojuawaidwod o & sauowesedasd sej ap safewel so| Lo aidwnd o %
ﬁOiD\u ‘(opeziieas oquea jap 013 2| 3p abed Jod uoioezIGINE ap 3p0dos @
v o fejuasa:d ‘OUBAL0D 0SED $B 1S) 'OPSIGRISS NUBW 3 OfK B OPSBNJE 5P BjnUIW B 9p ouamudwnd s g4
gwmiaggstnxﬁsoz L0 .oﬂx.?_wm—cw..@a SOIISUSIN SOf SOPEZUEPUE]SS UaUal 85 Mw 0¢
W 0D 20U} PEPIUNWOD 2} 3p enBusl e] ua Opealand Jeiss 3qap [e1ouBsaYP ANDOJU o -
{e2g - 913 e Jod opeqoide NuBW 3p OO 1@ OpEIYGNd BAUBNJUB BS OATRINDS OJUBILIDSIGEISS |0 UT
o rvisne | HVITIYAZ ¥ 0133d5Y W3l
| SIMVIWVHEO - SINIW 30 OLNIIWNEWND ‘Al
% IrVINIIEOH [ frvinnd il . |y | oaveaasa zvina
— MOV 50 S INOITIONGD WLOL
"0, € Jofew ou sopejebijal sojuawie soj A 9,09 e Jokew einjesadwa) =7
b by bbbl e mm aJIs 9s opeulua) 0onposd (3 “uoesedasd e| sjueinp einjesadwa) ep 104v00 A sogsiBal uco ueuens ag| ¢ 8z
| VIVRLSINGINS QYOI VOOW V1 ¥V YOIy ON Sd 12

|
' .

uowesedaid gf ajueinp E:Qso. ap |onuca & sojsiBal uod Uejusnd ag

\6L



é

ABASTECIMIENTO DE AGUA

. 3 _ ~ |Segarantiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

“ps |Existe un progiama implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo fecipientes . con

ASPECTO A EVALUAR

Covo\e .

procedimientos escritos, se levan regsstros de las actividades.

NOAPLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

No seusallielo |

| ps |Se cuenta con recipientes suficientes, identficados, de matefial sanitario, con tapa y bolsa plastica,
R ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

| gp |plasticos y empaques.

ASPECTO A EVALUAR

¢ umple

8888;: programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las

cunCe .

9%5888988&8%8m§§m8§ es decir, material organico separado de papel,

QUG -

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES. AVES]

| P8 |las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

.Lﬂ "{Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan regi
| gp |delas actividades preventivas o correctivas. e

ASPECTD A EVALUAR

Compe .

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Curyle .

_ TOTAL PUNTAE|

_

ﬁ%ﬂgnﬂagg

| e |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
=< .Mggﬁg%gggﬁogﬁg%agimg_gS:% efc. y cumple con

,. recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
| B2 lel producto de toda posibilidad de coniaminacion

OCRIERVADOMT o wceion dv waees |

vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
alimentos. (Si Aplica)

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
infectadas.

personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
erdo a la normatividad vigente.

os vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA)
VIL EQUIPOS Y UTENSILIOS

e =

_.Scsan.oas_ﬁooaoszmm 88&8 o-ma<§838&o estan fabricados con materiales
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0 T8 Existe un espacio fisico exclusivo para B depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente| .
| @ |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. o | Dj)»u,hw
10 | N. orﬂnnﬂdxﬂ.““asg se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones e 40 APLICA PARA LA MODALIOAD SAOWSTRMON
[ P Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilia), funcionando y impios. -
. | o Qomele :
12 M Cuenta N:a:»am exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando 2 O AL PR LA SOOALIOND SABBS TR
~ lLas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 P8 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la impieza y la manipulacion. Los vidrios de las
~ gp |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacidn en caso de .A Oogﬂf
. |ruptura
| P8 105 pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
[ @ |higienico-sanitasias. 1 Gsmple
, ~ |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal {jabon desinfectante, elementos desechables,
15 ; BN higiéni i itari ;
,,, »._., .bmi igiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado e | szﬂr\\.
:wwu;”!mk.w.o: letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, :
e | Gimvle
JO.« [—
PUNTAE
: 1 Q:ﬁ?ﬁ
” 7 [Los producios se encueniran deniro de su vida G8, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
8 fx tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. .A Qgﬁ C
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS,
19 1 Comple
: El almacenameento de los alimentos refrigerados se realiza a femperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
| gp  |registros O mrj Omﬁ» \4 e xﬂ%u[,
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros P 55&2;;..%22&:5?9
.ﬂi) N _.8392898395:85:26338<8§88 cumplen con la normatividad sanitaria vigente. rﬂ O:ﬁﬂﬁ
1 TOTAL -~ PRIMAS § BN Y
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 Mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. N NG APLICA PASA LA MODALIDAD SUMIMSTRADA
Se reakiza la kmpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 M alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante |a utilizacion de agua caliente, vapor L) NO APLICA PARA LA MODALIGAL: SUMNIGTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. g
25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador. 1 ﬁ,CB m/ﬂ
2% s m_%%ﬁg&.ggc_&iga.%ﬁ.g»ﬁ. efc.) segln sea el lipo de alimento y se .l NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA
€D evita el contacto directo del alimento con las manos.
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ABASTECMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza |a limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

nNo se Goxonlzg

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes . con
imientos escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODAUIDAD SUMINSTRADA

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO APLICA PARA LA MCOALIDAD SUMNISTRADA

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

Sin sy Lm f e\o

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

| a5 |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

. P8 iSe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
| gp |Plastcos y empaques.

ASPECTO A EVALUAR

bicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Qipople

cuenta con un programa de manejo de resijuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
tvidad

Cume'e

Q .;@pm.

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

 |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

B u“.h ‘m Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se lievan registros
B de las actividades prevenfivas o correctivas.

ASPECTO A EVALUAR

Cumple

G t216/r\w

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

1

ronesremo | 4 | |

TOTAL PUNTAJE|

v\- 1—

PORCENTAN %

Vil CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)

|

[ ps |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
. R |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
i ~{la normatividad vigente. {Si aplica)

| Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
| de los alimentos. (S aplica)

b ,.”..”.._,...“,mgﬁemags&.gsg%g%ga&gS§§<§=§88§§8
. gp |acuerdo a la normatividad vigente.

| ps |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utikzan los

R |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
=2 lel producto de toda posibilidad de contaminacion

ASPECTO A EVALUAR _

vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan e aviso de transporte
alimentos. (Si Aplica)

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

Los utensilios tales como tablas, cucharas, oflas y demés menaje estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion,

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SLMINISTRADA
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: mstsssnozaeﬁigaga%aaﬁgﬁssﬁgss :
, ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Compkc

PS Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
ED |eléctricas expuestas.

NA NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUNINISTRADA
- |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. )
NA

Cuvraple

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando R e S e

§§8=§885&8§88r§8:§§3»§58:§§38§o% A mcgﬂ/m,

. Los pisos se encuentran impios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
! |nigienico-sanitarias. A OCBQN

[ . |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
. a_.w_‘u.._egsa?.ao:%v:a,ng.amgzﬂ.&mooggsggsg. \_ ocgﬁx

~ P8 |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, O N
& |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 1 OmP

roeCIMIAL S

Cu 3,0/0

| P8 |los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin \* o /A
fipo de contaminacion y son aptos para el consumo. Ggmu

. 1Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. q O{ugﬂzm

~ | El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \
| ®|registos NI

lmaagggﬁgaa&&sgaa_ﬁmguoga% -18°C y se llevan registros " B
ED
b3 . « _.8 !888m que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. A m
| vmpPle
TOTAL or AL O Y \
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAJE| PM | rocten +

1i. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de kos alimentos se realizan en condiciones ptimas de higiene, de limpeza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. NA NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensifios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor N NO APLICA PARA LA MODALIDAD SLMINISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

~
“w
53 83

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y ZC m@ engienciy J

establecidas en el plan de saneamiento del operador. Q Y Ime ot e Vi \
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manos.
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ASPECTO A EVALUAR

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con
§o8§§§88.8 se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. A A ” Bﬂ(m
N&
LY

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado I—D‘
en condiciones que garanticen su inocuidad.

No ¥ user e\

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

. ps |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
§ | ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn temporal de residuos sofidos y se promueve el reciclaje.

Come'e

RE 7 " [Se aphca la separacion en sitio de los residuos salidos, es decr, material organico separado de papel,
| g5 |plasticos y empaques.

Co 3@«@

NTA
-e "[Se cuenta con u n programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las /\N
| B actidades. 1 Cuonp
PNTAR

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

- P8 | a5 instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o daflo causado por plagas. \— GQ ﬂ
| m «ﬂ

| #8[Se cuenta con un programa de control integrado e plagas, con procedimientos esciitos y se llevan registros
| gp |de las actividades preventivas o correctivas. 1 OC v\ QX .
I

| deshors | _ TOTAL PUNTAZE] {€.705 | PORCENTALE %

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO) - |
ASPECTO A EVALUAR

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
R prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
(" lla normatividad vigente. (Si aplica)

P8 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte!
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
1de alimentos. (Si Aplica)

B _.8 complementos alimentarios son transporfados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

~ |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
. R |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como esfibas plasticas, de manera que aislen

Los utensiios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con matenales
\sanitarios, resistentes a la corrosion de facil kmpieza y desinfeccion.

WA NO APLICA PARA LA MODWLIDAD SLMINISTRADA.
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- P |Existe un espacio fisico exclusivo BD deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

| @ |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. . cumile
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones “ o APLICK PR LA MEOOMDAD RSt
B leléctricas expuestas.
| PS  llossifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. ‘ Cv 3& 2
@ “ps  |Cuenta con area exclusiva para la Impieza y desinfeccion de los ulensiios y menaje evitando = S
B0 |contaminacion cruzada.
[ ~|Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
13 PS |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las “ m :
n  |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de LN
.. |ruptura,
. P8 |los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones _ (0
| g |higenico-sanitarias. Cum@
s |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 | ®|papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado. | (yenble
. P8 |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Préacticas de Manufactura, _ P)
1 | B | bicados en las instalaciones del comedor escolar, (umet
===n . TOTAL INGTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE =, T
ESPERADO AV
ALMACENAMIENTO MATERIAS E
—._.ms ASPECTO A EVALUAR oNTAE
E! almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material L P
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el _ ﬁc?% )
aso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun fm
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. _ ﬁc?r@
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
19 / CianfNe
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan O e 56 enIGN BALRERG
o registros Ytk naineDd
21 e El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros P (R b i
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. 9@
2 Resolucion 510912005 0 Cum
oTaL o= PRWMAS Y
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAJE] L romcora
1. CONDICIONES DE PREPARACION R
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
2 P |de conservacidn, de forma secuencial y continua para evitar cualquier ipo de contaminacion. - NOAPLICA PARA LA MOOALIDAD SUMMSTRAOH
Se realiza la kmpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente postenor al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante |a utilizacion de agua caliente, vapor N NOAPLICA PARA LA MOOALIDAD SUMIMSTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorzadas por la normatividad sanitaria y :
establecidas en el plan de saneamiento del operador. | (uon
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de aimento y se =

evita el contacto directo del alimento con las manos.
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

:M' ASPECTD A EVALUAR roas
“ | Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. Q.T#
4 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yfo recipientes , con o A A LA MG IO R
€D procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
&% Ve El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion - D
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporie
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \\.
a en condiciones que garanticen su inocuidad. N
MANEJO Y DE RESIDUOS ¥ LiQuinos
—.—.M‘ ASPECTO A EVALUAR o
[ ps |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con fapa y bolsa plastica,
48 bicados en un sitio exclusivo para la recoleccion femporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. q hc3ﬁh
cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \.\ O:sgb
aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material organico separado de papel, \_
50 : (umplé

~ |plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

w ‘& |delas actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMEENTO

AL
.mmm»na:sS:c:!SaauaooSg_ integrado de plagas, con procedimienios escritos y se llevan registros A
!
q

PONTAX

V. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR

los alimentos. (Si aplica)

os vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de aimentos y llevan el aviso de transporte A \
alimentos. (Si Aplica) 7

F ~|Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utiizan los
| R |recipientes, canastilas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen N, \ 7~
| B9 lel producto de ioda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA) 1

PUNTAJE ai.__sﬁ_ VO

_______VM.EQUIPOS Y UTENSLIOS 1

:-m: ABAECTO A VAL ATAR

Los utensikos tales como tablas, cucharas, ofias y demas menaje estan fabricados con materiales - O AR PR LA MODALEAD A OA
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

3
83
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. PS [Existe un espacio fisico exclusivo 8‘ deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

| @ |ubiado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. A g 5
1 Las lamparas o iluminacion se encuentran profegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones » R s Y
eléctricas expuestas.
[ P8 |los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios. A
Cuenta con drea exclusiva para la lmpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando i NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUNBISTRAOA

contaminacion cruzada.

| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
facil Bmpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las A
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de OC%/N.

pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,

papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A A ”_ ) éﬁn
5 |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A

| g |ubicados en las instalaciones del comedor escolar,
P4y : TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

mnumﬁ»-mo aEHH_ ,O i

1L ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR novran

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \-
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, impieza y fumigacion, si es el 0\63@5 ,
caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun

18 fipo de contaminacion y son aplos para el consumo. 7 Q%ﬁ .

" Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rofacion de productos - PEPS. \_ OC 6 .
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \

2 registros I b,

21 s El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a femperaturas de -18°C y se llevan registros - D APICA PARA LA MODALIOAD SUMISTRADA
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

z Resolucion 510912005 1 Qo '

PUNTAJE ESPERADD | [ TOTAL PUNTAE| @ | e
1

1il. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 FS  |deconservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMPESTRADA

Se realza la hmpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidn de aqua caliente, vapor N NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINESTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

| R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. MoOMLeno

| ps |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y O N> Se me.ﬁ%j WMO;@ & v
SUMMISTRADA

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

§ , ~ |Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente () de almacenamiento de agua.

" ps  |Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes . con
2 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

No se usa Nielo|

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIGUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

Cuo 3&& ]

Comple .
OFB@,N.

Oc%rlm.

Qugle .

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMENTO
TOTAL PUNTAJE|

.
g
8
2
g
3
g
|
F
8
]
i
8
g
:
;

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR _

| ps  |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la material
Rl |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
2 lla normatividad vigente. (Si aplica)

;ui§§.§8ma§83w383@28883§88§§8%g<8o§&=83o_=8u8%
; de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporie de alimentos y llevan el aviso de transporte
de akmentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente,

3 Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
BRI |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

. B o) producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (1 APLICA] _ 1

PUNTAJE a!i gt

— T _
ITEM b o

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales & e R PR K SR o, SASSRTRAE
Lg resisientes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion.




-—

eleUoC/ Mo TN

-V A W—.QUVO(A

opsanoe ep sedinba ap 0ARXBL0O A CAqUaARIE cjuBNLILBILRW Bp OI2IALaS led sonsiBas A saenuew uajsg |

WOV LSS OVOITWOOI v Wefwd YOI ON

"04061ap 8p SBIe|N)
|ap pepipiol €] ap uonuale B eied BjUBKYNS S5 BICOSA JOPAWO [3 Bjuand anb Loo aleusw A odinbs 3

OOVHI4ST IrVINNG
1 = L : m Ells— IVISOS NOLLE 3D TWIOL H
ﬂ.r 7\U * Jej00S3 JOPAWOD |2 Ua YDJS S8| Japuaie esed usuay O3 e A J0pesado | anb owsiueaaW B 3|QISIA $3
x v, AN
\ DU v OWSIW 9P UQIUNGS 8P SEJIE O/A J2J0IS8 LOIDBJUBLIE BP SYWOD (8P UGLEULIOJUCD 8p 810d0s BIUaPIAS 85
y ) ¥ "3vd 9P UOWeWLIOJU] BP BNUY) BYDIY B ajqisia JeBy un ua opeagnd suaq 1ej00sa J0paWed [3
a4 sopoe 3 cbraand ALY oisery
1 IVIDOS NOLLS3S IX
u an.ﬁ:uuﬂo. i TEE | | ooviaasa aevinea
. 9 ' 9 U &
NJ ( U v "gjuabia pepunewnou ef us opa|qelss of ueo sdwnd anb soipxne sosswid ap uinbreq ajsixg
3 U v efiieda; ap sajuabin seys) LD SOPUATLI Bp SAICIUXB UASIT | 8d
tislen: woxs WISH0 vane T ¥ ALY
g ) (@) _Hm___m_ T | | covsesazrvina
I ! <o SoR Wit ==
ooy DZ % ap onsiBes A $8/04U0O LCO LBYUBND OjuBIWEUAcEWE Bp sodinbs sewap A sasopeabuco ‘seieneu se| f
("
R ACAA O/L J__C SejQesu0dsa) ‘ojuatLALa|Uew 3p seuweiBouoid ‘Sodnbd So| 3 epik op eoH) Ugnosal e ua oposigeIsa ofel B 2
-
Sd

YOV ISININS QVOITVOOI ¥ Vi YOIV ON

| 2

UQIDOBjUIS3P
_-o«;ozaﬁ__ﬂsﬁ&oo:omogs@uumiaaoenmzseﬁ8.8558.88535@88._

|



"sopnpaid BRI
\V‘/QEDO ~\ o/h sojuswie sop ap uQIeAIasUCO B| soquesel anb oww 0iedss (B UCO B|AWND JBIOSE JOPBLOO
|op (sopezieLysnpur solNPOld) opeunussa) olnposd £ sewnd seusiew sej ap ojusaueuscewe op ease (31 !
VOMLSININNS OVONVOOWN ¥ Yefved YOy ON " "ugioesedasd ap eip un e SajuaIpuOdsaliod SBPepISa0aU Sej OLWILIL OWeO J3puaje Bied ajusyns 1
pepoedes e uod ‘ede) uod sopifajoid enfie ap cusiweusdcewle ap sajUBKdLa) O/A Sanbuel usjsIg
nelso s Stk i A ezedwy |og} 8p '8juBgI0SGe OU ‘BqeBuLBdW ‘BIUAISISA) RUBIL US SBpINASUCD LRI sapaed se 9
NO WL ) _\ ‘SeLIeJUES 0JIUHDIY SAUOIIPUOI [T g "
se| uod aidwind sepezieL|snpul O sepesedaid SBUOKE) Se| 8P OJUBIEISIIE 8D O UQLNQIISIP 3p ease (3| Sd
0 VLAY “se1/2)|UeS-00(URBIY SAUOIIPUCD 4. .”.,‘.
\/v h\ sezqueieb ered ousuusuew ezyeas as A soidwy uejuanaus 8s 'soyow & sobuoy 8p ugwewsoy| )
'UQIDESUBPUOI ‘pepalans ap ugeyn| E§§>o8o:ca$8&88§§>88§§88.38._ o
@69 —\ "uQejajuIsap A UGosiUISap ‘ezaldwl| ap uoIeIada e) eypoe; and .82_883._588 3 i
uBsa (ownsuod ap ease 'voeledald ap BaJe ‘OJUSILBLAJBLIE 8D BAIR) SAUOIJE|EISUl SB| ‘uoioeoyps ef mm.“._
T e
it - A opeIS3 UANG US '3IUBKYNS PEPRUB UB 'SOUBLUES SOIDIAISS B 0SA008 U0O BJUBND Jej0dsa 1opaweo [3| 39 (4
a3
T " 'sepeauejsa senbie A ezajew ‘pepuqniesul ap $090f ap apefale Je6N| Un UB OPEdIN ]S JE0ISA J0PEWOD [3| 4 '
e o omac) SINOLVANIEE) Fviwne HWITVAS ¥ OLD345Y !W._.—
| SYVIHVLINVS A SVOISI SONCIOV VIS T
R eabops] (1] - IERIRNISNE SO { - S8 38 opeadely Sg
SO B4 ¥ L0 %0
Seuacel 000l ¥ 16 0|
VOVHLSINNS uRw SR 051 ¢ LS
GYONYoos wicpepiveen r G0 BT SUOOR) 005 ¥ L%
V) Vifwd vare on » oy o Veware) 005 ¥ 151 90|
SO0 051 ¥ AL 40/
L T Y
e - SR B VIO mre
T G S O 1 WROVLNOYE OWOROLTY VAIMA WL W
Ty
0avy3ds3
N HviNced T‘ispu.‘::l s YN
£20Z SYIOVIV 3Vd ¥Y103S3 NQIQVINIWITY 30 YWYAO0¥d 130 SOINVIOIIINIE SOT YV YAVZIVINLSNANI NQIOWY 30 ¥OININI V1 V OLNIININOIS ¥VZIVIY :elisiA € ap ojalqo
— S.n.-.s_ V13 3P UQIIBI|II3A BYSIA £I1UI9) BUSIA |
£202/06 OLVNINOD eusiney PTROy
- 3Vd VINOLNIANILNI  [caeas uainb ap ofiea K aiquioN oBiea K asquioy
sopipuaje
LTTEE Tysip epZ )y B}ISIA 3p ON oydasep
ap saJe|ny oN
ey
eugjuoud uguae
ugrouaje ap
ap osed |ap |esned e| anbynuap| sosed epoday
oTIwwIa) .
oy SZ02I68Z | owewod| i) oy £202 SVIQVOV 3Vd TVOJW3IL NOINN Hopesedo
OO0 Qlusmuen  RIZ L) NG wwneions
SVIVOY|  ennin - .
() YaVZITVRLSNANI NIV wm mU
.Eggséﬂgggg‘ﬁ % B Q NOISWINON RO OIS

A b



P Existe un espacio fisico exclusivo u’&nas temporal de los residuos soidos, adecuadamente
e |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

X _ ~ |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.

PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
ED contaminacidon cruzada.
~ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla anfiinsecto
. o de facil impieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
| g |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar contaminacion en caso de
~ |ruplura.

o R |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

m&&g letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
| p |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

Comple

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMMNISTRADA

Cuome e

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRADA

Cumple

- |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
~ |higiénico-sanitarias.

Compte

- |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,

Comele

Comple

PORCINTAR %

TOTAL WSTALACIONES FISCAS Y SANTARIAS
PNTAE - _
n MATERIAS PRIMAS £ Y PRODUCTO TERMINADO

[ |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
PS5 |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

. mngggs%ﬁﬂgiiﬂﬂauaaﬂummgmeagm -2°C a 4°C y se Bevan

S| C250.

| PS |los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
| gp [lipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

PS  |Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

I El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

ASPECTO A EVALUAR

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

aGB&N

—

Comp e

A
0

Cuomne\e

QG:O«

I~

NGB NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINETRADA
B |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. m
| & |Resolucion 510972005 A C?/ﬂ/\ﬁ.
ToTAL o PRMAS F Sumos ¥ A ks
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE]| et B | “overyreds
Hi. CONDICIONES DE PREPARACION H
Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y
23 H de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier tipo de contaminacion. ™ NO APLIGA PARA LA MODALIDAD SLMINGTRADA
Se realiza la kmpseza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 H alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realzarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor Nay WO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINSTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
2 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y O No §€ e3 Aentit A@Q
reomenia  Ae (e Wiy

ED evita el contacto directo del alimento con las manos.

establecidas en el plan de saneamiento del operador,

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segun sea el tipo de alimento y se

N

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
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ABASTECMIENTO DE AGUA

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

&
83

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

|
E
|

a El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

(o No Se.use Hielo

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

'pg | Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y boisa plastica,
R ...,.wkcgscamsooxo_&&vﬂm_»a&gggu%ama:ﬁ%« se promueve el reciclaje.

Cumple

~ % [Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

=1 e

Comple

P 1So apiica la separacion en sito de fos residuos soiidos, es deci, malerial organico separado de papel,
B |piasticos y empagues.

Cumple

CONTROL DE PLAGAS A

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Comgle

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

-

1

Q| >

Comele

VIL CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR _

| s |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
R prima: refrigeracidn, congelacidn, recipientes o canastillas de malerial sanitario con tapa, efc. y cumple con
= |la normatividad vigente. (Si aplica)

et Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el ransporte
g |delos alimentos. (Si aphca)

| Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ |de alimentos. (Si Aplica)

2% _|Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
g |desinfectadas.

[ P8 |l personal transportador cuenta con certficacion de manipulacion de aimentos y vestimenta adecuada de
| gp  |acverdo a la normatividad vigente.

~ ps |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
R |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

| B el producto de toda posibilidad de contaminacion

ToT, PRODUCTO

i e

Vi EQUIPOS Y UTENSILIOS
:.m‘ ASPECTO A TUALLAR

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil kimpieza y desinfeccion.
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. , Qa$§8§q§m§m6vi§ggn8_8§§8§ adecuadamente

~ gp |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 5 . A.}\fugmuﬁ
10 rﬂ lamparas o iluminacion se encueniran protegidas y funcionando y no se evidencian instataciones 2 oo T ts e
= eléctricas expuestas.
» H‘ ‘. Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y mpios. { - mC«S m«m
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
12 | inacia i wen NO APLICA PARA LA MODWLIDAD SLAMNSTRADA
. llas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 L 8 |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacidn. Los vidrios de las \* 3
. gp |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de gﬂ/m\
| lruptura,
1-,_ ~ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
| gp  |higiénico-sanitarias. \“ : O.C me
B Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 . | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \N < OC F
Biag: .mxw.m: letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, " /.p
B |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. ] Cume
T e TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS d
PUNTAJE
o e iy e 6 e
L ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO
ITEM ASPECTO A EVALUAR

El aimacenamiento de los insumos, materias pnmas o productos terminados se realiza ordenadamenie en
pilas o estibas (canecas con lapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitano, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el
€aso.

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigun
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

A
1
d
2 :  |registios Z\D
1
A

21 " El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros o APLIEA AR LA HOCAEN S tADA
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
z . Resolution 510912005 ! =t Com ¢ e
ToTa o AL ) v
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE] | roscawian
1. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. W | NOARKCAPARRIA WODALIDAD SUMINSTRADA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor o WO APLIGA PARA LA NODALIDAD SUMNESTRADA
de agua o suslancias quimicas autorizadas para este efecto. .
o8 P8 |Las hortalzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas pof la normatividad sanitaria y 9 20 S rabD o al
Rl lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. MmNty de. \JLSE
2% El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se . O APLCA PAR LA MODALITIAD SUMSRETAMON
evita el contacto directo del alimento con las manos.




(

w‘/&g O\O .—\ 885893%.3925.:858\ .. 5
| uenuanoua as A opbejoid ‘opesyiuapl ‘opepjuan Ois Un U3 LeuXeWe 3 0ase 3p sopnposd so7| : B
i fow_ A, O Avwdwow ‘BPEZIBLISNPUI LIRS US OWNSUCO 0 Uoesedasd ns ap 2
V=) OVONIP\O\a =< OZ O sajue uejosjuIsap Ok ueAe| as Sejny A Sezieoy 'SBINPIAA 'S3UIED OWOD S3[B) SBPNID sewid seuajew sen
M)&EDQ b ‘(uoroejos & oaydwa ‘vowesedaid i
8D 0POW 'SBUCIEAUBOUCO) SEIILAF) SeYdl L0d UElUaNa K ugoajuisap & ezeidwi) ap sojonpoxd uezn ag
7 ‘SapepIIO Sel
yu’\C U 12 ap sonsiBa) ueA)| 8s ‘so)iosa sojuanuIpanoxd LoD ‘UgicoajuIsap K ezadw ap ewesBosd un uco Bjuend ag or
poran = sva | BVTVAS ¥ 0193dSY
NORIFINSIO A V2N
[ OLNIIWYINVS 30 SINOIDIONOD A
% 3VINIONOd AW TE:#B— _ _ 0OVi3ds3 IVINNG
T HOOV ININYIN TYNOSY3d TVLOL
’ Urr:/\o m@&ﬁoscﬂsa%ﬁ.g_sgaaqauﬁ_aesgg&o_m%g% Wam 68
—\ 0 3juabin LEIINIOS) 8| B OpJANJE ap OPID3|GElSa OLEIDY |8 ua opeBalua sa cuejuawe ojuswaldwos 3 I )
DE (201081 Jo Jod aﬁuo.% -
\V/ n: v —\ euosiad Jsixa apand oydalap ap Saze(N) G 3P SOUBW UCD 3| BPED U3 BPEZIUISNPUI UQIDR! BJed 'BION)
8juabiia LOIN|OSA) €] LA OPI3|GE}Sa Of B OPANJE 3p SOIUBWIE 3P Saxope|ndiuew ap pepiues ej ezqueses g
NN { - 1
ejeq A eyed 'secoqede)) UOIDEIOP EpIgEp ef Loo esaibiul 1ej0ase 10pawod e ousie |euosiad (3
I “Wioeyoeded 3p S0iisioa)
WA 7\U < 109 ejuand as 4 (oye un e sokew ou) sojuswie ap uoejndivew ua seawgibiy seagoesd K einjoejnuey ap 9€
SEJoel4 seuang ap sodiseq soidouud 'BUEJIUBS UQEINPS LS UQIDBWLO) BYipalde Jopendiuew ruosiad (3
‘0 *(oye un e Jodew
.W/AWCL HV _\ ou) {sojuswife Jeindivew esed ajde) eapaw uEYRIE0 Salopejndiuew Sof 3p oun epes eled eYUSPIAS 85 o
.VAWE A\ Q Y oudwiy suopun £ (slejnbew ju souosacoe soijo n sekol ap osn uis ‘opibooas
ofjaqe ‘sjjewsa ws A seidwy 'seuco seyn) ependape sa salopeindivew sof ap jeuosiad ugioeussaxd
N\ng D\O ~\ ugicel esed souessoau LQRosloxd ap sojuswala o)k ajusbin |eba) pepialewiou e) ap sauocwedladss
S| Ueo ajdwind A 0zl J0j0d 8p ‘opejsa uang ua ‘elaidwoo ugIelep ef eziyn Jopejndivew [euosiad 3
sk 3p VOEOE 0 IARIAL0) 10 1 4GSO SINCEIVARTISO FVinnd HVIIVAT ¥ OLO34SY
| SOLNIWINY 30 BOAY INGINYW TYNOSM3d A
VIR0 m _Hdg._sb» omn-.«uz&:wm
| : — SaryWvyo - SNNIW 30 OLNIINEWND W10L BT
AW b -
"anbyde unBes sopezielisnpur sojuawedwos o A ssucoesedaid sej ap salewest soy uod ajdwno 8 10
&SDO "(opezijeas oiquen [ap 913 &) 8p aked Jod uoezuoine ap 80dos 5 e
W\/ T [0 Jejuasaid 'OUE.UGD 05D SB IS) 'OPOBIGRIS NUSLU S ORI B OPISNJE 3P BINUIW €] B OUBILIAWND BISHG |
WIVHLSINANS COWIIYOON ¥ ¥efvd Y2y ON W “0PIAJES (8 BJed SOIJISUSIN SO SOPEZLIBPUE]SS UBUSY 85 N 0¢
.iW/%.C AJO y BOIU}R PEPIUNWIA e] P enBuf 2| U opeaqnd iejsa aqap [eouaiayp anboyual | 03 | o
ejed - 013 e Jod opeqoide NuBL 8p ORI |3 0pedqqnd BAUANCUS 8S OAJRINPA OjUBRUIDZGEISS |3 U «E
v HYITIVAS ¥ OLD34SY — — :W.:
| SIFYWVHO - SINIW 30 OLNIINMIWND “Al
% ¥viesuod Ti:.zﬁ w F 0OV3453 FVINNG

~

NATHYYTUE 3T SINCEICHOD Tri04

YOV LSININGS OWONYOOR ) isitd YNy ON

"0, & J0dew ou sopessbuses sojuswie sof & 9).0g e Jokew einjesedws)
€ BAJIS 35 Opeuluws) opnposd [3 voesedaid ey sjueinp einjesadws) ap j04u0d A sogsibes uco uejuand &g

8z

VOV LSININCS OWOITYO0N v viswd WOl ON

uoioejedaid e| sjuesnp sﬁ.ﬁ. ap joquoa £ sossibal uoo veyuand &g

7

(30



ABASTECIMIENTO DE AGUA

| P8 ISegarantiza lalimpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

b |Existe un programa implemeniado de lmpieza y desiiecon de tanques ylo recipentes . con

ASPECTO A EVALUAR

Comp'e..

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUNINIS TRADA

El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINIS TRADA

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condicones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOUIDOS Y LIQUIDOS

| ps  |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
| R |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

ASPECTO A EVALUAR

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

........

_.. Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

13
S |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| gp |delas actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| TOTAL PUNTAE]

<FOO§DM§—!N¢M§M§8~

JRE il Bl S (S EAR RN

 ps |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
T ~ |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con

 |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
> llel producto de toda posibilidad de contaminacion

normatividad vigente. (Si aplica)

vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte

Bgauﬁggggﬁggag%asﬁgggfagsg%
do a la normatividad vigente.

vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (51 APLICA}

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL PUNTAE

VL EQUIPOS Y UTENSRLIOS

ITEM

ASPECID A DAL

83

Los utensilios tales como tablas, cucharas, oflas y demas menaje estan fabricados con matenales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRADA
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.4 ” ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

“|Existe un espacio fisico oxg_éig ‘temporal de los reskduos solidos, adecuadamente

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

¥ ; ~ |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla). funcionando y limpios.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

| |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto

de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y ka manipulacion, Los widrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitanas se encuentran en buen estado.

A 0 ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

evita el contacto directo del alimento con las manos.

ESPERADO o z.i LO. —
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR rvras v o eabia
El M:soo:u%ﬂ.o de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en al momento de la visciy
pilas o estibas (canecas con apa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material ¢ chen =)
LU sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, impieza y fumigacion, si es el o he { Cond, TS
caso. de Covton -
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. A OC Y\ Q (P..
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \~ n\lb &_
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se flevan
2 R repitos n/a No et devera
21 s El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan regisiros Oy O APCR AR i i an Siinass
PS5 |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
22 5 . {
|Resolucion 5109/2005 Nl.bi).ﬂfﬂ\ .
ol Fap R e %
. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de impieza y
23 % de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o NO APLICA PARA LA MOOKLICAD ELMINISTRADA
Se realiza la limpieza y desinfeccidon de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 N alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utifizacion de agua caliente, vapor o NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y No =2 e eenas ol
P establecidas en el plan de saneamiento del operador. D LR _Wm
2% M El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se - o0 AOLIEA PR LA METIALIOWD SR TR
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ASPECTO A EVALUAR

K ".J_ Se garaniiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

S Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipentes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con [as normas vigentes establecidas por Ia reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hieto en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
a en condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DE RESIDUOS Y

ASPECTO A EVALUAR

08333

womoaﬁ_um%sogsgo%_aaoacamo_as es decir, material organico separado de papel,
~ gp |plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS A

ASPECTO A EVALUAR

J P8 |Las instalaciones /o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas

B ~ | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| gp [delas actividades preventivas o correctivas.

JOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PONTAK ESPERADO | | TOTAL PUNTAE|

ﬁgggnﬂ'gg

"l.
S
8’
§-
8
g
3
-8
§
8
Y
H
3
E
|
8
g
- X
5
EQAA{ —*—‘\-Agés e

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
53 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacidn para el transporie
4 de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizades exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de fransporie
5 de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos ahmentarios son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
56 desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
5 acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
58 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de 823.538

OTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO [

PUNTAJE s
ESPERADO asi

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS 1

—.—.m‘ ASPECTO A TRALEAR POTAS

Los utensilios tales como fablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
|sanitarios, resistentes a la corrosidn de facil kmpieza y desinfeccion,
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m.,...”...w.“r Existe un espacio fisico exclusivo vwﬁ deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
| gp |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.
23 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

Comple

9 ED eléctricas expuestas. = g e
B Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejifia), funcionando y limpios. 4 ﬁn \
e V7
Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios y menaje evitando \Q
N NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRADA
contaminacion cruzada.
5§§8<§3€m38§§5§§2ma§6§ estan provistas con malla antiinsecto
13 | P8 lde facil kmpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las A
| gp |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar contaminacion en caso de
Cump [e
_.8 pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A /
| higiénico-sanitarias. Ct Q&b\\
- |Se evidencia dotacin de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, D l
15 {papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. 1
Wi Comple
| P IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 4 J
" @ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. Comp e
s dsas TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS t
PUNTAJE &
ESPERADO i \0 oy
PRODUCTO
frem AECTOA EVLIAR g —
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pe pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material 4
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, impieza y fumigacion, si es el ﬁ» \
caso. Q\\\.\o [
Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun A
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. ﬁ\l..\\wvb\ho
19 Se tiene actualizado el control de enfradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS. 4 ﬁ...\‘n .Q \m
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Q 0y alWated SC cncuentran
20 registros A TemPerotwen ambient €
21 " El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros -’ NOAPLICA PARA LA NODALIDAD SUMNSTRADA
. |Los productos que se encuentran empacados y rofulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 Resolucion 510812005 1 Comple
TOTAL DE AL [e— 4
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE| aurescces
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
23 fs  |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. " O APLICA PARA LA MOOALIOAD SLMMSTRACA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posternior al cambio de
24 rs |alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor . NO APLICA PARA LA MODALIDAD SIVINSTRATA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. -
: Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitana y
G establecidas en el plan de saneamiento del operador. 7 W\\\Q\u\%
% N El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segiin sea el tipo de alimento y se & T ——

evita el contacto directo del alimento con las manos.
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~ ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

w(A

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

B wmoSBSS:SuBo!&%aQsoa residuos, con procedimientos escrites, se llevan registros de las
g |actvidades.

P8 [Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
. gp  |plasticos y empaques,

S.Snoao:::w_aonxnﬁaouoa_mgsooo 8.8218.8588.83 se promueve el reciclaje.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS. ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

de las actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| TOTAL PUNTAE]

VA. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)
ASPECTO

.r : Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
g |delos alimentos. (Si aplica)
g2 8 |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
| gp |dealimentos. (Si Aplica)
P8 |los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
| g |desinfectadas.
P8 |El personal transportador cuenta con certificacidn de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
g |acuerdo ala normatividad vigente.

V(a4

2

POACINTAR S

= |

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion.

NO APUCA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA
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| |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
3 .%g_§n<§8§§§.gguw§<sag§.§<§§%.8
D |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
_|fuptura.

PS  [los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

g higiénico-sanitarias. A QQ b \\

| g |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, '

| ® |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A

Nes%\\

| P8 |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 1

| @ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. D\»\.ﬁ\w
POREVIE N

PUNTAJE

P [El amacenamiento de los aimentos refrigerados se realiza  temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
| |regstos

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

P8 Inilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

. g [sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

o | caso,

P8 || os productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
ep | lipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

| P8 ISe tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

Ce Q\r\e\ e

s alimeatds S encuentian
A TenPrioduia O A

£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

evita el contacto directo del alimento con las manos.

N NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRADA
s “..wm..\m Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
|8 [Resoluoin 51082005 1 Comple
roral o6 wEmos ¥ [
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUKTAE| i 2 oo v
Il CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se reakizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 FS  |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. ™ MO APLIGA PARA LA MODALIDAD SUMIMISTRAGA
Se realiza |a impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 N alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor N O APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
I de agua o susiancias quimicas autorizadas para este efecto.
25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y A
establecidas en el plan de saneamiento del operador. ﬁo Q\V\v\m
2% “ El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se e sghﬁcgig
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR A

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

i Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan regisiros de las actividades.

3 ”;_ | El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
| g |en condiciones que garanticen su inocuidad,

w4

MANEJO Y DE RESIDUOS Y

ASPECTO A EVALUAR rATAX

| ps  |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de matenal sanitario, con tapa y bolsa plastica,
R lubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
ED

|
!

,,.l..m..w ~|Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
) actividades.

[ PS  Se aplica Ia separacion en sitio de los residuos solidos, es decr, material organico separado de papel,

| gp  |plasticos y empaques.
. CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS. ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

r . .ma8888:§98§8%823::§.§8288_§§o§!§=§3&§<$§85§8
| e de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

1
1
A

e
| P& L as instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. 1
4

T
PONTAS

PUNTAR ESPRADO | | TOTAL PUNTA]

VIL. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S ES EVIDENCIADO)
EVALUAR

ASPECTO A

& ..”../. El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| R |prima: refrigeracidn, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con wA
! la normatividad vigente. (Si aplica)

B P Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte ¢\A
gp |de los alimentos. (Si aplica) :

TN |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte (A
s |0 aimentos. (Si Aplica) el

P los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y

A

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de akmentos y vestimenta adecuada de ~la

acuerdo a la normatividad vigente,

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
A recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen \\A
E8 el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA) 1

PUNTAJE : REET
ESPERADO §E..i

VL EQUIPOS Y UTENSRLIOS 1

d—.m; ASPEETO A EVALLAR pro—

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil mpieza y desinfeccion.

3
83




proes ONUDST) 3077 :iod epezijeay
/\ PNy \ \J\r“
= VAOJIILY S 29V LY & -iod opipuaYY
75 GRS A B | I
% 3rVINIONOS ~ S
I ]
) IAT) i :
. 1B|0OS3 JOPBWOD [0 UB YOS Se) Japuale Bied Uaual 913 €| A Jopesada |8 anb owsiuedow B sk 53| sd
Joae;) ; |
il "SI [P UOIUNS) 3P SE}OE O/A JEI00S3 UGEJUSLIE 8P YLD [8) UGBWLOJUCO 8P 3p0dos eUBpNS S| &
ey : ,
'3vd 18P UOEULIOJU) 8D BIILOF] ey €] BjqsiA JeBn| un ue opedrqnd Buag 1ej00sa JopBWCI 3| s
o o v AL IR b v WETTAD ¥ 0L
1 IVIDOS NOLLS3D TX
Vithioq |2 AW IS orf % ‘010aBiA PEDIALEULIOU €] U3 OPIBIGEISS O Uoo aidnd onb SoIpKNE Sasewd p LINbyoq ASNA|
Oy v2 12 Dpa> AC o v e61e03, ap S3ILAGIA 52103) UOO SUPUBDL 3P SBIOJUXE UBISXT | 84
SINOOWARIE0 e v
I TWNOIOVANO0 ONTvS X
hiind | L R _ | icmmamroing
I $0dING3 Wi0L asnas
SonSIbor 494 oy DNy enessdua @
0] 1@ SO D SN vy ow @, ap oasibe) A ssjoAu0D UGY UeIUAM OjuBeUEWE 3p SOdinba Sewap & seloperebuco ‘seinau S| ed
?|dev g e
\ w ON O sagesuodsa; ‘ojusiwiualuew 8p seweiBouoso ‘sodinba S0 ap epu ap elot) 'ugianosal | ua opisiGeIsa ol e| B 2]
opsance ap sodinba 8p 0A496100 A oauanaxd ojusBUEW Bp O1XWGS Bied sonsiBas K seenuew vajsng| S
- ‘oyoasep op sale| g3 ”
I 3p PepIej} B Bp LoUBe B B2ed SlUBKIYNS S3 JB[0ISH JOPBLOD |8 Bjuand anb uoo aleusw £ odinbe [3|  Sd
(T N
WOVLSININNS OO TvOOW V1 ¥iivd YOIy ON W sd 8

08} 4 GIGAR] [RUIEW B UOS 04RSP BP SAIZINYY SO| B SOUALIE SOf 33A0X] $3) 8S BPUOP SAIUAIA) SO

170



“sojonposd
w _n. ;Ev L O/ sojuawile sO| 8P LOKEA)ISUCO ) 3oquesel and owluw oedss @ LeO BdwND JRICOSS JOPBWOD 8
18P (sopezieLisnput sojonpold) opeuiusss) opnposd K sewud seusiew se| sp ojusIWeUadeWE 3p ease [
VOVHISHNG CUIrVOON ¥ YIS ¥OrdY ON wN “upoesedald ap eIp un e sajuaipuCdsaliod S3PEPISEoBU SE| OWIUIW OWaD Japuale eled ajusoyns H 1
pepoedes | uod 'ede) uco sopiBejosd enfie ap ojuswweuscRWR ap sauaidine) ojk sanbue) ussg
VOVRLLSAIANS QW TYO0M V1 Wi voOdY ON s_ A ezedwy 1oe) 8p ‘ajuaquosqe Ou ‘djgeaWsAdW ‘SUBISISa) [EUBIEW US SePINJSUCO URJse sepekd sey| 4 ’
2l mcc A U L “Sele}|ues 0XUgIbIy SaUOIDIPUCD "
. S| U0o 3yduind sepezijeuisnpul o sepesedaid SUOIDR) SE| 8D OJUSILEISIE BP O UQINGUISID 3D B8 (3
W “SBUBYUES-0OIURIN SBUOIIPUOD
M_ : F Jezqueseb esed ousiwiueluew ezieas as K sodwy UejuBNOUB 8s ‘soyow A sofuoy 8p UQKewWSO) 3
‘UQIBSUBPUG "PEPSIINS 8D UOIJBINNJE BJIAS 35 BND BJIBUBL 8P SOPINJSUCD A SOPRUASIP URISS SOYds) 507|
21aWD L “UOIEI8JUISaP A UOI08JuISe ‘ezandiug Bp UGRIAA) B] EYEOR) 3D BIBUBLI 3P SOPINSUCO
uejsa (ownsuoa ap ease ‘uowesedaid ap ease ‘OjuBIWEUACEWIE 3P B35R) SBUOKRIBISU SB| 'UOIeaYIpa B] £
VIVELLSINGNS ONOTTWICW Y1 ¥eivid ¥V ON w {o “Cjusiweucauny o4 z
0pe|sa usng Us ‘SjUBINS PEpURd Ua 'SOLBUBS SOIAJSS B 0S8008 LCO EJUSNnd Jejoass Jopawod [3
[E]
T s 7 - ‘sepeoueisa senbe £ ezejew ‘pepugniesul ap $000} ap opelaje 1eBny un ua opedIGN £1sa 1ej00S JOPBWOI [3|  Sd 3
G aviwng HVNTVA3 ¥ 012348 W3l|
I  SVIHVLINGS A SYOWSI SINOIOVIVISNI T
wausegp s8bye] 03 O T - See ue cpeandaig ‘g
Wamon Rl
SIUOORI (L1 ¥ 1001 4O
S0l 0001 ¢ 154 00|
VOVHLSINAOS S0z Suoe) 051 ¥ 105 80|
Voo gt g w0 op 2 op Seuam) 005 ¥ 19% 40|
W1 VIV WONdY ON LA o e
Sau0R] 051 ¥ AL 6
R g e
AL 0439805 1
AR ¥ WOk 1
¢ | 0avy3ds3
~ wvinswse \.m m\\ j!ﬂgud_‘t o IPVINN
€202 SVIOVIV 3Vd ¥Y100S3 NQIQV.INIWITY 30 YWVNO0¥ T30 SORIVIOIFANIE SOV VAVZITVINLSNANI NOIOVY 30 YOININI V1V OLNIININDIS VVZITy3IY ‘eusiA &) 3p oj3lqo
_ 5&33_ V13 9p UQIIBILIBA BYSIA _ £21U2J) BUSIA
£202/06Z OLYYLNOD eusinel R B & i
: vy | opuane uainb ap
-3Vd VINOLNIAYILN|  |e@leas uaib ap obied K aiquioy | oBues A aiquioy
A sopipuae
RUSIA BI TSA BP7 LT BYSIA 3p ON b oydaiap
i | °psaemyoN
elej
euejuoud ugiduaje
9p 0se3 [ap [esne g} anbyguap) s sy
L
[UD|JeURLLIE). § R
spuocy £C0Z/68T 0lUdAUQ | ojeqU0) ON £20Z SVIOVIV 3Vd TvHOdIN3L NOINN P90
WV 927 o eioy : “uorasig
odiounyy : eAjRINpa
SV pepnig o3 ugINsY)

.gg;ggﬂggggs‘e

AVYNOIDYN
NOIDVONAO3 30 OI™¥ILSINIW

Q1



i ggao_ea_agma§§§%<§n§<88§§
l eléctricas expuestas.

; ,: ...‘,. | Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (refilla), funcionando y kmpios. \N

o_..oamos area exclusiva para la impieza y desinfeccion de los ulensilios y menaje evitando - NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA
contaminacidn cruzada,

. ,_,.N. ~ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| P8 |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidnos de las 4l ‘ X
. §§3§§88§8!88o§§8:9§88832§8§358&:3§% Q\\Sﬁhm

5388&5&33?5.8 en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

L L,,..”‘.,r % i deacs 4 m.o\gg“
P moéﬁggﬁsm%iﬁ%sa.gagcgaﬁ:gs elementos desechables,

mxaﬁ_gggsaﬁoucmzam_m%g%mvg Buenas Practicas de Manufactura, A NS\\\.«\
A

16 | .,..w.w |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.
_TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS _

PUNTAJE T
ESPERADO asim 10
I o E Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR PR

| El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
.,.,___u.” sanitario, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

CumP¥

g 1;, 5§.§3§3§88<§§.§§»%§&3§:ougguci
| g [tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Lol

| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de producos - PEPS.

QAQ\A

v B CumfIC
; . - |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan NG se nisnmc A ahenleNvo5
| °9'SY s e IngeoadsS
I El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros - B —
| P | os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
z B IResolucion 510812005 1 cym P
= TOTAL o A ¥
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAJE| < | o
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION .
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 Mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion, R NO APLICA PARA LA MOOALIGAD SUNIMSTRADA
Se realiza |a bmpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 N alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor N NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SLVINISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas por la normatividad sanitaria y P m. = <
establecidas en el plan de saneamiento del operador. / ) P
2% ps | Elservido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se & MO APICA PARA LA WOBALIDAD SIARMSTAAOA
ED evita el contacto directo del alimento con las mancs.
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ITEM ASPECTO A EVALUAR =T
“ Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. A\\A
a5 ps  |Exste un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes . con i O APLICK PR LA MODACIOAD SASETAGA
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
4% ps  |E) @ua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion -~ O APUGA AN LA NODAUIOND SASSMETIADK
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado /A
a en condiciones que garanticen su inocuidad. Vi
MANEJO Y DE RESIDUOS Y
ASPECTO A EVALUAR o ——
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
48 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ‘| m.ca.ﬂm
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \‘ R W
® actividades. Com¥
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A ﬁAN
plasticos y empaques. AC\S
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ASPECTO A EVALUAR o
. ..,4 PS  |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. ¢ A\p 3QN
R T v
. P8 [Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros N
gp  |0e las actividades preventivas o correctivas. 7 A.c\:ﬁ_
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO |
PNTAE EsprARO | | TOTALPUNTA] q | PORCENTAI %
VIl CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO) 1
ASPECTO A EVALUAR [ T prevm—— e

| ps |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia|
R |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con /A
“ |la normatividad vigente. (Si aplica)

e Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
en  |0e los alimentos, (Si aplica) \_\\A

B | Los vehiculos son uliizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte /

P (o5 complementos alimentarios son transportados en canastllas plasticas, debidamente lavadas y Al
en|desinfectadas.

[ P [l personal transportador cuenta con certiicacion de manipulacion de alimentos y vestmenta adecuada de
y  |acuerdo ala normatividad vigente.

s |Los vehiculos de ransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utiizan Ios

| B |recipientes, canasfillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen A A

| = el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL COND

1

m?.z:cm aEst_ e
3 T
q—.m’ o
59 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, offas y demas menaje estan fabricados con materiales . O APLICA PARA LA MOOALIDAD SIVMMETRADA
ED  Isanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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P [Existe un espacio fisico exclusivo okw- depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

R

&b

contaminacion cruzada.
| |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| PS5 lde facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacidn. Los vidrios de las

B |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 (ym@¥
ps  |Las lamparas o fluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones - AR A GG SN O
ED  |eléctricas expuestas.
| PS || os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y kmpios. 4
b | Con?Y
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensibos y menaje evitando - MO APAIC PARK L MODAUTIAL SUASTRATIA

| El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
|registros

" s S ﬁs:&%ggg%ugoesggggvﬂm%gﬁa:&ggg& \\ .W<3C,N
B ol ra,
| PS Ilos pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones (
| g |higiénico-sanitarias. \ fCB@,N
| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \\ \ R}E%
. PS IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \ ﬂN
| g |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. ﬁc}ﬂ
TIGE ) TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y
PUNTAJE (g —
ESPERADO
L3 PRIMAS E INSUMOS Y
ASPECTO A EVALUAR oTAE
- |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
1 P$  pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de maerial A
e sanitario, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A.cgﬂﬁ
s |cas0.
15 | P8 |Los productos se encuentran dentro de su vida Ufil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin 4
| g |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. mcggﬂ
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \\ Q«Smﬁm

Todo Sc Trirehe 4
4 nPOIOAT O e b1 E

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a femperaturas de -18°C y se llevan registros

21 N NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
P lLos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con Ia normatividad sanitaria vigente. +
Z | B Resolucion 51092005 (omPI&
=T TOTAL CONDICIONES OF NS Y *l
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE| X —
Il CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de impieza y
23 %  |deconservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. " N0 APLICA PARA LA MOOALIOAD SUMNIS 3404
Se realiza |a limpéeza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 & [alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Iz utilizacion de agua caliente, vapor o N0 APUICA PARA LA MCORLIDAD SLMMISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitania y P
establecidas en el plan de saneamiento del operador. ﬁ.\&)m:\
2 ps  |Elservido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se = N KPR LA OGN AR THAGA
E0 evita el contacto directo del alimento con las manos.
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ASPECTO A EVALUAR

ABASTECMENTO DE AGUA

Se garantiza la limpieza y desinfeccion pericdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

N/A

PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
B Eimgama%.wog%&_a%.

El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

 MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

H ASPECTO A EVALUAR

[ ps |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
| R lubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje.

| PS [Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
[0 [plasticos y empaques.

ASPECTO A EVALUAR

! Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

x. _ | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| g |delas actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

TOTAL PUNTAE|

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)
T ASPECTO A EVALUAR |

5 |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia|
. R |prima: refrigeracidn, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con
B0 la normatividad vigente. (Si aplica)

~ |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacidn para el transporie
de los alimentos. (Si aplica)

| Los vehiculos son utilzados exclusivamente para el transporle de alimentos y llevan el aviso de transporte
alimentos. (Si Aplica)

r8 complementos alimentarios son transportados en canastillas piasticas, debidamente lavadas y

P | Los vehiculos de transporte no aimacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
N ,w,mw.... - |recipientes, canastillas, o 53.828 de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ofias y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion,

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
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7 Existe un espacio fisico exclusivo _.b depbsito temporal de los residuos sokdos, adecuadamente|

4 @ |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento, Cumf'€ |
10 PS _.8 gﬁ o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones - O APLICA PAR LA MOGALIDAD ELARSTRADK
eléctricas expuestas.
PS5 | ossifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
" e 1 (ym?\€
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando i S AN AR LA SOADAD SRR
1 Cv s
1 (ymPIC
1 CvanPC
\0 s
AR
- ,_ « |pilas o estibas (canecas con 68.._ otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de auﬁ_m_ A ﬁ \So ,,m
| g [sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el v
b ~ |caso.
[ P8 |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin 4 ,.:m
e | lipo de contaminacion y son aptos para el consumo. Cum
P8 [Setiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS,
i 128 A hcsﬂpﬁ
wmﬁ..._,.(.w. v .,_ El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan todo st nl#oo. O A € MY Prguren
b .,...n.//.w\ S qa.mﬁa O nwn.f?;ﬂh; c
Im&:ﬁgg_ﬁé%m_sg.agaﬂaﬁaunmm%mea% -18°C y se llevan registros - e
ED
- |Los productos que se encueniran empacados y rotulados, cumplen con fa normatividad sanitaria vigente. ?
2 | Resolucion 510972005 1 Gpao\e
TOTAL o8 AL [ Y
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE] ¥ | rocsa
. CONDICIONES DE PREPARACION J
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 7S |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. A NO APLIGA PARA LA MOOALIDAD SUMMISTRADA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor A NO APLICA PARA LA MODALIDAD SLMINISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. B
% .\w._u..m.ﬂ_ | Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y &,N
| R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. [ Com - )
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se n e e S
evita el contacto directo del alimento con las manos.
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ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AGUA

Se garantiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de fangues y/o recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APUCA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA

| P8 Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
. gp . encondiciones que garanticen su inocuidad.

El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO AP(ICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADS

MANEJD Y DE RESIDUOS Y

ASPECTO A EVALUAR

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitic exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

P8 | as instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

[ #81Se cuenta con un programa de controlinlegrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
 gp |delas actividades preventivas o correctivas.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
EVALUAR

ASPECTOA

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

[ ron o]

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)

|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la awsi
|prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con
{la normatividad vigente. (Si aplica)

|Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
|de los alimentos. (Si aplica)

ASPECTO A EVALUAR —

vehiculos son utikzados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
imentos. (Si Aplica)

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
infectadas.

M(A

personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
rdo 2 la normatividad vigente.

(A

vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

WP

VEL EQUIPOS Y UTENSRIOS

83

Los utensibos tales como fablas, cucharas, ollas y demas menajie estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosidn de facil limpieza y desinfeccion.
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Existe un espacio fisico exclusivo B‘%Eﬁo temporal de los residuos solidos, adecuadamente

9 ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 CumpIC
10 ps |Las lamparas o iluminacin se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones - MO APLICAPARA LA MODALIDAD SUMMSTRAOA
ED  eléctricas expuesias.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
1 1 CumPIe
12 ps  |Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando L 1O APLICA FARA LA BODALIDAD SUNSTRADA
0 contaminacidn cruzada.

| ILasventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
- P8 lde facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las

13 - |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de Q m.\\s ,v\%
y Sm uaom se 3885: limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A m ‘ AA.
. MpP
evidencia 8.86: de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A ﬁ. &
v P
1 | PS |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
B |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 1 Cvm?lP
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE
E TOTAL PUNT) ~Q roncEAR %
n MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR A
¥, &x |El almacenamiento de los insumos, matenas primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 “,_.. 6..8 o estibas (canecas con fapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
«o..sm:o limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A A,Q)ivﬁﬁ
ﬂ&:ﬁﬁ«ooa&g_ﬁ.agg%gs&&_ con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
de contaminacion y son aptos para el consumo. 1 Aqiﬁm
tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, A C Vﬁ
(o
almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan O 03 allmenio .wh an\Qno
GemPeleduven 4C) FMmOARe
Hmw_agsa de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros - SN
fre: ~ |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
r_,.,_u  |Resolucion 510972005 1 ComPle
TOTAL oE AL UGS Y
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE| o | romcranae s
1. CONDICIONES DE PREPARACION !
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y
23 f5  |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMMSSTRADA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 N alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacidon de agua caliente, vapor Nt NOAPLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. ) B
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitania y
& establecidas en el plan de saneamiento del operador. 5 ) ComP Ro
2 ps |Elservido de los alimentos se hace con utensilics (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se @ RPN LA RO IORO SR
ED evita el contacto directo del alimento con las manos,
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALLAR

Se garantiza la limpieza y desinfeccion penibdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimienios escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMMNSTRADA

El uso de hieto en contacto con kos alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE SOLIDOS Y LIQUIDOS

. s |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

. gp |plasticos y empagues.

bicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclage.

AS;EN

cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
ividad

LomP1*

aplica la separacion en sitio de los residucs solidos, es decir, material organico separado de papel,

Cem PV

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
EVALUAR

P& |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

" P5 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| g |delas actividades preventivas o correctivas.

ASPECTO A

(vmPle

Q|-

Compl?

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| ToTAL PNTAR]

-9

~

VIL CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

CBSERVACIONES. -

N(A

N (A

vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de fransporte
alimentos. (Si Aplica)

N (A

complemenfos alimentarios son transportados en canastillas piasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

N/

personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
uerdo a la normatividad vigente.

N

vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

recipientes, canastilias, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
producto de toda posibilidad de contaminacion

NG

TJOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

: Beln .__Q_SPEL

83

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabncados con maleriales

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil hmpieza y desinfeccion.




DVRIANIIAN KTy | etmy A 77 -iod epezijeay
i V1L v 10d opipualy
FWINND ON 18 (202 SVIIYIY 3vd NODVINIWITY NOD 3TN V)
Ll N2AN0 30
SINOLVONINODIASINOIOVAYISAO SINCISITIONDD
[R— _ % R | | ocavmesaarumne
|
b Al 3 JE10053 J0paUI00 |8 U3 HOAS S2) Jepudte esed uauog 113 €} K 10pesado |0 anb OWSUEDRU 3 SIS 53
AELD) v . "
OWSIU [P LQILNGJ 8P SEJOE Oj JB00S8 UODE|UBIE Bp YW 9P UGIBWIOUOD 8D 3H0d0S IUSPIAS 85
nAW/
H3W) V "3¥d 18P LOIDBWI0JU 3p BOUOB] BYDL ] 3|GISIA 16| Un L3 opexignd 3uay Jej0Isa JOPSWS 3
= _41 B ~IWID0S NQILSAD TX
hieticnien | y [ _ | oo was
T
Ve 0 VIR 25 0V 0 "aiUa6iA PEPIAREULIOU €] LS OPIBIGE}Sa Of UCO Bidwo anb SN Sosouwnd P UINbIG 13| Sa.
A AL
218%™ v v efseca) op saluabin SEYOB) UOD SOIPUSOUI 3P SBXJUNXS UBISIG | _x .
(0l 39 G0ie & SAgsanes variee wal SINOLIVANIIEO AVTVAS ¥ QLMY
1 ﬂ v TYNOIDYANO0 ONTYS X — _
FVINTIHOS 190d OOVHI4S3 IrVINNG
I e —— SoinG3 WGl =i
A Q \x
2f ok wmhwy 4y o ap ogsiBas A sajouoo LOS UBRUAND Ojusiweuacewle ap Sodinbs sewap A saopeabuco 'seieAsu sel| &4
2) gwj v sajqesuodsal ‘ojuaiiusiuew ap seweiBoucso ‘sodinba so| 8P epin 8p eloy) ‘UOONOSa) €] Ua OpLajGelSa Ol 8| M 29
opianse ap sodinba ap 0AR81Co A oajuaraid ojuaiwiusiuew ap oxines eled sogsibas A seenuew vaisixg | 54
‘0yoeiap 8P SARIN| a3 0
e ap pepiejo] ) 9p UoDUBlE e BJed BIUBIYNS S JB00SA JOPSWCO |8 BjUaN 8nb LoD sleuaw A odnbe 3| 4
UQIOBYUISEP| g3 "
b ataab bl 08} A B|GRA] [BUSIEW 3D UOS O4OBIEP 3P SBX2INY SO| B SOjUBWIE SOf aaA0)d saf as apuop sajuaidoa) so)|  Sd

¢



‘sopnpoxd| ot
w_&t.\bv \\ 0j/A sojuswie SO| Sp UGRABSUCO Bf BoqueleB enb owiuiw oicedsd o uco ajdwnd Jejeosa Jopawod|l W | ]
160 (SOpeeISNPUI SOONPOIH) Opeullsa; ojonpoid A sewud seusiew sej ap Ojusiueuadewe ap eae (3| 3¢
VOV LSNING OWOXTWION ¥) Vel W2l O " ‘voreredald ap ip un e sajualpuodsaliod SAPep!SadsU SeY OWIUIW OWoD Japuale ejed ajuaioyns uu L
pepoedea | ucd ‘ede) uco sopiBiajoid enfie ap ojusiueuacewle 8p Seluediva) O/ sanbue) uajsixa
UOROBIUISaP
T ey S A ezeidw)| |1oe} 8p ‘8UBQIOSGE OU ‘BigEALLBAWI ‘B)US)SISA) [RUBJEL LS SEPINASUCD Ugjse sapared seq| ¢ 9
& %\(\,M v “SelRHURS CIIUHDIY SBUCIPUD. s
| Se| Uoo Bidwno sepezieuisnpul 0 sepesedaid Ssuokel S| 8p OjUBIEISIE Bp O UQINQUISIP 8p eale 3
N *SeUBjIURS-001UBIBIY SBUOIIPLCO
\Ks\w \ Jezyuesel esed osauusluew epeal as A soidws uequanous as ‘soyow A sofuoy sp uowewso) v
'UQIDBSUBPUOD ‘PEPSIINS 3D UOIDBINLUNIE BJIAS 3S anb BJAUBL 8p SOPINJISUC) A SOPeUasip UISa Soyaa) o7
V.chbw 2 “UoeloBjuISap K UGBJUISAP ‘BZaIdW B UKEICO B EJjIoe) 3nb BIAUBW 3P SOPINGSUCO
ugisa (ownsuod ap ease 'ugweiedaid ap I ‘CIUAILIBLACBWE 3P B3IE) SOUCERISUI S8 'UOIDEJYIPS B ¢
- ‘OJUBILUELODUN)
VIS ONNDOR VLA O A opejse USNQ US ‘SJUBIYNS PEPGUED LA 'SOLBJUBS SOIIAJS B 0S008 UOD BJUAND JBj00sa Jopawed (3| ¢ 4
a3
gt oty b ‘sepeauejsa senbe A ezeew ‘pepugniesul ap s090} ap opelsje Je6n| un US 0peoIgN §ise Xej0Jsa J0paWoo (3| S4 b
(s 0p oymm v HVITIVAZ ¥ OL934SY Waly
I SVIUVLINGS A §YOI5|d SINOIOVIVASNI 1
op3 03 o1y Ty - o v spemdaid 54
SaeNI 61 ¥ 100 40|
0N 001 ¥ 16140
VOV ISImanS e o ol ¥ 1% 40|
Vv oY on - Raoprsdiad Pl “".ﬁu_
o L |
TR Vi 3 A0 memuns
ﬁ['l VANV OVRLTY Vi v
T Dad000)
0av¥3ds3
~ IVINSINOY T!.z:zudi: 0s IVINN
£20Z SYIQVIV 3Vd ¥Y102S3 NOIQVINIWIMY 30 YIWYHOO0U 130 SORVIDIAINIE SOV VAVZITYINLSNANI NOIOYY 30 VOINLINT V1Y OLNIININD3S ¥VZITV3YN ‘eysiA ef ap 032[q0
_ S.u.ls_ Y13 3P UOIDRIYLISA BYSIA BI1U9) BYSIA
£202/06Z OLV¥LNOD eusiA g . roiner
apuaje usinb ap
- 3¥d VINOLNIANILNI  [o2ee: vaib ap oBied A aiquion obisea A asquioy
sopipusie
eusip g A ez T.. E}ISIA 9p ON oysalsp
3p saiemn oN
ey
epejuoud uopduale uoruae
ap 0sea |ap [esnea e| anbypuap| 8088&“
ORI .
e, £202/682 | _ | o180 o €202 SVIQVOV 3Vd TV3OJW3L NOINN

3 ot T o ey N S S AR g.u. SRR UL

3 e o A LN e 56 SRR NI G v ST S TR R R S
SEI3E5t} o Z)\e §
10 Nty i &5& NOIDVONAI A OIHILSINIW

(2



I PSIExiste un espacio fisico exclusivo par

T

e |registios

) El almacenamiento de los alimentos refrgerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

deposito temporal de los residuos soidos, adecuadamente ﬁh
| g |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. | Comn
ps |Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones 0 APLICA PARA LA MODALIDAD SUKNISTRACA
£ ED electricas expuestas.
hﬁ ~ ILos sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. § ( SSN
[ .Wa..“.. . V]
s [Cuenta con aea exclusiva para la lmpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando P S
contaminacion cruzada.
[ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
~ de facil impieza y buena conservacidn, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
| g |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar contaminacin en caso de A.Q\SE&
[ s Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
~ {Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
pel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \\ mc\sﬂmm
mxm.g letreros en ccos estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ﬂ m % mw
um
mu PORCENIAE %
~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
i o uﬁo%.&:o&«g.%m:%a:&%g»a_s.a:%g8§§.3%ao§n A EN
v “U..a {sanitario, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el Q\i
: ~ |caso.
~ |Los producios se encuentran dentro de su vida Ufil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin 4 3%
{tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. Cuym
?..8«88518:5.%3:&33&&&.§<§§=%98§8.vm3. 1 R_ V.ﬁh
7242

e 5¢ catldnn pliemios On

estas e Pevodongs

PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se levan registros

NO APLICA PARA LA NMODALIDAD SUMINISTRADA

Wiﬂ‘

P r8 productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
%,v

.m,.., o xwmo_co.o: 510012005

...{

P

oA vES CE 2 oo ¥

| TOTAL PUNTAE]

1

PORCENTASE S

Hl. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINSTRADA

| ps |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador.

Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de maneta permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autonzadas para este efecto.

NO APLICA PARA LA MODALIOWD SUMNSTRADA

cumple

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manos.

NO ASLICA PARA LA NODALIDAD SUMINESTRADA
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F »,u_ Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llievan registros de las
| gp |actividades.
[ P8 ISe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| TOTAL PUNTAE|

[P [ 05 vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de 2560 y operacion para el transporte
. g delos alimentos. (Si aplica)

. P8 llos vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
. gp |dealimentos. (Si Aplica)

| P8 |los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
@ desinfeciadas.

s El personal transportador cuenta con cerfificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| gp  |@cuerdo a la normatividad vigente.

| ps |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utiizan los
| |elproducto de toda posiviidad de contaminacion

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDE!
EVALUAR

ASPECTOA

recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

TOTAL CONDICIONES APLICA)

VIL EQUIPOS Y UTENSILIOS

TOTAL tl-‘—
ASPECTO A EVALLA

PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con maleriales
ED  |sanitarios, resistentes a la corrosion de facil kmpieza y desinfeccion.
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3 Existe un espacio fisico Qﬂa_.afomr depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente 1 /h\. -
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. (C Y
10 ps  |Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones a s e s S
ED  lgléctricas expuestas.
11 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. A ﬁC.Q/J.U\ e
12 ps  |Cuenta con area exclusiva para la mpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando @ NG AP P T NCALIGRG SR INDA
ED contaminacion cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto (A4 30«310 e k VsHa
13 de facil rﬁﬁm y buena conservacion, resistentes a la =§~m yla aﬂéc_uno: rom vidnios de las O v C>30.59 N.V+Q~00.
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proleccion para evitar contaminacion en caso de .«f
ruptura, LN =nb 0_ e Protecaon
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
L higiénico-sanitarias. 1 Cunp \e.
‘ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, :
15 o papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \~ ﬁcg‘@fn X
1 : Existen letreros en buen estado alusivos z la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, fN
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 4 Cu\p\e
, : TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
25; PORCIRTAN
ESPERADO i:i& Q
1 ALMACENAMIENTO MATERIS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
| E ASPECTO A EVALUAR PNTAX
. |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
. . PS pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
|sanitanio, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el s— mCaﬂﬂN
{caso.
1 productos se encuentran deniro de su vida Gbl, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun a
8 de contaminacion y son aptos para el consumo. A ﬁcao |
19 tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rofacion de productos - PEPS. A hcgwpm .
20 X e El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Z \
21 H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros ™ R R e
_a.. ~ |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 pama | Resolucion 5109/2005 1 Cumnp \e .
ToTA o6 AL Ay 5
Hl. CONDICIONES DE PREPARACION \
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 % |deconservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. e NO APLIGA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 N alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua cabiente, vapor N NO APLICA PARA LA MODSUDAD SUMINISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y O Mo se evdencm A
establecidas en el plan de saneamiento del operador. romehin dc la gaidyl
2% ps  |Elservido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y s - o5 APLCA PARA LA MOOAIDAD SPEZTARDA
ED |evita el contacto directo del alimento con las manos, -
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| P58 |Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
w vl

b5 |Existe un programa implementado de fimpieza y desinfeccdn de fanques yio recipientes . con

ASPECTO A EVALUAR

h‘e«?mrm .

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

]

. p en condiciones que garanticen su inocuidad.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por Ia reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

5= |}

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA

- |Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

/A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

 gp |plasticos y empaques.

~ |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

ASPECTO A EVALUAR

. |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

- |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS. ROEDORES, AVES)

(P8 || asinstalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
B 3. S

P8 Se cuenta con un programa de controlinegrado Ge plagas, con procedimientos escrtos y se llevan registios
ep | de las actividades preventivas o correctivas.

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

I oL rA]

ﬁsgagg_!’g

e m_ transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacidn requeridas para la materia

¢ “_,,,_ - |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
i 7D, »Hmﬁo&n.o%a%oomgnmn%ggs»og

Bam %ﬂmo&: 8628&: recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con

vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
los alimentos. (Si aplica)

vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporie de alimentos y llevan el aviso de transporte
alimentos. (Si Aplica)

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

Vi EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

TOTAL )i
ASPICTO A EVACLAR

Los utensifios tales como tablas, cucharas, oflas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.




o

AT AR LA e’ :

) |

= |
PEOTY J OINWH 5 TTIRY VO Vida e T

SINCLIVONTNOI TS INOIIVAEISHO [SINCISNTIINGD
: % 3rVINGON0L _ M. r____m_!—e 8 _ — 0OVY34E3 3rvINNg
UUOE Du Vv
JBj00S3 J0PaW 12 U ¥DJS ey sapuale eied uauan O 13 e A Jopesado 1B anb OWSIUEIAW 1B BIJISIA 53
W Y
\w&.— \u _ "OWSIL [3P UQILNAI 3p Sejoe 0/ 12|00Sa LOIBJUBLIE 8D SHILICO (8P LUGKBULIOJUGD 8p apedos BOUBPIAS 85
.3@ waQ) Vv
"3Vd 9P UOILIOJU| 8P BNUOS | BYDIS B BjaisiA JeBny un ua opeaqnd suaq Jejodss JOpawod |3
e . —TTTE
1 IVIDOS NOLLS3O ‘IX
d (R [ uN _m1 TR | | covesaarvinng
.v/ mwc u P\ "8juabiA pepiAjeLLIOU B uB CpID3|qe)sa 0f uco aidwnd anb saipxne soiawiid ap uinbgog ajsia ”
u vh - ;u f efiesa) ap sejualin SeYDa) LD SOIPUBIUI B SBIOJUNXS US)SIXT »
e SMCCNAHISH0 Fvinne WTAS ¥ 013345V W3l
- _ ) _ME 7 _ H OCVH3453 IVINNG
% AVINIINOL
< \ 2 emessdws)|
ap onisifiar A sajosuco ucd uBjuaNd ojusnueuacewe ap sodinbe sewep A saiopepebuco 'sexdmsu se| g4
ﬁu
<\ N sa|qesuodsa) ‘juaiwiuajuew ap seweiBouoid ‘sodinba o ap Bpu ap Bloy) ‘UOINOSA) B] LS OPBIGeISa Ol 8| (4]
opsance ap sodinba ap OAGoa100 K OAqUBA3ID CluBIWILBUBW 3p CMIas eled sogsiBa) £ saenuew uaysixg| %
% & ‘oyoesep ap sakenil| g3 19
e ap pepiiejol e 8p uouBle €] Bed BJUBKYNS $A JEI00SA JOPBID B BUBND anb UCO aleuaw A odinbs 3| S
OVOITVICN ¥ Va3 VT ON e UOKOBJUISEP 03 03
i ¢ 10} A 3jqeAR] RS 8D LOS 0UAIBP 3P SBIEINY SOf & Sojuswife SOf 3A0xd Sf as apuop sajusdioal so7| 4




‘sopnpoxd|
o)k sojuawie sO| ap uoKeAasucd ey soqueed anb owww owedss B LoD BIdwnd eSS Jopaweo |-
18 (sopeziersnpul sopNPoL4) opeulwsa) ojonposd £ sewud seusiew se| ap ousiweuscewe ap eag ;3| - 4

‘vorcesedald ap eIp un e sajuaipuodsaliod SBpepISacau Se| oWILIW oWwad Japusie eled ajusioyns <

VOVRLENIWNGS OWOIMW00W V1 v vOeY ON e
pepioeded e) uco ‘edey ucd sopifisjoid enfie ap ojusiweusdewie ap ssjuakdioa oA sanbue) usjsIXg
“V0I208JUISEP
s G " A ezaidwn) pogy ap '21uagIOSqe OU ‘BiqEAWAdWI ‘BlUBISISS) [BUBIEW US SEPINJSUCY Uejse sapased se
. U_Q wn) _\ ‘Seteyues colIBIy SAUCKIPUCO
se| U0 aydwno sepeziielsnpul 0 sepesedald SBUCKE) Se| Bp OJUBILBISIE 3D O UQINQUISIP 8p Bal [3
'Sele)ues-01uaibiy saucpuco

ezueet eed ouswusjuew eziea) as A soidwl uejuandua s ‘soyow A sobuoy ap uQIDewO)
'UQIESUSPUOD 'PEP3HINS BP UOKBINWNOE BYIAS 35 aNb BIDUBL SP SOPINSUCD A SOPEYSSIP URISE S0YI8) SO

"U0e}oRjUISE A LOIVB}UISEP ‘BZaIdWI BP LoKEIBdO B eylive) anb BJBUBW 8P SOPINSUCO

uelse (ownsuco ap eale ‘ugioesedaid ap eale ‘OJUBILIEUSOBLIE B BAIE) SBUOERISU| SEf ‘UOKEIYPS € ¢
cjuaeuCRUny
VOVELSINWAS TVOMVOON V1 ¥iVd VO ON et A OpE|Sa UBNG UB ‘BIUBKYNS PEPRUBI LD 'SOUBJUBS SOIUUAS B 0S3A0L UCO BJUAND RIS Jopawod 3| > ¢
a3
e, & b - ‘sepeoue)ss senfie A ezajew ‘pepLANIesul ap s000) ap opelafe sefing un ua opPeN jsa Jej00sa J0PALCA 3| Sd ¢
ks o e HVIVAS ¥ 010348V sm.—_—
| SYRHVLINYS A SVHSLI SINOIOVTVASNI |
MI0aIpp sebejic] () - SPEIELANAG SO0 () - S 38 opedaiy ‘54
— SROEIAI Q051 ¥ 0N MO0
SO 0001 ¥ LGL 40
VOVHISRaRS e i ]
IwOrvoow iopepliny R0 4 T SOIOHIEI 905 ¥ LK
V1 Vv VOV O w» oy 204 ver !!-sm
lll.!.am
g
g “ WY DS TR LA )
L_E . E—
0Qv¥3ds3
T AR ) T#dpes_!x » 3rviINNd

£20Z SYIOVIV 3Vd ¥V100S3 NOIOY.INIWNY 30 YWVHO0d T30 SOINVIJIFINIE SO V VAVZITYINLSNANI NOIOWY 30 VOIHINI V1V OLNIININOIS MVZITYIY elisiA e 3p 033lq0

) _ .aa.!s_ V13 8p UOIDBIYLIBA BYSIA

BIIUIY) BYSIA

eusin g

£202/06Z OLYHINOD eysin ey o
-3Vd VINOLNIANILNI  |e2ieas voimb op obiea K asquioy pveigppoenhog
soplpuaje
wsiA e esia en Ts e}ISIA 3p O oydaiap
ap saiejny oN
epejoud uoiusle s
ap 0sed [ap [esne ef anbynuap) s0sed z_.oa“m
) | e sz0ziesz OIUBAUOD | O1eA}UOJ ON £20Z SVIOVOV 3Vd TV30dINIL NOINN spislo)
1 QU g orow eson uoroeig
odidpuniy ; eAljRINPa
SVOYY! - pepnig 013 uompsy|
g NIITYRLSNA - N - p— x
7R % m._m ._w:mqwﬂ 1 ; ~%thl NOIDVONA3 3a o1 sINIW




A ,3_ " [Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando

W ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

P
E0 eléctricas expuestas.
~ PS | os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

| |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| P8 lde facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
B , 5:3:885883»833038888&:08?9@8888%08_35883%%

Existe un espacio fisico exclusivo oﬁ’ deposito temporal de ks residuos solidos, adecuadamente

Cule -

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se ewvidencian instalaciones

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

Cumne

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA

Al vomepD o o vera |
pna Veptona notenia,
la go,m. de protecion

Cumple .

Co mple

 |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
| gp |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

Comple.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ARl cas0.

TOTAL roscENL
i WA
ASPECTO A EVALUAR
| |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
P Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de aimacenamienio) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el gﬂﬁ& .
- P5 llos productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin C fN‘
" g |tipode contaminacion y son aptos para el consumo. Cgﬁ "
B Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, !
Comn p\&

"~ |El aimacenamiento de los alimentos refrgerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

..Aww,m. r,!_ . Qag z \ )
2 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros o P T oYM i
~|Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 | Resolucion 510972005 4 Cuomple .
TOTAL CONDICIONES DE AUMACENAMIENTO MATIRIAS PRIMAS £ INSUMOS ¥ PRODUC 10 TERMINADO q 3
1. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de impieza y
23 f5  |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. A N0 APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNSTRADA
Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 t>  alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realzarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor A NOAPLICAPARALA MODALIOAD: BIVMETRACA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
- Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y 0 z%nxmm Sgenca al (YONPHs
eslablecidas en el plan de saneamiento del operador. a wisdea
% M El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, o.nvuon::ucmn._vo%m!s:a:m - zoib.z&;ﬁoz_.ggi:

evita el contacto directo del alimento con las manos,
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actividades.
~ |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, malerial organico separado de papel,

qm! ASPECTO A EVALLAR AT

Se garantiza la impieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
a4 1 Comgle .

ps  |Existe un programa im tado de limpieza y desinfeccion de fanques ylo recipientes , con 2

* ot procedimien! ﬂaoaﬂ.sa .mﬂoggaanom%smg.x ades. N NO APLICA PARA LA MODALICAD SUMNSTRADA
4% ps  |E! @gua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion e O AR A SRR TRRO

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado .L\
a en condiciones que garanticen su inocuidad. a

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS ¥
—.—-M‘ ASPECTO A EVALUAR
| o |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica

4 ;

cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llievan registros de las

| plasticos y empaques.

B _.8 instalaciones y/o los alimenios se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

=9

i H,.,_‘..Aq. . |de las actividades preventivas o correctivas.

— CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
EVALUAR

ASPECTO A

moSo:ES:Sn.B“Bs%oSqo_sg&o%v_S& con procedimientos escritos y se llevan registros

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| ToTAL PNTAK|

Vi, CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

| recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasficas, de manera que alslen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

ASPECTO A EVALUAR _

N
E-D-& !LAAg

._,m_ fransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
los alimentos. (Si aplica)

vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporle de alimentos y Bevan el aviso de transporte
alimentes. (Si Aplica)

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
infectadas.

personal transportador cuenta con certificacidn de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S

RSO TR — i

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

83

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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| P Existe un espacio fisico exclusivo vﬁb depdsito lemporal de los residuos sOlidos, adecuadamente

E | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento, CoP\&
Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se ewdencian instalaciones N AR PERTOn,
eléctricas expuestas,

S |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.

‘...“ s “»\. A AC Z/lu S

" e |Cuenta con area exclusiva para la impieza y desinfeccion de los ulensilis y menaje evitando
contaminacion cruzada.

TSt 55:8:8:83-88@&08!3:88:&30&_6853 estan provistas con malla antiinsecto

3 ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A ﬁcgﬂ_m
‘ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A _
. ) higienico-sanitarias. ﬁc 3% m
A, Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A Ac\sﬁ,\
~ |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \
4 Cuenfl
—O PORCENTAN S
AT RVASIN S
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A ﬂ_m
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el lum
caso.
s Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin .N
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo, 1 ﬁcgﬂ
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS.
1 Cym@l?
20 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \u NG aOADION ek «6&&667
registros C
21 M El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros Aok PARA TA OO AL AR T RA
A Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente,
2 W Resolucion 510812005 1 lomPl
TOTAL o a e
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTALE| 9] i—anerid
. CONDICIONES DE PREPARACION f
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y
23 % de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. NO APUICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 M alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilzacion de agua caliente, vapor NG APLICA PARA LA MODRLIDAD SUMINISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
25 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorzadas por la normatividad sanitaria y w m
| establecidas en el pian de saneamiento del operador. 1 um
% ps  |Elservido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segun sea el tipo de alimento y se U RPN S A A oA S aaait
ED evita el contacto directo del alimento con las manos.
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NO APLICA PARA LA MODALIDAD

[ 7% El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, s fabricado con agua potable y manipulado
‘en e condiciones que garanticen su inocuidad.

, WIS - A AL

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALLAR

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

TOTAL PUNTAE|

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

A(A

complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
§< -‘angn

A (A

u“mvsganwmauoaﬁﬁgaaS:S:g833_9__%8»'838«5@38:5%&»%
|acuerdo a la normatividad vigente.

N4

| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
| recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

| B lelproducto de toda posibilidad de contaminacion

N (g

TOTAL

TOTAL CONDICIONES TRARPORTE DE PRGGUCTO TERMRADS L APLGAL
PUNTAJE
ESPERADO azi

VL EQUIPOS Y UTENSILIOS

—J.M‘ ASRETID B CVALLAY

Los utensibos tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

NO ASLUICA PARA LA MOOALIDAD
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mxussavgmu_Smxgzovm?gS%i%ﬁﬁaSm% adecuadamente

. ,.“_..” cu.oﬁo protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 2 | Aur_?)ﬂfm.
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran 298&8 y funcionando y no se evidencian mstalaciones - RSBl e R e Do
o oile eléctricas expuestas.
- ..”.j - |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y impios. 4 ﬁr \
i :w 2 we\e
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando - M NRCAFHEW LA MODALGAD SR Ok
contaminacion cruzada,
B x., - |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
- P8 Ide facil impieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con profeccion para evitar contaminacion en caso de B | Qﬂvﬂfﬁ
38 se. encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones J Q
m?le
evidencia dotacdn de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables
pel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado ¥ OL
St ™ P \e
~ |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura “1
gy |ubicados en las instalaciones del comedor escolar Cuipnd \ €
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS N
PUNTAJE 5 .
esperapo | \O'(] as.m_M \0 TR
[3 Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR oA
 |El almacenamiento de kos insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 PS Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
 gp [sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el 9
| caso. wp\e
| PS8 |los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
b tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. 93 ole

P8 |Se bene actuakzado e control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

Cumnote

‘ m_namomgao%_owusgam refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

MW., 0 ﬁmmg wnrmup% \

5§v§§?§~g

Corop\ e

TOTAL CONICIONES DF AL € suvos ¥

TOTAL PUNTAR]|

. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

NO APUCA PARR LA MOOALIDAD SUMINISTRADA.

ps|Lashortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
M lestableckdas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se

evita el contacto directo del alimento con las manos.

939\

WO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA,
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALLAR oA

| PS8 Segarantiza lalimpieza y desinfeccion pericdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
0 o ¢ Gawantizg

mxasguanaao.sgaao%_,a§m<§§%§a§§an§§ con

A NG APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRADA

N NOAPLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA

P El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
(g |encondiciones que garanticen su inocuidad.

e e Q Swauso de hiela

ASPECTO A EVALUAR A

| ps  |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
(- H..=§8§m§8oemtouﬂm_m38§=§oi%§§8838< se promueve el reciclaje. l/

Gornp\e
|Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las:

O ey 4 Covaple

PS  |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, 1
| g |plasticos y empaques. chgo/m

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR oA

PS || as instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
s 1 Gomnp e
~ PS  [Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

| e |delas actvidades preventivas o cortectivas. b Q«j e\é

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO & [

ranceenoo | A\ || TOTAL FUNTAE| (& 7 [ | PORCENTALE S

VIL. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 1 ES EVIDENCIADO) 3t |
ASPECTO A EVALUAR

s El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
. B |pnma: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
{la normatividad vigente. (Si aplica)

| Los vehiculos se o__ﬂ.oa-m: en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte

vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
imentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
| desinfectadas.

KRS | El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
‘gp | acverdo ala normatividad vigente.

" Los vehiculos de transporte no aimacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
. R recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
[ B lel producto de toda posibilidad de contaminacion

ESPERADO .sa:...i_ e

VIl EQUIPOS Y UTENSILIOS |

Los utensilics tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje esian fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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B |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

1 Curople
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones - ST ———
_ED___eléctricas expuestas.
it [ P8 lLos sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (reflla). funcionando y mpios. 4 Q
mple
Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando - MO APLICA AR LA AOALIOAD GUSMETRADA
taminacion cruzada.
ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 facil impieza y buena conservacion, resistenies a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
w ‘ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de .~ 93@‘6
pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
iénico-sanitarias. i D 'm0\
evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higignico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. J
Qumvle
Qurnp\ ¢
35; PORZENTAN
ESPERADO
ITEM
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, fimpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el e | 924%
2 caso.
18 Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. A 936 \e
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, 1 9 /o
my
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se reakza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Y
20 : O S 1
& |regstos wn Reliaprado
2 ps Elaimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros = I 7. Ca——
2 Qm@! - |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente, 1
B |Resolucion 510972005 Cavap\ 0
| ToTAL o A Uy Y
PUNTAEESPERADO | ¢ (| TOTAL PUNTALE] l m.\ | [—.
Ill. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de mpieza y
23 F$  |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. s NO APLICA PARA LA MCOALIDHD SMNTRACA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 M alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor e NO APLICA PARA LA NODALIDAD SUMINISTRADA
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto. B
25 ¢ Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanftaria g
| R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. " QEE
2% ps  |Elservido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se i NG APLIGA PARA LA MOOALIDAD SUMNSTRADA
ED evita el contacto directo del alimento con las manos.




