
SL]

)LI

‘@

30

vianva

S9
NN

VUBA

VNVIBDOV

NN

lo

OLVYUYULNOS

130

SOLNIMNDOAO

TN

OXANY

HI

Ez0Oz/067

‘ON

VIYOLNIAYILNI

30

OLVULNOD



.
7D) aLcaivia

PROCESO GESTIÓN CONTRATACION‘cone220720225 Acacias Ponins 1002

10
ACTA DE INICIO

CONTRATO N°"]290 DE 2023
Y

COGRITS CONTRATO DE CONSULTORÍA

"INTERVENTORÍA TÉCNICA, ADMINISTRATIVA,
¡ FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL
¡OBJETO CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES
DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

| MUNICIPIO DE ACACÍAS - META |

CONTRATISTA|ADRIANA MARIA VERA MONROY
-|CC: 52.073.684

|[PLAZO SES (06) MESES Joa
| DOSCIENTOS SESENTA MILLONES CUATROCIENTOS
VALOR: SESENTA Y SIETE MIL DOSCIENTOS PESOS MICTE

($280.467.200) _
Los suscritos servidores públicos y particulares intervinientes en la contratación,
mediante la presente acta, dejamos constancia del inicio real y efectivo de la
ejecución del Contrato anteriormente citado, previo cumplimiento de los requisitos
de legalización y perfeccionamiento del mismo.

En consecuencia, se procede a la iniciación del Contrato, el día ocho (08) de
febrero del año 2023, el cual deberá concluir el día siete (07) del mes de agosto
del año 2023.

GARANTÍA N°: NB-100058000 y N°: NB-100245517 de la compañía de seguros
SEGUROS MUNDIAL, aprobada el día ocno (08) de febrero cel año 2023.

VALORRIESGOS A erooo Ebiere1.masra
“Cumplimiento del contrato $26.046.720 |

08/02/2023|06/02/2024
Calidad del Bien 0 Servicio $52.093.440|06/02/2023|06/02/2024 |Correcto Funcionamiento de los equipos NA NA | NA
Pago de salarios, prestaciones sociales e mo 06/08/2026

nizaciones $13.023.360 DEOUI0TA:
Responsabilidad Civil Frente a Terceros $232 .000. 06/

Los riesgos amparados por la garantia única están vigentes, según verificación
efectuada por el Jefe de la Oficina de Contratación, no obstante, el (la)
CONTRATISTA deberá correr la vigencia de la citada garantia, dentro de los cinco

(5) días subsíguientes sí a ello hubiere lugar, con fundamento en la presente acta
de inicio. Igualmente fue cumplido sobre el Contrato debidamente firmado, el

lo3



.E Procezo ceSnón cOnmamracon

TD acua iaa4 Acacia 2207/2022Ge Acacias pinar
10

Registro Presupuestal Regalías No. 2023000039 de fecha ocho (08) de febrero
del año 2023.

Para constancia de lo anterior, se firma la presente acta bajo la responsabilidad
expresa de los que intervienen en ella, a los ocho (08) días del mes de febrero del
año 2023.

+ Fima Fina ij© Colinas e |<Lal |

ADRIANA MARIA VERA MONROY MAGDA MILENA PINZÓN LEÓN|(CC: 52.073.664 Secretaria Social de Educación, Cultura |

Contratista y Deportes {

SUPERVISORA_
Crginal Tuner.cnicaauraRevisóy aprobo. Magda Miena Prizón León- vecretaria 5008! de educación. cuturahdepores
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORÍA
{MODALIDAD INTERVENTORÍA)

CONTRATISTA? DADRARA MARA VERA TAONAOY 2

1 CL. No. | 52.073.664 expedida en Bogotá
| MT No: | 52073664-2

$

| vaLon: |
DOSCIENTOS SESENTA MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y SIETE MU
DOSCIENTOS PESOS(S 260.467.200,00) WCTEL as[ INTERVENTORÍA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y

{ JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES “IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
j era | ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS |

| OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS - META
PLAZO:

— 7 SES (6) VESES

Ente los suscrtos, RODRIGO GARAVITO AMARILES, identificado con la Cédula de Ciudadania No. 17.421.734 expecida enAcacias, en su calidad de Jefe de la Oficina de Contratación del Municipio de Acacias (Meta), cargo pare la cual fue nombrado
‘mediante Decreto N° 001 de 01 de enero de 2022 y posationado mediante Acta No. 002 de 04 de enero de 2022, delegado paracelebrar contratos mediante el Decreto No. 257 del 31 de Diciembre de 2014, y quien para los efectos del presente Contato sedenominará EL MUNICIPIO, por una parts, y por la oa ADRIANA MARÍA VERA MONROY, idenfficada con cedula de ciudadanía

No. 52.073.684 expedida en Bogotá, con dirección comercial e igualmente para efectos de nofficaciones en la cala 10 No. 173 14
Banio Las Ferias Acacias (Meta), teléfono 3102179384, comeo electónico: driana intervantora@amailcom, y quien para los efectos
del presento Contato se denominaré LA CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el pregente Contrato de Consuttoria, conformealo iepuesto por la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y sus Decretos reglamentarios, previas las síguientes considoraciones: 1}
Que mediante estudio previo de oportunidad y conveniencia, La Secretaria Social de Educación, Cutura y Deportes, definió anecesidad de contratar el objeto que se involucra en el presente contrato, alegando los respectvos soportes. 2) Que mediante la
resolución No. 003 del 20 de enero de 2023 expedida por el Jefe de la Oficina de Contratación del Municipio de Acacias, se ordenó
la apertura de la convocatoria púbica de CONCURSO DE MÉRITOS ABIERTO No. OCA-CH-001.2023, conforme a lo estabiecido
(0n la Ley 1150 de 2007 y us Decretos Reglamentarios dando piena aplicación a las dieposiciones normativas contenidas en el
‘numeral 3del articulo 2 de la Ley 1150 de 2007, la Ley 80 de 1993 y el Decreto 1082 de 2015 para atender la necesidad contractual
a la que 86 refiero el objeto del presente contrato. 3) Que el CONCURSO DE MÉRITOS ABIERTO No. OGA-CH-001-2023 fue
‘tramitado en forma integral, cumpliendo el procedimiento reglado mandado normativamente, hasta legar a la definición del proceso,elcual ee adjudicó al oferente ADRIANA MARÍA VERA MONROY, identficada con cedula de ciudadanía No. 52.073.684 expedido
en Bogotá, mediante Resolución No. 008 del 03 de febrero de 2023, por ser la propuesta más favorable pera el Municipio. 4) Que
es necesario proceder, como acto de ejecución, a la suscripción del presente Contrato el cual se regirá por la Ley 80 de 1803, Ley
1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demás nomas procedentes, y por las cláueulas deccritas a continuación: PRIMERA
QBJETO: El precente contrato tene por objeto “INTERVENTORÍA TÉCNICA, ADIANISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE.
AMBIENTAL Y JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES TUPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN
ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS - META.

SEGUNDA
ALCANCE

DELOBJETO:
El objeto del presente contrato debe adelantaras y cumpíree a cabalidad conforne a las

copeciicaciones y caraciarisicas técnicas fijadas en los documentos del proceso del piego de condiciones

No.
OCA-CH-001-2023;

los cuales hacen parto integral del presente contrato.

TERCERAVALOR:
El valor del preseníe contrato es de DOSCIENTOS

SESENTA MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y SIETE MIL DOSCIENTOS PESOS(S 280.467. 200,00) MCTE: suma que 86
iacrimine en el ANEXO 9 PROPUESTA ECONOMICA, presentado porel contaba y el cual hace parte integra de exito claueulado:

[
DEDicación|NUJEROTTENPO

]
¡

{tren|DESCRIPCIÓN CARGO|ambrames) DE EN|HONORARIOS | VALOR TOTAL |La PERSONAS|MESES 1
|

Lc PERSONAL POR HONORARIOS

Cala 14 No. 21-32 Baro Cooperativo. Código Portal: 507001 PEX: INI309882 Lines de Atanción eí USuarío: 0! 8000 112008Comao Electrónico: gontacianos@aacacias

aa
contratacionQaacacias

100
Página Web:

were
acaolasozo

Tutor:Cllracacacas Facebooe Alcaldia de Acacias etagrarm: Quicabliaacac



PROCESO GESTIÓN CONTRATACION
GCON-E- 1472022

Página 2do6
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|
[Profesional en las áreas |

| |
|

| del conocimiento de las |

[
|

| ciencias de la salud con 4
| 1 años de experiencia] DIRECTOR o |
||profesional yloZ años de | j

|
| experiencia profesional y |

especialización
[ Profesional en las áreas

delderecho con tres años

l2l® experiencia|COMPONENTE|ag 100

|
1,00 6,00|$5.000.000,00 | $30.000.000,00

1
8,00|S4.000.000,00| $7.200.000,00 |

6,00|$4.000.000,00|$7.200.000,00|1 |

|

j

{ |
{

6,00|$4.000.000,00|$24,000.000,00 || 1,00 1,00
profesional 6 1 año de

1

exporiencia proocional y
|

CONTABLE

| |
|especialización

L

E Eo :
740000000]

[Bactiler con ectudos 7

ET{

1
| técnicos, con 6 meses de

| | 1

|
$ |apañenáa y corficado |

TEQUOSDEYaa 400 | 600
|

S2850000,00 | $68.40000000 |en manipulaciónde| | |
|aimentos Í 1 | | |

A SUBTOTAL PERSONAL Si30300000/00
[7] 180)[ SUBTOTAL COSTOS Y a

| © [permea 1008) $218.880.000,00
CO TVAA $7587200]ESE VALOR TOTAL {AJUSTADO AL PESO) | 260.467 200,00]

EUARTA-
EORMA

DEPAGO:
El cien por ciento (100%) del valor del contrato será cancelado por el Municipio al contrafisia de la

síguienta manera: Mediante actas parciales mensuales por el monto total del periodo, previa presentación de”
Formato reconocimiento y pago

+ Formato certficación cumpimento cupervisión
+ Certficación de cumplimiento a safisfacción por parte del supervicor
© Informe de gupervisión

Fate 14 No. 21-52 Barría Cocperatoo. Código Pontat: STO! PEX: I202509852, Linea de Atención al muerto; 01 800 112588Coreo Ectónes: cotimacionAacacas

ae
Pago Web

vas
zon

90120
Tomar:Fronbook: Alcala de Acacias Pg: @uicnidaacaces ob
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+ Informe del conañeta con sus respectvos soportes (regietro fotográfico, formato de vertficación paracomedores escolares del programa de alimentación escolar - PAE Ración preparada en sífo demássoportes del informe)
+ Acreditación del pago de soguridad cocial y aportes parefiscales sí a elo hubiere lugar.
« Fectura o documento equivalente

Para ol pago final comospondiente al sexto (98) mes del plazo de ejecución del contrato, el contatista dabara además de los‘anteriores documentos presentar:
« Acta de Liquidación del Contrato.

q la factura 0 documento de soporto equivalente no ha sido bien elaborada o sí le fatan los documentos de coporte, el trmino parael pago sólo ompozará a contara desde la fecha en que quede comida la factura 0 documento de soporte equivalente, o decdeaquéla 6n que 88 haya aportado el úttimo de los documentos. En el evento en que e progentan retrasos en la ejecución &cumplimiento de motas fisivas en el contrato objeto de interventoría que impliquen la necesidad de prómogas yo suepeniones elcontrato de interventoría que aquí 86 JusiNica deberá aufrir la miema Suerte, toda vez que sus pagos en todo caso dependen de lasjecución del mismo, sín que se deba realzar ninguna adición de recursos. Sin el cumplimiento de tales requisios, la factura ©documento equivalente se entenderá como no precentada. PARÁGRAFO PRIHERO: De conformidad con lo establecido en elarticulo 4 de la Ley 80 de 1993 el cualfue modificado por elarticulo 18 de la Ley 1150 de 2007 las cuentas que presente el contrabsta

cancoladas dentro de los 30 dias síguientes. a TO; El plazo de ejecución delcontrato s6rá SEIS (6 MESES, contados a partir del Acta de inicio y previa presentación de los requieñtos para el perfoccionamiento
Y ejecución dol contrato.SEXTAVIGENCIA; El contrato tendrá como vigencia el témino para la ejecución del objeto contractual ys6is (8) meses más, pravistos para su bquidación definitiva. - y El control de laconecta ejecución y cumplimiento del contrato (Supanvigión) ger ejercida por LA SECRETARÍA SOCIAL DE EDUCACIÓNCULTURA Y DEPORTES, del Municipio de Acacias - Veta. - ¿ ;
1. Ejecutar idónea y oportunamente el objeto del Contrato. 2. Garantizar y responder por la buena ejecución del Contrato. 3. Noacoader a policiones © amanazas de quienes action por fuera de la ley con el ſn de hacar u omitr algún hcho. 4. Responder por208 actuaciones y omisiones derivadas de la celebración del pregente contrato y de la ejecución del mismo. 5. Guantar la debidareserva de los azuntos de los cuales conozca con ocasión de la ejecución del presente contrato. 6. Suecribir las actas

contrato. 10. Tener una cuenta coiente © de ahomos de una entidad bancada. 11. Realizar los pagos de los aportes durante laejecución del Contrato al Sistoma de Seguridad Social (salad y ponsión), y aportas paraficcales cuando a elo hubiere lugar. deconformidad con las nomas vigentes sobre la materia. 12, infomnar oportmamente a los contratantes toda novedad derivada delcontrato. 13. Cumpir las demás obigaciones que s68n delanaturaleza del contrato. ESPECIFICAS: 14, Reviar que el expediente

Saneaniento, Plan de rutas de distribución, Plan de mantenimiento y reposición de equipos, plan de capacitación, plan de mueztrasmierobiológico, Plan de manejo ambiental integral, adopción de los ciclos de menú y las áreas de almacenamiento, enzamble yprocesamiento presentados por el operador del PAE y dicho informe deberá hacer paris integral del proceso contractual del contratoobjeto de la intarvontoria. 17. Aprobar los planes y programas duranto la fave de alstamiento pravio alinicio de la entrega de racionesdel contrato objeto de la interventoría. 18. Veríficar el cumplimiento de las obligaciones del contrato objeto de la interventoría enmalaria obligaciones laborales, seguridad social salud ocupacional, planes de contingencia, y cualquier ctra norma apicable deacuerdo con la naturaleza del contrato. 19. Contar con canales de atención al ciudadano para la recepción de soloitides, peficiones.Fuejas y reclamos de la operación del PAE en cabdad de interventería. 20. Vertficar que el operador del PAE cumpla con EaRevolución No. 00335 del 23 de diciembre de 2021, sus anexos. 21. Coordinar en caso de imprevistos y emergencias reconecidas

Sala 14 No 21.32 Bano Cooperativo. Código Portal 5700! PEX: INXB0962 Linea de Atención al ario. 01 000 112098Goneo Ectónico:

cantacinnos

acacia
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caniratacionfiacarias
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por la autoridad competente, que no puedan cor atendidas por la modalidad contratada 0 en las condiciones establecidas en el
contrato objolo de la interventoría, que &l operador transitara a las modalidades que la Unidad de Alimentación Escolar (UApA)

responder y acatar todas las aociones que a través de la ADA 2 desanolen en el marco del sOguimiento a la cperación del PAE”
26. Voicar que la ración contratada 0 entoguo en forma individual garantizando el cumpámiento del gramje ostablecido por

uxo 67 los ciclos de menús de la ración contratada, sí fuera el caso, de acuerdo con la minuta patrón y las demás condiciones ycarectaristicas exigidas en la normatividad vigente. 40. Vertficar que el operador del PAE concertá con cada Comité de AfmentaciónEaoolar de las instituciones educativas beneficiarias del programa de aimentación escolar -PAE, los horarios de enega yistibución de las raciones contratadas. 41. Coordinar con el Municipio las mesas públicas y comités que $e convoquen en marcode la partepación ciudadana del programadealmentación escolar, en los fempos establecidos en la nomañuidad. Seguimiento

financiero
ycontablo:

42. Hacer soguimiétoalos documentos de gestión fnanciora del contrato por parte de la Enfidad Esltal.

Fale re Ne 21:32 Bamo Cooporadoo. Código Pontat B97001 PEX: I202509852 Limas de Atención al Baro: 01 B000 112808Coro Ectrónico: ?

gontratacionaacacias

01.00
Págra Vieb:

yy
acacias

20%20
Tattar:Fecabocke Alvaila de Acacias inetagram: Qulcallaacicns lo?



PROCESO GESTIÓN CONTRATACION
GCON-F-18V7nmPágina 5 des

1002185

CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORÍA
(MODALIDAD INTERVENTORÍA)

solcitudes, pebciones y requerimientos que formule la comunidad, entes de contwl del Estado y en general todos los requerimientos
que 86 relacionen con el objeto del Contrato y de exta interventoría. 52. Prestar apoyo para resover las peticiones y reclamaciones
Judiciales en relación con la ejecución de las actividades objeto de esía interventoría. 53. Documentar e informar a la Adminigraciónde manera oportuna s0bre la ocunencia de siniestros caueados durante las acividades desaoliadas. 54. Proyectar, sustentar yJusíficar en los formatos ostablecido por el Municipio las suspengiones, modificaciones, adiciones y promogas que se requierandentro de la ejecución del conato objeto de la intorventoría. $5. Solicitar la aplicación de multas 0 sanciones, emibendo para el
cofecto los informas y las pruedas 6n los cuales 80 soporio la pobición. 58. Verificar el cumpímiento de la normatividad en metería dealimentos tales como INVIMA, Resolución No. 00335 del 23 de diciembre de 2021 y 5us reepectivos anexos. SeguimientoAmbiental: 57. Revisar documentos y hacer soguimiento cobre las precantaciones oportunas de estos ante las Autoridades
Ambientales en la juriscioción del proyecto, requeridas para la ejecución del contrato. 58. Verificar el cumplimiento de las nomasambientales y de protección. 59. Verificar el seguimiento y monitoreo de las actvidades para vigilar que la realización de esías eejecuta dentro de los requerimientos ambientales y que sus regultados comespondan a los eeperados, estructurar y recomendar los
conectivos necesarios. 60. Verificar la puesta en marcha y operación de los Programa de Limpiaza y Desinfección, Programa deDesechos Sólidos, Programa de Conti de Plagas y programa de Abasiecimiento o Suminisiro de Agua. 61. Reaizar ceguimiento
alcumpimiento de los programas de desechos sólidos. 62. Verficar que los trabajos se realicen de forma tal que los procedimientos
aplicados sean compatibles, no s0lo con los requerimientos técnicos necesaros, síno también con las disposiciones ambientales
legales vigentes, sl código de recurzos naturales y los permizos otorgadas por las autoridades competentes. 83. Vertfcar el
cumpimiento de los protocolos de bioseguridad del perzonal contratado por el operador.DELMUNICIPIO: En desarollo del Contato
el MUNICIPIO tendrá las síguientes obligaciones: 1. Exigir al contrafista la ejecución idónea del objeto del contrato. 2. Consftur las
resarvas prevupubriales Novecarias pare cumplr con 93 cbigaciones. 3. Hacer los pagos en los términos converidos y una vez el
contralela cumpla lo diepuesto en el contrato. 4. Suministrar en foma oportuna lainformación solcitada por el contratista. 5. Resohver
las peticiones pregentadas por el contrafsla en los iórminos concagrados por la Loy. 6. Cumplr y hacer cumpír las condiciones
pactadas en el contrato y en los documentos que de 6l forman parte. 7. Vigilar la debida y oportna ejecución del contrato y el
cumplimiento de todas las obligaciones contractuales. 8. Designar un funcionario que supenvze la ejecución del conato. NOVENA
—SARANTÍAS: El contratista deberá consliuïr a favor del Municipio de Acacias - Meta, una garantía UNICA que cumpla concotablecido en sección 3 garantias cubaección 1 genemidades del Decreto 1082 de 2015 que ampere los síquientes riecgos: a)
Cumplimiento: Su cuantía sorá equivalente al diez por ciento (10%) del valor del contrato, con vigencia qual 8 la del plazo del

contrato garantizado y seís (08) mozos más. b) Calidad del Servicio Prestado: Su cuantia cerá equivalente al veinte por ciento
(20%) del valor del contrato, por un término igual al plazo del contrato y seís (08) meces más. c) Pago de salarios, Prestaciones
Sociales e Indemnizaciones Laborales: el valor de esta garantía comesponderá al cinco por ciento (5%) del valor total del contrato
y deberá extonderee por el plazo del contrato y Tres (3) años más. d) Responsabilidad CMI Extracontractual: Su cuantia será
equivalente a dosciemos (200) SMMLV por un término equivalente al período de ejecución del contrato. -

.¿ El CONTRATISTA, deberá acreditar su añiación y realizar los pagos de los
aportas durante la ejecución del Contrato al Sisiama de Seguridad Social Integral, y parafiecales de conformidad con las normas
vigentes sobre la materia y las que las modifiquen, susfiuyan 0 adicionen. PARÁGRAFO. El supervisor veficará el pago de los
aportas a que 88 refiero la prosento cláusula para autorizar cada uno de los pagos derivados dei Contrato.

DÉCIMA
PRIMERA; El CONTRATISTAno podrá ceder ri traspasar el presente contrato a persona alguna, naturalojurídicasín autorización previa y excita del MUNICIPIO, el cual podrá negar su consentimiento al efecto y reserverse las razones. Én igual

sontido, para la cesión de derechos económicos derivados del contrato, las partes acuerdan que el contratisia deberá obtener
consanimiento previo y escrito del municipio para tal efecto. - ¿ La erogación
prosupueslal que deba hacerze al presonts contrato se imputará con cargo al cortficado de disponibiidad presupuestal No.
2023000002 y el Certficado de ciponibidad proupuestal SPGR No. 223 de fecha 19 de enero de 2023 -

e En caso de retardo, mora © incumplimiento de las obligaciones por parte del
CONTRATISTA, esto feculta a la enfidad pera que le imponga mulas sucesivas equivalentes al uno por ciento (10%) del valor total

del Contato, dependiendo de la gravedad del incumpimiento. Para todos los efectos (sancionatorios o resarcitorios según lo exime
la entidad contratante) las partes pactan como clausula penal la suma equivalente al veinte por ciento (20%) del valor del contrato,
lo antarior din prejuicio de que en caso de ser necesaro la entidad contratante pueda a través de los mecanismos que autoriza la

Gale 14 No. 21.22 Bano Cooperathoo. Código Pomtat: 507001 PBX: 320300682 Linea de Aención al Umuario: 01 8000 112808Comvo Excrónio:

contactenos
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CLAUSULADO CONTRATO DE CONSULTORÍA
{MODALIDAD INTERVENTORÍA)

ley, acumular el componente sancionatorio y resarcitorio, 0 solcitar una indemnización por valor superior al aquí pactado.
PARAGRAFO: Cuando en aplicación de estas ciáusulas la entidad expida actos adminisraivos en los que se extablezca una

obligación pecuniaria a cargo del contrefisia, tales sumas podrán ser compensadas con cualquier crédito a su favor. DÉCINA

CUARTA
-

DELACADUCIDADYSUS
EFECTOS: El MUNICIPIO podrá declarar la caducidad del presente contrato según lo

ecipulado m al moi 18 do la 197 80 do 1963 y aguicióo al prrondimiario Velondo on el arteulo 88 do la Ley 1474 de 2071
El CONTRATISTAreïtara su manifestación de no

enccntarzaincuao en ninguna rhabiidadeocmprtfiidad provienen al articulo 8° do la Loy 80d 1893 motivado por elarbeulo
1de la ley 1474 de 2011, articulo 18 de la Ley 1150 de 2007 y demás normas que regulen la materia, tal y como lo hizo desde le
carta de precentación de su propuesta dentro de la convocatoria contractual en la cual fue favorecido con la adjudicación. DÉCIMA
SEXTA DOMO: Para idos los efectos logalos, judiciales 0 extrajudiciales 50 tendrá como domicilo la Cdad de Acacias -

7 AL: El CONTRATISTA goza de plena autonomía para el
cunpinimio de las chain contain meterte oruonterctealo y chcacá bajo cu 0olta reaponentiRiat por E remo,

el rámro no gonera miacin laboral 007 el MACEO,
dl toea y ol parzonal que el CONTRATISTA pueda vitclar pora la

EIMUNICPIO
podi aiarpenta, modicaro tercia elaradonoto el proprio Coon 200La meraae rOEOer aneEradas 18. 18y 17
de la Ley 80 de 1993.DECIMANOVENA-TERMINACIÓNDELCONTRATO:Este Contrato se dará por terminado en caso de
cocunir cualquiera de los síguientes eventos: a) Por mutuo acuerdo de las partes, siempre que con ello no se caueen peuicios a la

entidad. b) Por declaración de caducidad o teminación unilateral en los términos previstos en los artículos 17 y 18 de la Ley 80 de
1983. c) Por agotamiento del objeto o vencimiento del plazo. d) Por fuerza mayor 0 caso fortuito que hagan imposíble confinuar su
ejecución. PARÁGRAFO: En caso de txminación anticipada por las causales a, © y d, Se dejará constancia en actas surcritas por
las partes. En los demás eventos e aplicarán los procedimientos de Ley.VIGÉSIMA-LIQUIDACIÓNDELCONTRATO:Dentro de
los sels (8) mezes síguientes a la finalización del contrato 0 a la expedición del acto adminierativo que ordene la terminación, 0 a la
fecha del acuerdo que la dieponga, e realizara la iquidación del contrato, de conformidad con lo esipulado por los Artículos 60 de
la Ley 80 de 1993 y 11 de la Ley 1150 de 2007.

VIGÉSIMAPRIMERA
-PERFECCIONAMIENTOYEJECUCIÓN: El presente

Contrato requiera para su perfeccionamiento la fema olectónica de las partes en la plataforma SECOP 1, para 5u ejecución la
expedición del Registro Presupuestal, la aprobación de la garantia única de cumplimiento por parte de la Oficina de Contratación y
la fima del Acta de Inicio.

VIGÉSIMASEGUNDA
-SUSPENSIÓNDELCONTRATO:

Cuando durante el plazo contractual,
sobrevengan circunstancias no imputables al CONTRATISTA que le impidan atender las obigaciones contractuales, las partes
podrán suepender la ejecución del Contrato exponiendo de manera detallada las razones que motivaron tal decizión. E término de
susponeión no 88 computará para efectos de los plazos del Contrato. El plazo de ejecución del Contrato podrá susponderes en los
slquiontos eventos: A) Por cimunetancios de fuerza mayor o cavo foro. B) Por mutzo acuerdo, iompre que de alo no 50 docven
mayores coslos para &l MUNICIPIO, ni 86 caugán oros peuidlos.
Fomnan parta intagral del precente Contrato todos los documentos que legalmente e requieren, los originales y alegados en la
etapa precontractual y los que se produzcan durante el desamolio del miemo.

FIRMADO ELECTRÓNICAMENTE
(Artículo 5° del Decreto 2364 de 2012)

Cato 14 No. 21:32 Bario Cooperatico. Código Postat: SITOO! PEX: 329308682. Linaa de Atención el Umuarto: 01 2000 112806
Correo Excuonico:
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PROCESO GESTIÓN CONTRATACIÓN

rtanoa DE aoApiaY Acacias 220772022]a Página 1 e 1

FECHA DE APAGEACION DE GARANTIAS”
2021

CONTRATO Cobra LA] compraventa EY consutoria
QSuministro © Prestación de Servicios [2] Interventoría
Ulconvenio © Arrendamiento Ü otos

NUMERO:

__
290 FECHA: ____6/02/2023 VALOR: $260.467.200

INTERVENTORÍA TÉCNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA. CONTABLE, AMBIENTAL Y]

JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DEOE ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS - META

[CONTRATISTA: ADRIANA MARIA VERA MONROY NITICC: 62.073.664ODA:INTEGRANTES: —REPRESENTANTE LEGAL: ADRIANA MARIA VERA MONROY
[BE REALIZA LA APROASIÓN DE LA GARANTÍA, TENEN EN CUETA CAS COC ERES ESTRECESOAS EN ET COTO.
POLIZA DE CUMPLIMIENTO No. 100245517 EXPEDIDA POR: SEGUROS MUNDIAL

[CERTIFICADO No. 71523298 INICIAL Ll —moDiFcacón O
[FECHA DE EXPEDICIÓN: 7/02/2023

L&

AMPAROS DESDE HASTE $Dn [z ANT 5 NES DAN ©mc]Eran Maneo 7 Correr]ina NA NA NA NA NA NA NA

[Cumplimiento os 02 2023 06 02 2024 10% 0k
conmaaan 2 Ens 200 Tel

NA NA NA NA NA NA NA NA
[Calidad del Servicio 06 62 2023 06 02 2024 20% OK
[Calidad y Corren]

funcionamiento de los bienes] N/A NA NA NA NA NA NA NA
equipos suministrados

Pao de salaros:
ſprestaciones sociales el os 02 2023 06 08 2026 5% Okomizaciones
oros Amparos NA NA NA NA NA NA NA NA
POLIZA RESPONSABILIDAD
EXTRACONTRACTUAL No. 100058000 EXPEDIDA POR: SEGUROS MUNDIAL

[CERTIFICADO No. 71523306 INICIAL [2] MODIFICACION 7]
FECHA DE EXPEDICIÓN: T102/2023

Teran= — — “17na ves 75 Da ves ño grepoE Reme 06 02 2023 06 08 2023
!

200 0kK
OBSERVACIONES: Se aprueban conforme al comtrato

Projeco:

PROFESIONAL ESPECIALIZADO
To Raro Cooperrro Erre er ROT EA TEROR T ree ce ecCOCCCcontratacion Sucocios gon eo Página Wed: men acacias qu eo Daittor: alcxidracacios facebook: Acido da Acacias Imtagram. Eicaldizacocios

ud



Seguros e me©mundial comedia ramonaras zacat

cordvy
COMPAÑA eco mena IA AaaMONODE SEO SA rucrora aode ade i220 meme SEGUR IARDAL LGAtu compañía siempre Dato 20230207 08 042-00

EIA codos de boguitndIAEA amumumNA REGIMEN COMÍN - AJTORETENECORES

na pOLzA ha-100205517 naanno 6 no. cemmecavo 72525200

meo oe vocumemo

eat CLummanoo 4-04-2024-2327-5-05-0oNAm0C00OO1»

200
ono moioón [eevacas CASAS 1 MAA1OPERE RASO DAS: cmmciioti cammecibo ASA

‘Gebá paros dat|macia|mame meme ue,|emoraeos y ua. ln aO MOI A DI mocos [51.07.004
DIRECCIÓN RA 55 h 44-168 A Le DU 1] 3102175354

ASEGURADO |
PNICIPIO DE ACACIAS

|
Mo DOC. IDENTIDAD 852.001.457 -3

DIRECCIÓN
|

CALLE 14 O. 21-32 BARRIO COOPERATIVO Teiutrono 6755898
BENEFICIARIO|PUMICIPIO DE ACACIAS o. DOC. IDENTIDAD 892.601.457-3

DIRECCIÓN | CALLE 34 NO, 21-32 BARRIO COOPERATIVO TeLirono 6755898
ET caeroveconmamo

GARITIZAA EL PAGO DE LOS PERIVICIOS DERIVADOS DEL TNCUAPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTENIDAS EN EL CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS o.0cA-200-2023 + CUYO OBJETO ES

INTERVENTORÍA TÉCNICA, AOHINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES “IPLEMENTACIÓN DEL
PROGRA De
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS META

T

Soma aSeGuRADA

caLimio oe Semacio
1

52.003.000,00

163.520,00

conto ve Paño DIRECTO EFECTIVO, Fecha de Pago: 97/02/2023 ‘roraiazacan

CONDICIONES GENERALES DELA PÓLIZA

vato ramas.

230.205,00

ES DE OBLIGATORIO CUMPLUNMENTO DUGENOAR El FORMA

ARO
DE CONOCIMIENTO DEL CUENTE, SUMINISTRAR IFORIMCIÓN VERAZ Y VERMICABLE Y REALIZAR ACTUALIZACIÓN DE

(DATOS POR LO MENOS ANUALMENTE (CIRCULAR CXTERNA 026 OE 7008 SUPERFRANOERA)

LL TOMADOR YO ASEGURADO SEGÚN CORRESPONDA, SE COMPROMETE APAGAR LA PRIMA DENTRO DE LOS 30 DÍAS CONTADOS A PARTIR DEL AGO DE IGINCIA DE LA POLIZA.
DEACUERDO CON EL ARTICULO 1068 DEL CÓDICO DE COMERCIO, MODEIADO POR EL ARTICULO 87 DE LA LEY 45 0 1999, LA MORA EN EL PAGO DE LA PRIMA DE LA PRESENTE PÓLIZA

(O DE LOS CERTIFICADOS © ANEROS QUE SE EXPIDAN CON FUNDAMENTO EN ELLA PRODUCIRA LA TERMINACIÓN AUTOMÁTICA DEL CONTRATO Y DARÁ!
DE SEGUROS PARA EXIGIR EL PAGO DE LA PRIMA DEVENGADA Y DE LOS GASTOS CAUSADOS POR LA EXPEDICIÓN DE LA POLEA.

eREciO A LA COMPAÑÍA

ÚENNA CALIDAD COMO TOMADOR DE LA PÓLIZA MODICADA EN ESTA CARATULA, MARFIESTO EXPRESAMENTE QUE HE TENIDO A 4 DEPOSICIÓN LAS CONDICIONES GENERALES DE LA POLZA
FANBESTO ADEMÁS, QUE DURANTE El PROCESO DE MECOCIACIÓN, ANTCPABASENTE ME HAN SIDO EXPLICADAS POR LA COLPARÍA VIO FOR El MTERLEDURIOS DE SEGUROS AQUÍ
INDICADO, SOBRE LAS EXCLUSIONES Y ALCANCES Y CONTENIDOS DE LA COBERTURA, AS COMO LAS CARANTAS, EN VATUO DE TAL EXTENOIBRENTO, LAS ACEPTO Y DECIDO TONURAPOZA DE SEGUROS CONTENIDA EN ESTE DOCUMENTO.

20 qn Lineas de Atención al Cliente:
Ww T@ - ticcional:01 8000 111 935

+ Bogotá: 327 ATIZ-327 4713Firma Autorizada - Compañía Mundial Seguro $ A. TOMADOR

©ranuraas



|

|_dENENCIAMO
| rencenos rectas Y RIICIPIO OE ACACIAS META

seguros
jal’ Amundia parra cooIEAtu compañía siempre RETA SISaa arc ASIAASIE: ==va ARES COM Car TeDoAes

Ho POLA M8-100058000

meovevocineno
vcemciavesoe vemoanama clas.

(0:08 horas el|O/e2/2023 24:00 horas 001 0/0/2023

ToNADOR|vera momo, SIAM MaRIA

icdón 0 55 6 44-165 Al le
ASEGURADO|VERA Pony, SORIA MARTA

vinección cam 59 y 44-200 CA 26

omección
——

camonrcomano
SE AGA UA AESPONGABILIDAO CIVIL EXTRACONTRACTUNL POR DAÑOS A TERCEROS MPVTARLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EXECUCIÓN DEL CONTRATO
0.008 200-2083 1 Un GET Es

INTERVENTORÍA TÉCNICA, ADRINESTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, ANBIENTAL Y JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES “IMPLEMENTACIÓN DEL
PROGRAMA DE

ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACÍAS - META

ASEGURADOS ADRIAMA HARIA VERA MONROY Y MUNICIPIO DE ACACIAS META NIT 892.001.457-3
BENEFICIARIO TERCEROS AFECTADOS Y MUNICIPIO DE ACACIAS META » - ASEGURADO ADICIONAL: SE TENDRÁ A MUNICIPIO OE ACACIAS COMO ASEGURADO
ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS IMDEMIIZACIONES QUE SE VEA OBLIGADO A PAGAR EN FAVOR DE TERCEROS POR LOS DAÑOS CAUSADOS

Aa 7 eO]DTO AA AE == 232.000.000.00 10.003,00

CONTRATISTAS Y SUBCONTRATISTAS 69,600,000.00 63,600, 000.00 69.680.000,00 .0
|

|

2 2 27 ADE
232.009.000,00

Z [a] 1. mmm.SG[|s ene |ios inci ee Senos 1704 ocio pa amoy an : {

cmo |

cena ‘nro conecano|roads|crm loo AmancacónE menos
D-= aun |. s.0m,es

- 5 ams |
roma mean EA} 1

ES DE OBUCATORO CUMPUPAENTO DIGENCAR El FORMILARS DE CONOCIAENTO DEL CUENTE, SUNIESTRAR BIFORSAACIÓN VERAZ Y VERIFICABLE Y REAUZAR ACTUALIZACIÓN DE.
(DATOS POR LO MENOS ANUALMENTE (CRCULAR EXTEANA 026 OE 2008 SUPEAFRANCIRA):

5
2

e o ntaSS ottraoo Sala CORREOS 2 COPA ET
ATACAR

LA Ama DENTRO
De 10820 Ds CONDS? ABATEDE mI DEMANDE LA SUIADEACUERDO CON EL ARTCILO 1068 DEL CÓDIGO DE COMERCIO, MODEXADO POR EL ARTIGO 87

DE
LA

LEY
45 0 1990, LA MORA EN EL PAGO DE LA PRIMA OE LA PRESENTE POLArenmnación(O DE LOS CERTIFICADOS © ANEXOS QUE SE EXPIDAN CON FUNDAMENTO En ELLA PRODUCMA LA DEL CONTRATO Y DARÁ DERECHO A LA COMPAÑÍA.

DE SEGUROS PARA EXIGIR EL PAGO DE LA PRIMA DEVENGADA Y DE LOS GASTOS CAUSADOS POR LA EXPEDICIÓN DE LA POUZA.
(ENIA CALIDAD CHAO TOMADOR DE LA POZA MMDICADA EN ESTA CARATULA, MARUFESTO EXPRESAMENTE QUE HE TENIDO A va DIEPOSICIÓN LAS CONDICIONES GENERALES DE LA PÓLIZAHAMEESTO ADEJÁS, QUE DURANTE El PROCESO DE HECOCIACIÓN, ANTICIPADAMENTE ME ¡AN SOO EXFUCADAS POR LA COMPAÑÍA Y FOR El MRRCEOURIA LE CUA APÍDICADO, SOBRE LAS EXCLUSIONES Y ALCANCES Y CONTENIDOS DE LA COBERTURA, AS COMO LAS CARANTAS, EN VAT OE TAL ENTENOUAENTO LAS ACEPTO Y ECO FEUPOLEA DE SEGUROS CONTEMDA EN ESTE DOCUMENTO.

qn Uneas de Atención al Cliente: |

— @ taciona:01 8000 111 935
Firma Autorizada - Compañía Mundial Seguro SA. SIETE MAROON:

Comptemas los coños de nuetro planeta recociando repomadiemente:
maten dl meto mueres ermano ta rmprcnon os etemato,
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PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACIÓN APORTES 7)
COMPROBANTE DE PAGO Bancolombia

DATOS GENERALES DECAPORTAMTE

TIPO DENTFICACIÓN: [CEDULA DE CIUDADANIA NÚMERO DE IDENTIFICACIÓN: s2o72004
NOMBRE O RAZÓN SOCIAL: ADRIANA MARIA VERA MONROY
CIUDABMUNICIIO: VILLAVICENCIO DEPARTAMENTO: META
DIRECCIÓN: CALLE 48 #30-33 APTO 102 TELÉFONO: 2222222
TIPO APORTANTE: 02-NDEPENDIENTE CLASE APORTANTE: HNDEPENDIENTE
TIPO EMPRESA: PRIVADA ACTMDAD ECONOMICA: Actividades de consútaria de
FORMA DE PRESENTACIÓN: ÚNICO
APORTANTE EXONERADO PAGO APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA): no]

DATOS GENERALES DELA PLANA
NÚMERO PLANILLA: 7878843365 TIPO DE PLANILLA: HINDEPENDIENTES
PERIODO COTIZACIÓN ves: marzo PERIODO COTIZACIÓN ves: mazo
OTROS SUBSISTEMAS: 30: 2023 SALUD: Mo: 2023
DIAS DE MORA: 5

| FECHA PAGO (anaa/mm/ad): 2023/08/16 NÚMERO AUTORIZACIÓN: 2137651838

{ TIGUIDACIÓN GENERAL ]
F TOTALES

{ COTZANTES [ TOTAL PAGADO
[ PENSIÓN

ADMINISTRADORA. _{Tebeos NOMBRE [

ov224808|230301 30307 PORVENR 1 — 5773200
{ SUBTOTAL: | 527340
{ 28 —

SALUD ]

ADMINISTRADORA___ LC / $1 T

nr [ebvico .. 51 ]

‘Bov251440 | EP50Os EPSDOS SANTAS SA 5 71 7 577e SUBTOTAL: $213.00

[ CAJA DE COMPENSACIÓN
ADMINISTRADORA

ww Tenes Y NOMBRE
‘aazoooras|Cor3s  ECFIECOFREM META 7 S1051

: SUBTOTAL: 1 $103

RIESGOS PROFESIONALES
AOMINETRADORA

NIT CÓDIGO NOMBRE _
860011157|14:23 EPI POSITIVA COMPAÑIA DE SEGUROS SA. 7 Soo0c

SUBTOTAL: 1 59.

VALOR SIN MORA: $ 474.000
VALOR MORA: $ 32.300

TOTAL PAGADO: $ 506.300

2029/08/18 8:35 AM USUARIO: 01 - CCS2073884 PAGINA 1 DE 1

ua



ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

ADRIANA MARIA VERA MONROY
52.073.664 de Bogotá

LA SUMA DE:

CINCO MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 5.000.000)

Por concepto de: Servicios prestados como DIRECTOR DE INTERVENTORIA en el
contrato de consultoría N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONROY y
el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL

CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

MARIA VERA MONROY
52.073.664 de Bogotá

no



ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

ALEJANDRA LEAL MARTINEZ
1.121.879.737 de Villavicencio

LA SUMA DE:

UN MILLÓN DOSCIENTOS MIL PESOS M/CTE ($ 1.200.000)

Por concepto de: Servicios prestados como PROFESIONAL EN DERECHO enel contrato
de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONROY y el
MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL CONTRATO
CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN
ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente del 8 de marzo al 7
de abril de 2023.

Cordialmente;

@ |C:

ALEJANDRA LEAL MARTINEZ
1.121.879.737 de Villavicencio

\U
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ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

DIEGO RICARDO MANRIQUE
(C.C: 1.121.819.207

LA SUMA DE:
CUATRO MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 4.000.000)

Por concepto de: Servicios prestados como CONTADOR en el contrato de consultoría N°
290/2023, celebrado con ADRIANA MARIA VERA MONROY Y el MUNICIPIO DE
ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO
ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS
SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE
ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

&

DIEGO RICARDO MANRIQUE
C.C: 1.121.819.207

ul
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ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

YESICA LORENA MAYORGA DIAZ
C.C: 1.032.396.606

LA SUMA DE:
UN MILLÓN DOSCIENTOS MIL PESOS M/CTE ($ 1.200.000)

Por concepto de: Servicios prestados como PROFESIONAL EN NUTRICIÓN en el
contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA VERA MONROY y
el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente
del 8 de marzoal 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

YÉSICA LORENA MAYORGA DIAZ
C.C: 1.032.396.606
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ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

MARIA YULIETH GUARIN ALMANZA
(C.C 1.006.779.767 de Acacias

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS MICTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICIÓN en el contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

malaSs de ALMANZA

C.C 1.006.779.767



ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

HASLYN JULIANA GARCIA DIAZ
C.C 1.122.142.397 de Acacias

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS MICTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICIÓN enel contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

\ once Que
HASLYN JULIANA GARCIA DIAZ
C.C 1.122.142.397

UL



ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

LEIDY TATIANA CASANOVA ARIZA
1.122.132.186 DE ACACIAS

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICIÓN enel contrato de consultoria N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

LEIDY TATIANA CASANOVA ARIZA
CC. 1122132186 DE ACACIAS

GL



ADRIANA MARÍA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBEA:

JENNIFER TATIANA PORRAS ACOSTA
CC 1.122.137.907

LA SUMA DE:
DOS MILLONES OCHOSCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS MICTE ($ 2.850.000)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO DE CAMPO DE INTERVENTORIA
NUTRICIÓN enel contrato de consultoría N° 290/2023, celebrado entre ADRIANA MARIA
VERA MONROY y el MUNICIPIO DE ACACIAS, cuyo objeto es “INTERVENTORIA
TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURÍDICA AL
CONTRATO CUYO OBJETO ES "IMPLEMENTACIÓN DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACIÓN ESCOLAR EN LAS SEDES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATNAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS- META”, durante el periodo correspondiente
del 8 de marzo al 7 de abril de 2023.

Cordialmente;

== >anticariaós
CC 1.122.137.907

(33
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Salina
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Ï
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programa
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y
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tanques

yo

recipientes
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2:

PRISAS

L2

to

procedimientos

escríos,

se

levan

rogistros

de
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actividades.

a

5

#3

[El

agua

que

56

ublza

es
potable

y
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con
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normas

vigentes
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la

reglamentación!
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Acad
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del

Ministerío

de

Salud

y
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uzo
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hielo
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programa
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exentos,
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voparación

en

aio

de

los

rexiduos

sdlidos,

es

decir,

material

orgánico

Separado

de
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uilizados

crclaaamente

para

el

Faneporte

de

alimentos

y
Teran

el
argo

de
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contacto
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manos.
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y
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eslado

de

mantenimiento.

ComPlC

D
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0
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protegidas
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funcionando

y
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evidencian
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5

Cf
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expuestas.
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y
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se

encuentran

en

buen

estado,
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y
impios.
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ConblE

.
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Inieaia

ica

[contaminación

cruzada.

[Las

ventanas

y
aboruras

que

58

comuniquen

aan

eſ
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áreas
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AGASTEGRENTO

DEAGÚA.

[Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

[Eiste

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfocción

de

tanques

yo

recipientes

,

cn

[procedimientos

escritos,

se

llevan

registros

de

las

actnidades.

¡e

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación|en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

que

garanticen

su

inocuidad.

HOHETO

Y

DISPOSICIÓN

DE

RESIDUOS

SOLIDO

Y

GUIDO.

T

a

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

santarío,

con

tapa

y
bola

plástica,

ubicados

en

un

sítio

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

esoritos,

se

levan

regietros

de

las|

actividades.

[Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel

[plásticos

y
empaques.

[Las

nstalaciones

ylo

los

alimentos

Se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

cauzado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrios

y
se

evan

regietros!

(de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.—SOFA

COR

CIO

DE

SAREAMESTS:

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia

\

recipientes

0

canasilas

de

material

sanitario

con

tapa,

elc.

y
cumple

con|

[Los

vehiculos

50n
utizados

exclusivamente

para

el

Fansporte

de

alimentos

y
Teran

el
avo

de

transporte!

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

almentaños

s0n

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

El

personal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

alimentos

y
vesimenta

adecuada

del

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

utlizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

[el

producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

CONDCIONES

TRARIPORTE

BE

PROBUETO

TERMIADO

[TAFUEAL

DICEGUPOS

Y

UTERO:

Los

utencilos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales!

[sanitarios,

resistontes

a
la

corrosión

de

fácil

limpiezaydesinfocción.
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ibicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

mao

ts

aa

e
mico

emo

dee

ais

coa

emanan

as

lamparas

0
luminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[eléctricas

expuestas.

T]Los

síñfones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

83

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

viensilos

y
menaje

evitando!

[contaminación

cruzada.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

se

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antinsecto|

de

facil

limpiezaybuena

conservación,

resístentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

6náreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

“

[Los

pisos

se

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

higiénico-santarias.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

San

onal

(abón

desinfectante,

elementos

desechables,

$e

encuentran

en

buen

estado.

1

[Existon

letreros

en

buen

estado

alusivos

alaaplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manuactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escol

FOTA

RETALACASES

FIDEAE

Y

SARTRE

Pure|1

romunama

ESPERADO

CASOS

PRESTA

FRITO)

E

7

mao

==

O

[El

amacenamienio

de

los

Imgumos,

maleñas

pímas

0

productor

teminados

ve

realza

ordenadamente

en

3

[plas

0
esidas

(canecas

con

tapa

y
obra

foma

de

almacenamiento)

y
depone

estanterías

de

material

[santario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

Se

permita

la

inspección,

impieza

y
fumigación,

Si
es

el

1

GoroPple

ſeat.
Los

producios

56

cncuentran

denia

de
50

vida

üil

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

mo

preSentan

alan

|

Ca

TU

TUE

q

Queaplé

-

Per

:

[Se

tene

actualizado

el

control

de

entradas

y
caidas,

KErdox

y
rotación

de

productos

PEPS

4

Cami

[Tamacenamienio

de

les

alimentos

refigorados

5e

realza

a

Temperaturas

entro

270

2770
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Teran

o
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e
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Se
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aaa

ETT

TFT

—

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

3

Los

procesos

de

preparación

de

los

almentos

se

realizanencondiciones

óptimas

de

higiene,

de

Impieza

y

de

conservación,

de

forma

secuencial

y

continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

u
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3

[de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de
las!

[ventanas

ubicados

en

áreas

de

proveso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

L

Goraple

pupa.

1

[Los

pieos

50

encuentran

lmpios,

en

buen

extado

y
e
realza

m

[igiénico-sanitarias.

1

Gwnple

(Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

person

"s

higiénicoypapaloras)ylas

instalacones

Santa

tranenbuen

eslad

[papel

higiénico

y
papeleras)

y

Sanitarias

86

Encuentran

en

buen

eslado.

q

xñapks

:

[Bien

lororos

en

buen

exado

alasnos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Pracicas

de

Manutactira]

.

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

2

Guaple

TODA

RETA

AISHES

FCAS

T

ATARAS

PUNTAJE

ana

Ï

—

exvemavo|O

10l

fs

ooo

A

e

li

El

amacenamienio

de

los

msumos,

materias

primas

0

productos

terminados

ce

realza

ordenadamente

on

a

pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
ora

forma

de

almacenamiento)

y
dipone

eslanterias

de

material

[sanitario,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

impieza

y

fumigación,

sí
es
el

1

Grnple

[leazo.
[Los

productos

8°

encuentran

dentro

de
5
vda

dl
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

"

tipo

de

contaminación

y
800

aptos

para

el

conumo.

1

Grove

F

[Se

tene

actualizado

el

control

de

entradas

y
validas,

Rárdon

y
rotación

de

productos

-PEPS

Ga
mp\e

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

27C

a
DC

y
5°

Teran

w

min

©

Gia

Pelicueradaz

8

py

El

amacenamiento

de

mentos

congelados

56

realza

a

temperaturas

de

IEC

y
8
Eovan

regios

3

Oda

Den

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente,

mo

1

Gompie

romunacaa]

TT

ma

0.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

La

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y

continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

wm

NO

SPUCA

PIRA

LA

MODALIDAD

SUMMSTRADA.

[Se

realza

la

impieza

y

desinfección

de

los

tensilos

de

manera

permanente

portero

alcambio

de

u

$8

[alimentos

por

cada

procego.

La

desinfeoción

debe

realizarze

mediante

la

ublzación

de

aqua

caliente,

vapor

“

dorama

Ao

mamo

(de

agua

os

cas

autorizadas

ara

esle

efecto

__

[Las

hortalz:

autorizadas

pora

nomabidad

cantara

y

»

[establecidas

1

Goap\ia

83

[evitaelcontacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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AGASTECMENTO

DEAGUA.

U

Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

.

O

no

Se

Gasanldua

a

5

¡Eialo

un

programa

implementado

de

limpieza

y
desinfección

de

tanques

yo

recipientes

-

0on|

2“

AAA

Sc

IANÓ

0

procedimientos

esertos,

36

llevan

registros

do
las

actividades.

2

El
91

-

votaron

AmoK

SABEN.

“

”n

[os

cama

El
us

de

hieloencontacto

con

los

aimentos

y
materias

primas.

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

a

[en

condones

que

garanticen

53

inoudad

O

Oin

vea

de

heel

HACI

Y

OPOSICIÓN

DE

REGGOS

BBUIDOS

Y

UGUIDOS

ren

a

——>

ii

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

dentficados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,|

a

Ubicados

enun

síño

exclusho

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
Se

promueve

dl

reciclaje

4

[

Couople

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrios,

56

Bovan

registros

de
los!

2

joctiidodos.

1

Guapo

[Se

aplica

la

ceparación

en

siño

de

los

residuos

Saldos,

es

dec,

material

organico

separado

de

papel,

Y

[plásicos

y
empaques.

1

Guapli

CONTRCDE

PAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

MES]

Fes

7

PESO

T

EA

2

aa

oſos

alimentos

56

encuentran

libres

de

preencia

0
daño

causado

por

plagas.

*

1

Cumple

rograma

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excrtos

y
50

Boran

regatas]

q

e

[de

las

acbvidados

provenbvas

0

cometas:

Guezolo

TOCASRESSE

SAEAHENTO:

7

moran

Es

roman

VI

CONDICIONES

DE

TRIGESPORTE

[SES

EVDENCIADO)

T

el

mantenimiento

de

las

condicones

de

conservación

requeridas

para

la

materia

golación,

recipentes

0

canasblas

de

material

santar

con

tapa.

elc.

y
cumple

con

(Siaplca)

Los

vehículos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

2300

y
operación

para

dl

Vansporte!

}

[de

los

alimentos.

(Si

aplica)

Los

veticulos

500

uliizados

exclasivamente

para

el

Fansporte

de
al

Teran

el
avizo

de

Fansporte|

*

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentarios

on

transportados

en

canasiilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

5

\desinfectadas.

El

personal

transportador

cuenta

con

certíficación

de

manipulación

de

alimentos

y

vestimenta

adecuada

del

7

[acuerdoalanormatividad

vigente.

[Los

vehiculos

10

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

*

[ecipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estivas

plashcas,

de

manera

que

aíslen

¡el

producto

de

toda

posibibdad

de

contaminación

Tora

CONSE

EBEPRGGCTOTERARASS

APLICAS

PUNTAJE

romaroma]

ai

ESPERADOFe

EE

crammma

a

:

Ci

5

[Los

viengios

tales

como

table

‘olas

y
demás

menaje

extán

fabricados

con

matorides|

.

garcia

dial,

[sanitarios,

resislontos

2
la
comosi
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cara

Es

ras

O
ob

Eo

e
o

A

como

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[oléctricas

expuestas.

"

Los

sífones

y
drenajes,

e

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(reja),

funcionando

y
impíos.

2

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

[contaminación

cruzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exteñor,

eslán

provistas

con

malla

antinsecio|

(de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resíslentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

6n

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ruptura.

“

[Los

pios

e

encuentran

impíos,

en

buen

estado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones]

[higiénico-sanitarias.

15

[Se

evidencia

dotación

de
los

elementos

de

higiene

pergonal

fabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

16

[Exiglon

lereros

en

buen

eslado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manulactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

TOTAL

ESTRATOS

FRSAS

Y

EARTARAS.

PUNTAJEESPERADO

romanas]

TACNA

COA

ETO

ATERAS

PAMAS

E

SESUMOS

Y

PRODUCTO"

Tren

Raro

AAA.

7”

El

almacenamiento

de

los

nsumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

[pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
olra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

Sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y

fumigación,

sí
es
ol

[caso.

s

[Los

productos

5e

encuentran

dentro

de

5u

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

ipo

de

contaminación

y
800

aptos

para

el

consumo.

o

Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-PEPS.

El

almacenamiento

de
los

aïmentos

refigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

°C

a
4°C

y
se

Tevan'

regitros

2

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

Vevan

regietros

Tios

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

normaividad

Sanitaria

Vigente.

Resolución

5109/2005

romeros

]
[

rompan"

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

E]

83

[Los

provesos

de

preparación

de

los

alimentos

Se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

yl

(de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

nu

83

Se

realza

la

impieza

y
desinfección

de

los

tensios

de

manera

permanente

poslerior

al

cambio

de

alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

[de

agua

0

Sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

25

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

sanitaria

y

[establecidas

en
el
plan

de

saneamiento

del

operador.

83

[El

snido

de

los

alimentos

86

hace

con

utensios

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

sea

el
ipo

de

alimento

Se

|

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

_

s|>| al>2|> — OS22
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——GATEGESTO

DEAGUA.

plásticos

y
empaques.

u

Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

Qu

age

s

[Eiste

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

,
con|

Amro

ARAS

procedimientos

escrios,

Se

levan

registros

de
las

actividades.

-

El
agua

que

se

ubliza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

Aina

ccomespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

[El

ueo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

:

“

Lon

condiciones

que

garanfican

5

Incouldad.

No

Ye

ua

Mie

=

;

ieio"

viSroSci

De

REaDIOS

SSLDOS

7
UDO

-

A

RET

[So

cuenta

on

recipientes

sufcentes,

dentficados,

de

material

Santaro,

00

lapa

y
bolsa

plasica,

PF)

Ubicados

en

un

sifo

exciusho

para

la

recolección

temporal

de

residuos

s0bdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

Comele

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

rexidos.

con

procedimientos

exentos

se

Teran

regatros

de
las

©

actividades.

Cumple

5

Se

aplica

la

separación

en

sítio

de

los

resíduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,|Comele

CONTROL

DE

PLAGAS

RTROPODOS

ROEDORES

RES

TEO

TALA

Las

inslalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

contral

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

excrtos

y
se

evan

registros|

[de

las

actividades

preventivas

0

comectvas.

TOTAL

EORSCIOHES

DE

SACAMOS

um

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVIDENCIADO).

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de
las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

jolación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitarío

con

tapa,

elc.

y
cumple

con|

a)

Los

vehiculos

86

encuer

(de

los

alimentos.

(Si

aplica)

mm

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte|

Los

vehiculos

50n

utilizados

exclusivamente

para

el

tansporte

de

almentos

y
llevan

dl
avigo

de

transporte|

[de

alimentos.

(Si

Aplica)

[Los

complementos

alimentados

$0n

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y

[desinfoctadas.

[El

pergonal

ransportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

aimentos

y
vesbmenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

viento.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
po.

Se

utilzan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

eslidas

plasticas,

de

manera

que

alslen

[el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONES

TRANSPORTE

DE

PRODUCTO

TERMINADO

(SAFUEAS

PUNTAJEESPERADO

[Los

utensitos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales|[sanitarios,

cosistontes

ala
corrosión

de

fácil

kmpiezaydesinfección.

83
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a
E

rre
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aicaodne

 —

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

Culle

1

Las

lámparas

0

uminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[eléctricas

expuestas.

MO

IEUAPIA

LA

VEDIAO

SABEIS.

"

Los

sffones

y

drenajes,

Se

encuentran

en

buen

eslado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
impíos.

ComQlE

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y
desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

[evita

el

contacto

directo

del

almento

con

las

manos.

2

_

MO

BPUCA

PARA

LA

MODALIDAD

SAMNSTRADA

a

Ed

[contaminación

cruzada.

MAE

[Las

ventanas

y
aborturas

que

58

comuniquen

on

el

ambiente

exterior,

eslán

provsias

con

mai

anfingerio!

=

(de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

{

Candle

ventanas

ubicados

6n

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ve}!

ruptura.

[Los

pieos

58

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
56

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

\

(e

had

[higiénico-sanitarias.

CouaT

[Se

evdencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

pergonal

fabón

dexinfectante,

elementos

desechables

15

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

1

Cueadlt

Exclen

letreros

en

buen

extado

alusños

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Mandfactra

ï

7

*

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

(v}

FOREST

S

PARAS

Y

IMTARAS:

PUNTAJE

RE

y

ESPERADO

ca
4

10

re

irmco

aia

RETEE

=>

Co

E

AS

El

amacenamiento

de

los

ingumos,

maleñas

primas

0

productos

terminados

50

realza

ordenadamente

nl

"

[pias

0
estibas

(canecas

on

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterías

de

matorial

¡e

Sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspeoción,

impieza

y
fumigación,

8:
es

el

1

Cum

(cazo.
[Los

productos

56

encuentran

dentro

de

5
vda

il,
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

le

*

‘tipo

de

contaminación

y
00

aplos

para

el

congumo.

1

Compte

7

[Se

tene

actualizado

el
control

de

entradas

y
saldas,

Kardon

y
rotación

de

productos

-

EPS.

1

qe
yn

El

amacenamiento

de

los

almenos

refigerados

se

realza

a

temperaturas

ente

7°C

a
#°C

y
56

Vevan!

Q

16

56

CATRE

ENTERO:

É

ogetos

vena

&

83

[Baimacenamiento

de

alimentos

congelados

5e

realza

alemporatures

de

FC

y50forn

regaros

:

CASALS

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaria

vgent

|

qe

=

Resolución

5109/2005

0

Cum

pamceommos

[
T

romana]

T

T

5

[

Un

CONOIDNES

DE

PREPARACIÓN

F

[Tos

provesos

de

preparación

de

los

alimentos

Se

realzan

en

condiciones

pmas

de

higiene.

de

hrmpleza

y

2

E
[de

conservación,

de

forma

secuencial

y

continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

m

NO

PEUCA

PARA

LA

MODALIDAD

HMIASTRICA.

[Se

realza

la

impreza

y

desinfección

de

los

vtengilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

u

#8

[alimentos

por

cada

proveso.

La

desinfección

debe

regizarso

mediante

la

utilización

de

agua

calente,

vapor

“

porra

mn

Nono

META

2]

(de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

cate

efecto.

»

[Las

hortalizas

y
futas

se

lavan

y
desinfectan

con

suslancias

autorizadas

por

la

normatividad

Santara

y

L

[establedas

en
el

plan

de

Saneamiento

del

|
(Gual

po

ps

[El

sonido

de

los

almentos

56

hace

con

uiensitos

(pnzas,

cueharas,

elo)

Según

562

el
ipo

de

almento

y5

ñ

SACACASA
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imientos

esctitos,

se

Bovan

registros

de

las

actividades.

Jcorespondiente

del

Ministerío

de

Salud

ye
evidencia

soporte

El

agua
que

se

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación|

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

en

condiciones

que

garanticen

su

invovidad.

HANEJO

Y

DISPOBCIN

DERESDGOS

SÓLIDOS

Y

LÍGVIDOS

pacto

A

mua

T

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

idenificados,

de

material

santtario,

con

tapa

y
boka

plástca,|

ibicados

en

un

sitio

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

escrlos,

se

Teran

registros

de

las!

dados.

[Se

aplica

la

goparación

en

sibo

de
los

residuos

sálidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel

[plásticos

y
empaques.

OTRO

DE

PLAGAS

ARTROPODOS

ROEBORES

AVES.

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

provedimientos

exentos

y
se

levan

registros|

(de

las

actividades

preventivas

0

comectivas.

[

mmm

VI

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIADO).

¡3/=/=>

lla

normatividad

vigente.

El

traneporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

material

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con|

[Los

complementos

almentaños

$0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

El

personal

transportador

cuenta

con

cerficación

de

manipulación

de

almentos

y
vesmenta

adecuada

de

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

drectamente

sobre

el
piro.

Se

ulzan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plaslicas,

de

manera

que

alslen

[el

producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

Mín

TOTAL

EOROCIONES

TRANSPORTE

DE

PRODUCTO

TERMRIADO

RTAFUICAT

PUNTAESPERADO

DTESUPSS

Y

VERSOS

rem

[Los

utensitos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales|[sanitarios,

resistentes

3
la

comosión

de

facil

impiezaydesinfección.
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Ene

po

RE

came

A
E

ERS

E

E

TESTS

TOAS

DCI

tico

prog

y
en

acotuado

vel

da

mamma

Conde

-_

[Las

lamparas

0

iluminación

Se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

Inslalaciones|

[eléctricas

expuestas.

vomeandummnozamama

renajes.

e
encuentran

en

buen

exiado,

protegidos

[reſta]

funcionando

y
impor

Cuy

.

83

5 > |s|2>

ruptura.

As

Cumple

.

[Los

pios

Se

encuentran

limpios,

en

buen

estado

y
se

realiza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

[higiénico-sanitarias.

CowQPle

.

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perconal

fabón

desinfectante,

elementos

desechables

|

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5

encuentran

en

buen

estado.

El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realiza

ordenadamente

en

Los

productos

Se

encuentran

dentro

de

su

vida

üti,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

tipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

[Se

tiene

actualizado

el
control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

|
[regsros

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

°C

y
se

Vevan|

83

El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

5:

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

regietros

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaria

vigente.

2”

Resolución

5108/2005

A

pumas

]
T

mom

&

am

{E

e

connes

De

PREPARACIÓN

[Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y|

»

{$

[e

coneriación,

de

foma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

po
de

contaminación

“

romano

mean

Se

realza

la

kmpieza

y

desinfección

de

los

utensiios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

Mo

u

#8

[aimentos

por
cada

proceso.

La

desinfección

debe

realzarse

mediante

la

utilización

de

agua

caente,

vapor

-

ONPE

PIEA

ANIDADO

MATERIA.

mias

quimicas

alorizadas

para

ele

cfecio.__—_—_——

E

po

nta

86

lavan

y
desinfecan

con

sustancias

autorizadas

por

a
nomaiidad

santaña

y

©

[NG

Se

COIEACA

LIA

|

moraendo

de

Ya
3

El

senvido

de

los

alimentos

se

hace

con

utensios

(pinzas,

cueharas,

el.)

Según

sea

el
tipo

de

almento

y
5@

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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OASTECRENTO

DE

AGA

hrem

T

SA

EVALAA

—

cmuamcatanes

Prenda

a
te

maca

en

[Se

garaniza

la

impleza

y

deginiección

poribdica

del

anque

yío

recipiente

(5)

de

amacenamiento

de

agua.

4“

|
A

Comple

-

5

5

[Bio

un

programa

implementado

de

iimpieza

y
desinfeoción

de

tanques

yo

recipientes

;

on

epi

ua

lied

E

procedimientos

excros,

36

levan

regiabos

de
los

ocbvidades.

:

5

#53

|El

agua

que

56

utiiza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación!

:

EEES

RAEE

¡correspondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

El
uo

de

hielo

en

contacio

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado

“

on

cundeianos

or

derindican

mu

incaddad

No

se

ua

Hielo

HE

USROSCIA

DE

RESDGOS

BDO

USOS

==

ESTEROS

-

cold

suficientes,

identificados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,'

«

vo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

A

2

0
9

>

cuenta

con

in

programademanejo

de

reridos

con

procedimientos

excrios,

ve

loran

regitros

de

las

«

as

A

Comple

.

5

SSA

EAS

EEE

y

liaieco

7
onpanao,

Á

Cumple

==

CORE

HAS

PATAS

REDES

RES

ï

RSSTERA

==

DE

Las

instalaciones

y/o

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

*

A

Cv

male

-

pon

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

esortos

y
se

llevan

registros!

1

de
las

acthidades

preventivas

0

corectuas.

A

Curgle

-

A

\

r

|
[

a

q

Da

DECORO

EIOHES

DE

RASPORTE

TES

EGDENERADOS

T

E

A

5;

ce

[El

raneporto

garantiza

dl

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conconvación

requeridas

para

la

malaria!

”

[ima

rotgeración,

congelación,

rorpiontos

0

canastlas

de

material

Sanitario

con

tapa,

ole.

y
cumple

con

la

nomabvdad

¡apica)

*“

can

en

adecuadas

condiciones

sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

transporte|

s

ic

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
llevan

el
aviso

de

transporte!

[Los

complementos

tarios

s0n

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y!

5

[desinfectadas.

[El

personal

transportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

de|

57

[acuerdoala

normatividad

vigente.

[Los

veticulos

devansporte

no

amaconan

los

alimentos

directamente

5obre

el
pro.

Se

uilzan

los

®

recipientes,

canasilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

esibas

plasticas,

de

manera

que

allen

[el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONES

TRANSPORTE

DE

PRODUCTO

TERMINADO

[STAPLICAL

T

PUNTAJE

aa

a

ESPERADO

SEDES

E

rem

mm

as

oo

Ï

#7

[Los

viensios

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

mendje

exión

fabricados

con

maleides|

.

Bom

Aa

©

[sanitarios,

resistentos

ala
comosión

de

fácil

impieza

y

desinfección.
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mr

copar

Fa

ceciorno

PÁ

depor

tempor

de

Es

Ter

SAA

acudan

bicado.

protegido

yn

adecuado

estado

de

mantenimiento

.
ps

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y
funcionando

y
no

se

evidencian

inslalaciones|

e

cemiaccmmaia

Le

eo

[eléctricas

expuestas.

Los

sífones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
limpios.

de

"

1

Qoume

e”

SES

DC

SE

EEE

EL

E

:

amic

ED

Jcontaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

8

Comunauen

Con

eſ

ambiente

puros,

eelón

prodetas

con

mala

antinccio

a

(de

fácil

impieza

y
buena

conzereación,

resiiontes

a
la

Úmpieza

y
la

manipulación

Los

vibíos

de

las

[ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

A

QUrAPp

ruptura.

Los

pies

56

encuentran

[empiezen

buen

extado

y
80

realza

mantenimiento

para

garantizar

condoones

u

higienico

cantadas.

4

Comple

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

"s

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

0

encuentran

en

buen

estado.

A

Com

ple

Exien

eteros

en

buen

extado

alixivos

2
Ea

pfcación

de

DPI

-

Buenas
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amacenamienio

de
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maloñas

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

on

pias

0

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
diepone

estanterías

de

material

A

le

Y

sanitario,

q
buen

eslado

de

manera

que

56

permita

la

inspección,

limpieza

y

fumigación,
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es
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COMP
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[Los

productos

56

encuentran

dono

de
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vda

di
con

fecha

de

vencimiento

vigente

mo

preSentan
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|

E

A

CUMPR
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feo

actualizado

dl

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdor

y
rofación

de

productos

-PEPS.

A

Comge

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

levan|

A
1A

2

registros

n

q

E
amacenamiento

de

alimentos

congelados
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realza

a

iomperairar

de
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productos
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se

encuentran

empacados
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rotulados,

cumplen
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la

normatividad

sanitaria

vigente.
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y
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contención,
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y
conínua
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evitar
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po
de
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“

mormones
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realiza

la

kmpieza

y
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de
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utensilios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

nu
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[alimentos

por

cada

proceso.
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mediante
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utilización

de
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vapor
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-
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coa

olivo
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fuaiadamad

ras

to

[evita

el

contacto

drecto

del

almento

con

las

manos.
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E

Se

garantiza

la

limpieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

y/o

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

7
1

4

Compie

=

ps

[Eisto

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yío

recipientes,con!

”

ula

e

[procedimientos

escritos,

se

levan

registros

de

las

actividades.

unas

|:

2

#3

[El

agua

que

se

utilza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

2

ER

RE

S/T

[conespondiento

del

Mnislerio

de

Salud

y
se

exidencia

soporte

[El

uzo
de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!
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Te

a

[en

coniciones

que

garmboon

50

monada.

la

©

Se

ua

Hrelo

SAS

APSSS
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EAEETIEAE

ET
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==

ES

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,|

«

Ubicados

en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

4

Coumfle

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

reSdues.

von

proGmnos

Eros,

50

Teran

regaros

de

es

©

[actiidados.

0

Comple

Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

resíduos

sólidos,

es

decir.

material

orgánico

separado

de

papel,

\;

®

[plxicos

y
empaques.

4

Cumple

rem

a]

ca—————

mece

7

Car

retalacones

Jo
e
amonio

58

cmcventran

Ebres

de

pronmcia

o
daño

ruedo

por

pS

Á

Conple

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

llevan

registros|

A

@

3

(de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.
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rayQ
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Caraiono

í

romeros

|
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ora
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Ez

'roncemaz)

Fa

VE

CONOCINES

DE

TRANSPORTE

[IES

EVDENCIDOS

a

[E

vanepoño

garantiza

el

manienimionio

de

las

condiciones

de

concoración

requeridas

para

Ea

maiora]

53

¡prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

o

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con!

lla

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

.

Los

vehículos

son

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
llevan

el
aviso

de

transporte|

®

(de

alimentos.

(Si

Aplica)

:

Tos

complementos

dro

007
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ci

PS

BCS
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[enfoctadas

El

porconal

raneporiador

cuenta

con

comiencón

de

manpulacón

de

amonio

y

velimonta

mdocuada

do

57

acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

5

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

(el

producto

de

toda

poribiidad

de

contaminación

COR
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maiecals

:

oral
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(Sanitarios,

resislontes

a
la

corrosión

de

fácil

impieza

y

desinfección.
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Existe

un

espacio

fisico

exclusivo

par

ma

es

aime

°

ticado.

prtmgidoyqnaduruado

oniado

do

mantanimionio

1

Compe

:

ps

[Las

lamparas

0

luminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

MA

ARA

,

tD

eléctricas

expuestas.

B

Las

Los

sifones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
kmpios.

"

4

Gump)

=

#5

[Cuenta

con

area

excluiva

para

la

impieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

_

o

fo

contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

elambiente

exterior,

esión

provitas

von

malla

antineocio

a

[de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

4-

[ventanas

ubicados

en

breas

de

procago

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caro

de

Coumele

ruptura.

e

Los

pos

5

encuentran

limpios,

en

buen

extado

y
de

realza

mantenimiento

para

garantzar

condiciones

higiénico

cantara.

A.

Come

[Se

cuidencia

dotación

deloscementos

de

higiene

perzonal

fabón

degmfectante,

elementos

decechabies

"5

[papel

higiénico

y
papeleras)ylasinstalaciones

Sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

Mi

Co

le

“

Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

inslalaciones

del

comedor

escolar.
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$e

utiliza

es

potable

[comespondiente

del

Ministerio

de

imple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

videncia

Soporte

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

MANEJO

Y

DIPOBCIN

DE

RESDUOS

SÓLIDOS

Y

LEVI

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

me

tario,

Con

tapa

y
bolsa

plástica,

[bicados

60

un

Sto

exciasio

para

la

recoleoción

temporal

de

idos

y
se

promueve

ecc.

Cumple

|

Coaple

—[plásticos

y
empaques.

da

DC

A

CONTROL

DE

PLAGAS

[ARTRORODOS

ROEDORES

AVES

MET

[Las

netalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrios

ye
levan

registros|

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

mama

VIL

CONDICIONES

DE

TRRNISPORTE

[STES

EVIDENCIADO)

El

ransporte

garar

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitaño

00n

tapa,

elc.

y
cumple

con!

loa)

portador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

almentos

y
vestimenta

adecuada

del

acuerdoalanormatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

transporte

no

amacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piro.

Se

utizanlos

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

esibas

plasticas,

de

manera

que

alslen

ll
producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

TOTAL

EOROIONES

TRMEPORTE

BE

PROBUETO

TERMRADO

RAPE

[Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales]

[sanitarios,

rosistontos

a
la

corrosión

de

fácil

kmpieza

y
desinfocción.
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rapaces

cacao

PAD

depirto

Tomporal

de

Los

reriiuos

cóbdor

accutane

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

1

Las

lamparas

0

iluminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

instalaciones|

[eléctricas

expuestas.

"

Los

sífones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
impíos.

2

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando]

[contaminación

cruzada.

y

Las

ventanas

y
aborturas

que

5

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provislas

con

malla

antinsecio

(de

fácil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

yla

manipulación.

Los

vidrios

de

las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

151

la

dotación

de

los

elementos

de

higiene

pergonal

jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

mico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

e

encuentran

en

buen

estado.

Jruptura.

Cumple

“

[Los

pisos

5°

encuentran

Impios;

en

buen

extado

y
5e

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

aaa

Cumple1

Exsten

letreros

en

buen

estado

alunosala

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manulactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

esoolar.

PUNTAJE

ma]

10

aiii:

ESPERADO

TARAS

HATERAS

PARAS

E

HSIOS

ARODTETO?

al

rro

aemA

————

[El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

e
realiza

ordenadamente

en

#

[plas

0
entbas

(canecas

con

tapa

y
ira

forma

de

abmaconerienie)

y
dapone

extaniarias

de

matarial

4

sanitario,

impías

y
En

buen

estado

de

manera

que

se

permi

la

inspocción,

himpieza

y
fumigación,

sí
es
ol

Conpl,

paty

omplo

[Los

productos

56

encuentran

dentro

de

56

vida

úl,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

preentan

algún!

A

1

lipo

de

contaminación

y
500

aptos

para

el

consumo.

Comple

m1

tds,

-

°

[Se

tiene

actualizado

el
control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

PEPS.

4

Comple

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

llevan|

0

103

algrto>

$0

¿Cuerian

20

registros

A

TenPuaivo

armbiextt

7

#5

[Elamacenamiento

de

alimentos

congelados

50

realza

a

temperaturas

de

-8°C

y
56

oran

registros

mada

5
[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

|

2”

|
[Resoución

1082005

7

Comple

romeros

T

romero

—_

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

7

[Los

provesos

de

preparación

de

los

aimentos

58

realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y

23

|

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

MO

PPUCR

PIRA

LA

MODALIDAD

SLUPESTRVDA

Se

realiza

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

o.

La

desinfección

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

caliente,

vapor

Corple
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AAATTECMENTO

DE

AGA

Fe

ARESTEAA

==

aa

“

[Se

garantiza

la

impieza

y

desinfeoción

peribdica

del

tanque

yo

recipiente

(5)
de

amacenamiento

de

agua.

a

2

es

[ias

un

programa

implementado

de

impiaza

y

desinfocción

de

tanques

yo

recipientes

,
con|

|

pe

©

[procedimientos

escrtos,

se

levan

regios

de

las

actividades.

.
va

[El

agua

que

56

uiiza

es

potable

y
cumple

000

las

nomas

vigentes

extablecidas

por

la

reglamentación

2

ram.

[coespondente

del

Ministorío

de

Salué

y
se

evidencia

Soporte

[El

uzo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

polable

y
manipulado]

9

[en

condiciones

que

garanticen

54

inocuidad.

nía

HUGEIO

Y

SPOSCIN

DE

RESGDOS

SOUDOS

Y

DIOS

Fem

porcion

eaa

==

——

Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identíficados,

de

material

sanitarío,

con

tapa

y
bolsa

plástica,|

y]

Ubicados

en

un

sítio

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
e

promueve

el

reciclaje.

A

G
Le
mpie

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

esciños,

se

Tevan

regstros

de

las

E

actividades.

4

Comple

[Se

aplica

la

separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

der;

material

orgánico

Separado

de

papel]

¡a

[lásticos

y
empaques.

1

Comple

CORTROL

DE

PAGAS

PATROFOOS

ROEDORES

ARE

1

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

56

encuentran

ibres

de

presencia

0
daño

caurado

por

plagas.

4

Comol

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrios

y5
Teran

regios!

7

(de

las

actividades

preventivas

0
correctivas.

Comple

TETA

CODOS

BE

SAME

EI

mamma

7

mn

VEL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIADOS

T

arco

DAA

_—

————————

El

trancporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

convervación

requeridas

para

la

matara

5

prima:

refigeración,

congelación,

recipientes

0

canasbilas

de

material

Sanitario

con

tapa,

ef.

y
cumple

con

NO

"

(de

los

almentos.

(Si

aplica)

“la

[Los

vehiculos

50n

ublizados

exclusivamente

para

el

Fansporte

de

almentos

y
Voran

el
avizo

de

Fansport

®

(de

alimentos.

(Si

Aplica)

AA

Los

complementos

alimentarios

son

transportados

en

canastilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

*

desinfectades.

MÍA

El

personal

transportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

alimentos

y
vestimenta

adecuada

del

nl

"7

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

A

[Los

vehiculos

de

Tansporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

sobre

el
pio.

Se

ullizan

los

3

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

esibas

plasticas,

de

manera

que

alslen

NA

[el

producto

de

toda

posibiidad

de

contaminación

TOTAL

CONDICIONES

TRANERORTE

DE

BRSDUCTO

TERMAADO

[APLICA

|
pura

rom

mmm]

5

T

ñ

ammm

ae

==

——

“

5

[Los

iengilos

tales

como

tablas,

cueharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materides|

e

AREA

ia

e

[santaros,

rosistontas

a
la

comosión

de

facil

impieza

y
desinfección.

2
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Eco

mm

peo

tee

clio

pd
apar

impar

07

e
ecos

m0idos

eciadameno

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

1

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no
se

evidencian

instalaciones|eléctricas

expuestas.

"

Los

sífones

y
dronajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
impíos.

2

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

[contaminación

cruzada.

3

Las

ventanas

y
aberturas

que

5e

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

malla

antinsecio|

de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de

las|

(de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

este

efecto.

leontanas

cbcadasendreas

de

proredo

cuentan

com

prigicón

pora

cetal

cmiaminacin

co

cama

del

QC

pta.

omple

Los

pros

8°

encuentran

limpios,

on

buen

extado

y
8e

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones

1

“

higiénco-santarias.

LAoaalo.

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

>

"5

[papel

higiénico

y
papelaras)

y
las

instataciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

4

L

C
Comp

[Exile

letreros

en

buen

exiado

alusivos

a
la

aplicación

de

EPI

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

q

l

”

ubicados

en

las

inslalaciones

del

comedor

esolar.

Cuil:

PUNTAJE

roraL

mum!

o

ronumars

ESPERADO

TADA

CASERO

HATERAS

PAS

ESRIOS

YAROUCTO:

ren

Foco

aran

—-—-_

[El

amacenamiento

de

los

insumos.

materias

primas

0

productos

te

e
realza

ordenadamente

en

#

[pias

0
esibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almaenamiento)ydispone

eslantorias

de

material

1

que

se

permita

la
insr

limpieza

y
fumigación,

sí
es
ell

Comple

Los

productos

se

encuentran

dentro

de

su

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún'

®

po
de

contaminación

y
s0n

aptos

para

el

consumo.

1

Cumple

e

[Se

bene

actualizado

dl

control

de

entradas

y
validas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-PEPS.

1

Eoimalo

vmple

El

almacenamiento

de
los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

ente

-2°C

a
4°C

y
se

llevan!

los

alimentos

$e

cacuentral

»

regios

O

a

TemProhjuo

Arbied

a

."

e

Elaimacenamiento

de

alimentos

congelados

50

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
56

Tovan

regatros

APESTA

ESAS

©

T[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

santaria

vigente.

2

—[Resolución

5109/2005

41

Comalo

OOPS

/

romeo

[
T

rompan

T

m_

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y|

3

$
de

conservación,

de

forma

socuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

po
de

contaminación.

vomxamos

ADO

IABITACA

[Se

realza

la

impreza

y
dexinfección

de

los

vtensitos

de

manera

permanente

portero

al
cambo

de

2

=

porra

AmO

META

235

lavan

y
desinfoctan

con

suetancias

autorizadas

por

la

normatiidad

Santana

y

Comple

>

83

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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AGASTECHENTO

DEAGÚA.

DECI

ELE

[Se

garantiza

la

impieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(S)
de

almacenamiento

de

agua.

[Eiñio

mn

programa

mmplamentado

de

mpeza

y

deifección

de

Iamques

yo

recipientes

con

¡mientos

escritos,

se

llevan

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

e
utilza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

eslablecidas

por

la

reglamentación|

[comespondiente

del

Mnisterio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

[en

condiciones

que

garanticen

$u

inocuidad.

HAREZO

Y

DPOBN

DE

RESIDUOS

BOLIDOS

Y

DÍSVIDOS

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

Wentficados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados

en

un

síño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

esorios,

e
evan

registros

de

las]

actividades.

Se

aplica

la

separación

en

sibo

de

los

regiduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

Separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

56

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrilos

y
Se

llevan

registros|

[de

las

actividades

preventivas

0

Corecivas.

TO

AC

ESAS

DE

SANEARETO

mm]

VICCONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVIDENCIADO).

][El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia

[prima

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con!

la

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

se

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

a560

y
operación

para

el

ransporte|

(de

los

alimentos.

(Si

aplica)

HA

[Los

vehiculos

son

utilizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

alimentos

y
evan

el
avigo

de

transporte

[de

alimentos

(Si

Aplica)

wa

[Los

complementos

alimentarios

$0n

transportados

en

canastilas

plásicas,

debidamente

lavadas

y|

desinfectadas.

mía

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

|

lía

[Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
peo.

Se

utilizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

malorial

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aislen

[el

producto

de

toda

posibilidad

de

contaminación

AA

TOTAL

EORDIDRES

TRIREPORTE

DE

PRODUETO

TERMRADO

(BAFLIA:

PUNTAJEESPERADO

‘romana

EGO

FUERE:

[Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales

\sanitarios,

resistontes

3
la

comosión

de

fácil

kmpiezaydasinfección.
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[Exile

un

espacio

figico

exclusivo

pare”El

depósito

temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente!

©

]

.

ubicado,

protegidoyenadecuado

estado

de

mantenimiento.

4

CuaflL

‘ación

56

encuentran

protegidasyfuncionando

y
no

se

evidencian

Instalaciones

[eléctricas

expuestas.

Los

sñones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
limpios.

[Cuenta

con

área

exclusiva

para

la

limpieza

y

desinfección

de

los

utensibos

y
menaje

evitando!

[contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

que

56

comuniquen

con

el

ambiente

exterior,

están

provistas

con

malla

antinsecto!

(de

fácil

limpieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de
las|

e]

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

ruptura.

:

[Los

pias

56

encuentran

limpios;

en

buen

extado

y
50

realza

mantenimiento

para

garmizar

condones

7

higéncosantaras.

Conil

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

Gabón

desinfectante,

elementos

desechables,

s

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

se

Encuentran

en

buen

estado.

A

CourPlC

Ec

ebro

07

buen

axial

ages

2
E

apcación

de

BP

Buenas

Practicas

de

Manacor]

pe

*

Ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

oxcola.

4

Cum

TETA

FAETATASIORESFRSAS

Y

SAMARA.

PUNTAJE

‘rom

ram

as.

ESPERADO

0

TACA

CERARENTO

MATERIAS

AMAS

E

HEMOS

Y

PROGUETO

TERA

fren

aerecroa

rvaInA

==

El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

se

realza

ordenadamente

en

pias

0
estibas

(canecas

con

tapa

y
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material

”

[sanitario,

impias

y
6n

buen

estado

de

manera

que

e
permita

la

inspocción,

impieza

y

fumigación,

sí
es

ol

[caso.

Grp

[Los

productos

se

encuentran

dentro

de
Su

vida

útil

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

lipo

de

contaminación

y
80n

aplos

para

el

consumo.

Gun

[Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturasentre-2°C

a
#°C

y
5
van!

vo

3e

Erin

almenos

114

Cuefle

[a]

”

[ogiatros

_|

verngemads.

Ï

e5

[Elaimacenamiento

de

alimentos

congelados

50

realiza

a

temperaturas

de

IEC

y
56

hovan

registros

|

Daeccaiiadimimiatog

—

[Los

productos

queseencuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

4

2

S

Resolución

5109/2005

CumnBlC

comecemos

[
1

mm

C

T

——

[Los

procazos

de

proparación

de

los

alimentos

ve

realizan

en

condivones

óptimas

de

higiene,

de

Impieza

y[

»

#8

[er

converiación

de

foma

secuencial

y
continua

para

ovtar

cualquior

po
de

contaminación

“

oran

emm

Sorcaiza

a
impera

y

decrfección

de

los

vonaiios

de

manera

permanente

portero

al

cambio

de

u

#8

[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfección

dede

realzar

modianto

la

ublzación

de

agua

cafonle,

rapor

es

miecamaamoBn

(de

agua

0

Sustancias

químicas

autorizadas

para

este

efecto.

L

CoroPlÉ

plan

de

saneamiento

del

operador.

es

|El

serido

de
los

alimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele}

Según

562

el
ipo

de:

*

t
[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.

“

vommananamomano

]
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ARASTEGRENTO

DEAGÚA.

Tren

DERIO

ERA

Se

garantiza

la

impleza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yſo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

po

”

‘programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yío

recipientes

,
con!

to

[procedimientos

escrios,

se

lovan

registros

de

las

actividades.

pa

es

[El

agua

que

56

utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

eslablecidas

por

la

reglamentación!

[oorespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

aimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

HANEIO

7

DISPOSICIÓN

DE

RESIDUOS

BOLIDOS

Y

DÍaVIDOS

Tren

PRETO

TALA.

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

identificados,

de

material

sanitaro,

con

tapa

y
bola

plástica,

«

ubicados

en

un

síbo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sóbdos

y
Se

promueve

el

reciclaje.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escrios,

56

ovan

registros

de

las]

©

actividades.

[Se

aplica

la

separación

en

sítio

de

los

resíduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

Y

[plásticos

y
empaques.

CONTRG

DE

PLAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES

rem

Ca

[as

inetalaciones

yo
los

alimentos

58

encuentran

bres

de

prexencia

o
daño

cauado

por

plagas.

o

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escríos

y
Se

evan

registros|[de

las

actiidades

preventivas

0

correctivas.

[Los

vehículos

M

[de

los

alimentos.

w#

[Los

vehiculos

[de

alimentos.

(Si

[Los

complementos

alme

son

transportados

en

canastilas

plasicas,

debidamente

lavadas

y|

$

[desinfectadas.

“a

[El

personal

transportador

cuenta

con

cortficación

de

manipulación

de

almentos

y
veslmenta

adecuada

del

al

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

utilizan

los

3

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasticas,

de

manera

que

aíslen

el

producto

de

toda

posíbidad

de

contaminación

TOTAL

CONSCISRES

TRARSFORTE

DE

PRODUCTO

TERMRASO¡STAFUIEAT:

DOTES

‘rom

rm]

Fes

AT

ERE

»

ps

[Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

olas

y
demás

menaje

eslán

fabricados

con

materiales!

-

t®

[sanitarios,

resislontos

a
la

corrosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.
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[Exisle

un

espacio

fisico

exclusivo

paraa

deposito

temporal

de

los

resíduos

sólidos,

adecuadamente]

con

utensilos

(pinzas,

cueharas.

ele.)

Según

Sea

el
ipo

de

almento

y
5e

,

ubicado,

protogido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimiento.

-

Ï

CueoWll

»”

ys

[Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y
funcionando

y
no
se

evidencian

instalaciones|

.

Paulo

poa

e

las.

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
impios.

1

"

G
vn

1

&

es

[Cuenta

con

area

exclusha

para

la

impieza

y

desinfección

de

los

viensitos

y
menaje

evitando!

7

iparamaaoauni

|

©

el

ambiente

exterior,

están

provietas

con

mala

antingecio

a

tentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de
las!

4

A

[ventanas

ubicados

en

dreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

de

Cumnd\C

ruptura

Los

pisos

86

encuentran

Impios,

en

buen

extado

y
58

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

u

higiénico

contaras.

41

CumnDC

Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

perzonal

Gabón

desmfectante.

elementos

desechables

|

"s

[papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

5

Encuentran

En

buen

estado.

1

GnBe

u

Ï

Exslen

feberos

en

buen

extado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manufactura

7

1Z

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

es0olar.

Cua)

TORTA

ES

FEAS

Y

EMITARAS:

AI:

rominma

l.

aa

exprnivo

9

TEATREAESTO

RATERAS

PRAAS

ESRVOS

Y

PRODUCTO?

Fe

7

7

ADA

==

ES

El

almacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
produc

a

ordenadamente

en|

7”

pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacen:

estanterias

de

material!

4

[sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

56

permita

y
fumigación,

sí
es
&l

CuanvlE

cazo.
Los

productos

se

encuentran

dentro

de
su

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún|

18

4

lipo

de

contaminación

y
80n

aptos

para

ol

consumo.

CumnbiC

°

[Se

bene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

4

Cuenple

»

El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a
lem

llevan]

0

Todo

se

aveo

A

pagubos

tempelodoro,

umbiend@

"

es

[Elamaconamiento

de

almentos

congelados

Se

realza

a

temperaturas

de

>

PAID

©

[os

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

onlanormadiidad

Samara

vigente

|

7

z

Resolución

5109/2005

1

Compl&

O

STRTRRTRRTPRRS

E

romacemmos

[
T

roma

mam

E

CONOIDNES

DE

PREPARACIÓN

¡Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y

}

#8

[da

concencación,

de
for

=

OSEA

PEE

EOTES

TE

[Se

realzalaimpez:

u

$
[aimentos

-

Fora

EIC

ETA

(de

agua

deco

5

Las

hortalizas

y

(an

y
dosinfectan

con

Suslancias

autorizadas

por

la

normatiidad

Santana

y

r

7

[establocidas

en

el
plandesancamiento

del

operador.

A

Gerli

E

>

WM:|[Epoiido

de

los

noni

o

HO

NPUCA

IAB

LA

MOOALINO

MAESTRA.



AJ

dur)

E

‘sopezueBio

á
sopemzo:

auaepiaap[

A

1

_

|

ueguonauo

8
$

opiajod

‘openanuep!

Opeua

os

un

Le

LEUEDEUI

28

0282

ap

SOnpOJd

507]

ld

c

‘eperpuSnpu

noes

ya

OunSueo

0
ODE

JdaJd

NS

ap]

ua

[Sojo

veDoojuIzop

ojí

ved]

98

ey

Á

S2ZIPYOUY

‘SENIOR

‘SUE

QUO

SEPI

SEpIO

SEUId

S2UBIEU

Se]

Sir

c

{ugcejas

Coalo

‘voperdasd

;

[op

opou

‘aun

gueauo)

Sauna

Seuay

eS

Ueyuano

á
UACOAJUIRA

Á

E2adu

op

SOganpoJd

ez

08

Aa

(

‘sapepianae

50]

o

2

(op

s046694

uenay

08

‘SOS

SOJuaupaDo1d

OO

“UNCTAD

Á

EZAIUY

9p

EuE:B0Id

UN

LGS

ENANA

ES]

oc

mu

mora

votan

1

LEN

TE

]

cuameanos

30

S300000105

18

aromas

]

5

fumas

]
Tomamos

T

SOSA

ROSAS

Agua

¿

Jejosa

LDeJuBuN

9p

JO

Ep

AUed

00

EpCzICA:

LIODEZION

E
y

ape]

-

b

0
ajvabi

uoronosaz

el
y
Opianae

ap

COIE

OUej0u

[o
La

Op

Bau

5

buy
our)

l
uosiad

ae

apand

OuaB10

dp

Sax

Sp

9p

$000

OO

3]

EDS

LA

ECA

end

mn)

o

Y

auaB

UDoNoSa1

El
UB

OPE

O)
e
OpIBnoe

2p

SUAUIE

3p

SNIE

Ep

PEPE

El

EBUPES

08

Jun

-)

F

‘{eeq

4
eyoo

‘Segogede,)

uAroeJop

EpIgAp

el
oo

SAI

IDSo

J0pBC

pe

Cue

PuoS

mé
BY

RM

A
2

‘voneypedes

ap

so4s1be|

dd

{+

uoo

ejuano

88

Á
(oye

un

e
tofu

0u)

Sojueune

ap

uODeNÁUeU

LA

SEU

SEITE

Á

EJmPeJnuey

ap

o

[oyorid

Suena

op

S001809

SOdouud

‘eueyues

UODDESPA

UB

LOCEUIO}

JADE

¡opere

PuoSiad

[a]

o\á0

12

L

‘(oye

un

e
feu

=

(09)

(ojuewne

jepdhuew

e.0d

oido]

expyu

UOC

SBJ0pENÓIUEL

$0)

Sp

Un

PEN

Bed

EEUpHO

o]

215

;

codun

auzopun

K(aleynbeu

mu

souosao0e

Sano

 Sefol

op

05n

uns

opibcos:|

|

oyaqeo

‘ayeuso

us

á
Seu

'Sejioo

S2yn)

epencape

53

S3;0poIndiuew

50)

e
PuoSIod

UODEJASONd

E]

“epezenp

a),

3

uppez

vied

souesaoau

uoroajod

ap

Sojuauaja

Oj

au

BA)

PepIgeou

el
ap

Sauce

ade!

e

(el

00

ajduno

$
Dip

J0I09

ap

‘Opera

uan

3

‘ejAIdueo

UNDEIO

El

EZIA

JopeNdueW

PUOSId

|.

o

————_—

E]

vemuayacaas

T

CSC

ESA

TRUE

2

imanes

farvanna-

OTE

E

haz

Ind

T

ESTRES

"SGSI

SAS

HOT

own

Fr

a

|

‘onbide

unbas

Sopezpou81pu

SOjuajduoo

0

S2u0e0001d

Se]

dp

Saler:

50)

ue

Atun

28

adn

fc

{opezpeaz

oqueo

[op

913

El
ap

ayed

10

vooezyane

e
apodos!

ï

o
¿euos4d

‘oe

quoo

082

82

18)

‘OprABISO

NUIU

2p

OPIO

Ie

OPIAnTE

EP

JN

El

AP

OJO

ASI]

muaa

mE

“

‘opinas

lo
exe

S0p8uayn

501

SOpEZIeDUEISA

EUA

See

oe

218

¿

2109

PEpIUnOS

E
p

ENGA)

El
ue

ODIAN

82

298p

Pouamyo

anbojuo

«

[ed

-

913

el
20d

opeqoide

nueu

ap

opio

18

opeiqnd

equenaua

as

cateanpa

ojuanunonqeso

19

ua]

-1

RRE

==

ASES

m0

L

Sarvmorao

"SON

30

OLGINNANTO

A

DE

==]

T

r

mimar

[
]

comanraa

alada

Soria

dd

po

D.h

2
oſew

0u

coperbijal

Sajuaue

Salí

9.08

e
ode

emerndua

a

[e

0018

05

opeunuaz

Ojpnpard

3

“uODeedaLd

el

SjueInp

eme

adui

ap

Ioguoo

Á

SgSia:

eo

ueno

98

 *°

E

EATER

:

.

z

Goga

edo

el
alueinp

$
150

jom00AS0m8iBa1

ue

eje

25]

17.



AGASTECMENTODEAGÚA.

[Se

garantiza

la

impieza

y

desinfección

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(8)

de

amacenamiento

de

agua.

[provedimientos

escrtos.

56

levan

registros

de

las

achuidades.

al

Velero

de

abad

y
ey

oubita

roro

El

agua

que

se

utiiza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación|

[en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

MAREO

Y

DEPOSITO

DE

RESDUOS

BOLIDOS

Y

GVIDOS

T

Toro

AAA

[Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

Hentificados,

de

material

santtario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,

ubicados

en

un

sibo

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

rama

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escrtos,

e
levan

registros

de
las]

[Se

aplica

la

separación

en

sifo

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

soparado

de

papal

[plásticos

y
empaques.

TORERO

DE

PLAGAS

[ARTROPODOS

ROEGORES

RES.

TAaaa

Las

intalaciones

ylo

los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

contral

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
5
eran

regietros

de

las

acbvidades

preventivas

0

coectivas.

TOTAL

EH

DE

SAERRENTO.

L

momcramal

Vi

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVDENCIADO).

[El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

material

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

o

canastilas

de

material

sanitario

con

tapa,

elc.

y
cumple

con|

la

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

‘cuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

2500

y
operación

para

el

ransporte|

aplica)

exclusramente

para

el

transporte

de

alimentos

y
Vevan

el
aviso

de

transporte|

a)
alimentarios

$0n

transportados

en

canastilas

plasticas,

debidamente

lavadas

y

[El

poronal

transportador

cuenta

con

cerificación

de
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[Exsio

un

espacio

fico

exclasno

paredldepósito

temporal

de

los

residuos

sólidos,

adecuadamente!

&

ubicado,

protegido

y
6n

adecuado

estado

de

mantenimiento.

4

Com

.

es

[Las

lámparas

0

iluminación

se

encuentran

prolegidas

y

funcionando

y
no

se

eridencian

intalaciones|

oa

iccongunicadinda

to

_[olécticas

expuestas.

|

.

[Los

sífones

y
drenajes,

Se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejila),

funcionando

y
impíos.

4

ComblE
omblé

Ï

es

[Cuenta

con

iroa

exclasiva

para

la

implaza

y

deginfección

de

los

viensiios

y
menaje

evitando!

A

agracailiiamman

t

[contaminación

cruzada.

[Las

ventanas

y
aberturas

que

5

comuniquen

00n

el

ambiente

exterior,

eslán

provistas

con

mala

anbneecio!

»#

[de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

a
la

impieza

y
la

manipulación.

Los

vidrios

de
las

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

evitar

contaminación

en

caso

del

ComPlp

ruptura

a“

[Los

pros

se

encuentran

Impios,

en

buen

extado

y
Se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

:

higiénico

antaras.

1

CuenFll

[Se

evidencia

dotación

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,

|

1"

papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

4

ConplL

ï

[Erie

loteros

en

buen

extado

alushos

a
La

aplcación

de

BPM

-

Buenas

Prácicas

de

Manulaciura,

e

Ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

excolar.

1

ComP

TODA

SAA

PARAS

Y

AITARAS

PUNTAJE

o

7

ESPERADO

mn

(6

Fren

permcro

arm

OE

El

amacenamiento

de

los

insumos,

materias

primas

0
productos

terminados

se

realza

orópnadamente

en

7“

¡pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacene

y
dispone

estanterias

de

material!

A

ple

Sanitaro,

limpias

y
6n

buen

estado

de

manera

que

se

permitalainspección,

impieza

y
fumigación,

sí
es

el

Gun

(caro.

“

|Los

productos

se

encuentran

dentro

de
su

vida

útil,

con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún

4

ple

lipo

de

contaminación

y
50n

aptos

para

el

consumo.

Com

[Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
Salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

o

L

ComPlE

ym

“

El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
7°C

y
se

Vevan'

0
5e

CMEdan

almenos

ae

E

[ogvos

O

clas

ermbiradon

>

#5

[El

amacenamiento

de

alimentos

congelados

56

realiza

a

temperaturas

dk

ion

es

Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

sanitaria

vigente.

a

1

=z

[E

facto

|
comble

punacimimos

[
T

Tort

rama

T

pon.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

7

[Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

se

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y|3{8

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evita

cualquier

tipo

de

contaminación.

NO

PU

PIRA

LA

MODALIDAD

SUMIETRIDA.

[Se

realiza

la

kmpieza

y
desinfección

de

los

utensiios

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

u

®
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La

amladocoin

deve
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remato
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ciconión

de
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ADASTECMETO

DE

AGUA:

Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfeoción

periódica

del

tanque

ylo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

83

[Búste

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

,
con

procedimientos

esctos,

56

levan

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

se

ubiiza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[comesponciente

del

\nistorio

de

Salud

y
Se

evidencia

Soporte

[El

uo

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

u

inocuidad.

HANEJO

Y

DISPOSICION

DE

RESIDUOS

SOIDOS

Y

UGUDOS

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

Sanitario,

con

tapa

y
bola

plásica,

[ubicados

en

un

Sitio

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residuos,

con

procedimientos

esciñtos,

se

levan

registros

de

las

actividades.

[Se

aplica

la

separación

en

síño

de

los

regiduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papal,

[plásticos

y
empaques.

CONTROL

DEPIAAS

PRTROPODOS

ROEDORES

MES

[Las

instalaciones

yo
los

alimentos

se

encuentran

libres

de

presencia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

intogrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

levan

registros|(de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

TOTAL

CORDONES

BE

SANEAMENTO"

——_]

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[STES

EVIDENCIADO)

El

transporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

material

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canaslilas

de

material

sanitario

con

tapa,

etc.

y
cumple

con|

El

personal

transportador

cuenta

con

cortficación

de

manipul

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

de

almentos

y
vesimenta

adecuada

del

Los

vehiculos

de

ransporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

Sobre

el
piso.

Se

ubiza

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

eslibas

plasticas,

de
ma

[el

producto

de

toda

posibildad

de

contaminación

|
Los

utensilos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales|;—_

[sanitarios,

resislontes

ala
comosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.



1)

DUFGUPAT

ET

GRITO

APT

od

eperoao

“|

VEJHTO,

WEY

od

opipuamy

o

ratas

SIII

lua

]

T

E

|
a:

HASOENGUSIS

WIOL.

2,002

+

poes

¡opaco

jo
L9

OA

Sel

IpuAje

Emé

LAA

ALI

E
Á

operado

Po

ab

CueueDA

P
OIEA

E

*

7
Ae

b

‘cuz

op

ugunos

ap

seppe

9
reos

ugceuBue

Ep

Ao

Ep

vAreuIajuo

ap

auados

BuApIa

98

”

2077

;

»

egos

ogoemopn

eo

eoteo

aa

go

En

o

reos

20

Eo

E]

!

SSSSPASEIEIE:

zaz

WN

T

SOS

RUSAS

n=

1

Ea

1

Po

1

7

0rbjq

02

2°

2%

Q

‘juan

pepigemon

el
ua

oprAIgEIaa

dY

uo

Aduna

an

oque

S0/0ud

ap

Unbiog

ala]

*

210

}

eflizoa:

op

Sajuabia

Seu0,

uO

S0Puadu

ap

SUD

ASIA

E:

OSSSPSSSSSSS

RR

mo

;

SST

mumaos

un

1

Elduain:

T

l
L

la

SONOTELE

roo

emendual

.“

COTA

Due

25

OY

O

LS

aaaó

E

SS

es

gr

aida

A

Seed

ii

CRIAS

a

de

Ad)

Lc

[saggesuodeas

‘auaumaeu

ap

seueibouor

‘sodinba

01

ap

epi

ap

elo)

‘uoanosa1

el
ue

OpDaqeISa

Ol
el

©”

(pianos

op

coda

20

nano

Á

OAguanaxl

Ou

9D

000405

2/2

S48É01

Á

Samu

VAIO

crop

apre

e

3]

EEE

IIIIIOIVA

EIN:

lap

pepiejoz

el
5p

uoruare

el
e;ed

ajuaoyns

$9

Jelcosa

Jopauoo

a
ejuano

anb

uoo

aleuau

$
odinba

3

e]

vonoaueo|

es

>

oaoocouamenaecaards

ori

&

ajeno

prue

ap

uos

Upa.op

2p

$210

50)

2

SojuBue

60)

20000

91

95

9DuOp

Sayuacdoa1

5071]

54



=

,

:

a

*

.

2

1

wm

s

|
3

1

L

Us

s

2

L

*

’

2

3í

|

e

&

m

©“

|
z

1

2

‘

Eo

a

oa

[
Ï
vay

ETTAAE

LOSE

TEST

MIST.

mc

cm

ammm

aman

za

IV

30

VIWVUDOHd

130

SORIVIDISINIE

SO7

Y

VOVZIVISLSNCNI

NOIOVU

3U

VOBULNI

VI
Y

OLNSIMINOSS

UVZIIVIY

:ENSIA

El
op

oreſaO

covuzasa

|
Ivuina

mac

EZOZ/062

OLVULNOS

 2J0pAGUNN

=

UE

BUDICT

-

3d

VINOLNZAYALNI

Auquoy]

;

:

E

Y

3

as|camila

aa

!

122

op

08e2

19

y

Tip

ay

EZOZIGBZ

otuañuog

}
OJeuoy

ON

EZz0z

SVIIVIY

3vd

TVJOdWNAL

NOINA

cop

oy

CE

CO

 QGannre

]

[otiaina]

H

cone]

a

:23

Y

mormona

ou

NTE

ER

ACE

AUA

BOY

Norvanas

39

ONAISINIV



Existe

un

espacio

fisico

exclusivo

para"Eldeposito

temporal

de
los

resíduos

sólidos,

adecuadamente!

cuge

(de

agua

0

sustancias

quimicas

autorizadas

para

esle

efecto.

9

ubicado,

protegido

y
en

adecuado

estado

de

mantenimento.

a

ſ’

o

es

|Las

lámparas

0

Juminación

se

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no

se

evidencian

iInstalaciones

Z

Sada

e

lelécticas

epuestas.

SE

E

LL

E|n

Los

sífones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
limpios.

A

Cue

e

|

=

ys

[Cuenta

con

area

exclusiva

para

la

Empieza

y

desinfección

de

los

utensilos

y
menaje

evitando!

Ü

Aadiaciac

1

Ed

contaminación

cruzada.

Las

ventanas

y
aberturas

qu

20

comuniquen

con

el

ambionis

emierior;

eelin

provar

con

mala

mmeocio

a
morena

de

e
Vena

#

de

facil

impieza

y
buena

conservación,

resistentes

2
la

limpieza

y
la
mani

Los

vidños

de

las|

GVantan

extala

[

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proveso

cuentan

con

proteción

para

evitar

contaminación

en

caso

del

O

Una

ruptura.

ra

Sin

mala

de

Protecroi

[Los

pos

6

encuentran

impíos.

en

buen

extado

y
se

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

“

giéricosani

g

Cumple.

cuenca

de

los

elementos

de

higiene

personal

(jabón

desinfectante,

elementos

desechables,|

1

igiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones

Sanitarias

Se

encuentran

en

buen

estado.

A

Co

cade

F

=

ten

leveros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

le

1

bicados

en

las

Ingtalaciones

del

comedor

escolar.

4

CUAD

TORTA

AO

SES

PERAS

Y

ETTIRAS:

PUNTAJE

adan

a

cam

ESPERADOren

erecroa

aaa

==

———

El

amacenamiento

de
los

insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

56

realza

ordenadamente

en]

7”

¡pilas

0
estibas

(canecas

con

tapa

u
otra

forma

de

almacenamiento)

y
dispone

estanterias

de

material!

[sanitario,

limpias

y
en

buen

estado

de

manera

que

se

permita

la

inspección,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
el

4

|
Cvm

cie
y:

caro.

es

Los

productos

se

encuentran

dentro

il
con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

s

[po

de

contaminación

y
800

aplos

pa

4

Cuan

ole

ï

[Se

tiene

actualizado

el

control

de
entradas

y

salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-PEPS.

n

Comple

|El

almacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

entre

-2°C

a
4°C

y
se

llevan]

”

legene

sl>

-

El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realiza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

registros

;

mima

Los

productos

que

5e

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

normatividad

Sanitaria

vigente.

2

[Resolución

51092005

1

Cumple

ca]

T

romerama

A

1

—

E

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

La

]

Los

procegos

de

preparación

de

los

aimentos

56

realizan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

limpieza

y

3

#8

[de

conzervación,

de

forma

secuencial

y
conbnua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

“

pora

AID

men

[Se

realza

la

impieza

y
desinfeoción

de

los

utensiios

de

manera

permanente

posierior

al

cambio

de

u

almentos

por

cada

procaso.

La

desinfooción

debe

realizas

mediante

la

utilización

de

agua

cabonte,

vapor

“

porra

AAA

MumEEA

[establecidas

en

el
plan

de

sancamiento

del

operador

Las

hortalizas

y
frutas

se

lavan

y
desinfectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normatividad

Sanitaria

y

6
Se

eddenca

aſ

Mumeno

de

la

ada

[El

servido

de
los

alimentos

se

hace

con

utensilos

(pinzas,

cucharas,

ele.)

Según

sea

el
tipo

de

alimento

y
Se

[evita

el

contacto

directo

del

alimento

con

las

manos.
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ADASTECHENTODEAGÚA

Se

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periodica

del

tanque

yo

recipt

de

almacenamiento

de

agua.

83

Existe

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfocción

de

tanques

ylo

recipientes

,

con|

El

agua

que

e
utiliza

es

potable

y
cumple

con

las

normas

vigentes

eslablecidas

por

la

reglamentación|[ccomespondiente

del

Ministerio

de

Salud

y
se

evidencia

soporte

T]El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado]

_|en

condiciones

que

garanticen

su

inocuidad.

HANEJO

Y

DIPOSCIÓN

DE

RESDUOS

SÓLIDOS

Y

LÍEVIDOS

Se

cuenta

con

recipientes

sufcientes,

denificados,

de

material

santario,

con

tapa

y
bolsa

plásica

ubicados

en

un

siño

exclusivo

para

la

recolección

temporal

de

resíduos

sólidos

y
se

promueve

el

reciclaje.

[E

cuna

can

un

programa

de

manejo

de

redes;

Con

prorcdimientos

eecrios,

ve

Teran

regios

de

las

actividades.

[Se

apica

la

Separación

en

siño

de

los

residuos

sólidos,

es

decir.

material

orgánico

separado

de

papel]

[plásicos

y
empaques.

CONTRO

DEPUAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

AVES)

[Las

ngtalaciones

ylo

los

alimentos

56

encuentran

libres

de

presencia

o
daño

caueado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

contr

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
Se

evan

registros|

[de

las

actividades

preventivas

0

coectivas.

TOTAL

CONDICIONES

DE

SAAEARENTO.

mmm]

VI

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SITES

EVDENCIADO)

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

conservación

requeridas

para

la

materia!

‘golación,

recipientes

0

canagtilas

de

material

Sanitario

con

tapa,ele.y
Cumple

von)

vigont.

(Siapica)

$e

encuentran

en

adecuadas

condiciones

Sanitarias,

de

aseo

y
operación

para

el

Fansporte

[de

los

alimentos.

(Si

aplica)

[Los

vehiculos

s0n

ubizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

almentos

y
levan

el
aviso

de

transporte|

[de

alimentos

(Si

Aplica)

—[desinfectadas.

Los

complementos

alimentarios

on

transportados

en

canasiilas

plásticas,

debidamente

lavadas

y|

El

peronal

transportador

cuenta

con

cerificación

de

manipulación

de

almentos

y
vesbmenta

adecuada

del

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

[Los

vetieulos

de

ranepont

no

aimazenan

es

aimentos

droctamento

c0bre

ol
po

Be

izan

les

recipientes,

canasilas

o

implementos

de

materíal

adecuado

como

extias

plastoas,

do

manera

que

adlon

el

producto

de

toda

pocibiidod

de

contaminación

|

TOTAL

CORTES

AASPORTE

DE

PRODUCTO

TERRRADO

IM

APLIEA:

[Los

utencios

tales

como

tablas;

cueharas,

olas

y
demás

monajo

ealán

fabricados

con

malorales

[contaros

rosictentes

2
la

comosión

de
aci

impiezaydesintooción.

Coople

.
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[Exito

un

espacio

fisico

exclusivo

A
depósito

temporal

de

los

resíduos

sólidos,

adecuadamente!

Ubicado,

protegidoyen

adecuado

estado

de

mantenimiento.

_

Cungle-

[Las

lámparas

0

minación

56

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
m0

58

crdoncian

relaciones

e

wm

MO

APUCA

PARA

LA

MODRLICAD

SUNDNISTRADA

2

#

_[olécticas

expuestas.

&

an

Los

sífones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
limpios.

4

G
JA

de

-

es

[Cuenta

con

Joa

cnclacñoa

para

la

Empieza

y

deginfocción

de

los

vtoneios

y
monajo

cvtando]

2

SA

UPA

e

Jcontaminación

cruzada.

Las

jonanas

y
aboturas

que

50

comunion

con
El
amo

Error,

ES

porte

on

mala

mee

Al

romepD

de

e
aña

impieza

y

buena

conservación,

reslentes

alalimpieza

ylamanipulación.Losví

»

ventanas

ubicados

en

áreas

de

proceso

cuentan

con

protección

para

vvitar

contaminación

en

cazo

de

O
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ipo

de

contaminación

dora

mon

AmO

MmeTmoA
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EOENEOIOREIERRIA]
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©
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[El

servdo

de

los

alimentos

se

hace

con

utensios

(pinzas,

cucharas,

ele)

sogún

508

el
po
de

alimento

y
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cia

E

[evita

el

contacio

directo

del

almento

con

las

manos.
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EASTECMESTO

DE

AGUA.

Se

garantiza

la

limpieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yío

recipiente

(5)
de

aimacenamiento

de

agua.

Exste

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

ylo

recipientes

,

con|

procedimientos

escritos.

se

llevan

registros

de
las

actividades.

El

agua

que

se

ullza

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

vigentes

establecidas

por

la

reglamentación

[comespondiente

del

Ministerío

de

Salud

y
5e

evidencia

Soporte

El
uo

de

hielo

en

contacto

con

los

almentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

en

condiciones

que

garanticen

5

inocuidad.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

resíduos,

con

procedimientos

escrtos,

se

llevan

registros

de

las|

actividades.

So

aplica

la

soparación

en

Sito

de
los

regiduos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

Separado

de

papel,

[plásticos

y
empaques.

TORTROL

DE

PLAGAS

ARTROPODOS

ROEDORES

ASES).

[Las

instalaciones

ylo

los

alimentos

56

encuentran

bres

de

presoncia

0
daño

causado

por

plagas.

[Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escrtos

y
Se

levan

registros|

[de

las

actividades

preventivas

0

correctivas.

mmm]

VIL

CONDICIONES

DE

TRANSPORTE

[SIES

EVIDENCIADO).

lla

normatividad

vigente.

(Si

aplica)

[El

ransporte

garantiza

el

mantenimiento

de

las

condiciones

de

prima:

refrigeración,

congelación,

recipientes

0

canashilas

de

matori

requeridas

para

la

material

con

tapa,

el.

y
cumple

con|

[Los

vehiculos

on

utizados

exclusivamente

para

el

transporte

de

almentos

y
levan

el
aveo

de

traneporte!

[Los

complementos

almentarios

s0n

transportados

en

canastilas

plásbcas,

debidamente

lavadas

y

[desinfectadas.

[El

pergonal

ransportador

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

almentos

y
vesimenta

adecuada

del

[acuerdo

ala

normatividad

vigente.

[Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

almentos

drectamente

sobre

el
piso.

Se

ublizan

los

recipientes,

canastilas,

0

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasbicas,

de

manera

que

aíslen

[el

producto

de

toda

posiblidad

de

contaminación

TOTAL

CONOCES

TRANSPORTE

DE

FROOUETO

TERRRADO

¡MAFIA

DC

EGUPOS

Y

UERSTIOS.

[Los

utensifos

tales

como

tablas,

cucharas,

ollas

y
demás

menaje

esián

fabricados

con

materiales

[sanitarios,

resistentes

a
la

comosión

de

fácil

impieza

y
desinfección.
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deposito

temporal

de

los

resíduos

sólidos,

adecuadamente]

adecuado

estado

de

mantenimiento.

Gucavle

_

ación

50

encuentran

prolegidas

y

fumcianando

y
00

58

crdercian

relalaciones

Ï

o
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ooo
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2
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cdo

o

1
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“

1

Gorav

dotación

ds

comentes

85

Ngono

poraonal

Gabón

decroctanie

clones

decias

..

22

y
papeleras)

y
las

instalaciones

sanitarias

se

encuentran

en

buen

estado.

A

G

&

3300

O

q

16

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

escolar.

[Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

PUNTAJE

4

romurae

4

—

espenavo|Ol

an)

10.

|

TASAS

HATERAS

FAMA

E

SRUMOS

Y

PRCGUCTO

]

Fei

mmtoca

adan

==

——

[El

amacenamiento

de

los

Insumos,

materias

primas

0

productos

terminados

Se

realiza

ordenadamente

en

#

[pias

0
estibas

(canecas

on

tapa

y
otra

foma

de

almacenamiento)

y
dspone

estanterías

de

matorial

[santario,

impias

y
en

buen

estado

de

manera

que

Se

permita

la

inspocción,

limpieza

y
fumigación,

sí
es
el

Graaaro

[cavo.
[Los

productos

se

encuentran

dentro

de
50

lipo

de

contaminación

y
50n

aplos

para

el
cor

‘con

fecha

de

vencimiento

vigente,

no

presentan

algún!

Guaca

pk

[Se

bene

actualizado

el

control

de

entradas

y
saldas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-PEPS.

Curavie

[El

amacenamiento

de

los

alimentos

refrigerados

se

realiza

a

temperaturas

ente

2°C

rogistros

a

Petardos

|

[El

almacenamiento

de

alimentos

congelados

se

realza

a

temperaturas

de

-18°C

y
se

llevan

regl

vorncaneanduormenos

[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rolulados,

cumplen

con

la

normatividad

Sanitaria

vigente.

Resolución

51092005

1

Grop\e

LT

remera

tra

m—_—

1.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

Los

procesos

de

preparación

de

los

alimentos

5e

realzan

en

condiciones

óptimas

de

higiene,

de

impieza

y

3

#8

[de

conservación,

de

forma

secuencial

y
continua

para

evitar

cualquier

tipo

de

contaminación.

“

omar

MNIO

MBE.

[Se

realiza

la

impiezaydesinfeccióndelos

utensitos

de

manera

permanente

posterior

al

cambio

de

u

E
[alimentos

por

cada

proceso.

La

desinfeoción

debe

realizarse

mediante

la

utilización

de

agua

calonto,

vapor

“

orar

ANCCIDAE

LABEBIRDA

”

Las

hortalizas

y
futas

30

lavan

y
desimfoctan

con

Sutancias

autorizadas

por

la

nomabidad

sanfaria

y

E;
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ADASTECMENTO

DEAGÚA.

[Se

garantiza

la

impieza

y
desinfección

periódica

del

tanque

yo

recipiente

(s)
de

almacenamiento

de

agua.

|

2

O

vo

O

=

es

[Bxiste

un

programa

implementado

de

limpieza

y

desinfección

de

tanques

yo

recipientes

,
con!

É

Cdi

ridad:

“3

e

los,

$e

llevan

registros

de

las

actividades.

lcd

Z

2

za

es

potable

y
cumple

con

las

nomas

gentes

extablecidas

por

la

reglamentación

2

NIDAD

te
del

inisiorio

de

Salud

y
56

evidencia

Soporte

[El

uso

de

hielo

en

contacto

con

los

alimentos

y
materias

primas,

es

fabricado

con

agua

potable

y
manipulado!

“

[en

condiciones

que

garanticen

5u

inocuidad.

&

Savo

de

hiela

ico

DrOBCA

DE

RESIDUOS

SS0057BUIDOS

rm

A

=

ET

[Se

cuenta

con

recipientes

suficientes,

identificados,

de

material

sanitario,

con

tapa

y
bolsa

plástica,|

a

Ubicados

en

un

sifo

exclusho

para

la

recolección

temporal

de

residuos

sólidos

y
5e

promueve

el

reciclaje.

-

Gs

xavi

Se

cuenta

con

un

programa

de

manejo

de

residios;

con

procedimientos

excrios,

5e

Tevan

regisiros

de

las]

®

actividades.

A

Curop

\e

(Se

aplica

la

separación

en

síbo

de

los

residuos

sólidos,

es

decir,

material

orgánico

separado

de

papel,

Á

5

[plasicos

y
empaques.

Coroapie

CORO

DE

FAA

BRTROFODOS

ROEDORES

ARS:
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7

SES

TEA

==

AT

S

[Las

mclalacones

plo

los

alimentos

ce

encuentran

lores

de

prexencia

0
daño

causado

por

plagas

A

Ge

Se

cuenta

con

un

programa

de

control

integrado

de

plagas,

con

procedimientos

escritos

y
se

levan

registros

5

[de

las

actividades

preventivas

0

Corectivas.

Á

Grap\e

FOCOS
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SEAT

T

mu

ATT

romroma

EEE

race

Fr

VE

CONOR

DE

TRANSPORTE

[TES

EVIDENCIDOS

5

a
==

El

ransporte

garantiza

dl

mantenimiento

de

las

condciones

de

concervación

requendas

para

la

malena

5”

prima:

refrigeración,

congelación,

recipentes

0

canastilas

de

material

Sanitario

con

tapa,

Eſc.

y
cumple

con

*s

|

5%

El

personal

vaneportados

cuenta

con

certficación

de

manipulación

de

almentos

y
vehmenta

adecuada

de”

5

[acuerdo

a
la

normatividad

vigente.

Los

vehiculos

de

transporte

no

almacenan

los

alimentos

directamente

sobre

el
piso.

Se

ublizan

los

5

recipientes,

canastilas,

o

implementos

de

material

adecuado

como

estibas

plasicas,

de

manera

que

aislen

[el

producto

de

toda

posibidad

de

contaminación
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ESA

FSE

PEPE

TES
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PUNTAJE

UA

a

ESPERADO

r

en

cacaos

E

mm

po

ps

[Los

uiensilos

tales

como

tablas,

cueharas,

ollas

y
demás

menaje

están

fabricados

con

materiales!
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aiodicr
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e

\Sanitarios,

resistentes

a
la

corrosión

de

fácil

limpieza

y

desinfeoción.
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[Exste

un

espacio

fisico

exe

BS...

‘temporal

de

los

resíduos

sólidos,

adecuadamente!

_Goros)

ubicado,

prologido

y

tado

de

mantenmento

7

E

[Las

lámparas

0

Juminación

5°

encuentran

protegidas

y

funcionando

y
no
58

evidencian

atalacones|

_

om

lécticas

expueslas.

2

n

RE

sifones

y
drenajes,

se

encuentran

en

buen

estado,

protegidos

(rejilla),

funcionando

y
impios.

1

Guadiz

-

tacon

dea

excluaha

para

la

limpieza

y

deifección

de

los

vienailos

y
menaje

ovtando]

e

oo

e?

(de

facil

impiazaybuena

conservación,

resilentes

a
la

limpieza

y
la

manipulación.

Los

reas

de

proceso

cuentan

con

prolección

para

eviar

contaminación

en

caso

de

4

Gieapie

7

realza

mantenimiento

para

garantizar

condiciones!

5

Grao

peronal

(abón

derinfociante;

elementos

derechables.

15

¡papel

higiénico

y
papeleras)

y
las

instalaciones:riasseencuentran

en

buen

estado.

-

Eje

Pie

|

#

4“

—[Existen

letreros

en

buen

estado

alusivos

a
la

aplicación

de

BPM

-

Buenas

Prácticas

de

Manufactura,

ubicados

en

las

instalaciones

del

comedor

eso0lar.

1

Qroepie

FOSAS

AAA

AGAR

—

POSTA

Ea

ERRE

|

ESPERADO

0

Fs

coarrA

*-

ar

El

amacenamiento

de
los

inzumos,

maloras

primas

0

productor

terminados

86

realza

ordenadamente

cal

#

[pias

0
extibas

(canecas

con

tapa

u
otra

foma

de

almacenamiento)

y
depone

estantarías

de

matorial

[Lanitaro,

impías

yenbuen

extado

de

emita

la

inspoción,

limpieza

y
fumigación,

8í
es
El

[ani

Ñ

Goropie

5

[Los

productos

50

encuentran

dentro

de

50
vidadicon

fecha

de

vencimiento

vigente;

no

prexentan

algin!

tipo

de

contaminación

y

500
aptos

para

el
cons

1

Grove

"”

[Se

tiene

actualizado

el

control

de

entradas

y
salidas,

Kárdex

y
rotación

de

productos

-

PEPS.

A

Gy

|TAP

macenamiento

de

los

almentes

refigorados

5°

realza

a

temperaturas

onto

7°C

2
7°C

y
ee

Teran

tos

©

Sua

PeÑagrada|El

almacenamiento

de

almenos

congalados

5°

realza

a

temperaturas

de

-1F°C

y
86

Teran

regias

“

cemmmudomonmano

|

Meg

TF
[Los

productos

que

se

encuentran

empacados

y
rotulados,

cumplen

con

la

normatividad

Sanitaria

vigente.

—]

Rezotución

510/2005

li.

Courage

1

UT

T

Cu

M1.

CONDICIONES

DE

PREPARACIÓN

E

condiciones

ópimas

de

Higiene,

de

impeza

y

3

alquior

lipo

de

contaminación

-

diia

_

rizadas

para

esle

efecto.

infectan

con

Sustancias

autorizadas

por

la

normatividad;

|
Quaple

[evita

el

contacto

directo

del

almento

con

las

manos.


