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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Espinal Julio 8 al 31 2023

Sefior (a)

Andrés JosUe Pifleros Hernandez
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 5171114
Coodinador Académico

Centro Agropecuario La Granja

Espinal

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
Mes Julio 8 al 31 del afio 2023

Referencia: CO1.PCCNTR.5171114 de 2023

Ana Maria Falla Agudelo, identificado con la cédula de ciudadania No. 38246786 de Ibagué, en mi
calidad de Contratista del SENA, en el Centro Agropecuario La Granja, en cumplimiento del Contrato
de Prestacién de Servicios de la referencia, a continuacion presento el Informe de actividades
realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fijja como valor total para el contrato la suma de DIECISEIS MILLONES
CUATROCIENTOS OCHENTA Y CUATRO MIL SEISCIENTOS SESENTA Y SIETE PESOS
($16.484.667). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un
pago inicial correspondiente al mes de julio de 2023 por valor de DOS MILLONES TRESCIENTOS
NOVENTA Y NUEVE MIL SEISCIENTOS SESENTA Y SIETE PESOS ($2.399.667) b) Cuatro (4)
pagos iguales por los meses de agosto a noviembre 2023, por valor de TRES MILLONES CIENTO
TREINTA MIL PESOS ($3.130.000) cada uno, c) un pago final correspondiente al mes de diciembre
de 2023 por valor de UN MILLON QUINIENTOS SESENTA Y CINCO MIL PESOS ($1.565.000).

OBJETO:

Prestacion servicios personales de caracter temporal como Instructor para planear, ejecutar y
orientar la Formacion Profesional Integral en las redes y &reas teméticas de formacion, que
programe el Centro Agropecuario La Granja en sus diferentes niveles en modalidad
presencial, virtual y a distancia, atendiendo las politicas institucionales y la normatividad
vigente.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Reportar mensualmente en el | Se sube en el SECOPP Il | Evidencias
espacio de la Nube asignado para el | los soportes | reposadas en el

Titulada/Complementaria Virtual, los | correspondientes a las | aplicativo SECOP
soportes correspondientes a cada | obligaciones contractuales | II.

obligacion contractual y relacionada | delmes de Julio 8al 31 de
en el informe de ejecucion | 2023.

contractual mensual.
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Atender oportunamente los
requerimientos que realice el
supervisor del contrato, tales como:
asistir a las reuniones técnicas que
realice, presentar oportunamente las

cuentas de cobro e informes
mensuales de la ejecucion del
contrato.

Se realiza el informe
mensual de ejecucion
contractual con las

respectivas evidencias de
la formacion orientada en el
mes de Julio 8 al 31 de
2023.

Informe de
ejecucion
contractual con sus
respectivas
evidencias que
reposa en el
aplicativo SECOP
Il.

Estar afiliado o afiliarse al sistema
general de salud y pensién, asi como
facilitar al Sena  toda la
documentacién necesaria para la
afiliacion a la administradora de
riesgos laborales ARL, a cargo de la
entidad, en virtud de los articulos 2 y
6 de la ley 1562 de 2012, previo a la
ejecucion del contrato

Al momento de suscribir el
contrato se presentaron los
siguientes documentos: La
afiliacion a la empresa
promotora de salud, Salud
Total al Sistema General de
pensiones AFP en
Colpensiones y se presentd
la documentacion
necesaria para afiliacion a
ARL por parte de la entidad.

Estos documentos
reposan en el
SECOP Il. la
carpeta del
contrato No.
5171114 de 2023

Participar en la planeacion de los
procesos formativos en modalidad
presencial, virtual y a distancia, de
acuerdo con los lineamientos
institucionales, para el &rea tematica
del objeto contractual.

Durante el presente mes de
Julio 8 al 31 de 2023., se
realizd alistamiento en las
fichas asignadas con ID

2805659, 2805660 de
Pasteleria, 2805668 de
Cocina Internacional vy
2805684 de Servicios

Gastronémicos

Pantallazo de las
actividades

realizadas en la
fase de alistamiento
(anuncios y

asociacion de ruta
de aprendizaje) en
las fichas
asignadas con con
ID

2805659, 2805660
de Pasteleria,
2805668 de Cocina
Internacional y
2805684 de
Servicios
Gastronémicos

Incluidas en el
informe contractual
mensual que
reposa en el
SECOP Il

Participar cuando el centro de
formacion lo requiera, en jornadas de
disefio y desarrollo curricular de
programas de Formacién Profesional

Durante el presente mes
de Julio 8 al 31 de 2023,
no se desarrollé actividad

No hay evidencia
ya que la actividad
no se desarroll6 en
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Integral en modalidad presencial,

relacionada con esta

el mes de Julio 8

virtual y a distancia, conforme a las | obligacién contractual al 31 de 2023
necesidades nacionales y a los

lineamientos institucionales

requeridos.

Evaluar los aprendizajes previos | Durante el presente mes de | Pantallazos del
correspondientes a las fichas | Julio 8 al 31 de 2023, | sondeo de
asignadas, de acuerdo con los |dentro de la plataforma | conocimentos
procedimientos, plazos y | Territorium se evaluaron los | previos en el LMS-

herramientas tecnolégicas que la
entidad defina.

aprendizajes previos a las
fichas asignadas con ID

2805659, 2805660 de
Pasteleria, 2805668 de
Cocina Internacional vy
2805684 de Servicios

Gastronémicos

Territorium de las
fichas con ID
2805659, 2805660
de Pasteleria,
2805668 de Cocina
Internacional y
2805684 de
Servicios
Gastronémicos

Incluidas en el
informe contractual
mensual que
reposa en el
SECORP 1.

Participar cuando el centro de
formacion lo requiera, en proyectos
de investigacibn  técnica y/o
pedagdgica para fortalecer el
proceso de formacion en modalidad
presencial, virtual y a distancia.

Durante el presente mes de
Julio 8 al 31 de 2023, no
se desarroll6 actividad
relacionada con esta
obligacién contractual

No hay evidencia
ya que la actividad
no se desarrollé en
el mes de Julio 8
al 31 de 2023.

Ejecutar la formacion profesional
integral de acuerdo con el disefio
curricular, desarrollo curricular vy
proyecto formativo de los programas
de formacibn en  modalidad
presencial, virtual y a distancia del
area temética en el objeto del
contrato.

Durante el presente mes de
Julio 8 al 31 de 2023, se
imparti6 formacion virtual a
través del LMS - Territorium

en los programas de
formacién con ID 2788395,
2788396, 2788397 'y
2788398 Todas de
Pasteleria

Y ID 2805659, 2805660 de

Pasteleria, 2805668 de
Cocina Internacional vy
2805684 de Servicios

Gastronémicos

Pantallazo de las
actividades
realizadas en la

fase de ejecucion
en las fichas con ID
2788395, 2788396,

2788397 Yy
2788398 Todas de
Pasteleria

Y ID 2805459,
2805660 de
Pasteleria,
2805668 de Cocina
Internacional y
2805684 de
Servicios

Gastronémicos
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Incluidas en el
informe contractual
mensual que
reposa en el
SECORP Il
Aplicar estrategias de enseflanza, | Durante la fase de | Pantallazo de las
aprendizaje, seguimiento y | ejecucion: actividades
evaluacion en modalidad presencial, | Dentro del LMS Territorium | realizadas en la
virtual y a distancia, de acuerdo con | se imparti6 formacién en | fase de ejecucion
los lineamientos pedagégicos Y | los cursos asignados con | (Foros y
metodoldgicos de la entidad. ficha ID 2788395, 2788396, | grabaciones

2788397 y 2788398 Todas
de Pasteleria

Y ID 2805659, 2805660 de

Pasteleria, 2805668 de
Cocina Internacional vy
2805684 de Servicios

Gastronémicos

Se retroalimentaron las
publicaciones de los
aprendices en foros
Sociales, de dudas y
tematicos.

Se evaluaron pruebas,

actividades interactivas y
retroalimentaron las
actividades enviadas por
los aprendices.

Se publicaron anuncios y
se enviaron mensajes
informativos del curso
durante las semanas de
formacion.

Se programaron y
realizaron sesiones
sincrénicas de atencién a
los aprendices a través de
la herramienta webinar, se
enviaron diferentes correos
informando las novedades
en el transcurso del curso y

conferencias web)
de las fichas con ID
2788395, 2788396,

2788397 y
2788398 Todas de
Pasteleria

Y ID 2805459,
2805660 de
Pasteleria,
2805668 de Cocina
Internacional y
2805684 de
Servicios

Gastronémicos

Incluidas en el
informe contractual

mensual que
reposa en el
SECORP II.
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de motivacion para la
participacion del mismo
actividad relacionada con
esta obligacion contractual.

10 | Emitir juicio valorativo sobre el nivel | Durante el presente mes de | Pantallazo de las
de cumplimiento de los resultados de | Julio 8 al 31 de 2023, se | actividades
aprendizajes de las competencias | realizé el proceso de cierre, | realizadas en la
del programa en modalidad | asignando los juicios | fase de cierre en las
presencial, virtual y a distancia, | evaluativos en a plataforma | fichas con ID
adquiridos por los aprendices en el | SENA SofiaPlus a los | 2788395, 2788396,
desarrollo de su formacion, aplicando | aprendices que Aprobaron | 2788397 y
los procedimientos y herramientas | y no Aprobaron los curso | 2788398 Todas de
tecnologicas que la entidad defina, | con ID 2788395, 2788396, | pasteleria
en un plazo no mayor a ocho dias | 2788397 y 2788398 Todas | Incluidas en el
habiles luego de finalizada la ficha. | de Pasteleria informe contractual

mensual que
reposa en el
SECOP I

11 | Registrar, verificar y hacer | Durante el presente mes de | Pantallazo de la
seguimiento oportuno en el sistema | Julio 8 al 31 de 2023, en el | Asociaciébn de la
de informacién que la entidad defina | sistema de gestion | Ruta de aprendizaje
para la Gestibn de la Formacion | SenaSofiaplus, se verifico | a través del sistema
Profesional Integral en modalidad | que todos los aprendices | de gestiéon
presencial, virtual y a distancia, | seleccionados estén | SenaSofiaplus en
mediante las siguientes actividades: | asociados a la ruta de |las fichas con ID
a). Verificar que la totalidad de los | aprendizaje y se verificd su | 2805659, 2805660
aprendices seleccionados estén | estado de matricula en las | de Pasteleria,
asociados a una ruta de aprendizaje | fichas con Y ID 2805659, | 2805668 de Cocina
y su estado sea matriculado. b). | 2805660 de Pasteleria, | Internacional vy
Registrar juicios evaluativos, c). | 2805668 de Cocina | 2805684 de
realizar reconocimiento de | Internacional y 2805684 | Servicios
aprendizajes previos, para los | de Servicios | Gastronémicos
aprendices nuevos, reintegrados | Gastronémicos
trasladados. d). Comunicar al
Coordinador Académico
oportunamente anomalias,
inconsistencias, novedades de
aprendices y hallazgos en el registro
de la informacion.

12 | Aplicar y hacer cumplir el reglamento | Se publica anuncio | Pantallazo Anuncio
del aprendiz y el manual de |indicando la ruta para la | de bienvenida con
convivencia instaurado en la | visualizacion y|la ruta para la
institucion. socializacion del manual | visualizacion del

de convivencia y el | manual de
reglamento del aprendiz | convivencia y
dentro del LMS - | reglas de
Territorium. comportamiento.
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calificado para los programas de
educacion superior del &rea temética
objeto del presente contrato, cuando
el centro lo requiera.

Julio 8 al 31 de 2023, no
se desarroll6 actividad
relacionada con esta
obligacién contractual

Incluidas en el
informe contractual
mensual que
reposa en el
SECOP I

13 | Apoyar procesos de Registro | Durante el presente mes de | No hay evidencia ya

gue la actividad no
se desarrollé en el
mes de Julio 8 al
31 de 2023.

14

Realizar seguimiento a los
aprendices que ingresan a la etapa
productiva en modalidad presencial,
vitual y a distancia segun la
asignacion y requerimientos del
centro de formacién.

Durante el presente mes de
Julio 8 al 31 de 2023, no
se desarrolld6 actividad
relacionada con esta
obligacién contractual

No hay evidencia ya
gue la actividad no
se desarrollé en el
mes de Julio 8 al
31 de 2023.

15

Participar en los procesos de
autoevaluaciéon de programas de
formacion presencial, virtual y a
distancia en el Centro de Formacion.

Durante el presente mes de
Julio 8 al 31 de 2023, no
se desarroll6 actividad
relacionada con esta
obligacion contractual

No hay evidencia ya
que la actividad no
se desarroll6 en el
mes de Julio 8 al
31 de 2023.

16

Durante la ejecucion del contrato,
aplicar al proceso de certificacion del
componente pedagdgico que el
centro de formacioén oriente dirigido a

Durante el presente mes de
Julio 8 al 31 de 2023, no
se desarroll6 actividad
relacionada con esta

No hay evidencia ya
gue la actividad no
se desarroll6 en el
mes de Julio 8 al

plan de pagos.

Instructores. obligacion contractual 31 de 2023.

17 | Cargar y actualizar la informacion de | Se cargé al aplicativo | Estos documentos
las evidencias de la ejecucion | SECOP Il los documentos | se encuentran
contractual mensual en los | solicitados por la entidad al | publicados dentro
aplicativos definidos por Colombia | momento de la | del aplicativo
Compra Eficiente, con la finalidad | adjudicacion del contrato y | SECOP II.
que la Entidad Estatal, pueda | se publica para el mes de
consultar su informacién en calidad | Julio 8 al 31 de 2023 el
de contratista, cuando asi lo |informe mensual de
requiera. ejecucion del contrato y el

18

Las demas necesarias para el cabal
cumplimiento del objeto contractual y
el cumplimiento de metas del
programa.

Durante el presente mes de
Julio 8 al 31 de 2023, no
se desarroll6 actividad
relacionada con esta
obligacién contractual

No hay evidencia ya
gue la actividad no
se desarrollé en el
mes de Julio 8 al
31 de 2023.

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacibn Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.
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FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM| No DELA LUGAR DE -
ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2,

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No 4507530080 de la planilla, expedida por SOI correspondiente al mes de junio/2023.
(Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Declaracién bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
Sl NO_X__ he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracién de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestién del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
frente a la ejecucion de los contratos de prestacion de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.

Nota: En el evento de sefalar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera quedar documentado
y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo Gestion Contractual GC_ del periodo objeto de
cobro.

Evidencias en (xx) folios

Cordialmente,

Ana Maria Falla Agudelo
Contratista
C.C. No. 38.246.786 de Ibagué

Recibi a satisfaccion:
Firma
Andrés JosUe Pifleros Hernandez

Supervisor(a) Contrato 5171114 de 2023
Cargo
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ALISTAMIENTO DE CURSOS

CURSO 1 - ANUNCIO FICHA ID 2805659

@ D W B B8

(il

ANA MARIA FALLA AGUDELO
Fecha de Inicio: 18 de Julic del 2023 - Fechs Fin: 12 de Agosto del 2022

Asunto: BIENVENIDOS Vista

Aprendiz

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el de ia virtual con el p

de formacion complementaria "PASTELERIA" identificado con nimero "2805659 £ curso tiene una duracién
de cuarenta (40) horas,distribuidas en cuatro (4) unidades, en las cuales se reahzaran dlferentes actividades
como foros de di ion de los temas prop (Tableros de Di i di
El cronograma lo encuentran dando en la ruta: Contenido del curso/Proyecto/Cronograma

Mi nombre es Ana Maria Falla Agudelo, seré su instructor en este proceso de formacion; recuerden que estoy
para ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar a través del Foro de Dudas e
Inquietudes, mensajeria interna o al correo electronico afallaa@misena.edu.co

Para conocer |a descripcion del programa, en el menu de la la opcion ! 1 del
Programa” que contiene la presentacién del curso con mformaclon sobre reglas de juego y de convivencia
(etiqueta en Internet), | de tos técnicos de

plataforma, entre otros elementos que deben conocer para obterner mayor claridad sobre el proceso de
formacion que inicia.

Fecha de Inicio: 19 de julio /2023
Fecha méaxima de entrega de actividades: 16 de agosto /2023
Fecha de Cierre Administrativo en Sofia Plus: 17 de agosto/2023

Recuerde: "El éxito de este prog depende de la resp ili interés y Ju] iso con el que se
asuma”.

El éxito es el premio del esfuerzo personal; sigue siempre adelante te espera un mejor futuro!

Ana Maria Falla Agudelo-afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional
Tolima @

s 0 Me gusta O 0 Comentario(s)

CURSO 2 - ANUNCIO FICHA ID 2805660

B D W4 B

fil

ANA MARIA FALLA AGUDELO

Fecha de Inicio: 18 de Julic del 2022 - Fecha Fin: 18 de Agosto de| 2023 Vists

Asunto: BIENVENIDOS B
Aprendiz

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarrcllo de esta experiencia virtual con el programa
de formacién complementaria "PASTELERIA" identificado con nimero  "2805660”. El curso tiene una duracién
de cuarenta (40) horas distribuidas en cuatro (4) unidades, en las cuales se realizaran diferentes actividades
como foros de discusion de los temas propuestos (Tablercs de Discusion), actividades y evaluacicnes

El cronograma lo encuentran dando en |a ruta: Contenido del curso/Proyecto/Cronograma.

i nombre es Ana Maria Falla Agudelo, seré su instructor en este proceso de formacion; recuerden que estoy
para ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar a través del Foro de Dudas e
Inquictudes, mensajeria interna o al correo electrénico afallaa@misena.edu.co

Para conocer |a descripcién del programa, en el mend de |a plataforma encuentran |a opcion “Informacion del
Programa” que contiene |a presentacién del curso con informacion sobre reglas de juego y de convivencia
(etiqueta en Internet), resultados de aprendizaje, competencias asociadas, requerimientos técnicos de
plataforma, entre otros elementos que deben conocer para obterner mayor claridad sobre el proceso de
formacién que inicia.

Fecha de Inicio: 19 de julio /2023

Fecha maxima de entrega de actividades: 16 de agosto /2023

Fecha de Cierre Administrativo en Sofia Plus: 17 de agosto/2023

Recuerde: "El éxito de este prog depende de la resp ilidad, interés y comp. iso con el que se
asuma”.

jEl éxito es el premio del esfuerzo personal; sigue siempre adelante te espera un mejor futuro!




CURSO 3 - ANUNCIO FICHA ID 2805668

@ D W B B8

(il

Asu

Fecha de Inicio: 18 de Julio del 2022 - Fechs Fin: 18 de Agosto del 2023

ANA MARIA FALLA AGUDELO

nto: BIENVENIDOS

iBienvenidos!

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarrollo de esta experiencia virtual con el programa
de formacién complementaria "COCINA INTERNACIONAL™ identificado con nimero  “2805668”. El curso tiene

una duracién de cuarenta (40) horas,distribuidas en cuatro (4) unidades, en las cuales se realizaran diferentes
actividades como foros de discusion de los temas prop: (Tableros de Di 6n), actividades y i
El cronograma lo encuentran dando en la ruta: C ido del curso/Proy

Mi nombre es Ana Maria Falla Agudelo, seré su instructor en este proceso de formacion; recuerden que estoy
para ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar a través del Foro de Dudas e
Inquietudes, mensajeria interna o al correo electronico afallaa@misena.edu.co

Para conocer la descripcion del programa, en el mend de la plataforma encuentran la opcion "Informacion del
Programa” que contiene la presentacion del curso con informacion sobre reglas de juego y de convivencia
(etiqueta en Internet), resultados de aprendizaje, i imi técnicos de plataforma,
entre otros elementos que deben conocer para obterner mayor claridad sobre el proceso de formacion que inicia.
Fecha de Inicio: 19 de julio /2023

Fecha maxima de entrega de actividades: 16 de agosto /2023

Fecha de Cierre Administrativo en Sofia Plus: 17 de agosto/2023

Recuerde: "El éxito de este prog depende de la resy il interés y )promiso con el que se
asuma”.

iEl éxito es el premio del esfuerzo personal; sigue siempre adelante te espera un mejor futuro!

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima”

s 0 Me gusta O 0 Comentario(s)

Vis!

Aprendiz

CURSO 4 - ANUNCIO FICHA ID 2805684

slaiV
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CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID 2805659

ﬁﬁh | | ', ‘ANAMARIAFN.LA

PASTELERIA (2805659) v

Pasteleria. (2805659)
PROYECTO
Informacion del programa
Cronograma
Actividades Iniciales

Actualizacion de datos del
Aprendiz

Sondeo de conocimientos
previos

[2) Sondeo de
conocimientos previos
v

Foro Social
Actividad 1
Actividad 2
Actividad 3
Actividad 4
Sesiones en linea
Biblioteca SENA
Tutoriales
Glosario
Software para el curso

SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS $ o
- Ocultar descripcion
A © 1d1 @ Aprendiz
SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS
SONDEO DE SABERES PREVIOS
Regresar

acion, resolvera el sondeo de conocimientos previos, el cual le
ira observar el nivel de conocimientos que posee frente a lo.
que tratara el prog de ion. Re de que el sondef
es calificable, sin embargo, es una herramienta que le servira a
instructor para orientar el programa.

Sondeo de conocimientos previos
Sondeo de conocimientos previos

Fecha de apertura: 2023-07-19

Fecha de cierre: 2023-08-16

A © 1d1 @

2954051 &res_t 4%27,4,0)

irTCU(teu/teu._y

A 9N10 A Tadne lne Aorarhne racanmdne

CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID

2805660

PASTELERIA. (2805660) v

[ Pasteleria. (2305660)
[#@ PROYECTO
Informacion del programa
(@ Cronograma
Actividades Iniciales

(@ Actualizacién de datos del
Aprendiz

‘Sondeo de conocimientos
previos

[# sondeo de
conocimientos previos
o

Foro Social
(@ Actividad 1
Actividad 2
Actividad 3
(@ Actividad 4
Sesiones en linea
(8 Biblioteca SENA
Tutoriales
Glosario
G Software para el curso

4

JjavascriptabrrTCU(tcu/tcu_user php?idContenide=471200816&idGrupo=29540568res_num=4%27,4,0)

3

SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS

- Ocultar descripeion Vista
& @ &9 @ Aprendiz
SONDEOQ DE CONOCIMIENTOS PREVIOS
SONDEODE SABERES PREVIOS
Regresar

acion, resolvera el sondeo de conocimientos previos, el cual le
ira observar el nivel de conocimientos que posee frente a lo:
que tratara el prog de for que el sondefp
es cali sin 'go, es una t que le servira 3

instructor para orientar el programa.

Sondeo de conocimientos previos
Sondeo de conocimientos previos

Fecha de apertura: 20230719

Fecha de cierre: 2023-08-16

oaad
{

Presentar Evaluar

A © 1d1 @

12019 @ Todos los derechos resenvados.




CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID 2805668

AR oA SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS

(2805668) v Ocular descripeién L

Cocina Internacional. (2805668) A ©® 1de1 @
PROYECTO
Informacién del Programa
Cronograma
Actividades Iniciales
Foro social
Actualizacion de datos del
Aprendiz
Sondeo de conocimientos
previos
[2) Sondeo de
conocimientos previos

Aprendiz
SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS

Regresar

(@ Actividad 1 A \ra_ve_s de estg espacio podra mgd_:r sus
@ Actividad 2 conocimientos previos acerca de la tematica del
5 programa de formacion y el manejo de la
: A plataforma realice el siguiente sondeo:

(8 Actividad 4 ~

Sesiones en linea
Biblioteca SENA
[ Tutoriales
Software requerido

Sondeo Inicial de conocimientos previos

Sondeo Inicial de conocimientos previos

Fecha de apertura: 2023-07-19

Cnnbn dn minreas 2099 N0 42

® 1det @

iTCUCteu/teu_ 7 . 13172418 ”“"76&es_num=§%é7,5,b) n 2019 © Todos los derechos reservados. -

CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID 2805684

- Ocultar descripcién

SERVICIOS GASTRONOMICOS
(2805684) v A © 1de1 @ Vista

(@ Senvicios Gastronomicos. SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS
(2805634)

(@ PROYECTO
Informacion Programa
Cronograma
Actividades Iniciales

Actualizacion de datos en
el aplicativo sofiaplus

Foro Social

‘Sondeo de conocimientos
previos
[# sondeo de

conocimientos previos
v

Aprendiz

Este sondeo permite medir el nivel de conocimiento previo que posee sobre la
tematica del programa y el manejo de |a plataforma virtual SENA.

Regresar

Para acceder, dar clic en: Sondeo de conocimientos pravios.

Actividad 1
Actividad 2
Actividad 3
Actividad 4
Ezeresar s Sondeo Inicial de conocimientos previos
Siblioteca SENA
Tutoriales — Fecha de apertura: 20230719
Software para el curso Fecha de cierre: 2023-08-16

Sondeo Inicial de conocimientos previos
Presentar Evaluacién

oQea

A @ 1de1 @

4 »

12019 @ Todos los derechos reservados. -

javaseriptabriTCU( teu/tcu PidContenido=4715099 29540968 res_num=6%27,6,0)




CURSO COMPLEMENTARIA - ASOCIACION RUTAS DE APRENDIZAJE FICHA ID 2805659

[ ]
seha
dPlus TA & ANA MARIA SBandejadetareas P LMSSENA @ CambiarClave  Salir @&
Instructor v
I . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de busqueda
(£ Ejecucion de la Formacién ~
" Ficha de 2805659 - PASTELERIA.
Administrar Ruta de Aprendizaje caratlerizacion® oL
P
Consuttar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprencizajes  RUTAVIRTUAL 2605659 msQ
Generar Excel de Planeacion P
Pedagdgica
Generar PDF de Proyecto Formative
Gestion de la Ruta de Aprendizaje v
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizd exi | R fo: 80 A i ) iad a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL
Asociar Aprendiz a una Ruta de 2805659. Se ha enviado un correo onico a los i ala ruta
Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta
Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo
Reconocimiento de Aprendizajes
Previos
Reportes <
SOFIA Plus Version 9.0.30 Powered by SENA -+ @ SENA 2015 -+ Bogoté - Colombia- *-a153
Z
° CURSO COMPLEMENTARIA - ASOCIACION RUTAS DE APRENDIZAJE FICHA ID 2805660

.

SENA

N

Soﬁa Plus

Instructor v
[# Disefio Curricular <
(£ Ejecucion de la Formacién ~

Administrar Ruta de Aprendizaje v

Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacion
Pedagdgica

Generar PDF de Proyecto Formative
Gestion de la Ruta de Aprendizaje v

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Reportes <

& ANA MARIA

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

£ Bandeja de tareas 7= LMS SENA & Cambiar Clave

Salir &

Opciones de busqueda

Ficha de 2805660 - PASTELERIA. [P}
caracterizacion®
P
Ruta ce Aprendzaer  RUTAVIRTUAL 2805660 mea
P
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exi | R fo: 80 A i ) iad a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL
2805660. Se ha enviado un correo onico a los i ala ruta

SOFIA Plus Versior

0 Powered by SENA - © SENA 2018 -+ Bogota - Colombia- =-a153;




Z
° CURSO COMPLEMENTARIA - ASOCIACION RUTAS DE APRENDIZAJE FICHA ID 28056568
seha -
wa Plus 7A & ANA MARIA ndeja de tareas 7= LMS SENA Cambiar Clave Salir &
Instructor ~ -
e — . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de busqueda
¥ Ejecucion de la Formacién ~
Administrar Ruta de Aprendizaje ~ cF‘aErg‘?lgﬁzacwém 2805666 - COCINA INTERNACIONAL. o4
4
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizaies  RUTAVIRTUAL 2805668 meQ
Generar Excel de Planeacion P
Pedagégica
Generar PDF de Proyecto Formativo
Gestion de |a Ruta de Aprendizaje ~
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exi | R 80 i i a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL
Asociar Aprendiz a una Ruta de 2805668. Se ha enviado un correo el onico a los ap di los a la ruta
Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta
Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo
Reconocimiento de Aprendizajes
Previos
Reportes <
SOFIA Plus Version 9.0.30 Powered by SENA -+- @ SENA 2018 -+ Bogoté - Colombia- =-a153 .
Z
° CURSO COMPLEMENTARIA - ASOCIACION RUTAS DE APRENDIZAIJE FICHA ID 2805684

SENA

N

Soﬁa Plus

Instructor v
& Disefio Curricular <
£ Ejecucion de la Formacién v

Administrar Ruta de Aprendizaje v

Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacién
Pedagdgica

Generar PDF de Proyecto Formative
Gestion de la Ruta de Aprendizaje v

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Reportes <

& ANA MARIA

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

= Bandeja de tareas 7 LMS SENA A Cambiar Clave

Salir &

Opciones de busqueda

Ficha de 2805684 - SERVICIOS GASTRONOMICOS

caracterizacion® o4
P
Ruta de Aprendizaier  RUTAVIRTUAL 2605654 o4 Q
P
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizéd exi | Resultado: 80 Ap i ) fad a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL
2805684. Se ha enviado un correo onico a los i i ala ruta

SOFIA Plus Version 9.

0 Powered by SENA -- © SENA 2018 -+ Bogota - Colombia- =-a153;




FASE DE EJECUCION

CURSO COMPLEMENTARIA - FOROS FICHA ID 2805659

PASTELERIA. (2805659) 15 0rd ent
P63520028 CO2805659 RT3 + Urdenamiento
C9123

e B

SENA

Aprendiz

Foro de Dudas e Inquietudes & ®u
Total Respuestas: (16) 8 Individual

Nuevas Respuestas: (0)

Nuevos comentarios:

Foro calificaniz:No
Impartido por: Subir archivos:No
Administrador LMS , ANA MARIA Foro disponible: Si Regresar
FALLAAGUDELO Riibrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-07-19 00:00:00 Fecha fin: 2023-08-17 10:00:00

Fecha ultima modificacion: 2023-07-29 11:26:09

Herramientas -

il @ D W B B

Unidad de Aprendizaje 3_ Evidencia 1 Foro 3 [E4r
Total Respuestas: (13) & Individual

Nuevas Respuestas:

Nuevos comentarios: (
Foro calificable:Si
Subir archivos: No
Foro disponible: Si
Ribrica: No asignada
Fecha de inicio: 2023-07-19 00:00:00 Fesha fin: 2023-08-16 12:00.00
Fecha ulima modificacion: 2023-07-28 11:26:09

Foro Social & ®m

Total Respuestas: (35) & Individual

CURSO COMPLEMENTARIA - FOROS FICHA ID 2805660

PASTELERIA. (2805660)

F P63520028 CO2805660R73 L Ordenamiento
C9123
Vista
oors i
@ Aprendiz
Foro de Dudas e Inquietudes Few
T Total Respuestas: (13) & Individusl
Nuevas Resp
Nuevos comentarios:
=} Foro calificable:No
Impartido por: Subir archivos:No.
Administrador LMS , ANA MARIA Foro disponible:Si Regresar
@ FALLAAGUDELO Rubrica: M asignzda

Fecha de inicio: 2023-07-18 0D:00:00 Fecha fin: 2023-08-17 10:00:00
Fecha ulfima modificacion: 2023-07-28 11:28:02

Herramientas -

(il

Unidad de Aprendizaje 3_ Evidencia 1 Foro 3 e
Total Respuestas: (13) & Individusl

Nuevas Respuestas

Nuevos comentarios:
Foro calfficable: Si
Subir archivos:No
Foro disponible:Si
Robrica: Mo asignada

Fecha de inicio: 2023-07-19 0D:00:00 Fecha fin: 2023-08-16 12:00-00
Fecha utima modificacién: 2023-07-29 11:28:02

Foro Social Few

Total Respuestas: (35) & Individusl

Nuevas Respuestas. (0)




CURSO COMPLEMENTARIA - FOROS FICHA ID 2805668

COCINA INTERNACIONAL.
(2805668) ;
P93610225 CO2805668 RT3 (@)

IForos - Vista

Aprendiz

Foro de dudas e inquietudes (] @
Total Respuestas: (10) & Individual
MNuevas Respusstas

Nuevos comentaries: (0)
Foro calificable:No
Subir archivos:No

Foro disponile: Si Regresar
Ribrica: No asignada

A Fecha d inicio: 2023-07-18 DD:00:00 Fecha fin: 2023-06-17 10.00:00

Herramientas Fecha ultima modificacién: 2023-07-26 11:27:57

M ® Db W @ B8

Unidad de Aprendizaje 3 _ Evidencia 1 Foro 3 @ @
Total Respuestas: (10) & Individual
Muevas Respuestas: (0)

Nuevos comentarios:
Foro calificable:Si
Subir archivos:No
Foro disponible:Si
Riibrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-07-19.01:00:00 Fecha fin: 2023-08-16 12.00:00
Fecha ultima modificacion: 2023-07-20 11:27:57

Foro social [ERC N
Total Respuestzs: (25) & Individual
MNuevas Respuestas: (0)

CURSO COMPLEMENTARIA - FOROS FICHA ID 2805684

SERVICIOS GASTRONOMICOS. 17 Ord ents
a (2805684) £ Ordenamiento
P93610223 CO2805684 RT3
C9123
@ Aprendiz
SENA Foro de Dudas e Inquietudes. @®w
T Total Respuestas: (7) & Individual
MNuevas Respuestas: (0)
MNueves comentarios: (1)
o Foro calificable:No
Subir archivos:No
Impartido por: Foro disponible: Si Regresar
Administrador LMS , ANA MARIA Ribrica: No asignada
& (FULENHEL Fecha de inicio: 2023-07-19 D0:00:00 Fecha fin: 2023-08-17 10:00:00

Fetha ulima modificacion: 2023-07-15 20:57:20

Herramientas -

@

Unidad de Aprendizaje 3 _ Evidencia 1 Foro 3 e
Total Respuestas: (7) & Individual
MNuevas Respuestas: (0)

Nuevos comentarios: (O]
Foro calificable:Si
Subir archivos:No

Foro disponible: Si
Rilbrica: No asignada
Fecha de inicio: 2023-07-19 D0:00:00 Fecha fin: 2023-08-16 12:00-00
Facha uttims modificscién: 2022-07-15 21:15:13

Foro Social Ce®w

Total Respuestas: (30) & Individual




CURSO COMPLEMENTARIA — GRABACIONES CONFERENCIAS WEB FICHA ID 2805659

PASTELERIA (2805650 ” GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y SEMANA 1: BIENVENIDA, BUENAS )
‘ ) PRACTICAS DE MANUFACTURA 21/07/2023 Vista

Pasteleria. (2805659)

- Ocultar descripcion Aprendiz
PROYECTO

# ® 1d2 @

Infermacién del programa

Cronograma
Actividades Iniciales GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE

Actividad 1 BIENVENIDA Y SEMANA 1: BIENVENIDA, BUENAS

a2 PRACTICAS DE MANUFAC TURA 21/07/2023

Actividad 3 Ach vos: Regresar
Actividad & 0di7cB5976¢42e51ic 37eafS2Tbbcb4i244bdE-168994 1563

Sesiones en linea
[ Enlaces sesiones en linea

[ Grabaciones sesiones en

linea

[A GRABACIGN Y
RESUMEN
CONFERENCIA DE
BIENVENIDAY
SEMANA 1:
BIENVENIDA,
BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA
21/07/2023 v

[2) GRABACIGN Y
RESUMEN
CONFERENCIA
SEMANA2 MISE EN
PLACE EN
PASTELERIA A © 142 @
26070003 v

Biblioteca SENA -

Tarritarinm NG A Tadne lne darachne racanradne

CURSO COMPLEMENTARIA — GRABACIONES CONFERENCIAS WEB FICHA ID 2805660

3 <
PASTELERIA (2605650) . GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y SEMANA 1: BIENVENIDA, BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA 21/07/2023 Vista
(@ Pasteleria. (2805660) i
i - Ocultar descripcian
PROYECTO i
A © 1d? @ Aprendiz
Informacion del programa
Cronograma
Actividades Iniciales GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE
Actividad 1 BI DA Y 1: DA, BUENAS
Actividad 2 PRACTICAS DE MANUFACTURA 21/07/2023
Actividad 3 Qchivoe.
Actividad 4 0df7eB5976f42e51fc37eaf92Tbibcb64f244bd6-1689941583 Regresar
Sesiones en linea
(8 Enlaces sesiones en linea
[ Grabaciones sesiones en
linea
[# GRABACIONY
RESUMEN
CONFERENCIA DE
BIENVENIDA Y
SEMANA 1
BIENVENIDA,
BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA
211072023 v
[2 GRABACION Y
RESUMEN
CONFERENCIA
SEMANA 2 MISE EN
PLACE EN
PASTELERIA A © 1.2 @
26/07/2023 v
Biblioteca SENA -
4 »

FTCUCteu/teu_ Jido=473671001 &id 295405... Territorium 2019 © Todos los derechos reservados. -




CURSO COMPLEMENTARIA — GRABACIONES CONFERENCIAS WEB FICHA ID 2805668

COCINA INTERNACIONAL

(2805668) v

[ Cocina Internacional. (2805668)
@ PrOYECTO
Informacién del Programa
Cronograma
Actividades Iniciales
Actividad 1
Actividad 2
Actividad 3
Actividad 4
Sesiones en linea

Grabaciones sesiones en
linea

[ GRABACION Y
RESUMEN
CONFERENCIADE
BIENVENIDAY
SEMANA 1
BIENVENIDA,
BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA
210712023 v

[2) GRABACIONY
RESUMEN
CONFERENCIA
SEMANA 2: LOS
RIESGCS Y LA
PREVENCION DE
ACCIDENTES EN LA
COCINA26/07/2023

'

>

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y SEMANA 1: BIENVENIDA, BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA 21/07/2023

- Ocultar descripcion

A @ 12 @

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE
DAY 1 DA, BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA 21/07/2023

Archivos:

0df7cB85976f42e51fc37eaf27bfbcb64f244bd6-1689941583

# © 12 @

Territorium 2019 © Todos los derechos reservados.

vista

Aprendiz

Regresar

CURSO COMPLEMENTARIA — GRABACIONES CONFERENCIAS WEB FICHA ID 2805684

Servicios Gastronomicos.
(2805634)

PROYECTO

Informacion Programa
Cronograma
Actividades Iniciales
Actividad 1
Actividad 2
Actividad 3
Actividad 4
Sesiones en linea
Enlaces sesiones en linea
Grabaciones sesiones en
linea

[A) GRABACION Y
RESUMEN
CONFERENCIA DE
BIENVENIDAY
SEMANA 1
BIENVENIDA,
BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA
2110712023 v

[2) GRABACIGN Y
RESUMEN
CONFERENCIA
SEMANA2: EL
SERVICIO 26/07/2023

7

Biblioteca SENA
Tutoriales
Software para el curso

4 3

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y SEMANA 1: BIENVENIDA, BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA 21/07/2023

- Ocultar descripcion

A ® 1de2 @

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE
BIENVENIDA Y SEMANA 1: BIENVENIDA, BUENA S
PRACTICAS DE MANUFACTURA 21/07/2023

Archivos:

0df7cB85976f42e51fc37eaf927bfbcb647244bd6-1689941583

A © 12 @

- 3
javascriptabrirTCUCteutcu_user php?idContenido= 473672621 8idGrupo=29540068res_num=31%27,31,0) 0 12 © T0ds los derechos reservados

Vista

Aprendiz

Regresar




CURSO COMPLEMENTARIA — ANUNCIOS ID 2805659

E D W B B

]

ANA MARIA FALLA AGUDELO
Fechs de Inicso: 10 de Julic del 2022 - Fecha Fin: 18 de Agesto del 2022

Asunto: INVITACION A CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y UNIDAD 1

onferencia en linea
y unidad 1

Tengo el gusto de invitarles a nuestra primera Sesion en Linea - Conferencia Web, en la que podremos
interactuar en tiempo real a través de chat, audio y video, este viernes 21 de julio de 2023, de 08:00
am a 09:00

El objetivo de esta primera conferencia es brindarles una calurosa bienvenida al curso, orientarlos sobre el
manejo adecuado de |as herramientas dispuestas en el LMS (paneles, reglas y menu), socializacion de Ia
tematica a tratar para esta Unidad de aprendizaje

Recomendaciones:

Tener presente la hora de inicio de sesién

Recomendacion, utilizar navegador Geogle Chrome debido a gue utilizaremos |a herramienta Big blue de la
plataforma territorio.

Alistar su equipo de cdmputo con por lo menos 10 minutos de antelacion

Asegurarse de tener funcionan parlantes o audifonos y en lo posible micréfone o diadema.

Revisar el tutorial de accesor Tutorial acceso a las sesiones en linea

No olviden que el enlace de acceso lo pueden encontrar tambien en el botdn ubicade en el ment del curso

"Contenido del Sesiones en | [Enlace en linea”.

Si no puede participar de la sesitn no se preocupe, se grabara y estara a su disposicion a lo largo de
todo el curso en la carpeta grabaciones sesiones en linea.

El enlace de acceso es:
http://sena.territorio.lalvideoconferencias.php?meetingld=2954051-a2&serverKey=0

"El experto en alge fue una vez un novato®. Helen Hayes

Ana Maria Falla Agudelo-afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional
Te

V

Aprendiz

CURSO COMPLEMENTARIA - ANUNCIOS ID 2805660

E D W B B

]

ANA MARIA FALLA AGUDELO
Fechs de Inicso: 10 de Julic del 2022 - Fecha Fin: 18 de Agesto del 2022

Asunto: INVITACION A CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y UNIDAD 1

onferencia en linea
y unidad 1

Tengo el gusto de invitarles a nuestra primera Sesion en Linea - Conferencia Web, en la que podremos
interactuar en tiempo real a través de chat, audio y video, este viernes 21 de julio de 2023, de 08:00
am a09:00 am

El objetivo de esta primera conferencia es brindarles una calurosa bienvenida al curso, orientarlos sobre el
manejo adecuado de |as herramientas dispuestas en el LMS (paneles, reglas y menu), socializacion de Ia
tematica a tratar para esta Unidad de aprendizaje

Recomendaciones:

» Tener presente Ia hora de inicio de sesién

+ Recomendacion, utilizar navegador Geogle Chrome debido a gue utilizaremos |a herramienta Big blue de la
plataforma territorio.

» Alistar su equipo de cdmputo con por lo menos 10 minutos de antelacion

- Asegurarse de tener funcionan parlantes o audifonos y en lo posible micréfone o diadema.

« Revisar el tutorial de acceso Tutorial acceso a las sesiones en linea

No olviden que el enlace de acceso lo pueden encontrar tambien en el botdn ubicade en el ment del curso
"Contenido del Sesiones en lineall IEnlace sesi en linea”.

Si no puede participar de la sesitn no se preocupe, se grabara y estara a su disposicion a lo largo de
todo el curso en la carpeta grabaciones sesiones en linea.

El enlace de acceso es:
http://sena.territorio.lalvideoconferencias.php?meetingld=2954051-a2&serverKey=0

"El experto en alge fue una vez un novato®. Helen Hayes

Ana Maria Faila Agudelo-afallaa@misena.edu.co-
Tofi

Vist

Aprendiz




CURSO COMPLEMENTARIA — ANUNCIOS ID 2805668

ANAMARIA FALLA AGUDELO
Fecha de Inicio: 16 de Julio dal 2022 - Facha Fin: 12 da Agosto del 2023

Asunto: INVITACION A CONFERENCIA DE BIENVENIDA'Y UNIDAD 1

Conferencia en linea
Bienvenida y Unidad 1

s = 4

Tengo el gusto de invitarlos a nuestra primera Sesién en Linea - Conferencia Web, en |a que podremos
interactuar en tiempo real a través de chat, audio y video, este viemes 21 de julio de 2023, de 08:00 am a
09:00 am.

E Db W @ b

El objetivo de esta primera conferencia es brindarles una calurosa bienvenida al curso, erientarlos sobre el
manejo adecuado de las herramientas dispuestas en el LMS (paneles, reglas y menu). socializacion de la tematica
2 tratar para esta Unidad de aprendizaje

(i

Recomendaciones:

« Tener presente la hora de inicie de sesién

« Recomendacion, utilizar navegador Goagle Chrome debido a que utilizaremos la herramienta Big blue de la
plataforma territorio

Alistar su equipo de cémputo con per lo menos 10 minutos de antelacion

Asegurarse de tener funcionan parlantes ¢ audifonos y en lo pesible micréfono o diadema.

Revisar el tutorial de acceso” Tutorial acceso a las sesiones en linea

No ohviden que el enlace de acceso lo pueden encentrar tambien en el boton ubicade en el mend del curso
"Contenido del curso/Proy {Sesiones en linea/Ingreso /Enlace sesi en linea".

Si no puede participar de la sesion no se preocupe, se grabara y estara a su disposicion a lo largo de todo
el curso en la carpeta grabaciones sesiones en linea.

El enlace de acceso es:

s territorio. i ias.php?r i 2954051-a28serverkey=0

"El experto en alge fue una vez un novate”. Helen Hayes

https://sena.teritorio.|a/perfil.php?id=32948006% Ana Maria Falla Agudelo - i edu.co-"Tutor Virtual Centro

o La Granja Regional Tolima"

Vis

Aprendiz

CURSO COMPLEMENTARIA — ANUNCIOS ID 2805684

ANA MARIA FALLA AGUDELO
Fecha de Inicia: 18 de Julic del 2023 - Fecha Fin: 12 de Agosto del 2023

Asunto: INVITACION A CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y UNIDAD 1

Bienvenida y unidad

Tengo el gusto de invitarlos a nuestra primera Sesién en Linea - Conferencia Web, en la que podremos

interactuar en tiempo real a través de chat, audio y video, este viemes 21 de julio de 2023, de 08:00 am a
09:00 am.

B b #® B

El objetive de esta primera conferencia es brindarles una calurosa bienvenida al curso, erientarlos sobre el

manejo ads do de las h en el LMS (paneles, reglas y ment), socializacion de la temética
atratar para esta Unidad de aprendizaje

]

Recomendaciones:

» Tener presente la hora de inicio de sesitn

Recomendacién, utilizar navegader Google Chrome debido a que utilizaremos la herramienta Big blue de la
plataforma territorio,

Alistar su equipe de cdmputo con por lo menos 10 minutos de antelacién

Asegurarse de tener funcionan parlantes o audifones y en lo posible micréfono o diadema.

» Revisar el tutonial de acceso: Tutorial acceso a las sesiones en linea

No olviden que el enlace de acceso lo pueden encontrar tambien en el botén ubicado en el mend del curso
"C ido del curso/ProyectolSesit en li gl IEnlace sesi en linea”.

Sino puede participar de la sesion no se preccupe, se grabara y estara a su dispesicion a lo large de todo
el curso en la carpeta grabaciones sesiones en linea.

El enlace de acceso es:
http:lisena.territorio.lafvideoconferencias.php?meetingld=2954051-a28serverKey=0

"El experto en algo fue una vez un novato”. Helen Hayes

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional

Tolima™

Vista

Aprendiz

Offline




FASE DE CIERRE

CURSO 1 COMPLEMENTARIA — NOVEDAD DE CANCELAMIENTO ID 2788395

SQﬁaPIus E,'}.'{“

Instructor

[# Disefio Curricular

n de la Formacion

@ Ejecuc
Administrar Ruta de Aprendizaje

Complementaria Virtual

Consultar Envio Correo Electrénico a

Aprendices
Crear Novedad Cancelamiento

Enviar Correo Electrénico 2
Aprendices

Eventos de Divulgacion Tecnoldgi

& Gestion de Ambientes

[ Gestién de Tiempos

= Lms

[# Matricula

[# Planeacion de la Formacion
[# Reportes

& SGS

<

& ANAMARIA FALLA

©Ayuda y soporte

Crear Novedad Complementaria Virtual

== Bandeja de tareas = LMS SENA & Cambiar Clave

Salir &

Cidigo del Programa

Versién del Programa

Ceniro de Formacién

Fitha de Caracterizacién

Tipa e Programa

Cupo Total de la Ficha

Nimero de Aprendices en la Ficha
Fetha de Terminacién de Ia Ficha

Aprendiz

Tipo de Novedad

Subtipo de Novedad*

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus \ersion

83520028

1
2123 - CENTRO AGROPECUARIC LA GRANJA

2785305 - PASTELERIA,
COMPLEMENTARIA

CC - 52008502
CC - 1007631478
Tl - 1085265051
GG - 1000434373
CC - 1133775108
CC - 39720535
CC - 1118556077
CC - 1112784404
CC - 1030525742
CC - 1127607550

GANGELAGION

NUNCA INGRESQ AL CURSQ

Aprendiz
ALCIRAAMEZQUITACELEITA
ANGIE ESTEFFANI PINEROS CIFUENTES
ANGIE VANESA SILVA ARTEAGA
DANIEL LEONARDOQ LATORRE CUELLAR
DAYEISY ROJAS NAVAS
EARLY GARCIATRUJILLO
FRANCY TAIRY ZARATE GAHONA
GUIOMARA ALEXANDRA GOMEZ JARAMILLO
JANNCY LICETH DELGADO RIVERA
JUAN CARLOS BRAND VILLEGAS

1« IR 1234 "

Pagina 1 de 4

D Powered by SENA - © SENA 2018 -+- Bogot - Colombia- *-3158

CURSO 2 COMPLEMENTARIA — NOVEDAD DE CANCELAMIENTO ID 2788396

SQﬁGPIus 5/}.'{“

Instructor

£ Diseiio Curricular

@ Ejecucion de la Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje

Complementaria Virtual

Consuitar Envio Correo Electronico a

Aprendices
Crear Novedad Cancelamiento

Enviar Correo Electrénico a
Aprendices

Eventos de Divulgacion Tecnelogica
& Gestion de Ambientes
& Gestién de Tiempos
& LMS
& Matricula
[# Planeacion de la Formacion
# Reportes

& SGS

¢

& ANAMARIA FALLA

©Ayuda y soporte

Crear Novedad Complementaria Virtual

== Bandeja de tareas T LMS SENA & Cambiar Clave

Salir &

Gédige del Programa

Versién del Programa

Centro de Formacion

Fitha oe Caractenizacién

Tipo e Programa

Cupo Total de Ia Ficha

Nimero de Aprendices en la Ficha
Fecha de Tenminacién de I Fitha

Aprendiz

Tipo de Novedad

Subtipo de Novedad*

i Guardar

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus \ersion

3520028
1

9123 - CENTRO AGROFECUARIC LA GRANJA

2785306 - PASTELERIA
COMPLEMENTARIA
20
ke
18072028
Identificacion Apreandiz
CC - 1232591814
CC - 1070608477
CC - 49791536
CC - 1083241541
CC - 39016723
CC - 1047231823
CC - 32755088
CC-55223345
CC - 1073826522
CC - 80895149

CANGELACGION

NUNCA INGRESO AL CURSO

Aprendiz
ANAMARIA BRAND PEREZ

ANDREA CATALINA RIVERA ORJUELA
‘CANDY YAJAIRA MESA MARTINEZ
'CLAUDIA ESPERANZA CARDENAS BERRIO
DANIS MARIA DAVILA JIMENEZ

ELIANA DEL CARMEN CASTRO MUROZ
EMILSE GLADYS MORALES ROA
GENOVEVA CABRERA GONZALEZ

GIANNE VANESSAAMAYA DORIA

JEFFERSON JULIAN FERNANDEZ OSPINA
1« T 12345 I M

Pégina 1 de 5
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CURSO 3 COMPLEMENTARIA — NOVEDAD DE CANCELAMIENTO ID 2788397

SENA

N

Soﬁa Plus

Instructor v
(# Disefio Curricular <
# Ejecucién de la Formacién ™

Administrar Ruta de Aprendizaje <
Complementaria Virtual v

Consultar Envio Correo Electrénico a
Aprendices

Crear Novedad Cancelamiento

Enviar Correo Electrnico a
Aprendices

Eventos de Divulgacion Tecnolégica <

[# Gestién de Ambientes <
& Gestion de Tiempos <
& Lms <
(# Matricula <
# Planeacion de la Formacién <
[ Reportes <

& ANA MARIA

= Bandeja de tareas = LMS SENA & Cambiar Clave

Salir &

Cédigo del Programa

Version del Programa

Centro de Formacion

Ficha de Caracterizacion

Tipo de Programa

Cupo Total de la Ficha

Namero de Aprendices en la Ficha
Fecha de Terminacion de la Ficha

Aprendiz

Tipo de Novedad

Subtipo de Novedad*

i Guardar

63520028
1

9123 - CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA

2788397 - PASTELERIA,
COMPLEMENTARIA
a0
7
18107/2023
Identificacin Aprendiz
CC - 1088307091
CC - 1006360195
T - 1122021272
CC - 1037574139
CC - 1013674601
CC - 1000840177
CC - 1061744555
CC - 1022335737
CC - 40389585
CC - 1007782531

CANCELACION

NUNCA INGRESO AL CURSQ

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus Version

Aprendiz
ANDREA PAOLA DIAZ CASTRO

ANDRES FELIPE VARGAS MONTOYA
ANGEL DAVID SANCHEZ TORRES

ANGELA MARIA ARANGO RESTREPO
ANGGIE NAHIR CONTRERAS BUITRAGO
ANGIE LISBETH LONDONC ZAPATA

ANGIE VIVIANA BOLANCS DAZA

CINDY MARCELA CASTIBLANCC HERRERA
CLAUDIA PATRICIA ORTIZ SUAREZ

DANIEL FELIPE PEREZ SANCHEZ

R oierior 4 JREREY siauicre) R

Pagina 1 de 4
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CURSO 4 COMPLEMENTARIA — NOVEDAD DE CANCELAMIENTO ID 2788398

SOﬁaPIus E,'}.'{“

Instructor v
# Diseiio Curricular <
[# Ejecucién de la Formacion ~

Administrar Ruta de Aprendizaje ¢
Complementaria Virtual v

Consultar Envio Correo Electrénico a
Aprendices

Crear Novedad Cancelamiento

Enviar Correo Electrénico 2
Aprendices

Eventos de Divulgacion Tecnoldgica <

¥ Gestion de Ambientes <
# Gestion de Tiempos <
& LmS <
[# Matricula <
[# Planeacion de la Formacion <
[# Reportes <
[# SGS <

& ANAMARIA FALLA

Crear Novedad C

©Ayuda y soporte

ia Virtual

== Bandeja de tareas 7= LMS SENA & Cambiar Clave

Salir @

Cadigo del Programa

Versién del Programa

Centro de Formacion

Ficha de Caracterizacién

Tipa de Programa

Cupo Totsl de la Ficha

Nimero de Aprendices en Ia Fichs
Fecha de Terminacion de Ia Ficha

Aprendiz

Tipo de Novedad

‘Subtipo de Novedad®

| Guardar

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus \ersid

83520028

1
2122 - GENTRO AGROPEGUARIC LA GRANJA

2785308 - PASTELERIA,
COMPLEMENTARIA

Identificatién Aprendiz
TI- 1013260578
GG - 1003510877
CC - 1004548537
CC - 29852247
CC - 1090463534
GG - 37396708

TI - 1049608225

GANGELAGION

NUNCA INGRE

ESQ AL CURSO

Aprendiz
ANGIE LORENA ROJAS CAMACHO
BRANYI ISABEL MURIOZ ESPINGSA
EVELIN BRYZANI ROSERO MERA
FRANCY ELENA ESCOBAR AMARILES
FRANSISCA YURLEY MENDOZA TORRES
GADDY NEREYDA SUAREZ ORTEGA
JENIFFER PACLA BARRERA LADINO
JENNIFER JOHANA BROCHERC MERCADO
JESSICA JOHANNA CORTES RIASCOS
JHERITH LORENA CUELLO RODRIGUEZ

" 1234 "
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e CURSO 1 COMPLEMENTARIA — ASIGNACION DE JUICIOS EVALUATIVOS ID 2788395

'y
S(maplus 5;;{‘ & ANA MARIA FALLA ©Ayudaysopote  BSBandejadefareas P LMSSENA @ CambiarClave  Salir &
Instructor v N

[# Diseiio Curricular ¢ Evaluacion ruta de aprendizaje masivo

[ Ejecucion de la Formacién pcicoesicabiizgueca

Administrar Ruta de Aprendizaje v Ficha de caracterizacion® 2786395-PASTELERIA.
4
Consultar Ruta del Aprendiz
- PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO ALA =
Compstencia d d -
Generar Excel de Planeacion eresiEnt ge prendia SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE ALA
N - - NORMANTS [SNA N1 NEL MINCOMERCIO E
Pedagdgica
)
Generar PDF de Proyecto Formativo
(m] C€C 1005648614 ROSAMARIA AVILA CUELLO Formacion
Gestion de la Ruta de Aprendizaje -
€C 1001936988 SAIRA MARTINEZ SIERRA Formacion
Asociar Aprendiz a una Ruta de TI 1028402155 SARAI ALEJANDRA PERICO PINEDA Formacion
Aprendizaje
O CC 1036667634 SEBASTIAN FLOREZ CARDONA Formacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje (m] CC £1919829 TALIA MATILDE GONZALEZ AMAYA Formacion
T — (m] €C 53053597 YENNY VENEGAS ALMCNACID Formacion
O CC 1056798367 YERSY MARIANA LANGHEROS NIfiO Formacion
Listar Aprendices Asociados a Ruta
0 12 I
Pégina 2 de 2
Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo -
Resultado de aprendizzie® ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS T o4

PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARAEL
Reconocimiento de Aprendizajes PRACFSN NE PRANIIAAINN NE CANALINANE 4

Previos Juicio Evalustivo® Aprobada ~

Reportes <

Solicitud de Segunda Evaluacion ¢

Complementaria Virtual < e de izaje han sido

edu.co/sofia/ej perfils i i izai ivo. facasT o ntext—7: | - Colombia- *-a159; .

e CURSO 2 COMPLEMENTARIA — ASIGNACION DE JUICIOS EVALUATIVOS ID 2788396

.
Sqﬁapms 5;;{“ & ANA MARIA FALLA ©@Ayuday soporle  ESBandejadelareas A LMSSENA @ CambiarClave  Salir &
Instructor v -
_ Ficha de caracterizacion” 2788396-PASTELERIA
[# Disefio Curricular < P
¥ Ejecucion de la Formacion 3 C de api ;i PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO ALA -
SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A LA
NORMA NTS HSNA N1 NEL MINCOMERCIO “
Administrar Ruta de Aprendizaje .
]
Consultar Ruta del Aprendiz
. o T1 1021396987 SARITA CUELLAR LEAL Formacion
Generar Excel de Planeacion
Rt CG 1019050812 STEPHANIE PEREZ RUIZ Formation
GG 1007459851 VAMESSA PAOLA MANJARREZ ELLEZ Formacion
e AL el e R =i O CG 80235219 VEFFER ALEXIS MOSQUERA CORDOBA Farmacion
Gestion de la Ruta de Aprendizaje CG 1024500168 VEIMMY JOHANNA. CIFUENTES MERIZALDE Formacion
CC 1003427396 VELIBETH ISABEL JIMENEZ PADILLA Formacion
Asociar Aprendiz a una Ruta de
e CG 1065510874 VENIFER SANCHEZ LENGUA Formation
« 12 I
Evaluar Ruta de Aprendizaje Péqgina 2 de 2
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo Resultado de aprendizaje® ACONDICIONAR ¥ ALISTAR LAS MATERIAS - @4

PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARAEL
BRNCERN NE PRONIICTION NE CADAINODE | 4
Listar Aprendices Asociados a Ruta
Juicio Evaluativa® Aprobada  w
Reconacimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Los de lizaje han sido

Reportes ¢
Solicitud de Segunda Evaluacion ¢

Complementaria Virtual <

SOFIA Plus \ersié

0 Powered by SENA - © SENA 2018 -+- Bogoté - Colombia- *-2158




z
® CURSO 3 COMPLEMENTARIA — ASIGNACION DE JUICIOS EVALUATIVOS ID 2788397
seha
ma Plus /N & ANA MARIA @ =bBandejadetareas ® LMSSENA  @CambiarClave  Salr &
Instructor v
# Disefio Curricular B Ficha de caracterizacion™ 2788387-PASTELERIA
p
© B REEr v q o+ PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO ALA
Compelencia de aprendizaie’ ¢\ ~TUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA
Administrar Ruta dEApreﬂd\ZaJE v NTS 1ISNA NN NFI MINCOMFERCIO INDIISTRIA Y. s~
Consultar Ruta del Aprendiz M ]
Generar Excel de Planeacion o CC 1097820045 PAULA ZHARIK PARDO VANEGAS Formacion
Pedagbgica
o CC 1123114005 SIRLEY DAYANA CEDIEL JIMENEZ Formacion
Generar PDF de Proyecto Formativo CC 1034323850 VICTORIA DEL VALLE BONILLAALGUACA Formacion
CC 24505131 YAQUELINE MORALES Formacion
Gestion de la Ruta de Aprendizaje >
0 CC 1098625658 ZAIDA JAZMIN LINERO MARTINEZ Formacion
Asociar Aprend Ruta d
e e « N 1< I
Pagina 2 de 2
emisoseserszse OO -
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo PROCFESN NF PRONNICCINN NF CADATIND NDF “
Listar Aprendices Asociados a Ruta IEBEL=iE Aprobada v
Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo
Reconocimiento de Aprendizajes
Previos Los de je han sido
Reportes <
ey oy e - et - Colombia- +a169;
<
® CURSO 4 COMPLEMENTARIA — ASIGNACION DE JUICIOS EVALUATIVOS ID 2788398

sha
APlus | 78
Instructor v
[# Disefio Curricular <
[# Ejecucion de la Formacion -
Administrar Ruta de Aprendizaje .

Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacion
Pedagégica

Generar PDF de Proyecto Formativo
Gestion de la Ruta de Aprendizaje

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Reportes ¢
Solicitud de Segunda Evaluacion ¢

Complementaria Virtual <

=

S

o TP

senasofiaplus.edu.co/sofia/ejecucionformacion/perfik

& ANAMARIA FALLA

©Ayuday soporte = Bandeja de tareas

7= LMS SENA

& Cambiar Clave

Salir @

CC 1144164572 MONICA XIMENA GUTIERREZ MEJIA

(]} CC 1121326313 NATALIA HENRIQUEZ RODRIGUEZ
(] CC 1140416058 NORBELYS ESTEFANY TELLEZ PINTO

CC 1182811318 PAOLAANDREA ROJAS SALAZAR

CC 1006798874 SAHARADANIELA CHACON RICO

TI 1031851467 SAMY DANIELA PINEDA CAQUEZA
CC 52330501 SANDRA LILIANA GOMEZ RODRIGUEZ
(] TI 1140918569 SHARON VALENTINA ORTIZ CEPEDA

CC 38622225 SILVIA PACHON PERALOZA
CC 66735914 TaMA PEREAESTUPINAN
CC 37327085 TRINIDAD QUINTERO COROMEL
[m} CC 1088344996 WVALENTINA MARULANDA PRIETO
CC 1067960042 YULIZA MARCELA LOPEZ ESTRADA

O CC 1094839801 YULLY VIVIAN OBANDQO ORTIZ

L] Anceiord R L
Pégina 2 de 2

Resultada de sprencizaie® ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS > o4

PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARAEL
PRACFRN NE PRANIIAAINN NE CANALINANE 4

Juicio Evaluativo*

Aprocbada -

je han sido

facesTcc texizs# | - Colombia- *-a153

Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion

Formacion




CURSO 1 COMPLEMENTARIA — REPORTE DE JUICIOS ID 2788395

s Reporte de Juicios Evaluativos 95 [Mode de compatibilidad] - Excel ? H - x
INICIO INSERTAR DISENIO DE PAGINA FORMULAS. DATOS REVISAR VISTA NITRQ PRO 10 Iniciar sesién
==} e .
- Autos -
0 T — |24 A A - 5P Ajustartedo General - 7] D} = EEEEX IE' > Autosuma '%Y H
Em ~ & ellenar -
Pegar Nk s - D-pA- = [ElCombinary centrar = § - % ow 43 5 Formato Darfomnst Estiosde Insettar Eininar Fornste Ordenar  Buscary
- condicional ~ como tabla~  celda - - M - = borrar y filtrar ~ seleccionar =
Portapapeles Fuente ] Alineacidn ] Ndmero ] Estilos Celdas Modificar ~
Al - I Reporte de Juicios de Evaluacion v
A B c D E F
1
, |Fecha del Reporte: 1910772023
, |Ficha de Caracterizacion: 2788395
4 [Cégigo: "5aso0028
. Version: 1
6 Denominacidn: PASTELERIA.
 Estado de la Ficha de ‘Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
5 FechaInicio: 21/06/2023
g Fecha Fin: 18/07/2023
10 Modalidad de Formacion: VIRTUAL
1 Regional: 73 - REGIONAL TOLIMA
12 ‘Centro de Formacién: 9123 - CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA
12 [Tipo de Docur NG d Apeliidos Estado Competencia Resultado de Aprenc
cc 1000484373 DANEL LEONARDO LATORRE CUELLAR CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE 440904 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y NECESARIOS PARA EL
14 TLDISHNY RRONICTA EL 4BO]
cc 1000494373 DANEL LEONARDO LATORRE CUELLAR CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE 52051 - ELABORAR PR
15 LEQUIVAILE & 1 A NORIA NTS IISNA 001 DF) WINCOMERCIO INDISTRIA Y 105 REQIFRIMIENTL)
cc 1000564768 ALEJANDRA CASTRO MORALES RETRO VOLUNTARIO  [3428 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE 440904 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y NECESARIOS PARA EL
16 TLDISHNY RRONICTA EL 4BO]
cc 1000564788 ALEJANDRA CASTRO MORALES RETRO VOLUNTARIO  [3425 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE 52051 - ELABORAR PR
17 (EQUN/AIF & | A NORIA NTS 1ISNA 004 DFI MINCOMFBCIO INDISTRIA 103 REOUFRIMIENTO:
cc 1000626156 PAULA JULETH ARCIA SARMENTO CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE 440904 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y NECESARIOS PARA EL
18 Tpicin, BROOUCTOS A ELARA
cc 1000626158 PAULA JULIETH ARCIA SARMENTO CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE 52051 - ELABORAR PRI | ™
Hoja 1 r

CURSO 2 COMPLEMENTARIA — REPORTE DE JUICIOS ID 2788396

Reporte de Juicios Evaluativos 96 [Modo de compatibilidad] - Excel

INICIO | INSERTAR  DISEFIODEPAGINA  FORMULAS ~ DATOS  REVISAR  VISTA  NITROPRO10
= =1 T Avtosuma - A
- > B . % J  §= Bx Autosuma H
sansserif 74 = Ajustar texto General L = B = felonar ZY
Nk s - mbinsrycentiar = $ - % oo %8 % Formeto  Derformato Estiosde Insertor Eiminar Formato Ordenar  Buscary
condicional~ como tabla~ celda~ - - - £ Borrar - yfiltrar = seleccionar =
Portapapeles T Fuente E] Alineacion F] Mamero ) Estilos Celdas Modificar -~
Al - J= || Reporte de Juicios de Evaluacion v
A B c D E 3 -
1
, Fecha del Reporte: ToRT2023
3 Ficha de Caracterizacion: 2788396
4 |coaige: 63520028
. |Version: 1
6 Denominacion: PASTELERIA.
. Estado de Ia Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
3 Fecha Inicio: 21/06/2023
o Fecha Fin: 18007/2023
10 Modalidad de Formacion: VIRTUAL
11 Regional: 73- REGIONAL TOLIMA
12 Centro de Formacion: 5123 - CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA
1> Tipo de G de D THombr Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprenc
cc 1000157172 NUBIA FERNANDA CABRA VANEGAS EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440904 - ACONDICIONA
" (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA ¥ NECESARIOS PARA EL
o |oponucrne s e sany
3 000157172 NUEIA FERNANDA CABRA VANEGAS EN FORNACION 3429 - PREPARAR ALIENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTUD DEL CLENTE. 52051 - ELABORAR PR
1= LE; || 0= se0UFRIMENTOS.
3 000803745 VANESSA TWADRID CORRER. TANCELADD 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE. | 440904 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA TS USHA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y HECESARIOS PARA EL
% Eoframy ZDOnNCTAS 4 FLaEn]
3 000803745 VANESSA TWADRID CORREA. TANCELADD 3429 - PREPARAR ALINENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTUD DEL CLENTE. 52051 - ELABORAR FR
7 [EQUIVAIF & | & NORMA NTS USHA 001 DFI INCOWFECI) INDIISTRIA |05 BEONFRIIENTD
cc 1003427396 'YELIBETH ISABEL JIMENEZ PADILLA POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440804 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USHA 001 DEL MINCOMERCIO, NDUSTRIA ¥ NECESARIOS PARA EL
18 TIDIGMAY ELsBA]
cc 1003427396 YELIBETH ISABEL | JIMENEZ PADILLA POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 52051 - ELABORAR PRI | ¥

Hoja

@®

1




CURSO 3 COMPLEMENTARIA — REPORTE DE JUICIOS ID 2788397

= Reporte de Juicios Evaluativos 97 [Modo de compatibilidad] - Excel 7 B3 - x
INICIO | INSERTAR  DISEFIO DEPAGINA  FORMULAS ~ DATOS  REVISAR  VISTA  NITROFPRO10 Iniciar sesion
= s R
- - P Autos! -
0 * sansserif -la KA T - P Ajustartexto General - E.} = ng @ 3 Autosums '%Y H
Em - [T] Rellenar -
Pegar o IN Kk s - - H-A- ol Combinary centrar | § - % wo G 9§ Fermato Darformato Estlosde Insetar ElminarFomate Ordenar  Buscary
- condicional = como tabla = celda - - - - € Bormar yfiltrar ~ seleccionar -
Portapapeles & Fuente 1] Alineacion 1] Namero 1] Estilos Celdas Modificar -~
Al - 5 Reporte de Juicios de Evaluacion v
a B . 5 c : Barrs de formulas
1
2 Fecha del Reporte: 19/07/2023
, Ficha de Caracterizacion: 2788397
4 Cogiga: Ta3s20028
- |Version: 1
8 Denominacién: PASTELERIA.
7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
o Fecha nicio: 21i06/2023
5 Fecha Fin: 18/07/2023
1o Modalidad de Formacion: VRTUAL
1 Regional: 73 - REGIONAL TOLIMA
12 Centro de Formacios 9123 - CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA
12 Tipade de Docur Apcilidos Estado Competencia Resultado de Aprenc
cc 1000640177 ANGIE LISBETH LONDONO ZAPATA CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440804 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA NECESARIOS PARA EL
14 Ball=TNTTalt ROONICTO! ISWA=tal |
cc 1000640177 ANGIE LISBETH LONDONO ZAPATA CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 52051 - ELABORAR PRI
15 (FOUNAIE A LA NOBIA NTS USNA 001 DFI MINCOMFRCIQ INDUSTRLS Y 105 BFQUFRIMIFNTO!
cc 1000789668 SHARON WVANESSA OLMOS RUEDA CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440804 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA NECESARIOS PARA EL
16 TSN DONNIFTA: S N=Tal |
cc 1000789668 SHARON VANESSA OLMOS RUEDA CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 52051 - ELABORAR PRI
17 (FQUIVALE A1 & NOBIAA NTS IISNA 001 DI MNCOMFECI) MDUSTRIA 105 BFQUFBIMENTO
cc 1001218024 ALEXANDRA PLAZAS WILCHES EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440804 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORIA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, NDUSTRIA Y NECESARIOS PARA EL
18 Tuoic DOODICT WA |
cc 1001219024 ALEXANDRA, PLAZAS WILCHES EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 52051 - ELABORARPRI | ¥

Hoja

4

CURSO 4 COMPLEMENTARIA — REPORTE DE JUICIOS ID 2788398

B HEH S s Reporte de Juicios Evaluativos 98 [Modo de compatibilidad] - Excel @ - 3
JRRETA] NICIO | INSERTAR  DISEFIO DEPAGINA  FORMULAS — DATOS  REVISAR  VISTA  NITROPRO10 Tniciar sesion
- P ,
. v -] Autos| M
0 b [onssert Al | AN - EfAjustertedto Genersl - r 4 9‘} & x E] 2 Autosuma ‘%Y i
B ~ £ Rellenar~
Pegr o, |k s - - DA Combiarycentiar | 5 - % o & Formoto Dorformato Esiosde Insetor lminar Formato Ordenar  Buscary
. condicianal - comatabla+ celdar | - - . € Borrarryfiltrar seleccionar v
Portapapeles Fuente 7] Alineadion 17 Namero ) Estilos Celdas Modificar ~
AL - % | Reporte de Juicios de Evaluacién v
A B C D E F -
1
2 Fecha del Reporte: 18/07/2023
3 Ficha de Caracterizacion: 2788398
4 "63s520028
= 1
5 Denominacién: PASTELERIA.
7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
5 Fecha Inicio: 2110672023
9 Fecha Fin: 18/07/2023
10 Modalidad de Formacion: VIRTUAL
11 Regional: 73 - REGIONAL TOLINA
12 Centro de Formacion 9123 - CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA
12 Tipo de i d [Apeliidos Estado Competencia Resultado de Aprend
cc 1000708220 LINA SOFIA NEIRA ZAMBRANO CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDQO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440904 - ACONDICIONA
4 (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y NECESARIOS PARA EL
cc 1000708220 LINA SOFIA NEIRA ZAMBRANO CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 52051 - ELABORAR PR
15 LEQUINA ALAN AN N 0010 NCOMERCIO NG R
cc 1002479419 LEIDY LORENA BECERRA NARANJO POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440904 - ACONDICIONA
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA NECESARIOS PARA EL
16 TLDIgMOL ElABN]
cc 1002479419 LEIDY LORENA BECERRA NARANJO POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDQO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 52051 - ELABORAR PR,
7 LEQUIAIE A LA N AN NA 0010 NCOMFRCIO IND
cc 1003510977 BRANY|ISABEL MUNOZ ESPINOSA CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. 440904 - ACONDICIONA
. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA NECESARIOS PARA EL
Tiocun
cc 1003510977 BRANYISABEL MUNQZ ESPINOSA CANCELADO 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. -
Hoja @® [l 3




® CURSO 1 COMPLEMENTARIA — CENTRO DE CALIFICACIONES ID 2788395

H - s CENTRO DE CALIFICACIONES 95 - Excel ? B - ®
INICIO INSERTAR DISERIO DE PAGINA FORMULAS DATOS REVISAR VISTA NITRO PRO 10 Iniciar sesién
Calibri A E=a ® Eajustarteto General - == i ’_? €im Bx [ ZAuosuma - Ay
PEE - Py - = 5= . o m Fnl:r:m—latn Darf:matn Estilos de InEsEIrtar E\EEnlmar F%n ] Rellenar - Oienar Exﬁy
T NEE- - DA S == ombinary centar < 8 - S | e como b+ e e - - LBomarritvar- seleccionar~
Portapapeles Fuente & Alineacion w Nimero w Estilos Celdas Wodificar ~
AL e fe || Nombre -
Barra de farmulas
A B C D E F 5] H I ] K L -
1 |Nombre |Documento  Actividades ( Resultado de Unidad de ap Unidad de ap Resultado de Unidad 2 EvicUnidad de Ag Unidad de A Unidad de Ag Unidad de!
2 |ALCIRA AMEZQUITA CELEITA 52006502cc
3 |ANA MARIA OSPINA BOLIVAR 1013260222ti A A A A A A A A A
4 |ANGELA MILEIDY PRADA PEREZ 1048617137cc A A A A A A D A
5 |ANGIE ESTEFFANI PINEROS CIFUENTES 1007631478cc
6 |ANGIE VANESA SILVA ARTEAGA 1085265051t
7 |CAMILO ANDRES BULLI HERNANDEZ 1052094631cc A
CARLINA DANIELA TORRES CARRILLO 1127913880cc A A A A A A A A A
9 |CONSUELO FUENTES ENDE 51991760cc A A A A A A A A A
10 |DANIEL LEONARDO LATORRE CUELLAR 1000494373cc
11 |DAYEISY ROJAS NAVAS 1133775108cc
12 |DUVAN ENRIQUE VILLADIEGO ARIAS 1002243067cc A A A A A A A A A
13 [EARLY GARCIA TRUJILLO 39720538cc
14 |ELIANA CONTRERAS ANGARITA 1093140121cc A A A A A
15 |FRANCY TAIRY ZARATE GAHONA 111855607 7cc
16 |GABRIELA FLOREZ NEIRA 1006426928cc A A A A A A A D A
17 |GUIOMARA ALEXANDRA GOMEZ JARAMILLO 1112794404cc
18 [JANNCY LICETH DELGADO RIVERA 1030525742¢cc
19 |JENNIFER CASTILLO PANESSO 1192794657cc A A A A A A
20 |JESSICA TATIANA ACEVEDQ GARCIA 1094974219cc A A A A A A A
21 |JUAN CARLOS BRAND VILLEGAS 1127607550cc
22 |JUAN MANUEL MELO DUQUE 1108543478t -
Sheetl *® 1 v

® CURSO 2 COMPLEMENTARIA — CENTRO DE CALIFICACIONES ID 2788396

i CENTRO DE CALIFICACIONES 96 - Excel ?T MHE - x
INSERTAR DISERIO DE PAGINA FORMULAS DATOS REVISAR VISTA NITRO PRO 10 Iniciar sesidn
% [Catbn iz kA = B Ajustar texto General - 557 ’_? I Bx [ X Autouma - Ay
PEE B2 - P = <o om Fnl:r.:m Darf:matn Estilos de InEsEIrtar EhErEnlmar F%n (3] Rellnar- Orzdanar Exﬁy
Ty NKE- - 2-A- = Combinary centrar = § = % 0 L A e coma tab+ e | - - LBomert fitar- seleccionar~
Portapapeles & Fuente 5 Alineacién n Mimero & Estilos Celdas Modificar ~
Al - £ Nombre v
A B C D E F G H I ] K L =
1 |Nombre |Documento  Actividades CResultado de Unidad de ap Unidad de ap Resultado de Unidad 2 EvicUnidad de Ag Unidad de AgUnidad de AgUnidad de Ag Unidac
2 |ANA MARIA BRAND PEREZ 1232591914cc
3 |ANDREA CATALINA RIVERA ORJUELA 107060947 7cc
4 |ANGEL SANTIAGO BLANCQO RIOS 1019996667t A A A
5 ANGIE LORENA ARIAS MAHECHA 1193576579cc A A A A A A A A A A
6 |BETSY JULIETH FIGUEROA VILLERO 1024572430cc A A A A A A A A
7 |CANDY YAJAIRA MESA MARTINEZ 49791536¢cc
8 |CARMEN JULIA MEZA VILLAFANE 1081916181cc A A A A A A
9 |CHRISTIAN ANDRES MUNOZ GAVIRIA 1062308886cc A D A A A A A D A A
10 |CINDY PAOLA LOZANQ DIAZ 1013606868cc A A A A A
11 |CLAUDIA ESPERANZA CARDENAS BERRIO 1088241541cc
12 |DANIS MARIA DAVILA JIMENEZ 39016723cc
13 |DAVID ANDRES PARRA DUARTE 1019136879¢cc A
14 |DAVID MAURICIO FUENTES SANCHEZ 1076736047cc A D
15 |DIANA MARCELA MORALES GOMEZ 1023963779cc A A A D
16 |DORIS JANETH RQJAS RODRIGUEZ 35409128cc A A A A A A A A
17 |ELIANA DEL CARMEN CASTRO MUROZ 1047231823cc
18 |EMILSE GLADYS MORALES ROA 32755088cc
19 |GENOVEVA CABRERA GONZALEZ 55223345¢cc
20 |GIANNE VANESSA ANAYA DORIA 1073826522¢cc
21 |[HAYDEE FLOREZ 51705506¢cc A A A A A A A A A A
22 |JANNETH LOZANO VIVEROS 35393242cc A A A A A A A A A A .
Sheetl @ [l v

M -——+ 100%
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® CURSO 3 COMPLEMENTARIA — CENTRO DE CALIFICACIONES ID 2788397
= CENTRO DE CALIFICACIONES 97 - Excel 7T EH - x
INSERTAR ~ DISEFODEPAGINA ~ FORMULAS ~ DATOS ~ REVISAR  VISTA  NITROPRO10 Iniciar sesién
o] = ) Tn Bx [ ZAdowme v A
-2 -A A= - EeAjustartexto General - D ) L ; A d
(o) Formate D fp to Estilos d IEEIrt E\EE' Formati (&l Rellenar- Ozd EH
N K s - N DA - = 5= B comb srar - - g o 49 %8 ormato  Dar formato Estilosde  Insertar Eliminar Formato rdenar  Buscary
4 B Combinary centrar = § 7% ondicionsl- comotebla - celdas - - L Bomars | iltrar+ seleccionar -
Portapapeles & Fuente ) Alineacion el MNimero F] Estilos Modificar ~
Al - Fe Nombre v
A B E F G H K L -
1 |Nombre JDocumento  Actividades CResultado de Unidad de ap Unidad de ap Resultado de Unidad 2 Evic Unidad de Ag Unidad de Ap Unidad de Ag Unidad de Ap Unidd
2 |ALEXANDRA PLAZAS WILCHES 1001219024cc A
3 |ANA MARIA GARCIA YONDA 1117812684cc D
4 |ANA MERCEDES GONZALEZ PAREDES 55067481cc A A A A A A A A A A
5 |ANA SOFIA TORRES PADILLA 1063716922cc A A
6 |ANA VIVIANA ROJAS GARCIA 33366748cc A A A A A A A A A A
7 |ANDREA PAQLA DIAZ CASTRO 1088307091cc
8 |ANDRES FELIPE VARGAS MONTQYA 1006860195¢cc
9 |ANGEL DAVID SANCHEZ TORRES 1122921272
10 |ANGELA MARIA ARANGQO RESTREPO 1037574139¢cc
11 |ANGGIE NAHIR CONTRERAS BUITRAGO 1013674601cc
12 |ANGIE LISBETH LONDORNO ZAPATA 1000640177cc
13 |ANGIE VIVIANA BOLANOS DAZA 1061744555¢cc
14 |CINDY MARCELA CASTIBLANCO HERRERA  1022335737cc
15 |CLAUDIA PATRICIA ORTIZ SUAREZ 40399595¢cc
16 |CRISTIAN CAMILO CASTILLO RODRIGUEZ 8055062 1cc A A A A A D A A A A
17 | DANIEL DE JESUS IBANEZ LARA 10772079cc A A A A A A A A A A
18 |DANIEL FELIPE PEREZ SANCHEZ 100778253 1cc
19 |DANIELA ALEJANDRA RIVERA GRANOBLES  1112230834cc
20 |DIANA ROCIO MAYORGA VELASQUEZ 1069852476cc
21 |DIANA SOFIA DIAZ PADILLA 1068664056cc
22 |ELSA MARGLADY GALINDO TRIVINO 1073320980cc =
Sheetl ® < v
® CURSO 4 COMPLEMENTARIA — CENTRO DE CALIFICACIONES ID 2788398

CENTRO DE CALIFICACIONES 98 - Excel

VISTA

General M

[

$ - 9% o0 i 94

Nimero n

E F

NITRO PRO 10

Formato

i

Estilos

G

H

Insertar Eliminar Formato

P @

Dar formato Estilos de
condicional ~ como tabla~ celda~

T H - 8 X

Opeiones de presentacin de la cinta de apciones |

> Autosurna - '%Y H

[¥] Rellenar~
" Ordenar  Buscary
<& Borrar~ yfiltrar = seleccianar =
Modificar ~
v
K L M [=

de Unidad de ap Unidad de ap Resultado de Unidad 2 EvicUnidad de Ag Unidad de Ag Unidad de Ag Unidad de Ag Unidad |

A

> > >

o> > >>r

s

H ©- s
INICIO  INSERTAR  DISEFIO DEPAGINA  FORMULAS REVISAR
0 o Calibri -z - KA = -  E°Ajustartexto
Pavgar N K S - IF. Combinary centrar ~
Partapapeles & Fuente m Alineacién
Al e 5 Nombre
A B D
Nombre o o A CResultad
ALEJANDRA ARIZA BAUTISTA 1032411211cc A
3 ANGIE LORENA ROJAS CAMACHO 1013260579t
4 | ANGIE MARCELA POVEDA PINILLA 1026599891cc A
S | BEATRIZ ELENA BALLESTAS HERNANDEZ 1091382319cc A
6 BLANCA EDILMA GIL ZULUAGA 43401894cc A
7 BRANYI ISABEL MUNOZ ESPINOSA 1003510977¢cc
8 CAROLINA PINEDA MATEUS 52870648cc A
9 CRUZ MARITZA ARBOLEDA CHAVARRIAGA 43273131cc A
10 |DEISSY CAROLINA SAENZ CORREDOR 1012435731cc
11 DEISY JOHANA CABALLERO CASTANEDA 1071330507cc A
12 DIANA LIDEY FLOREZ TORRES 32258569cc A
13 EVELIN BRYZANI ROSERO MERA 1004548637cc
14 [FRANCY ELENA ESCOBAR AMARILES 29952247cc
15 |FRANSISCA YURLEY MENDOZA TORRES 1090463534cc
16 |[GADDY NEREYDA SUAREZ ORTEGA 37396708cc
17 |GLENDA STEFANIA ASPRILLA MOSQUERA  1143879142¢cc A
18 |ILIANNY LEANDRA UMBACIA RAMOS 1020728557cc A
19 ISABELLA FRUTO BOLANO 1043434144cc A
20 |JENIFFER PAQLA BARRERA LADINO 53053955¢cc
21 |JENNIFER JOHANA BROCHERO MERCADO  1143256350cc
22 JESSICA JOHANNA CORTES RIASCOS 1143946394cc
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FICHAS PROGRAMADAS

& ANAMARIA FALLA

© Ayuda y soporte 28 Bandeja de tareas

= LMS SENA

& Cambiar Clave

Salir =

Consultar Fichas Instructor

El ziguients reporte musstra el listado de Ias fichas asignadas al instructor que =& encuentran en estado Creada, En Ejecucion y Terminadas por Fecha. Haga clic en el botén Generar Reports para dezcargario, recusrde

tener instalade en el computador M3 Excel.

Detalle Instructor

Tipo de ldentificacion:
Documento de |dentificacion:
Mombre:

Primer Apellido:

Segundo Apellido:

Correo Electronico:

Ceniro

Listado de Fichas Asignadas al Instructor

CC

38246756

AMNAMARIA

FALLA

AGUDELO

sfallas@misena.edu.co

CENTRO AGROPECUARIO LA GRAMJA

Ficha de Caracterizacion Programa de Formacion
7738396 PASTELERIA
2788397 PASTELERIA
2738395 PASTELERIA
2788398 PASTELERIA

Generar Reporte

Estado de la Ficha Fecha Inicio
En Ejecucion 20672023 18072023
En Ejecucion 21062023 180072023
En Ejecucion 21/06/2023 181072023
En Ejecucion 210672023 18072023
Pagina 1 de 1

80
80
80
&0

Vigente
Vigents
Vigents
Vigente

FechaFinal  Cupo Estado Asignado

a0
a0
a0
a0

Asignados a la ficha




DIAGRAMA DE PROGRAMACION

© Ayuda y soporie

= Bandeja de tareas

= LMS SENA

& Cambiar Clave

Vista del Herano  pMensual

[ mempe Dispanioie
[ Eventa Asignado
[ eventa Seaccionasa

LUNES

26/06/23

03/07/23

10,/07/23

00:00 - 05:00: Disponibie
0600 - 07:55:
{278E398)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACTON WIRTUAL.

07:53% - 16:00: Disponibis
15:00 - 17:50:

17707423

(R TP ST

07:53% - 16:00: Disponibis
16:00 - 17:59:
(278E395)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACTON WIRTUAL.

17:58 - 15:00: Disponibil=
1R-00 - 18-85

2450723

FORMACION WIRTUAL.

15:35 - 20:00: Disponibl=
20-00 - 21:59:
(2805650)DESARROLLD DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACION WIRTUAL.

21:5% - 23:59; Disponibi=
31/07/23

00:00 - 05:00: Disponibis
06-00 - O7-59:
{2805668)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACION WIRTUAL.

07:-58 :00: Dizponibi=
08:00 - 09255

MARTES

27/06/23

04/07/23

11/07/23

07:59 - 4 = Disponible
16:00 - 17:55:
{27BB325)DESARPOLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAJE
FORMACION VIRTUAL.

17:59 - 18:00: Disponible
18:00 - 19:55:

18/07/23

17:59 - 18:00:
18:00 - 19:55:
{27EB325)DESARPOLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAJE
FORMACION VIRTUAL

159:58 - 20:00: Disponible
20:00 - 21:55:

25/07/23

00:00 - 06:00: Disponible
06:00 - 07:5%:
{2B05568)DESARFOLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAJE
FORMACION VIRTUAL

07:59 - D8:00: Disponible
0B8:00 - 09:5%:

01/08/23

MIERCOLES

28/06/23

05/07/23

107,23

Dispenibl=

18:00 - 15:50:
(2788306)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APREMDIZAIE
FORMACION WIRTUAL.

18:55 - 20
N-Nn - 21-85G-

15/07/23

00:00 - 08:00: Disponible
06:00 - 07:55:
(2805668)DESARROLLD DE
RESULTADOS DE APREMDIZAIE
FORMACION WIRTUAL.

Dispenibl=

07:55 - 08:00: Disponible
08:00 - 05:5%:

26/07/23

07:55 - 08 Dispenibl=
08:00 - 05:

(2805684)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APREMDIZAIE
FORMACION WIRTUAL.

09:5% - 18:00: Disponible
18:00 - 15:5%:

FAIOAEEEANAES ARRAL LA RE

02/08/23

JUEVES

20/06/23

06f07/23

13507423

FORMACION VIRTUAL.

19:59 - 20:00: Disponibil=
20:00 - 21:59:
{2788357)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACION VIRTUAL.

21:50 - 33:59: Disponibl=
2040723

07:59 - 0B:00: Disponibl=
OE:00 - 09:59:
{2505684)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACION VIRTUAL.

55 - 1B:00: Disponiblz
18:00 - 15:58:

5:58 - 1B:00: Disponibi=
18:00 - 19:58:
{2805659)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAJE
FORMACTON VIRTUAL.

19:59 - 20:00: Disponibil=
20:00 - 21:59:

O3/08/23

VIERNES
30/08/23
07,0723
14707723
00:00 - 06:00: Dispaonible

06:00 - 07:55:
(27BB3SR)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACION VIRTUAL

07:59 - 16:00: Dispaonible
16:00 - 17:-58:

2107723

FORMACION VIRTUAL.

09:59 - 18:00: Dispaonible
1B:00 - 19:58:
(2B0S659)DESARROLLO DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACION VIRTUAL.

18:59 - : Disponibile
28/07/23

FORMACION VIRTUAL.

18:59 - 20:00: Disponibile
20:00 - 21:-55:
(2BO0SSE0)DESARROLLD DE
RESULTADOS DE APRENDIZAIE
FORMACION VIRTUAL.

04/08/23

SAEADOC
DOMINGO
0170723
020723
O8/07r23

00:00 - 23:55: Disponible

09/07 /23
00:00 - 23:59: Dizpenible

15707723
00:00 - 23:59: Dizponible

16/0723
00:00 - 23:55: Disponible

22/07/23
00:00 - 23:55: Disponible

23/07/23
00:00 - 23:59: Dizponible

28/0723
00:00 - 23:59: Disponible

30/07r23

0 - 23:59: Disponible

05/0Bf23

06,/0Bf23




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: ANA MARIA FALLA AGUDELO

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA

FECHA INICIAL: 08/07/2023 00:00:00

FECHA FINAL: 31/07/2023 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

ESTABLECIDOS

FICHA 2805668 - COCINA INTERNACIONAL.

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD
DEL CLIENTE.

APLICAR BUENAS PRACTICAS EN LA MANIPULACION DE ALIMENTOS ACORDE A NORMAS ESTABLECIDAS

CONOCER LAS NORMAS PARA LA ELABORACION DE MENUS ACORDE A PROTOCOLOS ESTABLECIDOS

DETERMINAR QUE ES EL SERVICIO EN GASTRONOMIA SUS CARACTERISTICAS Y TIPOS DE SERVICIO ACORDE A PROTOCOLOS
ELABORAR PLATOS CALIENTES Y FRIOS DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES CON LA CALIDAD, CANTIDAD Y EN EL TIEMPO SENALADO EN LA RECETA ESTANDAR.

IDENTIFICAR LOS ASPECTOS QUE SE DEBEN TENER EN CUENTA PARA LA PLANEACION DEL CATERING.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00

DE APRENDIZAJE:

FICHA 2788397 - PASTELERIA.

29/07/23 10:07
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PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 14,00

FICHA 2788396 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 14,00

FICHA 2788398 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 14,00

FICHA 2788395 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 14,00

FICHA 2805660 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00

FICHA 2805659 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:
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PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00

FICHA 2805684 - SERVICIOS GASTRONOMICOS.
DE APRENDIZAJE:

. PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL CLIENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR BUENAS PRACTICAS EN LA MANIPULACION DE ALIMENTOS ACORDE A NORMAS ESTABLECIDAS

CONOCER LAS NORMAS PARA LA ELABORACION DE MENUS ACORDE A PROTOCOLOS ESTABLECIDOS

DETERMINAR QUE ES EL SERVICIO EN GASTRONOMIA SUS CARACTERISTICAS Y TIPOS DE SERVICIO ACORDE A PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y FRIOS DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES CON LA CALIDAD, CANTIDAD Y EN EL TIEMPO SENALADO EN LA RECETA ESTANDAR.

IDENTIFICAR LOS ASPECTOS QUE SE DEBEN TENER EN CUENTA PARA LA PLANEACION DEL CATERING.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 128,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
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TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: ANA MARIA FALLA AGUDELO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA
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