g
Municipic de Amags

ANEXO TECNICO

OBJETO: PRESTACION DE SERVICIO DE APGYO? A LA GESTION EN EL
SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA LA ATENCION DE DESASTRES
DEL MUNICIPIO DE AMAGA ~ SEGUN DECRETO 0062 DEL 01 DE AGOSTO

DE 2023
VALOR: SETENTA 'Y TRES MILLONES DE PESCS ML ($73.000.000,00)
PLAZO: HASTA EL 30 DE AGOSTO DE 2023,

E! Municipio de Amagé, Antioquia suscribe el siguiente contrato conSIderando que el pasade 01 de
agosto de 2023 se declaro la calamidad publica mediante Decreto No. 0062 del 01 de agosto de 2023
“POR MEDIO DEL CUAL SE DECLARA UNA CALAMIDAD PUBLICA EN EL MUNICIPIO DE AMAGA,
ANTIOQUIA" segiin las consideraciones descritas en el Decreto adjunto, en este sentido el Municipio
requirid para la solucion de las necesidades establecidas segln el suministro de alimentos para las
personas que estan en el lugar coEaborando con el rescate de 10s mmeros atrapados en la Mina desde

el dia 20 de julio de 2023,

DESCRIPCION

ALIMENTACION

CANTIDAD

PREGIO TECHO

PRECIO
PROPUESTO

VALOR TOTAL
PROPUESTO

V.R UNITARIO +IVA

V.R UNITARIO +IVA

DESAYUNO:;

CORRESPONDE AL PRIMER TIEMPO DE COMIDA SUMINISTRADO
EN EL DiA ¥ SE COMPONE CE:

BEBIDAS:

1AS BEBIDAS SUMINISTRADAS EN EL DESAYUNO DEBEN
CONTENER LECHE LIQUIDA O LECHE LIQUIDA O EN POLVO (8
ONZAS) NO SF PERMITE EL EMPLEQ DE LECHE CRUDA DE
VACA, NI LA SUSTITUCION DE ESTE INGREDIENTE POR SUERC
LACTEQ.

LAS BEBIDAS SE OFRECERAN ENDULZADAS CON AZUCAR,
EXCEPTO AQUELLAS QUE SE ELABOREN CON PANELA ¢ QUE
YA CONTENGAN AZUCAR, COMO EL CHOCOLATE

SE PODRA SUMINISTRAR CON EL DESAYUNG:

e CAFE CON LECHE: BEBIDA ELABORADA CON CAFE
MOLIDO Y/O INSTANTANEO, CON LECHE LIQUIDA O
EN POLVO, ENDULZADO CON AZUCAR BLANCA
REFINADA, AZUCAR MORENA O PANELA,

e  CHOCOLATE CON LECHE! BEBIDA ACHOCOLATADA
INSTANTANEA:  BEBIDA  ELABORADA - CON
CHOGCOLATE, MEZCLAS EN PCLVO PARA PREPARAR
BEBIDAS INSTANTANEAS CON AZUCAR Y LECHE
LiQUIDA G EN POLVO.

« AVENA CON LECHE: BEBIDA ELABORADA CON
HARINA DE AVENA O AVENA EN HOJUELAS, LECHE
LiQuiDa G EN POLVO, ENDULZADA CON AZUCAR
BLANCA REFINADA, MCRENA O PANELA

ALIMENTO FUENTE DE PROTEINA ANIMAL
LOS DESAYUNOS DEBEN INCLUIR ALIMENTOS FUENTE DE
PROTEINA TALES COMO:

s HUEVOS DE GALLINA,

+  QUESD,

s  PRODUCTOS LACTEO,

e DERIVADO CARNICO (PRCDUCTOS PROCESADOS

TIPO EMBUTIDOS),
»  CARNE, VISCERAS, PESCADC

DEBE CUMPLIRSE CON LO ESTABLECIDO EN LA RESOLUCION
2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DECRETO 1500 DE
2007 O LAS NORMAS QUE LO MODIFIQUEN, ADICIONEN O
SUSTITUYAN

CEREALES Y DERNADOS

RACICN

§14.250

$14.250
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CON HARINA DE TRIGO FORTIFICADA, AGUA,
LEVADURA, SAl, GRASA VEGETAL, AZUCAR, DEBE
SER SUMINISTRADC EN TAJADAS O UNIDADES QUE
GARANTICEN EL GRAMAJE ESTABLECIDO EN LA
LISTA DE MINUTA

«  AREPAS: PRODUCTC ELABORADO CON GRANOS DE
MAIZ MOLIDO Y CON HARINA DE MA[Z PRECOCIDA.
SE DEBE OFRECER ASADA C FRITA DE ACUERDC
CON LO ESTABLECIDO EN EL CiCLO, GARANTIZANCO
EL GRAMAJE DEFINDO EN LA LISTA DE
INTERCAMBIOS

«  PRODUCTOS DE PANADERIA.

+  AREPA DE CHOCOLO: PRODUCTO ELABORADO GON
MEZCLA LIQUIDA DE MA[Z TIERNO MOLIDC, CON
AZUCAR, LECHE Y QUESO (OPCIONAL), QUE ES
SOMETIDA A UN PROCESC DE ASADO,

FRUTA:

LAS FRUTAS A SUMINISTRAR DEBEN SER OFRECIDAS EN
FORMA ENTERA, O EN PORCIONES, EN ADECUADAS
CONDICIONES DE MADUREZ E HIGIENE QUE FACILITEN SU
CONSUMO, NO DEBEN PRESENTAR DARO MECANICC NI
CONTAMINACION BIOLOGICA EN PERICARPIO NI EN EL
INTERIOR; SE PODRA SUMINISTRAR FRUTA DE COSECHA, Y DE
ACUERDO CON LOS HABITOS ALIMENTARIOS DE LA REGION.

ALMUERZO:
EL ALMUERZO CONSTA DE LOS SIGUIENTES COMPONENTES:
SORA, PLATO PRINCIPAL Y BEBIDA DE FRUTA ENDULZADA, EL
PLATO PRINGIPAL CONTIENE UN ALIMENTO FUENTE DE
PROTEINA ANIMAL, UN {1) CEREAL, UN (1) TUBERCULO C RAIZ O
PLATANO, Y UNA (1) PORCION DE HORTALIZAS Y/O VERDURAS
FRESCAS O COCIDAS DIARIAMENTE DURANTE EL ALMUERZO,
IGUALMENTE SE DEBE OFRECER UN POSTRE.
DEBERAN SER SUMINISTRADOS COMO MINIMO CINCO
VARIEDADES DE MAI‘:]ERA CONSECUTIVA SIN REPETIRSE
DURANTE LOS CINCO DIAS
SOPA:
LOS CICLOS INCLUYEN SOPAS DE CEREAL, DE LEGUMINOSAS,
VERDURAS Y SOPAS TIPICAS COMO AJIACO Y SANCOCHO
ENTRE OTRAS
. SOPA DE CEREALES: CEREALES CCMO ARRCZ,
PASTA, AVENA, MUTE O HARINA DE CEREAL (MAIZ,
TRIGC) ENTRE OTRAS,
e  SOPAS DE LEGUMINOSA: PREFARACIONES LIQUIDAS
DE VISCOSIDAD MEDIA QUE INCLUYEN COMO
INGREDIENTE  FRINCIPAL  UNA  LEGUMINCSA
(LENTEJA, FRIJOL, ARVEJA, GARBANZQC).
«  SOPAS DE VERDURAS: DEBEN INCLUIR VERDURAS Y
HORTALIZAS VARIADAS.

ALIMENTOS FUENTE DE PROTEINA ANIMAL
CARACTERISTICAS DE LAS CARNES A SUMINISTRAR EN EL
CICLC DE MINUTAS
s CARNE DE RES DE PRIMERA CALIDAD
« LOMITOS DE ATUON O SARDINA: PRODUCTO
ENLATADO ( EN AGUA O ACEITE }, QUE CUMPLA CON
LAS CARACTERISTICAS DE ENVASE (EN BUEN
ESTADC, SIN ABOLLADURAS, Ni OXIDACION) CON
FECHA DE VENCIMIENTC VIGENTE.
e« POLLO: SCLO SE PERMITEN LOS SIGUIENTES
CORTES: PIERNA (CONTRA MUSLC) PERNIL (MUSLO)
Q PECHUGA
+ PESCADO: FILETE DE PESCADO: LAS LONJAS
MEDALLONES O RODAJAS DE MUSCULOS DE
DETERMINADAS ESPECIES ESCAMADAS, CON O SIN
PIEL, SIN VISCERAS Y CON LA MENCR CANTIDAD
POSIBLE DE PARTES OSEAS O CARTILAGINOSAS.
COMO FILETE DE PESCADO SE ACEPTA TILAPIA,
MOJARRA, BAGRE, TRUCHA U OTRA VARIEDAD DE
PESCADO DE LA REGION. NO SE PERMITE: BASA
INAGIONAL O IMPORTADA), L.OMITOS DE FESCADO
APANADC © MEZCLAS DE PRCDUCTOS CON
PESCADC, NI PRODUCTOS DE  PESCADO
ENLATADOS,

LAS CARACTERISTICAS DEL COMPONENTE “CEREAL"

DENTRC DE LOS TIEMPOS DE COMIDA ALMUERZO Y CENA,
DEBEN OFRECERSE EN FRECUENCIA DIARIA; ARROZ BLANCO
YiG CON AGREGADOS DE ACUERDO CON LOS MENUS Y
ACORDES A LAS CANTIDADES REFERIDAS EN LA MINUTA
PATRON Y LISTA DE INTERCAMBIOS. EL ARRGZ SUMINISTRADO

RACION

$16.250

$16.250
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SERA BLANCC, TIPC 1, GRADC 2 Y DARA CUMPLIMIENTO A LA
NORMA TECNICA COLOMBIANA NTC 671 DE 2001. SE DEBE
ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJO O GUISO,
CEBOLLA, TOMILLO, LAUREL, SAL, PARA MEJORAR LAS
CARACTERISTICAS CRGANOLEPTICAS DE LA PREPARACION.
TUBERCULOS, RAICES Y PLATANOS

ESTE GRUPO DE ALIMENTOS LO CONFORMAN: PAPA (EN TODAS
SUS VARIEDADES), YUCA, PLATANC, ARRACACHA Y NAME. SE
SUMINISTRARAN EN LAS PREPARACIONES, VARIANDG DE
ACUERDO CON LOS MENUS CONTEMPLADOS EN EL CICLO. SE
DEBE ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJO O GUISO,
CEBOLLA, TOMILLO, LAUREL, SAL, PARA MEJORAR LAS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LA PREPARACION.
NO SE PUEDE REPETIR EL MISMO TIPO DE TUBERCULO, RAIZ
Y/O PLATANO EN LOS TIEMPOS DE COMIDA ALMUERZO Y CENA
EN LA RACION DE UN MISMO DIA

HORTALIZAS Y VERDURAS

ESTE GRUPO DE ALIMENTOS INCLUYEN TODAS LAS
HCRTALIZAS Y VERDURAS QUE SE SUMINISTREN EN
PREPARACIONES  CRUDAS  (FRESCAS) Y  COCIDAS,
GARANTIZANDO EL  CUMPLIMENTO DE LOS MENUS
CONTEMPLADOS EN EL CICLO, LA FRECUENCIA DE SUMINISTRO
DEBE SER DIARIA. LOS ADEREZOS COMO MAYONESA,
VINAGRETA, SALSA ROSADA, ACEITE VEGETAL, CREMA DE
LECHE, LIMON, ENTRE OTRAS, DEBEN SER ADICIONADOS EN
MINIMO TRES (3 G.) POR PORCION

BEBIDAS DE FRUTA (JUGO DE FRUTA). LOS JUGOS DEBEN SER
SUMINISTRADCS DIARIAMENTE COMO PARTE DE LOS TIEMPOS
DE CONSUMC (ALMUERZO Y CENA). DEBEN ELABORARSE CON
FRUTA ENTERA O PULPA DE FRUTA. ASI MISMO GARANTIZARAN
DOS (2} SABORES DIARIOS DE FRUTA.

CENA:
LA CENA CONSTA DE LOS SIGUIENTES COMPONENTES: SOPA,
PLATO PRINCIPAL Y BEBIDA DE FRUTA ENDULZADA. EL PLATO
PRINGIPAL CONTIENE UN ALIMENTC FUENTE DE PROTEINA
ANIMAL, UN (1) CEREAL, UN (1) TUBERCULO O RAIZ O PLATANC,
Y UNA (1) PORCION DE HORTALIZAS Y/O VERDURAS FRESCAS O
COCIDAS DIARIAMENTE DURANTE LA CENA. IGUALMENTE SE
DEBE OFRECER UN POSTRE.
DEBERAN SER SUMINISTRADOS COMO MINIMO CINCO
VARIEDADES DE MANERA CONSECUTIVA SIN REPETIRSE
DURANTE LOS CINGO DIAS
SOPA:
LOS CICLOS INCLUYEN SOPAS DE CEREAL, DE LEGUMINOSAS,
VERDURAS Y SCPAS TIPICAS COMO AJACO Y SANCOCHO
ENTRE OTRAS
+  SOPA DE CEREALES: CEREALES COMGC ARROZ,
PASTA, AVENA, MUTE O HARINA DE CEREAL (MAIZ,
TRIGC) ENTRE OTRAS. ‘
«  SOPAS DE LEGUMINOSA: PREPARACIONES LIQUIDAS
DE VISCOSIDAD MEDIA CUE INCLUYEN COMO
INGREDIENTE ~ PRINCIPAL  UNA  LEGUMINOSA
(LENTEJA, FRIJOL, ARVEJA, GARBANZO).
+  SOPAS DE VERDURAS: DEBEN INCLUIR VERDURAS Y
HORTALIZAS VARIADAS.

ALIMENTOS FUENTE DE PROTEINA ANIMAL
CARACTERISTICAS DE LAS CARNES A SUMINISTRAR EN EL
CICLO DE MINUTAS

+  CARNE DE RES DE PRIMERA CALIDAD

« LOMITOS DE ATON O SARDINA: PRODUCTO
ENLATADO (EN AGUA O ACEITE), QUE CUMPLA CON
LAS CARACTERISTICAS DE ENVASE (EN BUEN
ESTADO, SIN ABOLLADURAS, NI OXIDACION) CON
FECHA DE VENCIMIENTO VIGENTE.

e POLLO: SOLO SE PERMITEN LOS SIGUIENTES
CORTES: PIERNA (CONTRA MUSLC) PERNIL (MUSLO)
OPECHUGA

« PESCADO: FILETE DE PESCADO: LAS LONJAS
MEDALLONES O RODAJAS DE MUSCULCS DE
DETERMINADAS ESPECIES ESCAMADAS, CON O SIN
PIEL, SIN VISCERAS Y CON LA MENOR CANTIDAD
POSIBLE DE PARTES OSEAS O CARTILAGINOSAS.
COMO FILETE DE PESCADO SE ACEPTA TILAPIA,
MOJARRA, BAGRE, TRUCHA U OTRA VARIEDAD DE
PESCADO DE LA REGION, NO SE PERMITE: BASA
{NACICNAL O IMPORTADA} LOMITOS DE PESCADO
APANADO © MEZCLAS DE PRODUCTOS GCON
PESCADC, NI PRODUCTOS DE  PESCADO
ENLATADOS.

CTERISTICAS DEL COMPONENTE “CEREAL'
&7

RACION

$16.250

$16.250
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DENTRO DE LOS TIEMPOS DE COMIDA ALMUERZO Y CENA,
DEBEN CERECERSE EN FRECUENCIA DIARIA; ARROZ BLANCC
Y0 CON AGREGADOS DE ACUERDO CON LOS MENUS Y
ACORDES A LAS CANTIDADES REFERIDAS EN LA MINUTA
SATRON Y LISTA DE INTERCAMBICS. EL ARROZ SUMINISTRADO
SERA BLANCO, TIPO 1, GRADO 2 Y DARA CUMPLIMENTO A LA
NCRMA TECNICA COLOMBIANA NTC 671 DE 2001, SE DEBE
ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJC O GUISO,
CESOLLA, TOMILLO, LAUREL, SAL, PARA MEJORAR LAS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LA PREPARACION.
TUBERCULOS, RAICES Y PLATANOS

ESTE GRUPC DE ALIMENTOS LO CONFORMAN: PAPA (EN TODAS
SUS VARIEDADES), YUCA, FLATANO, ARRACACHA Y NAME. SE
SUMINISTRARAN EN LAS PREPARACIONES, VARIANDC DE
ACUERDO CON LOS MENUS CONTEMPLADOS EN EL CICLO. SE
DEBE ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJO O GUISC,
CEBOLLA, TOMILLC, LAUREL, SAL, PARA MEJORAR LAS
CARACTERISTICAS ORGANCLEFTICAS DE LA PREPARACION.

NO SE PUEDE REPETIR EL MISMO TIPO DE TUBERCULO, RAIZ
Y10 PLATANO EN LOS TIEMPOS DE COMIDA ALMUERZO Y CENA
EN LA RACION DE UN MISMO DiA

HORTALIZAS Y VERDURAS

ESTE GRUPGC DE ALIMENTOS INCLUYEN TODAS LAS
‘HORTALIZAS Y VERDURAS QUE SE SUMINISTREN EN
PREPARACIONES  CRUDAS  (FRESCAS) Y  COCIDAS,
GARANTIZANDO EL  CUMPLIMENTO DE LOS MENUS
CONTEMPLADOS EN EL GICLO. LA FRECUENCIA DE SUMINISTRO
DEBE SER DIARIA. LOS ADEREZOS COMO MAYONESA,
VINAGRETA, SALSA ROSADA, ACEITE VEGETAL, CREMA DE
LECHE, LIMON, ENTRE OTRAS, DEBEN SER ADICIONADOS EN
MINIMO TRES (3 G.) PCR PORCION

BEBIDAS DE FRUTA {(JUGO DE FRUTA). LOS JUGQS DEBEN SER
SUMINISTRADOS DIARIAMENTE COMO PARTE DE LOS TIEMPOS
DE CONSUMO (ALMUERZC Y CENA). DEBEN ELABORARSE CON
FRUTA ENTERA O PULPA DE FRUTA. ASI MISMD GARANTIZARAN
‘| DOS (2} SABORES DIARICS CE FRUTA

TOTAL, PRECIOS UNITARIOS PARA PRESENTACION DE OFERTAS

T §a6750

NOTA: Las cantidades seran solicitadas por el supervisor, los alimentos seran entregados en el lugar
dispuesto por el supervisor, el transporte corre por cuenta del proveedor.

Se expide en el mes de agosto de 2023.

o

RICARDO RAMIREZ PIEDRAHITA
Secretario de Gobierno y Servicios Administrativos
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