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Seifior coronel

DIDIER ALBERTO ESTRADA ALVAREZ

Director (E)

Direccién de Educacién Policial

Bogota D.C.

ASUNTO: informe de supervisién del contrato No. 80-1-30075-23
TIPO DE INFORME

PERIODICO_X O FINAL __

Periodo del informe de supervision

{:Désdes] 14/07/2023 [sHasta] 31/07/2023 ]

En cumplimiento a los artfculos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 "Por fa cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencibn, investigacién y sancién de actos de corrupcién y la efectividad del
control de la gestién pablica”, asi como de la Resolucidon No.03049 del 30 de julio det 2014 “Por ia cual se
adopta el Manual de Coniratacion de la Policfa Nacional’, Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, *For Ia cual
se aclualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policla Nacional adoplado mediante
Resolucion No. 03049 de 2014", y |a “Gula para el ejercicio de las funciones de Supervisién e Interventoria de
{os conlratos def Estade” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del gjercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato v orden, ask:

INFORMACION GENERAL:

» Maediante comunicacion oficial Numero GS-2023-005231-DIEPO del 04/07/2023, ¢l sefior capitan CARLOS
ALBERTO BOLANOS ROMERO, obrando Jefe Grupo de Contratos DIEPO, emile como lineamiento de
Supervision del contrato objeto del presente informe, a quien ostente el cargo de Subdireccién en la ESINC,
quien debera velar por todas y cada una de las actividades.

s Mediante acta No. 000803 de fecha 26/07/2023, el sefior capitan JOSE DAVID FORERQO SARMIENTO hace
entrega del cargo de Subdirector ESINC al seiior Mayor MILLER ALFONSO GOMEZ AGUDELQ, en la cual
se sefala el cumplimiento de las funciones como supervisor del contrato No. 80-1-30075-23 de acuerdo a
las funciones establecidas en [a resolucion No. 00080 det 15/01/2018.

» Mediante acta No. 0761 de fecha 12/07/2023, se hace la entrega flsica al contratista del inmueble puesto
en arriendo para el funcionamiento del Casino de estudiantes de la ESINC.

= Mediante orden interna 0056 DINAE del 10 de marzo de 2022 fue nombrado como subdirector de 1a Escuela
de Investigacion Criminal el sefior mayor MILLER ALFONSO GOMEZ AGUDELD.
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» Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: Mensual

« No. de informes de supervisién presentados y publicados en SECOP II: 00

Informacién del contrato

Contrato No. 80-1-30075-23

Objeto del Contrato "ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO DE 57 {(CINCUENTA Y SIETE)
METROS CUADRADOS (M?) PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN
RESTAURANTE YIO CASINO DE ESTUDIANTES EN LA ESCUELA DE
INVESTIGACION CRIMINAL “TENIENTE CORONEL ELKIN LEQNARDO

MOLINA ALDANA".
Contratista FRANCISCO NINO RODRIGUEZ
Representante legal FRANCISCO NINO RODRIGUEZ

Valor inicial del contrato | § 13.186.152,00
Valor adiciones  del NIA

contrato
Valor total del confrato $13.186.152,00
Plazo de ejecuclidn inicial | 12 meses
Fecha de inicio del plazo

de ejecucion del contrato 0772023
Fecha de ferminacion del
plazo de ejecucién del
contrato {pactada
inicialmente)

Fecha de inicio del plazo
de ecjecucion de [afs) | N/A
adicion{es)

Fecha de terminaclén del
plazo de ejecucién de | N/A
la{s) adicidén(es)

14/07/2024

Adiciones N/A
Modiflcatorios NfA
Prorrogas N/A
Otros NIA

1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO
1.1 Acciones adelantadas:

« Mediante acta No. 0761 de fecha 12/07/2023, se hace [a entrega fisica al contratista de! inmueble puesto
en arriendo para el funcionamiento del Casino de estudiantes de la ESINC.

« Mediante acta No. 0825 de fecha 31/07/2023, que trata de la socializacion e instruccion con el sefior
Francisco Nifio Rodriguez contratista de la cafeterla de la Escuela de Investigacion Crimninal, sobre las
condiciones de control aspectos ambientales, establecidas en el contrato de arrendamiento No. 80-1-
30075-23.

s Mediante acta No. 0373 de fecha 31/07/2023, que trata de la socializacion e instruccién con el sefor
Francisco Nifio Rodriguez contratista de la cafeteria de la Escuela de Investigacién Criminal, referente a
los criterios que establece el Sistema de Gestidn de Seguridad y Salud en el Trabajo, establecidas en el
contrate de arrendamiento No. 80-1-30075-23.
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2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LLAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
OBLIGACIONES DEL. CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO OBSERVACIONES
Curnplir con el cbjeto contractual. En visita de verificacion realizada el dia
Sl 31/07/2023, se evidencia el cumplimiento
al objeto del confrato.
Cumplir con las especificaciones {écnicas. En visita de verificacién realizada el dia
St 31/07/2023, se evidencia el cumplimiento a
| _ las especificaciones técnicas.
En caso de ser necesario remplazar al personal asignado a Se da a conocer al contratista la presente
las aclividades del presente contrato, se deberd informar S| obligacion, conslalando que a f{echa
ocporiunamente al supervisor anexando los documentos 3140742023 cuenta con cinco empleados
solicitados para el nuevo profesional. para gl servicio,
Indicar que cualquier infraccién ambiental por omisién de Por parle del responsable del sislema de
permisos, concesiongs o licencias ambientales, que hubiese gestidbn ambiental se le nolifica al
sido necesario tramitar antes, durante y al finalizar el servicio 3| contratista la presente obligacién, dejando
u obra, serd asumida como su responsabilidad, y sobre el scporte en acta No. AC-2023-000825-
particular como la periodicidad con que se debe presentar ESINC.
informes.
Pagar el canon de arrendamiento, dentro det plazo y lugar Sl Se realiza el pago mediante comprobante
establecido en el contrato de recaudos empresariales No 2582785
con fecha 21/07/2023, cumpliendo con los
plazos establecidos.
Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas Sl Se da a canocer la presente obligacidn
contractuales, evitando dilaciones y trabas. durante la revista de supervisidn.
El arrendatario no liene la facultad de ceder el amiendo ni de Sl Se da a conocer la presente obligacion
subarrendar durante la revista de supervisian.
Responder en los plazos que la POLICIA NACIONAL Sl Se da a conocer la presente obligacién
establezea en cada caso, los requerimientos de aclaracién © durante la revista de supervisidn.
de informacién que le formule
Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema Hace entrega de la documentacion
de Seguridad Social Infegral y parafiscales (Cajas de mediante comeo electronico al supervisor
Compensacién Familiar, Sena e CBF), por cuanto el del contrata, es de resallar que en la
cumplimiente de esta obligacién es requisilo indispensable planilla se evidencia del pago de aporle
para la realizacidn de cualquier pago. de dos empleados, asi: Nelcy Marla
Rodriguez y Angelimar del Valle Martinez
Montero.
SI Quedando pendiente Jos siguigntes: Alexis
de Jests Marcha Carrasco, Yolimer Arfuro
Garcia Rico y Osfith Escalante Aragén.
Se genera el compromiso al contratista de
generar los pagos a los empleados
enviado copia de la planilla de pagos para
ser adjuniado en el proximo informe de
supervision.
Constituir en debida forma y aportar al Grupo de conlratacion Sl De acuerdo al area administrativa y
de la Direccién de Educacién Policial 0 quien haga sus veces, financiera cumple con lo requerido.
dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la suscripcion
del cantralo, la Garantla Unica.
Guardar la confidencialidad de toda fa informacién que le sea Sl Se adjunta al presente informe el formato
entregada y que se encuentre bajo su custodia o que por diligenciado acuerdo de la
cualquier otra circunstancia deba conocer o manipular y confidencialidad.
respondera civil, penal y disgiplinariamente por los perjuicios
de su divulgacion y/o ulilizacién indebida que por sl o por un
tercero se cause a la administraclén o & terceros.
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No acceder a peticiones o amenazas, de quienes actuando 8l Se da a conocer la presente ¢bligacidn
por fuera de la ley pretendan ¢bligario a hacer u omitir algdn duranie la revista de supervision.
acto o hecho, el ARRENDATARIO deberd Informar de tal
evenio a la Direccién de Educacibn Policial y a las
autoridades competentes para que se adopte las medidas
necesarias
Restituir a LA POLICIA NACIONAL los elementos que haya Sl Se da a conocer [a presente obligacién
colocado a su disposicién para el desarrollo del objeto durante la revista de supervision,
confractual, cuando se lo requiera o al finalizar el contrato, en
¢aso que se hayan suministrado
Cuidar el inmueble objeto del contralo, en caso de dafios o S Se da a conocer la presente obligacién
deterioros distintos a los derivados de use normal o de la durante [a revista de suparvision.
accién de) tiempo y que [ueren imputables al mal uso del
inmueble o a su propia culpa, efectuar oporfunamente y por
su cuenta las reparaciones o sustituciones necesarias
El contratista debera cumplir con las buenas praclicas en ]| El responsable de gestién amhiental, le
materia ambiental. (Tener en cuenia las disposiciones notifica al contratista las aclividades a
sefialadas de la nota 4 ala 11 de la Resolucidn No.04280 del cumplir en el marco del Sistema de
011113, Gula Para la etapa de Planeacion de los procesos Gaslién Ambiental.
de Confratacion en la Policia Nacional}, tales como (gjecucion
contractual responsable con integracién del componente
ambiental: control residuos, reciclaje entre atros; servicio con
beneficios ¢on minimo de afectacion del medio ambiente,
aplicacién buenas précticas de manufactura y calidad en los
productos alimenticlos y que no afecten la salud humana
<Aplicacion de buenas practicas de manufactura -BWP
segln ¢l decreto 3075 del 1997 y Resolucidn 2674 de 2013,
o cualquiera otra dispesicién que los modifique, adicione o
reemplace>, capacifacion en buenas opracticas medio
|_ambientales).
Es prohibida la venta y consumo de bebidas alcohdlicas, sl Se da a conocer la presente obligacion
instalar maquinas de juegos de azar o suerte o aleatarios, y durante la revista de supervisian, asi
expender sustancias gue produzean depandencias. misma se evidencia su cumplimiento.
Poseer planta alierna de alimenios para asegurar la Auto Sl Se realiza la verificacion, observando que
sostenibilidad y no afectar el servicio por situaciones alternas cuenta con un depésito con
como (BLOQUEQOS, FAROS, ESCASES DE ALIMENTOS, almacenamiento de productos alimenticios
PROBLEMAS Y ADECUACIONES DE en buenas condiciones,
INFRAESTRUCTURA), y demas situaciones que pueda
afeclar del buen funcionamiento del servicio.
El arrendataric se compromele mensualmente a efecluar s! Se da a conocer la presente obligacion
fumigaciones y aplicaciones de cebos en forma que se duranie la revista de supervisidn, asi
garantice el control de plagas, control a caninos, control de mismo el contratista presenta el certificada
palomas y demas animales gque puedan transmitir de control de plagas, adjunto al presente
enfermedades y que no deben hacer parte del coredor. informe.
Las demaés obligaciones del ARRENDATARIO contenidas en 81 Se da a conocer |2 presente obligacion

el anlculo 5° de la Ley 80 de 1993, serd civil y penalmente
responsable por sus acciones u omisiones en la actuacion
contractual y demés contenida en el Anexo No. 2 Condiciones
Técnicas del Estudio previo.

durante la revista de supervisién.

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

CUMPLIO

OBSERVACIONES

compra

DE CARACTER TECNICO: (transcribir [as establecidas

Fn el anexo de especificaciones técnicas del centrato u orden de

El arrendatario debe mantener actualizados Ios carnéd de manipulacion
de alimentos de las personas que estén labarando en los diferentes
puntos de servicio; cumpliendo con las BPM (Buenas Praclicas de
Manufactura) Decreto 3075/97 y Resolucidn 2674 de 2013, Usar

Durante  la  revista de
S| supervision el  contratista

presenta los camés de [os
empleados, de la misma
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vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color
clare que permita visualizar facilmente su limpieza; con cierres ©
cremalleras y/o broches en lugar de bolones u ofros accesorios que
puedan caer en el alimento; sin belsillos ubicados por encima de la
cintura; cuando se uliliza delantal, esle debe permanecer atado al
cuerpo en forma segura para evitar la contaminacion del alimento y
accidentes de trabajo. La empresa sera responsable de una dotacion
de vestimenta de {rabajo en nimero suficienle para el personal
manipulador, con el propdsito de facilitar el cambio de indumentaria el
cual sera consistenie con el lipo de trabajo que desarrella.

manera se evidencia el parte
de uniforme de acuerdo a las
especificaciones requerdas.

ATENCION AL CLIENTE

Coma quiera que se lrata de un servicio abierto al pablico el oferente
deberd presentar un formalo que permita evaluar la calidad y
presentacidn de las comidas, la atencidn y calidad del servicid entre
ofros aspectos, disponiendo ademas de un buzoén de sugerencias que
permita a los usuarios presentar ghservaciones respeclo del servicio.

Para la prestacidon del servicio se destind un espacio de 57 metros
cuadrados, ubicado en el costado sur de la Escuela donde se instalaran
camo minimo 08 mesas y 32 sillas que deberan estar en perfecto
estado de aseo y presenlacion por parte del contratista, de igual forma,
podra realizar la instalacion de tres (3] sombrillas sugeriblemente
como se muesira en la fotagrafia en el espacio donde determine el
supervisor del contrato.

Se evaluara la calidad y presentacién de [as comidas, 1a atencion del
servicio entre olros, serd auditado por la oficina de Bienestar
Universitario, quien tendra [a facultad de verificar la calidad y prestacidn
del servicio, disponiendo las recomendaciones necesarias para la
mejora en la prestacion de esle, en caso de ser necesario, dentro del
tlempo que la Direccidn de la Escuela eslime gconveniente.

Sl

El confratista realiza la
instalacion de un buzén de
sugerencias en la entrada de
la cafeteria, de aguerdo a lo
solicitado.

Por olra parte, el contralista
no ha hecho use del espacio
destinado para [a ubicacidn
de sombrillas con sillas en la
parte sur de {a escuela, sobre
entendiendo que es opcional.

PAGO DE SERVICIOS

El valor establecido como canon no Incluye el servicio piblico
damiciliario de gas natural, este estard a cargo del contratista y debera
ser cancelado oporfunamente de acuerdo a los términos eslablecldos
por la entidad prestadora del servicio, debiendo presentar copia de las
facturas canceladas al supervisor del conirato, como mecanismo de
cantrol,

El arrendatario se compromete a instalar en un pericdo no mayor a 30
dias posteriores a la firma det contrato, medidores auxiliares de energia

St

En la revista de supervisién
el coniratista manifiesta que
a la fecha no ha llegado la
factura de servicio pablico de
gas, asl mismo engrgia y
agua no le ha sido notificada
por la Jefatura
Administrativa, por lo anterior
el primer reporte de pago de
servicios serd evidenciado
en el préximo inferme de
supervisién teniendo en
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y agua en el espacio arrendado por su cuenta a fin de calcular de forma
abjetiva el pago de estos servicios publicos durante la vigencia del
contrato, para sllo a partir del segundo mes de egjecucién vy
sucesivamente en forma mensual se realizard el calculo bajo [a
siguiente ecuacion:

CALCULO PARA EL
CONSUMO DE ENERGIA

bassen | Mes
ol reco [Ormo

de |alage
anagia | mos

dia col
mas

e

dla del

Nota: Al terminar €l contrato el arrendatario podra retlrar [os medidores
auxiliares.

cuenta que la fecha de
cchorte esta para el
12/08/2023.

La planta de personal debe ser acorde a las necesidades del servicio s
para no causar traumatismes a la hora de suministrar los alimentos.

Sa cumple la obligacién,
teniendo en cuenta que
cuentan con S personas al
servicio de 1a cafeterla.

Los trabajadores que ulilice el arrendatario con motivo del contrato que
se suscriba, no tendran vinculacion laboral alguna con [a Palicia
Nacional de Colombia, condicidn que debera figurar en cada contrato =]
individual de trabajo, el cual serd verificado por el supervisor del
contrato.

El contratista presenta la
certificacion de no
vinculacidén labofal con la
policla, adjunta al presenie
informe.
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El arrendatario debera cumgplir con lodas y cada una de Ias Se da a congcer la presente
disposiciones legales sobre contratacion de personal establecidas en el Sk obligacion durante la revista

de supervisidn.

Cada vez que el arrendatario vaya a realizar el cambio de alguna de las
personas que laboran a su cargo, deberd contar previamente con el
visto bueno del supervisor del contrato. Una vez realizada la nueva Sl
contratacion, deberd acreditar la documentacion respectiva del
personal coniratado.

Se da a conocer la presente
obligacion durante la revista
de supervision.

El Supervisor del Contrate requerira en gl momento de 1a contratacion,
copia de la hoja de vida del personal con sus respectivos examenes

El contratista presenta la
documentacion requerida del

Se compromete atender las solicitudes de mejoramiento que le realice
la Policla Nacional - Escuela de Investigacion Criminal por diferentes
razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en los términos que
para ¢l efecto se sefialen cuando sea el caso, asl como facilitar y
colaborar en la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio
(encuestas, entrevistas, buzén de sugerencias, etc.).

El horario para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo
la supervisién del personal de sequridad de las inslalaciones de la
Escuela, permitiendo la revision de los vehiculos y elementos
ingresados.

El vender y cobrar a los usuarios los productos ofrecidos en forma ]|
directa, serd responsabilidad exclusiva del amendatario como a los
acuerdos de pago que liegue con ellos, la Escuela de Investigacion
Criminal, no se hace responsable de los pagos que dejen de hacer los
Usuanos.

El fuluro contratista preslara su consentimiento para que las
organismos de inteligencia de la Pelicia Nacional realicen un estudio de
seguridad, teniendo en cuenta las normas de seguridad en
instalaciones policiales.

Nota: El arrendatario tendrd a bien disponer manteles para mesas y
sillas, para los eventos especiales que realice la Escuela, teniendo en
cuenta que algunos eventos fienen relacion con el casino de
|_estudiantes.

médicos. Si personal, la cual se
encuenira adjunta al
presente informe.
EL ARRENDATARIO

Se da a conocer la presente
obligacién durante la revista
de suparvision.

Asl mismo se solicita al
contratista su consentimiento
para solicitar a fa Direccion
de Inteligencia el estudio de
seguridad.

El contratista debera suministrar a cada operario una dotacion completa
de uniforme, la cual debe incluir :

- Delantal y sobre delantal de dacron para las damas (minimo tres
juegos), de colores claros.

- Pantalén.

- Blusa de dacrdn para el personal masculino, color blanco {minimo tres
camisas). s|
- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal femenino,
lo mismo que para el personal masculino que tenga el cabello que
sobrepase el cuello de la blusa (minimo 3 gorros).

- Zapato cerrado con suela antideslizante.

- Ademas de lo anterlor, cuando las actividades lo requieran, se
suminigirardn: guantes de caucho, delantales de cauche y ofros
elementos de proteccién a necesidad.

Se evidencia el porie de los
uniformes de acuerdo a las
condiciones establacidas en
el conirato por parte del
personal que labora en la
cafeteria.




GS-2023-004107-ESINC

Pagina 8 de 27

Cadigo: 2BS-FR-0019 - CONTRATOS

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Fecha: 12-03-2021

Version: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
ORDENES DE COMPRA

POLICIA NACIONAL

El arrendatario debe garantizar que 1a presentacion del personal sea la
siguiente:

a. El cabello debe permanecer completamente recogido.

b, Los hombres deben tener la barba bien rasurada.

¢, Las uitas deben estar cortadas a ras del dedo y sin esmalte. Durante
las horas de trabajo no se podran usar anillos, ni otra clase de joya en
las manos ¢ brazos.

d. El personal que presente heridas, infecciones o enfermedades
transmisibles de la piel; infecciones de vias respiratorias como gripe o
infecciones de la garganta; ofras Enfermedades infectocontagiosas
tales como: hepatitis (bucuanoza), iuberculosis, rociola e infeccion
inlestinal (diarrea), no podran laborar en manipulacidn de alimentos ni
menaje y debera ser remitido al médico

¢, No se permitira que se conirate personal que no tenga comprobado
su adecuado estado de salud con los certificados de: Examen médico
general que incluya revision de la cavidad oral, vias respiratorias,
estado de la piel y otros (costeado por el contratista); coprolégico
seriado (minimo 2); cito quimico de orina; cilologia para el personal
femenino; serologia; vacunacion antitetanica; vacunacidén conlra la
fiebre tifoidea.

S

Se evidencia el cumplimienta
de las comdiciones descritas
en el ltem, asi mismo se
adjunta al presente informe
copia de los examenes
médicos de cada empleado.

El arrendatario debera allegar la relacion del personal previsto por Ia
empresa para cada punto de servicio con las respectivas hojas de vida
y los formatos de afiliacion a EPS, Pensiones y ARL; indicando el
persanal técnico y Operaria a laborar {cargos), ¥ ademas debera hacer
llegar el formata de estudio de sequridad.

sl

El arrendataro hace entrega
de las hojas de vida y los
formates de afiliacidn a EPS,
pensiones y ARL, los cuales
se encuentran adjuntos al
presente informe.,

El estudio de seguridad se
encuentra en tramile, el
soporie de la solicilud a la
Direccion de Inteligencia
serd adjunto en el préximo
informe de supervisidn.

El amendatario se compromele a hacer entrega al supervisor del
contrato desde el momento de la adjudicactan, el listado de los precios
de los productos alimenticios a vender el cual debe ser igual al
entregado con la prapuesta.

De requerirse modificacidn esta solo podra ser realizada previa
coerdinacion con el supervisor del contrato.

sl

El contratista hace entrega
del listado de precios
mediante documento fisico,
el cual es adjunlo al presente
informe.

El arrendatario se compromete a garantizar la calidad de sus productos,
los cuales deben cumplir con [as normas de sanidad y calidad; buen
manejo y conservacion de los alimentos, elemenios, instalaciones y
materiales enlregados para la ejecucion del contrato; ademas de
entregar la podliza de responsabilidad civil extracontraciual, dado que
los alimentos son preducidos poer exlermnos y comereializades en el lugar
arrendado.

&l

Se da a conocer la presente
obligacion durante 1a revista
de supervisidn.

De acuerdo a o manifestado
por el contratista la pdliza de
responsabilidad civil fue
entregada en Iz Direccién de
Educacién Policial.

CONDICIONES DE ASEQ, LIMPIEZA, DESINFECCICON Y MANEJO
DE RESIDUOS.

Mantener en completo aseo las instalaciones del servicio de alimantos,
&l area ulilizada por los usuarios del servicio prestado por el contratista
y disposicidn de los residuos, como lo exige las condiciones de higiene
y sanitarias vigentes, asi como las disposiciocnes vigentes aplicables en
materia ambiental,

Sl

En 1a revista de supervision
se evidancia el cumplimienta
a lo requerido.

El arrendatario deberd mantener permaneniemente limpias las
instalaciones de comedor, cocina, areas de almacenazje de los
alimentos, mesas v sillas.

Sl

En Ia revisla de supervision
se evidencia el cumplimienlo
a lo requerido.
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El arrendatario debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias
para preparacion y manipulacién de alimentos segun lo establecido en
el DECRETO 539 DE 2014 resolucién Ministerio de Salud 6§04 de 1993
y demds normas aplicables vigentes ¢ que se dicten al respecto.

Sl

El contratista anexa los
certificados de manejo de
alimentos de los empleados,
los cuales se encuentran
adjuntos al presente informe.

El manejo y almacenamiento de residuos y basuras, debe realizarse
fuera del lugar de preparacién, consumo yfo almacenamiento de
alimentos. Los recipientes que se ufilizaran para aimagenar los residuos
organicos y olras basuras deben ser proporcionados por el
arrendalario, siguiendo las normas de reciclaje, deberdn ser de plastico
con su fapa de movilidad y su respectiva bolsa plastica desechable.

El transporte de dichos residuos y basuras debera llevarse hasta el
lugar de recoleccion general de las mismas, en sus respectivos
recipientes por cuenta del personal contratado por el arrendatario.
Dichas recipientes deberan encontrarse en las condiciones éptimas de
calidad para la manipulacion y almacenamiento de los diferentes tipos
de basuras.

8l

En Iz revista de supervision
se evidencia el cumplimiento
a [o requerido,

El arrendatario debera mantener la despensa y refrigeradores aseados,
debidamente organizados y almacenados los diferentes preductes que
se dejaran en dicho lugar, disponiendo de una persona exclusivamente
para mantener €l orden, control v limpieza del lugar.

Sl

En la revista de supervision
se evidencia el cumplimiento
a lo requerido.

El arendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza
y mantenimiento de los equipos e instalaciones para asegurar €l normal
funcionamiento de! restaurante, estas actividades deberédn realizarse
periddicamente (minimo cada mes) de acuerdo con 1as observaciones
e indicaciones formuladas por el supervisor del contralo. Los equipos
suministrados deberan operarse con el debido cuidado, siendo
responsable el arrendatario de los dafios causados por mal uso,
obligandose a efecluar las reparacicnes que sean necesarias de
manera inmediata y en todo caso no inlerrumpir la prestacién del
senvicio.

Sl

Se da a conocer la presente
obligacion durante la revisla
de supervisién.

El arrendalario se compromete a disponer de canecas con tapa
giratoria ubicadas en comedor con una bolsa del color comespondiente
sequn el residuo a recolectar.

Sl

En la revista de supervisidn
se evidencia el cumplimiento
a lo requerido.

El arrendatario se compromete mensualmente a efectuar fumigaciones
y aplicaciones de cebos en forma que se garantice el control de plagas,
control a2 caninos, control de palomas y demas animales que puedan
transtmitir enfermedades y que no deben hacer parte del comedor.

St

En ta revista de supervisién
se evidencia el cumplimiento
a lo requendo, se anexa al
presente informe el
certificado de fumigacion.

E! arrendatario deberd controlar diariamente el uso de soluciones
desinfectantes.

-8e debe lavar y desinfectar los eguipos, utensilios y superficies
después de cada uso.

-Deberan desinfectar puertas, paredes y ventanas como minimo una
ver a la semana.

8l

En la revista de supervisién
se evidencia el cumplimiento
a lo requerido, se anexa al
prasente informa la planilla
de limpieza y desinfeccidn.

En el momento en que sea necesario el ingreso de recipientes a la
cocina, estos por ningln motivo se ubicaran al pie del sitio de
preparacién de alimentos, o donde se encuentren alimentos preparados
para el consumo.

Dichos recipientes deben ser de propiedad del contratista los cuales
deben tener los colores establecidos por las normas de reciclaje.
Cuandbo se llenen los recipientes en los que se estén recolectando los
desperdicios estos deberan ser tapados y trasladados de inmediato a
la zona destinada para el almacenamiento.

El encargado de vaciar los desperdicios al recipiente, deberan utilizar
guantes de caucho para evitar el contacto directo con ellos y no podra
tener asignada simultdneamente otra labor ¢ue lo ponga en contacto
con el menaije limpio o cen alimentos.

Sl

En la revista de supervision
se evidencia el cumplimiento
a lo requerido,

El responsable de gestién
ambiental, le notifica al
coniratista las actividades a
cumplir en el marco del
Sislema de Gestidn
Ambiental, dejando soponie
en acta No. AC-2023-
000825-ESING, la cual es
adjunta al presente informe.
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El arendatario debera instalar las trampas de grasas poratiles que
sean necesarias para cumplir con lo estipulado en materia ambiental en
un tiempo no mayor de 1 mes despues de suscrito el conlrato.

Se evidencia la instalacidn
de una trampa de grasa
poriatil, 1a cual se encuentra
en uso, haciendo |2

Los alimenlos que se sirven crudos o frios deberan prepararse lejos del
calor para luego ser almacenados en refrigerador. En recipientes
debidamente tapados hasta el moemento de servirlos (ensaladas, frutas,
postres, carnes frias).

Beberan descartarse los huevos cuyas cascarns tengan fisuras, rotos
o Manchas. No se debera sobrecargar de alifios en forma que encubra
Caracterislicas de anormalidad o que puedan ocasionar traslomos
gastricos,

No se deberén utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean
anteriores a ta del dia de utilizacién.

S recomendacian por parte del

responsable de Gestitén
Ambigntal de 1a unidad sobre
la dispasicion final de las
grasas residuales.

El arrendalario debera establecer los protocolos de limpieza y realizar En la revista de supervision

mantenimiento respectivo con una periocidad semanal a las trampas se evidencia el cumplimiento

de grasas. a lo requerido.
El arrendatario hace entrega

Sl de 1 planilla de

mantenimiento y impieza a
la trampa de grasas, la cual
es adjunta al presenle
informe,

El arrendatario debera cumplir y hacer cumplir las nonmas legales Se evidencia el curnplimiento

vigentes que aplican a cada uno de los procesos, procedimientos e sl y adicionalmente se le

instrucciones sobre Salud y Seguridad Ocupacianal. recuerda y notifica al
contralista.

MATERIAS PRIMAS

Los alimenlos que han sido descongelados, no se pueden volver a

congelar.

El tiempo de manipulacién de alimentas antes de tratamiento t&rmico,

debe ser menor a tres horas.

Debera descongelarse solamente la canlidad que se va a preparar y

con la anticipacion necesaria, para evitar descomposicion.

Deberd hacerse una revision cuidadosa para descardar cualguier

alimente en mal estado (que presente cambios de olor, sabor y color).

Debera retirarse con agua, todo resto de tierra insecticida o animales Se evidencia el cumplimiento

adheridas a los vegetzles. s y adicionaimente se e

recuerda y nolifica al
contratista las obligaciones.

El arrendatarig se compromete a utilizar productos de primera calidad
los cuales deberan cumplir enlre ofros con las exigencias de los
reglamenios sanitarios vigentes, para lo cual el supervisor del contrato
podra ordenar cada vez que lo estime convenignte, la toma de muestras s
para andlisis quimicos o bacterioldgicos en uso del stock. Utilizando en
lo posible materiales biodegradables para los envases y empaques. Y
exigir visitas sanitarias por parte de la secretaria de salud.

Se da a canocer la presente
obligacién durante la revista
de supervisidn.
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El arrendatario se compromete a devolver el inmueble, el equipamiento
y utensilios entregados en optimas condicignes de mantenimiento y
conservacién y a responder por pérdidas o dafios cuando se demuestre
su responsabilidad de los bienes inventariados © de control
administrative de propiedad de la Policia Nacional; asi como por los sl
dafios o perjuicios que cause a terceros. De igual manera se
compromete a realizar mantenimiente a la trampa de grasas que se
manejan al interior del casino de estudiantes, con su respectivo scporte
de mantenimiento y disposicién final de las grasas refiradas. El
conlralista debe llevar un reporte de generacion de grasa.

Se da a canocer [a presente
obligacién durante la revista
de supervisidén

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: Todos los productos que
se entreguen, A EXCEPCION DE LAS FRUTAS FRESCAS, DEBERAN
TENER MARCA. Se aclara que los componentes del sandwich de
jamén y queso {pan, jamon, queso), deberan tener marca, lo anlerior
serd verificado frente a los registros sanitarios presentados por el
arrendatario como requisito para iniclar [a ejecucion del contrato. Estos
requerimientos serén verificados por el supervisor del contrato. Desde
el inicio de la ejecucidn el arrendatario se compromete ¢on [a Direccian sl
de Educacion Policial — Escuela de Investigacion Criminal a adquirir
insumos y viveres de éptima calidad para el suministro de la
alimentacion descrita en el anexo técnico. Durante la ejecucidn, el
ofergnte — contratista dard cumplimiento a lo establecido en la Ley 8°
de 1979, Titulo V, y en general todas las resoluciones y normas
relacionadas con alimentos y las que modifiquen tofal o parcialmente
alguna de las anteriores.

Se da a conocer Ja presente
cbligacion durante la revista
de supervisién.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Todos los equipos vy utensilios deben ser dotados por los contratistas
como losa, grecos, ele.

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES,
EQUIPOS, MENALE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de las inslalaciones se establecen los
siguienles requisitos:

* Se debe tener un programa de limpleza y desinfeccién y llevar
los registros respectivos, el conlratista debera realizar un
informe semanal con sus respeclivos registros fotograficos al
supervisor del conlrato.

» Las instalaciones se deben mantener limpias, utilizando
mélodos que no levanten polvo y no  produzcan
contaminaciones.

» Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de
cada servicio, con el fin de eliminar los restos de alimentos que
se hayan podido caer o esparcir,

ASEQ Y LIMPIEZA

COMEDOR; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, por
lo menos dos veces al dia con el fin de mantener en déptimas
condiciones las instalaciones.

|

MOSTRADOR Se dehe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario,
en especial después de cada descanso de los estudiantes con al fin de
mantener en dptimas condiciones de aseo e higiene.

Se da a conocer la presente
okligacidn durante la revista
de supervisidn, asl mismo se
gvidencia el cumplimienio.

El arrendatario debera aplicar e! decreto 3466 de 1992 y del titulo NI,
capitulo segundo de la circular Unica de Superintendencia de Industria
y Comercio. Donde debe dar a conocer la caria o lista de preclos en un sl
lugar visible y claro al plblico, para que el cliente conozca los preductos
que se ofrecen y el costo de cada uno.

Las tablas de precios de los
productos estdn ubicadas en
los costados de forma visible
al ingreso a 1a cafeterla, asi
mismo se anexa al presente
informe.
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DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE
DESECHOS

= En las dreas donde se preparen alimentos, los productos
secundarios y residuos se recogeran en bolsas desechables
conienidas en recipientes de uso repetido, con tapa los cuales
deben eslar etiquetados.

» Cuando las bolsas contenidas en los recipientes eslén llenas,
se deben cerrar para ser retiradas del area donde se estan
preparando los alimentos.

« Las canecas de basura se conservaran en una superficie
cerrada separada de los almacenes de alimentos.

» Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez
que se vacien.

« Para desprender los residuos de las vasijas y mengjes
deberan ufilizar cepillo, guantes o espanja.

« Los desperdicios de alimentos deberan recogerse vy
almacenarse separados de [las basuras en recipientes
identificados.

* Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser
suficientes en cantidad y capacidad y deben lavarse y
desinfectarse frecuentemente y deberan estar ublcados lejos
del lugar de preparacién de cada comida.

s Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente
debera utilizar guantes de caucho o alguna herramienta que le
evite el contacto con ellos, por ningdn motive hara operacion
directa con la mano. Este funcionaric no debera tener
asignada otra tarea simultdnea que lo ponga en contacto con
menaje limpio o alimenlos.

Sl

En la revista de supervision
se evidenciza el cumplimiento
a la presente obtigacion.

El arendatario se compromete a devolver el inmueble, el equipamiento
y utensilios eniregados en 6plimas condiciones de mantenimiento y
conservacion y a responder por pérdidas o dafios cuando se demuestre
su responsabilidad de los hienes inventariados o de control
administrativo de propiedad de la Direccion de Educacién Policial -
Escuela de Investigacion Criminal, previa acta de entrega realizada al
inicio del contrato, asi como por los danos o perjuicios que cause a
terceros.

Sl

Medianle acta 0761 ESINC-
PLANE del 12/07/2023
queda soportada la entrega
de elemantos y demas
compromisas para el
presenie contrato.

El arrendataric se compromete a atender las soliciludes de
mejoramiento que le realice la Direccion de Educacién Policlal —
Escuela de Investigacién Criminal de la Policia Nacional por diferentes
razones de acuerdo a su servicio y a solucionarias en los términos que
para el efeclo se sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y
colaborar en la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio
{encuestas, enlrevistas, buzdn de sugerencias, ete).

Sl

Se le da a conocer el
presente ftem, dejando el
compromiso al conlralista.

El arrendatario se compromete a realizar sin costo alguno para la
Institucién, el mantenimienio técnico, prevenlivo y corrective del
equipamiento y [a reposicidn del equipo y menaje si fuere del caso, que
para el efecto le entregue en inventario la Direccion de Educacion
Policial ~ Escuela de Investigacion Cdminal.

Sl

Se le da a conocer el
presente ltemn, dejando el
compromiso al eontratista.

Los equipos extras que requiera el arrendatario para la organizacion y
produccion de suministros materia del contrato, seran aporiados por !
arrendatario sin costo adicional para la Direccion de Educacién Palicial
- Escuela de Investigacion Criminal.

Sl

Se le da a conocer ¢
presente item, dejando el
compromiso al contralista.
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El horario para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo
la supervision del personal de seguridad de las insfalaciones
permitiendo la revision de los vehlculos y elementos ingresados.

Sl

Se le da a conocer el
presente ilem, dejando el
compramiso al contratista.

Mantener en perfecto estade de funcionamiento los elementos
utilizados en sus actividades y ademas los equipos de prevencién y de
extincidn de incendios.

gl

Se le da a conacer el
presente itam, dejando el
compremiso al contratista.
Asl mismo se evidencia la
instalacion de un extintor
contra incendios en la zona
de la cocina.

El amendatario se compromete a no vender bebidas alcohdlicas, no
instalar maquinas de juegos de azar o suerle o aleatorios, ni expender
sustancias psicoactivas.

S

Se le da a conocer el
presente [tem, dejando el
compromiso al contratista.
Asi mismo en [a revista se
evidencia su cumplimienio.

El arrendatario dejara en un lugar visible copia del RUT.

Sl

Se evidencia [a ubicacion del
RUT en la parte suparior de
la caja regisiradora.

Con el fin de dar cumplimiento a la ley 789 de 2004, el Contralisla
debera tener el archivo en medio magnético o fisico las planillas que
acrediten g] pago de la sequridad social de los empleados.

8l

Hace entrega de la
documentacién mediante
corren elactrénico al
supervisor del contrato, es
de resaltar que en [a planilla
se evidencia del pago de
aporte de dos empleados,
asi; Nelcy Marfa Rodriguez y
Angelimar del Valle Marlinez
Montero.

CQuedando pendiente los
siguienles: Alexis de Jests
Marcha Camasco, Yolimer
Arture Garcia Rico y Osfith
Escalante Aragén.

Se genera el compromiso al
caontratista de generar los
pagos a los empléados
enviado copia de la planilla
de pagos para ser adjuntado
en el préximo informe de
supervision,

La Direccitn de Educacion Policial - Escuela de Investigacidn Criminal,
dentro de sus funciones puede adelantar actividad de calidad de vida
laboral, capacitaciones y/o reuniones que impliquen la utilizacién de
instalaciones del comedor.

Sl

Se deja en conacimiento al
contratista quien manifiesta
estar de acuerdo con el
compromiso.

Disefiar y ejecutar el Programa de Salud Qcupacional dirigido al
personal que labora en el restaurante, por parte de un especialista en
Prevencién de Riesgos Profesionales con licencia en la entidad de
Salud correspondiente. Dicho programa debe contener como minimo
{as siguientes aclividades: Infermacién sobre los riesgos de la labor y
su forma de prevencidn, procedimientos de trabajos seguros,
suministro y uso adecuado de EPP, Programas de Prevencién en
ATEP, programas de promocidn y prevencion en salud y Plan de
Emergencias acorde al Institucional.

Se da a conocer el
cumplimiento al presente
itern y se deja ! compromiso
para que el contralista
presente el programa en [a
proxima revista.

En cumplimiento de las normas vigenties de salud pablica, el contratista
debera presentar al supervisor del confrato las aclas de inspeccién y

Sl

Se da a conocer el
cumplimiento al presente
ftem, asi mismo al momento
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vigilancia que sean levanladas por la Secretaria Distrital de Salud de
Bogota.

no se han presenlado visitas
de inspeccién por parte de
entes de conirol.

Generacion de residuos organicos

Resoluctdn 2640 de 2007, Por la cual se reglamenta las condiciones
sanitarias y de inocuidad en la produccién primaria da ganado porcino
destinado al sacrificio, para consumo humano,

ICA: Art. 14, Literal F. Queda prohibido alimentar porcinos con residuos
de la alimentacion humana o con viseras o carnes de otras especies
animales.

Sl

En la Escuela de
Investigacién Criminal no hay
este lipe de animales.

Art. 13: Estado de Salud. El personal manipulader de alimentos debe
haber pasado por un reconecimiento médico antes de desempendiar esta
funcién. Asi mismo, debera efecluarse un reconocimiento medico cada
vez que se considere necesario por razones clinicas y epidemioldgicas,
especialmente después de una ausencia del trabajo motivada por una
infeccidon que pudiera dejar secuelas capaces de provocar
contaminacion de los alimentos que se manipulan. La direccion de la
empresa lomara las medidas correspondienies para que 2zl personal
manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento médico,
por lo menos una vez al anio; La direccién de la empresa tomara las
medidas necesarias para que no se permita contaminar los alimentos
directa o indirectamente a ninguna persona que se sepa o sospeche
que padezca de una enfermedad susceptible de transmitirse por los
alimentos, o que sea portadora de una enfermedad semejante, o que
presente heridas infectadas, irritaciones cutaneas infectadas o diarrea,
Todo manipulador de alimentos que represente un riesgo de este tipo
debera comunicarlo a la direccidn de la empresa.

Sl

El conlratista presenta
ceriificados médicos del
personal de la empresa, los
cuales se encuentran
adjuntos al presente informe.

Art.14 Educacidn y Capacitacion. Todas las personas que han de
realizar aclividades de manipulacion de alimentos deben tener
formacién en materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto
a practicas higiénicas en la manipulacion de alimentes. Igualmente
deben eslar capacitados para llevar las tareas que se les asignen, con
el fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias para evitar la
contaminacién de los alimentos; Las empresas deberan tener un plan
de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador
de alimentos desde el momenlo de su contratacién y luego ser
reforzado mediante charlas, cursos u otros medios efectivos de
actualizacion. Esta capacitacidn estard bajo la responsabilidad de la
empresa y podra ser efectuada por esta, por personas naturales o
juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan
de capacitacién se realice a fravés de personas naturales o juridicas
diferentes a la empresa, estas deberdn contar con la autorizacién de la
autoridad sanitaria competente. Para este efecto se tendra en cuenta el
contenido de la capacitacion, materiales y ayudas ufilizadas, asi coma
la tdoneidad del personal docente. La auloridad sanitaria en
cumplimiento de sus actividades de vigilancia y contral. verificara el
cumplimiento del plan de capacitacion para los manipuladores de
alimentos que realiza la empresa;
Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se han de
colocar en sitios eslratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y
necesidad de su observancia duranle la manipulacién de alimentos; El
marnipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y
manejar el contrgl de los punlos crilicos que estan bajo su
responsabilidad y la imporlancia de su vigilancia o monitoreo; ademas,

Sl

El contratista presenta
cerificados de capagitacién
de manipulacién de
alimentos con 10 horas, los
tuales se encuentran
adjuntos al presente informe.
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debe conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar
cuando existan desviaciones en dichos llmites

El arrendatario debera demostrar una experiencia minima de cuatro
anos en la produccion y preparacion de alimentos, demastrado bajo
cerlificaciones.

Sl

Presenta documento donde
se acredita la experiencia, de
igual manera se evidencia
dicha experiencia en el RUT,

Se debe presentar brochure o menuds de productos con las canlidades
en la unidad de medida que corresponda (gramos, centimetros
cubicos), junto con el valor de los desayunos y almuerzos.

gl

El contratista presenta el
brachure el cual esta adjunio
al presente informe,

Se deberd anexar una tabla con la lista de articulos que se deseen
vender, [a cual puede ser utilizada como referencia y unificacion de
productos v precios.

Sl

El contratista presenta fabla
de productos y precios.

CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES

El arrendatario deberda realizar el lratamienlo de los residuos
especiales, desde la generacion, almacenamiento, recoleccion,
transporte, separacidn y disposicién final, asi como lo expresa [a
Resclucidn 02309 de 1986 "Por la cual se dictan normas para e
cumplimiento del contenido det Titulo [[l de la parte 4a. del Libro lo. del
Becreto Ley 2811 de 1974 y de los Titulos I, Il y XI de la Ley 09 de
1979, en cuanto a Residuos Especiales”, y debera hacerse responsable
por [a contaminacidn, sus consecuencias y sanciones. Por ende, el
manejo de los residuos especiales (grasas, sedimentos, aceites,
solidos y demds que sean de origen de la prestacién de servicios de
cafeteria y restaurante), asi como de cualquier tipo de contaminacion
ocasionada por éstos, y por [as consecuencias que se pueden originar
sobre la salud humana o sobre el medio ambiente, sin perjuicio de las
sanciones legales a que haya lugar y sean impuestas por la autoridad
| ambiental de |a citada Resolucién 02309 de 1986.

Sl

En la revista de supervisitn,
por pane del responsable de
Geslibn Ambiental de la
unidad se da a conocer la
obligacién al contratista y se
deja soporte en Acta No.
0825.

El arrendataric debera emplear laboratorios acreditados para la
certificacion de los resultados en materia ambiental que estan
sometidos a un sistema de Intercalibracién analltica validada mediante
sistemas referenciales establecidos por el Instituto de Hidrologia,
Meieorologia v Estudios Ambientales (IDEAM), dichos laboratorios
deben poseer [a resolucidén de acreditacion en donde se presente el
alcance en cuanto a parametros y métados, los cuales deberan estar
registrados en |a pagina del IDEAM, vww.ideam.qov.co , o en el medio
que fa entidad de conltrol establezca, conforme lo sefiala el arliculo
2_26.1.24. del Decreto 1076 2015 "Por medio del cual se expide
Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo
Sostenible”,

Para el caso de Bogota D C, se debe acalar la Resolucion 3957 de 2009
expedida por la Secretaria Distrital de Ambiente de Bogota, o el acto
administrativo que [a madifique, adicione o sustituya.

Sl

En la revista de supervision
se da a conocer la presents
obligacién y se deja el
compromiso para la préxima
visila.

El arrendatario no puede realizar vertimlento de sustancias paligrosas,
"Se prahlbe el vertimiento, la disposicion, o pemmitir que se disponga
directa o indirectamente a la red de alcantarillado publico y/o en cuerpos
de agua de uso pliblico o privado cualquier residuo o sustancla sélida,
liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa”, segun lo
establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el Presidente de
la Repiihlica de Colombia, o la norma que la modifique o sustituya.

|

Se realiza acta No. 0825.
Estipulando el compromiso
con el arrendatario, con el fin
de evitar vertimientos de
sustancias peligrosas en el
alcantariliado pidblico.

Cuando 1as aguas residuales no domésticas, no retinan las condiciones
de calidad exigidas para su vertimiento a la red de alcantarillado
publico, el arrendatario esta obligado a realizar tratamiento previo de
vertimientos, canforme con los parametros fisicoquimicos de monitoreo
¥ sus valores limites maximos permisibles en los vertimientos puntuales
de aguas residuales no domésticas (sequn resultados de laboraterio de
analisis fisico quimicos de las aguas residuales no domesticas), par

51

En la revista de supervisidn
se establece el compromiso
para la préxima revista de
presentar cerdificado analisis
fisico quimico del agua.
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ende, deberan ser objeto de tratamiento previo, mediante un sistema
adecuado y permanenle que garantice el cumplimiento en lodo
momento de los valores de referencia, conforme a lo sefialado en &l
articulo 16 de la Resolucion 0631 de 2015, expedida por el Ministerio
de Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por Ia cual se establecen
paramelros y los valores limites méximos permisibles en los
vertimientos puntuales a cuerpos de agua superficiales y a los sistemas
de alcantarillado plblico y se dictan otras disposiciones™.

Para el caso de Begola D.C, se debe acatar la Resolucidn 3957 de
2009, expedida por la Secretaria Distrital de Ambiente de Bogota "Por
la cual se eslablece la norma técnica, para el control y manejo de los
vertiimientos realizados a la red de alcantarillado plblico en el Distrlto
Capital', Capitulos: VIl Tralamiento Previo de los Verlimientos, IX
Caraclerizacion y Obtencién de muestras y X Seguimienlo de los
Venrtimientos.

El arrendatario realizara con personzl técnico idéneo, el mantenimiento
de Ia frampa de grasa (portatil) con una periadicidad diaria (a partir del
inicio del conlrato y 1a prestacion del servicio).

Les residuns retirados deberan ser entregados a un gestor autorizado
por la autoridad ambiental para el manejo de los mismes, guien
certificara el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos
retirados y la fecha correspondiente de recoleccion.

Para el caso de Bogota D.C, aplica lo dispuesto en los articulos 22 y 23
de la Resclucion 3957 de 2009, expedida de la Secretarfa Distrital de
Ambienle de Bogota "Por la cual se establece la norma técnica, para el
control y manejo de los vertirnientos realizadoes a la red de alcantarillado
publico en el Distrilo Capilal’, Capilulo: VIl Tratamiento Previo de los
Vertimienios.

Sl

El contralista hace entrega
de |a planilla de limpieza y
mantenimiento a la irampa
de grasas,

Teniendo en cuenta el
tiempo que lleva funcionando
desde el inicio del contrato
no se cuenta con la cantidad
de residuos grasas,
sedimentos y aceite para la
entrega a emprasas con la
idoneidad para esta
actividad.

El arrendatario realizara mantenimienlo de la irampa de grasa (externa
o fifa} de acuerdo a los controles cperacionales que establezca el
Responsable del Sistema de Gestién Ambilental de la Policia Nacional
o el técnico, lecndlogo o profesional en tematicas ambientales (a parlir
definicio del contrato y la prestacién del servicio). Los residuos refirados
deberadn ser enlregados a un gestor autorizado per la auteridad
ambiental para el manejo de los mismos.

Para el caso de Bogota D.C, aplica lo dispuesto en los articulos 22 y 23
de [a mencionada Resolucién 3957 de 2009 de la Secretaria Distrital de
Ambiente de Bogotd, Capitulo: VIl Tratamiento Previo de los
Vertimientos.

8l

El contratista hace entrega
de [a planilla de limpieza y
mantenimiento a la trampa
de grasas.

Teniendo en cuanta el
tiempo que lleva funcicnando
desde el inicio del contrato
no sg cuenta con la cantidad
de residuos grasas,
sedimentos y aceite para la
enlrega a empresas con la
idoneidad para esta
aclividad.

El arrendatario deberd realizar la caracferlzacién de las aguas
residuales (paramelros fisicequimicos que se deberan monitorear y sus
valores limiles maximos pemnisibles en los vertimientos puntuales de
Aguas Residuales No Demésticas (ARnD) de las aclividades de
elaboraclén de preductos alimenticios y bebidas) provenientes de su
actividad (cafeteria o restaurante), a través de un laboratorio acreditado
ante el IDEAM, trdmite que se debe adelantar cada seis (6) meses, la
primera caracterizacién se elecluard al finalizar el primer mes de
iniciada su actividad productiva, y de ser necesario conforme los
resultados de laboratorp, el conlratista deberd lomar medidas
ambientales para el lagre del cumplimiento de los pardmetros exigidos
en tos arliculos 12 y 16 de la Resolucién 0631 de 2015, expedida por el
Ministerio_de Ambiente y Desarrollo Soslenible "Por la cual se

N/A

No aplica taniendo en cuenta
gue de acuerde a la
obligacion establecida en el
contrato esla actividad se
debe realizar cada 6 meses.
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establecen los parametros y los valores limites maximos permisibles en
los vertimientos puntuales a cuerpos de aguas superficiales y a los
sisternas de alcantarillado piblico y se dictan otras disposiciones”, y la
segunda, seis (6) meses después de realizada la caracterizacion (si se
estan cumpliendo todos los pardmetros). de no cumplirse los
parametros, cada 3 meses se realizard caracterizacidon de las aguas
residuales en los vertimientos puntuales.

Para el caso de Bogotd D.C, aplica lo dispuesto en los articulos 22 y 23
de la ya referida Resolucién 3957 de 2009 de la Secretaria Distrital de
Ambiente de Bogotd, Capitulo: VIl Tratarienio Previo de los
Vertimientos.

Nota: De ser reiterativo {segunda vez que ocurra), el incumplimiento de
los parametros fisicoquirnicos que se deberan monilorear y sus valores
limites maximos permisibles en los verlimientos puniuales de Aguas
Residuales No Domésticas (ARnD), el Director, Jefe 0 Comandante de
la Unidad de Policia, informard a la autoridad ambiental para realizar
una visita técnica a la trampa de grasas y redes hidraulicas, deJando
come evidencia los respectivos resultados de laboratorio y controles
ambieniales que se hayan realizado.

Atendiendo lo dispuesto en Ley 1973 del 19/07/2019 expedida por el
Congreso de Colombia “por medio de la cual se regula y prohibe el
ingreso, comercializacidn y uso de bolsas y olros materiales plasticos
en el Departamento Archipiélage de San Andrés, Providencia y Santa
Catalina e islas menores que lo componen, y se dictan otras
disposiciones" en sus articulos 6, 7 v 8. y en la Resolucién 2184 del
20189, expedida por el Minlsterio de Amblente y Desarrollo Sostenible
"Por ¢l cual se modifica /a resolucién 668 de 2016, sobre uso racional
de bolsas plasticas y se adoptan otras disposiciones”, el arrendatario
debera:

En la revista de supervisién
se evidencia el cumplimiento,
no ulilizan polietileno, siguen

v Eliminar e! uso de las bolsas plaslicas, como accién sl las disposiciones de acuerdo
contundente para el mangjo de residuos y cuidade de los a la Ley 1973 de
recursos naturales. 19/07/2019.
¥ Prohibir el uso de pitillos plaslicos como medida de conciencia
sobre ! dado a los recursos naturales y el desperdicio
incontrolado de las ciudades gue terminan en rellencs
sanitarios sin ningln aprovechamiento.
v Ellminar el uso de mezcladores plasticos.
¥ Prohibir el uso de envases, poracomidas y cualquier
recipiente de polieslireno expandido {ICOPQOR), para realizar
la suslitucion de estos elemenles o productos, por materiales
que no contaminen el ambiente.
El amrendalarioc se compromele a realizar el mantenimlento y/o
calibracion de los equipos asignados (neveras, congeladores,
licuadoras y homos a gas y eléclricos como aguellos que requieren este
servicio, para el caso de la calibracion donde aplique), certificado por la
Organismo Nacional de Acreditacién Colombiana - ONAC, minimo una
vez durante la ejecucion del contrato, o cuando se requiera por fallas
técnicas, registrando el servicio prestado (mantenimiento, calibracién En Ia revisla de supervisién
ylo verificacién), aclarando parametfros como: canlidad y tipo de NIA sa daasehocer IaF;)resente

refrigerante, aceites lubricanies, entre otros, con su respecliva
cerlificacion de mantenimiento y/o calibractan al supervisor del contrato,

Los residuas retiradas deberdn ser entregados a un gestor acreditado
por l2 autoridad ambiental para el manejo de éstos, quien cerlificara el
tratamiento aplicado, indicando la canlidad de residuos retirados y la
fecha correspondiente a la certificacién, la cual debera ser entregada al
supervisor, canforme a lo sefalado en el arficule 2.2.2.1.15.1 del

obligacidn.
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Decreto 1076 del 26 de mayao de 2015 que expide el Presidente de la
Republica de Colombia “Por medio del cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrolle Sostenible”, v el
Decreto 284 del 2018 "Por el cual se adiciona el Decreto 1076 de 2015,
Unico Reglamentario del Seclor Ambiente y Desarrollo Sostenible, en
lo relacionado con la Gestién Integral de los Residuos de Aparalos
Eléctricos y Electranices - RAEE y se dictan otfras disposiciones”.

Para el caso de Bogota D.C, aplica lo establecido en el articulo 27 de
la Resolucidn 3857 de 2008 de la Secretaria Distrital de Ambiente de
Bogota, "Por la cual se establece la norma técnica, para el control y
manejo de los verlimientos realizados a la red de alcantarillado pablico
|_en el Distrile Capital”.

El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento de! ducto de
escape de los gases y vapores de la campana de extraccion (a todas
las campanas para remover la grasa, en filtro, extraclores de grasa o
veniiladores especialmente disefiados para remover los vapores de
grasa y crear, a la vez, una barrera contra el fuego), con una

No se requiere aun
mantenimiento de escape de

que expide el Congreso de Colombia "Que trata Convenio 170 sobre la
seguridad en la utilizacion de los producfos quimicos en el trabajo”.

periodicidad minimo de tres (3) meses a parir del inicio de la aclividad NI ?:;?zzr ; ?gso ge;sﬁ::egebe
productiva, o por saturacion de la misma que exija realizar el iniciado el cantrato
mantenimiento en menoer tiempo a lo establecido, pracedimiento que '
debe realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica
_GTE-USNA Sectorial 009 del 2007 — ICONTEC.
El arrendatario se compromete a dar dispasicion final de aceites de
cocinz usados en ¢cumplimiento a la Resolucidn 0316 del 2018 emitida
por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por el cual se
establece las disposiciones relacionadas con la disposicion de aceites
de cocina usados y se diclan otras disposiciones”. Estan iniciando aclividad,
N/A aln no se cuentan con los
Para el caso de Bogeta D.C, aplica el Acuerdo 634 del 2015 de la recipientes en su totalidad.
Secretaria Distrital de Amblente de Bogotd "Por madio del cual se
establecen regulaciones para la generacion, recoleccién y tratamiento
o aprovechamiento adecuado del aceite vegetal usado y se dictan olras
disposiciones",
Se realiza acla de
compromiso con el
El arrendataric se compromete a realizar un adecuado manejo de arrendatario, con el fin de
suslancias quimicas, como lo establece a Ley 55 de! 2 de julio de 1993 g garantizar el adecuado uso y
1 manejo de sustancias

quimicas, se evidencia que
las sustancias quimicas
estan debidamente
reluladas.

El arrendatario debera instalar puntos ecologicos o contenedores
dentro del establecimiento, con el {in de realizar la separacidén de los
residuos aprovechables y peligrosos, plenamente identificados de
acuerdo a los volimenes de generacidn, teniendo en cuenta los
lineamientos establecides en la Politica Ambiental de la Policia
Nacional, la Resolucién 02309 de 1986 expedida por el Ministerio de
Salud. confoerme el articulo 35 "Por 1a cual se dictan normas para el
cumplimiento de/procedimlento en materia de Reslduos Solidos S|
Especiales", ¥ en atencién a la Resolucion 2184 de 2019 "Por la cual
se modifica la Resolucién 668 de 2016 sobre uso racional de bolsas
plasticas y se adoplan otras disposicionas”.

De conformidad con los dispuesto en la Resolucion 2840 de 2007 que
expide el Gerente General del Instituto Colombiano Agropecuario — [CA
“Por la cual se reglamentan las condicicnes sanitarias y de inocuidad
en la produccién primaria de ganado porcino destinado al sacrificio para

Se cuenta con dos puntos
ecolégicos en ef
astablecimiento, como
tamblén otro punto en la
parte interna de la cocina.
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consumo humano®, el arrendatario deberd realizar el manejo adecuado

de los residuas orgéanicos (lavazas), generados durante la ejecucion del

contrato, acorde con lo dispuesto por el Instituto Colombiano

Agrapecuario - [CA, para 1o cual debera llevar un control de generacian

y disposicion de los mismos, y presentar informe al supervisor del

contralc de manera mensual en el que especifique cudl es el

tratamiento o disposicion aplicada, garanlizande que no se ulilice para

la alimentacién de ganado porcina. _

Colombiano Agropecuario - ICA, para lo cual debera llevar un controf En [a revista de 5‘:” ervisidn
de generacion y disposicién de los mismos, y presentar se[gara;?sn;:cer ‘1 dp;eseme
informe al supervisor del contrato de manera mensual en el que Sl cgnfi;r’“e al yr?nl-ller informe
especifigue cual es el tratamiento o disposicion aplicada, garantizando :ara la siguieﬁr)ne revista
que no se utilice para la alimentacién de ganado porcino. ’

El arrendatario deberd garantizar que los equipos

Eféctricos cumplan con normas técnicas de eficiencia energética (de

cémputo v periférico), es decir, que tengan un bajo cansumo de energia , A

¥ que cuenten con opciones de encendido, hibemacién y apagado En la revista de supervision
{enlregar fichas lécnicas de los equipos), conforme la NTC 5310 se da a conocer ":1 pres;ente
Eficlencia energética en equipos de refrigeracidn comercial rangos de sl g?ﬂ:ﬂzﬁ};ﬂ; : r?:haas
eficiencia y etiquetado y el Reglamento Técnico de Etiquetado -RETIQ- técnicgs de consumo de
Para el caso de Bogota D.C, aplica lo establecido en el capitulo ll de 1a energia para el préximo
Resolucion 1512 de 2010 "Por |a cual se establecen los Sistemas de informe.

Recolecciéon Selectiva y Geslidn Ambiental de Residugs de

Computadores y/o Periféricos y se adoplan olras disposiciones”, de la

Secretaria Distrital de Habitat de Bogota.

El arrendatario debera presentar los permisos, licencias que dieran

lugar para el funclonamiento y desarrollo de su actividad productiva, En Ia revista da supervision
cualquier infraccién ambiental por omisién de permisos, concesionas o sl sedaa c:naooer l:?aresente
licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar antes del abligacién

inicio del contrato, en el transcurso y después de la actividad del ’

contrato, serdn asumidas como responsabilidad del arendatario.

El arrendatario debera aplicar las buenas praclicas ambientales,

participar de los programas y campafias ambientales, asf como las

demés exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestign En Ia revista de supervisidn
Ambiental, que contribuyan al eumplimiento de la Politica Ambiental y | se da a conocer la presente
Objetivos Ambientales Inslitucionales, en todas las actividades que obligacidn.

realice durante la prestacion del servicio dentro de las instalaciones

policiales.

El arrendatario debera garantizar que todo el material que se entregara

a la Policia Nacional sea de forma digital o en medio reutilizable, los En [a revista de supervisin
escritos deberan estar ajustados de acuerdo a la Directiva Presidencial S| o dz;‘;‘:n%cgrslap nsoris
04 de 2012 "Politica Cero Papel" {aplica a los conlratos que deben obligacién P
presentar informes digitales, informacidn digital y o facluras fisicas y ’

magnéticas)”.

El arrendatario deberd cumplir con lo previsto en la Resclucian 41012

de 2015 expedida por el Ministerio de Minas y Energla "Por la cual se ) .
expide el Reglamento técnico de Eliquetado — RET1Q expedido por En la revista de Sl”pe“"s’é“
Ministerio de Minas y Energfa, con fines de Uso Racional de Energia sglgia ai;::noc?]r a;pr?ze:;te
aplicable a algunos equipos de uso final de energia eléctrica y gas 8l :relsg:r"u;tar ia%uﬁc;a:?écrﬁc:s
combustible, para su comercializacidon y use en Colombia”, o aquella de consumo de energla para
norma que la modifique, adicione o suslituya, en lo relacionado con los el proximo informe.
electrodomésticos que tengan el etiquetado de eficiencia energética y

que sean tipo B como minimo, entre el 55% v el 75%.

El arrendatario debera, garantizar que todas las suslancias quimicas Se evidencia ef cumplimiento
que se utilicen para la prestacion de servicio dentro de las instalaciones S| a la rotulacisn de Ias
policiales. posean rétulo de identificacién y las hojas de seguridad, sustancias guimleas gue sé
especificando los siguientes items: utilizan para la limpieza.
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Identidad del producto

Informacion sobre componentes
Identificacion de peligros

Primeros auxilios

inflamabilidad y explosion

Medidas en caso de derrames o escapes
Manipulacién y almacenamiento

Control de exposicidn / proteccién personal
Propiedades fisicas y guimicas
Estabilidad y reactividad

Informacién toxicoldgica

Informacién ecolagica

Consideraciones relativas a [a eliminacion
Informacion relativa al transponie

= Informaclones reglamentarias

El arrendatario deberd dar cumplimiento a las condiciones de calidad
exigidas para el verimiente hidrico sobre [a red de alcantarillado
plblico; cuando las aguas residuales no domeésticas no cumplan has
condicicnes, el arrendatario esta ohligado a realizar el tratamiento
previo de sus verlimientos mediante un sistema adecuado, conforme
con los parametros fislcoguimicos que exige 1a norma, incluyendo sus
valores limites maximos permisibles (Resolucion 0831 de 2015,
expedida por el Minislerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible).

Para efectos de dar cumplimiento a lo referido anteriormente, debera
coniratar el analisis fisicoquimico del agua a través de laboralorios
acreditados y con resolucion aprobada por el Instituto de Hidrologla,
Meteorologia y Estudios Amblentales {(IDEAM), jconforme lo sefiala el
artfculo 2_2.6.1.2.4. del Decreto 1076 2015 "Por medio del cual se
expide Decreto Unico Reglamentario del Seclor Ambiente y Desarrollo
Sostenible”,

Sl

En la revista de supervision
se da a conocer la presente
obligacidn y se genera el
compromiso para la proxima
revista de presentar el
certificado analisis fisico
quimico del agua.

Se prohibe al arrendalario realizar vertimiento de sustancias peligrosas,
seqln [o establecido en e) Decreto 1076 de 2015, o la norma que la
modifique o suslituya “Se prohibe el verimiento, la disposicién, o
permitic que se disponga directa o indireclamente a la red de
alcantarillado pablico y/o en mergos de agua de use publico a privado
cualquier residuo o sustancia solida, liguida o gaseosa gue sea
considerada como peligrosa”.

sl

En 1a revista de supervision
se da a conhocer la presente
obligacidn y se deja el
compromiso en el Acta No.
0825.

El contratista incluird el uso de dispositivos de bajo consumo de agua y
de no contar con ello debera realizar el compromiso para el cambio del
mismao.

81

En la revista de supervision
se evidencia el cumplimiento
al presente ilem.

El arrendatario coordinara con el responsable del sistema de gestién
ambiental, un sitio adecuado para almacenar y presentar los residuos
sdlidos que se generen en las instalactones de acuerdo a lo previsto
en los artlculos 17, 22 del decreto 2981 del 20 de diciembre del 2013
expedido par el gobierno nacional a aguella norma que lo modifique.

Sl

En 1a revista de supervision
se evidencia el cumplimiento,
el contralista realiza la
disposicién final en el shut de
basuras, lugar dispuesto en la
escuela para tal fin.

El arrendatario dard cumplimlento a la aplicacion de Buenas Practicas
de Manufactura - BPM, con arreglo a lo previsto en el decreto 3075 de
1997 y Iz resolucion 2674 de 2013 expedido per el Ministerio de Salud
o cualquiera otra disposicidn que modifique o adicione a ley, de igual
forma, participara de los programas y campafias ambientales, asl como
las demas exigencias que eslablezca ¢l Sistema de Gestion Ambiental,
durante la prestacién del servicio dentro de las instalaciones policiales.

s8I

En la revista de supervision
se da a conocer |a prasente
obligacion y se deja el
compromiso en el Acta No,
0825.




GS-2023-004107-ESINC

Pagina 21 de 27 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS
FeohaOhp-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
Version: 5 ORDENES DE COMPRA

POLICIA NACIONAL

El inmueble debe tener plenamente identificado las rutas de
sefializacidn como evacuacion, alerta y alarma segin reguerimiento sl
para prevencion, control de desaslres y riesgos ambientales.

En la revista de supervision
se evidencia el cumplimiento
al presente [temn, & inmueble
cuenta con el requisito, se
encuentra con los dispuesto
en caso de suceder alguin
desastre y/o riesgo
ambianial.

CRITERIOS 88T

Con la presentacién de la oferta el contratista se comprometid a cumplir
con las obligaciones del Decreto 1072 de 2015 en especial el arliculo
2.2.4.6.10 {responsabilidades de los trabajadores), Decreto 052 del 12
de enero de 2017, Resolucién 0312 del 2019 v las siguientes
condiciones contempladas en la Resolucion N* 01956 del 25/04/2018 s
expedida por 1a Direccidn General de la Policia Nacional y las demas
que contemple la presente resclucion asi como la normatividad
aplicable y requisitos Regales vigentes que la reglamenten, adicionen
o modifiquen, los cuales definen las directrices de aobligatorio
cumplimiento para implementar el SG-S8T.

En la revista de supervisién
el funcionarip responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de la unidad le da a
conocer al conlratista [a
presente obligacion, asi
mismo se deja seporte en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.

El arrendatario sera el inico responsable por el cumplimiento de las
normas de salud ocupacional, Seguridad de todo el personal que ]
trabaje para €l o para sus subcontratistas, y proteccidn de bienes.

En la revista de supervision
el funcionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de Ja unidad le da a
conocer al contratista la
presente ohligacion, asl
mismo se deja soporie en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.

Si la actividad objeto del contrato esté relacionada con las aclividades
reglamentadas para el 8G-8ST (alturas, eléctrico, trabajo

en caliente, espacios confinados, etc.} se debera presentar licencia 8l
vigente de la persona que realizara la actividad, que contemple
habilitacion para el desempeno de la tarea.

En ia revista de supervisién
el funcionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de [a unidad le da a
canocer al contratista la
presente abligacién, asf
mismo se deja sopore en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.

Se debera conlar con Ia tenencia de los elementos de proteccién
personal acorde a las necesidades de [a tarea y sequn los |
riesgos de cada tarea a ejecutar.

En la revista de supervisidn
el funcionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de [a unidad leda a
conocer al contralista la
presente obligacidn, asi
mismo se deja soparte en
Acta No. 0373 ESING-
GUTAH.

Segun Ia Resolucion N° 01956 del 25/04/2018 expedida por la
Direccién General de [a Policia Nacional Para |a ejecucion del St
contrate: Adicional a los requerimlentos exigldos para [a ejecucian del
contrato, la persona natural o juridica debera:

En la revista de supervision
el funcionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de la unidad e da a
cenocer al contratista la
presente obligacién, asl
mismo se deja soporie en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.




GS-2023-004107-ESINC

Pagina 22 de 27 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
Cadigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

' |
Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
Version: 5 ORDEIWIES DE COMPRA

B

o

ek

Yony mp
" Yapn g pat

POLICIA NACIONAL

Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las
obligaciones del SGSST, que las normas legales vigentes

ylo la Policla Nacional haya considerado en el contrato y acorde a la
exposician del contralista o subcontralisias a los riesgos encontrados

En la revista de supervision
el funcionano responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de la unidad leda a

delecle durante la ejecucion de la actividad contratada.

en el centro de irabajo donde desarrolla la actividad. Sl conocer al contratista la
presente cbligacion, asi
mismo se deja soporte en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.
Evidenciar objetivamente, el uso conlinuo y permanente de los ] .
elementos de proteccién personal, durante la ejecucidn contractual, En la revista de supervisidn
acorde a los peligros y riesgos relacionados con la tarea contratada. g’ funglonarlcxsrespansabte de
Sera por cuenta del confratista el uso obligatario y el suministro de Tegbur?daddgi 3".’;’ i"’"l EId
elementos de seguridad para su personal como cascos, antesjes, S| cgo?:r a?c?::t?;tiasta?a 7R
calzado, cinlurones de seguridad amnés, protectores auditivos vy P
: . : i presente obligacion, asl
cualquier olro elemento necesario que la ley v el supervisor exijan. mismo se deja soporte en
Mantener en la obra elementos para prestar primeros auxilios y Acta No. 0373 ESING-
cumplira todas las normas vigentes en Colombia referente a sistema de GUTAH.
l_gesﬂc‘)n de la seguridad y salud en el trabajo.
Los operarios deben conlar con dotacion personal completa y En la revista de supervisién
especializada de acuerdo & 1a actividad desempefiada par cada el funcionario responsable de
uno de estos, dicha dotacion debe ser entregada trimestraimente Seguridad y Salud en el
acorde a las normas técnicas colombianas; sin ninguna excepcion, no Trabajo de Ja unidad le da a
se permilira que los empleados que no cuenten con los elementos de SI conocer @l contralista la
sequridad ya mencicnados o estos se encuentren deteriorados, pueda gﬁ?gt:;’ggjga:g: ::Ln
laborar o realizar algiin lipo de lrabajo dentro de las instalacienes. Acta No. 0373 ESING.
GUTAH.
Se deben delimitar y demarcar las zonas de trabajo, sefializar zonas En la revista de supervision
de almacenamiento, vias de circulacion y sefializacidn de el funcionario responsable de
salidas de emergencia de acuerdo con las disposiciones Regales Seguridad y Salud en el
vigentes. Trabajo de la unidad le da a
Sl canocer 2l contratista la
presente obligacion, asi
mismo se deja soporie en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.
Si se presenlare cualquier accidente en el lugar en donde se ejecutan En la revista de supervisidn
las actividades de mantenimiento objeto del presente contrato, serd por el funcionario responsable de
cuenta del contratista el cubrimiento de los gastos que este genere y su Seguridad y Salud en el
responsabilidad por €l no empleo de los elementos de seguridad Trabajo de la unidad le da a
industrial contemplada por la ley. Sl conocer al contratista la
presenle obligacidn, asi
mismo se deja scporie en
Acta No. 0373 ESINC-
_GUTAH.
Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se En la revista de supervision
programen por [a Policia Nacional, para el area donde el funcionario responsable de
desarrollara las tareas. Seguridad y Salud en el
Trabajo de la unidad le da a
81 conocer al contratista fa
presente obligacidn, asl
mismo se deja soporte en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.
Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del conlralo, 1a ocurrencia En la revista de supervisién
de incidentes, accidentes de trabajo o el diagnastico de el funcionario responsablg de
enfermedades laborales, asi como las condiciones de peligro que s Seguridad y Salud en el

Trabajo de la unidad le da a
conacer al confratista la

presente obligacidn, asi
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mismo se deja soporie en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.

En caso de presentarse un accidente de trabajo dentro de las
instalaciones policiales, sera responsabilidad del jefe inmediato de

la empresa contralisia, realizard e] respeclivo reporie e investigacion
dentro del tiempo reglamentario segln lo establecido en la Resolucidn
No 0401de| 4demayode2007; asi mismo, se presentard un informe
anexando el formato de reporte dentro de los 8 dias habiles dirigida al
responsable del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo
de la Escuela de Investigacion Criminal.

Si

En la revista de supervisidn
et {uncionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de la unidad le da a
conocer al contratista la
presente obligacién, ast
mismo se deja seporie en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.

Entregar al supervisor del contrato, certificado de afiliacion vigente que
evidencien objetivamente los aportes al sistema de

seguridad social integral, y mantener dicha afiiacion y alcance de
cubrimiento del nivel de riesgo de exposicidn, duranie toda la ejecucién
de las actividades objeto del contrato

Sl

En la revista de supervision
el funcignario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de la unidad le da a
conocer al confratista ta
presente abligacion, asi
mismo se deja soporie en
Acta No, 0373 ESINC-
GUTAH y se adjunta los
soporles de afiliacién a
seguridad soctal.

Evidenciar objetivamente que cumple en su totalidad con los
requisilos legales establecidos en el articulo 2.2.4.6.28 del Decretd
1072 de 2015, en relacion con sus dependientes y contratistas durante
toda la ejecucién contractual.

Sl

En la revista de supervision
el funcipnario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de Iz unidad le da a
conocer al contratista la
presente obligacion, asi
mismo se deja soporte en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH,

El oferente deberd informar por escrito quien es el encargado del
Sistema de Seguridad y Salud en el Trabajo, anexando copia

del curso virtual de las 50 horas en Seguridad y Salud en el Trabajo
vigencia no superior a 3 afios {Resolucion 4927 de 2016). Resolucion
Wigente que lo autoriza para la ejecucidn o ejercicio de dicha actividad
y de ser necesario Copia del contrato o caria laberal que tiene con la
empresa) (Anexar cerdificados).

Sl

En la revista de supervision
el funcionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de Ia unidad le da a
conocer al contratista la
presente obligaclén, ast
mismo se deja el
compromiso de presentar los
soportes en el préximo
informe de supervisién Acta
No. 0373 ESINC-GUTAH.

El arrendatario debera presentar una cerificacion en la cual se
compromete a la tenencia y uso de los elementos de proteccion
personal de sus trabajadores, de acuerdo a las actividades a ejecutar
dentro del contrato.

|

En la revista de supervision
el funcionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de la unidad le da a
congcer al contratista 1a
presente obligacidn, asl
misma se deja el
campromiso de presentar los
soportes en el proximo
informe de supervisién Acta
No. 0373 ESINC-GUTAH,

El arrendatario debera garantizar la acliva participacién en las
actividades que la Escuela de Investigacian Criminal desarrolle
en materia de promacian y prevencion de riesgos laborales.

)

En Ia revista de supervision
el funcionario responsable de
Seguridad y Salud en el
Trabajo de launidad ledaa
conocer al contratista la
presente obligacién, asi
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mismo se deja soporte en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.
La empresa contratista deberd presentar copia del certificado de la Se evidencia el cumplimienio
realizacion de los exadmenes médicos ocupacionales del a la presente obligacidn, se
personal que ejecutara las aclividades dentro de las instalaciones sl adjuntan los examenes
policiales en cumplimianto con la Resolucion 2346 de 2007, médicos al presente informe
de supervisién.
El arrendalario debera presentar un cedificado, en el c¢ual se En la revista de supervision
compromete a dar cumplimiento a lo establecido en e] Articulo el funcionario responsable de
2.2.46.10. "Responsabilidades de los Trabajadores”, de! Decrelo Seguridad y Salud en el
nitmero 1072 del 26 de mayo del 2015 "Par medio del cual se Trabajo de la unidad e da a
expide el Decreto Unico Reglamenlario del Sector Trabajo™ sl conocer al contratista la
presente oblipacion, asf
mismo se deja soporte en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.
Decreta 052 del 12 de enero de 2017, Resolucion 0312 del 2019, la En [a revista de supervisian
resolucion No. 01956 del 2018 y de més normas vigentes en la materia el funcionario responsable de
y disponer de dolacién y sefalizacién requeridas para o prevenir ta Seguridad y Salud en el
ausencia de accidentes en el desarrollo del objeto Contractual. Por lo Trabajo de la unidad le da a
tanto. el oferente se compromete con la Policia Nacional a implementar S conacer al contratista la
todas las medidas de sequridad necesarias para el personal que presente obligacion, ast
realizaran los seivicios, frente a las actividades gue se desarrollen en g‘é?;“gseo‘é‘;lg E‘é‘l’;‘ée en
atencidn al prasente proceso. GUTAR.
£l arrendatario debe de contar con &l protocolo de bioseguridad en el En la revista de supervision
manejo y control del riesgo del COV1D-19 del sector de fabricantes de el funcionario responsable de
sustancias y produclos quimicos. Tener adoptado denlro de sus Seguridad y Salud en el
procesos y procedimientos la Resolucion numero 000892 del Trabajo de |a unidad Iz da a
20/04/2022. Sl conocer al contratista la
presente obligacisn, asi
mismo se deja soporte en
Acla No. 0373 ESINC-
GUTAH.
En los movimientos de insumos o productas entre trabajadores, ia En la revista de supervision
persona que reciba el insumo debera usar los guantes de ¢l funcionario responsable de
dotaclén definidos para la proteccion en el proceso productivo. Seguridad y Salud en el
Trahajo de la unidad le da a
Sl conocer al contratista la
presente obligacidn, asi
mismo se deja soporte en
Acta No. 0373 ESINC-
GUTAH.
En las empresas donde se utilice de manera rutinaria las mascaras de En la revisia de supervisién
proteceion facial o gafas protectoras se debe tener en cuenta la ¢! fluncionario responsable de
limpieza y desinfeccién, asi mismo la colocacion y retiro de estos Seguridad y Salud en el
elementos de acuerdo con el protocolo adoptado per la Resolucion Trabajo de la unidad le da a
niimero 000692 del 29/04/2022. sl cenocer al contratista la
presente ohligacién, asi
mismo se deja soporte en
Acta No. 0373 ESING-
GUTAH.
1. Procurar el cuidado integral de su salud ( ..
2. Suministrar informacién clara, veraz y completa sobre su En la revista de supervision
estado de salud el funcionario responsable de
3. Cumplir las normas, reglamentos e instrucciones del Sistema &) ?Egb“".‘di‘jd 3; Salqg ?’“l eL
de Gestidn de la Segundad y Salud en el Trabajo de Ia T ey e 02 @
empresa conocer al contratista [a
presente obligacion, asi
4. Informar oportunamente al empleador o contralante acerca mismo se deja soporte en
de los peligros y riesgos latentes en su sitio de trabajo,
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5. Participar en las actividades de capacitacién en seguridad y Acta No. 0373 ESINC-
salud en ! trabajo definido en el plan da capacitacion del GUTAH.
SG-88T, y 6. Participar y contribuir al cumplimiento de los
objetivos del Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en
el Trabajo SG-SAT.

2.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

Para el presente informe de supervision no se han presentado novedades, situaciones anormales o de
relevancia durante la gjecucion del contrato.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido dieciocho (18) dias desde que inicid
el plazo de ejecucidn del contrato, restando once (11) meses, trece (13) dias para que finalice el plazo de
gjecucion.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

El arrendatario pagara al arrendador en la ciudad de Bogotd, el valor del canon de arrendamiento
correspondiente a 1a suma de UN MILLON NOVENTA Y OCHO MIL OCHOCIENTOS CUARENTA Y SEIS
PESOS ($1.098.846,00) MONEDA LEGAL COLOMBIANA, EXCLUIDO DE IVA, en mensualidades
anticipadas a la DIEPO en la ciudad de Begota D.C.

El arrendatario tendra cinco {(05) dias habiles para realizar el mencionado pago, tomando como referencia
la fecha de aprobacidn de la garantfa Gnica.

Nota: El servicio de gas se pagara de acuerdo a Ia factura emitida por la entidad prestadora del servicio.

Los servicios de agua y energia se determinaran de acuerdo al consumo realizado que se tomara de los
medidores al iniciar el mes y al finalizar, este consumo sera multiplicado por el valor del kilovatio de luz y
metro clbico que se determine en la factura emitida por la entidad prestadora del servicio, procedimiento
que arrojara la cantidad de dinero a pagar, por cada uno de los servicios. El pago que se derive por este
concepto, deberd ser cancelado dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a [a notificacion.

Las sumas de dinero antes descritas, tanto la del canon de arrendamiento y [a establecida por concepto de
servicios serd consignada a la cuenta corriente Na 110-018-16886-4 fondos especiales DIEPO del banco
popular, excepto la suma de dinero que por concepto de servicio de gas se emita en la factura por parte de
la entidad prestadora del servicio, Ja cual debera ser cancelada directamente por el contratista y entregados
los soportes al supervisor del contrato.

4.1. Ejecucton Financiera y Pagos:

COMPROBANTE | FECHADE ]  VALOR
DE PAGO No. PAGO | CONSIGNADO PERIODO OBSERVACIONES
2582785 21/07/2023 | 1.098.846,00 3 A fiempo

+« Nota 1: El cuadro A, hace referencia al pago del canon de arrendamiento segiin el valor
acordado en el contrato No. 80-1-30075-23, por un espacio {flsico el cual comprende un area de
87 m2.
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debera relacionar de manera discriminada lo
dnicamente del periodo que esti informando)

a. Detalle de las entregas, valores facturadosly pagos efectuados en el periodo informado (la supervisicn
rrespondiente a la eJecucidn del conirato u orden de compra

c’i‘:";:gna;? dc; re\;?lg?;o Fechade \)alor No. Valor Valor No. orden
; recibido facturado | factura pagado | deducciones de pago
recibido |
N/A NIA NIA N/A N/A Nra N/A N/A

5, RECOMENDACIONES

8. CONCLUSIONES

4.2 Entrada de Bienes (No aplica)

¢ Nota 2: Se recibe evidencia del pago por un valor de $1.098.846,00 correspondiente al pago
del canon de arrendamiento del periodo 12/07/2023 al 12/08/2023.

De acuerdo a las diferentes cbservaciones realizadas al contratista, se deberan subsanar para la siguiente
visita de supervision al contrato.

El contratista
cumplié con lo
establecido en
las clausulas

Cerlifico con [la firna del presente informe, que el confratista cumplié con las
clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas

contractuales

S -L establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos
chligalorios establecidos en las especificaciones técnicas, incluyendo las
ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros).

NO En caso de incumplimiente parcial o total del contrato, se informé mediante

comunicacion oficial No.

ordenadar del gasto, las obligaciones incumplidas.

del

, dirigida al

Atentamente,

Firma

Anexo:

Mayor MILLER A/FONSO GOMEZ AGUDELO
Subdirector Escugla de Investigacion Criminal

Supervisar Contrato No, B0-1-30075-23
Correo electronico; esinc.sudie@policia.qov.co

No. Celular: 3135802088

Comprobante pago canon de arrendamiento No 2582785 del 21/07/2023.
Formulario acuerdo de confidencialidad
Certificacion no vinculacion laboral con [a PONAL.
Certificado de fumigacion control de plagas.
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Copia carnet de identificacion de los empleados.

Certificacion manipulacion de alimentos, ARL, examen médico, documento de identificacion, hoja
de vida {Alexis de Jests Marchan).

Certificacion manipulacion de alimentos, ARL, examen médico, documento de identificacian, hoja
de vida (Angelimar del Valle Martinez).

Certificacion manipulacion de alimentos, ARL, examen medico, documento de identificacion, hoja
de vida (Yolimer Arturo Garcia Rico).

Certificacion manipulacidon de alimentos, ARL, examen medico, documento de identificacion, hoja
de vida (Nelcy Maria Rodriguez).

Certificaciéon manipulacion de alimentos, ARL, examen meédico, documento de identificacion, hoja
de vida (Osfith Escalante Aragon).

Planilla documento no controlado (registro de residuos salidos).

Planilla documento no controlado (limpieza y desinfeccion).

Planilla documento no controlado (registro de temperatura refrigeracion y congelacién).

Planilla pago seguridad social No. 1055924544.

Acta No. 0825 ESINC-PLANE (aspectos ambientales).

Acta No. 0761 ESINC-PLANE (entrega de inmueble y elementos).

Acta No, 0373 ESINC-GUTAH (aspectos seguridad y salud en el trabajo).

Brochure menu cafeteria.
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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS @
‘*-'.‘...-

FORMULARIO ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD POLICIA NACIONAL

Bogota D.C, 26 de mayo de 2023

Sefores.
POLICIA NACIONAL — DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL
Ciudad.

Referencia: Acuerdo de confidencialidad del proceso de Contratacién Directa, Nimero PN DIERPO
CD 052 2023 cuyo objeto es: ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO DE 57MZ (CINCUENTA Y SIETE)
METROS CUADRADOS [m2] PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN RESTAURANTE Y/O CASINO DE
ESTUDIANTES EN LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL "TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDO
MOLINA ALDANA", UBICADA EN LA AVENIDA CARACAS NO. 2-51 SUR SAN ANTONIO - BOGOTA

El(los) suscrito(s) a saber; FRANCISCO NINO RODRIGUEZ , identificado con 1.014.184.271 de
Bogota, quien obra en calidad de representante legal que en adelante se denominara el proponente,
manifiesta{n) su voluntad de asumir, de manera unilateral, el presente compromiso, teniendo en
cuenta las siguientes consideraciones:

Primero: que la Policia Nacional adelanta un proceso de contratacion a través de la modalidad de
Contratacidn Directa, para la celebracion de un contrato estatal para. ARRENDAMIENTO DE UN
ESPACIO DE 57MZ (CINCUENTA Y SIETE} METROS CUADRADOS {m2) PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN
RESTAURANTE Y/O CASINO DE ESTUDIANTES EN LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL "TENIENTE
CORONEL ELKIN LEONARDO MOLINA ALDANA", UBICADA EN LA AVENIDA CARACAS NO. 2-51 SUR SAN
ANTONIO - BOGOTA

Segundo: que el proponente entiende que parte de la informacién a la cual tendra acceso por causa

o con acasidn de los procesos de contratacion descritos en el numeral anterior se encuentra sujeta
a reserva legal por tratarse de actividades relacionadas con la defensa y seguridad de la nacion.

Clausula primera. Compromisos asumidos,
El proponente, mediante suscripcién del presente documento, asume los siguientes compromisos:

1. Mantener en reserva y no divulgar la informacién confidencial revelada por la policia
nacional o por terceros formalmente designados para el efaclo.

2. Mantener en reserva y no divulgar ni utilizar, en provecho propio o de terceros y para fines
distintos a los previstos en el contrate, la informacion que le sea entregada directaments
por la policia nacional y/o sus designados.

3. Mantener en reserva y no divulgar por ningtin motivo la informacion que personalmente
conozca o llegare a conocer en desarrollo y ejecucion de las actividades que le competan
por causa o con ocasidn del contrato.

4. Mantener en reserva y no divulgar la informacién protegida por derechos de autor ¢ por
secrelo industrial de acuerdo a la normatividad vigente y que haga parte de la informacién
confidencial.

5. Reconocer que el recibo de la Informacién confidencial no concede, ni expresa ni
implicitamente, autorizacidn, permiso o licencia de uso de marcas, patentes, derechos de
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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

i

FORMULARIO ACUERDC DE CONFIDENCIALIDAD POLICIA NACIONAL

autor, o de cualquier otro derecho tlle propiedad industrial o intelectual de la Policia
Nacional.

6. Suscribir, con antelacion a la revelacion de la informacidn confidencial, los acuerdos de
confidencialidad que se ajustan a todo lo dispuesto en el presente acuerdo con todos sus
empleados y/o familiares de los mismos, contratistas, subcontratistas, proveedores y demas
personas naturales o juridicas que haya invelucrado, involucre o llegare a involucrar en la
gjecucién de las actividades que le correspondan para el cumplimiento del cbjeto del
contrato,

7. El proponente mantendra una lista de usuarios de la informacién confidencial que serd
entregada al proponente cuando [o solicite.

8. Ulilizar tinica y exclusivamente la informacidén confidencial que conozca o llegare a
conacer, en desarrollo y ejecucién de {o que le competa en relacién con el contrato.

9. No ulilizar la informacion confidencial que conozca o llegare a conocer, en desarrollo y
ejecucién del contrato, en provecho propio o de terceros y para fines distintos a los previstes
en el mismo, prohibiéndose la divulgacion inclusive para fines académicos.

10, Adoptar y mantener mecanismos intermos de seguridad adecuados para prateger la
confidencialidad de toda la informacian que conozca o llegare a conocer en desarrollo del
contrato.

11. No usar la informacién confidencial de modo que pueda ser de alguna manera, directa o
indirectamente, perjudicial para los intereses de la policia nacional.

12. No acceder, copiar, reproducir, distribuir o transmitir por ningin medio conocido o por
conocer la inforimacidn confidencial, en todo o en parte, sin previo y escrito consentimiento
de la Policia Nacional.

13. Cumplir con la confidencialidad en las rmismas condiciones y formas, y con el mismo cuidado
con que realiza la proteccidn de la informacién confidencial.

El proponente;

1

Firma del repres’ﬂ'rmﬁﬁ Teaal del proponente

Nombre o razén Yocial del oferente: Francisco Nifio Rodriguez
Identificacion (NIT x C.C O C.E 0): 1014184271

Nombre Representante Legal: Francisco Nifio Rodriguez
Identificacion (C.C x C.E. O) 1014184271

Direccién: TV 15 A BIS No. 42-38 SUR,

Teléfono: 3046237520

Email: fninot8@gmail.com
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Bogota 28 de julio 2023

Seilores
DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL

ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL
AV CARACAS No 2-51 sur

Asunto: certificacion

-

Yo Francisco Nifio Rodriguez identificado con cedula de ciudadania nimero 1.014.184.271
de la ciudad Bogota actuando como persona natural con nimero de Nit 1014184271-0 no
poseo ninguna relacién laboral ni las personas contratadas que trabajaran en la cafeterlay
restaurante con la ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL

Cordialme_nte

CO NINO RODRIGUEZ
C.C 1014184271 de Bogota

Nit 1014184271-0

Movil 3046237520

Correo. Fnino18@gmail.com

Powered by @ CamScanner
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FORMATO DE CONTROLY LIMPIEZA DE TRAMPA/DE GRASAS CAFETERIA Y RESTAURANTE ESCUELA DE

INVESTIGACION CRIMINAL
ACTIVIDAD Jlimpiezao | RESPONSADLE DE LA | DEPENDENCIA DEL
FECHA mantenimiento AGTIVIDAD RESPONSABLE FIRMA
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SANEAMIENTO AMBIENTAL INTEGRAL COLOMBIA

CALLE 38 99B-03 SUR, gy 5162312 () 3202831393
CORREQS :figieneparselmedivambiente02@fiotmail coms OTRD :SAICOLOMBIARIOTMAIL COM
NITT: 79624918-1

CERTITICADO DE CONTROL DE PLAGAS 9\
[ CAFETERIA Y RESTAURANTE DE LA ESCUELADE I

oy 4 J
iy
Z"

INVESTIGACION CRIMINAL

RAZON SOCIAL ! CAPETERIA Y RESTAVRANTE DE LAESCUELA DE
 INVESTIGACION CRIMINAL

NIT | ! 1014184271-0

DIRECCION : AV CARACAS W° 1-35

TECEFOND U r3016287520

SERVICIO . CONTROL DF PLAGAS

AREASTRATIOAS . T i GENERAL .-

FECHA EJECUCION . :19JULIO. 2023

ANEXO - EIOHATECNICA

. ERECAUCIONES Y RECOMENDACIONMES
NO DEJAR NINOS Y ANIMALES DOMESTICOS CERCA DE AREAS TRATADAS

ABRA LAS PUERIAS Y VENTANAS SIGA LAS RECOMENDACIONMES TECNICAS QUE EL
TECNICO LE IMDIQUE.NO BASE LAS MANOS POR LAS ZONAS TRATADAS

SIALGUN ALIMENTO SE CONTAMINA DESECIELO

ESTE CERTIFICADO ES VALIDO UNICAMENTE POR 6 MESES, PARA GARANTZAR LAS
CONDICIONES HIGIENTCO SANTTARIAS COORDINAR EROXTHMA RENOVACION

)
[: FECHA DEEXFEDICION

lmegrg§
Coniralie PaGeE L2
Maniputat st id

CEl 30 7= T T TAEIRTh

JULIO 2023

b r

LA EMPRESA PRIVADA AL SERVICIO DE LA HUMANIDAD POR UN
PLANETA SANO

Powered by @ CamScanner
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SANEAMIENTO AMBIENTAL INTEGRAL COLOMBIA

CALLE 38 99B-03 SUR, 5162312 €D 3202831':393
CORRLOS :higienepumfimedipapibiente ot il OTRO LAUCOLOARBLAWIDITIAIL (0N

NTT: 796249181 N
RAZON SOCIAL + CAFETERIA Y RESTAURANTE DE LA ESCUELA DE INVESTIGACIOH CRIMINAL -
Mt £ 10141842710
DIRECCION t AV CARACAS N* 1-35
TELEFONO 13046237520
FORMATD DIAGNOSTICO _
- Condiciancs saniarias cspecHficatias ontommadas: S1 | ND
1-Se encuentran refillas en todos los drenajes del drea de inspeccionada A
2-Sg cuenta con basreras fisicas {mallaa, bandas do caucho 6le.) quo impidan ef acceso da plagas de contaminacion al X
interior da la planta o instalaciones,
3-1.a estructurn da procese cuenia con alre fitrade. A
4- Se realiza un adecuado manejo da residuos producidos al interior del establecimiento, X
5- El establecimiento cuenla con adecuadas condiclones d2 orden e higieno. X
8- El agua utilizada para fos procesos de higiens y operacionss es potable y en (a cantidad aproplada. A
g— L:is paredes, plsos, venlanas puerias, escaleras son de matarial sanitaro y evitan acumulacién de residuos y albergue | *
s plagns.
8- So evidancla empozamientos da agua que promueva e albermue v prolifstacidn do plagas. X
9. Existe {aponamiento de drenajes o luberias al Interior del establecimiento que comprameta la calidad de los producios x
vlo presencia da plagas,
10-Se han desarrollado aclividadas pravias de conlrol da plagas y se dispone de los registms da los mismos. X
11- El personal conoce las condiciones minimas do saneamiento basico de Ia omanizacion y ha recibido capacitacion, X
12- El establecimiento cuenta con prolesional {es idoneo que promugva adecuadas condiciones de saneamienio X
ambisntal).
13. Sa cusanta con el nimero de baiios en calidad y cantidad de scuerdo a los requernimientos técnicos y legales. X
14-Lag condicionas de almacenamionto de materialos son apropiadas evitando atbarmtio v reproduceidn de plagas. X
15- Las instalaciones eléclricas son mantenidas apropiadamente evitando albergue y preliferacion de plagas y riesgos X
ocupacicnales.
Tipo do plaga para controlar:
[TIFIFICACION
AUSEN ; PRES TIPOS DE CONTROL
|Roedores : Corarol Ben Coool macd Centel Control RIGTRo Contot izl
Cucarachas )
SOLFAC N FOLLETO
Moscas
Mosquitos X . ; .
°4 sSail .““.u_,',:' pdmbiental
Acora inteurarealonilia
Pulgas FIRMA QUE REALIZA LA INSPECCION: ' anaie CtlrsnSQQDIGOI
- Hamool3cion ¥e? c3tga dn (ulinintes
ngm[gag 01 78‘4918 31:::: ;::‘. 11? b fi23 [1R}-]
Poliltas
Arafias
Qtros

Observaciones: SE RECOMIENDA PONER EN PRACTICA PLAN BASICO DE SANEAMIENTO, REALIZAR HERMETIZACION EN AREAS BAJAS DE
LAS PUERTAS Y POSIBLES VIAS DE ACCESO YA INDICADAS ALEERSONAL DE ACOMPANAMIENTO ASIGNADO POR EL ESTABLECIMIENTO,
SACAR BASURAS DE FORMA PERIODICAY EVITAR ACUMULACION DE ELEMENTOS NO PERTENESCIENTES A LA LABOR PARA ASIEVITAR
PLAGAS, SE INDICA RIESGOS PARA LA SALUD PURLICADE LA PRESENCIA DE PLAGAS Y POR QUE EVITARLAS EN EL ESTABLECIMIENTO,
SE DEBE REALIZAR UN ESFUERZO A LOS 7 DIAS POSTERIORESDE LA PRIMER APLICACION EL CUAL TENDRA EL MISMO COSTO DEL

INICIAL. ;
RECIEO Y ACEPTO A CONFORMIDAD L AS RECOMENDACIONES TEGNICAS DELOS SERVICIOS CONTRATADDS

NUMERO DE IDENTIFICACION

FIRMA QUIEN RECIBE

Powered by @ CamScanner



SANEAMIENTO AMBIEMNILAL JMEQMC COLOM®BIA
CALLE 38 99B-03 SUR. ® 5162312 €9 3202831393
CORREQS :figienurmgfmedioambionr020formafpn OTRO UHCOLOMB LA HOTRUTIL COM

NIT: 79624918-1

RECOMENDACIONES

Leer culdadosamente |as sigulentes recomendacionas ¥ ponerias en prictica para evitar {uturos problemas de salud en general,
Inconvenientes con muehleas, enseres, alimentos, mascotas y efectividad del servicio 2 realizar, recuerden que la responsabilidad
legal por incumplimiento de algdn tem relacfonada a continuacidn serd dnicamente de su responsabllidad, Nuestra empresa se
encarga de reallzar los procedimientos adecuados y da brindarle un buen servicio. Apliquesa sepin sea domkliiatio, comerelal u

otro,

Recomentaclones antes de Inlelar ta fumigacidn

Sefalizar las dreas y7o Informar oportunamente a través de circulares sobre {2 programacién del servicio
Realizar Ia impleza genersl evitande encharcamients
Cemmar puertas y ventanas

Retlrar materiales que no se utilicen
Desconectary proteger los equipos eléctricos v electrdnicos antes de inkiar la fumigacidn

Despejar las éreas a trabajar {desde se presenta 1a actividad de las plagas}

Proteger acuarios
El dia de la furnigacién no deben estar presentes las personas con proceses alérglcos y/o asmdticos, mujeres embarazadas,

niitos y mascotas.

Si es posible alejar los muebles de Tas paredes aproximadamente 10 cm.

Levantar y guardar en un {ugar neutro de olores y de contaminantes del entorne los productos de consumo allmenticio y
de aseo personal, incluyendo vasos, platos, oilas, cepilios de dientes, etc.

Desocupar cajones, mesenes y muebles para facilitar el serviclo,

RECOMENDACIONES DURANTE LA FUMIGACION

Si es necesario que una persona acompafie al técnico, debe utilizar proteccidn respiratoria, visual adecuada,
obligatoriamente, en caso de ingresar al lugar fumigado sin la debida proteccién cada persona asumirs su responsabilidad,
Evitar la presencia de personas en el drea a tratar excepto en téenico.

Mantener en completa supervisién nifios y animales

Encasode queferentrar al lugar fumigado avisar en voz alta,

fRECOMENDACIONES AL TERMINAR LA FUMIGACION

Una vez el técnko termine de fumigar no deben ingresar al drea por un periodo promedio de 1 a3 horas
Realizar una adecuada ventilacién del drea antes de ocupar e lugar
Acatar fas recomendaciones que le suministra el técnico que realizo el seviclo.

Anlmales muertos pueden ser manipulados por personas autorizadas
No lavar Ias dreas tratadas especialmente pisos y paredes donde indique el téenico para mayor efecto del productor

aplicado; en caso de Incomedidad por presencia del olor se recomienda realizar proceso de limpieza y desinfeccidn
Los utensilios de cocina que ne se hayan guardado deben ser lavados antes de utilizarlos

Interactuar con el oparatio sobre medidas preventivas

Cuaiquler Inquietud comunicarse con la empresa

Powered by @ CamScanner
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SANEAMIENTO AMBIENTAL INTEGRAL COLOMBLA

NTT 796249181
SESITCIOS TECNICOS ‘

CALLE 38 558-03 SUR VEL:3202831393
higienepamelinedivambiented2@fotmailcom
Visitanos en [z wek: fttp: [figienepamelnedivamavicom/higiencparselmedioom

FICHA TECNICA DE SERVICIO
SANEAMIENTO AMBIENTAL

DEPARTAMENTO H CUNDINANARCA

MUNICIPIO : BOGOTAD.C

ENTIDAD H ESTABLECIMIENTO

POBLACION : INDEFINIDA.

ENTIDAD PRESTANTE : SANEAMIENTO AMIIENTAL INTEGRAL COLOMBIA

EJECUCION

LITROS CONSUMIDOS : 6,00 LITROS

EQUIFOS : 2

ESPECIFICACION : FUMIGACION LOCAL

TECNICOS :

ESPECIFICACION TECNICA
PRODUCTO QUIMICO : SOLFAC E.C. 050
COMPOSICION : CYFLUTHRIN 5%
DESCRIPCION : PIRETROIDE
TOXICIDAD : 1
ACCION : INGESTION Y CONTACTO
SUMINISTRO : 6 ml X LITRO DE AGUA °
MODO : EQUIPO FUMIGACION 10 LITROS
APLICACION s ASPERSION LIQUIDA
ANTiDOTO : NO ESPECIFICO - CONSULTAR MEDICO
SEGURIDAD INDUSTRIAL

OVEROL ENTERIZO
GAFAS

BOTAS - GUANTES —RESPIRADOR

EH 1)) IO DE LA U DAD UN P

Powered by @ CamScanner



; higteneparaelmed[oamb!enteOZ@hotmail com
" WWW.SANEAMIENTOAMBIENTALINTEGRALCOLOMBIA.COM

CONCEPTO SANITARIO FAVORABLE DE SECRETARIA DE SALUD Aﬂlo 2022
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LA EMPRESA PRIVADA AL SERVICIO DE LA HUUMANIDAD POR UN PLANETA SANO
Powered by @ CamScanner
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- (—:::" CENTRO MEDICO LABORATORIO CLINICO

T OLAYA E.u.

NIT: 3001715173

INFORMACION GENERAL ~ ]
DIA 13 MES 07 AflD 2023
NOMBRES ¥ APELLIDDS ALEXIS DE JESUS MARCHAN CARRASCO
NUMERO DE DDCUMENTO DE (DENTIDAD | 6672649

EXAMENES DE MBQRATOND REALIZADOS

TECNICA ‘ ' PARAMETROS RESULTADOS
xoH URASMAKODERECHA | NEGATIVO
URAS MANO IZCAREROA. | NEGATIVO
FROTIS DE GARGANTA TINCION DE GRAM REACCION ESCASA,
LEUCOCTTARLA,
BACLO GRAM ESCASA
REGATIVO
FISICO REVISION GENERAL PIEL NOEVIDENCIA
ENFERMEDADES

AN Iy e St e -
\ CRINTRRR L BB

CONCEPTO DE APTITUD CLUPACIONAL

\ Se expide certificado médico del paciente en mencidn, el cual no padece enfermedades

Infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual puede vivir en comunidad; con exdmenes para clinicos
normales, por Io que se considera APTO/A Para manipular alimentos.

i APTO CON RESTRICCION
APTO SIN RESTRICHONES X AFTO CON RECOMENDACIONES =

RECOMENDACIONES: Realizar pausas activas, hibitos de vida saludable, habitos postulares adecuados, usé
de elementos de proteccién adecuados. “e! examinado/a certifica que NO omitié ningdn dato relevante

sobre sus antecedentes ocupacionales que pudieran influir sobre su estado de salud.

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN
NUESTRO LABORATORIOS.

O
IoOHANNA NA
CA/RILLO ORT)Z
rédico Genc,
DRA. ANA MARIA APONTE POVEDA DR. JOHANNA MILENA CARILLO ORTIZ
BACTERIOLOGA MEDICO GENERAL
REG.86791002 |

| REG,52028483

Sede: Carrera 21 N2 23-38 sur Barrlo: Olaya—Bogotd D.C.
Teléfono: 3001424618

Powered by @ CamScanner
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CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION:1
MANIPULACION DE ALIMENTOS | HODIFICACION 110812022
APROBADO

DATOS GENERALES DEL CAPACITADOR

NOMBRE DE LA EMPRESA CAPACITADORA: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTALAYS
DIRECCION DE NOTIFICACION: CARRERA 69L N° 64D-67 TELEFONO: 3202831393
NOMBRE DEL CAPACITADOR: LUCY NATHALY PARRA PEREZ DOCUMENTO: 1057586293

DATOS GENERALES LA CAPACTTACION

ESTABLECIMIENTO: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTAL A Y 5 DIRECCION: CARRERA 69L N° 64D-67

TELEFONO: 3202831393 BARRIO: ESTRADA LOCALIDAD; ENGATIVA FECHA: 19 JULIO 2023

CRONOGRAMA DE CAPACITACION
TEMA CAPACITACION womas | JUL | OCT | ENE
2023 | 2023 | 2024

NORMATIVIDAD RES 267472013 CONCEPTOS EN LA MANIPULACION DE ALIMENTOS/ 33
CLASIFICACION DE ALIMENTOS / TIPOS DE CONTAMINACION / SALUD PUBLICA /PUNTOS :
CRITICOS DE CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO / PREV. PLAGAS oy
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ENVASADO Y ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS /PUNTOS CRITICOS DE 35

CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO SEGUNDA PARTE /FLAN DE
SANEAMIENTO / MANIPULADOQR DE ALTMENTOS Y ELEMENTOS DE PROTECCION,
TEMPERATURAS DE LOS ALTMENTQOS/ ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS/ | 3.5 ST
METODOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS! LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
AREAS Y UTENSILIOS JALIMENTOS DE ALTO RIESGO

LISTA DE ASISTENCIA

" NOMBRE DOCUMENTO 7 JFIRMA
1 ALEXIS DE JESUS MARCHAN CARRASCO 6672649

FICACION:
;Uglmosm BRINDA LOS CONCEPTOS BASICOS ¥ LAS METODOLOGIAS ADECUADAS PARA LOGRAR SEGURIDATY ALIMENTARIA,
ASI EVITAR LAS,ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS, CONSERVANDO LAS CARAGCTERISTICAS FISICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y ORGANOLEPTICAS PROPIAS DEL PRODUCTOS ALIMENTICIO; MANTENIENDO CONTROLES EN LOS AMBIENTES,
MANTPULADOR, EQUIPOS Y UTENSILIOS QUE ESTAN EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS,
OBIETIVOS:
»OONOCER LA NORMATIVIDAD LEGAL CON RELACION A LOS ALIMENTOS
*CONQCER LOS PRINCIPIOS DE MANIPULACION HIGIENICA DE LOS ALIMENTOS .
sCONGIENTIZAR ACERCA DE LA RESPONSABILIDAD DEL MANTPULADOR DE ALIMENTOS EN LA CADENA PRODUCTIVA ACORDE A SU
l:;?ggmcm LAS CONSECUENCIAS NEGATIVAS EN MATERIA DE SALUD PUBLICA DE UNA MALA MANIPULACIGON DE ALIMENTOS
*[DENTIFICAR ALTERNATIVAS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS Y FORMAS DE CONTAMINACION POSIRLES
~METODOLOGIA 1 EXPOSICION PERMANENTE DI 108 TEMAS RELACIONADUS ANTERIORMENTE, DURANIE UN ARO DIVIDIDO BN TRES |

MODULDS

RECURBOS:
*MATERIAL DIDACTICO, PARTICIPAC ION Y EXTLICACION DE TEMAS TRATADOS

+COMPUTARCR Y VIDEOBEAM

* EVALUACION
*MEMORIAS DEL CURS.

Powered by @ CamScanner



CODIGO: PCP 002

MODIFICACION 11/02812022

APROBADO

PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION: 1

MANIPULACION DE ALIMENTOS
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PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION: 1
MANIPULACION DE ALIMENTOS | MODIFICACION 11m812022

CODIGO: PCP 002

APROBADO
Cémarn €4 da Comtcolo de SoJotd
:Eéé%gitfhﬂlﬂﬂ) o So%e Victusl ©

CERTITICADD DE MATRALCIIA DX FERSCNA MATURAL

Tueha Eapuitaiin; 3 de serse ds 202T Bocar 13183239
pecibo tha. MI2SIOL5)
valsr: § 320D

CAnta) ff vERErhTactis A2231043) S15E4

Yerifiqee a) santenide y esnfishi)idad cde wrte sertifisads, Lmpressdo &
v .Oth AT gt fosr LAl aadesal sqtr ehlass ¥ digite 0l Feipeakive sbiiee, PAIN Gve visuhlise 1a
Aaaen geoarads Al momsate de 0w sapediclin, L& verifloslis 50 puade Fedlisar dé sacars
Mimitads, 4aTants $9 €153 salendarle ccatsdss @ partir do 1a fetha da e apadlslie,

N G AR e S SART AATA P AL AR RS RATG S SN PR RIS AT AR SR A RS SE SO A RN SEAR RS SASRASRLDES BS

A MATRECULA MIRCANTIL PROPORCIOHA BECURIDAD ¥ CONFIAMIA EN 108
WEZGOCIOS. RRNUEVE 50 MATRICULA MERCANTIL A NAS TARDAR EL 31 DE WARIO ¥
EVIYZ SANCICHES DE HASTA 17 S.M.L.H.V.

OCt1 FUUDAKENTO BN LA MATRICUIA £ INSCRYPCIONES EFZCTUADAS XU EL

HEGISTAD HERCANTIL, LA

DE CCHERCIO CEXRXINICA!

UCHBRZ, IDZUTIFICACISN Y DOMICILIO

NHombre s CASTRO RIVERA AXA ISABEL
c.C. 1.014.223.64)
NITs 1.014.223.643-5 Adminiatracién t Direccion

Soccional Do Impuestos Do Bogota

Doaaicilic principal: Bogotd 0.C.

HATRYCTLA
Matricula Xo. 03357303
Focha do matriculas 24 do marze do 2021
{ltimo ano renovado: 2022 ]
Fecha de renovacifng 30 de marzo de 2022
Grupo HIIF: GRUPO I1I. Microemprasas
vnxcaceén

Dixeccién del demicilio principal:
Municipio:

Correo electrénico:

Teléfono comercial 1:

Teléfono comorciol 23

Telétono cooercial 3:

pireccién pora notificacién Judicial:s

Municipio:

Correo electrénico de notificacidn:
Teléfono para notiflcacidn 1:
Teléfono para notificacién 2t
Taléfono para notificacién J:

Carrera 69 L 64 D 67
Bogotd D.C.
ansanfial0l4220gmall.com
3202831393

Ko roportd.

Ho reportd.

Carrern 69 L 64 D
Apartamento 201

Bogotd D,C.
anasofial0l422fgmail ,oom
3202831393

¥o reportb,

o reportd.

Fayina ) o8 3
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i ."lli
el P
Tngltie

67
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CODIGO: PCP 002
PROGRAMA DE CAPACITACION EN | YERSION: 1

MA.NIPULACION DE ALIMENTOS | noniricacion 11mar022

| AFROBADO
|

RESOLUCION 2674/2013

Artfeto 12, Educacidn y capacltacidn. Todas las personas que realizan actividades de manipulacidn de allmentos deben tener fermacién en
aducackin sanitarla, principlos biskos de Buenas Prdcticas de Manufactur y practicas higiénicas en manlpulacién de alimentos. Igualmente, deben
estwr capacitados para llevar a cabo las tareas que se les asignen o desempelien, con el {in de que se encuentren en capaddad de adoptar las
precauciones y medkias preventives necesarlas para evitar 1a contaminacidt o deteHoro de los alimentos, tas empresas deben tener un plan de
capaditacién continue y permanente para ef person2l manipulador de aflimentos desde ef momento de su contratacén y leego ser reforzado
medlante charlas, cursos u otros medios efectivos de actualzacidn, Dicho plan debe ser de por kv menes 10 horas anuakes, sobre asunlos
especilioas de que brata la presente resoluddn. Esta capaditaciin estard bajo la responsabitidad de Ja empresa y podd ser efectuada por ésta, por
personas naturales o jurkiicas contratadas y por las autoridades sanftarias. Cuando e plan de capacitzcidn se realice 2 avés da persofias naturales
o jurfdicas diferentes a a empresa, éstas deben demostrar su idonekdad técnka y clentifica y su formackin y experiencia especifica en l2s dreas de
higlene de los alimentos, Buenas Prdcticas de Manufactura y sktamas preventivos de aseguramiento de la noculdad,

Articutoe 13. Plan de capadiacin. 8 pln de capaditackin debe contener, al menos, Jos Siguientes aspeans: Metodologla, duracidn, docentes,
cronograma y temas especificos 2 Impartin, H enfoque, contenida y alcanca de [a capactackén Impartida debe ser acorde con 12 empresa, &
proceso tecanlégiee y Hpo de establectmlentn de que se trate, En todo caso, k empresa debe demostrara travs del desempefio de los operrios ¥
la condicldn sanitaria del esablecimienta la efectividad e Impacto de fa capadtadidn Impartida. Pardgrafo 1. Para reforzar el cumplimiento de s
practicas higlénicas, se colocarsn en slitias estratdglcos avisos alusivos a 13 obligatoredad ¥ neceskdad de su observanda gurante la manlputacidn
de aimentos. Pardgrafo 2. £ manipulader de allmento,

< debe ser entrenado par camprender y mancjar el control de los puntos del proceso que estin bajo su respansabiidad y 1a fmportandia de su
vigllancia o menltoreo; ademés, debe conocer los mites ded punto det proceso y Jas acclones correctivas a tomar cuando existan desviaciones en

dichos limltes.

Articulo 36. Responsabilidad, B propletario, fa adminkstracién del establecimlento y el personal que labore como manlpulador de alimentos, serdn
responsahies de 1 lnoculdad y la proteccdn de los almentos preparados y expendidas al consumidor. Ademds, estaran obligados a cumplle y hacer
cumplir 1as practicas higiénicas y medkias de proteccidn establecdidas en el Capitulo 111 de fa presente resolucidn. Pardgrafo 1. Los manipuladores
de allmentos de los restaurantes y establecimientus gastrondmices deben recibir capadiacidn sobre manipulackén higiénica de ailmentos, 3 través

cursos a cargo de fa autordad local de safud, de la misma empresa 0 por personas naturales o juridicas. Para este efecto, se tendrdn en cuenta
de la capacitaddn, matedates y ayudas utifizadas, asf como 12 idoneldad del personal docente, dispuesto en € ankulo 12 de d

el contenido de des de tnspeccidn, viginnca y control vertficard
. Pardgrafo 2. [a autoridad sanitaca competente en cumplimlento de sus actividades de n, vig Y
glrﬁ:en"l‘;elirmgdgg I.aP:apgcimddn para Jos manlpuladores de allmentos 2 que se refiere este atticulo,

Powered by @ CamScanner
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_ CODIGO: PGP 002
oa(E PRQGEAMA VERSION: 2
¥, i CAPACITACION EN tAANIPULACION DE
ALIMENTOS
PAGIHA: Tda B

Nombre: Xu.c ¢ : ¥ I’lo-u,

Fecha: % /0712023

Completar las sigufentes frases CON UNA X

1. Resolucidn qua regula todos lo relaclonado con manipulacidn de alimentos.

15607
2874 12043

C 510012016

= A0

2. Que significa B.P.K
Buenas Practicas de Mmﬁfaﬁm
Buenas Pariclas de Mantenimlento

- Bondades Perteneclentes a los Materiales

3. Sidurante la manipulacidn de alimentos sufre una herida en Ias manos es recomendable:

& Lavarse bien la herida antes de continuar con fa tarea

Desinfactary cubriria con un,aps5io imparmeable antes de continuar
Desinfectaria con alcohol y ponier una gasa

B

4. Lalegislacidn obliga a proteger los alimentos, mediante vitrinas de cristal, del contacto directo
con el pibllco:

Para aevitar sustracclones o bien actos vandélicos
Para facilitar su exposicion ordenada y atractiva

Para ovitar la accidn de los gérinenesqUerpuedan tlegar a través del polvo y del propio piiblico

6. Fumar o mascarchicle mientra:nsed}rmilan vperacionss de manipulacitn de alimentos:
No esta permitido, bajo ningln cénepto

Se pusde si se cusnta con autorizacion
Depende dsl producto u opsracion

Powered by (B CamScanner




GS—2023—004107-ESINC

Jauuedguwe) @ AQ paJemod

YNy

n $3Y0IHILXT STHOIDVIIE 20 OIHALSININ

.........

S !l\?i-.ll?.}i.llll..l(_lall _.

&&3Mﬂﬁwgu

s

- ,,,, o.ﬁzm_s_azm\, 40 VHO3d

- T€0Z-S

0-0¢

Zoho_ammxw 30 ¥YON1 A YHO3S

"2°d ,ﬁ.owom

¢20¢-v0-80

OLN3IWIOVYN 30 YHO3d

»ﬁﬁ

l-llr-.ol

_M_.._ . 9%902E2?

QYCITYNOIDVYN

- ¥66T-¥0-60

‘0JN NG

N3IA

S3HEWON

.,..,zw m:mm_h 30 SIXIV

S0Q4iN3dvy

OUmém_{U NVHOUVIW

6v92299

TYHOdWAL NOIDD3L0Ud HOd OSINYAd

*ON

VIGWO102 3d VOI14Mnd3d




. GS-2023-004107-ESINC

@) POSITIVA

COMPASIA Dt SECUROS

CERTIFICADO DE AFILIACION
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A.

HACE CONSTAR QUE:

veriticada la base de datos de afiliacion en ¢ rama de Riesgos Laborales de POSITIVA COMPARIA DE
SEGUROS S.A. se identificd que ALEXIS DE JESUS MARCHAN CARRASCO con PT No. 8672649, registra
ahliacidn en nuestra ARL, con [a siguiente informacdn:

Datos del Empleador Datos de ia Relackin Laborsl
Fecha de Gitima cobertura: 21/07/2023
Estado Afiliacidn: ACTIVO
Empieador: N 1014184271 - FRANCISCO NIRO Tipo Vinculackdn: TRABAJADOR DEPENDIENTE
RODRIGUEZ Clase de Riesgo: 3
Cargo : COCINLRO COMIDAS RAPIDAS
Fecha fin de Retiro: SIN FECHA OF RETIRO

A— Ap—
e ——

: Para valdar 1a nformacidn cmitida en este cerhficado, visite nuestra pigina web y selecoone by opedn
‘ VAUDAR CLRTIFICADOS', ingrese el siguiente cadigo {vikdo pot un mes): 202301017354090.

Esta certficactn se expide en la cludad de Bogotd D.C. aJo1 22 dias del mes de julio de 2023,

Cordialmente

GERENCIA DE AFILUACIONES Y NOVEDADES
POSITIVA COMPANIA DE SEGURODS S.A.

L IEYT N )
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INDICE DERECHO

El titular de este documento debe notificar 2 Migracién Colombia
cualquier cambio en la condicion o informacion migratoria.

AR .,
2(@oua |/ MIGRACION
Juan Francisco Espinosa Palaci MIVSTERIO DE RELATIONES EXTEROPES

Ci0s

GS-2028-004107-ESINC

Birector Generz] de Kigracidn Colochia vrery migrzdicncotomiiacovee

IPCOLAO726L9<<HKKLLLLLLLLLLLKK
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Alexis De Jesiis Marchan
Carrasco

TU PROVESION O ESPECIALIDAD

EXPERIENCIA LABORAL

o Dibujante Digital 11/04/2022 - 01/07/2023
ALCALDIA DEL MUNICIPIO TORRES DPTO DE CATASTRO

Dibujante Digital de los planos de mensura {croquis de
levantamiento)

e Encargado 05/09/2020 - 19/03/2022

COME A 1500
Encargado administrativo de y de materia prima

& Mesero 01/09/2018 - 03/09/2020

DE LOCAL
Atencion al cliente, encargado del bar

o Mesero 09/10/2017 - 30/08/2018
BOLERA SAN FRANCISCO
Atencion al cliente, encargado de bar

EDUCACION

© Bachiller en ciencias 2005 - 2010
LICED EGIDIO MONTESINGS

o Licenciatura en ciencias matematicas (no 2010 - 2014
culminado)
UNIVERSIDAD CENTROOCCIDENTAL LISANDRO ALVARADO

HABILIDADES
Trabajo en equipo  Trabajo bajo presion

Cumplir las normas y pertenencias de la empresa
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\_\; é CENTRO MEDICO LABORATORIO CLINICO
S OLAYA E.u.
NIT: %00171517-3
|
INFORMACION GENERAL

FECHA DIA 18 MES 07 ANO 2023
NOMBRES Y APELLIDOS NELCY MARIA RODRIGUEZ

NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD 51550703

EXAMENES DE LADORATORIO REALIZADOS
EXAMEN TECNICA PARAMETROS AESULTADOS
KOH DE URAS XOH URAS MAND DERECHA, NEGATIVD
_ VS MANQEOUIROA | HEGATIVOD
FROTIS DE GARGANTA TNQON DE GRAM REACOON ESCASA
LEUCOCTARIA
- | COCOGRAM +

POSITIVD

FISICO HEVISION GENERAL FIEL NOEVIDENCIA
ENFERMEDADES

CONCEPTO DE AFTFTUD OCUPACIONAL

Se expide certificado médico del paciente en mencién, el cual no padece enfermedades
Infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual puede vivir en comunidad; con exdmenes para clinicos
normales, por lo que se considera APTO/A Para manipular alimentos,

APTO CON RECOMENDACIONES APTO CON RESTRICCIONES

APTO SIN RESTRICOIONES X

RECOMENDACIONES: Realizar pausas activas, hdbitos de vida saludabla, hibitos postulares adecuados, usd
de elementos de proteccién adecuados. “e! examinado/z certifica que NO omitid ningiin dato relevante
sobre sus antecedentes ocupacionales que pudieran influir sobre su estado de salud.

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA QCUPACIONAL QUE REPOSA EN
NUESTRO LABORATORIOS.

DRA, ANA MARIA APONTE POVEDA DR. JOHANNA MILENA CARILLO ORTIZ
BACTERIOLOGA MEDICO GENERAL

REG.66791002 ‘ REG.52528483

Sede: Carrera 21 N2 23-38 sur Barrlo: Olaya~Bogotd D.C.
Teléfono: 3001424618

Powered by @ CamScanner
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CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN VERSION: 1
MANIPULACION DE ALIMENTOS | HoDIFiCACION 150812022

APROBADOD

DATOS GENERALES DEL CAPACITADOR

NOMBRE DE LA EMPRESA CAPACITADORA: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTALA YS
DIRECCION DE NOTIFICACION: CARRERA 69L N* 64067 TELEFONO: 3202831393
NOMBRE DEL CAPACITADOR: LUCY NATHALY PARRA PEREZ DOCUMENTO: 1057586298

DATOS GENERALES LA CAPACITACION

ESTABLECIMIENTO: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTAL A Y5 DIRECCION: CARRERA 69L N° 64D-67

TELEFONO: 3202831393 BARRIO: ESTRADA LOCALIDAD: ENGATIVA FECHA: 19JULIO 2023

_____ CRONOGRAMA DE CAPACITACION .
TEMA CAPACITACION HOOS | JUL | OCT | ENE
D o \\ 2023 | 2023 | 2024
NORMATIVIDAD RES 267372013 CONCEPTOS EN LA MANIPULACION DE ALIMENTOS/ 35 f=
CLASIFICACION DE ALIMENTOS / TIPOS DE CONTAMINACION / SALUD PUBLICA /PUNTOS
CRITICOS DE CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO / PREV. PLAGAS
LIMPIEZA Y DESINFECCION
"ENVASADQ Y ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS /PUNTOS CRITICOS DE 35
CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO SEGUNDA PARTE /PLAN DE
SANEAMIENTOQ / MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y ELEMENTOS DE PROTECCION.
TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS/ ENFERMEDADES TRANSMITIDAS FOR ALIMENTOS/ | 3.5 .
METODOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS/ LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
AREAS Y UTENSILIOS JALIMENTOS DE ALTO RIESGO

LISTA DE ASISTENCIA

N° NOMERE DOCUMENTO FIRMA
1 | NELCY MARIA RODRIGUEZ 51550703

JUSTIFICACION:

ESTE PROGRAMA ERINDA LOS CONCEPTOS BASICOS Y LAS METODOLOGIAS ADECUADAS PARA LOGRAR SEGURIDAD ALDMENTARIA,
ASI EVITAR LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS, CONSERVANDO LAS CARACTERISTICAS Flsico-QuiMICAs, -
MICROBIOLOGICAS Y ORGANOLEPTICAS PROPIAS DEL PRODUCTOS ALIMENTICIO; MANTENTENDO CONTROLES EN LOS AMBIENTES,
MANPULADOR, EQUIPCS Y UTENSILIOS QUE ESTAN EN CONTACTO CON LOS ALBMENTOS.

TOBJETIVOS:
*CONOCER LA NORMATIVIDAD LEGAL CON RELACION A LOS ALIMENTOS

*CONOCER LOS PRINCIPIOS DE MANIPULACION HIGTENICA DB LOS ALIMENTOS .

*CONCIENTIZAR ACERCA DE LA RESPONSABILIDAD DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN LA CADENA PRODUCTIVA ACORDE A SU
LABOR

*RECONOCER LAS CONSECUENCIAS NEGATIVAS EN MATERIA DE SALUD PUBLICA DE UINA MALA MANIPULACION DE ALIMENTOS
*IDENTIFICAR ALTERNATIVAS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS ¥ FORMAS DE CONTAMINACION POSIBLES

MgI'DODDLOGL\ t EXPOSICION PERMANENTE DE LOS TEMAS RELACIDNADGS AN IERIORMENTE, DURANTE UN ANO DIVIDIDO EN TRES
MODULOS

RECURSOS;

MATERIAL DIDAGTICO, PARTICTRACHIN Y EXPLICACION DE TEMAS TRATADOS

*COMPUTADOR ¥ VIDEOBEAM

* BYALUACION

*MEMORIAS DEL CURSO.,

Powered by @ CamScanner
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CODIGQ: PCP 002
PROGRAMA DE CAPACITACION EN | YERSION: 1
MANIPULACION DE ALIMENTQS | MODIFICACION 11872022
APROBADO
Cmm Slnata d:@::u;:::::c sopth

CRAITICALO DE MATAIOULA OF FERSCHL WATURAL

Toohe Erpmileiint 30 e sarss de N2 Necs 310N

pacibo Ho, AEIISIOIGD
valory § 1,199

ciBloo B VERLICAC1ON ARIS1O43D 62864

Yori£igun o) senlweldy ¥ aanfiakiinded de uste smedifissde, ingresmds &
e O ar g aefeartitinntaml selranices ¥ diglie ol respeolive bilgs, para qon viduwslise la

Enaghn ganar iz &l

to da Aw aspediciss, L8 verificholin aa pwide realisay da uasara

slimitada, Surants §0 disd salendavie oomtacos 3 partiy de 18 Cathd OF 849 S3peticiiam,

SR AGRE AR Rd s RARE RALE DAY

A BTNV AR R ARSI AMI S SR AR AR AN S J A RS AU mA RS AP LTSS PEA S

IA MATRECUZIA MERCANTIL PROPORCICHA STCURIDAD ¥ COUFIAMIA XH 108

MEGOZIOS, RENUZVE 5D

STECUIA MERCANTIL A MAS TARDAR EL 31 DX WARZO Y

EVITE BANCIONES DE HASTA 17 S.H.L.H.V.

COH FUHDAMENTO EX LA umicm_z INSCRIPCICUES EFECTUADAS EX EL
REGXYSTRO MZRCANTIL, LA CAHARA DE CCHERCIO CERYIFICAL

NCHBRE, IDENTIFICACION ¥ DOWICILIO

Noobras CASTRO RIVERA ANA ISABEL
C.C. 1.014.223.643
HIT: 1.0149.223.643+5 Adminisrtracién t pDireccion

Soccional De Impuostes Do Bogorta

Domiesdio principal: Dogets D.C.

KatRiconk
Matricula MNo. 03357303
Facha do matriculas 24 do marzo do 2021
Uicimo afe renovado: 2022

Fecha de renovaciént 30 de marzo de 2022

Grupe NIIF: GRUPO III. Microcmprosas
UBICACION
pireceién del demicilio principal: Carxera 69 ), G4 D 67
Municipiv: Bogotd D.C.
Corred electrénico: andsoLialol4220g0ail ,com
Teléfono compypial 1: 3202831393
Teléfone comoreinl 2@ Ho roportd.
Teléfono comercial J: Ho repartd,

piraccién pora notificacién judicial: Caorrera

&9 L 64 D &7

Apartaxento 201

Municipio:

Corrao clectrénico do notlificacidn:
Teldfono para notificacién 1:
Teléfono para notificacitn 2:
Teléfonc para notificacién J:

Bogotd D.C.
anaacfialll4220gmail Jcom
3202831393
Ho reporté.
Ko reporté,

FLyina 1 o %

Bopadusa it Wlad
Aol '

Trasiie
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CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION: |
MANIPULACION DE ALIMENTOS | woDiricAcion 110812022

APROBADD

RESOLUCION 2674/2013

Articulo 12. Educadda y capacitacdn, Todas las personas que realizan actividades de manipulacidn de alimentos deben tener formaciin en
educacidn santtaria, principles biskos de Buenas Précticas de Manufactura y practicas higidnicas en manipulacién de allmentos. Igualments, deben
estar capadiadas pan flevar a cabo s tareas que s¢ Jes asignen o desempefien, con & {in de que se ercuentren en capaddad de adoptar s
precauciones y medidas preventivas necesatias para evitar |a contaminacién o detericro de los alimentos, Las empresas deben tener un plan de
capadiacidn continuo y permanents para of personal manlpulador de allmentos desde ¢f momentn de su contrataclén y lrego ser reforzado
modiante charas, curses u otros medios efectivos de actualzadda. Dicha plan debe ser de por ko menos 10 horas anuvales, sobre asuntos
especitins de que trata i presente resoluckn, Esta capacitacion estard bajo ja responsabiiidad de la empresa y podrd ser efectuada por &sta, por
personas naturales o juridicas contratadas ¥ por Ias autoridades sanitarias. Cuando el plan de capactaddn se realice 2 travis de personas naturakes
o jutidicas diferentes a la empresa, dstas deben demostrar su kdoneidad téemica y clentifica y su formacién y experiencia espedifica en las dreas de
higiene de los alimentos, Buenas Pricticas de Manufactura y sistemas preventivos de aseguramiento de la nocuklad.

Articuto 13, Plan de eapaciadidn. Ei plan de cepaciacidn debe coatener, al menos, ks siquientes aspedos: Metodotogla, duraddn, docentes,
cronograma y temas especilicos a Impardr. E enfoque, contenido y akance de la capacitacda Impartida debe ser acorde con la empresa, el
proceso tecnoldgica y tipo de establecimlento de que se trate. En todo caso, 1 empresa debe demastrar a través del desempeio de los operanios ¥
Iy condicién sanitara del establecimiento 1a efactividad ¢ Impacto de la capaditacidn tmpartkda. Parsgrafo L. fara reforzar e cumplimiento de fas
précticas higiénas, s2 colocardn en sitios estratdgicos avisos alusivos a fa obligatoriedad y necesidad de su observancla durante la manlpulackin
de alimentos. Pardgrafo 2. E! mianipulador de alimento,

s dobe ser entrenada para comprender y manejar el rontrol de las puntos del proceso que estin bajo su responsablidad y la Importanda de su
vigllandla o monktoreo; ademds, debe conacer los limites del puntn del proceso y las agclones cotrectivas a tomar cuando existan desviadiones en

diches limites.

Articulo 36. Responsabilidad. 8 propietario, & administracidn del establedmientn y & personal que labore como manipulador de alimentos, serdn
responsables de k2 Inocukdad y fa protecién de ks alimentos preparados y expendidos a) consumidor. Ademis, estardn obligados a cumplr ¥ hater
cuinplir fas précticas higlénicas y medidas de proteccin establecidas e e} Capitulo 111 de fa presente resclucion, Pardgrafo 1. los manipuladores
de alimentos de ks restaurantes y establecimientos gastrondmicos deben reciblr capacitacda sobre manipulacin higiénica de alimentos, a través
de cursos a cargo de la autoriiad local de safud, de L misma empresa o par personas naturales 0 furidicas. Para este efecto, se tendrdn en cuenta
of contenido de 13 capaciiadidn, materales y ayudas utiltzadas, asi como 1a idonekdad del personal docente, dispuesto en el articula 12 de la
presente recolucién. Pardgrato 2. 13 autoridad sanitara competente en cumplimiento de sus actividades de tspeccién, vigliancia y controt vertficard
el cumplimlento de 1 capacitacidn para ks manipuladores de allmentos a que se refiere este articulo.

Powered by @ CamScanner
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CQ0IGO: PCP 0U2
PRODRAMA VERSWR: 2
DE
< CAPACITACION EN BANIPULACION DE
: ALINENTOS

A a PAGDIA: 1o 8
Nombre: map a4 Iwam‘d&\?,

Fecha: !&'{ 10782023
Complatar las sigulentes frases CON UNA X

1. Resoluclén que regula todos lo relacionado con manipulacién de alimontos.

T 45007

C osrarotz

C 590072016

2. Que significa B.P.M

-Buanas Practicas de M:mm;a @—_ /L O

Buenas Periclas de Nlantanimtento
Bondades Pertenecientes a los Materiales

3. Sidurante 1a manipulacién de alimentos sufre una herida en las manos es recomsndable:

Il B
Lavarse bian Ia herida antes de eontinuar con 1a tarpa

Desinfectar y cubritia con un apdsito impermeable antes de continuar
Dasinfectaria con alcohol y poner una gasa

4. Lalegislacion obliga a proteger los alimentos, mediants vitrinas de cristal, del contacto directo
con el piblico: - :

Para evitar sustracciones o bien actos vandalicos
Para facllitar su exposici6n ordenada y atractiva

Para evitar Ja accion de los génnemedan Hegar a través del polvo y del prople piblico

5. Fumar o mascar chicle mientrassef’dgsyuuan oparaciones de manipulacion de alimentos:
No estd pemmitido, bajo ningtin concepto

Se puede si se cuenta con autorizacion
Depende del producto u operacion

Powered by B CamScanner
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) POSITTVA
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l
B EN CASOD BE ACGIDENTE DE TRABAJO

! Dirijase & 13 Insttucign Prestadera de Salud {IPS) asignada en la
linea Posiliva 07 8000 111570, en Bogota (601) 330 7000.

LA ASEGURADORA

EZ ww.positiva.gov.co nggﬁéiihgg

=

NELCY MARIA
RODRIGUEZ
SI850703

FRANGISCO NIND RODRIGUEZ
101418421




m HOJA DE VIDA

702124 007790 > CURRICULUM VITAE mi“er‘-’a@'iﬂ-ﬂﬂ
Fecha Emplec o carge soficitado Cédigo carga h
02b w0} 1120273 )
T . DAUCS CELCONALES = '

Primar apalido Segundo apellido
ol quer ) /767 by Mo
Profosi /f owpaczoyn oficio Afnd'demenmhbw g,&dnmessuaspuraaén
oets)ey el Pr 720 - |s/
Lugar de nacimient {*} Fecha de nacimiento {" Eslado cl\nl
W}fmm/ Jotue 023 130 1:/969 | oo/t

Oireecidn domicilio Bamia Teldfono

Kaneg 135 é?‘s F /2. 36 suy | Sbw [y7e 3 3204631201 FoTosRAFIA

Cddula do ciudadanfa: N° =7 J"‘j?_? _'7‘,203 {**) Librgta rr(jr N® // RECIENTE

Expedida en; 'Zj L Distrito N° 1/} Primer clase: [-:] Sogunda claso: [ ] | L Tamafodxdoms

Liconeia de condugeian I ¢Vivienda propia? "Nombre dol agendador / Teldfono Valor dol aniendo h

S0 X | gy Jeesr

¢Estd trabajando actualmenta? | LEn qué empresa? / Emploado Tipo de ¢conirato
5 ] o[ ] %2,/ tndependiente m @ZZ )
@ . CooeAcon v Aoviioeie | )
rPrimaria Establecum:unloq/ g Cludad ﬂ / A Ultimo grat:: cursado | Fecha A

7
Establecimient Ciudad ‘ Uit d do | Fecha
Bachillerato eemiente 45/54& = (uzaa /) mq/’ m};_m:f’wrsa :
Establecimienio Ciudad / Afos cursados Fecha
I o« — & e —
Educaclén ___,...---'"""t‘.".ﬂ -
Superlor Tituto obienido y/o especialidad Tipa da farmacion
Técnica E Tecnoldgica |__—] Profesional I:l

Horario:

£Qud estudtos realiza actualments? *
‘%mcjza L
([ (0D EEELUERCIA 1&@@?—%&

Nombre da [a dltima o aclual ornpre ccldn Teléfana(s) )
e ﬁ%/"a % mmm [AFBELUL B | 320460150/
Nombra da su jele inmediato “Cargo(s) desempefado(s) por ustod
[
Funciones reafizadas
Fecha da ingrese Fecha do retiro Sueldo Inicial Sueldo {inal o aciual
S L]

Motivo del retiro

L Verificacidn (Espacio exclusho para ef enfrovistadar}
[ Nombre de la empresa Direccién Teléfono(s)

.

Clan Prohbrts Dds mpraduoeis ks ¢ Rircil S8 Ly Sxsirrd S acain ks o Liry] . ba it &eckt conacs o o coroee, on panus o b AU OIS F P U e b Ly motoral

Nambre de su jefe Inmediato Cargo(s) desempedado(s) por usted

Fungiones realizadas

Focha de ingreso Fecha do retiro Suatdo inlcial Sueldo final

S 5

Motivo del reliro

Verifieacldn (Espacio exclusivo para el entrevistadr}

UL RETE . 10.00 viscistay.sctializada segdh 2Ly © por
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(N THATECTORIA FOR ERERESAS e ez (.

Kenquee laseldalengresas haltrabajadojojtenslexnerigncta)

 AGRICULTURA | Toxtlesy Confeccwncs || Metalurgia COMERCIO [} sawwp
GANADERIA/AVICULTURA | CueroyCatzado [ ] Maquinara (] HOTELESYRESTAURANTES || EDUCACION
MINERIA ] Papeiycarten [ ] Automotores ] trRansporTE [ ] securos
PETROLEC/GASOLINA [ | EctorialyArtesGraficas [ ]  Muebios ' [} sopesase (] wierancia
INDUSTRIA | Quimicoy Farmacéutico Recictaje | [C] cOMUNICACICNES [} omo

Atimentas y Bebidas 1 cauchoy Piastico [ ] Erecinicinaorcas/acus [ | FINCA RAIZ [ |
| Tabaeo [ v Cerarmicay Comento CONSTRUCCION I INFORMATICO )
_ Vi - INEERNACICR FARDLDAR N )

Nombre esposaioe} o compaitera(o) Profesidn, ocupacién u oficie Empresa donde trabaja A
Cango actual Direccion Teléfono Ciudad
N° de personas que dependen Pargntesco Edades
ccondmicamantoe dol solicitanta

Nombreis) padre(s)

Profesidn, ocupacion u oficio

. »

([ Vb GEGERERCIAS CERECRALES (Mndiioe (o enies ¢6 usehEn teiiles o Emillien © i) J]

1 1. Nombre Ocupacidn Dhreceidn Telslono ]
gl Noembre Ocupacion Ciraceidn Telslono

. ) v,

(o il ~INGCEMACLIER ARICIGNAL )

4
&Quién le sugind soticitar empleo en osta
emprasa’?

Aruncio | | Amigo | J
Agencin { |

Dlra

sLo recomienda alguien que trabaja en esta empresa?

Si|:| NOD

Nombre de ta persona que lo recomienda

Divisidn 0 departamento

Si ligne parientes en esta empresa mencidnelos

Nota impertante
Favor no llamar par telélono, ni concurrir a
preguntar por el resultado de esie salicitud.
Nosairos le avisaremos, gracias.

Cerllflcacion

ara todas los efectos legales, cerlifico que
todas [as respuestas o informaciones angladas
por mt, an la presents hoja de vida son varaces
{C. 5. T.. Arl. 62 Nom. 1°) Régimen Laboral
Colombiano § 1057 {Legis).

Firma del solicitante

C.C.

(R T MINS TR AGIONEROCESOINEISE

LEER0L) (Eiecie cathe i a6 Crplaia)

PN —

[ Congepto primer enlrevisiador:

l Vo. Bo. como canidato, Firma | Fecha

Concepto segundo entravigtador:
I Vo. Ba. como candidato. Firma I Fecha
Concluslones
Fecha
Contratpse a partir del Suelde
Candidato seleccionado definitvamente S D No D r -1
Candidato clegible préximamento si ] w[ | |Cw Tipo de contrato
Aeterencias vorificadas por Primer entrevistador Segundo entrevistador Flrma de qulen autoriza contrataclan
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CENTRO MEDICO LABORATORIO CLINICO

LI [PV T p—

A A OLAYA E.u.
NIT: 500171517-3
INFORMACION GENERAL
FECHA DIA i8 MES o7 ANO 2023
NOMBRES Y APELLIDOS ANGLIMAR DEL VALLE MARTINEZ
NUMERD DE BOCUMENTO DE IDENTIDAD 6456904

EXAMENES DE LABORATORIO REALIZADOS

EXAMEN TECNICA PARAMETROS RESULTADDS
X0 DE URAS xod GRAS MAKO DERECHA NEGATIVD
URAS MANO ZQUIERDA | NEGATIVO
FRACMS DE GARGANTA TINCICN DE GRAM REACTION ESCASA
LEUCOOTARIA
BACLO DIFTERO ESCASA
MORFO
FISICO REVISION GENERAL PIEL NOEVIDENOA
ENFERMEDADES

CONCEFTO DE APTITUD OCUPACIONAL

Se expide certificado médico del paciente en mencidn, el cual no padece enfermedades
Infectocontaglosas de piel, ni garganta, por lo cual puede vivir en comunidad; con exdmenes para clinicos
normales, por lo que se considera APTO/A Para manipular alimentos.

APFTQ CON RECOMENDACIONES

APTO SIN RESTRICOONES X APFTO CON RESTRICCIONES

RECOMENDACIONES: Reallzar pausas activas, hibitos de vida saludable, hdbitos postulares adecuados, usé
de slementos de proteccidn adecuados, “el examinado/a certifica que NO omitid ningdn dato relevante
sobre sus antecedentes ocupacionales gue pudleran influlr sobre su estado de salud.

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN
NUESTRO LABGRATORIOS.

ST

DR. JOHANNA MILENA CARILLO ORTIZ
MEDICO GENERAL
REG.52528483

URA. ANA MARIA APONTE POVEDA
BACTERIOLOGA
REG.55791002

Sede: Carrera 21 N2 23-38 sur Barrlo: Qlaya—Bogotd D.C.
Teléfono: 3001424618

Powered by BB CamScanner
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CERTIFICADO EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL DE PRE INGRESO

& SEDE: CENDIATRA PRINGIPAL O DIRE;:CION:A\:. Calle 18 # 3-50, Barighara ToFe APISO @ ciupAD DE LA SEDE: BOGOTA
" 12, Contro
O TELEFONO: 6012826817 -~ 6012865382 () EMAIL: cltas.principal@cendlatra.com @ FECHA EXAMEN: 2023-07-18

Nombres y apallidos: ANGLIMAR DEL VALLE MARTINEZ CC: 6456904

MONTERO Edad: 26 Soxo: FEMENING
Facha do nacimlento; 19/09/1996 Fecha Ingrosa; 2023-07-18 7 10:38:25
Emprasx: FARTICULAR Focha sallda: 2023-07-18 / 10:39:27

Empresa vauvaria:
Cargo: AUXILIAR

EXAMENES REALIZADOS

« EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL DE PRE INGRESO

CONCEPTO DE APTITUD: APTO Y SIN RESTRICCIONES PARA EL CARGO

La presente certificacidn so expide en base a 13 historla clinica ocupacional del trabajader, [2 cual tiene cardcter confidencial y su manejo esta regulado
por 13 reselucién 1995 de 1999, resolucidn 2346 de 2007, resolucién 1918 de 2009 las demds nomas complementarias. Atendlendo les pardmetros
definldos en el manval de oparacdiones. Empresas de ransporte: SITP de Transmilenio ¥ la resolucidn 217 da 2014 del minlsterio de Yransporta, Acepla las
anterlores valoracionas Médicas realizadas, haga canstar que la Infarmacidn suminlstrada sobre ml candicién de salud es verdadera, y me compromato a
- cumpllr 1as recomendaclones ¥ las restricclones a que haya lugar. Cualquler omlisldn o falsedad serd causa Justa do finallzaclén del contrata. Artfeulo 62
CST. La firma da ests documento no sianifica aceplacién do los conceplas médicos expresados y de su contenldo. Slive adiclonalmente para constatar

quien presento la valoraclén. - o e e e R N R ) .*'_*Eg:_"_ i
AR TR s
» T ’.fJ o
LR X .
. -~ T
e — vV,
;. , VALENTINA SALCEDO T N Tene
.- 7
ot RM: 1020770182 PE: BA56904
" F‘f;ga yscIElJa del médica Fima del paclente
":"J ’ v ' ' -\
depppior- "
Sedes Bogota: Sedes naclonales:
Seda principal - Seds Cenilro - Sede Norte 106 - Sada Norte Bamranquilla - Buenaventura - Bucaramanga - Cajled - Call -
86 - Sede Norta 83 - Sede Occidenta 1 - Seds Occldanta 2 - Cartagena - Igabué - Mede!lin La América - Medellin Aguacatala« - -
Sede Occidente 3 - Sede Sur - Seda Sur 2 - Sedo Zona Medellin Alpujarra - Materfa - Manizalas - Perefra - Santa Marta -

Franca Villavicenclo

- ' p—y

Powered by 8 CamScanner
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n ! CODIGO; PCP a0z
SRR (i Phugm VERSION: 2
‘ \ i C&PACTTACIO& EN MANIPULACION DE
ALIMENTOS
i PAGEA: Td8 &

. e ]
o e O ke

Completar las sigulentes frases CON UNA X

1. Resolucidn que regula todos lo relacionado con manipulacidn de alimantos.

C 45001

2674 RU13—
5100/ 2046

(-\
(‘\

C=10
2. Que significa B.P.M
“  Buenas PracticdadsNanufactura

Buenas Pericias de Mantenimiento
Bondades Perteneclentes a los Materiales

3. Sidurante la manlpulacién de alimsntos sufra una herlda en las manos es recomendable:

Lavarse bien 1a herida antes de continuar ¢on Ia targa

Dasinfectar y cubrirla con mpﬁﬁmpemaablo antes de continuar
Dasinfectaria con alcoho! y poner una gasa

"

4. Lalegislacidn ohliga a proteger los alimentos, mediante vitrinas de cristal, del contacto directo
con el ptihlica:

Para aevitar sustracciones o bien actos vandslicos
Para Facllitar su expesiclién ordenada y atractiva

Para evitar [a accién de Iosgﬁn’ﬁr?c;s’c}ue puedan llegar a través del polvo y del propio piblico

5. Fumar o mascar chicle mientras se desarrolian oporaciones de manipulacidn de alimentos:
No esta permitido, bajo ningln coficepto

Se puede si se cuenta con autorizacién
Depende del producto u operacién |

Powered by @ CamScanner
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CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION: 1
MANIPULACION DE ALIMENTOS | #oniFicAcion 11er022

APROBADO

DATOS GENERALES DEL CAPACITADOR

NOMERE DE LA EMPRESA CAPACITADORA: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTALAYS
DIRECCION DE NOTIFICACION: CARRERA 69L N°64D-67 TELEFONO: 3202831393
NOMBRE DEL CAPACITADOR: LUCY NATHALY PARRA PEREZ DOCUMENTO: 1057526293

DATOS GENERALES LA CAPACITACION

ESTABLECIMIENTO: HIGIENE Y CONTROL AMBlEﬁ’PAL AYS DIRECCION; CARRERA 69L N° 64D-67
TELEFONO: 3202831393 BARRIO: ESTRADA LOCALIDAD: ENGATIVA FECHA: 19JULIO 2023

CRONOGRAMA DE CAPACITACION
TEMA CAPACITACION moms | JUL | OCT | ENE
2023 2023 2024
NORMATIVIDAD RES 2674/2013 CONCEPTOS EN LA MAN_IP_UL&CION DE ALIMENTOS/ 35 b

CLASIFICACION DE ALIMENTOS / TIPOS DE CONTAMINACION / SALUD PUBLICA /PUNTOS
CRITICOS DE CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO / PREV. PLAGAS iRl
LIMPIEZA Y DESINFECCION i
ENVASADQ Y ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOQS /PUNTOS CRITICOS DE 35
CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO SEGUNDA PARTE /PLAN DE
SANEAMIENTO / MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y ELEMENTOS DE PROTECCION.
TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS/ ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS/ [ 3.5 .
METODOS DE CONSERVACION DELOS ALIMENTOS/LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
AREAS Y UTENSILIOS /ALIMENTOS DE ALTO RIESGO
LISTA DE ASISTENCIA

N NOMBRE DOCUMENTO FIRMA
1 ANGLIMAR DEL VALLE MARTINEZ MONTERO 6456504 ay Q A
)

JUSTIFICACION:
ESTE PROGRAMA BRINDA. LOS CONCEPTOS BASICOS Y LAS METODOLOGIAS ADECUADAS PARA LOGRAR SEGURIDAD ALIMENTARIA,

AS! EVITAR LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS, CONSERVANDO LAS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y ORGANQLEPTICAS PROPIAS DEL PRODUCTOS ALIMENTICIO: MANTENIENDO CONTROLES EN LOS AMBIENTES,
MANTPULADOR, EQUIPOS Y UTENSILIOS QUE ESTAN EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS.

OBJETIVOS:

*CONOCER LANORMATIVIDAD LEGAL OON RELACION A LOS ALIMENTOS

*CONOCER LOS PRINCIFIOS DE MANIPULACION HIGIENICA DE LOS ALIMENTOS

*CONCIENTIZAR ACERCA DE LA RESPONSABILIDAD DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN LA CADENA PRODUCTIVA ACORDE A SU
LABGR

*RECONOCER LAS CONSECUENCIAS NEGATIVAS EN MATERIA DE SALUD PUBLICA DE UNA MALA MANIPULACION DE ALIMENTOS
s[DENTIFICAR ALTERNATIVAS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS Y FORMAS DE CONTAMINACION POSIBLES

MAETODOLOGIA 1 EXPOSICION PERMANENTE DB LOS TEMAS RELACIONADOS ANTCRIORMENIE, DURANTE UN ANO DIVIDIDO EN TRES

MODULOS

RECURSGS:

*MATERIAL DIDACTIOO, PARTICIPACION Y EXPLICACION DE TEMAS TRATADOS
*+COMPUTADOR Y VIDEOBEAM

« BVALUACION

*MEMORIAS DEL CURSQ.

ot Powered by @ CamScanner




CODIGO: PCP 002

MODIFICACION 110872022

APROBADO

PROGRAMA DE CAPACITACION EN [ VERSION: 1

DE ALIMENTOS

!

MANIPULACION
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CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION: 1
MANIPULACION DE ALIMENTOS | #oDiFicACioN 11082022

APROBADO

CInAlh d& Comiclo de 3020
Hode VICtwsl

COTIFICALS DR MATALCIAL £ FIXEMA KATURLL

Techa Dapndigitm; 3 i ssrzw de 301F Norar 3100130
e cibo oy, M2510I5Y
valary £ 3,399

GHo1o0 DE VERLFICACISN ATZI10482£)354

Yurdfigee u) sontmeids y sonfiskilided de watw tertifissdo, troresmds &
v .och ar .08 foariilicad emloetraniess ¥ dinite al rerpeciive ebdige, pard e visvalice 1a
So0e R gutrada AL mcmants da 5w aypedlelin, La verifickalbia se pweds realisar da masara
Jlinitada, dCTANts £0 <las calandable Comtadas & PArtiv <o 1s Techa G» sw eWpedicion,

L L P e Y T TR PP L R TP R L L L Ll g L Ll bt ot cind

LA HATRICULA MIRCANTIL PROPORCICHA BECURIDAD ¥ CONTIANZIA IH 108
UESOCLOS, RENUEVE 50 MATRICULA HERCANTIL A MHAS TAUDAR EL 31 DE HARZO Y
EVITE SANCIONES DE EHASTA 17 8.H.L.H.V.

ool TMIDAKMENTO LA mraicm.n.‘z TUSCRIPCICMES EFECIUADAS M EL
FEGISTAO HERCARTIL, LA CAHATA DE COHERCIO CERYIFICA?

NCHBRE, IDENTITICACICN ¥ DONICILIO

Yombre: CASTRO RIVERA ANXA ISABEL
c.C. 1,014.223,643
HiT: 1.014,223.643-5 Administracidn H piracecion

Soccicnal De Impuostos Do Begoto
Dexmicilico principal: Bogotd D.C.

maTRicoIa

Marricula Xo. $33571303

Facha du matriculat 24 do marzo duo 2021

Olrims afio renovado: 2022

fecha de renovacidn: 30 de marzo de 2022

Grupe HIIF: GRUPO I1I. Microamprovas
vBICACTéN

Direcciédn del demieilio principal: Carrera 69 L 64 D 47

Hunicipiop: Begord D,C.

Correo electrénico: anasof£iall14220qgnaid.com

Taeléfono comercial 1s 3202831393

Taléfonoe comerciol 2t Ho raportéd,

Telétono comercial 3: ¥o repored,

Dircccién para notificacién judleinl: Carrerxa 69 L 64 D &7
Apartamente 201

Municipio: Bogotad D.C.
Corroo olectrénico do notificacidn: anasofial0l4228gmall .com
Teléfono para notSticacién 1 3202031393
Teléfono para notificacién 2: Ho repoxth,
Teléfono para notificacién 31 o raportd,

rajineg 1 da 5
fyature Nt W Tl

delt Py
nyglie
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CODIGO: PCP 002
PROGRAMA DE CAPACITACION EN | YERSION: 1
MANIPULACION DE ALIMENTOS | HODIFICACION 1100872022

L APROBALO

RESOLUCION 2674/2013

Anticuto 12. Educacidn y capacttackin. Todas las personds que realizan actividades de manipuiacidn de alimentos deben tenes formaciin en
educacin santara, prindplos biskos de Buenas Prdcticas de Manufactura y practicas higénicas en manipukicdn de allmentos, Igualmente, deben
estar capacitados para ievar a abo s tareas queselesaslgnmodesempeﬁm,cmelnndequeseenwmm en capacidad de adoptar ks
precauckines y fedidas preventivas pecesarias para evitar la contaminackn o deterioro de ks almentos. Las empresas deben tener un plan de
capaditacién continuo y permanente par ¢ personal manipulador de atimentos desde el mamento de Su contratackdn y fuego ser reforzado
medunmﬂnﬂu,mmuouusmedbsefmdeamnlmmbunphndebewdeporbmm 10 horas anuales, sobre asunlos
especilicos de que trata R presents resoluckn. Esta capacitacién estard bajo b2 responsabiiidad de la empresa y podrd ser efectuada por ésta, por

natrales o juridicas contratadas y por ks autoridades sanftaras, Coando el phan de capadiackn se reafioe a través de personas naturales
o juridicas diferentes 2 1a empresa, éstas deben demostrar su Konekiad tﬁmlmydentﬂicaysufocmat%yapaiemlaespewmen lzs dreas de
higlena de ks aimentos, Buenas Pricticas da Manufactura y sistemas preventhvos de aseguramiento de I noaridad.

Atticuto 13, Pin de capaitacidn, B pin de capaditacidn debe contener, al menos, ks sigulentes aspectos: Metodologh, duracién, docentes,
cronograma ¥ temas especficns a Impaitir, B enfoque, contenido y akance de la capacitacidn impartkla debe ser acorde con 3 empresa, el
proceso tecnoidgian ¥ Bipo de establecimlento de que se trate, En todo €250, k empresa debe demastrar 3 través del desempeiio de los operarios ¥
la condicka sanftara del establacimientn ja efectiidad e impatio de a capacitaddn Impartida. Parigrafo L. Para reforzar el cumplimiento de las
pedcticas higiénicas, se colocardn en shics estratégicos avises alushvas a 13 obligatoriedad y necesidad de su observanda durante la manipulaciin
de altmentos. Pardgrzfo 2. B manipulador de alimento.

s debn ser entrenado para comprender ¥ manejar &l control de kos puntos def procese que estdn bajo su responsabitdad y ka Importanc de su
vigilancla o monitoreo; ademds, debe conocer fos limites del punto del proceso y ks acciones comedtivas 3 omar cuando existan desviaciones en
dichos Lmites.

Asticuls 36, Responsabiiidad. 8 progietario, ta administracida del mbledmienm?e!pasuulqmlamemmmanlpuladordeaﬁmmm serdn
bles da 1a Iocuidad y ta protecride de kos almentos preparadas y ependides al consumidor, Ademis, estardn chilqados a cumplir y hacer
cumgplis las précticas higiénicas y medidas de proteccidn establecidas an el Caphuio 111 de 1 presente resolucia, Pardgrafo 1. Los manipuladores
de alimentos oa ko restavrantes y establecmientos gastrondmicos deben reciblr capatitacién sobre maniputacién higiaica de alimentos, a través
de cursos a cargo de 1a autorided loc2l de salud, de | misma empresa o par persanas naturales o jurkdicas, Para este efecto, se tendrdn en cuenta
of contenido d 1 capaciiacitn, materiales y ayudas utlizadas, asf como fa ioneldad del personal docente, dispuresto en ¢ artiaura 12 de i
t= resclizcion. Pardgrafo 2. la autorkdad sanitaria competents en cumplimiento de sus acthvidades de fispeccidn, vigliancla y control verificard

&l cumplimiento de k2 capacitacidn par ios manipuladores de allmentos 3 que se refiere este articulo,
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@) POSITIVA

COMPANIA e SICUROS

CERTIFICADO DE AFILIACGON
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A.

HACE CONSTAR QUE:

Venficada 1a base de datos de afiliacién en ¢f ramo de Riesgos Laborales de POSITIVA COMPARIA OF
SEGUROS S.A, se identifed que ANGEUMAR DEL VALLE MARTINEZ MONTERO con PT No. 6456904, regrstra
atliacidn en nuestra ARL, con la siguiente informacion:

Datos del Empleador Datos da la Relacion Laboral
Fecha de Glima cobertura: 2170772023
gstsdo ARBacidn: ACTIVO
Empleadors N 1014184271 - FRANCISCO NIRO Yipo Vinculackdn: TRABAJADOR DEPENDIENTE
RODRIGUEZ Clase de Rlesgo: 3
Carga : ALDULIAR AUTOSERVIQIO ALIMENTOS
Fecha fin de Retiro: SIN FECHA DE RETIRO

—— . e
A ey,

: Para valdar 3 informatidn emitida en este certificado, wisite nuestra pigina web y seleccione La opeidn
VALIDAR CERTIFICADOS'. Ingrese ¢l siguiente cddigo {vilido por un mes}: 202301017353075.

Esta cernficatitn se expude en L civdad de Bogotd D.C. a Jos 22 dias del mes de julio de 2023,

Cordialmente

GERENQIA DE AFILIACIONES Y NOVEDADES
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A.

Poaiird Compoiia Su bogeres LA

Na Bl #11 TIE Lo pretuln apaarat (v 57) §Y.BX 4 TV TS Tughwen 537 Y] 30 OO0 . S0 gouting, g o o

Comturegar st £ St § e dvet Slarty Qi Pongost  dtpvaargaich - 4 P 0o e - Wt T P SLACM A Y
Carmars 114 % B8 . B4 Chumg 30 vt Yotslarnar 24 &4 DYt Wy ¥ CREBTO FulLtD

Dot crwsn & opre 0 Poabwais Chnta o 1 Sy
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% 5; CENTRO MEDICO LABORATORIO CLINICO

OLAYA E.u.

NIT: 9001715173
INFORMACION GENERAL

FECHA DIA| 18 |MES 07 FAMo) 2023
NOMBRES Y APELLIDOS YOLIMER ARTURO GARCIA RICO
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD 9020258

EXAMENES DE LABORATORIO REALIZADOS

EXAMEN TECHICA PARAMETROS RESULTADOS

KOH DE URAS KOH URAS MAND DERECHA NEGATIVOD

UHAS MAHO TOIAERDA HEGATIVO

FROTIS DE GARGANTA TINGCN DE GRAM REACCION ESCASA
LEUCOCITARIA
CELULASEPITELIAIES | + ’
FISICO REVISION GENERAL FIEL NO EVIDENCA
ENFERMEDADES

CONCEPTO DE AFTITUD QCUPACIONAL

Se explde certificado médico del paciente en mencién, el cual no padece enfermedades
Infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual puede vivir en comunidad; con exdmenes para clinicos
normales, por lo que se considera APTO/A Para manipular alimentos,

AFTC CON RECOMENDACIONES APTO CON RESTRICQONES

APTO 5IN RESTRIGOIONES X

RECOMENDACIONES: Realizar pausas activas, hdbitos de vida saludable, hibitos postulares adecuados, usé
de elementos de protecclén adecuados, “el examinado/a cértifica que NO omitié ningtin dato relevante

sobre sus antecedentes ocupacionales que pudleran influlr sobre su estado de salud,

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL GQUE REPOSA EN
NUESTRO LABORATORICS,

JOHANNA MILTNA
CA LO OR
¥ 9L

RA
Ao

DRA. ANA MARIA APONTE POVEDA DR. JOHANNA MILENA GARILLO ORTIZ
BACTERIOLOGA MEDICO GENERAL
REG.68791002 REG.32928483

Sede: Carrera 21 N2 23-38 sur Barrio: Olaya-Bogot3 D.C.
Teléfono: 3001424618
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- CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION: §
MANIPULACION DE ALIMENTOS | MOBIFICACION 11/08/2022

APROBADO

»

DATOS GENERALES DEL CAPACITADOR

NOMBRE DE LA EMPRESA CAPACITADORA: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTALA Y S
DIRECCION DE NOTEFICACTON: CARRERA 69L N° 64-67 TELEFONQ; 3202831303
NOMBRE DEL CAPACITADOR: LUCY NATHALY PARRA PEREZ DOCUMENTO: 1057586208

DATOS GENERALES LA CAPACITACION

ESTABLECIMIENTO: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTAL A Y S DIRECCION: CARRERA 69L N° 64]3-6?

TELEFONO: 3202831393 BARRIO: ESTRADA LOCALIDAD; ENGATIVA FECHA: 19 JU&IO 2023
<" '

- CRONOGRAMA DE CAPACITACION

TEMA CAPACITACION TS | guL | OCT | ENE
< | 2023 | 2023 | 2024

NORMATIVIDAD RES 267472013 CONCEPTOS EN LA MANIPULACION DE ALIMENTOS/ 35
CLASIFICACION DE ALIMENTOS / TIPOS DE CONTAMMINACION / SALUD PUBLICA /PUNTOS
CRITICOS DE CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO / FREV, PLAGAS
LIMPIEZA Y DESINFECCION _
ENVASADO Y ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS /PUNICS CRITICOS DE 33
CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO SEGUNDA PARTE /PLAN DE _
SANEAMIENTO / MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y ELEMENTOS DE PROTECCION, I\
TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS/ ENFERMEDADES 1RANSMITIDAS POR ALIMENTOS/ | 3.5 .
METODOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS/ LIMPIEZA Y DESINFECCION DE &
AREAS Y UTENSILIOS /ALIMENTOS DE ALTQ RIESGO
LISTA DE ASISTENCIA

N° NOMBRE DOCUMENTO FIRMA
1 | YOLIMER ARTURO GARCIA RICO 9020258 , A s LL n
JUSTIFICACION:

ESTE PROGRAMA BRINDA LOS CONCEPTOS BASICOS Y LAS METODOLOGIAS ADECIJADAS PARA LOGRAR SEGURIDAD ALIMENTARIA,

ASIEVITAR LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS, CONSERVANDO LAS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS,

MICROBIDLOGICAS ¥ ORGANOLETTICAS PROPIAS DEL PRODUCTOS ALIMENTICIO, MANTENIENDO CONTROLES EN L.OS AMBIENTES,

MANPULADOR, EQUIPOS Y UTENSTLIOS QUE ESTAN EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS.

OBJL TIVOS;

*CONOCER LA NORMATIVIDAD LEGAL CON RELACION A LOS ALIMENTOS

*CONOCER LOS PRINCIFIOS DE MANIPULACION HIGIENICA DE LOS ALIMENTOS

;jgr;;mrrm AUERCA DE LA RESPONSABILIDAD DEL MANIPULADOR DI ALIMENTOS EN LA CADENA PRODUCTIVA ACORDE A SU

*RECONOCER LAS CONSECUENCIAS NEGATIVAS EN MATERIA DE SALUD PUBLICA DE UNA MALA MANIPULACION DE ALIMENTOS

SIDENTIFICAR ALTERNATIVAS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS Y FORMAS DE CONTAMINACION POSIBLES
WMWWWWM{WW@W@EN TRES

RECURS0S:

*MATERIAL DIDACTICO, PARTICIPACION Y EXPLICACION DE TEMAS TRATADOS

+COMPUTADOR Y VIDEOBEAM

* EVALUACION

IWMEMORIAS DEL CURSO.
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CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION:
MANIPULACION DE ALIMENTOS | woniricacion 11mere22

APROEADO
CDCM Cinata de Conarcio de Ropots
CD&M Bode Virtusl
de Bogotd

CEXTIFICADG DE MATAICULA DE FERNCHA KAYLRAL

Tesha Expaiigiont 3 de merze de 3023 Serny 13:100: 30
MCibo WY.L ARIIFIOLL)
Valsr: § 3,290

CIDIoG BE VERIrICACISM AT2310433£3354

Yorificee ol serbmids y eoafialnnlided cde sate sertafisade, ngresads o
vt ocli arg.eefeariiflicadesalsairealess 3 dinita 4l respective ebdige, pars wve Yiswalies 1s
Imdoen ey ads 41 Sominle do A sxpediciia, La werlfioscidn sd posds redllnar d¢ winera
Mimitads, oatanty 0 diss calsndarss oomtados & Fartiy d» ls fecha 2w Sdpediolin,

SAALEE SRSRHAS ERAR RASA RRAR AL AANE AOLS LAl A4 U EES S A M NASS SEN SE AT PSS UASE T LA REAA NRES AL P oA LSS BISS RS

LA MATRECULA KIRCANTIL FROPCRCICHNA SLCURIDAD ¥ CONTIANIA IH 108
MEGOCIOS. REMUZVE 50 MATRECULA MERCANTIL A HAS TARDAR EIL 31 DX MARZO Y
EVITE SANCIOMNES DE BASTA 17 8.M.L.H.V.

oot FNIDAMENTO EX IR mmtm‘z INSCRIPCIONES ETECTUADAS XN YL
REGISTRO HERCARYIL, LA CAHMARA DE COMERCIO CERYIFXCA:

ICHBNE, IDEITIFICACION X DOMICILIO

Hombre: CASTRO RIVERA ANA ISABEL

C.C. 1.014.223.643

HIT: 1.014.223.643+5 Administracién 1t  Direccion
Saccional Do Impuustos Do Bugota

Damicilio principal: Begetd D.C.

HATRICTIR

Matricula No. $3357303

Focha do matriculas 24 do marxo da 2021
Olcime aho renovado: 2022

Fecha de rencvacién: 30 de marzo de 2022
Grupo HIIF: GRUPO III. Micreomprosas

UDICACION
Direccién del domicilio principal: Carrera 69 1L 64 D &7
tnicipio: Bogotd D.C.
Correo électrénico: anasofial014229gmai) .com
3292831392

Teléfono ccoercial 1:
Toléfono cenorciol 23 Ho reportéd.
Teléfono comercial 3: No reportd,

Dirececién pora notificocién judicial: Carrora 69 L
Aparrvamento 201

Hunicipio: Begotd D.C.

Correo cloctrénice de notificacidn:  annsofial(0l4228gmail.com

Teléfono para notifScacién 1 32028231393

Teléfono para notificacién 21 Ho reportb.

Teléfono para notificacién 3 Ho raporsé.

64 D &

rainal da 5

Uit R Ve fad
1 Carviants
chel P

Trigilis

Powered by (& CamScanner



GS-2023-004107-ESINC

CODIGO: PCP 002
PROGRAMA DE CAPACITACION EN | VERSION: i

MANIPULACION i E ALIMENTOS | moniricacion 1si0sr2022

APRODADO

f

RESOLUCION 2674/2013

Articulo 12, Educaciin y capacitacién, Todas las personas que realizan actividades de manipulacidn de alimentos deben tener formackin en
educadidn sanitaria, princplos bskos de Buenas Practicas de Manufactura y prdcticas higiénicas en manipulacién de alimentos, Igualmente, deben
estar capaditatos para llevar a cabo las tareas que 5@ ks asignen o desempefien, con &l fin de que se encuentren en capacidad de adoptar fas
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacién o deterioro de ks alimentos, Las empresas deben tener up plan de
Capacitacién continuo y permanente para el personal manlpulador de afkmentos desde el momento de sy contratacidn y luego ser reforzado
mediante charlas, cursos u otros medios efectives de actuallzackén. Dicho plan debe ser de por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos
especificos de que trafa a presente resolucién, Esta capacitacidn estard bajo fa responsabifidad de 1 empresa y podra ser efectuada por ésta, por
personas naturales o jurklicas ocontratadas v por las 2utoridades sanitarias, Cuando ¢! pian de capacitacidn se realice a través de personas naturales
o Jutklicas diferentes a ta empresa, &stas deben demostrar su kioneklad téonica y clentifica y su formacidn y experiencia especifica en las dreas de
higlene de los alimentos, Buenas Précticas de Manufactura y sistemas preventives de aseguramientn de la noauidad.

Articuto 13. Plan de capacitacién, El plan de capacitackin debe contener, al menas, jos siguientes aspectos: Metodologla, duracia, docentes,
cronograma y temas especificos a mpartir, 8 enfoque, contenido y alcance de la capaditacidén impartida debe ser acorde o0 la empresa, el
procesa tecnolégico y Hpo de establecimiento de que se trate. En todo caso, la empresa debe demostrar a través del desempefio de jos operarios ¥
1a condicdn sanitaia de! establedmients fa efectividad e Impacto de la capachacida impartida. Pardgrafo 1. Par reforzar el cumplimieato de 1as
pricticas higiénicas, se colocardn en sitos estratéglens avises alusivos a 1a obiigatoriedad y necesidad de su observardia durante la manipuiacién
de alimentos. Pardgrafo 2. E manipulador de 2imento.

5 debe ser entrenado para comprender y manefar el control de jos puntos del proceso que estin bajo su respensabiiidad y la Importanda de su
vigitancia o monitoreo; ademds, debe conocer los 1imites del punto del proceso y ks acclones corredtivas a tomar cuando existan desviaciones en
dichos Limites.

Articulo 36, Responsabllidad. B propietatio, adminkstracién del establecimientn y e personal que tabore come manlpulader de alimentos, serdn
responsables de [ Inocuidad y fa proteccidn de Jos alimentos preparadas y expendidas al consimidor. Ademds, estardn obiigados a cumplir y hacer
cumplic las pricticas higiénicas y medidas de proteccién establecidas en ef Capituio 111 de [ presente resolucidn, Pardgrafo 1. Los manipuladores
de alimeatos de los restaurantes y estableckmientos gastronémicos deben recibir copacitacin sobre manipukacisn higiénica de alimentos, a través
de cursos a cargo de la autoridad kocal de salud, de la misma empresa o por persanas naturales o juridicas. Para este efecto, se tendran en cuenta
¢l contenkdo de ta capacitacidn, materiales y ayudas utllizadas, asf como la kloneldad del personal docente, dispuesto en el artkulo 12 de fa
presenta resolucidn, Pardgrafo 2. 12 autoridad sanitaria competente en axmplimientn de sus attividades de inspeccién, vigitanda y eontrol verificara
el cumplimiento de la capacitacién para os manlpuladores de alimentos a que se refiere este articulo.
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TODWGO: PCP 001
PRQ%EN-“ VERSIOH:Z
o CAPACITACION EN MANIPULAGION DE
ALIMENTOS

l PAGIHAZTda B
Nombre: Mﬂzé)—_
Fg;?m:e yB_mm;;a

Campletar las slgulentes frases CON UNA X

1. Resoluclén que reguia tedos lo refaclonado con manipulacion do alimentos.

© 1500/ 0
“ 267412013 / O‘?ﬂ ﬂ\

T 510072048

2. Que significa B.P.M /
C Buenas Practicas defanufactura

Bitenas Pariclas de Mantenimianto

\ Bondades Partaneclentes a los Matarfales

3. Sldurante la manipulaclén de alimentos sufra una herda en las manos s recomendable:

Lavarse bien la herida antes de continuar con fa tarea
Desinfectar y cubriria can un appsitoimpanmeable antes de continuar
Desinfactaria con alcohol y poner una gasa

4. Lalegislacion obliga a proteger los alimentos, mediante vitrinas de cristal, del contacto directo
con el ptiblico:

Para evitar sustracciones o blen actos vandilicos
Para facilitar su exposiclon ordenada y atractiva
Para evitar Ja acci6n de los gémanem;dan ilegar a fravés del polvo y del propio publico

5. Fumar o mascar chicle miantras se desanplian operaciones de manipulacién de alimentos:
No esta pomiitido, bajo ningan conwK ’
Se puede si 5o cuenta con autorizacion
Depeande del producto u operacién

Powered by & CamScanner
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&) POSITIVA

COMPANIA e SICHIROS ‘

CERTIFICADO DE AFILIACION
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A.

HACE CONSTAR QUE:

venhcada l2 base de datos de afiliacidn en o ramo de Riesgos Laberales de POSITIVA COMPARIA DE
SEGURDS SA, s wdennifhicd que YOLLSMER GARCIA RITO con €€ No. 8020258, registra ahlaodn en nuestra

ARL, con by sipurente informacion:
Datos del Empleador Datos de [a Relackdn Laberat
Fecha de Ultima tobertura: 21/07/2023
Estado Afiliacidn: ACTIVO
Empleador: N 1014184271 - FRANCISCO NIRO Tipa Vinculackin: TRABAJADOR DEPENDIENTE
RODRIGUEZ Case de Rlesgo: 3
Cargo : AUXILIAR ASEOC ¥ CAFETERIA
Fecha fin de Retiro: SIN FECHA Df RETIRD
|
II
i Para valdar La informacidn emitida en este certificado, vinte nuestea pigina web y selecoone W opiin
I | VALIDAR CERTIFICADOS'. Ingrese ¢l siguiente ¢ddige {vikdo por un mes): 202301017394081.

Esta certscacién se expide en la cludad de Bogotd O €. 2 Yos 22 dias del mes de julio de 2023

Cordalrrvente

GERENCIA DE AFILIACIONES Y NOVEDADES
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A.

Padird Convgpiiing S Sergurss LA,
Pl B 310 VB e pretuly ereea? b3 SO0V LATE Tewdene 457 v 0 FOOR| aeee poriviing g 09

|
Dty ol Cormevmper Piegecn o W Corgnis P i v e

2YF  DRRETING DL NaCKWOA ¥
Carvry V14 tin S - M Olgeray 108 Gopguai. Ty BT 498 H 0 ‘.’
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Q

0 Nntvt e b gt [ et S iy T Pontren
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/2 S 13000
Lugar de nacimiento {*} Fecha de nacimiento {*) Esyado civil
Mongue i o/ wh 1 30 lanleds
Direccién domicilio ‘Barrio Teléfono
Cﬂl [l' '/1 Roide E,Bof}n!b sonto 3 \92.49.% FOTOGRAFIA
Cédula de ciudadanla: N° . N3 0 ) =8 {**} Libreta militar N° RECIENTE
Expedida en: Anneits Distrito N° Primera clase: || Segundaclase: [ | | \ Sxdems _J
Licencia de conduccidn LVivianda propia? Nombre del arrendador Tetélono Valor det armiendo )
£ sif ] wo
¢Esld imbajando actualmente? { (En qué empresa? Empleado | [ Tipo de conirato
Si No D tndependiente [} )
(I — [ CDUCAGICRN Y/ AEUITUEES — ]
[ Establecimiento Cludad Uima grade cursado | Fecha
Primaria /
Mosas
Establecimiento / Ciudad ~ Ultimo grado cursado | Fecha
Bachillerato
2EIL 0 ;
Establecimienio Cluddd Afos cursados Fecha E
Educacldn i
Superior Tilulo obtenido y/o especialidad Tipo da formaclén
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Motivo del retiro
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Motivo dol ratro

( Nombre do fa empresa Diroceion Teléfono(s)

Nombre de su Jofe inmediato Cargo(s) desempaiado(s) por usted

Funcignes realizadas i
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AGRICULTURA Textlesy Conlpeciones || Metalurgia | %] comercio SALUD [ ]
GANADERIA/AVICULTURA | Cuero y Catzado ]  aqunana [] HOTELES Y RESTAURANTES EDUCACION [ ]
KINERIA | Papel y Cantpa Automotores || TRANSPORTE SEGURDS | ]
PETROLEC/GASOLINA | Edtonaly Artes Graicas [ | Muebles [ ] sopEGASE VIGILANCIA [ ]
[NDUSTRIA { Quimico y Farmactutico [__|  Reodaje [G.] comunicaciones OTRO ]
Alimertas y Bebidas (2] caschoyPisice ELECTRICIOAD/GAS/ AGUA | FINCA RAfZ [ ]
| Tabaco Vidiio, Coramica y Cemanto CONSTRUCCION [ INFORMATICO )
HE N = = i -
. _ . Vo [RIFCRNACICR PRANILIAR \ |
mw[mpaﬁemm Poiesibn, ccupacids u oficio Emprasa do trabai%\-
Aot qug. - v e el 3 ege (.:iiu-»- 2
Cargo actual ~ Dirocghn Taldlono Ciudad
: gue sid .€g7 ¢ (Vnrl_@\cm-
N? de personas quo dependen Parentesco Edados
econdmicamante dol solicitante

Nombre(s) padre(s)

Profesidn, occupatidn u oficio

hresfdefperagnasldistintasialtamiltates/clampigadagea))

i,

(C Vit GECERERCIAS FERCCRANES (s cemen
\

Npmbre Ceupatié: Direccion Teléfono
i [N ol Lok Cate A thade sons
AN qubral é Ocupacién Dirgecion Teléfono
| Mmts  Olefapde Eutlleodss J

! O i ¥ ey i
(- ' Uil INECRWAGLIEN ACICICRAL )
f +Qutén le sugirib solicitar empleo en esta Anuncio L] amigo [ & ¢Lo recomienda alguien gue irabaja en esta empresa? )
empresa? Agencia Otro Si No [Z]

Nombre de ta persont que 1o recomienda

Divisidn o departamento

Si liene parientes on esta empresa mencidnelos

o

Nota Importante
Favor ap lUamar par teléfono, ni congureir a
preguntar por ¢l casullado de esta sollcitud.
Naosotros le avisaremos, gracias.

\

Cerflficacion

Para lodes los efectos legates, cerlifico quo
fodas Ias respuesias e informacicnes anoladas
por mi, en fa presonto hoja do vida son veraces
{C. 8. T.. Art. 62 NOm. 1°) Régimen Laboral
Colambiang § 1057 (Legis).

Firma del solicitante

C.C.

B A S R ACON[EROCESOINEISEN

C

[ Concepto primer anirgwstador:

I Vo. Bo. como candidfaty. Firma | Focha

Conceplo segundo entrevistador:

I Vo. Bo. como candidale. Firma | Focha

Corcluslones

Fecha
Coniratese a partir del Sucldo
Candidato seleccionado definitivaments S D No |:| ]
Candidato clegible prdximamente Si D No I:] Cargo Tipo de contrato

Referencias verificadas por

N

Primer entrovistadar

Segunda entravistador

Flmna de quien auloriza contrateclén
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- : CODIGO: PCP 002

PROGRAMA DE CAPACITACION EN { YERSION: 1
MANIPULACION DE ALIMENTOS | Mooricacion 1smsz0z2
APROBADQ

DATOS GENERALES DEL CAPACITATOR

NOMBRE DE LA EMPRESA CAPACITADORA: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTALA Y S
DIRECCION DE NOTIFICACION: CARRERA 69L N°64D-67 TELEFONO: 3202831393
NOMBRE BEL CAPACITADOR: LUCY NATHALY PARRA PEREZ  DOCUMENTO: (057586298

DATOS GENERALES LA CAPACITACION

ESTARLECIMIENTO: HIGIENE Y CONTROL AMBIENTAL A Y S DIRECCION: CARRERA 691 N° 64D-67
TELEFONO: 3202831393 BARRIO: ESTRADA LOCALIDAD: ENGATIVA FECHA: 01 AGOSTQ 2023

CRONOGRAMA DE CAPACITACION
TEMA CAPACITACION mes [ AGO [ NOV | FEB
2023 | 2023 2024
NORMATIVIDAD RESOLUCION 267472013 CONCEPTOS EN LA MANIPULACION DE 15 T
ALIMENTOS / CLASIFICACION DE ALIMENTOS / TIPOS DE CONTAMINACION / SALUD ; ;
PUBLICA /PUNTOS CRITICOS DE CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y
ASCGURAMIENTO / PREV, PLAGAS LINPIEZA Y DESINFECCION
ENVASADO Y ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS /PUNTOS CRITICOS DE 3.5
CONTROLIDENTIFICACION MEDICION Y ASEGURAMIENTO SEGUNDA PARTE /PLAN DE
SANEAMIENTO 7 MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y ELEMENTOS DE PROTECCION.
TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTON ERFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS/ | 3.5
METODOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS/ LIMPIEZA ¥ DESINFECCION DE

AREAS Y UTENSILIOS /ALIMENTOS DE ALTO RIESGO =
LISTA DE ASISTENCIA
Ne NOMBRE DOCUMENTO FERMA
1 | OSFITH ESCALANTE ARAGON 32690227

JUSTIFICACION:
ESTE PROGRAMA BRINDA LOS CONCEPTOS BASICOS Y LAS METODOLOGIAS ADECUADAS PARA LOGRAR SEGURIDAD ALIMENTARIA,

ASI EVITAR LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS, CONSERVANDO LAS CARACTERISTICAS FISICO-GUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS Y ORGANOLEPTICAS PROPIAS DEL PROBUCTOS ALIMENTICID: MANTENIENDO CONTROLES EN LOS AMBIENTES.
MANIPULADOR. EQUIPOS Y UTENSILIOS QUE ESTAN EN CONTACTO CON LOS ALNENTQS.

QRIETIVOS:

*CONCCER LA NORMATIVIDAD LEGAL CON RELACION A LOS ALIMENTOS

*CONOCER 1.0S PRINCIFIOS DE MANIPULACION HIGIENICA DE LOS ALIMENTOS

+CONCIENTIZAR ACERCA DE LA RESPONSABILIDAD DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS EN LA CADENA PRODUCTIVA ACORDE A SU
LABOR

*RECONGCER LAS CONSECUENCIAS NEGATIVAS FN MATERIA DIE SALUD PUALICA DE UNA MALA MANIPULACION DE ALIMENTOS
IDENTIFICAR ALTERNATIVAS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS Y FORMAS DE CONTAMNACION POSIBIES

METODOLOGIA : EXFOSICION FERMANENTE DE LDS TEMAS RELACIONADOS ANTERIORMENTE, DURANTE UN ANO DIVIDIDO EN TRES
MODLLOS

AECEURSOS:

*SIATERIAL DIDACTICO, PARTICIPACION ¥ EXPLICACION DE TFMAS TRATADOS

*COMPUTADOR Y ¥IDEQBEAM

* EVALUACION

*AMEMORIAS DEL CLRSO.

Powered by [ CamScanner
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"-\_:_:__ ____, CENTRO MEDICO LABORATORIOC CLINICO
OLAYA E.u.
NIT: 900171517.3
INFORMACION GENERAL
FECHA plIA 01  MES 08 Aflo 2023
NOMBRES Y APELUDOS OSFITH ESCALANTE ARAGON

NUMERC DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD 32690227

EXAMENES DE LABGRATORIO REALIZADOS

“EXAMEN T TECNICA PARRMETROS RESULTADOS

KOH DE URAS KOH UTLAS IRANO CERLCHA HEGATIVOD

FROTLS DE GARGANTA

FHSICO

Se expide certificado médico del paclcntc en mencién, ¢l cual no padece cnfermedades: EE
Infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual puede viviren comunidad; con exémenes para EI
normales, por lo que se constdera APTO/A Para mampularalimentos. o

APTO SIN RESTRICCIONES X  APT0 CON RECOMENDACIONES

RECOMENDACIONES: Realizar pausas activas, hdbitos de vida saludable, hdbitos pnstulares adecuados, usdﬂaf"
de elementos de proteccidn adecuados. "el examinado/a certifica que NO omitid ningun dato relevante
sobre sus antecedentes ocupacionales que pudieran influfr sobre su estado de satud.

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA CCUPACIONAL QUE REPOSA EN
NUESTRO LABORATORIOS.

DRA. ANA BARIA APONTE POVEDA DR. JOHANNA MILENA CARILLO ORTIZ
BACTERIOLOGA MEDICO GENERAL
REG.68791002 REG.52928483

Sede: Carrera 21 N2 23-38 sur Barrlo: Olaya-Bogotd D.C.
Teléfono; 3001424618

Powered by @ CamScanner
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' £ODIG0: PEP 02
Pgung VERSKON: 2
CAPACITACION EN MANIPULACION DE
ALIMENTOS
i PAGINA: 1 da B

Nombre: 0515‘ L "}’L) T:-,Sm’ pui A_muﬁab;;

Fecha: _| fb‘a.'zuza
Completar las sigulentes frases CONUNA X

1. Resoluclén que regula todos Jo relaclonado con manipulacion de alimentos.

1500/
2674 fm( G__ /\O
. —

5100f 2016

2. Que significa B.P.M
" Buenas Pr&@auuﬁmm
" Buenas Periclas de Mantenimfento
Bondades Pertenecientes a los Materiales

3. Sidurante la manipulacién de alimentos sufre una herida en [as manos es recomendable:

Lavarse bien 1a herida antes de continuar con Ja tarea
Desinfectar y cubtifia con un apdsito impermeable antes de continuar
Desinfectaria con alcohol y ponar una gasa

4. Lalegislacién obliga a proteger los alimentos, mediante vitrinas de cristal, del contacto directo
con el publico:

Para evitar sustracciones o bign actos vandalicos
Para facilitar su exposicidn ordenada y atractiva
Para evitar la accién de los gérmdnes que puedan ilegar a través del polvo y del propio piiblico

5. Fumar o mascar chicle mientras s desaoolian operaciones de manipulacién de alimentos:
No esti pernitido, bajo ningdn concméﬂm
Se puedo si se cuenta con autorizacion ‘
Depende del producto u operacidn

Powered by @ CamScanner
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) DOSITIVA

COMPANLA te SFCLIROS

CERTIFICADO DE AFILIACION
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A.

HACE CONSTAR QUE:

Venficada 1a base de datos de afilacidn en el ramo de Riesgos Laborales de POSITIVA COMPARIA DE
SEGUROS S.A, s¢ identihcd quea OSFITH ESCALANTE ARAGON con €C No. 32690217, registra ahliacidn en
nuestra ARL, con Ls siguiente informacién:

Datos del Empleador Datos de la Relacién Laboral
Fecha de iltima cobertura: 2170772023
Estado Afillacién: ACTIVO

Empleador: N 1014184271 - FRANCISCO NIRO Tipo Vinculackén: TRABAJADOR DEPERDIENTE
RODRIGUEZ Clase de Riesgo: 3
Cargo ; COCINERO RESTAURANTE

Fecha fin de Retro: SIN FECHA DE RETIRO

: Para vahidar La informacidn emitida en este certificado, visite nueastra pigina web y secleccione 1a opeidn
VALIDAR CERTIFICADOS, Ingrese ¢l siguiente cédigo (vilido por un mes): 202301017393065.

E5t3 cernficacidn se expide en [a ciudad de Bogotd D.C. a los 22 dlas del mes de julio de 2023,

Cordialmente

GERENCIA DE AFILIACIONES Y NOVEDADES

; POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A.

1

Puniive Compuies 8o Lagores LA

S B0 T TR - Limmg prwboty sl b 47 37 S0 £ 11 AT Tnbidwray o 1 1) 2001008 - wrwrm pomiied. gcre 8 —

rmed v Ut oty e & O e

Q) rmins farytey e g ) Bnbenis P stetiy | Tt
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'Or. |
¥ OLMED ICQS CERTIFICADO MEDICO DE PREINGRESO OCUPACIONAL

U LA SALLUD DNE MFAMURESA Fecha: 2023-02-1%

1. INFORMACIOH GENERAL

tmpresa Usuara: Idntries Amenckks Envpan SAS. Actividnd econdmic:  Elabdrattin gé Lamidat y plhtos preparades

Hombre: COSFIT CSCALANTE AAGON Documento: CC 32650247

rFecha de packnbenta: 1$59-09+16 Wgar de pachitkeatn:  BARARANGUILLA (ATLANTRCD)

Tdad: & afos Ginertt Femenro

Estado Civilt Yixio Ho, hijos vivoi: 5

Drocodn actust MEXXD MPuikpo: BOGOTA, D.C.

TeMtonos ACO2LITEED Cicolsridad: Secundana_tompeta

Qevpattdn: OFToES YARIOS [ 4] Coomevs

Rraponzablet®; LTS CARLL BARRCO {HITTO) Tetlono: IG0T2I7589

Acompadaric: BItrabyjador atkte & M evaluacitinyn acompaiioate. !

® b Ly nfprmacidn On [EPOASION S8 ENCUVONIS PUTUNIIISE 08 MOLTTD 8 £ GEND SumINILIeAdE 2O of DICWCtE £ 13 Anlorie pva efiX (ol
g0 411 COBtICIe Cportung ST Cusiiulve Prentaiiss

-

‘NMUNIZACIONES Rencdn de bodgeos apicadas:
Ne presenta carnet ¢e vacunadéa pans revisién,

Relure verbalmente que cuenta con esquema de vacunacion cortpleta para COVID 19 2 DD51S. Ho aporta tamcet.

PRUEBAS COMPLEMENTARIAS

YIslemetria: HOAPUCA,
Audlometria: HO APUICA.
Esplrometriz computenizada:NO APLICA.

~ONCLUSICNES OCUPACIOHALES

e acuerdo 83 sxamen ocupacional realtizado a OSFITH ESCALANTE ARAGOH can documento de [dertificacién Ko, 32690217 su
:onlsldcra no presenta cestriccisnes pard desempeniar 13 ecunasién de OFICIOS VARIOS dof sector econdmnico Baboradon ¢e comidas
¢ plates preparados

CONDUCTAS QCUPACIONALES PREVENTIVAS

L, CLASIFICACTON EN EL SISTEMA DF VIGILANGIA ERIDEMICLOGICA OSTEOMUSCULAR: De acucrdo & la Infarmagiéa dispenible Y
el exomen realizado se clasifica coma NQ CASO.

RECOMENRDACIONES GENERALES (rarx cimantio 0 enlenmedares ganemiys b tarwres)

1, Sele recomienda 1y aituatizecién anual de Ir 16rmula de corroecidn de 165 lentes en su entidad de salud,

CONCEPTO MEDICO DE AFTTTUD OCUPACIONAL
NO PRESENTA RESTRICCIONES

OHSERVACIONES FINALES

RESULTADOS DE LOS EXAMENES DE LABORATORIO CUNICO PARA EL SISTEMA DE VIGILANCIA CPIDEMIOLOGICA SANITARIA DE
A INCCUIDAD DE LOS ALIMENTOS: Los exdmenes de Laboratorio Clinlco redllzados presentaron los siguientes eesultados: -
Copdrgldoltm Hegativo para parfsitos Intestinales; - Frolis de ufas: tegalivo pora patdqenos; « Frotis faringeo: Negativo para
patégenos.

- R - o —

ENEASLES Eft EL EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL DE LA PIEL Y LAS FANERAS: El examen de a plel y faneras reallzadao ¢s noemal. No
sc evidoncian enfermedades dermatolégicas activas o secuvlas de cllas, de Importancla etupacienal, Ho hay signos da dermatitts
sctiva, patologia Infecdiosa o por henges, o de patclogis aléroica que pueds generar un ricsga ecupadanat,

chSIDEMClONES SOARE LA CAPACIDAD VISUAL EVALUADA POR EL MEDICO: Dentro del examen Médica Ocupadonal realizado se
incluyd g'r‘ta valoracién de la capacidad visual, en e que no Bk encontraron diteradanes que puedan afectar el desempefio dela
ecupacton,

ENFASIS EN EL EXAMEN DEL SISTEMA OSTEOMUSCULAR: En o Examen Médko Ccupadansl realizado s hito una completa revistén
de su slstens oteomusaular, extremidades y columna, buscanda patologlas o secuelas de ostas gue pudieran constitulr un riesgo
aumentado pars 1a redlizaciin de tas actividades de su trabs]e habitual, o de aquellas que Impliquen posturas forzadas o
mavimientos repetitivos. Cualquier atteracdn significativa encontadn se ampllard en ol Certificado Médico, ¢on o objeto de definlr
su estado, iImplicodones ocupadonylcs o 1a necesided de tratamicnlo,

Powered by [ CamScanner
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1de 1

CEATISICATO-323200Y 3335417°

BRUT O CUPRESARIAL B8 BERVICION
ASCBIENTALES & PROFERIONALES

cvaie D ESTE CAUIE ACREDTAAL POATIOCR CODASISTEHTE A
3 Lt 10611304 COTITIUAY PERIWIEHTE ENLAEI0 SESLRO

cenura 32690217 de Barranquita

Grupo Emprasarial de Sarviclos Amblentales 5 Profesionales
Celular; 3107089494 - 3138278576

e-mail: grupoprofesipnzlarnbiental@gmail.com
www.cursodemani jonalimentos.
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REGISTRO, VERIFICACI@N Y ACCION CORRECTIVA DEL PROGRAMA DE
LIMPIEZA Y DESINFECCION DE LA CAFEERIA Y RESTAURANTE
ESCUELA INVESTIGACION CRJMINAL
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL

TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDO MOLINA ALDANA
GRUPO DE PLANEACION

Fecha: Bogota D.C., 31 de julio de 2023
Hora de inicio: | 15:00 horas | Hora de finalizacion: | 17:00 horas
Lugar: ' Cafeteria Escuela de Investigacion Criminal

ACTA-D87 5 -ESINC-PLANE-2.25
QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR FRANCISCO
NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE
INVESTIGACION CRIMINAL, SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS
AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE ARRENDAMIENTO No. 80-
1-30075-23.

ORDEN DEL DiA

Verificacion de asistentes
Lectura del acta anterior
Verificacién de los compromisos
Temas a tratar

P LN =

DESARROLLO

1. Verificacién de asistentes:
El dla 31/07/2023 siendo las 15:00 horas, en las instalaciones de la Escuela de
Investigacion Criminal,se reunio la sefiorita Patrullera YESSICA ALEXANDRA GRISALES
VASQUEZ Responsable del Sistema de Gestion Ambientral ESING, con el sefior
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ contratista de la cafeteria de la escuela de investigacion
criminal, con el fin de dar socializacion sobre las condiciones de control aspectos
ambientales para el funcionamiento del casino de estudiantes ESINC.

2. Lectura del acta anterior: (No aplica)

3. Verificacidon de los compromisos: (No aplica)

4. Temas a tratar:

CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES

10S-AC-0007 Pagina Tde 14 Aprobacion: 30-08-2027
Versién: 5
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ACTA U _} 2 5 - EBING - PLANE = 2,25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.

Todo lo que deben saber los colombianos sobre el

nuevo codigo
de colores

para la separacién de residuos que empieza a regir
el 1 de enero de 2021

Lo
kg3t
Rt B

"

Color blanco

Plastico, vidrio,
metales, papel
y carton,

A T T
imentos:
)
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ACTA i ~ 7 - ESINC - PLANE - 2,25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SEROR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,

SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.

SAIBTOTETG T E] Hhadr il S
@l RS e

YA

D R R D R T e
F trv‘__% “E}' SI A O
vy

s

Se espera incrementar el indice de
separacidn en la fuente y que esto se
refleje en el mejoramiento de la gestion
de residuos soélidos, que depende tan-
to de usuarios como de prestadores del
servicio publico de aseo y recoleccién,
Asi mismo, aportard en el cumplimiento de
las metas del pais en materia de
aprovechamiento. Esto generara
beneficios sociales y ambientales en
términos de oportunidades de empleo,
mejor uso de los rellenos sanitarios y
disminucion de la contaminacién.

At s e
T GRAI

= Benefleios ambientales:
Se reduce la cantidad de restduos llevados a disposicion
final, evitando los Impactas ambientales asociados, como
generaclén de gases efecto invernadero y afectaclones
& los recursos suelo, agua y aire.

= Beneflcios sociales:
Se mejora la condicldn de trabajo de los recicladores
de oficlo, se dignifica su labor, se fortalecen y promueven
los grupos de trabajo y los proyectos ambientales.
Se disminuyan los rlesgos a {a salud del personat que
hace la recoleccidn y manipulacién de los residuos.

« Benefleios econémicos:
A\ aprovechar los residucs sélidos como materia prima
de nuevos productos, se reducen los costos finales

y se convierte en alternativas de nuevos negocios y
fuente de empleo.

1DS-AC-0001 Pagina 3 de 14
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ACTAO 8 2 5 - ESINC - PLANE - 2,25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SEROR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
SOERE LAS CONRICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.
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~
ACTA -O H ? 5- ESING - PLANE — 2,25 QUE TRATA DE LA SQCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR
FRANCISCO NIRO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.

Guia practica de reciclaje: residuos peligrosos

Un residuo peligroso es el desecho que contiene en su composicion una
O varias sustancias que en cantidades o concentraciones tales,
representa un riesgo para la salud y el medio ambiente. Algunas de las
propiedades peligrosas son: la inflamabilidad, la toxicidad, la
corrosividad, la reactividad y la radiactividad. ks importante, y a tener en
cuenta, que también se consideran residuos peligrosos los recipientes y
envases que hayan contenido estas sustancias.

L.a manipulacion y vertido incerrecto de los residuos peligrosos puede
liberar sustancias que resultan nocivas para ia salud humana o el medio
ambiente. Por ello la normativa sobre residuos establece la obligacion de
gestionarlos adecuadamente: identificacion, segregacion,
almacenamiento correcto y entrega a una empresa autorizada para su
gestion, como es Adalmo.

Os dejamos con una lista para que poddis tener a mano y saber ¢con
cudles de ellos tenemos que tener mas cuidado porqué son residuos
peligrosos. Y si tenéis alguna duda podéis consultar este otro articulo en
el que hablamos también de los residuos peligrosos.

Los elementos mas comunes con los que nos encontramos son: pilas,
baterias, dispositivos electronicos, aerosoles, aceite mineral, insecticidas,
quimicos (reactivos cle laboratorio, revelador fotografico...), pinturas,
toner, fluorescentes, filtros, anticongelante , amianto, disolventes, tierras
contaminadas, gases en recipientes a presion.

{Qué hacer antes de reciclar? Nunca mezclarlos con otro tipo
de residuos y lievar todos 1os desechos peligrosos a un punto de
recogida autorizado.

1DS-AC-0001 Pdgina 5 de 14 Aprabacién; 30-08-2021
Versidn: 5
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ACTAn- R 7 5 - ESINC - PLANE ~ 2.25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCGION CON EL SERNOR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION GRIMINAL,
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SOHRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE

ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.
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ACTAO f) ¢ - ESINC - PLANE - 2.25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTGC No, 80.1-30075.23.

GUIA DE ETIQUETADO Y ROTULADO DE PRODUCTOS QUIMICOS

PROCEDIMIENTO ADECUADO PARA LA IDENTIFICACION DE PRODUCTOS QUIMICOS
ZQuiénes deben sequido?

Todas las personas que tienen relacidn directa o indirecta con productos quimicos, les como
colaboradores, contratistas, estudiantes y visitantes.

dCamo funciona?

El sistema de etiquetado adoptado por la Universidad, es el sistema HMIS IJ, e! cual permite
saber con exactitud, a que tipo de producte quimico y peligro ocupacional se encuentra
expuesta la persond que va a utilizar el producto, dando respuesta a los siguientes
cuestionamientos:

dSabes que sustanca os?
<Es peligrosa para 1a salud?
£LEs altamente Inflamable?
éConotes como reacciona?

Para lo anterior se deban seguir los siquientes pasos:

1. Con el nombre del producto que aparece en Iz etiqueta,
buscar la hoja de seguridad comrespondiente y revisaria.

AN
2. Identificar el tipo de peligro que se encuentra asodciado a
cada color en Ia etiqueta:

AT T 5 TARCaeT
INFIAMABLE =
FLAMABLE::

RS, S T I

= AZUL: Peligro para la salud
= ROIO: Peligro de incendic
» NARANJA: Peligro fisico

3. Recwonocer el grado de peligre a! que corresponde cada
mimars acinnada o rada 1A Ao the Falaroes

O: Peligro minimo

1: Peligra leve

23 Peligro moderado

3: Peligro serio

43: Peligro severo

4. Verificar 1a comblnaddn de Elementos de Proteccidn Persanal (EPP} & emplear, de acuerdo
al ipo de producto quimios y al riesgo asociado al mismo, con una letrd caracreristica en la
franja blance de Proteccidn Personal, la cual esta asociada a los siguientes pictogramas:

Sistema do Identieacidn ey
: El=~-¥-8

0y 5| Cormate ol moerase paea
] renamonres ga rorep s ens

LN A [ ] i [
EY (o [l W
q [ = [§
. = A |
u w ¥y x
D = 2
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ACTA 0 8 2 5 - ESING - PLANE - 2.25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR
FRANCISCO NiNO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACIGN CRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No, 80-1-20075-23.

i
A continuacidn se muestra un rotule diligendado con e sistema HMIS I11:

ALQUITRAN DE HULLA HMis2m

I - .

D A S R 1O,

PROTECCION PERSONAL

Nota: La secddn de riesgos a la salud induye dos cuadros, el primere puede ser sefialado
con un asterisco {(*) que sngnirca que el producto genera riesgo de salud crdnico, que
puede ser provocado tras exposiciones prolongadas en el tiempo ha dicho producto. El
segundo, contiene el nimero que indica el grado de peligro.

5. Tener en cuenta las recomendaciones para la atenddn de emergendas que se poedan
presentar en los posibles escengrios que se deriven de los procesos ntemos de la
Universidad (Tarjeta de Emergencia).

Adicionalmente, el sistema de rotulado que treen algunos producing quimicos que ingresan a la
Universidad, es & ernpleado por Naciones Unidas, quienes dividen las mercancias pelkjrosas en
nueve grandes grupes llamados “"Clases™, los cuales se dividen para profundizar mas en el
detalle de su peligrosidad. Cada clasificacién numeérica se complementa con un plctograma v
un color de fondo en farma de rombo que ilustra el peligro, mostrados a continuacan:

Sustancias peligrosas para ¢l medio ambicnte

Clase 1 — Explosivos

Divistiones 1.1, 1.2, y 1.3 (Fondo narania)

1DS-AC-0001 Pdgina Bde 14 Aprobacién: 30-08-2021
Versidn: 5
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ACTA - - ESINC - PLANE — 2,25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SEROR
FRANCISCO NINQ RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
SOBRE LAS COMNDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.

Divisiones 1.4, 1.5, y 1.6 {Fondo naranja)

Claze 4 — Solidos inflamabie=s (Rayado rojo y blanco); Sustancias espontincamente
combustibles (blanceo y roie) y Sustancias que despenden gases inflamables al
contacto con el aqud (axul}

Clase 5 — Sustancias comburentes y perdxidos orginicos {(Fondo amarillo vy rojo con
amarillo)

Clase 6 — Sustancias tdxicas e infecciosas (Fondo blanco}
o P

1D5-AC-0001 Paglna 9 de 14 Aprobaclén: 30-08-2021
Version: 5 )
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ACTA 0 8 2 5 - ESINC - PLANE - 2.25 QUE TRATALDE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCIOM CON EL SENCR
ERANCISCO NIRO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,

SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTO# AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23. :

Clase 7 — Material radioactivo {(Fondo blanco o amarillo vy blance)

Ay
2
-

parat/{onar

£Qué pasa con las tapitas que entregamos a esta causa?

Y Sanar sc encarga de recolectar on diferontes puntos las topitos plasticas. por ¢so ne ha vuelts ton

frecuente cnoontrar cajas en centros comcﬂ:ihles. coleglos, universidades. unidades residenciales,
erc.

«3 El material s tronsportado o la bodegn de ln F’.mdacién. dande oo selecclonan las thpas v oe oeparan
per colores. i

Fl matenal ce vende a empresas de reciclape glocnes trituran y muelen of plastco para cornverturlo en
MurrvA S Laiash

w Elcdhinero recibide se destinag a las imicrativas de apoyo de la Fundacion hospitalizacon, consulta
eAtel ha, acteidades artisticas, luts de hospitabzacion. mercados y apoyo sooal y poicologico a tos

£ s
T e e e T T
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ACTA - 0 8 £ - ESING - PLANE ~ 2.25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SEROR

FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION GRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE

ARRENDAMIENTQO No. 80-1-30075-23.
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ACTAO 8 2 5 - ESING - PLANE — 2.25 QUE TRATA: DE LA SOCIALIZAGION E INSTRUCCION CON EL SEROR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABELEC|DAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.

COMPROMISOS:

Relacion de [os compromisos adquiridos por los participantes

Fecha de

Actividad Responsahle
entrega

1. Cumplir a cabalidad con cada una de las actividades dispuestas
en la presente acta.

2. El arrendatario deberd realizar el tratamiento de los residuos
especiales, desde |la generacion, almacenamiento, recoleccion,
transporte, separacién y disposicién final, asi como lo expresa la
Resolucion 02309 de 1986 "Por la cual se dictan normas para el
cumplimiento del contenido del Titulo 11l de la parte 4a. del Libro
to. del Decreto Ley 2811 de 1974 y de los Titulos I, ll y Xl de la
Ley 09 de 1979, en cuanto a Residuos Especiales”, y debera
hacerse responsable por la contaminacién, sus consecuencias y
sanciongs. Por ende, el manejo de los residuos especiales
(grasas, sedimenios, aceites, sélidos y demds que sean de
origen de la prestacion de servicios de cafeteria y restaurante),
asl como de cualquier tipo de contaminacién ocasionada por
éstos, y por las consecuencias que se pueden originar sobre la
salud humana o sobre el medic ambiente, sin perjuicio de las
sanciones legales a que haya lugar y sean impuestas por la
autoridad ambiental de la citada Resolucion 02309 de 1986,

3. El arrendatario debera emplear laboratorios acreditados para la
certificacion de los resultados en materla ambiental que estan
sometidos a un sistema de intercalibracion analilica validada
mediante sistemas referenciales establecidos por el Instituto de
Hidrologia, Metearologlia y Estudios Ambientales (IDEAM),
dichos laboratorios deben poseer Ia resolucion de acreditacion ESINC
enh donde se presenle el alcance en cuanlo a parametros y
métodos, los cuales deberan estar registrados en la pagina del
IDEAM, www.ideam.gov.co , o en el medio que la entidad de
control establezea, conforme lo sefiala el articulo 2_2.6.1.2 4, del
Decreto 1076 2015 "Por medio del cual se expide Decreto Unico
Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo Saostenible”.

4. El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias
peligrosas, "Se prohibe el verlimiento, la disposicién, o permilir
que se disponga directa o indirectamente a la red de
alcantariliado publice y/o en cuerpes de agua de uso ptiblico o
privado cualquier residug o sustancia solida, liquida o gaseosa
que sea considerada como peligrosa”, segun lo eslablecido en

el Decreto 1076 de 2015, expedida por el Presidente de la
Republica de Colombia, o la norma que la modifigue o sustituya.

Personal de
cafeterfa Permanente

5. Atendiendo lo dispuesto en Ley 1973 del 19/07/2019 expedida
por el Congreso de Colombia "por medio d|e la cual se regula y
prehibe el ingreso, comercializacién y uso de bolsas y otros
materiales plasticos en el Departamento Archipiélago de San
Andrés, Providencia y Santa Calalina e islas menores que lo
compaonen, y se dictan otras disposiciones" en sus articulos 8, 7
¥ 8, ¥ en la Resolucion 2184 del 2019, expedida por el Ministeria
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ACTA -~ © 7 ~ _ESINC - PLANE - 2.25 QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCGION CON EL SENOR
FRANGISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23,

de Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por el cual se modifica /a
resolucidn 668 de 2016, sobre uso racional de bolsas plasticas y
se adoptan otras disposiciones”, el arrendatario debera:

v Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accion
contundente para el manejo de residuos y cuidado de los
recursos nafurales.

v Prohibir el uso de pilillos plasticos como medida de
conciencia sobre el dafio a los recursos naturales y el
desperdicio incontrolado de las ciudades que terminan en
rellenos sanitarios sin ningan aprovechamiento.

v' Eliminar el uso de mezcladores plasticos.

Prohibir el uso de envases, poriacomidas y cualquier recipiente

de poliestireno expandido (ICOPOR), para realizar la sustitucion

de estos elementos o produclos, por materiales que no
contaminen el ambiente.

6. El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de
sustancias quimicas, como lo establece la Ley 55 del 2 de julio de
1983 que expide el Congreso de Colombia "Que trata Convenio 170
sobre la seguridad en la ulilizacion de los produclos quimicos en el
trabajo”.

7. Prohibir el uso de envases, portacomidas y cualquier recipiente de
polietileno expandido (ICOPOR), para realizar la sustitucién de estos
elementos o productos, por materiales que no contaminen el
ambiente.

8. El arrendatario debera presentar los permisos, licencias que dieran
lugar para el funcionamiento y desarrollo de su actividad productiva,
cualquier infraccion ambiental por omisioén de permisos, concesiones
o licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar antes
del Inicio del contrato, en €l transcurso y después de la actividad del
contralo, seran asumidas coma responsabilidad del arrendatario.

9. El arrendatarioc deberd aplicar las buenas pricticas ambientales,
participar de los programas y carnpafias ambientales, asl como las
demas exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestion
Ambiental, que contribuyan al cumplimiento de la Palitica Ambiental
y Objetivos Ambientales Inslitucionales, en {odas las aclividades que
realice durante la prestacidn del servicio dentro de las instalaciones
policiales.

10. El arrendatario debera garantizar que todo el material que se
entregara a la Policla Nacional sea de forma digital o en medio
reutilizable, los escrilos deberan estar ajustados de acuerdo a la
Directiva Presidencial 04 de 2012 "Pglitica Cero Papel” {aplica a los
contralos que deben presentar informes digitales, informacién digital
y o facturas fisicas y magnéticas)".

11. El arrendatario deberd, garantizar que todas las sustancias quimicas
que se utilicen para la prestacién de servicio dentro de [as
instalaciones policiales, posean rotulo de identificacién y las hojas de
segundad, especificando los siguientes ltems:

+ Idenlidad del producic

« Informacion sobre componentes

s [dentificacién de peligros

=  Primeros auxilios

» inflamabilidad y explosién

= Medidas en caso de derrames o escapes
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ACTAO 8 2 5 - ESING - PLANE - 2,25 QUE TRATA‘ DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION GRIMINAL,
SOBRE LAS CONDICIONES DE CONTROL ASPECTOS AMBIENTALES, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No, 80-1-30075-23.

»  Manipulacion y almacenamiento i

s Confrol de exposictdn / proteccion personal

= Propledades fisicas y quimicas

»  Eslabilidad y reactividad

« Informacidn toxicoldgica

+ Informacidn ecolégica

» Consideraciones relativas a la eliminacion

« Informacidn relativa al fransporie

s Informaciones reglamentarias

12, Se prohibe al amendataro realizar verimlenio de sustancias
peligrosas, segun lo eslablecido en ef Decreto 1076 de 2015, o la
norma gue la modifique o sustituya "Se prohibe el vertimiento, 1a
disposicion, o permitir que se disponga directa o indirectamente a la
red de alcantarillado publico ylo en cuerpos de agua de uso pablico o
privado cualquier residuo o sustancia sofida, liquida o gaseosa que

sea considerada como peligrasa”. Personal de
13. El contratista dara cumplimiento a la aplicacién de Buenas Practicas cafeteria Permanente
de Manufactura - BPM, con arreglo a lo previsto en el decreto 3075 ESINC

de 1997 y la resolucion 2674 de 2013 expedido por el Ministerio de
Salud o cualquiera otra disposicion que modifique o adicione a ley, de
igual forma, participara de los programas y campafas ambientales,
asi como las demas exigencias que establezca el Sistema de Gestitn
Ambiental, durante [a prestacidn del servicio dentro de las
instalaciones policiales.

CONVOCATORIA
No aplica
{ A
Patrullera YESSICA A. SRISALES VASQUEZ 5C0 NINO RODRIGUEZ
Investigadora en Ciencia, Tecnologia e . ;
innovacion Contratista Casino de Estudlantgs ESINC

Anexo: no aplica

Ehboraeupcr PT. Yemammmmwvaauex E5U
Por AT s Lipez Rintén ESI
Focha de elabsandn MATL0N
thicanon. $ESING » YESSILA ALDXANDRA GR 3ALEA VASSUDZITING. ACTAS

Teléfonos 5159000 Ext. 107012
esinc.plane@policia.qov.co
www.policia.gov.co N ormrzmnmsmmnse

INFORMACION PUBLICA
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICJA NACIONAL

ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL

TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDO MOLINA ALDANA
GRUPO DE PLANEACION

Fecha: Bogota D.C. 12 de julio del 2023
Hora de inicio: 14:00 horas | Hora de finalizacion: | 17:00 horas
Lugar: \ Subdireccidr Escuelade Investigacion Criminal

ACTAR / o 1 -ESINC -PLANE-2.25

QUE TRATA DE LA ENTREGA FISICA DEL INMUEBLE PUESTO EN ARRIENDO PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL CASINO DE ESTUDIANTES DE LA ESINC, DE ACUERDO AL
CONTRATO No. 80-1-30075-23 CUYO OBJETO ES EL "ARRENDAMIENTC DE UN ESPACIO
FISICO CON UN AREA DE 57 METROS CUADRADOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN
RESTAURANTE Y/O CASINO DE ESTUDIANTES EN LAS INSTALAGIONES DE LA ESCUELA
DE INVESTIGACION CRIMINAL “"TEN/ENTE CORONEL ELKIN LEONARDO MOLINA
ALDANA", SUSCRITO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION ‘POLICIAL — ESCUELA DE
INVESTIGACION CRIMINAL Y EL SENOR FRANCISCO NINO RODRIGUEZ,

ORDEN DEL DiA

Verificacidn de asistentes
Lectura del acta anterior
Verificacion de los compromisos
Temas a fratar...

PN

DESARRQOLLO

1. En la ciudad de Bogotd, a los 12 dias del mes de julio del afio 2023, se reunieron en las
instalaciones del restaurante y/o casino de estudiantes de la Escuela de Investigacion
Criminal, los sefiores Capitan JOSE DAVID FORERO SARMIENTO, Subdirector (e)
supervisor del contrato y el sefior FRANCISCO NINO RODRIGUEZ, contratista, con el
fin de realizar la entrega flsica del inmueble puesto en arriendo para el funcionamiento
del casino de estudiantes de la Escuela de Investigacién Criminal mediante el contrato
No. 80-1-30075-23.

2, No Aplica
3. No Aplica

4. En atencidn a las clausulas y condiciones técnicas establecidas en el contrato de
arrendamiento No. 80-1-30075-23 cuyo objeto es el "ARRENDAMIENTO DE UN
ESPACIO FISICO CON UN AREA DE 57 METROS CUADRADOS PARA EL
FUNCIONAMIENTO DE UN RESTAURANTE Y/O CASINO DE ESTUDIANTES EN LAS
INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL "TENIENTE
CORONEL ELKIN LEONARDO MOLINA ALDANA" suscrito entre el sefior FRANCISCO
NINO RODRIGUEZ y la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL — ESCUELA DE
INVESTIGACION CRIMINAL, se recibe el inmueble dado en arriendo teniendo en cuenta
las siguientes consideraciones:
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ACTA - - ESINC - PLANE = 2.25 QUE TRATA DE LA ENTREGA FISICA DEL INMUEBLE FUESTO EN
ARRIENDQ PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL CASINO DE ESTUDIANTES DE LA ESINC, DE ACUERDD AL
CONTRATO No. 80-1-30075-23 CUYO OBJETO ES EL "ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FiSICO CON UN AREA DE
57 METROS CUADRADOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN RESTAURANTE Y/O CASINO DE ESTUDIANTES EN
LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL "TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDD

MOLINA ALDANA“SUSCRITO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION ‘POLICIAL — ESCUELA DE INVESTIGACION
CRIMINAL Y EL SENOR FRANCISCO NIRO RODRIGUEZ

DESCRIPCION REGISTRO FOTOGRAFICH ESTADO
277 o 2 : ‘\.'-';f; : .
PINTURA:
Inmueble con pintura Bueno
general color blanco.
LUMINARIAS .
Bueno
Tipo panel led
ACCESORIOS
Tomacerrientes, Bueno
interruptores
REFRIGERADOR Bueno
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ACTA - 0 7 6 1 - ESINC - PLANE - 2,25 QUE TRATA DE LA ENTREGA FISICA DEL INMUEBLE PUESTO EN
ARRIENDD PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL CASINO DE ESTUDIANTES DE LA ESINC, DE ACUERDO AL
CONTRATO No, 80-1-30075-23 CUYO OBJETO ES EL "ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO CON UN AREA DE
57 METROS CUADRADOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN RESTAURANTE YIO CASING DE ESTUDIANTES EN
LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL “TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDO
MOLINA ALDANA"SUSCRITO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION ‘POLICIAL — ESCUELA DE INVESTIGACION
CRIMINAL Y EL SENOR FRANCISCO

Cuarenta (40) SILLAS Y

diez (10) MESAS Bueno

PUERTAS EN VIDRIO Bueno

et e e [ Wi P
A A SR T R
JAETREE A

7.

15

ESTANTERIA, I
EXTRACTORES Y KO
TRAMPA DE GRASA
COCINA '

Bueno
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ACTA- L . =~ . -ESING.PLANE - 2.25 QUE JRATA DE LA ENTREGA FISICA DEL INMUEBLE PUESTO EN
ARRIENDO PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL CASINO DE ESTUDIANTES DE LA ESINC, DE ACUERDO AL
CONTRATO No. 80-1-30075-23 CUYO OBJETO ES EL "ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO CON UN AREA DE
57 METROS CUADRADOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN RESTAURANTE Y/O CASINO DE ESTUDIANTES EN
LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL “"TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDO
MOLINA ALDANA"SUSCRITO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION "POLICIAL - ESCUELA DE INVESTIGACION
_CRIMINAL Y EL SENOR FRANCISCO NINO RODRIGUEZ. '

CONTADOR DE AGUA

Y LUZ Bueno
Tl AT A
‘%‘ *
E
COMPROMISOS:
Actividad Responsable Regha de
entrega

1)'Hacer entrega del .mmu.eble y los elementos FRANCISCO NIRO |

asignados para la ejecucidbn del contrato, en 12/07/2023
L . . RODRIGUEZ

excelentes condiciones de aseo y funcionamiento.

2) Recibir el inmueble y los elementos puesto en

arriendo y préstamo para la gjecucion del contrato, en | Subdirector ESINC {E) 12/07/2023

excelentes condiciones de aseo y funcionamiento.
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QUE TRATA DE LA ENTREGA FISICA DEL INMUEBLE PUESTO EN ARRIENDO PARA EL FUNGIONAMIENTO DEL
CASINO DE ESTUDIANTES DE LA ESINC, DE ACUERDO AL CONTRATO No. 80-1-30075-23 CLYO OBJETO ES EL
"ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO COM UN AREA DE 57 METROS CUADRADOS PARA EL
FUNCIONAMIENTO DE UN RESTAURANTE Y/O CASINO DE ESTUDIANTES EN LAS [NSTALACIONES DE LA
ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL "TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDO MOLINA ALDANAYSUSCRITO
ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION 'POLICIAL - ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL Y EL SENOR

FRANCISCO NINO RODRIGUEZ.

CONVOCATORIA

Si se programa una nueva reunion se indicara la fecha de la convocataria,

Capitan JOSE DAVID FORERO SARMIENTO SCO NINO RODRIGUEZ
Subdirector (E) ESING Contratistg Casino de Estudiantes ESING

Anexo: No

Avenida Caracas No. 2-51 sur, Bogotd —£ZEiss==z

Teléfonos 5159000 Ext. 107012 ﬁ%ﬁy
esinc.plane@policia.gov.co & Humana
www.policia.qov.co N aondomsessins

INFORMACION PUBLICA

10S-AC-0001 Pagina5de 6 I Aprobacion: 30-08-2021
Versidén: 5




GS-2023-004107-ESINC

G HIA
1202/80/0¢ ‘ugiaeqoidy 9 ap g eulbipd 1600 -2V - $di

NG G- "ON SEIRIED RPIUBAY

\

= SajuBIpAisT
/1 T - ZANOIHAOY
0282829¥0¢8 L4ZP8LYLOL ] . ouises ofA Joyas
| \ SIENEISEY ONIN O2SIONYY
OLNIINAYS =
OYINO4 QIAVA 3SOr
YINVavanio YIDNIONIJST .
R TES ONO43TIL 3d VINaaso QJINQYLIATA OTHHOD 0 QvaINn S0QIT13dV A STHAWON HD

SIALNILSISY

"ZANDTHA0H ONIN ODSIONYYH HONIS 13 A TYNIWIND NOIDVOILSIAN] 30 ¥13N2S3 — TVISIT04. NOIDYINAR A NOIDO3HIA V1 IYLINI

OLIMOSNS.YNVATY YNITOW OGHYNOIT NIM13 13NOHOD ILNIINTL. TYNIWIND NOIDVOILSIAN! 30 V13NIS3 VT 30 SINOIOVIV.LSNI

SVYT N3 SALNVIANLST 34 ONISYD O/A FLNVNNVLSIY NM Ia OLNIMNVYNOIONNL 13 vdVd SOAVHAYND SOYLIW LS Id vauy

NN NOD 021SI4 0IoVdS3 NN AQ OLNIINVYANINY Y. 13 $3 0L3rgo OAND £2-§200€-1-08 *ON OLVYHLNOD TV OGN3NIY 3a ‘ONISA v 3a

SALNVIONLSA 30 ONISYD 130 OLNIIRYNOIONA 13 VHVd OANIINYY NI 0LS3Nd I193NMNNI 12d voISId YOIHINI ¥ 3a YLvyl 3nD
6Z'Z—INYId-9NIST- & & O )y viov

[eunuuD) :o_ummzm@.&_ 3p ejdnvs3 uowIANPgns wefng
seny 0021 _ {UO[DEZ||BUY ap BIOY _ SEIOY 0011 10I21Ul 3p BI0H
€20z @p alinl ap 20 ""0°Q wobog ‘eydad

NOIDVYINY Td 30 OdNY9

YNVATY YNITOW OQHYNOIT NIMI3 "I3NOYOD ILNIINIL
TYNINIYD NOQIDYOLLSIANI 3Q v13N2s3

TYNOIJYN VDI04
TYNOIDOYN YSN3J30 30 OI-MILSININ




- GS-2023-004107-ESINC

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL

TENIENTE CORONEL ELKIN LEONARDO MOLINA ALDANA

GRUPO DE PLANEACION

Fecha: Bogota D.C., 31 de julio de 2023
Hora de inicio: 16:00 horas | Hora de finalizacién; | 18:00 horas
Lugar: Cafeterla Escuela de Investigacion Criminal

ACTA - 0373 - ESINC - SUDIE-TAHUM- 2.25
QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR FRANCISCO NINO
RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION
CRIMINAL, REFERENTE LOS CRITERIOS QUE ESTABLE EL SISTEMA DE GESTION DE
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO, ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23.

ORDEN DEL DiA

1. Verificacién de asistentes

2. Lectura del acta anterfor

3. Verificacion de los compromisos
4, Temas a tratar

DESARROLLO

1. Verificacion de asistentes:

El dla 31/07/2023 siendo las 16:00 horas, en las instalaciones de la Escuela de Investigacion
Criminal,se reuni6 el sefior subintendente CESAR AUGUSTO FLOREZ SAAVEDRA Responsable
del Sistema de Gestién y Seguridad y Salud en el Trabajo ESINC, con el sefior FRANCISCO NINQ
RODRIGUEZ contralista de la cafeterfa de ia escuela de investigacién criminal, con el fin de dar
socializacion sobre las condiciones de control aspectos del SG-SST para el funcionamiento del
casino de estudiantes ESINC,

2. Lectura del acta anterior; (No aplica)
3. Verificacion de los compromisos: (No aplica)

4. Temas a tratar: Verificar el cumplimiento de las condiciones de criterios del SG-88T,
relacionadas a continuacién:

ITEM CRATERIOS GST
Con'In proseriacdn go I3 STors of oor 30 ) won 103 Oet O T a0 |
i3 : oML s 1072 Ga 2015 o0
' :::w;;:;ul c‘rl:I':l.ﬂ.a ::.14.6.10 (roap ; ¢ 100 trabaj ). O 19 052 del 12 da ancro do 2017, Rescluddn D312
- ¥ en kb R N* 01030 Jat 22m4r2018 por [a Di: i
_Gcnora- go h Po:ld:’l:adopa] y L33 comés gue e L rezalisdidn s3k como la nomatividad aplicabio ¥ foquiskos
9 i Lo o inaddi L oamtas dat - | par
lmpRaméeniar ef SG.55T, \"2 A 193 ax i
[ - E) arrenaalanc sem ol e o er W, T BOgIRIISG
2 rordonal qua trabale pary &l o pars eus wobe ¥ A d%eaj' -\ e o\
“ET arenontsns sem of o To3
3 pordable )
s ot s porsatt por X :u:! ;al: ’ 20 Salud oCLpioonal, Segundad dn tods o
b —e e e
o f:‘m nnwmac nbje[o det el ost.lsq’ facr CON las o ol 283 pary ol SG-55T [aiwns olécncn, rahaie
A t oic) ¢a daby bcanda vigonte de ta By, [ Activict x
i parg &l d o ce [awaren, Yol © 2. que
“Su cobara Somat con Gy T Torea ¥ sogon 103 |
s 5 prinmpisali] : o% ¢ ¢ P o las de 13 wrea y segon o
X3 Eogtn = Losokecion HT Q1030 dil TVDARIO6 Grpotil pof 18 Dircccion Gonaral de 3 Pobaa T Para 1a & Bn del
atos - pafaln e 160 et 13 p turnl o ol
TDS-AC-G00T Fagina Tde 3 Aprobacion: 30-08-20%

Version: 5




GS-2023-004107-ESINC

|
ACTA - 0373 - ESINC ~ SUDIE-TAHUM- 2,25, QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
REFERENTE LOS CRITERIOS QUE ESTABLE EL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO,
ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-21,

T Ceaanotas las actividnoes nocoaanas pora did Gumplcneinis da 153 chigaaones ool SGEST. qud e 1 3] wig ]
7 wa ta Policla N J furys o0 o ¥ somrdo a3 axposhkalan cel © sub ndos &
oneantfados on ol cenlro Se tmbold dondo doxarrola ta scthidad
Ewitorerar objcth ia, ol uss ¥ wnlo do fos elementd da i personal, dvranto 1 CHrUS ST
contraciual, poordo 0l DeRgrod ¥ HO3gos rolacionadea con ia lorua conlratadd. Sord por cucnts del coalrathta ol uso
" obligaicdio y of suminiitio di clomenios dw segurdod para o p L {03, caleada, 4 ca seguridad
RIS, protect i y lgiier otra ¢l quo Ix ky ¥y of superviace exon. Mantandra cn la obia
elemeniod parn Sreslar pomeros ga ¥ plicd todne tha vipentos on Col {s rolcranio o de Moy da tn
soguridad y sahud on of tnbajo
103 OPCIONos Tebon COMAr Con GOLNEHN porFonal DTS ¥ 90 ITARTIO & 13 ACHWEDD CCSOMpanada por CAGA
™ uno do estos, dicha dolhoidon deba ser ontregata b i gy 0 las 1dcni colornblonds; Sin ninmuma
cACEpIGn, NO B0 BTN GUO 193 OMEICAYOs Gue M cucnten oon l0d ciomectos de segundad ya menconados o aales so
v Lt Labotar o realirar olgun Uipa da o aa ks w
0 S8 cdoban delmetar y demarcar iy 2onas do obok, sodokiar Zonas oo . viay do ACHTE o
tafutng do emcrpenca 0p acuorto con lan dLpoliaones egalkes vwionios.
51 su presaeriare cudquser acodento £o o Kgnr on EY JLATY Ing K. ) LCEmierts Obelo Ol Sresenid |
" conlrata, $cid pot rin del ta ol ‘ [ I-7 -8 103 QuUa 0310 O ¥ su bl por &l Re CmEko ¢o
soa da sey ndustrial L por a ey,

4z | Porficpar an tedos iaZ scividndcs Ol @an 00 Gmorgoncnl QUO #0 PIOGITGR B9F 13 Foidis Nhoconol, para Bl ATos denda |
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1072 de 2015, en relacién con sus deperchenies y contratlsing & toda [ ejecuciSn centmciizal,

CF oferents deberd infotnar poe ¢scrilo guicn et ¢l encargade gol Sisiema do Segurkldd y Salud on of Trabaje, ancanndo coms |

18 dol curso vidual do lea 50 horas en Sagurcind ¥ Solud oa o Trabajo vigencia na superfior n 3 anos (Reaslucitn 4027 de 2010).
Resctucldn vigento qua 1o auteckd pud B3 oecueian o ejrddo do dicha aciividad y do ser nocesatio Conts Uzt contralo o earta

_ipbernl quo bona con Ly empresa) (Anaxae cerlificauos).

17 | B srrendatanio 9ebOM prRSLMOY Und CorlfiChEon on [a cual Zo compromele 6 13 [enendd y ust o0 loa CRMerias 60 proteedon

. .1 personst do sus trabajadones, 8a scererid 2 139 aciivicades 3 ciouter conbo ded condrafa i

18 E¥ arrendatanio deberd garantzar W aciva partopacion on las acividades que 13 Goovols co imveatigeesn Crimingl deaarrole
en malerla de promecién y prevenc do do resaos labornles.

19 | L2 ampicsn conirolnla debard PrOZONIar copla ol corficadn oo 3 (epiaheon o6 k3 od tdnta otupas gl
- . - pemonsl que ejecutard a3 gefvidades Cemro do las Instatociones policiaies on cumplkmiento can ks Resoudsn 2346 de 2007,

20 E} arrendatario gaberd presentor un cestficadn, en of cual 5o comprixnelo 3 car cumplimienio 6 o e3a0eado en of Alliculo
224.6.50. "Responsabiidades do o3 trabajadomnes”. del Cocreto nimero 1072 dol 26 de mayo del 2015 *Por madio el cual so

apide of Doctito Unlco Redlamentarlo del Sector Trabnjo”. -

Dacrets 052 ded 12 do erero de 2017, Rosefueldn 0342 ¢ii 2035. I rosotutiba Na., 61958 oot 2018 ¥ do iz nofmas wgenies en

21 11 moleds y disponer d¢ cotasidn y sofiakzacisn roquandsa patn o prevent 13 ca de accidonies en ¢l ¢ o dal
objolo Contractual. Por la tanlo, cf oferente 20 compromate con ba Policla Hacional a impemaenias lodas I3 medidas do

pefurkdad A3 para of p 1 que eassaren o3 sorvaos, fronte o tas actvidades qua se o Wlan o atcncdon al

presenio procelo,

22 k1 atrendatatic debo de contar con el pro:oe&To do assgundad dad manels y condrol gl ricago del COVID-19 ded soctor do

| . __ 1 lebricantes do o3 y preductes qub . Tener sdoptado dentro do sun p ¥ tioa 1o Resoluckde mimers
T T O0UGYZ o0 TR0 ] O " ~ p

: 23 Enlos movimenios Ce iRSumas O producted entim fmtigadenes, (2 persond que fitba o ;Bumo GCbAA LS 103 guanict da

B dotatién Cefinides para [a proteccidn &n & roceso producvo,

i 24 Enlascmpm:asdcwcscmhoedemamn:in.-.:tah:msamsccpro'.cocien!adalogafasprctedmuccbcmm
cutnta [ imgpeza y dezinfeccitn, a8t mismo 1 colocatidn v retro de eslos elemenias do acuerds con el protocalo asoplade por

. 15 Resoluckin zmasn 000692 o) 220412022,

: Procursr of culdado integral o su saha, 2. Suminesfar kormacion Clam, veIat y COMpIEia seort £U £3ia00 Oa 53103 3. Cumpts |

i:s Las aormas. reglamentos o Insirucclencs dei Sisterna do Gestidn de b Sequridad v Sahud en el Trabzlo de {3 empresy; 4.

Informar cpodunamants al empleador ¢ contratants scorea de los pebgros y neagos laterdes ery su silia do trabajo; 5. Parlicpar
en las actividados de eapaciacidn en sogurdad y saltd en ¢ trabajo definido on of plan de capacitacién del SG-SST: ¥y 6.
Pasticipar y eontribar a) cumplrniento g4 fos obiclivos dul Sisferna de Gestidn de [a Scgunidad y Satud cn ef Trabajs SG-SST

Una vez se tratan los temas anteriores y verificado el cumplimiento de los criterios del SG-
SST, se verifica uno a uno los puntos y se realizan algunas sugerencias genéricas , sin
afectar el desarrollo de la actividad prestada por ia cafeteria, con el compromiso de cumplir
las mismas durante el periodo del mes de agosto, como lo son demarcaciones de algunos

1D3-AC-0001 Pigina2de 3 Aprobacidn: 30-08-2021
Versién: 5
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ACTA - 0373 - ESINC - SUDIE-TAHUM- 2,25, QUE TRATA DE LA SOCIALIZACION E INSTRUCCION CON EL SENOR
FRANCISCO NINO RODRIGUEZ CONTRATISTA DE LA CAFETERIA DE LA ESCUELA DE INVESTIGACION CRIMINAL,
REFERENTE LOS CRITERIOS QUE ESTABLE EL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJQ,
ESTABLECIDAS EN EL CONTRATO DE ARRENDAMIENTO No. 80-1-30075-23,

puntos de peligro, uso adecuado de los espacios, control contra plagas, actualizar el

botiquin de primeros auxilios y capacitacidn constante a su trabajadores, entre ofras.

COMPROMISOS:

Relacién de los compromisos adquiridos por los participantes

i Fecha de
Actividad Responsable
entrega
Cumplir a cabalidad con los aspectos descritos en los criterios | srancisco
establecidos en el contrato en el contrato de arrendamiento No. | NINO Permanente
80-1-30075-23 RODRIGUEZ -
Realizar las acciones correctivas sugeridas en la reunién, por el Z?F?gt:[sco Permanente
responsable del SG-SST. RODRIGUEZ
Realizar revisiones periddicas con el fin de detectar posibles | grancisco Permanente
riesgos de los trabajadores y personal flotante de la ESINC e | NINO
informar los mismos RODRIGUEZ
Capacitar al personal en primeros auxilios y temas relacionados ;'E‘SCISCO Permanente
con SG-SST RODRIGUEZ
Vincular los funcionarios en actividades enfocadas a la salud | Francisco Permanente
mental, que permitan desarrollar [as actividades en forma mas | NIRO
CONVOCATORIA

Si es requerido por pare del SG SST o los intervinientes del centrato

‘ ) /
FW RODRIGUEZ
Contrati asino de Estudiantes ESINC

Afiexo: no aplica

£/] Etavonado por §1 Cestr Augusio Fiores Savedm ESINET,

Reviasdo por: L Alxandes Contreras Gakndg E5INCTAHUM

Fathe do cberscader 3107240

Ubicagin: ZAESING-TANUM 12023 = CESAR AUGUSTO FLOREZ BAAVELRA

Teléfonos 5159000 Ext. 107012
esinc.plane@policia.gov.co

www.policia.qov.co P
INFORMACION PUBLICA
iDS-AC-0001 Pagina3de 3 Aprobacién: 30-08-2021

Versién: 5
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ESCUELA DEINVESTIGACION CRIMINAL ESINC
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CAFETERIAS Y RESTAURANTES
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BOGOTADC 28de JULIO 2025
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- MENU10

PRECIO 310000
Desayunos para personal profesional
MENU/ MENUZ MENU3
Caldo con Costilla. Caldo de Pajarills. Cé]cfo de Pata.
Huevos Al Gusto Huevosal Gosto. Huevos al Gusto.
Chocolate, Café o jugo Chocolate, Café o jugo. Chocolate, Caté o Jugo.
Pan, Tostads 0 Arepay Fan o lostada Pan o Tostada.
gueso Arepa Arepa
MFNU 4 MENU5 MENU6
FPorcion de Fruta. Mosiona. Chazngua.
Fapana, Melon g Mango Chocolate, Café o jugo. Forcion de Queso.
Huoevosal Gusto Fan o Jostada. Chocolate, Caté o Jugo.
Chocolate, Café o Jugo. Arepa y gueso Pan o Tostada.

Pan o Tostada Arepa
MENUZ7 MENUS MENU9
Cbrea]as. Ca]enfaJo.Hném C.-z]:.fo de Pescado.

Lorcion de Qlneso Chocolate, Café o jugo. Chocolate, Cafs
Chocolate, Café o jugo Pan o Tostada. Jugo o Avena.
Fan o Tostada. Arepa y gueso Fan o Arepa g queso
MENUH MENU12
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Jugo

Jamal tolimense. Caldo de carne desmechada. Huevos Rancheros
Cafs, Chocolate o Jugo. Chocolate, Calé AuxrozoArepa.
LanoArepa. Jugo o Avena. Clocolate.
Fan o Arepa y gueso Arepa oFan. Y gueso
MENUI3 - MENU 14 MENUI5
Carme Asada. Higado en Bistec. Huevos gratinados.
Latacones OalaPlancha. Chocolate, Cafs.
Chocolate. AvrepaSinSal Avena oJugo.
PanoArepa Chocolate, Caté, Avena o Jugo FPan, Arepa o Galetas
Lan, TasiadasoArepa.
. PRECIOALMUERZO CASERITO § 10000
MENUT MENU2 MENUS
Sopa de Sancocho. Sopa de Verduras. Sopa de Menudencias.
Arroz Blanco Auxroz Blanco, Arnoz Verde.
Lentejas Frdjol Arveja Amarilla.
Espagueti Garbanzo. Calabaza.
Acelga. Lengna en Salsa. FPollo Hawaiano.
Papa Salada. Care Asada. Came Desmechada,/
Carne en Bistec o Mazorca
Tres telas sudada Follo Sudado. Sobrebarrida a la Flancha.
Chicharrén Plitano Dulce. Chichardn
Follo Frito Ensalada. Fapa alaFrancesa.
FEusalada Jugo. Lasalada.
Jugo
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MENU 4 MENU5 MENU6
Sopa de Fasta. Sopa de Ajiaco Sopa de Arroz
ArrozBlauco. Aurroz Blanco. Arrozcon Ferejil

Abugama. Chichanin Torta de Espinacas.
Follo Con Champifiones Follo Sudado con Verduras Came engnlasch.
Camede Cerdoala Came Asads. ArvejaAma.d”a
flldtcde. Higadoen Bistec Pollo Rebosado.
Fapa conMagonesa Eijol Blazco, Papa Chip.
Arveja Verde. Pasta, Fasalada.
Lasalada. Fasalade Jgo
Jugo Jugo.
MENU7 MENUS MENU9
Sopa de Mute. Sopa de Collt Crema de Mazorca.
Awroz Amarillo. AzrozBlanco. Arroz Pimenton.
Carne Hita. FPecluga a la Plancha. LPollo Oriental,
Sobrebarrida en Salsa. Fescado fito. Muchacho Relleno.
Follo Frito Yuca Fita. Habichnelas.
Verdura Mixta Lenfejaa Calabaza
Fjoles Fepino en Guiso. Garbanzo.
Ernsalada. Fnsalada Fapa Criolla.
Jugo Jugo. Fnsalada Jugo.
MENU 10 MENUIf MENU 12
Sopa de Lentejas. Sopa de Mate. Ajiaguito.
Avrroz Blance. Bandeja Paise. Arroz Amarillo.
FPollo Blanco. ArrozBlanco. Frdjol Verde.
Follo Apanado. Fdjoles. Ensalada Frits.
Carme Molida. Follo Fito.
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Plétano con Cluesoy Huevo Fito. Higado en Bistec.
Bocadillo Fatacon. Fapa Criolla.
Lpagueti Ensalada Rusa. Easalada Verde

Carne Desmechada. Jugo. Jugo.

Ensalada Mixta. Jugo

MENU DE ALMUERZOS ESPECIALES

COMBODESUSHIDE 15 BOCADOS + BEBIDA POR $30.000

L
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COSTHLLITAS DE CERDODE 400 g VALOR $20.000
T - N

Aoty
Y S
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SANCOCHO DE GALLINA VALOR $16000

DI¥ A =T N L 4ot S i s AT T S e

Tawbién se tendré a disposicién de la escucla de investigacién ariminal y visitantes diferentes tipos de ment que sexédn
dispuestas para distintas ocasiones

MEDIOSDE PAGO

> EFECIIVO

> NEQUI

> DAVIPLATA

> TRANFFRENCIAS BANCARIASDE (Bancolombia, Davivienda, banco popular)

> TRANSHYA

> TARJFTASDE CREDITO (VISA Y MASTERCARD )POR MEDIO DE DATAFONO

> SERBALIZARA LA GESTION CORRESPONDIENTE PARA LOSDESCUENTOSPOR NOMINA
Atentamente
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