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PASOS PARA REALIZAR LIMPIEZA Y DESINFECCION
TEMA
OBJETIVO = Dar aconocer al Talento Humano de la cafeteria LA REINA los productos y
elementos de Limpieza y desinfeccion.
ORDEN DEL DIA:
- Bienvenida.

- Lectura de la temética a trabajar, metodologia.

PASOS PARA REALIZAR LIMPIEZA, HIGIENE Y DESINFECCION

Suciedades grasas, residuos no grasos, incrustaciones calcareas y aparicion de flora bacteriana
son las méas comunes con las que nos encontramos en cualquier area donde se traten o elaboren
alimentos, y pueden dar lugar a contaminaciones como salmonella, estafilococo, escherichia, coli y
ofras bacterias. Este problema se presenta principalmente en los denominados “puntos criticos”,
para los que seguidamente se describen las operaciones de limpieza adecuadas:

Superficies, pavimentos y paredes. Se debe realizar la limpieza a diario, primero eliminando los
residuos y, a continuacion, aplicando un eficaz detergente.
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DESINFECCION EN MAQUINAS Y HERRAMIENTAS
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LIMPIAR | DESINFECCION)

d.
acuerdo con lo establecido en el TECNICAS 0F Limpg

DESINFECCION DE SUPERFICIES,

QESI”FECMR\ todas las superficies, hasta que se vea suficiente solucidn sobre

Cabe sefialar que la industria de procesamiento de alimentos requiere una enorme cantidad de
agua, que es usada como ingrediente, agente de limpieza, para hervir y enfriar, para transportar y
acondicionar las materias primas... Y precisamente uno de los principales problemas es la cantidad

Es fundamental también vigilar la eficacia de los sistemas de saneamiento, verificarlos de forma
L@riédica, ya sea mediante inspecciones de revision previas o tomando muestras microbioldgicas

Asegurese gue el equipo esté apagado. UTILICE LOS EPPS

Todas los dias desocupe €l eguipo totalmente.

Prepare solucidn jabonosa (Ver cusoro pe LmeemEze v

Realice la limpieza del las paredes y fondo del equipo, de
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Prepare solucidn desinfectante, pase al atomizador y asperje

equipo. Deje actuar el desinfectante.

de residuos deberan mantenerse debidamente limpios

amente producida en las plantas de alimentacion.
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SOCIALIZACION PLAN LIMPIEZA Y DESINFECCION (SG - SST)
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