
 
 

CONTRATACIÓN SELECCIÓN ABREVIADA SUBASTA INVERSA 
 

SUMINISTRO DE ALIMENTACIÓN A LOS ORGANISMOS DE SEGURIDAD DEL 
ESTADO QUE REFUERZAN LA SEGURIDAD DEL MUNICIPIO DE AMAGÁ, 

ANTIOQUIA  
 

ESTUDIO DEL SECTOR 

 
1. ASPECTOS GENERALES 
 

En desarrollo de lo señalado en los numerales 7 y 12 del artículo 25 de la Ley 80 de 
1993, modificado por el artículo 87 de la Ley 1474 de 2011, reglamentado por el 
artículo 2.2.1.1.2.1.1 del Decreto 1082 del 2015 se hace necesario la elaboración y 
suscripción de un estudio previo que determina el análisis de conveniencia y 
oportunidad para la adquisición de bienes, obras o servicios. 

 
El artículo 2 de la Constitución Política prevé que las autoridades de la República 
están, instituidas para proteger a todas las personas residentes en Colombia, en su 
vida, honra, bienes, creencias y demás derechos y libertades, y para asegurar el 
cumplimiento de los deberes sociales y de los particulares y conforme al artículo 209 
de la Constitución Política, las autoridades están instruidas para proteger a todas 
las personas residentes en Colombia en su vida, honra, bienes, creencias y demás 
derechos y libertades. 
 
Para mantener el orden público, en eventualidades y/o en cualquier momento que 
la seguridad ciudadana lo requiera, es necesario reforzar el personal de la Estación 
de policía de la zona urbana y/o la subestación de policía de Minas, Amagá o 
reforzar la seguridad con personal del ejército nacional u otros organismos de 
seguridad del Estado.  
 
La Constitución Política en su artículo 315 señala como atribución del Alcalde 
Conservar el orden público en el municipio, de conformidad con la ley y las 
instrucciones y órdenes que reciba del Presidente de la República y del respectivo 
gobernador. En este sentido, corresponde al Municipio trabajar coordinadamente 
con las autoridades de Policía Nacional, y demás organismos de seguridad del 
estado, para garantizar la convivencia ciudadana. Por lo anterior, la Administración 
Municipal prima el bienestar alimentario de los agentes que intervienen en ello. 
 

DECRETO 399 DE 2011 

(Febrero 14) 

Por el cual se establece la organización y funcionamiento del Fondo Nacional 
de Seguridad y Convivencia Ciudadana y los Fondos de Seguridad de las 
Entidades Territoriales y se dictan otras disposiciones. 

El Articulo 18 establece las Funciones de los Comités de Orden Público que 
son financiados a través de los recursos asociados al presente decreto tales como: 

1. Coordinar el empleo de la fuerza pública en el marco de formulación de la 
política integral de seguridad y convivencia ciudadana que se articulará con la 
política nacional de seguridad y convivencia ciudadana que formule el Gobierno 
Nacional. 

2. Coordinar la implementación de los planes integrales de seguridad. 



 
 

3. Aprobar los planes integrales y programas de seguridad y convivencia 
ciudadana, atendiendo las necesidades de seguridad en cada jurisdicción, en el 
marco de lo establecido en este decreto y de las políticas integrales de seguridad 
y convivencia ciudadana. 

Que la Ley 418 de 1997, prorrogada, modificada y adicionada por las Leyes 548 de 
1999, 782 de 2002, 1106 de 2006 y 1421 de 2010, dispuso en sus artículos 122 y 
119, respectivamente, la creación del Fondo Nacional de Seguridad y Convivencia 
Ciudadana, Fonsecón, al igual que los Fondos Territoriales de Seguridad; 

Que el Fondo Nacional de Seguridad y Convivencia Ciudadana, FONSECON, 
funciona como una cuenta especial, sin personería jurídica, administrada por el 
Ministerio del Interior y de Justicia, como un sistema separado de cuentas, cuyo 
objetivo es realizar gastos destinados a garantizar la seguridad, convivencia 
ciudadana, la preservación del orden público y todas aquellas acciones tendientes 
a fortalecer la gobernabilidad local y el fortalecimiento territorial; 

Que los Fondos de Seguridad de las Entidades Territoriales, FONSET, funcionan 
como cuentas especiales sin personería jurídica, administrados por el gobernador 
o el alcalde, según el caso como un sistema separado de cuentas, cuyo objetivo es 
realizar gastos destinados a generar un ambiente que propicie la seguridad y la 
convivencia ciudadana, para garantizar la preservación del orden público. 

Que la Seguridad y la Convivencia Ciudadana y la preservación del orden público 
son prioridades nacionales y es deber del Gobierno Nacional, en coordinación con 
las autoridades territoriales, velar porque los recursos del FONSECON y los 
FONSET se asignen de manera adecuada, y contribuyan de manera efectiva al 
mejoramiento de la seguridad y la convivencia ciudadana y a la recuperación del 
orden público. 

Que corresponde al Presidente de la República, en ejercicio de su potestad 
reglamentaria, regular el funcionamiento del Fondo Nacional de Seguridad y 
Convivencia Ciudadana y de los Fondos de Seguridad de las Entidades 
Territoriales, a que hace referencia la Ley 418 de 1997, con las prórrogas, reformas 
y adiciones que le han sido introducidas; 

Que la Constitución Política consagra como principio fundamental que las 
autoridades de la República están instituidas para proteger a todas las personas 
residentes en Colombia; 

Que el Gobierno Nacional ha decidido establecer una única Política y Estrategia 
Nacional de Seguridad y Convivencia Ciudadana, con objetivos, ejes estratégicos y 
líneas de acción, para orientar y articular las acciones del Gobierno Nacional y las 
suyas con las de las entidades territoriales, bajo la coordinación de la Alta 
Consejería Presidencial para la Convivencia y Seguridad Ciudadana. 

Artículo 2°. Objetivos del Fondo. El FONSECON tendrá como objeto recaudar 
y canalizar recursos tendientes a propiciar la seguridad y convivencia ciudadana 
para garantizar la preservación del orden público y todas aquellas acciones 
tendientes a fortalecer la gobernabilidad local y el fortalecimiento territorial, en el 
marco de la Política y la Estrategia Nacional de Seguridad y Convivencia 
Ciudadana 
 
Entre las entidades a apoyar con estos recursos se encuentra la SIJIN cuyo 
desempeño es a nivel nacional, contra la delincuencia organizada y trasnacional; 
supervisando las actuaciones de las Unidades Seccionales de Investigación 
Judicial y Criminal 



 
 

2. ANALISIS LEGAL: 

 
La  contratación   que   es  impulsada   a  partir   del  presente    trámite administrativo 
está  regida  por  el  régimen  de  contratación  estatal determinado  en  la ley  80 de  
1993, la Ley 1150 de 2007 y el Decreto 1082 de 2015 el cual compiló la normatividad 
correspondiente al sector administrativo de planeación nacional, en especial, el 
Decreto 1082 de 2015. 
 
3. CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS- CODIGOS UNSPSC: 

 

Dando cumplimiento el numeral 1 del artículo 2.2.1.1.2.1.3 del Decreto 1082 de 
2015, el objeto del presente proceso contractual se encuentra clasificado en los 
códigos UNSPSC, según, de conformidad con el Clasificador de Bienes y Servicios 
de las Naciones Unidas (Versión 14 del UNSPSC) contenido en la dirección 
http://www.colombiacompra.gov.co/Clasificacion: 
 

ÍTEM CLASIFICACIÓN UNSPSC PRODUCTO 

1 90101500 Restaurantes 

 

4. CONDICIONES TÉCNICA EXIGIDAS: 

El proponente deberá presentar su propuesta técnica con base en las 
Especificaciones descritas en el presente formato: 

 
ÍTEM DESCRIPCIÓN DEL BIEN O SERVICIO 

1 

DESAYUNO:   
 
CORRESPONDE AL PRIMER TIEMPO DE COMIDA SUMINISTRADO EN EL DÍA Y SE COMPONE DE:  
 
BEBIDAS:  
 
LAS BEBIDAS SUMINISTRADAS EN EL DESAYUNO DEBEN CONTENER LECHE LÍQUIDA O LECHE LÍQUIDA 
O EN POLVO (8 ONZAS) NO SE PERMITE EL EMPLEO DE LECHE CRUDA DE VACA, NI LA SUSTITUCIÓN DE 
ESTE INGREDIENTE POR SUERO LÁCTEO. 
 
LAS BEBIDAS SE OFRECERÁN ENDULZADAS CON AZÚCAR, EXCEPTO AQUELLAS QUE SE ELABOREN CON 
PANELA O QUE YA CONTENGAN AZÚCAR, COMO EL CHOCOLATE 
 
SE PODRÁ SUMINISTRAR CON EL DESAYUNO:  

• CAFÉ CON LECHE: BEBIDA ELABORADA CON CAFÉ MOLIDO Y/O INSTANTÁNEO, CON LECHE 
LÍQUIDA O EN POLVO, ENDULZADO CON AZÚCAR BLANCA REFINADA, AZÚCAR MORENA O 
PANELA. 

• CHOCOLATE CON LECHE/ BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTÁNEA: BEBIDA ELABORADA CON 
CHOCOLATE, MEZCLAS EN POLVO PARA PREPARAR BEBIDAS INSTANTÁNEAS CON AZÚCAR Y 
LECHE LÍQUIDA O EN POLVO. 

• AVENA CON LECHE: BEBIDA ELABORADA CON HARINA DE AVENA O AVENA EN HOJUELAS, 
LECHE LÍQUIDA O EN POLVO, ENDULZADA CON AZÚCAR BLANCA REFINADA, MORENA O 
PANELA 

 
ALIMENTO FUENTE DE PROTEÍNA ANIMAL 
 
LOS DESAYUNOS DEBEN INCLUIR ALIMENTOS FUENTE DE PROTEÍNA TALES COMO: 
 

• HUEVOS DE GALLINA,  

• QUESO,  

• PRODUCTOS LÁCTEO,  

• DERIVADO CÁRNICO (PRODUCTOS PROCESADOS TIPO EMBUTIDOS),  

• CARNE, VÍSCERAS, PESCADO 
 
DEBE CUMPLIRSE CON LO ESTABLECIDO EN LA RESOLUCIÓN 2310 DE 1986, RESOLUCIÓN 1804 DE 1989 
Y DECRETO 1500 DE 2007 O LAS NORMAS QUE LO MODIFIQUEN, ADICIONEN O SUSTITUYAN 
 
CEREALES Y DERIVADOS 
 

• PAN BLANCO: PRODUCTO HORNEADO ELABORADO CON HARINA DE TRIGO FORTIFICADA, 
AGUA, LEVADURA, SAL, GRASA VEGETAL, AZÚCAR. DEBE SER SUMINISTRADO EN TAJADAS O 
UNIDADES QUE GARANTICEN EL GRAMAJE ESTABLECIDO EN LA MINUTA. 

• AREPAS: PRODUCTO ELABORADO CON GRANOS DE MAÍZ MOLIDO Y CON HARINA DE MAÍZ 
PRECOCIDA. SE DEBE OFRECER ASADA O FRITA DE ACUERDO CON LO ESTABLECIDO EN EL 
CICLO, GARANTIZANDO EL GRAMAJE DEFINIDO EN LA LISTA DE INTERCAMBIOS 

http://www.colombiacompra.gov.co/Clasificacion


 
 

• PRODUCTOS DE PANADERÍA. 

• AREPA DE CHÓCOLO: PRODUCTO ELABORADO CON MEZCLA LÍQUIDA DE MAÍZ TIERNO 
MOLIDO, CON AZÚCAR, LECHE Y QUESO (OPCIONAL), QUE ES SOMETIDA A UN PROCESO DE 
ASADO. 

 
FRUTA: 
 
LAS FRUTAS A SUMINISTRAR DEBEN SER OFRECIDAS EN FORMA ENTERA, O EN PORCIONES, EN 
ADECUADAS CONDICIONES DE MADUREZ E HIGIENE QUE FACILITEN SU CONSUMO, NO DEBEN 
PRESENTAR DAÑO MECÁNICO NI CONTAMINACIÓN BIOLÓGICA EN PERICARPIO NI EN EL INTERIOR; SE 
PODRÁ SUMINISTRAR FRUTA DE COSECHA, Y DE ACUERDO CON LOS HÁBITOS ALIMENTARIOS DE LA 
REGIÓN. 
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ALMUERZO: 
 
EL ALMUERZO CONSTA DE LOS SIGUIENTES COMPONENTES: SOPA, PLATO PRINCIPAL Y BEBIDA DE 
FRUTA ENDULZADA. EL PLATO PRINCIPAL CONTIENE UN ALIMENTO FUENTE DE PROTEÍNA ANIMAL, UN 
(1) CEREAL, UN (1) TUBÉRCULO O RAÍZ O PLÁTANO, Y UNA (1) PORCIÓN DE HORTALIZAS Y/O VERDURAS 
FRESCAS O COCIDAS DIARIAMENTE DURANTE EL ALMUERZO, IGUALMENTE SE DEBE OFRECER UN 
POSTRE.  
 
DEBERÁN SER SUMINISTRADOS COMO MÍNIMO CINCO VARIEDADES DE MANERA CONSECUTIVA SIN 
REPETIRSE DURANTE LOS CINCO DÍAS 
 
SOPA: 
 
LOS CICLOS INCLUYEN SOPAS DE CEREAL, DE LEGUMINOSAS, VERDURAS Y SOPAS TÍPICAS COMO 
AJIACO Y SANCOCHO ENTRE OTRAS 
 

• SOPA DE CEREALES: CEREALES COMO ARROZ, PASTA, AVENA, MUTE O HARINA DE CEREAL 
(MAÍZ, TRIGO) ENTRE OTRAS. 

• SOPAS DE LEGUMINOSA: PREPARACIONES LÍQUIDAS DE VISCOSIDAD MEDIA QUE INCLUYEN 
COMO INGREDIENTE PRINCIPAL UNA LEGUMINOSA (LENTEJA, FRIJOL, ARVEJA, GARBANZO). 

• SOPAS DE VERDURAS: DEBEN INCLUIR VERDURAS Y HORTALIZAS VARIADAS. 
 

 
ALIMENTOS FUENTE DE PROTEÍNA ANIMAL 
CARACTERÍSTICAS DE LAS CARNES A SUMINISTRAR EN EL CICLO DE MINUTAS 
 

• CARNE DE RES DE PRIMERA CALIDAD 

• LOMITOS DE  ATÚN O SARDINA: PRODUCTO ENLATADO ( EN AGUA O ACEITE ), QUE CUMPLA 
CON LAS CARACTERÍSTICAS DE ENVASE (EN BUEN ESTADO, SIN ABOLLADURAS, NI 
OXIDACIÓN) CON FECHA DE VENCIMIENTO VIGENTE. 

• POLLO: SOLO SE PERMITEN LOS SIGUIENTES CORTES: PIERNA (CONTRA MUSLO) PERNIL 
(MUSLO) O PECHUGA 

• PESCADO: FILETE DE PESCADO: LAS LONJAS MEDALLONES O RODAJAS DE MÚSCULOS DE 
DETERMINADAS ESPECIES ESCAMADAS, CON O SIN PIEL, SIN VÍSCERAS Y CON LA MENOR 
CANTIDAD POSIBLE DE PARTES ÓSEAS O CARTILAGINOSAS. COMO FILETE DE PESCADO SE 
ACEPTA TILAPIA, MOJARRA, BAGRE, TRUCHA U OTRA VARIEDAD DE PESCADO DE LA REGIÓN. 
NO SE PERMITE: BASA (NACIONAL O IMPORTADA), LOMITOS DE PESCADO APANADO O 
MEZCLAS DE PRODUCTOS CON PESCADO, NI PRODUCTOS DE PESCADO ENLATADOS. 

 
LAS CARACTERÍSTICAS DEL COMPONENTE “CEREAL”  
DENTRO DE LOS TIEMPOS DE COMIDA ALMUERZO Y CENA, DEBEN OFRECERSE EN FRECUENCIA DIARIA; 
ARROZ BLANCO Y/O CON AGREGADOS DE ACUERDO CON LOS MENÚS Y ACORDES A LAS CANTIDADES 
REFERIDAS EN LA MINUTA PATRÓN Y LISTA DE INTERCAMBIOS. EL ARROZ SUMINISTRADO SERÁ 
BLANCO, TIPO 1, GRADO 2 Y DARÁ CUMPLIMIENTO A LA NORMA TÉCNICA COLOMBIANA NTC 671 DE 2001. 
SE DEBE ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJO O GUISO, CEBOLLA, TOMILLO, LAUREL, SAL, 
PARA MEJORAR LAS CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS DE LA PREPARACIÓN. 
 
TUBÉRCULOS, RAÍCES Y PLÁTANOS 
ESTE GRUPO DE ALIMENTOS LO CONFORMAN: PAPA (EN TODAS SUS VARIEDADES), YUCA, PLÁTANO, 
ARRACACHA Y ÑAME. SE SUMINISTRARÁN EN LAS PREPARACIONES, VARIANDO DE ACUERDO CON LOS 
MENÚS CONTEMPLADOS EN EL CICLO. SE DEBE ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJO O GUISO, 
CEBOLLA, TOMILLO, LAUREL, SAL, PARA MEJORAR LAS CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS DE LA 
PREPARACIÓN.  
NO SE PUEDE REPETIR EL MISMO TIPO DE TUBÉRCULO, RAÍZ Y/O PLÁTANO EN LOS TIEMPOS DE 
COMIDA ALMUERZO Y CENA EN LA RACIÓN DE UN MISMO DÍA 
 
HORTALIZAS Y VERDURAS  
ESTE GRUPO DE ALIMENTOS INCLUYEN TODAS LAS HORTALIZAS Y VERDURAS QUE SE SUMINISTREN 
EN PREPARACIONES CRUDAS (FRESCAS) Y COCIDAS, GARANTIZANDO EL CUMPLIMIENTO DE LOS 
MENÚS CONTEMPLADOS EN EL CICLO. LA FRECUENCIA DE SUMINISTRO DEBE SER DIARIA. LOS 
ADEREZOS COMO MAYONESA, VINAGRETA, SALSA ROSADA, ACEITE VEGETAL, CREMA DE LECHE, 
LIMÓN, ENTRE OTRAS, DEBEN SER ADICIONADOS EN MÍNIMO TRES (3 G.) POR PORCIÓN 
 
BEBIDAS DE FRUTA (JUGO DE FRUTA). LOS JUGOS DEBEN SER SUMINISTRADOS DIARIAMENTE COMO 
PARTE DE LOS TIEMPOS DE CONSUMO (ALMUERZO Y CENA). DEBEN ELABORARSE CON FRUTA ENTERA 
O PULPA DE FRUTA. ASÍ MISMO GARANTIZARÁN DOS (2) SABORES DIARIOS DE FRUTA. 
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CENA: 
 
LA CENA CONSTA DE LOS SIGUIENTES COMPONENTES: SOPA, PLATO PRINCIPAL Y BEBIDA DE FRUTA 
ENDULZADA. EL PLATO PRINCIPAL CONTIENE UN ALIMENTO FUENTE DE PROTEÍNA ANIMAL, UN (1) 



 
 

CEREAL, UN (1) TUBÉRCULO O RAÍZ O PLÁTANO, Y UNA (1) PORCIÓN DE HORTALIZAS Y/O VERDURAS 
FRESCAS O COCIDAS DIARIAMENTE DURANTE LA CENA. IGUALMENTE SE DEBE OFRECER UN POSTRE.  
 
DEBERÁN SER SUMINISTRADOS COMO MÍNIMO CINCO VARIEDADES DE MANERA CONSECUTIVA SIN 
REPETIRSE DURANTE LOS CINCO DÍAS 
 
SOPA: 
 
LOS CICLOS INCLUYEN SOPAS DE CEREAL, DE LEGUMINOSAS, VERDURAS Y SOPAS TÍPICAS COMO 
AJIACO Y SANCOCHO ENTRE OTRAS 
 

• SOPA DE CEREALES: CEREALES COMO ARROZ, PASTA, AVENA, MUTE O HARINA DE CEREAL 
(MAÍZ, TRIGO) ENTRE OTRAS. 

• SOPAS DE LEGUMINOSA: PREPARACIONES LÍQUIDAS DE VISCOSIDAD MEDIA QUE INCLUYEN 
COMO INGREDIENTE PRINCIPAL UNA LEGUMINOSA (LENTEJA, FRIJOL, ARVEJA, GARBANZO). 

• SOPAS DE VERDURAS: DEBEN INCLUIR VERDURAS Y HORTALIZAS VARIADAS. 
 

ALIMENTOS FUENTE DE PROTEÍNA ANIMAL 
CARACTERÍSTICAS DE LAS CARNES A SUMINISTRAR EN EL CICLO DE MINUTAS 
 

• CARNE DE RES DE PRIMERA CALIDAD 

• LOMITOS DE  ATÚN O SARDINA: PRODUCTO ENLATADO (EN AGUA O ACEITE), QUE CUMPLA 
CON LAS CARACTERÍSTICAS DE ENVASE (EN BUEN ESTADO, SIN ABOLLADURAS, NI 
OXIDACIÓN) CON FECHA DE VENCIMIENTO VIGENTE. 

• POLLO: SOLO SE PERMITEN LOS SIGUIENTES CORTES: PIERNA (CONTRA MUSLO) PERNIL 
(MUSLO) O PECHUGA 

• PESCADO: FILETE DE PESCADO: LAS LONJAS MEDALLONES O RODAJAS DE MÚSCULOS DE 
DETERMINADAS ESPECIES ESCAMADAS, CON O SIN PIEL, SIN VÍSCERAS Y CON LA MENOR 
CANTIDAD POSIBLE DE PARTES ÓSEAS O CARTILAGINOSAS. COMO FILETE DE PESCADO SE 
ACEPTA TILAPIA, MOJARRA, BAGRE, TRUCHA U OTRA VARIEDAD DE PESCADO DE LA REGIÓN. 
NO SE PERMITE: BASA (NACIONAL O IMPORTADA), LOMITOS DE PESCADO APANADO O 
MEZCLAS DE PRODUCTOS CON PESCADO, NI PRODUCTOS DE PESCADO ENLATADOS. 

 
LAS CARACTERÍSTICAS DEL COMPONENTE “CEREAL”  
DENTRO DE LOS TIEMPOS DE COMIDA ALMUERZO Y CENA, DEBEN OFRECERSE EN FRECUENCIA DIARIA; 
ARROZ BLANCO Y/O CON AGREGADOS DE ACUERDO CON LOS MENÚS Y ACORDES A LAS CANTIDADES 
REFERIDAS EN LA MINUTA PATRÓN Y LISTA DE INTERCAMBIOS. EL ARROZ SUMINISTRADO SERÁ 
BLANCO, TIPO 1, GRADO 2 Y DARÁ CUMPLIMIENTO A LA NORMA TÉCNICA COLOMBIANA NTC 671 DE 2001. 
SE DEBE ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJO O GUISO, CEBOLLA, TOMILLO, LAUREL, SAL, 
PARA MEJORAR LAS CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS DE LA PREPARACIÓN. 
 
TUBÉRCULOS, RAÍCES Y PLÁTANOS 
ESTE GRUPO DE ALIMENTOS LO CONFORMAN: PAPA (EN TODAS SUS VARIEDADES), YUCA, PLÁTANO, 
ARRACACHA Y ÑAME. SE SUMINISTRARÁN EN LAS PREPARACIONES, VARIANDO DE ACUERDO CON LOS 
MENÚS CONTEMPLADOS EN EL CICLO. SE DEBE ADICIONAR ACEITE, CILANTRO O PEREJIL, AJO O GUISO, 
CEBOLLA, TOMILLO, LAUREL, SAL, PARA MEJORAR LAS CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS DE LA 
PREPARACIÓN.  
NO SE PUEDE REPETIR EL MISMO TIPO DE TUBÉRCULO, RAÍZ Y/O PLÁTANO EN LOS TIEMPOS DE 
COMIDA ALMUERZO Y CENA EN LA RACIÓN DE UN MISMO DÍA 
 
HORTALIZAS Y VERDURAS  
ESTE GRUPO DE ALIMENTOS INCLUYEN TODAS LAS HORTALIZAS Y VERDURAS QUE SE SUMINISTREN 
EN PREPARACIONES CRUDAS (FRESCAS) Y COCIDAS, GARANTIZANDO EL CUMPLIMIENTO DE LOS 
MENÚS CONTEMPLADOS EN EL CICLO. LA FRECUENCIA DE SUMINISTRO DEBE SER DIARIA. LOS 
ADEREZOS COMO MAYONESA, VINAGRETA, SALSA ROSADA, ACEITE VEGETAL, CREMA DE LECHE, 
LIMÓN, ENTRE OTRAS, DEBEN SER ADICIONADOS EN MÍNIMO TRES (3 G.) POR PORCIÓN 
 
BEBIDAS DE FRUTA (JUGO DE FRUTA). LOS JUGOS DEBEN SER SUMINISTRADOS DIARIAMENTE COMO 
PARTE DE LOS TIEMPOS DE CONSUMO (ALMUERZO Y CENA). DEBEN ELABORARSE CON FRUTA ENTERA 
O PULPA DE FRUTA. ASÍ MISMO GARANTIZARÁN DOS (2) SABORES DIARIOS DE FRUTA. 

 

 
Minuta Patrón 
 
El Contratista deberá garantizar un ciclo de minutas mensuales (Mínimo 18) por 

cada servicio, que cumplan con la minuta patrón que se describe a continuación con 

2.500 Kilocalorías 
 

VR. CALORICO 
  
 
 

TOTAL 

MINIMO 2.5.00 KILO/CALÓRICO 
 

PORCENTAJES 
 PROTEINAS 

 
75-210 GRAMOS 15-30% 

GRASA 81-93 GRAMOS 20-35% 
CARBOHIDRATOS 357,5-390 GRAMOS 45-65% 

   
KILOCALORIAS POR 

TIEMPO 
DE CONSUMO 

  

DESAYUNO 780-910 Kcal 20% 
ALMUERZO 1040-1170 Kcal 37% 

CENA 1040-1170 Kcal 34% 



 
 

 

TIEMPO DE CONSUMO GRUPO DE ALIMENTOS FRECUENCIA SEMANAL 

DESAYUNO LÁCTEOS DIARIO 

 HUEVO 2 VECES 

 CARNES, VÍSCERAS, PESCADO* 3 VECES 

 QUESO 3 VECES 

 CEREALES (PRODUCTOS ELABORADOS) PLÁTANO, 

TUBÉRCULOS 

DIARIO 

 FRUTAS DIARIO 

 GRASAS O ACEITES DIARIO 

ALMUERZO Y CENA  

(SOPA) 

RAÍCES, TUBÉRCULOS O PLÁTANO DIARIO 

 VERDURAS, HORTALIZAS, LEGUMINOSAS VERDES DIARIO 

 CARNES, VÍSCERAS, PESCADO*, DIARIO 

ALMUERZO Y CENA  

(SECO) 

CARNES, VÍSCERAS, PESCADO DIARIO 

 LEGUMINOSAS** 3 VECES 

 VERDURAS , HORTALIZAS, LEGUMINOSAS VERDES DIARIO 

 CEREALES DIARIO 

 RAÍCES TUBÉRCULOS, PLÁTANOS, CEREALES 

(PRODUCTOS ELABORADOS) 

DIARIO 

 FRUTA ENTERA O EN JUGOS DIARIO 

 ACEITES O GRASAS DIARIO 

 AZUCARES, DULCES, POSTRES DIARIO 

 

ROTACIÓN DEL CICLO DE MENÚS 
 
Se establece un ciclo de Menús de dieciocho (18) días (los cuales rotan de acuerdo 
con la secuencia definida en el mes; regirá a partir del inicio de la operación de 
suministro de Alimentos así: 
 

SEMANA MENU 

Semana 1 1 2 3 4 5 6 7 

Semana 2 8 9 10 11 12 13 14 

Semana 3 15 16 17 18 1 2 3 

Semana 4 4 5 6 7 8 9 10 

Semana 5 11 12 13 14 15 16 17 

Semana 6 18       

 
 
 

HORARIOS DE ENTREGA DE LOS TIEMPOS DE COMIDA. 
 
 Los horarios de suministro de los diferentes tiempos de comida se relacionan a 
continuación: 
 
 

TIEMPO DE COMIDA HORARIO DE SUMINISTRO 

DESAYUNO ENTRE LAS 08:00 Y LAS 08:30 A.M. 

ALMUERZO ENTRE LAS 12:00 Y LAS 12:30 M. 

CENA ENTRE LAS 04:30 Y LAS 05:00 P.M. 

 
➢ Los menús serán evaluados periódicamente en cuanto a su contenido y peso; 

adicionalmente el MUNICIPIO a través del supervisor del contrato, puede 

solicitar al Contratista o contratar directamente la toma de muestras 

microbiológicas a los alimentos ofrecidos, cuando lo considere necesario y sin 

previo aviso 

 

➢ Especificaciones Esenciales a Desarrollar en la Ejecución del Contrato:  

 



 
 

➢ El transporte y los recipientes donde se sirven los alimentos deberán cumplir con 

todas las normas técnicas de sanidad exigidas por el órgano competente. 

 
➢ Los alimentos suministrados deberán ser frescos y recién preparados, servidos 

en caliente  

 

➢ Local y Equipo: Para garantizar el suministro adecuado del servicio, el contratista 

deberá  contar con la vajilla, platos, cubiertos, manteles y demás menaje de 

cocina, equipos e infraestructura física, con el fin de garantizar el suministro 

oportuno de las raciones, las cuales se deberán servir al momento de solicitud 

de estas por parte del supervisor del contrato, en calidad y cantidad suficiente 

según el número de usuarios a atender, elementos que estarán disponibles al 

inicio de la ejecución del contrato. 

 
➢ Cuando se requiera, por parte del supervisor, el suministro de alimentos se 

realizará debidamente empacado 

 
➢ El contratista deberá contar con Local o Bodega propia o en arriendo ubicada en 

el Municipio de Amaga donde se realizara la preparación de los Alimentos con 

concepto de Sanidad Favorable. 

 

➢ Personal utilizado para la prestación del suministro del servicio de 

alimentación: El Contratista deberá contar con personal idóneo para la 

manipulación, preparación y servido de los alimentos por lo tanto deberá 

garantizar que todo el personal que intervenga directa o indirectamente en la 

preparación de los alimentos cuente con el certificado de manipulador de 

alimentos y los certificados médicos de ley, los cuales deberán mantenerse 

vigentes durante la ejecución del contrato y los cuales deben actualizarse según 

la normatividad vigente. El personal deberá contar con dotación que incluya 

delantal, gorro, tapa bocas y zapatos adecuados para este tipo de actividad. El 

contratista deberá presentar la relación del personal donde indique las personas 

que prestarán sus servicios para el desarrollo del objeto contractual, acreditando 

mediante copia el respectivo certificado vigente (o carné) de manipulación de 

alimentos de cada uno. 

 
➢ Adicionalmente, el contratista deberá disponer de las raciones de alimentos 

solicitados, las cuales serán variables en el número de personas a atender por 

día. 

 

➢ EL proveedor deberá tener en cuenta que el Municipio puede hacer pedidos 

urgentes los cuales deben ser entregados a la hora siguiente a la respectiva 

solicitud, y los costos que se generen en razón de la entrega urgente correrán 

por cuenta del proveedor, pues el proveedor debe manejar inventarios de 

acuerdo a los bienes ofertados. 

 

➢ LA ENTIDAD NO GARANTIZA NI UN NÚMERO MÍNIMO, NI UN NÚMERO 

MÁXIMO DE RACIONES POR DÍA, PERO EL PROVEEDOR SI DEBE 

GARANTIZAR LA ATENCIÓN RESPECTO A LA DEMANDA DEL SERVICIO 

POR DÍA. 

El objeto contractual se ejecutará por el valor total del elemento y las cantidades solicitadas, 
por lo tanto el valor será tomado como valor de referencia para la selección del proveedor.  



 
 

 

5. ANALISIS PARA  DETERMINAR EL VALOR DEL
 PROCESO CONTRACTUAL. 

 
La Entidad procede a promediar las cotizaciones allegadas por los interesados, y el valor 
arrojado servirá el precio de referencia para la presentación de ofertas por las cantidades 
proyectadas, de conformidad con el siguiente cuadro: 

 

NO. 

DESCRIPCIÓ
N DEL 

ELEMENTO O 
SERVICIO 

UNIDAD DE 
MEDIDA 

PRECOTIZACIÓ
N 1 

PRECOTIZACIÓ
N 2 PROMEDIO 

VR. 
UNITARIO VR. UNITARIO 

IVA INCLUIDO  
VR. UNITARIO 
IVA INCLUIDO 

1 DESAYUNO UND $14.500 $14.000 $14.250 

2 ALMUERZO UND $16.500 $16.000 $16.250 

3 CENA UND $16.500 $16.000 $16.250 

 

6. DESCRIPCIÓN GENERAL DEL SECTOR: 

 

Colombia generó un PIB corriente de US$314,5 millones en 2021, un 2,7% inferior 
a los niveles prepandemia de 2019. El PIB per cápita corriente en 2021 fue cerca 
de US$6.158, valor superior en US$790 millones al registrado el año anterior. 

 

El sector primario de la economía representó el 14,1% del PIB en 2021. Entre los 
principales productos agropecuarios de Colombia se encuentran: café, banano, 
flores, caña de azúcar, ganado, arroz. Por otra parte, en los recursos minero-
energéticos se destaca la producción de carbón, petróleo, gas natural, mineral de 
hierro, ferroníquel y oro. El sector secundario participó del 18%; en industria resalta 
la producción de textiles, productos químicos, metalurgia, cemento, envases de 
cartón, resinas plásticas y bebidas. El sector terciario representó el 68% del PIB con 
importancia de los servicios, en especial, de la dinámica del turismo. El año 2019 
se registró la cifra más alta de visitantes no residentes (4,5 millones). Sin embargo, 
en 2020 por causa de la pandemia las cifras de turismo se vieron afectadas y se 
redujeron 69,2% llegando a 1,4 millones de visitantes. El año 2021 mostró signos 
de recuperación alcanzando 2,1 millones de visitantes, lo que representa un 
incremento de 52,1% frente a 2020. En 2019 el PIB de Colombia creció 3%, pero 
como resultado de las medidas de aislamiento y el cierre de actividades productivas 
para contener el COVID-19, la economía colombiana se redujo en 7% en 2020. 
Adicionalmente, impactada en un ambiente de caída de los precios internacionales 
de los productos mineros, en especial, del petróleo y la caída de la demanda externa 
e interna. La recuperación fue inmediata y el PIB real se incrementó 10,6% en 2021. 
Para el 2022, el FMI estima un crecimiento de 5,8%. 

 

Entre otras causas, el bajo ritmo de la actividad económica condujo al aumento de 
la tasa de desempleo, la cual pasó de 8,9% a 10,4% y 15,7% entre 2015, 2019 y 
2020, respectivamente. Este último año, afectado por los efectos negativos de la 
pandemia sobre el aparato productivo. En 2021, por efectos de la reactivación de la 
economía, la tasa de desempleo se redujo y se ubicó en 13,4%. La inflación 
mantuvo una tendencia decreciente entre 2015-2018 cuando se redujo de 6,8% a 
3,2%. No obstante, en 2019 se aumentó a 3,8%, producto del aumento de los 
precios de los alimentos, factores climáticos, cierre de la vía al Llano y por la mayor 
devaluación de la moneda. Para 2020, en un entorno de contracción de la demanda 
interna, la inflación se situó en 1,6%, por debajo de la meta objetivo puntual del 3%.  

 

En 2021, la inflación cerró en 5,6%. Con una tendencia creciente, desde el mes de 
mayo, debido a los bloqueos viales desde ese mes que generaron un aumento de 
los precios en los alimentos perecederos. La inflación en 2021 también se afectó 
por el incremento en los precios internacionales de los bienes básicos y materias 



 
 

primas. Así mismo, por los cierres de algunos puertos, las demoras en los 
despachos y, en general, los problemas logísticos mundiales. Todo este entorno 
reforzado por una mayor depreciación del peso. En términos nominales, la tasa 
representativa de mercado correspondió a US$3.744,2 en promedio en 2021, el 
valor más alto registrado en la historia de Colombia y equivalió a una devaluación 
nominal de 1,4% respecto a la cotización promedio de 2020. Por su dependencia 
de los bienes minero-energéticos, sus exportaciones se afectaron; en 2012 
superaban los US$62 mil millones. Por efectos de la pandemia y cierres de los 
mercados externos, en 2020, las ventas se ubicaron en US$ 31.056 millones, para 
una caída de 21,4%. Durante el 2021, en un ambiente de recuperación de la 
demanda externa, las ventas crecieron 33,3% ascendiendo a US$41.387 millones. 
Desde 2014, Colombia registra déficit comercial de bienes, el cual se ubicó en 
US$15.262 millones en 2021. En servicios, el déficit se ubicó en US$6,5 mil millones 
(2,1% del PIB) en este último año, ampliándose en cerca de 52% respecto a 2020. 
Las exportaciones aumentaron 30,9% y las importaciones se aumentaron en 39,9%. 
Durante 2021, registró un déficit de US$17.833 millones en la cuenta corriente de la 
balanza de pagos, superior en US$ 8.626 millones respecto al año anterior. Como 
proporción del PIB, el déficit fue 5.7%, mayor en 2.3 p.p. al de 2020. La IED se situó 
en US$9.402 millones en 2021, y se aumentó 26,1% respecto a igual período de 
2020. Hacia los sectores no extractivos, la IED fue de US$7.587 millones (80,7% 
del total) aumentado en 15,6%. En 2019 el déficit fiscal del gobierno central era de 
2,5% del PIB, pero con el impacto recibido por la pandemia y los mayores egresos 
presupuestales, registró un déficit fiscal equivalente al 7,8% del PIB en 2020. El 
déficit fiscal preliminar para 2021 fue 7,1% del PIB. Fuente: DANE-FMI- 
Banrepublica 
 

DATOS GENERALES 

 

 
 

 

 

 

VARIABLES MACROECONÓMICAS DE COLOMBIA 

 

 
 

El sector servicios creció en todos los subsectores lo que demuestra una gran 
dinámica y recuperación, luego de un periodo recesivo. Es decir, en agosto del año 
2022 en términos anuales, hay un crecimiento multisectorial. En actividades 
relacionadas con catering se presentó un incremento del 23.1%, una cifra 
interesante con respecto al crecimiento. 
 



 
 

 
 

 

En lo corrido del año, (enero - septiembre), tres divisiones de bienes y servicios se 
ubicaron por encima del promedio nacional (10,08%): Alimentos y bebidas no 
alcohólicas (21,19%), Muebles, artículos para el hogar y para la conservación 
ordinaria del hogar (15,28%) y, por último, Restaurantes y hoteles (13,41%). El resto 
de las divisiones se ubicaron por debajo del promedio: Prendas de vestir y calzado 
(9,95%), Bienes y servicios diversos (9,67%), Transporte (7,61%), Salud (7,35%), 
Educación (6,01%), Alojamiento, agua, electricidad, gas y otros combustibles 
(5,98%), Recreación y cultura (5,31%), Bebidas alcohólicas y tabaco (5,14%) y, por 
último, Información y comunicación (0,08%). 

 

En el mes de septiembre de 2022, el IPC registró una variación de 11,44% en 
comparación con septiembre de 2021. En el último año, las divisiones Alimentos y 
bebidas no alcohólicas (26,62%), Restaurantes y hoteles (16,27%) y, por último, 
Muebles, artículos para el hogar y para la conservación ordinaria del hogar (16,20%) 
se ubicaron por encima del promedio nacional (11,44%). Entre tanto, las divisiones 
Bienes y servicios diversos (10,81%), Transporte (9,59%), Salud (8,24%), 
Alojamiento, agua, electricidad, gas y otros combustibles (6,92%), Bebidas 
alcohólicas y tabaco (6,91%), Educación (5,77%),Recreación y cultura (5,24%), 
Prendas de vestir y calzado (5,05%) y, por último, Información y comunicación (-
6,65%) se ubicaron por debajo del promedio nacional. 

 

El proceso de compra en las entidades públicas tiene en lo fundamental etapas que 
sirven para la planeación de la adquisición del bien y servicio, dentro de los cuales 
se encuentra el plan anual de adquisiciones, documento que plasma las 
necesidades de la entidad en la adquisición de bienes, obras y servicios que se 
pretende adquirir durante el año, en donde se enuncia las diferentes modalidades 



 
 

de contratación. El estado interviene en el desarrollo de la actividad económica 
como consumidor y como productor. Así, actúa como unidad económica de 
consumo cuando adquiere bienes y servicios de las empresas privadas para 
desarrollar las funciones y los objetivos que se tienen por cumplir con la contratación 
a desarrollar. 

 

Para la adquisición de bienes y servicios en las entidades públicas, es obligación 
respecto de todos los procesos contractuales, la escogencia de los contratistas de 
forma objetiva. Esto significa que en ningún caso la selección del contratista puede 
ser subjetiva. Es por tal motivo que los bienes o servicios que se pretenden contratar 
para el normal funcionamiento administrativo o para el cumplimiento de los fines 
estatales, deben ceñirse a lo dispuesto por el estatuto de contratación de la 
administración pública, es decir la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, Ley 1474 de 
2011, Decreto 019 de 2012, Decreto 1082 de 2015, Ley 1882 de 15 de enero de 
2018 y demás normas que lo deroguen, modifiquen o complementen. Igualmente 
se debe cumplir con los principios de la contratación estatal, los cuales rigen todos 
los procesos de selección que se desarrollan en la entidad estatal, sin importar la 
modalidad de selección por la cual se va adquirir el bien o servicio. Dichos principios 
son: transparencia, planeación, responsabilidad, publicación, debido proceso, 
supremacía de lo sustancial sobre lo formal. A diferencia del sector público, el sector 
privado se compone de la actividad empresarial que es propiedad privada y está 
financiada y administrada por particulares. Las empresas que conforman el sector 
privado pueden ser: pequeñas empresas, propiedad de una sola persona o de 
grandes empresas como las multinacionales que operan en el mundo. El objetivo 
de las empresas en el sector privado es obtener un beneficio económico. 

 

Una de las grandes diferencias de la adquisición de los bienes y servicios entre la 
empresa privada y el sector público es el origen y la aplicación de los requisitos. Las 
empresas del sector privado obtienen ingresos, controlan sus gastos y aplican 
políticas estrictamente tendientes a armonizar su política de inversiones y 
ganancias. La adquisición de bienes y servicios se realiza de una manera muy 
diferente al sector púbico pues las adquisiciones se pueden realizar de manera 
directa, es decir por factura de compra en donde se adquiere el bien según el precio 
y la ganancia que se obtengan de dicha compra, en donde el precio de referencia 
se obtiene de la oferta más favorable para la organización; un poco similar al sector 
público pero a diferencia, en el sector privado no se requiere de la elaboración de 
procesos de selección para la compra de artículos o bienes muebles e inmuebles y 
solo se requiere la voluntad de las partes para la ejecución contractual de manera 
inmediata es decir un ganancia de oferta y demanda. Para el caso de contratación 
de servicios en el sector privado, se realiza una selección con base en la experiencia 
y recomendaciones que se tengan de la organización que llevaría a cabo dicho 
servicio y en la oferta más favorable en cuanto a términos financieros para la 
organización. 

 

La industria alimentaria es la parte de la industria que se encarga de todos los 
procesos relacionados con la cadena alimentaria. Se incluyen dentro del concepto 
las fases de transporte, recepción, almacenamiento, procesamiento, conservación, 
y servicio de alimentos de consumo humano y animal. Las materias primas de esta 
industria consisten principalmente de productos de origen vegetal (agricultura), 
animal (ganadería) y fúngico (perteneciente o relativo a los hongos). Gracias a la 
ciencia y la tecnología de alimentos el progreso de esta industria se ha visto 
incrementado y nos ha afectado actualmente en la alimentación cotidiana, 
aumentando el número de posibles alimentos disponibles en la dieta. El aumento 
de producción ha ido unido con un esfuerzo progresivo en la vigilancia de la higiene 
y de las leyes alimentarias de los países intentando regular y unificar los procesos 
y los productos.  

 



 
 

Los procesos de la cadena alimentaria  

 

Los procesos de producción pueden clasificarse en seis diferentes partes: 
transporte de alimentos, “recepción” de alimentos, almacenamiento de alimentos, 
procesamiento de alimentos, la conservación de alimentos y el servicio de 
alimentos. 

 
 

7. SECTOR PERTENECIENTE AL OBJETO CONTRACTUAL 
 

SECTOR ECONÓMICO 

SECTOR TERCIARIO O DE SERVICIOS 

 

8. ANALISIS DEL MERCADO 
 
El sector terciario o de servicios engloba las actividades relacionadas con los 
servicios materiales no productores de bienes, lo que significa que son empresas o 
entidades que se encargan de ofrecer servicios para satisfacer las necesidades de 
la población. Gracias al desarrollo de los últimos años a nivel de tecnología ha 
permitido que empresas dedicadas a este tipo de actividad económica sean de las 
más desarrolladas y una de las principales fuentes de empleo en nuestra economía. 
Es un sector que viene diversificándose y ha adquirido nuevas tendencias que han 
apoyado, integrado y acelerado el desarrollo económico reciente. 
 
Los servicios generales surgen y evolucionan como respuesta a las necesidades de 
apoyo que tiene toda organización humana, sea esta pública, privada o social en el 
desarrollo de las actividades que posibilitan el logro de su misión. 
 

9. ANALISIS DEL MERCADO 
 
El sector terciario o de servicios engloba las actividades relacionadas con los 
servicios materiales no productores de bienes, lo que significa que son empresas o 
entidades que se encargan de ofrecer servicios para satisfacer las necesidades de 
la población. Gracias al desarrollo de los últimos años a nivel de tecnología ha 
permitido que empresas dedicadas a este tipo de actividad económica sean de las 
más desarrolladas y una de las principales fuentes de empleo en nuestra economía. 
Es un sector que viene diversificándose y ha adquirido nuevas tendencias que han 
apoyado, integrado y acelerado el desarrollo económico reciente. 
 
Los servicios generales surgen y evolucionan como respuesta a las necesidades de 
apoyo que tiene toda organización humana, sea esta pública, privada o social en el 
desarrollo de las actividades que posibilitan el logro de su misión. 
 
Los indicadores financieros se generaron con base en la información extraída 
del SECOP II de Empresas presentadas en procesos de Objetos Contractuales 
similares bajo la misma modalidad de Contratación 
 
Decreto 1041 del 21 de junio de 2022 extiende hasta el año 2023 la facultad de 
los proponentes de acreditar el mejor indicador financiero y organizacional de los 
últimos tres (3) años 
 

EMPRESA LIQUIDEZ ENDEUDAMIENTO 
RAZÓN 

COBERTURA DE 
INTERESES 

RENTABILIDAD DE 
PATRIMONIO 

RENTABILIDAD 
DEL ACTIVO 

GOMEZ ZULUAGA RODOLFO 
EUCARIO 

5,19 0,29 8,07 0,15 0,12 



 
 

COMERCIALIZADORA 
PRACTIFRUVER SAS 

2,3 0,66 6,5 0,43 0,14 

GILDARDO ANTONIO PAREJA 3,13 0,02 33,96 0,17 0,17 

MCA BALDER S.A.S. 22,36 0,04 0 0,66 0,63 

C.I. PROCOLCA SAS 54,26 0,02 62 0,16 0,16 

FUNDACION PROTEGER 115,56 0,02 92,77 0,27 0,26 

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS 
ENRIPAN S.A.S. 

6,96 0,36 39,62 0,31 0,2 

AMBROSIA EMPRESARIAL S.A.S. 1,89 0,34 2957 0,11 0,07 

AKTIVA SOLUTIONS COLOMBIA 
S.A.S. 

18,61 0,05 0 0,19 0,18 

SAN AGUSTIN EVENTOS Y 
TURISMO S.A.S 

4,28 0,15 50,54 0,27 0,22 

PROMEDIO INDICADORES 23,45 0,20 325,05 0,27 0,22 

 
Con base en los resultados obtenidos la entidad en busca de la Pluralidad de 
Oferentes, realiza el ajuste tomando la mitad de los indicadores excepto el de 
Endeudamiento, por lo cual se registraran de la siguiente forma. 
 
9.2.1  Índice de Liquidez. 
 
Refleja la capacidad que tiene el proponente de convertir sus activos en dinero para 
atender sus obligaciones de corto plazo 
 
El nivel de liquidez debe ser Igual o Mayor a  11,73 (Once Punto Setenta y Tres).  
Determina cual es la capacidad que tiene un proponente para cumplir con sus 
obligaciones de corto plazo. A mayor índice de Liquidez, menor es la 
probabilidad  de que el proponente incumpla sus obligaciones de corto plazo 
 
Si  el  proponente  no  supera  el  nivel  de  liquidez  mínimo  establecido  en  el  pr
esente  Pliego  de Condiciones la oferta será INHABILITADA. 

9.2.3   Razón de Cobertura de Intereses 

Refleja la capacidad del proponente de cumplir con sus obligaciones financieras. A 
mayor cobertura de intereses, menor es la probabilidad de que el proponente 
incumpla sus obligaciones financieras. 

 
El oferente deberá presentar un nivel de Razón de Cobertura igual o superior 0,00 
(Cero Punto Cero)  en caso de ser referenciado en el RUP o en su defecto se 
tomara la referencia el concepto de INDEFINIDO.  
 

9.2.4  Capacidad Organizacional 
 
La capacidad organizacional es la aptitud de un proponente para cumplir oportuna 
y cabalmente el objeto del contrato en función de su organización interna;  
 
Los indicadores de Capacidad Organizacional contenidos en el Decreto 1082 de 
2015 y que en consecuencia deben estar contenidos en el RUP son:  
 
Rentabilidad Sobre el Patrimonio: Determina la rentabilidad del patrimonio del 
proponente, es decir la capacidad de generación de utilidad operacional por cada 
peso invertido en el patrimonio. A mayor rentabilidad sobre el patrimonio, mayor es 
la rentabilidad de los accionistas y mejor capacidad organizacional del proponente. 
El oferente deberá presentar un nivel de Razón de Cobertura igual o superior a 0,14 
(Cero Punto Catorce)   en caso de ser referenciado en el RUP o en su defecto se 
tomara la referencia el concepto de INDEFINIDO.  



 
 

 
Rentabilidad Sobre Activos: Determina la rentabilidad de los Activos del 
Proponente, es decir la capacidad de generación de utilidad operacional por cada 
peso invertido en el activo. A mayor rentabilidad sobre activos, mayor es la 
rentabilidad del negocio y mejor capacidad organizacional del proponente. 
Este indicador debe ser siempre menor o igual que el de rentabilidad sobre el 
patrimonio 
 
La  Capacidad  Organizacional  Mínima  - Rentabilidad Sobre El Activo 
para  el  presente  proceso  debe ser igual o superior al  0,11 (Cero Punto Once) 
Si el proponente presenta una capacidad de organización (Co) menor al exigido en 
el presente Pliego de Condiciones la oferta será INHABILITADA. 
 
10. ANÁLISIS HISTÓRICO EN EL MUNICIPIO 
 
EL Municipio de Amagá y otras entidades estatales han contratado objetos 
similares, en años anteriores, mediante procesos de Selección Abreviada Subasta 
Inversa, como se evidencia en el siguiente cuadro: 
 

PROCESO NO. OBJETO DEL CONTRATO VALOR DE 
CONTRATO  

CONTRATANTE CONTRATISTA MODALIDAD 

110.13.08.001 DE 
2021 

“BRINDAR ALIMENTACIÓN 
ESCOLAR A LOS ESTUDIANTES 
MATRICULADOS EN 
INSTITUCIONES EDUCATIVAS 
OFICIALES, DE ACUERDO CON 
LOS LINEAMIENTOS TÉCNICO 
ADMINISTRATIVOS VIGENTES 
SEGÚN RESOLUCIÓN 29452 DE 
29 DE DICIEMBRE DE 2017 Y 
SUS MODIFICACIONES, CON 
LOS TÉRMINOS Y ALCANCE 
ESTABLECIDOS EN EL 
PROYECTO: SUMINISTRO DE 
COMPLEMENTO ALIMENTARIO 
A ESTUDIANTES DE LAS 
INSTITUCIONES EDUCATIVAS 
OFICIALES DURANTE EL 
PRIMER SEMESTRE DEL AÑO 
2021, DEPARTAMENTO DE 
BOYACÁ” 

$1.005.724.980 

BOYACÁ - 
ALCALDÍA 

MUNICIPIO DE 
VENTAQUEMADA 

TRIANAS 
CASTRO S.A.S 

SUBASTA 

S.A 28-2020 

ARTICULAR ACCIONES PARA 
IMPLEMENTAR EL PROGRAMA 
DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR – 
PAE, DIRIGIDO A LOS NIÑOS, 
NIÑAS, ADOLESCENTES Y 
JÓVENES CON MATRÍCULA 
OFICIAL DEL MUNICIPIO DE EL 
RETIRO 

$797.100.000 

ANTIOQUIA - 
ALCALDÍA 

MUNICIPIO DE EL 
RETIRO 

 

FUNDACIÓN 
COLOMBIANA UN 

PAÍS PARA EL 
PRESENTE-

FUNDACOPPP 

SUBASTA 

SUBASTA 
INVERSA No. 008 
DE 2020 

SUMINISTRO DE 
ALIMENTACIÓN PARA LOS 
DETENIDOS DE LA CÁRCEL, 
ESTACION DE POLICIA Y CETRA 
DEL MUNICIPIO DE  AMAGÁ, 
ANTIOQUIA 

$225.000.000 

ANTIOQUIA - 
ALCALDÍA 

MUNICIPIO DE 
AMAGÁ 

INVERSIONES 
VALEMIA S.A.S. 

SUBASTA 

 
 
 
RICARDO RAMIREZ PIEDRAHITA 
Supervisor 
Secretario de Gobierno y Servicios Administrativos 
 
ESTE DOCUMENTO SE ENTENDERÁ FIRMADO ELECTRÓNICAMENTE POR EL 
SUPERVISOR UNA VEZ SE APRUEBE EN LA PLATAFORMA DE SECOP II LA FASE 
CORRESPONDIENTE. 
 


