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3. Cobertura

Cobertura ü)iaria Cántraiáda:

¡live¡ da Cumplirñiertü Variable N¡ve¡ de Cumpiimiénl$

{is ejsüúá el cicio Ce menús de ácuerdc con e!
*alendariü Éstablec¡dc por ia §Dl§. En Éso de
silperár los ¡flte.§amhios perrnitidss por anexo
técjnico (máximo un (1i intercümbio a¡ día y
mÉ.yimo tres {3) ¡rtercambios a ia señana), *
por sil{raciones cle filer¿a mayor, fonuito§
$oliciis aprc¡ración a [a nutri+ionista iocal
merliante el "FsÍnálü áüiútilad,ióñ tambia de
prsoa¡aclones' para su respectiva áprobación.
üireeÉ msnú espÉclal para naeidad y f¡n dB áñú.

Wü ü
Todos loÉ alimentc9 para las preparaciones se
eñcuentrail en éptiraras condiciones ds calidad y
der¡tro de su v¡da útii-

mü ü

Se reaiza proüeÉc de desóongelación según ¡ó

eslipil¡aclo eÍ a¡lexo léenico len refrigeraoión y
no a chonr de água, canecas con agua §
súmet¡dos a proceso de üocción). iir ü ü

4
Los aihnentos uti¡iz¿dos para la preparación de la
minuta cumple con !a rsrmatividad dé rotulado
de álimer,fos (Resolución N" 5109 de zms)

C NA

tYl

La6 €r6aladas y postres que cordienen fruta
picada son c§rtadás y picadas ?l mismo día de
§umln¡stro. Los jugó$ §e preparan una hora
antes del servida y no se incorpor¿ bloquse de
hielo s b+lsas de iÉche congeladas al iuqs.

ryü ü
Loa cordimentcs util¡zados en las prepatacionee
son naturales {tomillo, laure,, pereiil, c¡lantro,
cebolla, tornate, pimeñtón, oréga.§. entr€ otros).
Se prsparan los alimenlos de acuerdo con los
liñeamientos establscidos por b SDI§.

CNCNA

Ftrrl

El pre-a¡istamiento de ali¡nentos se realiza
aplicando los pasc,§ de: selecrión, chsiticaóión,
h¡gién¡zacién, pelado, üorte ó p¡cads, pesado dÉ
ls* alimentós y con lo estabhcjdo anexú técnico.
Las irutas, ve¡duras, entatados, búlsas de Bcfle
y pulpas §oñ lavados y desintec-tados previo a la
prépárac¡ón.

a
riTlr# ü
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Realiza encuesta 6n los participantes con el fi¡
de identifimr Ia voluntad de aceptaeión de un
fiEnú vegetariano dentro de Íos p¡ireros quince
(15) días de opemciéñ del convenio, de ácuerdo
con el modelo de enóuesta suministrado por ¡a

SuH¡rsc¿ión dé Nutr¡ción.
En mso de aceptac¡én, diseña dos (2)
propueslas de men¡.ie vsgetariarpB y iemiie a lá
profesiopál en ñutricióh y dietÉtica de Ia §LlS
para su autorización. Olrece una (1) vez ai mes
la préparaeión yegetariana aprobada.
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ut¡¡i¿a la totalidad de ¡ngredientes l¡stador en el análisis nutricional para cada preparacion y cumpiiendo los aspectos del ciclo

Peso Nelo

Menú ¡ngrédieiltes
Requer¡do

{kq)
Ut¡lizado

t ks)

§ópa 0
cazue¡e

Cereal

\--
Verdura o
ffisaládá

Peso Neto

Menú lngredientes Requer¡do
ikq)

Uti¡¡¿ado

{kqi

Proteína

Tubércula
o plátano

Bebida de
fruta

F\lir.r' ,1' fq ,¿J tf
llxrñxY Z,L

Fostre ?r,*.¡,nt? 2-i,x 3-7?G

.lri¿;nD 3,F 3)-

rrenús canteñplados en el anexo Íécnim CNCNAffitn

plan de comptas mensual y
de acuerdo a ¡a cobertura eontratada
autorÉada; in¿luyendo lss slementos de aw;
es acorde a los formatos establecidos por
§Dl§ "PJan tie Compras ssmanaJ" y "Plan de
ampras consolidadc inensual'. incluye

aiimentos. cronógrama de recibo'y tible
para la compra y preparaoión

úm ü Se adquieren los alimentos de todos ¡os
pará ias sreparaciones de míñiñro dúB (2)

operación (a 
"x.§pción 

de las frutas).
ñisnrc ss adquiere el heiado ccn ia

ccn|eflido ñeto en graanó§. ie papa y yilca
exeÉso ¡e tierra o prelavada , aceit-. vegetai

sola Íue.lte y no se adquiere le*he en
bultos.

ffiü
C

Cuenta con ia$ l¡chas técn¡cas expedidas por
0 prcveed0r ds ia totaiidad
adquhidos para el

- üoeina Popular

mü n Fn el proceso de Recibo de
lo establecido en el "lnsfrurftro

Reciba tle Alímenlos. " procedimiento "O¡e¡arión
enlrega de apayos a{¡mefrtarits en ios
soclales'y formato "Recepü¡ón dé alimentas

y rÉgistrando la témperatura de
de los alimentos que lequieren cadená de fr¡o
verifleando las condisiones del tlansporte.

úüffi
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CH§
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Los alimentos que requieren cadena de frÍo
están aimacenados en condiciones de
temperatüra de refrigeración y/o congelación en
recipientes plásticos o bolsas de polietileno
transparentes.

ü
cNc

ET
Los af¡mentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organ¡zados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la

contaminación cruzada, con rótulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ¡ngreso. fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (si aplica).

CNCNA

mntr

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería
a temperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

ü
cNc

Fn
Los alimentos como fru¡as, verduras y hortalízas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeración, se almacenan en canastÍlla
plásticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se satuten evitando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos tipo
UHT.

CNCNAm[tr

19

Regislra diariamente las temperaturas de
de almacenamiento de al¡mentos

formatos "Contral de temperatura de
de refrigeracíón" y "Control de

de equ¡pos de congelación"
durante el dÍa.

Diligencía diariamente el"Formato de control de
y salida de alimentos asociados"
en cuenta las existencias reales de
que allí se encuentran.

ü

"ic"s 
Hig¡é"i"rs y M"di,

N¡vel de Cumplim¡ento

úü
Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico v
conseryadas durante 72 horas.

CNCNA

ETT

El personal man¡pulador de alimentos aplica las
Buenas práct¡cas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el C,omedor
Comunitar¡o y cuenta con la dotación limpia y
compieta según lo establec¡do.

ü
CNCET Elabora el Protocolo de Lavado de lvlanos dei

Comedor Comunitario - Cocina Popular y es
entregado para validac¡ón a los profesionales de
Nutrición local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ub¡cados en serv¡cio de alimentos. área
de consumo de alimentos y baños.

CNCNAKtrT
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigenc a
superipr a (1 ) año, expedido por médico que cuente con número de registro profesional.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico

1 'Be-crlrrr- tJ r-lenn t***¿r{z- 't2 lCrit/"-tJ72
2 f-Lrrrvú -Ii-no¡aÉú G¿s*rrlloa crst¡rn*e-t ¡ <t t n<*l?Írtz
3 Ci¡urt¡rr,,$ulhr: C€rrr-d r-r)

4 Uah^cLtrlr. Cs)fu le¡ /bl ]¡¡t23,
5 f+¡rrLO (, Q *§hrr-r\^xr¡hln.)Ar trrn t.(i L7 lt l\ ¡Áfi-z
b L,rs l:ernontls Ñ;G- C (Lrr,x,lrcr \ 2Eltll2b7?
7 Gnnr-Ls €+dnelrnez. C xr r¡*-'..,.rr;.fq l tcr¡ol lzt)73
8

i)

o

CNCNAXTN

con la capacitación en el manejo de
m¡nuta de alimentos: minuta patÉn, ciclo
menús y análisis nutricionales de acuerdo

"Operac¡ón entrega de apayos
en /os seryrbrbs socla/es"

l iri i ¡'¿.¿- \':i /( i I ¿:l,

con capacitación en recepción
y conocimiento de los

ínimos de aceptación y rechazo, resolución
109 Ce 2005 (rotulado alimentos) al

, personal nuevo y cada vez que
uiera realizar fortalecimiento técnico.

recna: "7,k1 L\ i'??. * \¿4 lül/-UB

ü
cNcml

La proíesionai en Nutrición y Dietética realiza
estandar¡zación de utensilios para el servido
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presenctal y

con ei soporte del proceso.

recna: ,;.ii,¡¡ ii,1.l -- l''i/,, i i--:;

Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
registro fotográfico. material de apoyo) de
las capac¡taciones realizadas.

Eüü

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha lnducción /
Fecha Capacitación

1

B-¿c¿*-vI-?.- I:l r-t,e-rrC¡ ht fir +róre zKj i.'\t ta(; ó ¿,, 6 i i'¿a
2 7.Xitt t-t?:^ e, rÍf\127
3 Clor.cl ro Vp'[,,¡oL f-orrÉ dln 7-Wttl7¿' ñztrrtn3
4 t\i-¿vcrr¿Y¡.!ü f'fr-s+i-g tq -)g \'Í 

clf, I aÍí? 3, - \
5 Lo..f Et-rr.r.r',rl o Aj r.:La f n,. - ni .¡:Y ) ).,tt\]'?)- Ü¿lallZV

7

I

9

Comedor Comunitario elprese nta de on conti nuo elplementa plan capac¡taci v pe!-manente para personal manipulador
el aasistió charla inducciónde lasobrepersonal del deservlcto de unaoperación alimentación. hora a1) cargo

delResponsable Servicio, establecidolo elen técnico.anexosegún
CNCNA

MTT
ÉIn^orv"nt-
¡¡'gv)¿o dL
t t.s O)¡npn-
tu).

Var¡able

I

I

I
I

I

Variable Nivel de Cumplimiento Variable
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Los álrededores se conservan en
estado de aseo, libres de acumulación
residuos, alejados de boladeros de
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos
plagas o insectos-

c

N
NC

n
NA

n
Las ¡nstalaciones están protegidas contra lá
entrada de polvo, lluvia, suciedad,

Los sifones o rejÍllas de drenaje
asegurados y en buen estado.

y el ingreso de plagas y

C NC NAEI

Comedor Comunitario cuenta con
servicios públ¡cos de luz, gas, acueducto

en que se haga uso de gas
enalcantaril¡ado: aque¡las

ü
cNcXI Los pisos, paredes y techos son de

que no generan sustancias tóxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes,

y con acabados ¡ibres de grietas
que dificulten la l¡mpieza y desinfección.

Cuenta con un¡ones redondeadas piso-pared
pared - pared de las áreas de prep¿r¿6¡6¡
alrnacenamiento de alimentos.
En caso de contar con techos falsos
construidos de material no combustible y

incendio. resistente, fijo y en nraterial de
limpieza y desinfección.

Comedor Comunitario - Coc¡na Popular cuenta con concepto sanifario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERTMIENTOS
de expedición inferior a un año. Cumple con las exigencias dadas por ia autoridad sanitaria. Si es superior a un año cuenta

soporte de radicado (solicitud de v¡si1a). Envia informe mensual con respecto al "Formato Autodiagnóstico Del Servício De

Día: \ Mes: \ Ano \ No Acta:

Porcentaje de Cumplimiento, \ oo

CNCNAñtr[

áreas de cocina, distribuc¡ón,

de elementos de
sanitarias, alistamiento

personal, almacenan'tiento de agua

independientes, delirnitadas física

adecuado estado de orden y limpieza.
Todas las áreas se

almacenamiento de

iento de productos
de combustib¡es

rft
NC

T ü
Las áreas de cocina se encuentran
señalizadas(zona caliente. zona fria, zona para

alistar-iiento de alimentos crudos y zona
Se cuenta con iavamanos

de accionamiento no manua¡. dotado

desechables o equlpos automáticos
secado de manos, debidamente

en eÍ área de elaboración o próximo
esta.

con jabón liquido

Eüü

Las ventanas y puertas son de materiales
no generan sustancias tóxicas, resistentes,
porosos y con acabados libres de grietas
defectos que dificulten la limpieza

Los vidrios se encuentran
buen estado. cubiertos con pelicula

o a¡gún elemento para prevenir
Las puertas y cerramientos

mater¡al transparente deben tener
señalizac¡ón franjas anaranjadas o

a una allura enlre 1.00 m y 1.2A

divisiones en la carpintería con el propósito
hacerlos v¡sibles y evitar accidentes.

ütr
NC

T Comedor Comunitario cuenta con
o indirecta sin que generar

personaf, previene fa condensación del vapor
y facilita la remoción del calor

para la circu¡ación se
por ma¡las anti-insectos

estado. de material no corros¡vo
removibles para fa limpieza

ry ü ü

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable

27 28

(gas propano), este debe cumplir con lar

características establec¡dás en el anexo; d¡ch(
c¡l¡ndro de GLP debe encontrarse en el área dr

almacenamiento de combust¡bles.

30

úffiü

Concepto Sanitario

3l

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

33

35
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cuenta con iluminación natural y/o El Comedcr Comun¡tario cuenta con área
necesada para la realización de las alistam¡ento para el personal manipulador CNCNAmlrtodas las áreas. Las lámparas, accesorios alimentos separado de los servic¡os sanitarios,

área de almacenam¡ento o préparación; está
área cuéñta con lockers o cásilleros en buen

medios de iluminación del
son del tipo de seguridad y

para evitar la contaminación en estado para Ia ubicación de
personaies y ropa de d¡ario.ruptura.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
func¡onamiento, con la dotación de elementos
de aseo, lavamanos para la higienización de
manos para parlicipanles dotados de elementos
de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movil¡dad reducida y
cuenta con apoyos ¡nternos que faciliten el
acceso y uso de este.

C

NI
NC

tr ü
39

Se cuenta con un área específica para
almacenamiento de utensilios de aseo, ublcado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminac¡ón, apiicando el código de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
específico de cada color.

CNCNA

NTN

El Comedor Comunitaric cuenta con área
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de

contam¡nación.

E ü ü
Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quím¡cos, debidamente identificado,
señalizado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, así mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quím¡cos
utilizados en la limpieza y desinfección.

CNCNA

NTI

Todas las áreas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento. área de seruido,
cocina, salón comedor, baños). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad. Se
encuertra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificación de
desinfectante.

C

l'r I

L__r_l

NC

ü
43

plan de saneamiento se
actualizado y ajustado a
del Comedor Comunitario.

adecuadamente jos programas
y desinfección, gestión integral

sólidos, control de plagas
miento o suministro de agua

registros de control del plan de
encuentran actualizados.

CNCNAtr[r

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidacl ntinima de ,1000 litros, de
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidráulico de cocina y baños, se realiza higienización cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Día ? (: n,les I I nno ZCtZ I- Materiat: Pi á.*7.gU N. Tanques: i

Capacidad Totat: |$SC_L_ Empresa: "5 fi L .Étte^n i.,*g-Crrn¿¡

Goncepto Sanítario:
-l., l-l e, Fecha Concepto: Dia (- .- Mes i \ Año ?i.t LL

C

ñ-f
l2il

NC

T ü

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fechaúttimocontrol: 7{" I t! i'7ú'á2-

rmpresa: §{\L Fi qr}rHrrürüf}¡l.l

Cóncepto Sanitario: 'ff¡Vq:6, L !g

CNCNAtrr r
46

Se garantiza el fácil acceso de las personas al
Comedor Comunitario, las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técn¡co. Los pas¡llos de
salidas de evacuac¡ón se encuentran
señalizados en mater¡al foto luminiscente o
acrÍlico en un tamaño de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (mínimo)

C

ñ:l
L¿J

NCr ü

Var¡ab¡e Nivel de Cumplimiento No Variable
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40 41

42
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Equipoé, mesones y utensilios en
con los al¡mentos poseen acabado

poroso, l¡bre de grieias, pinturas yio

impermeables y ¡avables;
estado de limpieza,

encuentran instalados de forma
del recibo de los alimentos hasta

y d¡stribución de los mismos.
Estos se encuentran en cantidad según

tóxico, sin aristas y en

y funcionando

en el anexo técnico.

NA

n
cNcTE EI Comedó¡ Comun¡tario - Cocina Popular

con un plan de manten¡miento de
preventivo y correctivo, cronograma para
realización de mantenimientos y hojas de
actualizadas de los equipos e instrumentos.
Los equipos e instrumentos, como básculas,
grameras y los termómetros son
semanalmente; y se reg¡strar la ¡nformación en
formato establecido "Formata de verificación de
básculas y grameras". .

CNCNAMrr

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosión, de fácil limpieza, desinfección y en buen estado para
100% de los participantes.

el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con
establecida de recip¡entes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido

Menaje en sit¡o
Cant¡dad

establecida
Cantidad

Evidenciada
1 0 por cada

300

Cuchara postre 1 por cada
participante 3(JD

Cuchara sopa
1 por cada

participante -1t.ji )

Cuchillo mesa
1 por cada
participante ?r)c)

Tenedor mesa
1 por cada
partic¡pante 3r.:()

Postrera
'1 por cada
participante 2 r1fl)

Vaso jugo 1 por cada
participante 3f,Ü

Menaje portable Cantidad
establecida

Cant¡dad
evidenc¡ada (U)

Recipiente hermético
500 ml 4ü qL)

Recipiente hermético
1000 ml 4v \.c

Recipiente hermético 330 ml "'Lli \a
Recipiente hermético

200 mi f)1t wt. t)

anexo técnico.

NAC

F ü

Ivlantiene disponible en un lugar visible
minutas patrón y el ciclo de menús a

manipuladoras de alimentos, así
ciclo de menús y el menú del día para

Se asigna lurnós para
de alimentos (turnos de 30 minutos)

Para los participantes con autor¡zac¡ón para
y consumo de al¡mentos en casa,

realiza e¡ servido de alimentos en
respectivos recipientes herméticos,

y empacados en doble
(mínimo de 30 x 40 cm).

evita aglomeraciones.

NA

T
CNCtrr Para el servido de los alimentos se asegura

presenlac¡ón adecuada y agradable, en
recipientes y menaje en buen estado,

seco. Ei queso y los postres se sirven en
postreras.
Los aderezos corno yogur, crema de leche,
queso y helado para los postres a base de
se adicionan en el momento del servido, sobre
porción ind¡vidual y se encuentran a
entre 2oC a 6oC.

CNCNA

FNT

Los alimentos se sirven evitando el conlacto
manos y no se ut¡l¡zan guantes

para tomar los alimenios de modo que se
contaminación cruzada- Se

aforados o estandár¡zados.

alimentos preparados se mant¡enen
separados y tapados. Los

servidos no permanecen en t¡émpo
por más de dos minutos en la línea

ü
CNC

EN Se garantiza a los pañic¡pantes la entrega
Ios corrponentes de acuerdo al menú

y se suministra lácteo adicional a
müjer gestante y/o lactante. 200 cc de

35 g de queso.

CNCNAxtrr

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

47 48

N' Var¡ables

Bandeja plástica

i
!

¡

I -.. I lnorcada I I

I PratosoPa i parti"iprnt" I 3t"¡O i

I -. I loormdá i I

I H'ato """o I prrti"¡pante I 300 l

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

51

52 53
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Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minula patrón para los d¡st¡ntos grupos
edad determ¡nados por Ia SDIS y se ajustan
rango de toleranc¡a en gramaje
establecido en el anexo técnico .

NA

Ttr
NC

tr
Características organolépt¡cas de

presentan conformidad con
esperada según el tipo de preparación.

NAc
r'-7
ll-J

NC

T

Mant¡ene a d¡spos¡c¡ón de ios partic¡pantes durante el tiempo de sery¡do, d¡str¡bución y consumo, tres (3) rec¡pientes con espec¡as
condimenteros. tales como orégano. pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

C

N7
LA ü ü

Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 'C y 6 'C) y para preparaciones con proceso de cocción se garant¡za
temperatura mayor a 65'C, desde el ¡nicio hasta el final del servicio. Se realÍza toma de temperaturas de cada preparación
dos.veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimsntos Preparación del Dia T2'C

Sopa o Cazuela (az,un\a cl e r;nrLnrff*"t .+ü,"? f:r 4
Cereal

t*-,,

t+ Y'{T""'? " ft}v-t /'-rI ñ ¡-}.+re 7L+ "q 135
Proteína Q;mz dr rerd.o oad:")crclo 4rr,l SCI; i

Ensalada o Verdura \lrrrri u,tr¿s 6r, \ i 
=-radcLJ

?o,É ?+.q
Tubérculo o Plátano ?r,tr, r¡t{:, l\r^ c)nrrAr^ L!-,rs {,t-.(-

Bebida de Fruta 'ñrñ/r Y\lncÉ, 7,,C- L+, ()
Postre A"i4i*, (s.t(1"a\ r,5o d.r¡l:ir rce\Tt G*) á'--\

La profesional en Nutrición y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o
equipo operativo de la Subdirección de
con vigencia de dos (2) años
Fecha Fortalecimiento:
Dla ll r l,,les O -;-- Ano 7-f-,, l')-

Así mismo el profesional en Nutrición y
y el Responsable del servicio del
Comunitario asisten a la jornada
sensibilización en vigilancia
realizada por la Subdirección de Nutrición.

Fecha Sens¡bilización
Responsable del Servicio:
Dia ü(' rr,res Íi nno l.rrl,.,'
Nutricionista:
oía C'ú Mes ii Año /t,,;I?

NA

L__l

c NC

tr
profesional en Nutr¡ción y Dietética realiza

de medidas antropométricas al
inicio de la atención a todos los

Adicionalmenfe se realiza ei número
en los tiempos establecidos para n¡ñas

menores de 5 años, mujeres gestantes y

los datos en los listados generados
SIRBE en físico con firma y

en Nutrición y Dietética, acta
fotográfico y regis{ra la información en
S¡RBE,

el cronograma trimestral a la
nutrición de la SLIS.

mayores de 5 años.

CNCNA

tr

Cuenta con balanza dígital, pesa patrón de 1 a
Kg y tallímetro con capacidad de dos (2)
y sensib¡l¡dad de un {1) milímetros;
adecuadas cond¡cíones y de acuerdo a
espec¡f¡caciones descritas en el anexo técnico.

CNCNA

FT N
Nutricionista Dietista, el Responsable

y el Profesiónal Social as¡sten a
de presentación de la

de los partic¡pantes, dada por

o el que haga sus veces.
nutr¡cion¡stas de la

NC NATtrc

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

55

Variables

CNCNA

mnr
T1 'C I

t

I

i

¡

Varieble Nivel de Cumplimíento Variable

59

Várieble Nivel de Cumplím¡ento NO Variable
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Nivel de

ffis§ffirtW
ó€ &c§dra p q.

lñteaíáción Séclal

VariableNivel de Cumpl¡m¡ento

PAGINA

FORMATO NO
CONTROLADO

62

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificac¡ón nutrieional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de lá entrega de la dasif¡cación
nutricional por parte de la SDIS.

Fecha:
Día \
Mes r
Año \.

NA

ñ+i

c

n
NC

tr
63

Pa¡a los casos de partic¡pantes identificados con
malnutrición (sobrepeso, obesidad, desnutrición
o bajo peso) el Profesional en Nutr¡ción y
dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
Realiza canal¡zación a Secretaría Distrital de
Salud de los casos de desnutrición y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalización y reafiza activación de ruta en caso
de desnutrición aguda u obesidad en niñas y
niños menores de 5 años.

CNCNANTry

Variable Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento

64

Entrega el plan de promooión en hábitos de
estilos de vida saludable, flrmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutrición y dietética al nutricionista delegado por
la Subdirección de Nutrición de ¡a SDIS. (En los
lormatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dr¿r, - l\les r__ Aóo ,{ -).

:.^
lrL;r.,f-f.\r.,ii l: !. I j-

NC

üú

65

Desarrolla mensuahnente una acción en el marco
de la estrategia lEC. según lo pianteado en el
plan de promoción en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatorÍa o acta de
reunión, listado de asistencia físico si la actividad
es presenc,al o magnético s¡ la actividad es
virtual, soporte fotográfico o capturas de pantalla
de la actividad. lngresa la información al sistema

rec¡a: f :J l,t-:7--i : L?'[f

t4Cnrrc

1. ) t irvd+u\
Q

JOY

Actividad Física

6¡,Irfrl e
SIRBE

Actividad IEC

1
,PVÜ
:ñct
€'¡ ¡&>q

c NC NATT

66

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participanies que asistieron en los procesos de promoción de estilos de
saludable y repofte cualitativo semestral y alfinalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

FechaReporteCuantitatiyo: iC4 lA\ Jej-rZ¿-='

Fecha Reporte Cualitativo:

ñü

Váriable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforrfle al
formalo " Plan de Emergenclas establecido por
¡a SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdirección para la ldent¡ficac¡ón,
Caracter¡zación e lntegracíón, un ('1) mes
siguiente a la firna del ¿cta de in,cio.
Se remite cop;a en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la

Subdirección de Gestión y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.

Éü ü
Rx:¡clrtt'tt'c:
trltl?-17Ü'Ü*

tr ?u'¿aCIssqcL

68

Cuenta con visita y concepto técnico de
seguridad humana y protección contra incendios
vigente y menor a un (1) año, emitido por la
UAECOB (Unidad Administrativa Especial
Cuerpó Oficial de Bomberos de Bogotá)..\
Fecha: \

Fo!:Lr tA/l ¿ 1ZVL'L
F" zZ\ü lr 0 É O¿

CNCNA

E'T T

69

Cuenta con mÍnimo un bot¡quín tipo A con los
elementos establecidos en lá Resolución No 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualments cuenta con mín¡mo una
camilla rÍgida, plástica tipo FEEL

CNCNA

ry
Cuenta con minimo dos (2) extintores
multipropósito de 10 libras en bueñ estado. con
carga v{gente, señalizados y ubicados en lugares
de fácil acceso y en puntos eslratégicos, como
son: cerca al área de
preparacion de alimentos, área computador,
archivos. área de Comedor Comunitario - Coc¡na
Popular y con Ia instalac¡ón de sistema de
detección de humo.

CNCNAmtrn

Variable No

Variable

ü

67
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71

NC

ü

Nivel de CumplimientoVariables

c
F--7'1

tri
72

Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno
el que se registren las novedades y

manejo de ext¡ntores y Segur¡dad Huma

Cuenta,con la capacilación en leoria del una f¡cha de ingreso de vi
de control, interuentoria y personal

especiales relac¡onadas con salud, estado
o emocional, entre otros eventos que lleauen

Desarrolla un simulacro de evacuac¡óñ

Cumple con las medidas de seguridad para
manejo de sustanc¡as peligrosas, desca

CNCNAErrde SDIS en labores relacionadas con la
del convenio), al Comedor Comunitario

presentarse con los participantes al interior
Comedor

una (1) vez al año con partic¡pantes
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

eléctricas manejo de elementos
y medidas para la evacuación.

Variable Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplimiento

73

Elaborar informes mensuales de ejecución del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS- Presentar los informes
de los ccmponentes inclusión social y
alimentación, nutrición y salubridad, en la
primera visita mensual de sequimiento en
campo y el informe del componente
administratlvo/financ¡ero en la visita financiera
de seguimiento. a la supervisión o interuentorÍa
para su respectiva revisión y aprobación, en los
términos establecidos en el anexo técn¡co.

NC

TÉ ü

74

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumpiimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitisnro
polÍtico. religioso. ideológico, comercial o de
cualquier otra Índole. No recibe n recauda
donaciones aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidao o de p¿rr.cipac,on.

c

E
NC NA

lnformación por parte de la lnterventoría/Supervis¡ón
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PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN §OCIAL
MOOAUDAD COMEDORE§ COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REV'S¡ÓN INFORME MENSUAL DE EJECUCIÓH
COMPONENTE NUTRIC¡ON, ALIMENTACION Y §ALUBRIDAD - CO¡IVENIOS 2022 PÁGINA 1de3

1. ldentificación general. C-

2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentar¡o, Vigilancia Nutrlcional y Promoción en Estilos de Vida Saludable con
énfasis en Alimentación, Nutrición y Actividad Física. a
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad

2.3 Compromisos Subcomponente de Amb¡entes Adecuados y Seguros e
3. Reporte de capacltaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular d-
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional

C-
5. Reporte de act¡vidades en acciones de ¡nformación, educación y comunicación (lEC) en promoción de hábitos en estilos de
vida saludable con énfas¡s en alimentación. nutrición y actividad fisica. d-
6. Acciones correctivas a las observaciones. planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervisión
componente állmenlación, nutrición y sa¡ubridad C*

ctNc

Comprom¡so 2 Formato autodiagnóstico del servicio de alimentación" o solicitud de visita (caso instalación nueva) PDF (
Compromiso 3 Propuesta menú, correo envio, correo aprobación (Un solo PDF) L
Compromiso 4 Formato Preparación de alirenlos (FOR-PSS-243). En pDF

Compromiso 5
Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resuliado encuesla, soporte de envío a nutrlcioniilá
I ocal )

Compromiso 6
Correo de envío, propuesta de menús y aprobacrón por parle nutr¡cionisla local (Un soio PDF cuando aplique)
Evidencia fotográf¡ca del suministro de la preparación con hora y fecha ( pDF cuando aplique) ür+

No se O?robú vte
ftÚ (J€€ir:l-fi r lfr t¡-\ fr

Compromiso 7 Soporte fotográfico en PDF donde se dispone de las minutas L
Compromiso I Plan de compras mensual en PDF( FOR-PS5-226)

Compromiso 9 Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotográficos por capacitación (Un solo pDF) ('
Compromiso l0 asistencia, material de apoyo y soportes fotográficos de la capacitación en esiandariación de

utensil¡os al personal mnipulador (Un solo PDF)

Acta, planilla a
Compromiso l1 Formá¡o Atltorización Camb¡o de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envío, correo aprobación (Un solo pDF) F.Jí+ '.Ic) 

5,e recru"ü-cata.)-
h r. r\ l'l P rrrv!í/ ) .

Comprom¡so 12 Soporte de asisteficia

Compromiso 13 Formato Toma y registro de medidas antropométricas (*
Compromiso l4 Reporte de diqitación del sistema SIRBE L
Compromiso 15 Formato Canalizaciones á servicio de salud FOR-pSS-397

,rj íl Ne éE; rLLrl{rliYb!) í(t-nr, I., -ztr t .r-lrf ) -
Compromiso l6 Acta, listado de asistencia, registro fotográfico y maierial de apoyo (Un solo pDF) t-
Compromiso l7 Cronograma. correo de envio y correo de aprobaclón (Un so¡o pDF) tg

Compromiso 'ÍB Acta, listado de asistencia, registro fotográfico y materlai de apoyo (LJn solo pDF) C
Compromiso 19 Reporte de digitación del sistema SIRBE d:.

Compromiso 20
Un solo PDF (correo de envío y el informe cuantitativo)- lnfsrme euaiiiátiw uándo apifire r

Periodo lnf0rnre Desde Hasta Fecha Revisión

ldentificación de la Unidad Operativa

N'Conven¡o/vigencia:,!!1:-iIfZ¿ NombreAsociado:

Nombre Comedor Comunilario - Cocina Popular: s
Fecha lnicio Operación;

Responsable Servicio l

B. Lista de Chequeo

'7::'iil l'?¡:.'Z) FechaFinaloperación: -?L. ltr )...,i'/'i-.,-.iZ

REUSIóN INFORME clNc OBSERVAC¡ÓN

Al¡mentación, Nutrición y Act¡vidad Fisica. NA OBSERVACIÓN

Comprom¡so t 
lNorbres oe los f ormatos de controt

I nIfü-il-?-r,t3l ETl?-l?;3l

Q"*1rr.;r'i*o iñi.Jllr: Prvrzrlvr
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PROCESO: PRESTACIÓN OE SERVICIOS SOCIALES PARA LA III¡CLUSIÓN soctAl
¡,IODALIDAD COÍTIEBORES COMUNITARIOS - §ACI}IA§ POPUI-ARES

FORMATO REI/ISIÓN INFORME MENSUAL DE EJECUGIÓN
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022

FORfúATO
NO COi,]TROLADO

PAGINA 2de3

Compromisa I Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias manlenimlenlos (cuando aptique)

Compromiso 2
Protocolo lavado manos-formato de lirnpieza y desinfección del plan de saneamiento

C
inspección porciones servidas (mensual)

Comp¡om¡so 3 Formato Acompañamienlo de la operación del servicio de alimentación (mensual) en pDF (-
Comprom¡so 4 PDF de los conceptos sanltarios vigentes de Ios proveedores G
Compromiso 5

en transporte de alimentos"

Compromiso 6
PDF de¡ formato de entradas y salidas de alimenlos
Formato de recepción de materia prima.

en equipos, v
Compromiso 7 Factu.a compra de menaje ylo equipos (cuando aplique) ü

Registro fotográf ico toma
Compromiso 8

de saneamiento PDF

Compromiso I Formato de declaración de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamlento debldamente dil¡genciados en pDF (>

Comprom¡so 10
Formato Preparación de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeraclón y congelación)

Comprcmiso 11 No aplica soporte

Comprom¡so Lavado tanque en PDF

Compromiso l3 material de apoyo, registro fotográfico y Iislado de asrstencia cie la actividad realizacla al personal. PDF (-

Compromiso

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos

de veríflcación de básculas y gratreras" CFormato de termómetros

Comprom¡so PDF Formato toma de ntuestras (cuando apl¡que) (-
Compromiso PDF Resultados microbiológicos (cuando sean recibidos) C"

Flo -sg-Compromiso respuestas a obseruaciones, planes mejora o requerimientos {en caso que aplique)

Compromiso Formato toma de muestras (cuando apl¡que) C
Compromiso en PDF de ¡as lomas (en caso que aplique)

NN
r(:&

Compromiso I de emergencias (PDF)
radicación plan de emergenc¡as (PDF) (*

Compromiso 2 de bomberos en PDF o solicitud de visita soporte de pago L-
Compromiso 3 Listado de elementos que se encuentran en el botiquín (cantidad,nombre, lote y FV) L

ubicación extintores, detectores de humo. estado instálaciones (pDF)
Comprom¡so 4 de capacitación realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Olicial de Bomberos Csoportes de solicilud

Compromiso 5 ingreso visltantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes clel informe (pDF)

Compromiso 6 fotográflcas durante la entrega de los alimentos y consunto en comedor (dos máxlmo en el mes) C

NA OBSERVACIÓN

NA OBSERVACIÓN
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
07 

 
MES 

 
02 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199-2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento        X              Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 30 
 

Descripción: 07/02/2023- Se realiza mantenimiento en 
pared pasillo central (parte superior) y en pared primer 
salón comedor, sin embargo, aún continua en área de 
procesamiento de alimentos, unión redondeada piso 
pared con desprendimiento de material. (Se encuentra 
dentro de los tiempos). 

 

 
No de Variable: 4 
 

Descripción: 07/02/2023- Se evidencia en equipo de 
refrigeración 3 bloques de queso doble crema, marca “Los 
Andes”, el cual presenta fecha de vencimiento ilegibles, no 
se observa claramente los números. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
07 

 
MES 

 
02 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199-2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento        X              Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 47 
 

Descripción: 07/02/2023- Se evidencia estantería donde 
se ubica menaje con presencia de oxido y soportes de 
estufas con oxido. 

 

 
No de Variable: 28 
 

Descripción: 07/02/2023- Se evidencia en techo falso en 
área de procesamiento, en donde se ubica ventilador, 
presenta orificio. 
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FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
07 

 
MES 

 
02 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199-2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento        X              Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 11 
 

Descripción: Se evidencia que hoy en visita ingresa, papa 
común con exceso de tierra. 
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°  4        MENÚ:20 
 

 
GRUPO: 3 
 

 
GRUPO: 4 
 
 

 
GRUPO: 5 
 

Apoyo a la supervisión 

  
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos 

  

52.202.371 
  

  
Cédula de Ciudadanía 
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l. ldentifi.cación

No conven¡oMsencia: qLfiJj}j§IJ_
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular

0B: iünnr

Aoecrocroñ 0'{u¡er CcbczO de pqnl,116
Nombre Asociado: l3c' n atu y I O.>

?> Ljl ¿ü?.3Fecha de V¡sita Hora lnicio Hora Finalización

"-1 
l7a,t 2Dz3

{t
l
I

ü?2
¡ I ?a? G' * rr c-v. t1c- ón t{ -$,¡-t /'r>r\rr.\ .

7Ql l'z¡i
Nombre Responsab¡e del Servicio:

Fecha ln¡cio Operación: Fecha Final Operación:

lQ , ¡ *n rr: Iá-t¡ i
2. Ubicación

Localidad: T*n n* É l,'t--L1

¡ sn-J¡,rc^-h^¡.v1.,\ C) n ,.1 l rr.' ,,Q tt'ri, ¿"¡ cel: :f c¿+'3r: iq(i{-r Correo Electrónico:Tel

UJBarrio: Siu- Direcc¡ón: t4K lg B §3 G?. §i¿f

No Participantes en Atención:

Total Asistencia del Día: Total H¡siórico de Asistencia:

rsrl
"§l-sIt{?Part¡cipantes Autor¡zados por Plan de Compras jL

3. Cobertura

Cobertura Diar¡a Contratada:

2

Se ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
establecido por la SDIS. En caso de

superar los intercamb¡os permitidos por anexo
(máximo un (1) intercamb¡o al día y

máx¡mo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobac¡ón a la nutrrcionista local
mediante el "Formato autorizac¡ón canbio de

para su respectiva aprobación.
Ofrece menú especjal para navidad y fin de año.

NA

tr
C

K
NCf

Todos los al¡mentos para las preparac¡ones se
encuentran en óptimas condiciones de cal¡dad y

dentro de su vida útil.

CNCNArynr

lSe reatiza proceso de descongelac¡ón según lo

, lestipulado 
en anexo técnico (en refrigeración y

lno a cnorro oe agua, canecas con agua o

lsometidos 
a proceso de cocción).

CNCNAtru r Los alimentos utilizados para la preparación de la

m¡nuta cumple con la normatividad de rotulado de
a¡¡mentos (Resoluc¡ón N' 5109 de 2005)

NACNCIE

6

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro. Los jugos se preparan una hora
antes del serv¡do y no se ¡ncorpora bloques de
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

CNCNAtrT tr
Los cond¡nlentos utilizados en las preparaciones
son naturales (tomillo, laurel, perej¡1, cilantro,
cebolla, tomate, pimentón, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

CNCNAE'r n

E¡ pre-al¡stamiento de alimentos se realiza
los pasos de: selección, clasificación,

pelado, corte o picado, pesado de
alimentos y con ¡o establecido anexo lécn¡co.
frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche

y pulpas son lavados y desinfectados prev¡o a la
preparac¡ón.

C

E
NC

tr
NA

tr
Realiza encuesta con los participantes con el fin
de ¡dentif¡car Ia voluntad de aceptac¡ón de un
menú vegetariano dentro de los primeros quince
(15) días de operación del conven¡o, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdirección de Nutric¡ón.
En caso de aceptación, diseña dos (2)
propuestas de menús vegetarianos y remite a la
profesional en nutrición y dietética de la SLIS
para su autorización. Ofrece una (1) vez al mes
la preparación vegetariana aprobada.

CNCNA

MtrN

Srlr)

;i"aL t6:/:a:.4&I IbtX

Variablé NiveJ de Cumpfimienlo 'Nc Variable

_,1

,1

4

'7 I
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No Variable

I

Se ut!¡¡za la totalidad de ingred¡entes listados en el análisis nutricÍonal para cada preparación y cumpliendo los aspectos del c¡clo
gontemplados en el anexo téchico

Peso Neto

Menú lngred¡entes
Requerido

lkol
Utilizado

fkdl

Sopa o
cazuela

É r r\"¡¡.\

Cereal

Verdura o
ensalada

ii q¡': t r-l /'¡-,
;üi1¡\§al(.} c§i? ll.ñ Iü

Aj\nxz*Yrt: I (r,Li i l,'2.
iit. ¡p i

Peso Neto

Menú lng red ientes
Requerido

lkol
ut¡l¡zado

lkol

Protoína

Írlt¡*,rr¡ D- 7., L Z,L

Bebida de

fruta

t'3,G t5,¿

1c Iü
3,i 3,2.

Postre ¡ l.\ tz.5
li'"rV'¡ I: 2,? 2,8

Nivel de Cumplimiento

CNCNA

mtrtr

Nivel de

1

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdo a Ia cobertura contratada o

autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y

es acorde a los formatos establecidos por Ia

SDIS "P/an de Compras semanal" y "Plan de
compras consol¡dado mensual", incluye l¡stado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de
cálculo para la compra y preparación de
alimentos.

CNC

trtr
NA

T
11

Se adquieren los alimentos de todos los grupos
para las preparaciones de mínimo dos (2) días
de operación (a excepción de las frutas). Así
mismo, se adquiere el helado con la descripción
del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
exceso de t¡erra o prelavada , ace¡te vegetal d€
una sola fuente y no se adqu¡ere leche en polvc
en bultos.

CNCNA

EUtr

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el
fabricante o proveedor de la totalidad de
alimentos adquiridos para el Comedor
Comunitario - Coc¡na Popular

C

F
NC

tr
NA

T
En el proceso de Recibo de alimentos
implementa lo establecido en el "lnstructivo
Rec¡bo de Alinentos, " procedim¡ento
"Operac¡ón entrega de apoyos al¡mentarios en
/os seryiclos soc/ales" y formato "Recepción de
alimentos" tomando y registrando la temperatura
de recibo de los al¡mentos que requieren cadena
de frío y verificando las condic¡ones del
transporte.

CNCNA

rytrtr

Nivel de Cumplimiento

I 4

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requer¡mientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, Iácteos y derivados cuenta con concepto y autorización
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos que transportan la totalidad de los
al¡mentos , con fecha de expedición inferior a un (1) año y con concepto Favorable

Producto Distr¡buidor Fecha CHS Proveedor
Fecha
cHs

Proveedor

Fec ha
Autorización

San¡taria

Fecha
CHS

Vehículo

Autor¡zac¡ón
Sanitaria
vehículo

Placa

Pollo
G'r(in
?nvii rr{'r z\+tüetrzl ,3ü füL'¿rl üLl{ñ¡Lz üLlü*il(z

\.¡FX
b-É, i

Carne 6rfttr
Prr¡<lt§.t'¡ Lq!ü¿lzL a¿'/üG l¿u {ü ¿trísl¿z t77-iüK ¡ LZ

!i É^

Leche
l'li rr r'lr"Jj \q'trti17?- L*t*qru'L r rt(-u) c,

Queso
l"/l ¡¡ vi ll ¡ iqr hi f? 7- ü§tü{- l??

Lt3 rvÜ

Yogurt r4C,wru tci/üiirra rñlüLl'Z2 É¡ i.

CNCNAtrFn

lrlÓ'le"fl()
Tu bércu lo i _¡¡fCrCL,r1.if .

o plátano : *

?:n?,

Variable Variable

13

Variable



FORMATO NO
CONTROLADO

HÉN
w

rEÉúeúIÁc.c.

lnteg.ación Ssciel

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO AGTA DE VISITA DE SEGUIM¡ENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRIGIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN 2022 PAGINA 3 de 14

Producto
Fecha

CHS/CS
Distribuidor

Proveedor
Fecha
CHS

CHS
Proveedor

Fecha
Autor¡zación

San¡taria

Fecha
CHS

Veh ícu¡o
Placa

Helado
it trr'vrf) 1er¡rliiuZ t-ll t)[:cr.LL- \ út¿(it i77

(}J NV<? L,
Crema de

leche 11 f, rri i§ 'it,i\rli¿L
?rví;¿n h)r \ cs, lfit¿ l'i L \JüT\¡ §

L
Huevos

F.\[,Viiü )qln li¡: Fñv üírrh {f \ záte|t7z
-¡ ÉL
l"q

Mayonesa 1-lr,¡/tfu Ititu r?) Fr,r 'rri Lir \ ?<¡t:§.l?-2
't IIL
CI? L.¡

Atún Mr,urti 14l¡i |?7 fnirC,¡. hie \ 1?t¡¡qi7 ? 53&
Abarrotes Mr'i,ai-ü lQ)f:t t'?? l<itñ.ri ll- \ -¿üa'1jla T(T C

71c:t
Pescado \
Pulpas I-ull

[:r'u ]i, \ t?i ii l¿ I i:crv{rrt¿hk óllizl7íi?'? \ €[i
!¿? L

Los alimentos que requ¡eren cadena de frío
están almacenados en cond¡ciones de
temperatura de refrigeración y/o congelación en
rec¡p¡entes plásticos o bolsas de polietileno
transparentes.

CNCNAtrtr r Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debjdamente

y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la

cruzada, con rótu¡o que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de

(si aplica) o fecha prev¡sta para uso,
número de lote (si aplica).

CNCNAEtrT

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos perÍodos de v¡da út¡I, se
almacenan de manera organizada en estantería
a temperatura ambiente, s¡n contacto d¡recto de
la luz solar y sin presencia de humedad.

CNCEtr
I

NAI
lLos al,r.entos como frutas, verduras y lonaltzas
lque por. sJ natLrraeza no es necesario mantener

len 'efrigeración. se almacenan en canastirla
18 | plást cas a temperatura ambiente, teniendo e'r

I 
cuenra q-,e no se satLren evitando daño

I mecán.co. Sepa'ados de aba,rotes y lácteos rlpo
I uHr
I

CNCNA

ryftr
Registra diar¡amente las temperaturas de los
equipos de a¡macenamiento de altmentos en los
formatos "Control de temperatura de equipos
de refr¡gerac¡ón" y "Control de temperatura de
equipos de congelac¡ón" tres veces durante el
día.

Diligencia diar¡amente el " Formato de control de
entrada y sal¡da de al¡mentos asoc¡ados",
teniendo en cuenta las existenc¡as reales de los
alimentos que allÍ se encuentran.

NA

tr
CNCtrM

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

CNCNA8trtr

EI personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas práct¡cas de manufactura (BPM) en
todos los procesos rea¡¡zados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotac¡ón limp¡a y
completa según lo establec¡do.

c/ Nc NAKtr tr Elabora el Protoco¡o de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario - Cocina Popular y es
entregado para validación a los profesionales de
Nutrición local y social¡zado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, área
de consumo de alimentos y baños.

CNCNA

FTT

D¡str¡buídor

I
I

Variable Nivel de Cumpl¡miento N' Variables

15 16

17

20

Variable Nivel de Cumplim¡ento No Variable
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Nivel de Cumpl¡miento

23

El personal manipulador de al¡mentos plesenta certificado que conste Ia aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior. a (1 ) año, expedido por médico que cuente con número de registro profesional.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico

1 Breilyiz- Helenr* Nl&r{ *n., Fr¡rr-¿'\ UZ¡ft13 rzaz-?-
2 üks,r¡ r, llynrrr¡i-t) Clr¡*r* ¡1.,r f ri u e,lrlr"r" 16 ¿rrq ]?tlzz
3 C.lr rr cl rr, Ynl ¡ ."*r: (b¡'rr-¡lun

""q 
lr)C t2ti7z

4 flrr*.r, *-,.+r. f*&.a+rrl lLt lnt l-xiz.3
5

ü-'
Éur0rr, ravil¿r C f-r.".-*,lr--",1-,1e.) ?>jf1f,rl2t\72,

6 Lutrs .F¡-:¡-i,rs-,hik]
* t'

( 14, t*rl.r.v-)f(-¡ r.\+-G 7LI\\i'7ü?:?
7 l)nrr, i.. Rr¿rltrmr r ¿- ¿ N, rr+r-r.r,n.¡'i-n\ iqtDtlzrr¿3
8

ú -' u

úüü

Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitación en el manejo de la

minuta de al¡mentos: minuta pahón, ciclo de
menús y análisis nutricionales de acuerdo al
procedim¡ento "Operación entrega de apoyos
alimentarios en /os serylcios socla/es"

recna: ZS t lll LZ - l4lOllZJ

Cuenta con capac¡tación en recepción de
alimentos y conocimiento de los cr¡terios
mínimos de aceptación y rechazo, resolución No

5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
man¡pulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: ZVllt |27.- ltlttoll?.¡3

CNCNAtrn tr
La profesional en Nutr¡ción y Dietética realiza la

de utensilios para el seryido de
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta

el soporte del proceso.

Pecna: ?ci ¡r il¿¿- i'i/óit ¿ 3

25
Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
registro fotográfico, material de apoyo) de todas
las capacitac¡ones realizadas

CNCNA

Ftrtr

N" Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitación continuo y permanente para el personal manipulador, así
mismo el personal asistió a ia charla de ¡nducción sobre la operación del servicio de alimentación, de una (1) hora a cargo del
Responsable de¡ Servicio, según lo establec¡do en el anexo técn¡co.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos
Fecha lnducc¡ón /

Fecha Capacitac¡ón

1 T|^¿":,Jr*t i"l."i eyrri tsi r¡ t l-nnrr !?.,.: a 1 7q.Í ti I Zú-il.- Ó2r(rl I ? 3
2

- *- J- -
lÁi"*t.r, nrflyiirii-(r fr, ¡{rn tlu> C¡.ir}pñJe} - 7*l i i ¡7rñ2- f¡7 ifr I i'¡ '?

3
l"t

f. lrrr¡sl¡r¡ YrrllrnG fn..e¡l¡ h 7E Jlt,)rifi. ttV l{¡l 1t"2,

4 $-&rrrrr,t *"1 f-. Cr""*tr r": 1q/ülJ¿¿* t*ttüLlLúZi' \
5 I )ql I ¡ i"rr).?- - fi) I (tt l> 2.

6

7

8

I

CNCNAEnr

Var¡able

o:

Variable
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Los alrededores se conservan en

de botaderos de res¡duos,
pantanos o sit¡os que pudieran ser criaderos
plagas o insectos.

l¡bres de acumulaciónaseo,
alejados

estado de
residuos,

CNCNAxr f
Las insta¡aciones están proteg¡das contra
entrada de polvo, lluvia, suciedad,
contaminantes y el ingreso de plagas y an
domést¡cos. Los sifones o rejillas de drenaje
encuentran asegurados y en buen estado.

CNCNA[8tr

EI Comedor Comunitario cuenta con
servicios públ¡cos de luz, gas, acueducto
alcantar¡llado; en aquellas
eventuales en que se haga uso de gas
(gas propano), este debe cumplir con
características establecidas en el anexo:
c¡l¡ndro de GLP debe encontrarse en el área
almacenamiento de combustibles.

NAfcNcsn Los psos, paredes y techos son de
que no generan sustancias tóxicas, res stentes,
no porosos. impermeables, no absorbentes,
deslizantes y con acabados iibres de grletas
defectos que dificulten la limpieza y desinfección.
Cuenta con unlones redondeadas piso-pared
pared - pared de las áreas de preparación
almacenamiento de alirnentos.
En caso de contar con techos falsos
construidos de rnaterra no combustible y

incendio, resistente, filo y en material de

lirl,rpieza y desinfecclón

C NC NA

MD

El Comedor Comunita!"¡o - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de exped¡ción ¡nferior a un año. Cumple con las exigenc¡as dadas por la autor¡dad sanitaria. Si es superior a un año cuenta con
el soporte de radicado (so¡¡citud de vis¡ta). Envía informe mensual con respecto al "Formato Autodiagnóst¡co Del Servicio De
Alimentación"

Día: -- Mes: \"-Año:

Porcentaje de cumplimiento, \ %

\- No Acta:

\

CNCNAEtrT

Las áreas de cocina, disfibución

igienización de elementos de aseo,
instalaciones sanitarias, al¡stamiento
personal, almacenamiento de agua potable,

de productos químicos,
de combustibles son

independientes, delimitadas física
Todas las áreas se encuentran

adecuado estado de orden y limpieza.

almacenam¡ento de
NA

T
C NC

tr
Las áreas de coc¡na se encuentran

cal¡ente, zona fría, zona para el

pre alistamiento de alimentos crudos y zona
higien¡zación). Se cuenta con lavamanos con

de accionamiento no manual, dotado con
ispensador con jabón l¡quido desinfectante,

desechables o equipos automáticos
secado de manos, debidamente

ubicado en el área de elaboración o próximo
esta.

CNCNA

EfT

Las ventanas y puertas son de materiales
no generan sustanc¡as tóxicas, res¡stentes,
porosos y con acabados libres de grietas
defectos que dificulten la limpieza
des¡nfecc¡ón. Los vidr¡os se encuentran en
buen estado, cubiertos con película

o algún elemento para prevenir
estall¡do. Las puertas y cerram¡entos
materia¡ transparente deben tener
señalización franjas anaranjadas o

a una altura entre 1.00 m y 1.20 m,
o divisiones en la carpintería con el propós¡to
hacerlos vis¡bles y evitar accidentes.

CNCNAET tr
directa o indirecta sin que generar
dei personal, previene la condensación del vapor
polvo y facilita la remoción del calor
aberturas paÍa ia clrculación se eilcuentran
proteg¡das por mallas anti-lnsectos

El Comedor Comunitario cuenta con ventilación

buen estado, de material nc corrosivo
fácr mente removrbles para la limpieza
reparación.

CNCNAXTT

N( Variable N¡vel de Cumplimieñto NO Variable

2't ,,28

t6 30

CoircéBlo Sanitar¡o

Variable Nivel de Cumplimiento No Var¡able

33

35



DE SERVICIOSPROCESO: PREST
FORMATO NO
CONTROLADO

6de14PAGINA

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS . COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTR|CIÓN Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN 2022

§!rp
i§ .?: §

Irtscr¿,)ar S,r.rial

de Cumplim¡entoNivel

36

Se cuenta con ilum¡nación natural y/o artificial
necesari'a para la real¡zac¡ón de las actividades
en todas las áreas. Las lámparas, accesorios y

otros medios de iluminación del Comedor
Comunitario son del tipo de segur¡dad y están
protegidos para evitar la contaminación en caso
de ruptura-

CNCNAFn tr
El Comedor Comun¡tar¡o cuenta con área de
alistam¡ento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
área de almacenamiento o preparación; está área
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ub¡cacrÓn de elementos personales y ropa
dé diario.

CNCNA

Ftrn
El Comedor Comun¡tar¡o cuenta con servicios
sanltaríos separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotación de elementos
de aseo, lavamanos para la higienización de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con mcviliCad reducida y

cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.

CNCNAmtr rI
39

Se cuenta con un área específica para

almacenamiento de utens¡lios de aseo; ub¡cado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminac¡ón, aplicando el código de colores
establec¡do. Se publican carteles alusivos al uso
específ¡co de cada color.

CNCNA

FtrT

El Comedor Comunrtario cuenta con área
destinada para el lavado de elementos de aseo,

ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminación.

CNCNAEtr tr
Cuenta con lLrgar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
señalizado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alrmentos, así mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos químicos

ut lzaoos en la limpjeza y desin'ección.

CNCNA

ryTtr

42

Todas las áreas del Comedor Comunitar¡o se
encuentran en excelenle estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, área de servido,
coc¡na, salón comedor, baños). Los pisos se
mant¡enen sin exceso de humedad. Se

encuentra publicada en un lugar v¡s¡ble para los

man¡puladores la tabla de dosificación de
desinfectante.

CNCNAET T
El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Ccmunitario. Se

implementan adecuadamente los programas de

limpieza y desjnfección, gestión integral de
residuos sólidos, control de plagas y
abastecimiento o suministro de agua potable. Los
registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.

CNCNAEnn

Variable Nivel de Cumplim¡ento

44

El Comedor Comun¡tario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad mínima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al s¡stema hidráulico de cocina y baños, se realiza higrenización cada seis (6) meses

N'Tanques: ,L-

Concepto Sanitario: ü: Fecha Concepto: Día ( I- Mes I I Año__¿_L_ij*

Materiat: Pirí.& i r:FechaLavadoTanque: oia 2-]Ln¡es ll ano Zü?L

Capacidad Total: ¡ftúú L Empresa:

CNCNA

MTN

45

7 & / lt i:rir: "¿

No se eviCencia indicios o presenc¡a de plagas,

roedores o vectores

r m p resa : J_ri[jruru3{¿s_i+:i u;,J

Concepto Sanitario: _+¡;[+L¿fJ:¡¿-

Fecha último control: ü
NC

tr
C Se garantiza el fácil acceso de las personas al

Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las espec¡ficac¡ones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuación se encuentran
señalizados en material foto lum¡niscente o
acrílico en un tamaño de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (mínimo)

CNCNAEIT

Variable

37
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Equipos, mesones y utensilios en
directo con los alimentos poseen acabado

resistenles, impermeables y lavables;
perfecto estado de limpieza,
des¡nfección y funcionando

encuentran instalados de forma
del recibo de los alimen'tos hasta

preparación y d¡stribución de los mismos.
se encuentran en cantidad según

establec¡do en el anexo técnico.

c NANC

E
Comedor Comun¡tar¡o - Cocina Popuiar

con un plan de mantenimiento de
preventivo y correctivo. cronograma para

de mantenimientos y hojas de
de los equipos e instrumentos.

equ¡pos e instrumentos, como

y se registrar la inforrnación en
establecido 'Formata de verif¡cación de
y grameras

NAcNc

mtr

con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosión, de fácil limpieza. desinfección y en búen estado para

5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para coñsumo en casa. cuentan con ¡a
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada pad¡cipante) y marcados de acuerdo con lo estableoido en

Menaje en sit¡o
Cantidad

establecida
Cantidad

Evidenciada
1 0 por cada

300 LÜ

Postrera
;3 tr]

Vaso jugo 1 por cada
participante ,?cr)

Plato sopa
1 por cada

part¡cipante .l üü

Menaje portable
Canl¡dad

establecida
Cantidad

ev¡denc¡ada (U)
Recrprente hermético

500 ml LJ f] L+e
Recipiente hermético

1 000 ml qD ¿+O
Recipiente hermético 330 ml qü qo

Recipienie hermético
200 ml qÜ qL\

el
00% de los particlpantes.

anexo técn¡co.

rfrnü

disponible en un lugar visible
minutas patrón y el ciclo de menús a

manipuladoras de alimentos, así
ciclo de menús y el menú del día para

Se asigna turnos para

de alimentos (turnos de 30 minutos)

lús pa¡licipantes con aulorización para
y consumó de al¡mentos en casa,

realiza el servido de alimentos en
respect¡vos recípientes herméticos,

y empacados en doble
biodegradable (mínimo de 30 x 40 cm).

ev¡ta aglomeraciones.

CNCNA

FN T
el seruido de los alimenlos se asequra

adecuada y agradable,
y nrenaje en buen estado,
El queso y los postres se sirven

aderezos como yogur, crema de leche,
y helado para los postres a base de

adicionan en el momento del servido. sobre la
indlvldual y se encuentran a

2"C a 6"C.

seco.

NACNC

FT

Los alimentos se sirven ev¡tando el conlacto
las manos y no se ut¡l¡zan guantes
para tomar los alimentos de modo que se
la conlaminación cruzada. Se

aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen
rec¡p¡entes separados y tapados. Los

servidos no permanecen en tiempo
espera por más de dos minutos en la línea
servido

c

ñ I ü garantiza a los participantes la entrega
los componentes de acuerdo al menú

y se suministra lácteo adicional
mujer gestante yio lactante. 200 cc de

35 g de queso.

NA

Fn

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

4? 48

Variables

49

i

Bandeja plástica
1

i ^ lDorcada i

:"i':'-""':" ¡ iuú*?5*it-i- 
3C-0 --;

,-""*"'1':li-i-qeip,gqrl" " ^JC o - :

I ^ .... ' loorcada I ,

i-:YllT."""'- : pe{cipents-l ja0- j
i loorcada I I' ¡eneoormesa I paiic¡pante , .efjn i

I

I

. '1 por cada
participante

¡
¡

I -,. I loorcada i i

L.Pratoseco lparricipanrel 300 I

N' Variable Nivel de Cumplimiento Variable

51

53
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Se cumple con los pesos serv¡dos
en la minuta patrón para los distintos grupos
edad determinados por la SDIS v ajustan
rango de tolerancia en gramaje

en el anexo técnico.

cNc

mn
NA Las Caracterísiicas organolépticas de

presentan conformidad con
cal¡dad esperada según el tipo de preparación.

CNCNAKTt]
plimiento

I\,lantiene a d¡sposición de los part¡cipantes durante el t¡enrpo de serv¡do, distribución y consumo, tres (3) recipientes con espectas
condimenteros, tales como orégano. pimienta negÍa y ajÍ tÍitürado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

CNCNAmlr
Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 "C y 6 'C) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza

mayor a 65'C, desde e¡ ¡nicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación
veces con un interualo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos Preparación del T1 'C T2 "C

Sopa o Cazuela ú1 b

Cereal

Proteina

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

Postre

Nivel de

c

F
NAn

L_l

La profes¡oilal en Nutrición y Dietética
el fortalecimiento que realiza la SLIS o

operalivo de la Subdirección de
vigencia de dos (2) años

Fortalecimiento:
Día H¡es (fj-} Año / i rr é I

mismo el profesional en Nutrición y
el Responsable del servic¡o del

asisten a la .iornada
en vigilancia

por Ia Subdirecc¡ón de Nutrición.

Sens¡bilización
del Servicio:

Cr l" trles I d. ,rno 7i14 I
_f{. fi/es i? Año ¿i.¿.¿

cNc

mr
NA

profesional en Nutrición y Dietética realiza
de medidas antropométricas al

rn'cio de la atención a todos los
Adicionalmente se reaiiza el número

en ¡os tiernpcs establecidcs para niñas
menores de 5 años, mujeres gestantes y

mayores de 5 años-

los datos en los listados generados
SIRBE en físico con firma y

en Nutrición y Dietélica, acta
fotográfico y registra la información en
SIRBE.

-Remite el cronograma trimestral a la
en nutrición de la SLIS

entrega

CNCNA

FTN

con balanza digital, pesa patrón de 1 a
y tallímetro con capacidad de dos (2)
sensibilidad de un (1) milÍmetros:

condiciones y de acuerdo a
descritas on el anexo técnica.

El/la Nuüicionista Dietista, el Responsallle
Serviciú y'el Profesio¡ai Social asisten a

de presentación de la
nutricional de los participantes, dada por
profesionales nutr¡cion¡stas de la

CNCNA

ryT T
Local o el que haga sus veces.

CNCNATtrE

Variab¡e Nivel de Cumplímiento NO Variable

55

Variables

5?

I

!t¡r,* {utricíona!

N( Variable Variable

59

N( Variable N¡vel de Cumplimiento NO Variable

6[ 61
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El profes¡onal Nutr¡c¡onista Dietista socializa
clas¡f¡cación nutricional a todos los
del Comedor Comunitario - Cocina Popular
mes siguiente de Ia entrega de la
nutricional por parte de la SDIS.

Fecha:
Día 

-\-Mes \
Año \

NA

É
CNCt]tr

desnutr¡ción aguda u obes¡dad en niñas
niños menores de 5 años.

Para los casos de part¡cipantes ident¡ficados con
malnutrición (sobrepeso, obesidad, desnutrición

bajo peso) el Profesional en Nutriclón
ietét¡ca realiza las acciones de IEC colectivas

Realiza canalización a Secretaría D¡strital
Salud de los casos de desnutrición y de obesidad

med¡ante el formato
y rcaliza act¡vación de ruta en

CNCNAITE

Fecha de Entrega:

oia Ob vles lZ nno 2(I2Z
relaterOn: tZ¡ \Zl'zÜZZ

Entrega el plan de promoción en hábitos
estrlos de vida saludable, firmado por
responsable del servlcio y el profesional
Nutr¡ción y dietética al nutricion¡sta delegado
la Subd¡rección de Nutrición de la SDIS. (En
formatos establecidos por la SDIS).

ü
cNcÉtr

Desarrolla mensualmente una acc¡ón en el
¡a estrategia lEC, según lo planteado en

plan de promoción en estilos de vida
y con los requisitos establecidos en

técnico. Cuenta con reatoría o acta
reunión. listado de asrstencia físico si la actividad

presencial o magnético si la actividad es
soporte fotográfico o capturas de

la actividad. Ingresa la información a

IEC: A:ñj,'irr)c Cl€ gr&>¿ú
ijrrú

z3* Atrl+lt)EVS¡q lcl I l'] r,

BE Seltc..o'i ctde

Física:
ñctrt,

CNCNAHTT

r¡llc»

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los partic¡pantes que asistieron en los procesos de promoción de estilos de
saludable y reporte cualitativo semestral y allinal,zat el conven¡o a¡ nutricionista local de la SDIS

{¡ri¡ izFecha Reporte Cuant¡tat¡vo:

Fecha Reporte Cualitativo:

CNCNAMftr

Elabora, socializa e implementa un Plan
Emergencias y Contingencias conforme
formato " Plan de Emergenclas establecido
la SDIS" y se rad¡ca en med¡o magnético en
Subdirecc¡ón para la ldentificación,
Caracterización e lntegración, un (1)
s¡gu¡ente a la firma del acta de ¡nicio.
Se rem¡te copia en med¡o magnético al
de Segur¡dad y Salud en el trabajo de
Subd¡recc¡ón de Gestión y Desarrollo de
Humano de la SDIS.

CNCNAEtr tr
Rq.tlr¿t'LLo

§1ttZl?vLZ
,H EZ0¿¿ü55rrrrL

Cuenta con visita y concepto técnico
seguridad humana y protección contra incendios
vigente y menor a un (1) añ0, emitido por la

UAECOB (Unidad Administrativa Especial
Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogotá).

Fecha: \
?,@
b ¿j.ic,, c.GL,¿

CNCNAMtrT

Cuenta con mínimo un botiquín tipo A con los
elementos estab¡ecidos en la Resolución No 705

2007 y los aspectos relacionados en el

lgualmente cuenta con mínimo
rígida, plástica tipo FEEL

CNCNAEtr T
Cuenta con mínimo dos (2)
multipropósito de 10 l¡bras en buen estado,
carga vigente, señalizados y ubicados en
de fácil acceso y en puntos estratégicos,
son: cerca al área de
preparac¡ón de alimentos, área computador
archivos, área de Comedor Comunilario -
Popular y con la instalac¡ón de sistema
detección de humo.

CNCNA

Fntr

Var¡able Nivet de,Cumplimiento .No Variable

bJ

cación (lEC) en Promoción de E§tilgs dá Vlda Saludable
lutrición y Actividad Fisica

Variablé Nivel de Cumplimiento Variable

65

Var¡able Nivel de Cumplimiento No Variable

bf 68

70
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Variable

PROCESO: PRES,

de

SOCIALDE SERVICIOS SOCIALES PARA LA
FORÍVATO NO
CONTROLADO

72

Cumple con las medidas de segur¡dad para
manejo de sustancias peligrosas,

lmplementa una f¡cha de ingreso de
(ent¡dades de control, ¡nterventoría y personal

SDIS en labores relacionadas con la
convenio), al Comedor Comunitario -

Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno
el que se registren las novedades y

CNCNAtrtruCuenta'con la capacitación en teoría del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuación mín
una (1) vez al año con partic,pantes
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

eléctricas manejo de elementos
y med¡das pára la evacuación.

especiales relacionadas con salud, estado físico
o emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al ¡nterior del
Comedor

Variable Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplim¡ento

Elaborar informes mensuales de ejecución del
convenio, de acuerdo con la metodología
establecioa por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusión soc¡al y
alimentación, nutr¡ción y salubr¡dad, en la
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el ¡nforme del componente
administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisión o interventoría
para su respectiva revisión y aprobación, en los
términos eslablec¡dos en el anexo técnico.

CNCNAtr[ É

74

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselit¡smo
político, religioso, ¡deológico, comercial o de
cualquier otra índole. No rec¡be ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participación.

CNCNA

KtrX
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No Variable

71

CNCNAmtr tr

Nivel de Gumplimient(Variables

NO Variable

73
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
23 

 
MES 

 
01 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento          X            Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 30 
 

Descripción: 23/01/2023- Se evidencia aún, en área de 
procesamiento de alimentos, unión redondeada piso 
pared, con desprendimiento de pintura; desprendimiento 
de material, en áreas de pasillo central (parte superior) y 
primer salón comedor. (Se encuentra dentro de los 
tiempos). 

 

 
No de Variable: 4 
 

Descripción: 23/01/2023- Se evidencia cebada perlada, 
marca Molinos Los Héroes, que no presenta en su rotulado, 
la forma de preparación (Lote 15:06 11/11/22 y fecha de 
vencimiento 11/NOV/2023), siendo no conforme con 
resolución 5109/2005. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
23 

 
MES 

 
01 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento          X            Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 47 
 

Descripción: Se evidencia estantería, donde se ubica 
manaje, con presencia de oxido. 

 

 
No de Variable: 28 
 

Descripción: Se evidencia en techo falso en área de 
procesamiento de alimentos, en donde se ubica ventilador, 
presenta orificio. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

x 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
23 

 
MES 

 
01 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS 
 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento        X              Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 57 
 

Descripción: Se evidencia que no se garantiza 
temperatura de seguridad de las preparaciones menú 7, 
para la primera toma, el arroz atomatado registra 50.6°C y 
el plátano maduro con canela 58.7°C, en la segunda toma, 
el plátano maduro con canela registra 52.7°C y la sopa con 
fideos 63.2°C. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N° 2           MENÚ: 7 
 

 
 

Apoyo a la supervisión 

  
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos 

  

52.202.371 
  

  
Cédula de Ciudadanía 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 

 

 
FECHADEVISITA 
 

 
DIA 

 
18 

 
MES 

 
01 

 
AÑO 2023 

IDENTIFICACIÓNCOMEDOR COMUNITARIO COCINA 
POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP06-004-SAN CARLOS 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                   Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICOVARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

      

 

 

No de Variable: 4 
 

Descripción: Se evidencia cebada perlada marca molinos los 
héroes que no presenta en su rotulado la forma de preparación, 
siendo no conforme con la resolución 5109/2005 

 

No de Variable:  
 

Descripción:  

 

 

 

X 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
SEMANA N° _3__           MENÚ: ___16____ 
 

 
GRUPO_3 A 5 AÑOS 

 
 

 
GRUPO_6 A 8 AÑOS 

 

 

 
GRUPO 9 A 13 AÑOS__ 

 

 

 
GRUPO: > 14 AÑOS____ 

 

 

Apoyo a la supervision 
Nery Yolanda Fuentes Martinez 

 

 
Nombres y Apellidos 

 

 
52156420 

 
Cédula de Ciudadanía 

 








