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Variabie

N°

Variabie

Nivel de Cumplimiento

Be ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con ef
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
téenico (maximo un (1) intercambio al dia v
méximo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacién a la nutricionista local
mediante el "Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.

Todos los alimentos para las preparaciones se
encuentran en dptimas condiciones de calidad v
dentro de su vida Gtil.

NA

[]

Se realiza proceso de descongelacién segun lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chorre de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccion).

NA

Los alimentos utilizados para la preparacién de la
minuta cumple con la normatividad de rotulado
de alimentos (Resolucién N° 5108 de 2005)

Las ensaladas y posires que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. Los jugos se preparan una hora
antes del servido y no se incorpora blogues de
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

Los condimentos utilizados en las preparaciones|
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
cebolla, tomate, pimenton, crégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo téenico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
v pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

C NG
c NC
c NG

NA

Realiza encuesta con los participantes con et finl
de identificar la voluntad de aceptacion de un
menu vegetariano dentro de los primeros quince|
(15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccion de Nutricién.

En caso de aceptacidn, disefia dos (2)f
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricion vy dietética de fa SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacién vegetariana aprebada.

c NC
c NG
C, NG

NG

Eo
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Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de
menus contemplados en el anexo técnico

Peso Neto PesoNeto
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. dquisicion y R
e Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado N Se adquieren los alimentos de todos los grupos|
de acuerdo a la cobertura contratada o c NC Na a : e grup C NC NA
7 g . - para las preparaciones de minime dos (2) dias|
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; ¥ D D 2o i ¥ D
_ . de operacién (a excepcién de las frutas). Asi
es acorde @ los formatos establecidos por la : . A
v ; o e o mismo, se adquiere el helado con la descripcién!
10{SDIS "Plan de Compras semanal” y “Plan de 11 4 <
% SN X del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidade mensual”, incluye listado, o 3
. , exceso de tierra o prelavada |, aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de! 5
- Pl una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
céiculo para la compra y preparacién de
. en bultos.
alimentos.
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos| c NG NA
&] D D implementa lo establecido en el “nstructivo E
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el € Recibo de Alimentos,” procedimiento “Operacion
fabricante o proveedor de la totalidad de entrega de apoyos alimentatios en los servicios
12y 13 iy @ B =
alimentos  adquiridos para el Comedor sociales” y formato "Recepcién de alimentos
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, ldcteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion C. NC  NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan ia totalidad de los i
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
BRI i e e e e e T F
Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor | CHS | Autorizacién | CHS Sanitaria Placa
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i Fecha : Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor | CHS/CS | Proveedor CHS Proveedo Autorizacion CHS Placa
- e Distribuidor | __| Proveedor | r i Sanitaria Vehiculo i
Helado 2 “:“Z”’
R— Civz KN
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; Categoria 3 - Aimacenamiento de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variables Nivel de Cumplimiento

' NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro © NC NA
’ . . de los equipos correspondientes debidamente
Los alimentos que requieren cadena de frio :
« . organizados y separados de acuerdo a su /
estan  almacenados en condiciones de ; . X
i o o naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 |temperatura de refrigeracion y/o congelacién en 16 i 2 . G
o - o contaminacion cruzada, con rotulo que indique:
recipientes plasticos o bolsas de polietileno 2 .
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
transparentes. - R :
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
’ Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
Los alimentos no perecederos empacados c NC NA . c NC NA
e que por su naturaleza no es necesario mantener
individualmente, como granos y otros que . ) .
: . o en refrigeracion, se almacenan en canastilla
presenten largos periodos de vida dtil, se _ s "
17 . 4 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria . -
n : y cuenta que no se saturen evitando dafo
a temperatura ambiente, sin contacto directo de L p :
. . mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
la luz solar y sin presencia de humedad.
UHT.
Registra diariamente las temperaturas de los
9 p C NC NA NC NA

19

equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y “Control de
temperatura de equipos de congelacion” tres
veces durante el dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
enirada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

20

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

<o

_Categoria

- Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion Personal Manipulador

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

21

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segun lo establecido.

22

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacién a los profesionales de
Nutricion local y socializado al personal. Dispone!
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.

NC

X

NA
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Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

Nombres y Apelhdos Manlpuladoras(es) de Ahmentos | Fecha Cemﬂcado Médlco

Eﬁ{ﬁuﬁh ,,,.L:l..,c:_,\x:ﬂé; Noxhocz
Ynpwo  Custrjla:
o Mol <o)

NC NA

X

23 -
a ‘( e .\
e S VA TP s
NG wepto C Qawbegrd | e /i |
Cln(jj-t lo Qudeguez ( NoYoraowte) . | AGyplraz3
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° : Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la

NG Nk estandarizacion de utensilios para el servido de NG KA

24

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menus y andlisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacién entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

4o

Fecha: 201/11122 = 15/61123

Fecha: 7Z%/(4[ 22 VF/0L/ 3

Cuenta con soportes (planila de asistencia,
25 {registro fotogréafico, material de apoyo) de todas

Cuenta con capacitacién en recepcién de las capacitaciones realizadas.

alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucién N°|
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: Z2%/14J 27 = W [CHIZR

@ 00

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

Fecha Induccién / o

(el N i
7N | ombres y Ape idos Mampuiadoras(es) de Alimentos Fecha Capacrtacmn
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 Categoria 5; Sanitario

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros c NC NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, @ 28 {contaminantes y el ingreso de plagas y animales E [th
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se :
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NA NC

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto vy
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

<

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared VY|
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estén
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.

0 & O

N°

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NC NA

it

Alimentacion”
3 Concepto: b Porcentaje de Cumplimiento: N~ %
Fecha: Dia: Mes: \\ Afo: \ N° Acta: ~N
Hospital/Subred: ™~
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las 4reas de cocina, distribucion, salén c NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacion de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de| X
instalaciones  sanitarias, alistamiento de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabdn liquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que Cc NC NA Cc NC NA
no generan sustancias téxicas, resistentes, no %
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién 7
defectos que dificulten la limpieza y directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccién. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion def vapor,
buen estado, cubiertos con pelicula de polvo y facilita la remocién del calor. Las
34 |seguridad o alglin elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacién se encuentran
estallido. Las puertas y cerramientos de protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
material transparente deben tener como buen estado, de material no corrosivo vy

sefalizacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propdsito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

facilmente
reparacion.

removibles para la limpieza vy
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de

necesaria para la realizacion de las actividades C NC NA alistamiento para el personal manipulador de C, NC NA
en todas las areas. Las ldmparas, accesorios y m D D alimentos separado de los servicios sanitarios, m
36 |otros medios de iluminacion del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacién en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de c NC NA ; - c NG NA
. . . Se cuenta con un drea especifica para
funcionamiento, con la dotacion de elementos D D X - e
S almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
de aseo, lavamanos para la higienizacion de : \
i en un lugar que no genere riesgo de
manos para participantes dotados de elementos | : -
38 96 2560 39 |contaminacién, aplicando el cédigo de colores
C ; . ; establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, .
: I . especifico de cada color.
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
c NC NA Cuenta con 'Iugar para a!macen{amie?to de c NC NA
- . 2 productos quimicos, debidamente identificado,
El Comedor Comunitario cuenta con area m D T g ; i m
) A sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
destinada para el lavado de elementos de aseo, X ; .
40 : ; 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de ; - ; :
o de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. X g
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
% o El fan de saneamiento se encuentra
Todas las areas del Comedor Comunitario se c NC NA p ; : c NC By
T documentado, actualizado y ajustado a las
encuentran en excelente estado de orden y ™ ) ) g M
o : : ; particularidades del Comedor Comunitario. Se s
limpieza. (Almacenamiento, drea de servido, :
4 , - . implementan adecuadamente los programas de
cocina, salén comedor, barios). Los pisos se s . ” s,
42 . . 43 |limpieza y desinfeccion, gestién integral de
mantienen sin  exceso de humedad. Se - o
< i residuos  solidos, control de plagas vy
encuentra publicada en un lugar visible para los o "
; i abastecimiento o suministro de agua potable.
manipuladores la tabla de dosificacion de ) )
) Los registros de control del plan de saneamiento
desinfectante. :
se encuentran actualizados.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

44

Fecha Lavado Tanque: Dia 2 ?‘S'; Mes | 1 Afo 2 {2 7_ Material:

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses

=

N° Tanques:

X [ O

45

g ¢

NE P

Fecha ditimo control: 7 1 )2

>

Empresa.__ Y ¢ EU 3«:«;"\(' 1a

Concepto Sanitario:

46

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se  encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamario de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

Capacidad Total: j(((: | Empresa: mucle Troiens f}i’fz LNt
Concepto Sanitario: Taouombsle Fecha Concepto: Dia(0 & Mes 1} Ado_ZU/ 2.
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
d ]
roedores o vectores 5 - i & Ko M

X [
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N°

Categoria 6: Menaje y Equipo

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

a7

Equipoé, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto  estado de limpieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

O X O

48

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termometros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacion en el
formato establecido “Formato de verificacion de
basculas y grameras”. .

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

NC NA

X []

F Sorslunn s“‘io T Cantidad | Cantidad Menaemable’ " Cantidad Cantidad
. | establecida | Evidenciada . p ; | establecida denciada (U)
P— S i e e
| Bandejaplastica ] 500 | 6O o soom A0 |
| \ 1porcada | Recipiente hermético | . |
{ | i i
| Cuchara POst® | participante | o doom | 40 | »
1 por cada | " ¢
49| | CUMARSOPE | participante | | Reclplente hermético 330m |
. . "1 por cada " Recipiente hermético
| Cuchllomesa | partcipante | 3 L 200ml
Tenedor mesa | 1p<')r>cada i
|_participante |
i Postrera 1 por cada
Lo Pparticipante |
| . 1 por cada
| Vasolo | paniipante |
| 1 porcada |
| Patosors | partiipante
Plato seco | ] PO codla
| participante |
= : Servido y Distribucion de Alimentos _
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de mends a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como

c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una [e NC NA
el ciclo de menus y el ment del dia para los D presentacion adecuada y agradable; en
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado @
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
se evita aglomeraciones. postreras.
50 - s 51
Para los participantes con autorizacién para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcion individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA ¢ NC NA
para tomar los alimentos de modo que se evite @ D D [E
la  contaminacion cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al mena diario
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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54

Se cum{ale con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

X O O

55

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segln el tipo de preparacion.

5 O [

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

56

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento v lote.

NC NA

go
[]

Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccidn se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Al|m9ntos

Sopa o Cazuela

Preparaclon del Dla

(,,q ,,\étcm de. cjufkmm;u

Cc NC NA

X OO

s7| Cereal N N S« ( e S a3’ B 1 Vo= 1 s N
_ Prot{ejyna . CU(\ 16 cle _Cr L H, e CLs S CLOANC k
.‘Ensa’ada O,Verdura "‘J\ ws se\dleadss O
_T“be'°“‘° oFlaane (aCirf (2] \QA.‘, doedo.
= Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

58

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_(3A Mes Q2 Afo_20

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jornada de
sensibilizacion  en  vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccién de Nutricién.

Fecha Sensibilizacion
Responsable del Servicio:

Dia (3 Mes_[2  Afo JULT7

Nutricionista :

NC

KO O

59

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencién a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el ndmero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
ninos menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricion y Dietética, acta y
registro fotogréfico y registra la informacion en el
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional
en nutricién de la SLIS.
Fecha

entrega ¢ronograma:

NC NA

X O O

, ,‘ ey & 7. 1207277
Dia (0(; Mes | Ao 20722 | IR WA rdv
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

60

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros
y sensibilidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

C NC

% O O

61

Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

Fecha: \\

00K
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El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacién nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacién
nutricional por parte de la SDIS.

C NC NA
Fecha:
Dia _ N
Mes ™~
Afo __\

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricion
o bajo peso) el Profesional en Nutricién vy,
dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacién y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricién aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.

7 fones de Informaci

6n, Educacion y Comuni&ap" on (IE
,Enfas;s en Ahmentacxon .

: Saludable

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accion en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el

C NC NA L. . . C NC NA
plan de promocion en estilos de vida saludable
Entrega el plan de promocién en habitos de @ D D aprobado y con los requisitos establecidos en el D
estilos de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
64 la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los - virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
formatos establecidos por la SDIS). de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
R Aoy "“\ NS o
Fecha de Entrega: { (2N [——y
R Actividad IEC: 01 (v oy Gty
pia O Mes 17 Aro _ASZL. e R L {AD
» - 2y Actividad Fisica: TN \ o [ LUSG
‘1p!<1m.‘l(' e ‘%Z’ 12 2\ 2 G J
Fecha: (2 joriz g
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida e A

66

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativo: __{ A [ G} / A )23

Fecha Reporte Cualitativo:

B S

&

__ Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguro

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al e & NA e NG N
formato " Plan de Emergencias establecido por @ D D Cuenta con visita y concepto técnico de M
la SDIS" vy se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios
Subdireccion para la Identificacion, {'?(;i'\\f'\.f do vigente y menor a un (1) afio, emitido por fa
67 |Caracterizacion e Integracién, un (1) mes 7 =5 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. A2t ves Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema| i =
de Seguridad y Salud en el trabajo de la| & S5 SY0 Z Fecha:
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento \;,‘
Humano de la SDIS.
c NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC NA

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucion N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente: cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

70

multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al érea de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humao.
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N°

Cuenta-con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez al afo con participantes del
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

Cc NC

< 0 0

Variables

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico
0 emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

72

NC NA

K

Nivel de Cumplimiento

N°©

Variable

Nivel de Cumplimiento

N° Variable

Nivel de Cumplimiento

73

Elaborar informes mensuales de ejecucién del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes

de los componentes inclusion

social y

alimentacién, nutricién y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el informe del componente
administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisién o interventoria
para su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

KO O

_ Informacién por parte de Ia Interventoria/Supervision ]

Las instalaciones son! utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
74 |politico, religioso, ideoldgico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

NC NA

X
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versién: 0
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
: COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA | 1de3

Periodo Informe Desde Hasta ]7“ !(}5 [ Z,QZ 2 ; Fecha Revision

Nombre Asociado: =7 ¢ £03 4 My ),’fff’“ Greza de Tuvrolm &
Nombre Comedor Comunitario - Cacina Popular: 232 obarndt Sony ol

Fecha Inicio Operacion: ‘Z‘C.’) iy ; 203777, Fecha Final Operacién: 26 (62
Responsable Servicio : [} LG f‘xs Ui A o) “ "ﬂ‘?ﬁ‘{V’H
-

B. Lista de Chequeo

3

REVISION INFORME CINC OBSERVACION

1. Identificacion general. C.- ——

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con

énfasis en Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica. (:,)
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad :~
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros e
Nas?
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular (*
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional (*
s
5. Reporte de actividades en acciones de informacion, educacion y comunicacién (IEC) en promocion de habitos en estilos de
vida saludable con énfasis en alimentacion, nutricion y actividad fisica. (/
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervision . \
componente alimentacion, nutricidn y salubridad (g N,
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en CING | NA OBSERVACION

Alimentacién, Nutricion y Actividad Fisica.

Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control

Compromiso 2 |Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF

Compromiso 3 [Propuesta ment, correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF)

Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF

Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista
local)

Compromiso 5

i Correo de envio, propuesta de menus y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacién con hora y fecha ( PDF cuando aplique)

Compromiso 7 |Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)

Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF)

Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacion en estandarizacion de

Compromisa 10 utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

Compromiso 11|Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF) F\if" M\C

s Q& e

Compromiso 12{Soporte de asistencia

G
Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas antropométricas L
Compromiso 14|Reporte de digitacion del sistema SIRBE C

Ne s& YCUWZOYSh -

Compromiso 15|Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397 NH’ " = L OES
i o iafls Sd A v A0 ¥V =

Compromiso 16{Acta, listado-de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) (0
Compromiso 17 {Cronograma, correo de envio y correo de aprobacién (Un solo PDF) e \\
Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) @ \"\\
Compromiso 19 |Reporte de digitacion del sistema SIRBE L G \'\VA\
Un solo PDF (correo de envio y el informe cuantitativo). Informe cualitativo cuando aplique - )

Compromiso 20




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor

B
agE FORMATO
%2& MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
. COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA 2de3
Subcomponente de Salubridad NINC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique) L,
: PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccién del plan de saneamiento i
Compromiso 2 C;
Formato inspeccién porciones servidas (mensual)
Compromiso 3 [Formato Acompafiamiento de la operacion del servicio de alimentacion (mensual) en PDF C
v
Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores C/ \
7
. Formato en PDF “Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232 i i
Compromiso 5 (/ \
. PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Compromiso 6 . o :
Formato de recepcion de materia prima. C/

Compromiso 7

Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

Compromiso 8

Registro fotografico toma de muestras PDF

< \
Plan de saneamiento PDF \
Compromiso 9 Formato de declaracion de compromiso C
P Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF =

Compromiso 10

Formato Recepcion materia prima
Formato Preparacion de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion)

Compromiso 11 {No aplica soporte 9‘“’1 “\
Compromiso 12|Soporte Lavado tanque en PDF (\ \
= 2
Compromiso 13|Acta, material de apoyo, registro fotogréfico v listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF s \
Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos) \
Compromiso 14 Formatos o doc_umer_wt'os en EDF de mamemmle?tos }
Formato de verificacién de basculas y grameras”. (j
Formato de termémetros )
i 3
Compromiso 15|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) (@ \
Compromiso 16|PDF Resultados microbiologicos (cuando sean recibidos) (;, \\\
e e
. ; . 5 . NC S€ genedC b
Compromiso 17 |PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique) Nﬂ o
SPNGCDVEDS ¢
Compromiso 18 PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) ( K:—-‘*‘m“%&
I 16 S@_hG yeuliced
Compromiso 19|Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) i\i {_‘? h ekl (,g".u ‘:fﬁ’(j'(
tobop de vnieitdy
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros N/INC | NA OBSERVACION

Compromiso 1

Plan de emergencias (PDF)
Soporte radicacion plan de emergencias (PDF)

AN

Compromiso 2

Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago

(-

N\

Compromiso 3

PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV)

L

Compromiso 4

Evidencias ubicacion extintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Soportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos
o soportes de solicitud

Compromiso 5

Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF)

o

Compromiso 6

Evidencias fotogréficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos maximo en el mes)

C
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION 30CIAL Cédigo. FOR-PES-248
SROCEDIMENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS BN LOS SERVICIOR SOGIALES Yersion O

A BAATEHG

D BOUGOTA L,

SEE TARES D6 i

Facha: Memo INT ZU1E26405 - 31082018
FORMATO AUTORIZACION CABBIO DE PREPARACIONES
SO LA

Laona 1de?

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: ___ TUNJUELITO

SERVICIO 8OCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA ?GPBLAR
UNIDAD OPERATIVA:_CC-CP SAN CARLOS COORDINADOR O RESPONSABLE: _AURORA AVILA PINZON
OPERADOR: ASOMUCAF
: APROGBACION POR 4
’ PROFESIONAL EN NUTRICION
FECHA ALIVENTO O ALIMERTO O ! A :
ASIGNADO A UNIDAD i
No MENU PREPARACION PREPARACION JUSTIFICAGION i oo g “gpgmﬁ,;’”" MR
PROGRAMADA PROPUESTA st # WO |
{ddimmiaaaal BEGISTRO RAZON f
Ef proveedor manifiesta no contar con fa cantidad y | AURORA AVILA PINZON i
4022023 21 Pera Granadifta calidad de fa materia prime requerida para fa entrega | - RESPONSABLE DEL | 06-D02-2023 1 V' e i
del producto y ademas presents costos elevados. SERVICIO TERRRLR
Angela Rodriguer Romerg




IDENTIFICACION CO

COCINA

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
140, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA | 07 MES | 02 ANO | 2023

MEDOR COMUNITARIO
POPULAR

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9199-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento

Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 30

Descripcion: 07/02/2023- Se realiza mantenimiento en
pared pasillo central (parte superior) y en pared primer
salon comedor, sin embargo, aun continua en area de
procesamiento de alimentos, uniéon redondeada piso
pared con desprendimiento de material. (Se encuentra
dentro de los tiempos).

No de Variable: 4

Descripcion: 07/02/2023- Se evidencia en equipo de
refrigeracion 3 bloques de queso doble crema, marca “Los
Andes”, el cual presenta fecha de vencimiento ilegibles, no
se observa claramente los nimeros.

Péagina 1 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
k4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
.. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DE£000TAD G COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

Lecrvioria
Integracion Social

FECHA DE VISITA DIA 07 MES 02 ARO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9199-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento CierreD

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 47 No de Variable: 28

Descripcion: 07/02/2023- Se evidencia estanteria dondeDescripcion: 07/02/2023- Se evidencia en techo falso en
se ubica menaje con presencia de oxido y soportes de

area de procesamiento, en donde se ubica ventilador,
estufas con oxido. presenta orificio.

Pagina 2 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
k4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DE 80001, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

Integr&cEOn‘Soclal

FECHA DE VISITA DIA 07 MES 02 ARO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9199-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento CierreD

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 11

Descripcion: Se evidencia que hoy en visita ingresa, papa
comun con exceso de tierra.

Péagina 3 de 2




¥
E’ai
ALCALDM uzuon

DESOAOTAD
! "
Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANA N° 4

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU:20

GRUPO: 3

GRUPO: 4 GRUPO: 5

h \
¢ : o
’ )
i
g‘ Lafvuey Ll
- v P
S T4 o2 {

Apoyo ala supervision

ANDREA VARGAS LOZANO

Nombres y Apellidos

52.202.371

Cédula de Ciudadania

Péagina 4 de 2




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL _
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
oot COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracién Social 7
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de14

1. Identificacion

Fecha de Visita

Hora Inicio Hora Finalizacién

OR

N° Convenio/Vigencia:

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

Nombre Asociado: L0 Yy (Ceiy LOO
L3336 -CLCP O06-0048 Sun Cadan

AswCruciD Mujer ccbeeg de Fam:lra

Fecha Inicio Operacién: 2/ iviz2022 Fecha Final Operacion: 23 [0/ 20 123

Nombre Responsable del Servicio: Auyorg Puila
2. Ubicacion

Localidad: |\ 14 € 140 Bario__ S0y (oelgo Direccion:__ UR 1 B 63 (2. Suv

Tl G TR IE2G  Cel: 3490 CorreoElectronico: ¢ oineduisen,avied @ antlecd ¢y,
3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 200 N° Participantes en Atencion: IS0

Variable

iS’"*E Total Asistencia del Dia: l H 3: Total Histoérico de Asistencia: 5 § i S&

Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

. Categoria 1: Verificacién

de ‘Mem] y Preparacion

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (madximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o

X)

NC NA

Todos los alimentos para las preparaciones se

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

1 por situaciones de fuerza mayor, fortuitos 2 |encuentran en épt'ir_nas condiciones de calidad y
solicita aprobacién a la nutricionista local dentro de su vida dtil.
mediante el "Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacion segun lo ; s .
estipulado Fe)n anexo técnico (gn refrigeragic'm y C NC NA LO.S allmientos; ullizados para I_a PrEpacion dg.a C NC NA
3 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado de
no a chorro de agua, canecas con agua o E ] alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005) ] L]
sometidos a proceso de coccion).
Las ensaladas y postres que contienen fruta & NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de @ D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, & D
5 {suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
c NG NA Re;liza E;rjcuesta con los participantes_lcon el fin c NG NA
de identificar la voluntad de aceptacién de un
El pre-alistamiento de alimentos se realiza L‘E I:' menu vegetariano dentro de los primeros quince @
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con Io establecido a2nexo técnico. 8 |Subdireccién de Nutricién.

En caso de aceptacion, disefia dos (2)
propuestas de menUs vegetarianos y remite a la
profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.




n Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA 2de14

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

menus contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

Peso Neto Peso Neto
, . Requerido Utilizado . . Requerido Utilizado
Menu Ingredientes Menu Ingredientes
g (ka) (ka) - (ka) (ka)
Toend Proteina OG- cwmeme o
Sopao ™ C‘%S&f};‘\‘r D26 Z e
cazuela N vigieno . . Lo -
S Tubérculo | e cloi O | 3 ,C; }5, L
T~ o platano ——e
& .\4_\* Bebida'd R 5“..}4(.2 \ C ‘“i*ED._,N-
Cereal g efrlutz e Lulb e ’ .
3 e Ardcer | 3.) 32 .
CUNyunG T Choyenie I 5 (-
Lspioil Postre LLL.LhD P 12,2
Verdura o S ; B Q
ensalada MG ZONG ‘(/jnui \ 51 2— Queyo.D 2) Z'. b
M ¢ e \

NC NA

i

Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado Se adquieren los alimentos de todos los grupos
de acuerdo a la cobertura contratada o C NC NA . C ., C NC NA
. i . para las preparaciones de minimo dos (2) dias
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y m |:I D o s p
es acorde a los formatos establecidos por la 4 de; operamion {g eacecin de Jas futas). A
,, Y. mismo, se adquiere el helado con la descripcién
10|SDIS. *Flan de Qompras semfna.l Y P/gn g8 H del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras copsaliadn. mensual, '|ncluye e exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
d? alimentos; eronograma. dei reclao ¥ t_albla de una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
célculo para la compra y preparacion de &h bultes
alimentos. '
e e - En el proceso de Recibo de alimentos 5 i i
implementa lo establecido en el “Instructivo N
) - ' @ |:| I:' Recibo de  Alimentos,” procedimiento lX]
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el “Operacién entrega de apoyos alimentarios en
12 fabricante o proveedor de la totalidad de| 13 1) . ales” v f t0“R n d
alimentos  adquiridos para el Comedor O,S SeI’VICI”OS soclales” y prmao ecepeion ce
Comunitario - Cocina Popular alimentos” tomando y registrando la temperatura
de recibo de los alimentos que requieren cadena
de frio y verificando las condiciones del
transporte.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacién C NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccidn, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los D
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Producto Distribuidor Fecha CHS : Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
\ GYan N o e s By UFX
al PN Pavaise, LHOZIRZ 30106120 | OLItsizy |0L(0%112 | pe
. SE Y I P i 1
Carne Poyaicp 410228 30j06120  0210%)22 Ouipsite | (e
Leche ; g v E i o T (—:
N M0 1q 101122 N 5/0412T | N, 4 g
Queso \, IR O . . A o vl
N MoirQ 19461122 08(0C {22 Sk
\‘.‘ e R\ % - ~ Ly v o
Yogurt N MOwey GCi e N 0%/0C )22 NSz ¢
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Proveedor Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo

Helad 1 PN T | s s N
i \ PoveD 190N Fuvbickle \ 08061TT U;,?L.
Crema de \ o \ WO
leche e 19912 Foviahie 020612 =06
Huevos \ T J : - § \ < ‘f.r‘:\.L
MEVIES 1901122 Fonuwblc 29105122 919

taded 15y e TR

i Howvi  191012) Taueble \ 25406122 93§
el MowveS. 19)61)22 Eovtiobie \ 2305122 C%Sr?;
. , T

Abarrotes \ MOMIO_19/01/72 Tausrble \\ 251052 919

Pescado \\ ——— \

UEGTT T N vedQ

Pl Froded. W2 Favirube OVi212002 %56

Variable

"Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos

Nivel de Cumplimiento

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

Cc NC NA de | ~ dient debid t Cc NC NA
. . . S e los equipos correspondientes debidamente
L68 almentes: que equisren cade’.‘a dgi frie m D organizados y separados de acuerdo a su [E
estan almacenad_os _e'n condlmonesl,, de naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
13 tempgratura de, rgfngeramon ¥ig congeiaqop en 16 contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
| renlpieities: plasticns o ‘bolaAs de palietiefio nombre del alimento, fécha de ingreso, fecha de|
WANSPAEHES; vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
. Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
t::jsivi dilgneaggzz r;%mgeretr::gsgos eg:rz 2cad8§ C NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener C NC NA
rseter 1 'os erl’odgos a8 )\I/ida atil qse E] D en refrigeracién, se almacenan en canastilla
17 P g P ; o 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en v
almacenan de manera organizada en estanteria cuenta que no se saturen evitando dafio
a temperatura ambiente, sin contacto directo de mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT '
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de aimacenamiento de alimentos en los C NC NA C NC  NA
formatos “Control de temperatura de equipos D .xl
de refrigeracion” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
equipos de congelacion” tres veces durante el alimentos preparados de manera diaria de
19 20

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador

Comunitario y cuenta con la dotacidn limpia y
completa segun lo establecido.

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
C NC NA C NC NA
K' I:‘ D Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario ~ Cocina Popular y es &
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacion a los profesionales de
21 [todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricién local y socializado al personal. Dispone

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y barios.
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no

superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

NC NA

™

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
' Beatrz. Helena Modage vojao VACR 12022,
2 Gloveo ﬁir‘mp(’;’r'(?-‘ C{ib‘ht‘il(:\ Ciyu enten 1340812027
23 ® Claudse Yoliena, Covreclin. 29106 17022
mhr(j wedt Custro ) 1S iotiaoz3
*IAUrG Pvila Respuosable J. CZLOKI2022.
Slues Texnontto  Catsta  Choxdear) Cklriizoee.
! 9!’)@.&1& Roediguee. L N utyccsonata) 19200112023
8
9
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de

Cc NC NA ;i o ; Cc NC NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de alimentos,socializa al personal manipulador,
mends y andlisis nutricionales de acuerdo al E' personal nuevo, de manera presencial y cuenta m
procedimiento “Operacién entrega de apoyos con el soporte del proceso. ’
alimentarios en los servicios sociales” . . i
Fecha: 29 /iVl2z~ iS50 3
Fecha: 2% /10122 - Y4Gij23 ;
Cuenta con soportes (planila de asistencia,
24 Cuenta con capacitacion en recepcién de 25 registro fotografico, material de apoyo) de todas
alimentos y conocimiento de los criterios las capacitaciones realizadas.
minimos de aceptacién y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: 28/ 127 - i4/01123
N° Variable Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

%N" Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F';i;zac::g:;i;i?én
' Beatoz Heleno  Muvhinez Rujoo. 2900020z 020V 123
2 Clovsa P B aTe/ER IV Caxtralos G c}L‘\fw)CJ C§A2022.. 02101023
P Claustie MolonG Coxcpdin IR/02672. 061173
: MG G Castro V970V 2= i4/0) fz0i3- N\
5 Larss Revnenclo Gieasdo 28402 021012
6
7 Te—
8 e~
Y 5 S —— ——

NC

[

NA

5
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
' _Categoria 5: Sanitario

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacién de C NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, IX] contaminantes y el ingreso de plagas y animales
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NA [ NA

29

C

El Comedor Comunitario cuenta con los @
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

Ne

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

Alimentacién”

31 Concepto: = Porcentaje de Cumplimiento: ; %
Fecha: Dia: __™~ Mes: __ “-Aiio: S~ N° Acta:
Hospital/Subred: T~
N° Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

OO

NA

Las éareas de cocina, distribucién, salén

Las areas de cocina se encuentran debidamente

. ! C NC NA P . . NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacion de  elementos de aseo, E pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de| higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamiento de agua potable, grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabdn liquido desinfectante,
almacenamiento - de  combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracién o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que NC NA NA

34

no generan sustancias téxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza vy
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de
seguridad o algin elemento para prevenir el
estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefializacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el proposito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

™o

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remocién del calor. Las
aberturas para la circulacién se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo vy
facilmente removibles para la limpieza vy
reparacion.

@O
[z
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con area de
necesaria para la realizacion de las actividades C NC NA alistamiento para el personal manipulador de C NC NA
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y D alimentos separado de los servicios sanitarios, ‘E I:]
36 |otros medios de iluminacién del Comedor T 37 |area de aimacenamiento o preparacién; esta area
Comunitario son del tipo de seguridad y estan cuenta con lockers o casilleros en buen estado
protegidos para evitar la contaminacién en caso para la ubicacion de elementos personales y ropa
de ruptura. de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de C NC NA P T T —— c NC NA
funcionamiento, con la dotacion de elementos m D . ; pecilica  p ﬂ I:'
T / almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
de aseo, lavamanos para la higienizaciéon de 7 en un lugar que no genere riesgo de| ’
man r ici lemen - ;s oy
38 deaaEZopa R paricipanics detades de slementos 39 |contaminacion, aplicando el cédigo de colores
- " . ) . establecido. Se publican carteles alusivos al uso|
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, .y
; - ) especifico de cada color.
en especial a personas con mevilidad reducida y
cuenta con apoycs internos que faciliten el
accesoy uso de este.
c NG NA Cuenta con 'Iugar para almacengmler}t_o de c NG NA
_— . productos quimicos, debidamente identificado,
B LifediF Comthiemn SWend don ‘& I:I sefializado, organizado, se mantiene bajo llave B I:]
destinada para el lavado de elementos de aseo, i . » organ : i y Y H
40 . ) 41 |se encuentra alejado de la cocina y del aimacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de| ) e : )
" de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. ; b
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccién.
s ; . El lan e aneamiento  se r
Todas las areas del Comedor Comunitario se C NC NA P de s : o encuentra C NC  NA
documentado, actualizado y ajustado a las
encuentran en excelente estado de orden vy Y] D SnE -
o ; " ; particularidades del Comedor Comunitario. Se
limpieza. (Almacenamiento, area de servido, . ;
) i . ) implementan adecuadamente los programas de|
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se s . " ot
42 ] " 43 |limpieza y desinfeccidn, gestién integral de
mantienen sin  exceso de humedad. Se . it
) o residuos  sélidos, control de plagas vy
encuentra publicada en un lugar visible para los - L
y oy abastecimiento o suministro de agua potable. Los
manipuladores la tabla de dosificacion de ; :
. registros de control del plan de saneamiento se
desinfectante. )
encuentran actualizados.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material C NC NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses Iz
a4 Fecha Lavado Tanque: Dia 2 { Mes i Afo Z2{i?7 Material: P}(‘;’s{‘-( ‘C O N° Tanques: __|
Capacidad Total: j 3¢ () L, Empresa: TNAC TFriras ;’?}m(a opes
Concepto Sanitario: Faupiohie Fecha Concepto: Dia (JZ,_ Mes _j{ Afio 2027
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al NC  NA

45

Fecha ultimo control:

Empresa_J A Tidie W GeleopD

Concepto Sanitario: _§¢yiy{} £ hie

X

46

Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacién se encuentran
sefalizados en material foto Iuminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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__ Categoria 6: Menaje y Equipo

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

a7

Equipos', mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible téxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto  estado de limpieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacién y distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

LXK O

48

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termdmetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacién en el
formato establecido “Formato de verificacion de
basculas y grameras”. .

P
>

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.
[ T e antidad |
| Menaje en sitio | !

Cantidad
| _establecida | Evidenciada

Menaje portable

“Cantidad
videnciada (U)

Cantidad

NC

% O

N.

lf]

Ch o {0 porcada | ) " Recipiente hermético
 Bandejapiastica | a0 GO osom L 4() 40
: Cuchara postre | 1 por cada Recipiente hermético | ) i
Jenera posTe | participante | 30 _toooml (o
i 1 por cada - 2 i e i
a| | CUMAASRA | paricipante 200 Reciplento hermético 330 m! | =0
Cuchillo mesa - 1porcada | Recipiente hermético i £
T participante | 2(0f | 200ml 40
'f Tenedor mesa | Tporcada | -
L | participante | 300 |
i Postrera ! ! por cadd !
L. .. partcipante |
. 1 por cada
(VasoIe0 | paricipante |
Plato sopa Pl ppr' cada
oo .| paricipante | .
Plato seco | ! por el
|_participante |
, ervido y Distribucion de Alimentos ;
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menis a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de menuts y el mend del dia para los
participantes Se asigna turnos para el

Cc NC NA

KO O

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado

consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en

50 se evita aglomeraciones. 51 postreras.
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcion individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA C NC  NA
para tomar los alimentos de modo que se evite m E
la contaminacion cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al ment diario

52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cun%ple con los pesos servidos establecidos )
en la minuta patron para los distintos grupos de £ NG NA Las Caracteristicas organolépticas de las c NG NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al m D 55 |preparaciones presentan conformidad con la K] D D

rango de tolerancia en gramaje
establecido en el anexo técnico .

(peso) calidad esperada segln el tipo de preparacion.

N° Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o C NC NA

56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una c NC NA

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos

Preparacion del Dia

Sopa o Cazuela

é{, pa de fickeos

74 I Cere 4Bug or el odo
. Prowena .l?cxhuﬁ@imdﬁ ?C‘“‘Q.,,,,gj.xui‘f')ﬁilc,W,;.,
| FreekdaoVerdi  |ESernuct, Mbazona yomie)
. TubercdooPée  IPlétene modurt oy coneda |
 Bebidade Fruta Jugy cle lulo ~
Lot [ Frests coo_guesg ,
. Categoria 8: Vigilancia Nutricional

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

58

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencioén a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

NC

[l

NA

[l

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccion de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia ©3 Mes 03 Ao 2222

X

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricion y Dietética, acta y
registro fotogréfico y registra la informacién en el
sistema SIRBE.

Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jornada de
sensibilizacion  en  vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccion de Nutricion.

59

*Remite el cronograma trimestral a la profesional

Fecha Sensibilizacion en nutricion de la SLIS.

Respopsable del Servicio:
Dia_06 Mes_12Z Afo_2(327

Nutricienista :

Dia_Q€. Mes__{Z_ Aro 207272

Fecha entrega

15 /12 12027

cronograma:

NC NA

R OO

Ne

Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable

Nivel de Cumplimiento

60

Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten la
jornada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

~

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6 N

Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros
y sensibilidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a fas
especificaciones descritas en el anexo técnico.

¥ O O

61

Fecha:

NC NA

u
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

62

Variable

nes de Informacior

C NC NA
OO0 ®
Fecha:
Dia_\
Mes ™\
Afio __\

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricidn
o bajo peso) el Profesional en Nutricién vy
dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacién y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifas y
nifios menores de 5 anos.

] macnén (IEC) en Promocidn de Estllos de Vida aiudable
utricién y Actividad Fisica '

Variable

NC NA

m

Nivel de Cumplimiento

Entrega el plan de promocion en habitos de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:
pia 06 Mes 12 Ano 2022
Pprobuc 12712/ 2022

|

65

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el
plan de promocién en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE \ ¢ o
Se lecuiin adecuCUy
Actividad IEC: _cp ce o
l"fL hwdkt.‘ v L

ay

EARIY 2]

Actividad Fisica:

EVS nE i
19 JOV 2023 = 14101/23

Fecha:

Lo

66 Fecha Reporte Cuantitativo:

1970y )7¢

N

Fecha Reporte Cualitativo:

173

N Variable

_ Categoria 1i

Nivel de Cumplimiento

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocidn de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

: Ambientes Adecuados y Sequros

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucion N° 705

69 [de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

X O O

70

Emergencias y  Contingencias conforme al C NC NA C NC  NA
formato " Plan de Emergencias establecido por LX] D D Cuenta con visita y concepto técnico de [E
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccidn contra incendios
Subdireccién para la Identificacion, Qu(’i\'&i Qo vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracién, un (1) mes - 2 [?'\}2'& 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Lo Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema| # € 202203540 2
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: ~
Subdireccién de Gestion y Desarrollo de Talento Pege 13712 fzoee
_HumanodelaSDIS. £ ZZ%QHGGO&
c Cuenta con minimo dos (2) extintores NC  NA

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, éarea computador,
archivos, &rea de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.

\go
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento N° Variable

Nivel de Cumplimiento

71

N°

Cuenta-con la capacitacién en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuaciéon minimo
una (1) vez al afio con participantes del
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucién
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

NC NA

X

72

Variables

NC NA

X OO

Nivel de Cumplimiento

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento Variable

Nivel de Cumplimiento

73

Elaborar informes mensuales de ejecucién del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusién social 'y
alimentacién, nutricién y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el informe del componente

administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisién o interventoria
para su respectiva revisién y aprobacién, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

NC NA

o]
D Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideolégico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

74

NC NA

X [ [

Informacién por parte de la Interventoria/Supervision |
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS

Codigo: FOR-PSS-252
Version: 2
Fecha: Memo Int

12019028518
17/06/2019

Péagina: 1 de 2

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD:

SERVICIO SOCIAL:
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ComMUINIC G
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versién: 0
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FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

oo FOR-PES-24%

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS BN LOUS SERVICIOS SOCIALES

warmon O

FORMATO AUTORIZACION CAMBIO DE PREPARACIONES

Fecha Memo INT 2019026406 - 2106/201%

Paging: 1 de 2

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA: _CC-CP SAN CARLOS

OPERADOR: ASOMUCAF

TUNJUELITO

SERVICIO SOCIAL: __ COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR
COORDINADOR O RESPONSABLE: _AURORA AVILA PINZON

APROBACION POR

PROFEBIONAL EN NUTRICION
¢ s . =T
FECHA AJ&&&T@ L¢] ALIMENT ’3 & ] ’ BESPONSABLE ¥ ASIGNADO A LA UNIDAD HOMBRE PROFESIONAL BN
No MENU PREPARACION PREPARACIOH JUSTIFICACION CARGO OPERATIVA NUTRICION
PROGRAMADA PROPUESTA Y NG
i REGISTRO | RAZON
£1 proveedor fio cuenta con pulpa de guandbana | AURORA AVILA PINZON
21042023 30 Horbete de guandbans Sorbete de mango debido a que #l fruto no esta en consecha y por ende | - RESPORSABLE DEL | 060032023
asta con un costo elevado. SERVICIO

Angsta Rodriguez Romern




COCINA

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
00014 0. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA |23 MES |01 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

POPULAR

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022

TIPO DE VISITA:

[ seo

Apertura

Cierre D

uimiento

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 30

Descripcion: 23/01/2023- Se evidencia audn, en area de|
procesamiento de alimentos, unién redondeada piso
pared, con desprendimiento de pintura; desprendimiento
de material, en areas de pasillo central (parte superior) y|
primer saléon comedor. (Se encuentra dentro de los
tiempos).

No de Variable: 4

Descripcion: 23/01/2023- Se evidencia cebada perlada,
marca Molinos Los Héroes, que no presenta en su rotulado,
la forma de preparacion (Lote 15:06 11/11/22 y fecha de
vencimiento 11/NOV/2023), siendo no conforme con|
resolucion 5109/2005.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
Eg MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
TR COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FECHA DE VISITA DIA 23 MES 01 ARO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento CierreD

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

BITREurrera il
Tun|i

e 023

No de Variable: 47 No de Variable: 28

Descripcion: Se evidencia estanteria, donde se ubicaDescripcion: Se evidencia en techo falso en area de
manaje, con presencia de oxido. procesamiento de alimentos, en donde se ubica ventilador,
presenta orificio.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113735-CCCP 06-004 SAN CARLOS

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
“mmﬂ FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
0£ 8500145 COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Integracién Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 23 MES 01 ANO 2023

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento CierreD

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 57

Descripcién: Se
temperatura de seguridad de las preparaciones menu 7,
para la primera toma, el arroz atomatado registra 50.6°Cy|
el platano maduro con canela 58.7°C, en la segunda toma,
el platano maduro con canela registra 52.7°C y la sopa con
fideos 63.2°C.

evidencia que no se garantiza
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANA N° 2

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 7

arers 186

Tunjuelito II "
P B " 3

339 p.m
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53 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Trrmaa
Integracmtin Sociol

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA ] 1de 14
| 2023

e

Fecha de Visita IIS [Ol

[Catalo A TNFORRACION]

1. Identificacién
’

N® Convenio/Vigencia: CM}_Q.Z_L Nombre Asociado: ASOC:IDQ;C?O’\ HU?Q{ C ()-‘92 20> 39.$M? \?O Koo Eiid

3

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular ; W333S -cceP Ot ~-ooYd S _Corxial

Fecha Inicio Operacion: 283 )l | j@ 22 Fecha Final Operacion: 21 }O 3] 20273

Nombre Responsate del Servicio: Py tave Ao :
2. Ubicacidn

Locaidad 2012 Y0 Baric. So~ Cov |03 pireccion._C ovtevo 186 S3 62 Sor

Tel: ﬁ_g_a_;_giq __ Cel: 3023303490 Correo Electrénico. LOvne dOCSONCOY \eS @, outoow . com
3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 200 N° Participantes en Atencion: ) '-l%

Participantes Autorizados por Plan de Compras SO Total Asistencia del Dia: 14y Total Histérico de Asistencia: 9335 -

Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta €l ciclo de menus de acuerdo con el ' ‘
calendario establecido por la SDIS. En caso de| & NG sl ) g Mon, A
superar los intercambios permitidos por anexof w D m I:]
ek i 1) S e Toos s smencs s s pepasins e
1 por situaciones de fuerza mayor, forluitos 7 3:?::?;: :ue:‘id?g?r BEES
solicita aprobacién a la nutricionista local| )
mediante el "Formalto autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion,
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacion segun 1o Los alimentos utilizados para la preparacion de la
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y Cc NC NA : s c NC  NA
3 no @ chomo de agua. canecas Con agua o - 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado de
. Beua, iy a W ] alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005) O
sometidos a proceso de coccidn).
Las ensaladas y postres que contienen fruta ¢ NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de m D l:] son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, m
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 [cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques d Se preparan los alimentos de acuérdo con los)

hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

Realiza encuesta ton 1os participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacidn de un
El pre-alistamiento de alimentos se realiza ment vegetariano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. Subdireccion de Nutricion.

Las frutas, verduras, enlatados, boisas de leche En caso de aceptacion, diseia dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remile a la
preparacion. ) profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.

Ao
I
o
[z
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
e FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIM'ENTO EN CAMPO CONTROLADO
E COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
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Variable Nivel de Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menUs contemplados en el anexo técnico c NC  NA
Peso Neto Peso Neto
" ‘ Requerido  Utilizado " Requerido | Utilizado
m Ingredient Mei Ingredientes {
enu ng es (kg‘,l (kg) . nu ngr n (kg) . “‘9)
~ F>)
/ Proteina A_)’((}"\sd !12' -y 'LTS,, -
Sopa o // Fecole OLU q ) _oli_ ;
cazuela / it e
-~ 1uberculo
,.// o platano / e = -
’/" - - e vl
Coreat = gebidade Leche P+ . D S,S
> f
" " Harecdqa 1O lo
Doy LECNge 3, 4.9 pose 1090y 2.8 30
erdura o P
ensalada dﬁ eso. 3! ‘S 3 L 2 U“'(‘\ _l.l lq i ‘251_':"
Honzano 3,15 32
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
Variable ! Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado ; :
de acuerdo a la cobertura contratada o C NC NA g’:r:?g:':r;?p;:cﬂ";:ﬂ;? r:ﬁ‘i:ic’:;:s(‘%"g;:: c NC  NA
auttr eIy ke elemenlos’ A @ de operacién (a excepcién de las frutas). Asi m D
10 gsDIgce;g:nadIosC;orm:tsos;;:;a;alifndo_ifgzr dl:: 1 mismo, se adquiere el helado con la descripeién
e i mpn F YT del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual”, incluye listado exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de una sola fuente y no se adquiere leche en polvol
célculc para la compra y preparacidn de en bilitos
alimentes. 3
En el proceso de Recbo de alimentos
‘ NG N implementa lo establecido en el ‘“Instructivo i; NG WA
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el .‘ -Roe:::gc,' én deen!regghgleeg::j’fos a!ﬂﬁ?::?::rgz
12 :ﬂﬁ:{:: oa dz[ﬁ:gggm pd;:a la atctazd:;ed%? 13 |/os servicios sociales” y formato “Recepcién de
Comunitario — Cocina Popular alimentos" tomando y registrando la temperatura
de recibo de los alimentos que requieren cadena
de frio y verificando las condiciones del
transporte.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion C NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los D D
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
= il SR "Fecha Fecha " Fecha ‘Autorizacién |
Producto Distribuidor Fecha CHS | Proveedor | CHS Autorizacion CHS Sanitaria | Placa
- ¢ Proveedor Sanitaria Vehiculo __vehiculo |
Mo ‘ | {OFX
Pollo 5 | { B
14 i Povozso2dJorhs 3ojoéf20 02/o8/24 02jos)22 | €53
Exon ‘ [ UFX
o ovoiso 2 Jaela 30 Jocleo 0210822 0zloBlez 653
Lo 3Peolalde Mowc0 (qlor/2z 2slod)22
Qv Ofeo\dde akvo 1\9fer 22 oélolf22
Yot Woeplolde Howrd M /o)j22 oélol )22
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FORMATO NO
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
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T TFecha : T Fecha e Fecha T Fecha |
Producto ‘ Distribuidor , CHS/CS | Proveedor | CHS |  “ " == | Autorizacion | CHS | Placa
1 ;  Distribuidor ; | Proveedor | | _Sanitaria ]  Vehiculo I!J
é { ‘ i t 6‘D
o N‘fcc‘ée | Y0 vol/z Foworable| ) ocleifor. | 138
Crema | ! ] i i
feche .J calnlJei Mawro 19]el/22 Fovorosle ,oélollzc. we 4
i o
vl | BteoloMe Woevo_19)o1)22 Foutosle _iéshalzz B4
Maoesa Jpeolelde |/ Wowxo q/elfzz Fawceble /| l2sloqizz [4aq
! (Tl !
"“”” 'Howvo J‘Uol/zz:ﬁ-uato&le_m__‘ _2sleaf22 ;_gfq‘fif ‘
Abarotes A?cauéo. \r{ouo Hlollzzﬁumobh ” z,s’o‘l lze. qjﬂ_n
Pescado ; E ‘. Qo
- — 'fu-[‘ B { o — [ - “\J
Pulpas 4,,3 PrJll/z{ ‘Fem-tob\e L o\ iz hezz é’j&
_ __Categoria 3 - Almacenamiento.de Alimentos = P
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
¢ NG NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro ¢ NG NA
. F : e de los equipos correspondientes debidemente
Lo; arme:ltos que[ Teciheen cat:ena do 'g:l .‘ D D organizados y separadcs de acuerdo a su D
SEINL ARG 0-—CODCICKINS naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 |temperatura de refrigeracién y/o congelacion en 16 taminacié i Atul ; y
recipientes plasticos 0 bok de polietieno contaminacién cruzada, con réfulo que indique:
trang oa nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
PRONRSY. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para usg,
nimero de lote (si aplica).
s Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
;ﬁvﬁﬂ;nr::::: e perecederos e;\r;;:cad: c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener Cc NC NA
asenten ‘lacs fa mint;'o: ndes "'"da ot 4 - E en refrigeracién, se almacenan en canastilia
17 P! 8908, - PRk 5 e 18 [plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria I
: : Z I cuenta que no se saturen evitando dafio|
a temperatura ambiente, sin contacto directo de oy rodil 6 "
la luz solar y sin presencia de humedad. UHEC‘: ico. Sepa sbarrotes y iacteos tipo
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA C NC  NA
formatos “Control de temperatura de equipos| [N D g D
de refrigeracién” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacion” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de
dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente el *Formato de control de conservadas durante 72 horas.
enirada y salida de alimentos asociados’,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.
_Categoria 4 - Practicas Higiénicas y M{&Tdu;da?coﬁaccl& Pomﬁlmnlgylador
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
o A2 Bbins: ol Pioksitie. va Caveds-ds: Marios dolf ~Tan 4y T
a e o de Manos
El personal manipulador de alimentos aplica las E D Comedor Comunitario = Cocina Popular y es m D I::]
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor, 22 |Nutricion local y socializado al personal. Dispone

Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segln lo establecido.

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NG NA
superior a (1) afio, expedldo por médico que cuente con numero de registro prohswl m D D

'Ne - Nmbm;;Apellidm Manipuladoru(es) deNlmerml : 1 |T_— Fecha_c;;tlﬂcnéol;!:dbo ' !
f}e‘y}-{?}. 7-\2‘@4\0 P{:}f -‘?"?l BeS jhh___lz.’oa_[guozg
2 Qlo®s Ampoo Costallos Cipoe «’c@) IEiLQQ/}DLL i
o S Cleodie dolime Cowedia Cove L 24006 /22 |
‘povove Aglo  (fesporsoble) | 22/oBlerz |
SLRs -\—efméa Cuey\o (Auw‘\.of kdm/\d'[j zeli) ez
© Angrlo- RodRgoel (Doddetozcle) | eslol/zoer |
: |
u H‘gﬂo{ﬂo _CoBO it wie seasiin G oo e’ 19 )0 ]
R :7_'_':",;':_:7—2—' - T — o J
N Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricidn y Dietética realiza Ia|
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la ¢ NC NA estandarizacion de utensiios para el servido de| NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de @ D D alimentos socializa  al  personal manipulador, D
menGs y analisis nutricionales de acuerdo 311 personal nuevo; de manera presencial y cuenta E
procedimiento ‘Operacién entrega de apoyos con el soporte del proceso.
alimentarios en los servicios sociales”
Fecha: E! |! IZQZZ:
Fecha: ZEIHZZ,QZZ, .
Cuenta con soportes (planila de asistencia,

28] uenta con capacitacion en recepcion . de 25 |registro fotogréfico, material de apoyo) de todas
alimentos y conocimiento de los criterios las capacitaciones realizadas.
minimos de aceptacién y rechazo, resolucion N"J
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecna 28/11 /2022 = 14 o) 2023

N Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo delq C NC NA
Responsable del Senncro segun lo es:ablecndo en el anexo técmco z] D D

:" " ~ Nombresy Apeliidos Manipwadonf(u; PP — ey | F:‘;'c'""“ﬁ';n |
{41 p { 1
b [ﬁew)(ﬂ’ 2. Heleag HocdPnes @Dj’od... o 28fu)zou- ozlelf23,
2glodo Bmpoto CoshfNof Crfoendes  [28)ilw2-02/01)2)|
6| 2Caod2 qolime Cowed?a Covo 28] 20w~ 0p/ol/ 3|
‘ Horgofto  Costro o hid/ol )20z - — :

! quj fQ_(/\dJ\Ja g,cge_l"tﬁ- . e 88 L ZE'J“ ’2022 02-,0‘/23
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Categoria 5: Sanitario

N°©

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacién de C NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros|] C ~ NC  NA
27 [residuos, alejados de botaderos de residuos, m 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales| [N
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejilas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales NC  NA

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

s

30

que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contral
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.

Do

Ne

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NC NA

X [

Alimentacién”
31]concepto: . o Porcentaje de Cumplimiento: —— %
Fecha: Dia:_—~ Mes: __—~"Afo._—"  N°Acta: _ .— G
Hospital/Subred: i e
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucion, salén c NG NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacion de elementos de aseo, @ D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de m D D
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de, higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
22 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamientc de productos  quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento  de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica 0 el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o proxime a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que c NG NA c NC  NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no D E
porosos y con acabados libres de grietas o @ El Comedor Comuniario cuenta con ventilacion
defectos que dificulten la Ilimpieza vy directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccién. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion del vapor,
buen estado, cubiertos con pelicula de| polvo y facilita la remocion del calor. Las
34 |seguridad o algun elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacidn se encuentran
estalido. Las puertas y cerramientos de protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
material transparente deben tener como buen estado, de material no corrosivo y
sefializacion franjas anaranjadas o blanco- facilmente removibles para la limpieza y
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m, reparacion.
o divisiones en la carpinteria con el proposito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con area de

necesaria para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de [+ NC NA
en todas las areas. Las lamparas, accesorios Y| E D D alimentos separado de los servicios sanitarios, w D
36 |otros medios de iluminacién del Comedor 37 |area de aimacenamiento o preparacion; esta area
Comunitario son del tipo de seguridad y estéan cuenta con lockers o casilleros en buen estado
protegidos para evitar la contaminacién en caso| para la ubicacién de elementos personales y ropa
de ruplura. de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de| c NC NA . & NC NA
: ; ! iy Se cuenta con un érea especifica para
tuncionamiesta, ‘con ke dmaCJDnAc!e .elementos & I:I almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado) E
de aseo, lavamanos para la higienizacion de en un lugar que no gemere riesge de
3g|[rons para Pecikiperies dEdon Cp SRanc 39 |contaminacien, aplicando el codigo de colores
) ; ; establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se pgarantiza el ingreso a todo tipo de usuario, especifice decada color
en especial a personas con movilidad reducida y| H ’
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
b g S:ﬁi?;osc u:ui::iac:s pifmdfmzn?d";ﬁﬁgad? & i a8
&l Qomedor Comuntario cuents con e m l:] sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y|. & I:I D
40 destinada paraal lavads; de slemontos. de9ac, 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de g ol
contaminacion de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
Todas las areas del Comedor Comunitario se c NC NA dEclqu::\I::ta dge ac.‘l;j:!?zaamdloemyo ajs:sta:gciengz c NC MNA
gncgentran £n e"“’ef' e est_;-ado de °"’9W 4 E particu}aridad;as del Comedor Comunitario. Se m
||mp_teza. ({\Imacenamlemo. aree. de _serwdo‘ implementan adecuadamente los programas de|
42 |c0cn. B0 OB, bafios). Lo pisos te 43 |limpieza y desinfeccion, gestion integral de
mantienen sin  exceso de humedad. Se residiios,  Solidos control de plagas vy
encn.!entra Phicad sn un log Vi.S?ble A o abastecimiento o s'uministro de agua potable. Los
?:;;g:ggﬁ:gs la tabla de doeificacion _de registros de control del plan de saneamiento se
' encuentran actualizados.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
£| Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 liros, de material] _C ~ NC ~ NA
q
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses E
“ 226 wes \|__ Ao 2022 Plass
Fecha Lavado Tanque: Dia Mes Afo 2022 Material: Y 10-S17€O N° Tanques: -
’ o
Capacidad Total: |90 L Empresa: JAC :F-\JM?G}O-CJ oneS
Concepto Sanitario: q;f}d ovoble Fecha Concepto: Dia©Z_ Mes ll Ao 2022
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores C NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas all C  NC  NA
. ‘ j iy Comedor Comunitario; las escaleras y los
Fecha ditimo contro: 26 / 11/ 20 IE corredores cumplen con las especificaciones Kl D
. 0 establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
a5 |Empresa: T AC q:umﬂ"&"d 46 | aidas de evacuacion se encuentran

Concepto Sanitaric. Tovaiable

sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafo de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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Categoria 6: Menaje y Equipo

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso, C NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta C NC NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material E con un plan de mantenimiento de equipos| ] D I:I
desprendible toxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
a7 perfecto estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.
desinfeccion y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras vy los termémetros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente, y se registrar la informacion en el
preparacion y distribucion de los mismos. formato establecido “Formato de verificacién de
Estos se encuentran en cantidad segun los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Variables Nivel de Cumplimiento

N°

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

I;,'I;n;; en ;m'o"; " Cantidad | Cantidad M'e;_laj; ; tabie Cantidad Cantidad
. i estgrtgiecig,ai Evidenciada ' ) P establecida | evidenciada (U)
| meie azonw | JOPOrcCada | . Recipiente hermético = A
| Do ae . i &0 S go | 40
| 1 porcada | i ecipiente hermetico |
Cucharapostie | participante | 300 | 1000 ml_ JO_ | 4HO
Cucharasopa | | Porcada | Recipiente hermético 330 ml ‘
a9 | T |_participante | 300 o Ol 3 N0 . YO
L | 1 porcaga  Recipiente hermético o
Cuchilo mesa | participante | FCO 200 mi “o _4d0
.1 por cada
Tenedormesa | participante | 30
[ 1porcada | {
_ Posted | participante | 30€
i . | 1porcada | |
Vesolo | particpante | 300
1 porcada |
Platosopaﬂ | particpante | 200
1porcada |
Plalose0 | particpante | 30
Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menis a las
personas manipuladoras de alimentos, asi comol c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una cC NC NA
el ciclo de menis y el meni del dia para los m D presentacién adecuada y agradable; en E D
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones. 51 postreras.
Para los participantes con autcrizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para®los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los respectivos se adicionan en el momento del servido, sobre la
recipientes herméticos, bien ensamblados Yy, porcion individual y se encuentran a temperatura
empacados en doble bolsa biodegradable entre 2°C a 8°C.
(minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA c NC  NA
para tomar los alimentos de modo que se evite |z] m
la contaminacién cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total de
utensilios aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menl diario
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a
Los alimentos preparados se mantienen en toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
recipientes separados y tapados. Los alimentos y 35 g de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de|
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patron para los distintos grupos de C NC NA Las Caracteristicas organclépticas de las| C ~ NC  NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al @ E] D 55 |preparaciones presentan conformidad con la E] [:l D

rango de tolerancia en gramaje (peso)

establecido en el anexo técnico .

calidad esperada segun el tipo de preparacion.

N® Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias 0 c NC NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su [E
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una c NG NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos
veces con un intervalo de tiempoe de dos horas m
Grupo de Alimentos Preparacién del Dia Ti°C | T2°C
! | | |
s ISopo. cochce Cebodo 30 lé‘{ L
| H 2 B | e i
57 Cerea Aoz con fimentdn 302 M2
Proteina PQCI"() o e~ 50_\ 50 'Jo.vo ANO .Eq%‘ )— I’:}\-I}
Ensalada o Verdura _ ‘eNU»\o»{!(} $ @.)d{ HM?.dm%r t&ﬁl‘h}jo\_ 3‘7(” :_ELI
. » f z ; |
Tubérculo o Platano ?,‘(}"OJ\O cocido can C_CV\Q.' - 2 *_G _—;_.‘.!_5"1_} ‘
BetidadeFua  Spvbete Hovecu qo 132 124
Poste _Juos con Yoquit 28 %0 |
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
. e o toma de medidas antropométricas al momento
i pebiisiend i Bitieies § D'e{é“csa csuema! e ™ del inicio de la atencién ap todos los participantes L B.o5
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o e A : : ~
ccvipo operato de a Subdrecoén de Nuicen] K| [] - [] | oueves. Selimomts be ki o il & L]
;2::;92?:; ecidr:ljfeﬁ)o .ahos niflos menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
Dia03  Mes O3 Afo 20 ZZ participantes mayores de 5 afios.
Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética sl;r;:sn?:tastloRsB;at;): ?ir;i:?; l(':sot:dffrfn gaene::tor ?CS;:
y el Responsable del servicio del Comedor \ o oy
58 Comunitaric  asisten a la jornada de 59 |profesional en Nutricion y Dietética, acta vy,
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada ;?sgtl:rt;z fgll;g;éﬁco yTegistra la informacion en el
por la Subdireccion de Nutricién. !
” . ite el tri i
Fecha Sensibilizacién eﬁirﬂ;}?c; ncgzn}:ggrzr;a rimestral a la profesional
Responsable del Servicio: 22 2
Dia -OL Mes 12 Afo 20 Fecha entrega cronograma:
Nutricionista : 1< /{ Z/ZD 27
Dia @€ Mes (2 Ao 2022
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
El/la Nutricionista Dietista, el Responsable del
GCuent bal dicital tr6n de 1 2 6 C NC NA Servicio y el Profesional Social asisten a la c NC  NA
ot ey i ) jmacs de-presetacn de s ciscacén| [ ]
60|y sensbiidad de un (1) milimetros; en g1 [utricional de los ‘participantes, dada. por los

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

profesionales nutricionistas de la Subdireccién
Local o el que haga sus veces.

/

Fecha:
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NG NA Para los casos de participantes identificados con c  NC NA
I:I D E] malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricion |:|
; b £ o o bajo peso) el Profesional en Nutricién y
Ela:r;?:f:;’g:ariu'::g;‘::Jn::zdgftl:;ap:rﬁi::tel: dietética realiza las acciones de |IEC colectivas.
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 2:|au] :Z ei::?!’::gfge gaiﬁ;%?s:ia c'i::sotggi d:;
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia __~ 5 y
mutricional por perte de la SDIS Mes exclusivamente mednante ) el formato de|
’ AR - canalizacion y realiza activacién de ruta en caso
fo_” . de desnutricién aguda u obesidad en nifas y

nifios menores de 5 afios.

Categoria 9: Acciones de Informac

con Enfasis en Alimentacion,

i6n, Educacién y Comunicacién (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
Nutricién y Actividad Fisica

N©

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

64

Entrega el plan de promocion en habitos de
estios de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia O& Mes_|2. Aro 2022
Aprobec?ba2li2/2022

NC NA

X

65

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia |EC, segln lo planteado en el
plan de promocién en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacion al sistemal
SIRBE

Actividad [EC: & &2 gro-Jous
Actividad Fisica: ACMYTD od Tisite ea
coso-

Fecha: "'NOI /2023 .

SeleecPon enel coasol

66

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativo: 21 / {2 / zZodll

Fecha Reporte Cualitativo: gt

C NC NA
C NC NA

]

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al C NC NA C NC  NA
formato " Plan de Emergencias establecido por [E D D Cuenta con visita y concepto técnico de El D
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios
Subdireccién para la Identificacion, = . vigente y menor a un (1) afio, emitido por Ia
67 |Caracterizacion e Integracién, un (1) mes E,(}A'-’CO D‘{’ VJ 22| g8 |uaECOB (Unidad  Administrativa  Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. QEE_ZO'LLOSSQO?. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema .
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: i
ﬁ:?:;rne:zigrl\ad;n(l;gsiibn y Desarrollo de Talento Po:,o Recspo 13/12(202
; R 22990110607
c NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores c NG NA
E multipropésito de 10 libras en buen estado, con B:l
Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
elementos establecidos en la Resolucién N° 705 de facil acceso y en puntos estratégicos, como
69 |de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo 70 |son: cerca al area de

técnico. Igualmente cuenta con minimo ung
camilla rigida, plastica tipo FEEL

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de|
deteccién de humo. :




_— PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
izgi MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
By FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLABO
Integracion S;ma! COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 FAGINA | 10oe 14
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NG NA
manejo de extintores y Seguridad Humana m (entidades de control, interventoria y personal E
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afio con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor
Capitulo C. OBLIGACIONES‘GENEBALES_r.;"‘t; g T ROL R it A
N° Variables Nivel de Cumplimiento
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia o] NC NA c NC NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes EI D [:' E
de los componentes inclusion social y Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacién, nutricidn y salubridad, en I para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73|{campo y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideolégico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervisién o interventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
para su respectiva revision y aprobacion, en los corresponsabilidad o de participacion.
términos establecidos en el anexo técnico.

Ca

pitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacién por parte de la Interventoria/Supervisién
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Capitulo E. GENERACION DE OBSERVACGIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )

OTI-FF’),OR Variable Descripcion g::::irl::’i'::tz
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Capitulo F. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )

Fecha % =
o %’ Generacién E %
go| 2 O,P.R Seguimiento Supervision 3 | Estado | &
ol =
= dd/mm/aaaa Si g P|R
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
bEB0doTA 0. . COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHADEVISITA DIA 18 MES 01 ANO 2023

IDENTIFICACIONCOMEDOR COMUNITARIO COCINA

POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113735-CCCP06-004-SAN CARLOS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICOVARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

18 ene. 2023 8:18:09 am.
53-64.Carrera 18b

No de Variable: 4 No de Variable:

Descripcion: Se evidencia cebada perlada marca molinos losjDescripcion:
héroes que no presenta en su rotulado la forma de preparacion,
siendo no conforme con la resolucion 5109/2005
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
bEB0doTA 0. . COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

] MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANAN° 3 MENU: __ 16

GRUPO_3 A5 ANOS GRUPO_6 A 8 ANOS GRUPO 9 A 13 ANOS__ GRUPO: > 14 ANOS

18 ene. 2023 12:29:32 p. m.

18 ene. 2023 12:24:53 p. m. 53.64 Carrora 18b

53-64 Carrera 18b

Apoyo a la supervision
Nery Yolanda Fuentes Martinez

Nombres y Apellidos

52156420

Cédula de Ciudadania
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PAGINA l
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Desde Pl N2 | 2022 | Hasta 12 {20

Periodo Informe

A. Identificacion de la Unidad Operativa

Fecha Revisién l i& O! i LOZ 32

N® Convenio/Vigencia:

U2Y¥35 -¢CCPOb-0a4d San Corlod

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular:

4149 /@; Nombre Asociado: s 0 Zaetd Moler Cobeso 3¢ fari WO Spn Cotlods

Fecha Final Operacion:

2%/\/ 2077

Fecha Inicio Operacion:

2Y[03/ 20223

Avraco  Austle

Responsable Servicio :

B. Lista de Chequeo

local)

REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1. ldentificacion general. .
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con
énfasis en Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica. il
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad C /
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros & /
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular C //
4. Reporte de actividades de vigilancia nufricional C /
5. Reporle de actividades en acciones de informacion, educacion y comunicacion (IEC) en promocion de habitos en estilos de vida /
saludable con énfasis en alimentacién, nutricién y actividad fisica. C .
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervisién
componente alimentacion, nutricion y salubridad C, /

SOPORTES

Subcomponantas Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocidn en Estilos de Vida Szaludable con énfasis en
Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica. C/NC| NA OBSERVACION
Compromiso 1 | Nombres de los formatos de control il o
Compromiso 2 |Formato autediagndstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF ol
Compromiso 3 | Propuesta menu, correo envio, correo aprobacién (Un solo PDF) C=
Compromisc 4 | Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF fuds
Compromiso 5 Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista e

Correo de envio, propuesta de menls y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)

Compromiso 8 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique)

N

bc:: o-¢iokoctdn
AL Jeq e to(Toad

20

Compromiso 7 |Soporte fotogréfico en PDF donde se dispone de las minutas ! il /
Compromizo 8 | Plan de compras mensual en PDF( FOR-PS8-226) il
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotogréficos por capacitacién (Un solo PDF) C. /
Compromiso |Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacién en estandarizacion de 3
10 utensilios al personal manipulador (Un solo PDF) C . pd
Compromiso e . . =
1 Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF} ”
@ Soporte de asistencia [ P
Compromiso " > s
mpr% _ Formato Toma y registro de medidas antropométricas DAl Ao s e i @p\‘flo e pe {g.o ELC
o S0 | 2 eporte de digitacion del sistema SIRBE O [dose @a\i2c en 221 s
COMPFOMIE0 | =t Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397 OB et Bl s enel e
T 5 ———— = - Col: 1o €1 periogo
Acta, listado de asistencia, registro fotogréfico y material de apoyo (Un solo PDF) C_ ”~
Com} i %0 Cronograma, correo de envio y correo de aprobacion (Un solo PDF) e >
f 3 RE B Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) c
COMPTOMIEY | Reporte de digitacién del sistema SIRBE c
Compromiso |Un solo POF (correo de envio y el informe cuanitativo). Informe cualltativo cuando aplique p :
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Subcompanente de Salubridad

CINC

NA

OBSERVACION

Compromiso 1

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

Compromiso 2

PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinieccion del plan de saneamiento

Formato inspeccion porciones servidas (mensual)
Compromiseo 3 | Formato Acompariamiento de la operacién del servicio de alimentacién (mensual) en PDF

Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores

Compromiso §

Formato en PDF “Formato verificacién transporte de alimentos” FOR-PSS-232

” PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Compronizo 8 Formato de recepcion de materia prima.

Regisiro fofografico en PUF de 1os equipos, menaje y ulensilios Ulilizados en el comador
Compromiso 7 {Factura compra de menaje y/e equipes (cuands aplique)

Compromiso &

Registro fotografico toma de muestras PDF

Plan de saneamiento PDF

Eanmiorigs s Formato de declaracién de compromiso
P Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF

Formato Recepcion maleria prima
Compromisc |Formato Preparacion de alimentos
10 Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacién)

O epeeeele e

Compromiso
11

No aplica soporte

NA

12

Campromise Soporte Lavado tanque en PDF

13

Compromisa Acta, material de apoyo, registro fotogréfico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF

af &

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Compromiso |Formatos o documentos en PDF de mantenimientos

18

14 Formato de verificacion de basculas y grameras”. C
Formato de termémetros
CGompromiso POF Formato toma de muestras (cuando aplique) C’ / ]

1€

Compromizo | oor Resiiiaccs icibiokigicos: (cliarido Sean Fecdss)

esultodel

N2 5e hon recibtdo

c i , 5 _
Orapromisa PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique)

fespltede)

No se hoan (eciLidd

17
Compir:mlso PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) - ——
Com[:r: MO | soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) ,) & vose {‘ es5eAk?
oWVeaAtD-
Compromisos Subcomponente de Ambiantes Adecuados y Seguros N/NC | NA OBSERVACION
L

: Plan de emergencias (PDF)
CGompromigo 1 Soporte radicacién plan de emergencias (PDF)

Compromise 2 |Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago

Compromiso 3 |PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV)

Compromiso 4

Evidencies ubicacion extintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Soportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos
o soportes de solicitud

Compromiso 5 |Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF)

Compromiso 8 | Evidencias fotogréficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos m&ximo en el mes)

CPLO o [efn
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