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Fecha de Visitá Hora fnic¡o Horá Finalizá¿iónq L

1, Identificacién

lre co{'}venio¡ligen 
"rn QJffi-i&LL- Nombre Asoc¡ado:

Nombre Comedor Cornunitado - Cocina popu,ar :

Fec§a lnicio OperacÍón: Fecha Final Operación:

Nomb.e Responsable del Sorvicio:

2. Ubicacién

Locaridad: WiVLI€t,ri# , Banio: § D¡rEcC¡éfI

Tel: ce., "#lq$lqq0 
Correo Ebctróñico:

Cokrtura

Cobertura Diaria Contralada: §m N"Párticipanles en Atención: l?,?

Párt¡cipantesAutorizadosporPkndecomprás 16Ó TotalAs¡stenciádel Día: f?0 lofálHistéricúdÉAsistenciá: t.3 lO -

N! Variabl¿ lliüal de §*miilimiirilo: Hq .Váriable i¡lYe¡ dé c¡¡mitrimient

{

Se ejecula €l ciclo de menus de acuerdo con e
calendario e§ablerido por la SDIS. En casó d€

superár los iniercambios perñitidos por anex{
lécnic§ (m¿\imo un (1) iñlercambio al día )
náximo tres (3) ¡ntercafllbios a ,a sBmaná), c

por siiueciones de fúerzá rnayor, fortu¡to6
Bolicita aprobación a la nulricionista loca
}]ediente ét "Fottrato autorlzacíón cafibia de
oreparaáianes" para su rcspeetiva aprobac¡ón
9frece menú especial para nav¡dsd y tin de áño.

xu u
2

fodos los aliméntos pa€ lás preparás¡ones s(
eno{entran en óptimás cond¡ciones de cá¡idad !

Cenfro de su vidá ú1i1.

XtrT

3

Se realiza proceso de desco.gelación según k
*tipulado en ánexo técnico (en refriseráción r

ro a chafro de agua, canecas con água (

sornetidcs a process de cocc¡én). xr I 1
Los alimentos utilizedos para la preparación d€ li
.ñinuta cumple son la normátiv¡dad de rotubd(
Ce alimenlos (Resoluciún N" 510e de 2005) XTT

5

Las eñsaledas y posttes que csniienen lrut¿
p¡cada son Goüadas y picadas §l mismo di¿ d(

suministro. Los jugos se preparan una horí
antes del servido y no se incorpara bloques dr

hicb o bolsas de bche congeladas aljugo.

ñü x
:t6

Los condimentcs utiliuados en las preparacionec
5on naturaEs (tsmillo, laurel. perejil, cihntro,
;ebotla, tromate, pimentóñ, orégano, entre oüos).
Se prepáran lcs alimentos de ácue{d. con lo§

ineamientos establec¡dos por fa SDIS.

MTT

7

&ü ü
I

Realiza encuésta con lo3 parthipantes con ei f¡r
de identificar la r/úluntad de aceptacíón de ur

CNCNAmilr
apliEando lo8 pasos de: seleccién, cbsiÍ¡cac¡óo
higienización, pelado, corte o picado, pesado dt
los álimentos y con lo estableG¡do anexo técnico
Las frütas, verduras, enlatado§, bolsas de lech(
y pulpas son lavado§ y de§inteclado§ previo a l¿

prepáracién.

('l5i días de opeBción del conven¡o, de acuárdt
c€n el modeb de encuesta surfii[istrado por k
Subdirección dé Nutrición.
Eñ cáss de aceptac¡ón, dbeña do§ (2
prapuestas de rtenús yegetar¡anos y aernite a l¡
prófesionál en nutricién y dietéfca de la SLI{
para su a*torización. Ofrece una (f) vez al ms¡
la Dreoaración yeoetariána aorobada.

r-rirsxr irt ln lirrn
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!¡I§ Variáble N¡vÉl de Cumplirniéntc

I

uiiliza la tota¡idád de ingrÉdientes listados en el aná¡¡s¡s nutric¡onál para cada preparación y cumplieñdo los aspectos del ciclo
)nús contemplados en el anexo técn¡co

- -'- 
á""rrl"t '*,--

neqiieriaü' , - 
ütiiiiaud

{ks} : {ks}

t3"8- I !{:1
ifLL}

Menú

Prótsiná

ifi¡lr;t:cí¡ r' lS

CNCNAxür

cazue¡a
rubércuro ÍÑ@A¡ f3.?é lsJ
oDlátano =-*-- ____<

e
NI

Z"t

Cereal
Bebid¿ de (tí1fr..#g ts f0rruta g¿{[f' I"q1 L
Posrr. l.-*.--:.'*""ii

6e

i, tCrffilt§ :o.f i L8 i

.eatego$ii2:: Adquisie.i6n yrReeiho]]{e Alimentg§

No variable Nivel de Cumplimiefttg No Variable t¡ível de §umplimiento

10

12

Elabora plan de compras meñsuai y csnsolidado
de acuerdo a la cóbeftura eontratadá o

autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y
es arorde a los formatos establecidos por ia
SDIS 'Plá, de Compras se$',añaÍ' y "Plañ de
compras carrsolidado mensuá|". incluye li§ada
de alimentos, cronograma de rec¡bo y tábla de
cálculo para la compra y $§paración de
alimentos.

xn I
11

3e ádqu¡eren 106 a¡imentas de lodos los grupo:
)ara ¡as preparac¡ones de minimo dos i2) díar
Je operación (á excepción de las fruias). Asl
rismc, se adqu¡ere e{ helado con la descripciór
jel contenido neto en gramos. la papa y yuca sir
:xteso de tierrá o prelavada , acelte vegetal d€

Jn€ sola fuente y no se adquiere leche en po¡v(
]n buito§.

xtt

Cueñta con las fichas técnicas exped¡das por e
labricante o proveedor de la total¡dad d(
alimentos adquiildo6 para e¡ Coñ,}edo
üom*nitario - Cocina Popul¿r

xn t En el proceso de RÉcibo de á]imenlos
implementa lo estáblec¡do en el "lnsrRictiyo

Rec¡ba de Alimefilos, " proced¡miento "Qpeñción
et¡trega de apoyas alinentaios en /os se/vicbs
soclales" y formato "Recepc¡ón de alimerlta§'
tomando y registrando la temperatura de recib(
de los al¡mentos que requieren cadena de lrío )
ver¡ficando las condiciones del transporte.

XTT

No Vadsbla Nivel dé Cumplimient§

71

Cuenta coñ los conGeptos sanitarios favorab¡es ü iavorables con reqüerimientos de la total¡dad de prcveedo.es (directos
distribu¡dores). Para el cáso de los proveedores de pollo, csme y derivádos, lácteos y derivados cuenta con concepto y áutorizáci
sanitáriá vigente. Adicional cuenta con las ac1ás de inspecc¡ón, vigilancia y control de los vehisulos que transpoñan la totalidad de i

alirnentos , cofl fecha de expedición ¡nfefior a un {1) año y con concepto Favo€ble mfr
' reina : Fecha '- ¡áitra Áutórizacion

Producto : Distribu¡dor i Fécha CHS Prcwedoil CHS ' Autorizaciótr I CXS i §anitaria : Phca
Proveedor Sanitaria Vehlcu¡o veh¡culo l

sé/óllio;e/"on/er,
il./ú{¡*',&l¡akt" :.

- -.11pr¡t*,gfu!t¿i ,^.),g , f§/ffi/t¿ il§
:dtnfttuiillodfU .,¡s¡ ,&{Al-{tt., "¿rtr'a6k:fzt-' ¿p*ffi',tEü!fi .4fi

,,Wiáru,txlar
'Wuntrlar.lnCarne

Leme

Or*"o

Yogurt

¿U«lir/ ,

nr¿cofu/k,
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't4

Preducto

Helado

creliáoe
leche

Oistri buida r Fecha CHS PrcYeedor

_ . _Ygtriq!¡o- "

«{adtt
kt

Categoría 3 - Almacenamiento d6 Alimeñtos

N¡ Varíable t¡iYel de Cumptimierito Variables Nível dÉ Cumplimíent(

15

Los alimentos que requiereñ cadena de fríc
están almacenados en condic¡ones d€

temperatura de rÉfrigeración y/o congelación er
recipientes plásiicos o bolsas de pol¡etilenc

transparenles-

&ü NA

T
,16

Los alimenios perecederos se almacenan dentr(
de los equipos conespondientes debidamenk
organizados y separados de acuerdo a 6r
naturaleza, sin goieos n¡ fugas evitando l¿

Gontaminac¡ón cruzada, con rótulc que indique
nombte del alimento, fecha de ingresc, fecha d(
vencimiento (si aplica) ofecha previsia para uso
número de lote (si aplica).

EII

17

Los alimentos no perecederos empacadúr
ind¡vidualmenta, como granos y otros qu(
presenten largos per¡odos de vida út¡|, s(

ahaceran de manera organizada en estanterÍi
a temperatura ambiente, s¡ñ conlacto d¡recto d(

la iuz solar y sin presencia de humedád.

xr n 18

Los alimentos como frutas, vefduras y hortaliza!
que por su náturaleza no es necesario mantene
en refrigeración, se almacenan en canastilL
plásticas a temperatura amb¡en1e, teniendo er
cuenta que ño se saturen evitando dañ(
mecánico. Separádos de abarotes y lácteos tip(
UHT.

&üü

{9

Registra diáriameñte las temperatuHs de lor
equ¡po6 de álmaóenamiento de al¡mentos er
los lorrnatos "Control de temperatura de
equípas de retrigéración" y "Cant{oÍ de
temperatura de equ¡pos de cóngelación" ter
veces durante el dia.
Diligencia diariamenle e:l"Forñato de control de
entfida y salida de al¡$entos asotlados"
ten¡endo en cüenta Ias existencias reales de lot
alimentos que a¡li se encuentran.

xn r
2A

Se cuenta cún muestras de referencias de lor

alimentos preparados d€ manera d¡arla d(
acuerdo a lo esiablec¡do en el anexo técnico r

conservadas durante 72 horás.

KilT

Gategoría 4. Prácticas Hígié¡icas y llledldas de Protección Personal Manipulador

Var¡abte N¡vel de cump¡ím¡ento Varíablé Nivél de Cumplím¡ent(

21

El personal man¡pulador de al¡mÉñios apl¡cá la{
Buenas ffácticas de maflufaGtura (BPM) er
iodos ios procesós realizado$ en el Corfledor
Comunitario y cuenta con la dotac¡ón limpiá )
completa según fo establecido-

En r
2?

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos de
Comedor Comunitário - Coc¡na Popular y er
entregado para validac¡ón a los profesionales d(
Nutrición local y socializado al persona¡. Dispon{
de letreros que indiquen el proceso de lavado d(
manos, ubicados en servicio de aliméntos, áre.
de consumo de alimentos y baños.

XTT



PROCE§O: PRE§TACÉN I}E SERV¡CIO§ §OCIALES PARA LA INCLUSÉN §OCIAL
IIODALIOAD COMEDORE§ COÍ!4UNITARIOS . COC}}*A§ POPULARE§
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FORMATO NO
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¡¡o Yeri¡btt §ivel de Gu;rplirslent(

23

El personal mánipuhdor de al*nentos presenta cert¡ficado que conste ta epiítud para mañipllar álimeñtos,.con una vig€ficia
superior a (1) Bño, exredido pür médico que cuente con ilúmero de regisiro prcfesional. xür

I 
-¡"

i
l1
I

'cÑ,s'ñü{lfi &ws§,; Ñn -- ---fTqfo«frm-- -l

ú

No Var¡able ñivel de Cr¡r§plksicEto §o Variable Nlyé{ de Cuüplimient(

24

uenta con h €pacitac;ón en el manejo de lÉ

rif§Jta de elimentos: minuia patrón, ciclo d{
renús y a¡álisis nutricionaEs de acuerdc a
tffidímieñto "Operueión entrega de apayos
fme/rlárrbs er] ,as servicios so¿!¿rés"

ectls

uenta con capecitación en recepeiófi di
limentos y conocirnienio de lo§ criterior
tíñimos de aceptacién y rech¿zo, resslución N(

109 de 20ü5 (rstulads atirñefltos) al persona

ianipuládor, persorBl nuevo y cada vez que s<

:quiera realizar fortalecimiento técnico.

§NCMI t

2§

profesional en Nutrición y Dietética reáliza k

andafizacón de utensilios para sl servido d(

¡en1os,soóia{iza al personál manipuladür
sonál nuevo: dé mánera presencial y c{renl:
¡ el soÉorte del proceso.

snta con soportes (plan¡lla de as¡stencia
istro fotogr¡ifico, material de apoyo) de todar
cepacitaciones realizadas-

xIt

lt¡{ Uariabl§ Nivél de cu*rpli¡hieÍtc

ZO

El Csmedor Comunilarlo pres€nta e ¡mplementa el plan de capaciEción aúntinuo y permanente Fara el perconal man¡pul€dor,
m¡smo el personal asistió a la charla de inducción sobfé lá operaciótt del senicie de al¡mentac¡ón, de una {1) hor¿ e cargo
Respsftsable del Servlcb, según lo estahlecido en el anexo técñ¡co. xrt

| *ombre§ y Aperidos Manipuladoras(es) de Ar¡mentos i .:YiI::.:11?l- I¡ I Feena uapacttacton I

:

I
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PROCESO: PRESTACION DE §ERVICIO§ SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
MODALIDAD COMEDORE§ COMUNITARIOS - COCINAS POPULARÉS

FORMATO ACTA DE VISTTA BE SEGUIMTENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y §ALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN 2022

FORMATO NO
CONTROT-ADO
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Categoria 5: San¡tario

Varíáble Nivel de Cumpl¡miento No Varlabte §ivel de Cumplimientc

Los alrededores se conseryan en pe$ectc
estado de aseo. ¡ibres de acümulación d€

res¡duos, aleiados de boladeros de residucs,
pantanos o sit¡os que pudieran ser criaderos d€
plágas o insectós.

XÜ I] 28

Las instalaciones esián protegidas contra l¿

entrada d€ polvo, lluvia, §uc¡edad. otroi
contaminantes y el ingreso de p¡agas y ánir¡aler
domésticos. Los sifones o reii¡ias de d.eftaje s{
encuentran asequrados y eo buen estado.

xnü

?9

El Cómedor Comunitário cuentá óon iof

sÉryicios públicos de luz, gas. acueducto l
alcaniaril¡ado; efi aquellas situácione:
evenlsales en que se hága uso de gas GLt
(gas prop?no), este debe cumpiir úon lar

caracteristicas establecidas en el anexo, dich(
cilindro de GLP debe encontrarse en el área d(

almacenarniento de combust¡bles.

CNCNAx[ n

30

Los p¡sos, paredes y techús son de material€s
que no generan suctanc¡as tóx¡cás, res¡sléntes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, nc
deslizanies y con acabados libres de grietas c
deíectos que dificuiten la limpieza y desinfección.
Cuenta con un¡ones redondeadas p¡so-pared y

pared - pared de las áreas de oreparacón y

almacenamiento de alimentos.
En caso de contar con techos falsils están
construidos de materiai no combust¡ble y colrtra
incendio, resisteñle, fijo y en mater¡al de fáci
¡impieza y desinfección.

nmil

Concepto Ssnitario \¡ivel de Cumplirflient(

31

El Cúmedor Comunitario - Coc¡na Popúlar euenta con ccncepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha dB expedición inferiar a un año. Cumple con ias ex¡gencias dadas por ia autoridad saniiaria. Si es superior a un año cuenta con
el soporte de rad¡cado (sol¡citüd de visita). Envia infome mensual con respec.to al "Forméto AutadiaEnóst¡co Del Seruic¡o De
Atiméntación"

Csncápto: Porcentaje de Cumplimiento: * . %

Fecha:nía: =* Mes: =-__Año: ,jL NoActa' ----*- -----

xrn

No Variable Nivel de Cumpl¡miento No Vár¡able §ivel de Cumplimient(

32

Las á¡'e3s de cocina, distr¡buc¡ón, salór
cómedor. almacenam¡ento de alimenios.
higienizáción de elementos de aseo,
insiálaciones san¡larias" alistamiento d€
personal, a¡ñacenamiento de agua potabie
almacenamrento de productos qurmicos
almac€namiento de combusi¡bles sor
independientes, del¡rnitadas fisica c

espacialmente. Todas las áreas se encuentrar
en adecuado estado de orCen y !ímpieza.

ñr x
33

Las áreas de cocina se encuentran debidamenlr
señalizadas(zona caliente zona fria. zona para e
pre al¡s'tamientú de alimeñtos crudos y zona dt
hig¡enizacióni. Se cuenta con lavamanos cor
grifo de acc¡onamiento no manua¡, dotado cor
dispensador con iabón l¡qu¡do desinfeciante
toállás desechables o equipos automáticos par¿

el secado de manos, debidamente señalizad(
ubicado en el área de elaboración o oróximo ¿

esta.

ffiIT

34

Las venlanas y puertas son de máteriales qu(
no generan sustanc¡as tóxicas, resistentes, n(
porosos y eon ac¿bados libres de grielas (

defec;tcs que dificullen la lirnpieza )

desinfección. Los vidrios se eñcuentran er

buen estado, cuf,¡ertos con pelicuia d{
seguridad o algún e¡emento para prevenir e

estál¡¡cio. Las puerias y cerramientos d(

materiál transparente deben teñer com(
seña¡ización franjas anaraniadas o blanco
lluorescente g una altura enlre 1.00 m y Í.20 m
o divisioües en la carp¡nter¡a oon BI propósito d(
hacerlos visibles y evitar accideotes.

CNCXT il
35

El Comedor Coñlun¡iar¡o cuenta con vent¡lación
d¡recta o indirecta s¡n que generar incomodldad
del personal, previene la condensación del vapor,
polvo y facilita la remoc¡ón del caior. Lás
aberturas pará ia circulación se encueñlra¡
protegidas por mallas anti-insectos {anjeü)en
buen estado. de material no corosivo !
fácilmenie removibles para la iimp¡eza )
rcparación.

ilxr
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Ver¡áble Hivel de Cumplimierltó Variable Nivel dé Cumplimient(

36

Se cuent3 con iluft¡nación naiural y/o artificia
necesaria para Ia reaiizacién de las a(tiv¡dades
en todas las áreas. Las lárnparas, accesorros !
otros medios de ilurn¡nación del Comedor
Comunitario son del iipo dé segur¡dad y eslár
protegidos para evrtar la contaminación en casc
de ruptura.

Mf T 37

El Comedor Comunitario cuenla con área dt
a¡istÉmiento para el personai man¡pulador d(
alimentos separado de los seryióios sanitarios
área de alrnacenam¡ento o preparaciónl est¡
áréa cuentá con lockers o casil¡eros en buer
estgdo para la ubicación de el*mentor
personales y ropa de d¡ario.

EIT

38

El Comedor Comunitario cuenta coñ serviclo:
sanitarios separados, Bn buen esiado d€

Funcionámienlo, cofl 1á dotación de ebmentos
de aséo, lavamanos para la higienización d€

manos pára participantes dotados de elementos
dü áseo.
Se garaniiza el ingreso a todo iipo de usuario
en especial a personas con rnovil¡dad reducida )
cuenta coÉ apoyos internos que fac¡lilen e
acceso y uso de este.

CNC

MT t
3S

Se cuenta can uñ área específica par¿

almacenamienló de ulensiiios de aseo; ubicad(
en un lugar que no genere riÉsgo dr
contaminación, ápl¡cando el código de colore:
eslablecidú. Se publican cárleles alusivos al us(
específico de sada color.

C T.IC NA

BÜN

40

El Comedor Coñunitário cuenta con área
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar quÉ no genare riesgo de
contaminación.

Ki] T
41

Cuenla c¿n lugar para almacenamiento d(
productos quimicos, debidamente ideniificado
señalizado, o{ganizado, se mantiene bájo llave r

se enclJentra aiejado de la coc¡na y del almacér
de alimenios, asi mismo se dispone de las f¡chaf
de seguridad de los p.oductos quím¡cor
utilizados eñ iá limpieza y ciesinfección.

milr

42

Todas las áreas del Comedor Comunitario s(
encuentran en exce¡enle estado de orden )
Iimpieza. iAhacenamienlo. área de servido
6ocina, salón comedor, bañqs). Lós pisos sf
mántienen sin exceso de humedad- S€

encuentrá publicada en un lugar v¡s¡ble para los

manipuladores la tabla de dosi{icación dr
desinleelante.

t]K n
,lil

Ei plan de saneamiento se encuentr¿
documentado. actualizado y ajustado a lar

pariicularidades dei Comedor Comunitar¡ü. Sr
implementan adecuádamente los programas d(

l¡mpieza y dÉsinfección, gest¡ón integral d(
res¡duos sólido3, contro¡ de p¡agas l
abastecimiento o s*ministro de agua potable
Los registros de control del plañ de saneamient(
se eñcuentran actualizados.

mtI

Na Variable Nlvel de Cumplimiento

M

Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad mín¡ma de 1000 litros. de

¡¡énico sanitario hermético, instalado al sistema hidráulico de cocina y baños, se realiza higienización cáda seis {6) meses

FecheLavadoranqu": orr?d uu, il nnoi\i? Materiar: N"Tanques: J.

capac¡dad rotar:lóA0{* Empresa: Jr;f 'l? lf¿ 1Ñe¡ft.fS

concepto sanita ,r", {&h{+gfi k 

- 

Fecha concepto: DiaQf- rrru" ld ,qno 
"ó171

Xüü

4§

No se evidencia indicios o presencia de plaga§,
roedores o vec'tofes

ti t

Fecha úitimo contra't6 l t t I Lt)tL

e*p,*.", lof- f,r !e? ú00lJJ(5
c'nceprosan¡lari.: {iVln,SCI8k

CNCxn T
46

Se ga.antiza el fáci¡ ac¿eso de las persoftas a
Comedor Comunilario; Ias escaleras y lor
conedores cumplen con ias espeeificaciones
estab¡ec¡das en el anexo técnico. Los pasilios d€
salidas de evacuación se €ncuentrar
§eñál¡zados en materiál fotc luminiscente c

acrÍlico ón ün iarnaño de 1 5 cm de allo pú. 20 cn
Ce ancho (mínimo)

CNCNAKNT
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Categofía 6: Menaje y Equipo

No Variable Nivel de Cumplim¡ento No Var¡able Nivel de Cumplimient(

47

Equ¡pos, mesones y utensil¡os en contaclo
dirccto con los a'imentos poseen acabado iiso,
no poroso. l¡bre de grietas, pinturas ylo mater¡a
desprendible tóxico, sin aristas y en maleriales
res¡steñtes, impermeabies y lavables: en
perfecto estado de ljmp¡eza, h¡giene,
desinfección y funcionando adecuadamente,
se encuentran inslalados de forma secuencia¡,
part¡endo del recibo de los alimentos hasta Ia

preparación y distribucrón de los mismos.
Estos se encuentran en cantidad según los

establec¡do en el anexo iécn¡co.

XI I
48

El Comedor Comunilario - Coc¡na Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para I¿

realizac¡ón de manten¡mientos y hojas de vid€
actualizadas de los equipos e instrumentos.
Los equ¡pos e inslrumentos, como básculas,
grameras y los teñtómetros son ver¡ficados
semanalmentei y se registrar la información en e
formato establec¡da "Fomato de verífícac¡ón de
báscLt¡as y grameras". .

XNT

Variables Nivel de Cumplimientc

49

Cuenta con menaje en mater¡al hig¡én¡co san¡tario. resistente a la conos¡ón, de fácil limp¡eza, desinfección y en buen estado para e

100% de los particípantes.
**Para el 5% de los part¡cipantes que excepcionalmente reciban Ia entrega de al¡mentos para consumo en casa, cuentan con l¿

cantidad establecida de recip¡entes herméticos (O6ho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido er

el anexo iécnico.

. . Cantidad Cant¡dad . - Cantidad Cant¡dad
MenaJe en sltlo establecida Ev¡denciada Menaje ponaDle establecida ev¡denc¡ada (u)

10 po" c¿da / - Recrpiente hermét;co t ,.Bandeja Dlastic¿ - "áo*"- óC 500 mt t t0 \O
- 1 oor cada Rec;oiente herméiicc
Lrucnara postre padicipante fi io00 mr qO ttC

I por cada
Cuchara sopa ,"ñ:,;;;; yS Recipienie hermetico 330 mt (f0 \A
cudlrrlo mesa prrti"rp"ntu 30C 200 mr q0 'tC'1 oor cade
Ienedor mesa partic¡pante 30O

- 1 oor cadaPostrera par-ticipante S,{
1 Dor cada

vaso JUgo prii"ip"nt" flC
-. 'l oor cada
Plato sopa parricipanre dC
-. '1 Dor cada
Plato seco participanie 30C

&üü

Gategorfa 7: Servido y Distribución de Alimentos

Váriáble N¡vel de Cumplimiento Veriable Nivel de Cumplímientc

50

Mantiene dispon¡ble en un lugar visible ¡a{

minutas patrón y el ciclo de menús a,at
personas manipuladoras de al¡mentos. asi com(
el ciclo de menús y el menú del día para lo!
partlcipanies Se asigna turnos para e

consurno de alimenios (turnos de 30 minuios) )

se evita aglomeraciones.
Para los paÉ¡cipanfes con aulorizacjón para I¿

entrega y consumo de alimenlos en casa, s(
rea¡íza el seruido de alimenios en lo¡

respectivos recipientes herméticos, bier
ensamblados y empacados en doble bolsÍ
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).

ET N
Para el serv¡do de los alimentos se asegura un¿

presentac¡ón adecuada y agradairle; er
recipientes y menaie en buen estado, higienizad(
y seco. EI queso y los postres se siruen eÍ
postreras.
Los aderezos como yogur, crema de leche
queso y helado para los postres a base de frutar
se adicionan en el momento del seruido, sobre l¿

porción lndividual y se encuentran a lemperalur¿
entre 2"C a 6oC.

CNCNAKfn

Los alimentos se sirven evitando el coniaclo cor
las manos y no se util¡zan guáfttes desechabler
para tomar los al¡menios de modo que se evit(
la coniaminación cruzada. Se emplear
utensilios aforados o estandárizados.

Los alimenios preparados se mani¡enen er
rec¡p¡entes separados y tapados. Los a,¡menlor
cai¡entes servidos no permanecen en tiempo d(
espera por más de dos minutos en {a ¡inea d(
servido

xtr n
53

Se garantiza a los participantes la entrega iota
de los componentes de acuerdo al menú d¡ari(
estab¡ecido y se suministra lácteo adicioñal ¿

toda mujer gestante y,/o lactante. 200 cc de lech(
y 35 g de queso.

Xüü
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54

Se cumple con los pesos servidos establecido:

en la minuta patrÓn pará los distintos grupos d(

edad deierminados por ia SDIS y se aiustan a

rango de tolerancia en grama.ie (peso

esiablecido en el anexo técnico .

XT T 55
Las CaracterÍsiicas organoléptlcas de las

preparac¡ones presentan conformidad con I¿

calidad esperada según el tipo de preparaciÓn.
xnr

No
Variables Nivel de Cumptimiento

XIf56

[rantiene a disposición de ios participan'tes dufanle el liempo de servido, distribución y consumo, ires (3) rec¡pientes con especlas (

condimenteros, tales como orégano, pimienia negra y ajÍ triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con st

pieferencia; se encuentran identificados con nombre dei producto, fecha de vencimiento y lote'

xnr

5;

T1 "C T2'C
Grupo de Al¡mentos

Sopa o Cazuela

Proteína

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

Postre

PreParación del Día

üC rttLttq
It7",afi| ?,|t"'\Co

sf/¿¿;fukcpn¡ckecs
6urr,úc(e
h(t¡ Wlrllít
ÍJb k cfi6n«YQ
Jnirl/S

e garantiza las tempeÉturas de refrigerac¡ón (éntre 2 "C y tt "u) y para preparacrorrss uurr pruutsu

)mperatura mayor a 65"c, desoe el iiicio hasta ei f¡nal del servic¡o. se realiza toma de temperaturas de cada preparación minil

os veces con un intervalo de liempo de dos horas

s?.8 (6ó,

s¿e óo-k
Lt ,0"9
ds-g Eol
-Ll -!
{, ,6

categoria u: vlgllancla

Variáble Nivel de CumPl¡miento Variable N¡vel de CumPlimient(

58

l

La proles¡onal en Nutric¡ón y Dietética cuenia

con el fortalecimiento que reaiiza la SLIS o el

equipo operativo de la Subd¡recciÓn de Nutr¡ciÓn

con vigencia de dos (2) años

Fecha Fonalecimiento:;;""óL;;;G- aaittl¡L

AsÍ mismo el profes¡onai en Nutrición y dietética

y el Responsable del servicio del Comedor

Comunitar¡o asislen a la iornada de

sensibilización en vigilancia nutriciona

realizada por la Subdirecc¡ón de NutriciÓn.

Fecha Sensibil¡zación
Resoonsable del Servicio: - ,
Ji, "r{, 

-ü"' t? nn" ltÍ L
Nutr¡c¡gnista: ,- )¿
oü'-0L *"= 17 mo hlil

CNC

ÑT n

59

La profesional en Nutricion y Dieteticá realiza lal

toma de med¡das antropométricas al momentol

der ¡nicio de la atenciÓn a todos los pafticipantesl

nuevos. Adtcionalmente se realiza el numero cel

tomas en los liempos establecidos para nlnas yl

niños menores de 5 años. mujeres gesiantes y al

participantes mayores de 5 años.

*Presenta los datos en los listados generádos del

sistema SIRBE en físico con firma y matricula

lprofesionat en Nütrición y Dietética. acta y

I 
registro fotográfico y registra la informacion en eÍ

lsistema 
SIRBE.

I

I 'Remire el cronoqrama irimestral a la profesional

len nutrición de la SLIS.

cronograma:

XTT

Var¡able Nivel de CumPlim¡ento N0 Var¡able Nivel de Cumplimientc

60

Cuenta con balañza dig¡tal, pesa patrÓn de 1 a 6

Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros

y sens¡bil¡dad de un ('1) milímetros; er

adecuadas condiciones y de acuerdo a las

especificac¡ones descr¡tas en el anexo técnico.

xn ü
61

EUla Nulricionista D¡et¡sia, el Responsable r

Servicio y el Profesional Social asisten a

jorn¿da de presentac¡Ón de la clásilimc¡

nutricional de los pa!'ticipantes, dada por

profes¡onales nutricionistas de la Subdirecci

Local o el que haga sus veces.

Fecha

CNCNATTK
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52

:l profesional Nutricionista Dietista soc¡aliza l.
rlasificación nutric¡onal a todos los participanter
iei Comedor Comuniiario - Cocina Popular a

nes s¡guiente de la entiega de la clasificac¡ór
'rutric¡onal por parie de la SDIS.

II X
Fecha:
| )te

M"a-=--
Año -

Para los casos de participantes idenlif¡cadas cor
málnutric¡ón (sobrepeso, obes¡dad, desnutric¡ór
o bajo peso) el Profesional en Nutrición l
d¡etética realiza las acciones de ¡EC colectivas
Realiza cana¡¡zación a Secretaría Distrital d(

Sa¡ud de los casos de desnutrición y de obesida(
exclusivamenle mediante el tormato d(
canal¡zación y realiza activación de ruta en cas(
de desnutrición aguda u obes¡dad en n¡ñas l
niños menores de 5 años

lrm

Categoría 9: Acciones de lnformación, Educación ¡¡ Comunica,c¡ón (lEC) en Promoc¡ón de Estitos de Vida Saludable
con Énfasis en Alime;tación, Nutric¡ón y Actividad Física

Na Ver¡ablé Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimientc

64

Entrega el plan de promoeión en háb¡tos dr
estilos de vida saludable, firmado por e

responsable del serv¡cio y el profes¡onal er
Nulrición y dietét¡ca al nutricio.lisla delegado po
la subdirección de Nutrición de ¡a SDIS. (En lo{

lormatos establecidos por Ia SDIS).

Fecha de Entrega:

oia óK ¡¡". il ono'hÍl

ñ*s*h nln{Wt

xü I
65

Desarolla mensualmente una acción en el marc(
de la estrategia lEC, según lo planteado en É

plan de promoeión en esti¡os de v¡da sa¡udabk
aprobado y con los requisitos establmidos en e

anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta d(

reunión, listado de asistencia fisico si la act¡vida(
es presenc¡al o magné't¡co s¡ la activ¡dad er

vidual, soporte fotográfico o capturas de panta¡l¿

de la actividad. lngresa Ia intormación al sistem¿
S¡RBE

XTT

66

Entrega mensua{mente repone cuantitativo de los padicipantes que as¡stieron en los procesos de promoc¡ón de estilos de
saludable y reporte cual¡tativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionisia local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitat¡vo:

Fecha Reporte Cualitat¡vo:

mrl
Categoría 10: Amb¡entes Adecuados y Seguros

Veriáble Nivel de Cumplimiento Veriable N¡vel de Gump¡¡mient€

67

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingeneias conforme a
formato " Pla¡'t de Emergencias establecido por

la SDIS" y se radica en medio magnético en l¿

Subd¡rección para la ldentifieación,
Caracter¡zación e lntegración, un (1) mes
siguiente a la firma del acta de inicio.
Se remite copia en medio magnético al Sisteme
de Seguridad y Salud en el trabajo de l¿

Subdirección de Gest¡ón y Desanollo de Taientc
Humano de la SDIS.

XI I
68

Cuenta con visita y concepto técnico
seguridad humana y protección contra incend
vigente y menor a un (1) año, ernilido por

UAECOB (Unidad Adminislrativa Esper
Cuerpo Ofic¡a¡ de Bomberos de Bogotá).

Fecna:

«r,nk frlo ts{elts¡z

XIT

69

Cuenta con minimo un botiquín tipo A con lot

elementos eslablecidos en la Resolución No 70f
de 2007 y los aspectos relacionados en el anex(
lécnico. lgualmenie cuenta con mínimo un¿

cam¡¡la rígida, plástica tipo FEEL

CNCXT r
7A

Cuenfa con minimo dos 12) extintore{
mult¡propós¡to de 10 lib.as en buen estado, cór
cárga vigente, señalizados y ublcados en lugarer
de fáci¡ acceso y en puntos estralégicos, com(
son: cerca al área de
preparación de alimentos. área computador
archivos, área de Comedor Comunilario - Cocin¿
Popular y con la ¡nstalación de sistema d(

detección de humo.

KTT
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71

luenta con la capacitación en teoría del fuego,
nanejo de extintores y Seguridad Humana,
lesarolla un simulacro de evacuación min¡mo
na (1) vez al año con participantes del

:omedor Comun¡tailo - Cociña Popular.

lumple con ¡as med¡das de seguridad para el

nanejo de sustancías pel¡grosas, descargas
)léctricas manejo de elementos cortopunzantes
/ medidas para la evaruac¡óD.';ürñ 

^;' 
üii i' lru a h t lrt

xr r
72

lmplementa una ficha de ingreso de visitantef
(entidades de coñtroi, ¡ntervenioria y personal
de SDIS en labores relacionadas con la ejecuciór
del convenio), al Comedor Comun¡tario - Coc¡nÉ
PopuÍar. Cuenta con un libro, fieha o cuaderno er
e¡ que se registren las novedades y situacioner
especiales relacionadas con salud, estado ñs¡c(
o emocional, entre otros eventos que lleguen ¿

presentarse con los participantes al interior de
Comedor

CNCNAXNT

No Variabfes N¡vel de Cumplimient(

Variab¡e Nivel de Cumpt¡miento No Variable $ivél dé CumplÍmientc

73

:labDrar informes mensuales de ejecución de
:onvenio, de acuerdo con la metodologié
>stablecida por la SDIS. Presentar los informes
,e los componentes inclusión soc¡al )
¡l¡mentación, nutrición y salubridad, en l¿

)rimera visita mensual de seguimiento er
)ampo y el ¡nforme del component€
rdmlnistrativo/financiero en Ia visita f¡nancier¿
le seguimiento, a la supervisión o interventori¿
)ara su respectiva revisión y aprobación, en los

éIminos establecidos en el anexo técn¡co.

CNCNAXT I
74

-as instalaciones son utilizadas estrictament(
lara el cumplim¡ento del objeto del convenia. Er
)stas, NO se ejercen actividades de proselitism(
)olit¡co, religioso, ideo¡ógico, comercial o d(
lualquier otra índole. No recibe ni recaud.
lonaciones, aportes vGluniarios, cuotas d€

lorresponsabilidad o de participación.

MTI

LW,tN4k (J,Á'¡; dg ,m ñlrn.d'\ s( ka 0t<{gxn{h.7\€.}n(h lb s¡v¡alÉrrn¡ (k {n
( ir<¡§ t(Y¡¡<5, t ¡t& r ¡t t v1l 1{4 ,tr tn*{:fi)ñ-r.§ bveL
ffiiw{e gk ñhra r-wrstrl kqrn¡ñ) rrk;t6trc{rtfrRL'of). Akk,yr.,(h cnrn Pf.
Eirñ1lo ¡o o«ftncni.r
' ntu og,le 3l r'l psrrc ¡n{h €*'a l tt a *{ r nr,0 [i n ñ 1713 Ov, ln ft{v, n {k' sr¡l, t(/ rn1na| «(
1rn ztlttltr'm Apfiro(h R:¡s(e
rffin4{r {lr e,.rL¡Q funra«t'aft lnrn(h{Írrnrg cÍ rúln firyfi ¿ orrtvs r( f.tlnfirrn
tr^n sr,, ua{" ¡$ac" ¡rtJ,
lffiffi,({ & rt o=rv¡r{h ?,affra 0{a,¡ fL rrrha&.no< et [* sff,s c{ m/n/Wn e,nffrn-
Vtr§e-üay¡n<€ü{§.
qr fgrscno- ofi*tgcrl¿.tt I fk.rr c<kcnl ^Í, ar"n6r:n)ñífi ltrb{ «( fr ltz {?tff¡

qwalitoJ \Az) rñn kt wP
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Generaeién
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ddrmm/aÉaa §t §
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
24 

 
MES 

 
12 

 
AÑO 

 
2022 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: San Carlos 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

X 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 

No de Variable: 30 

Descripción: Se evidencia uniones piso-pared y pared-pared del área de almacenamiento de residuos, sin uniones 

redondeadas, área de preparación con desprendimiento de cinta antideslizante en piso, unión pis-pared área de 

cocina caliente con desprendimiento de partículas y poceta lavado de ollas, desprendimiento de partículas e indicios 

de humedad en primer salón comedor.  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 

No de Variable: 42 

Descripción: Se evidencia que no se da cumplimiento con los alimentos establecidos en el plan de compras y 

análisis nutricional, los cuales establecen como aderezo de postre yogurt entero, el asociado adquiere alimento 

lácteo a base de yogurt entero. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

  

 

  

 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

Lorena Castelblanco 
  

  
Nombres y Apellidos 

  
52858514 

  

  
Cédula de Ciudadanía 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

X 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

DIA 10 MES 12 AÑO 2022 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 
COCINA POPULAR 

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113735-CCCP-06-004 San Carlos 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9199/2022 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento      X        Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

 

NA 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

NA 

 

NA 

 

NA 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2022 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N° ___3__           MENÚ: _____18____ 
 

 
GRUPO 6 A 8 
 

 

 
GRUPO 9 A 13 
 

 

 
GRUPO 14 EN ADELANTE 

 
 

Apoyo a la supervision 

Lucia Ricaurte Vila 
  

  
Nombres y Apellidos 

  

  
52101444 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


