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5 DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia administrativa,
financiera y patrimonial, cuya mision es proveer soluciones logisticas focalizadas en abastecimientos
Clase |, Clase Il e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a otras entidades del Estado,
en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestién de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebré los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 031-DIADQ-DIPER-2022 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. - EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL
PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO
NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No.003-ARC-JOLAN-2022 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS
A B,C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.4185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS
DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES
PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la
suscripcion de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o Actas de
acuerdo con todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta para
elaboracién del mend, etc.) de los negocios contractuales antes relacionado y los que llegare a
suscribir, la Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus
obligaciones contractuales, debe abastecer viveres frescos, secos y deméas en forma oportuna, asi
mismo, suministrar y garantizar el abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad
proporcional al valor de la partida de alimentacion, directamente en las unidades de catering
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(comedores de tropa), y los diferentes suministros donde la Entidad lo requiera para el cumplimiento de
sus obligaciones contractuales.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccion, cuyo
objeto corresponda al SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA PARA LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA con el cual se garantice el
suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento y la configuracion de
incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio y
todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el
cumpiimiento de la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace necesario
para atender de manera adecuada la necesidad, adelantar proceso de Seleccién Abreviada para el
suministro de bienes de caracteristicas técnicas uniformes, dando observancia a lo dispuesto en el
Articulo 2°, numeral 2, literal a, de la Ley 1150 de 2007, y el Articulo 2.2.1.2.1.2.2 del Decreto 1082 de
2015, en concordancia con lo dispuesto en la Ley 80 de 1993 y 1882 de 2018.

| ANTECEDENTES |

La adquisicion solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones contractuales que
se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 031-DIADQ-DIPER-2022 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. — EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL

PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO
NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No.003-ARC-JOLAN-2022 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS
A /B ,C D E,F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.1 85-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS
DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,

DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES
PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

——

= ADQUISICIONES ANTERIORES. J

De acuerdo con los registros disponibles de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, las ultimas adjudicaciones de los bienes objeto del proceso se realizaron asi:
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No. Proceso

No. Contrato

Observaciones al Desarrollo
de la ejecucion

Seleccién Abreviada de Subasta Inversa

Electrénica No.006-003-2021

Contrato De Suministro
No. 006-008-2021

Se ejecuté a satisfaccion

Minima Cuantia No.006-044-2021

Contrato De Suministro
No. 006-039-2021

Se ejecuté a satisfaccion

Seleccién Abreviada de Subasta Inversa

Electrénica No.006-052-2021

Contrato De Suministro
No. 006-048-2021

Se ejecutd a satisfaccién

Seleccién Abreviada de Subasta Inversa

Electronica No. 006-008-2022

Contrato De Suministro
No. 006-008-2022

Esta en ejecucion

OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccion correspondera al: SUMINISTRO
DE PRODUCTOS DE PANADERIA PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS

MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a
continuacién, el cual debe corresponder con el registrado en el PAA:

CLASIFICADOR
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE UNSPSC
(E) (50) (18) (19)
| PRODUCTOS Alimentos, bebidas y Productos de Pan y Galletas y 50181900
| DE USO FINAL tabaco panaderia Pastelitos Duices |

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacién de las especificaciones técnicas para el presente proceso se encuentra detalladas en
el anexo de especificaciones técnicas elaboradas por el respectivo comité y adoptadas por la Entidad y
corresponde a la siguiente descripcion:

ITEM

CANTIDAD

DESCRIPCION

REQUISITOS MINIMOS

Pan corriente *60 gr, Producto alimenticio natural obtenido
mediante la mezcla de ingredientes panificables. El producto es de
textura suave y aroma caracteristico. Se caracterizan por su
contenido alto de humedad y la suavidad en toda su estructura.

Harina de trigo fortificada, azlcar, levadura, sal, mantequilla,
bicarbonato de sodio, etc.

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente
moreno. La corteza no debe estar quemada, ni tener
hollin s}
materia extrafia alguna. La miga debe ser elastica
porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. E! olor y el sabor deben ser los
caracteristicos a su formulaciéon. El pan debe estar
bien horneado y cocido, libre de olores y sabores
desagradables.

Pan Croissant *120g, Producto alimenticioc natural obtenido
mediante la mezcla de ingredientes panificables, u hojaldrado con
margarina vegetal, el producto lieva relleno. El producto es de
textura suave y crujiente.

Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal, polvo
de hornear, esencias. E! producto debe contar con relleno de
bocadillo, queso, arequipe u otro. Es importante gue en el momento

de los pedidos o procescs de contratacion, se establezca gue el

El producto debe presentar las siguientes |
caracteristicas: debe poseer una textura hojaldrada al
paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor
caracteristico, libre de cualquier materiai extrafio o
contaminante de cualquier naturaleza. El producto no
podra presentar exceso de grasa ni en su superficie 0
en su interior.
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relleno debe tener el producto, en todo caso el mismo, debera estar
libre de contaminacion y contar con las caracteristicas propias del
producto. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente.

Pan roscon *80g, Producto alimenticio obtenido de la mezcla y
horneo del producto, es un pan de tamario personal con relieno de
bocadillo o arequipe y espolvoreado con aztcar granulada, con un
caracteristico hueco en el centro.

Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal,
levadura arequipe y bocadillo. Es importante que en el momento de
los pedidos o procesos de contratacion, se establezca que ¢l relleno
debe tener el producto, en todo caso el mismo, debera estar libre de
contaminacion y contar con las caracteristicas propias del producto.
No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos diferentes a
los aprobados por la legislacion nacional vigente.

El producto debe presentar las siguientes
caracteristicas: debe poseer una textura suave al
paladar, que se disuelve en la boca, oior y sabor
caracteristico, libre de cualquier material extrafio o
contaminante de cualquier naturaleza. El producto no
podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o
en su interior.

Pan coco *60g, Producto alimenticio natural obtenido mediante la
mezcla de ingredientes panificables, el producto es de textura suave
y aroma caracteristico. Se caracterizan por si contenido alto de
humedad y la suavidad en toda su estructura, ademas de tener un
acentuado sabor y presencia de coco.

Harina de trigo fortificada, azucar, levadura, sal, mantequilia,
bicarbonato de sodio, coco rallado y leche de coco. No se permite la
adicion de colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por
la legislacion nacional vigente.

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente
moreno. La corteza no debe estar quemada, ni tener
hollin o materia extraia alguna. La miga debe ser
elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los
caracteristicos a su formulacién, El pan debe estar
bien horneado y cocido, libre de olores y sabores
desagradables.

Pan Liberal *80g, producto de color rojo en la superficie cubierto de
azlcar que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de
harina de trigo, azlcar, huevo, leche que posteriormente es
sometida a proceso de horneo. ’

Harina de trigo, azucar, mantequilla, huevos, leche, color vegetal
rojo, esencia de anis.

El producto debe presentar las siguientes
caracteristicas: debe poseer una textura suave y
esponjoso en el interio, olor y sabor caracteristico,
libre de cualquier material extrafio o contaminante de
cualquier naturaleza.

Galleta negra tipo cuca *80g, producto horneado fipo galleta con
forma redonda de color oscuro que se caracteriza por ser una masa
elaborada a partir de harina de trigo, miel, agua, aceite, levadura,
colorantes, bicarbonato, sin conservantes, de color café oscuro y de
contextura blanda. El producto no puede entregarse fragmentado.

Harina de trigo, miel, agua, aceite, levadura, colorantes,
bicarbonato, aditivos permitidos. No se permite la adicion de
colorantes y ofros aditivos diferentes a los probados por la
legisiacién nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es
necesario garantizar las condiciones caracteristicas del producto.

El  producto debe presentar Ias siguientes
caracteristicas: debe poseer una textura suave al
paladar, que se disuelve en la boca, oior y sabor
caracteristico, libre de cualquier material extrafio o
contaminante de cualquier naturaleza. El producto no
podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o
en su interior.

Mantecada *80g, producto alimenticio natural obtenido mediante el
batido y cremado de ingredientes que le dan la textura y sabor
caracteristicos al producto luego del horneo. Producto de textura
suave y esponjosa.

Harina de trigo fortificada, harina de maiz, o maicena, azucar,
levadura, huevos, sal, bicarbonato de sodio, esencias. No se
permite la adicién de colorantes y otros aditivos diferentes a los
aprobados por |a legislacién nacional vigente.

El  producto debe presentar las siguientes
caracteristicas: debe poseer una textura suave al
paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor
caracteristico, libre de cualquier material extrafio o
contaminante de cualquier naturaleza. El producto no
podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o
en su interior,

Pan pera *60g, producto alimenticio natural obtenido mediante la
mezcla de ingredientes panificables. El producto es de textura suave
y aroma caracteristico. Se caracterizan por su contenido alto de
humedad vy la suavidad en toda su estructura, ademas de tener

| forma redonda, con azticar espoivoreada en la superficie.

Harina de trigo fortificada, azicar, levadura, huevos, sal,
mantequilta, bicarbonato de sodio. No se permite la adicion de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por legislacién
nacional vigente.

Ei color debe ser uniforme de dorado o ligeramente
moreno. La corteza no debe estar quemada, ni tener
hoilin o materia extrafia alguna. La miga debe ser
elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzabie. El olor y el sabor deben ser los
caracteristicos a su formulacién. El pan debe estar
bien homeado y cocido, libre de olores y sabores
desagradables.

Palito de queso *80g, producto de panaderia elaborado a partir de
harina de trigo fortificada y adicionado de grasa, debe ser
manipulado con el fin de obtener un panecillo con diferentes capas o
laminas, en forma tabular o alargada, con adicién de queso.

Como _minimo debe tener los siguientes ingredientes: harina de

El  producto debe presentar las siguientes
caracteristicas: debe poseer una textura suave al
paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor
caracteristico, libre de cualquier material extrafio o
contaminante de cualquier naturaleza. El producto no
podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o
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trigo, agua, grasa vegetal comestible, queso, azucar, sal.

en su interior.

10

Galleta salada tipo soda 3 unidades *24g, Harina de Trigo
Fortificada, Grasa Vegetal, Sal, Azucar invertido, Agua, Leudantes,
Levadura.

Producto obtenido mediante el horneo apropiado de las figuras
formadas del amasado de derivados del trigo u otras farinaceas, con
otros ingredientes aptos para el consumo humano. Galletas saladas,
es la galleta que tiene un sabor predominante salado. Las galletas
se deben elaborar en condiciones sanitarias apropiadas, a partir de
materias primas sanas, limpias,
exentas de impurezas y con los procedimientos que garanticen las
buenas

manufactura.

practicas de |

Las galletas se deben envolver en polipropileno
biorientado de 30 micras y reempacar en BOPP
metalizado de 15 micras y asegure su higiene y
buena conservacién; que sean atoxicos y que
estén permitidos por la autoridad competente.

11

Pan mogolla corriente *50g unidad. Producto alimenticio natural
obtenido mediante la mezcla de ingredientes panificables.

El producto es de textura suave y aroma caracteristico.
Generalmente tiene forma semicircular, muy similar a | pan usado
para hacer hamburguesas.

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente
moreno. La corteza no debe estar quemada, ni tener
hollin o materia extrafia. La miga debe ser elastica
porosa y uniforme. NO debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los
caracteristicos a su formulacion. El pan debe estar
bien horneado y cocido, libre de olores y sabores
desagradables.

Pan perro *60g unidad. Producto alimenticio natural obtenido
mediante la mezcla de ingredientes panificables.

E! producto es de textura suave y aroma caracteristico, con la
adicién de ajonjoli tostado en su superficie. Se caracterizan por su
contenido alto de humedad y ia suavidad en toda su estructura.

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente |
moreno. La corteza no debe estar quemada, ni tener
hollin o materia extrafia. La miga debe ser elastica
porosa y uniforme. NO debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los
caracteristicos a su formulaciéon. Ef pan debe estar
bien horneado y cocido, libre de olores y sabores
desagradables.

13

Pan hamburguesa *80g (2 unidades), Producto alimenticio natural
obtenido mediante la mezcla de ingredientes panificables. El
producto es de textura suave
y aroma caracteristico. Se caracterizan por su contenido alto de
humedad y la suavidad en toda su estructura.

Harina de trigo fortificada, azlcar, levadura, sal, mantequilla,
bicarbonato de sodio, etc. No se permite la adicion de colorantes y
otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion nacional
vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las
condiciones caracteristicas del producto.

El color debe ser uniforme de dorado ¢ ligeramente
moreno. La corteza no debe estar quemada, ni tener
hollin 0 materia extrafia alguna. La miga debe ser
elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los
caracteristicos a su formulacién. El pan debe estar
bien horneado y cocido, libre de olores y sabores
desagradables.

Pan tajado *500g (24 rebanadas), Producto horneado de textura
blanda y suave. Elaborado a partir de una masa de harina de trigo
fermentada por la accién de la levadura al degradar el azdcar, que
es colocada en moldes rectangulares para ser sometida a
crecimiento y posterior horneo. E! pan debera venir tajado.

Harina de trigo fortificada, Azucar, Sal, Margarina, levadura fresca y
agua.

La miga del pan debera ser bianco cremoso. La
corteza debe ser ligeramente dorada, uniforme, no
debe estar aguada, ni presentar contaminantes o
materiales extrafios. E! oior debe ser a un producto
horneado, sin acidez, libre olores y sabores |
desagradables. La miga debera ser elastica, poco

porosa y |
uniforme. La miga no se podrd desboronar. El |
producto deberé estar tajado x 24 rebanadas

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y especificaciones
contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN / SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y la
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y futuro
contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista antes de iniciar el respectivo contrato, informara al respectivo supervisor del
contrato el canal de comunicaciéon con el cual dispone para la solicitud de entrega del producto,

48 oo Socus y £y ooanal
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garantizando la accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el
suministro por tal motivo.

B. TRANSPORTE ESPECIAL:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREQ DE COMBATE No. 6, los productos deben
transportarse y entregarse para su traslado en cajas de cartén corrugado de primer uso, en buen
estado y en cantidad suficiente, debidamente acomodados, de modo que, se garantice la presentacion
de los alimentos y la inocuidad de los mismos,

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las mismas
van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering), y contarse al momento de la entrega con la
claridad del peso de las mismas.

C. ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio o lugar de elaboracion y expendio,
almacenamiento y/o distribucién segun aplique, mediante el Certificado de existencia y representacion
legal y/o certificado de inscripcion en el registro mercantil, segun sea el caso, en donde ejecutaran las
actividades relacionadas con el objeto del presente proceso de seleccidn (Suministro de productos de
panaderia).

D. PUNTO DE ELABORACION, EXPENDIO, ALMACENAMIENTO Y /O DISTRIBUCION

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un punto de expendio, aimacenamiento y /o distribucién en la
ciudad de Florencia - Caqueta, propio o alquilado o un vinculo comercial, mediante el Certificado de
existencia y representacion legal, certificado de inscripcion en el registro mercantil o vinculo contractual
(contrato de arrendamiento) o en su defecto vinculo comercial (certificacion firmada por las dos partes),
segun sea el caso, en donde se garantizara que la Entidad contara con el suministro
ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto del presente proceso de seleccién,
dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos de vias, derrumbes, paros, entre
otros. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 80% de las unidades de catering que
administra |a regional, se encuentran ubicadas en el departamento del Caqueta.

Nota 1: Se aclara que en caso de que el oferente aporte contrato de arrendamiento del punto de
expendio, almacenamiento y/o distribucién, DEBE aportar igualmente el Certificado de existencia y
representacion legal o certificado de inscripcion en el registro mercantil de su establecimiento (propio),
el Certificado de existencia y representacion legal o certificado de inscripcion en el registro mercantil
del lugar arrendado y el contrato de arrendamiento debidamente suscrito y firmado por ambas partes,
donde se establezca claramente Ia direccion del lugar.

Asi mismo se aclara que en caso de que el oferente aporte vinculo comercial del punto de expendio,
almacenamiento y/o distribucién, DEBE aportar igualmente el Certificado de existencia y
representacion iegal o certificado de inscripcién en el registro mercantil de su establecimiento (propio),
el Certificado de existencia y representacion legal o certificado de inscripcion en el registro mercantil
del lugar con el que tiene el respectivo vinculo comercial, donde se establezca claramente la direccion
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del lugar.

La entidad a través del evaluador técnico, se reserva la facultad de efectuar visita de inspeccién para
validar la informacién acreditada.

E. CONCEPTO SANITARIO, ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO
PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS Y/O PARA ESTABLECIMIENTOS DE
ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS Y/O ACTA DE INSPECCION SANITARIA
CON ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION DE
ALIMENTOS

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccion sanitaria LEGIBLE
emitido por la autoridad sanitaria competente (Direccion territorial de salud o INVIMA), del
establecimiento de comercio y del lugar de expendio, almacenamiento y/o distribuciéon propio o
alquilado o del vinculo comercial, los cuales deberan allegarse con concepto favorable o Con
Requerimiento (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del
producto y la salud del consumidor), es decir que, acrediten que el establecimiento productor y/o
fabricante, o comercializador cumple con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la
normatividad que rige la materia.

Acorde a lo anterior, se aclara que se debe allegar acta de inspeccién sanitaria vigente expedida por el
Ente Territorial Competente de la fabrica en caso de ser productor. Si el oferente es comercializador
ylo distribuidor sea propio, alquilado o con vinculo comercial, debe presentar acta de inspeccion
sanitaria expedida por el ente territorial competente més el acta de la fabrica.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.6), en ia
cual se manifieste de manera expresa la_calidad en la gue se actua, es decir, productor y/o
Comercializador o Distribuidor. En caso de presentarse bajo estas dos figuras, anexar acta de
inspecciéon del lugar del expendio 0 almacenamiento propio v del establecimiento arrendado o del
vinculo comercial, segun aplique.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBE ser coherente con la informacion
reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula mercantil aportado para el
cumplimiento del establecimiento de comercio, segun aplique, so pena de rechazo de la acreditacion
de cumplimiento del requisito. EI comité evaluador esta en la potestad de confirmar y corroborar dicha
informacién en caso de evidenciarse alguna imprecisién y avalar el mismo.

Tratandose de oferentes pluraies, el cumplimiento de este requisito debe quedar determinado en el
documento consorcial que alieguen los oferentes, donde se establecen las actividades que cumplira
cada uno de ellos.

NOTA 3: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspecciéon Sanitaria DEBE allegarse en el formato
establecido para tal fin por parte del INVIMA, conforme a lo dispuesto en el articulo 51 de la Resolucién
No. 2674 de 2013 y las Circulares 046 de 2014 y 031 de 2015, expedidas por el Ministerio de Salud y
Proteccion Social.




PROCESO g )
GESTION DE LA CONTRATACION
Nz [T | Codigo: CT-FO-39 I
Y z s e Pagina 8 de
i INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || Version No. 02 Fag
T | Fecha: |[ 11 ][ 02 [ 2022 |

F. ACTA DE INSPECCION SANITARIA DE VEHICULOS Y/O MEDIO DE TRANSPORTE:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccién sanitaria legible de minimo 02
VEHICULOS PARA EL _TRANSPORTE DE ALIMENTOS, expedido por la autoridad sanitaria
competente (formato establecido para tal fin por parte del INVIMA, emitida por el Ente Territorial
competente, en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo y allegarse con concepto
FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no

SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicion.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revisién tecno mecénica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o medio de
trasporte, posee las condiciones mecanicas 6ptimas para poder circular por las vias publicas y
privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del 2013,
Capitulo VII, Articulo 29.

Nota: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad), mediante el cual
se acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o contractual que pruebe la
tenencia de los vehiculos a titulo del oferente.

G. PLAN ESTRATEGICO DE SEGURIDAD VIAL:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta certificacién suscrita y firmada por el representante
legal donde acredite el cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segun la Ley 1503 de
2011 articulo 12, y Resolucién 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucion 1565 de 2014, y
Por la cual se adopta la metodologia para el disefio, implementacién y verificacion de los Planes
Estratégicos de Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones. La certificacién debera acreditar el
cumplimiento del Capitulo |. Metodologia para el disefio e implementacién del PESV, en la estructura
metodoldgica de 24 pasos indicada en el anexo de la resolucién 20223040040595 de 2022.

H. CERTIFICACION DE APTITUD MEDICA PARA LA MANIPULACION DE ALIMENTOS DEL

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y PERSONA ENCARGADA DEL
DESCARGUE Y/O CONDUCTOR:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion médica no
mayor a doce meses de expedicion del personal involucrado en el area de proceso de produccién y/o

distribucién (02 Personas encargadas del descargue) y/o (02 Conductores) de los vehiculos, en la cual
conste la aptitud para la manipulaciéon de alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacién de las instalaciones

locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento o etapa del proceso de seleccion, de visita
en la cual se tomaran evidencias fotograficas.
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PLAN DE SANEAMIENTO:

El oferente debera certificar la implementacién y capacitaciones de cada uno de los programas del plan
de saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccion, programa de manejo de
residuos sélidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en cumplimiento de la
resolucion 2674 de 2013.

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

Ley 92. de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias

Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos —INVIMA- y se determinan sus funciones.

Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2016 Por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

Resolucion No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Protecciéon Social Por la cual se
regula la rotulacién del producto.

Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por medio
de la cual se establecen lineamientos para la articulacién y coordinacion de las actividades de
inspeccién, vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al consumo humano.

Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por medio
del cual emiten directrices para la aplicacion de la normatividad sanitaria de alimentos de
consumo humano.

Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el trémite para la obtencién de la autorizacién
sanitaria provisional y se dictan otras disposiciones.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran las
normas civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y los
documentos que se expidan con relacion al presente proceso de seleccion de minima cuantia.

EXPERIENCIA REQUERIDA

Conforme a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015, por ser la experiencia
un requisito habilitante, los oferentes deben tenerla inscrita en el RUP, usando los cédigos del
Clasificador de Bienes y Servicios en el tercer nivel. Para el presente proceso los proponentes deben
acreditar la experiencia de la siguiente forma:
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Se verificara como requisito habilitante que maximo TRES (03) contratos (se puede acreditar con 1, 2
o 3 contratos) relacionado en el RUP, se encuentre inscrito y clasificado en el siguiente cédigo

UNSPSC:
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE SLASECAOR
(E) (50) (19)
. . (18) Pan y Galletas y Pastelitos
PRODUCTOS DE |  Alimentos, bebidas y 50181900
USO FINAL tabaco Productos de panaderia Dulces

La sumatoria de los valores Actualizados (VA) de los contratos deben ser igual o mayor a una (1) vez
el presupuesto oficial estimado para el presente proceso (PO) (100% PO), expresado en salarios

minimos legales mensuales vigentes (SMLMV) a la fecha de entrega de las propuestas (344,82
SMLMV).

NOTA 1: Cuando se trate de Consorcios o Uniones temporales o promesas de sociedad futura, la
experiencia se verificara con la sumatoria de las experiencias que acrediten cada uno de sus
integrantes, la cual debera ser igual o superior al 100% de la experiencia exigida. En todo caso se
requiere que todos los integrantes acrediten la experiencia especifica exigida y al menos uno de
ellos debe acreditar minimo el cincuenta por ciento (50%) de la experiencia exigida y el
porcentaje restante sera verificado con la experiencia que acrediten los demas integrantes.

B2 LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO J

La ejecucion del contrato se realizara mediante entrega del bien de conformidad con la ubicacién de
las unidades de negocio, previa solicitud efectuada por parte del supervisor del contrato:

Departamento del Caqueta

ITEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. Florencia Caqueta
" BASPC 12
SERRANO
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL b .
2 LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caguets
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado .
5 NARCOTRAFICO BASCN a cuatro kilémetros al Sureste. Larandia - Caqueta
4 BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia - C 4
NARCOTRAFICO No. 2 BASCN 2 a cuatro kiidmetros al Sureste. arandia - Laqueta |
5 GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Cagueta ubicado Larandia — Cagueta
"RINCON QUINONEZ” GMRIN 12 a cuatro kildmetros al Sureste. q
6 BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado L dia—C t4
Y REENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 12 a cuatro kilémetros al sureste arandia - Caque
Kilometro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del
7| BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 Vicente del Caguan — Caqueta Caguan- Caqueté
Aeropuerto Gustavo Artunduaga Tres esquinas -
i 8 COMANDO AEREOQ DE COMBATE NO. 6 . CACOM 6 Paredes Caquets |

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la
anterior tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea,
para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de qgue se
efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para
el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de
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suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega
de los mismos una vez sean solicitados.

Departamento del Putumayo

ITEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL : g : Villa garzén-
1 ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzoén, putumayo

Kilémetro 11 en la via que conduce a
Puerto Asis en el corregimiento de Santa
Ana.

Santa Ana-

BATALLON DE ARTILLERIA NO. 27 GENERAL LUIS BALOC 27
putumayo

2 ERNESTO ORDONEZ CASTILLO

NOTA 2: El contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que
no se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no observarse las horas
establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante |la celebraciéon de
actas modificatorias suscritas por las partes.

‘ PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucién del contrato que surja del proceso de seleccion sera hasta el 27 de diciembre
de 2023 el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucién del
contrato, incluida la reuniéon de coordinacién para aclarar estipulaciones, obligaciones, entregas y
demas condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, lo que primero
suceda en el tiempo.

[ PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado y contenido en el Plan Anual de Adquisiciones para el presente proceso
de seleccion corresponde a la suma CUATROCIENTOS MILLONES DE PESOS M/CTE.
($400.000.000,00) incluido IVA y demas impuestos, tasas y contribuciones (S| APLICA).

Rubro presupuestal que se afecta con la contratacion:

DEPENDENCIA DE RUBRO PRESUPUESTAL
AFECTACION (5° NIVEL) DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
PRODUCTOS DE MOLINERIA,
VIVCOM VIVERES A-05-01-01-002-003 ALMIDONES Y PRODUCTOS $ 400.000.000.00
COMEDORES DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS AOREEE
|  PRODUCTOS ALIMENTICIOS | ‘
| FORMA DE PAGO PROPUESTA \

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos de
ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente a los suministros
efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los treinta
(30) dias siguientes a la correspondiente facturacion, previo cumplimiento de los tramites
administrativos y financieros a que haya lugar y al cumplimiento de los siguientes requisitos:




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~ 7~ || TTuo Codigo: CT-FO-39
\Y/ - A ‘ : Pagina 12 de l
s T INFORME TECNICO PARA CONTRATACION | versien No. 02 | 22 ‘
el [Fecha: ][ 11 ][ 02 ][ 2022 |

A cargo del contratista:

a.

Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los Articulos
621y 774 del Codigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional. De conformidad
con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del Estatuto Tributario y
demas normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el contratista generara y pondra a
disposicion de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la
copia de la Resolucién de autorizacién expedida por la DIAN, a través del correo electrénico del
Supervisor del Contrato, que sera informado con anticipacion a la generacion de las facturas, notas
crédito y/o notas débito, para su respectiva revisién y aceptacion o rechazo de la misma. De igual
manera el contratista debe cargar cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la
plataforma transaccional del SECOP I, una vez se realice aceptacion por parte del supervisor del
contrato. Esta condicion sera de obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria
vigente durante el plazo de ejecucion.

Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T o
Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se
debera acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de
ley, o en su defecto por el representante legal.

Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar el pago de
los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida por el
revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el
representante legal.

Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las obligaciones frente
al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacién
Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje, cuando a
ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacién de retencion en la fuente para trabajadores
independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a.
b.
c.

d.

Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

Cuadro control de pagos firmado.

Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado
por el supervisor y el contratista.

Alta de la unidad de Negocio.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesion:

a.
b.

Endoso Factura o equivalente.
Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.
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c. Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de los
integrantes.

d. Documento Autorizacion endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse para la
procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucion del contrato.

NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada una vez firmado el contrato junto con el formulario No.3
DATOS BASICOS BENEFICIARIO CUENTA SIIF, no tendra una fecha de expedicion mayor a noventa
(90) dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:

Nombre o0 Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a la entidad bancaria, certificacion bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se responsabilizara por
la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la
documentacién gue sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los requisitos establecidos en el
articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el articulo 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64
Ley 788 de 2002.

‘ OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes a la
naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes que regulan su
actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de seleccién, el futuro contratista debe
cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y
aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la
Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares.

c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en la
ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando claro
que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las Fuerzas
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Militares, Regional Amazonia.

d. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el no
tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los mismos.

e. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos tecnicos, proyecto de pliego, pliego
de condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del
presente proceso de seleccion a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con
eficiencia y eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.
g. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo

acreditado en el proceso de seleccién para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento
contractual.

h. Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con los
requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

i. Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada caso,
los requerimientos de aclaracion o de informacion que le formule.

j- Suscribir el acta de recibo a satisfacciéon del objeto contractual y el Acta de Liquidacién del
Contrato.

k. Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o
inconveniente que se presente en el suministro.

I Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

m. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en Ia plataforma SECOP Il y OLIMPIA, de
su competencia.

n. Mantener activa la cuenta corriente o0 de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de acuerdo con
los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada, especialmente con
lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por la Entidad.

b. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto telefénico y
correo electronico dispuesto para las solicitudes de pedido.

c. Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en los
lugares de ejecucién del contrato.
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d. Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas normas

ylo actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

Cambiar los bienes suministrados que presenten algin tipo de observacion posterior a su entrega,
por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un /apso no superior a 2
horas para las unidades de negocio ubicadas en el departamento de Caqueta y en un /apso no
superor a 10 horas para las unidades de negocio ubicadas en el departamento de Putumayo.

Mantener vigentes, durante la ejecucién del contrato, todas las licencias y/o permisos requeridos
para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la materia.

. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y

exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectuen por fuera del valor
oficial del contrato.

. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion del

contrato, iguaimente que cuenten con Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente, segun
riesgo en salud publica.

Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo indicado en la
Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y deméas que regulen la materia.

Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de seguridad
conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser adecuada para las
actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran los elementos de
Proteccion Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha suministrado. Adicionalmente,
debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar periédicamente ias reposiciones de los
EPP y ropa de seguridad para asegurar sus 6ptimas condiciones; y entrenar a su personal en el uso
adecuado y cuidado de los EPP.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.1.6.1. y
2.2.1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 se efectua la evaluacion de los riesgos previsibles, de
conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:
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\ RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y el
analisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia contrato
de seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se relacionan a continuacion, en las
cuantias igualmente relacionadas.

Las cuales, deberan ser constituidas a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, identifica con Nit. 800.117.190-7, para que surta la aprobacién correspondiente y de forma
posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.

RIESGOS DE LA ETAPA PRECONTRACTUAL.:

Tipo de Riesgo | Pélizas exigibles |
| ¢ La no ampliacion de la vigencia de la | SUFICIENCIA GARANTIA SERIEDAD DE LA OFERTA: Por un valor |
[ garantia de seriedad de la oferta cuando | equivalente al 10% del valor del presupuesto oficial y/o ltems, con una
el plazo para la Adjudicacién o para | vigencia de noventa (90) dias calendario contados a partir de la fecha
suscribir el contrato es prorrogado, | definitiva de cierre del proceso de seleccion.
siempre que tal prorroga sea inferior a
tres (3) meses. En el evento que la propuesta sea presentada en consorcio 0 unién
e El retiro de la oferta después de vencido | temporal, la garantia debe tomarse a nombre del consorcio o union
el plazo fijado para la presentacion de la | temporal segun el caso, con la indicacion de cada uno de los
oferta. integrantes no a nombre de sus representantes legales y debe
e La no suscripcion del contrato sin justa | expresar claramente que sera exigible por su valor total ante el
causa por parte del adjudicatario. incumplimiento en que incurran cualquiera de los integrantes del grupo |
o La falta de otorgamiento por parte del | Proponente, en todo o en parte, derivado del incumplimiento de las

oferente seleccionado de la garantia de | obligaciones amparadas.
cumplimiento del contrato. |

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL.:
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Tipo de riesgo

Amparos exigibles

Cobertura

Riesgos Econémicos
Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros

| Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

Suficiencia del
cumplimiento del contrato

30% valor contrato con una vigencia igual a la ejecuciéon
del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y
seis (6) meses mas contados a partir del vencimiento del
plazo de ejecucion.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la

fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecucion y 6 |

meses mas.

Riesgos Econdémicos
Riesgos Operacicnales
Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnologicos

Suficiencia de Calidad

30% valor contrato con una vigencia igual a la ejecucion
del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y 4
meses mas contados a partir el vencimiento del plazo de
ejecucion.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecucién y4
meses mas.

Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros

Suficiencia del pago de
salarios, prestaciones
sociales legales e
indemnizaciones laborales

5% valor contrato por el término de vigencia del contrato y
tres (3) afios mas.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecuciony 3
afios mas.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(Da conformidad con la guia de evaluacion, seleccién seguimiento del desemperio y reevaluacion de proveedores publicada en la
Suite Visién)

INSPECCIONES: NINGUNA

AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE: N/A

L INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y SUPERVISOR

Nombre Cargo
Comité Estructurador Técnico Cont. Pub. Eduardo Enrique Cuadrado Tasd Catering (E) 1
Ramos Abastecimientos B.S.
Nombre Cargo
Comité Evaluador Técnico Adm. Emp. Yesica Lorena Olmos Enciso Tasd Abastecimientos B.S.
Nombre Cargo
Supervisor Cont. Pub. Ana Isabel Perez Tasd Abastecimientos B.S y/o

quien haga sus veces |

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de Adquisiciones en el

que Conste su inclusion.
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No. Solicitud de Pedido de SAP 400007368

OBRAS/MANTENIMIENTO

Disefios actualizados, revisados y aprobados

Licencias

Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

OO0 O OOoo0Oo

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo

(Si aplica)
OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica)

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo D

(Si aplica)

Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta estructuracion

del proceso de contratacién.

Cont. Pub. Eéo Enrique Cuadrado Ramos
) Grupo Abastecimientos B.S.

Tasd Caterin
Elaboro )

Pé‘fé}dﬁelggg &%ﬁ?fr%zs ﬁ

Coordinador Grupo Abastecimientos B. S. (E)
Aprobé
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ANEXO
ESPECIFICACIONES TECNICAS
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PAN CORRIENTE

PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\ / TITULO Codigo: PA-FO-75
V FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No.00 | Pagina 1 de 2
KEENCIR LoaTSToR ALIMENTOS
2 wem R Semas S Fecha: | 12 07 2018
| PRODUCTO/NOMBRE PAN CORRIENTE i
Codigo 200001768 / 200002050
S Casiricacion Panaderla .
REQUISITOS ey |
GENERALES Producto alimenticio resultante de la fermentacién y horneo de una
R i 5 Descripcion del mezcla basica de harina de trigo, agua, sal y levadura, que puede
: Producto contener ofros ingredientes, y/o aditivos permitidos por la legistacién

nacional vigente.

Ingredientes

Harina de Irigo fortificada, grasa vegetal comestible, sal, azucar, |
levadura, sal y conservantes, el uso de los ingredientes y aditivos deben |
cumplir con la legislacién sanitaria vigente.

Ef producto debe cumplir los siguientes parametros:

Requisitos Minimo | Maximo
Requisitos Humedad, en % 20 40
Fisicoguimicos | [oy 4,8 6
Proteinas en base seca, en fraccién en masa en % 9 -
R fisicoquimicos pan corriente — NTC 1363 (Ultima Actualizacién) |
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:
Requiskos microbloldgicos "
Requisitos |Reruerio de bactenus acrobias mesdas, en PGy 10000
Microbiologicos E‘“‘L’""t_"‘“""”‘“ﬂ"“f&"‘ e zt-)o
T Deteccsen e Sakmoneli p UF G259 - I .
REQUISITOS [Recuento oo Backus corus cn G 5 _ | 0
ESPE_(_:!E_IGOS; Requisites microbiolégicos pan - NTC 1363 (Ullima Actuatizacion)
El aporte nutricional minimo del producto en 100g debe ser:
~ PARAMETROS
Requisitos Humedad (%) 14,8 204
Nutricionales Grasas (%) 22 -
Carbohidratos (%) 729 -
Calorias (kcal) 347 -
Datos de tabla nulricional ICBF 2015 - Pan
Otras El olor y sabor deben ser los caracterlsticos a su formulacion y acordes
caracteristicas | 0" SV clasificacion.

del producto

El color debe ser uniforme de dorado ¢ ligeramente moreno. La corteza
no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrafa alguna.

Contenido

SAP 200001768 Debe tener un peso entre 60 y 125 gramos.
SAP 200002050 Debe contener un peso minimo de 65 gramos

Requisitos
Normativas

NTC 1363 (Ultima actualizacién), Resolucién 2674 de 2013.
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PROCESC
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Cédigo: PA-FO.75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina2 de 2 x-'k
W ALIMENTOS erermra—
i s e Fecha:| 12 07 2018 hs .
Presentacion del ; .
Producto Canastilla go unidades
El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacién, ademas debe ser transportado
.| Transporte y |en furgén yfo vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitario
Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
EMPAQUEY | por el Ente territorial de salud. |
ROTULADO ENOa lamina poliprpilenc  biorentado. Empaque individual y/o Bolsa
G polietileno de alta densidad o polipropiteno biorentado.
Las bolsas deberan poseer fechas de elaboracion y fecha de
Rotulado vencimiento.
Vida Utii El producto se requiere con una vida til minima de dos (2) dias.
; Registro, permiso o notificacién sanitaria del producto (vigente) o]
AL 8 Proveador . certificacion de no obligatoriedad de notificacién sanitaria. |
cﬁmﬁf:ﬁgﬁemz:’%“: t Concepto sanitaria de planta procesadora expedida por la Entidad
el o L e competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos).
FECHA cng:uuﬁ:ﬁgc_:mu DE MARZO 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
A Se ajusta formato PA-FO-75 Versidn 0, se refiran los cédigos SIC del documento debido & que ya no son Ulizados o
la entidad, y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los chdigos son por este sist de
2 informacién. Se incluye clasificacion basado en Sisterna SAP, se sjustan requisitos fisicoquimices y requisitos
microbiolégicos basados en NTC 1363 (ultima izacion), En Condigi de transp y Almacenamiento se
agrega: "ademas debe ser transportado en furgén ylo vehicul fo con plo téenico > FAVORABLE
e (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS", se cambian las especificaciones en las centificaciones.
o CARGO NOMERE _ FECHA FIRMA |
Profesional dg Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera . I |
Elabord Abastecimientos Clase ) Cardorlg I DLI 'N‘OWO L0 um@f\-{&l},\ﬂ v’\«lr\_/
Diwctors g:;assele'cnmlemos Adm. Rose Mary Enciso Melo f‘Lr- mar - azm& Y ﬁf‘}zz ..i.,} ff\l
Subdirector General. de /] S i
o Coronel (RA) Cardos Emesto  [a A W ,
Rovis6 | Avasieciminiosy Camacno O oty TUAR20 2022 (g |
Subdirector Genera!. de Caronel {(RA} Juan Carlos Z
Conlratacion Coliazos Encinales OQ*(}!”@'aze' wé% b
) Coronet Juan Carlos Ri =
Aprobd Secretario General. on ugtned;m (IS (?yf/‘/‘? ek Lo /2;»// ‘/ <
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Apstcis SORTTIen GRIMENTES .
s et mises Faecha: | 26 03 2021
PRODUCTO ! NOMBRE PAN CROISSANT
Codigo SAP 200001725/ SAP 200002142 / SAP 200002316
Clasificacion Panaderia
REQUISITOS Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes
GENERALES . panificables y hojaldrados con margarina vegetal E! producto es de
Descripcion del | textura suave y crujiente.
Producto . .
Segun lo requerido por lu regional, debe contar con relleno de queso y
bocadillo, queso o sin rellzno.
Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal, polvo de
hornear, esencias. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente, los
: ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las condiciones
Ingredientes caracteristicas de! producto.
Cuando el producto se requiere relleno con bocadille y queso, o queso, el
relleno debera estar libre de contaminacion y contar con las
caracteristicas propias del producto.
Et producto debe cumplir los siguientes parametros:
Re julsitos Minimo | Maximo
Humedad, en % 20.0] 40,0
Requisitos H 4.8 6.0
Fisicoguimicos Proteinas en bzse seca, en 0.0
fraccion en masa en % i
|Grasa en fraccion en masa en % 20,0
REQUISITOS Reaquisitos fisicoquimicos pan hejaldre— NTC 1363 (Ultima Aclualizacion)
ESPECIFICOS Ei producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbioldgicos:
Requisitos micrabiologicos g = cumiu pe';g “
Requisitos e O N TN A
dlicroviclegices Recweriode Siptyiococeus aums osgusasosing enFsg L s 0 i
Deccinoe ooy UCT) & 0 Asews |
‘é;cwr':l;oa Bac;l;;cmms en UEC ) 13 2 10 100 |
Requisitos microbiclégicos pan = NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
Requisitos .
Nutricionales Selica
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
Otras una fextura hojaldrada ai paladar, que se disuelve en la boca, olor y
caracteristicas | sabor caracteristico, libre de cualquier material extrafio © contaminante
del producto | de cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa
ni en su superficie o en su interior.
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucién 2674 de 2013, NTC 1363 (Ultima actualizacian)
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... PAN CROISSANT |

Presentacion del | El prodicto debe tener un peso de 65gramos a 120 gramos, como se
EMPAQUE / Producto requiere en pliego de condiciones.

Empaque y/o | Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
EMBALAJE Y Embalai imentari
ROTULADO mbalaje alimentario.

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de dos (2) dias.
ENTIDAD

E! producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo |
condiciones que eviten su contaminacién, ademas debe ser transportado |
CONDICIONES DE TRANSPORTE |en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario |

FAVORABLE (FV) o0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud. |

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
CERTIFICACIONES Proveedor/ |° favoradle con requerimientos a planta de proceso o sitio de fabricacion |
: : del prod cto. '
Maquilador/ Comerclalizador ! El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad |
sanitaria_para la entrega del producto. |

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION : DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 - Versian tnicial.

Se ajusta formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en Ia‘;
entidad, y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cadigos son generados por este sistema de informacién. Se
2 cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos microbioldgices, En Condiciones de transporte y
Almacenamiento se agrega: “ademds debe ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido por el Ente teritorial de salud”,

Se ajusta infarmarién a Formato PA-FO-75 Version 01, se incluye cédige SAP 200002316 segn listado de materiales |
3 enviada por Tecnologia y validado por SGOL, se refira soficitud cerificién vehiculos ya que se encuentras implicito en |
requisitos ransporte, Cambios realizados gor IMRC / Noviembre 2021.

CARGO NOMBRE FECHA FiRMA | =
Elabors Profesional de Defensa Ing. Alirn. Inés Miryam Rivera oo it "( [
Abastecimientos Clase | Cardona N VL ; J‘OMNCUH wif !
\ 3 Nt
7 {
Directora Abastecimientos Clase | Adin. Rose Mary Enciso Melo | * @7)@/ d N
= 7 1\
Revisé Subdirector General de Ceronel (RA) Carlos Ernesto - M‘-’ﬁ—— -
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz || Lo [ I '
Subdirector General de Contratacion | MSc. Adm.REmp. Héctor Vargas \@
odriguez
-‘1t l
[ ‘ Ccrane! Juan Carlos Riveros |
Aprobd | Secretario General Pinedn ) /fa et / 75
i A o

/
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L soute e s Vo Fecha: | 12 07 2018 R L e
| PRODUCTO / NOMBRE PAN ROSCON —|
, 200001760 ]
Cadigo
: b 200002138
REQU'SlTbS Clasificacion PANADERIA
GENERALES Producto alimenticio obtenido de la mezcla y horneo del producto, es un
Descripcion del (pan de tamafio personal con relleno de bocadilo o arequipe y
Producto espolvereado con azlcar granulada, con un caracteristico hueco en el
centro. . - R |
Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, aziicar, agua, sal, levadura y |
relleno de arequipe o bocadillo. Es importante que en el momento de los
3 pedidos o pracesos de contratacion, se establezca el relleno del mismo,
> ingredientes | en todo caso este relleno, debera estar libre de contaminacion y contar
con las caracteristicas propias del producto. No se permite la adicion de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion
nacional vigente e
Requisitos 5
Fisicoguimicos No Apiica NS
1 El productc debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:
Requisitos microbioldgicos #h pan Limite por g
- i n € m |
2 il Micerqb?‘;Is“l’tgoi;S F—Mm%)m 2 " 0o
REQUISITOS posiios ey B I T W
ESPECIFICOS (el 3 0 0 =
v A Mohos y Levaduras UFClg 3 2 10° | 10°
Bacillus cereus UFClg 3 1 10 | 10¥
Requisitos microbiolégicos pan — NTC 1363 {Ultima Actualizacién) |
Requisitos :
Nutricionales Nefpliga
! E! producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor
caracteristicas | caracteristico, libre de cualquier material extrafio o contaminante de
del preducto | cualquier naturaleza. El producto no padra presentar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior.
SAP 200001760 El producto debe tener un peso entre 60 a 120 gramos.
Contenido Segun como lo requiera la Regional en Pliego de condiciones.
SAP 200002138 El producto debe tener un peso neto de 80 gramos
Requisitos NTC 1363 Pan - Requisitos Generales. Res. Min. Proteccion Social 2674
Nor?ﬂ:aﬁvos de 2013, Res. Min. Proteccién Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion
Social 333 de 2011. ]
EMPAQUEY | Presentacién del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas |
ROTULADO Producto por 10 unidades
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Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser
condiciones que eviten

en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.

transportado en ambiente fresco, seco y bajo
su contaminacion, ademds debe ser transporiado

Empague

Bolsa de polipropileno

biorientado o polietileno de primer uso y grado

5

Magquiladar/ Comerclalizador

alimentario.
Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias.
_ ATy in - Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto (vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor/ |- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

competente (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

~ FECHA ACTUALIZACION DE -
e . MARZO DE 2020
MAESTRO CONTROLDECAMBIOS ; iy
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
T [ Version il

REQUERIMIENTOS

requisitos microbiolégicos, En Condiciones de ftrans,

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los codi
la entidad, y se incluye los cédigos SAP, porque actual

igos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en
los cadi son g tos por este sistema de

2 informacién. Se cambia Ia clasificacién basado en Sistema SAP, se reliranﬂrequisiios fisicoqulmicos, y se ajustan los
porte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON

CARGO

NOMBRE

FECHA FIRMA

Profesional de

Abastecimientos
Clase

Elaboré Defensa Ing Afim. Inés Miryam Rivera

Cardona OQ ’\AOnOrZD-ZD Wul ]Ma,u,[ﬂ,m_,\_)]

Directora

Clase i

Abastecimientos | Adm. Rose Mary Enciso Melo

OY. raizo. 00 @4@

Subdirector General
Revisé de Abastecimientos y
Setvicios

Coronel (RA) Carios Ernesto

Camacho Dfaz M !\} {,.{J'a_,?,c 2.0_&_‘__2 j‘/; ﬂ‘{ L é{,':,_‘___ )

™

I .

de Contratacién

Subdirector General. Coronel (RA) Juan Carlos

Collazos Encinales G(—} L}l/}Q - 2o 2o 2\¥\§5) ¥

hpmbé 1 Secretario General Coronef Juan Carlos Rivetos

Pineda Cle Moy ZooZo = /7’5 |

-
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e S L ALIMENTOS e
v b ow sty R Fecha: | 12 a7 2018 e
PRODUCTO /NOMBRE PAN DE COCO
: Codigo 200001750 / 200000503 1
| Clasificacitn PANADERIA ;
GENER Eéé Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes'
3 Descripcion del | panificables. El producto es de texiura suave y aroma caracteristico. Se
i Producto caracterizan por su contenido alto de humedad y la suavidad en toda su

estructura, ademas de tener un acentuado sabor y presencia de coco

Ingredientes

Harina de trigo fortificada, azticar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato
de sodio, coco rallado y leche de coco. No se permite la adicion de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar
las condiciones caracteristicas del producto.

Requisitos
Fisicoguimicos

No Aplica

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reporiar en el analisis de laboratorio:

Requizitos microblolégicos en
At Bhcioin T mm.lma e
.y n c i m
| Requsies | s s RG e
b= | g Siaphylococcus aumus coaguinss 3 2 o | o
REQUISITOS: Saimanelia en 269 3 o 0o | —
ESPECIFICOS Mohos y Levaduras UFClg 3 2 | 107 ] 10
i Bacilius cereus UFC/g 3 1 10 | 107
Requisitos microbioldgicos pan ~ NTC 1363 (Uitima Actualizacién)
Requisitos :
Nutricionales Hoigglcs
El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
Otras no debe estar quemada, ni tener hollin 0 materia extrana alguna. La miga
cafacieristicas debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
del producto desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
P formulacién. £l pan debe estar bien horneado y cocido, licre de olores y
. sabores desagradables. e
3 Contenido Ei producto debe tener un peso entre 60 gr y 100gr.
Requisitos NTC 1363 Pan ~ Requisitos Generales, Res. Min. Proteccién Social 2674
N r?n s de 2013, Res. Min. Proteccién Social 5108/2005. Res. Min. Proteccion
omaltivos | social 333 de 2011. - o
Presentacion del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 boisas
EMPAQUE Y Producto por 10 unidades . ___
ROTULADO Condiciones de |El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo

Transporte y

condiciones que eviten su contaminacién, ademas debe ser transportado

Almacenamiento

en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario |
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FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.

Empaque

Boisa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado |
alimentario.

Rotulado

Las bolsas deberén poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento, '

Vida Util

El producto se requiere con una vida Gtit minima de dos (2) dias.

CERTIFICACIONES Provasdor |

- Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente {Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimigntos).

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: . MARZO DE 2020
MAESTROCONTROLDECAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
I _ 1 Version Inicial

REQUERIMIENTOS y... En

Se ajusta formalo PA-FO-75 Versién 00, s reliran los codigos SIC dal documento debido a que ya no son ulilizados en
la entidad, y se incluye los codigos SAP, porque aclualmente los codigos son generados por este sistema de
2 informacién. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, Se ajusta el contenide, ampliando el rango de peso

que puede tener el producto asi: “El producto debe tener un peso de entre 80 gramos a 100 g de acuerdo a las
soficitudes de las Regionales. En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON

lugar freseo, seco y ventilado, lejos del calor y el fuega.

CARGO

_ NOMBRE

‘ Profesional de
Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera ) Ao
Elabor Abastecimientos Cardona Oq M[\”.C) QOZO
Clase |
Direclora :
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo OL/ - 08 ] }.ﬁ:}c)
Clase | ‘
Subdirector General /
Revisd de A ol Coronel (RA) Carlos Ernesto 7
bastecimientos M 7
i Servicios Y Camacho Diaz O“Q\ i W Z[l—a"
Subdirector General. Coronel (RA) Juan Carlos B
de Contratacién Collazos Encinales O L(‘ 0] f2(p) Zo2»
{ Coronel Jyan Carlos Riveros
Aprobé Secrelario General Pineda 8] 4/ - Adne 20D

7
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m ALIMENTOS
lmlﬂ wam beow o [rovmen
s Fecha: | 12 07 2018 Pt
PRODUCTO / NOMERE PAN LIBERAL \
Codigo 200001742
REGUIEITS Clasificacion Panaderia
GENEI?E.ES Producto redondo de color rojo en la superficie cubierto de azlcar que
Descripcion del se caracleriza por ser una masa elaborada a partir de harina de trigo,
Producto azucar, huevo, leche que posteriormente es sometida a proceso de
horneo.
=2 Harina de trigo, azucar, mantequilla, huevos, leche, color vegetal rojo,
esencia de anis. No se permite la adicién de colorantes y otros aditivos
Ingredientes | diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente, las
materias primas son sugeridas, es necesario garantizar las condiciones
caracteristicas del producto. .
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Requisitos Minimo | Maximo
Requisitos Humedad, en % 20 40
Fisicoquimicos pH a8 6
Proteinas en base seca, en fraccidn en masaen % 9 -
Requisitos fisicoguimicos pan de un solo homeo = NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:
Requisitos nmmme an pan Limits por g [
REQUISITOS = n © m | @
ESPEchlcés Requisitos Mvmm 3 570 1 6]
| Microbiolgicos m““”%s, 3 2 1o 0
. 3 0 [1] -
Mohos y Levadurns UFClg 3 2 10" | 10°
Bacillus cereus UFClg 3 1 10 | 107
Requisitos microbiolégicos pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
Requisitos
Nutricionales S
Otras El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
camgioribicas una textura suave y esponjosa en el interior, olor y sabor caracteristico,
del producto libre de cualquier material extraio o contaminante de cualquier
. p naturaleza. —— .
Contenido El producto debe contener un peso mimmo 80 gramos
fequislios | Resolucion 2674 de 2013,
s AQ!.IEY Prespergtda:‘i:?g del| canastilla x 30 unidades
ROTULADO Condiciones de | El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~F

AGENCIA I.DGI!TK!I
FUERZAB MILITARES

- L8 U o ARERRS FORDD -

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Cédigo: CT-FO-39 |

Pagina 30 de
48

Versién No. 02

| Fecha:

11 ][ 02 [ 2022 |

PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Cédigo: PA-FO-75
\\Yf"/ _ 6
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 [ Pagina 2 de 2
ASENCIA LoRTRtEn ALIMENTOS
L O LI Fecha: | 12 07 2018 e
(B Transporte y | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado |
Almacenamiento |en furgén y/o vehiculo cerradp con concepto técnico sanitario |
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido |
por el Ente territorial de salud. i
Empague El producto deber entregarse en bolsa de polietileno de baja densidad |
[ paq por 15 unidades.
Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.
Vida Utit El producto se requiere con una vida util minima de ocho dias

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

- Certificacidn sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos a planta de proceso o sitio
de fabricacion del producto.

- Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para vehiculo de
distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio.

El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria

para la entrega de!l producto.

Secretario General

FECHA ACTUALIZACION DE ]
GONTENIDO: MAR4x:2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS . :
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
Se ajusta formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran los cod gos SIC del dc to debido a que ya no son utilizados en
la entidad, y se incluye los cidigos SAP, porque aclualmente los codigos son generados por este sistema de
informacién. En ingredientes se adiciona: “las materias primas son sugeridas, es necesario garantizar las condiciones
2 caracteristicas del producto”. Se incluye clasificacién basado en Sistema SAP, se ajustan requisitos fisicoquimicos y
requisitos microbiologicos basados en NTC 1363 (Ulima  actualizacién), En Condiciones de transporte y
Almacenamienta se agrega: "ademds debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE {FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS®, se cambian las especificaciones en las
— | certificaciones.
CARGO _NOMBRE FECHA FIRMA | —
= . ]
Profesional de Defensa ing. Alim. Inés Miryam Rivera . 3
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona Ty W‘@ﬂb 7—0?30 E}}O’]Mh\,r_ﬁur\ﬂ_d_\‘ /
— - Fd
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- A irectora c[;s;?cxmnemos Adm. Rose Mary Enciso Melo OL[_ ma r. epg f ?*//‘Zéz ; f i
o e ) TT 7 A
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto ) o f -_"é/f { i
Revisé Abastecimientos y Seivicios Camacho Diaz 91’1 N[’} Q«M r_.ﬂ_g{_& / i ‘!(L'{ [J
= = — — =
Subdirector General de Coronel {RA) Juan Carlos |
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- ) j " Coronel Juan Carlos Riveros — R —{
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GALLETA NEGRA TIPO CUCA
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| — gunee” | TITULO Cédigo: PA-FO-75
W,_/
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina 1 de 2
PSR R ALIMENTOS T N
Lo st de Pl atrga Fecha: | 12 o7 2018 et e
s Vi SO 4
PRQP},_IGTQ 'E_QO&BRE A GALLETA NEGRA TIPO CUCA
200001726

i) Cedige 200000229 .
REQUISITOS Clasificacion PANADERIA
GENERALES Producto horneado tipo galleta con forma redonda de color oscuro que

Descripcion del | se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de Harina de Trigo,
Producto Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato sin conservantes,
de color café oscuro y de contextura blanda sl
Harina de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato,
Ingredientes | agitivos permitidos.
Componentes Valores
Min Max
Requisitos Proteina (%) en base seca 3,0 -
T . pH en solucidén acuosa al 10% 5,6 9,5
Fisicoguimicos Humedad {26) g 10,0
{as Requisitos fisicoquimicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1 |
; El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiologicos:
Wzt " m 3
Recuento becteries sercbims mesofibe, UFC/y 3 1000 S:ﬂ 1
Requisitos Recuento Coflomes en placa, IFC/g . " : ;1& 10 :
P 9 i, =)

- | Microbiotbgicos Recusren mahosy tevaduras, URC/g F 3 e s 1
REQUISITOS Reoveto Bechus ey (REA Pow e
ESPEGIEi{;O!_i Requisitos microbioldgicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla2 b

Ve Requisitos

Nutricionales No Aplica -

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: Debe poseer

Otras una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de

caracteristicas | cualquier material extrafic o contaminante de cualquier naturaleza. El

del producte | producto no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su

interior.
Contenido El producto debe tener un peso de entre 50 2 80 gr

Requisiios NTC 1241 productos de molineria. Galletas. Res. Min. Proteccién Social

Norgnativos 2674 de 2013, Res. Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min.

Proteccion Social 333 de 2011. ]

Paquete con 12 unidades. El producto debe entregarse en canastillas de.

Presentacion del | plastico, cajas de cartén u otro embalaje que asegure la presentacion de!

! - Producto producto y ilos riesgos de contaminacion cruzada, en excelentes
T e condiciones de higiene. k.
ER%%?.REJ E! producto debe ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado ¢on
= Condiciones de |concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON |

. ’ Transporte y | REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud. Al
Almacenamiento | momento de la entrega el producto debe tener una temperatura 6ptima

ya sea de refrigeracién o0 ambiente de acuerdo al requerimiento Regional.
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

_almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

El producto debe empacarse en belsas de polietileno, material de primer
T uso, que proteja el mismo de grado alimentario

Rotulado Se debe indicar como minimo lo siguiente informacién: fabricante, |

direccion fabricante, fecha de elaboracién, lote, fecha de vencimiento. |

Empague

Vida Utif El producto se requiere con una vida atil minima de cuatro (4) dias.

RS . |- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
CGERTIFICACIONES Proveedor/ . competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con .
Maquilador/ Comercializador concepto Favorable o Favorable con requerimientos) -

. e - |- _Registro sanitario del producto. (Vigente)

FECHA ACTUALIZACION DE
'CONTENIDO: MARZO DE 2020 J
MAESTRO CONTROLDECAMBIOS |
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se refiran los codigos SIC del documento 9ebido 3 que ya no son ulilizados en
la entidad, y se incluye tos codigos SAP. porque actualmente los cadigos son generados por este sisterna de |
informacién, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. Laos Requisitos fisicoquimicos se agregan para |
2 galietas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1. Se ajusta el contenido, ampliando el rango de pesc que puede tener el

producto asl: “Ef producto debe tener un peso de enire 50 & 80 9", En Condiciones de transporte y Almacenamiento se
agrega: 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS ... En lugar fresco, sece y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transporiarse con diferentes sustancias.

CARGO _NOMBRE  FEGHA |  FIRMA
Profes;ional de ! anr ) \
Elabord AbaC:e gnsia ) Ing. Alim. !8 ?ﬁ Miryam Rivera m N\ - .
) ardona 0 [2000 \uhqcuunw )
Ab D'iractuira Adm. Rose Mary E Melo /20 ‘%
astecimientos m. Rose Mary Enciso A/
ecm vEnssomen | O/ nai2o Loz0 We

i I 1 a7
Revisé Subdirector General 7

S Coronel (RA} Carlos E ey
ooy | AT |04 M0 2000| v )

¥ ¥ el |
Subdirector & . G i (RA) Juan Carlos .
de Contratacion Collazos Encinales O(-f AL 2 ozo M‘;> ',
T 7
) Coronel Juan Carlos Riveros =
Aprobé Secretario General e ¢ l/ PN 2 20 P 'é';:’ /7Z’
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PROCESO
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PRODUGTO / NOMBRE MANTECADA
Cadigo 200000443 /200001745
v T sk Clasificacion Reposteria
REQUISITOS v — pess
GEMERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes
o Descripcion del panificables. Producto alimenticio natural obtenido mediante el batido y
Producto cremado de ingredientes que le dan la textura y sabor caracteristicos al
producto luego del horneo. Producto de textura suave y esponjosa.
Harina de trigo fortificada, Harina de Maiz o Maicena, azlcar, levadura,
huevos, sal, bicarbonato de sodio, esencias. No se permite la adicion de
Ingredientes | colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar
las condiciones caracteristicas del producto. ]
Requisitos .
Fisicoquimicos el e T,
Requisitos sicroblolégicos = eLImtup:q  EareE
Recuento de bactenas acrobaas meséfias, enUFGlg | 5 2 | Efoé&_; 10000
s 200 Requisitos Rocuento demohos y levadwras. en UFGlg. 5 | 2 100 | 200
REQUISITOS | Merobiologicos | [eoero Seymores mrms compimspientic | & | 0| «wn |
ESPECIFICOS e g ot N N VM (01225
rcuents de Bacvius cereus, en UFCYG 5 10 | 100
Requisitos microbiolégicos pan ~ NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
Requisitos ’
Nutricionales 3 boiea
Otras Eil producto debe poseer una textura suave al paladar, que se disuelve |
tarlsticas en la boca, olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material extrafio
°§r?° e ds It o contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra presentar
€ produclo | oyceso de grasa ni en su superficie o en su interior.
Contenido El producto debe tener un peso minimo de 80 gramos.
Requisitos El producto debe cumplir la Resolucién del Ministerio de Proteccion
Normativos | Social No. 5109/05, Resolucién 2674 de 2013, ]
Presperrg::gg del| ¢ anastilla por 30 unidades
e El producto debe ser fransportado en ambiente fresco, seco y bajo
EMPJ'\. UE'Y Condiciones de | condiciones gue eviten su contaminacion, ademas debe ser transpoﬂac{o
ROTU%‘\DB‘ | Transporte y |en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnicc sanitario
SEAEN | Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud. o
Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
Empaque alimentario. o i E .@/w/(?
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fecha de vencimiento.

Rotutado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y [
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias. ‘
- Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando  Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos a planta de proceso o sitio |
B ik 3 de fabricacion del producto, |
CERTIFICACIONES Proveedor/ |- Certificacion sanitaria de entidad compstente dando Concepto |
Maquilador/ Comercializador Favorable o favorable con requerimientos para vehiculo de
’ ) distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio, i
- El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad sanitaria
para la entrega del producto. ,_,:
FECHA ACTUALIZACION DE - .
CONTENIDO: MARZO DE 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS :
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial.
Se ajusta formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran los codigos SIC del decumento debido a que ya nio son utilizados en
la entidad, y se incluye los codigos SAP, porque actuaimente los cédigos son generados por este sistema de
2 informacién. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos microbiolbgicos, En
Condiciones de transporte y Almacenamianto se agrega: "ademas debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado
con conceplo técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido por ef Ente
| | territorial de satug”. ]
CARGO | NOMBRE FECHA _ FIRMA
Profesional de , ) -+
Elaboré Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera ‘ ' S ’\
Abas((:e;:;n?ntos Cardona QQ Mw 20- 20‘2(') m“umnﬂ,‘u
Directora | P )_
Abastecimientos Adm. Rose Maty Enciso Melo | - 2@2 U @3 / |
Clase (O(é T’fa( : 42(? Ve f
"
Subdirector General. Vgl /) / )
3 Corone! (RA) Carlos Emesto )  / / \
Revisé de Abgs;ﬁ,?‘;li:nlos y Camacho Diaz OMT&M {:),EU Z.J l@ !:J\‘Kf 4L L.:“_\_
[ i _ oo thE ---..7 e
Subdirector General. Coronel (RA) Juan Carios
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- P A
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B g T
PROD_I.!O‘I_'QJ?!&_DM_B_ PAN PERA
Cadigo 200000512 / 200001752
i G Clasificacion PANADERIA
REQUISITOS
GENERALES | oo .incion dei | Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes
: Pr oF:i s panificables con relleno de arequipe o bocadillo. El producto es de
textura suave, esponjosa y aroma caracteristico.
: . Harina de trigo, huevas, margarina vegetal, aztcar, agua, sal, levadura,
Ingredientes esencia, relleno (arequipe o bocadillo).
Requisitos y
Fisicoquimicos No Aplica
g El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
¥ reportar en el analisis de laboratorio;
Requisitos microblolégicos en pan Limits por g -
Requisitos n L L]
positivos (ufcg) 34 2 a0 L0
LS Sol #n on 269 . 0 0 | -
dbecs Mohos y Levaduras UFC/g 3 2 | 1w w0
&Fp%‘gﬁ:%%% Bacillus cereus UFC/g I S T
Y * e Requisitos microbicldgicos pan ~ NTC 1363 [Ultima Actuatizacion)
Requisitos .
Nutricionales No aplica
El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
Otras no debe estar guemada, ni tener hollin o materia extraiia alguna. La miga
o caracteristicas debe ser eldstica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
i del producto desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
P formulacion, El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores vy |
sabores desagradables. |
Contenido El producto debe tener un peso de 60 a 100gr. Como lo requiera la |
Regional en Pliego de condiciones.
- Requisitos NTC 1363 Pan — Requisitos Generales. Res. Min. Proteccién Social 2674
; N orcrln ativos de 2013, Res. Min. Proteccion Sccial 5108/2005. Res. Min. Proteccion
Social 333 de 2011. -
|| Presentacion del | Canastilla x 30 unidades, 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas
Producto por 10 unidades e
EMPAQUE Y El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
ROTULADO Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
e 4 Transporte y |en furgdbn ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOQS. Expedido
por el Ente territorial de salud.
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Empaque Bolsa de polipropilenc biorientado o polietileno de primer uso y grado

alimentario.

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.

Vida Util El producto se requiere con una vida (til minima de dos (2) dias.

1 g - Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor! |- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
Magqullador/ Comercializador competente (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
& concepto Favorable o Favorable con requerimientos). _ |

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: ) MARZO DE 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS :
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
o 1 Version inicial

Se ajusta formato PA-FO-75 Viersién 00, se retiran los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en
la entidad, y se Incluye los cidigos SAP, porque aclualimente los chdigos son g

2 informacion. Se cambia ia clasificacion basado en Sistema SAP, se reliran requisitos fisicoquimicos, y se ajustan los
requisios microbiolégicos, En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON

por este si de

o REQUERIMIENTOS
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PALITO DE QUESO
PRUCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| — e | TITULO Caodigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 3
AGENCIA LOGIETIEA ALIMENTOS
e RS e Fecha: | 12 07 2018
PRDADUCTDIHOMBRE 5 PALITO DE QUESO
3 Cédigo 200002168 / 200001727
REQU{SJOS Clasificacién COMIDAS LISTAS
GENERALES

Descripcion del

Producto de panaderfa elaborado a partir de harina de trigo fortificada y
adicionado de grasa vegetal, debe ser manipulado con el fin de obtener

ESPECIFICOS

R

Producto un panecillo con diferentes capas o laminas, en forma tabular o alargada,
con adicién de queso. Conocido también como dedo de queso.
: Como minimo debe tener los siguientes ingredientes: Harina de trigo,
Ingredientes . :
agua, grasa vegetal comestible, queso, azucar, sal.
Requisitos i
Fisicoquimicos No Aplica
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiolégicos:
Requisitos microblolbgicos bntapety —
. n [ m ] M
Ri isit Recuento do bactenas aembe mesdfias enUFC 5 2 __s_ogo___i_ 10000
Mi eg;”% Ois Recuento do mohos y levaduras, en UFCIg 5 2 100 | 200
icrodio g cos Fecuento de Staph: e positna, en UFGYg 5 0 <100
Oofgcouda ge Saimoneda apg, UFC/259 5 ] 0 | nusenca
Recuenio de Hacius cercus en UFCig 5 2 10 | 100
w Requisilos microbiclégicos ~ NTC 1363 (Ultima Actualizacién) .
REQUISITOS |  Requisitos i
> s Nutricionales No Aglica

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: poseer una
textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de material
extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El producio no podra
presentar exceso de grasa ni en su superficie 0 en su interior, Los
aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir con
todas los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucién 4506 de 2013 ylo sus modificaciones siguientes: Resolucion |
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015. 1

Contenido El producto debe tener un peso de entre 80 gramos a 120 gr.
; Requisitos El producto debe cumplir la Resolucion del Ministerio de Proteccién |
: Normatives | Social No. 5109/05. Resolucion 2674 de 2013. |

Presentacién del
Producto

Canastilla x 30 unidades, el producto debe ser embalado en canastilla
por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.

Condiciones de
Transporte y

| Aimacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén yio vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitaric FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud. Al
momento de |a entrega el producto debe tener una temperatura &ptima
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va sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

El producto debe empacarse en bolsa tina de primer uso, que proteja el
producto. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, |
| Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013, dependiendo del
material utilizado.

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.
Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamafio proporcional al tamarfio del producto, segin Resolucién 5100 de
2005, Resolucion 333 de 2011, La informacién suminisirada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicién.

Empaque

Rotutado

Vida Util

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (05) dias.

- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con |

CERTIFICACIONES Proveedor /

: : concepto Favorable o Favorable con requerimientos) |
Maquiladod.Cqm_erlclgﬂzaﬁor ~  Registro sanitario del producto. (Vigente) i
FECHA égmmg'ﬁ’!ﬁ‘bfm" BE MARZO DE 2020

MAESTRO CONTROL DE GAMBIOS | ‘
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial

Ajuste a formato version 3. Se incluye clasificacion del producto. Se ajusta requerimiento normativo: El producto debe
cumplir la Resolucién det Ministerio de Proteccion Social No. 5109/05, Se retira del item Condicicnes de Transporte y
Aimacenamiento: “entre 1°C y 4°C, o si la entrega del mismo se hace en caliente, este debe tener una temperatura
interna minima de 75°C dos horas antes del consumo del producto "y se incluye: éptima ya sea de refrigeracion o
ambiente de acuerdo al requerimiento Regional. Se ajustan los Requisitos Microbiologicos del Producto segun
parémetros emitidos por INVIMA,

I | .| R S
Andlisis Valor S Pardmetro Acep! |
Aerobios mescfilos 10.000 UFC maximo Recuento de Micrcorganismos Meséfilos 10000 |
Collformes totales <3 NMPIg Coliformes Totales NMP 9
Estafilococo Coagulasa (+) <100 UFCly Coliformas Fecales, NMP <3
E.Coll Ausente R Estafil ! lasa posi <100
L Reguento Mohos y Levaduras 200
Se ajusta formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiran los codigos SIC del documento debido & que ya no son utilizados en
la entidad, y se incluye los cédigos SAP, porque attualmente los codigos son generados por esle sisterna de
3 informacidn. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Refrigerio” a “Comidas listas®. Se retiran
requisitos fisicoquimicos. Se ajusta el contenido, ampliando el rango de peso que puede tener e producto ash "/
produclo debe tener un peso de entre 80 gramos & 120 gr' de acuerdo a las solicitudes de las R gionales. En

\
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GALLETA SALADA TIPO SODA
PROCESO

PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD Cadign: PA-FO-T8
Y FICHA TECHICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2 |
AENCIE LOTNTIEA ALIMENTOS : 1
Co s e Fecha: | 26 03 2021 =il
A
PRODUCTD { NOMBRE GALLETA TIPO SODA
Cédigo 200001791
Clasificacitn CONFITERIA
REQUISITOS | Producto oblenido mediante el horneo apropiado de las figuras formadas |
GENERALES dal amasado de derivados del trign u ofras farindceas, con otros
Descripcion dsl ingredientes aptos pare el consumo humano. Gallolas saladas, as la
Pro?ju clo galleta que tiene un sabor predominanie salado, Las galletas so daben |
elaborar en condiciones sanitarias apropiadas, a partir de materias
! primas sanas, limpias, exentes de impurezas y con ks procedimientos
| e gue garanticen las buenas practicas de manufactura,
. | Harina de Trigo Fortificada, Grasa Vegatal, Sal, Azucar invertido, Agua, |
Ingredientes | Leudantes. Levadura. C R |
|El producio debe cumplir Ios siguientes parametros, que se deben |
reportar en ol andlisis de Iaboratorio:
Componegntes Valores |
Min M
Requisitas Proteing (%} en base seca 3,0 .
Fisicoguimicos pH en solucidn acuosa al 10% 5,6 9,5
Hurmedad (%) - 10,0
Plamo, en Pb {mgfkg) 0,2 |
Requisitos fisicoquimicos para gallelas sin reflenc - NTC 1241-Tabla 1 5
El producto debe cumplir los siguientes parametros. que se abenl
éﬁ%‘gg&%ﬁ reportar en el analisis :fe If-:l’boraturio; - - - - |
) Recaent bl filas, UFC/g 3w 00 L 3
Requisitos fecermin Colifamees em placa, UFCIE 3 o« @ i
Microbiolégicos Recwents Sty sureas positew, URCfg 3 <100 - o
facuente mohes ylowdaras, URLSg 3 S0 SO0 1
Recuenta Escherfchio coli, USLTg ] <10 [ ]
feosento Bacus cereus, WICSp 3 10 1
____Requssitos micrebioldgices para gallelas sin reienc - NTC 1245-Tabla 2
Requisitos
Nutncionales | Mo Adiics
Otras
caracleristicas No Aplica
| del producto - !
REQUISITOS NORMATIVOS Oebe cumplir con lo establecido en la NTC - 1241 v 1a Res 2674/13, !
Presentacion del | SAP 200000296 EI producto debe tener un peso nets minimo de 24 |
EMPAQUE / Producto | gramos o
EMBALAJE Y Empeque vo Paguete de minimo 9 unidades - Caja X 24 unidades.
ROTULABO Eﬁf‘?alajg Las galletas se deben envolver en polipropileno biorientado de 30 micras

y reempacar en BOPP metalizado ds 15 micras y asegure su higieng ¥ |
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| Continua Ficha Técnica de Producto . . _ GALLETATIPOSODA |
~ |buena conservacién; que sean aloxicos y que estén permitdos por l8
autoridad competente,

| E1 rolulo debe cumplir con los requisilos exgidos en la Resolucion’

Rotulado Ministerio Protescidn Social 5108/2005. Resolucion Ministerio Proteccion
M |Social333de 2011 00000
| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y !'Ei producto requiere una vida ulil de 6 meses contades a partir de s
| REQUERIMIENTOSDELA  [fecha de entrega. Al moments de la entrega el producto no debe tener
ENTIDAD mas de tos meses de fabricado.
El producto debe ser transporiado en furgdn yio vehiculs carade con
. conceplo téonico sanitario Favorable, expedido por el Ente Terrdorial de
SURDICIONRSI0E (IANSRORTN Balud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capliule VIl de Ja Resolucion 2674 de 2013 ~
T Reaistro. permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
CERTIFICACIONES Provesdorf | Conceplo saniano de plania piocesadora expedida por i3 entidad
Maquilador Comerclalizader | competente (Con fecha de expedicion no superior 8 un afio y con
e conceplo Favorable o Favorable con requerimisntos
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
| CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1| Versin tnical '

Actualizacin Informacion A Formate PA.FO-75 Versian 01, ge aclusliza cadigo SAP e ajusts gramae de minmma 27 |

Z VRO @ ‘miawng 24 gramos’, tenisndd en coenta presentaciones existentes en &l mertado. Se actpalizan y ajustan |
{ | condiciones de bansperte y wda Gl Cambios realizadospor MR Abr-2024, 4
CARGO | NOMBRE FECHA [ [ FRmA
. Profosional de Defensa gy Airw, Jenny Patrics Motia i U
; Elabord Abagweimientos Clased | Revners szf 8‘&'@
? - s i A ——— e -
E Durgtlory Abasitimentos | , , Bt
Cinse | | A Rose Mary Enciso Mel ] 3 BAY o
: . Subdirecice Ganeral. da f Corongt (RA) Cades Emasto .
. Reviso | Abasiecimientos y Servicios Camuche Disz QJ MAT 2ugi
E D L. L S —
- Subdieclos General d2 | MSc Adm Emp. Méclor Vaigas e g
' Contratacon Redrguez @ 3 f‘xﬁ{ ﬂfe{i
: Aprobd | Secratane Genersl (E) Coroned (RA) Carlos Emasto 1! 3 RaY 2uzt

Camacho Diar
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PAN MOGOLLA

[ PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Y

~\=

AGENCIA LOGISTICA

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Cédigo: PA-FO-75

] S

Versién No. 01

J Pagina 1 de 2 i

fURNRLIAN MILITANRS AL'MENTOS G i
TR e R Fecha: | 26 03 T 2021 s
PRODUCTO / NOMBRE PAN MOGOLLA CORRIENTE
Codigo 200001747
REQUISITOS Clasificacion PANADERIA
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes
Descripcion del | panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristico.
Producto Generalmente tiene forma semicircular, muy similar al pan usado para
hacer hamburguesas. o i
Harina de trigo fortificada, huevos, margarina vegetal, azicar, agua, sal,
Ingredientes  |levadura. No se permite fa adicion de colorantes y otros aditivos
diferentes a los aprobados por la legislacién nacional Vigente
El producto debe cumpilir con los siguientes requisitos:
g s - TS ~F:n 17“'\‘50;9 homee i
L Requisiios tPanes blandas
_ | Maime T Masimo_
SRR TR A | 2 | :TT,"—I
s W e e Bl
| ReqUIs'tqs T :-:I'.a:;.-:.a:;?.-._:_a- ‘TJ:_d_cff *s | T :
Fisicoguimicos NTC 1363 - Requisitos Fisicoguimicos para el pan
Tabia 3. Limiles e para «t pan
Mitotoxinas i Limite maximo en pgikg
N 29 P e B B oy v D T
b t
— J—— - i
i i
REQUISITOS El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
ESPECIFICOS f AR o .
Ela‘e'umumﬁ ol s et Ay ca Ly [ i L1 : LR INT :
[T E
Requisitos ém.um»uu ':M.'V:‘x*..::l -au.:-»r,un-uu»'m RN | : o -?: ]
Microbiolégicos B s e ISt §
o B TR o st ST e e
e T L e
. NTC 1363 - Roquisitos Microbioldgicos paraelpan
Requisitos .
__Nutricionales - NOADkCH e e ——— |
El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza |
Otras no debe estar quemada, ni tener hollin 0 materia extrafia alguna. La miga
caracteristicas debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
del producto desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
P formulacién. El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y
0 L sabores desagradables. o - I
T e .

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1383 (Ultima Actualizacion) '
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PAN MOGOLLA CORRIENTE

Pres;’ggfé?g e El producto debe tener un peso neto entre 50 y 100 g.

| EMPAQUE/ E /o | Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado

| EMBALAJEY rgpat;qt.:eg Eahn’zen!arm y debe ser embalado en canastillas limpias y desinfectadas

|  ROTULADO MD2laI® |en bolsas de 10 0 15 unidades cada una. S |

| Rotulado ' Las bo!sas deberén poseer fecha de elabcracnén y fecha de vencnmlento
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y E! producto se requiere con una vida util minima de dos (2) dias desde

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

su fecha de elaboracion y al momento de su entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en ambiente seco, fresco y bajo
condiciones que eviten su contaminacién, ademas debe ser transportado
en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV} o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS, expedido
por el Ente territorial de salud.

CERTIFICACIONES Proveedor /

| Maquilador/ Comercializador

L

Registro, permiso o notificacidon sanitaria del producio (vigente) o
certificacion de no obligatoriedad de notificacion sanitaria.

Concepto sanitarioc de planta procesadora expedida por fa Entidad
competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos).

! FECHA ACTUALIZAC!ON

ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMB!OS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versuﬁn lm(:ial
Aclualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP actualizadp.
Se ajustan requisitos fisicoquimicos y microbiclégicos de acuerdo con lo establecido en la NTC 1363
Se incluyen requisitos normativos “Resolucidn 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Aclualizacion)”
2 Se unifica y ajusta el empaque y/o embalaje del producto. Se incluye en la vida Uil del producto “desde su fecha de
elaboracion y al momento de su enlrega”
Se ajustan y complementan las condiciones de transporte y CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilador/
Comercializador
Cambios realizados por JEMR L A 202
R CARGO . NOMBRE o FECHA
Profesional de Defensa Ing Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero ?’ U ABR ZU/ 1
Directora Abastecimientas | .
v | Adm. Rose Mary Enciso Melo U 3 M AY 2021
e 1 [
% Subdirector General de Coronet (RA) Carlos Ernesto |
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz | 0 ‘j MAY dU{ l
- + —= X
Subdirector General. de MSc Adm Emp. HéctorVargas |
Contratacion Rodnguez | 0 3 MAY dU(.’]
Aprobé Secretario General (E) Coronel (RA) Carlos Ernes!o |I G 3 MAY ZUZI

Camacho Diaz
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PAN PERRO
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____ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
T- b i i
TITULO . Cadigo: PA-FO-75 |
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AN e | ALIMENTOS o S : 1 e
Fi oS i | Fecha. | 12 I 07 2018 | ooy
a3 — VRN SR
PRODUCTO / NOMBRE PAN PERROQ

Cédigo 200001753 1
e e - -

; REQUISITOS Clasificacion Panaderia o
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes|

i

Descripcion del
Producto

panificables. Ei producto es de textura suave y aroma caracteristico, con|
la adicién de ajonjoll tostado en su superficie. Se caracterizan por su,
contenido zlto de humedad y |a suavidad en toda su estructura. o

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos

Harina de trigo fortificada, azicar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato |
de sodio, semillas de ajonjoli, etc. No se permite la adicion de colorantes |
y otros aditivos diferentes a los aprobados por ia legislacion nacional |
vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las |
condiciones caracteristicas del producto. i

Requisitos Minimo Maéximo 1
Humedad, en *s 20 45
pH 1.8 5
froteinas en base seca, en fraccion en masa er g ~

Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para el pan NTC 1393 (tercera actualizacion).

Requisitos
Microbiologicos

Requisitos
Nutricionales

—r ..__,___.]

[ Requisito Im
| Recuento de microrganismos meso filos | 10000 |
| Recuento de mohos y levaduras, UFC/g | 200

| Staphylococcus aureus coagulasa positiva | <100
| Deteccion de Salmonella spp. UFC/25 g -
| Recuento de Bacillus cereus, en UFCf_g 10

Tabla 2. Requusntos m:crobmlogncos para el pan NTC 1393 (te c
No aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza |
no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrafia alguna, Lai
miga debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni|
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
formulacion. El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y !
sabores desagradables l

Contenido

SAP 200001781 El producto debe contener un peso minimo de 30 aylo |
estar en el rango de 60 a 80 gramos.

Requisitos
Normativos

=
Resolucion 2674 del 2013. Res. Min Proteccion social 5109/2005 E
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versaon No 00 { Pagina 2 de 2
AGENCGIA LOGISTICA ALIMENTOS ———————————

FARKZ AL MILITARES

I
Fecha] 12 i 07 ! 2018 Ay

om0, S — — -

| Presentacion det | SAP 200001781. El producto debe contener un peso minimo de 30 gr y/

| Producto estar en el rango de 60 a 80 gramos. !
El producto debe ser transportagdo en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
AI e expedido por el Ente territorial de salud Se debe cumplir con todas los
EMPAQUE Y o requisitos referenciados en el capitulo VIl de la resolucion 2674 de 2013.
ROTULADO Boisa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso grado

Empaque alimentario.

i Condiciones de
Transporte y

Rotul ado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento

Vida Uti El producto se requiere con una vida atil minimo de ocho (8) dias at
momento de la entrega del producto.

Registro, permiso o notificacién sanitaria del producto (vigente) o
certificacion de no obligatoriedad de notificacion sanitaria
Cﬁ’:ﬂﬁ.’fﬁ;%ﬁﬁiﬂ%::gg; J Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad
9 competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE ’ ‘
CONTENIDO: OCTUBRE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

A VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version micial

: CARGO NOMBRE [ FECHA [~ "FIRMA

Profesional de Defensa Mic Adnana Carolina Agudeto |
Elaboro K Abastecimienios Clase | Mendoza Zﬁ—od‘ ’QO Q,‘

E “Drectora Abastecmuemos |
| Clase | | Adm Rose Mary Enciso Melo ) 2962 7',._20

Subdirector General, de |

i Coronet (RA) Carlos Ernesto
Revisé Abas;e;:;rygr;los y Camacho Diaz 2@ 0 a( 2‘0
Subdirector General. de MSc Adm Emp Héctor Vargas 1 -20726
Contratacion Rodriguez 2 / /O
; | 7 S
Aprobd Secretano General Corone J“g?ﬂg:; os Riveros : Vi Q f ¢ %c‘&’,‘zf
i i e e et e i o e« e d
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PRODUCTO / NOMBRE PAN HAMBURGUESA
[ Coadigo 200000507 / 200001751 / 200000508 / 200001671
Clasificacién PANADERIA
REQUISITOS : et PP : PP ——— u
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes

Descripcion del
Producto

panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristico Se
caracterizan por su contenido alto de humedad y la suavidad en toda su
estructura.

— ]

Ingredientes

Harina de trigo fortificada, aztcar, levadura. sal, mantequilla, bicarbonato
de sodio, etc. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente, los
ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las condiciones
caracteristicas del producto.

Requisitos
Fisicoquimicos

No Aplica

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:

i Limue por g
Requisitos microbinloglcos N R - " |
| Requisitos . i
i Microbioldgicos ?
NIy 4T LT =
REQUISITOS 5
ESPECIFICOS l S
Requisitos microbioldgicos pan ~ NTC 1363 (Ultim_a_/}_ct_u;:l_i_z_a_rggp)
Requisitos
Nutricionales Neraglica .
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer’
Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor
caracteristicas | caracteristico, libre de cualquier material extrafic o contaminante de
del producto | cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
= | en su superficie 0 en su interior. .
| | SAP 200000507 / SAP 200001751, El producto debe tener un peso de
: Contenido 80 gramos minimo 2 Und min.
| SAP 200000508 Pan Hamburguesa Bolsa x 6 Und
________ |SAP?200001871 Pan Hamburguesa Bolsa x 8 Und |
| Requisitos | NTC 1363 Pan — Requisitos Generales. Res. Min. Proteccion Social 2674
, Normativos |de 2013. Res. Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteccién
| Social 333 de 2011. _ e _
Pres;r;t::éc:g as} Canastilla x 30 unidades. .
[ EMPAQUE Y Condiciones de El producto debe ser transportado en ambiente fresco. seco y Faj'o?
ROTULADO Trans condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
} porte y en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
i |

Almacenamiento

| FAVORABLE. Expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir|
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| con el capitulo VIl de fa Resolucion 2674 de 2013. .
Bolsa de polipropileno biorientado o polistileno de primer uso y grado
| alimentario.

P

Empaque

PR ——

Rotulado | Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento

i Vida Util El producto se requiere con una vida utit minima de cinco (5) dias.

- Registro, permiso o notificacidn Sanitaria del producto {vigente)

CERTIFICACIONES Proveedor/ |- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
Maquilador/ Comercializador competente (Con fecha de expedicidn no superior a un afio y con

concepto Favorable o Favorable con requerimientos). ‘

FECHA ACTUALIZACION DE |
__CONTENIDO: MiELZ0/0F 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION . DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién tnicial ‘
| Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se reliran los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en ‘
ila entidad, y se incluye los ¢odigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sislema de
| informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos microbioldgicos de acuerdo a

2 la NTC 1363, £n Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS |
| en requisitos narmalives se cambia por: “NTC 1363 Pan - Requisilos Generales. Res. Min Proteccion Social 2674 de |

2013, Res. Min Proteccion Sacial §109/2005. Res. Min Proteccién Social 333 de 2011". Se incrementa la vida uld de

.dos {2) a cinco (5) dias_En certificaciones se adiciona registro, permiso o notificacion sanitaria del producto (vigente)

| Se ajusta para codigo 200000507 80 gramos minimo Se retira de iransporte y almacenamiento "o favorable con

i 3 | requerimientos’
CARGO NOMBRE | FECHA
T ! Cen !
A Profesional de Defensa | Ing Alim inés Miryam Rivera
Elaboro Abastecimigntos Clase | Cardona 17 h/\DQO L2021
Directora
Abastecimientos Clage | | AYM Rose Mary Enciso Melo /:)_ﬁ().@ ~2f
""Subdurector General ia /
Revisé Subdireccion de Coronel (RA) Carlos Ernesto 4y
Abastecimientos y Camacho Diaz | g i zegd
e BROVICIOS | | N M
Subdirector General. de MSc Adm. Emp. Hector | 5
Contratos | Vargas Rodniguez bas -
PO Coronel Juan Carlos Riveros
. Aprobdé | Secretano General Pineds A
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i PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
| TITULO ‘] Cédigo: PA-FO-75
/_/'// " 1___. e . et
Y EICHA TECNICA DE PRODUCTO ' Vers:én No 00 i Pagina1de2 |
| agsucia LORTETIER ALIMENTOS g T 1
- v EIvane ; Fecha: ' 12 | 07 | 2018
| PRODUCTO /| NOMBRE | PAN TAJADO ]
Cédigo | 200001755 - - oy
_ C)as:ﬁcacnén PANADERIA
ggﬁgg&{gg " | Producto homeado de texiura blanda y suave. Elaborado a partir de una masa de |
[ Descripcion del | harina de trigo fermentada por la accion de la levadura al degradar el aziicar, que
| Producto | es colocada en moldes rectangulares para ser somelida a crecimiento y posterior |
.|~~~ |homeo Elpandeberavenirlajado.
Ingredientes | Harina de trigo fortificada, azicar, sal, margarina. levadura fresca y agua.
£l producto debe cumpiir los siguientes requisitos fisicoquimicos: —
PARAMETROS
Requisitos EGUBITD MINIMO | MAXIMO
Fisicoguimicos Proleina en % 9
| Humedad en % m/m 20 40
| | Grasa (g/100 g de harina) 6 18
R itos fisicoquimicos pan blando ~ NTC 1363 (Ulima Aclualizacion)
El produc(o debe cumphr Tos siguientes parametros que se deben reportar en eI
analisis de laboratorio:
Requisitos ' [
| REQUISITOS Microbiologicos | PARAMETROS n ks m M |
ESPECIFICOS Recuento de Mchos y Levaduras UFClg 3 1 10? 10* |
______‘_ e Requisitas microbioldgicos pan sin rellena — NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
Requisitos

_Nutricionales _ bloifipica

El pan no debe presentar ampellas. El color debe ser uniforme, la corteza no|
Otras | debe estar guemada. La miga debe ser elastica, porosa y uniforme, no debe ser‘
caracteristicas | pegajosa ni desmenuzable. EI olor y el sabor deben ser caracteristicos a fa
formulacion y clasificacion. Debe estar bien homneado y cocido, libre de olores y

del producto | ganores desagradables. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
_| diferentes a los aprobados por la legislacion vigente. i

Contenldo E) producto debe tener un peso minimo de 460 gramos paquete de 24 unidades.

WS T INTC 1363 Pan - Requisilos Generales. Res. Min. Proteccion Social 2674 de |

Requls:tos
Normativos gg‘::"a Res. Min. Proleccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion Social 333 de

Presentacion del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades de 24 unidades de pan tajado,
Producto cada una o 3 bolsas por 10 unidades de 24 unidades de pan tajado
Condiciones de El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo condiciones
Transporte y que eviten su contaminacidn, ademas debe ser transportado en furgén yio
EMPAQUE Y A P ] vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
ROTULADO imagenamiento | £ AvORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido por el Ente territorial de salud.
€1 producto estd protegido por una pelicula de polietiieno de baja densidad. el

| Empagque cierre de la holsa se hace por medio de un alambre plastificado el cual se
entorcha. — -~ i
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del Ministeno
de Proteccion Social 005109/2005 y Resolucion 333 de 2011

Rolulado
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. TE producto debera tener una vida diil de veinte (20) dias, Al momento de Ia
Vida Util entrega el producto debe tener maximo cinco (05) dias, después de su fecha de |
fabricacion, i} i

| S— — e e i

- Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto (vigente) T
CERTIFICACIONES Proveedor/ |. Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad !

Maquilador/ Comercializador competente (Con fecha de expedicion no superior a un aiio y con conceplo |
Favorable o Favorable con requetimientos). A

'FECHA ACTUALIZACION DE — —
CONTENIDO: FEBRERO DE 2020 N

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1 Version Iniciat l

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se raliran las codigos SIC del documento detide a que ya no soni
utikzados en la entidad, y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los €odigos son generados por este |
sistema de informacion. Se camina 1a clasificacion basado en Sistema SAP, se agregan requisitos fisicoquinicos ;
2 basado en NTC 1363 (Ultima actuatizacién), y 5& ajustan los requisitos microbiolégicos y Olias caracleristicas |
basados en misma NTC. En Condiciones de lransporie y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS y en certficaciones se agrega: Registro. permiso o nolificacion Santtaria del productof

(vigente) 1
SR o S S
; CARGO NOMBRE ' FECHA FIRMA i
[T — ] -
i Profesional de Defensa | Ing Alm Inés Miryam Rivera R NG
Elabors Abastecimientos Clase | Cardona £ Fﬁjm'ﬁr’p [202 l\a\ ) '_lli\,iuwi )1 £
S . BieE ST . . PN
Adm Monica Mana Tovar
Abastemm:%r:(os Clase | Bernal / a#él—- -QIED A /é !
 Subduector Generalde | o T oo e : T
Coronel (RA} Carlos Ernesto 3 —| 4 4 . d
Abast tos ; N {
Roviss | Rommets | e maote e 3 W3y 40 %
Subdirector General de Coronel (RA} Juan Carlos -
Contratacidn Collazos Encinales /3 ?CZ'?@ 2o
A Ik Coronet Juan Carlos Riveros / /
Aprobéd | Secretano General Pineda } ﬁ Z ¢ Gaet” %
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