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DEPENDENCIA: Abastecimientos Bienes y Servicios \

OFICINA PRINCIPAL/ REGIONAL: Amazonia ‘

DESCRIPCION DE LA NECESIDAD ‘

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional, adscrito al
Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia administrativa, financiera y
patrimonial, cuya mision es proveer soluciones logisticas focalizadas en abastecimientos Clase I, Clase Il e
Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y
desarrollar sus capacidades en la gestion de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebré los siguientes
Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 031-DIADQ-DIPER-2022 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. — EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL
DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 003-ARC-JOLAN-2022 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B,
C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo N0.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la suscripcion
de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o Actas de acuerdo con todas
aguellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta para
elaboracién del mendq, etc.) de los negocios contractuales antes relacionado y los que llegare a suscribir, la
Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus obligaciones contractuales,
debe abastecer viveres frescos, secos y demas en forma oportuna, asi mismo, suministrar y garantizar el
abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad proporcional al valor de la partida de
alimentacion, directamente en las unidades de catering (comedores de tropa), o donde la Entidad lo
requiera para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.
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Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccidn, cuyo objeto
corresponda al SUMINISTRO DE PESCADO PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES; REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la asignacion presupuestal de la vigencia 2023, con el cual
se garantice el suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento y la
configuracion de incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio y todas
aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el cumplimiento de la
misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace necesario para
atender de manera adecuada la necesidad, adelantar proceso de Seleccion Abreviada para el suministro de
bienes de caracteristicas técnicas uniformes, dando observancia a lo dispuesto en el Articulo 2°, numeral 2,
literal a, de la Ley 1150 de 2007, y el Articulo 2.2.1.2.1.2.1 del Decreto 1082 de 2015, en concordancia con lo
dispuesto en la Ley 80 de 1993 y 1882 de 2018.

ANTECEDENTES

La adquisicién solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones contractuales que
se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 031-DIADQ-DIPER-2022 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. — EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL
DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo N0.003-ARC-JOLAN-2022 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B,
C,D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo N0.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES.

No. Proceso No. Contrato Observauone; al IZ_)Easarrollo de la
ejecucion
Contratacion seleccién abreviada Contrato de Suministro No. Se eiecuts satisfactoriamente
subasta inversa N0.006-032-2021 006-035-2021 J
Contratacion seleccion abreviada Contrato de Suministro No. Se ejecuté satisfactoriamente
subasta inversa N0.006-007-2022 006-006-2022 J




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

‘T::V;:r’
AGENCIA Lm:

FUERZAS MILITARES
Ls usion de nuestrs Feemzas

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39 |

Versién No. 02

Pagina 3 de
34

| Fecha:

[ 11 || 02 || 2022 |

Contratacion seleccion abreviada
subasta inversa N0.006-003-2023

006-003-2023

Contrato de Suministro No.

Se esta ejecutando a satisfacciéon

OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccién correspondera al: SUMINISTRO DE
PESCADO PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA.

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a continuacion,
el cual corresponde con el registrado en el PAA:

GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE CLAUS’\II';II%_\(?OR
E) (50) (12) (15)
PRODUCTOS DE | Alimentos, bebidasy Pescados y Pescado 50121500
USO FINAL tabaco mariscos

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacién de las especificaciones técnicas para el presente proceso se encuentra detalladas en el
anexo de especificaciones técnicas elaboradas por el respectivo comité y adoptadas por la Entidad y
corresponde a la siguiente descripcion:

ITEM

CANTIDAD

DESCRIPCION

REQUISITOS MINIMOS

CACHAMA ENTERA
DESCAMADA Y
EVICERADA X 250 gr

Cachama, pez de forma ovalada y plana,
ojos brillantes, agallas de color rojo claro,
piel firme al tacto. El producto debera
entregarse sin escamas y eviscerado. El
producto no debera presentar evidencia de
haber sido congelado y posteriormente
descongelado.

El producto debe tener olor agradable, consistencia
tersa y firme. La carne ser rigida lisa brillante, sin
cambios de color.

Resolucién 2674/13, NTC 1443-2016, Resolucion
122 de 2021, Resolucién 2505 de 2005, Resolucion
776 de 2008.

BAGRE x KILO

Pez perteneciente a la
Eromophilus Mutisii de agua dulce

especie

La debe carne ser firme a la presion del dedo, la
piel y las escamas brillantes con reflejos metalicos
bien sujetas al cuerpo, el olor debe ser muy
agradable. No debe tener hielo. El producto se
recibe con una temperatura minima de -4°C, el
producto se debe encontrar en temperatura
promedio de -8°C a -18°C, la posta no debe
contener ni colas ni cabeza.

Debe hacer cumplimiento estricto a la resolucion
del ministerio de Protecciéon Social No. 776 / 2008,
NTC 1443, NTC 5766 y Resolucién 2674 de 2013.

MOJARRA x KILO

Mojarra roja, pez de forma ovalada y plana
ojos brillantes agallas de color rojo o
blanco claro, piel firme al tacto. El
producto deberd presentar evidencia de
haber sido congelado y posteriormente
descongelado.

El producto no debe evidenciar quemaduras por
congelacion, alteraciones en la textura d4e la carne
que indiquen descomposicion, ni olores o sabores
objetables.

Resolucién 776 de 2008, Resolucién 2674 de 2013.

TILAPIA x KILO

Son peces con un cuerpo ovalado, muy
aplanado por los costados, con la cabeza

El producto debe tener olor caracteristico,
consistencia tersa y firme, la presién del debo no
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un poco en punta. Es un pescado brillante,
corto, con la carne clara. Es un pescado
brillante, corto, con la carne clara. El
pescado debera entregarse
completamente limpio y eviscerado.

deja huella.

La carne debe ser rigida, lisa, brillante sin cambios
de color.

Decreto 561 de 1984, Resolucion 2674 de 2013.
NTC 1443-2016. Resolucion 122 de 2012.
Resolucién 2505 de 2005. Resolucién 776 de 2008.

FILETE DE PESCADO
5 APANADO (MILANESA

El filete de pescado apanado o milanesa
de pescado, es el resultado de mezclar
carne de pescado sin presencia de
espinas de los siguientes tipos, tilapia,

Los ingredientes utilizados en el apanado de los
filetes o milanesa de pescado, deben ser de calidad
grado alimenticio y ademéas cumplir con lo
establecido en la legislacion nacional vigente. Los
filetes o milanesas deben tener un peso de 125gr

dorado, merluza, robalo, para
posteriormente someterlos a un proceso
de apanado, prefritura, congelacién y por
ultimo empaque.

DE PESCADO) como minimo.

NTC 4348. Resolucién 776 de 2008, Resolucion
122 de 2012, Resolucién 2674 de 2013.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y especificaciones
contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y la
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y futuro
contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista una vez iniciado el contrato, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de
comunicacién con el cual dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y
consulta al mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos deberan
transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO (ICOPOR)
LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES EN CANTIDAD
SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO, debidamente acomodados, de modo que, se
garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las mismas van
dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering), y contarse al momento de la entrega con la claridad
del peso de las mismas.

C. Establecimiento de Comercio

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unidon temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio o lugar de expendio, almacenamiento y/o
distribucion segun apliqgue, mediante el Certificado de existencia y representacion legal y/o certificado de
inscripcién en el registro mercantil, segin sea el caso, en donde ejecutaran las actividades relacionadas con
el objeto del presente proceso de seleccion (Suministro de pescado).
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D. Punto De Expendio, Almacenamiento y/o Distribucién

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un punto de expendio, almacenamiento y /o distribucién en la
ciudad de Florencia - Caqueta, propio o alquilado o un vinculo comercial, mediante el Certificado de
existencia y representacion legal, certificado de inscripcion en el registro mercantil o vinculo contractual
(contrato de arrendamiento) o en su defecto vinculo comercial (certificacion firmada por las dos partes),
seglin sea el caso, en donde se garantizara que la Entidad contara con el suministro
ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto del presente proceso de seleccion,
dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos de vias, derrumbes, paros, entre
otros. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 80% de las unidades de catering que
administra la regional, se encuentran ubicadas en el departamento del Caqueta.

Nota 1. se aclara que en caso de que el oferente aporte contrato de arrendamiento del punto de
expendio, almacenamiento y/o distribucion, DEBE aportar igualmente el Certificado de existencia y
representacion legal o certificado de inscripcién en el registro mercantil de su establecimiento (propio),
el Certificado de existencia y representacion legal o certificado de inscripcidon en el registro mercantil
del lugar arrendado y el contrato de arrendamiento debidamente suscrito y firmado por ambas partes,
donde se establezca claramente la direccion del lugar.

Asi mismo se aclara que en caso de que el oferente aporte vinculo comercial del punto de expendio,
almacenamiento y/o distribucion, DEBE aportar igualmente el Certificado de existencia y
representacion legal o certificado de inscripcién en el registro mercantil de su establecimiento (propio),
el Certificado de existencia y representacion legal o certificado de inscripcion en el registro mercantil
del lugar con el que tiene el respectivo vinculo comercial, donde se establezca claramente la direccion
del lugar.

La entidad a través del evaluador técnico, se reserva la facultad de efectuar visita de inspeccion para
validar la informacion acreditada.

E. Concepto Sanitario, Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendio de
alimentos y bebidas y/o para establecimientos de almacenamiento de alimentos y bebidas.

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccién sanitaria LEGIBLE
emitido por la autoridad sanitaria competente (Direccion territorial de salud o INVIMA), del
establecimiento de comercio y del lugar de expendio, almacenamiento y/o distribucion propio o
alquilado o del vinculo comercial, los cuales deberan allegarse con concepto favorable o Con
Reguerimiento (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del
producto y la salud del consumidor), es decir que, acrediten que el establecimiento productor y/o
fabricante, o comercializador cumple con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la
normatividad que rige la materia.

Acorde a lo anterior, se aclara que se debe allegar acta de inspeccidn sanitaria vigente expedida por el Ente
Territorial Competente de la fabrica en caso de ser productor. Si el oferente es comercializador y/o
distribuidor sea propio, alquilado o con vinculo comercial, debe presentar acta de inspeccién sanitaria
expedida por el ente territorial competente mas el acta de la fabrica.

NOTA 1. Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.6), en la
cual se manifieste de manera expresa la _calidad en la gue se actua, es decir, productor y/o
Comercializador o Distribuidor. En caso de presentarse bajo estas dos figuras, anexar acta de
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inspeccion del lugar del expendio o almacenamiento propio y del establecimiento arrendado o del
vinculo comercial, sequn aplique.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBE ser coherente con la informacion
reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula mercantil aportado para el
cumplimiento del establecimiento de comercio, segun aplique, so pena de rechazo de la acreditacion
de cumplimiento del requisito. El comité evaluador esta en la potestad de confirmar y corroborar dicha
informacién en caso de evidenciarse alguna imprecision y avalar el mismo.

Tratandose de oferentes plurales, el cumplimiento de este requisito debe quedar determinado en el
documento consorcial que alleguen los oferentes, donde se establecen las actividades que cumplira
cada uno de ellos.

NOTA 3: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccion Sanitaria DEBE allegarse en el formato
establecido para tal fin por parte del INVIMA, conforme a lo dispuesto en el articulo 51 de la Resolucién
No. 2674 de 2013 y las Circulares 046 de 2014 y 031 de 2015, expedidas por el Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

F. Acta de Inspeccién Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria legible de minimo 02
VEHICULOS gue posean sistema de refrigeracion o _congelacion, expedido por la autoridad sanitaria
competente (formato establecido para tal fin por parte del INVIMA, emitida por el Ente Territorial
competente, en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo y allegarse con concepto FAVORABLE
0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicion.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revisién tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o medio de
trasporte, posee las condiciones mecanicas 6ptimas para poder circular por las vias publicas y
privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucion 2674 del 2013,
Capitulo VII, Articulo 29.

Nota: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad), mediante el cual se
acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o contractual gue pruebe la tenencia de
los vehiculos a titulo del oferente.

G. Plan Estratégico De Seguridad Vial

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta certificacién suscrita y firmada por el representante legal
donde acredite el cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segun la Ley 1503 de 2011
articulo 12, y Resolucion 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucién 1565 de 2014, y Por la cual
se adopta la metodologia para el disefio, implementacién y verificacion de los Planes Estratégicos de




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

g

TITULO | Cédigo: CT-FO-39 |

Y, - < . Pagina 7 de
I INFORME TECNICO PARA CONTRATACION [ version No. 02 || 729
[Fecha: || 11 |[ 02 ][ 2022 |

Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones. La certificacion debera acreditar el cumplimiento del Capitulo
I. Metodologia para el disefio e implementacion del PESV, en la estructura metodoldgica de 24 pasos
indicada en el anexo de la resolucién 20223040040595 de 2022.

H. Certificacion de aptitud médica para la manipulacién de alimentos del Personal Manipulador
de Alimentos y persona encargada del descargue y/o Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion médica no
mayor a doce meses de expedicion del personal involucrado en el area de proceso de produccién y/o
distribucion (02 Personas encargadas del descargue) y/o (02 Conductores) de los vehiculos, en la cual
conste la aptitud para la manipulacion de alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion de las instalaciones
locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento o etapa del proceso de seleccion, de visita
en la cual se tomaran evidencias fotograficas.

I. Registro General de Pequefios Productores:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el futuro contratista (persona natural, persona
juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura), allegue manifestacion expresa de
la calidad en la que presenta su oferta, conforme las definiciones del articulo 2.20.1.1.1 del Decreto 248
de 2021 para pequefios productores u organizaciones de productores agropecuarios; o en calidad de
comercializador y/o distribuidor de los bienes objeto del presente proceso.

e Calidad de pequefio productor u organizaciéon de productores agropecuarios.
El oferente DEBE anexar los siguientes requisitos:

1. Registro General de Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina, Familiar y
Comunitaria, Individuales y/o Organizaciones: El oferente deberd acreditar el Registro General de
Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria,
Individuales y/o Organizaciones ante las secretarias departamentales de agricultura de los
departamentos o quien haga sus veces.

2. Contrato de arrendamiento: Para acreditar la calidad de productor agropecuario local/nacional, el
oferente debera allegar contrato de arrendamiento o un certificado de tradicion y libertad del
inmueble, o los recibos de pago de los impuestos, contribuciones y valorizaciones del inmueble, que
permita demostrar que los productores tienen la calidad de propietarios, poseedores o tenedores del
predio, en los que se evidencie la vereda, el municipio, el departamento o la region de ubicacion
donde se encuentra el sistema de produccion del proveedor de los productos agropecuarios.

e Calidad de comercializador y/o distribuidor.

El oferente que se presente como COMERCIALIZADOR Y/O DISTRIBUIDOR DEBE anexar los siguientes
requisitos:

1. Promesa contrato de proveeduria: El oferente debera allegar la copia de las promesas de contratos
celebrados con los pequefios productores que estén registrados ante las secretarias
departamentales de Caquetd y/o Putumayo (verificar listado en los estudios previos), cuyos montos
sumen minimo el 30% del valor del presupuesto oficial del proceso y tener como minimo el siguiente
contenido:
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Identificacion del productor y del oferente

Producto y variedad(es) del producto agropecuario que se requiere

Cantidad (unidades o peso) de compra del proponente al productor

Fecha y lugar de entrega de los productos agropecuarios

Condiciones de embalaje o de empaque éstos

Intencién de la compra de productos agropecuarios (aplica cuando el oferente es un tercero).

AN NI N NN

NOTA: En caso de que, durante la ejecucion del contrato, cambien las condiciones de produccion (factores
que alteren la produccion proyectadas) de los pequefios productores con quien se haya celebrado la
promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de proveeduria, para acreditar este requisito; se
debe informar a la Entidad y enviar los nuevos contratos de proveeduria que se suscriban para cumplir con
el porcentaje de presupuesto establecido.

J. Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacion y capacitaciones de cada uno de los programas del plan
de saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccién, programa de manejo de
residuos sélidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en cumplimiento de la
resolucion 2674 de 2013.

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

e Ley 92 de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias

e Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos —INVIMA- y se determinan sus funciones.

e Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

e Resoluciéon 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2015 Por la cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

e Resolucién No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccién Social Por la cual se regula la
rotulacion del producto.

e Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por medio de la cual
se establecen lineamientos para la articulacion y coordinacién de las actividades de inspeccion,
vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al consumo humano.

e Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por medio del cual
emiten directrices para la aplicacion de la normatividad sanitaria de alimentos de consumo humano.

e Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

e Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencién de la autorizacién sanitaria
provisional y se dictan otras disposiciones
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La Ley 80 de 1993 “Estatuto General de Contratacion de la Administracién Publica” que consagra los
principios de transparencia, economia y responsabilidad, los cuales se deben tener en cuenta al
momento de adelantar las actuaciones contractuales de las entidades estatales, para buscar de esta
forma el cumplimiento de sus fines, la continua y eficiente prestacién de los servicios publicos y la
efectividad de los derechos e intereses de los administrados.

La Ley 1150 de 2007 “Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y la transparencia
en la Ley 80 de 1993” y establece las modalidades de seleccién de contratistas y disposiciones
generales para la contratacién con recursos publicos.

La Ley 1882 de 2018 “Por medio de la cual se adicionan, modifican y dictan disposiciones orientadas a
fortalecer la contratacion publica en Colombia, la ley de infraestructura y se dictan otras disposiciones”

La Ley 1474 de 2011 “Ley Anticorrupcion” que consagra medidas orientadas a fortalecer los
mecanismos de prevencion, investigacién y sancién de actos de corrupcién y la efectividad del control
de la gestion publica.

El Decreto 0019 de 2012 “Anti tramites” que suprime o reforma regulaciones, procedimientos y tramites
innecesarios en la Administracion Publica, con el objeto de contribuir a su eficacia y eficiencia, asi como
también, fortalecer los principios de buena fe, confianza legitima, transparencia y moralidad.

El Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo de Planeacion Nacional” y que derogé el Decreto 1510 de 2013 y contempl6 en el Titulo
1 “CONTRATACION ESTATAL” de la Parte 2 “REGLAMENTACIONES” correspondiente al Libro 2
“REGIMEN REGLAMENTARIO DEL SECTOR ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL’, las
disposiciones legales generales aplicables a la actividad contractual de las Entidades Publicas.

El decreto 1860 de 2021, Por el cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, con el fin reglamentar los

dictan otras disposiciones.

Decreto 1071 del 2015: Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural.

Decreto 248 de 2021: Por el cual se adiciona la Parte 20 al Libro 2 del Decreto 1071 de 2015, Decreto
Unico Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural,
relacionado con las compras publicas de alimentos.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran las normas
civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y los documentos que se
expidan con relacion al presente proceso de seleccion abreviada subasta inversa electrénica.

EXPERIENCIA REQUERIDA

Conforme a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015, por ser la experiencia un
requisito habilitante, los oferentes deben tenerla inscrita en el RUP, usando los cédigos del Clasificador de
Bienes y Servicios en el tercer nivel. Para el presente proceso los proponentes deben acreditar la
experiencia de la siguiente forma:



https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=77653#0
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#30
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#31
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#32
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#34
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#35
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=76838#2.20.1.1.1
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Se verificara como requisito habilitante que maximo dos (02) contratos y relacionados en el RUP se
encuentren inscritos y clasificados en el siguiente cddigo UNSPSC hasta el tercer nivel:

Grupo Segmento Familia Clase Producto
(E) (50) (12) (15)
PRODUCTOS DE | Alimentos, bebidas y | Pescadosy Pescado 50121500
USO FINAL tabaco mariscos

La sumatoria de los valores Actualizados (VA) de los contratos deben ser igual o mayor a una (1) vez el
presupuesto oficial estimado para el presente proceso (PO) (100% PO), expresado en salarios
minimos legales mensuales vigentes (129 SMLMV) a la fecha de entrega de las propuestas.

NOTA 1. Cuando se trate de Consorcios o0 Uniones temporales o promesas de sociedad futura, la
experiencia se verificara con la sumatoria de las experiencias que acrediten cada uno de sus integrantes, la
cual debera ser igual o superior al 100% de la experiencia exigida. En todo caso se requiere que todos
los integrantes acrediten la experiencia especifica exigida y al menos uno de ellos debe acreditar
minimo el cincuenta por ciento (50%) de la experiencia exigida y el porcentaje restante sera
verificado con la experiencia que acrediten los demas integrantes.

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucion del contrato se realizara mediante entrega del bien de conformidad con la ubicacion de las
unidades de negocio; previa solicitud efectuada por parte del supervisor (a) del contrato:

Unidades del Caqueta

ITEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 1600 centro Florencia. Florencia Caqueta
SERRANO”
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL . . . .
2 LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta
3 BATALLON,DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL BASCN Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia — Cagueta
NARCOTRAFICO a cuatro kilémetros al Sureste. q
4 BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL BASCN 2 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia - Cagueta
NARCOTRAFICO No. 2 a cuatro kilémetros al Sureste. q
GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado ) .
5 “RINCON QUINONEZ” GMRIN 12 a cuatro kilémetros al Sureste. Larandia — Caqueta
6 BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO BITER 12 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia — Caqueta
Y REENTRENAMIENTO NO. 12 a cuatro kilémetros al sureste q
7 BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 Kilometro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del
Vicente del Caguan — Caqueta Caguan - Caquetd
Aeropuerto Gustavo Artunduaga Base Tres Esquinas
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 P 9 del Caguan

Paredes

(Solano) - Caqueta

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la anterior
tabla, estard supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea, para el traslado
de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de que se efectle la solicitud
del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para el traslado de los
alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos, toda
vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean
solicitados.
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Unidades del Putumayo
ITEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL . . . Villa Garzén-
1 ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzén. Putumayo
2 BATALLON DE ARTILLERI’A~ NO. 27 GENERAL LUIS BALOC 27 Kilémetro 11 en la via que conduce a Santana-
ERNESTO ORDONEZ CASTILLO Puerto Asis en el corregimiento de Santana. Putumayo

NOTA 2: El contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que no se
presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no observarse las horas establecidas
para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante la celebracién de actas
modificatorias suscritas por las partes.

PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucién del contrato que surja del proceso de seleccién sera hasta el 27 de diciembre de
2023, el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucién del contrato,
incluida la reunién de coordinacion para aclarar estipulaciones, obligaciones, entregas y demés condiciones
contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES ‘

El presupuesto oficial estimado y contenido en el Plan Anual de Adquisiciones para el presente proceso de
seleccion corresponde a la suma de CIENTO CINCUENTA MILLONES DE PESOS ($150.000.000,00)
incluido IVA y demas impuestos, tasas y contribuciones (S| APLICA).

Rubro presupuestal gue se afecta con la contratacion:

RUBRO
DEPENDENCIADE | pRESUPUESTAL | DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
AFECTACION !
(5° NIVEL)
VIVCOM VIVERES PESCADO Y OTROS
COMEDORES | A0501-01-000:004 | propycros pE LA PESCA | ®180:000.000,00

| FORMA DE PAGO PROPUESTA |

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos de ley), en
mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente a los suministros efectivamente
realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los treinta (30) dias siguientes
a la correspondiente facturacion, previo cumplimiento de los trdmites administrativos y financieros a que
haya lugar y al cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los Articulos 621 y
774 del Codigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional. De conformidad con el
Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas
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normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el contratista generara y pondra a disposiciéon de la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la copia de la Resolucion
de autorizacién expedida por la DIAN, a través del correo electrénico del Supervisor del Contrato, que
sera informado con anticipacién a la generacién de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su
respectiva revision y aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe cargar
cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP I,
una vez se realice aceptacion por parte del supervisor del contrato. Esta condicion sera de obligatorio
cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

Certificacién de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T o Consorcio
se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas juridicas, se debera acreditar
el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida
por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el
representante legal.

Certificaciéon de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas juridicas, se debera acreditar el pago de los
aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacién expedida por el revisor
fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante
legal.

Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacién Familiar,
Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacién de retencién en la fuente para trabajadores
independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

Cuadro control de pagos firmado.

Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado por el
supervisor y el contratista.

Alta de la unidad de Negocio.

Reguisitos adicionales en caso de existir endoso o cesion:

a.
b.
c.

d.

Endoso Factura o equivalente.

Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.

Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de los
integrantes.

Documento Autorizacién endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse para la
procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucién del contrato.

NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada una vez firmado el contrato junto con el formulario No.3
DATOS BASICOS BENEFICIARIO CUENTA SIIF, no tendra una fecha de expedicién mayor a noventa (90)
dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:
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Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitard a la entidad bancaria, certificacion bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se responsabilizara por la
mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la documentacion
que sirva de soporte para el trdmite y no se ajuste a los requisitos establecidos en el articulo 617 del
Estatuto Tributario modificado por el articulo 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes a la
naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes que regulan su
actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de seleccion, el futuro contratista debe cumplir
con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a.

Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y aportes
parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme
lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de 2007,
Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y
demas normas que las adicionen, complementen, modifiqguen o aclaren.

Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestidon de Seguridad y Salud en el
Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en la
ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando claro que
no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
Regional Amazonia.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el no tramite
de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego, pliego de
condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente
proceso de seleccion a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y
eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo acreditado
en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.
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h. Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con los

requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracién o de informacioén que le formule.

Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual y el Acta de Liquidacion del Contrato.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o inconveniente
que se presente en el suministro.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles siguientes
a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP Il y OLIMPIA, de su

competencia.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

a.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de acuerdo con los
documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada, especialmente con lo
dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por la Entidad.

Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nUmero de contacto telefénico y correo
electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en los lugares
de ejecucion del contrato.

Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resolucion 2674 de 2013, y demas normas y/o
actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacion posterior a su entrega, por no
cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un lapso no superior a 2 horas para las
unidades de negocio ubicadas en el departamento de Caqueta y en un lapso no superior a 10 horas para
las unidades de negocio ubicadas en el departamento de Putumayo.

Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/o permisos requeridos para el
suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la materia.

. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucidn presupuestal del contrato, siendo Unica y

exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectlen por fuera del valor oficial
del contrato.

. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion del contrato,

igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente, segun riesgo en salud
publica.
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i. Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo indicado en la Ley
1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen la materia.
j- Adquirir de manera especifica, como minimo el 30% del valor del contrato a pequefios productores de
acuerdo a lo indicado en el Decreto 1071 del 2015 adicionado por el Decreto 248 de 2021 y Ley 2046 del
2020 y demas norma que apliquen.
k. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de seguridad

conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser adecuada para las
actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran los elementos de
Proteccion Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha suministrado. Adicionalmente,
debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar periddicamente las reposiciones de los
EPP y ropa de seguridad para asegurar sus 6ptimas condiciones; y entrenar a su personal en el uso
adecuado y cuidado de los EPP.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.1.6.1 y
2.2.1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 se efectla la evaluacién de los riesgos previsibles, de conformidad
con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y el
analisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia contrato de
seguro contenido en una pdéliza que cubra los riesgos que se relacionan a continuacion, en las cuantias

igualmente relacionadas.

Las cuales, deberan ser constituidas a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, identifica con Nit. 800.117.190-7, para que surta la aprobacién correspondiente y de forma
posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.

RIESGOS DE LA ETAPA PRECONTRACTUAL:

Tipo de Riesgo

Pdlizas exigibles

e La no ampliaciéon de la vigencia de la
garantia de seriedad de la oferta cuando
el plazo para la Adjudicacion o para
suscribir el contrato es prorrogado,
siempre que tal prérroga sea inferior a
tres (3) meses.

e El retiro de la oferta después de vencido
el plazo fijado para la presentacién de la
oferta.

e La no suscripciéon del contrato sin justa
causa por parte del adjudicatario.

e La falta de otorgamiento por parte del
oferente seleccionado de la garantia de
cumplimiento del contrato.

SUFICIENCIA GARANTIA SERIEDAD DE LA OFERTA: Por un valor
equivalente al 10% del valor del presupuesto oficial y/o Items, con una
vigencia de noventa (90) dias calendario contados a partir de la fecha
definitiva de cierre del proceso de seleccion.

En el evento que la propuesta sea presentada en consorcio 0 union
temporal, la garantia debe tomarse a nombre del consorcio o unién
temporal segun el caso, con la indicacion de cada uno de los
integrantes no a nombre de sus representantes legales y debe
expresar claramente que sera exigible por su valor total ante el
incumplimiento en que incurran cualquiera de los integrantes del grupo
proponente, en todo o en parte, derivado del incumplimiento de las
obligaciones amparadas.

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL:

Tipo de riesgo Amparos exigibles Cobertura

Riesgos Econdmicos
Riesgos Operacionales

Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

Riesgos Financieros Suficiencia del plazo de ejecucion.
Riesgos de la Naturaleza cumplimiento del contrato

30% valor contrato con una vigencia igual a la ejecucion
del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y
seis (6) meses mas contados a partir del vencimiento del

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecuciény 6
meses mas.

Riesgos Econdmicos
Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

Suficiencia de Calidad

30% valor contrato con una vigencia igual a la ejecucion
del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y 4
meses mas contados a partir el vencimiento del plazo de
ejecucion.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecucion y 4
meses mas.

Riesgos Operacionales Suficiencia del pago de 5% valor contrato por el término de vigencia del contrato y
Riesgos Financieros salarios, prestaciones tres (3) afios mas.
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sociales legales e
indemnizaciones laborales | Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecuciény 3
afos mas.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluacion, seleccion seguimiento del desempefio y reevaluacion de proveedores publicada en la
Suite Visién)

INSPECCIONES: NINGUNA

AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE: N/A

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y
SUPERVISOR

Nombre Cargo

Tasd del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

SIS BHILELTE TAEED Cont. Pub. Ana Isabel Pérez Arias

Nombre Cargo
Comité Evaluador Técnico Adm. Emp. Yessica Lorena Olmos Coorg:iln.ador Grypo
X Abastecimientos Bienes y
Enciso L
Servicios
Nombre Cargo

Supervisor Tasd del Grupo Abastecimientos

Bienes y Servicios

Cont. Pub. Ana Isabel Perez Arias

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adquisiciones en el que Conste su inclusion.

>

No. Solicitud de Pedido de SAP 400007400
OBRAS/MANTENIMIENTO

Disefios actualizados, revisados y aprobados
Licencias

Permisos Ambientales

(1 00 O O

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

L] [




PROCESO , ]
GESTION DE LA CONTRATACION

~ 7~ TITuLo Codigo: CT-FO-39
\Y/ - 2 | : Pagina 19 de |
oo T INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || Version No. 02 || 52

o [Fecha: || 11 |[ 02 ][ 2022 |

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
COMBUSTIBLES
Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas %

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICIOS

[]

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo D
(Si aplica

Fichas técnicas (si aplica)

Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta estructuracion del
proceso de contratacion.

Elaboro: ORIGINAL FIRMADO Aprobd: ORIGINAL FIRMADO
Nombre: ANA ISABEL PEREZ ARIAS Nombre: LEIDY DELGADO RAMIREZ
Cargo: TASD Abastecimientos, Bns. y Serv. Cargo: Coordinadora de Abastecimientos B.S. (E.)

Firma: Firma:
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ANEXO DE FICHAS TECNICAS

CACHAMA

PROCESO
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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AGEMHCIA LOGISTICA
WA A R LR S

TITULS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Varsign No. 00 Pagina 1 de 3

|

Fecha: 12 o7 2018

PRODUCTO [ NOMBRE

CACHAMA ENTERA

REQUISITOS
GENERALES

Cédigo

200001930

Clasificacién

PESCADO

Descripcitn del
Producto

Cachama, pez de forma ovalada y plana ojos brillantes agallas de color
rojo clarg, piel firme al tacto. El producto debera entregarse sin escamas
y eviscerado. El producto no debera presentar evidencia de haber sido

‘congelado y posteriormente descongelado.

REQUISITOS.
ESPECIFICOS

Ingredientes

Mo Aplica

Requisitos
Fisicoguimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros:

Requisito Limite permitido

Bases wolities mg 00g 70

Hestamina max (mg/Kg) 100

pH (a 20°C) 55=7.05
Clonwo (Como Cloruro de sodio) en fraccidn de masa, mdx =2

{g/100g)

Contenido de dcido sulfhidrco

Plomao (mg/Kg) 03

Cadmio (mg/iKg)
{_Mercuro (mg/kg) 0.5

NTC 1443-2016 Requisitos fisicoquimicos del pescado entero, medalones, filetes
y rozos frescos (Refrigerados o congelados)

Requisitos
Microbiolbgicos

Requisito
Dateccidn de Escherichia coll, UFClg
Deleccitn de Salmonaela sppf25
Deteccidn de Vibrio choleras 017255

Recuenio de Staphyloccoccus aursus coagulasa
_positiva, UFCH

De donde _

n= ndmens de Muesiras que S& van a examinar
o= nlmero da muastas con resullado antre m y M

m= indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad

M= indice méximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad

10 400

Ausencia -
100

LE IR a0 R ] =]
¥
LsJL=dl=] ] [

NTC 1443-2016 Requisitos microbioldgicos del pescado entero, medalionas, filetes y trozos
frescos (Refrigerados o congalados) :

K




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

-V
AGENCIA\I.(WW

FUERZAS MILITARES
—— La usitn de nuesires Feerzas

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39 |

Péagina 21 de
34

Version No. 02

| Fecha: || 11 ||

|| 2022 |

PROCéO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULG
FICH

L TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS ;

I Cédigo: PA-FO-75

Versién No. 00 Pégina2de3 el

Fecha: | 12 07 2018 oy e

Requisitos
Nutriciohales

Tabla de Informacion Nutricional. Pescados y mariscos
Requisiio Valor
Humedad (g) 811
Energia (Kca) 254
Energia (kJ) 1058
Proteina (g) 27.0
Lipidos (9) 162
Carbohidratos totales (g) 0.0
Fiora dietana (g) 00
Cenizas (9) 22
ICBF. Tabla de composicidn ce allimentos Colombianos 2018

08!”?:2:'1&5

del prod

El producto debe tener olor agradable, consistencia tersa y fifme. La
came debe ser rigida, lisa, brillante, sin cambios de color.

Cada unidad de producto debe tener un peso entre 230 a 2709

Nomelvos

Resolucién 2674/13, NTC 1443-2016, Resolucién 122 de 2012,

Resolucabn2505662005 Resolucién 776 de 2008.

del
Prod

o

En boisa por 10 unidades de Producto y con peso promedio de 2

EMPAQUE Y
ROTULADO

Condiciones de
Transpo y
miento

009
El lvehiculo transportador debe contar con concepto técnico itario
favorable vigente, expedido por &l Ente Territorial Comespondmg. Debe
oonmrconequ\podemwacbndefﬂoquepermmla :
del producto (-18°C -0°C)

El ‘pmductose recibe con temperatura de congelacion no menor
Se debera conservar la cadena de frio durante todas las i
posterioresalacapmradelpfoducto

El | producto debe estar embalado dentro de canastillas |
deelnhchdaseon bolsatina, sin presencia de sangre, hielo o
doscongebdén.

|

El manipulador de alimentos debe contar con los el
eccién requeridos para la manipulacion de los alimentos de

con el capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENT!

Resolucion 2674/13.

Empaque

Elptoducwdeborawempacsdoenbolsasdepoueulenoen
primer uso de grado alimentario, debidamente sellado.

erial de

Rotulado

Elrmuiodebocunpiteonbsmmshose:dgldosenlaR
Ministerio Proteccién Social 005108/2005 y demas normas
modifiquen, adicionen o sustituyan.

ucion
las

Vida Util

El producto se requiere con una vida Gtil minima de quince (
eonxadosapamrde t_r_ag delproducmoalcomodm

) dias,
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menmRTm Fecha: | 12 07 2018

~ | Concepto Sanitaric de |la Planta procesadora expedida por la Entidad
| competente (Con fecha de expedicién no superior 2 un afio y con
1| Concepto Favorable o Favorable con requerimientos, donde no se
| comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del
| consumidor)

NOVIEMBRE DE 2020

MAESTRO CONTROLGE Qi8]
VERSION DESCRPC!ON DE CAMBIOS
1 Versién Inicial por cambio modelo operacional de la entidad

B Nedyite | sy puecmt= |25 NOV 2000 k.

7 | Absstockmianto Ciase | | Adm. Rose May Encsonieo | 2 5 NOV 2020 " G |

Revsd | Abastocmanany | Connel (W) CorooEmess | 9 5 NOY (120

-| Subdirector Generat de Mssxma 25 NOV 2020
Apfobs’ |  Secretario General | Coronel Jusn Caros Rivera |9 5 NOV 2000 ~
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PRODUCTO / NOMBRE BAGRE
Codigo 200001588
Clasificacion Pescado
REQUISITOS Pez benténico, con cuerpo alargado, deprimido dorsoventralmente,
GENERALES carente de escamas o recubierto de placas, presenta dos pares de

Descripcion del
Producto

barbillas, sus dientes son menudos y abundantes. Las aletas dorsales y
pectorales estan provistas a menudo de espinas puntiagudas.
Variedades: Eremophilus Mutisii de agua dulce, Pseudoplatystoma
fasciatum y Brachyplatystoma rousseauxii.

Ingredientes

No Aplica

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:

Bases volatiles Totales (mg/100gr): 70 mg /100 gr
Referencia: Tabla 1 Requisitos Fisicoquimicos. Resolucion 122 de 2012

Limite maximo de metales:

Plomo (Pb): 0.3 mg /Kg

Cadmio (Cd): 0.05 mg /Kg

Mercurio (Mg): 0.5 mg /Kg

Referencia: Tabla 3 Limites maximos de metales pesados. Resolucién 122 de 2012.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
el
analisis de laboratorio:

PARAMETROS N m M C

Recuento E. coli ufc/g 5 10 400 2

Recuento Estafilococo coagulasa positiva ufc /g 5 100 1000 2
Salmonella 1259 5 Negativo 0

Vibrio cholerae 01/25¢g 5 | Negativo 0

Referencia Tabla 7 Requisitos microbioldgicos Resolucién 122 de 2012 — para Productos
de la Pesca frescos, ultracongelados y congelados para consumo humano

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

La carne debe ser firme y elastica a la presion del dedo, la piel debe ser
de aspecto brillante bien sujeta al cuerpo, el olor debe ser caracteristico
de pescado fresco. No debe presentar alteracion por golpes, hematomas
o presencia de coagulos. La posta no debe contener ni colas ni cabeza.

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe hacer cumplimiento estricto a la Resoluciéon del Ministerio de
Proteccion Social No.776 /2008, NTC 1443, NTC 5766, Resolucién 2674
de 2013. Resolucion 122 de 2012, Resolucion 468 de 2012 y Resolucion
5109 de 2005
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Preﬁg‘;&?g dsi Por Kilogramo de producto ‘
EMPAQUE / Empaque v/o Producto empacado en bolsas plasticas grado alimentario de primer uso,
EMBALAJE Y Eﬁﬂ?ala'é bien cerrada, sin presencia de hielo, agua, sangre, etc. embalada dentro
ROTULADO ) de canastillas plasticas limpias y desinfectadas .
Rotulado El rotulado del producto debera cumplir con la Resolucién del Ministerio
de Proteccion Social No.5109/2005.

El producto requiere una vida til de 2 meses a partir de la fecha de
empaque en condiciones de congelacion. Al momento de la entrega y
respectivo recibo del producto no debe tener mas de 15 dias de
empacado con relacion a la fecha de produccion y/o empaque.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
temperatura. El vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con
la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura de refrigeracion no mayor 4°C +/- 2°C

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe |
tener una temperatura entre -15°C a -18°C.

Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que el
producto ha presentado descongelacion o que presenta condiciones de
descomposicion, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de
frio hasta el momento de entrega.

Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El proveedor debe certificar:

e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por el INVIMA. |
(Con fecha de expedicion no superior a un afio y con concepto |
Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y
con concepto Favorable o Favorable con requerimientos), expedido
por la respectiva Entidad competente.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

e Certificacion HACCP o Soporte de implementacion del Plan
HACCP o Diagnéstico para HACCP expedida por la autoridad |
competente o ente certificador.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2023
CONTROL DE CAMBIOS 1
T
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Version Inicial |

Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Version 01, se incluye referencia de parametros fisicoquimicos y microbiologicos, |

se incluye En requisitos normativos el cumplimiento de NTC 1443, NTC 5766 y la Resolucion 2674 de 2013, en otras

caracteristicas del producto se listan los limites maximos de metales, se modifica presentacion del producto bajo condiciones

de pedido de producto, se ajusta las condiciones de transporte, en certificaciones se modifica solicitud certificacion HACCP y

se adiciona concepto favorable o favorable con requerimientos

Cambios realizados por JPMR / Abr-21

En REQUISITOS GENERALES (descripcion del producto): Se ajusta el nombre Pez perteneciente a la especie Eromophilus ‘/E
U

Mutisii de agua dulce por Eremophilus y se incluye el siguiente texto Pez benténico, con cuerpo alargado, deprimido \
dorsoventralmente, carente de escamas o recubierto de placas, presenta dos pares de barbillas, sus dientes son menudos y (/‘

‘abundantes. Las aletas dorsales y pectorales estan provistas a menudo_de espinas puntiagudas. Variedades
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Pseudoplatystoma fasciatum y Brachyplatystoma rousseauxii,

En REQUISITOS ESPECIFICOS (Requisitos fisicoquimicos ;microbiologicos y otras caracteristicas del producto): Se ajustan
los requisitos de bases volatiles y de metales pesados de acuerdo a la Resolucion 122 de 2005

Bases volatiles Totales (mg/100gr): 35 mg /100 gr y queda de 70 mg/100 gr

Limite maximo de metales:

Plomo (Pb): 0.2 mg /Kg y queda de 0.3 mg/ kg

Se ajusta la normatividad microbiolégica a la Resolucién 122 de 2012.

Se retira el siguiente texto: La carne debe ser firme a la presion del dedo, la piel, y las escamas brillantes con reflejos
metalicos bien sujetas al cuerpo, el olor debe ser muy agradable. No debe contener hielo. El producto se recibe con una
temperatura minima de -4 °C, el producto se debe encontrar en una temperatura promedio de -8 a -18 °C., la posta no debe
contener ni colas ni cabeza. Y se deja el siguiente texto “La carne debe ser firme y elastica a la presion del dedo, la piel debe
ser de aspecto brillante bien sujeta al cuerpo, el olor debe ser caracteristico de pescado fresco. No debe presentar alteracion
por golpes, hematomas o presencia de codgulos. La posta no debe contener ni colas ni cabeza.”

En REQUISITOS NORMATIVOS Se incluye la resolucién 122 de 2012, la resolucion 468 de 2012y la resolucion 5109 de
2005.

En VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y REQUERIMIENTO DE LA ENTIDAD: Se retira el siguiente texto: "El producto se requiere
con una vida Gtil minima de quince (15) dias, en condiciones de congelacion y se incluye “El producto requiere una vida util
de 2 meses a partir de la fecha de empaque en condiciones de congelacién. Al momento de la entrega y respectivo recibo
del producto no debe tener mas de 15 dias de empacado con relacion a la fecha de produccion y/o empaque”

En EMPAQUE/EMBALAJE Y ROTULADO: Se retira el texto Las bolsas deben indicar en el rotulo de produccion como
minimo el nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de produccién, fecha de vencimiento y numero de lote. Se
requiere que las fechas de vencimiento aclaren tiempo maximo de duracion refrigerado. El rotulado adherido a la bolsa y
cumplir con la Resolucién del Ministerio de Proteccion Social No.5109/2005. Y se coloca el texto "El rotulado del producto
debera cumplir con la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social No0.5109/2005."

En CONDICIONES DE TRANSPORTE: Se ajusta las temperatura de acuerdo a la resolucion 2674 de 2013 quedando asi.:
Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura de refrigeracion no mayor 4°C
+/-2°C.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -15°C a -18°C. Se retira El
personal debe contar con la dotacion completa para la entrega del producto. Toda vez que esta exigencia esta inmersa en la
resolucion 2674 de 2013. y Las bolsas deben indicar en el rotulo de produccion como minimo el nombre del producto,
nombre de proveedor, fecha de produccion, fecha de vencimiento y numero de lote. Se requiere que las fechas de
vencimiento aclaren tiempo maximo de duracién refrigerado.

En CERTIFICACIONES:. Se incluye el siguiente texto: “Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
sanitario del sitio de almacenamiento. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con concepto Favorable o Favorable
con requerimientos), expedido por la respectiva Entidad competente.”

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela | [] | K Sy beedv
Elakoré Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez Z‘?" ¥ \!\ [\‘ [
— 7
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina | 1 . ( Q\ \V\
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez ’ N Q 7
A\§ L
Profesional de Defensa . 5 T
Subdireccién General De Irig ANt Gissllg Bl § U A \/
; : Garcia Avendafio 4
&y Operacion Logistica "
Reviso
Profesional de Defensa .
Comité Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto | {
Asesor de | Planeacion e Innovacion Ponguta Castro
Fichas Institucional
Técnicas | pirectora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella e 0¥
Clase | (E) Beltran Rodriguez
" Coronel (RA) Ricardo ¢ N -
Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo 1 U MAY 91 ‘Q
. : Coronel Carlos Augusto |4 ) )
Aprobd Director General Morales Hamanies 10K 17 \
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| PROCESO
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=

TITULO

Cadigo: PA-FO-75

Descripcion del
Producto

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 3
e S ALIMENTOS
e s s Fecha: | 26 03 2021 o
PRODUCTO / NOMBRE MOJARRA
Coédigo SAP 200001490
REQUISITOS Clasificacion Pescado
GENERALES

Mojarra roja, pez de forma ovalada y plana ojos brillantes agallas de
color rojo o blanco claro, piel firme al tacto. El producto debera
entregarse sin escamas y eviscerado.

Ingredientes

No Aplica

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros:

Requisito Limites Maximos
Bases Volatiles 70 mg/100 g
Referencia: Tabla 1 Requisitos Fisicoquimicos. Resolucion 122 de 2012

Limite maximo de metales:

- Limites maximos
Requisito {mglkg peso fresco)
Plomo (Pb): 0.3 mg /Kg
Cadmio (Cd): 0.05 mg /Kg
Mercurio (Mg): 0.5 mg /Kg

Referencia: Tabla 3 Limites maximos de metales pesados .Resolucién 122 de 2012.

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en

REQUISITOS ST o
ESPECIFICOS el analisis de laboratorio:

PARAMETROS N m M c

Requisitos Recuento E. coli ufc/g 5 10 400 2

Microbiologicos | | Recuento Estafilococo coagulasa positvaufe/g | 5 100 1000 2

Salmonella {259 5 Negativo 0

Vibrio cholerae 01/25g 5 Negativo 0
Referencia Tabla 7 Requisitos microbiolégicos Resolucion 122 de 2012 - para Productos

de la Pesca frescos, ultracongelados y congelados para consumeo humano
Requisitos .
Nutricionales R
El producto no deberad presentar evidencia de haber sido congelado y
Otras posteriormente descongelado.
S El producto no debe evidenciar quemaduras por congelacion,
caracteristicas : L e !
del producto alteraciones en la textura de la carne que indiquen dgsgomposmlon ni
olores o sabores objetables. El olor debe ser caracteristico de pescado
fresco.

Debe hacer cumplimiento estricto a la Resolucion del Ministeric de
REQUISITOS NORMATIVOS Proteccion Social No.776 / 2008, Resolucion 122 de 2012, NTC 1443,

Resolucién 468 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucién 5109 de
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Presentacion del "
Prodiicto Por kilogramo de producto. ]
EMPAQUE / Empaaueil Producto debera ser empacado en material de primer uso de grado
EMBALAJE Y E?nl?ala’é alimentario. El producto debe ser entregado en canastilla plastica, limpia
ROTULADO ! y desinfectada, con bolsatina, sin presencia de hielo, agua, sangre, etc.
Rétiilads El rotulado del producto debera cumplir con la Resolucién del Ministerio
de Proteccion Social No.5109/2005.

El producto requiere una vida util de 2 meses a partir de la fecha de
empaque en condiciones de congelacion. Al momento de la entrega y
respectivo recibo del producto no debe tener mas de 15 dias de
empacado con relacién a la fecha de produccion y/o empaque.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
temperatura. El vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con |
la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura de refrigeracion no mayor 4°C +/- 2°C.
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura entre -15°C a -18°C.

Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que el
producto ha presentado descongelacion o que presenta condiciones de
descomposicién, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de |
frio hasta el momento de entrega.

Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013. '

El proveedor debe certificar: !

s Concepto sanitario de planta procesadora expedida por el INVIMA. |
(Con fecha de expedicién no superior a un afo y con concepto!
Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de

CERTIFICACIONES Proveedor/ almacenamiento. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y

Magquilador/ Comercializador con concepto Favorable o Favorable con requerimientos), expedido
por la respectiva Entidad competente.
|

e Certificacion HACCP o Soporte de implementacion del Plan 5
HACCP o Diagnostico para HACCP expedida por la autoridad
competente o ente certificador.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO DE 2023 }

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘

1 1 Version Inicial

| de parametros fisicoquimicos y microbiolégicos, se incluye En requisitos normativos el cumplimiento la Resolucion 2674 de
| 2013, en otras caracteristicas del producto se listan los limites maximos de metales, se modifica presentacion del producto

| Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SIC y se incluye cédigos SAP. se incluye referencia. ".
2 : - : : /p&\/
| bajo condiciones de pedido de producto. se ajusta las condiciones de transporte, en certificaciones se modifica solicitud j
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[ Continua Ficha Técnica de Producto ... MOJARRA ]

certificacion HACCP y se adiciona concepto favorable o favorable con requerimientos.
Cambios realizados por JPMR / Abr-21.

Se traslada la frase “El producto no debera presentar evidencia de haber sido congelado y posteriormente descongelado”, del
item Descripcion Del Producto al item Otras Caracteristicas Del Producto.

En item Requisitos Fisicoquimicos se actualizan de acuerdo a la resolucién 122 de 2012 y pasa de Bases volatiles Totales
(mg/100gr): 35 mg /100 g segun Resolucién 776 de 2008 a Bases volatiles Totales (mg/100gr): 70 mg/100 g segun
Resolucion 122 de 2012.

Se actualizan los Limites maximos de les segun Resolucion 122 de 2012 quedando asi:

. Limites maximos (mg/k
Requisita peso fresco() i
Plomo (Pb): 0.3 mg /Kg
Cadmio (Cd): 0.05 mg /Kg
Mercurio (Mg): 0.5 mg /Kg

En item item Otras Caracteristicas Del Producto se incluye la frase el olor debe ser caracteristico de pescado fresco.
En item Requisitos normativos Se incluye la resolucion 122 de 2012, la resolucion 468 de 2012, NTC 1443 y la resolucion

3 5109 de 2005.
En item Vida Util Del Producto Y Requerimiento De La Entidad: se ajusta el texto quedando asi: “El producto requiere una
vida atil de 2 meses a partir de la fecha de empaque en condiciones de congelacion. Al momento de la entrega y respectivo
recibo del producto no debe tener mas de 15 dias de empacado con relacién a la fecha de produccién y/o empaque”.
En Condiciones De Transporte: Se ajusta las temperatura de acuerdo a la resoluciéon 2674 de 2013 quedando asi.; Para
producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura de refrigeracion no mayor 4°C +/-
Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -15°C a -18°C. Se retira El
personal debe contar con la dotacién completa para la entrega del producto. Toda vez que esta exigencia esta inmersa en la
resolucion 2674 de 2013.
En Certificaciones: Se incluye el siguiente texto; “Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario
del sitio de almacenamiento. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos), expedido por |a respectiva Entidad competente.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
N
!
Elaboré | Profesional de Defensa | Nut- Diet. Maria Catalina | 4 0 MAY \
Abastecimientos Clase | | Rodriguez Gonzalez | |
Profesional de Def Ing Alim. Ingrid Marcela |4 [ ] R,
roresional ae beiensa ng Alim. Ingri arcela f ‘I AIAY 9mm7 1/ 4 , ¥
S ; A / Y )etS N s
Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez / VAV 2 wpe o/ (’ W Lt k\_
L. /
7
Profesional de Defensa : "
s - . Ing Alim. Gisella Paola |4 AV Aann
Reviso | ; - § U [MAY {
Subdireccion General De | "5 ia Avendaiio 10 MAY
Operacion Logistica
ité Profesional de Defensa
Comit Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto 1 N MAY s
Asgsor Planeacion e Innovacion Ponguta Castro v
e Institucional
Fichas -
Ll Abastec?r:?ecr:?éz Clase | Adm.Emp. Luz Stella
(E) Beltran Rodriguez
) Coronel (RA) Ricardo
Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo
Abiob6 Coronel Carlos Augusto
P Director General Morales Hernandez
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TILAPIA
PROCESO .
L PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| -
| TITULO Cadigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 3 ;
AGENCIA k?ﬁ?:?: ALIMENTOS — .
‘ Fecha: | 26 03 2021 el
PRODUCTO / NOMBRE TILAPIA
Codigo 200000704 / 200001862
REQUISITOS Clasificacion Carnicos
GENERALES

Son peces con un cuerpo ovalado, muy aplanado por los costados, con

Descripcién del |la cabeza un poco en punta. Es un pescado brillante, corto, con la carne

Producto clara. Es un pescado brillante, corto, con la carne clara. El pescado
debera entregarse complemente limpio y eviscerado.
Ingredientes No aplica
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Requisito Limite permitido
Bases Volatiles Totales' 70 mg /100g
Requisitos pHa 20 °C 55-7.5

Fisicoquimicos Cloruro (como cloruro de sodio), | < 2.0
en fraccién masa,

Contenido de acido sulfhidrico Ausencia

1 Requisito para partes comestibles.

NTC 1443- (Ultima Actualizacion). Requisitos fisicoquimicos del pescado entero,

medallones, filetes y trozos frescos /refrigerados o congelados).

Requisito m M

Recuento de Eschetichia coli, UFC/g 10 400
Deteccion de Salmonella ssp /25g Ausente -
Requisitos Deteccion de Vibrio cholerae 01/25 g | Ausencia -

Microbiologicos Recuento de Staphylocqgcus aureus 100 1000

REQUISITOS coagulasa positiva . : :
Res. 122 de 2012 y Res. 776 de 2008. Tabla 7. Requisitos microbiolégicos para
ESPECIFICOS el pescado entero, medallones, filetes y trozos frescos (refrigerados o
congelados).

Tabla de Informacion Nutricional. Pescados y mariscos

Requisito Valor
Humedad (g) 55,6
Energia (Kcal) 312
. Energia (KJ) 1293
Requisitos Proteina (g) 16,2
Nutricionales Lipidos (g) 275
Carbonidratos totales (g) 0
Fibra dietaria (g) 0
Calcio (mg) 70
Fosforo (mg) 110

Tabla de composicion de alimentos Colombianos ICBF - 2018.

Otras El producto debe tener olor caracteristico, consistencia tersa y firme, la
caracteristicas | presion del dedo no deja huella.

del producto | La carne debe ser rigida, lisa, brillante sin cambios de color. %
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Decreto 561 de 1984, Resolucion 2674 de 2013, NTC 1443 -2016,
REQUISITOS NORMATIVOS | Resolucidon 122 de 2012, Resolucion 2505 de 2005, Resolucion 776 de

2008. o
Presentacion del | Por Kg de producto, cada unidad de producto debe tener un peso neto
_ Producto minimo de 1 Kg - |
El producto debera ser empacado en bolsas de polietileno en material de
EMPAQUE / Empaque y/o | primer uso de grado alimentario, debidamente sellada
EMBALAJE Y Embalaje El producto debera garantizar la inocuidad de los alimentos, y debera
ROTULADO | empacarse al vacio en material de primer uso de grado alimentario. |
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Res. Min
Rotulado Proteccion Social 005109/2005 y las normas que las moedifiquen,
adicionen o sustituyan. No se permite el uso de adhesivos.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto se requiere con una vida util minima de 15 dias, contados a
REQUERIMIENTOS DE LA partir de la fecha de entrega del producto en el comedor, en condiciones
ENTIDAD de congelacion.

El vehiculo transportador debe contar con Concepto Higiénico Sanitario
favorable Vigente, expedido por el ente territorial correspondiente. Debe
contar con equipo de conservacion de frio que permita la conservacion
del producto (-18 °C — 0°C).

El producto se recibe con temperatura de congelacion de -18°C o menos.
Se debera conservar la cadena de frio durante todas las actividades
posteriores a la captura del producto.

CONDICIONES DE TRANSPORTE
El producto debe estar embalado dentro de canastillas limpias y
desinfectadas con bolsatina, sin presencia de sangre, hielo, o indicios de
descongelacion.

El personal manipulador de alimentos debe contar con los elementos de
proteccion requeridos para la manipulacion de los alimentos de acuerdo
con el capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS de la
Resolucién 2674 de 2013.

v Acte de Inspeccion Sanitaria IVC favorable o favorable con
requerimientos expedida por el INVIMA de la planta de desposte y/o

CERTIFICACIONES Proveedor / aeondicionacior:

X et v Registro sanitario del producto Vigente.
Magquitador) Comerelalizador v Certificado HACCP y/o Programa de aseguramiento de calidad para
procuctos de la pesca, expedidos por el INVIMA o Direccion
Territorial de Salud correspondiente.
FECHA ACTUALIZACION: FEBRERO DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION ‘ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

L
1 Version Inicial

Se adicionan requisitos microbiologicos, de acuerdo al Ministerio de Salud y Proteccion Social, Decreto 561 de 1984 y
2 Resolucu)n 122 de 2012.Tabla 7. Requisitcs microbiologicos para el pescado entero, medallones, filetes y trozos frescos
(refrigerados o congelados).

[ |'Se elimina codigo SIC 36830 por no estar en uso, se incorpora el cédigo SAP 200000704
|
L | Se completa informacion sobre otras caracteristicas del producto.
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FILETE DE PESCADO APANADO (Milanesa de Pescado)

PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Cédigo: PA-FO-75 >(_
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina 1de3 )(-")<
ALIMENTOS .
Fecha:| 26 | 03 2021 | Zradws
FILETE DE PESCADO APANADO (MILANESA DE PESCADO)
Cédigo SAP 20001729 / 200002397
Clasificacion Pescado

Descripcion del

El filete de pescado apanado o milanesa de pescado, es el resultado de
mezclar carne de pescado sin presencia de espinas de los siguientes

del producto

Producto tipos: Tilapia, dorado, merluza, robalo, para posteriormente someterlos a
un proceso de apanado, prefritura, congelacién y por tltimo empaque.
Filetes de Tilapia, y/o dorado, y/o merluza, y/o rébalo, agua, apanado,
inaredientes proteina concentrada de soya, aceite vegetal, batido, sal, emusificante,
9 condimentos, especias y aditivos autorizados por la entidad sanitaria
competente.
Requisito Limite Permitido
B Nitrogeno basico volatil total (bases Volétiles),
_Requisitos NBV, mg/100 g max. 70
Fisicoquimicos
pH a 20°C 58-6.8
Requisitos fisicoquimicos de Fi'etes de p d dos o reb congelados = NTC
4348: 2018
Requisito n m M c
Recuento de Escherichia coli, UFC/g | 5 10 400 | 2
Requlsit Deteccion de Salmonella spp /25 q 5 | Ausencia| - 0
Micrzgzglsc:;iios Deteccion de Vibrio cholerae O1/25g | 5 |Ausencia| - 0
Recuento de Staphyloccoccus aureus
o 5 100 1000 | 2
coagulasa positiva, UFC/g
Requisitos microbiolégicos de Filetes de p do apanados o rebozados congelad:
crudos— NTC 4348: 2018
Requisitos .
Nutricionales NoAplica
Otras Los ingredientes utilizados en el apanado de los filetes o milanesa de
caracteristicas pescado, deben ser de calidad grado alimenticio y ademas cumplir con lo

establecido en la legislacién nacional vigente. Los filetes o milanesas

deben tener un peso de 125 gr como minimo.

& | NTC 4348 (Ultima actualizacién), Resolucién 776 de 2008, Resolucié__ﬁ‘
| 122 de 2012, Resolucién 2674 de 2013.

Producto

SAP 200001729 Filete De Pescado Apanado x Kg de producto.
SAP 200002397 Milanesa de Pescado x Kg de producto.

Empaque y/o

Embalaje

El empaque debe garantizar la inocuidad de los alimentos., estara

empacado al vacio en material de primer uso de grado alimentario.

4
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El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la resolucién 5109
Rotulado de 2005 o las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan. No se
permite el uso de adhesivos.

El producto requiere una vida util de dos (2) meses contados a partir de
| la fecha de empaque. Al momento de la entrega el producto no debe
tener mas de un (15) dias de empacado.

i| El producto debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de
| Salud. Vehlculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de

lugar visible con la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotacién completa para la entrega del

| Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe

| tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

| Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar
escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
descongelacién ‘0 que presenta condiciones de descomposicion,
adulteracion o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta el
momento de entrega.

Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013

Registro Sanitario del producto (vigente)

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por INVIMA (Con
fecha de expedicién no superior a un afio y con concepto Favorable o
Favorable con requerimientos).

| Certificacion HACCP y /o Programa de aseguramiento de la calidad para
productos de la pesca, expedidos por el INVIMA o Direccion Territorial de

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran codigos SIC del documento debido a que ya no son
utilizados en la entidad. Se adiciona clasificacién del producto a cdmicos.
Se eliminan presentaciones del producto por no estar.en uso actualmente, se cambia SAP 200001729 x unidad, se modifican
los requisitos fisicoquimicos, lo estipulado anteriormente, no corresponden a parametros fisicoguimicos, se incorporan los
exigidos en la NTC 4348:2018. Productos de la pesca y acuicultura. Filetes, porciones y varitas apanadas o rebozados.
Se incorporan requisitos microbiolégicos de acuerdo con la NTC 4348:2018 Productos de la pesca y acuicultura. Filetes,
porciones y varitas apanadas o rebozados.
2 El contenido se eliminan contenidos SIC anteriores por no estar en uso, se modifica por SAP 200001729

Dentro de los requisitos nomativos se incluye la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 776 de 2006, Resolucién 122 de
2012, NTC 4348:2018, Resolucién 2505 de 2004 del Ministerio de salud y proteccién social, se elimina la NTC 1443 por
corresponder a productos de la pesca (refrigaraos o congelados)
Se modifican los requisitos de transporte y amacenamiento completando la informacién.
Se incluye solicitud de acta de visita sanitaria concepto favorable o favorable con requerimientos expedido por el INVIMA de
la planta de desposte y almacenamiento. ;
Se adiciona exigencia de documento que demuestre el programa de aseguramiento de la calidad y/o Sistema HACCP para la
linea de productos de la pesca expedido por el INVIMA o Direccién Territorial de Salud correspondiente.
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Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 versién 01, Se incluye cédigo SAP 200002397, se modifica clasificacién SAP de
carnicos a Pescado, de acuerdo a SAP. se retira por actualizacién del formato informacion de contenido, y en presentacién

del producto se ponen requisitos de acuerdo a descripcién de los productos en plataforma SAP.

Abastecimientos Clase |

Ing. Alim. Inés Miryam Rivera

Cardona

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Emp. Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General de
Abastecimientos y Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

Subdirector General de
Contratacién

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas

Rodriguez

Secretario General (E)

Coronel (RA) Carlos Emesto
Camacho Diaz
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