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. o " consorcio
h'l! HAVERHLL 07.; E|E‘Gfg!-:4 INTERGAE CHIA 2023
i h e

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Inslitucidn educativa:  PACSTR. MA iR g Zies ETC:  DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA Municipio (b v

Nombre sede: 'B Area Urbana I Area Rural S

Direccion: 5 TeRDY LAY JLITIR D Fecha Vislta: Zq_o(a P e - Hora de inicio: :I—QS

Gperador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO Ne Coairate CO1.PCCNTR: 737-2023 Hora de lerminacién: Q <

Hera de consumo: G[ O Gur Hora de entrega publicada; G\cjo Ty

Repc.r’ca casos de alencion prioritaria 5 Noi Identifique 1a causal def caso de atencion grioritaria {\}A

MNo. Ge Baneficiarios focalizados -3 o No. De Beneficiarios atendidos —37_ [

Visita léeniea w No. de Visita 5 Seguimiento posible caso de VA Visitz SPOR _
—®__

Nembre y cargo de quien atiende la visita: L\ﬁ' ‘T\‘A&Mﬁ a3 "y‘LLA
PAMIULAOLEA

Nambre del intervantor de campo: z%@f){:} CeNEDS o e T

La cantidad de Beneficiarios atendidos cerresponden a [os focalizados:

S__ % NO

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industriaizads (eniendo en cuenia fos esldndares establecides por el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y

Normalividad sanilaria vigenle.

J, PUNTAJE 3
ESPERADO

RANGOS DE CALIFICACION

Detla 3 raciones

De 36 a 200 raciones 1

0,000%

DEFICIENTE

De 201 a 600 raciones . .2

De 601 2 1000 raciones 3

De 1001 a 1500 raciones

1
_ CRITERIQS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NG CUMELE), NATNO ABLICA], NG (N0 OBSERVABD)

5

El drea de almacenamiento temporal, distribucién o de slistamientc de
A las racienes ndusirializadas eslé ubicado en un lugar algjado de
focos de insaiubridad, maleza Y aguas estancadas.

El drea de almacenamiento de los complemenles alimentarios RI
B sumple: ¢on el espacic minimo que garantice la conservacion de los
alimentos yfo productos.

te st tudencio. eh -eﬁpucio A L S Gt
9} aerendice la contrainedn O¢ Loy chi revdhs

l.os pisos, paredes y techos del area de almacenamiento temporal,
c eslan construidos en malerial de facit limpleza y desinleccién, los
sifones si los liene se encuenlran en buen estado, prolegidoes con
refitta funcionando limpios y no hay presencia de goteras.

0o La iluminacion y ventilacidn del drea de almacenamiento lemporal, es
suficiente y adecuada.

[ 3—"-{& "-.U"é'c*% \od—cw— < iovmwnecinin
quertiacen enel arg, A e enepmentte

£ Se dispone de Instalaclones sanitarias para el accese del personal
manipuiador de alimentos limpia, en buen estado.

o oo eielenog \r\-}-‘m'{cﬁc',imn DErAeie ™

E Se cuenla con un drea delinida ¥ separada de ios compiemenlos
alimentarios para el almacenamienio de los insumos de agen,

0
O _‘ P 2l Pt:‘-}a.\c,i e r:g,\c,,dmf

Ei almacenamienio de productos lerminados se realiza
1 ordenadamente en pilas o estibas, zanastilias, fimplas y en buen
estado,

El érea deslinada para el almacenamienta temporal de los
complementos alimentarios Ri se encuentra limpia y en buen eslado,
libre de basuras, elemenios en desuso, alejados de la humedad, de |a
s luz, olores fuerles o desagradables cumpiiendo asf con las
condiciones higlénico sanitarias que garantice Iz conservacian de los
alimenlos yio productes, Se garantiza que no ingresen animales
domeéslicos o plagas

&
3 Se evidencian alimentos sin ningtn lipo de contaminacién bleldgica o
fisica, .
] Se encuentra en el comeder el formalo de reposicion o entrega de
faltanles,

La remisian de enlrega de los alimentos esta firmada por el reclor ylo
5 su delegade y/o representante del CAE v 1a manipuladora de
alimentos previo conteo y revision del cumplimiento de las
especificaciones técnicas de alimentos.




Los productos gue se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitarla vigente, Resolucion 5108/2665,
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y demas normas
vigentes.

PRODUCTO TERMINADO . |

ASPECTO A EVALUAR
” En el establecimiento educative se encuentra publicade ¢l ciclo de A
mend aprobade por la ETC 1
Existe cumplimients de fa minuta de acuerdo al ciclo de mend .
establecldo bajo las especificaciones tecnicas deflnidas. (En caso 4
& contraric, presentar el soparte de notificacion y autorizacitn por parte -
de la ETC del cambio realizado).
9 Se cumple ¢con los gramajes de jos complementos industrializados. A
{ver anexo formato de verificacién gramajes) i
10 El ment entregado segin ! tipo de complements corresponde alo /l
programade y aprobado. 1
T En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas ’f{
de habitos afimentarios en los estudiantes beneficiarios. i
12 La aceptabilidad de los slimentos es adecuada y el desperdicio de 4
alimentos es bajo 4
13 Los alimentos de k2 racion industrializada cumplen con las fl
caracteristicas organolépticas propias e
14 El ment: entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena l
presentacion.
Ef complemento alimentario RI es entregado en el horario establecido ,!
15 de acuerds & la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada i

por parte del comité de alimentasion escolar

| ASPECTO A EVALUAR

- GRAMAJES

{PULADOR DE ALIMENTOS *
SPUNTAJE = |

;~DBSERVACIONES (Dascribir Ia agcion correctiva o decivh dé mejora) '/

Eif personat manipulador utifiza la dotacion compieta, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de las 203
dotaciones segun sea el caso, cada una compuesta por: 2 gorros, 5
tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes.

WNo Te euidencio, _)QP\'"% de E‘nji\x‘n{o e

1
dofucion,

17

El personal manipulador donde se atiende menos de 36 beneficiarios,
utifiza la dotacién completa, en buen estade, de coior clare y cumple
con las especificaciones de la normatividad legal vigente, Se
evidencia entrega mediante formate de 2 dotaciones completas asi: 1
bata, 1 tapabocas de tela, 1 cofia.

e Gf\‘\cu Q\-w A Yireo e Ecne‘:icgdﬁ-os

18

& presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, [impias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u ofros
accesarios ni magquiliaje} y uniferme limpio

19

Se evidencia fa hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipuiar alimentos} no mayor a un afio, manual de cargas y
funciones para cada uno de jos manipuladores de alimentos. (No
aplica en instituciones donde se atiende menos de 36 beneficiarios)

BO BT tidGion ranged

; OC Cerrges iy
v ;&u’f\c.‘.:;“-cj\ Pove lh

> m"";h'?vk(n(j()- by

20

El personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura v practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afic) y se
cuenta con registros de capacitacion.

2t

Se garantiza la cantidad de maniputadores de alimentes de acuerdo a
{o establecide en el contrato (Nota: Para racidn industrializada en cada
|E con menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por
el CAE)

TOTAL PERSONAL MA

[P

NIPULADOR DE ALIMENTOS

ki

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO .
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION

sy AGPECTO A EVALMAR vy

-PUNTAJE ::

v DBSERVACIONES {Dascribir laaceion correctiva o'aceidride majora )

Se cuenta con & plan de Saneamiento completo con tedos sus

z programas y es el aprobado. 1
7 Se realizan {as actividades def programa de limpieza y desinfeccién y 1
se llevan fos respectivos registros.
24 Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de acuerdo a la O Ve D¢ et daneie —%dﬁiu »?':*1’&{9‘%(_\66« Ict:.r‘n Cvpf; >

{abla establecida y fos cupos asignadoes.

Gy nelos -




Se encuentra la remision de insumos de aseo v esta firmada por el

Mo vt guidencio Srimme gt yreder o Do
Cf)U&.cf.Luc.tO i ‘C& rEsvn t—?LJ}.’\ Lgx’_ e G

25 rector y/o su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora o

de alimentos previo contec y revision. (9-( o2 o =

Se encuentra publicado el instructive del uso (concentraciones, modo
2 de preparacion empleo y rotacidn), de los productos utilizados en los i

procesos de limpieza y desinfeccion v se encuentran los implementos

requeridos come jeringas.

| : - i .

Los insumos e implementes de asec se almacenan en un sitie T\D ST Ew ('.’Kc.‘ﬂ(:‘o‘ LN 3o ventlad o l‘}d'ﬂn-

27 ventilado, identificada, prategido y se encuentran detidamente A tiyieud o ke d o i ic;) N e T I =a
o v -

rotulados y organizados. [eR

Existen letreros en buen estado alusivos 2 la aplicacién de BPM - o
28 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De s

facil limpleza y desinfeccion.

ABASTECHMENTO DE AGUA
SITEM 5 ASPECTO A EVALUAR S SPUNTAJE | i i IO BSERVACIONES 12 i
[ % a H ﬁ;

20 Et agua de suministro que se utlliza es potable, y si no lo es, &l o C'\P\‘ L ?\.\N viodatid ad

operador realiza ia gestion ante la entidad competente. 5\3{5

POy Weea ?&\24 ragderki e d
tH Se jlevan registros de las actividades de verificacion del agua. M‘D& ]
MANEJG Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
CHSHTEM T i IASPECTO A EVALUAR S| PUNTAJES | OBSERVACIONES [Destribir I8 aceian eorrectiviio atcion e mejora) -

Y Se registran los procedimientos realizados en el programa de manejo ,l

de residucs sdlidos y liquidos.

N e feeneacn T e .

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material it *' {/UL? ! ] ) ,,“ ‘l'(' (__Dv‘\ '}1‘ Eﬂc"
1 sanitario, con tapa v bolsa plastica, ubicados en un sitic exclusive o ™ [ ,Plg—,{-'u,c, & oo le oy Lot f—c\o

para la receleccién temporal de residuos solidos y se promueve el & Lo e -

reciclaje. ol st

) ) we T endtnsio, et \’x&mm‘m PO R

Se aplica fa separacién en silio de los residuos sélidos, es decir, B N : . ) .
33 ; By i . ; -

material organico separado de papel, pldsticos y empagues. > 5. i g FU AT N R e eidd o N2 (ofo cheity —~

d3 -

 ASPECTO A EVALUAR

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPGDOS, ROEDORES, AVES)

OBSERVACIONES {Describir fa atcibn correctiva o aceion de mejora

34

Las instaiaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia
o dafio causado por plagas.

35

Se regisiran los procedimientos establedidos y realizados en el
programa de control integrado de piagas.

V1. CONBICION

-~ASPECTO A EVALUAR:

ES DE TRANSPORTE

< PUNTAJE

El operador realiza {a entrega de 1odos los componentes del refrigeric

= OBSERVAGIONES {Deseribir la 26¢ion c“acci&ee'o :

36 escolar de acuerdo al ment programado. 1
Los componentes ensamblados no presentan dafio mecanico 4 50“'&'5&“@ @-L\"" .(L-L&L,L_ﬁ =d \"_):’uduﬁ& >
7 {afectados por la maquina o proceso de ensamble), deteriorando su 8] waeArer s Lvieour : 4 i BN
apariencia. Q R 2 M C{"’ t) e G ‘f'f\\ [l LCL‘D*LF‘"G ™
18 Et operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los fl
compiementos, de acuerdo con las necesidades de colegio. 2
39 El operador entrega la canlidad total de complementos alimentarios . I
programados. -
40 El cierre de los empaques primarios y empaque secundario (s aplica) e N@ =x €k fj’“{n{(& ér (J_‘-‘ﬁt‘e— €N '[)f'"-ﬁ‘c”(:!%‘c
se encuentran en perfecto estado. extedp O unidedes Gob puclu\:\'l) \é.«(:\fo ('\{a({w{ )
Los componentes del complemento garantizan las condiciones de
41 inocuidad (sin fecha caducada, presunto meho u hongo, i
abombamiento, etc.)
Ei transporte de Eo;. a]i_rgentos s€ rgaE\'za en condi::.iones !a{t,_»,s que {\b 3 dO’)"ci VO Qi-,,uu—, Q_J\J‘-C &Jmfvé_(_k
£ exchiye la contaminacion yio ja proliferacion de microorganismaes v : . l
protege contra la alteracian del alimento o fos dafios de los empaques [\b lﬁ CJ\'D'\’\' [
y envases, utiizan estibas plasticas y canastillas plésticas.
. g e A s il 4
m Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por [ s}-ﬁ) "“- olocd WSy m’ i "A'C o V'V’\Dxm‘liﬁ
la autoridad competente. Mo ler candpo,
- - — . _ I i =
Los vehicuios que prestan el servicio se encuentran aprobados ~ b B Slo>eiio, ‘lU’C\Vﬂ Yk/‘t el (\O‘\
44 previamente por fa interventoria los cuales tienen una capacidad igual ]\L} L, m
o superior a 1.5 Toneladas. un
B - o A i .
4 Los vehiculos son utilizados exciusivamente para el transporte de e P oot Honone s \'-‘U?"‘\’C o W"WE\'C Lf-q

alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos.

Lot -




46

El personal transportador y manipulador {auxiliar de transporte) de
acuerdo a lo establecido en la normatividad cuenta con (copia de
licencia de conduccion, cédula, carnet de manipulader, certificado que
acredite es apto para manipular alimenfos, examenes de laboratotio:
{coproldgico, frotis faringee, KOH de uhas), capacitacion en BFM y
ademas portan la dotacion adecuada { equipo de proteccién de
bisseguridad)

TOTAL CONDIC

PUNTAJE OBTENIDO

Vil ENTREGA

W o5 cleseaa ’rwm‘.)\x(—}—g duverte o
Yiseto

ONES DE TRANSPORTE

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el registro

NO 3 et CS’aV‘CrA-\ mctﬁ'}f\'? duwslie d>'¢-.

ias normas de higiene, garantizando la inccuidad de los alimentos.

47 diaric de los beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados O e y’\eJ(t s f1nD
para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
Se ob! 1 dili famiento de | lanitlas d ist: trol d : -.(}'C.MC.C.C.». \D(V\Lt,(-ﬁ\') (j’( ”ci‘jm k{

e observa el diligenciamiento de las planilias de registro y control de ‘3

4 los Beneficiarios. & LT 0\ 5)d lpenejrcweiIe >

" Se encuentra el protocole de suplencias /o repitencias y el formato P e Closravios el gl th-"iif)«v'\k(lﬂ”\'D oA
raspectivo en la carpeta. < Aﬁ .‘-\m'i"D lo;d 3\;\() ‘e in D

50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo momento /L

- ASPECTOAEVALUAR :

"OBSERVACIONES (Deseribir la-aceidn ‘Cortsctiva 6 accibnde me‘;o-) atia

Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion
del PAE con los canales de comunicacion para las SPQOR,

Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién
estolar ylo actas de reunién del mismo.

TOTAL G

A7 ol vor {’! coride o5 )

ft om0 7

Yogud ot Luidhnedn gr Jofdzin

B eiricbacler phel no—oJu.;'f/'o .f

) i deckeh  Se

-
5/7(_“0&-0%)’2)/7 CJ/? f2)

Ersiectsr o /20 Pag A

P N

Fl r;a:?pmdo’ reahzs b !‘tna:rnan ) Wdo/—in'p .

Nota: Se deja fiel Copia del formafo de visita en e comedor escolar.

ATOS RESPONSABIE DE LA INTERVENTOR|

DATOS RESPONSABLE DEL'OPERATIOR

NOMBRE:

NOMBRE: WL Moving 1rnlld
CEBULA: CEOULA: 5. ot FF
CARGO: HFNSO_REYES GOMEZ CARGO., Wrn, gy

FIRMA:

2542067245TD
Tprgzzmz. e p TR

adp b
Jfgg Sa//

LV progs if
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FORMATO DE VERIFICACION FARA COMEDORES ESCOLARES BEL PROGRAMA DE

ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Inslitucién educativa: {hﬁ-ﬂ'ﬁ- TW}F&U‘\ o 2\0

ETC: DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA Municipio

Gy

Nombre sede:

B

Area Rural

Area Urbana }

w

Direccién:

Seae.

LAY JUNTAS

Hora de inicio

Facha Visita: Z’Zk oS a-‘lo“?_p))

; Q?fb'ar'\

Cperador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO

No Contrato CO1,PCCNTR: 737-2023

Hera de terminacién: {0y v

Hora de consumo:

Qo oen

Hora de entrega publicada:

Qoo vy
Reporta casos de atengion prioritaria  SI NG_ % ldentilique la causal del caso de atencidn pricritaria é\ u
Mo. De Beneficiarios focalizados wNlo No. De Beneficiarios atendidos Lo
Vislla técnica Y No. de Visila '\.\ :;ariuimiento posible caso de t I Visita SPQR Lﬁ’)r

Mombra y cargo de quien atiende 1a visita: Lz Marina Petila

Honi poladonm

Nombre del interventor de campo: %"“30 (EC"L{C‘? 6:'%?_“.“

La canlidad de Beneliciarios atendidos correspenden a [os focallzades:

SI_ NO

Objeta de la visita:Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industriakizada teni
Nermalividad sanitaria vigenle,

endo en cuenta los esléndares establecidos por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 ¥

_/FUNTAJ 0
~ESPERAD
RANGOS DE CALIFICACION

De 1235 raciones

De 36 a 200 raciones

0,000%

Observaciones:

De 201 a 600 raciones

De 601 2 1600 raciones

18028] DEFICIENTE

De 1001 a 1500 raciones

El drea de almacenamiento temporal, dislribucian o de affstamients de

ESPERADO

afimenlarios para el alnacenamienlo de (03 inswmos de aseo.

A fas raciones Indusliializadas esla ubicado en un lugar 2lelado de 'i
fotos de insalubridad, mateza y aguas estancadas. -
El drea de almacenamiento de los complemenlos alimentarlos RI Wo D¢ et d'e"‘ci&:\ el patic Mminc en el E:m:c\

B cumple con el espacio minime que garantice fa conservacion de los O o2 aimceﬂo e o e ga Yankce. l;;, (ooe T —
alimentos y/o produclos, it e bom \’)fbdod-‘:, % o
Los pises, paredes y teches del area de almacenamiento lemporal,

0 eslén construidos en malerial de (acil limpieza y desinfecclén, los
silones silos tiene se encuenlran en buen estado, prolegidos con i -
rejilla funcionando limpios y no hay presencia de goteras.

. - - . 1 .

B La iluminacion y venlilecion del drea de almacenamiento lemporal, es & No 5": futdtc:mw? '5"‘-?“‘7'% venh laqca’\ € umi -
suficiente v adecuada, POLCn en e\ Avea & &Emaowamlen'h} -

£ Se dispone de inslalaclones sanitarias para ef accesa def personat h%o e eviOendin \“ﬁhc‘m‘ 2 don "!T"r‘i'ﬁ'l‘v Pot
manipulador de alimentos fimpia, en buen estado. O 2 PeEdengl g p‘l&dcr -

F Sea cuenla con un drea definida y separada de los complemenios

El almacenamienlo da productos terminados se realiza
ordenadamenle an pilas o eslibas, canaslifas, mpias y en buen
eslado.

El drea destinada para el almacenamiento lemporal de los
complementos alimentarics R se encuenlra limpia y en buen eslado,
libre de basuras, elemenios en desuso, alejados de la humedad, de la
luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo asl con las
condiciones higiénico sanitarfas que garantice la conservacion de los
alimentos yfo produclos. Se garantiza que no ingresen animales
doméslicos o plagas

(BN

Se evidencian alimentos sin ningun lipo de conlaminacidn bioiégica o
lisica.

#

Se encuenlra en el comedor el formalo de reposicidn o entrega de
laliantes.

Lal‘lrM‘i'C') sl

FRE BT -

Mo Be eldentia foimede de vopeicidn o

La remisién de enlrega de los alimentos estd firmada por el reclor yfo
su delegado /o representante del CAE y Iz manipuladora de
alimentos previo conleo y revision del cumplimienle de las
especificaciones lécnicas de alimentos.




con la normatividad sanitaria vigente. Reselucion 510072005,

Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y demés normas
vigenles,

Los preducios que se encuentran empacades v retulados, cumplen l

3

ACENAIIENTO PR

Pl

A

En el establecimiento educativo se encuentra pubiicado e ciclo de
men aprobado por la ETC

Existe cumplimiento de la minuia de acuerdo al cicle de mend
establecido bajo las especificaciones lecnicas definidas. (En casc
conlrario, presentar ef soporle de notificacion ¥ autorizacion por parte
de la ETC del cambio realizade).

Ne & eoitbeprid; o phiricatn & & witn o
e acoerde al o & men s malloride

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.
{ver anexo formato de verificacion gramajes)

10

El mend entregado segin el tipo de complemento corresponde a lo
programado y aprobado,

Mo 3¢ euidhenicin, cumihling enio e el rmenl
&ﬁ\cc(ad; M@ 4 no correnande gl progyamady

En la sede de enfrega, el operador promocisnan practicas adecuadas
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

12

La aceplabilidad de los alimentes es adecuada ¥ el desperdicie de
alimentos es bajo

13

Los alimentos de 12 racion industriaizada cumplen con las
caracteristicas orgariolépticas proplas

14

El mend enlregado a los esludiantes lisne aspecto atraclive y buena
presentacion.

15

El complemento alimentario Rl es entregado en el horario establecide
de acuerdo & Iz resolucisn vigente ¢ acorde a Iz autorizacion realizada
por parte del comité de alimentacion escolar

16

El personal manipulador wiliza la dotacion completa, en buer estado,
de color claro y eumnple con las especificaciones de [a normatividad
legal vigente. Se evidencia la entrega mediante soporedelas 263
dotaciones segun sea ef caso, cada Una compuesta por: 2 gorres, 5
tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes.

Lo > eugdt

e ﬁo‘%&f:uﬂ A

El personal manipulador donde se atiende menos de 36 beneficiarios,
utiliza [a dotacién completa, en buen estade, de color clarp y curmple
con fas especificaciones de |z normatividad legal vigente, Se
evidencia entrega mediante formato de 2 dotaciones completas asi: 1
bata, 1 lapabocas de tels, 1 cofia. B

A

Vo aplica fer €4 womern (ﬂ'ﬁ—f?ﬁﬂ-e.{ju‘qﬂb)

12

La presentacién personal e los manipuiadores es adecuadsa {ufias
corlas, limpias y sin esmalte, cabello recogide, sin Uso de Joyas u ofros
accesorios ni maqulliaje) y uniforme timpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (epto para
manipular alimentos) no mayor a un afio, manual de cargas y
funciones para cada uno de los manipuladeres da alimentos. {No
aplica en instituciones donde se aliende menos de 36 beneficiarios}

Vo Ze tuidenchn wmancd de tary o g\%mc.fo‘
Ly P roarpul adergd -

20

Ef personal manipulader-acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (ne mayor & un ato) y-se

cuenta con registros de capacitacion,

2%

Se garantiza |a cantidad de manipuladores de afimentos de scuerdo a

lo establecido en el contrato (Nota: Para racién industriafizada en cada
IE con menos e 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por

al CAE}

DE ALIMENTOS

- ASPECTO A EVALUAR

aegibi cpivectiva o’aicion de mejors Y

S clenta con el plan de Saneamiento completo con lodos sus

tabla establecida y los cupos asignados.

2 programas y es el aprobado, 1_
23 Se realizan las actividades de! programa de limpieza y desinfeccién y .1
se llevan los respectivos registras. -
24 Se cuenta con los insumos de asea y desinfeccion de acuerdo & la Vo D eoidendia, '\'u‘aiq et [ ie(,{(.ic' de C{G_hefcj(}

a\ plrers de co@n orenadar




25

Se encuenlra (a remision de insumos de aseo y esta frmada por el
rectar y/o su delegado yio representante del CAE v fa rmanipuladora
de alimenlos previo conleo y revisién,

Ne e e:,;\'(}-(_v\.u}_i _{:ni{m & \@(Jﬂ":—nﬁ?n{—c

gl @e s e & cumey  ce daro

28

Se encuenira publicado el instructivo del uso {conceniraciones, modo
de preparacion emplec ¥ rotacion), de los productos utiizados en los
procesos de limpieza y desinfeccién v se encuentran ios implementos

requeridos coma jeringas.

7

Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente
rotulades y organizados.

Vo 27 cotdundia, pitie venkilede drakiiicdo
1 ' ) \
O Neepete adicads pore el Avece nenends e

28

Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -

facit fimpieza y desinfeccion.

Buenas Praclicas de Manufaclura, ubicados en las instalaciones. De

£ W) [#5 T TN

ABASTECIMIENTC DE AGUA

Ei agua de suministro que se utiiza es potable, y $ no Io es, ef
operador realiza la gestion ante la entidad competente,

UNTAJE! 'OBSERVACIONE

[ o e

30

Se llevan registros de las actividades de verificacion dei agUa.

pE o Q(ﬂaca et toce(ided -

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOL_IDOS

Se registran los procedimientos realizados en el programa de manejo

3 de residuos salidos y liguidos. ﬂ_
= ¢ euidenciny fdicentcn ' )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material Vo 3¢ ft_" (}C.\’\C 2 L & -L-C e Vl%‘C J S
12 sanilario, con tapa y bolsa pldstica, ublcados en un sitio exclusive O o 27 ecidrang -\’&_\0&3 {k\l’a {53 e 2 4 Ne
para la recoleccitn temporal de residuos sdélidos y se promueve el . " > SR .
reciclgje, o fau Stasa gl %C}"‘CLD e CO{Um') 2 (-03 bl
plimtica -
" f - r
oG Gog win et Do -
23 Se aplica la separacion en sitio de los residuns sdlidos, es decir, Lo r{‘;’f c}tméz_;; R aeipin .Gv, .-a_l d( gl
material organico separado de papel, plésticos y empaques. O {ﬁ‘53 Adrer a G [CLVC&C“\(:?\‘}JI D -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
o fem:

34

o dafie causade por plagas,

Las Instalaciones y/o los alimentos se encuentran licres de presencia

35

Se registran los procedimientos establecidos y realizados en e
programa de control integrado de plagas.

escolar de acuerdo al mend programado.

e T @l ded o e corvablecide W vedz—
O |[de» enel prgrirma g, el whindo e plec >

El operador realiza la entraga de todos los componentes del refrigerio

DE TRANSPORTE .. - i
LINTAYE: HOBSERVACIONES

37

* |kos componentes ensamblados ne presentan dafic mecanico

{afectados por la maguina o procese de ensamble}, delericrando su
apariencia,

38

El operador cumple con los horarios establecidos de enirega de los
complementos, de acuerdo con las necesidades de] coleglo.

],\m

3

El operader entrega la cantidad tolal de complementos aiimentarios
programados.

40

se encuentran en perfecto estado.

El cierre de os empaques primarics y empague secundario (sl aplica)

41

Los componentes del complermento garantizan las condiciones de
inacuidad (sin fecha caducads, presunto moho u honge,
abombamienio, elc.)

42

El transporte de los alimenlos se realiza en condiciones tales que
excluye la contaminacion y/o la proliferacién de microorganismos y

y envases, ulifizan estibas pidsticas y canastilias plasticas.

protege conlra la alteracion del alimento o los dafios de los empagues

be e dovensan -&m.m?gﬁ-c dorsade b ooaida

43

ia autoridad competente,

Los vehiculos poseen conceplo sanitario favorable vigente emitide nor

Ne e chderta Awnrgerde deronbe b waitn

44

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran aprobados

o superior 2 1.5 Toneladas,

previamente por |a interventoria los cuales fienen una capacidad igual

W e c\o’crcroc\ "fﬂhr\'a(ﬁb-"\—t dtftar\‘L: \c« bljs'lt

v

45

Los vehiculos son ulilizades exclusivaments para el ransporte de
alimentos y llevan ef avise de transporte de afimentos.

WD Neve olovene Aranmsgade domtbe b uyida




45

£l pergonal transportador y manipulador {auxiliar de fransporte) de
acuerdo a [o establecido en la normatividad cuenta con {copia de
licencia de conduccion, céduia, carmet de manipulador, certificado que
acredite 65 aplo para manipular alimentos, examenes de laboratorio:
(coproldgico, frolis faringeo, KOH de uhas), capacitacion en BPM y
ademas porlan la dotacion adecuada ( eguipo de preleccion de
bioseguridad)

Bo 3¢ doseina Womoporde dovepde T
Ux_s\J;-q

DE COMPLEMENTOS

47

Para la entrega de complementos aifmentarios, se realiza et registro
diario de los beneficiatios en los formatos cerrespondientes disefiados
para tal fin por la UAPA, sin lachones nl enmendaduras.

Wo e eui dendoo ma\a% dlatio de
\ocna;‘.-\(.iat‘i‘o'D

48

Se observa el diligenciamiento de las planillas de registre y control de
los Beneficiarios, .

}Ao_ée e Sencio, p\b\!’\lvlbl) é{_ ‘.‘Cq;‘ﬁk"‘ﬁ \Jk{'iy\jm;\
de rreticiarios

Se encuentra el protecolo de suplencias ylo repitencias y el formato
respectivo en la carpeta,

o ve e clonein, \avojmw'i-o Be rcp&m\&:,

oouplenda

La entrega de los alimentos, se reafiza cumpliendo en todo momento
las normas de higiene, garantizando Ia inccuidad de los alimentos.

Se tiene publicado en un lugar visible [a Ficha Técnica de Informacion
del PAE con los canales de comunicacion para las SPQR.

Se evidencia soporte de conformacién del comilé de alimentacion
escolar y/o aclas de reunidn def mismo.

Nota: Se deja fie! copla det formalo de visita en el comedor escolar,

NOMEBRE:

DATOS RESPONSABLEDEIAINTERVENTORIA

DATO8 RESFONSABLE DEFOPERADOR
NOMEBRE: [, 7 Honma 'pcn/(q

CEDULA:

CARGO: RENSD REYES GéMEZ

CEDULA: X7 =7 C":"—}’-,Cﬁ?

FIRMA:

Carse: Mlan (il dorti.

TP 982542067245TD
Ty < ame

7 Vel NI
:Z/f? %’f”‘f @7//%/ %x@:



|

e . ... . 506,1b 50] 9P UGIEIGHE? €] B sjuaigUAdseIES 0CIRINGR [ (5] BILIGU B Op OjUSIWEHIG 3 EIUBNY L 1aua) ouesaseu 53 ‘alewesb op jaljuos A oluzuinbas |2 eled BIUBRD UB Jaua] 2 STUCIIEPUE H0JSY JRION
Q1SY2L902YSTE6 dL _ = , . = _
e Jojuanta) [ep pwald OQ ; . \ 3131804
Z3WOS SIATY OSNIY \ 30V IN3DHOd V3N ArYANNd
- g - ’ ) ArvINnd
YRS 30 QLN HND IV LOL : T B ;
RE AL ] uﬂ Q.T%Oy % A d;u,.:— \C w2 .U&dm; ) ﬁ.: au sn\ i PR E L] hoa. sopeqosde URSe SOHLED 807
OQSG? PQUI T L2WHING O da au CHAS 5 ..J& WSF 43 MG ORI MR au ) AW WLWD2Y A0 souooeedaid s918na uz anbymadsy YN oN [ X i IS LUAUE (3 1A SOJGIES Uosez||eal BE
‘SINOIDVAEISA0
‘HdWNT ON = s F1dRND ON
A1dWND ST F1dWND "
- - - ¢ e e e By
© 232 - &y ass0d
. - ajuevedwoy
C 20L Lo~ 20 |easen
=Y R ~ 509}98|
& Lo% o u sojonpoad A vyjaan]
{edama - - . - Trbarg i - -
ottogdang) | opemdseesad | opsnmtorsy | SUORAIN | WRRATSE | WISNOAIOSN | oy ggungy  FLEEE ] cpawandonsg | PONPATOE HaNjop | o13d | YeIOAjOsTd upistding o opanpald;ap eiqWON suwodwen
otasoy i 7G5 T AT T T 4 (T T T i M T :
) i LA a0k Q_mc.._.zw_zu._n_iou OJD_O AV VolaBre8 L. o8 YIHYANNIAS ol S P e 01D
o 1dWN9 ON = m.EE:u ON -
< TTRNNY €. BTN
eInid
. \ - . 3
> | sy | 9z|Z22| 2 el 7| S\ ezl 12 |2 |«z2 YR} P appuny assod
. ) SjuegedLcoy
2 las 95 |75 | 95 | 98 5 on €5 |6 | S8 [ 28 | oubyuorw i
P T - CITE) e 502128}
v DQN v b 2 nW,N N:..N .\.D..aNN > Qo7 ¥ MHN\ J..)N..NL <722 ) V2 ~ T B 0P e m:..u»rw. soynpod £ a9
o_%w_n_.“_.”.w_u_ cpentrroray | opetord prag | MPUURASHR | wasineh osed URUBLOA FO3I u:nwmuu_.m._“__w_& spesdiEs 011y ann.Eu.gn.n.n_ uainjopfo1g | uswaphferd | wawniopposeg nhmmuwwuu uunn.“““: oppitaod psag | UTIPATONd USWRIOA 1083 | Wsswnlopjosad wpppriedaig o opApord [sp RGO suavadue]
[ Tvoisany___oidawon C TSI} T WIS | ._ﬂumﬁ_z |, ojdasu0n : B I 4T T T 2 LT i
. i ETAUREEELT] TR i

ol A ov..q

oummm::m pidisu e oEuzom ap Z}iSiA e Ua SOPED||IIAA sojuaLIy

- %aEm_mEm m_sz |e apIanae ap sebarnua e sojuswIyY

- Uy 10053 NQIDV.INAW Y 30 VINYEDONd 130 §3HV10253 S3YOOINOD ViV SITVIRVED zo_o<o_n=mm> 30 OLYINYOL

CIZHOSNOD

[ 8 1.1 | 5 3 % | £1 [ .
R ON 18 :c_umnzog:m ap 2._2__3 :Em_nmmu._n ON X B 0212 1€ 2puoHsaLI00 opebanue FuaY [ se-unl-gg UGREIIIED BULYN 3P EY3ed
- -ppefianua nUaiu op 0JAINN EZLE|ER
ON s S0|GWIRIIAYI HOJRJIBSHIE 85 2 / apewesBoud AUBH &P QAN Y3onvy B0:EY
222~ 20 _ ORNUOD O OALLTNOD HYLSINR THOdWAL NOIND lapesedn _ Cpraiot 'l aaThg ugjasag
a2 | uopenuis) ap erop ’ m\ BANEINDT APaS [SSP EE TC R 20 7 & A R TR YRV eAjeanp3 UCIONKSL)
v C) 8 ojaluy es0x T 202 -80-72 M BIlsIA 24394 _ SRR odaIRR jPERNID “ YOUVINVRIONTS OLNIWVLHVAA0 _ 14 _ < . N 0[a13 {3p BUBMIES
YaYZITYI¥1SNAN NOIDVY 3vd (T ke -
‘.@ ,ﬁ b e TiEH f
L




R — FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
H{ HAVERHLL “ ¥ I BEOEL | wTenpas i 2023 A ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Institucién educativa: Sa-/r%g }’-6:, /ia Cﬂéf Yo ETC: DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA Manicipio (" H, Pa)

Nombre sede: - ?
Direccién: jff,l/(’b‘f ]'\[/LJ M“ﬂ Fecha Visita: /7_ _ Og -—ZCDZ»-B Hora de inicio: :7— (5_

Area Urbana 1 Area Rural \ ,S\_.._

Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO No Contrate COT.PCCNTR: 737-2023 Hora de terminacién: ,f {_’ Dj"
Hora de consumo: ?' w O Hora de entrega publicada: q_’go frie'a)

Repoerta casos de atencién prioritaria  SL____ NO\-’Q_ Identifique la causat del caso de atencidn prioritaria M’&

Ne. De Beneficiarios focalizados e, No. De Beneficiarios atendidos 2O

Visita técnica >(= No, de Visita 3 g;‘g\uimienm posible caso de f\l@ Visita SPQR

7 e 0 CL
Nombre y cargo de quien atiende la visita: [UZ ﬁwlm ’—%’ﬂ(é Nombre del interventor de campo: ?ﬁ:%@ é E% -

Hamtpu/a (o]

La cantidad de Beneficiarios atendidos correspenden a los focalizados: Tt NO

Objete de Ia visita:Vesificar las condiciones de operacin en a modafidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por ef MEN mediante Resolucidn 335 de 2021 y
Normatividad sanitaria vigente.

i CANRCHCION

' PUNTAJE
ESPERADD . o 0,006% Culitativa: | PEFICIENTE
RANGOS DE CALIFICACIGN "' é'?{_)_a _84%:;_¢_\é§pighlé
0 | » > ADORA

De 1 a 35 raciones 1 CAE Ne. de Manipuladoras en el sitio]Observaciones:

De 36 a 200 rationes 1

De 261 a 600 raciones 2

De 601 a 1080 raciones 3 1

De 1001 a 1500 raciones 4

'DESCRIPCION DEL HALLAZEO

£] &rea de almacenamiento temporal, distribucidn o de alistamiento de
A {as raciones industrializadas estd ubicado en un lugar alejade de /'
focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. —_
T 7 -
v H A L
El drea de almacenamiento de los complementos alimentarios R Ne oc esidencia el EUPUf o m‘“‘mﬁ
B cumple con e espacic minimo que garantice la conservacidn de los O Qla f(‘.&v‘\"ﬂ(f. \& COATE { VDA (}t (.G:; \I‘:

almentos y/a produclos,

Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento temporal,
c estén construidos en material de ficil limpieza y desinfeccion, los

sifones s7los tiene se encuentran en buen estado, protegides con
rejilla funcionando limpios y no hay presencia de goteras.

=

5 La iluminacién y ventilacién del drea de almacenamiento temporal, es . Ne < anichencis ¢ LQ&L’C’K&O‘ e wk L(CC‘DW
suficiente y adecuada. D Cztt_{ areEcx d& [2\8 S¥s" S VNN 4 Vd‘o ‘%—E.V"‘ [}DO:’C: €

£ Se dispone de instalaciones sanitarlas para el acceso det personal Ne e eoidencen \\f\‘a‘{'{,\l&cﬁ oey, @D{Ul = \
maripulador de alimentos limpia, en buen estado, O P(h',)of\c,\ AL P f—}D f SV t’i‘(_\ﬁ oD

£ Se cuenta con un area definida y separada de los complementos
alimentarios para el aimacenamiento de lss insumos de aseo. i

JPUNTAJE !

El almacenamiente de productos terminados se realiza
1 ordenadamente en pilas o estibas, canastilas, limpias y en buen i
estado.

El érea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios R] se encuentra limpia y en buen estado,
libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la humedad, de la

2 Uz, clores fuerles o desagradables cumpliendo asl con las i
condiciones higiénico sanitarias que garantice ia conservacién de los
alimentos y/o productos. Se garantiza que no ingresen animales
domesticos o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningdn tpo de contaminacién bioldgica o
fisica.
4 Se encuentra en ¢l comedor el formato de reposicién o entrega de
faltantes.
La remisién de entrega de los allmentos esta firmada por el rector vio
5 su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de ﬁ

alimentos previo contec ¥ revision del cumplimiento de las
especificaciones técnicas de akmentos.




La remisién de entrega de los alimentos esta firmada por el rector y/o su
delegado y/o representante def CAE y la manipuladora de alimentos previo
conteo y revision def cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentes.

ND Se f’cidex\f_'i_q “w M{{Oi“’ﬂicm’%c e ({-_:)
eapecificacieney Leenican e alimentan
Mo 3¢ andento grnd v e (o>

A A
pedoded anden e Loy W vemnion

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005, Resolucién 510 de
2021, Resolucion 2492 de 2022 y demas normas vigentes.

ASPECTO A EVALUAR -

' PRODUCTO TERNHNADO - *

OBSERVACIONES {(Describir 2 accion cofactiva o aceion di

En el establecimiento educativo se encuentra publicado &l cicle de menad

7 aprobado por la ETC
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu estabiecido
bajo ias especificaciones tecnicas definidas. (En caso contraric, presentar 1
8 el soporte de netificacion y autorizacién por parte de la ETC def cambio
realizado).
} e i oot viey
Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. (ver !\,\0 e B"_'L _' (f‘{‘\ N \3\ w 'e»\-{c €
9 anexo formato de verificacion gramajes) / e\ qmm&@ & o g:ydtn L_WMCLHV‘Q-)_
E! ment entregade segun el tipo de complemento corresponde a lo 1
10 programado y aprobado.
Er la sede de entrega, el operador promocicnan practicas adecuadas de i
" habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.
La aceptabilidad de los alimentos es adecuada y ef desperdicio de /2
12 alimentos es bajo i
Los alimentos de a racion industrializada cumplen con las caracteristicas 4
13 organolépticas propias £
El ment entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena i
14 presentacion.
E} complemento alimentaric Rl es entregado en e horario establecido de .
15 acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realizada por L

parte del comité de alimentacion escolar

SPECTO A EVALUAR

- PUNTAJE =]

- GRAMAJES

“PORCENTAJE:

- OBSERVACIONES {Describir [a acciah correctiva o accion di

16

El personal manipulador utiliza {a dotacién completa, en buen estado, de
color clare y cumple con [as especificaciones de la normatividad legai
vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones
segun sea gl caso, cada una compuesta por: 2 gerres, 5 tapabocas, 1
blusa, 1 pantalon v 1 par de zapatos antideslizantes.

C

% ¢ ruidentio ’:’OPDJ( F enbrroa
de dotucicin ea

17

E} personal manipulador donde se atiende menos de 38 beneficiarios,
utiliza [a dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con
ias especificaciones de la normatividad legal vigente. Se evidencia entrega
mediante formato de 2 dotaciones completas asl: 1 hata, 1 tapabocas de
tela, 1 cofia.

NR

No ﬁ‘o\'\f.u out 2\ Potert ¢t f'})&xl\q‘rkﬁ

La presentacion persenal de los manipuladeores es adecuada (unas cortas,
{impias y sin esmalite, cabello recogide, sin uso de joyas u ofros accesorios
ni maguiliaje) y uniforme limpio

I_..Zh

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para manipular
alimentos) no mayor & un afio, manua! de cargas y funcicnes para cada
uno de los maniputadores de alimentos. (No aplica en instituciones donde
se atiende menos de 36 beneficiarios)

No 2 eardtindic. menvel & e
™ .W\oraﬂﬁ '

20

El personal maniputador-acredita formacion en educacién sanitaria,
principics basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higlénicas en manipulacion de alimentos (no maycr a un afic) y se cuenta
con registros de capacitacion.

21

Se garantiza ia cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdc a lo
establecido en el contrato (Nota: Para racion industrializada en cada IE con
menos de 26 Beneficiarics puede existir persena delegada por el CAE)

OTAL PERSONAL MANIPULADOR D




LIMPIEZA Y DESINFECCION

como feringas.

e TEM ] ki T ASPECTO A EVALUAR 5o vy G PUNFAJE oo i - OBSERVACIONES (Describir [ accian correctiva ¢ accion d
22 Se cuenta con el plan de Saneamiento complete con todes sus programas y
y es el aprobado. _L
23 Se realizan las actividades del programa de limpieza y desinfeccidn y se i
lievan los respectivos registros.
2 Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de acuerds a la tabla Ne % evidencio duols rodelleag e & P
establecida y los cupos asignados. O G ey G P C{_D\'t_( ﬂc&!o‘) .
o e ew ST LG {i‘p‘wi el re ioi\e -
Se encuentra la remision de insumos de aseg v estd firmada por el rector . .
25 y/o su delegado y/o representante del CAE v ia manipuladora de alimentos O B¢ 1\+£:h“£‘t d\%— Ci’l—f -
previo conteo y revision.
Se encuentra publicado el insiructivo del uso {concentraciones, modo de
preparacion empleo y rotacion), de los productos utilizados en los proceses i
% de limpieza y desinfeccitn y se encueniran les implementos requeridos

Los Insumos e implementos de ases se almacenan en un sitio ventilado,
27 identificado, protegide y se encuentran debidamente rotulados ¥ O
organizados.

e oo Cendencion Mo vend: Loda D
el tdmacencumiends d& io prdeckss de aye

Existen [etrercs en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
28 Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De facil limpieza )l
y desinfeccion.

ABASTECIMIENTO DE AGUA
o ITEME | oo ASPECTOAEVALUAR . IPUNTAJE. i et OBSERVACIONES

El agua de suministro que se utiliza es potable, y sino lo es, el operador P( .
29 realiza la gestion ante la entidad competente. N
30 Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua. N IS‘

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ﬂg\ i 3 { hi.t’ 3

Se registran los procedimientos realizados en ei programa de manejo de O = Eb onig O G('Eﬂcu"‘m‘e”"'c

A residucs sélidos y liguidos. &C*‘L\x{,{( wdo

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
32 con fapa y bolsa piéstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleceion O
temporal de residucs sdlides y se promueve el reciclaje.

Vo T eddenct implementucidn
CCcﬁto[c, e colere en lur lodsas . No se
euidencio, fopa-

Se aplica a separacion en sitio de los residuos solides, es decir, material O

33 organico separado de papel, plasticos y empaques.

Neo 2¢ auidencdo o PORLC N en svhio

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

[ ASPECTO AEVALUAR: - | PUNTAJE | OBSERVACIONES (Describi la accion corréctiva o accion d
4 Las instalacionss y/o los alimentos se encuentran libres de presenciz o
dafic causado por plagas. /1_
35 Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el programa 1
de control integrade de plagas.

ASPECTC A EVALUAR .- OBSERVAGIONES {Describir la'aceibn correctiva o accign di
% El operador realiza ja entrega de todos los componentes del refrigerio
escolar de acuerdo al mend programado. i(_
7 Los componentes ensamblados no presentan dario mecanico {afectados i
por la maguina o proceso de ensamble), deterforande su apariencia.
38 £l operador cumple con los horarics establecidos de entrega de los i
complementos, de acuerda con las necesidades del colegio.
3 El operador entrega la cantidad totai de complementos alimentarios O NU 92 euidencio fo end Tlam & o Candidad 4ol
programados, de s Aeude, { ancleading)
40 Ei cierre de Ios empaques primarios y empague secundario (si aplica) se i
encuentran en perfecto estado.
Los componentes del complementa garantizan tas condiciones de
41 Inocuidad (sin fecha caducada, presunto moho u hongo, abombamiento, 1
etc.)




El transporte de los alimentos se realiza en condiciones tales que excluye
la contaminacion y/o la proliferacion de microorganismos y protege contra

No Iz oloserea

%ma“o@:’@c dovunde ig

autoridad competente.

42 la alteracion del alimento o los dafios de los empagues y envases, utilizan ND U‘D“‘Ti

estibas plasticas y canastillas plasticas.

Los vehiculos poseen concepto sanitaric favorable vigente emitide por la No Sz clorarva Ansno “OC’"]“: Ao e
43 No Lo

Les vehiculos que prestan el servicio se encuentran aprobados
44 previamente por la interventoria los cuales tienen una capacidad igual o
superior & 1.5 Toneladas.

No

No 2 elosen trons, aar%t Fvmnte
lee dnta

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de

Lo e olowecon mle‘pm{}c Seviande

para manipular alimentos, exa2menes de laboratorio: {coprolégica, frotis
faringeo, KOH de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada { equipe de proteccion de bioseguridad)

“ASPECTO AEVALUAR

45 alimentos y llevan e! aviso de transporie de alimentes. }\lD & Ci"DH’DL
1 H . . L) .
El personal transportador y manipulador (auxillar de transporte) de acuerdo Mo 2 slyggedon '%HML?PDH i-t O‘c_w_ la
a lo establecido en la normatividad cuenta con (copia de licencia de Ui ‘h\
4 conduccion, cédula, camet de manipulador, certificado que acredite es apto K&C S .

Para la entrega de complementos alimentarics, se realiza el registro diario
47 de los beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados para tal fin O
por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

Ne e exdenciu L:Oem«i—p cﬁ": mc.\\'a\‘;’c
AdaCie de i raetcienie

o 5 ecidencin P\umih@ de. T’@\m‘m;-

Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y contro! de los

48 Beneficiarios, G l#\ e brol e ic*i::i’w:_\c\(: e

49 Se encuentrz &l protocolo de supiencias yfo repitencias v el formato No w5 du‘éié?\é_\g MC{J{Q Se 5—1’) e -
respectivo en ia carpeta. D ey \ (\{p '1'5\4(.\(17

50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliende en todo momente las 'ﬂ‘
normas de higiene, garantizando la inocuidad de los alimentos.

- OBSERVACIONES {Describir la-accian corr

Of}f’ﬁbm Z/? Haﬂnw /A}w/la !*’l}ou"r-a

-ASPECTC A EVALUAR aceion d
51 Se tiene publicado en un lugar visibie la Ficha Técnica de Informacién del
PAE can los canales de comunicacion para las SPQR. i
52 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar ¥
y/o actas de reunion del mismo. l
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Nota: Se deja fiel copia dei formato de visita en el comédor escolar.

- DATOS RESPONSARLE DEL:OPERADOR

DATOS RESPONSABLE DE LA'INTERVENTORIA::

-~ .-

:.NOMBRE M ﬁaﬂma ,T%;’?//é

SOk 39 F0) £77

CARGO: ! Vwﬁ

CARGO: W&ﬂi‘mafam

FIRMA:
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| Tconsoacio |

INTERPAE CHIA 2023 1 e

FORMATO DE VERIFIZACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PRDGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Institueion educativa: DT\& (‘éﬂ f\;_ F‘\C Q.(){f} O

APLENS

ETC:

DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA

Municipic Q ﬁ T\ ,q.

Nombre sede:

(@\v\z\’:ir\\s&io

Area Urbana t

PN

Area Rural ‘

Direccion:

S

Fecha Visita: ’LS [03 !’g—.’}

z'% Hora de inicio; ?\h ij

Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO

No Contrato{i:o?.PCCNTR: 7372023 3

;— 02,’{023 Hora de terminacion: G\:O (j%

Hora de consumo: g “.‘x@\‘-v\

Hora de entrega publicada: g = W,\
¢ v

Reporta casos de atencion prioritaria Sl

NO&

1dentifique (2 causal del caso de atencidn prioritaria

Neo. De Beneficiarios focalizados

Za

No. De Beneficiarios atendidos

bl

Visita {écnica

A

No. de Visita

Seguimiento posible caso de
ETA

Visita SPQR

Nombre y eargo de gquien atiende |a visita: M’\,?% ULP‘%? T\L

Nombre del interventor de campo: D T(;g% [? {_ /%&A

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados:

sL_2%

NO

Objete de la visita:Verificar las condicionas de operacion en la modalidad Industriafizada teniendo en cuenta los esténdares establecidos por f MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y
Nermatividad sanitaria vigente.

RANGOS DE GALIFICAZION

De 1 a 35 raciches

%’l[ C)o,nen%

DEFICIENTE

No. de Manipuladoras en el sitic

De 36 a 200 raciones 1
De 201 a 600 raciones 2
e 601 a 1600 raciones 3 %

e

Be 1001 4 1500 raciones

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGG

El area de almacenamiento temporal, distribucion o de alistamiento de

alimentarios para & almacenamiento de los insumos de aseo.

A las raciones Industriafizadas estd ublcado en un lugar alejado de )
focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. -
- G z .
El drea de almacenamiento de 1os complementos alimentarios Rl o F\é‘@ S @ N ‘J("f\f v (;UL_ fJ Prcrn
B cumple con e] espacio minimo que garantice [a conservacién de los OJ
almentos y/o productos, Eﬁ{‘\j ano ~ N '\!W S Lo
Los pisos, paredes y techos del &rea de almacenamiento temporal,
c estan construides en material de facil limpieza y desinfeccion, los E
sifones si les tiene se encuentran en buen estade, protegides con +
refilla funcionande fimpios ¥ ne hay presencia de goteras.
o La iluminacitr y ventilacién del area de almacenamiento temporal, es ﬁ
suficiente y adecuada. S
E Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso ded personal H
manipulador de alimentos limpia, en buen estado. e
F Se cuenta con un drea definitfa y separada de los complementos E

El aimacenamiento de productos terminados se realiza
ordenadarnente en pilas o estibas, canastilas, limpias y en buen
estado.

El area destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios Ri se encuentra impia y en buen estado,
Ebre de basurss, elementos en desuso, alejados de la humedad, de la
luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo asi con las
condiciones higiénico sanitarias que garantice ka conservacién de los
alimentos y/o productes. Se garantiza que no ingresen animales
domésticos o plagas

Se evidencian alimentos sin ningtn tipo de contaminacién biclégica o
fisica.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega de
faltantes.




La remisidn de entrega de los alimentos esta firmada por el rector y/o
su delegado o representante del CAE y la manipuladora de

5 alimentos previc conteo y revisién del cumplimiento de las é‘
especificaciones técnicas de alimentos. e
Los productos que se encuentran empacades y rotulados, cumplen
5 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005, '
——

Resoiucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y demds normas
vigentes.

PRODUCTO TERMINADO

'GRAMAJES .

OBSERVACIONES {Déseribir la accion correttiva’s absin'de mejora) 1)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado ef ciclo de

7 mend aprobado per la ETC L

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend

establecido bajo las especificaciones tecnicas definidas. _(En caso i
8 contrario, presentar el soporte de nolificacion v autorizacién por parte L

de la ETC deil cambio realizada).

4 7 &

g Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. i\} O ﬂo 5‘&_ 7 }3’ S- i {_\l a0 f?\J‘ KL j\\ @ P(,,

{ver anexo formate de verificacién gramajes) . C g\j ’a‘\,\/? O Q 0 m (0 Q Nmm
10 El mend entregado segn el tipo de complements corresponde a lo ‘E,

programado y aprobado.

En la sede de entrege, el cperador promogionan practicas adecuadas E
1 de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. .

$hENID G¥ oy VAN TS SEnannl

La aceptabilidad de los alimentos es adecuada y el desperdicio de b J ‘
# o fmenios esbao o La manNdean A LEGo MUY 16204y Dadrde:
13 Los alimentos de la racion Industrializada cumplen con las J-

caracteristicas orgznolépticas propias

Lofdyin NG BA

1% El mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractive y buena 0 e Q vL © i Ve

presentacién. 6 ’UFM" &- -

7 V2 FRuTA

£l complemento alimentario Ri es entregado en el horario establecido

15 de acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a [a autorizacion reaiizada
—

per parte del comité de alimentacion escolar

16

El personal manipulader utiiza la dotacion compieta, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente. Se evidenciz la entrega mediante soporte delas 2 0 3
dotaciones segun sea el caso, cada una compuesta por: 2 gorros, 5
tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes.

£l persenal manipulader donde se atiende menos de 36 beneficiarios,
utiliza la dotacién completa, en buen estado, de coler claro v cumple
con las especificaciones de fa normatividad legel vigente. Se
evidencia entrega mediante formate de 2 dotaciones completas asi: 1
bata, 1 tapabocas de tela, 1 cofia,

18

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada {ufias
cortas, fimplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olres
accesorios nf maguiliaje) y uniforme limpio

19

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipular alimentos) ne mayor a un afic, manual de cargas y
funciones para cada uno de fos manipuladores de alimentos, (No
aplica en instituciones donde se atiende menos de 36 beneficiarios)

(B

20

El personal manipulador-acredita formacién en educacisn sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion,

21

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

lo establecido en el contrate {Nota: Para racién industrializada en cada
IE con menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por

ef CAE)

LIMFIEZA Y DESINFECCION




facil limpieza y desinfeccion.

woon {TEM s i ASPECTQ A BVALUAR v i i | PUNTAJE ] 40 QBSERVACIONES {Pescridiria accibl correctiva o accioii de mejora ) !
2 Se cienta con e plan de Saneamiento complete con todos sus L
programas y es el aprobado,
23 Se realizan las actividades del programa de Empieza y desinfecclon y 1
se Hevan los respectivos registros. -
24 Se cuenta con l0s insumos de aseo y desinfeccion de acuerdo ala L
tabla establecida ¥ los cupos asignadoes.
N2 T BTy ROAISTSy
Se encuentra la remision de insumos de aseo y esta fimada por gl )
25 rectar Yo su delegado Wo representante del CAE y la manipuladora 9 Q fr Q\J“ %0 (-3 Y_/t'__ N Ve
¢e alimentos previo conteo y revision.
Se encuentra publicado ef instruttive de! uso {concentraciones, modo s
% de preparacion empieo y rotacién), de los productos utitizados en los j.
pracesos de limpieza y desinfeccion y se encuentran los implementos
requeridos como jeringas.
Los insumos e implementes de aseo se almacenan en un siio
27 ventilado, identificado, protegide y se encuentran debidamente . _L
rotulados y organizados,
Existen letreros en buen gstadoe alusivos a la aplicacion de BPM -
28 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en Jas Instalaciones. De l

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A-EVALUAR

HPUNTAJE!| !

"OBSERVACIONES

28

El agua de suministro que se utiliza es potable, y sinc lo es, ef
operador realiza la gestion ante la entidad competente.

L

30

Se llevan registros de las actividades de verificacion def agua.

UOS SOLIDOS

s ASPECTONBVALUAR: 0

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDI

EPUNTAIE

OBSERVACIONES (s

3 actn Eatrectiva o a

Se registran los procedimientos realizados en el programa de manejo

kL de residuos séfidos v liquidos. j_
Se cuenta con recipientas suficientes, identificados, de material

1 sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicades en un sitio exclusive ;o
parz la recoleccién temporal de residuos sofidos v se promueve el =
reciciaje.

33 Se aplica la separacidn en sitio de los residuos sdlidos, es decir, L

materfal organico separado de papel, plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS {ART

 ASPECTO AEVALUAR

ROPODOS, ROEDORES, AVES)

 OBSERVACIONES (Describit a aceion cortectva o accion de mejora |

Las instalaciones v/ los alimentos se encuentran libres de presencia
© dafio causado por plagas.

35

Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el
programa de contrel integrado de plagas.

El operador realiza la entrega de todos [os componentes del refrigerio
escolar de acuerde al mend programado.

3T

Los componentes ensamblados ne presentan dafio mecanico
{afectados por la méguina o proceso de ensamble), deteriorando su
apariencia.

38

El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los
compiementos, de acuerdo con las necesidades del colegio.

"6---.

39

El operador entrega la cantidad total de complementos afimentarios
programados.

=

40

Eigierre de jos empaques primarios y empaque secundario (si aplica)
se encueniran en perfecto estado.

41

Les componentes det complemento garantizan las condiciones de
inocuidad (sin fecha caducada, presunto moho u hongo,
abombamiento, etc.)

% wviaNdaesaia 52 A NI P
Mgy Bnasaasr 7 Dade for wenor




El fransporte de los aimentos se realiza en condiciones tales que N\Q 0!’"}‘ 2 )
excluye fa contaminacion Yo [a profiferacién de microorganismes y ! R V) g {/ﬁll, f\
2 ! » 5 a
protege contra ia alteracién del alimento ¢ los danios de los empagues
v envases, utiizan estibas plasticas y canastifias plasticas. v\_
AN S0 ave.
4 Los veh}culos poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por !\j ) ’,'? rt 9 9 S‘ M\(\f\ CO ,\!‘ S L@Tﬁ
Ia avtoridad competente. (j Q\(\rt
Los vehiculos gue prestan ef servicio se encuentran aprobados

! c7
44 previamente por la interventorfa los cuales tlenen una capacidad igual N sl !\f ‘é Fé / f; 5 LR\J n QQQO\TMU'\!
o superior a 1.5 Toneladas. @ @-_ E S_ Ny E\‘Q\\ZQ\AL{}I

- ~ ,
45 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de N b {V\vz’ j\(i— 9 {3 3 @ (L\T {-3-.. U j‘"ﬁ
alimentos y llevan el avisc de transporte de alimentos. B %M
VL Les AT g oy TRAwslT g /24y
El personal transportador y manipuiador {auxiliar de transporte) de fU - ‘gﬂ(— < Q? S‘ﬁ‘/&\m 2 %’J&Sq\i(}\{_
acuerdo a lo establecido en Ja normatividad cuenta con (copia de .(\!\{‘
N e N WMo g Nsyp s

licencia de cenduccion, céduta, carmet de manipulador, certificado gus
46 acredite es apto para manipular alimentos, examenes de laboratorio:
(coprologico, frotis faringeo, KOH de ufias), capacitacién en BPM y
ademas portan la dotacion adecuada { equipe de proteceitn de
bioseguridad)

ONES DE TRANSPORTE

e S GNT YT $a !”--F?,i}'-&\?ﬁ\o
Df Pt AC oy o

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el registro
47 diario de fos beneficiarios en los fermatos correspondientes disefados
para iz fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

los Beneficiarios. P a 6Q Né_r“*?_( m mr
(N2 S8 G vEden v AT 06 SN Uiy

49 Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias y ef formato
respectivo en la carpeta.

4 Se observa el dlligenciamients de las planillas de registro v controi de O AV Y ;.z. L N EJJ ﬂ:\r‘\, m (@%&“Y

£9 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo momenio 1
las normas de higlene, garantizando fa inocuidad de los alimentos. {

-ASPECTO A EVALUAR - St PUNTAJE

51 Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion J;
del PAE con los canales de comunicacién para las SPQR. A

=
52 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion O /\r\ﬁ 5\ {?- Tow ﬁ‘: 0 f{/\f (\-/:l
escolar y/o actas de reunisn del mismo. @\(‘\¥ {L

C A G N Tony

: TOTAL GESTION SOCIAL,

< PUNTH :
1 PUNTA, unweosremm

'ESPERADD

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBELAMSITAY

Nota; Se deja fiet copia def formate de visita en el comador esgolar,
UATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA

o : aa ‘DATOS;RESEONSAI EDELQPERADOR

: NOMBRE: z
TN iz :

CEDULA: &J;ﬁ}"f_@ 4’4& CEDULA: ,7/’9, - ?{, 3 C‘J'fg I

CARGO: E\\PF{E"G}M(’W?\G

DY 640 b eaisec.

FIRMA:
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: 7 . CONSORCIO -
4~ BICOL =
}ih HA/RHILL o o INTERPAE CHIA 2023 [

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Institucion educativa: DE\I (Lﬂf‘,f:ﬁ-i(' ARG f A rTINIT S

ETC:  DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA Municipio £ {4, T A

Nombre sede;

CAanfiNsETo

Area Urbana

K Area Rural l

Direccion:

< [fRa Cenro

. |Fecha Visita: ? 6 [03 } 207 ? Hora de Inicio: :?-'IL&S A,

Oparadeor: UNICN TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO

No Comrato@owccnm: 7372023) Y o7 20 23 |Hora de terminacién: Ol rad A

Hora de consumo: %::' Xl M

{
. P
Hora de entrega publicada: %J 0 7 FAYPN

Reporta casos de atencién prioritaria 51 No_A

kdentifique la causal del caso de atencien prioritaria ?\’J\"

No. De Beneficiarios focalizados ? O

No, De Beneficiarics atendides 7 -3

Visita técnica

S{_ No. de Vigits [
o

Seguimiento posible caso de

b X Visita SPQR ‘,\\\;\P'

Nombre y ¢argo de quien atiende Ia visita:

M A BN ol
MR & *@.‘

Nombre del interventor de campo: B iéé 7 é fa {(“f:ﬁ

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados:

si_~<_ nNO

Objeto de §a visita:Verfiicar fas condiciones de operacion en la modalidad Industrializada {eniendo en cuenta los esléandares eslabEecidos por el MEN mediante Resofucion 335 de 2021y
Normatividad sanitaria vigente,

De 1 a 35 raciones 1CAE

TDTAL DE

& T
0G4 ;-‘gaﬁ'_cgiﬁag' A Cafiescn .| oyF FICIENTE

Da Tda 34% A:eptable
MANIPULADORAS

Na. de Manipuladoras en &l sitio] Obsesvaciones:
De 36 & 200 raciones 1
De 201 a 600 raciones 2 5[
De 601 a 1000 raciones 3 j

Rl Racxo

PURTAJE ™| _ DESCRIPCIOR DEL HALLAZGO .-

El érea de almacenamiente temporal, distribucion o de alistamiento de
las raciones indusirializadas esta ubleado en un fugar alelado de
focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas.

o fﬁ’—ﬁvf_ﬁ%d e ONE A AATTIN
TN YRR 2 a0 0 NoerTa R Ul Whe 0T %Ans

Ei area de almacenamiento de los complementos alimentarios Ri
cumpie con ef espacic minimo que garantice 1a conservacion de los
alimentos yfo produclos.

Los pises, paredes vy techos del drea de almacenamiento temporal,
estan construidos en materiat de facil limpieza y desinfeccion, los
sifones si los lisne se encuentran en buen estado, protegidos con
rejilia funcionando fimpios ¥ no hay presencia de goteras.

La iluminacion y ventilacion del area de aimacenamiento temporal, es
suficiente y adecuada.

Se dispone de instalaciones sanitarlas para el acceso del personal
manipulador de alimentos limpia, en buen estado.

Se cuenla con un area definida vy separada de ios complementos
alimentarics para el almacenamienio de Ios insumos de aseo.

TOTAL INSTALAGIO
: PGNTAJ’E'dBTEﬂ:bo &
. CONBICIONES DE ALMAC

SANITARIAS

" OBSERVACIONES {Describir la-accibn correctiva o'aceidn dé mefora)

El almacenamiento de productos terminados se reafiza
ordenadamente en pilas o estibas, canastillas, limpias y en buen
estado.

El drea destinada para £! aimacenamiento temporal de los
complemenlos afimentarios R se eacuentra limpia y en buen estado,
libre de basuras, elemenios en desuso, alejados de la humedad, de la
luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo asl con las
condiciones higiénico sanitarias que garantice 1a conservacion de los
alimentos y/o productos, Se garantiza que no ingresen animales
doméslicos o plagas

Se evidencian alimentos sin ningtin tipo de conlaminacion biolégica ¢
fisica.

f.._

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega de
jaltantes.

La remision de entrega de los alimentos esta firmada por el rector yic
su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de
alimentos previo conteo y revision del cumplimiento de las
especificaciones {écnicas de gimentos.




Los productes que se encuentran empacados y rolutados, cumplen
con la normatividad sanitada vigente. Resolucidn 5100/2005,
Resotucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y demés normas
vigenles.

PUNTAJE oaTEmDo" '
i cUMPLINIIEN o

. TOTAL CDND!GIONES BE ALMAG:

BDE MENDS +

$E& GnTDi~CEn Gyg W Zaoiecder
N2 COMSLE ol A Iy FOZanp Lol
Dt AnToLal0 Qo 1o Lefeluciin
NI YTeaeles 75 2 12,

PRDDUGTD TERMINADD

£n ef establecimiente educalivo se encuentra publicade el ciclo de

-

I ment aprobado poria ETC i

Existe cumplimients de la minula de acuerdo 2l ciclo de menu
8 establecido bajo las especificaciones tecricas definidas. (Sn caso _L

contrario, presentar el soporte de notificacion y avterizacién por parle

de la ETC del cambio realizadn).
9 Se cumple con los gramajes de los complemenlos industrializados. I

{ver anexo formato de verificacion gramajes) L
1% £i mend entregado segun e! tipe de complemento corresponde s (o L

programado y aprobado,
W En la sede de entrega, el operador promocionan praclicas adecuadas

de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. _L

. ENT DG DECESORE
2 La aceptabilidad de los afimentos es adecuada y el desperdicio de Q J&’ é D Cad K‘m 'pa i Qﬁf g&' f: &ja F “ uf
- i ! baj 4

alimentcs es bajo ANE EL TND RIKr&uovaTe
3 Los alimentos de fa racion industrializada cumplen con las i

caracteristicas organofépticas proplas £
4 El mend entregado a tos estudiantes tiene aspecto atractivo y buena l
: presentacion. _—

El complemento alimentaric Rl es entregado en el horaric establecidp
15 de acuerdo a fa resciucidn vigente ¢ acorde a la autorizacién realizada i

por parte def comité de alimentacion escolar

IV, PERSONAL MAN

~TOTAL CUMPLIMIENTD DE MENU

PUNTAJE " |

8 v GRAMAJES
. ‘_E_ORCENTM

' OBSERVACIONES [Describir I acclbn conectwa 0 accion de mejora)

16

El persenal manipulador utiliza la dolacién completa, en buen eslado,
de color clare y cumpie con las especiflicacicnes de Ja normalividad
Tegal vigente. Se evidencia fa entrega mediante soporte de las 20 3
dotaciones segun sea el caso, cada una compuesta por: 2 gorros, 5
tapabocas. 1 blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antidesiizantes.

L

17

El personal manipulador donde se atjende menos de 36 beneficiarios,
uliliza la dolacién completa, en buen eslado, de color claro v cumple
con las especificaciones de }a normatividad legal vigente. Se
evidencia entrega mediante formato de 2 dotaciones completas ash 1
bata, 1 tapabocas de tela, 1 cofia.

18

La presentacion personaf de los manipuladores es adecuada {ufas
corlas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros
accesorios ni maquiilaje) y uniforme limplo

19

Se evidencia la hoja de vida, certificacién médica {aplo para
manipular alimenlos) no mayer a un afio, manual de cargas y
lurciones para cada une de los manipuladores de alimentos. {No
aplica en istituciones donde se aliende menos de 36 beneficiarios)

20

Et personal manipulador-acredita formacion en edusacién sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (nt mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion,

21

Se garantiza la canlidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

lo establecido en el contrato {Nota: Para racién induslriafizada en cada
IE con menos de 36 Beneficiarios puede exislir persona delegada por

el CAE)

—

: -TDTAL PERBONAL WA
_PUNTAJE GBTENI%)D :

NIPULADDR

v COND!CIONES BE SANEAM?ENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

DE ALIMENTS -

ASPECTOAEVALUAR.

. PUNTAJE -

¢ .- DBSERVACIONES-(Describir |2 accidn correctiva o accidn de mejora )

Se cuents con el plan de Saneamienlo completo con todos sus

N

2 programas y s el aprobado.
23 Se realizan las aclividades del programa de limpieza v desinfeceion y L
se llevan los respectivos registros.
2 Se cuenla con {os insumes de asee y desinfecelon de acuerdo a lz f
—

tabla establecida v los cupos asignados.

ONTENTDLPEAZE A



25

Se encuentra Ia remision de insumos de aseo y esld firmadz por el
reclor y/o su delegado y/o representante def CAE y la manipuladora
de afimentos previo conteo y revision.

NOSC CNE OGNS —eMIsT o
De §seo

26

Se encuentra publicade el instructive del Uso {concenlratciones, modo
de preparacion empleo ¥y relacion), de fos productos ulilizados en fos
procesos de limpleza y desinfeceidn v se encuentran los implementos
requeridos come jeringas.

—1 O

27

Los insumos e implementos de aseo se aimacenan en un sitio
ventilado. identificads, protegide y s encuentran debidamente
rotulados y organizados.

h

28

Existen letreros en buan estado alusives & la aplicacion de BPM ~
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De
facil limpieza v desinfeccion.

N

ABASTECIMIENTD DE Al

GUA

{PUNTAJE

‘OBSERVACIONES

Elagua de suministro que se utiliza es potable, ysine o es, ef
operador realiza fa gestion anle la enlidad competente.

4

30

Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua.

NA

N @

@E%&m n e MmO, pay

MAKEJO Y (RSPOSICION BE RESIDUGS SOLIDDS
' L] PUNTAJE

- OBSERVACIONES [Deseribiria scson sorect]

3 0 2ccidn'de mejéra). -

Se registran los procedimientos realizados en el programa de manejo
de residuns sélidos y liquidos.

i

32

Se cuenta con recipientes suficlentes, identificados, de material
sanitario. con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exciusive
para [z recoleceitn lemporal de residuos sdlidos ¥ Se promuevs el
raciclaje.

33

Se aplica Iz separacién en sitio de los residuos s0fidos, es decir,
material orgdnico separado de papel, plasticos ¥ empagues.

i

CONTROL DE FLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

~ASPECTOMAEVALUAR® - ..

[ PUNTAJE |- OBSERVACIONES (Deseribir 1a acein cotrectiva o accibn de majora)
24 Las instalationes y/o los alimentos se encuentran libres de presencia {
0 dafio causado por plagas. de
35 Se regisiran los procedimientos establecidos y reafizados en ef {
programa de controf integrado de plagas. o
1A & », L +

- | PUNTAJE -

S -

| . *OBSERVACIONES (Describir Ia accion corréctiva o aceidn de mejora

Ef operador realiza |2 entrega de todos los compenentes del refrigeric
escolar de acuerdo al ment programado.,

4

37

Los componentes ensamblados nio presentan dafio mecanico
(afectados por la maquina o proceso de ensamble), deterlorando su
apariencia.

£

38

El operador cumple con los horarios establecides de enirega de los
complementos, de acuerdo con las necesidades dal colegio.

23

El operador entrega ta cantidad tolal de complementos alimentarios
programadces.,

e

40

B cierre de los empaques primarios y empadque secundario (si aplica)
se encuentran en perfecto estado.

—

4%

Los componentes del complemento garantizan las condiciones de
inocuidad (sin fecha caducada, presunto moho u hongo,
abombamiento, elc,)

42

Eltransporie de los alimentas se realiza en condiciones tales que
excluye la contaminacion yio la proliferacion de microorganismos v
protage contra la alteracion del alimento ¢ fos dafios de los empagues
¥ envases, utilizan estibas plasticas y canastillas plasticas.

43

Los vehicuios poseen conceplo sanitario favorable vigente emitido por
Iz autcridad competente,

N2 ST D BSeda TAANSS

44

Los vehiculos gue prestan el servicio se encuentran aprohados
previamante por la interventoriz los cusles tienen una capacidad igual
o superior a 1.5 Toneladas.

OS9G 5 Ganpae
If pgvacyiny

45

Los vehiculos son ulflizados exclusivamente para el transporte de
alimentes vy llevan el aviso de transporte de alimentos.

~N D2 yE anp
b2 TR TN

R Lovrcymy



El personal transportador y manipulador {auxfliar de transporte) de
acuerdo a lo establecido en la normatividad cuenta con {copia de
licancia de conduecién, cédula, carnet de manipulador, certificade que
acredite es apto para manipular aleentos, exdmenes de laboratorio:
{coproldgice, frolis faringeo, KOH de ufias), capacilacién en BPM v
ademas porlan Ja dolacion adecuada { equipo de proteccion de
bioseguridad)

NT Sa I%Sa,~n
RCA 590 Taresss Y

SPORTE s R

ONE

Para 1z entrega de complementos alimentarios, se realiza el registre

NP SG ENTDGuCa ZeRiTRs

47 diario de los beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados 3 . o )

para tal fin por fa UAPA, sin tachones ni enmendaduras. ’ D% F‘:‘l @’\j (i F E {%QEO!’
45 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y control de D NC’ g (,[’, @'\5 Z D HA}—(—E/} f/'f}?, &El —\Q N

los Beneficiarics. D % (:

BENCEE GAanter
{

49 Se encuentra el protocole de suplenclas yfo repitencias vy el formate I\J o S‘('_Z QN I D ‘Ef\f CEA ('(’L.GT_Q( i w

respectivo en la carpeta. O Y &- 3 HN PLE"\! CW
50 Lz entrega de los slimentos, se realiza cumpliendo en fodo momento "

las normas de higiene, garantizando la inocuidad de fos alimentos. &

J1A T L I L *
- PUNTAJE OBTENIDD : PORCE 7,
&) » *
T ASPECTOAEVAEUAR :{ PUNTAJE - 1 - - OBSERVACIONES (Deseribir I3 actitn corréctiva o acélon de mejoia ) -

51 Se tiene publicade en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion /

de! PAE con los canales de comunicacion para las SPQR. LA
52 Se evidencia soporte de conformacisn del comilé de alimentacicn i8] AL O Y((L @\F;:J)EN T C@_)\-’\E.?é fQ {i"_

escolar y/o actas de reunién del mismo.

S OE QUIEN RECIBE LAVISITA

Nota: Se deja fiel copfa del formalo de visita en ¢l comedor escolar,

“DATOS RESPONSABLE DELA INTERVENTORIA . = 11/

T = -DATGS RESPONSABLEIDEL OPERADOR "
S BTERS OonaA - o5 [ [T oa Rader.
CEDULA: 1320170 CEOULA: 10D B G2 42

CARGO: - e § AT O CARCO: Man:pulodiore

FIRMA: i

= e

]

I
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{D FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
I‘#@ HAVERHILL ,;{_5:‘»9‘3‘:@1— CONSORGIO W _ ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
INTSREAE CHiA 2025 e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
DEPARTAMIENTO DE Ciudad/ Yoty
Institucién \( ETC CUNDIN.&MARCA Mupnicipio S SC;EA
educativa Q V\Q—{LEA_ Area Urbana | X ! Rural Fecha Visita (1% (9 %wi C%D B
Nombre sede 5@@_ 6 No de visita 3 Hora inicio :3- G POV
No Contrato Hora de .
Direccion C i& DALY (23 2023, L . ~
m 5 A, CO1.PCCNTR m - g,}‘; ) terminacion }7 2 R ® o Q’J\
. No. De
No. De Beneficiarios N {
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO | = =5 Sct% Beneficiarios S %
atendidos
. Identifique la causal Tipo de la wps
I:epo_r_ta ca_soi d? Sl NG 5{ del caso de atencidn modaiidad a2
atencion prioriaria prioritaria entregada AM-PM ALMUERZO
P Seguimiento posible Visita Horario de
Visita técnica /K caso de ETA ADSFAS SPQR entrega Q .:_0 s, QF'/\
Nombre y cargo de ManTOAAD S 1y Nombre del interventor de DT
quien atiende la visita N (i_u-;f @UEE campo % E,O () MQ_\\/A <.
La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados ) i Sl E [ NO [

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacién en el comeder escolar en la medalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los esténdares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PLINTAJE PUNTAJE CALIFICACION
FICIENT
ESPERADO o OBTENIDO ¢ PORCENTAJE CUALITATIVA DEFICIENTE
RANGOS DE _ .
CALIFICACION - i De 70 a 84 /o Aceptab!e :
ULTIMA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VlSlTA U ?
SANITARIA CONCEPTO EMlT[DO Neg PORCENTAJE OBTENIDO
2 : TOTAL DE MANIPULADORAS RPS AM/PM
De 1 a 50 raciones 1 Nimero de manipuladoras |De 1 a 75 raciones 1 | Nimero de manipuladoras en el
De 51 a 100 raciones 2 en el sitio De 76 2 150 raciones 2 sitio
De 101 & 250 raciones 3 in pli De 151 a 300 raciones 3
De 251 a 450 raciones 4 Sec%unr:j&ilggzsde De 301 a 500 raciones 4
De 451 a 700 racicnes 5 1 De 501 a 750 raciones 5 d
De 701 2 950 raciones 5 contractua G De 757 @ 1000 ragiones 6 3%
De 951 a 1450 raciones 7 N
De 1451 caciones en adelarie | & De 1001 2 1500 raciones 7
R +::CRITERIOS DE:EVALUACION: 4 (CUMPLE);:0.(NO CUMPLE}, NA {NO'APLICA),;NO(NO.OBSERVADO)::
AL ) A ARIA
ATEM ] | ASPECTO A EVALUAR - " DESCRIPCION DEL HALLAZGO
' El servtcno de ahmentacgon esta alslado de focos de
A insalubridad. Sus accesos v alrededores se mantienen i
limpics, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de -

aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estén disefadas y construidas para

B |proteger ios ambienies de produccion de contaminantes e ._f,
ingreso de plagas, animales domésticos v otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan

¢ sustancias téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, /
no abserbentes, ne deslizantes y con acabados libres de L.
grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccidn.
D Se cuenta con servicics sanitarios exciusivos para el personal !
y se encuentran en buen estado de funcicnamiento
—

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la {
E |dotacion adecuada (jabon liquido,gel antibacterial toallas, L
papel higiénico v papeleras con bolsa).

PUNTAJE
AL 'CONDICIONES DEA MACENAM!

ASPECTOAEVALUAR " 5o b BUNTAJE: oo i e .._.OBSERVACIONES

La materia prima no cenforme se encuentra en un area

especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. =~
Se almacenan los productos de acuerdo con las

2 |caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados !
minimizando el riesgo de contaminacién. WL
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de

3 presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha

(=

caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas
de calidad o inocuidad de los productes.

Se lieva un control de primeros en vencer y primeros en salir,
4 |Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacidn de los j
productos-PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas no mayores a 4°C.

f—m-.




El almacenamliento de los alimentos congelados se realiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y cémicos
ete.} dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitariz vigente.

Se realiza controf de temperatura de los equipos de
refrigeracion y congelacidon y se llevan registros

Se encuentra en el comedor ef formato de reposicion o
entrega de faltantes. {Se reporian si se encuentran
reposiciones yfo faltantes).

NE SZ GNP DY AN f

Corn@Do FonaraT™d QB TR FANALTS

¢
nr

3

Los productes gue se encuentran empacados, rotulados y
atiguetados con el empaque primaric cumplen con la
normetividad sanitaria vigents. Resclucion 5108/2005

"

La remisidn de entrega de los alimentos esta firmada por el
rector v/o su delegado y/o representante del CAE y la
manipuladora de alimentos previo conteo v revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de alimentos.

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual ¢ superior a 72°C).Para la racion
Preparada en sitio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos {70°C).{Solo aplica para comida caliente
fransportada)

Nao A L~ 5 2Le TOmIN
Crlen S

14

Los recipientes empleados para ef servido de los alimentos
se encuentra por compartimientos. {Solo aplica para comida
caliente transportada)

N Reeca IOk Lonn

NEREIN

15

PUNTAJE ESPERADO g

ATEM: iy

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en
caliente se encuentran mayor a 60°C.{8olo aplica para
comida caliente transportada ).

L ASPECTO:AEEVALUAR -

PUNTAJE OBTENIDO

HPUNTAJE ]

N0 ARZYTEAR SOLO
COMT DA_CRLEAST.

77

A O PROD O TER
PORCENTAJE

© OBSERVACIONES ot i s

16

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibles riesgos de contaminacién. Adicionaimente,
los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma conifrolada para evitar el desarrollo de microorganismos

{

17

Los procedimientos de operacion como: lavar, petar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion.

—

18

Todos los complementos estan libres de contaminacidn fisica,
biolégica, quimica vy cumplen con las caracteristicas de
calidad o inccuidad,

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones dptimas de higiene y conservacién, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

~

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autarizadas por la normatividad sanitaria v establecidas en el
plan de saneamiento del aperadar,

21

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, ete.) segln sea el tipo de alimento v se evita el
contacto directo del alimento con las manos.

22

Se encuentran contramuestras de las dltimas 72 horas de los
producios de alte riesgo (ensaladas, proteina, alimentos con
lacteos) debidamente rotuladas.

L

23

El complemento alimentario es entregado en el horario
establecido de acuerdo a [a reseiucion vigente o acorde a la
auforizacion realizada por parte del comité de alimentacion
escolar y se encuentra publicado en un lugar visibie.

=2 TOTAL'CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE :PREPARACION | .

PUNTAJE

. ASPECTO A EVALUAR.

OBTENIDO |

SPUNTAJE )5

{OBSERVACIONES

se cuenta con iz totalidad de materia prima correspondientes
al caiculo de las minutas aprobadas multiplicadas por el
numero de servicios y tipo de menu

d




25

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas
de habitos alimentarics en los estudiantes beneficiarios

26

la aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y
el nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

27

En el establecimiento educative se encuentra publicado el
ciclo de meni aprobade por la ETC

28

Se tiene estandarizada la porcion servida, segln el grade de
escolaridad.

29

Se cuentan con los utensilics estandarizados para Ia porcion
servida.

30

Existe cumpiimiento del meni del dia, de acuerdo con ef ciclo
de menu y minuta patrén establecida. (En caso contrario,
presentar el soporie de notificacion y autorizacién por parte
de la ETC dei cambio realizado).

!

31

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para cada
grado de escolaridad. (ver anexo formate de verificacion
gramajes)

32

PUNTAJE ESPERADO

Se cumple con las temperaturas de la racion servida
(alimentos calienies mayer a 60°C y alimentos frios 4°C+/-

ATEM:

2°C).
A

o ASPECTOAEVALUAR'

L

PUNTAJE OBTENIDO

sl PUNTAJE?

ALDURD

s OBSERVACIONES iy p i

.

PORCENTAJE

33

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del proceso de acuerdo a o establecido en
la normatividad vigente.

i

34

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificacionas de la
normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante
soporte de las Z o 3 dotaciones segun sea el caso, cada una
compuesta por: 2 gorros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon vy 1
par de zapatos antideslizantes.

frona

35

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u ofros accesorios ni maquiligje) y uniforme limpio.

[

36

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los
manipuladores con la certificacion médica (apto para
manipuiar alimentos) {no mayor a un afio) manual de cargas
y funciones

\u—-

37

El personal manipulador-acredita formacion en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas ern manipulacion de
afimentos (ne mayor a un afio) v se cuenta con registros de
capacitacién continua.

38

El persanal ajeno al comedor escolar ingresa con ia debida
dotacion (tapabecas, cofia y bata).

39

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el centrato. Si se presenta alguna
modificacion se encuentra el oficio soporte.

40

PUNTAJE ESPERADO

El personal manipulador no presenta afecciones de Iz piel o

enfermedades infectocontagiosas.

‘TOTAL:CUMPLIMIENTO PERSONA
PUNTAJE GBTENIDO

ONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DES

L' MANIPULADOR DE ALIMENTOS /- o:
PORGENTAJE

ATEM i

L0 /ASPECTQ A EVALUAR -

2 PUNTAJE :=

INFECCION

C OBSERVACIONES o v

41

Todas las areas y superficies del servicic se encuentran en
adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita ia
acumulacion de agua y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna..

!

42

El comedor escolar cuenta con el pian de Saneamiento
completo con todos sus programas es el aprobado y se
encuentra en la carpeta de la sede,

43

Se realizan las actividades del programa de limpieza y
desinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre otros y se
llevan los respectivos registros.

Los insumos e implementos de aseo {pafios absorbentes,
traperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre otros}
que se utitizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpieza v en el lugar establecido.

{m—




Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosién .

Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida y los cupos asignados.

S2 64T DA RA ELINBoy DELOZ A
Z5 PR 3ey TG

47

Se encuentra la remision de insumos de aseo y esta firmada
por el rector y/o su delegado y/o representante del CAE y la
manipuladora de alimentos previo conteo y revision.

QO 0| ~

MO SE& BNE Bincpa OVe DEIay
COLs aent sron o540

48

Se cuenta con las fichas techicas de los productos utilizados
en los procesos de limpieza y desinfeccion.

O

NG 7 GNP DASY A FECK A TASN Ca
Dzl danaunaoe,

49

Se encuentra publicado el instructivo del uso
{concentraciones, modo de preparacién), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion; v
jeringas.

e

50

Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitic
ventilade, identificado, proteqido v se encuentran
debidamente rofulados vy organizados.

51

Existen letreros en buen astado alusivos a la apiicacion de
BPM - Buenas Précticas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar. De facil limpieza y
desinfeccion.

52

Todas las areas se encuentran debidamente identificadas vy
sefializadas en material sanitario y lavable.

1

ABASTECIMIENTO DE AGUA

CTEM: s

G ASPECTO A EVALUAR -

CPUNTAJE

OBSERVACIONES

53

Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y
se encuentra construido de material higiénico sanitario y
hermético, ademés tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccion.

®

N"q r(% @,\TFE)(MCATMA\IG oe
Al A CaN pICYs AGSa m\*ae\[g

54

Se realiza la limpieza y desinfeccion pericdica del tanque de
almacenamienio de agua potable.
Fecha de la Gitima limpieza y desinfeccién.

NO 7% GUEDENS T ( pam0TB LA
DESTNFeneran

55

Se ltevan registros de calidad de! agua empleada en el
servicio de aiimentacion de acuerdo a lo establecido en el
pragrama.

£

56

El agua de suministro que se utiliza es potable, sino o es, el
operador implementa accionas para que el agua de
preparacién sea adecuada y realiza la gestién ante la entidad
territorial

57

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulado en
condiciones gue garanticen su inocuidad.

: fTEM G

“ASPECTO A EVALUAR

IVEANEJO Y D!SPOSICION DE RESIDUOS SOL]DOS Y LIQUIDOS

EPUNTAJE

/OBSERVACIONES "

58

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario, para la recaieccién de residuos sdlidos, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

d

59

El manejo de los residuos liguidos y sdlidos no representa
riesgo de contaminacidn para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estes.

60

Se registran los procedimientos realizados en el programa de
manejo de residuos sélides v liquidos,

81

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un
sitio exclusive para la recoleccién temporal de residuos
solidos.

62

Se apilca la separacidn en sitio de Jos residuos sdlidos, es
decir, material organico separado ds papel, plasticos y
empaques. Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados
con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores

yfo proliferacion de plagas.




63

Be cumple con el procedimiento de recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usado.

J4

ITEM [

2 ABPECTO AEVALUAR

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
st PUNTAJE Sa i vt s s Bl

R OBSERVACIONES (v

64

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los
documentos diligenciados establecidos en el plan de
saneamiento.

1

85

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran iibres de
presencia o dafio causado por plagas.

66

tas venianas y aberturas que se comuniquen con el
ambiente exterior, esian provistas con malla ant! insecto de
facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la impieza
v la manipulacion.

&7

El comedor escolar cuenta con la certificacion inicial de
fumigacion por la empresa aprobada.
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68

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen ef riesgo de contaminacion
© alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

L

69

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion
{cumplimiento) y rechazo (faltantes y devoluciones) de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso.
(remision firmada por el rector y/o delegado y/o representante
del CAE)
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Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecide en la normatividad
sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y Empieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).
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71

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son
transportados vy distribuides bajo condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de las condicionas de
refrigeracion o congelacidn hasta su destino finai.
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Los vehiculos poseen concepto sanitaric faverable vigente
emitido por la autoridad competente.

Ne & 0BS/ANw CONSALTO
S aNRY RS

73

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran
aprobados previamente por la interventoria los cuales tienen
una capacidad igual o superior 2 1.5 Toneladas y portan una
bascula para la entrega de los insumos,

ANO SE 20 50 AN
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Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el
transporte de alimentos y llevan el avise de transporte de
alimentos.
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75

El personal transportador y manipulador (auxiliar de
transporte} de acuerde a lo establecido en {a normatividad
cuenta con (copia de licencia de conduccicn, cédula,
certificado que acredite es apto para manipular alimentos,
examenes de laboratorio: {coproldgico, frotis faringes, KOH
de ufias}, capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada,
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76

Los equipos para fa cocina son fos minimos requeridas para
la prestacion del servicic segin modalidad v tipe de racion,
estan fabricados con materiales sanitarios y en buen estado.

77

Se dispene del menaje suficiente para cada modalidad, de
acuerdo al némero de raciones y se encuentra en buen
estado




Existe plan de mantenimiento preventivo y comrective de

vaso medidor de 1000 ml y 2 vasos medidores plasticos de

78 |equipos v se lievan los respectivos registros. (Se encuentra el _L

formato de hoja de vida del equipo). :

Se cuenta con instrumentos de medicion con &l fin de realizar

control en cada una de las etapas de produccion es decir 1 O N\Q Sr& % N z- b wcm
79 |termometro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1

NASTO D& 700 7 0

500 ml.
B St R . TOTAL CUMPLIMIENTO EQUIPOS Y UTENSILIOS o
PUNTA.JE ESPERADC “ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTA.JE
s ASPECTORA EVALUAR i o B OBSERVACIONES
Para [a entrega de complementos alimentarios, se realiza e
80 registro diario de los beneficiarios en los formatos i_
commespondientes disefiados para tal fin por la UAPA, sin
tachones ni enmendaduras,
0 SEEVED A
81 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y O N\ NED A g“&’w 2’" W
control de los bereficiarios. Oz & (f\./\f @@(—\mm
82 Se encuentra el protocolo de suplencias yic repitencias v el O ;\}DS‘Q Q ~ ZJD @V\f CN‘EQ ‘E’L /}J\f WA N\Q
formato respectivo en la campeta. oz L\_’/G R WAL
La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo
83 |momento las normas de higiene, garantizando la inocuidad de L
los alirmentos.
| e e S e e e 22 o TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS 7ol oop o ) s A i
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; ASPECTOAEVALUAR ;& srgmizvn) i PUNTAJE
84 |Existe extintor con fecha vigente de carga. l‘_
Existe botiguin tipe A de primeros auxilios que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente.(1 paquete de gasas x
20- 1 unidad de esparadrapo de tela rolio de 4"- 1 paquete de
bajalenguas x 20-guantes de fatex x 100-1 venda elastica 2x5 {
85 yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x8 ,

yardas- 1 venda de aigodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon
5x& yardas- yodopovidona(jabon quirurgice} x120mi- 2
unidades de solucion salina x 250 cc- 1 termometre de
mercurio ¢ digital- 1 alcohol antiseptico x 275ml} Exclusivo
para el personal de [a cocina entregado por el operador,

L TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES D)

PUNTAJE ESPERADO N.A PUNTAJE OBTENIDO

: TO.AEVALUAR -

"SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO "+ tviti i v i o0
M.A PORCENTAJE N.A

" OBSERVACIONES

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar

86 |visible la Ficha Técnica de informacién def PAE con los
canales de comunicacion para las SPQR,
Se evidencia soporte de conformacion del comité de o e
87 alimentacién escolar - CAE vy actas de reunién del mismo. O ({\ fé’ \E E- B ﬁf\f Q"\“‘Vk VM\E (Z SCe W
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Nota' Se deia fiel copia del farmato de visita en el comedor escolar

#DATOS: RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA::

~DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR ..
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

b pERzas cHla 20 el RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
— : DEPARTAMENTO DE  |Ciudad/
Institucion Lo L%’ tLe ETe CUNDINAMARCA __|Munieipio Ny Ry
. —_ (-~ .
educativa ) S- AVt e s @m Area Urbana | | Rural Fecha Visita :".i %‘_ G M?,) 2? e
Nombre sede B No de visita I Hora inicio Q! am
\f No Contrato Hora de
Direccion D> 5 BANRASN, ¢23-2023) de .
< i3y CO1.PCCNTR S5y 113 terminacion 70 29 Nun
e 15}
No. De Beneficiarios T No. De _—
Operador UMNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO foc.alizados §§§ Benef_icnarios g > }
atendidos
Reporta casos de ldentifique |z causal ! Tipo de Ia RPS
atencion sl NO K del caso de atencién N {A modalidad v
prioritaria ANy prioritaria entregada e ALMUERZO
o b2t ; Seguimiento posible Visita Horario de
Visita téenica P , caso de ETA ADSFAS SPAR entrega O\‘f (e X FARTAN
i
Nombre y cargo de Mw‘@bd’@a Nombre del interventor de 7 . E e
qguien atiende la visita ,KN@’EXN & Cﬁ N 2 campo D k_ @{3 7 A'Q‘:M L

La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizadoes

[st ]

=<

| no |

Dbjeto de 1a visita:Verificar las condiciones de operacidn en el comedor escolar en |z modalidad (AM-PMIALMUERZQ) teniendo en cuenta los estandares
establecidos por el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente,

e 1 a 50 raciones '

De 51 a 100 raciones

De 101 a 250 raciones

IPULADORAS RPS ALMUERZD -

PORCENTAJE OBTENIDO

PUNTAJE PUNTAJE 3L v e CALIFICACION IENTE
ESPERADO 0} 5} OBTENIDO o l PORCENTAJE 0,000% DEFICIEN
RANGOS DE . : :
CALIFICACION - De 70 a 8413 Aceptab[e
ULTIMA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VISITA N on
SANITARIA CONCEPTO EMITIDO N ong

De 251 2 450 racicnes

Seqiin pliego de

De 451 a 700 raciones

condiciones

De 701 a 950 racicnes
De 951 a 1450 racipnes

contractual

00 |~F |00 JWh 1 [ A [=b

S T T TOTAL DE MANIPULADORAS RPSAMIPM ¢
Nimero de mampuiadoras De 1a 75 raciones 1 | Namero de mampuladoras en
en el sitio De 78 a 150 raciones 2 el sitio
De 151 a 300 raciones 3
De 301 a 500 raciones 4
B De 501 a 750 raciones 5
L’\' De 751 a 1000 raciones 6
De 1001 a 1500 raciones 7

TTEM

De 1451 raciones en adelante
Ty CRITERIOS DE EVALUACION: A{CUMPLE),-0 (NO CUMPLE)}, NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
: 'II\ES'FALACEONES FISICAS Y SANITARIAS & : :

PUNTAJE

El servicio de alimentacion estd aislade de focos de
insalubridad, Sus accesos y alrededores se mantienen
limpios, libres de acumulacién de basuras,
estancamienio de aguas y en buen estado de

L

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para
proteger los ambientes de produccion de contaminantes
e ingreso de plagas, animales domésticos y otros,

L

Las instalaciones son de materiales que no generan
sustancias toxicas, resistentes, no porosoes,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados fibres de grietas o defectos que dificuiten la
limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el
persenal y se encuentran en buen estado de
funcionamiento

Las Instaiacicnes sanitarias se encuentran limpias y con
la dotacion adecuada (jabén Hquido,gel antibacterial

tosllas, papel higiénice y papeleras con bolsa).

. TOTAL CUMPLIMIENTC INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADC PUNTAJE OBTENIDO N.A 'S_ PORCENTAJE -7 oe /O N.A
5 2L CONDICIONES DE-ZALMACENAMI_E_NTOE'MATERiA :PRIMAS E INSUMOS YPRODUCTO TERMINADO
JTEM | ASPECTO A'EVALUAR ¢ /PUNTAJE | :OBSERVACIONES
La matena prima no conforme se encuentra en un drea
1 |especffica, estd debidamente identificada para evitar su L
uso.
Se almacenan los productos de acuerdo con las
2 caracteristicas de los mismos, en sitics adecuados {
minimizando el riesge de contaminacion. e
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
3 presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio,
fecha caducada u otro aspecto que incumpia con las ._!__
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
Se lleva un control de primeros en vencer y primeros en ) 5c VE o
4 |salir, Kardex con el fin de garantizar ka adecuada rotacién O ,f\_\ D ‘2’\/ T[/‘\ Co M WL ;B %.
de |os productes-PEPS. 3 ’!‘5( S,
5 El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se {
realiza a temperaturas no mayores a 4°C. —




El almacenamientc de los afimentos congelades se
realiza a temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y
carnicos efc.) dentro de los rangoes de temperatura
exigidos en la resolucion 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente.

~ |

Se realiza control de temperatura de los equipos de
refrigeracion y congelacion y se llevan registros

f—-._.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o
entrega de faltantes. {Se reportan si se encuentran
reposiciones y/o faltantes).

sz GNEDEy (o A Foadinsna
ENTE e FraL Yo fr

Los producios que se encuentran empacados, rofulados
v etiquetados con el empaque primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucian 5108/2005

10

o |0
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La remisién de entrega de los alimentos esta firmada por
el rector yfo su delegado y/o representante del CAE y la
manipuladora de alimentos previo conteo y revisién del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos.

fm

"

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual o superiora 72°C).Para la
racion Preparada en sitio

(--..

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentes carnicos (70°C.(Solo aplica para comida
caliente transportada)

13

oy =e ewcieﬂcm vp gde 00
e wesda con Racion Transpoa

de

Los recipientes empleados para el servide de los
alimentos se encuentra por compartimientos. (Solo aplica
para comida caliente transportada)

14

no <o C\MQ@
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oy Vgede 90

La temperatura e los alimentos ensamblados servidos
en callente se encuentran mayor a 60°C.(Solo aplica
para comida caliente transportada }.

15

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMA

PUNTAJE ESPERADO N.A 7 S PUNTAJE CBTENIDO

e cn N SHLC
ITEM: | ASPECTOAEVALUAR s

HPUNTAJE

ONDICIONES DE PRE?ARACION

ho <€
Trooepotio

o0 _>€, \‘ (0
Cooerthd. CO0O

by

ARt

O MATERJAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
PORCENTAJE

6O

- OBSERVACIONES i+

Los tiempos de exposicion de ios alimentos se
encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente vy no generan posibles riesgos de contaminacion.
Adicionalmente, los precesos de descongelacion
requeridos se realizan de forma controlada parza evitar ef
desarrollo de microcrganismos

L

16

Los procedimientes de operacion como: lavar, pelar,
cortar, clasificar, extraer, hatir, entre ofros, se realizan de
rmanera gue se pretejan los alimentos y materias primas
de posibles riesgos de contaminacion.

17

Todos los complementos estan libres de contaminacion
fisica, biclégica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

18

L.os precesos de preparacion de los alimentos se realizan
en condiciones dptimas de higiene y conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualguier tipe de
confaminacion.

19

Las hortalizas v frutas se lavan y desinfectan con
sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

20

El servido de los alimentos se hace con utensilios
{pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y
se evita el contacto directo def alimento con las manos.

21

Se encuentran contramuestras de las Gltimas 72 horas
de los productos de aito riesgo (ensaladas, proteina,
alimentos con lacteos) debidamente rotuladas.

22

El compiemento alimentaric es entregado en el herario
establecide de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a
la autorizacién rezlizada por parte del comit de
alimentacién escolar y se encuentra publicado en un
lugar visible.

23

TOTAL CUMPLIMIENTO COND

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO

V. CUMPLIMIENTO DE

ASPECTO A EVALUAR G PUNTAJE

ICIONES DE PREPARACION

MENUS « GRAMAJES

se cuenta con la totalidad de materia prima
correspondientes al calculo de las minutas aprobadas

2 L
multiplicadas por el numero de servicios y tipo de menu




25

En el comedor escolar se promocionan practicas
adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes
heneficiarios

26

la aceptabilidad de los alimentos preparados es
adecuada y el nivel de desperdicic en la etapa de
descomide es bajo

f |

a7

En e} establecimiento educativo se encuentra publicado
el ciclo de menu aprobado por la ETC

f‘--.

28

Se tiene estandarizada la porcidn servida, segun el grado
de escolaridad.

=

29

Se cuentan con ¥0s utensilios estandarizades para la
porcion servida.

30

Existe cumplimiento del ment del dia, de acuerdo con el
ciclo de meni y minuta patron establecida. (En caso
contrario, presentar el soporte de notificacion y
autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado).

31

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para
cada grado de escolaridad. {ver anexo formate de
verificacién gramajes)

32

PUNTAJE ESPERADO

Se cumple con fas temperaturas de {a racion servida
(alimentos calientes mayor a 60°C y alimentos frios

£00H2°0).

+:ASPECTO'A'EVALUAR

V PERSONAL. MANIPY

OBTENIDO

PUNTAJE

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ADOR DE ALIMENTOS
HOBSERVACIONES

33

Cumple con las buenas practicas de manufactura
durante todas las etapas del proceso de acuerdo a o
establecide en la normatividad vigente.

i

34

El personal manipulador utiiza la dotacién completa, en
buen estado, de color ¢laro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal vigente. Se
evidencia la entrega mediante soportedelas 203
dotaciones sequn sea el caso, cada una compuesta por:
2 gorros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1 par de
zapatos antideslizantes.

35

La presentacién personal de los manipuladores es
adecuada {unas cortas, limpias y sin esmalie, cabello
recogido, sin use de joyas u otros accesories ni
maguillaje) y uniforme limpio.

36

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los
manipuladores ceon I certificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor a un afic) manual de
vargas y funciones

N2 St GXLDAArcYAa A/\QNJ%
De_ Cndivns.

37

E} personal manipulador-acredita formacién en educacién
sanitariz, principios basicos de Buenas Praclicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta con registres
de capacitacion continua.

38

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la
debida dolacién (fapabocas, cofia y bata).

(.

39

Se garantiza la cantidac de manipuladores de alimentos
de acuerdo a |o establecido en el contrate. Si se presenta
alguna medificacion se encuentra el oficio soporte.

40

PUNTAJE ESPERADO

El personal manipulador no presenta afecciones de Iz
piel o enfermedades infectocontagiosas.

=

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONA

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

TEM

{TASPECTOA EVALUAR:

= PUNTAJE?

 OBSERVACIONES

41

Todas las areas y superficies del servicio se encuentran
en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumuiacion de agua y los registros son diligenciades
correctamente y se realizan de manera oportuna..

{

42

E! cormnedor escolar cuenta con el pian de Saneamiento
compleie con todos sus programas es el aprobado y se
encuentra en ia carpeta de la sede.

43

Se realizan las actividades del programa de limpieza y
desinfeccién de equipos, menaje y utensilios, entre ofros
y se lievan os respectivos registros.

Les insumos e implementos de aseo (pafios
absorbentes, trapercs, recogedores, escobas, cepilios
guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en

el lugar establecido.

“---..




45

Los equipos, utensilics y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso v a la corrosién .

46

Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida y los cupos asignados.

47

Se encuenira ia remision de insumas de aseo v esta
firmada por el rector y/o su delegade y/o represeniante
de! CAE y la manipuladora de alimentos previc contec y
revision.

fom

48

Se cuenta con las fichas tecnicas de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion.

49

Se encuentra publicadoe el instructive del uso
{concentraciones, modo de preparacion), de les
oroductos utifizados en los procesos de limpieza y
desinfeccion; y jeringas.

50

Los insumoes e implementos de aseo se almacenan en un
sitio ventilado, identificade, protegide y se encuentran
debidamente rotulados y organizadoes.

51

Existen letreros en buen estado alusivos a ia aplicacion
de BPM - Buenas Précticas de Manufactura, ubicados en
ias Instalaciones del comedor escolar. De facll limpieza vy
desinfeccion.

52

Todas las areas se encuentran debidaments identificadas
v sefializadas en material sanitario y lavabie

ABASTECIMIENTO DE AGLIA

= ASPECTO A BEVALUAR iy

7] PUNTAJE

OBSERVACIONES

53

Disponerns de un tangue de almacenamientc de agua
potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitaric y hermeético, ademas fiene la capacidad
suficiente para un dia de produccion.

o

N e R~E DEMCA Trwrm
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54

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccién.

NE vavera 220 Tas

Tow N AL AT AN AT

55

Se llevan registros de calidad del agua empieada en e!
servicio de alimentacion de acuerdoe a io establecido en
el programa.

f"--.

56

El agua de suministro que se utiliza es petable, sine lo
es, el operador implementa acciones para que el agua de
preparacion sea adecuada y realiza la gestion ante fa
entidad territorial

57

El usc de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricade con agua potable y manipulado en
condiciones gue garanticen su inocuidad.

1

L

MANEJO Y DESPOSICEON DE RESIDUOS sOuaos Y LIQUIDOS

TEM]

ASPECTO A EVALUAR &

S PUNTAJE

1 OBSERVACIONES ;

58

Exlste al mtenor del servicio de allmentacson recrplentes
de material sanitario, para la recoleccién de residuos
solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a fa norma sanitaria
vigente.

i

59

El manejo de los residuos liguidos y sélidos no
representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni
para las superficies en contacto con estos,

60

Se regisiran los procedimientos realizados en el
programa de manejo de residuos sélidos y liquidos.

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitaric, con tapa y bolsa plastica, ubicados en

61 i . Y s
un sitio exclusive para la recoleccion temporal de b
residuos sélidos.
Se aplica Ia separacion en sitio de los residuos séiidos,
es deck, material crgédnice separado de papel, plasticos v
62 |empaques. Adicionalmente, los residuos sélidos son i

refirados con la frecuencia necesaria para evitar
generacion de clores y/o proliferacion de plagas.




fumigacion por la empresa aprobada.

PUNTAJE ESPERADO

. Vll CONDlCEO
i ASPECTD A EVALUAR :

83 Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un ‘
recipiente rotuiado para el aceite vegetal usado. AT
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS ROEDORES AVES)
TEME| i #ASPECTO A'EVALUAR I PUNTAJE e 3 OBRSERVACIONES
Se realiza un contrel de plagas y se cuenta con fos
64 idocumentos diligenciados establecidos en el plan de _L
saneamiento.
65 l.as instalaciones y/c los alimentos se encuentran libres
de presencia o dafic causado per plagas. J'
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el
56 ambiente exterior, estdn provistas con malla anti insecto
de facil impieza y buena conservacién, resistentes a la _L
limpieza y la manipulaciér.
; Y] \
57 |Ei comedor escofar cuenta can la certificacion inicial de o rre SE (S YLD ae Ul Tan OFE

S MBS O CAAALY s

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

S DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

{ORSERVACIONES

68

Las materias primas, se reciben en un lugar limpic y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de
contaminacién o alteracion de las caracteristicas propias
de cada producto.

69

Se da cumpiimiento a los criterios de aceptacién
{cumpiimiento) y rechazo {faitantes y devoluciones) de la
materia prima recibida y existen controles de este
proceso, (remision firmada por el rector y/o delegado y/o
representante del CAE)

70

Las condiciones sanitarias del vehicule transportador de
alimentos, cumple con o establecido en la normatividad
sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastiilas),

Los alimenies y materias primas gue por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerades o congeladeos son
transportados y distribuidos baje condiciones que

3

manipular alimentos, examenes de laboratorio;
{coprolégico, frotis faringeo, KOH de ufias), capacitacion

en BPM y ademas portan la dotacion adecuada.

PUNTAJE ESPERADO

N.A

g

ASPECTOAEVALUAR

m aseguren y garanticen et manienimiento de las
condicicnes de refrigeracion o congelzcion hasta su
destine final.
7o 108 vehiculos poseen concepto sanitaric favorable N N\O 53 '2 2 @ Sﬁf‘tf\f\m Canty p?/ﬁj-f'i
vigente emitido por la autoridad competente., o
SONETAT o
Los vehiculos que prestan el servicic se encuentran N Ie N\ & 5 04 S :‘?yuﬁ;\ﬁ SE L_QSG
73 :-%probados previamente por la interventoria los cuales ) . B
tienen una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas v NG CIANIT-Ia éf\-\ﬁa\f 1@@@_0 A e
portan una bascula para la entrega de los insumos. -
Zor Ene VAN AGYE 2 A
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el ;
74 trgnspone de alimentos y ilevan ef aviso de transporte de N N\Q f é'?— Q@ 5 &W‘Q J\é L 5 N &“i QENLC
alimentos. f Cre 3 TTU. u ﬁ_ D DIN QQ-QJ’)._ Q)_\U\r\ G\NTrP
El personal transpartader y manipulader {auxdiar de =, d
transpoerte) de acuerdo 2 lo establecido en la l’\j;\ é f"?’; D :, SQ’QM& %M’?NVLL
normatividad cuenta con (copia de licencia de o
75 |conduccion, cédula, certificado que acredite es apto para fore ‘Y(L ANSLoe3q

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIO
PUNTAJE OBTENIDO

ES DE TRANSPORTE (SI APLICA)

VI[! EQUIPOS Y UTENSILIOS

{OBSERVACIONES

76

Los equipes para la cocina son los minimos requeridos
para la prestacion del serviclo seglin modalidad y tipo de
racion, estan fabricados con materiales sanitarios v en
buen estado.

77

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad,
de acuerdo al nlmero de raciones y se encuentra en
buen estado

(

78

Existe pian de mantenimientc preventive y correctivo de
equipos y se llevan los respectivos registros. (Se
encuentra el formato de hoja de vida def equipo).

L
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Se cuenta con instrumentes de medicion con el fin de
realizar control en cada una de las etapas de produccion
es decir 1 termometro digital de punzon, 1 balanza
digital de 15 kg, 1 vaso medidor de 1000 mi y 2 vasos
medidores plasticos de 500 ml.

G

e 54 ENEDAACIA Jnto
rMaANTOo. B8 100 7 S04 ML

' TOTAL CUMPLIMIENTO EQUIPOS Y UTENSILIOS ey
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO N.A ’Z PORCENTAJE

1X.ENTREGA DE

'OBSERVACIONES

PUNTAJE ESPERADCQ

SPECTO’ A EVALUAR : HEPUNTAJE: 5 : i
Para la entrega de complementes alimentarios, se reallza JJ (—
80 el registro diaric de los beneficiarios en los formatos O !\rﬁ (-"f@ % w/é\r m —or M@ﬁj\
correspondientes disefiados para tal fin por la UAPA, sin ) Dﬁ 'Dﬁ A E_r
tachones ni enmendaduras. (F‘ W v
gq |Seobserva el diligenciamiento de las planilias de registro o (‘\f‘ﬁ 5’2 (ZAN [ﬂ F{_f\f L\A,q‘ & TJ‘"“? N
y control de los beneficiarios. %‘?Z_ FD(?U" s
- HEVAR Wiy
o r
g |Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias y o r\!‘ P vE UEAT L Ao Aafano NE
e formato respectivo en la carpeta, LG A MS‘
La entrega de los alimentos, sé realiza cumpliendo en
83 jtedo momento las normas de higiene, garantizando la {
inocuidad de los alimentos. -

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

RS T x CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO :
~.-.ASPECTO Al EVALUAR : SPUNTAJEY: e g O BS ERVACIONES

84 |Existe extintor con fecha vigente de carga. i_
Existe botiquin tipc A de primeros auxifios que cumple = } S
con fo establecido en la normatividad vigente.{1 pagquete M 7 Y %— \J I—D FU\-“ A éa\ﬂ h@@g\ MEJU}G
de gasas x 20~ 1 unidad de esparadrapo de teia roflo de
4"- 1 paguete de bajalenguas x 20-guantes de latex x O DEL Q}me 55\ (e'f; GNW MOM
100-1 venda elastica 2x& yardas-1 venda elastica 3x& ’

BS iyardas - 1 venda elastica 5x5 yardas- 1 venda de
algodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon 5x5 yardas-
yodopovidona(jabon quirurgico) x120mi- 2 unidades de
solucion safina x 250 ce- 1 termometro de mercurio o
digital- 1 alcohol antiseptico x 275ml} Exclusive para el
perscnal de la cocina entregado por el operador.

OTA O COND O D RIDAD A D RABAJO
PUNTAJE ESPERADO NA 7 | PUNTAJE OBTENIDO NA 7 |porcentasE | LT Na
8
ITEM | ASPECTO W EVALUAR FPUNTAJE: ‘DBSERVACIONES

En la institucion educativa se tiene publicado en un kigar

86 |visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los !
canales de comunicacion para las SPQR, \
Se evidencia soporte de conformacicn def comité de {\f\(? )‘\& ﬁ i ?- M Y

87 jalimentacion escolar - CAE y actas de reunidn del ) u J.')Ft;\f ¢ COoOAETR

mismo.

PUNTAJE ESPERADO N.A PUNTAJE OBTENIDO

?

£ CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES i

1 OBSERVACIONES DE QUIEN-RECIBE ‘LA VISITA 50w

Nota Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar
DATOS RESPONSABLE DELAINTERVENTORIA S

‘DATOS RESPONSAELE DEL:OPERADOR i
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Vertaeane, O iun S

A1 T19%1n ﬂo'h £5130¢
B TN BN 0d S e 1/:1::

Q=

}/,@/}/LP AvaY) (1 AN (.




sodinba $0] 3p UGIEIIED 2} € BjUBIUOUSALI0S DUOIRIOGE] AP ()S| BLLIOU B] 3P OWs|WIdLN j8 Bjuans us JOUS 0)iesa0sU 3 Bl B [04U0D A DJUBILENGES 19 B1ed ElUSND U8 Jaus) B SBUCIDRPLBLLIOISY BION

I03UBAIIIUY 9P Blktiy

10JURAIRN] 8D BIGLICN

oo/,

ArVIN3dHOd

S

S3CYINVHO T0 OINIINFIANDAVIOL.:

VEY ArYLNNd

A161S0d ArYINNd

£9..3 e jod sopeqoxle uglss sojquies o

'soucpesedald saend us snbyoads: IS LOUBW |9 U SOIGIERD UCIRZ|[es: 38
S TN ON- sri TN ON i
RN e TIdwng

Epieg
3JUa|Jed O 2L} BANPISA
[€8183 9 SOPEAIEp
£ soueeyd 'seajed 'orasagn]

{eysed o zoaze} eslan

gsoiwnba

0aja101d ojuaL|y;

{siduing Lenop fOsAd T LeWnop fosag | watrop fosag (ardwn oprizdse LW | 059, UIWNON | 050 HawRjop 0859,
op-oidung) | oprisdssassg | cmpawend oseg o - e} st ojpswosd o3eg IoA L 0533 ! d 1°A [853 uppavredalg o ojonpald ep egiuoy wustedusy
S1dea0) EVIISIN_ | cvuladin IS aidasuoy i EVISann Tyulsann TGS i
‘SINQIDVANISEO| OIHVINIWITINGD QT A VIGIW = it o moB 2ad 269 YMYANNDAS R e R T
T TNNDON “FIWOO ON -7 31aNNDON =5
T TN AN SN

G ol leil | & quv =5 th EpIgag

o nw \m\rmlf T —+ g + e 7@ UBJ[ED O BL) ZINPISA

G AT WJE NN\MU .N\ 5 A\N_!IQW 100137 3p SOpeAIIEH

z A souejed *saoges ‘onorean)

@Wu w §%) @ v@ IW(U Ty (eysed o zouse) jeasey

T ESOUjnBa

N .m m J~ m.g J 7] .mw W qu...G Q,d &O\W oa9304d OJUBWY

&
c_“a._u__“._m__m.o_ opmiadsansad | opawordosag | TPUMIOAJASEd | USNORJ0SEd | Usuislop [ oS3 oz?,_un_n__wu. opeizdsavsag | oipewoidoseg | MOHTIPATOS § UBLINOAfOS2] | WOLMOA f osag o%_n__wh_wu_ owo_.h“uun apawod asag | WHMPATOSA [ Lelnicp o | nawniop f0sad tgaRIEtdaAd © 03npoId f2p SIGWOR wusoduog
oidazuoy EVEISIn 7 1T O i i EVHISION | cVOISINN | TVOISION | ofavg . 7T I A VI TS
: . i niteB Tal Yo L WRAVINIMA St i N CLMYI00833Yd s i
g ; : SAPYWYYS 3G OINTBNERND SR :

i omw ﬁ w _ M < m _ M 0pe5aUS RUSW [B OPISNIE BP BYISIA B| UD SOPEDYHaA moEw.E.__.< ] M = m i ] opeureBold nuaw e oprande op JzBasua 2 moE.mE_.E
Nﬂ\ “wN ON I8 uGeZUOE 3p 9U0d0S UoJB)UBSald 0192 (€ 8puorisarod opebasjua nusy 13 ez-unigg UQIORIGIED BUIKN 3P BYID4
opeBaljus DAl Bp 02NN B2UE[RG
/Vﬂ ON 1S SOIqUIBDIB)U] HOsEjUSSAId B P Y F T — HIONVY BOEY

E0)-14 oty _ ojexuo oN OALOTION BYLSINTIE TRICSHAL NOINA sopesed _ Aoy O V(N —

MGG LT | ugmeunum op eioy ) L EAIEINDT 38§ YRYTAM L cIAEI0) EAlIEONPS UgRnIsUl

YU Gt oomeod  J262 1Y [ S /L QUSIA 2yood e ORI PEPND | VOMVRYNIONNO 30 O INEIAY IV Joaa | 7. o 01010 [3p euewag

F

OZYANINTV Sdy 3vd :
= ¥V10083 NOIJVINIWITY 30 YINYHOOud T30 S3UVI0053 STH0AINQD .qmqn“ SAPYIWYYD NOIDVOHIMIA 30 OLYWHOS

- erTensy b macaLniiag

N

£Z0Z VIHD SYIUIENT 0.y
OIHOSNOD “FERCI IS

-

TIHE3IAYH mE



EoJlguao o unisy BAIEDU|pUng

= =)

T AT e e

esielwIBRUIPUND
BlYyo - BjUD
we pEIZENS EZ0Z/8B0/S L

CETIe)
sjtig
e Zo0vy'8 EZ0Z/B0/S

we LL-oL:6 NN\WE.M

=z

ZEelallen LeE-L L

VY

E i
iti'd 90i08:L E20Z/80/SL _

ECREN
| NeD w3800 28 AN 3G Lo 7> o Ll i}

| $TFTYSNG T LFETHA

vay,

Ui pPuUnsD

VI¥1SNANI NOIOVY

o .

y v =

ey 1

=

2oty ek s

R #\nlui:l o gy
3 mel e ﬂ

[
ot ek mek Kex
e red S rl

-

‘W e 2088 BZ0Z/80/S L

fai%

o me FeX

o GeX

SOLNINIY 30 VEOAVINAINYIA
eoljelleu|pund O e £ 50T 4 SE0S/504 G s g

s -
==

P v

Y

223 55 Ll o b N
OLNIINYNIOYINTY YHNLONYLSIVHINI VAILYON@3 3a3S V1 3d VAVHOV4
YAILY2Na3d 3a3as _ 0A[323]02 Je}Saualq [elodwia) uolun HOAvYH3Ido
£202/80/5T VLISIA Y130 YHI34 (ons u opesedaid uopes pepl|epoLu) elewes 0(33|0) | vAILYONA3a NOIDNLILSNI BIYD OIdIDINNIAI

S PR IR F e TR s

i

0D14Y490.104 OH1SIDIY
€20C YIHD IVdY3LNI
OIDHOSNOD

1ol 9)
100381876

v

TIHMIAVH .._u.._




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

g [ coworoe LA PO ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
LR i e wmmeeawans AN T RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
T ee L T[Ciudad/
I : IMunicipio
Institucion ~ = o 3
educativa 5 aYNe VLA Area Urbana )4 Rural Fecha Visita g/a? ‘ 0% L?ﬂ
Py 4 inici 5 )
Nombre sede No de visita 4 | Hora inicio Q32
No Contrato % I _1n 7| Hera de P
Direccién Q [% (t./% CO1.PCCNTR Lol szji terminacion 4 - A (e
‘ No. De
! F F’"&E\N 755 no | No. De Beneficiarios § g Bencficiarios g (;‘q
Operador { Q OL{’ T\'\?J\j O Hfocalizados g— atendidos :
. Identxflque Ia “causal Tipo de la RPS
Reporta casos d? Sl NO X del caso de atencién modalidad X
atencion prioritaria prioritaria entregada AM-EM ALMUERZO
e it Segquimiento posible Visita Horario de .
Visita técnica x caso de ETA ADSFAS | spar ! entrega QrieAam
AR A2 i tor d ,
Nombre y cargo de . ‘%(" Nombre del interventor de @7 W) Ty
quien atiende la visita K(Sr{-!.({; MJ{-;Q N2z campo % é't - AN
La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados | s | > | NO |

Objeto de Ia visita:Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniende en cuenta los esidndares establecidos por
ol MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigenta.

PUNTAJE
ESPERADO
RANGOS DE

CALIFICAGIGN
ULTIMA VISITA AUTORIDAD
SANITARIA

27|

PUNTAJE
OBTENIDC

PORCENTAJE

FECHA DE VISITA

CALIFICACION
CUALITATIVA

.Y LN =
SEP T
EFICIENTE)

CONCEPTO EMITIDO

MANIPULADORAS RES. ALM -
De 1 a 50 raciones 1 Nirnero de mampuiadoras ' Numero de manipuladoras en eI
De 51 a 100 raciones 2 en el sitio De 76 a 150 racignes 2 sitio
De 101 a 250 racicnes 3 Segun pliego de De 151 a 300 raciones 3
De 251 a 450 racicnes 4 condiciones De 301 a 500 raciones 4
Ce 451 a 700 raciones 5 s De 501 a 750 raclones 5 (J‘_.
De 701 a 850 raciones 6 contractual : De 751 a 1000 raciones 6
De 951 2 1450 [aciones ; De 1001 a 1500 raciones 7

De 1451 raciones en adelante
— RITERIOS DE EVALUACION 1(CUMPLE), 0 (NO_CUMPLE), NA (NQ APLICA), NO.{NO OBSERVADO) .| -
' ICASYSANITARIAS i

ESCRIPCION DEL HALLAZGO

£l servicio de alimentacidn esta aislado de focos de
insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen !
limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiente de
aguas vy en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disenadas y construidas para
B |proteger los ambientes de produccién de contaminantes e
ingreso de plagas, animales domesticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan

c sustancias toxicas, resistenies, no porosos, impermeables,
no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de
grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion. -
b Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el J
personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento o
Las Instalaciones sanitarias se encuentiran limpias y con la )
E idotacién adecuada (jabén liquido,gel antibacteria tozllas, i
e

papel higiénico y papeleras con bolsa).

ACIONES FISICAS Y SANITARIAS

S PUNTAE

l

- ASPECTO A EVALUAR " OBSERVACIONES

La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

Se almacenan los productes de acuerdo con las
2 jcaracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacidn.

‘__a

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de \
3 presencia de moho, abombamiente, pérdida det vacio, fecha L
caducada u otro aspecio que incumpla con las caracteristicas
de calidad o inccuidad de los productoes.
Se lleva un control de primercs en vencer y primeros en salir, NED T @ =Y \
A Kardey ron al fin da narantizar la adeciada ratacicn da Ine O 4 @ L'.\g E Dm ) % K A@ F_?,)&
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

ALIMENTAGCION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/IALMUERZO B

El almacenamiento de ios alimentes refrigerados se realiza a
temperaturas no mayores & 4°C.

El almacenamiento ¢e los alimentos congelados se realiza a
temperaturas no mayeres a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alto riesge (l{égteos y CArmicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exxglc_los en la
resolucian 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

f

Se realiza control de temperatura de [0S equipos de
refrigeracién y congelacién y se llevan registros

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o
entrega de faltantes. {Se reportan si se encuentran
reposiciones y/o faltantes).

O |

NOSZGNEDAF Yy ForMaT o Ot
2205 B on ANTERGA FRUATE

10

Los producios que se encuentran empacados, rotulados y
etiquetados con ef empaque primaric cumplen con la
nermatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2003

>

11

La remisidn de entrega de los alimentos esta firmada por el
rector y/o su delegado ylo representante del CAEvla
manipuladora de alimentos previe conteo y revisicn det
cumplimients de las especificaciones técnicas de alimentes.

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos camicos {igual o superior a 72°C).Para la racien
Preparada en sitio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (70°C)L(Solo aplica para comida caliente
transportada)

14

Los recipientes empleados para el servido de fos alimentos
se encuentra por compariimientos. (Solo aplica para comida
caliente transportada)

15

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en
caliente se encuentran mayor a 60°C.{Solo aplica para
comida caliente transporiada ).

TOTAL:CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE AL
RADO N5 PUNTAJE

: ASPECTO A'EVALUAR :

16

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibies riesgos de contaminacion. Adicionalmente,
los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrolio de
microcrganismaos

17

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion.

18

Todos los compiementos estan libres de contaminacion
fisica, biclégica, quimica y cumplen con ias caracteristicas
de calidad ¢ inocuidad.

19

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en
condiciones aptimas de higiene y conservacion, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

21

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.} segun sea el tipo de alimento y se evita el
contacto directo del aliments con las manos.

22

Se encuentran contramuestras de las Gltimas 72 horas de los
productos de alto riesgo {ensaladas, proteina, alimentos con
lacteos) debidamente rofuladas.

23

El complemento alimentario es entregado en el horaric
establecido de acuerdo a la resoiucicn vigente o acorde a la
autorizacion realizada por parie del comité de alimentacién
escolar y se encuentra publicado en un lugar visible.

DICIQNES DE PREPARACION .




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

2°C).

'ASPECTO A EVALUAR

- ??;31"'-5!5@!’ consora e ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Hi RARELE ST INTERPAS Crin 20%2 - RACION PREPARADA EN SITIO AM-PWALMUERZO
ATEM L ASPECTO A EVALUAR 2 PUNTAJE OBSERVACIONES S

se cuenta con la totalidad de materia prima correspondlentes

24 |al caleulo de las minutas aprobadas multiplicadas por el l_

numero de servicios y tipo de menu
En el comedor escolar se promocionan practicas gde_cuadas l

25 de habitos alimentarios en ios estudiantes beneficiarios £

ja aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y ;

26 el nival de desperdicio en la etapa de descomide es bajo S

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el L

27 ciclo de menu aprobade por la ETC i

28 Se tiene estandarizada la porcion servida, segn el grado de {

escolaridad. -—

Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porcion i
29 servida. [

Existe cumpiimiento del mend del dfa, de acuerdo con ¢l ciclo

de menu y minuta patrén establecida. (En caso centrario, l

30 preseniar el soporte de notificacion y autorizacion por parte —

de la ETC del cambio realizado).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para cada

31 |grade de escolaridad. (ver anexo formato de verificacion ‘_L

gramajes)
Se cumple con las temperaturas de la racion servida
32 |(alimentos calientas mayor a 60°C y alimentos frios 4°C+/- i

OBSERVACIONES

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en
la normatividad vigente.

34

E! personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen
estadg, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante
soporte de las 2 o 3 dotaciones segun sea el caso, cada una

compuesta por: 2 gorros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1
par de zapatos antideslizantes.

35

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin use
de joyas u otros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio.

36

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los
manipuladores con la certificacion médica (apto para
manipular alimentos) {no mayor a un ano) manual de cargas
y funciones

37

El personal manipulador-acredita formacion en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no maycr a un afic) y se cuenta con registros de
capacitacién continua.

38

El persona! ajenc al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (lapabocas, cofia y bata).

39

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrate. Si se presenta alguna
modificacion se encuentra et oficio seporte.

40

PUNTAJE ESPERADO

El persenal manipuiador ne presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

- TOTAL . CUMPLIMIENTQ PERSONA
PUNTAJE OBTENIDO

I MANIFULADOR DE ALIMENTOS

PORCENTAJE

VL CONDICIONES DE:SANEAMIEN

_ LIMPIEZA Y DESINFECC!ON
SITEME ASPECTOPA EVALUAR i ZPUNTAJE +: OBSERVACIONES ::
Todas las dreas y superficies del servicio se encueniran en
41 adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumulacidn de agua y los registros sen diligenciados _}__
correctamente y se realizan de manera cportuna..
E! comedor escolar cuenta con el plan de Saneamiento
42 |completo con todos sus programas es el aprobado y se D
encuentra en la carpeta de la sedea.
Se realizan las actividades del programa de limpieza y 1
43 |desinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre otros y se i
levan los respectivos registros.




EORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

I ‘ 7T consorao A ; i ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
v S nmecazon | BN P RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
ios insumos e implementos de aseo (pafios absorbenies,
traperas, recogedores, escobas, cepilios, guantes entre L
44 il i rmanecen en
otros) que se utilizan para el aseg, pe )
adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.
Los equipos, utensilios y menaje empieados se limpian y
45 |desinfecian antes de cada uso y son de materiales ,
resistentes al uso y a la corrosion . —
Se cuenia con los insumos de aseo y desinfeccion de /
46 acuerdo a |a tabla establecida y los cupos asignados. J
Se encuentra la remision de insumos de asec y estd firmada
47 |por &l rector y/o su delegado yio representante det CAE y la ;
manipuladora de alimentos previo contea y revision. -
Se cuenta con las fichas tecnicas de los productos utilizados g
48 lenios procesos de limpieza y desinfeccion. i
Se encuentra publicado el instructivo del uso
4 (concentraciones, modo de preparacion), de los preductos j/
9 utilizados en ios procesos de Empieza y desinfeccion; y
jeringas.
Los insumos ¢ implementos de aseo se almacenan en un
50 |sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran L
debidamente rotulados y organizados.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de
51 BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las {
instalaciones del comedor escolar. De facil limpieza y o
desinfeccion.
52 Todas las dreas se encuentran debidamente identificadas y i
sefializadas en material sanitario y lavable. R
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ATEM - oiii i ASPECTO ABVALUAR sivvom s | PUNTAJE i i 2 O BB ERVACIONES i
v - =
Disponen de un tangue de elmacenzmiento de agua potable m Q Nz B Ang CM N ‘r&'
y se encuentra construide de material higiénico sanitario v
53 Ihermetico, ademds tiene la capacidad suficiente para un dia G DEsIong Da YA Ay %
de preduccidn. o v
SAANLCO - A B G T /RN
Se realiza la limpieza y desinfeccion pericdica del tanque de
54 | almacenamiente de agua poiabie, \
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccion. ~—
Se llevan registros de calidad del agua empieada en &l
55 |servicio de alimentacion de acuerdo a io establecido en el __L
programa.
Ei agua de suministro que se utiliza es potable, sino lo es, el
56 operador implementa acciones para que el agua de L
preparacion sea adecuada y realiza la gestién ante la entidad
territorial
E! uso de hielo en contacte con los alimentes y materias L
57 |primas, es fabricado con agua potabie y manipulado en :
condiciones gue garanticen su inccuidad.
] MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ATEM Bt s ASPECTO ACEVALUAR e i | B PUNTAJE o i i i OBSERVACIONES e
Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de
58 material sanitario, para la recoleccion de residucs sdlidos, en (
buen estado, en canfidad suficiente, bien ubicados e -
identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
El manejo de los residuos liquidos y s6lidos no representa [
59 |riesgo de confaminacion para los alimentos ni para las —
superficies en contacto con estos.
&0 Se registran los procedimiantes realizados en el programa de 1{
manejo de residuos sdélidos v liquidos. st
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
N RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

| CONSORCIO T
| INTERPAE CHIA2023 @ SRR

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un
61 | sitio exclusivo para la recoleccion tempaoral de residucs
solidos.

L

Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es
decir, material organico separado de papel, plastices y

62 |empaques. Adicionaimente, los residuos sélidos son {
retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion
de olores y/o proliferacion de plagas.

L

63 Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usado.

CONTROL DE PLAGAS {(ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ATEM | s i ASPECTOA EVALUAR ::: e PUNTAE i i i & = OBSERVACIONES

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los - ~N

g4 |documentos diligenciados establecides en el plan de ]\f O N 7z Y s (‘Z 19 (Z’\J\f— @ 2
saneamiento. <7 AT ok QU\W
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran Jibres de L

65 presencia o dafio causado por plagas.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el (

66 ambiente exterior, estan provistas con malla anti insecto de =

$acil fimpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza
y la maniputacién.

Ef comedor escolar cuenta con la certificacion inicial de |
fumigacion por la empresa aprobada. {

- ASPECTO AEVALUAR: - - . | PUNTAJE: | S oo o OBSERVACIONES

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
68 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacidn _f,
o alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn

(cumplimiento) y rechazo (faltantes y devoluciones) de la J
66 |materiz prima recibida y existen controles de este proceso. [

(remision firmada por el rector y/o delegado y/o representante

del CAE)

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecide en ia normatividad }

70 sanitaria vigente, {Condiciones de higiene y limpieza J_,
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).
L.os alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son

71 |transporiados y distribuides bajo condiciones que aseguren y {

garanticen el mantenimiento de ias condiciones de —
refrigeracion ¢ congelacidn hasta su desting final.

n gz | o | ND 00 SkA VEITE e CON
“3v8 SANENAdS A

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran

73 aprobados previamente por la interventoria los cuales tienen N N K{' 2 6 5 &.QN}"Q SE Lo 5 \ @Y‘}t(\l@
una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas y pertan una ; 0 ﬁq ? rw X 5
bascuia para la entrega de los insumas. ' %O “j Aoy .
Los vehiculos son utilizades exciusivamente para el )

74 |fransporte de alimentos vy llevan el aviso de transporte de N ﬁ N & SA{- @ @ S FUU\SVA =3 E l s $ E'—Y,ﬂ,r?,i\s Lof
alimentos. SAN AT L s LA A b ey
E! personal transporiador y manipulador (guxiliar de
transporte) de acuerdo a ic establecido en la normatividad ‘QJ\ 24 s aNED ﬁ/\rf;%_.,{‘:\ ST ("LL
cuenta con {copia de licencia de conduccion, ceduia, '

75 |certificado que acredite es apto para manipular alimentos, ;P\I o JAANSTEOAS D o Qo M\PUZC_ TS U

examenes de laboratorio: (coproldgico, frotis faringeo, KOH
de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada.

(VI AR N Y Do

R s el U TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE (SIAPLICA): ¢ 0 077 T i L b -
e I.EQUIPOS Y.UTENSILIOS = 0
S PUNTAJE S| e

OBSERVACIONES -

ASPECTO A EVALUAR

ll_os equipos para la cocina son los minimos requeridos para V) O C J pUUT A\N o ~J
76 1%3 prestacion del servicio seglin medalidad y tipe de racion, .L

estan fabricados con materiales sanitarios y en buen estado. . L E_C'J 4@‘%0 2 ‘F\IP} [\! E g T f&.ﬁ‘ﬁ i
! 1T Ll : -



EORMATO DE VERIFIGACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE 4-‘

= R — -
4; 4BEEY | CONsOROO o /A - ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
HAVERHLL & i | ldmnln |
Hh B kg | WTRRATOMRR A RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMIALMUERZO
Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
77 |acuerde al nimero de raciones y se encuentra en buen %
estado .
Existe plan de mantenimiento preventivo y comrectivo de
78 |equipos y se llevan {05 Tespectivos registros. (Se encuentra el '
formato de hoja de vida del equipo). ke
Se cuenta con nstrumentos ge medician con ei fin de realizar
control en cada una de tas etapas de produccion es decir 1 E'
78 |termometre digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg. 1
vaso medidor de 1000 ml y 2 vasos medideres plastices de
500 ml.
1A P ) L) ) )
e - 1’ T T e —
PUNTAJE ESPERADO ﬁ}\’ ‘ PUNTAJE OBTENIDO _%,_ PORCENTAJE @7 27 |
3 i\ [J - L)
_'jTEM [ i jASPE_CTO.AZEVA'LUAR-F_';“_' i o] PUNTAJE S :.;_'_._;:.:_: e e -_“-"'-"':.OBSERVACIONES:: -
Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
80 registro diario de los beneficiarios en los formatos L
correspendientes disefiados para tai fin por la UAPA, sin
tachones ni enmendaduras.
81 Se observa &l diligenciamiento de las planilas de registro y 1;;
control de los beneficiarios.
82 Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias y el E
formato respectivo en la carpeta. -
La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo
83 |momento las normas de higiene, garantizando la inocuidad JP/
de ios alimentos.
OTA R A D
PUNTAJE ESPERADO | = A ! PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE Ao
ONE & » RIDAD i ) RAR 0
ATEM | e i v ASPECTO A BVALUAR - oo | PUNTASE s : OBSERVACIONES
84 |Existe exintor con fecha vigente de carga. ..L

Existe botiquin tipo A de primercs auxilios que cumple con lo
esiablecido en la normatividad vigente.(t paguete de gasas x
20- 1 unidad de esparadrapo de teia rollo de 4™ 1 paguete de
bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5
vardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5
yardas- 1 venda de algodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon
5x5 yardas- yodopovidona(jabon quirurgico) x120ml- 2
unidades de solucion salina x 250 cc- 1 termometro de
mercurio ¢ digital- 1 alcohol antiseptico x 275ml) Exciusivo
para el personal de la cocina entregadoe por el operador.

85

PORCENTAJE

OBSERVACIONES

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

86 |visible |a Ficha Técnica de Informacién del PAE con los

canales de comunicacion para las SPQR.

Se evidencia soporta de conformacion del comité de 1781 G O N o 3 &
87 alimentacién escolar - CAE y actas de reunién del mismo. O N Y ¢ N E % AT r\fi-’ér/%' ? ?-

 CUMPLIMIEN

RN W T
0 GESTIONSOCIAL .~ . © . ..

4 2 || PORCENTAJE

@C(}m_,

; .-.__::_CONCLUSIONESI OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES 0

D OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LANMISITA & ol i i i i i i o i i

Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar.

200 DATOS RESPONSABLE:DE LA INTERVENTORIA -

27 DATOS RESPONSABLE DEL'OPERADOR i i i e
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; FDRMATO CE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE |~

Hynvenul 2 mmeeL  cousonen 4N i ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
’ " TERERG cha s [ ! RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
. DEPARTABENTO BE ™~ [Cludad/ | !
Institucién ND5g VMeaas ?"TC CUNDINAMARCA  |Municipio ! Qi;‘i‘m 5 o A
educativa . i ! Fecha Visita ‘4 O wl_
S« /L\"’u% o /.}Jl\fﬁ—\ﬁ\\‘ é:q— 1J&\:’ea Urbana }< Rural l / 7 = - ¢
Nombre sede IMo de visita | P Hora iricio ¥ KR W
o Mo Contrato Hora de - .
; A it 3 = 4
Direccion CHYA A QQ.M?A}\!‘} {CO1.PCCNTR q_ﬂc,?/};;? terminacién i A g 0 A
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO Mo. De Beneiciaios 10 6 £ gz;ngciarios i 6 [
per ‘ .
_ focalizadns _ 4 atendidos @ 6
" 4 l 5 | identifiquela causal | Tipo de la * RPs
eporta ca_sq§ta ?_ Sl NC X del caso de atencién modatidad
atencion prioritara [ ! ' prigritaria’ enatregada AM.PM ALMUERZO
. ‘ ‘ Seguimiento posible | 1 Visita [Horario de . "y
Visita técnica 7& caso de ETA { ADSFAS l SPQR lr\ntrega !} 2 i ﬂ\f\
Nombre y cargo de MR L? N L&“}Q"L'\ -lombre del iterventor da h YZiz b XA C.
quien atiende la visita Q? QQ_ ‘LU‘!\{ {\ ‘campo
La cantidad de beneficianos atendidas corresponden a los focali. ados } Si i S i NO 1

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de cperacion en el comener escolar en la modalidad (AM-PMIALMUERZO) teniendo en cuenta los estdndares establecidos por
&l MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normalividad sanitaria vigante.

o e
PUNTAJE y _1 | PUNTAJE | 1 7 *+[ CALIFICACION |
ESPERADO 4 31 OBTENIDO - : PORCENTAJE -“_g CUALITATIVA
RANGOS DE - - caeiislillot
__CMQ&'_ De 70 a B« Aceptable | De 85 a 94% Bueno
ULTiMA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VISITA

SANITARIA CONCEPTO EMITIDO

| - ¥ TOTAL DE MANIPULADORAS RPS ALMUER
De 1 a 50 raciones 1 NZ:mero de manipuiac{oras De 1 a 75 raciones 1
De 51 a 100 raciones 2 an e! sitio De 76 a 150 raciones 2
De 101 a 250 raciones 3 ; H Ce 151 a 300 racicnes 3
De 251 a 450 raciones 4 Sig:n”df::zﬂ:je , De 301 a 500 raciones 1
De 451 a 700 racienes 5 : De 501 a 750 raciones 5
& contractual Let‘ &
7
8
CR

(o)

1 Nomero de manipuladoras en el
J sitio

G

De 761 a 950 raciones De 751 a 1000 raciones

De 951 a 1450 raciones | = :
De 1451 raciones en adelante De 1001 & 1500 raciones 7

ITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMP1_E), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSER\’ADO)
. LA ISICAS Y SANITARIAS ] .
iTEM ASPECTO A EVALUAR { PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esta aislado de focos de :
a insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen : {
limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de | .
aguas y en buen estado de mantenimiente. :
Las instalaciones estan disefadas y construidas para /
B |proteger los ambientes de produccion de centaminantes e p.

ingreso de plagas, animales domésticos v otros.

Las instalacicnes son de materizles que no generan

c susiarcias toxicas, resistentes, no pornsos, irpermenbles, - [
no absorbentes, no deslzantes v con acabados libres de : b
grietas o defectos que dificullen !a iimpieza y desinfeccion,

] i o

P
Se cuenta con servicios sanitarios exclusives peia 8! perscna! f
y s& encueniran en buen estado de funcionamients

Las Inslalacicnes saritarias se encuentran limoias y con la
E |detacion adecuads {jabon liguide,gel antibacterial tozllas, g’
papet higiénico y papeleras con bolsa).

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE i OBSERVACIONES

La materia prima ne conforme s& encuentra en un area } I
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. [

Se almacenan los productos de acuerdo con las
2 lcaracteristicas de 'os mismos, en sitios adecuados ‘ l@
minimizande el riesgo de contaminacion. -~

o~

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de

3 presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacic, fecha L
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas ;
de calidad o inocuidad de los preductos.
Se lteva un control de primerss en vencer y primercs en salir,
4 [Kardex con el fin de garantizar la adesuada rotacion de los [
productos-PEFS. -~
1
5 £ alpacenamiento de los alimentos refrigerados se reslize a g
remperaturas nc mayores a 4°C. e




8 El aimacenamiento de los alimentos congelados se realiza a !
temperaturas no mayores a -18°C. l
{

(-._

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y cémicos
7 |etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

fm

Se realiza control de temperatura de los equipos de
8 |refrigeracidn y congetacién y se ilevan registros

Se encuentra en el comedor el formato de reposicidn o i
§ |entrega de fattantes. (Se reporian si se encueniran
reposiciones y/o faltantes).

Los productes due se encuentran empacadoes, rotulados y
10 |etiquetados con el empaque primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005

R

La remision de entrega de los alimentos esta firmada por el
1" rector y/o su delegado y/o representante del CAE y la !
manipuladora de alimentos previc conteo y revision del

cumplimiento de las especificaciones técnicas de alimentos.

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los 1
12 [alimentos carmicos {igual o superior a 72°C).Para la racion j
Preparada en sitio -

Se garentiza la temperatura interna de coccion de los

13 alimentos camicos (T0°C).(Solo aplica para comida caliente 1 N {5\ | NO QQ L}:m QQJ?_Q\ P\ GDQKE D!‘ﬁ)

transportada) !

Los recipientes empleados para el servido de los alimentos r o " -
14 |se encuentra por compartimientos. (Solo aplica para comida ' '\I [ N o Qe i};(‘ -2 €%r (AN ?J\‘Q S}MC}

catiente transportada) i

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en ] A g p . T
15 |caliente se encuentran mayor 2 80°C.{Solo aplica para l N & _ QQLY’(\&’ A A M5O NIDAY

comlda caliente transportada ).

O MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE 3 g“

B ‘ : il CONDICIONES DE PREPARACION B
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBRSERVACIONES

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
16 jgeneran posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, L )
los procesos de descongelacion requeridos se realizan de ¢
forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos

Los praocedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,

a7 clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera {
que se protejan los alimentos y materias pr:mas de posibles ——
riesgos de contarminacion.
Todos los complemeritos estan iibres de contaminacion ﬁsica.l‘

18 [bioldgica, quimica y cumplen con ias caracteristicas de f

calidad o inocuidad. -

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en ;
19 condiciones dptimas de higiene y conservacién, de forma
Jsecuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

1

i

|

Las hortalizas y frutes se lavan y desinfectan con sustancias 1

20 |aulorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el |
plan de saneamiento del operador. { -

f

E

£l servido de los alimentos se hace con utenslilios (pinzas,
21 |cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y ce evita el ! L
contacto directo del alimento con las manos, i

q K
Se encuentran contramuestras de las Glimas 72 horas de los §

22 |productos de alto riesgo (ensaladas, proteina, atimentos con.: é
lacteos) debldamente rotuladas. ' —
El compiemento alimentaric es entregado en el horario P
23 establecido de acuerdo a |2 resolucion vigente o acorde a ia : L
autorizacién reatizada por parte del comité de alimentacién
escolary se encuentra publicado en un lugar visible. r

ICIONES DE PREPARACION

| )
: 5 Leownme | 100

| I ) . CUMF MENUS - GRAMAJES i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
se cuenta con ia totalidad de materia prima correspondientes
24 |al calculo de las minutas aprobadas mu'tiplicadas por ! \ )
numere de servicics v tipo de menu -




En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas

5 d& habitos alimentarios en jos estudiantes beneficiarios

i

la aceptabilidad de los alimentoes preparados es adecuada y

5 el nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

En el establecimiento educativo se encuentra publicado et

2z ciclo de ment aprobado por la ETC

Se tiene estandarizada la porcién servida, segun el grado de

s escolaridad.

Se cuentan con los utensliios estandarizados para la porcion

23 servida,

(— |\ | =

Existe cumplimiento de! menu del diz, de acuerdo con el cicle

de menli y minuta patron establecida. {En caso contrario, J'

presentar el soporle de notificacion v autorizacién por parte ¥

de la ETC det cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de las preparaciories para cada

31 |grado de escolaridad. (ver anexo formato de verificacion _L

gramajes)

Se cumple con las temperaturas de la racidn servida

32 |(alimentos calientes mayor a 60°C vy alimentos frios 4°C+.’-
2°C) .

30

=

TOTAL Cl-‘JMPLiIVIlE.NTO DE MENUS - GRAMAJ

PORCENTAJE

ADOR DE ALIMENTO : K
PUNTAJE OBSERYACIONES

iTEM ASPECTO A EVALUAR

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante !
33 |todas ias etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en k i
la normatividad vigente. F

|

1

El personal manipulador utiliza ia dotacian completa, en buen :

estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la f
24 normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante
soporte de las 2 o 3 dotaciones segun sea el caso, cada una * ~

compuesta por: 2 gotros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalony 1,
par de zapatos antides!izantes. 1

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada |

35  [(unas cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, sin uso .| i
de joyas u otros accesorios ni maquiliaje) y uniforme limpio. ‘ w—
Se eVidencia la hoja de vida de cada uno de los

16 manipuladores con la certificacién médica (apto para l
manipular alimentos) {no mayar & un afio) manual de cargas _L

y funciones

Ei personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

37 |Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de _i
alimentos (no mayor a un afc) y se cuenta con registros de
capacitacion continua.

38 (le! personal ajetx"no al con}edo;esc\oiar ingresa con la debida T hL. (N2 0 5% E/\PLS G thop QN TAS o ileC Pea C oo
otacién (tapabocas, cofia y bata). i
(tapabocas, ccfia y bata) f D ooy n N,
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de :
38 |acuerde & lo establecido en el contrato. Si se presenta alguna _\,
modificacion se encuentra el oficia soporte.
a0 El personal manipulador ne presenta afecciones de la piel o f

enfermedades infectocontagiosas.

. TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

[ .

i i VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

" LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR : PUNTAJE OBSERVACIONES

Todas las reas y superficies del servicio se encuentran en

41 adecuadas condicicnes higiene y limpieza, se evita ia i
acumulacién de agua y los registros son diligenciados :
correctamente y se realizan de manera oportuna..
El comedor escolar cuenta con el plan de'Saneama‘ento '

42 completo con todos sus programas es ef aprobado y se ‘L
encuenira en ia carpeta de la sede.

43 jdesinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre otros y se

T
Se realizan ias actividades det programa de limpieza y }
llevan los respectivos registros. ]

Los insumos e implementos de aseo {pafios absorbenies,

traperos, recogedores, escobas, cepilics, guantes entre otros}

que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas .L
condiciones de fimpieza y en el lugar estabiecido. E




45

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosidn

a5

Se cuenta ceon los insumos de aseo y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida v los cuoes asignados.

47

Se encuentra la remision de insumos de aseo y esta firmada
por el rector y/o su delegads ylo representante del CAE v fa :
manipuladora de alirnentos previo contec y revision. |

48

Se cuenta con las fichas tecnicas de los productos utitizados
en los proceses de limpieza y desinfeccion.

{4 AVEDErn Ao eocbn

TEenvuea DEC B Lawlrdoa MO (oW

49

Se encuentra publicado e instructivo del uso
{concentraciones, modo de preparacién), de los producios
utitizades en los procesos de limpieza y desinfeccion; y
jeringas.

50

Los insumos & implementos de aseo se almacenan en un sitio%
ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados.

51

Existen letreras en buen estado aiusivos a la aplicacion de
BPM - Buenzs Practicas de Manufacturs, ubicados en las |
instalaciones del comedor escolar. De facil limpieza y
desinfeccion. _ E

(e

52

Todas las &reas se encueniran debidamente identificadas y |
sefalizadas en material sanitario y lavable. ]
]
|

- ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR i

PUNTAJE

OBSERVACIONES

53

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y
se encuentra construido de material higiénico sanitario y F
hermético, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccion.

O

N2 ST GNLYECTE N Fanaw &
ML all R T EnTO O Qe A

COCL VA

54

Se realiza la impleza y desinfeccidn periddica del tanque de
almacenamients de agua potable.
Fecha de la dlitimz limpieza y desinfeccion.

N2 ¢4 ENEDAuTIn REGTshe
DEsUN FACT oy Trav gz D08y a
Poyase

55

Se llevan registros de calidad del agua empleada en el i
servicio de alimentacion de acuerdo a lo estabiecice en el
programa.

56

El agua de suministro que se utiliza es potable, sino lo es, el
operador implementa accicnes para que el agua de
preparacion sea adecuada y rea'zza la gestion ante Iz entidad
territoriai

fre,

57

El uso de hisle en contacto con fos alimentos ¥ materias
primas, s fabricado con agua petabie y manipulado en
condiciones que garanticen su inocuidad.

f

i3

MANEJO Y DISPOSICION DE RE

SIDUQS SOLIDOS Y LIQUINOS

ITEM

ASPECTQ A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

58

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
materiai sanitario, para la recoleccién de remduos solidos, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificados conforme a la narma sanitaria vigente,

4

59

El manejo de los residuos liquides y sdlidos no represents
riesgo de contaminacién para los alimenios n para las
superf cies en contacto con estos.

L

60

Se registran los procedimientos reatizados en el programa de’
manejo de residuos sdiidos y fiquidos.

61

Se cuenta con recipientes suficientes, identificades, de
material sanitario, con tapa y bolsa piastica, ubicados en un
sitio exclusivo para la recoleccion temporat de residuos
s6lidos.

62

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es
dacir, material organico separado de papel, plasticos y
empaques. Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados |
con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores
vlo proliferacidn de plagas. !

£




63 Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un l !

recipiente-rotulado para el aceite vegetal usado. i
CONTROL DE FLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

PUNTAJE OBSERVACIONES
i SE AEM\ Lz coNnTao DE Slatar
20/09/1071%

ITEM i ASPECTO A EVALUAR

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los
64 |documentos diligenciados establecidos en ei plan de
saneamiento.

1
i
]
1
1
1

Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de

65 presencia o dafic causade por plagas.

("-m

Las venianas y aberfuras que se comuniquen con el
ambiente exterior, estan provistas con maila anti insecto de
facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza
y la manipulacién.

NG SC GNTO AL S Ma
QANYTUMND S“Q\s Ty

66

O

£l comedor escolar cuenta con la cértificacion inicial de . j—
furnigacion por la empresa aprobada. - S

PUNTAJE '  OBSERVACIONES

i ITEM ASPECTO A EVALUAR
E 0

Las materias primas, se reciben en un jugar limpio y en
68 condiciones fisicas que minimicen ef riesgo ds contaminacien .L
o altaracidn de ias caracteristicas propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de acectacion
{cumplimiento) y rechazo {faltantes v devoiuciones) de la

69 |materia prima recibida y existen centroles de este proceso.
(remisicn fismada por el rector y/o delegado y/o representante
del CAE}

e

Las condiciones sanitarias del vehicuio transportador de ;
alimentos, cumple con ko establecido en la normatividad N

Ne T&G 08 5qaun NAEHTOIWL -
sanitaria vigente. (Condiciones de higizne y limpieza

P
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastilias). | ] %“—M J‘ e/) Qx(‘&

o

70

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza /\)‘ 2 'y, a 0 ~J ” )
requieran mantenerse refrigerados o congelados son ' N A y %- 6 5 © \I\n @ H Y’ CU\L (?/_
71 |transporiados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y

garanticen el mantenimiento de las condiciones de T Al jzﬂ J\-}uﬁ(d

refrigeracién o congetacion hasta su destino final.

45 |Los vehiculos poseen concepto sanitaric favorable vigente [\f A N Y(z 7 % SN Can ) &Y
emitido por la avtoridad competente. ’ S T'Q(\’Lw
(] QG( .

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran ) N i FIA 0 J& 25 S A 4% [C}E(UQ_ or

aprobados previamente por Ja interventoria los cuzles tienen
una capacidad igual o superior 2 1.5 Toneladas y portan una Q‘Z('L o 6@ 0 e .
bascula para la entrega de los insumos, {

73

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para ef . N @ Y(Z on 5\,,(‘% N jE L e

74 jtransporte de aiimentos v llevan 2l avizo de transpore de N §

alimentos. ! \F 6, ‘G-Y\CU\UJ g @N UTM RN er 2Rl RL,M
El oéfsonal transportador ¥ manipulador (auxiliar de 4 7

transporte} de acuerdo a lo establecido en la normatividad | v ’M_‘J\ @ @ N F’D '(UU”C"Z,{’—‘) O JZLNN.
cuenta con (copia de licencia de conduccldn, cédula, Q

75 |certificado que acredite as apto para manipular alimentos, N TQ/L 5o N A 7\(( NN z 4 {‘w 0 2,
examenes de lahoratorio: (coproldgico, frotis faringes, KOH

de uAas), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada.

TOTAL CUMPLINV _ ES DE TRANSPORTE (S| APLICA)

_ UTENSILIOS
ASPECTO A EVALUAR =~ . ; |  PUNTAJE DBSERVACIONES

Los equipos para la cocina son los minimos requeridos para
76 |ia prestacion del servicio segiin modalidad y tipo de racién, f
estan fabricados con materiales sanitarios y en buen estado. -

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
77 |acuerdo al nimero de raciones y s& encuentra en buen
estado

o




[

Existe plan de mantenimiento prelventivo y correctivo de O n O . -S ’z {i \j}f: D ﬂf\f ( m MNWNI’ M[@\g ?ﬂ
78 |equipos y se lievan los respectivos registros. (Se encuentra ef QQ X
- RG~NGuTIND 08 GauE8n0

formato de hoia de vida del equipo).

Se-cuenta con instrumentos de medicion con-el fin de realizar

control en cada una de las etapas de produccion es decir 1 N2 fG N D v ﬁi’kv er D¢
79 [termémetro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1 O
vaso medidor de 1000 ml y 2 vasos medidores plasticos de i. ’i o “f;O e

500 mi.

| \ TOTAL CUMPLIMIENTO QUIPOSYUTENS!L%OS B np L ey

iX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS RS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ' OBSERVACiNES
Para la entrega de complemeritos alimentarios, se realiza el
80 registro diario de los beneficiarios en los formatos | J;

correspondientes disefiados para tai fin por la UAPA, sin ;
tachones ni enmendaduras. [

81 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y I’\( 0 s (%, @ ~f I 0@'\"(‘/‘ n_ﬁé B Y ?20
control de los beneficiarios. O CQ M TQ nL. @ M T € E:[A’l EP(
- " |Se encuenira el protocolo de.suplencias yio repﬂenc;as y el {? e} ' ,-J‘ﬂ S @ &‘ \]_-‘—% NG Iy M J W Q\_’% _y‘i\‘f\{-
formato respectivo en la carpeta. Poeoow 7" 7 z o TPV\,( < T
_iLa entrega de ios alimentos, se realiza cumpliendo en todo g . ' '
83 Imomento las normas de higiene, garantizando ia inocuidad de“ [

los alimentos. \ e

fTEM | " ASPECTO A EVALUAR

o
c
g
i
m

OBSERVACIONES

84 |Exisie extintor con fecha vigente de carga. g

Existe botiquin tipo A de primeros auxilios que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente. (1 paquete de gasas x| -
20- 1 unidad de esparadrapo de tela rolio de 4"- 1 paguete de
bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x% {
yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5
yardas- 1 venda de algodon 3x5 yardas- 1 venda de algedon
5x5 yardas- yedopovidcna(iabon guirdrgico) »x120ml- 2
unidades de solucion salina x 250 cc- 1 tesnometro de
mercurio o digital- 1 alcohol antiseptico x 275mly Exclusivo
para el persenal de la cocina entregado por el operadar,

as

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJQ

| :

| B X1 GESTIO i .
iTEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES

d

o N2 SCE BNE NN, SPI0NXE
C&’MU@ QND\,-H;\A\MOM (7-;(0@_(2.

AL €L TO GESTIONSOCIAL .~ N R

PUNTAJE OBTENIDO I .j | PORCENTAJE

. !
CONCLUSIO:-ES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar
86 |visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los
canales de coemunicacion para las SPAOR.

Se evidencia soporte de conformacidn del comité de
alimentacion escolar - CAE y actas de reunién del mismo.

87

PUNTALJE ESPERADO

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar.

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA . DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE DLGL? GREAA NOMBRE n saoetana 3
CEDULA A Faa 472, CEDULA 2RO R 2N 5T
CARGO “};f\f\ EAE nTeE CARGO e L L 8 "“\:\J\Cl .ﬁﬁ‘(f_}#
FIRMA ‘,%(\ FIRMA

" N - Po SaR012
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FORMATO DE VERSFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACIGN INDUSTRIALIZADA

Institucidn educativa: ’ja \,\é )\/\_ﬁ S-C’?__E N @' @ -

Fec

ETC:

ha;
DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA

Municipio ¢ ‘«}1{}_

Nombre sede: D\

Area Urbana ‘

Mo

Area Rural l

Direcelém: ¢ _\)_‘fl;’\_ /AS\J Qﬂ_{wm

Fecha Visita: 2% jo%f i) 23

Hora de inicio: g '; ? QQH\

Operador: UNICN TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO

No ContratofGO1.PCCNTR: 737-2023) /\TL o7 J 203

Hora de terminacién:
T 1pAam

Hora de consumo: Q" A\f’\
, !

Hora de entrega publicada: q-: OQM - %: 3 4 Ao,

Reporta casos de atencidn prioritaria  §l NGO g

Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria

M

No. De Beneficiarios focalizados

104t

No. De Beneficiarios atendidos

10 b6

Visita técnica

S 4

No. de Visita

Seguimiento posible caso de
ETA

Visita SPOR

Nombre y cargo de quien atiende la visita: &1 g ,(0\._

TN AF0A

TANRVA

Nombre del interventor de campo: ng o (,5 ~ag )J?’\

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los foczlizados;

s nNo

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacién en la modalidad Industrializada teniende en cuenta los estandares establecidos por ef MEN mediante Resolucidn 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

RANGOS DE CALIFICACION

De1 a 5 ciones

De 36 a 200 raciones

De 201 a 600 raciongs

De 601 a 1008 racicnes

De 1001 a 1560 raciones

El area de almacenamiento temporal, distribucion o de alistamiento de las
raciones industrializadas esta ubicado en un lugar alefado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El 4rea de almacenamiento de los complementos alimentarios R| cumple
con el espacic minimo que garantice la conservacian de los alimentos yio
productas.

Los pisos, paredes y techos del area de aimacenamiento termporal, estén
canstruidos en material de facit impieza y desinfeccidn, los sifones sl los
tiene se encuentran en buen estado, protegides con rejilla funcicnande
limpios ¥ no hay presencia de goteras.

La iluminacidn y ventilacién del érea de almacenamients temporal, es
suficiente y adecuada.

(._._

Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personal
manipuladar de alimentos limpia, en buen estado,

\_....

Se cuenta con un drea definida y seperada de los complementos
alimentarios para el aimacenamients de los Nsumos de aseo,

TOTAL INSTALACIO

gl )
ASPECTO NEVALUAR: ¢

CONDICIONES DE ALMACENARI

ES FISICAS Y SANITARIAS

UNTAJE

ENTO PRODUCTO TERMINADO

# OBSERVACGIONES (Déscribiria _accibn'_cqfr'ecﬁa' '0’46cidn de mejora’)

El almacenamiento de productos terminados se realiza ordenadamente en

conteo y revision def cumplimiente de las especificaciones técnicas de
alimentos.

1 pllas o estibas, canastillas, limpias y en buen estado. -'..L

El area destinada para e! almacenamiento temporal de los compiementos

alimentarios Rl se encuentra limpla y en buen estado, libre de basuras,
2 slementos en desuso, alejados de la humedad, de ja luz, olores fuertes © l

desagradables cumpliendo asi con las condiciones higiénico sanitarias que

garantice 1a censervacién de los alimentos y/o productos. Se garantiza que

no ingresen animates domésticos o plagas
3 Se evidenclan alimentos sin ningdn tipc de contaminacién bicldgica o fisica. l .

MNC SO ARSESAT iy FOLATS D
4 Se encuentra en el comedor el formato de reposician o entrega de faltantes. O Q&g‘%— ‘f}\- 72 T’) ﬁ
AR/ TN

La remisian de entrega de los alimentos estd fimada por e rector yio su

5 delegado wo representante det CAE y la manipuladera de alimentos previo !




Les productos gue se encuentran empacadas y ratulados, cumplen con la
nonmatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005, Resolucién 210 de
2021, Resolucién 2492 de 2022 y demds normas vigentes.

m.cumpu_msfmoDE-MENL‘IS-GRAMEs B GRS B e
OBSERVACIONES (Bescribif 1a dction Cofrectiva o'aceidn de mejora )

ASPECTO A BVALUAR

En ol establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de many g
aprobade porf@ ETC L

-

Existe cumplimiento de fa minuta de acuerdo al ciclo de menl establecide '@gé (iV pa b (zf.l\f € S [ Q W‘Z ) V\Z.N NEPeS fé)
8 baje ias especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el O ‘2.?) } Q‘?)I ?_02_2 D @ F,_ a A A (D0 ‘_L} a Qf} {-

soporte de notificacion y autorizacidn por parte de la ETC del cambio

realzedo) HOVADT L NOTZ ENEDAT TR QAUY ST Ak,

Se cumple con ps gramajes de los complementos industrializados. (ver i
anexa formate de verificacion gramajes) —

El ment entregado segin el tipo de complemento ¢orrespende a lo o N 5—(5’- % N D "f/\f CXJA @-UYO 2z L}-.CY.()V
programade y eprobado. D @ CU ."\ﬁ,_,\; \\9 QO /Z. La,j' & TC

En fa sede de entrega, el operador promadionan practicas adecuadas de ‘
habitos alimantarios en los estudiantes beneficiarios. e

11

Lz aceptabiiidad de los alimentos es adscuada v o desperdicio de alimentos

12 es bajo

organolépticas propias

El meni entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo v buena

Los alimentos de la racion industrializadz cumplen con las caracteristicas J.
presentacion. i

15 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a ia autorizacién realizada por

El complemento glimentaric Rl es entregade en el horaris establecido de {
’
parte def comits de alimentacion escalar ~

LS

accidnicormestiva b sccion'de mefora o

57/ ASPECTO AEVALUAR

OBSERVACIONES {Deseribir la

El personal manipufador ufiliza la dotacion completa, en buen estado, ge
color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal

16 vigente. Se evidendia ls entraga mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones !
segun sea el case, ¢cadz una compuesta por: 2 gorres, 5 tapabocss, 1
biusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes.

El personal manipulader donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utlliza
la dotacidn completa, en buen estado, de color claro v cumple con las

17 especificaciones de la normatividad legal vigante. Se evidencia entrega I
mediante formate de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de -
tela, 1 cofia.

La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (Ufas cortas,
18 limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios
ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacién médica {apto para manipuar

19 alimentos) no mayor a un afio, manual de cargas y funcicnes para cada O
une de los manipuladores de alimentos. {No aplica en instituciones donde

se atiende menos de 36 beneficiarios)

SO SE NIDVAS A M AN AL Crelar

Bl personal manipulador-acredita formacion en educacion saritaria,
20 pr\'ngipios kdsicos de Buenas Practivas de Manufactura v praciicas _L

higiénicas en manipuiacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta
con ragistros de capacitacion.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerde a lo
21 establacido en el contrato (Nota: Para racidn industrializada en cada IE con ,
menos de 38 Beneficiarios puede existir persona delegada por ef CAE)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
Z:TEM: ;ASPECTO A EVALUAR : i PUNTAJE =) i OBSERVACIONES {Describir laatcion correctiva Qaction de'majora) iy

22 Se cugnta con el plan de Saneamiento complato con todas sus programas y ‘L

es el aprobado, :
2 Se realizan las actividades del programa de impieza y desinfeccion ¥ se _‘_

llevan los respectivos registros.
2% Se cuenta con fos insumos de aseo y desinfeccion de acuerdo  la tabla J

establecida y los cupos asignados. -




3 yi0 su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de alimentos

Se encuentra la remision de insumos de aseo y estd firmada por al rector J’
pravio conteo y revision.

Se encuentra publicado el instructivo del uso {concentraciones, modo de
preparacion empleo y rotacion), de los productos utilizados en los proceses i
% de limpieza y desinfeccién y se encuentran los implementos requerides
come jeringas.

Los msumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio ventiado,
27 identificads, protegido y se encuentran debidaments rotulados y f
organizadaos,

Existen letreros en buen estado alusivos a la apficacion de BPM - Buenas i
28 Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y <
desinfeccion,

ABASTECIMIENTOC DE AGUA

o TEM ] s ASPECTO AEVALUAR: 7 - JPUNTAJE ] .- OBSERVACIONES"
Ei agua de suministro que se utiliza es potable, y si no lo es, el operador i
29 realiza la gestion ante [a entidad competente. -
30 Se llzvan registros de las actividades de verificacion det agua. ,L

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

 ASPECTO A EVALUAR . PUNTAJE 2| - OBSERVACIONES (Deséribir 1a aceion corractiva s accion de iejora)

24 Se registran los precedimientos reaizados en &l programa de manejo de i

residucs sdlidos y liquidos. i

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, J
32 cen tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleceidn

temporal de residuos sdlidos y se promusve el reciclaje.
73 Se apiica la separacion en sitic de os residues sdiidos, es decir, material j

—

orgénico separado de papel, plasticos v empagues,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

| 'ASPECTO AEVALUAR UNTAJE:  OBSERVACIONES (Descrihir |a acclbn carrsctiva o accion de mejora )
2 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dario causado por plagas. .L
2 Se registran los procedimientos establecides y realizados en ef programa de L

control integrade de plagas.

‘14

UND O L KA
ATEM v it 2 ASPECTO ABVALUAR s vieeens it o b PUNTAGE - <722 OBSERVACIONES {Describir la accidn correctiva o accion de mejora )
% El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigerio
escolar de acuerdo al mend programado. .i_
37 Les componentes ensamblades no presentan dafio mecanico (afectados
por la maquina o proceso de ensamble), deteriorando su apariencia. ___L
1 El operador cumple con Jos horarios establecidos de entrega de fos _;'
complementos, de acuerdo con ias necesidades def colegio.
19 El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios .L
pragramados.
49 El cierre de los empagques primarios y smpaque secundario {5/ aplica) se
encuentran en perfecto estado,
4 Los componentes del complemento garantizan las condiciones de inocuidad
(sin fecha caducada, presunto moho u honga, abombamients, elc.) J
El transporte de los aimentos se realiza en condiciones tales que excluye la ! Q o 3 " g s -
42 centaminacién y/o la prefiferacién de microorganismos y protege contra la , &QW W\ \7 o
alteracién del alimento © los dafios de los empagues v envases, wtilizan M 0

estibas plasticas y canastilas plasticas.

- . ’ . Py S
5 Los vehiculos poseen concepto sanitario favoratie vigente emitido por ia (\f o }\QQ 3 o\-o‘tref\kﬁ f\"(\)V\?‘)Od-L

autoridad competente.

Los vehicudos que prestan 2l servicio se encuentran aprobados previamente (\f

. 3 %r\ 15/\‘3 I ‘;t >
44 por la interventaria los cuales tienen una capacidad igual o superior 2 1.5 > m P D'()"ﬁ"ef\@ =1

Teneladas.

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransparte de alimentos b
4 y llevan el avise de transporte de alimentos. N i\p @ D Y ) 'ﬂp
L}

El personal transporador v manipulador {auxliar de {ransporte) de acuerdo N
O

& [o establecido en |3 normatividad cuenta con {copia de licencia de
conduccion, céduia, carnet de manipulador, certificado que acredite es apte )\Rp % Io‘be 1(
48 para manipular alimentos, exdmenes de laboratorio: (coprolégico, frotis O m P ’
faringeo, KOH de ufas), capacitacidn en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada ( equipo de proteccion de bioseguridad)

TOTAL CONDICIONES DE TRANSPORTE




¥/l ENTREGS

Para Ia entrega de complementos almentarios, se realiza ef ragistro diario

47 de los beneficiarios en los formatos comespandientes disedados para tal fin i

por ia UAPA, sin tachones ni enmendaduras. .

Se observa el diigenciamiento de fas pianilias de registro y conirol de los N G ~
48 Beneficiarios. ; F s ! o S!% Q E g @ C {j\ ?{\ /3/\]" & Lf)

by b Sarg g ‘T

Se encuentra el protocolo de suplencias yfo repilencias v el formato 2 ftz_ t\[E 9 Ea '\7,/1 f = o2 pAOT

2 respective en la carpeta O
: DELL G cinyD

50 l.a entrega de {os alimentos, se realiza cumpliende en todo moments las

normas de higiens, garantizando 1z inocuidad de los alimentos.

Se tiene publicado en un lugar visitle la Ficha Técnica de Informacion del -
PAE con los canaies de comunicacion para las SPQR.

52

Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar
y/o actas de reunidn def misimo.

PUNTAJE OBTENTOO

— DBSERVACICNES T

Nota: Se deja fiel ccpia de! formato de visita en el comedor escolar.

“:* DATOS:RESPONSABLE DE: LA INTERVENTORIA =

“DATOS RESPONSABLE:DEL-OPERADOR =" .

owene: DIGre (RaCin C.

NOMBRE:

Eofa. Qlens, Zuiz

CEDULA: hLW‘f‘? a

ceulh: 23 37 %g

CARGO:

TN T ATE

CARGD: inawni 2y |a hate

FIRMA:

FIRMA:
COSom @yl
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i — . O FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE 1
Wy ene Bomacer comoras R _ AUMENTACION ESCOLAR - PAE
TUIEREAR chin 2023 S RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMIALMUERZO
A A BEPARTANENTO DE  [Ciudad] {
Institucién Sean 32V MRl e CUNDINAMARCA ___Municinio CaeAs
educativa SCaRENL &/ (UAY iﬁ\ﬁ ﬂ“f‘L Area Urbana 5-‘- Rural Fecha Visita r.. Z 523 ?_,g{l,z
Nombre sede P No de visita 7 Hora inicio /]Q 2,\/\
[_} w No Contrato g Hora de
Direccién T X (723202 o8 273
CO1.PCCNTR terminacién T ﬁ
SR LY 72789 o
No. De Beneficiatios ! No. De (1
Operador UNION TEMPCGRAL BIENESTAR COLECTIVO foc-alizados Z O Beneficiarios v 6
~ atendidos
i i ap Ti de -
Reporta casos e Identifique la causal Cr~~ AT o ’U"G’N‘Q T2, ipo de fa s
atencid ioritar; .Sl NO del caso de atencion @‘_ N AV, ,7 ” modalidad Y3
alencion prioritana prioritaria AAAY entregada Pl ALUERZS
e et Seguimiento posible Vigita Horaric de . .
Visita técnica )( caso de ETA ADSFAS SPQR enfrega n; % ) ?/’V\
Nombre y cargo de e E R 20U Nombre del interventor de N E@{) P & e €
quien atiends la visita e A ranm v campo s Y -

La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados I 31 l o i NO I

(AM-PM!A?.MUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

Objeto de la visita:Verificar las condicionss de operacion en el comedor escolar en la modalidad
el MEN mediante Reselucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE

OBTENIDG PORCENTAJE

O
-De 70 a B4% Aceptable:
FECHA DE VISITA

ULTIMA VISITA AUTORIDAD

SANITARIA CONCEPTO EMITIDO PORCENTAJE OBTENIDO

; MANIPULADORAS RPS 2 iy = TOTAL DE MANIPULADORAS RPS AMIPI:
De 1 a 50 raciones 1 Numero de mamputadoras De 1 a 75 raciones 1_| Numero de manipuladoras en el
De 51 a 100 raciones 2 an ol sitio De 76 a 150 raciones 2 sitio
De 101 a 250 raciones 3 Segun pliego de De 151 a 300 raciones 3
De 251 a 450 raciones 4 e::gomdgzilages ] De 301 a 50C raciones 4 (
De 451 a 700 raciones 5 | % De 501 a 750 raciones 5 "ji'
De 701 a 950 raciones & contractua D= 751 a 1000 raciones 6
ge £ala 1450 FACiones ; De 1001 a 1500 raciones 7

CR

ITERIOS! DE-EVALUACION A{CUMPLE), '0:(NO- CUMPLE), NA.(NO: APLICA),’-‘
L iNS ALA(:IONES Fi £CAs Y SANITARIAS

NO(NQ-OBSERVADO) ™ &

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de
insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen
limpios, fibres de acumulacion de basuras, estancamients de
aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las Instalaciones estén disefiadas y construidas para i
proteger los ambientes de produccién de contaminantes &
ingreso de plagas, animales domesticos v otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan
sustancizs toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, f
ne absorbentes, no desfizantes v con acabados libres de

grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccidn,

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal {
¥ se encuentran en buen estado de funcionamiento

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limplas yoonla
dotacién adecuada (jabon liguide,gel antibacterial toalfas,
papel higiénico y papeleras con bolsa).

ACIONES FiSICAS Y SANITARIAS -+

PUNTAJE PORCENTAJE

PRIMAS E [NSUMOS Y FRODUCTO TERMINAD

< PUNTAJE=. "

La materia prima no conforme se encuentra en un area g
especifica, estd debidamente identificada para evitar.su uso.

Se almacenan los productos de acuerdo con las
2 |caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacion.

4

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de

3 presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u ofro aspecto que incumpla con las caracteristicas
de calidad o inocuidad de los productos.

Se lleva un control de primeros en venger y primeros en saiir,

4 jKardex con el fin de garantizar la adecuada rotacion de los
productos-PEPS,
5 £l almacenamiento de los alimentos refrigerados s realiza a

temperaluras no mayores a 4°C.




21 almscenamiento de los alimenios congelados se realiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan ios alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos
etc.} dentro de los rangos de tempertatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

bk

Se realiza control de temperatura de los equipos de
refrigeracidn y congelacion y se llevan regisiros

-

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o
entrega de faltantes. (Se reportan si se encuentran
reposiciones y/o faltantes).

N@ 562 eNED by REWITCL N 08
(<Al YanVer

10

Los producios que se encueniran empacades, rotulados y
etiquetados con el empaque primario cumplen con ia
normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5109/2008

0|0
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11

La remision de entrega de los alimentos esta firmada por ef
rector y/o su delegado yio representante del CAE y la
manipuladora de alimentos previo conteo y revision del
cumpiimiento de ias especificaciones técnicas de alimentos.

O
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12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de jos
alimentos carnicos (igual o superior a 72°C}.Para la racion
Preparada en sitic

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de fos
alimentos camicos (70°C).(Solo aplica para comida caliente
{ransporiada)

Mo A Tal 5O pal < RAARYR

14

Los recipientes empieados para el servido de los alimentes
s& encuenlra por compartimientos. (Solo aplica para comida
caliente transportada)

o QApLete JL2 SONME DA
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15

La temperatura de los alimentos ensambtados servidos en
caliente se encuentran mayor a 60°C.(Sclo aplica para
comida caliente transportada ).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE AL

NP RRERe. sous TP MEDAC 2 TN D

Y MATERIAS PRIMAS E INSUMODS -¥ FRODUCTO TERMINADO =
PORCENTAJE

‘ASPECTO A EVALUAR

E PREPARACION

JBSERVACIONES -

16

Los tiempes de exposicicn de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibles riesges de contaminacion. Adicionaimente,
los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controiada para evitar ei desarrollo de microorganismaos

17

Los procedimientos de operacion como: favar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre olros, se realizan de manera
que se protefan los alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacian,

18

Todos los complementos estan {ibres de contaminacian fisica,
biologica, quimica y cumplen con las caracieristicas de
calidad o inccuidad.

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene y conservacian, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

‘-n-.

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfecian con sustancias
autorizadas por la normalividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

El servido de los afimentos se hace con utensilios (pinzas,

autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion
escolar y se encuentra publicado en un lugar visible,

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMP

sy eU

ASPECTO'A EVAL

21 lcucharas, elc.) segdn sea ef tipo de alimenic y se evita el f/
centacto directo del alimento con las manes. bt
Se encuentran contramuestras de las Gitimas 72 horas de los (

22 [productos de alto riesgo (ensaladas, proteina, alimentos con A
lacteos) debidamente rofuladas. .
Ef complemenio alimentario es entregado en el horario

23 esfablecido de acuerde & ta resolucidn vigente o acorde a la {

CBTENIDC

. PUNTAJE
& | eoecosrewo |

ICIONES DE : PREPARAGION v

PLIMIENTO DE MENUS « GRAMAJES -7

i OBSERVACIONES .

numera de servicios y tips de menu

|- PPUNTAJE |
se cuenta con la totalidad de materia prima correspondientes (
24 |al caleuio de las minulas aprobadas multiplicadas per el iy




25

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas
de habitos alimentarios en los estudiantes benaficiarios

25

la aceptabiiidad de los alimentos preparados es adecuada y
el nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

27

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el
ciclo de ment aprebado por la ETC

28

Se liene estandarizada la porcidn servida, segin el grado de
escolaridad,

Q™ |~
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29

Se cuentan con los utensifios estandarizados para la porcion
servida.

30

Existe cumplimientc de! ment del dia, de acuerdo con el ciclo
de mend y minuta patron establecida. (En caso contrario,
presentar el soporte de notificacion y autorizacion por parte
de la ETC del cambie realizado).
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31

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para cada
grado de escolaridad. (ver anexo formato de verificacion
gramajes)

32

Se cumple con las femperaturas de la racidn servida
{alimentos calientes mayor a 80°C v alimentos frios 4°C+/-
2°C).

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUA

OTAL CUMPLIMIENTO

-'-Va PERSONAL MANIFULABOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE

E MENUS v GRAMAJES - s : 1

,OBSER_VACIONES

33

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del procesc de acuerdo a lo establecido en
la normatividad vigente.

L

34

El personal manipulader utiliza la dotacidn compieta, en buen
estade, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante
soporte de las 2 0 3 dotaciones segun sea el caso, cada una
compuesta por: 2 gorres, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantaton v 1
par de zapalos antideslizantes.

35

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
{ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, sin uso
de joyas u ofros accesorios ni magquiliaje) y uniforme limpio.

36

Se evidenciz la hoja de vida de cada uno de los
manipuladores con la certificacion médica {apto para
manipular alimentos) (ne mayer a un afto) manual de cargas
y funciones

37

El personal manipulador-acredita formacion en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Pracficas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alirmentos (no mayar a un afio) ¥ se cuenta con registros de
capacitacién conlinua.

33

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dofacién (tapabocas, cofia y bata).

39

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contralo. Si se presenta alguna
moedificacion se encuentra el oficio soporte.

40

Ei personal manipulador no presenta afeccicnes de la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

PUNTAJE ESPERADO

bE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

L MANIPULABOR BE ALIMENTOS

PORCENTAJE

ATEM-

“ ASPECTO A EVALUA|

- PUNTAJE

- QBSERVACIONES:

41

Todas las dreas y superficies del servidio se encuentran en
adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumulacién de agua vy los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna..

42

El comedor escolar cuenta con el plan de Saneamiento
completo con {edos sus programas es el aprobado v se
encuentra en la carpeta de la sede.

43

Se realizan las actividades del programa de limpieza y
desinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre otros y se
llevan los respectivos regisiros.

44

{os insumos e implementos de ased (pafos absorbentes,
traperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre otros)
que se ulilizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpieza y en &l lugar establecido.




45

.os equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
cesinlectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes 2l uso y a la corrosién .

48

Se cuenta con los insumos de aseo v desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida v los cupos asignados.

47

Se encuenira la remision de insumoes de aseo y esta firmada
por el rector v/o su delegado y/o representante del CAE y Iz
maniputadora de alimentos previo conteo y revisidn.

e e ENE DA LA ARAATSY my
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48

Se cuenta con las fichas tecnicas de los productos ufilizados
en los procesos de limpieza y desinfeccion.

l-n-—-.

49

Se encuantra publicado el instructive del uso
{concentraciones, modo de preparacion}, de los productos
utilizades en los procesos de limpieza y desinfeccion: y
jeringas.

50

Los insumos e implementos de asec se almacenan en un sitio
ventilado, identificado, protegido y se encueniran
debidamente rotulados y organizados.

51

Existen letreros en buen estado zlusives a ia aplicacion de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instaiaciones det comedor escolar, De facil limpieza v
desinfeccion.

52

Todas las areas se encuentran debidamente identificadas v
sefalizadas en material sanitaric y lavable.

i
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Linsnd ASPECTO A EVALUAR

- PUNTAJE

ABASTECIMIENTO DE AGUA

il TOBSERVACIONES

53

Disponen de un fanque de almacenamiento de agua potable y
se encuentra construido de material higiénico sanitario y
hermético, ademés tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccion.

G.
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54

Se realiza [a limpleza y desinfeccion periddica del tanque de
almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gitima limpieza y desinfeccién.

e §& ENE Dot Liuepadn,
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55

Se llevan registros de calidad det agua empleada en el
servicio de alimentacion de acuerdo a o establecido en i
programa.

56

El agua de suministro que se utiliza es potable, sino lo es, e!
operader impiementa acciones para que el agua de
preparacién sea adecuada y realiza Ia gestién ante la entidad
teritorial

57

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulado en
condiciones que garanticen su inocuidad,

l
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PUNTAJE.

OSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

S OBSERVACIONES -

58

Existe af intericr del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario, para la recoleccion de residuos sélides, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificados conforme a la norma sanitaria vigents.

{

59

El manejo de ios residucs liquidos y sélidos no representa
riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estos.

+

Se registran los procedimientos realizados en el programa de

&0 manejo de residuos sdlidos v liguidos,
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de F DE L
81 material sanitario, con tapa y bofsa plastica, ubicados en un Q Jgéﬁ» i j: @ N MM‘? MUN
sitic exclusivo para la recoleccion temporal de residuos { G/ 3 [~ -
sdlidos. AN = DE (os Q@:}:’Z b l\EJ‘
Se aplica la separacidn en sitio de los residucs sélidos, es p
decir. material orgénico separado de papel, plasticos y I\f&’ j@— iéL v E-D W‘m Qﬁ%ﬂ\ '
82 |empaques. Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados O

con 1a frecuencia necesaria para evitar generacion de olores

y/o proliferacian de plagas.
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63

Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usade,

O

PLAGAS (ARTROPQODOS

ITEM:

CONTRGL DE

i - ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE -

, ROEDORES, AVES)

" OBSERVACIONES =

64

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los
documentes diligenciados establecidos en el plan de
saneamiento.

L

65

Las instalaciones /o fos alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por piagas,

I3

Las vertanas y aberturas que se comuniquen con el

ambiente exterior, estan provistas con malla anti insecto de
facil impieza y buena conservacidn, resistentes a la limpieza
y ta manipulacion.
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67

FUNTAJE ESPERADO

ATEM

Eil comedoer escolar cuenta con la cerificacion inicial de
fumigacion por la empresa aprobada.

ga

> ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE-
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' OPSERVACIONES . - .

PORCENTAJE

&8

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el fesgo de contaminacian
o alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

L

69

Se da cumplimiento a los criterios de acepiacion
{cumplimiento) y rechazo (faitantes y devoluciones) de fa
maleria prima recibida y existen controles de este proceso.
{remision firmada por e rector y/o delegado yfo representanie
del CAE)

\-—~.

70

Las condiciones sznitarias def vehiculo transportador de
alimentos, cumpie con lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente. (Condiciones de higiene vy limpieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas),

Vo

71

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son
transportades y distribuidos bajo condiciones que aseguren y
garanticen el manienimiento de las condiciones de
refrigeracion o congelacion hasta su destino final,

72

L.os vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente
emitido por la autoridad competente.

73

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran
aprobados previamente por la interventoria los cuales tiensn
una capacidad igual o superior a 1.5 Teneladas y portan una
bascula para la entrega de Ios insumos.

74

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el

transporie de alimentos y flevan el aviso de transporte de

alimentos.

~N O

75

El personal fransportader y manipulador {(auxiliar de

tfransporie) de acuerde a lo establecido en la normatividad

cuenta con {copia de licencia de conduccidn, cédula,
certificado que acredite es apto para manipular alimentos,

PUNTAJE ESPERADO

examenes de laboralorio: (coprologico, frotis faringeo, KOH
de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la detacion
adecuada,

~'o
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- ASPECTO'A EVALUA

S PUNTAJE )

NTO CON ON

PUNTAJE OBTENIDG

Ll o

s

PORCENTAJE

3

L OBSERVACIONES

Los equipos para la cogina son fos minimos requeridos para
la prestacion del servicic segin modalidad y tipo de racisn,
estan fabricades con materiales sanitarios y en buen estado.

L

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
acuerdo al nimero de raciones y se encuantra en buen
estado

L




Existe plan de manienimiento preventivo y correctivo de
equipas y se llevan los respectivos registros. {Se encuentra el
formato de hoja de vida de! equipo).

78
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Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion es decir 1
termémetro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1
vaso medidor de 1000 ml y 2 vasas medidores plasticos de
500 ml.

79

= TOTAL CUMPLINIENTO
PUNTAJE OBTENIDO
{X; ENTREGA DE

PUNTAJE ESPERADO
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PORCENTAJE

TOTAL ENTREGA

OBTENIDO

CONDICIONES DE SEGURID

. PUNTAJE OBSERVACIONES =~ » -

Para la enfrega de complementos alimentarios, se realiza el
80 registra diario de los beneficiarios en los formatos

cormespondientes disefados para tal fin por la UAPA, sin di

tachones ni enmendaduras.

‘v . I " 73 "~ f— e L

81 Se observa el diligenciamiento de l1as planillas de registro v O W ) é Q ’\Ir": g (U\-‘r Cm Jg U {3—\ N )

control de los beneficiarios. } U E_,_ (JJ @N‘; szJF\\: m (Lzﬂf

Se encuentra el protocole de suplencias y/o repitencias y el {J‘ y 1, . <
82 sormato respectivo en la carpeta. O O Y()Z @ ™ ‘&DG”U’ CZ{Q\ W(m}?f!\& f(‘;

La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en tcdo
83 |momente las normas de higiene, garanfizando Iz inccuidad de i .

los alimentos.

AD Y SALUD EN EL TRABAJO

COMPLEMENTOS @i

oPUNTAJE W 5 o i

“OBSERVAGIONES * -

L

Existe extintor con fecha vigente de carga,

Existe botiquin tipo A de primeros auxilios gue cumple con lo
establecido en la normatividad vigente (1 pagquete de gasas x
20- 1 unidad de esparadrapo de tela rollo de 4'- 1 paquete de
bajalenguas x 20-guanies de latex x 100-1 venda elastica 2x5
yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5
yardas- 1 venda de aigodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon
5x5 yardas- yodopovidona(jabon quirurgico) x120mi- 2
unidades de solucion salina x 250 cc- 1 termometro de
mercurio o digital- 1 aleohol antiseptico x 275ml) Exclusivo
para el persenal de 1a cocina entregado por el operador.

O

85
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DTA VPLIMIENTO CONDICION [ RIDAD ALUD RABA IO
PUNTAJE ESPERADQ N.A PUNTAJE OBTENIDO N.A PORCENTA.E N.A
L) L A
TITEM:- ~ASPECTO A EVALUAR S PUNTAJE - < 'OBSERVACIONES- -

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar
86 |visible ia Ficha Técnica de Informacion del PAE con los

canales de comunicacién para las SPQR.

Se evidencia soporte de conformacion def comité de
87 alimentacion escolar - CAE y actas de reunion del mismo. @ )\éj)— % \{E Y &i\j 43 M (G MH@ @(vaﬁ-

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDG

0 GESTION SOCIAL

PORCENTAJE

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES -
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- OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Nota Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar

DATOS RESEONSABLE DE LA'INTERVENTORIA -

- DATOS RESPONSABLE DEL.OPERADOR
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i i o~ (__CEEI{RC.D FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
E fihHNEEH[LL A BIBCOL | rerpak ciin 2023 e ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
’ bet| T RACIGN INDUSTRIALIZADA

Institucion edueativa: /')‘ a% é M@.Qt Fay 5 . &Qg@g@\s[‘f& JETC:  DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA Municipio C ["f m

Nombre sede: {}7 Area Urbana II & Area Rusal ]
Diseccion: ¢~ MM oy f@_ -Q._SRTJ,‘\F\ C_- Fecha Visita: 7 1[’ 0%’ 122 g Hota de Inlgie: q’_‘ Z(} A3

Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO No Cnmrat:{éOLPCCNTR: 7372023} ?-?Q »-’L'J?} Hora de terminaniﬁn:? 2 ; 0@\,\

Hora de consumo: q‘: o2 Arf\ Hora de entrega publicada: ﬁ\,“a AP

Reporta casos de atencidn prioritaria 51 NO i\_ ttentifique la causal del caso de atenclén prioritaria

Ne. De Beneficiarios focalizados z '; h Ne, Da Beneficiarios atendidos ? Z é

Visita téenics _)-L No. de Visita (j /l Z;iUlmlento posibie caso de visits SPOR
EIAGLDHIT .") :

Nombre y carge de quien atlende la visita: ! ‘3\-0 fanal ﬁMQ Nombre dek interventor de campo: D E& {" o bosc m )

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados: 51 NG

Objefe de la visita:Verficar las condiciones de operacion en la modalidad Industializada leniendo en cuenta los eslandares establecidos por el MEN mediante Resolucién 335 de 2021y
Nnrmalividad sanitaria vigenle.

. BUNTAJE o -S’L

CESPERADD’
RANGOS DE CALIFICACION

0 L{S | "flé_bi'at:;_s‘n’m.lre'f i
“DeT0a84% Aceptahle
" +OTAL DE MANIPULADORAS *

01 2 35 raciones

1CAE No. de Manipuladoras en ef sitio] Observaciones:
B a2 650 raiones 2 S BNSAniD UNA
De 5012 1000 raclones 3 -1 i VMR E O UASS MY
De 1001 a 1500 raclones

4CR|TERIOS E! EVALUACEON 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (No APLiCA}, NO- ND OBSERVADO)
Rl: Racion industrializada - ;
FISiCAB A SANITARIAS

-DESCRIPCION DELHALLAZGC

El area de almacenamiento temporal, dislribucidn o de afistamiento de
A las raciones Industrializadas esta ublcade en un lugar alejado de i

focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas.

B cumple con el espacio minimo que garantice ia conservacion de los

E! drea de almacenarmienta de los complementos afimentarios RI ‘{
' —
alimentos y/o productos,

Los pisos, paredes y techos del drea da almacenamiento tempozal,
c eslan construidos en material de facll impieza y desinfeccién, fos _L
sifones si los tiene 52 encuentran en buen estado, protegidos con

rejila funcionands fimpios v no hay presencia de goteras.

o La iluminacion y venlilacion del érea de almacenamiente temporal, es l
suficiente v adecuada.

= Se dispone de instalaciones sanltarias pars ef acceso del personal {

- maniputador de aimentos limpia, en buen astado. -

E Se cuenta con un drea definida y separada de jos compiementos {
alimentarios para el almacenamiento de Ios insumos de asec.

. PUNTAJE T OBSERVACIONES (Describlr |2 accibn. comactwa o accibn dé mejora )

Ei almacenamiento de productos terminades se realiza :
1 ordenadamente en piias o estibas, canastilias, fmpias v en buen L
estado.

El 4rea destinada para el almacenamienio temporal de fos
complementes alimentarios R| se encuentra impia ¥ en buen astado,

Thre de hasuras, elementos en desuso, alejados de la humedad, de la g
2 luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo asi con las —
condiciones higiénico sanitarias que garantice fa conservacidn de los
alimentos yfo proguctos. Se garantiza gue no ingresen animales
domeésticos o plagas

3 Se gvidencian alimentos sin ningln tipe de contaminacion brolégica o é
fisica.

4 Se encuenlra en el comeder el formato de reposicion o entrega de f
{aktantes, 2

|a remisidn de enirega de o8 alimentos esta frmada por el rector yo
5 su delegade yo representanie del CAE y la manipuladora de g

slimentos previo conleo y revisidn dei cumplimiento de las i S
especificaciones técnicas de afimentos. N




{& e vavcin s &NGNa NO

Los productos gue se encuentran empacados y rolulados, cumplen

con la normatividad sanitaria vigents. Resolucidn 5108/2005, . 1
5 Resolucion B10 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y demas normas G (J Qe con AA 20TILADN
vigenles. [E_ITQG L&c DQ

. CONDICIDNES DE ALMACE! PRODUCTO TERMINADO

BE MENDS 4 : s .
"1 PUNTAJE™ | OBSERVAGIONES {Desciibif Ia'accibn Corrttiva o actfan de mejora) -

7 En ef establecimiento educative se encuentra publicade el ciclo de i
mend aprobado porfa ETG .
Existe cumplimiento de lz2 minuta de acuerdo 2l ciclo de menu
g establecido bajo |as especificaciones tecnicas definidas, {En caso i
conlrario, presentar e! soporie de notificacion y aulorizacién por parte
de ia ETC del cambio realizado).
“ & n 6 LA 14
9 Se cumple con Ios gramajes de los complementos industrializados. O $ A \{ID ﬁu\f-( I’(\ Q\j “ l “‘S ¢ 6 QLL&MFﬂ
{ver anexo formato de verificacion gramajes) Lf‘_L PﬂwUT& N OGS N\? LQN CON %9/(. G 0 ')!”i{'
10 £l menu entregado segun ef tipo de complemento corresponde a fo
programado y aprobado. L
14 £n |a sede de entrega, el operador promocionan pratticas adecuadss i
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios,
12 La aceplabilidad de los alimenlos es adecuada y el degperdicio de L
alimentos es bajo
13 Los alimentos de Ia racion industrializada cumplen con las L
caracteristicas organalépticas prepias -
14 Ef meni entregado a los estudiantes tiene aspecto atractive y buena |
presentacion. -
El complemente alimentaric Rl es entregado en el horario establecido
i5 de acuerdo a fa resoiucion vigente o acorde 2 la autorizacién realizada

por parte def comité de alimentacion eseolar
0 DE MENUS « GRAMAJES :

. < IV, PERSONAL MAN EESR e
ASPECTOAEVALUAR - © ~ . | PUNTAJE |- ' 'la aboida corfectiva o accion de mejofa )

E! personal manipulador utiiza Iz dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumpte con las especificaciones de la normatividad
16 lepal vigente. Se avidencia la entrega mediant= sopore de las 203 L
dotaciones segun sea el caso, cada una compuesta por: 2 gorros, 5 .
{apabocas, 1 blusa, 1 pantaion y 1 par de zapalos antideslizantes.

E! personal manipulador dende se atiende menos de 36 beneficiarios,
wiliza la dolacion complela, en buen estado, de eolor clare y cumple \L
17 con fas especificacionss de Ia normalividad legal vigente. Se ;
evidendia entrega medianta formato de 2 dotariores completas asi; 1
bata, 1 tapabocas de lela, 1 cofia,

La presentacién persanal de los manipuladores es adecuada {uiias
18 cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogide, sin uso de joyas u olros.
accesorios ni maquiliaje) y uniforme Timpic

Se evidencia la hoja de vida, cerificacion médica {apto para VA 7
19 manipular alimentos) no mayer a un afio, manuai de cargas y Q N o S o TB w 1 ‘Y/h M N\} 2
funcicnes para cada unc de los manipuladores de alimentos. {(No B ‘,2— (g é“

aplica en instituciones donde se aliende menos de 38 beneficiarios)

El personal manipulador-acredita formacién en edycacion sanitaria,

20 prinzipios bésicos de Buenas Priclicas de Manufactura y practicas {
higignicas en manipulacion de alimantos (no mayor a un afio) y se —

cuenta con registros de capacitacion.

Se garantiiza la canlidad de manipuladeres de afimentos de acuerdo 3

24 To establecido en el contrato (Nota: Para racion industrializada en cada '
IE con menos de 36 Beneficiarios puiede existir persona delegada por am—
el CAE)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ASPECTOAEVALUAR - - - . - | PUNTAJE 1 - . OBSERVACIONES (Describir la accidi eorvbctiva o accion de mejora) -

22 Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus .L

programas y es &l aprobado. -
7 Se reallzan fas actividades del programa de limpieza y desinfeccion y L

se llevan los respectivos registros.
2% Se cuenta con los insumos de aseo y desinfecclon de acuerdo a la L

labla estabiecida y los cupos asignados, i



Se encuentra la remision de insumos de aseo y 25t firnada por &

No§Z EVIDaN Op 2ErmEST o

25 recior yio su delegado y/o representante del CAE y la manlpuladora O
de alimentos previo conteo v revisién. -j—m j s M(}r O (’Z Q} ,l% a
Se encuentra publicado el instructivo del uso {conceniraciones, modo
2% de preparacion empleo y rotacion), de los producios utilizados en los J
proceses de limpieza y desinfeecidn y se encuentran los implementos “
requeridos como jeringas.
Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
27 ventilado, identificads, protegido y se encuentran debidamente l
retufados y organizados. A
Exislen lefreros en buen estado alusivos a Iz aplicacién de BPM -
28 Buenas Praclicas de Manufactyra, ubicados en las instalaciones. De f
facil limpieza y desinfeccion. e
ABASTECIMIENTO DE AGUA
~ASPECTOAEVALUAR J{PUNTAJE ‘OBSERVACIONES v~

Elagua de suministro que se utiliza es polable, v sino bo es, el

AR

29 operador realiza la geslion ante fa entidad competente. J
30 Se lflevan registros de las actividades de verifizacion del agua. i
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
o PUNTAJE | - OBSERVACIONES (Desciibirda dtcidn corfectiva o'aecibn de mejoia )

3 Se registran: los procedimientos fesfizados en el programa de manejo f

de residuos sélidos y liguidos. S

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de materiat
12 sanitario, con tapa v bolsa plastisa, ubicadss en un sitio exclusivo iﬁ

para ia recoleccién lemporal de residuos sdlides y se promueve ef -

reciclaje,
3 Se aplica Iz separacion en sitio de los residuos sokidos, es decir, L

malerial organteo senarade de papel, plasticos y empagues.

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

'GHSERVACIONES (B

.o_é'c':ciﬁ'r": 'de‘r_n'ejor'a )y

34

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia
o dafio causade por plagas.

35

Se registran los procedimientos esteblecidos y realizados en ef
programa de control integrado de plagas.

“ASPECTO/A-EVALUAR'

NES BE SAN

NE SC ZVNTRANCYLA A%ptrTon
(ONTLpl D6 U e

El operador realiza la entrega de todos los compenentes del refrigetio
escolar de acuerdo al mend programado.

w

Les comporentes ensamblados no presentan dafic mecanico
{sfectados por la maguina o proceso de ensambife), deteriorando su
apariench.

38

El operadeor cumple con fos horarics establecidos de entrega de ios
compiementos, de acuerdo con las necesidades del colagio,

39

El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios
programados.

40

El cierre de los empagues primarios y empague secundario (st apiica)
58 encuentran en perfecto estado,

4

Los componenles del complemento garantizan las condiciones de
inocuidad (sin fecha taducada, presunto moho u hengo,
abombarniento, ete.}

42

Elransporte de los alimentos se realiza en condiciones tales que
excluye la contaminacion y/o la proliferacion de microorganismos y
protege conlra [a alleracién del alimento o los dafios de los empaques
y envases, ulilizan eslibas plasticas y canasiilias plasticas.

43

Los vehiculos poseen conceplo sanitario favorable vigenle emitido por
la autoritad competente,

N

44

Los vehiculos que prestan el servicio se encusniran aprohados
previzmente por la interventorta los cuales tisnen una capacidad igual
o superior a 1.5 Toneladas.

N o

45

Los vehiculos son uilizados exclusivamente para el transporte de
afimentos v llevan el avise de transporte de alimentos.




El persenal transportador y manipulador (auxiliar de iransporie) de
acuerdo a lo establecide en la normatividad cuenta con (copia de
licencia de conduceion, cédula, carnet de manipulador, certificado que
46 acredlte es aplo para manipular alimentes, exadmenes de Isboratorio:
(coprolégico, frolis faringec, KOH de ufias), capacitacion an 8PM y
ademas portan |a dotacion adecuada ( equipo de proteccién de
bioseguridad)

Para |a entrega de complementos alimentarios, se realizz ef registro
47 diario de los beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados
para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

[INE Sé ENIDAN<LA 2EGLSCAA

06 GanErbcin ater

4 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro v control de
jos Beneficiarios,

No s¢& ENIEDOy YA NEGTrTan
D& ¢ anililnc EENEELcY A AT

48 Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias vy ei formato
respective en 13 carpeta.

N2 S aNTuhveL2 easte(shs DE
SE A bvrona 7 ARG TANCENS

50 La entrega de jos alimentos, se realiza cumpliendo en fodo momenio
las nermas de higiene, garantizando |z nocuidad de los alimentos.

C# YOTAL ENTRED

=] - - OBSERVACIGNES {Déscribi

eclbn corréctiva o aceldn de mejora V-

51 Se liene piiblicado en un lugar visible ta Ficha Técnica de Informacién
det PAE con los canales de comunicacién para las SPQR.

52 8e evidencla soporte de confarmacion del comilé de alimentacion
escolar yfo aclas de reunidn del mismo.

N0 2 GNEDLNCYA Co iV
DE LD~ T2y onl Stovnd

ORSERVACIONES DE QUIENRECIBE LAVISITAS

Nola: Se deje fiel copia del formalo de visita en el comedor escalar,

.DATOS RESPONSABLE-DELAINTERVENTORIA

ATOS:RESPONSABLEDEL.OPERADOR

NOMBRE: BEQ@&‘ TS!'_\!L( in

HOMBRE:

Jeacin e Puan ©

CEDULA: L4 F1 071 0 CEDULA: “==0iGAGH D
CARGO: AT TEAN T ArTO~ CAReO: v\ Mot e Erloaanetc ©
FIRMA:

FIRMA; =
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’j FORMATO DE VERIFICACION PARA CO}VIEDORES ESCOLARES DEL. PROGRAMA DE
i TELEBEL  consora i i ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
it P praes G g e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
DEFARTAMIENTO DE  |Ciudad/ -
54 R ETC A icioi LH-IA
Institucion YAl R305a AT CUNDINAMARGA | Mupicinio TS T 0% B3
educativa f( AT T 6’:‘1}\/} N & Area Urbana X Rural Fecha Visita 5 | y e
Nombre sede FiY No de visita ~ Hora inicio s N P
I77.-192 38 -
o - No Contrato 2 ) ora de _
Direccion B AVAS CO1.PCCNTR 723-2023 terminacién g4 T<s Aan
; No. De 7
No. De Beneficiarios . Fl
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVC focalizados ?,Q_C} Benef‘lciarios /‘7‘ <
atendidos
ldentifique la causal Tipo d.e la RPS
Reporta casos de | g NO del caso de atencion modalidad P
atencion prioritaria prioritaria entregada AMEM ALWUERZO
e e Seguimiento posible Visita Horario de e
Visita técnica )L caso de ETA ADSFAS SPAR entrega 7 2 @M
FAoe Lo w8, :
Nombre y cargo de ' Nombre del interventor de i Z o
quien atiende la visita |~ 141 CAN QUQ‘M\FO campo ] J b2 ‘h“:“ Sy
La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados ] St [ X ! NG l

Ohjeto de la visita:Verificar las condiciones de cperacion en el comedor escolar en lz modalidad {(AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
al MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigents.

9\/3 WAl
FUNTAJE PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO 0 HF-i SR 0 Fp|  PORCENTAJE o nTon DEFICIENTE
RANGOS DE . T
CALIFICACION - B e | De70asa%Aceptable.
ULTIMA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VISITA N
SANITARIA CONCEPTO EMITIDO ! PORCENTAJE OBTENIDO
] pe MANIPULADORAS RPS AL i AT “ TOTAL'DE MANIPULADORAS RPS ANM/PM {
D= 1 a 50 raciones 1 Nemero de mampuladoras De 1a ?5 raciones 1..] Ndmero de mampuladoras enel
De 51 a 100 raciones 2 en el sitio De 76 a 150 raciones 2 sitio
De 101 a 250 raciones 3 Segtn pliego de De 151 a 300 raciones 3
De 251 a 450 raciones 4 . De 301 a 500 raciones 4
De 451 a 700 raciones 5 condiciones ) De 501 a 750 raciones 5 :
Be 701 2 950 raciones 6 contractual e De 751 2 1050 racionss & L“{'
De 51 a 1450 racicnes 7 .
Ds 1451 raciones en adelente | 8 De 1007 a 1500 raciones 7
; RIT

] INSTALACIONES FI ICASYSANITAR!AS falenl

DESCRI C.'O_N P_E.. 5

El servicio de alimentacién estd aislade de focos de
insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen
limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de
aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las instalacicnes estan disefiadas y construidas para
B iproteger los ambientes de produccidn de contaminantes e
ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan

c sustancias toxicas, resisientes, no porosos, impermeables,
no absorbentes, no deslizantes v con acabados libres de

grietas o defectos gue dificulten la limpieza v desinfeccion,

e

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal 2
y se encuentran en buen estado de funcionamiento

Las instalaciones sanitarias se encuentran limpias v con la
E |cotacion adecuada (Jabdn liquido,gel antibacterial toalias,
papei higiénico y papeleras con bolsa).

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTA|
PUNTAJE OBTENIDO

ACIONES FISICAS Y SANITARIAS

705

NTO MATERIAS PR!MAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINAD:!
; : - OBSERVACIONES:

IL:CONDICIONES DE ALMACENAM!

_SPECTO AEVALUAR: ¢

La materia prima no conforme se encuentra en un dreaz
especifica, esia debidamente identificada para evitar su uso,

Se almacenan los preductos de acuerde con las
2 |caracteristicas de los mismos, en sitics adecuados
minimizandg el riesgo de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida def vacio, fecha
caducada u otro aspecte que incumpla con las caracteristicas
de calidad o inocuidad de los productos.

Se lieva un control de primeros en vencer y primeros en salir,
4 [(Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacion de los
productos-PEPS.

o)
R

o SEENE DENLA NMAan e 50
Canfe <

El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a !
temperaturas no mayores a 4°C. [T




£] aimacenamiento de los aiimentos congelados se realiza 2
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en {a
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

\-._.‘

Se realiza controi de temperatura de los equipos de
refrigeracién y congelacién y se llevan registros

Se encuentra en el comedor el formato de repesicion o
enfrega de faltantes. (Se reportan si se encuentran
reposiciones y/o faltantes).

MO Se ENTpanTp (FoeASD oo
AEP050CY o DG 604 T ANG-

10

Los productos gue se encuentran empacados, rofulados y
stiquetados con el empague primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5108/20C5

N'e (G NI 0fr S AT Wiy
oMk

11

l.a remisién de entrega de los alimentos esta firmada por el
rector ylo su delegade ylo representante del CAE v la
manipuladora de alimentos previo conteo y revisién del
cumplimients de las especificaciones técnicas de alimentos.

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos {igual o superior a 72°C}).Para la racion
Preparada en sitio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alkmentos carnicos (70°C).{Solo aplica para comida caliente
{ransportada)

14

Los recipientes empleados para el servido de los alimentos
se encuentra por compartimientos. (Solo aplica para comida
caliente transportada)

15

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en
calients se encuentran mayor a 60°C.{Solo aplica para
comida caliente transportada ).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE AL

ASPECTO A EVALUAR 3

PORCENTAJE

PoYe,

OBSERVACIONES

16

l.os tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente v no
generan posibles riesgos de contaminacidn. Adicicralmente,
los procesos de descongelacian requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos

17

Los procedimientos de operacion como: favar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre ofros, se realizan de manera
que se protejan ios alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion,

18

Todos ios complementos estan libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad ¢ inocuidad.

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones éptimas de higiene y conservacién, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

21

Ei servido de los alimentos se hace con ulensilios {pinzas,
cucharas, efc.} segln sea el tipo de alimento y se evita el
contacte directo del alimento con las manos.

lw

22

Se encuenfran contramuestras de las Ultimas 72 horas de los
productos de alto riesgo (ensaladas, proteina, alimentos gon
lactecs) debidamente retuladas.

—

23

Eif complemento alimentario es entregado en el horario
establecido de acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion
escolar y se encuentra publicado en un lugar visible,

PUNTAJE ESPERADO

. ASPECTO AEVALUAR : -

i ..:"'_PUNTAJ' 2

ICIONES DE PREPARACION
PORCENTAJE

24

se cuenta con la totalidad de materia prima correspondientes
at calculo de las minutas aprobadas multiplicadas por el

numero de servicios y tipo de menu

0




En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas

25 de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios

la aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y

26 el nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

|

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el

27 ciclo de mend aprobado por la ETC

[—

Se tiene estandarizada la porcidn servida, segdn el grado de

e escolaridad.

(——...

Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porcion

2 servida.

k‘ﬂ..

Existe cumplimiento del mend del dia, de acuerdo con el ciclo
de men( y minuta patrén establecida. (En caso contrario,
presentar el soporte de notificacion y auterizacion por parte
de la ETC del cambio realizado).

30

Se cumplz con los gramajes de las preparaciones para cada
grado de escolaridad. (ver anexoc formato de verificacion
gramajes)

31

Se cumple con las temperaturas de la racion servida
(alimentos calientes mayor a 60°C v alimentos frios 4°C/-

2°GC}.
q

e ASPECTO A EVALUAR

32

PUNTAJE ESPERADO

TEM| 2

PUNTAJE OBTENIDO

o PUNTAJE: 2]

ds

- OBSERVACIONES =7 [

PORCENTAJE ;3?

Cumpie con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en
la normatividad vigente.

33

L

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante
soporte de las 2 o 3 dotaciones segun sea el caso, cada una
compuesta por: 2 gorros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1
par de zapatos antideslizantes.

34

La presentacion personal de les manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio.

35

Se evidencia la hoja de vida de cada unoc de los
manipuiadores con la certificacién médica (apte para
manipular alimentos) (no mayor a un ano) manual de cargas
y funciones

36

r 2 S{_ éj\l,[DE‘-NC\:/-\- M Apkina. 04
{.%n_\r‘

El personal manipulador-acredita formacién en educacidn
sanitaria, principios basices de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos {(no mayor a un afio) v se cuenta con registres de
capacifacicn continua.

37

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

38 dotacion (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato. Si se presenta alguna
modificacion se encuentrz el oficio soporte.

39

El personal manipulador no presenta afeccicnes de la piel o
enfermedades infectocontagiosas,

40

PUNTAJE ESPERADO

LIMPIEZA Y DESI

ATEM i 7 ASPECTO AEVALUAR s i o v

S PUNTAJE B

NFECCION

S OBSERVACIONES - s

Todas las areas y superficies del servicic se encuentran en
adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumulacion de agua y los regisiros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna..

41

L

£l comedor escolar cuenta con el plan de Saneamiento
complete con todos sus programas es el aprobado vy se
encuantra en |z carpeta de la sede.

42

ENIVANETY. S g DB
TAT 0 ATV D Z05) 5

Se realizan las actividades del programa de limpieza y
desinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre otros y se
llevan los respectivos registros.

Los insumos e implementos de aseo (panos abscrbentes,
fraperos, recogedores, escobas, cepiilos, guantes entre otros)
que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpleza y en el lugar establecido.




45

tos equipos, utensilios y menaje empleacos se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosion .

Ao

46

Se cuenta con los insumos de asec y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida v los cupos asignados.

47

Se encuentra ia remision de insumos de aseo y estd fimada
por el rector y/o su delegado y/o representante del CAEvyla
manipuladora de alimentos previo conteo y revision.

{c:? r‘_

No se @ NIVEscla FLL~A 08

48

Se cusnta con las fichas tecnicas de los productos utilizados
en los procesos de limpieza y desinfeccion.

-

49

Se encuentra publicado el instructive del uso
(concentracionas, modo de preparacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion; y
jeringas.

50

Los insumos & impiementos de asec se almacenan en un sitio
ventitado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados.

51

Existen letreros en buen estado alusivos a la apiicacion de
BPFM - Buenas Practicas de Manufaciura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar. De facil limpieza y
desinfeccion.

52

Todas las areas se encuentran debidamente identificadas y
sefiglizadas en material sanitaric y lavable.

ABASTECIMIENTO D

1TEM

. ABPECTO AEVALUAR

{7 PUNTAJE @3]

E AGUA

2 QOBSERVACIONES iz

53

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y
se encuentra construido de material higiénico sanitario y
hermético, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccién.

9

NC S G VENGr T a TAv AN
D8 i v aCONAAE BT D

54

Se resliza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque de
almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccion.

N'e s Evy Bfng 0 220 Yo
Do e pe 2na

55

Se llevan registros de calidad del agua empleada en el
servicio de alimentacion de acuerdo a lo establecido en el
programa.

56

Ef agua de suministro que se utiliza es potable, si no lo es, &l
operador implementa acciones para que el agua de
preparacion sea adecuada y realiza Iz gestidn ante la entidad
territorial

57

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricade con agua potable y manipulado en
condiciones que garanticen su inocuidad.

L

QOSICION DE RE

DOS

ITEM:| v

MANEJQ Y DISP
i ASPECTO A EVALUAR iy st i

[ PUNTAJE [

SIDUCS SOLIDOS Y LIGUI

i OBSERVACIONES: © oo e

58

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario, para [a recoleccion de residuos sdlidos, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicades e
identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

L

59

El manejo de los residuocs liguidos y sdiidos no representa
riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estos.

(-

60

Se registran los procedimientos realizados en el programa de
mangjo de residuos sélidos y liquidos,

61

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicades en un
sitic exciusivo para la recoleccion temporal de residucs
sdlidos.

| (-

62

Se aplica la separacidn en sitio de los residuos sdlidos, es
decir, material organico separado de papel, piasticos v
empaques. Adicionalmente, los residucs sélidos son refirados
con [a frecuencia necesaria para evitar generacion de clores
ylo proliferacion de plagas.




63

Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usado.

Mo

NofE &nIEDENWCA ACEINE AIAACE Nre)
VE ST DA a 8 Yiv WE BTN, P

CONTROL D

ATEM

T ASPECTOAEVALUAR i i fo

PLAGAS (ARTROFPODOS, ROEDORES, AVES)
Sl PUNTAJE ks i i e

L OBSERVACIONES . ...

64

Se realiza un control de plagas vy se cuenta con los
documentos diligenciados establecidos en el plan de
saneamiento.

4

65

Las instaiaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas.

L

66

Las ventanas y aberturas gue se comuniguen con &f
ambiente exterior, estén provistas con malla anti insecto de
facil impieza y buena conservacion, resistentes a ia limpieza
y la manipulacién.

67

PUN

iTEM

El comedor escolar cuenta con la certificacion inicial de

A

fumigacion por la empresa aprobada.
PUNTAJE

q_‘ O G

[ e ASPECTO A EVALUAR i s v

TAJE ESPERADO

o

~No §2 TVERe O Caterulng,

OBTENIDO

RA

PUNTAJE

DE CunBur <Yy AN 4 ctmgpal
O !‘:? A A (J

w4

PORCENTAJE

<o OBSERVACIONES & i v

68

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion
o alteracién de las caracteristicas propias de cada producto,

Jd

62

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion
{cumplimiento) v rechazo {faltantes y devoluciones) de [a
materia prima recibida y existen controles de este proceso.
(remision firmada por &l rector y/o delegado y/o representante
del CAE)

70

Las condicionas sanitarias dal vehiculo transportador de
alimentos, cumple con fo establecido en la normatividad
sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

e

71

Las alimentos y materias primas gue por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son
transportados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y
garanticen el martenimiente de las condiciones de
refrigeracién o congelacion hasta su destino final.

Mo

72

Los vehiculos peseen concepto sanitario favorable vigente
emitids por 1a autoridad competente.

73

Los vehicules gue prestan el servicio se encuentran
aprobados previamente por la interventeria los cuales tienen
una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas y portan una
bascula para la entrega de los insumos.

74

Los vehiculos son utilizados exciusivamente para ef
transporte de alimentos y lievan el avisc de transporte de
alimentos.

75

PUN

ATEM:[:

El perscnal fransportador y manipulador {auxiliar de
transporie) de acuerdo a lo establecido en la normatividad
cuenta con {copia de licencia de conduccidn, cédula,
certificado que acredite es apte para manipular alimentos,
exdmenes de laboratorio: (coproldgico, frotis faringeo, KOH
de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada.

TOTAL CUMPLIMIE

ASPECTO A'EVALUAR

TAJE ESPERADO

PLNTAJE OBTENIDO
T MILEQUIPOS Y

ES DE TRANSPORTE {SI APLICA)

T eocane

TENSILIOS: = e Y
S :OBSERVACIONES =

U

Los eguipos para la cocina son los minimos requeridos para

76 |la prestacidn del servicio segin modalidad y tipo de racian, i
estan fabricados con materiales sanitarios y en buen estado.
Se dispone de! mensje suficiente para cada medalidad, de

77 |acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen L

estado




Existe plan de mantenimiento preventivo y corractive de
78 |equipos y se llevan los respectivos registros. (Se encuentra el
formato de hoja de vida del equipo).

NP ST GNED RN (FOaRTD
0 @& sUTan O &Quieor

Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar

control en cada una de las etapas de produccion es decir 1 0 N2 §& Q " m N ('\UQS 8@3"0 3\(‘ o h,\gL
7% |termémetro digita! de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1 f
vaso medidor de 1000 mi y 2 vasos medidores plasticos de | I,
500 i, 120 bl
OTA P L) PO »
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO Z PORCENTAJE -5 O
- AL NP &

Para \a entrega de comp ementos alamentaraos se reaiiza ei
registro diario de los bensficiarios en los formatos

i

&0 corrgspendientes disefiados para tal fin por la UAPA, sin
tachones nt enmendaduras.
e Tas B
21 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y Q S ﬂ (l \!'Eﬂ ﬁJ\f (Y a3 (SU £L
control de los beneficiarios. . a N‘T R D b F'U\rf {;‘mwﬂ
gz | S encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias y el 0 N To. @V TH B~ Q\M @ anCelaLs UH
formato respectivo en la carpeta. . S QE_.P’\ ~C

La entrega de jos alimentos, se realiza cumpliendo en todo
83 |momento las normas de higiene, garantizando la inccuidad de
los alimentos.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ITEM . : 3'-_ASPECTO A EVALUAR

OBTENIDO

X COND!C!ONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
SPUNTAJE S s G

OBSERVACIONES-' :

84 |Existe extintor con facha vigente de carga.

L

Existe botiquin tipo A de primeros auxlios que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente.(1 paquete de gasas x
20- 1 unidad de esparadrapo de tela rollo de 4™ 1 paguete de
bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5
yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5
yardas- 1 venda de algoedon 3x5 yardas- 1 venda de algedon
5x8 yardas- yodopovidona(jabon quirurgico) x120ml- 2
unidades de solucion salina x 250 cc- 1 termometro de
mercurio o digital- 1 alcohot antiseptico x 275mi) Exclusivo
para el personal de la cocina entregado por el operador.

85

TOTAL CUMPLIMIENTO
N.A PUNTAJE

-ASPECTO A'EVALUAR

O

OBTENIDO

QONDICIONES DE SEGLURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

=X GESTION SOCIAL

e sa ENEDASOA £ galBfa-

N.A N.A

PORCENTAJE

St OBSERVACIONES :

En la institucidn educativa se tiene publicado en un lugar
86 |vislble la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los
canales de comunicacién para las SPQR.

87 Se evidencia soporte de conformacién del comité de

alimentacién escolar - CAE y actas de reunidn del mismo.

PUNTA.E ESPERADO PUNTAJE

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

OBTENIDO

N‘f»‘ T2 GNID AudAa CaaSe
_5(:(1&

PORCENTAJE

:CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES: fn s

2 OBSERVACIONES DE.QUIEN RECIBE LAVISITA - sl il s s s s sp 0

Nota' Se deja fiel copla del formato de visita en el comedor escolar

+DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA

- PDATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR v v o

NOMBRE DY&Eeo wAmEACYA

EUbiov

Rk R AN

NS NYEV-3
2o ldY9 R

Tar TEAN G AN on

MRAOA

Ko plladero Alimer e

ACL\OVLOI gf)zotm o




s0dinba $0| 9p UYDRIGHE ] B 0)U3|PUOCSALI0D BUDIBIOGR] |8 OS BULIOY B} 8 GuaiwIdWwing |2 B)Uans U Jaus) cuesedau 53 :alewest ep jojuod A ojuejuinbas |s eied BJuana ua Jeus) B SELOIDERUSWCIBY BJON

“ ﬁ.&“ﬁw\ﬂv J01BAIONUE [3P B o \0 Q O \\ 3rY1N3H0d

JoJuaAIBl [Bp BIGUION

T¥34 IPYLNNd m 3181S0d 3rYLNNd

SATVWVHD A0.0LNNTNND VL0,

;w: ~ . W ! N JK,\J‘ N 4013 ¥ Jod sopeqozde uglse solqwed soF
AV} - KT i ,ﬁknhma?. I i Vi Oy INTS & oL U N T
% ‘ﬂ/)\ Gﬁ\#ﬂ&m Ny (VRE G /w 3 & Tev @ _wmcﬂmumm\emmmm ) o oswwwuw N [ | ON 18 £DURLY [8 1D SOIGWED UOJEZ([B3) 0F
N ST MND ON - H1dWNI ON =
. Py o RN a o NG .
M ZAIIN RV R . oL wplgeq
D J% m | el Seoi e m‘ ﬁhﬂﬁidaﬁ\ém?@ SIUAIIED O B BINPIIA
- = e N, {3130 ap SOPEAITAD
b ﬁu.ﬂh 4 .m, )J\l .WJJ b_.. 04&“ £ T o w-b?@ .@.Wa@\mw A soueje)d 'sao|es ‘oazaqn 2
) anva\ J.wws\ $2L MNV\ W.JN‘N\ bt O‘%@ FowE) {eised 9 z0.1e) Ealan)
“ psoujunhag
LY
) ag M/ﬁ% c9 I8 91 &8 | Gt 010 oajajold ojuBLIly,
ohd_m_“_r——__ﬂa ﬂnﬂn&mw ssad o_ﬁoEEaOmwm dainjop fosag UALN[OA | O%ad uIMARA 052 ez—u._“—ﬂ_.“_w_.d_ uc.“ﬂ“wu u_ﬂwEuaonn& Lalnjop fosad USWNION § 052 UHUNICA fos3d :o_uuhwm!moouuavo.i 1P 20N o_:mcen":uou
sidaaueg ] RTTEER) ZVHISINA [T TSN oydsotioy EVHISIN < VHLS3INN TVISI0H
ISINOIOVANASAOL i L A 08 QIIYEANTHITANOD OTII0 A VIQIIN il pr Bl L G o) = o ¥l WINYIGNIIES it i Rt ¥ I ¥
ATdWND ON = :.m_.q_m_azocw._. T ...m.E_z:oo.z.. 5
AdWND AN S A TWND
epigag
BJUAIBD O B BINPISA,
[E6480 B[ SOPEALIBE
£ soueleid 'saged ‘oinzuggn),
(e)sed g zoue) easss)
esoupunBa
oa1e04d oWy
a_a._“_m_m_w_u“ cpesssacsag | opawiod osad UWIN[OR [0S0, | USWHIOAJ 0S8 | USWNOA [ Osed a%_mw,ww_ﬂ cprisdsrosg | oppawardesag | UUMAJOS URN(OA Josad | ULn{Op joseg o%._“__,“%,uv 8““# opawoidosag | PIUPBAJOSE | LRUIMoA [0Sy | LauO fosad uppsesedang o aponposd (sp siqucy asuoduoy
ﬂ_._ﬁ.s_u EVEIS3NK i3 ENI] [STICENG ojdsaua)y EVHISINN ZYHISINK ..w_%ucﬁ . i £ YUISIAN FATTIEEN] L VHISIA
S of Aok VIHYIWi i : G ; ; D S .mﬁoommmmn_. e =
, ZH3nH) ;
01 [ ] ¥ 4 opeBosjua UaW 18 CPIGNDE @) EJISIA B| US SOPBIYJLIBA SOJUBWILY ] opeweifiold pusw |2 oprende ap JERALY B SOJUBWEY
[6 ] i ¢ [ £ i : el I
> N ON 8 UoioEZIZOINE 9P B0 UoIEILASAIY _ ON ! 5 01912 € 3puodsaLiod opefialjua na 13 o N UGIREIAIED BUEIT OP 219
apebanua puaw ap otawnN BZUE[EY
JA. oN 15 SojIUR2IAG| uoiRjuesald eg opewesBoid nuaw ap oJWNN HIONYY RN
MWB\N\;M\@;W _ OIS ON ONALD V0 a W R TNy 3 @ ¢ T\ | sopedo _ S ] o ugpaaaa

\A (Y 2 L UGEIRUILLIS) 9P BI0K 1/ eAEONP3 2pag 4 n@ .n\mv Ao/l ﬂ.\ﬁﬂ Qé N.\xtﬂ &L BAIJEIRDT UgaN|Isu|
Aol V i oy 476 @b TAY. _ BIISIA BUDD _ jiw_ﬁ oudiunyg fpepnig _ USVRAAAY O “um ﬁ p) N O3 (98 BURIOG

OZ4ANWTY SdY 3vd
- 4Y10253 NOIOYINIWINY 30 YINVHOOYd 7130 §30Y10953 SRICAIN0D Yilvd SAPVYWYHO NOIDVOLHIYIA 30 OLYNYHOS

€T0T VIHD 3VdUaLNI xeli 43

TIHIATH m@._
OIDHOSNOD




T e, : — e il , i~ 3 Rk ‘ B vNev |
I s s e e —— e | A NOD VHOI500 30 VLNgd 30 09Nr
KR SEETUIILAEE g x W VOVIVSNE - VAFHOVNIA
- . h E ] RS
2 L (ynOoZ3BYO
V110830 'VINOHVNYZ '0T10434)
3 5 185 VIXINVOYIVSNT
2 vavsinovavd
S d OONV1EZOdYY |
oo ) 5 i oavyoa o11od
e ' 5 o T oN NG
BRI - . e e o i 1 . = 20N YNYW3S
. i e m_d_a,.qma 3d NOIOYOIdI¥AA e YavZnyIyLsNani NOIDVY NN ,
SAED /< . =il e s s -2
. s e i ; i -3 =
— LI HOSNEY S % SINOIOVY 30 VDIUING _ -
B s, eole L paEt T — - ; L
2 1 1L ﬂﬂo " Ol P X S L = L
= BaNE | . . i - o B 1
T 0 | = & ZOZAE G
. S 47 i

| f uf i13int :ﬂﬁ = .
i NW_- = : e ‘. A i L o 5 R e L

e MA N T ] sl MR
UWSA NN o & | e e

‘ @EZm_sawmugﬁmg_ , |  VanDNULSAVEANT | =V AlLv>0 a3 336 v 10 VavHOVE
YAILYONA3 3a3s _ OA1323|02 Jesaualq [elodwa ] uoiun H0dv43ido
‘ ﬁo.;_m ua opeJedaid uomel pepljepowl) Jandejeg ap BALIDS BLIE|A 9s0[ 01F2|0) OIdIDINNIA

S

£207/80/ST

£20T VIHD 3VdYILNI wfin 4] i~ ;
OI1DYOSNOD 103818 .~ TIHYIAAVH -.1._




FORMATG DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

7.

CONSORCIO —
AR IBEEL ‘@ [ ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
H{ HAVERHILL . INTERPAE CHIA 2023 A {reen A e
3 Fet .
Institucion educativa; 6\05 fL M Fu [}‘m 5‘ " G . ,ETC: DEPARTAMENTC DELUNDINAMARCA Municipio Qﬁ (‘-} [,q_
Nombre sede: Area Urbana E P - Area Rural 1

Direccidn:

L LA

Fecha Visita:

‘1‘7} 09\]11)7_2‘ Horade inivie: 4~ & £

Ogperador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVC

No Gontrato CO1. PccmR{?w.zozs‘; 21 -L0T [Hora de terminacion: 47 -3

§)

Hora de consumo: } N3

Hora de entrega publicada: 27 2~

Reporta casos de atencion prioritaria Sl NO 2&

Identifique la causal dei caso de atencién priaritaria

No. De Beneficiarios focalizados 7,. for e}

No. De Beneficiarios atendidos Z [}

Visita técnica

K No. de Visita /z

Seguimiento posible caso de Visita SPQR

ETA

Nombre y cargo de quien atiende la visita: WT"D(‘D (b\ﬂi/w ey

Nombre del interventor de campo: ‘) EG{.) n % oA\

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados:

st X

NO

Objsto de ja visita:Verfficar [as condiclones de operacion en la modalidad Industializada tenlendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante Resclucian 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigenta.

<5 PUNTAJE |
- ESPERADO"

RANGOS DE CALIFICACION

Deta 3 racsones

D2 %6 a 200 raciones
De 201 a 660 raciones

Observaciones:

De 601 a 1000 raciones

De 1001 a 1500 racicnes

2021, Resolucitn 2482 de 2022 y demds normas vigentes.

TR : | "ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE / DESCRIPCION DEL HALLAZGO 1
EI area de aimacenam[enm tempoaral, distribucion o de ahstamxenio de Ias
A raciones industializadas esté ubicado en un lugar alejado de focos de L
Insalubridad, maleza y aguas estancadas,
El drea de amacenamiento de los complementos alimentarios Rl cumple
B caon el aspacio minime que garantice ia conservacion de los alimentos yfo
preductos,
Los pisos, paredes y techas del darea de almacenamianto temporal, estdn
construidos en material de faci limpieza y desinfeccidn, los sifones si los ‘L
¢ tiene se encuentran en buen estado, protegidos con rejilla funcionando
limpios y no hay presencia de goteras.
La Huminacién y ventilacién del drea de aimacenamiento temporal, es L
D suficiente y adecuada.
£ Se dispene de instalaciones sanitarias para el acceso del personai
manipulador de alimentos limpia, #n buen astado. L
P Se cuenta con un area definida y separada de los complementos (
alimentarios para el aimacenamiento de [0s INsumos de aseo. —
OTA ALACIO A
£ BUNTAIE g‘ %)
- ESPERADOQ: N a2
CHNE) O D A A A Q- FROD 0 R ADO
v TEM: S ASPECTO AEVALUAR 3 1 PUNTAJE - OBSERVACIONES (Destribir 4 action correctiva o accidn de mejora j 0
1 El almacenamiento de productos terminados se realiza ordenadamente en
pitas o estibas, canastifas, iimpias y en buen estado.
El drea destinada para el amacenamiento temporal de los compiementios
alimentarios Ri se encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
2 elementos en desuso, alejados de la humedad, de |a luz, olares fuertes ¢
desagradables cumpliende asi con las condiciones higiénico sanitarias que
garantice la conservacion de los alimentos yfo productas. Se garantiza que
ne ingresen animales domésticos o plagas
3 Se evidencian alimentes sin ningln tipe de contaminacion biclégica o fisica. !
4 Se encuentra en el comeder g formato de reposicién o entrega de faltantes. i
La remision de entrega de los alimentos esté firmada por el rector y/o su ‘2_ P\/\
5 delegado y/o representante del CAE v la maniputadora de alimentos previo Eflrprne ANT VA oD
centeo y revisidn del cumplimiente de tas especificaciones técnicas de ,
alimentos. e
Los productos que se encueniran empacadas ¥ rotuladas, cumplen con la
6 nermatlvidad sanitaria vigente. Resolucidn 5109/2005, Resolucién 810 de l

- TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADD

ASPECTO A EVALUAR

£n el establecimiznte educativo se encuentra publicado e cicle de mend

anaxo formate de verificacién gramajes)

7 aprobado por k2 ETC fa i
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ¢iclo de menu establecido
8 bajo las especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el l
soperte de netificacion y auterizacién por parte de fa ETC del cambio k& .
realizade). h
G Se cumple con |os gramajes de los complementos industrializados. (ver O § \7165 \EE B ﬁ J\f (Sfl ﬂ \J fZ /{1 L (‘4, C Q—S .S\MT

LA FauTA  No (Uanagp




10 El mend entregado segln el tipo de complemente corresponde a io
pragramado y aprobadeo.

11 En ia sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de -L
habitos alimentarios en [os estudiantes beneficiarios.
La aceptabilidad de los alimentos es adecuada y el desperdicio de alimentos

12 es baj J’

i *

12 Los alimentos de la racion industrializada cumplen con las caracteristicas ;
organciépticas propias

14 £t meni entregado a los estudiantes tiene aspecto atractiva y buena
presentacién, ‘L
£l complemento alimentario Ri es entregado en el horario establecido de

15 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a |a autorizacion realizada por E
parte del comité de alimentacion escalar

- GRAMAJES
BORCENTALE

"ASPECTO AEVALUAR e R pUNTAJE i OBSERVACIONES [Daseibir 4 accivh correctiva e aceion de mejora )

El persenal manipuladar utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
color clara y cumple con las especificaciones de la nermatividad legal

16 vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones {
segun sea &l caso, cada una compuesta por. 2 gorros, 5 tapabocas, 1
blusa, 1 pantaton v 1 par de zapatos antideslizantes.

El personal maniputador donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utiliza
{a dotacion completa, en buen estado, de color clare v cumple con las J—
17 espacificaciones de la normatividad legal vigente. Se evidencia entrega

mediante formato de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, § tapabocas de
tela, 1 cofia.

La presentacion persenal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas,
18 limpias y sin esmalte, cabelic recogido, sin usc de joyas u otros accesonos {
ni maquillaje} y uniforme limpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacidn médica {apte para manipular
afimentos} no mayor a un afie, manual de cargas y funcicnes para cada O

pSE LENYYIEN(TA Malkdnl

=2

19 . - A e
uno de los manipuladores de alimentos. (No aplica en instituciones donde 7z
se atiende menos de 36 beneficiarios) %z < (l/!,k /-37(.
El persenal manipuiador-acredita forrmacion en educacion sanitaria,

20 principics baslcos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas J_
higiénicas en manipulacion de alimentas {no mayor a un ano) y se cuenta
con registros de capacitacidn.
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentes de acuerdo a fo L

al establecide en el contrato (Nota: Para racian industrializada en cada |E con -

menoes de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por ef CAE)

TAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALEMENTOS

___V._CONDIIDNES'"DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM - ASPECTO A EVALUAR - = PUNTAJE - OBSERVACIONES (Describir la'accion correctiva o accion de mejora ) -
2 Se cuenta con el plan de Saneamiento complete con todos sus programas y _’L
es el aprabado.
7 Se realizan las actividades del programa de mpieza y desinfeccion v se __L
llevan los respectivos registros.
34 Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de acuerdo a lz tabla
establecida y los cupos asignados. -L
Se encuentra la remision de insumas de aseo y esta firmada per el rectar /\f - 7
25 yfo su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de almentos Q. 0 S /Z @ N T: D (&N (\‘f f) M“Ij ?-'gf\d
previg conteo y revisidn, ' mj) -~
Se encuentra publicado & instructive del uso (congcentraciones, modo de
26 preparacion empleo y rotacién), de [os productos Ltilizados en los procesos L
de limpieza y desinfeccidn y se encuentran los implementos requeridos
comae jeringas.
Los insumes e implemantos de asec se almacenan en un sitic ventilado,
27 identificado, protegide y se encuentran debidamente rotulados y i- -
organizados.
Existen [etrercs en buen estado alusivos & ta aplicacidn de BPM - Buenas L
28 Practicas de Manufactura, ubicados en las instaiaciones. De faci limpieza y -
desinfeccion.
. ABASTECIMIENTO BE AGUA
spITEM spen e Bl ASPECTO A EVALUAR i S PUNTASE o| ool s OBSERVACIONES -
29 El agua de suministro que se utiliza es potable, y sino [o es, el operador \L
realiza la gestion ante fa entidad competente.
30 Se levan registros de las actividades de verificacion del agua. ,L,
MANEJC Y INSPOSICION DE RESIDUGS SOLIDGS
CEATEM ASPECTO'A EVALUAR - & PUNTAJE [}/ OBSERVACIONES (Describir la accibn corréctiva o accidn de méjora ) 7i;
3 Se registran los procedimientos realizades en el programa de manejo de J-—
residuos sdlidos y liguides.
Se cuenta con recipientes suficlentes, Identificados, de material sanitario, -L
3z <on tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para [a recolzccion :
temporal de residucs sélidos y se promueve el reciclaje,
2 Se aplica la separacion en sitio de los residucs sdlidos, es decir, material “L
orgénico separado de papel, plésticos y empagues,
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS ROEDCRES, AVES)
- ASPECTO AEVALUAR OBSERVAC!ONES (Descrisir fa accmn correctlva gaccion de me]ura )




"ASPECTO A EVALUAR

34 [Las instalacicnes y/o los alimentos se encuentran libres de presencla © ,L
163&0 causado por plagas.

15 Se registran los procedimientos establecidos y realizados en ef programa de /
contral integrade de plagas. -

\ES DE TRANSPORTE
< PUNTAJE -]

GBSERVACIONES (Descnbnr laaccmn correcﬁva oaceion de mejora )

El operador realiza la entrega de tedos los compoenentes del refrigeric
escolar de acuerdo al menu programade.

i

37

Les componentes ensamblados no presentan dafio mecénico (afectados
per ls méguina o proceso de ensamble), deteriorands su apariencia,

38

El operader cumple con los horarios establecidos de entrega de los
camplementos, de acuerdo con las necesidades del colegio,

39

El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios
pragramados.

40

El clerre de los empaques primarios y empaque secundario (si aplica) se
encuentran en perfects estado.

41

Los companentes def complemento garantizan tas condiciones de inacuidad
(sin fecha caducada, presunto moho 4 hango, abombamiento, ete.)

42

Ei transporte de los alimentos se realiza en condiciones tales que excluye la
contaminacion y/o la profiferacién de microorganismos y protege contra [a
alteracion del aimento o los dafos de los empaques y envases, utiizan
estibas plasticas y canastillas plésticas.

N o

Yo Se  eunoehcw, \&czhacu\og 25
svho

43

Los vehiculos poseen concepto sanitaric faverable vigente emitido porla
autoridad competente,

\ ~ \
G0 Zz  Quigetag, U'E’i‘rﬁt colos al

L os vehiculos que prestan el servicio se encuentran aprobados previamente
por la interventoria los cuales tienen una capacidad igual o superior a 1,5
Teoneladas.

o

oo ¢n Sihio
0 Sz em&eouo@ \FQRMQJ\O@ AQ

Trompotics 20 =i o

Los vehiculos son utifizados exclusivamente para el transporte de alimentos
y llevan ei aviso de transporte de alimentos,

N D

C 52 Wdoouol N A
e SV

46

- ESPERADO .

El perscnal transpaortador y manipuiador {auxiliar de transporte) de acuerdo
a Io establecido en la normatividad cuenta can {copla de Jicencia de
conduccion, cédula, camet de manipulador, certificado que acredite es apto
para manipular alimentos, examenes de laboratoric: (coproldgice, frotis
faringeo, KCH de uiias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada { equipe de proteceidn de bioseguridad)

7

No

D 52 cvidencio. Cefsonoy
Trooociodor €0 2o

&

PUNTAJE

y/o actas de reunién del mismo.

- ESPERADO

REGA BE COMP
CTEM | e /ASPECTO AEVALUAR - L PUNTAE ] - UBSERVACIONES

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el registro diario
47 de log beneficiarios en los formates comespondientes disefados para tal fin L

por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
48 ge ol;se'aw.a ef diligenciamiento de las planilas de registro y control de los O f\j 4 5 (ﬁ ﬁ/; \f I- D' Qj\f (?\A Q@ 6 U Tﬂ 0

eneficiarios. C
AN >
CheTag BeNE Erera 25 o

49 Se encuentra | protocolo de suplencias y/o repitencias v 2l formato O 5‘

respectiva en 1a carpeta. A N (Z F W Y E_ A "

{
. ‘ 5@%\{_A.LQ00‘\BUD~ Phar s,

50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliends en todo momento las [

normas de higiene, garantizando ta inccuidad de los alimentos. -

OTA R AD CMP 0O
ol 2 PORCEN?AJE .- 3 0
) 8 A
SITEM: -~ -ABPECTO A EVALUAR = PUNTAJE ::QBSERVACIONES {Describir la accidn correctiva o action de mejora )

51 Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacion del

PAE con los canales de comunicacidn para las SPQR. J’
2 Se evidencia soporte de eonformacion del comité de alimentacion escolar O

N Se ONTDANOAL COMmpTe £SO,

Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en of comedor escolar,

- DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTQRIA::

NOMBRE:

32@@60 facan <

DATOS RESPGNSABLE DEL'OPERADOR

HOMERE: Aoy Robiewo

CEDULA:

Ll 10790

CEDULA: 310 XD

CARGO:

Tag LGN A 04

CARGO: 1\3\0,(\\@0\0\5 Vo PliwvenloD
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e ——— _ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
| wneas a2z | G N ALINENTACION ESCOLAR - PAE

I‘fl‘wmu @:BIBG%

RACION INDUSTRIALIZADA

Feo
ha
Institucion educativa: ™y~ ETC:  DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA Municipio &[»{ ‘
YOS TORARNT N D SAr i
Nombre sede: N.A Area \irbana F )( Area Rural [

Direcsion: ¢ § 1 ¥ /% QL 7,9‘»#_%6 " {Fecha Visita: g@f % [/Lgt Hora de inicio; ?L} O i~

Operador: UNION TEMPCRAL BIENESTAR COLECTIVO No Contrat@OLPCGNTR: 737-2023 q—ﬁj 29}_3 Hora de terminacién: i /)o G
: ’ rega publicada: R"‘ fa

Hora de consumo: %‘: g B TaN Hora de entrega pu A g s Waa

Reporta casos de atencidn prioritaria 51 NO, }( Identifique 1a causai del caso de atencion prioritaria

No. De Beneficiarios focalizados 7 7 4’\ Q Mo. De Beneficiarios atendidos 4 . 76\ q
P
k - Seguimiente posible caso de L
Visita técnica k No. de Visita 3 ETA Visita SPOR

LY Ev-YN{ "
Nombre y carge de guien atlende la visita: D Vm %&Eﬂ Nombre def interventor de campo: D S; §3 £ It &@fz(‘m R
YIRS owel

1.a cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a fos focalizados: S NQ

Gbjeto de la visita:Verificar las condiciones de operacién en la modalidad Industrializada feniende an cuenta los esténdares establecidos per el MEN mediante Resolucibn 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

RANGOS DE CALIFICAGION

De 1 a 35 raciones Ol;zzvaciones:
cnes A
De 201 a 600 raciones 2 YTy SEN T M ANT AL,
Da 601 a 4000 raciones 3 S “f" z At }f’g boa- Froe 2 &) Tt 2, 5
De 1001 a 1500 raciones 4 L) _ gy e

El drea de almacenamiento temparal, distribucidn o de akstamiento de las
A racicnes industrializadas estd ubicado en un lugar alejado de focos de _{
insalupridad, maleza y aguas estancadas.
E! &rea de almacenamiento de los complementos alimentarios R cumple (
B con sl espacio minime que garantice la conservacidn de los alimentos y/o
productos, -
Los pisos, paredes y techos del drea de aimacenamiento temporal, estan i
¢ censtruidos en material de facil limpleza y desinfeccion, los sifones st los £z
tlene se enclentran en buen estade, protegidos ¢on rejila funcionando
limpies y no hay presencia de gateras.
D La flurninacién y ventlacion del drea de amacenamiento temparal, es /
suficients y adecuada.
E Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personal {
manipulador de alimentes limpia, en buen estado.
—
E Se cuenta con un drea definida y separada de los complementos
alimentarios para el almacenamiento de {os insumos da aseo.

TOTAL INSTALACIO

o

H. CONDICIONES DE ALMACENARIENTO PRODUCTO TERMINAGO
BA A UBRSERVACIONES | DescHbIF |3 accibn dorrattivi

oaceidn: de mejora))

1 El almacenamiento de productos terminados se realiza ordenadamente en ‘L
pilas o estibas, canastilas, limpias y en buen estado,

£l &rea destinada para ef almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios R se encuentra impia y en buen estado, libre de basuras, l
2 elementos en desuso, alefados da la humedad, de fa luz, clores fuertes o

desagradables cumpliendo asf con les condiciones higiénico sanitarias que
garantice la conservacién de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domestices o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningtn tipo de centaminacidn biolégica o fisica.

£~

4 Se encuentra en el comedor &l formats de reposicion o entrega de faltantes. O

La remisi6n de entrega de los alimentos estd firmada por ef rector yo su
5 delegado y/o representante del CAE y la rmanipuladora de alimentos previo L
corteo y revisikin del cumplimienta de las espedificaciones técmicas de

alimentos.




Los productos gue se encuentran empacados y rotuladas, cumplen con la
nermatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5109/2005, Resolucian 810 de
2021, Resolucidn 2482 de 2022 y demés normas vigentes.

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

N2 SECENTDAN Cia AIE 2L Qonalg
CQUMeeLA (BN Lo Sellss 0
AL LT (e AGCaACT N

PRODUCTO TERMINADO

Sioaf 20

En ¢ establecimiento educative $e encuentra publicado el ciclo de mend
aprobado porla ETC

Existe cumplimiznte de Ia minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido
bajo las especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el
soparte de notificacion y auterizacion por parte de la ETC det cambic
realizado).

Se cumple con los gramajes de los complementos industralizados. (ver
anexo formato de verificacion gramajes)

£ Lo gsn NOCUMELE con B
e T2 CsTARLESTD S

oo

10

El mend entregado segUn el tipo de complements corresponde a lo
programado y aprobado.

il

En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas da
hzbitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios,

12

La aceptabilidad de los alimentos es adecuada y el desperdicio de alimentos
es bajo

13

Los alimentos de la racion industriaizaga cumplen con las caracteristicas
organoiépticas propias

14

El mend eniregado a los estudiantes tiene aspecte atractivo y buena
presentacion.

15

El complermento alimentario RI es entregado en ef horario establecido de
acuerda a [a resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

16

El persenal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
color clare y cumple con las especificaciones de la normatividad legat
vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones
segun sea el casa, cada una compuesta por: 2 gorros, 5 tapabocas, 1
blusa, 1 pantalon y 1 par de zapates antideslizantes.

17

Ef perscnal manipulader dende se atiende menos de 26 beneficiarios, utiliza
la dotacion completa, en buen estado, de color clara y cumple con las
especificationes de la normatividad lega vigente. Se evidencia entrega
mediante formate de 2 dataciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de
tela, 1 cofia,

La presentacidén personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
limpias y sin esmalte, cabeilo recogido, sin uso de joyas u otros gccesorios
ni maguilaje} y uniforme fimpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica {apto para manipular
alimentos) no mayor a un afio, manual de cargas y funciones parda cada
uno de los manipuladores de almentos. (Na aplica en instituciones donde
58 atiende menos de 35 baneficiaros)

20

Ei personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta
cen ragistres de capacitacion.

2

Se garantiza |z cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo z lo
establacido en el contrato {Nota: Para racién industrializada en ¢ada IE con
menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por el CAE)

SPECTO-AEVALUAR:

Se cuenta con el plan de Saneamiento compieto con todos sus programas y

establacida y [os cupos asignadaos.

2z es ¢l aprobado. -

P Se realizan las actividades del programa de limpleza y desinfeccidn y se ) !
llevan los respectivos registros. bt

24 Se cuenta con los insumes de aseo y desinfeccion de acuerdo a la tabla j_




Se encuentra Ja rernisicn de Insumos de aseo y estd fimada por &l rector

25 /o su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora 2 abmentos L
previe conteo v revisién.
Se encuentra publicada el instructivo del uso (Concentraciones, mMods 48
2 preparacién empleo y rotacidn), de los productos utifzados en los procesos L
de Impieza y desinfeccion y se encuentrar los implementos requeridos B
como jeringas,
Los insumas e Implementos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, J—
27 identificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados ¥
organizados.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
28 Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones, De faci limpieza v _g_,
desinfaccion.
b

7 ASPEGTOA EVALUAT

ABASTECIMIENTO DE AGUA |

El agua de suministro que se utiliza es potable, v 5 nc lo es, el operador
realiza la gestion ante la entidad competenite,

30

Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua,

I—-..

/ OBSERVACIONES-{Describir la accion corractiva o accidn de mejora )

Se registran los procedimientos realizados en el pregrama de mangjo de

organico separade de papel, plasticos y empaques.

EL residuos sdlidos v liquidos. f_
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
3z con tapa y bolsa plastica, ubicades en un sitic exciusivo para a recoleccion i
temporal de resicuos sélidos y se promueve el reciclaje. i
1 Se apiica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material {
—

CONTROL DE PLAGAS {Al

b cofréctivadaccion derejora ) -

34

Las Instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia ¢
dafio causado por plagas.

35

Se registran los procedimientos establecidos y realizados on e programa de
contrel integrada de plagas.

TOTAL COi

El operader realiza la entrega de todos los componantes def refrigerio
escolar de acuerdo al mend programado.

37

Los comporentes ensamblados no presentan dafio mecdnice {afectados
por la maquina o procaso de ensambie), deteriorando su apariencia.

\M«.

38

El operador cumpide con los horarios establecidos de entrega de los
complementos, de acuerdo con las necasidades de! onlegio,

ki

El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios
programados.

¢ F—

40

El cierre de los empaques primarios y empaque secundario (st aplica) se
encuentran en perfacto estado.

.

45

Les compenentes del complemento garantizan las condiclones de inocuidad
(sin fecha caducada, presunte moho u hongo, abombamiente, slc.)

‘—m

42

El transporte de los slimentos se realiza en condiciones tales que exciuye ia
centaminacién y/c fa proliferacion de microorganismos ¥ protege contra la
alteracién del alimento o los darios de los empaques y envases, utilizan
estibas plasticas y canastlilas plésticas.

=€ evidea oy EWces
TOBEQDAeS 2N sidie

Na)

de

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por Ia
autoridad competente.

” i , 3
Vo 2 <Uidention  vehiculos
R <005 Qoie

Los vehiculos que prestan el sarvicio se sncuentran aprobados previamenta
por la interventoria los cuales tienen una capacidad igual o superiora 1.5
Toneladas.

06 S€  2u10eontn Ul cio
) -’ﬁ&ﬁsx?cm,s e sthie

Los vehiculos son utifizados exclusivamente para el transporte de alimentos
¥ Bevan el aviso de transporte de alimentos.

NP

" £ E
Do =¢ ZyieNCion \l‘i‘al@\@g é%

46

E! parsonal transportador y manipuiador (auxiiar de {ransporte) de acuerdo
alo establecido en la nomatividad cuenta con {copia de licencia de
conduccién, cédula, camet de manipulador, certificado que acradite ss apte
para manipular alimentos, examenes da laboratoria; {coprolégico, frotis
faringeo, KOH de ufias), capacitacion en BEM y ademas portan la dotacion
adecuada { equipe de proteccidn de bioseguridad)

Mo

ﬁfﬁﬂ%@@(%@.e LD g A e N
W S evideound eEono
"Tf&%?gﬁfaéc‘f 0 S¥hin

‘ TOTAL CONDICIONES DE TRANSPORTE - N



Para ia entrega de complementos alimentarios, se realiza ef registro diaric
47 de los benefidiarios en los formates comespondientes disefisdos para tal fin
por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras,

respectivo en [a carpeta.

" Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y control de fos [\[\ 0§ % Y D ‘ﬂ\j\! L \? (FAVNEYY '\/}
Beneficiarios. -
RN INGR NN
49 Se encuentra el protocslo de suplencias y/o repilencias y el formato

50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliends en tode momento las
normas de higiena, garantizando la inocuidad de las alimentos.

N SOCIAL

BUNTA OBSERVAGIONES (Describir fa:aceidnicorrestiva o aceidin de mejora')..-'-

51 Se tiene publicads en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacian del
PAE can los canales de cemunicacion para las SPQR.

52 Se evidencia soporte de conformacion def comité de alimentacién escolar
y/o actas de reunian del mismao,

e RVAGONES BEGUTEN-RECIE

o0 |07 56 ENTZOACWY Oda
C OANTGE DL ArT s Yoy Gs (o

Nota: Se deja fiel copia de! formato de visita en i comedor escolar.

A LOSRESEONSABLE DEFAINTERVENFGRIAT

DATOS-RESPONSABLE. DEL:OPERADOR:

NOMBRE:

e

STEAO [\ o0 e NOMBRE: (™ i \e K
ceouss 175 077 D CEDULA: 52 1G5 Q& )
CARGD: TN 7 T EA NI CARSO: Moy p i dlQét

D3 -
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: 5 T consorcio FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
é{ HAVERHLE % SBIBEEL | inreapat enia 2022 A D ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
. b T RACIGN INDUSTRIALIZADA

Fec
ha:

Institucion educativa: ETC: DEPARTAMENTOC DE CUNDINAMARGCA

Municipio Q E"C\Y/'\_,
Area Urbana E _)< Area Rurat i
Direccién: (\ ‘\f;\_ Y/)— Fecha Visita: ;Lq /O %/ 2’0 23 Hora de inicio: g? 094\/‘

Jo5e Jonautwn Csar

Nombre sede: (‘}’_

Lo
Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO No Contra:o@O‘[.PCCNTR: 737-2023)‘?‘ Cf’L [ZO E S Hara de terminacién: G\T‘gg My
Hora de consumo: IQ\': o r} - Hora de entrega publicada; ‘-:\_‘-; [») '}/!Lf\
Reporta casos de atencion prioritaria Sl NO\}Z\ Identifique [a causal del case de atencién prioritaria
No. De Beneficiarios focalizados q_ ?_ G No, De Beneficiarios atendidos q_ /L O
Visita técnica K No. de Visita ? Seguimiento posible caso de Visita SPAR
) R P AN FCN AN
Nombre y carge de quien atiende |z visita: Nombre del interventor de campo: Q‘
U o BLA G2 T8 VY260 fnassa
La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a tos focalizados: SIA NOL

Chbjeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrislizada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediants Reselucidn 336 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

RANGOS DE CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable

OTA D A ORA
De 1 a 35 raciches 1CAE No. de Maripuladoras en ef sitio |Observaciones:
e 36 a Z00 raciones 1
De 201 a 608 raciones 2
De 501 2 1000 raciones 3 q.
De 1601 2 1500 racionas 4

A racicnes industrializadas esta ubicado en un lugar alejade de focos de

El érea de almacenamiento temporal, distribucion o de alistamiento de las
Insalubridad, mateza y aguas estancadas. i

El area de almacenamients de los complementos alimentarios RI cumple
B con el espacio minime que garantice la conservacion de los alimentos yie
productos,

Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento temporal, estan
construides en material de faci limpieza y desinfeccidn, los sifones s los

¢ tiene se encuentran en buen estade, pretegidos con rejilia funcicnando {
impios y no hay presencia de goteras.
P
0 La lluminacidn y ventilacién del drea de almacenamiento temporai, es
suficiente y adecuada.
E Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personal
manipulador de alimentos fimpia, en buen estado.
£ Se cuenta con un drea definida y separada de los complementas i
glimentarios para el aimacenamianto de [os insumoes de aseo,

SANITARIAS

'ASPECTO A EVALUAR CPUNTAJE _ZOBSERVACIONES {Descnbzr la accibn correr:tlva ] acmbn tie mejora Pis

El almacenamiento de productos terminadoes se realiza ordenadamente en
pilas o estihas, canastilias, impias y en buen estado,

El drea destinada para el aimacenamiento temporal de los complementos
alimentarios Rl se encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la humedad, de ia luz, clores fuertes ¢
desagradables cumpliendo asi con las condiciones higiénico sanitarias que
garantice la conservacién de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animates domésticos o plagas

(—

3 Se evidencian alimentos sin ningln tipc de contaminacidn bioidgica o fisica.

2 5 aNY VEA T FOAALSY
Df2 RoaTroy TEX

4 Se encuentra en el comedor el formate de reposicién o entrega de faltantes.

O

L.a remisidn de entrega de los alimentos esta firmada por el rector vio su
delegado y/o representante def CAE y la manipuladora de alimentos previo
conteo y revision def cumplimiente de las especificaciones técnicas de

talimentos. {

—




Los productes que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con fa ,
6 normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2008, Resolucitn §10 de
2021, Resolucidn 2492 de 2022 y demas normas vigentes.

En el establecimisnto educativo se encuentra publicado el ciclo de mend i .
aprobade poria ETC

bajo las especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el
8 soporte de netificacion y autorizacisn por parte de la ETC del cambio
realizado).

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl establecido l
o

Se cumple con los gramajes de [os complementos industrializados. {ver i
3 anexo formate de verificacion gramajes) —-—

El mensl entregada segdn el tipo de complemento correspande a lo ’ 5(?— QME,D Q/\t’ G ~JD YO ,\\‘F(, f\jQ 7%
programade ¥ aprobado. — QU@.— 7& QF‘!‘G'- @{”J(%MD

En la sede de entrega, el eperadar promocionan practicas adecuadas de
1 habitos alimentarios en las estudiantes beneficiaros.

i0

12 es bajo

Los alimentos de |a racioh industrializada cumplen con las caracteristicas

13 organoiepticas propias

£t menu entregade 2 los estudiantes tiene aspecto atractive y buena

‘lﬂ.
|.a aceptabilidad de los almentas es adecuada y el desperdicio de alimentos i

£
{presentacion, i

14

E! complemento alimentario R es entregado en el horaric establecido de
15 acuerda a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de afimentacion escolar

CPUNTAIES i

El personal manipulador utlliza la dotacién completa, en buen estade, de
color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legat

16 vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones /
segun sea ¢l case, cada una compuesta por: 2 gorros, 5 tapabosas, 1 ,
biusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes. -

E! personal manipulador donde se atiends menos de 36 beneficiarios, wtiliza
la dotacion compieta, en buen estado, de color claro y cumple con las

17 especificaciones de ia normatividad legal vigente. Se evidencia entrega {
mediantes formato de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de —
tela, 1 cofia.

La presentaciin personal de los manipuladeres es adecuada (ufias cortas,
18 Emplas y sin esmaite, cabeflo recogide, sin uso de joyas u olros accesorios f
ni maquiliaje) y uniforme limpio ;

Se evidencia la hoja de vida, certificacidn medica (apto para manipular
alimentos) no mayor a un ano, manual de cargas y funciones para cada

[-—-.

fe uno de fos manipuladores de alimentos, (No aplica en instituciones dande

se atiende menos de 36 beneficiarios}

El personal manipulador-acredita formacion en educacién sanitaria, /
2 principios basicos de Buenas Pricticas de Manufactura y practicas —

higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor & un afo) ¥ se cuenta

con registros de capacitacion.

Se garantiza ia cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo l
21 establecido en el contrato (Nota: Para racion industrializada en cada IE con .

menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por el CAE)

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
SPUNTAJE - OBSERVACIONES {Describir Ja aceidn carrectiva o accion de mejora )

22 Se cuenta con el plan de Saneamiento complato con todos sus programas y L

as 8l aprobado.
2 Se realizan las actividades del pregrama de limpieza y desinfeccion y se ’

llevan los respectives registros.

—

24 Se cuenta con ios insumaes de aseo y desinfeceion de acuerdo aia tabia l

establecida y los cupos asignados.




Se encuentra la remision de insumos de aseo y esta firmada por el rector

25 yio su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de alimentos | \
previo conteo y revision. -
Se encuentra publicado el instructivo del uso {concentraciones, mode de
preparacion empleo y rotacion), de los productos ufilizados en los procesos [ ,
2% de fimpieza y desinfeccitn y se encuentran los implementos requeridos i
come jeringas.
t o8 insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio ventitado,
27 dentificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados y { -
organizados. ha
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas
28 Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones, De facll limpieza y i
desinfeccion. S
ABASTECIMIENTO DE AGUA
“ASPECTO:A EVALUAR |PUNTAJE:| +OBSERVACIONES

E! agua de suministro que se utliza es potable, y si no lo es, el operador
realiza la gestion ante 1a entidad competente.

§z avEDgy cvn RasSs Olasioy
JUMINETLZ 0 AGU~

30

Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua,

MANEJG Y DISPGSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIONES (Desciibir |a accion correctiva o sccion de mejora )
31 Se registran los procedimientos realizados en ¢l programa de manejo de 1
residuos sblides y liquidos. S
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitarie,
32 con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion
temporal de residuos sofidosy se promueve ef reciclaje.
33 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material ’

organico separade de papel, plasticos y empagues.

—

SPECTO A EVALUAR

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPQDOS, ROEDORES, AVES)

PUNTAJE

Las instatacienes y/o los alimentos se encuentran fbres de presencia o
dafic causade por plagas,

35

Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el programa de
control integrado de plagas.

AL A

para manipular alimentos, examenes de |aboratoric: (copralgico, frotis
faringec, KOH de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adesuada { equipe ds proteccién de bioseguridad)

QOND 0 D RA
i TEM sy s ASPECTO AEVALUAR s i OBSERVACIONES (Describirla accion'correctiva o accion:de mejora Juus:
% El operador regliza [a entrega de todos los componentes del refrigerio 'l.
escotar de acuerdo al mend programado. .
ay Los componentes ensamblados no presentan dafio mecanico (afectados L
por la maguina o proceso de ensamble}, deteriorando su apariencia.
28 Ei operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los 1
complementos, de acuerdo con las necesidades del colegio, ——
39 El operador entrega la cantidad fotal de complementos alimentarios ‘
programados. L
40 El cierre de los empagues primaries y empague secundario (si aplica) se i
encuentran en perfecto estado. =
e L0s componentes del complemento garantizan [as condiciongs de inocuidad
{sin fecha caducada, presunte moho u hengo, abombamiento, ete.) l
El transporte de los afimentos se realiza en condiciones tales que excluye la @ S Ic
2 centaminacién yfo la profiferacicn de microorganismos v protege contra la /\P /} 5 d" 0 M\Q WM f Zﬁm
alteracion del alimento o as dafios de los empagues y envases, utiizan éJ _f)
astibas plasticas y canastillas plasticas. -
3 F;Dfo;::flélos patse?n cancepto sanitario favorable vigente emitido por fa f\.} P (-\f\ 7 rf%\ 0 f% S ﬂvﬂ\!\(\% W’j EJ\T a_ 0
I*] ompaients, - .
JANEYrNe s D&y YRIECUL
Los vehicules que prestan el servicio se encuentran aprebades previamente o2 W T‘QJM\ ~
44 por la interventoria fos cuales tienen una capacidad igual o superior a 1.5 N 0 {\l— Y}E' & \jID ’ 3 U0 45\{,
Tensladas.
45 tos vehfculo_s son utilizades exclusivamente para el transporte de alimentas f\j} 0 /f 2 m é/)\r m M‘_ QM WNS?DW
y llevan el aviso de transporte de alimentos.
Ef personal transportador y manipulador (auxiiar de transporte) de acuerda ~ o S‘(-"L VP 6 S ﬁ/(('j\g\/j__ \l‘@f&}u\!\w
a lo establecido en la normatividad cuenta con (copia de licencia de N {-)
45 conduceidn, céduls, camet de manipulader, certificado que acredite es apta - C@N @"_ , Q (@(LS\Q;\NMV




Para la entrega de complementos afimentarios, se realiza el registro diario
47 de |las beneficiarics en los formatos correspondientes disenados para tal fin

par la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

L
Se observa el diigenciamiento de las planillas de registre y control de los O N2 s "f l% N ED MYA QZI\.S- b '?__\N sﬂ. et
O
L

Beneficiarios. LS o 2 a
Zi J
Tar 19 DR e 2avilg
49 :Sees::;:zve;::: Iea!g;cr:.g;ct:fo de suplencias y/o repitencias y ef formato N o [y E @ N‘Z—p\% T2l m[f, 6 (E‘_\! 5 Mﬁ»f‘ "
Ch_anf¥iim ST
50 La entrega de [os alimentos, se realiza cumpliende en todo momento las
nomas de higiene, garantizande [a inccuidad de los alimentos.
OTA R A B QOMP O
"
oo ATEM st | s iten i v MG PEG T O A EVALUAR s o v | it PUNTAIB | CBSERVACIONES {Describir ja aceidn correctiva o acclon de mejora )i
5 Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Infarmacion del f
PAE con los canales de comunicacidn para las SPQR. o
Se evidencia soporte de conformacicn del comité de alimentacidn escolar NG OS E’\ j Ch (3 Cth
52 yfo actas de reunion del mismo. O 2 @ \ﬂ: G e CGWJ‘?— Q P VA

S ERRECEE TA VST

Nota: Se deja flel copia del formato de visita en el comador escolar.
: i ATOS RESPONSABLE DELA INTERVENTORIA

DATOS RESPONSABLE DELOPERADOR
NOWBRE: 0% e Juites
IR aE) CRULA. 3 S jor S 2\

AIVANZ RN VAYE CARGO: 1ot Pty A

FIRMA; ,
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}é.g e /) FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
HAERALL O - SISCOL consopcio A@ L ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
i ’ INTERBAE CHA AoniNNN
e e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
DEPARTAMENTO DE  [Ciudad/
Institucion "5 !'3' (Denyg ETC CUNDINAMARCA [ Municipio C Efﬁ tA
. - - , 7
educativa ’ Area Urbana Rural Fecha Visita N 0% 7 5
D M A
L i
Nombre sede No de visita = Hora inicio ‘ 1O N
297 _292}7 77:.)4’@4““
. Lo No Contrato Hora de
Direccion (L A AN CO1.PCCNTR (7232023 ) terminacion ? o0 San
- No. De

Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVG |10 D@ Beneficiarios JJ 0 () |Beneficiarios % 7 7 N

focalizados / 4 . -

atendidos
Identifique la causal Tipo de la RPS
Repo_r:ta casos d? 81 NO | 4 del caso de atencién modalidad —d
atencion prioritaria Y
prioritaria entregada MM ALMUERZO
e . . Seguimiento posible Visita Horario de
Visita técnica /C ! caso de ETA ADSFAS SPaR entrega ’I /i T Oz /_}m
L SiCa A o 2R i

Nombre y cargo de > Rl Nombre del interventor de
guien atiende la visita D mi\i‘/}k S ¥y campo Dw% ? b ansdyn C.
La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados ! 8i I 4 \ NO \

Objeto de fa visita:Verificar las condiciones de operacién en el comedor escolar en la modalidad {AM-PM/ALMUERZQ) teniendo en cuenta los estandares estabiecides por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 v Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE PUNTAUE CALIFICACION
ESPERADO OBTENIDO 0 ; 0 CUALITATIVA DEFICIENTE
- RANGOS DE . . S i
CCALIFICACION - Det0
ULTIMA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VISITA
SANITARIA CONCEPTG EMITIDO PORCENTAJE OBTENIDO

STy IPULADORAS RPS AL L s ri i TOTAL DE MANIPULADORAS RPS AM/PM - it B
De 1 & 50 raciones 1 Niimero de manlpuiacioras De 1 3 75 raciones 1...| Nuimero de maniputadoras en el
De 51 a 100 raciones 2 en el sitio ge 76 a 150 raciones 2 sitio
De 101 & 250 raciones 3 5 f e 151 a 300 raciones 3
De 251 & 450 raciones 4 Sef:n“d{ﬂi'zg:sde E De 301 a 500 raciones 4
De 451 & 700 racicnes 5 ] b De 501 a 750 racicnes 5 '~
De 701 & 950 raciones 6 contractua De 751 3 1000 raciones & ’
De 951 & 1450 raciones 7 i
De 1451 raciones en adelante 8 De 1001 2 1500 raciones 7
R miiaiines ORl NA {NO; APL[CA), NO:(NO; OBSERVADO)

".’?ESF’R‘PC'ONLDEFH# LAZGO.

El servicio de alimentacion estd aislade de focos de
insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen [
limpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de —_

aguas v en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para
B iproteger los ambientes de produccién de contaminantes e _L
ingreso de plagas, animales domésticos y ofros.

Las instalaciones son de materiales gue no generan
sustancias toxicas, resistentes, no poroses, impermeables, L

¢ no zbsorbentes, no deslizantes y con acabados libres de
grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

D Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal !
y se encuentran en buen estado de funcionamiento -
Las instalacicnes sanitarias se encuentran limpias y con la ’

E idotacidén adecuada {jabdn liguido,ge! antibacterial foalias, L

papel higiénico y papeleras con bolsa).

IENTO INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

AS'] PR[MAS EINSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTDA EVALUAR v i Lo PUNTAJE. ot i o v OBSERVACIONES |
1 La materia prima no conforme se encuentra en un area I
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. ..

Se almacenan los productos de acuerdo con las
2  |caracteristicas de los mismes, en sitios adscuados
minimizando e! riesge de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de meho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha ]_
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas
de calidad ¢ inocuidad de los productos.

Se lleva un control de primeros en vencer y primeros en saiir, _L _S'Z & NEDOAS L (zL ~OnAST I‘C’—'\QE f-:/:\

4 (Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacién de los

producios-PEPS. F&ao € sYrrixrn Mol Elacc e,

E} almacenamientc de los alimentos refrigerados se realiza a {
temperaturas no mayores a 4°C.




E! almacenamiento de los alimentos congelades se realiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alfo riesgo (lacteos y carmicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

(ﬁ'-

Se realiza control de temperaiura de los equipos de
refrigeracion y congelacion y se llevan registros

Se encuentra en ef comedor el formate de reposicion o
entrega de faltantes. (Se reportan si se encueniran
reposiciones y/o faltantes).

~
Vyi

257 GNIQGy W Fo’meY D
LECorE cxon @ CANANTE -

10

Los productos que se encuentran empacados, rotulados v
efiquetados con ef empague primaric cumplen con la
normatividad saniaria vigente. Resoclucion 5109/2005

Y~

11

La remisicn de entrega de [os alimentos esta firmada por ei
recior y/o su delegado y/o representante del CAEy la
manipuladora de alimenios previo conteo y revision del
cumplimienio de ias especificaciones técnicas de alimentos.

O

2 evidevve 2ve Wn
QGA-FCE pAy GSTE e ada

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual o superior a 72°C).Para la racion
Preparada en sitio

{—

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (70°C}.{Solo aplica para comida caliente
transportada)

Ua

Mo ARG n SoAP (CHa CansanT?

14

Los recipientes empleados para el servido de los alimentos
se encuentra por compartimientos. (Solo aplica para comida
caliente transportada)

NI

N T RARRCA. SoLO ¢ 0T ¢ nCan Uzl

15

PUNTAJE ESPERADO

ATEM:

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en
caliente se encuentran mayor a 60°C.{Solo aplica para
comida caliente transportada ),

O7A ONDHGEO DE A

- U
7 5 PUNTAJE

‘i ASPECTO A EVALUAR

NA

OBTENIDO

S PUNTAJE &

V2 000 3915 0 CAUTRNY,

= A R A 0 PROD

hL.(

“OBSERVACIONES:

7} PORCENTAJE

16

L.os tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran
dentre de lo establecido en Ia normatividad vigente v no
generan posibles riesgos de contaminacién. Adicicnaimente,
los proceses de descongelacién requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos

L

17

Los procedimientos de operacidn coma: lavar, pelar, certar,
clasificar, extraer, batir, entre ofres, se realizan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion.

18

Todos los complementos estan libres de contaminacisn fisica,
bicidgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad o inocuidad,

(’——-

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones dptimas de higiene y conservacion, de forma
secuencial y continua para evitar cuaiquier tipo de
contaminacion,

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

21

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, efc.} segln sea el tipo de alimento y se evita el
contacto direcio del alimento con las manos.

22

Se encuentran contramuestras de las Ultimas 72 horas de los
praductos de alto riesgo (ensaladas, proteina, alimentos con
lacteos) debidamente rotuladas.

23

PUNTAJE ESPERADO

ATEM s

El complemento alimeniario es entregado en el horario
estabiecide de acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion
escolar y se encuentra publicado en un lugar visible.

¥

S ASPECTOAEVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

P oD

| PUNTAdE: |

;)
& PORCENTAJE 4o p

24

s& cuenta con la totalidad de materia prima correspondientes
al calculo de las minutas aprobadas multipicadas por ef
numero de servicios y tipo de menu

Lt




25

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios

26

ia aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y
el nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

27

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el
ciclo de ment aprobado por la ETC

28

Se tiene estandarizada la porcion servida, segin el grado de
escolaridad.

29

Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porgion
servida,

30

Existe cumplimiento del ment del dia, de acuerdo con ei ciclo
de mend y minuta patrén establecida, (En caso contrario,
presentar el soporte de rotificacion y autorizacion por parte
de la ETC del cambic realizado).

31

Se cumple con los gramajes de las preparaciongs para cada
grado de escolaridad. (ver anexo formatc de verificacion
gramajes)

3z

PUNTAJE ESPERADO

Se cumple con las temperaturas de la racion servida
(elimentos calientes mayor a 60°C y alimenios frios 4°C+i-

2°C).

- ASPECTO A EVALUAR

2 TOTAL CUMPLIMIENTO D

V/PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

S PUNTAJE:

E MENUS - GRAMAJES -/
Lo oo

'OBSERVACIONES

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en
la normatividad vigente.

i

34

El personal manipulador utiliza la dotacion compieta, en buen
estado, de color clare y cumple con las especificaciones de la
normatividad legai vigente. Se evidencia la entrega mediante

soporte de las 2 o 3 dotaciones segun sea el caso, cada una

compuesta per: 2 gorros, 5 tapabocas, 1 biusa, 1 pantalon y 1
par de zapatos antideslizantas.

‘-——._

35

lLa presentacion personal de los manipuladores es adecuada
{uRas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios ni maguiflaje) y uniforme limpio.

26

Se evidencia la hoja de vida de cada unc de los
manipuladores con la certificacién médica (apto para
manipuiar alimentos) (nc mayor a un afo) manual de cargas
y funciones

S ENENEN (1pan N a PaNECUN Doan
NENC £eTaAeYIna N 1A E6F

37

Ei persoral manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor & un afio} v se cuenta con registros de
capacitacion continua.

38

El personal ajeno ai comedor escolar ingresa con la debida
dotacién {tapabeocas, cofia y bata}.

SE GNEDHI QAN Poflsonts St COFIA -
TRelAaBoCer

38

Se garaniiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato. Si se presenta alguna
medificacion se encuentra el oficio soporte.

40

PUNTAJE ESPERADO

El personal maniputader ne presenta afecciones de la piel o

enfermedades infectocontagiosas,
TOTAL CUMPLIME

N PUNTAUE

NTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

OBTENIDO

17
1:CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PORCENTAJE

ITEM:

:ASPECTO A EVALUAR

JPUNTAJE 3

LIMPIEZA Y DESINFECCEON

1 OBSERVACIONES @

4

Todas las éreas y superficies del servicio se encuentran en
adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumulacion de agua y los registros son diligenciados
correctamente v se realizan de manera oportuna..

L

42

E! comedor gscolar cuenta con el plan de Saneamiento
completo con todos sus programas es el aprebado y se
encuentra en la carpeta de |a sede.

L

Se realizan las actividades del programa de limpieza vy
desinfeccidn de equipos, menaje y utensilios, entre otros y se
llevan los respectivos registros.

(e

Los insumos e implementos de aseo {pafios absorbenies,
traperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre otros)
que se ulilizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

M-




45

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfactan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso vy a la corrosién .

45

Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida y 10s cupos asignados.

~

47

Se encuentra la remision de insumos de aseo y esta fimada
por &l rector y/o su delegado yio representante del CAE v ia
manipuladora de alimentos previo conteo y revision.

f—

48

Se cuenta con las fichas tecnicas de los productos utilizados
en los procesos de limpieza y desinfeccion.

O
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49

Se encuentra publicado el instructive del use
{concentraciones, moede de preparacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccidn; y
jeringas.

50

Les insumos e implementos de aseo se aimacenan en un sitio
ventitado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rofulades y organizados.

51

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar. De facil limpieza y
desinfeccion.

52

Todas las dreas se encuentran debidamente identificadas y
sefializadas en material sanitario y lavable.

ABASTECIMIENT

0 DE AGUA

ATEM | s

sy ASPECTO A BVALAR st

G PUNTAJE 2l

/ s OBSERVACIONES

53

Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y
se encuentra construido de material higiénico sanitario y
hermético, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccian.

0

No SE AUEDEN (A Tadave
AWV e MBSO v 2AABLs

54

Se realiza la impieza y desinfeccion periddica del tanque de
almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Oltima limpieza y desinfeccion,

@,

m~
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55

Se ilevan registros de calidad del agua empleada en el
servicio de alimentacion de acuerdo a o establecido en el
programa.

56

Elagua de suministro que se utiliza es potable, sino o es, al
operador implementa acciones para que el agua de
preparacion sea adecuada y reaiiza la gestion ante la entidad
territorial

L

57

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulado en
condiciones que garanticen su inocuidad.

L

OSICION DE RES|

QUIDOS

ATEM i

MANEJO Y DISP
 ASPECTOAEVALUAR: .

HEPUNTAJE

1DU0S SOLIDOS Y LI

siii o OBSERVACIONES 1

58

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario, para la recoleccién de residuos sélidos, en
buen estado, en cantidad suficlente, bien ubicados e
identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

J

59

El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa
riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estos.

60

8e registran los procedimientos realizados en &l programa de
manegjo de residuos sdélidos vy liquidos,

[—

61

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicades en un
sitio exclusivo para la recoileccion temporal de residuos
solidos.

62

Se aplica la separacidn en sitic de los residuos solidos, es
decir, material orgénico separado de papel, plasticos y
empaques. Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados
cen la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores
ylo proliferacion de plagas.

(~




Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un

|

fumigacion por la empresa aprobada.

PUNTA.JJE ESPERADQ

63 recipiente rotulade para el aceite vegetal usado. L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS ROEDORES AVES)
ATEM| sl ASPECTO A EVALUAR HEPUNTAJES ChE v OBSERVACIONES S R
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los f\" ) S £ @ \ t D €inJ {3/\ ,-1@6?5 $@ n
64 {documentos diligenciados establecidos en el plan de 0
saneamiento. NY NTPR2L DE QU‘* bof \f'{,éﬂl\! S‘ 23
65 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de (
presencia o dafio causado por plagas. -
4 S PN
Las ventanas y eberiuras gue se comuniquen con &l f\f\ﬁ Y < £ N t‘ D (%'\! C *-f"\*; ~
ambiente exterior, estén provistas con malla anti insecto de )
86 facil impieza y buena conservacian, resistentes a la limpieza © WTI f\"\af 4N} Q Y )
y la manipulacién,
& i
o7 |E! comedor escolar cuanta con la cerfficacion inicial de _D N2 §S& £ yr D&y ot L2 trSan

B2 rw«ttmrm} (oL L/; r:,\,efmrr

IMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PU NTAJE

68

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condicienes fisicas que minimicen el riesgo de contaminacidn
o alteracion de las caracterfsticas propias de cada producte.

L

69

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion
{cumplimiento) v rechazo (faltantes y devoluciones) de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso,
{remision firmada por et rector y/o delegado y/o representante
del CAE)

70

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple cen lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

71

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son
transportados y distribuidos baio condiciones que aseguren y
garanticen ef mantenimiento de ias condiciones de
refrigeracién o congelacién hasta su destino final,

72

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente
emitide por la autoridad competente.

73

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran
aprobados previamente por la intervenioriz los cuales Hienen
una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas y portan una
bascula para la enfrega de los insumos.

74

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el
fransporte de alimentos y llevan ef aviso de transporte de
alimentos.

75

PUNTAJE ESPERADO

El personal transportador y manipulador (auxiliar de
transporte) de acuerdo a lo establecido en la normatividad
cuenta con {copia de licencia de conduccion, cadula,
certificaco que acredite es apto para manipular alimentos,
examenes de laboratorio: (coproldgico, frotis faringeo, KOH
de ufias), capacitacion en BFM y ademas portan fa dotacion
adecuada,

- TOTAL CUMPLIMIE

SPECTO:A'EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDG

- PUNTAJE

76

Los equipos para la cocina son les minimos requeridos para
la prestacion del servicio seglin modalidad y tipo de racién,
estan fabricados con materiales sanitarios y en buen estado.

J

77

Se dispone det menaje suficients para cada modalidad, de
acuerdo al nimero de raciones y se encusntra en buen
esfado




Existe plan de mantenimiento preventivo y correctivo de nN-a C’?— 6’-’ Ve D ﬂ/\] ('Jf) Q W\}
78 |equipos y se llevan los respectivos registros. (Se encuentra el O 6 7 Brg b - ;
ja de vi i 2ENAMTING Za 8o

formato de hoja de vida de! equips).

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar - i

control en cada una de las etapas de produccion es decir 1 O {\f\,f) _[ = (’3 N DEN E,‘EA‘ foyf’w
78 |termOmetro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1 }

vaso medidor de 1000 ml y 2 vasos medidores plasticos de D @ 50 o 7 7 20 (\’\L -

500 ml.

=TOTAL:CUMPLIMIENTO EQUIPOS Y. UTENSELEOS s

 ASPECTO A EVALUAR el o] sam v OBSERVACIONES
Para Ia entrega de complementos alsmentanos se reahza el
20 registro diario de los beneficiarios en os formatos f\f 7 S- @ @' N RD (QUV ft; {\r
correspondientes disefizdos para tal fin por [a UARA, sin O
tachones ni enmendaduras. N (ij\\ﬂ“o 6 NG F‘-—&S YAWI
A
81 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro v Q (\P@ S\ c é N E D f:/\[ ¢ E Gn oz ¢ ng' T4_D
control de los beneficiarios, Cong Yoo & E ry & LY L@ e s
82 Se encuentra el protocoio de suplencias y/o repitencias y el 1..
formato respectivo en la carpeta. :
La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo
83 {momento las normas de higiene, garantizando la inccuidad de L
ios alimentos. N

= TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

. CONDICIONES'DE SEGURIDAD! SALU EN EL TRABAJO : i
ASPECTO A'EVALUAR s s PUNTANE i) b i OBSERVACIONES ;
B4 |Existe extinfor con fecha vigente de carga. ’L
Existe botiquin tipo A de primeros auxifics que cumple con lo 5 @’ é N (t B 6‘” < Y"i_ ~ @ 7 W Q Q If\J
establecide en la normatividad vigente.{1 paquete de gasas x (\ 3 .
20- 1 unided de esparacrapo de tela rollo de 4" 1 paquete de \_J DeESACY 32 YO0

bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5
yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5
yardas- 1 venda de algodon 3x5 yardas- 1 venda de algodan
5x5 yardas- yodopovidona(jaben quirurgico) x120ml- 2
unidades de sclucion salina x 250 cc- 1 termometre de
mercurio o digital- 1 alcohol antiseptico x 275ml) Exclusivo
para el personal de la cocina entregade por el cperador.

85

_TOTAL CUMPLIMIENTQ CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

S X1 GESTION: SOCIAL
- ASPECTO A EVALUAR E JE _ .-'OBSERVACIONES

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar
86 |visible la Ficha Técnica de informacion del PAE con los L[_
canales de comunicacion para las SPQR.

Se evidencia soporte de conformacion del comité de J—
alimentacién escolar - CAE y actas de reunidn del mismao.

87

O GESTION SQOCIAL .-

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE f 197
. CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES . . i

+i “OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE FA VISITA i i

Nota Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar
i DATOS: RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA:

DEGGO LARE TR
DL AR
VAR

DATOS RESPONSABLE DEL:OPERADOR
LNCNG. Dok, o
S5 1G5 xRN\
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FORMATO BE VERIFICACION PARA TRANSPOBTE DE ALIMENTOS DEL
CONSORCIO /D PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y
INTERPAE CHIA 2023 {0 e RACIGN INDUSTRIALIZADA - PAE
T DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARGA
B L= o | o

Operador.. U1 5 [ETC ..~ T I Y RIFR T Fecha detavisita o] ¢ d AR TP L2,
No. Contratg %::»L T 57 3 IN" Raciones Contratadas .; S Ri N° Racione s ejecutadas seguin R
e i Tipode:.; La cantidad de ¢ oS corresponden | Bl ]| L Se evidencia durante 3a ;.81 <
Periododetaentresa) - |ylouiaa | @ L ok remision e e Gritfaga productos’. 17 T ND
Cantidad de cupos a'entregar: ... i Qo

Munigipio -
Sede educativa |

asignados’

No titiilares de derecho’
asignados ; S

Sede o catlva

eaGun ANTLOUA

Sede eduicativa’ - |
o titulares de derecho

EoGun. NN&wA

No'titulares de derechio:

instrtl;!c:én educativa

T gvI2A — Fowan@Tntio

Sede edicativaio
No titulares dé de:
asignados

Nomlire Del
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Visita Realizada por.:i..

Plica del Vehiculs

torfespond
ealfos
aprobados

Objsto de lavisia

i+ Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transparte utiizado en las

entregas de los viveres ¢ complementos de RI de acverde & los requisitos normativos

-De 70 a 84% Aceptable

+{del Ministerio de Educacitn y lo estipulade en la normatividad sanitaria vigente.

DEFICIENTE

GRITERIOS DE EVALUAGIGN: Cumple

i. PERSONAL DE DIST

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES

El personal ransportador y manipulador utiliza Ja dotacién adecuada, limpia, en buen
estado, para |as actividades de distribucion.

2 NIl Dot oo,
I VE A

El personal que realiza a distribucién de viveres y Ri, utiliza elementos de proteccién
de acuerdo a las Buenas Practicas de Manufactura.

Ei personal transportador cuenta con certificacion médica donde sea apto para
manipular alimentos.

El personal de distribucion acredita formacién en educacien sanitaria, principios
basicos de Buenas Pricticas de Manufactura y pricticas higiénicas en manipulacién

- ATEM -

de alimentos {no mayor a un afia).

coviins AGPECTO A BVALUAR .-

i OESERVACIONES - i

El transporte se realiza en condiciones tales que exciuye Ia contaminacién viala
praliferacion de microorganismos y protege contra Ia alteracidn del alimento o los
dafios del envase.

l.os vehiculos son adecuados para el fin perseguido y fabricados con materiales tales
que permitan una limpieza facil y completa. Igualmente se manfienen limpios vy en
©as0 necesario se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la resolucién
2505 de 2004,

Los vehiculos cuentan con estibas evitande que los alimentos estén directamente
sabre el pise de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos y materias primas
cen sustancias peligrosas y oras que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacion def alimento o la materia prima.

Los vehiculos transportaderes de alimentos llevan en su exterior en forma claramente
visible la levenda: Transpoarte de Alimentos.

1¢

Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la cobertura asignada
para las sedes educativas.

El venicule cumple con Una capagidad igual o superior a 1.5 toneladas.

Eltransperte de alimentos emplea canastllas plésticas, cajas de cartdn, costales de
fibra o.bolsas pidsticas sequn la clasificacion de alimentos de acuerda a la
Resolucién 719 dei 2015,

Durante ef recibido, ios alimentos de alte riesgo cumplen con los ranges establecidos
de temperatura en la normatividad sanitaria vigente; {Temperaturas de refrigeracion
no mayeres 4°C +/- 2) (si aplica)

El vehiculo cuenta con bascula para que en f momento de la entrega sean
verificadas las cantidades de Ios insumos.

Se lleva registro en |a bitacora de la hora de despache, la placa y la identiicacion del
personal manipulader.

ASPECTO A EVAELUA|

16

£l vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente




Se cuenta con la matricula del vehicuio, copla del SOQAT, cerlificade técnico

7 mecanico, RUNT y licencia de conduecidn vigentes. L
18 Se cuenta con registro de fumigacion vigente. L

Ltos transportes utilizados para la entrega fuercn desinfectados previamente y cuenta NO S.Q é \l Z O f’NCT/A_ Q"@ K\U T Q f\a
19 can registro def procese de desinfeccldn realizado, donde se evidencie, quien o o Q /ZS W F_ g?_( ‘S_ md A & F}"Y_( oL [a)

realizé, quien lo verificd, cudles fueron los productos utilizados v el groceso
implementado,

V. VERIFICAGION EN SED

ASPECTO A EVALUAR

E EDUCATIVA:

Jpoe

20 Se cumple con ei cronograma establecido de las rutas. L

21 Se encuentra presente ta persona encargada en [a institucion para reciir y verificar L
los viveres o Rt '

22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentes entregadoes yio implementos de L
aseo e higiene persanal,

23 Se reportan novedades o faltantes en las planifas de remisién tanto de afmentos ‘L
como de implementos de asea.

24 Se utiliza un lugar exciusivo para el almacenarienta de alimentas. “-

25 El 4rea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y en buen estado. d—‘

25 Los viveres o RI entregados por el vehiculo transportador corresponden a la cantidad d.

contratada.

27

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor, manipulador v docente
designade y se deja copia en la sede educativa para ef control de inventario.

El vehiculo cuenta con extintor contra incendias con fechas vigentes de recarga.

£l vehiculo cuenta con botiquin de primeres auxilios basico y los elementos se
ancuentra con fecha vigente.

JCONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENBDACIONES

1+ OBSERVACIONES DE.QUIEN RECIBE: LA VISITA:

r
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o - =
Realizada por:... .. PR AL VISR WA Y
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} — -’D FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
1 aamean TEEBIBOOL consoncio A@ L , ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
v et [ iy / Ao
T T i e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
T ' DEPARTAMENTO DE  [Ciudad/ O 4N
Tnstitucion Q Efc CUNDINAMARCA, IMunicipio e % N&
educativa j :y - MM Area Urbana X Rural Fecha Visita J'IH{! 0 % Z S
A
Nombre sede < f{}\ m No de visita L Hora inicio ? 7 *-f? g_ M
No Contrato Hora de
Directitn - : T2 o c p
C H Yo CO1.PCCNTR Ferp 2077) |ETminacion 1 S S Om
No. De Beneficiarios No. De
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVG |, o ’f '???/) Beneficiarios ’7 4?
focallzado.s , . atendidos ; m
Reporta casos de 1 identifique la causal Tipo de la RPS
atencion S NO | dei caso de atencion modalidad
priorifaria - prioritaria enfregada ;gu ALMUERZO
e - Seguimiento posible Visita Horario de
Visita técnica /ﬁ caso de ETA ADSFAS SPOR entrega fi 7 - Qj\/\
d S \J\J)):lnﬁ.q_ Nombre del int d
Nombre y cargo de ; ombre del interventor de
quien atiende 1a visita b zMQ‘ S\‘JE\ A campo 3%& 2 (;,e faYadN F'N

X

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PW/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estdndares
establecidos por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente,

La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados [ Si i l NC i

33 - e
PUNTAJE PUNTAJE SIS T CALIFICACION

ESPERADO 0 ‘5 OBTENIDO ©37f| PORCENTAJE 0,000% | WA @EF:ClENTE)
RANGOS DE . ; 7

¥ De 70 a 84% Aceptable

CALEFICACION

ULTIMA VISITA AUTCRIDAD FECHA DE VISITA 70
SANITARIA CONCEPTO EMITIDO PORCENTAJE OBTENIDO
MANIPULADORAS RPS Al S =4 YOTAL DE MANIPULADDRAS RPS AM/PM :
De 1 a 50 raciones 1 Numero de manipuladoras De 1 a 75 racicnes 1 | Numero de mampulac{ ras en
De 51 a 100 raciones 2 en e} sitio De 76 a 150 racicnes 2 el sitio
De 101 a 250 raciones 3 Segtin nliego de De 151 a 300 raciones 3
De 251 2 450 raciones 4 c%:md?cioges De 301 a 500 raciones 4
De 451 & 700 racicnes 5 contractual De 561 a 750 racipnes 5
De 701 a 950 racicnes 6 é De 751 a 1000 raciones 5}
De 951 a 1450 raciones 7 4 1
De 1451 raciones en adelante] § De 1001 a 1500 raciones 7

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
i INSTALACIDNES Fi ICAS Y SANITARIAS :

PUNTAJE

i
L

3

ASPECTO A EVALU

El servicio de ahmentacmn esta axslado de focos de
insalubridad. Sus accesos y arededores se mantienen
Hmpios, libres de acumulacion de basuras,
estancamienio de aguas y en buen estado de

DESCRIPCION DEL HALLAZGD

Las instalaciones estdn disefadas y conslruidas para
B |proleger los ambientes de produccion de contaminantes
e ingresc de plagas, animales doemésticos y olros.

Las instalaciones son de matertales gue no generan
susiancias toxicas, resistentes, no porpsos,

C  impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defeclos que diffculten 1a
limpieza y desinfeccion.

Se cuenda con servicios sanitarios exclusivos para el
D ipersonal y se encuentran en buen estade de
funcionamiento

Las Instalaciones sanflarias se encuentran limpias y con
E la dotacién adecuada (Jabén liquido,gel antibacterial
loallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

N.A g:

UND 0 [YE ALMA NAMIEN
TTEM i ASPECTO A EVALUAR: ‘
La maleria prima no conforme se encuentra en un area

1 |especifica, esta debidamente identificada para evitar su
uso.

o I

ACIONES FISICAS Y S

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Y MA ={F

"PUNTAJE:

il
1

UMOS ¥ PRODLIGTO TERMINAL
"OBSERVACIONES

Se alimacenan los productos de acuerdo con jas
2 [ceracler(sticas de los mismos, en sitios adecuadoes
minimizando el riesgo de contaminacidn,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de

3 presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, {
fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las 4
caracterfsticas de calidad o inocuidad de los producios,
3¢ lleva un control de primeres en vencer y primeros en (2 “ I: B
4 Isalir, Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacion o J\(ﬁ 5 - 'z \{ @\f Q,l[:\ jti‘h"’ e 9,_54

de os producios-PEPS.

£l almacenamiento de los alimentos refrigerados se
realiza a temperaturas nc mayores a 4°C.

“




1)

Ef almacenamiento de los alimentos congelados se
realiza a femperaturas ne mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de afte riesgo {lacteos y
carnicos ete.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la resolucion 2674 de 2013 y normalividad
sanitaria vigente.

Se realiza control de temperatura de los equipos de
refrigeracién y congelacion y se flevan registros

Se encuentra en el comedor el formato de reposicidn o
enfrega de faltantes. {Se reportan si se encuentran
reposiciones yio faltantes).

o s6 &

RECHSTTUIN Al tav e~

NEDENYA Fo~avD

10

Los producios que se encuentran empacados, rotulados
y etiguetados con el empaque primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigenie. Resclucion 5109/2005

N2 T2 BNIDNEy Sa N B

11

La remisicn de entrega de los alimentos estd firmada por
el rector y/o su delegado y/o representante del CAE v 1a
manipuladaora de afimenlos previo conteo y revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos.

(‘—h

F.E 7 eeé. N rvriaass.

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual ¢ superior a 72°C).Para la
racion Preparada en sitio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentes carnicos (70°C).{Solo aplica para comida
caliente transportada)

-~ -

14

L.os recipientes empleados para el servido de los
alimenlos se encuentra por compartimientos. (Solo aplica
para comida caliente transportada)

15

PUNTAJE ESPERADO

La lemperalura de los alimentos ensambiados servidos
en caliente se encuentran mayor a 60°C.{(Scfo aplica
para comida caliente tfransportada ).

ATENE| =

& LJ \J B

¥

N.A PUNTAJE

L

OBTENIDO

N.A

. ASPECTO A'EVALUAR:

|ITI|"ﬂ‘.I‘ 3;

1 PUNTAJE |

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y B

PREPARACION 7

ODUCTO TERMINADD
N.A

PORCENTAJE

- OBSERVACIONES: -

16

Los tiempos de exposicion de los alimentos se
encuentran dentre de lo establecido en la normatividad
vigente ¥ no generan posibles riesgos de contaminacién.
Adicionalmente, los procesos de descongelacion
requeridos se realizan de forma confrolada para evitar el
desarrollo de microorganismos

L

17

Los procedimientos de operacién coma: lavar, pelar,
cortar, clasificar, extraer, batir, enfre otros, se realizan de
manera que se protejan ios alimentos y materias primas
de posibles riesgos de contaminacion,

1-=-.

18

Todos los complementos estén libres de contaminacien
fisica, bioldgica, quimica y cumpien con las
caracteristicas de calidad o inocuidad,

19

l.os procesos de preparacion de los alimentos se realizan
en condiciones éptimas de higiene v conservacion, de
{orma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de

muiliplicadas por el numero de servicios y tipo de menu

contaminacion.
Las horfafizas y frulas se lavan y desinfectan con
20 [sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y {
establecidas en el plan de sansamiento del operador. e
El servido de los alimentos se hace con utensilios
21 |(pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y J_
se evita el contacto directo del aimento con las manos. T
Se encuentran contramuestras de las ¢llimas 72 horas
22 ide los productos de alto riesgo (ensaladas, proteina, t
alimentos con jactecs} debidamente rotuladas. -
El complemento afimentario es entregado en el horario
establecido de acuerdo a la resolucién vigente o acorde a
23 |la auferizacion realizada por parte del comité de \
alimentacion escolsr y se encuentra publicado en un -
lugar visible.
: = OTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPA
PUNTAJE ESPERADC PUNTAJE OBTENIDO N.A PORCENTAJE N.A
g e IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS « GRAMAJE i
TTEM: ~ASPECTO A EVALLL, ST PUNTALE |0 s
se cuenta con la totalidad de materia prima
24 lcorrespondientes al calculo de las minutas aprobadas l
M




En el comedor escolar se promecionan practicas
25 |adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes }
beneficiarios b

la aceptabilidad de los alimentes preparados es
26 jadecuada y el nivel de desperdicio en la etapa de L
descomide es bajo

En el establecimiento educativo se encuentra publicado

27 el cicle de menu aprobado por la ETC

Se tiene estandarizada la porcion servida, segcn el grado

28 de escolaridad.

29 . N
percion servida.

Existe cumplimiento del mend dei dia, de acuerdo con ef
ciclo de menud y minuta patrén establecida. (En caso
contrario, presentar el soporte de notificacion y
auterizacion por parte de la ETC del cambio realizado).

L
Se cuentan con los ulensilios estandarizados para Iz {

30

31 |cada grado de escolaridad. (ver anexo formate de

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para ‘
verificacion gramajes) —_—

Se cumple con 1as temperaturas de iz racién servida

32 |{alimentos calientes mayor a 60°C y alimentos frios ‘

4°CH2°C). —
: : OTAL:CU E MENOS « GRAMA

PUNTAJE OBTENIDO . PORCENTAJE

NAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS : - -
| CPUNTAJE |2 s i

Cumple con las buenas practicas de manufactura
33 duranie lodas las etapas del proceso de acuerdn a lo ([
establecide en la normatividad vigenle, -

El personal manipulador utiliza 12 dotacién completa, en
buen estade, de coler claro y cumple con las
especificaciones de a normatividad legal vigente. Se L
34 levidencia la entrega mediante soporte delas 20 3
delaciones segun sea el caso, cada una compuesta por:
2 gorros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon v 1 par de
zapatos antideslizantes.

La preseniacion personal de los manipuladores es
35 sdecuada (ufas coras, limpias y sin esmaite, cabello l

recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni P
maguillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los
36 manipuladores con la certificacion médica (aplo para J_
manipular alimentos) (no mayor a un afio) manual de
cargas y funciones

El personal manipulador-acredita formacién en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Praclicas de

37  |Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de !
alimentos {(no mayor a un afio) y se cuenta con registros -
de capacitacion continua.

il o et I B B AR 2] gva tor 2ol Loty
. i - ’ i A0 =y { L3

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos g
38 |de acuerdo a Io establecide en el contrato, Si se presenta £
alguna medificacion se encuentra el oficio soporte.

40 &l personal manipuiador no presenta afecciones de la {
piel o enfermedades infectocontagiosas.

_ AL 10 PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS -
N.A _ PUNTAJE GBTENIDO NA ~—| PORCENTAJE

i VI CONDICIONES DE SANEAMIENTO .
LIMPIEZA Y DESINFECCION

PUNTAJE ESPERADO

HTEM] 22 ASPECTO A EVALUAR | - PUNTAJE |- i OBSERVACIONES :
Todas les dreas y superficies del servicio se encuentran
4 [0 adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la {
acumulacién de agua v los registros son diligenciados e
correctamente y se realizan de manera oporiuna..
El comedeor escolar cuenta con el plan de Saneamienio
42 |complelo con todos sus prograrnas es el aprobado y se 1

encuentra en la carpela de la sede.

Se realizan las actividades del programa de fimpieza y O ~ 7 j\’i % "JI Q gi\! QY/?_ _/2_@ (SYPT’L/?J‘

43 |desinleccién de equipos, menaje y utensitios, entre ofros

v se llevan los respectivos registros, /L@ %Tﬁ

Los insumas e implementos de aseo (pafios
absorbentes, traperos, recogedores, escobas, cepillos,

44 guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, L
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en
el lugar establecido.




45

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limplan y
desinfectan antes de cada uso vy son de materiales
resistentes al uso v a la corrosion .

48

Se cuenta con les insumos de aseo y desinfeccion de
acuerdo a Ia tabla establecida y Jos cupos asignados.

47

Se encuentra fa remision de insumos de asec vy estd
firrnada por el rector y/o su delegado y/o representante
del CAE y Ia manipuladera de alimentos previo conteo y
revision,

43

Se cuenla con las fichas tecnicas de los productos
utilizades en los procesocs de impieza y desinfeccion.

\'-m..

49

Se encuenira publicado el instructivo del uso
(concentraciones, modo de preparacion), de ios
productos utitizados en los procesos de limpieza y
desinfeccién; v jeringas.

50

Los insumaes e implementos de aseo se almacenan en un
sitio ventilado, identlficado, protegide y se encuentran
debidamente rotulados y organizadoes.

51

Existen letreros en buen estado alusivos & ka apficacicn
de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en
las instalaciones del comedor escolar. De facil limpieza v
desinfeccion.

52

Todas las &reas se encuentran debidamente identificadas
y sefializadas en material sanitario y lavable.

ABASTECIMIENTD DE AGUA

- ASPECTO A EVALUAR;

CPUNTAJE:

OBSERVACIONES:

53

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua
potable y se encuenira construido de material higiénico
sanitario y hermético, ademas tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccion.

O
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Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica dei tanque
de almacenamiento de agua polable.
Fecha de la 0ltima limpieza y desinfeccion.
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55

Se llevan registros de calidad del agua empleada en et
servicio de alimentacion de acuerdo a lo establecido en
el programa.

56

El agua de suministro gue se utiliza es potable, sino lo
es, el operador implementa acciones para que el agua de
preparacion sea adecuada y realiza [a gestion ante la
entidad territorial

57

E! uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulade en
condiciones gque garanticen su inocuidad.

l

f -

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS S(')LIDOS Y LIQUIDOS

ATEM:L:

2 ASPECTO A EVALUAR

- PUNTAJE : -

58

Exnste ni mter:cr dei servicio de alimentacidn, remp!entes
de material sanitario, para la recoleccitn de residucs
solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria
vigente.

L

59

El maneje de los residuos liguidos y sélidos no
reprasenta riesgo de contaminacién para los alimentos ni
para las superficies en contacto con estos.

60

Se registran los procedimientos realizados en el
programa de manejo de residuos sdlidos y liquidos.

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en

61 - . e
un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de
residuos sélidos.
Se aplica la separacion en sitio de los residuos séiidos,
es decir, material orgénico separado de papel, plasticos y
62 [empaques. Adicicnalmente, los residuos sdlidos son

retirados con la frecuencla necesaria para evitar
generacion de olores yfo profiferacion de plagas.

L
L
L
L




63

Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usade.

N O

O CECO G ACAT TE

"ASPECTO A EVALUA

CONTROL DE PLAGAS (ARTRGPODOS ROEDORES AVES)

_PUNTAJE -

;' OBSERVACIONES

64

Se realiza un confrol de plagas y se cuenta con los
documentos diligenciados establecidos en el plan de
saneamiento.

L

65

Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres
de presencia o dafio causado por plagas.

L

66

Las ventanas y aberturas gue se comuniquen con el
ambiente exterior, estan provistas con maila anti insecto
de faci limpieza y buena conservacion, resistenies a la
limpieza y la manipulacion.
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67

El comedor escolar cuenta con la certificacion iniclal de
fumigacion por la empresa aprobada.

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLINMIENTO CON
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ASPECTC A BVALUAR
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" PUNTAJE

OR VIDENCIADD

68

Las materias primas, se reciben en un lugar limpic y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de
contaminacion o alteracion de las caracieristicas propias
de cada producto.

69

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion
{cumplimiento) y rechazo (faltantes y devoluciones) de ia
materia prima recibida y existen controles de este
proceso. {remision firmada por el rector y/o delegado yio
representante del CAE)

0

Las condicicnes sanitarias del vehlculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecida en Ja normatividad
sanilaria vigente. {Condicicnes de higiene y impieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastilas).

71

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requigran manlenerse refrigerados o congelados sen
transportades y distribuidos bajo condiciones que
aseguren y garanticen el mantenimiento de las
condiciones de refrigeracion o congelacién hasta su
destino finai,

72

Los vehiculos poseen concepto sanitaric favorable
vigente emitide por la auteridad competente.

N O
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73

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran
aprobados previamenie por la interventoria los cuales
lienen una capacidad igual o superior 2 1.5 Toneladas y
portan una bascula para la entrega de los insumos.
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74

Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el
ransporte de alimentos y Jevan el aviso de transporte de
alimentos.

N2
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75

El personal transpertador y manipulador {auxiliar de
fransporte} de acuerdo a lo establecido en la
nermatividad cuenta con {copia de licencia de
conduceion, cédula, cerlificado gue acredite es apto para
manipular alimentos, exédmenes de laboratorio:
{copralogico, frotis faringec, KOH de ufias), capacitacion
en BPM y ademas porlan la dotacion adecuada.

PUNTAJE ESPERADC
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Vil EQUIPDS Y UTEMSILIDS

ASPECTO_A EVAL

T PUNTAJE

76

Los equipos para ta cocina son los minimes requeridos
para ia presiacin del servicio segun modatlidad y tipo de
racién, estan fabricados con materiales sanitarios y en
buen estado.

L

77

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad,
de acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en
buen estade

}‘-.

78

Existe plan de mantenimiento preventive y correctivo de
equipos v se llevan fos respectivos registros. (Se
encuentra el formato de hoja de vida del equipo).




Se cuenta con instrumentos de medicién con ei fin de

realizar contrel en cada una de las etapas de produccion
es decir 1 termémetro digital de punzon, 1 balanza O
digital de 15 kg, 1 vase medidor de 1000 ml y 2 vasos
medidores plasticos de 500 ml.

7%

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALHARY .

do0 » Coo L

QUIPDS Y UTENSILIDS

- PUNTAJE:- |
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PORCENTAJE

OBSERVAC]ONES

Para Ia entrega de complementos 3|Imeniaﬂ0$ se realiza
el registro diarfo de los beneficiarios en los formatos O
correspondigntes disefiados para tal fin por [a UAPA, sin
tachones ni enmendaduras.
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“ASPECTO A EVALUA

DE SEGURIDA
FRPUNTAJE 10

a1 Se observa el diligenciamiento de las planilias de registro O

y control de los beneficiarios. (?3 @mﬁ ESbhanter
e 0| B IR quldav e 3 2oy o ate
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La entrega de los alimentos, se realiza cumpiiendo en
83 todo momento las normas de higiene, garantizando la !

inocuidad de los alimentos. L

ENTREGA DE COMP O
OBTENIDO PORCENTAJE z;s' N.A

lN.ﬂ: J

“DBSERVACIONES

84 |Existe exiintor con fecha vigente de carga. J_

Existe boliquin tipe A de primeros auxilios que cumple
con lo establecido en la normatividad vigente.(1 paquete
de gasas x 20- 1 unidad de esparadrapo de fela rollo de

4" 1 paquete de bajalenguas x 20-guzantes de latex x O
100-1 venda elastica 2x5 yardas-1 venda elastica 3x5
85 |vardas - 1 venda elastica 5x5 yardas- 1 venda de
algodon 3xb yardas- 1 venda de algodon 5x5 yardas-
yodopovidona(jabon guirurgico) x120ml- 2 unidades de
solucion salina x 250 ce- 1 termometro de mercurio o
digital- 1 alccho! antiseptico x 275ml) Exclusivo para &
personal de la cocina entregado por el operador.
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PUNTAJE ESPERADO N.A 7

~ASPECTO A EVALUAR

HTEMS

PUNTAJE OGBTENIDC

“PUNTAJE 7|
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OBSERVACIONES

En fa instilucion educativa se tisne publicado en un lugar
86 |visible la Ficha Técnica de informacion del PAE con fos L
canales de comunicacion para las SPQR.

Se evidencia soporle de conformacion del comité de

mismo

PUNTAJE ESPERADO

87 [lalimentacion escolar - CAE y actas de reunién def {

0 GESTION SOCIAL -

-OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA .= .70 00

'\Eeta Se deja fiel copia del formato de visita en ef comedor escolar,

 DATOSRESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA T DATOS RESPONSABLE DEL'OPERADOR
DTG ? VRTESIA NOMBRE- [0 O 0 S TG
%7 17 00 IR CEDULA . . 251498 Ko,
L NIE aN EnTo CARGO. U\ oo TG
FIRMA " \ IS




1. s CONSORCIO
{HAERHLL 8 BIBEOL  rempag cHia 2023
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

Institucién educativa: '5“ ,'T (QID r ETC:

Fec
DEPARTAMENTO DRCUNDINAMARCA

Municipio < {9‘ E A

Nombre sede: g,

[Area Urbana l )4- Area Rurat

Direccidn:

e

Fecha Visita: z 2 }Og]‘ o2 3

Hora de inicio: %;'Z/,? 175 ey

Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO

No Centrato CO1.PCCNTR: 737-2023

Hora de terminacian: lD‘»"),:)

Horz de consumo: QG [2Y A

Hora de entrega publicada:

A7 A

Reporta casos de atencién prioritaria S| < NO

Hidentifique Ia causal def caso de atencidn prioritaria ‘1 1% @MQ\N of 3-’7-;_;\: fart Yo

No. De Beneficiarios focalizados

172 9

No. De Beneficiarios atendidos

Visita técnica No. de Visita

X

Seguimiento posible caso de
5-— ETA

1.7272

Visita SPFQR

Nombre y cargo de quien atiende 1a visita: D Ao p BeagiidasiZg |Nombre del interventor de campo: D I_(ga} 2 B Aagoy -

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los fecalizados:

3l & NO

sanitaria vigente,

Objeto de la visita:Verfficar las condiciones e operacion en la modalidad Industriafizada teniendo en cuenta los esténdares establecidos por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Nommatividad

- PUNTAJE ¢
ESPERADD":

RANGOS DE CALIFICACION

Ce 1 & 35 racicnes
De 36 a 200 raciones

De 70 a 84% Aceptable -
OTAL DE MANIPULADORAS

De 201 a 600 raciones
De 601 a 1000 raciones
De 1001 a 1500 raciones

UASPECTOAEVALUAR |71

\DESCRIPCION DELHALLAZGO /-

El drea de almacenamiento temporal, distribucién o de alistamiento de tas
A raciones industrializadas esté ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, mateza vy aguas estancadas.

El drea de almacenamiento de los compiementos alimentarios RI cumple
B con ef espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio
productos,

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento temporal, estan
construidos en material de faci limpieza y desinfeccion, |os sifones silos

¢ tiene se encuentran en buen estado, protegides con refilla funcionando
lImpios y no hay presencia de goteras.

D La iluminacidn y ventitacidn del drea de almacenamiznto temporal, es
suficiente y adecuada.

E Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personai
manipulader de aimentos [mpia, en buen estado,

F Se cuenta con un drea definida y separada de los complementes

alimentarios para ef aimacenamiento de fos insumos de aseo.

" ASPECTO A EVALUAR . . ...

‘PUNTAJE

TOTERMINADO
'OBSERVACIONES {Describir |a sceidn correctiva'd aceian de mejora ) - S

El aimacenamienta de productes terminados se realiza ordenadamente en i
pilas o estibas, canastilias, impias y en buen estado. A

El drea destinada para el almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios R! se encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de ia humedad, de |3 luz, olores fuertes o :‘L
desagradables cumpliendo as! con ias condiciones higiénico sanitarias que E
garantice la conservacidn de los alimentes yio productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

3 e evidencian alimentos sin ningtin tico de cortarminacian bicdgica o fisica.

4 Se encuentra en f comedor &l farmato de reposicion o entrega de faltantes.

Nase ANELAS (Y FOlanT 8 BrRGSmSer

La remisién de entrega de tos alimentos esia firmada per el rector yie sy
delegado ylo representante det CAE y lz manipuladora de alimentos pravio
contec vy revisidn det cumplimiente de las especificaciones técnicas de
alimentes.

N5 E ZNEDANTA ATy O
FEevrhin

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
6 nermatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2008, Resalucith 810 de
2021, Resolucién 2492 de 2022 y demds normas vigentes.

S E~NEDREL LA LA aNfaa 7

La L& e CINEp com I 2E5 L En,
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PUNTAJE ) T — P —— :
ey 4 PUNTALE OBTENICO PORCENTALE ol b
P 0D RAMA
i TTEM Ao v ABPECTO A EVALUAR (fii i S PUNTAJE S :OBSERVACIONES (Desicribir la action correctiva Saceidn demejora ) i
7 En el establecimiento educative se encuentra publicado el ciclo de mend WL
aprobada por Iz ETC
Existe cumplimiento de |z minuta de acuerdo at gicio de meny establecido
3 bajo las especificaciones tecnicas definidas, (En caso contrario, presentar el i
soparte de notificacion y autorizacion por parte de la ETC del cambio
realizado),
9 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. (ver {
anexo formato de verificacion gramajes)




10 El menu entregado segln el tipo de complements correspende a lo j
programado y aprobado. S

1 En ia sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de .E._
habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

12 La aceptabilidad de los aimentos es adecuada y el desperdicio de alimentos
es bajo j—

13 Los alimentos de ia racion industrializada cumplen con las caracteristicas i
organolépticas propias

14 El menl entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena i
presentacian.
El complemento alimentario Rl es entregado en el horario establecido de

15 acuerdo a la resolucion vigerte o acorde & fa autorizacién realizada por _{_
parte del comité de almentacidn escolar

“TOTAL CUMPLIMIEN - GRAMAJES

|v. PERSONAL MANIPULADOR b 'ALimENTos

ASF'ECTO A EVALUAR I PUNTAJE 2 OBSERVACIONES (Descnblr Ia accidn correctiva o dccion da mejora )

El persanal manipulader utiliza la dotacion completa, en buen estado, de
eolor clare y cumple con las espacificaciones de la normatividad legal

16 vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones
segun sea el caso, cada una compuesta por: Z garos, 5 tapabocas, 1
blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes.

T

El personal manipulador donde se atiende menos de 36 peneficianios, utiiza
ta dotacion completa, en buen estade, de color claro y cumple con ias

17 especificaciones de la nomatividad legal vigente. Se evidencia entrega
mediante formato de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de
tela, 1 cofia.

ta presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas,
18 limpias y sin esmaite, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios
ni maquillaie) y uniforme Empio

Se evidencia [a hoja de vida, certificacién médica {apto para manipular
alimentos) no mayor a un afo, manual de cargas y funcicnes para cada

Aro §f2 CNEDAN A MAMIAL N E
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19 ; . N e
une de los manipuladores de alimentos. (No aplica en instituciones donde ey
sg atiende menos de 36 beneficiarios) f L ":‘ Q 5‘6'
El personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitada,
20 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higienicas en manipulacion de alimentos {no mayor a un afic) y se cuenta
con registros de capacitacin.
Se garantiza !a cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo S ‘z '\[r % s {1/\ {“i _ 7 6 M N&g\!tf}.
blec to {Nota: Para racion industializad, da IE
21 establecido en el contrato (Nota: Pa ian industrializada en cada IE con O D!?QQJ’ Q'QQ!'-‘-— 77(&0 AaStonér ]t @ Q\Ug

menos de 26 Beneficiarios puede existir persona delegada por el CAE)

DNGL £ rnAS \!Q\.ﬁﬁ 10
* TOTAL PERSONAL MANIPULADOR EALIMENTOS : . A R

V..CONDICIONES DE SANEAMIENTO ]
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION !

SITEM i v - AGPRCTO A EVALUAR & : PUNTAJE .- OBSERVACIONES (Describir 12 accion correctiva o accidn de mejora ) - }
2 Se cuenta con el pian de Saneamiento complete con todes sus programas y L
es 2l aprobado.
2 Se realizan las actividades def programa de limpleza y desinfeccidn y se
lievan los respectivos registros,
2 Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de acuerdo z la tabla J_
establecida y los cupos asignados.
Se encuentra la remision de insumos de aseo vy esta firmada por el rector x I 172
25 yfo su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de alimentos O (\[ '3 f% ({;- N‘E D ﬁ‘f\f e “/'\’ 4_\@ b -[-—-E-E ﬁ’\}
previo contes y revision, M K 'J\J\"“ﬂr Q Té {}
Se encuentra publicade el instructive def uso {concentraciones, modo de :
% preparacidn empleo y rotacién), de los productos utifizados en jos pracesos ‘Z
de impieza y desinfeccion y se encuentran los implementos requeridos
como feringas.
Los Insumos e implementos de ase0 se aimatenan en un sitio ventilado,
27 identificade, protegida y se encuentran debidamenta rotidados y L
organizados,
Existen letreros en buen estado slusivos a la apficacion de BPM - Buenas
28 Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De faci iimpieza ¥ .L
desinfeccion,
ABASTECIMIENTO DE AGUA
= ASPECTO A'‘EVALUAR :|PUNTAIE +OBSERVACIONES ;s
29 El agua de suministro que se utiiza es potable, y sino Io es, el operacdor 'L
realiza la gestion ante la entidad competente.

30 Se lievan registros de las actividades de verification del agua, L

MANEJC Y DISPDSICIDN DE RESIDUGS SOLIDOS
S PUNTAJE | 0 OBSERVACIONES (Describir Ja 4Gcidn correctivi'd dceidn demejdra ) -

- ASPECTOAEVALURR .

Se registran los procedimientos realizados en el programa de mangjo de ‘(_
residuos stlides y liquidos. "

Se cuenta con recipigntes suficlentes, identificados, de material sanitario,
32 con tapa y balsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la receleceion ,
temporal de residuos séiidos v se promueve el reciclaie.

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material L

3 organico separado de papel, plasticas y empagues. —

CONTROL DE PLAGAS (AR?RGPODOS ROEDORES, AVES)
:ASPECT 0 A EVALUAR ; :

' BSERVACIONES (Descnbwla accmn ccrrectwa 0 aceidn de mejora} b




34 Las instafaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o [
dafic causado por plagas.

15 Se registran los procedimisntos establecidos v realizades en ef pragrama de L
control integrado de plagas.

ASPECTO AEVALUAR . +:PUNTAJE .

. OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acgion ora}

Ei eperador realiza I3 entrega de todos los componentes del refrigerio
escolar de acugrdo al mend pragramade.

O
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Los componentes ensamblados no presentan dafio mecanico (afectados
por la maguina ¢ procese de ensamble), deteriorande su apariencia.

L R

38

E! operador cumple con Ins horarios establecides de entrega de los
complementos, de acuerdo con las necesidades del colegio,

39

Ei aperador entrega la cantidad total de complementos alimentarios
programados.

NO SE ENT DEJ (LA 2egosIQonds ATIAND

40

El cierre de los empagues primaries y empaque secundario (si aplica) se
encuentran en perfecto estado.

41

Las componentes del complemento garantizan jas condiciones de inocuidad
{sin fecha caducada, presunto maha u hongo, abombamiento, etc.}

42

El transporte de los alimentos se reallza en condicionas tales que excluys ja
contaminacién yfo le prodiferacion de microorganismos y protege contra la
alteracidn del alimente o los dafios de los empagues y envases, utiizan
estibas plésticas y canastillas piasticas.

N2 §2 O33N A T2 S0 450

43

Los vehicules poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por ta
autaridad competente.

oS & 035En A AE TN
Jasletoanys

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran aprobados previamente
par la interventoria los cuales tienen una capacidad igual o superior a 1.5
Toneladas.

Ao G 08548 m AR, U
TR Taagsgenns Ag)

Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de alimentos
y llevan el avise de transporte de alimentos.

N2 FE OAsLadem NETPRES L

46

El personal transportader y manipuladsr (auxiliar de transparte} de acuerdo
alo establecido en fa normatividad cuenta con (copia de licencia de
conduceién, cédula, camet de manipulador, certificade que acredite es apto
para manipuar alimentos, examenes de laboratorio: {coproldgico, frotis
faringes, KO de ufias), capacitacién en BPM y ademas partan fa dotacion
adecuada { equipo de proteccion de bioseguridad} .

N2 5¢ 06 szava (2RS4
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Para la entrega de complemantos alimentarios, se realiza el registro diario N = f L ({i E [l -2 ~
47 de fos beneficiarios en jos formatos cemespendientes disedados para tal fin O . N E D W \A r QA’\ \TG
porla UAPA, sin tachones ni enmendaduras. \ﬁ ﬂ?f\,
4 ggn%%s‘:?;vﬁise'l difigenciamiento de las planillas de registro y control de los O 5 @ V I: D {‘U\f f"../l 7 | 61)‘“ T 43 O
@@vﬁ CECIAATapr
Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias y ef formato
48 : s - :
respectivo en la carpeta. Q N jﬁ g\i ;: D ﬁ,\,f('m ffz ‘OTO\ s;\% }\I Qj{v C[l‘:..
50 Lz entrega de los aimentos, se realiza cumpliendo en todo moments jas L
nermas de higiene, garantizande la inoculdad de los alimentos, %
oM

m—

S 72

y/o actas de reunidn del misme.
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oo TARABOYT | VT OAnF L

ONES PE OUER REGE

ATEM HTASPECTO A BVALUAR oo it | s PUNTAJE:: +; OBSERVACICNES (Describir 1a accitin correctiva o aceion'de mejora ).
51 Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacién del {
PAE con los canales de comunicacién para las SPQR. -
52 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar !
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Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en el comader escolar.

‘DATOS RESPONSABLE DE'LA INTERVENTORIA -

ZDATOS RESPONSABLE DEL:OPERADOR
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Cbjeto de la visita:Verificar las condicicnes de operacién en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM.’ALMUERZO) leniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

AT FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
iy Boamcat  cowonc ‘ ) _ ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
" MIEREAS T ——— RACION PREFARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
DEPARTAMENTO DE  [Ciudad/ -
Institucion ETC CUNDINAMARGA __|Municipio € nglﬂ
. - r 3
educativa } iT c nony Area Urbana { ¢ ! Rural Fecha Visita 7 % 0% L 72
- D A
Nombre sede No de vigita j_ Hora inicio -‘I{l T Oe w
T
Direccién ~ f_l A< QNTﬂO No Contrato (23 202? Hora de
CO1.PCCNTR terminacidn b
—1223 () I
No. De Beneficiarios No. De
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO focalizados ??‘? o) Beneficiarios 7’7_ I
atendidos
Identifique ia causal Tipo de la RPS
Reporta casos de sL R
atencién prioritaria Sl NO )L del gas? d'e at.enclon modalidad
prioritaria entregada ANLPRE ALMJERZO
ot e Seguimiento posible Visita Horario de
Visita técnica X caso de ETA ADSFAS SPQR entrega f 7700 A,
e
Nombre y cargo de 0 E@J\[ ""@“M e Nombre dei interventor de [\}
quien atiende la visita & 50T campo 6@& 7 W (e G
La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focaiizados I 51 l ,)\ !_ NQO l

PUNTAJE
ESPERADO

ULTIMA VISITA AUTORIDAD
SANITARIA

PUNTAJE

PORCENTAJE

OBTENIDO

CALIFICACION
CUALiTATIVA

FECHA DE VISITA

CONCEPTO EMITIDO

NANOAREICAEND (ND'DBSERVADD

d MANIPULADORAS KPS AL| &
De 1a 50 raciones 1 Nimero de manipuladoras {De 1 a 76 raciones 1_1 Numero de mampuladoras en el
Ce 51 2 100 racicnes 2 en el sitio De 76 2 150 raciones 2 ) sitio
De 101 a 250 raciones 3 Segtin pliego de Ce 151 a 300 raciones 3
De 251 a 450 raciones 4 condiciones De 301 a 500 racioneg 4
De 451 a 70C raciones 5 - De 501 a 750 raciones 5
De 7071 a 95G raciones 6 contractual ?‘ De 751 a 1000 racianes 6 ‘?‘
De 951 a 1450 raciones 7 - ;
De 1451 raciones en adelante 8 _ ; De 1001 a 1500 raciones 7
il CRITERIOSIDEEVAEUACIO

E! servicio de alimentacion esta aislado de focos de
insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen
limpics, libres de acumulacidn de basuras, estancamiento de
aguas ¥ en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estar; disefiadas y construidas para
proteger los ambientes de produccidn de contaminantes e
ingreso de plagas, animales domésticos y ofros.

Las instalaciones son de materiales gque nc generan
sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeabias,
no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de
grietas o defectes que dificulten la limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanflarios exclusivos para el personal
y se encuentran en buen estado de funcionamiento

Las Instalaciones sanitarias se encuentran fimpias y con la
dotacion adecuada (jabon liguido,gel antibacterial foalias,

papel higignico y papeleras con bolsa).

CIONES FISICAS ¥ SANITARIAS -~

PORCENTAJE

4o 2

5 PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUGTO TERMINADO

OBSERVAGIONES™

l.a materia prima no conforme se encuentra en un érea
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

Se almacenan los productes de acuerdo con las
caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesge de contaminacion,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas
de calidad o inocuidad de los productos.

Se lieva un control de primeras en vencer y primeros en salir,
Kardex con e! fin de garantizar la adecuada rotacidn de los
productes-PEPS.

El almacenamiente de los alimentes refrigerados se realiza a
temperaturas no mayores a 4°C.

=




El almacenamiento de los alimentos congelados se reaiiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los afimentos de alto riesge (lacteos y carnicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se realiza control de temperatura de los.equipos de
refrigeracion y congelacion y se Revan registros

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o
entrega de faltantes. (Se reportan si se encuentran
repasicianes y/o faltantes),

No S& N DR NI
A eZos e o FALTANTE

10

Los productos que se encuentran ampacados, rotulados y
efiquetados con el empagque primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005

NESE EGL niS T e2ebu o
(PN {a @aY0us (S on SRV VNVAYY

11

La remisién de entrega de los alimentos esta firmada por el
reclor y/o su delegado vio representante del CAE yla
manipuladora de alimentos pravio conteo y revision del
cumpiimiente de las especificaclones técnicas de alimentos.

N St givt D& Y ZerrE SIm,

Eevrmoe &, G 2eNon

12

Se garantiza Ia temperatura interna de coceion de los
alimentos carnicos (igual o superior a 72°C).Para la racion
Preparada en sitic

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
afimentos carnicos {70°C).{Solo aplica para comida caliente
transporiada)

Ma

N2 R¢yven J2Le T Radgn
CP s Couvanyyg

14

Los recipientes empleados para & servido de los alimentos
se encuenira por compartimientos. (Sole apiica para comida
caliente transportada)

N,

NP AT A TSn Conmipn
“nEALTL

15

La temperatura de ios alimentos ensamblados servidos en
caliente se encuentran mayor a 80°C.{Solo aplica para
comida calienie transporiada ).

N

ND RURE S0 <oy
Cacimaye

REPARAGION -

OBSERVACIONES:

16

Los tiempos de expoesicién de les alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigents y no
generan posibles riesgos de contaminacicn, Adicionalmente,
los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos

17

Los procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, exiraer, batir, entre otros, se realizan de manera
que se protejan [os alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion,

18

Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica,
biologica, quimica ¥ cumplen con las caracteristicas de
calidad o ineccuidad.

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones dptimas de higiene y conservacion, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion,

—

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operader.

21

El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas,
cucharas, etc.) segin sea ef tipo de alimento y se evita el
contacto direclo del alimente con las manos.

22

Se encueniran contramuastras de las Oltimas 72 horas de los
praducios de alio riesgo (ensaladas, protsina, alimenlos con
lacteos) debidamente rotuiadas.

23

PUNTAJE ESPERADO

El complernento afimentaric es entregado en &l horario
establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la
autorizacién realizada por parte del comité de alimentacion
escolar y se encuentra publicade en un lugar visible.

OTA vl

PUNTAJE

SPECTOA'EVAL

| PORCENTAJE

400

se cuenta con la totalidad de materia prima correspondientes
al caleulo de las minutas aprobadas multiplicadas por el
numerc de servicios y {ing de menu




25 En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas L
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios

25 la aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y i
el nivel de desperdicic en Ia elapa de descomide es bajo

27 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el I,
ciclo de meny aprobade por fa ETC

28 Se tlene estandarizada la porcian servida, segin el grado de
escolaridad.

-

29 Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porcion
servida,

e

Existe cumplimiento del menu del dia, de acuerdo con el ciclo
de mend y minuta patron establecida. (En caso contrario,

30 presentar el soperte de notificacién y autorizacion por parte {—
de la ETC det cambio realizado).
Se cumple con fos gramajes de lzs preparaciones para cada

31 |grado de escolaridad. {ver anexs formate de verificacion [

gramajes) -
Se cumple con las temperaturas de | racion servida

32 }{alimentos calientes mayor a 60°C y alimentos frios 4°C+/-
2°C).

Fl

TOTAL GUMPLIMIENTO DE MENUS « GRAMAJES

AR e V. PERSONAL MANIPULADDR DE ALIMENTOS
SPECTO'AEVALUAR; & SPUNTAJE: = 13 5 v

PUNTAJE ESPERADO
| B )

‘OBSERVACIONES

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
33 todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en L
la normatividad vigente. '

Ei personai manipulador uliliza la dotacion completa, en buen
estado, de coler claro y cumple con las especificacicnes de la
normatividad legal vigente. Se evicencia ia entrega mediante

soporte d2 las 2 0 3 dotaciones segun sea e! caso, cada una

compuesta por: 2 garros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1
par de zapatos antideslizantes.

\‘---.

34

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
35 :{ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso J_
de joyas u otros accesorios ni maquiliae) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de ios *_]
35 manipuladores con la certificacién médica {apto para f

manipular alimentos) {no mayor a un afio) manual de cargas —_

y funciones

El personal manipulader-acredita formacion en educacién J

sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

37 |Manufactura y practicas higiénicas en manipulagién de _L
alimentos (no mayor & un aio) y se cuenta con registros de

capaciacion continua,

a8 (!151 personal ajenc al comedor escolar ingresa con Iz debida o S = V\ED ﬁ/\; C'TL/Q‘ ANYC I ¥ é’f"-—:/;_\f 2.
otacion {tapabocas, cofia ¥ bata), ,q-\-/,{m Nao Df{; Q.ﬁf\rl Con Lo 3_)\”’ ; A
Se garantiza ia cantidad de manipuladores de alimenlos de A

39 |acuerdo a lo establecido en el contrato. i se presenta alguna {
modificacion se encuentra el oficio soporte. S~

40 £t personal manipulador no presenta afecciones de la piel o ’
enfermedades infectocontagiosas. L

TOTAL CUMPLIMI

S P PUNTAJE
Todas las dreas y superficies dal servicio se encuentran en
a1 adecuadas condicicnes higiene y limpieza, se evita ja 4
acumulacién de agua y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera cportuna.,

El comedor escolar guenta con el plan de Saneamiento
42 jcompleto con todos sus programas es el aprobado y se ..‘L
encuentra en la carpela de |z sede.

Se reaiizan las actividades dal programa de limpieza y
43  |desinfeccion ds equipos, menaje y utensiiios, entre otros v se
Uevan los respectivos registros,

J

Los insumos e impiementos de ased {pafos absorbentes, .
traperos, recogedores, ascobas, cepillos, guantes entre otros) i
44 que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas

condiciones de limpieza y en el lugar establecido.




45

Los equipes, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de gada uso y son de materizles
resistentes al uso y a la corrosién .

ra

46

Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida y fos cupos asignados.

47

Se encuentra la remision de insumos de aseo y esta firmada
por el rector y/o su delegado y/o representante del CAE vy la
manipufadaora de alimentos previo conteo y revision.

No SE EJFDENSA 28 ETTon
FLaNeDn Do Bl ot

48

Se cuenta con las fichas fecnicas de los productos utilizados
en los procesos de limpieza y desinfeccion.

o | O |~

49

Se encuenira publicade el instructivo del usa
{concentraciones, modo de preparacian), de jos productos
utilizados en los procesas de limpieza y desinfeccién; y
jeringas.

(—‘-\

TREN BN Bravay baa

50

Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
ventilado, identificade, prolegido y se encuentran
debidamente rotulados vy organizados,

51

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escalar. De facil impieza y
desinfeccion.

52

Todas ias dreas se encuentran debidamente identificadas y
sefalizadas en material sanitario y lavable.

L

ABASTECEM[ENTO DE AGUA

ASPECTO.A EVALUARES::

S PUNTAJE™

“OBSERVACIONES:

53

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y
se encuentra construide de material higiénico sanitario y
hermético, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccion.

O

J\FG J4 @E~e DA~ YN
LNV INCAR NV VN~ NP NFWE NI v

54

Se realiza fa limpieza y desinfeccidn periddica dei tanque de
almacanamiento de agua potable.
Fecha de la ditima limpieza y desinfeccidn,

No 56 &~Np Qo CE LML
D% Loepaz o« Tavay €

Se llevan registros da calidad del agua empleada en ef
servicio de alimentacion de acuerde a lo estab}eudc en el
programa,

56

El agua de suministro que se uliliza es potable, si no lo es, el
operador implementa acclones para que el agua de
preparacidn sea adecuada y realiza la gestion ante la entidad
territoriat

57

El uso de hielo en contacto con log alimentos y materias
primas, es fabricade con agua potable y manipulado en
condiciones que garanticen su inocuidad,

-

OSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUJDOS

MANEJO ¥ DISP
SPECTO A EVACUARGHET. :

I

-PUNTAJE:

- OBSERVACIONES

58

Existe al interior de! servicic de alimentacién, recipientes de
material sanitario, para la recoleccidn de residuos sdlidas, en
buen estado, en cantidad suficienie, bien ublcados e
identificades conforme a la norma sanitaria vigente.

L

59

El manejo de los residucs liquidos y sdlides no representa
riesgo de genlaminacion para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estos.

f~——

&0

Se registran los procedimientos realizados en el programa de
mansjo de residuos sdlidos v liquidos.

61

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un
sitio exclusivo para la recoleccidn tempaoral de residuos
solidos.

62

Se apiica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es
decir, material crgénico separado de papel, pldsticos y
empaques, Adicionalmente, los residuos sdlides son retirados
con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores
ylo proliferacidn de plagas.




63

Se cumple con el procedimiento da recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usado,

MNO |

00
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ASPECTO A EVALUARDE
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| FPUNTAUE = |i;

PODOS, ROEDORES, AVES)

7 OBSERVACIONES =

64

Se realiza un control de plagas ¥ se cuenta con los
documentos diligenciados establecidos en af plan de
saneamiento.

4

65

Las instalaciones yfo los zlimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas.

66

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el
ambiente exterior, estan provisias con malla anti insecto de
facil limpieza y buena conservacion, resistentes a ia limpieza
y la manipulacién.

O

No 56 et N A
RANE Moreo

&7

El comedeor escolar cuenta con Ja certificacion inicial de
fumigacion por fa empresa aprobada,

ya

PUNTAJE ESPERADQ

LITEMY

PUNTAJE OBTENIDO

(Es

‘ASPECTO A'EVAEL

SPUNTASE: i

PORCENTAJE

EN

"OBSERVACIONES ™ - -

68

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacisn
0 alteracién de las caracteristicas propias de cada producio.

£

69

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion
{cumplimiento) y rechaze {faltantes y devoluciones) de la
materia prima recibida y existen controles de este procesoc.
(remision: firmada por el rector yio delegado y/o representante
del CAE}

=

10

Las condicicnes sanitarias dal vehiculo tfransportador de
alimentos, cumple con 1o establecido en la normatividad
sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

71

Los alimentos y materias primas qgue por su naluraleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son
transpaortados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de las condiciones de
refrigeracion o cengelacion hasta su destine final,

72

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente
emitido por la autoridad competente.

o
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73

Los vehiculos que prestan e servicio se encuentran
aprobados previamente por la interventoria los cuales {ienen
una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas ¥ portan una
basculz para ia entrega de los insumos.

NO
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74

Los vehicuios son utlizados exclusivamente para el
transporte de alimentos y llevan ef aviso de transporie de
alimentos.

N O

00 22 cuidencta vohical
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PUNTAJE ESPERADO

El personal transportadar y manipulador (auxifiar de
transporte) de acuerdo a o establecido en Ia normatividad
cuenta con (copiz de licenciz de conduccién, cédula,
certificado que acredite es apto para manipular alimentos,
examenes de laboratorio: (coprofdgico, frotis faringee, KOH
de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada.

0 e endetown  Perscno]
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PUNTAJE OBTENIDG
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ASPECTO A EVALUAREAY:

PORCENTAJE

gD

“:OBSERVACIONES 3%

Los equipos para la cocina son lgs mirimos requeridos para

76 |la prestacion del servicio segtn modalidad y tipo de racién, &
estan fabricados con materiales sanitarios y en buen estado,
Se dispone det menaje suficiente para cada modalidad, de

77 |acuerdo al ndmero de raciones y se encuentra en buen L

estado




Existe plan de mantenimiento preventivo y corrective de f (Z_ @NLD G §~% N s (‘4 @7 m
78 |equipos y se llevan los respectives registros. {Se encuentra el O /f_ﬂ m }‘\I 3
formato de hoja de vida del equipe). Cozr N f_’} 47» H a
et Dalmnn,
Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar .
control en cada una de las etapas de produccion es decir 1 ~ = )‘ & @VE D f:J\.f N A 6%5 b F
78 |termématro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1 O q
vaso medidor de 1000 ml y 2 vasos medidores plasticos de & <7 7’ é G L3 ﬂ'nL
500 mi,

TOTAL CUMPLIMIENTO EQUIPOS Y UTENSILIOS

ENTREGA DE
B SN ASPECTOA'EVALLARE : : ' OBSERVACiONES
Para la entrega de compiementos alimentanas 52 reahza el
gp |registro diario de los beneficiarios en los formatos ) o 5 Z £~ O SN Ia &utee s £ B €
correspondientes disefiadas para tal fin por la UAPA, sin
tachones ni enmendaduras. C < fr(’ FU“\G"W\‘QP

- - ; . z . " % v §
g1 Se observa ¢l diligenciamiente de las planillas de registro y @ f\“ g& /L hY) ?,D ﬁ/d\ (.L Q (,Ll? UX_P@YQ/.!

control de los beneficiarios.

Se encuenlra el pratocalo de suplencias y/o repitencias y el NG LAY I 2008 0
82 formato respectivo en la carpeta, O ljfv = é f’fé'ﬂovﬁ&%gj\j Y/‘%J%_ j\V&Ql‘ i

La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo
83 [momento las normas de higiene, garantizando la inccuidad de (L
los afimentos.

COMPLEMENTOS
PORCENTAJE

ASPECTOIAEVALUARDE:

84 (Existe extintor con fecha vigente de carga. L

Existe botiquin fipc A de primeros auxilios que cumple can lo Nz ng [/ k@ @M% @ G S E’ M,}d
establecido en la normatividad vigente.(1 paquete de gasas x C a

20- 1 unidad de esparadrapo de telz rollo de 4"- 1 pagquete de QMCE L} 'TO
bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5 J *
vardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5
yardas- i venda de algodon 3x5 yardas- 1 venda de algedon
5x5 yardas- yodopovidona{jabon quirurgico) x126mk- 2
unidades de solucion salina x 250 co- 1 termometro de
mercurio o digital- 1 alcohol antiseptico x 275mi) Exclusivo
para el perscnal de la cocina entregado por &l operador.

85

[ e e TOTAL CUMPLIMIENTO C SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
PUNTAJE ESPERADO . - PUNTAJE

OBSERVACIONES: ",

En {a institucion educaliva se tiene publicado en un lugar [
86 |visible Ja Ficha Técnica de Informacidn del PAE con los
canzles de comunicacion para las SPQR.

Se evidencia soporte de conformacion del comité de 1

7 " .- i .
g alimentacion escolar - CAE y actas de reunidn del mismo.

0 GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

4ao

PORCENTAJE
COMCLUSIONESEOBSERVACIONES/RECOMENDAGIONES”
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2 OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LAVISITA

'DATOS'RESPONSABLE DEL: OPERADOR. i
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- FORMATC DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
P ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
T RACION INDUSTRIALIZADA

. Ay CONSORCIC
lﬂ% HAVERHILL ig&,ﬁiﬁﬁﬂ;t‘ INTERPAE CH3A 2023

o~ Fec
Institucién educativa: ', ) NSAcC ETC:  DEPARTAMENTO DEZCUNDINAMARCA Municipio £ (q%

Nombre sede:J\J.\ [ [Area Urbana ‘ )‘--. Area Rural |

pireccion: © VT AL C TArTAD Fecha Visita:  '§ T/OS,L //} 27 7 Hora de inicie: < %, 2 /|
Qperador: UNION TEMPORAL élENESTAR COLECTIVO No Contratu(ct)‘l PCCNTR; 737-2023 4‘_ ...’Z Q’} 5 Hora de terminacion: “la‘? [s] a,r\‘
Hora de consume: 4 T @ & Man Hora de entrega publicada: 3 0.3 Ay

Reporta casos de atencién prioritaria 51 NQA Identifique [a causal del caso de atencién prioritaria

No. De Beneficiarios focalizados ,FL/F a\ G No. De Beneficiarios atendidos 7 ’f Q\g

: imi ib -
Visita técnica -zn No. de Visita 2_ ziimmnentn pasible caso de Visita SPAR
e it ~ BYZe72 §
Nombre y cargo de guien atiende la visita: Jy| ,I.}!\, s f:juﬂf'& M M'Pmm@NDmbm del interventor de campo: h Uf{ i Y %‘:“f:‘
La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados: Sl NO

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en fa modalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por ef MEN mediante Resolucian 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

S L

| porceitae s |

'aa4%Ace table

OTAL DE MANIPULADORAS
No. de Manipuladoras en el sitio

Observaciongs:

e 1 2 35 raciones
&30 a Facionesg

Ce 201 a 600 raciones 2

Ce 601 a 1000 raciones 3 ,?.

De 1001 & 1500 raciones 4
i ey (,KIII:RIU& DE EVALUACIGN 1(CUMPLE [i] OAPLICA) NO (NO UBbI:RVADDl
2Cion in ustnallzada

//ASPECTO AEVALUAR | pON {01 PESCRIPCION DEL HALLAZGO

Elarea de almacenamiento temporal, distribucidn o de alistamiento de las
A raciones Industrializadas esta ubicado en un lugar alejado de focos de

insalubridad, maleza y aguas estancadas,

El area de amacenamiento de los complementos alimentarios RI cumpie
B con el espacio minime que garantice lz conservacion de los aimentos y/o
productos.

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamients temporal, estan

construidos en material de facit impieza y desinfeccidn, ios sifones silos L
L

C tiene se encuentran en buen estado, protegidos con rejila funcionanda
limpios y no hay presencia de goteras.

La iluminacién y ventilacidn del érea de almacenamiento temporal, es

o suficiente y adecuada.

£ Se dispone de instaiaciones sanitarias para el acceso del personal
manipulader de alimentos limpia, en buen estado.

3 Se cugnta con un drea definida y separada de los complementos

alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo.

; 702

STASPECTO AEVALUAR . UPUNTAJE | “OBSERVACIONES (Déstribir la 4Ccion corectiv & aceion de mejora) o+

E! almacenamiento de productos terminados se realiza ordenadamente en L
piias o estibas, canastillas, limpias y en buen estado. :

Ei area destinada para el almacenamienta temporal de los complementos
alimentarios R 5e encuentra fimpia y en buen estado, lbre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la humedad, de Ia luz, olores fuertes o ’
desagradables cumpliendo asi con fas condiciones higiénico sanitadas que -—
garantice la conservacién de los alimentos y/o praductes. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningdn tipe de contaminacién biolégica o fisica.

\
4 Se encuentra en ef comedor ¢f formato de reposicidn o entrega de faltantes. C} MQ _S‘s% {/\’E D FW‘C\EA FC‘W G fé 7

La remisidn de entrega de los afimentas esta firmada por ef rector ¥fo su

delagade y/o representante del CAE y ia manipuladora de alimentas previo 0 [\F g v % Y I g @f\f Cm F: Faanrsr
(s

conteo y revision del cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos. (LFZ,E“T G N Ay Toeunbhe A,
Los productas que se encuentran empacadas v rotulados, cumplen con la

& normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5109/2005, Resclucidn 810 de

2021, Resolucion 2492 de 2022 y demds nomas vigentes. -L(_.

“ASPECTO A EVALUAR:

En ef establecimiento educative se encuentra publicado el ciclo de mend i_
aprobado porfa ETC :

Existe cumplimiento da la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido
bajo las especificaciones tecricas definidas. {En ¢aso contrario, presentar e

soporte de notificacion y autorizacion por parte de la ETC del cambio L
realizade).

g ?rete::‘l;rrfugrtfn:?;dll:sS;‘;;ngaﬁ]_s;d;al;sa}c;r?plementos industriaizades. (ver Q gf&; ‘i\% (Sj\ (OR_)J & i_/:'_\ (’&q&‘ ) D‘Z&_(“O S @ P{ [p%
verieas : LE COv (A €N AMATES




10 El ment entregado seglin el tipe de complemente comresponde a lo L
programado y aprobade.

1 En ia sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de i_
habites alimentarios en los estudiantes beneficiarios. B

12 La aceptabilidad de los aimentos es adecuada y el desperdicio de aimentos .\L
es bajo

13 L.os alimentos de fa racion industrizlizada cumplen con las caracteristicas l—
organalépticas propias E

14 El menu entregada a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena _!
presentacion.
El compiemento alimentario R| es entregado en el horario establecido de E

15 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada paor 3
parte de! comité de almentacién escolar

- GRAMAJES . .

WPULADOR DE ALIMENTOS ' - .
PUNTAJE 7 + OBSERVACIONES (Descnbxr [a dccion torrectiva o accion de mejora )

El personat manipulador uliliza la dotacién completa, en buen estade, de
color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal
18 vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones

segun sea & casg, cada una compuesta por 2 gorros, § tapabocas, 1

blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes.

El personal manipulader donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utiliza
ta dotacién completa, en buen estado, de color claro y cumple con las

47 especificaciones de |a nomatividad tegal vigente. Se evidencia entrega
mediante formato de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de
tela, 1 cofla.

La presentacisn personal de los manipuladores es adecuada (urias corlas,
18 limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u ofras accesorios
ni magquillaje} y uniforme limpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacién médica (apto para manipular

i
L
alimentos) no mayor & un ar’u.z. manual de cargas y funciones para cada O ﬁ' ?E Q '\,r OW{'{ (\‘ !\.}\ ('\";\_N \S m' 91‘5

19 . " - P
una de los manipuladores de glimentos. (No aplica en instituciones donde
se aliende merios de 36 beneficiarios) C s ~n{.
E! personal manipuiador-acredita formacion en sducacion sanitaria,
20 principios basices de Buenas Practicas de Manufactura y practicas L
L]

higiénicas en manipulacién de alimentos (noc mayor a un afio} y se cuenta
con registros de capacitacién,

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
21 establecido en ef contrato (Nota: Para racidn industrializada en cada |E con i
menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por el CAE) ;

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

. PUNTAE BBTENIDG ; _
iV CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

: FHASPECTO ABVALUAR v e s | o PUNTAJE - OBSERVACIONES (Describir |2 accion comectiva o accion de mejora) .

22 Se cuenta con et plan de Saneamiento completo con todos sus programas y l!

es el aprobado. —

Se realizan las actividades del programa de Iimpieza y desinfeccion y se 22 N [
23 llevan los respectives regisiros. %”\'{2{ g@ ’% Y EB ﬁf\-‘ TT/’\ £ GT Sy of

f

Se cuenta con los insumos de aseo y desinfecsion de acuerdo a la tabla h.l‘a S l\[ f‘ [ - g 7

24 establecida y los cupos asignados. o S“Z("%J\QE_, VAL A Ij\f\!\/‘?f e iy fa’q

Se encuentra la remision de insumas de aseo y esta firmada por el rectar
25 yfa su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de afmentos
previo conteo y revision.

Y SZ ZVEDRLCY A FSvhren
e Nxo E¥a~—ab A,

Se encuentra publicade el instructivo def uso (Concentraciones, mogo de

@]
preparacidn emplea y rotacion), de los productos utiizados en jos proceses {

% de limpieza y desinfeccion y se encuentran los implementos requeridos

oMo jeringas,

Los insumos = implementos de aseo se amacenan en un sitio ventilado,
27 identificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados ¥

organizades.

Existen lefrerns en huen estado alusivos a la apcacién da BPM - Buenas
28 Prjcticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De faci iimpieza ¥ L

desinfeccion.

ABASTECIMIENTO DE A(:UA
CASPECTO A EVALUAR S| PUNTAJE

29 El agua de suministro gque se utiliza es potable, y si no fo es, &l operador !

realiza |a gestion ante iz entidad competente. L
30 Se llevan registros de |as actividades de verificacion del agua. _L

MANEJOQ Y DISPOSICIDN DE RESIDUOS SOLIDOS
o ITENE TASPECTO A EVALUAR : : - OBSERVACIONES {Déscribir 1a accidn correctiva o accion de mejora)i i

31 Se registran los procedimientos realizados en el programa de manejo de .L

residuos sdlidos y liquidos.

Se cuenta cen recipientes suficientes, identificados, de material sanitarie,
32 con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccidn .f,
temporal de residuos sdlidos v se promueve 2| reciclaje.

13 Se aplica la separacion en sitio de {os residuos sdiidos, es decir, material L

orgénico separade de papel, plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (AR?RGPODOS ROEDQRES, AVES)

_'_B ERVACIONES {Descrfblr la accwn correctwa o acmcn de mewra ¥




34 Las instalaciones y/o lus afimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas. L
a5 Se registran los procedimientos establecides y realizados en el programa de f
[ control integrade de plagas. —

PUN‘:’AJE o OBSEVCIONE (Describir Ia accion correctiva’s accion de mejoral ;.

16 El operadoer realiza la entrega de todos los componentes del refrigerio l
escolar de acuerdo al menl programade.
37 Los componentes ensambiados no presentan dario mecénico {afectados
por fa maguina o procese de ensamble), deteriorando su apariencia, .L
28 El operador cumpie con los horarios establecidos de entrega de los
complementos, de acuerdo con kas necesidades del colegio, L
18 El operador entrega fa cantidad total de complementos almentarios !
programados. -
20 El cierre de los empaques primarias y empague secundaric (si aplica) se L
encuentran en perfecto estade.
4 Los componentes del complemento garantizan las condiciones de inocuidad 4'
{sin fecha caducada, presunto moho u hongo, abombamiento, etc.)

Eltransporie de [os alimentos se realiza en condiciones tales gue excluye la

P contarminacion v/o la proliferacion de microcrganismes y protege contra la _\N @ N -2 ng 0/‘ g‘ff{’\ffﬁ__ Y‘T_Q N Wc},ﬁ ‘“ﬂ'

alteracion del alimento o los darios de los empagues v envases, utilizan
estibas plasticas y canastiilas plasticas,

3 :&sﬂ:igg:lé:; pp;zz?:ccnceplo sanitario favorable vigente emitido por la N\O f(\:\[\ GQMTZ&ﬁ/i @%\Mﬂ (f.".\\{\( Y\‘* o TE_

Laos vghicuins que prestan el sgwiclo S8 encuerjtran‘aprobadcs greviamente N‘Q S\ﬁ Q S /%/U\f\f}._ ?&f\r\f ( \ {‘r’i__wL

44 por la interventeria tos cuales tienen una capacidad igual o supericr a 1.5
Toneladas.
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el ransporte de alimentos y 5‘5-‘7_ [#] 5‘4 S “ i H e
s y llevan el aviso de transporte de alimentos, NG N\Q ) 2 (‘—w\?\ﬂ" VQ ?,C‘J\er_r
El persenal transportador y manipulador (auxiliar de transporte) de acuerdo ™3 S% 0 (_}} Ag- = {L E\N >
a lo estabiecide en la normatividad cuenta con {copia de licencia de S O m~ gﬂ Mo \-6 S
conduccion, eédula, carmet de manipulador, certificado que acredite es apto N CT SQ ~
46 para manipular alimentos, exémenes de iaboratorio: (coproldgico, frotis W \ {} fL&\""J},/L

faringeo, KOH de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada ( equipo de proteccidn de hioseguridad)

1

U ASPECTO AEVALUAR

Q&

¥

: UBSERVAC!ONES

Para [z entrega de complementos alimentarios, se realiza ef registro diario [ e
47 de los beneficiarios en los formates comespaondientes disefiados para tal fin Q M Y @ é VZ % Pu\) (,m & u u_f TQ 4 B
BRygrroiatior

porla UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
. ~2 §SE ENEBAN Cla DELE (Aus vy
ANTO O anieine BENGET e Yamar
Se encuentra el pratocolo de suplencias y/o repitencias y ol formato & 5 [ >
4 respectivo en la carpeta, O ,\{\5% 3& < NE g é’\f "3/:\ e%f%gﬁ T

48 Se observa el diiganciamiento de las planilias de registro y control de los
Beneficiarios.

e TY0 s N

50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo mamente [as

normas de higiene, garantizando ia inocuidad de [os alimentos.

OTA R A OMP O
ay . PORCENTAJE >0
* J )
SATEM v st SUABPECTO A BVALUAR <o 3 i - OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva ¢ accion de-mejora ) ..o

51 gSe tiene publicads en un lugar visible la Ficha Técnica de informacion det

PAE can los canales de comunicacién para las $PQR. _(_

52 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar
yfo actas de reunidn det mismo.

IR AGMYs Tong BY S6 GNIDEN LA ND CoInfiids trr T4 EXT
DECE La ATANSA SN ALLCABA.

Nota: Se deja fiel copia dei formate de visita en el comedor escolar.
S - DATOS-RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA: DATOS RES?DNSABLE DELOPERADOR:
NOMBRE: Mﬁ‘_(% t N NOMBRE: O \ clnpn \_‘_) 'J"*‘Q;

CEDULA: gﬁiﬂr"iﬂ «,MU:;L CEDULA: "R & 1 S ? i

CARGC: “TVM\,T GaMEny O CARG:  MMci i bc\ v ¢y

FIRMA: ‘ ) f % FIRMA: D C—Ei Q

¥
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CONSORCIO
™ |NIERTRE CHIA 2023

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

DEFARTAMENTO DE  [Cludad?
Efllstiiucién o o< PIVN ¢ ETe CUNDIMAMARGA ___ |Munigiio ez
ti ! ' . ’
educativa ) 5 [ \} IA! Q Yf\/ f;\_; n‘f Area Urbana ‘X Rural Fecha Visita i 6 ] I %?.GZ-?
I D ™ A
Nombre sede }\,_ No de visita L! Hora inicio Vi A VN
No Contrat L ?47 H d
Direccidn o ) - ora de a.
ireccid g h (:éN"“n‘_Q COLPCONTR ( 723- 2{}7—5? terminacion 'y CE’S Ervn,
No. De Beneficiarios No. De
Gperador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO ("o e :% 20 Beneficiarios _ ?; ZT0
atendidos
7] Identifique 1a causal | (22 § Z T i Sl Tipo de la RPS
rt: <
aT::?:ié: :?;?i;?a .8l )( NO del caso de atencién gﬂ_ajj\yc"i‘af,‘ asés CO oI A modalidad P
N prioritaria il id ) I ag entregada AM-PHE ALMUERZO
NP Seguimiento posible Visita Horario de
V -~ o
isita téenica )‘4 pieiiin ADSFAS | cpnd entrega 1770 5 A
F A NN NIV e
Mombre y carge de Nombre del interventor de [
quien atiende la visita U W A 5\} ‘T a campo b z% B 4 [b ~or (‘YA,

La cantidad de bepeficiarios atendidos corresponden a los focalizados

a7 X | no

l

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de aperacion en el comedor esco
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

lar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZOQ)} teniendo en cuenta los estandares establecidas por

PUNTAJE

ESPERADC

| OLTIMA VISITA AUTOREDAD

De 1 a 50 raciones

PUNTAJE
OBTENIRDO

2% 51

PORCENTAJE

CALIFICACION
CUALITATIVA

%' De 70 a 84% Aceptable

De 51 a 100 raciones

De 101 & 250 racicnes

De 251 & 450 raciones

De 451 a 700 raciones

De 701 a 950 raciones

De 951 a 1450 raciones

De 1451 raciongs_en ade_:lante

ITERIOS:DE:EVAEUACION: 1(CUNMPLE), 0-(NQ CUMPLE);:

NA.{NO APLICA);

NG:(NO BSER\"ADO)

FECHA DE VISITA i 1l
CONCEPTO EMITIDO PORCENTAJE OBTENIDO
»BE MANIPULADORAS RPS AL R20 OTAL DE MANIPULADORAS RPS.AM/P
1 Namero de manipuladoras |Dg t a 75 ragiones 1| Namero de manipuladoras en el
N en &l sitio De 76 a 150 raciones 2 sitio
3 Segun pliege de De 151 2 300 raciones 3
4 condiciones De 301 a 500 raciones 4
5 ! | 7 De 501 a 750 raciones 5 q-
g contractua —7— De 754 a 1060 ragiones 6 ‘
; De 1001 a 1500 raciones 7
CR!

_ ASPECTO A EVALUA
E! servicio de ahmentacmn esta alsiado de focns de
A insalubiidad. Sus accesos y alrededores se mantienen [
limpios, lipres de acumulacion de basuras, estancamiento de P
aguas y en buen estado de manigrumiento.
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para (
B |proteger los ambientes de produccion de contaminantes e A
ingrese de plagas, animales doméslicos y otros.
Las instalaciones son de materiales que ne generan
sustancias tdxicas, resisientes, No POrosos, impermeables, {
C N N
no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de L
grietas o defectos que dificulten fa limpieza y desinfeccian.
0 Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal I
y se encuentran en buen estado de funcionamiento (L=
~ = S -y .
|as Instalacicnes sanitarias se encuentran fimplas y con la ~NG $I EnS ro (‘?L’J(’LA ROY aSEON A {@4 o
E |dotacion adacuada (jabon liquido,gel antibacterial toallas, O
papel higiénice ¥ papeleras con bolsa).
OTAL CUMPLIMIENTO INSTALA .
L)
PUNTAJE ESFERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE
DNDICIO DE- A O MATERIAS PRIMAS E INSUMDS 2 PRODUGTD ‘I'ERMINADU
CITEMY 7 0 ASPECTO A EVALUAL PUNTAJE 0 s i OBSERVACIONES:
1 1 a materia prima no conforme se encuentra en un area i’
especifica, estd dehidamente identificada para evitar su uso. —— J
Se almacenan los producles de acuerdo con las
2 |caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados I
minimizando el riesgo de contaminacion. _
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
2 presancia de moho, sbombamiento, pérdida del vacio, fecha I
caducada u otro aspecto que incumpla con 1as caracteristicas —
de calidad o inocuidad de los praduclos.
Se leva un conirol de primeros en vencer y primeros en salir,
A4 |Kardex con el fin de garantzar la adecuada rotacion de los
proguctos-PEPS. ~
5 El almacenamiente de los alimemtos refrigerados se realiza a -L
temperaturas no mayores a 4°C, B




B almacenamiento de los alimentos congelados se realiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos enia
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se resliza confrol de temperatura de los equipos de
refrigeracién y congelacion y se llevan regisiros

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o
entrega de faltantes. {Se reportan si se encuentran
reposiciones ylo faltantes).
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10

Los productos gue se encuentran empacados, rotulados y
eliquatados con el empague primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005
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11

La remisién de entrega de los alimentos esta firmada por el
rector y/o su delegado y/o representante del GAE y 1a
maniputadera de alimentos previo conteo y revision de!
cumplimiento de las especificaciones técnicas de alimentos.

12

Se garantiza ia temperatura interna de coccion de los
alimentos carricos (igual o superior a 72°C).Para la racion
Preparada en silio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de (o3
alimentos carnices (70°C).(Sclo aplica para comida calienie
transportada)

1o Adicg (30 Qe nO =2 cania
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14

|_os recipientes empieados para el servido de jos alimenlos
se encuentra por compartimientos. (Sclo aplica para comida
caliente lransporiada)
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15

PUNTAJE ESPERADO

ITEM:

La temperatura de los alimentes ensamblados senvidos en
caliente se encuentran mayor a 80°C.(Sole aplica para
comida caliente transportada .
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ASPECTO A EVALUAR:

PUNTAJE |1

OBSERVACIONES -~ w2 "

16

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la narmatividad vigente y ne
generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalimente,
jos nrocesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrdlio de microorganismos

L

7

I.os procedimientos de aperacion come: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extragr, batir, entre ofros, se realizan de manera
gue s protejan los alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion.

18

Todos jos complementos estén libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las caracleristicas de
calidad o inocuidad.

19

{0s procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones aptimas de higiene y conservacion, de forma
secuencial v continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por ta normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

21

Ei servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, elc.) segiin sea el tipo de alimento y se evita el
contacto directo det alimenlo con las manos.

[ B

22

Se encueniran contramuestras de las Gitimas 72 horas de los
preductos de alte riesgo (ensaladas, proteina, alimentos con
lacteos) debidamente rotuladas.

23

PUNTAJE ESPERADO

STEM [

El complemento alimentario es entregado en el horario
establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a lz
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacién
escolar y se encuentra publicade en un lugar visile.

+

ASPECTO A EVALUAR"

PUNTAJE OBTENIDO

ONDIGIO UE PREY

{ oo

PORCENTAJE

P oD RAMA

COPUNTAJE .- 8 0 e

7 OBSERVACIONES * ™

24

se cuenta con 1a totalidad de maleria prima correspondientes
al calculo de las minutas aprobadas mulfiplicadas por el
numero de servicios y tipo de menu

o
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En el comedor escolar se promocicnan practicas adecuadas
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios

ia aceplabilidad de los alimentos preparados es adecuada y
el nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el

27 gicle de mend aprobado por la ETC

Se tiene estandarizada 1a porcidn servida, segun el grade de

28 escelaridad.

Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porcion

29 servida.

Existe cumplimiento def meni del dia, de acuerdo con el cicla
de men( y minuta patron estabiecida. (En caso contrario,
presentar el soporte de notificacion y autorizacion por parie
de la ETC del cambic realizado).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para cada
31 |grado de escolaridad. {ver anexo formato de verificacion
gramajes)

Se cumple con las femperaturas de la racion servida
(alimentos calientes mayor a 60°C y alimentos frios 4°CH/-
2°C}.

390
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~TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS «- GRAMAJES - . - -

e V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS i . o i
-ASPECTO A EVALUA] o 1 PUNTAJE: T R - OBSERVACIONES ™. ",

5

PUNTAJE ESPERADC

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
33 ltodas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en l
la normatividad vigente.

El parsonal manipulador uliiza la dotacion completa, en buen 56 C‘;/\f D Gas cro Ne L@j K%NT\(&@ Gl

estado, de cglor claro y cumple con las especificaciones de la ,

24 normatividad legal vigente. Se evidendia la entrega mediante | Q D !OM ] N C oM "€L r?.TQ H“ & 7 UM
soporte de las 2 ¢ 3 dotacicnes segun sea el caso, cada una o \ ~ )
compuesta por: 2 gorros, § tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1 M\&N\Y’Q Vi 2000 j o™i 23 M@&L,
par de zapatos antideslizantes. .

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
35 |(ufias cortas, impias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesories ni maquillaje) y uniforme limpio.

f—

Se evidencis ia hoja de vida de cada uno de los e 5% (’fz" vED Crd T F A '\f\ﬁﬁu\} 2L 05

25 manipuladores con !a certificacion meédica (apte para Q |
mfanigular alimentos) (no mayor a un afio) manual de cargas ; (_-\{-:\_Q/{j o~ 7 TS Aau AN Q A\ [E-Q.,S‘ ngﬁbﬂ
y funciones

El personal ranipulador-acredita formacian en educacion
sanitaria, principics basices de Buenas Préalicas de

37 |Manufaciura y practicas higiénicas en manipulacion de (
alimentos (no mayor & un afio) y se cuenta con registros de
capacitacién continua.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida 0 f @ Q N Z D E’\B < u QM FF’JO,E—QLT f?: "\f_'i
dotacion {tapabocas, cofia y bata), D arlTen DEATA

38

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
19 lacuerde a lo establecido en e! contrato. Si se presenta alguna i‘
madificacion s encuentra el oficio soporie.

[l personal manipulador no presenta afecciones de la piel o L
enfermedades infectocontagicsas.

40

L MANIPULADOR DE ALIMENTOS -

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE w

VI, CONDICIONES DE SANEANMIENTO ooty
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
PUNTAJE .| - = Lo e SOBSERVACIONES -

TTEM P e« ASPECTO A EVALUAL

Todas las reas y superficies del servicio se encuentran en
adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la

acumulacién de agua y los registros son diligenciados L!...
correciamente y se realizan de manera oportuna..

El comedor escelar cuanta con el pian de Saneamiento NN Y Q N E b@\ftm e (‘ At D é

a1

47  |completo con todos sus programas es &l aprobado y se n
encuentra en |a carpeta de la sede. O S AN &W"U\f YO Ce A2
Qe realizan las actividades del programa de limpieza y
43 Idesinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre otros y se J\
Hevan los respeclives registros.
l - i A
Los insumos & implementos de aseo (pafios absorbentes, “'3 f%fb Q{J 10~ - (v QN‘V@ (ACHD

a4 traperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre olros} O ,_@25-@0 ,\{r;i-’w 6@.@\& — % %5‘!}5“ “()7%%‘[ oL

que se utilizan para el @seo, permanecen en adecuadas a7y LN

condiclones de limpieza y en el lugar establecido. - H’EZG QW&D‘ 8 ____ % . {

S|




