Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas.

Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el programa de
control integrado de plagas.

ECTO A EVALUAR

OBSERVACIDNES (ﬂescnb;r Ia aceion torrectiva o aceivn de mejora ) -

El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigerio
#scolar de acuerda al men programado.

Los compeonentes ensamblados no presentan dafio mecanico (afectadas

37 por la maquina o procesc de ensambile}, deteriorando su apariencia,

E! operador cumple con los horarios establecidos de enfrega de los
complementos, de acuerdo con [as necesidades dal calegio.

38

El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios
programados.

39

El cierre de fos empaques primarios y empague secundario (si aplica) se

G encuentran en perfecto estado.

Los comparentes del complemento garantizan [as condicionas de inocuidad

41 {sin fecha caducada, presunto mohe u hongo, abombamiento, etc.)

El transporte de los alimentos se realiza en condiciones tales que excluye la
contaminacion yfo la proliferacidn de microorganismos y protege conira ia
alteracion del alimento o los dafios de los empagues y envases, itilizan
estibas pldsticas y canastillas plasticas,

42

NC e el Ld\“‘\C\QiC\O <l
’i\(\i‘ﬁpc.ﬂ‘irﬁ": C\c; Gi(n‘\{.{dctg

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por ta

43 autoridad competente.

NS e cudenctdo el

Los vehicuios que prestan el servicio se encuentran aprobados previamente
por la interventoria los cuales tienen una capacidad igual o suparior 2 1.5
Teneiadas.

Hunspute. de alimeatoss
Ne en ewdencicnhe el

Jr(nrvﬁ@de de aliaerhs

tos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transperte de alimentos

45 y llevan el aviso de {fransporte de alimentos,

‘N\\r\ﬁpr\/fe de &%0“ ei

£t parsonal transportador y manipulador {auxdliar de transporte) de acuerdo
a lo establecido en la normatividad cuenta con (copia de licencia de
conduceién, cedula, camet de manipuiador, centificado que acredite es apto
para manipular alimentos, examenes de laboratario: {(coproldgice, frotis
faringeo, KOH de urias), capacitacidn en BPM y ademas portan ia dotacion
adectada ( equips de proteccion de bioseguridad)

46

TOTAL CONDIC|

- ASPECTG AEVALUAR

SPUNTAJE

L e evdlenecdo ef
Togpanke de Sl

Para ia entrega de complementos alimentarios, se realiza el registro diario
47 de los beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados para tal fin
por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

Se ebserva ei diligenciamiento de las planillas de registre y contral de los

Beneficiarios.
- _ P P Tk T F ] e
10 ies ;2;?::& ;eal g;%c;:lo de suplencias y/o repitencias y el formato U M ‘)e g,u*_ﬂ g\(_,_ci el »&’_}g m&a ‘fj\j‘} {m’\{ ik
rEaQeChy | e (oot
50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliends en todo memento las R

normas de higiene, garantizande fa inocuidad de ios alimentos.

“ASPECTO A EVALUA|

| PUNTAJE

"'+ DBSERVAGIONES (Describir (2 accin correctiva 0 acclon de mejora )

Se tiene publicado en un lugar visible Ja Ficha Técrica de Informacion del

51 PAE con los canales de comunicacidn para las SPQR. 1
5 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar ,f]

yfo actas de reunidn del mismo.

AL GESTION SOTIAL

Nota: Se de;a fizl copia del formato da visita en el comedor escalar.

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA::

DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

T 1 : _ o
\%C— P e OMBRE\{{“\ -._E.i.h\\\! ULk Y QQ{ STEe] E%C.\J;;v:-_;,

CEDULA: 7:./29 TGS CEDULA: 3, ytfti05 6k &

CARGO: ~7— ) _ -, CARGO: = STRTZUN/IN

FIRMA: R FIRMA:

Yev L FPedio W
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-~ CONSORCIO o FORMATO DE VERIFICACION PARA CO_MEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
H-g HAVRHLL @ -BIBEBL  inTempaE cHia 2023 A foses ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
4 bt RACION INDUSTRIALIZADA
F ]
institucién educativa: ’Em‘\(:l CQ) ETC: DEPARTAMENTO DE:ELFNDENAMARCA Municipio C h la
Nombre sede: H(_}r. (\gt eD dp (lQlG h{‘ﬁ ) ‘Area Urbana l Area Rural I - E 1
Direceidn: | JramridY N AGCa) FechaVisita:  2(2-- O — 2.3 Hora de inicio:  [~" () o\
Operador: UNION TEMPORAL BIENES';’:\R COLECTIVO No Contrato CO1.PCCNTR: 737-2023 Hora de terminacién: 8’. 33 Gm
Hora de consumo: q v QQ Q m Hora de entrega publicada: q 00 O M
T . =
Reporta casos de atencién prioritaria Sl NO ;{ Identifique la causal del caso de atencion prioritaria VP\
N

No. De Beneficiarios focalizados \' \ Q No. De Beneficiarios atendidos ‘ ]5
Visita técnica 'X No. de Visita 04 2.’;.%”"“""““’ posible caso de M)‘ visita SPQR
Nombre y cargo de quien atiende la visita: &0@6"‘0 &5{32!0&10« U\“l ]‘ Nombre del interventor de campo: lgbé % mw
La cantidad de Beneficiarios atendidos correspor;den a los focalizados: Sl )_( NO

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrializada teniendo en cuenta los esténdares establecidos por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

PUNTAJE o Calificacion
e PUNTAJE OBTENIDO ‘ PORCENTAJE % 0,000% Cualitativa:
RANGOS DE CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 35 raciones 1CAE No. de Manipuladoras en el sitio |Observaciones:
a raciones 1

De 201 a 600 raciones 2 ‘4‘

De 601 a 1000 raciones 3 —

De 1001 a 1500 raciones 4 .

CRITERIOS DE EVALUAClOM{_CU_M%}QEIE%DM_EE_FEWNWm {NO OBSERVADO]
: Racion industrializada

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El 4rea de almacenamiento temporal, distribucion o de alistamiento de las
A raciones industrializadas esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El érea de almacenamiento de los complementos alimentarios RI cumple
B con el espacic minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

No 2e es..LQer\uU <l esp0ug Qe Qranhee
\o conenabn de L ahm
Les pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento temporal, estan

c construidos en material de facil limpieza y desinfeccion, los sifones si los 0 e \ @Eﬂ Ci O d@ ) Cb Lm C]l lmg\)\_\:}
4

limpios y no hay presencia de goteras.

tiene se encuentran en buen estado, protegidos con rejilla funcionando = E’Jk) d "‘*{O o
DR.ZO GRERS pox \o ek poroxr

La iluminacion y ventilacién del area de almacenamiento temporal, es

D suficiente y adecuada.
E Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personal
manipulador de alimentos limpia, en buen estado.
Se cuenta con un area definida y separada de los complementos h e \/‘\Cq d QO -h x5 Cb f T
F alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. > im pmc ‘n:l-mt)
OTA ALA O A A W ={]
PUNTAJE F 5
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE
OND O D 2 & & O PROD O R ADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora )
1 El aimacenamiento de productes terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas, canastillas, limpias y en buen estado. 4

El érea destinada para el almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios RI se encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la humedad, de la luz, olores fuertes o

2 desagradables cumpliendo asi con las condiciones higiénico sanitarias que
garantice la conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domeésticos o plagas
3 Se evidencian alimentas sin ningun tipo de contaminacion bioldgica o fisica. d
4 Se encuentra en el comedor el formato de reposicidn o entrega de faltantes. ‘O \.\ f‘(‘l l \
P : NO hyy Comedor en (G nohdocadh
La remision de entrega de los alimentos esta firmada por el recter y/o su
5 delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de alimentos previo LC( g m 121 m Y\D m € ClEﬁOC;

conteo y revision del cumplimiento de las especificaciones técnicas de O 0
alimentos. {‘\.’ md_)\ PC-T e l l"t-(‘"’OT y

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
6 normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005, Resolucidn 810 de 1
2021, Resolucién 2492 de 2022 y demas normas vigentes.

| TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO

| f il CUMPLIMIENTO DE. MENJS'- GRAMAJES
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )

aprebado porla ETC

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido
bajo las especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el
8 B ; o o
soporte de notificacion y autorizacién por parte de la ETC del cambio

7 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu i
realizado).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. (ver
anexo formato de verificacion gramajes)

oy




ASPECTO A EVALUAR

 PUNTAJE. "

10 Ei meni entregado seqim ef tipo de complemento corresponde a lo J
programado y aprobads. ﬂ
1 En lz sede de entrega, e} operador promocionan practicas adecuadas de O N b.i De | enQanoon P Sch CATy
habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. @.k } {m
adecudaas Ge  nalibon alunenhoeicS
La aceptabilidad de los alimentos es adecuada y el desperdicio de alimentos
12 es baj A_
lo}
13 Los alimentos de [a racion industrializada cumplen con las caracteristicas
organolépticas prapias l’l
14 E!l mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena
presentacion. 4—
El compiemento alimentario Rl es entregado en & horario establecido de
15 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por ﬁ_
parte del comité de alimentacidn escolar

HEs BSERVACIOES {Decribir la'dccide corréetiva o ateidn de'mejora’)

16

El personal manipulador utiliza la detacidn completa, en buen estade, de
color clare y cumple ¢on las especificaciones de la nomatividad legal
vigente. Se svidencia la entrega mediante soporte de las 2 ¢ 3 dotaciones

segun sea ¢l caso, cada una compuesta par: 2 gorres, 5 tapabocas, 1 i
plusa, 1 pantalon y 1 par de zapalos antideslizantes.

17

El parsenal manipuladar donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utiliza
{a dotacidn campieta, en buen estado, de color claro y cumple con las
especificaciengs de la normatividad legal vigente. Se evidencia entrega
mediante formato de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de
telg, 1 cofia.

No oplico & Case pet que s alienden S de
%5 teneticiatios, lo dolocion e olilita
S e admewided

18

La presentacion parsonal de los manipuiadores es adecuada {uhas cortas,
limpias v sin esmalte, cabellc recogido, sin use de joyas u otros accesorias
ni maguillaje} y uniforme limpic

19

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica {apto para manipular
afimentos} no mayor a un afie, manual de cargas y funciones para cada
uno de fos manipuladores de alimentos. (No aplica en instituciones donde
s& atiende menos de 36 beneficiarios)

20

El persenal manipuiador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higlénicas en manipulacion de alimenies (e mayor a un aio) y 5e cuenta
con registros de capacitacion.

Fal

establecido en el contrato (Nota: Para racion industrializada en cada [E con

Se garantiza fa cantidad de manipuladores de aimentos de acuerdo a o
menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por ef CAE}

TAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS -

SANEAMIENTO

CONDICIONES!

- PORCENTAJE:

LIMPIEZA Y DEINFECCION

organico separado de papel, plasticos y empagues.

ITEM - s ASPRGTOA EVALUAR oy bz PUNTAJE | 2 OBSERVACIGNES {Describiz 2 aceibn correctiva o accién de mejora} oo
2 Se cuenta con el plan de Saneamiente complete con todos sus programas y
es el aprobado. ﬂ»
23 Se realizan las actividades def programa de limpleza y desinfeccién y se ~ ' NO e aaden el ng iﬁm Je
llevan los respectivos registros. ( \lm - Q} L
J p;em&\.g Jenindreeinn
Se cuenta con los insumes de aseo y desinfeccion de acuerdo a la tabla NO X 14 - &
b7 : ‘ Q Lo Con oo wmemes e e
tablecid X ] : R
establecida y los cupos asignados \_l‘ Geoxni‘-erc W de Glando . Wi {’Q
Se encuentra la remision de insumos de aseo y estd firmada por el reclor -~ . - i
5 yfo su delegade y/o representante del CAE y fa manipuladora de alimentos O NU _":e E\Jid € \U&C& l.Q VIO de’
previo contec y revision. 1 .. : ] 4 :
it oS A s L porel Rechye © wep del B
publicade el instructive ded uso {concentraciones, mada de . ‘* N .
preparacion emplec y retacidn), de los productos utifizados en ios procesos S I 3 s i c [’ i
% de IEmpﬁgza y dasinfercidn y se encuentran los implementos requeridos O N C e f (fL. {C" ef'\Cng PK:\DH i tﬂ Ck':" t
como jefingas. Dmé‘; R_}.C\‘D \.;h\\‘LOIES €y \"\‘_1 6 2 I'\*c('[, vla)
Los insumos e impiementos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, P
27 ger;lri’tg:aaggs, protegido y se encuentran debidamente rotuladas y O (:; o @;d% %’}[{D éem lecfﬂﬁ"m’ﬁa
4 - 2 Wneon(d ! i
Existen letreros en buen estado alusivos a ia aplicacidn de BPM - Buenas i i
28 Practicas de Manufactura, usicados en Jas Instalaciones. De faci limpieza y O Ne se eu (de{'\(}oa ie‘fhf o de {C} -Pj PM
desinfeccion.
esinfeccion &0y kco {ﬁbl\\:ﬁ\(‘l CLRDD
i ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM 1 CASPECTO A'EVALUAR - v 0 S IBUNTAJE | oo in s oo OBSERVACIONES © o
29 El agua de suministro que se utiliza es potable, y st no lo es, & eperador
reafiza la gestion ante la entidad competente.
= = T i
30 Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua. ] NG &chj l’C_Cdi'a'DQ de h‘e“{“\ aigiey
cle  oouty
MANEJO Y DISPCSICION DE RESIDUOS SCLIDOS
s TEMG v ASPECTO ABVALUAR o HI S PUNTAJE ({4 35 OBSERVACIONES (DeScribir la'actian corectiva o action de mejara ) -
3 Se registran los procedimientos reaizados en el programa de manejo de Nie =2e (’:\.}&d enCiCn \('ﬁi:}hﬁ e YT‘-Cme_\G
residuos solides y liguidas. O d . (‘_‘_,l [ .
e @ idoos,DebdnD N HGudoD
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, NC} 'QQ, IR e 3 1 m«E Ay
32 con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion Q 1 :}—‘-ﬂ(" d)edaqg { lCiiCL rec"pk;()i 3 ngﬂ
temporal de residuos sdlidos y se pramueve el raciclaje. Qé‘l(’ VXY C 0. My g he) i G
renres NIt of,
. o . N i ! - 0T
33 Se aplica la separacidn en sitio de los residuos sdlidos, es dacir, material O [\b = Gp\i(_a \ Cy ) }mom d@ (fﬂd‘i.»{.f\)

Sk, popel, PleTt e o Ein@es

| ASPECTOAEVALUAR: -

CONTROL DE FLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
| UNTAJE " i | OBSERVACIONES (Dsscribir 12 35618 corectivaso dccion de iejora)




Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas.

U.Ci

Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el programa de
ycontrcl integrado de plagas.

M@ ae\a_,m:‘: ﬁrca‘-’.ﬂko I Gh ds
el

PUNTA.E

35 El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigeric 4
escolar de acuerdo al mend programado. g‘
a7 Los compenentes ensamblados ne presentan dafio mecanico (afectados
por la maquina o procese de ensamble}, deteriorando su apariencia. ﬁ
38 El operador cumnple con los horarics establecidos de enfrega de los
complementos, de acuerdo con las necesidades del colegio. «
39 El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios /_l
programados.
40 El cierre de los empagues primarias y empague secundario (si aplica) se )i
encuentran en perfecto estado.
# Los compenentes def complemento garantizan las condiciones de inocuidad
{sin fecha caducada, presunte mohe u honge, abombamiento, etc.)
El transporte de los alimentos se realiza en cendiciones tales que excluye Ia dO
2 contaminacian yio la proliferacion de microorganismos y protege contra la NL D E’(:‘lc; a0 &« {
alteracién dei alimento ¢ los dafos de los empaqgues vy envases, utiizan _\_N k \
opote de alimanlon

estibas plasticas y canastilas plasticas.

1 tos v_ehicu]ns poseen concepto sanitario favorable vigente emitido par la MQ G —e:D [ Lt C} g}ﬁ(&:‘_} e \
autoridad competente.
vde de civenaien

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran aprobados previamente MO -eD m (C} m(& e i
44 por la interventoria los cuales tienen una capacidad jgual o superior a 1.5 M O
Nﬂopoﬁa d e ( 3l i mmJoa

Toneladas,
45 Los vehiculos son utifizados exclusivamente para el transporte de alimentos
y llevan el avisc de {ransporte de alimenios. 0 eir % %
"'Nm? L"n NNt
Ei personat transportador y manipuladeor {auxiiiar de transperte} de acuerdo -y | @MC_L/
& lo establecide sn la normatividad cuenta con (copia de licencia de i\_k_) QJD 6'\}1@ e > Ei

eonduccion, cédula, carmet de manipulader, certificada que acredite es apte N O M i
f NP P
Toropot do Ol ik

46

para manipular alimentos, examenes de laboratorio: (copreldgico, frotis
faringeo, KGH de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan [a dotacion
adecuada { equipc de proteccian de bioseguridad)

OBSERVACIONES

Para [a entrega de complementos alimentarics, se realiza el registro diaric
47 de los beneficiarios en los farmatos correspondientes disefiados para tal fin
por |a LAPA, sin tachenes ni enmendaduras.

48

Beneficiaries.
Se encuentra el protocole de suplencias y/o repltencias y el format D Ty Yaul 3 i i
4 respectivo en la garpeta, ° g " sy = NL “ Y g&i\d b G g{ ’63 h L L) N
SON NG epeChG & 80 10 U Oph
50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliends en todo momento las

normas de higiene, garantizando ta inocuidad de los alimentos.

PUNTAJE
Se observa el diligenciamiento de ias planillas de registro y contrel de los &

oo ASPECTO AEVALUAR it PUNTAJE ] &7 - OBSERVACIONES {Describir 1a accion correctiva ¢ aceion de mefora )

51 $e tiene pubkcado en un lugar visible ta Ficha Técnica de Informacian del
PAE con ios canates de comunicacién para las SPQR. 1
52 Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacidn escolar /\
y/o actas de reunidn del misma.

Nola: Se deja fiet cop|a del formato de visita en el comedor escolar.
: g 2:DATOS RESPONSABLE DELAINTERVENTORIA R s DATOS RESPONSABLE:DEL . OPERADOR EEE
NOMBRE: Yo Herama Bionee (L NOMBRE: &(mn{} Eonyrn Ul J(}h’\;
CEDULA: YG O OG0 eR CEDULA: A% . 253 (G

CARGO:  TTlenv e ey Chirden CARSG:  €CeDOMG

FIRMA: - FIRMA: '
W Vorcro  Udapal

/
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-~ CONSORCIO . FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
H| HAVERHLL 9 -BIBGBL  nmereaE cHia 2023 @ A ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
. bt RACION INDUSTRIALIZADA
Fec e
Institucion educativa: %O.)O. CQr. ETC:  DEPARTAMENTO DE:CUNDINAMARCA Municipio  (C h Y
; : ~
Nombre sede: MQFCQGGQ dﬂ (—C‘- bhorfo . |A‘rea Urbana | = Area Rural \ ,<
Direccién: (arfsd_a Q\\_’\ﬂ COV Fechavisita.  25- OZ -~ DA _ Hora de inicio:  {; 32 Qin
Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO No Contrato CO1.PCCNTR: 737-2023 Hora de terminaciéon: ', ﬁgg m
Hora de consumo: (-5\. D ah Hora de entrega publicada: 3 OO O (a4}
Reporta casos de atencién prioritaria  SI NO y\ Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria I -
No. De Beneficiarios focalizados i ‘ S . No. De Beneficiarios atendidos \ ‘ S
= imi i d i

Visita técnica xR No. de Visita 03 SMTHiene posiDCRES By P visita SPQR M>r
Nombre y cargo de quien atiende la visita: é‘jpmm \hllamdﬁnﬁm Nombre del interventor de campo: 1036 B\m Q ~
La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados: Sl x NO

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

PUNTAJE Calificacion
ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO [ PORCENTAJE % 0,000% Cualitativa:
RANGOS DE CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 35raciones 1 CAE No. de Manipuladoras en el sitio |Observaciones:
6 a 200 raciones T

De 201 a 600 raciones 2 A

De 601 a 1000 raciones 3

De 1001 a 1500 raciones 4

CRITERICS DE EVALUACT

: Racion industrializada
L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El area de almacenamiento temporal, distribucion o de alistamiento de las
A raciones industrializadas esta ubicado en un lugar alejado de focos de A
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
El drea de aimacenamiento de los complementos alimentarios Rl cumple ‘? a) [ & e Y c
B con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o N‘Q d'@’m < ? 0(‘ = e

16 Creenpuion de \o alimeytas
el e >patg de en%*’i‘cp de Lo
Qe s R Sto P o e

productos,

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento temporal, estan
construidos en material de facil limpieza y desinfeccion, los sifones si los
tiene se encuentran en buen estado, protegidos con rejilla funcionando
limpios y no hay presencia de goteras.

suficiente y adecuada.

Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del perscnal

D La iluminacion y ventilacién del area de almacenamiento temporal, es i

E manipulador de alimentos limpia, en buen estado.

Se cuenta con un érea definida y separada de los complementos Ch ‘ N ’gg) f'm‘!_[ f\h cb
F alimentarios para el almacenamiente de los insumos de aseo. NC ¥ h Cj‘(t(} . m ?

OTA ALACIO A ANITARIA
PUNTAJE i '5 O
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ’
OND O D 4 A A O PROD O R ADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accidn de mejora )

1 El aimacenamiento de productos terminados se realiza ordenadamente en

pilas o estibas, canastillas, limpias y en buen estado. ;I’

El érea destinada para el aimacenamiento temporal de los complementos

alimentarios RI se encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,

2 elementos en desuso, alejados de la humedad, de la luz, olores fuertes o
desagradables cumpliendo asi con las condiciones higiénico sanitarias que

garantice la conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que

no ingresen animales domésticos o plagas

Jo=

3 Se evidencian alimentos sin ningln tipe de contaminacién biclégica o fisica.

4 Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega de faltantes.

~
Q |WNo \’\cu Comedey on 1o Mrobdra
La remision de entrega de los alimentos esta firmada por el rector y/o su
5 delegado ylo representante del CAE y la manipuladora de alimentos previo O (_Q }t’m () lU"\ no 2L '@Q\_d Qﬂu&
A

alimentos.

conteo y revision del cumplimiento de las especificaciones técnicas de {_
Wondd  Poer el Ty en@q&m Al Fog

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
6 normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005, Resolucién 810 de
2021, Resclucion 2492 de 2022 y demas normas vigentes.

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO

I N B N W = S A

lll. CUMPLIMIENTO DE ME!US - GRAMAJES
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )

7 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de meny
aprobado por la ETC i

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido

baje las especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el
8 soporte de notificacion y autorizacién por parte de la ETC del cambio j
realizado).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. (ver
anexo formato de verificacion gramajes)




0 DE

10 El mend entregado segln el tipo de complemente coresponde ajo
programado y aprobado,
So—
e - E N
14 En la sede de entrega, &l operador promacionan practicas adecuadas de Q ’ N D == t‘,‘lh(ﬁ S Gy fp C—:h LA
habitos alimentarias an los astudiantas beneficiarios. N \ q 3 »
ebios 2l Ghe ol ok oot Gl oS
La aceptabilidad de los alimentos es adecuada y ef desperdicio de alimentas
12 ¢ J
es bajo
13 Los alimentos de la racion industrializada cumplen con las caracteristicas -
organolépticas propias 1
14 E| menl entregado & los estudiantes tiene aspecto atractive v buena
presentacion.
El complementb alimentario R} es entregadao en el horaric establecido de ‘
15 scuerds a la resolugion vigente o acorde a la autarizacién realizada por d
parte del comité de alimentacion escolar .

M

NIPULADOR DE |

- GRAMAJES

16

Ei personal manipulader utiiza la dotacidn completa, en buen estado, de
color clare y cumple con fas especificacionas de la normatividad legal
vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de [as 2 o 3 dotacicnes
segun sea &l caso, cada una compuesta por: 2 gorras, 5lapabocas, 1
blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antidesiizantes.

17

El personal manipuiador donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utiliza
la dotacién completa, en buen estado, de celor claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad tegal vigente. Se evidencia entrega
mediante formato de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de
tela, 1 cofia.

o ofice of ces0 QO Que B Ghnden TGS
Je 36 beoebiiarios, la cokacich o Uhlis
2e0en Lo et hedad

18

Lz presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas,
limpias y sin esmalte, cabslic recogide, sin use de joyas u otros accesorios
ni maguillaje) y uniforme limpie

18

Se avidencia la hoja de vida, cerificacion médica (apto para manipular
afimentos} no mayor a un afio, manual de cargas y funciones para cada
uno de ios manipuladores de alimentos. (No aplica en instituciones donde
se atiende mencs de 35 beneficiarios)

20

Ef personal manipuiador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos {(ne mayor a un ane) y s cuenta
con registros de capacitacién.

21

Se garantiza la cantidad de manipuladores de almentos de acuerdo a lo
establecide en el contrato (Nota: Para racion industrializada en cada IE con
menocs de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por el CAE)

LIMPI

EZA Y DESINFECCION

i I TEME S o oo ASPECTO A BVALUAR v ] v PUNTAJE 2:f: o0~ OBSERVACIONES (Deseribir Ia acclén correctiva o accién de mejora ) <0
2 Se cuenta con e plan de Saneamiente completo con todos sus programas yb
es el aprobago.
2 Se realizan las aclividades del programa de limpieza y desinfeccion y se N De C,L}Ld et ro i.:)m de i( mpﬂ 2
llevan los respectivas registros. 3 §
@ 1 deovade toiin
Se cuenta con ios insumos de aseo y desinfeccion de acuerdo a la tabla e, ! 1 e dﬁ : -
£l establecida y los cupos asignados. @ {(:‘de o an \g}‘ = % l‘h@’lﬁ % %, . 7
PR otk mbice sy o i Vo oo cudata 10 @mdidd de
pravie conteo ¥ revisidn. G WAL ﬁfm {)1 ir{t}h e Ei &a@&’- o (Tp- l Qﬁ£ .
Se encuentra publicado el instructivo del uso {concentraciones, modo de i I .ok v
2% praparacidn empleo y rotacién), de los productos utiizados en los procesos (\\O De m& QO 'Rgoh( 300 dQ
de limpieza y desinfeccion y se encuentran los implemsantos raqueridos O . - \1 . N
e e Prdom UMD en Gdddjecstn
Los insumos e implementos de asec se almacenan en un sitio ventiladag, o .
27 identificado, pretegido ¥ se encusntran debidamente rotulados y No = @tde_f\Cng 5'-'?&  POrS Cl\fmcm"!\foq'b
organizados. Go TanIS s R U N AT N
Existen letreros en buen estade alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas k 3 < A
28 Practicas de Manufactura, ubicades en las instalaciones. De facll limpieza y @ e\‘*‘ 2T oy cl %@"\ tm‘) {}Q %@W .
desinfeccion, L E G l(fj&)\ﬁi“ LG
_— ABASTECIMIENTO DE AGUA )
S TEM - e ASPECTOA EVALUAR o S | PUNTAIJE |55 i OBSERVAGIONES e i
29 El agua de suministro que se utiliza es potable, y si no lo es, el operador
realiza |a gestion ante Ia entidad competente. ﬂ
30 Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua, NQ 3@( ﬁ'ﬁ.}ldg’t’i& rC% iﬁm dﬁ; Lﬂ\’%\mu&\
BN DE RESIDUDS SOLIDOS 3

MANEJO Y DISPQSICI

57777 ASPECTO A EVALUAR -5 ¢

| /PUNTAJE -

#7777 OBSERVACIONES {Destribirla ccidn correctiva o accidn te mejora )0

Se registran los procedimientos realizados en of programa de manejo de

AN oe esdentin @

organico separado de papel, plasticos y empaques,

| ! n JCEL ' Dﬂﬁw’\qﬁ

residuecs sdidos y liquides. . e, iy . -

rouos solios yTados C e reacsain. s T r\ﬂ;\mn bw 3

Se cuenta con recipisntes suficientes, identificados, de material sanitario, ,}e [ . 1 c—., ﬂ:fi:[ B\ 2
32 con tapa y bolsa ptastica, ubicades en un sitio exclusive para la recoleccién X NQ % d Q.“:’ , Pi ’:3 CQ-I C‘j&)‘t\u’\,uj}'}

temporal de residucs sdfidos y se promueve ef reciclaje. d@ QO‘ Oy My laclhsan GO ff‘)kc,‘ U 5

N :1_1' 1(} 5

13 Se aplica 'a separacidn en sitio de ios residuos sdfidos, es decir, matenal O NO ‘D‘e’ Qpii Ct} ‘Q gfmu(‘:f\ de fCQ\I’ ! A ]

Soldks |, pGeet | el o Conpoyed

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

|

L ASPECTO AEVALUAR

OBSERVACIONES (ﬁé'sé_ﬁb'irlé'accién correctiva’s decian de mejora ) i




Las instalaciones y/o los aiimentas se encuentran libres de presencia o
dafic causado por plagas.

iSe registran los procedimientos establecidos v realizados en ef programa de

icontro\ Integrade de plagas.

EVAINS {Describir la accion correctiva o amén de mejora

ASPECTO A EVALY -PUNTAJE =
%6 El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigeric il
escolar de acuerde al menu programade.
%7 Los componentes ensambiados no presentan dafio mecénico (afectados ﬂ
per la maguina o proceso de ensambie), deteriorande su apariencia, >
g £} operader cumple con los horarios establecidos de entrega de los .
complementos, de acuerdo con las necesidades dzl colegio.
19 £l operador entrega ia cantidad total de complementos alimentarios L
programados. -
40 £l cierre de los empagues primarios y empaque secundario {si aplica) se .
encuentran en perfecta estado,
# Los compenentes del complemento gerantizan las condiciones de inccuidad
sin fecha caducada, prasunto moho u hongo, abembamients, etc.) ’
p
Eltransperie de (05 alimentos se realiza en condiciones tales gue excluye la . R
£ contar{ﬂ'nacﬁén ylota prcl[ferac‘\fzn de microorganismos y protege centra 1a / Nb [ ] a;‘i S ey & j Q/ t
afteracidn del alimento o los dafios de los empaques y envases, utilizan : .
estibas plasticas y canastillas plasticas. mﬁﬁi W,E C-Ile Q\ 1 mﬁﬁl\'ﬁ
Los vehicutos poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por la i }E"‘ d
43 auteridad competente. N Q = :) i e/\%
ExA\fanie LlentaD
Los vehiculos que prestan el serviclo se encuentran aprobados previamente N d
44 por la Interventorfa los cuales tienen una capacidad igual © superior a 1.5 N G o <33 i h G,{\(.LC,L} Ll ‘ m’\j?qk_
Toneladas. | d? ‘
b tirn el D
Los vehitutos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos - . . ‘ ~ 3 i } ]
s ; iarmeto p : P NG o denuedn 2 e
y llevan el aviso de transporte de alimentos., Y e TS
=
E! personat fransportador y manipulader {auxifiar de transporte) de acuerdo . .
a lo establecido en a normatividad cuenta con (copia de licencia de [\“‘ e oo X . QA:} \
% conduccién, cédula, carnet de manipulader, cerificado que acredite es apto - 5 eu Ldm <
para manipular alimentos, exdmenes de laboratorio: (coprologics, frotls /
faringeo, KOH de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan |a dotacion m ]t‘ di \ m
adecuada { equipo de proteccion de bioseguridad) \\ Q v m d ‘D
OTA OND [ R
“:ESPERADQ i i S ]
BECA Ome 0
-_fTEM : "_:;Z-A_SP_ECTOAEVALUA'R CPUNTAJE s
Para |la entrega de complementos alimentarios, se reaiiza el registro diaric
47 de ios beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados para tal fin i
por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
48 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y control de les 1
Beneficiarios. f‘
—
Se encuentra ef protocolo de suplencias y/o repitenc 1 fi b : A
P ientra o p plencizs y/o repitencias y el formato Ve s codenul et ADcanado
respective en a2 carpata. - ., KV X
%m\o\:::\r\(;\ repegay o0 O CQrgeny
50 La enfraga de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo momento las
normas de higiene, garantizando |a inocuidad de fos alimentos. d_

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIGNES {Describir 1a accion correctiva o accién de mejora ) -

Se flene publicado en un fugar visible la Ficha Técnica de Informacién del
PAE con los canales de comunicacion para las SPQR.

Se evidencia soporte de conformacién def comité de alimentacién escolar
yfo actas de reunion del mismo.

DATOS:RESPONSABLE DEL:OPERADOR

NOMBRE:

E50eur0) Gl

e

Jooe PN 0 M\uciuel Tosnoo
cELa 0y D N 283 CEDULA: 2% 5n EOG
CARGO: T b iy WM <ok mcﬂ&\h CARGD: ooy G
FIRMA: FIRMA: e

boptic gl .
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

e CONSORCIO A
Il &-BIBEOL  nvereAE CHIA 2023 ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Hi AR & bt RACION INDUSTRIALIZADA
Fec .

Institucién educativa: %‘G(ﬂ H D({_P(]C J C C’f’i{ﬂ\}'{\lfG ETC: DEPARTAMENTO DEzCUNDINAMARCA Municipio C}«.[_O

= A a
Nombre sede: \ |((‘ Lc ~ (JC CC\‘G‘Y\P‘({ IAn'ea Urbana i ] Area Ru:tal- : L ‘:?\
Direccién: ‘\Q[G(.h onach Fecha Visita: [ =% <)% Hora de inicio: (5 '.Q;__\le
Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO No Contrato CO1.PCCNTR: 737-2023 Hora de terminacién: dwoﬂ‘\

Hora de consumo: q 0D AM

Hora de entrega publicada: Q '(“(')[;L\

Reporta casos

de atencién prioritaria Sl 'f NO

Econones N0 peda

Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria
Clota e

No. De Beneficiarios focalizados | !(:}

No. De Beneficiarios atendidos H@

Visita técnica

>< No. de Visita 0 |

Seguimiento posible caso de Visita SPQR f\
ETA

Nombre y cargo de quien atiende Ia visita: ECG‘OPF}O gﬁm Ol Lcl l.hﬂ ombre del interventor de campo: \:t!ci lhTﬁ(O f:ilclﬁ(_o

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focal:zados

0y

sSI_% NO

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante Resolucian 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

2021, Resolucién 2492 de 2022 y demés nermas vigentes.

PUNTAJE 5 Calificacién
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ‘ PORCENTAJE % 0,000% Cualitativa:
RANGOS DE CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno ! LA
OTALD ANIP ADORA
De 1a 35raciones 1 CAE No. de Manipuladoras en el sitio |Observaciones:
raciones 1
De 201 a 600 raciones 2 ]
De 601 a 1000 raciones 3
De 1001 a 1500 raciones 4
CRITERIOS DE EVALUACION: 1131]_@%];%2; 0RO E:PMEE%I %E {NO APLICA], NO {NO OBSERVADO]
: Racion industrializada
| i L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El &rea de almacenamiento temporal, distribucion o de alistamiento de las )f
A raciones industrializadas esta ubicado en un lugar alejado de focos de 1
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
El 4rea de almacenamiento de los complementos alimentarios RI cumple o e [«¥X 'GT 1 ek V,__,{k‘(_ e i‘{-i(ﬁv e la
B con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o C‘ Corau s tm 'S s al m-( '."C,‘.b
productos,
Los pisos, paredes y techos del 4rea de aimacenamiento temporal, estan é‘g q:f~{:‘rr ~0e endiena e lCS GhMetvies ) ‘-':._a‘tO
construidos en material de facil limpieza y desinfeccion, los sifones si los O 2
c tiene se encuentran en buen estado, protegidos con rejilla funcionando / (I\‘“Q'\(C{b 'ﬁ( sl R(“*‘ C’(JK‘ :C E—-(“C’ oL I"fk—f
limpios y no hay presencia de goteras. {CC ;\_,Q dp.;,
0 La iluminacion y ventilacién del rea de almacenamiento temporal, es d!'
suficiente y adecuada. e
Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personal {
E manipulador de alimentos limpia, en buen estado. i
‘ $——t —
Se cuenta con un drea definida y separada de los complementos O noy Cdea Lo Glmﬁi" CADNXNIE
F alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. - f"‘f,(.‘_ >
OTA ALA O A A ARIA
PUNTAJE 6 N 507/
RCENTAJE <
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO J PORCENTAJ
OND O D A f\ O PROD O R ADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )
1 El almacenamiento de productos terminados se realiza ordenadamente en f
pilas o estibas, canastillas, limpias y en buen estado. i
El area destinada para el almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios RI se encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras, "
2 elementos en desuso, alejados de la humedad, de la luz, clores fuertes o ’.j
desagradables cumpliendo asi con las condiciones higiénico sanitarias que s
garantice la conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas
3 Se evidencian alimentos sin ningln tipo de contaminacion bioldgica o fisica. ..L
T T T
4 Se encuentra en el comedor el formato de reposicién ¢ entrega de faltantes. Q Ne e Loy CONCOT €N lC‘ Crs L»QC,(\ ¥
La remision de entrega de los alimentos esta firmada por el rector y/o su (_C [Q“ﬂ;__,‘Oﬂ (‘f‘ =t 28] 0(( VCiex g ‘(“_ (')Ck
delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de alimentos previo ¢ X
5 conteo y revisién del cumplimiento de las especificaciones técnicas de O {\C =i (eC kX Qi C‘\(Gf(:)c(“(\ C,C_ ,l_e’
alimentos.
Z = [ € LI |1
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la 5 & T{r p (e GL’( 1 2 € le en &l
6 normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005, Resolucion 810 de

9] jotvleds &a\r}c‘(} pox lo downo

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO

1l. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )
7 En el establecimiente educativo se encuentra publicade el ciclo de menu i
aprobado por la ETC -
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido .
8 bajo las especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el L
soporte de notificacion y autorizacién por parte de la ETC del cambio i
realizado).
9 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. (ver ‘,!

anexo formate de verificacién gramajes)




10 El mend entregade segin el tipo de complemento corresponde a lo H
programado ¥ aprobado. f
" En la sede de entrega, el operador promogionan practicas adecuadas de O :‘;—‘Q SRk e i @ fG(_‘é! oS Cfde{_b‘-.:*-..b:b- gc
habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. : !-\Qicg i-% Qi;mﬂ‘ Ec;t—"
12 La aceptabilidad de los alimentos s adecuada y ef desperdicio de alimentos &
es bajo e
13 Los alimentos de la racion industrializada cumplen con las caracteristicas
organclépticas propias £
14 El menl eniregada a los estudiantes tiene aspecto atraclivo y buena -§
presentacisn, e
El complements alimentario RI es entregads en e horario establecido de R
15 acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realizada por .j
parte del comité de alimentacion escolar e

+ TOTAL CUMPLIMIENTO D

(e

E MENUS

i OBSERVACIONES (Deseribir 12 aceian correctiva 6 _cclﬁ'de ejo;a ):

16

El personal manipulador utiliza la dotacidn completa, en buen estado, de
color claro y cumple con [as especificaciones de la normatividad legal
vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de |as 2 o 3 dotaciones
segun sea el caseo, cada una compuasta por. 2 gorros, 5 tapabocas, 1
blusa, 1 pantalon ¥ 1 par de zapatos antideslizantes.

{,F Qe (O foric Noce &
cotecion Poca (a enbiege del ]
L

17

El personal manipuiador donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utifiza
la dotacién completa, en buen estade, de color clare y cumple con [as
especificaciones de la normatividad legal vigente, Se evidencia entrega
mediante farmato de 2 dotaciones completas asi: 1 bata, 1 tapabocas de
tefa, 1 cofia.

Ve kca el coso Qor Que 4= Q{t‘endec\ oS
92 36 beneficiotios, o dokacich ¢ UBlo
PO ia teenolividad

La presentacién parsonal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas,
limpias v sln esmalts, cabello recegido, sin usc de joyas u otros accesorios
ni maquillaje) y uniforme limpio

Q. Qooreme G OREIG 20 doladion

19

Se evidencia ia hola de vida, certificacién médica {apto para manipular
alimentos) ne mayer a un afio, manual de cargas y funciones para cada
uno de fos manipuladeres de alimentos. {No apfica en instituciones donde
se atiende menos de 36 beneficiarios)

20

El personal manipuiador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipuiacién de alimentos {(no mayor a un afio} y se cuenta
con registros de capacitacion.

R S OO O C,(fzi!?a‘c_gdos =
Cioctices Ce monsboctute, higene o)
oroeabuiacion ot cbrngades

21

$e garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a ko
establecido en el contrate (Nota: Para racidn industrializada en cada {E cen
menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por el CAE)

¥ DESINFECCION

LEIMPIEZA

- ITEM - iy ASPECTQ A BVALUAR i 1 PUNTAJE 2 o OBSERVACIONES (Describir 1a accidn correctiva'o accidn de mejora} v
7 Se cuenta con el plan de Saneamienta completo con todos sus programas y _“E
es el aprobado. .
23 S¢ realizan las actividades del pragrama de impieza y desinfeccion y se f‘?f{;‘ =t QR}ECECCT,’- Ci %Q('i{'}%@ cc r\fﬂ(}{@ iy
llevan los respectivos registros. G QIC‘ i irQ('(" f\'s 4
POty L.
Se cuents con los insumos de aseo y dasinfeccion de acuerdo a la tabla e GO0 ey O O e CENET Y
24  cuerta con s de: 0 o Gbrdd cooy, O Gk ONEa Y
establecida v los cupos asignados. : f&’“ﬁs'f_{'fxm e \‘iom o lo EC;%G
Se encuentra |a remision de insumos de aseo v esta firmada por el rector BT S Ouh {_:hz"(‘,g oy fermsion: O s aae
25 y/o su delegado y/o representante dei CAE y ta manipuladora de aimentos ! FA T S Py DS e by Y
previo contec y revisidn. Q Tedee {:!{ba‘ @Gt ng%f’\‘ o gQ@#CbQﬁ\%{iﬁ%{: ac
Se encuentra publicado el instructive de! uso (concentraciones, moda de E s W o~ Vb B e -
26 preparacién ernplec v rotacidn}, de los productos utilizados en los procesos ?L)O \‘&' Qu tﬁC{ Cig lif;h%\{gf;(} L‘q*« OC )
de limpieza y desinfeccidn y se encuentran los implementos requeridos Q C!F{ﬁr—‘m :&‘!%‘&i\t@ﬂc& oC i'-"‘f“:@c@’g‘_g‘- \}i
como jeringas. CC Do
Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitis ventiiade, LI e ¢ ;Jit‘th( (O A h e €Gic
27 identificado, protegido y se encuentran debidaments rotulados e e S T Pl
organizados, Y @ QiCr (s eg {:({FKGJ‘\‘%‘\(B I EL o Q{ {){(_’jpcﬁ
Existen [etreros en buen estado afusives & la aplicacion de BPM - Buenas Y v it o Q\jz{‘fgﬁbmn g{)f e s (]a 86‘ ]
28 Practicas de Manufactura, ubicades en las instalacicnes. De facil lmpieza y o TP I S ke Tk ““M en
desinfeccion. A A M "O‘EGC‘Q‘\‘GE
] ABASTECIMIENTO DE AGUA
“AITEM 7 i ASPECTOAEVALUAR v PUNTAJE | e OBSERVACIONES
25 Ef agua de suministro que se wliliza es potable, y si no lo es, el operador 1
realiza la gestion ante la entidad competente. ...‘i—
- — . - TErEr— =
30 Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua. {'\ ‘L?"‘ ST Q'U’("ﬁﬁu G [Q(.:‘}‘Q‘Hm oe WA E-i(Q( 100
i {8 00% v
. MANEJO Y DISPOSICION CE RESIDUOS SOLIDAS ~
TTRM s ey {7 ASPECTO ABYALUAR iiiivinn iobs v PUNTAUE S| 2 OBSERVACIONES (Déstribir 1d accion céréctiva o aceidn de mejora ) /i
31 Se registran los procedimientes realizados en ef programa de mansjo de -, t@bﬁy (ULGS{‘Q-%Q I(“.{-{_{i—;j& i?‘.dﬂ O (’;}C cle
residues séfidos y fiquidos. {v. TuunCms 2ohddas ool il
N : 1
T SIRYYaITs; R - o ¥ err
Se cuenta con reciplentes suficlentss, identificados, de material sanitario, 'MC"’ ’}Q ?C:'J %O-S‘ :\!{Qi{}\ﬂ L Q,é “Gﬂ%‘f.w-‘v o CE&E{&( CLO0
32 con tapa y holsa pldstica, ubicados en un sitlo sxclusive para 1a recoleceiin Q €6 ey Aot OO Ortn (Q;{LE(ECE e ailly ov
temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. N
X o o0 £ £ eSuCh
33 Se aplica |z separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material C iJO%L‘ ('Q“(G g OCK Q(ﬁlm.\‘ Ct t@%‘”—ﬁj@b

organico separada de papel, plasticos y empaques.

S 0ofe; Clpshics v eenfogues

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO AEVALUAR +

PonTAE

" OBSERVACIGNES (Déscribira accion carrectiva o acion de migjora)




Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafic causade por plagas.

e
Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el programa de @1 830 = G“J%CX‘:&’{ :C,= [§28 13 \}'CQC‘ G‘“EQQ\‘E"C- OO !:C‘f'i
CL sl e Cleogs

y 2&:‘ ST e |

controf integrado de plagas.

NTAJE i BRAIOES chﬂ' lacczon correctiva OCD[O de mejora

£l operador realiza la enfrega de todoes los camponentes del refrigerio fi
escolar de acuerdn al menl programado,

37

1.0s componentes ensamblades no presentan dafio mecénico (afectados i
por la maguina o procesc de ensamble}, deteriorando su apariencia. i

El operador cumple con |os horarios establecidos de entrega de los
complementos, de acuerdo con las necesidades del colegio.

38

1,..:» -

El operador entrega la cantidad total de complementas aiimentarios

3 programados.

El cierre de los empagues primarios y empague secundario (s aplica) se é

40 encuentran en perfecto estadeo. e

Los componentes del complemento garantizan las condiciones de inocuidad ,-{
.

# {sin fecha caducada, presunto moha u hongo, abombamiento, ets.)

El transporte de los alimentos se realiza en condiciones tales que excluye la GO &8 G C‘:"(s@ﬁb 23 _g_ %@(}H‘Q 63
contaminacién y/o la proliferacién de microarganismes y protege contra ia {’x % 3 er N ‘E

alteracian dal alimento o ios dafios de los empagues y envases, utilizan b WSO
estibas plasticas y canastilias plasticas.

42

MO €5 euiden oo of dansfolie OC
Chntedes

tos vehicuios poseen concepto sanitario favorable vigente emitida porla }\ r
autoridad competente. A

. [P § \?%Q .

Los vehioulos que prestan el servicio se encuentran aprobados previamente| {,} !\UO Qt'f Q_U! (‘({ EUCE:}{} 2 g % fGﬁ?&FL d{,
k‘} )
ok

ar |a interventoria los cuales tienen una capacidad igual o superior a 1.5 .
“o pacidad igual o sup almentex

Toneladas.
&"O S tadentiofe @ Wﬂﬁ‘;@cﬁ%«z tle
Gl H}QA

43

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para e fransperte de alimentos ;;.‘ i o
Boihd

45 y Bevan el aviso de transporis de alimentos. Pt

El personal transportador y manipulador (auxiiar de transporte} de acuerdo Wit s, Gy (‘sc C»O { {"{(}ﬂ'ﬂw ¢ e
2o establecido en [a normatividad cuenta con {copia de licencia de "-"’CC = Q"" F(JJ(\

conduccidn, cédula, camet de manipulador, certificado gue acredite es apto j O e

para manipular alimentos, examenes de laboratoric: {copraidgico, frotis 1 UE“@QG‘%@
faringeo, KOH de ufias), capacitacidn en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada ( equipo de proteccion de bioseguridad)

45

ASPECTO A EVALUAR
Para [a entrega de complementes alimentarios, se realiza el registro diarie
47 de los beneficiarios en los formatos correspondientes disefiadas para tal fin {
por la UAPA, sin tachenes ni enmendaduras, -
48 Se observa el diigenciamiento de las planilias de registro y control de los H
Beneficiarios, i
49 Se encuentra el protocolo de suplencias yio repitencias y el formato n e o S gC}Qf‘C_ NN ’OWQ{'CI e S}QQ‘\Q}{*
respectivo en la carpeta. 7 L) 05"0{{__ WC IO CCNF EG
50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo momento las A
normas de higiene, garantizando la inocuidad de los alimentas. _i
QA I A B OMP O
4 porcata | 4D
G ITEM e | v e ASPECTO A EVALUAR oo - OBSERVACIONES (Describir |2 accidn correctiva 0 aceidn de mejora ) sy
51 Se {iene publicado en un lugar visible la Ficha Téenica de Informacién del 4
PAE cen los canales de comunicacion para las SPOR. .
52 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar Q 530 o0, QOllnCier ol ’—2&%‘ iz (€
yo actas de reunisn dal mismo. (ﬁf“% C’C C'i.L (ﬂﬁ ‘_E( m O"’“Q,@EC!(

Nota: Se de;a fiel copia del formato de visitz en el comedor escolar.

4 DATOS-RESPONSASLE DE LAINTERVENTORIA: s DATOS RESPONSABLE DEL:OPERADOR &
NONBRE: .« tvrgie Hhanee NOWBRE: Q{-c e Esdermma UG ;m;i
IR 3G, k) Sd G 2.5 355 Gak
CARGD:  Totnices oy Clurpenie CARGD:  ecopmper
FIRMA: FIRMA: ., .
o Ullamd




di HAVERHLL " simcoL CONSORCIO FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -
] - br vt INTERPAE CHIA 2023 PAE RACION INDUSTRIALIZADA
Semana del ciclo N° \Hv . _ ETC _ O%Q.BBC.FM.\N. _ Ciudad/ Municipio :,_.:J _ Fecha Visita _ :0 - n:mw.wiUL Hora inicio ﬁu 0OnH
Institucion Educativa _@UWDQJ Horcedes &0 DQWP.DA»D_ Sede mn_._am@..m i { /ﬂ:.nwﬁ_?u.. de 33,.”3#,5:,9 Hora de terminacion fnw_. D am
Direccién Cotecks Bovica [omror [ (5T bignesher Colechion Nocanato | 900 - 2012
3 - - “-
Marca RANGER Namero de mend programado _ P 2 Se presentaron intercambios sl NO
Balanza = Numero de mendi entregado a. ~m.b
Fecha de dltima calibracién .R.rw/nﬁozﬁwr&wu EI Mend entregado corresponde al ciclo sl e NO _ Presentaron soporte de autorizacion 8l NO N.A. VA.
; ‘ [ 1] [ 3 [« 5T 7] 9 ] ; ; " 1] 3 < 5 | 7 ] 9 |
Alimentos a entregar de acuerde al menti programado 7] 4] 5 | 8 10| Alimentos verificados en la visita de acuerdo al men( entregado 7] 1] 5] 7] 0]
RACION INDUSTRIALIZADA o s
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES 3
CICLO PREESCOLAR PRIMARIA 1° - 2° . 3° PRIMARIA 4°Y 5°
MUESTRA 1 WUESTRA 2 HUESTRA3 Pata Conceplo WUESTRA T HUESTRAZ WUESTRA 3 : Conceplo WUESTRA T HUESTRA Z MUESTRA 3 Concepto
Companente Hombre del producto o Preparacion PesaiVolumen | Peso/Volumen | PesolVolumen | Pes©promedio esperado An_mau_o.zo PesolVolumen | Pese!Volumen | Peso!Volumen _u:n_u_n,._.im_o. Pesaesperado | {Cumple-Ho | poco voiumen | PesolVolumen | PesofVolumen | Pescpromedio | Pesoesperado | (Cumple-Ho
umple) L Cumple) Cumple)
Leche y productos Qi ¢ q00) (L SEEENE: y :
lacteos DCO .ﬁ, LJB .~ eML L » .M—le LJOO A
Cereal 7 = ~ el -5 i i \
Acompafiante ".:?Hor Dmﬁ N.T’ i) L) (LH 6 .&O A.,
\ E < - N - ;
Postre foelifadelede |90 |90 |20 0.2 |19 | C
Fruta
CUMPLE A CUMPLE CUMPLE
NO CUMPLE NO CUMPLE NO CUMPLE
CICLO SECUNDARIA 6°-7°-8°-9° MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO 10° Y 11°
. WUESTRAT T WUESTRAZ | WUEETRA3 Peso Concepto | _NUESTRAT | WOESTAAZ T WUESTRAS Coneepio LOTE FECHA DE VENCIMIENTO
Componente Nombre del produclo o Preparacion Peso/Volumen | PesolVolumen | PesolVolumen | Pésepromedio esperado An_m___“"._h_.»_zo Peso/Volumen | Peso/Volumen | PesolVolumen | Pesopromedio | Pesoesperado _n_m._.””___”_.&zu
Leche y productos i - = -
lacteos .W ’ LV N N -\ np - N.\Vp
Cereal o, —
Acompaiante # JL _ ﬁu - ’ .N.\[ N Kv
Postre _luﬁ Cf _ D - #.N = N‘w :
Fruta CUMPLE ﬁa CUMPLE C
CUMPLE CUMPLE i
NO CUMPLE NO CUMPLE NO CUMPLE NO CUMPLE
OBSERVACIONES:
Se realizaron cambios en el men(i1? Sl NO J./ NA Especifique en cuales preparaciones:
Los cambios estan aprobados perla ETC? S| NO NA %/
TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
Nombre del interventor !
. ; o Jo=e Voreso Blanco
PUNTAJE B PUNTAJE REAL A PORCENTAJE \00% Fira Qe TRSTVaRF ~
POSIBLE - i \\\

Nota: Recomendaciones a lener en cuenta para el seguimiento y conlrol de gramaje: Es necesario tener en cuenta el cumplimiento de la norma 1SO del laboratorio correspondiente a la calibracion de los equipog——"
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CONSORCIC

A 2

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

*7" INIERRAR cHlA 2023 e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO __
B DEPARTANMENTO DE Ciudad/ N - N
Institucion ETC CUNDINAMARCA | Municipio (i, N\ C:-%
educativa z : e 7 G ., lj
[Vp— C — . rban Fecha Visita
=\ OS 9 Area Urbana Rural Y\ / 4 i z
Nombre sede i€‘- X C o~ No de visita é Hora inicio -}_- 3‘0 Gy
3L L a5 N N L No Contrato i Hora de
Direccion Q\Jc{:\ DA, \:gi_&_",_j_f_c)gﬁb‘\:@mt?CCNTR 10(2. 20> SEEEeH ‘Qs‘ 30 Oy
e ~X ‘ |
No. De Beneficiarios Ho: Bg .
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO [ * o 2 e Beneficiarios j 33
o = atendidos
. | Identifique la causal Tipo de la RPS
Ithpo.r'ta ca'soi:‘_e sl NO | % | del caso de atencidn n& modalidad -~
atencion priomania i prioritaria ‘\J entregada i e
. ; Seguimiento posible Visita Horario de g
Visita técnica X caso de ETA ADSFAS SPQR Bt (3 ‘ 30 a VA
Nombre y cargo de W\\Q_‘\\Q\_ Ry Nombre del interventor de , .
uien atiende la visita e campo [P \
W MW oo e S R >~ oS¢ = LA L

La cantidad de beneficiarios atendidos corrﬁsponden a los focalizados

EN

| no |

X

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la medalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE CUALITATIVA
RANGOS DE o ‘ D 4% B D
CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable e 85 a 94% Bueno
ULTIMA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VISITA

j SANITARIA CONCEPTO EMITIDO PORCENTAJE OBTENIDO
\ 3 TOTAL DE MANIPULADORAS RPS ALMUERZO TOTAL DE MANIPULADORAS RPS AM/IPM -
De 1 a 50 raciones 1 Niamero de manipuladoras |De 1 a 75 raciones 1 | Namero de manipuladoras en el
De 51 a 100 raciones 2 en el sitio De 76 a 150 raciones 2 sitio
De 101 a 250 raciones 3 7 : De 151 a 300 raciones 3
De 251 a 450 raciones 4 Secgounndfi;ii:sde De 301 a 500 raciones 4
De 451 a 700 raciones 5 De 501 a 750 raciones 5 .
De 701 a 950 raciones 6 contractual - E De 751 a 1000 raciones 6 3
De 951 a 1450 raciones 7 ¢
De 1451 raciones en adelante 8 De1001 1500 racanes i

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
| : I. INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS i

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion esta aislade de focos de
insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen
limpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de
aguas y en buen estado de mantenimiento.

7

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para
proteger los ambientes de produccion de contaminantes e
ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan
sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables,
no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de
grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.

i

o

Se cuenta con servicios sanitarios exclusives para el personal
y se encuentran en buen estado de funcionamiento

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la
dotacién adecuada (jabén liquido,gel antibacterial toallas,
papel higiénico y papeleras con bolsa).

. S . PUNTAJE

Il. CONDICIONES BE ALMACENAM
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

CIONES FiSICAS Y SANITARIAS

105

PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
OBSERVACIONES

La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, esté debidamente identificada para evitar su uso.

7

Se almacenan los productos de acuerdo con las
caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacién.

7

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacie, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas
de calidad o inocuidad de los productos.

Se lleva un control de primeros en vencer y primeros en salir,
Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacién de los
productos-PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas no mayores a 4°C.




El almacenamiento de los alimentos congelades se realiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

-\,

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

A
=\

Se realiza control de temperatura de los equipos de
refrigeracion y congelacicn y se llevan registros

Se encuentrz en el comedor el formato de reposicidn o
entrega de faltantes. (Se reportan si se encuentran
reposiciones y/c faitantes).

No se eodenta oot de reEEIIEN

10

L.os productos que se encuentran empacados, rotulados vy
etiguetados con el empague primaric cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5108/2005

-G

de enbeqy o foltonts

11

La remision de entrega de los alimentos esta firmada por el
rector y/o su delegado y/o representante del CAE y la
manipuladora de alimentos previo conteo y revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de alimentos,

0

No e eUidlenoGy ‘\’t‘.m@ién de_
Olimentas furnadss por el vady
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12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual o superior 2 72°C).Para la racion
Preparada en sitio

T

13

Se garantiza ia temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (70°C).(Solo aplica para comida caliente
transportada)

Iy

no Oflieo for QR a0 %2 Hoospale comido coliente

14

Los recipientes empleados para el servido de los alimentos
se encuentra por compartimientos. (Scio aplica para comida
callente transporiada)

AN

Wo aplico Porque no B {"(oﬁsgbﬁk'ﬂ amide cofinte

15

PUNTAJE ESPERADO

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en
caliente se encuentran mayor a 80°C.{Solc aplica para
comida caliente fransportada ).

ATEM L

() DE A

Ay

)

ASPECTOA EVALUAR s

)

NN,

PUNTAJE OBTENIDO

EPUNTAJE

fu@ ci()fﬁ’(';o po-!que [N !-fOnSFori'g (f‘()(\(!!’do C,Cj!f?(nf“{y

ADO

£€%

PORCENTAJE

- OBSERVACIONES:

16

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibles riesgos de contaminacién. Adicionalmente,
los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrello de microorganismos

™

17

Los procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibies
riesgos de contaminacion.

n.\‘&\

18

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biclogica, quimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad o inocuidad.

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones dptimas de higiene y conservacion, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

~C T

20

Las hertalizas y frutas se Javan y desinfectan con sustancias
autorizadas per la normatividad sanitaria v establecidas en ¢
plan de saneamiento del operador.

L

21

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.} segln sea el tipo de alimento y se evita &/
contacto directo del alimento con las manos.

22

Se encuentran contramuestras de las dlfimas 72 horas de los
productos de alto riesgo (ensaladas, proteina, alimentos con
lacteos) debidamente rotuladas.

>N

23

El complemento alimentaric es entregade en ¢! horaric
establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la
autorizacién realizada por parte del comité de alimentacién
escolar y se encuentra publicade en un Jugar visiole.

PUNTAJE ESPERADO

HTEM

PUNTAJE

‘ASPECTOAEVALUAR : :

= TOTAL CUMPLIMIENTO COND

PLIMIENTO DE MENUS 5 GRAMAJES
S PUNTAJE:

OBTENIDO

{CIONES DE PREPARACION © = ©oi%

- OBSERVACIONES

24

se cuenta con la totalidad de materia prima correspondientes
al calcule de las minutas aprobadas multiplicadas por e
numero de servicios y tipo de menu

7




25

En e! comeder escolar se promocionan practicas adecuadas
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios

Ry

26

la aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y
el nivel de desperdicic en la etapa de descomide es bajo

27

En el establecimiento educative se encuentra publicado el
ciclo de men( aprobado por la ETC

u{ﬂ*ss\

28

Se tiene estandarizada [a porcién servida, segln el grado de
escolaridad.

29

Se cuentan con los utensifios estandarizados para la porcion
servida.

=

30

Existe cumplimiento de! mend del dia, de acuerde con el ciclo
de mend y minuta patron establecida. (En caso contrario,
presentar el scporte de notificacion y autorizacion por parte
de la ETC del cambio realizado).

kx|

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para cada
grado de escolaridad. (ver anexo formato de verificacion
gramajes)

32

PUNTAJE ESPERADRCQ

Se cumple con las temperaturas de la racion servida
{alimentos callentes mayor a 60°C y alimentos frics 4°C+-

2°C).

- ASPECTOAEVALUAR:

PUNTAJE

| 'V. PERSONAL MANIPU
e PUNTAJE S

OBTENIDC

E MENUS - GRAMAJES

33

Cumpie con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en
la normatividad vigente.

7

34

£l personal manipulador utiliza [a dotacidén completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante

soporte de las 2 o 3 dotaciones segun sea el caso, cada una

compuesta por: 2 gorres, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalony 1
par de zapatos antideslizartes.

35

La presentacion perscnal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

36

Se evidencia ia hoja de vida de cada unc de los
manipuladores con la certificacion médica {apto para
manipular alimentos) (ne mayor a un afo) manual de cargas
y funciones

37

El persenal manipulador-acredita formacion en educacion
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros de
capacitacion continua.

38

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
detacién {tapabecas, cofia y bata}.

39

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato. Si se presenta alguna
modificacion se encuentra el oficio soporte.

40

El personal manipulader ne presenta afecciones de la piel o

PUNTAJE ESPERADO

enfermedades infectccontagiosas.

PUNTAJE

OBTENIDO

e

VI; CONDICIONES DE SANEAMIENT

L' MANIPULADOR DE ALIMENTOS -

—PORCENTAJ— § \( )f‘ “ 3 T

ATEM]

T ASPECTOAEVALUAR . o on

LIMPIEZA Y DESINFECCION
o EPUNTAIE s iy

S OBSERVACIONES i v i i

41

Todas las areas y superficies dei servicio se encuentran en
sdecuadas condiciones higigne v limpieza, se evita la
acumulacién de agua v los registros son diligenciados
correctamente vy se realizan de manera oportuna..

7

42

El comedor escolar cuenta con el plan de Saneamiento
complete con todos sus programas es el aprobado y se
encuentra en la carpela de la sede.

43

Se realizan las actividades del programa de limpieza y
desinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre oiros y se
llevan los respectivos registros.

Los insumos e implementos de asec {pafios absorbentes,
traperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre otros)
que se dtilizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpieza y en el lugar establecido.




45

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian v
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso vy a la corrosidn .

48

Se cuenia con los insumes de aseo y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecidzs y los cupos asignados.

47

Se encuentra la remision de insumaos de aseo y esta firmada
por el rector y/o su delegado y/o representante del CAE y [a
manipuladora de alimentos previo conteo y revisidn.

0
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48

Se cuenta con ias fichas tecnicas de los productos utilizados
en los procesos de mpieza y desinfeccion.

49

Se encuentra publicado e instructivo def uso
(concentraciones, modo de preparacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion; v
jeringas.

50

Los insumos & implementos de aseo se almacenan en un sitio
ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizadoes.

51

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalacionas del comeder escolar. De facil limpieza v
desinfeccion.

7

52

Todas las dreas se encuentran debidamente identificadas y
sefializadas en material sanitaric y lavable.

»

ABASTECEMIENTO DE AGUA

ATEM o s

I ASPECTO A EVALUAR T

i PUNTAJE =

 OBSERVACIONES ::

53

DCisponen de un tanque de almacenamienio de agua potable y
se encuentra construido de material higiénico sanitario y
hermetico, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccion.

m @baemc&@ e\ )m(\c\uc @c
alnatatmieta de  Mgay

54

Se realiza la limpieza v desinfeccion periddica del tanque de
almacenamiento de agua potable.
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccion.

g

N Sosercode el tontpue
de almacencmal de 0

55

Se llevan registros de calidad del agua empleada en el
servicic de alimentacion de acuerdo a o establecido en el
programa.

e M.,,,.L.

56

El agua de suministro que se utiliza es potable, sino lo es, el
operader implementa acciones para que ¢l agua de
preparacion sea adecuada y realiza la gestion ante la entidad
territorial

57

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulado en
condiciones que garanticen su inocuidad.

\\\\\

Lo epico porque en lo inkilicion o¢ sebtico
hielo

MANEJO Y DISPDSICION DE RESIDUOS SOLiDOS Y LIQU!DOS

ATEM:

7 ASPECTQ A EVALUAR -

HPUNTAJE

OBSERVACIONES

58

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario, para la recoleccién de residuos sélidos, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificades conforme a la norma sanitaria vigente,

7

59

E! manejo de los residuos liquidos v sdlidos no representa
riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estos,

60

Se registran los procedimientos realizados en gl programa de
manejo de residuos solidos y liquidos.

61

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicades en un
sitio exclusive para la recoleccion temporal de residuos
solides.

82

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es
decir, material organico separado de papel, plasticos y
empagues. Adicicnalmente, los residuos sélidos son retirados
con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores
y/o proliferacian de plagas.




Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un

PUNTAJE ESPERADO

fumigacion por la empresa aprobada.

TOTAL CUmMP

83 recipiente rotulado para el aceite vegetal usado. ‘7
CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS ROEDORES AVES)
SATEM | oo 7 ASPECTO A EVAEUAR 1 S PUNTAJE & OBSERVACIONES i ot
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los
64 |documentos diligenciados establecidos en el plan de s
saneamiento. f
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de )
65 : = et
presencia o dafic causado por plagas. I
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el
6 ambiente exterior, estan provistas con malla anti insecto de
facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza
y la maripulacion. 7
o7 |E!comedor escolar cuenta con la certificacion inicial de NO 5(3 6’@\_()-?’\ oo Cer %Q@@Q

IMIENTO CONDECIONESDE SANEAM]ENTO

OBTENIDO

PORCENTAJE

ES DE TRANSPORTE (-1 ES'EVIDENCIADO)

S PUNTAJE

:“OBSERVACIONES

68

Las materias primas, se reciben en un tugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién
o alteracién de las caracteristicas propias de cada products.

|

69

Se da cumplimiento a ios criterios de aceptacion
{cumplimiento) y rechazo (fallantes y devolucicnes) de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso.
(remision firmada por el recter y/o delegado v/o representante
del CAE)

70

Las condiciones sanitarias del vehiculo fransportador de
alimentos, cumple con io establecide en la normatividad
sanitaria vigente, (Condiciones de higiene v fimpieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

NG es clooescdo =i sk
ce almentod

71

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son
transpaortados y distribuidos baje condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de fas condiciones de
refrigeracion o congelacion hasta su destino final.

=<0
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72

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente
emifido por la autoridad competente.

RS
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73

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran
aprobados previamente por la interventoria los cuales tienen
una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas y portan una
bascula para fa entrega de los insumos.

=R
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74

Les vehiculos son utilizados exclusivamente para el
fransporte de aiimentos v llevan el aviso de transporte de
alimenios.

<N
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75

PUNTAJE ESPERADO

El personal transportador y manipulador (auxiliar de
transporte) de acuerdo a lo establecido en [a normatividad
cuenta con {copia de licencia de conduccion, cedula,
certificado que acredite es apto para manipular alimentos,
examenes de faboratorio: (coprologica, frofis faringeo, KOH
de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
tadecuada.

TOTAL GUMPLIMIE

'ASPECTO AEVALUAR

TO CONDICIO

_VIII EQUIPOS h Al UTENSILIOS

Ay e Cermeucdn <\ Mmgk de

ES DE TRANSPORTE (SI APLICA)
' 2 PORCENTAJE

Los equipos para la cocina sen s minimos regueridos para

estado

76 |la prestacién del servicio segin modalidad y tipo de racién,
estan fabricados con materiales sanitarios y en buen astado. har
i
Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
77 lacuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen




78

Existe plan de mantenimiento preventivo y corrective de
equipos y se llevan los respectivos registros. (Se encuenira el
formato de hoja de vida del equipo).

79

PUNTAJE ESPERADO

500

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion es decir 1
termémetro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1
vaso medidor de 1000 ml y 2 vasos medidores plasticos de

- TOTAL CUMPLIMIENTO

R ) QUIPQS Y UTENSILIOS e
“ PUNTAJE OBTENIDO U PORCENTAJE

 COMPLEMENTOS

ASPECTO A E.VALUAR OBSERVACIONES

20

Para [a entrega de complementos alimentarics, se reaElza eE
registro diario de los beneficiarios en los formatos
correspondientes disefiados para tal fin por la UAPA, sin
tachones ni enmendaduras.

Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y

PUNTAJE ESPERADO

81 cantrol de los beneficiarios. _?,

a2 Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias y el B
formate respectivo en la carpeta. 7
La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo

83  imomento las normas de higiene, garantizando la inocuidad de

los alimentos.

. TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

PORCENTAJE lQDﬁl@ | |

GRS SXSCONDI : ADYSALUD EN EL TRABAJO
SPUNTAJE:
84 |Existe extintor con fecha vigente de carga. ;1
Existe bofiquin tipo A de primeros auxilios que cumple con lo ’?) i éﬂ
establecido en la normatividad vigente.{1 paguete de gasas x \ Ql’"\ V\O\Uitf\ { i Cgmp!-g .
20~ 1 unidad de esparadrapo de tela roilo de 4"- 1 paquete de
bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5
a5 yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5 o~
yvardas- 1 venda de algodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon i \
5x5 yardas- yodopovidona(jabon quirurgice) x120ml- 2 N
unidades de solucion salina x 250 ce- 1 termometro de
mercurio o digital- 1 alcohol antiseptico x 275ml} Exclusivo
para el personal de la cocina entregado peor el operador.
OTA H () ONL U {) RIDALD A ) RABAJOQ
%
PUNTAJE ESPERADO N.A Z_ PUNTAJE OBTENIDO N.A 1 PORCENTAJE N.A m{_}
) O A
STEM: i i 5 ASPECTO A EVALUAR o PUNTAJE 73 iy - OBSERVACIONES
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar
86 |visible [a Ficha Técnica de Informacion del PAE con los -
canales de comunicacion para las SPQR. §

87

Se evidencia soporte de conformacidn del comité de

PUNTAJE ESPERADOQ

alimentacion escelar - CAE v actas de reunion del mismo.

i CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES o

:OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LAVISITA

Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escola
e DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA

:DATOS RESPONSABLE . DEL OPERADOR -
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

by e, Tomeman covsorao V"‘)M _ ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
SRR A FREREE RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
- DEPARTANENTO DE _ |Ciudad/ },
Institucién Fozea & e CUNDINAMARCA Municipio C MG .
educativa Area Urbana t Rural | X |Fecha Visita | ?l . OEMS i%
Nombre sede £1 CoHt0 No de visita ol - Hora inicio O M
L PP it No Contrat - y Hora d
Birageion Utier'o yeibabuena CO1.PCONTR 1022003 it IQ 30 QM
Sy = No. De N
0 I WG 3730
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO f"c'f;a‘ﬂ:aii’f“"a”°s a0l Beneficiarios A%
atendidos
Report d - | ldentifique la causal Tipo de la RPS
tepo' 'a ca'soi _e | NO x del caso de atencion modalidad x
atencion prorians prioritaria entregada e ALMUSRZO
g b e oy | Seguimiento posible Visita Horario de Sy 1y
Visita técnica J\ caso de ETA ADSFAS SPOR anitrega C{ 30 ;\':'i

Nombre y cargo de

quien atiende la visita

Hileres potic Heedoza
ecorore

campo

Nombre del interventor de

ok lorcte placce

La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados

[ st ]

[ No |

X .

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE
ESPERADO

CALIFICACION

RANGOS DE

PUNTAJE
OBTENIDO

PORCENTAJE

De 70 a 84% Aceptable [ De 85 a 94% Bueno

CALIFICACION
CUALITATI
Tt

no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de
grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

ULTIMA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VISITA
SANITARIA CONCEPTO EMITIDO PORCENTAJE OBTENIDO
\ i TOTAL DE MANIPULADORAS RPS ALMUERZO TOTAL DE MANIPULADORAS RPS AM/PM o
De 1 a 50 raciones 1 Namero de manipuladoras |De 12 75 raciones 1 | Ndmero de manipuladoras en el
De 51 a 100 raciones 2 en el sitio De 76 a 150 raciones 2 sitio
De 101 a 250 raciones 3 i blisgo da De 151 a 300 raciones 3
De 251 a 450 raciones 4 Secgoun':ircilzaes ~ De 301 a 500 raciones 4
De 451 a 700 raciones 5 \\ \ De 501 a 750 raciones 5 4
De 701 a 950 raciones 6 aentsctual } De 751 a 1000 raciones 6
De 951 a 1450 raciones 7 " " .
De 1451 raciones en adelante 8 De 1001 a 1500 raciones 4
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
| 3 1. INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esta aislado de focos de
" insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen i
limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de
aguas y en buen estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para ;
B |proteger los ambientes de produccién de contaminantes e i .
ingreso de plagas, animales domésticos y otros.
Las instalaciones son de materiales que no generan ,
c sustancias téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, _/L

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal

papel higiénico y papeleras con bolsa).

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLI
3 PUNTAJE

Il. CONDICIONES DE ALMACENAM
ASPECTO A EVALUAR

<

D : :

y se encuentran en buen estado de funcionamiento

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la g
E |dotacion adecuada (jabon liquido,gel antibacterial toallas, _‘i

IENTO INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS
PORCENTAJE

% Ny

OO 1o
NTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
OBSERVACIONES

OBTENIDO

PUNTAJE

&

La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, esté debidamente identificada para evitar su uso.

1

Se almacenan los productos de acuerdo con las
caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacie, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas
de calidad o inocuidad de los productos.

Se lleva un control de primeros en vencer y primeros en salir,
Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacion de los
productos-PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas no mayores a 4°C.




E! aimacenamiento de los alimentos congelados se realiza a
temperaturas nc mayores a -18°C.

Se aimacenan los alimentos de alto riesgo {lacteos y carnicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se realiza control de temperatura de los equipos de
refrigeracion y congelacion y se llevan regisiros

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o
entrega de faltantes. (Se reportan si se encuentran
reposiciones y/o faitantes).

[0 w6 QiChigia Forneto e {CCosicion
mieen ¥ fobontes

10

Los productos que se encuentran empacados, rotulados y
etiguetados con el empaque primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente, Resolucién 510972005

11

La remision de entrega de los alimentos estd firmada por el
rector y/o su delegado y/o representante del CAEy la
manipuladora de alimentos previo conteo y revision del
cumnplimiento de las especificaciones técnicas de alimentos.

o =0 Qudtraa femisico o alisrerdes
Cammocic Oor el rector o al Cliic—:gada

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual o superior a 72°C).Para la racion
Preparada en sitio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos camicos (70°C).(Solo aplica para comida caliente
transportada)

Lo Q@L co 90(

c%ue Q0 %f@(‘f’:@@ﬂo

14

Los recipientes empleados para ¢l servido de los alimentos
se encuentra por compartimientos. (Solo aplica para comida
caliente transporiada)

bo Oflico for Que. no @2 tromspatloe
comida coliente

15

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en
caliente se encuentran mayor a 60°C.{Sole aplica para
comida caliente transportada ).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALl

PUNTAJE ESPERADQ

.ASPECTO AEVALUAR

Vo oplico for que o oo %rc:nc{bt‘o
Cnide callepde,

16

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentre de lo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente,
los procesos de descongelacién requerides se realizan de
forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos

17

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion.

18

Todos los complementos estén libres de contaminacion fisica,
bioidgica, quimica v cumplen con las caracteristicas de
calidad o inocuidad.

i

19

Los proceses de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene y conservacion, de forma
secuencial y continua para evitar cualguier tipo de
contaminacion.

}_L‘_

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
pian de saneamiento del operador.

29

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.) segln sea el tipe de alimento y se evita el
contacte directo del alimento con lag manos.

SRS

2z

Se encuentran contramuestras de las Ultimas 72 horas de los
productos de alto riesgo (ensaladas, proteing, alimentos con
lactecs) debidamente rotuladas.

=

23

PUNTAJE ESPERADO

ATEM i oo

El complemento alimentario es entregado en el horario
establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde ala
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacién
escolar y se encuentra publicado en un lugar visible.

s e ASPECTO A EVARUAR & s

4

O COND

PUNTAJE OBTENIDO

S| PUNTAIE s

PARA 0)

PORCENTAJE

120 Oﬂa

i OBSERVACIONES

24

se cuenta con la totalidad de materia prima correspondientes
al calculo de las minutas aprobadas multiplicadas por e
numerc de servicios y tipe de menu

i




25

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios

A 3{6,’3@"“ Fuédermca ficchicos Olecondos
e hotiios alimentarios

26

la aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y
el nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

it

27

£n el establecimiento educativo se encuentra publicado el
ciclo de menul aprobads por la ETC

28

Se tiene estandarizada la porcién servida, segdn el grade de
escolaridad.

29

Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porcion
servida.

30

Existe cumplimiento del mend del dia, de acuerdo con el ciclo
de mend y minuta patrén establecida, (En case confrario,
presentar el soporte de notificacion y autorizacién por parte
de la ETC del cambio realizado).

31

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para cada
grado de escolaridad. (ver anexo formato de verificacion
gramajes)

32

Be cumple con las temperaturas de la racion servida
{alimentos calientes mayor a 80°C y alimentos frios 4°C+H-

PUNTAJE ESPERADO

SATEM {2

OTA

PUNTAJE

2°C).
4

o ASPECTO A EVALUAR

OBTENIDC
ONA ANMIP
HEPUNTAJE

PORCENTAJE

R

< OBSERVAGIONES 150 e

33

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del procese de acuerdo a lo establecido en
la normatividad vigente.

4

34

Ei personal maniputader utiliza la dotacion completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia la enfrega mediante

soporte de las 2 o 3 dotaciones segun sea &l caso, cada una

compuesta por. 2 gorros, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1
par de zapatos antideslizantes.

35

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogide, sin use
de joyas u otros accesorios ni maquillaje} y uniforme limpio.

36

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los
manipuladores con la certificacidn médica (apio para
manipular alimentos} (no mayor a un afio) manual de cargas
y funciones

37

Ei personal manipulader-acredita formacion en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos {no mayor a un afio) y se cuenta con registros de
capacitacion continua.

38

£l personal ajeno al comeder escolar ingresa con la debida
dotacion (tapabocas, cofia y bata).

39

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentes de
acuerdo a lo establecido en el contrato. Si se presenta alguna
medificacion se encuentra ef oficio soporte.

40

El personal maniputader ne presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

TOTAL CUMPLIMI

NTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

st N CONDICIONES DE SANEAMIENTO = o0

)

OBTENIDC
S

PORCENTAJE

iTEM. RIS

T ASPECTOAEVALUAR o e

LIMPIEZA Y DESINFECCION

s PUNTAJE | sl i OBSERVACIONES s

41

Todas las dreas y superficies del servicic se encuentran en
adecuadas condiciones higiene vy limpieza, se evita la
acumulacién de ague y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oporfuna..

42

El comedor escolar cuenta con el plan de Saneamiento
completo con tedos sus programas es el aprobado y se
encuentra en la carpeta de la sede.

Se realizan las actividades del programa de limpieza y
desinfeccion de equipos, menaje y utensilios, entre ofros v se
llevan los respectivos registros.

Los insumos & implementos de aseo {pafios absorbentes,
fraperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre otros)
que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpieza y en el lugar establecido.




45

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a Ia corrosién .

46

Se cuenta con los insumos de asec y desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida v los cupos asignados.

47

Se encuentra la remision de insumos de aseo y estd firmada
por el recter y/o su delegado y/o representante del CAE v la
manipuladora de alimentos previo conteo v revision.

6o SE thnca Bireo det feckar O
fegrentntande del CAe

43

Se cuenta con las fichas tecnicas de los productos utilizados
en los procesos de impieza y desinfeccién.

43

Se encuentra publicade el instructivo del uso
(concentraciones, modo de preparacion), de los productos
utillizados en los procesos de limpieza y desinfeccidn; y
jeringas.

50

Los insumos & implementos de aseo se almacenan en un sitio
ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados v crganizados.

51

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar. De facil impieza y
desinfeccion.

52

Tedas las dreas se encuentran debidamente identificadas y
sefalizadas en material sanitario y lavable.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

TTEM | o i

sASPECTO ABVALUAR i i

FPUNTAJE

OBSERVACIONES

53

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y
se encuentra construide de material higiénico sanitario y
hermético, ademdas tiene la capacidad suficiente para un dia
de produccion.

o

e @wéf"cﬁrb o %mqvo C‘C«
Slonctenacniento o Qﬁna

54

Se realiza Iz limpleza y desinfeccidn periddica del tanque de
almacenamientc de agua potable.
Fecha de la Oitima limpieza y desinfeccién.

Lo thacivacks &t r&"que e
Cdenace mormiecnde cie coea

58

Se llevan registros de calidad del agua empleada en i
servicio de alimentacion de acuerdo a lo establecido en ef
programa.

56

El agua de suministro que se utiliza es potable, sino o es, e
operador implementa acciones para gue ef agua de
preparacion sea adecuada y realiza la gestién ante la entidad
ferritorial

57

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulado en
cendiciones gue garanticen su inocuidad.

o

Lo <« Yebtca hiclo

MANEJO Y DISP

QOSICION DE RESIDUOS SOLEDOS Y LEQUlDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR =

S PUNTAJE

HOBSERVACIONES o

58

Existe al interier de! servicic de alimentacion, recipientes de
material sanitarie, para la recoleccion de residuos sélidos, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificados conforme a {a norma sanitaria vigente.

4

59

El manejo de los residuos liquidos v sélidos no representa
riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las
superficies en contacta con estos.

60

Se registran los procedimientos realizados en ef programa de
manejc de residuos solidos y liquides.

61

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un
sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs
solidos.

62

Se aplica la separacion en sitic de los residuos sélidos, es
decir, material organico separado de papei, plasticos y
empagues. Adicionalmente, los residucs sdlides son retirados
con la frecuencia necesaria para evitar generacion de clores
y/o proliferacion de plagas.




63

Se cumple con &l procedimignto de recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usado.

o

L

[

o T ENGT ROOETC DofG ©f Uso ce

Geeite Eoekal QO

CONTROL DE
ASPECTO:A.EEVALUAR :

HPUNTAJE

PLAGAS (ARTROPODOS ROEDORES AVES)

+OBSERVACIONES =

64

Se realiza un controf de plagas v se cuenta con los
documentos diligenciados establecidos en el plan de
saneamiento.

iﬁ

65

Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas.

1

Las ventanas y aberiuras gue se comuniguen con al
ambiente exterior, estan provistas con malla anti insecto de

PUNTAJE ESPERADO

fumigacion por la empresa aprobada.

66 facil impieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza -
v la manipulacion.
i - Lio =0 er0anciO ceibificade % Cumidoe m
g7 |El comedor escolar cuenta con la certificacion inicial de e HAL T - : ET GO Y T fngCxC‘&'}

- TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE

OBTENIDO

PORCENTAJE

2

. ASPECTO'A EVALUAR

ES DE: TRANSPORTE ( Sl ES EVEDENCEADO)

HSPUNTAJE

o OBSERVACIONES'

Las materias primas, se reciben en un lugar impio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion
o alteracion de las caracter(sticas propias de cada producto.

69

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn
{cumplimiento) y rechazo (faltantes y devoluciones) de la
materia prima recibida y existen controles de este procese.
{remision firmada por el rector y/o delegado ylo representante
del CAE)

UG w6 Coilitacia Bmiziee O ?ﬁé%migs

f@.d‘t&.@

70

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastilias).

71

Los alimentos y materias primas que por su naturaieza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son
fransportados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de las condicicnes de
refrigeracion o congelacion hasta su destino final.

72

Los vehiculos poseen concepto sanitaric favorable vigente
emitido por la autoridad competente.

Los vehiculos gue prestan el servicio se encuentran

ke osseivade la copgadad ¥ 10 Cottaciod

alimentos.

73 aprobados previamente por la interventoria los cuales tienen U £~ (:k: {P\Q:,_Q) s
una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas y portanuna | ¢ e
bascula para la entrega de los insumos.
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el .
74 |transporte de alimentos v llevan el aviso de transporte de j_‘

75

PUNTAJE ESPERADO

E! persenal fransportador y manipuiador (auxiliar de
fransporte) de acuerdo a lo establecido en la normatividad
cuenta con (copia de licencia de conducceién, cédula,
certificado que acredite es apto para manipular alimentos,
examenes de laboratorio: (coproldgico, frotis faringeo, KOH
de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan la dotacion
adecuada.

TOTAL CUMPLIMIE
PUNTAJE

TQ CONDICIO
OBTENIDO

Z..VIII EQUIPOS Y UTENSILIOS

ES DE TRANSPORTE (S| APLICA}
PORCENTAJE

76

lL.os equipos para la cocina son los minimos requeridos para
la prestacion del servicio segiin modalidad y tipo de racién,
estan fabricados cor materiales sanitarios y én buen estado.

77

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen
estado




By ) ot - { ~ 1 "

Existe plan de mantenimiento preventivo y corrective de O 0O b G}u\dff‘ﬁx@ Q‘EG(‘ s (ya'g §E T P YC{\%Q

78 |equipos y se llevan los respectivos registros. {Se encuentra el [ Y i v
formato de hoja de vida del equipo). i { e 0 G':C&Ue@%
Se cuenta con instrumentos de medicidn cen el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion es decir 1 ;

78 |termdmetro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1 1
vaso medidor de 1000 m} v 2 vasos medidores plasticos de -
500 ml,

OTA P O EQUIPO O
PUNTAJE ESPERADO ' PUNTAJE CBTENIDO % PORCENTAJE } j}a o,
B2 AD O = »
ATEM sy “ASPECTOAEVALUAR ; EPUNTAIE i o i OBSERVACIONES (i

Para la entrega de complementos alimentarios, se reahza el

20 registro diario de los beneficiarios en los formatos g‘
correspondientes disefiados para tat fin por la UAPA, sin - | -
tachones ni enmendaduras.

g1 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y .E
control de los beneficiarios. e

g2 Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias v O fics TE ounclensia e (\[O'CF'GRQ e JQF*Q\QLQ
formato respective en la carpeta. ’ \; TQQ;»QQC, o
La enirega de ios alimentos, se realiza cumpliendo en todo i

83 jmomento fas normas de higiene, garantizando la inoculdad de i
los alimentos,

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

i - X.CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. =
ASPECTOAEVALUAR ki bt [ PUNTAJE &7 s v g v __.-.-Z_OBSERVAC!ONES

84 |Existe extintor con fecha vigente de carga. '{

Existe botiquin tipe A de primeros awdlios que cumple con lo O } .
establecido en la normatividad vigente.(1 paquste de gasas x sorgan T "pé)\ % \
20- 1 unidad de esparadrapo de tela rollo de 4"- 1 paguete de ) CEJ 0 LG e
bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5

yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 8x5

85 yardas- 1 venda de algodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon
5x5 yardas- yodopovidona(jabon quirurgico} x120mi- 2
unidades de solucion salina x 250 cc- 1 termometro de
mercurio o digital- 1 alcohot antiseptico x 275ml) Exclusive
para el personal de la cocina entregado por ef operador.
8 - & LD L) ) RiICAD fA B KRABAJO
PUNTAJE ESPERADO Na ) PUNTAJE OBTENIDO NA |\ | PORCENTAJE NA Sﬁ‘&‘b
L) L) 1z g
ATEM i iASPECTO A EVALUAR: S PUNTAJE 8 [ smmn i s OBSERVACIONES i
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar ?
86 |visible la Ficha Técnica de informacién del PAE con los :
canales de comunicacion para las SPQR. o
g7 | Se evidencia soporte de conformacion del comité de A Vi C\_}i(ﬂt{ €1 66@ L o it QiC
alimentacion escolar - CAE y actas de reunidn de! mismo. e {
S TOTAL CUMPLIMIEN
PUNTAJE ESPERADQ PUNTAJE OBTENIDO

| CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES i v o o v o

. OBSERVACIONES DE QUIENRECIBE LAVISITA =0 i i s

No’{a Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar
i DATOS RESPONSABLE DELAINTERVENTORIA & T,
e Uoencre B NOMBRE_-__
'-‘éCz Plorl W IR S _

Tornics €n OlitnaddS

+DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR i : T B
H&mn Uona Meda7oo
ST EANES

(‘co*rvrr

/%;: 24
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o prv—— - FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
4, TABIEEL | nereaans onans @ o ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
hi; HAVRHLL L b N VIR RACION INDUSTRIALIZADA
M i ot . g .
Institucidn educativa; \3%{;‘1( u i “‘\U ()Q k ETC: DEPARTAMENTO DE CUNDINAMARCA Municipio Q¥' X%é _
Nombre sede: E) . Area Urbana i Area Rural l Pl
Oy

Direccién: UG:‘C‘(}J %G\;Gf‘u Fecha Visita: 3 3 - Gb» 22) Hora de inicio: E\Q‘ﬁeﬁm .

Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO No Contrato CO1.PCCNTR: ~ mz-zc;zﬁ Hora de terminacion: 14 3% i
: AR Hora de entr ublicada: - RN
Hora de consumo: ;i r\;@ G‘n{\ ora de entrega p i| i - O*Q} (i ““{ )
~. g Y .
Reporta casos de atencién prioritaria Sl NG _X, Identifique ia causal del easo de atencién prioritaria m
— - i P —
Ngo. De Beneficiarios focalizados ""ﬁ 3}) No. De Beneficiarios atendidos ‘ q 5_}
~i . Seguimiente posible caso de .

Visita tacnica ?C‘ No. de Visita 5 Seo P Visita SPOR

W Q,C(SD ’“\\“\:—) i\(\a{ . L3 -~

i i isita: ~ Nombre del interventor de campo: ‘ > 11E 1

Nombre y cargo de quien atiende la visita: \l‘c_.n.: iﬂ@i} m . E 5 om. P QJe E\J‘Q Q ﬁ‘\.}
La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados: St )‘O NO

Objefo de iz visita:Verificar las condiclones de operacion en fa modalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos nor el MEN mediante Resolucion 3358 de 2021 y
Mormatividad sanitaria vigents.

PUNTAJE . T o ¢ Calificacién
" ESPERADD . ] : PUII‘.FTAJE OBT_EII_\I{DD o -_I?ORFENT_A.}%% ] 0,000% Cllitativa: DEFICIENTE
RANGOS DE CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable

De 1 & 35 raciones 1CAE No, de Manipuiadoras en el sitio|Observaciones:
De 36 a 200 raciones 1

De 201 2 600 raciones 2

De 601 2 1000 raciones 3 ﬁ

De 1001 a 1500 raciones 4

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CLUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA {NO APLICA), NO (ND OBSERVADD)
S : 2RI Ragién inus izada oo 5 :

U TASPECTOAEVALUAR [ ol TTeniin CPUNTAJE | "

£l drea de almacenamiento temporal, distribucion o de alistamiente de
A las raciones industrializadas estd ubicado en un lugar slejado de ,ﬁ
focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El area de almacenamiento de jos complementos alimentarios R]
B cumple con el espacio minimo gue garantice la conservacion de los
alimentos y/o productos.

Los pisos, paredes vy techos del drea de almacenamiento temporal,

¢ estan construidos en material de facil limpleza y desinfeccién, los
sifones si los tiene se encuentran en buen estada, protegides con

rejilla funsienande fimpics v no hay presencia de goteras. : !

D La iluminacion y ventilacidn del érea de almacenamiento temporal, es
suficiente y adecuada.

ey

£ Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personai %
manipulador de alimentos limpia, en buen estado, i‘
E Se cuenta con un drea definida y separada de los complementos
alirmentarios para &l almacenamiento de Jos insumaes de aseo,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS i

- PUNTAJE -

_ PORCENTAJE
CENAMIENTO PRODUCTO TERMINA e .
~PUNTAJE {OBSERVACIONES {Déseribif la accion corréetiva o accian de mafara )

_ CON
'/ ASPECTO A EVALUAR

El aimacenamiento de productos terminados se realiza

1 ordenadamente en pilas o estibas, canastillas, limpias v &n buen &
estado.
it
El drea destinada para e almacenamiento temperal de los
complementos alimentarios R se encuentra limpia ¥ en buen estado,
libre de basuras, elementos en desuso, alejados de |z humedad, de la
2 luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo asi con fas

condiciores higiénice sanitarias que garantice la censervacion de Jos
afimentos ylo productos. Se garantiza gque no ingresen animales
deméslicos o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningun lipe de contaminacién biclégica ¢
fisica.
Se encuentra en ef comedor el formato de reposicion o entrega de

4 faltantes.

L@ oMo - NO =e GGLCL;?’\UQ_
{‘wﬂ@@ 90‘( ol Lechy .0
e gl Pac

La remisidn de entrega de los alimentos esta firmada por el rector yio
5 su delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de

afimentos previo conteo y revision del cumpfimiento de las
especificaciones técnicas de alimentos,

SR




Les productes gue se encuentran empacadas v rotulados, cumplen

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2008, :
6 Resolucion 810 de 2021, Resclucitn 2492 de 2022 v demas normas
vigentes.
O1A GND » 3 A A A O PROL o R ADC
“PUNTAJE b T i I ey
Aty PUNTAJE OBTENIDO 3 “ PORCENTAJE"
ESPERARQ:, e e e e [
P Q.D R
frEm - - ceSIV T ASPECTO AEVALUAR : -PUNTAJE 3| :"-:OBSERVAGIONES {Describir la‘accion cofrectiva o accion de mejora)
7 &n ef establecimiento educative se encuenira publicadc el cicio de
mend aprobado por la ETC
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicio de menu
8 establecido bajo las especificaciones tecnicas definidas. (En caso
centrasio, presentar ef soporte de notificacion y autorizacion por parte
de la ETC del cambio realizado). iy
3 Se cumple con los gramajes de los complemeantos industrializados.
{ver anexo formate de verificacion gramajes) 3
El ment entregade segln el tipo de complemento corresponde a lo A
10 ‘%‘
pregramade y aprobado.
1 En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas
de habilos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. ﬂ ;
12 La aceptabilidad de los alimentos es adecuada y el desperdicio de /
alimentos es bajo !
13 Los alimentos de la racion industrializada cumplen con las
caracteristicas organolépticas propias A
14 El mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena
presentacién.
E! complemento alimentario Rl es entragado en 2l horario establecido ~
15 de acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la attorizacion realizada f‘L
por parte del comité de alimentacién escolar

- 'GRAVIAJES,

. PORCENTAJE

V. PERSON - ALIMENTOS' :
- ASPECTO A EVALUAR =::: -7 SOEARES OBSERVACIONES (Describir la aceidn coméctiva's aceibn de'mejora) © -

EI personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad .
16 lega!l vigente. Se evidencia la entrega mediznte soports de las 2 0 3 :
dotaciones segun sea el caso, cada una compuesta por; 2 gorres, 5 /\
tapabocas, 1 blusa, 1 pantalon y 1 par de zapatos antideslizantes. =

E! personal manipulador donde se atiende menos de 26 beneficiarios,

utiliza la dotacién complata, en buen estado, de color clara ¥ cumpie NC} Ci PE [} (0 \-:'G\"QL.E ":‘Ifi (:d'-i Prﬂ (Y

17 con las especificaciones de la normatividad legal vigente. Se 3 P - . i .
evidencia entrega mediante formato de 2 dotaciones completas ash; 1 l\é & G e 3es be\@{dﬁ.{] FUTS o 2R {Lm
CQaDURO QOO

bata, 1 tapabocas de tela, 1 cofia.

La presentacion persanal de los manipuladeres as adecuada {ufias
18 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogide, sin use de joyas u otros
accesorios ni maquiliaje) v uniforme limplo

19 manipular aiimentos) no mayor a un afie, manual de cargas v
funciones para cada une de ios manipuladores de alimentos. {No
aplica en instituciones donde se atiende menos de 36 beneficiarios}

El personal manipulador-acredita formacisn en educacién sanitaria,
20 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura ¥ praciicas

higiénicas en manipulacicn de alimentos {no mayor 8 un ano) y se
cuenta con registros de capacitacian,

Se garantiza la cantidad de manipuladeres de afmentos de acuerdo a
21 lo establecido en el contrato (Nota: Para racion industrializada en cada
IE con menos de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por

Se evidencia ia hoja de vida, certificacion médica fapto para i

el CAE)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la actidn correctiva o accion de mejora )
29 Se cuenta con el plan de Saneamiento complete con todos sus
programas y es ¢l aprobade,
2 Se realizan las actividades del programa de Empieza v desinfeccion ¥
se lievan los respectivos registros.
24 Se cuenta con |os insumos de asec v desinfeccion de acuerdo a la

{abla establecida y los cupos asignados.

i
i




- L
¥ o, oo o B - o
Ne 22 aadenua G oo
Se encuentra la remision de INsumos de aseo v esta firmada por el —. ~\ “_%U \) %
25 rector ylo su delegado y/o representante def CAE y la manipuladora *E"é é‘-@ k! -{-{{ % {2 3 B
de alimentos previo conigo y revision. Y v{ G W :""O N"\O:) . p .
Lecl¥. © tepnednie ded CQe
Se encuentra publicado e! instructivo del uso (concentraciones, modo
26 de preparacion empleo y rotacién), de los productes utilizados en los
proceses de fimpisza y desinfaccion y se encuentran los implemantos
requeridos coma jeringas.
Los insumos ¢ implementos de aseo se almacenan en un sitio
27 ventilado, identificado, protegido v se encuentran debidaments
rotulados y organizados. ¢
Existen letreros en buen estado alusives a ia aplicacién de BPM -
28 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De !
facil limpleza y desinfecsion. .
ABASTECIMIENTC DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
29 El agua de suministro que se utliza es potabla, ¥ si no o es, ef 4,
operador realiza la gestion ante 1a entidad competente. e
- i 6" I & ~ Ty §
30 Se llevan registros de las actividades de verificacion del agua. O T\ ~ :)G‘ ) (‘i mum fa ‘j ! ““ﬁ'\:}
- de o duosds Co ol
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS %
iTem ASPEGTO A EVALUAR g +-PUNTAJE | - - OBSERVACICNES (Describit [a accidn earrectiva o accian de mejora)
5 ~ r-k"i B Ve &
2 Se registran los procedimientos realizados en el programa de manejo O N g e &0 LL‘.{" ff\[\ib k‘j(j v m
dé residuos sdlidos v liguides, - - ; ; R b .
e v lly de v NeD de I eotady ne 5{{{@&3
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
22 sanitario, con iapa y bolsa plastica, ubicados en un sifio exclusive
para ia recoleccion temporai de residuos sdlidos Yy se promueve el
reciclaje. -
13 Se apiica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, s decir, A
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques. e
CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODGS, ROEDORES, AVES)
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE : OBSERVACIONES (Describir la acciba correctiva o aceian de mejora )
2% Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia
© dafio causado por plagas. ;
35 Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el M . 36 . S deﬂL‘-u e L:}m .
programa de control integrado de plagas, @ fﬁ“‘(ﬂo\ﬁ“ifr\ ‘? Q\l < {‘ I G’YE‘ _\-\ (M P mig"-’-«
Q1A GND » U : A A »
E’;‘;z;i";o : & - PUNTAJE OBTENIDO \Q ‘PORCENTAJE } [ 0§ -
NG 0 D KA FPOR
ITEM - ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - -  OBSERVACIONES (Describir |a accion correctiva o aceipn de mejora
25 El operador realiza ia entrega de fodos los componentes del refrigerio /
escolar de acuerdo al men( programado, _l
Los componentes ensamblados ro presentan dario mecanico
37 (afectados por la maguina o proceso de ensambie}, deteriorando su A .-
apariencia.
18 El operader cumple con los horarios establacidos de entraga de los i
complementos, de acuerdo con las necesidades de} colegio. ;i\ '
39 El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios \
programados. !1 '
40 Ei cierre de los empagues primarios y empaque secundario (si aplica) J
se encuentran en perfeclo estado, 4 .
Los componentes del compiemento garantizan [as condiciones de
41 inccuidad (sin fecha caducada, presunto moho u hengo, ;1
abombamiento, etc.)
El transperte de los afimentos se realiza en condigiones tales que e < S P . 4 i
2 excluye la contaminacien yle la proliferacion de microorganismos y ‘\‘JC} L e C‘ =R S N Y < L ‘h‘:}v"\ﬁ?ﬁ‘ it'
protege contra la alteracién del alimento o los dafios de los empaques N Q <
Yy envases, ulilizan estibas plasticas y canastillas plisticas. G@ C\_\w’n e\‘iﬁh
43 :;o: :tzl;zié::éo; ;;2;:;1 g:ncepto sanitario favorable vigente emitido por . ‘\,U :}C‘ £ L%"\.CO ‘t { mﬁ I/)L:;\ k
NU e O lrrmanded
Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran aprobades B g Te3g eI v = i '%(\ - % iC
44 previamente por la inferventortz los cuales tieren una capacidad igual Ly ‘\L e Ld Q\m C’ ' q‘ﬁ ?0‘
o superior a 1.5 Toneladas. ‘\j G d < G\\ Rt A
Y - .
Los vehiculos son utiiizados exclusivamente para el transporte de g\ wh - i § ~ i £ 4, A
45 alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. M {:YZ . ??W-i_\ %&1{,& | h"& ge {7@ £
e o e 2




E! personal transportador y manipulador (auxiliar de transporte) de
acuerdo a lo establecido en Iz normatividad cuenta con {topia de
licencia de conduccion, cédula, camet de manipulador, certificado que
acredite es apto para manipular alimentos, examenes de laboratorio:
(copralégico, frotis faringes, KOH de ufias), capacitacion en BPM y
ademas portan |a dotacion adecuada ( equipo de proteccién de
bioseguridad)

46

EPUNTASE
‘ESPERADO

"1 ASPECTO A EVALUAR

Ne 2e eudeant e | Acyopak
e ahoned®

" OBSERVACIONES

Para la entrega de complementos alimentarics, se realiza el registro

47 diario de los beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados
para tal fin por la UARA, sin tachones ni enmeandaduras.

48 Se observa ef diligenciamiento de las planillas de registro y control de
Ios Beneficiarios, .

49 Se encuentra el protocslo de suplencias yio repitancias y el formato N e (':"’\_}mii_ ey &:\{ m&m dQ
respectivo en [a carpeta. Q - Y AL ) ~ ey §
_ 20 CC rryecwo € Coehy

50 La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en tode momento
las normas de higiene, garantizando ia inccuidad de los alimentos,

OTA T4 AD OMP O
- PUNTAJE ;3 1 T -y O
(PUNTAJE .. : NIDO™ ‘PORCENTAJE. =
e3pERADD Y PUNTAEQBTENDO | 3 | PORCENTAJE. S Clo
0 OCIA
ITEM - ASPECTO AEVALUAR -+ -~ PUNTAJE --| - - OBSERVACIONES {Describir a accion eatrectiva o accion de mejora}

51 Se liene publicado en un lugar visible |z Ficha Técnica de Informacian é
dei PAE con los canales de comunicaciéh para las SPQR. .

52 Se evidencia soporte de conformacisn det comité de alimentacién E
escolar y/o actas de reunidn del mismo. <

CPUNTAJE ]

- PUNTAIE OBTENIDG

Z

OTAL GESTION S0CIA

By :

ESPERADO ©

i OBSERVAGIONES DE QUIEN RECIBE

TAVISITAL.

Nola: Se deja fief copia del formalo de visita en el comedor escolar,

77" DATOS RESPONSABLE DE.LA INTERVENTORIA =+

. DATOS RESPONSABLE.DEL'OPERADOR

NOMBRE:

,‘.«/7/_...:?

done Homero Bl € NOMERE: ey gt C Ped iy
CEDULA: 3T Yoy 7y . CEDULA: O 21O T 6
CARGD: T i ey Clr v e CARGO: ol
FIRMA: Tz - FIRMA:
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

‘ - CONSORCIO — :
M' HABHLL “95BIBEOL  rerpac cia 2022 ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
" . b RACION INDUSTRIALIZADA
= F :
Institucién educativa: %X:\ (1(0 p’L’_{ nup G ( ETC: DEPARTAMENTO DE:::UNDINAMARCA Municipio C‘h ia
Nombre sede: WOy (‘E“ ) l.i\rea Urbana } Area Rural 7{9 i
Fecha Visita: “___8_, C}Q ~73 Hora de inicio: \ﬁ' IR ﬂm

5 =2 = % =
Direccién: LR Mt‘;’l "Q\__";\‘[’}‘ CoX
Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR cOLECTIVO

No Contrato CO1.PCENTI mz - ”(_O?,?)

Hora de terminacién: ‘{ _30:. M\

Hora de consumo:

TN G

Hora de entrega publicada: Wy 30 am

Reporta casos de atencién prioritaria Sl NO, &

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

MR

No. De Beneficiarios focalizados

Q35

No. De Beneficiarios atendidos

455 -

Visita técnica

No. de Visita

A 2

Seguimiento posible caso de
ETA

Visita SPQR

Nombre y cargo de quien atiende la visita: Ewm Ulﬂﬂmli &Tﬂ"ﬁ

Nombre del interventor de campo: Jme HC)("\DQD B\O 3]6@]

La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados:

s X NO

sanitaria vigente.

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrializada teniendo en cuenta los esténdares establecidos por el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

T

RANGOS DE CALIFICACION

‘ PORCENTAJE % 0,000%

Calificacién
Cualitativa:

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno

Observaciones:

L INSTALACIONE:!

De 1 a 35 raciones 1CAE No. de Manipuladoras en el sitio
De 36 a 200 raciones 1

De 201 a 600 raciones 2

De 601 a 1000 raciones 3

De 1001 a 1500 raciones A

manipulador de alimentos limpia, en buen estado.

PUNTAJE
ESPERADO

Se cuenta con un area definida y separada de los complementos

alimentarios para el aimacenamiento de los insumaes de aseo.

TOTAL INSTALACIO

ES FISICAS Y SANITARIAS

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO

L o | 00T

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El drea de almacenamiento temporal, distribucidn o de alistamiento de las

A raciones industrializadas esta ubicado en un lugar alejado de focos de ;\ .
insalubridad, maleza y aguas estancadas. —
El 4rea de almacenamiento de los complementos alimentarios R| cumple

B con el espacio minimo que garantice [a conservacian de los alimentos y/o ’l
productos. *
Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento temporal, estan

c construidos en material de facil limpieza y desinfeccion, los sifones si los
tiene se encuentran en buen estado, protegidos con rejilla funcionando 11
limpios y no hay presencia de goteras. e

D La iluminacién y ventilacién del area de almacenamiento temporal, es
suficiente y adecuada.

E Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del personal 5

anexo formato de verificacion gramajes)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )
1 El almacenamiento de productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas, canastillas, limpias y en buen estado.
El area destinada para el aimacenamiento temporal de los complementos
alimentarios RI se encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
2 elementos en desuso, alejados de la humedad, de la luz, olores fuertes o
desagradables cumpliendo asi con las condiciones higiénico sanitarias que L
garantice la conservacion de los alimentos y/o productes. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas =
3 Se evidencian alimentos sin ningtin tipo de contaminacion bicldgica o fisica. i
Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega de faltantes. F\ . R} de 5
4 i g Q. Comoder 22, enoe tuen de Seasico
La remisién de entrega de los alimentos esté firmada por el rector y/o su ' d " frrld
5 gslnetgido y/o representante del CAE y la manipuladora de alimentos previo m TTMDLIOR N0 2e eulden UCL T Q
y revision del cumplimiento de las especificaciones técnicas de . -
alimentos. : T.:bf e.\ \"6&1& YL mcocq&tb OQ\ P @ie .
-
Los productes que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
6 normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005, Resolucién 810 de /\
2021, Resolucién 2492 de 2022 y demds normas vigentes. —
OTA OND 0 B A A 0 PROD 0O 3 ADO
PUNTAJE S
e PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE Ol
= D RAMA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora )
7 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
aprobado por la ETC A
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido
8 baje las especificaciones tecnicas definidas. (En caso contrario, presentar el
soporte de notificacion y autorizacion por parte de la ETC del cambio
realizado).
9 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. {ver L




Ei mend entregado segn el tipe de complemento corresponde a lo
programado y aprobado.

En la sede de entrega, e operador promocionan practicas adecuadas de NG Be euden(iGn mej\-\ [ ) Gde(}_'n)kﬁ
1 habites alimentarios en los estudiantes beneficiarios. O (‘ie H\\O’) ‘\3'3 Gh Veav e : =) .

La aceptabilidad de los aimentos es adecuada y el desperdicio de alimentos

12 es bajo

Los alimentos de la racion industrializada cumplen con las caracteristicas .
organalépticas propias

13

14 El mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena
presentacicn, g‘
El complemento alimentario Rl es entregado en ei horario establecido de
15 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion reallzada par
parte del comité de alimentacién escolar

i TOTAL-CUMPLIMIENTO ' DE :MENUS - GRAMAJES
: e p— SEOBEEI

ALIMENTOS: T : ;
HTOBSERVACIONES {Desciibis 14266130 darfettiva o accibn de niejora)

El persanal manipulador utiliza la datacién completa, en buen estado, de
color clare y cumpte con tas especificaciones de la normatividad legal
16 vigente. Se evidencia la entrega mediante soporte de [as 2 o 3 dotaciones

segun sea el caso, cads una compuesta par; 2 gorros, 5 tapahocas, 1

blusa, 1 pantalen y 1 par de zapatos antideslizantes.

El personal manipulador donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utiliza 3, - e b . .
NG oplicad Ppoge en 0 1L0 S

fa dotacién completa, en buen estadg, de color claro y cumple con las

4 ificaci de | matividad legal vigente. Se evidencia entr: P\ . o o~
7 especificaciones de la normativi gal vig i i ega N R Cl}hE; 3 -\ m_} d& %bb“ g: ,L&u&iu.:%

mediante formato de 2 dotaciones completas asic 1 bata, 1 tapabocas de

teia, 1 cofiz aondzGO Aot Compledhy

La presentaciin personal de los manipuladores es adecuada [Ufigs cortas,
18 limpias v sin esmalte, cabelio recogido, sin uso de joyas U otros accesorios
ni maguiiaje} y uniforme impie

Se evidencia |a hoja de vida, certificacién medica {apto para manipular
1 alimentos} no mayor a un afio, manuat de cargas y funcicnes para cada

9 uno de los manipuiadores de alimentos. (No aplica en instituciones donde l
se atiende menos de 36 beneficiarios)

El personat manipulader-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios bdsicos de Buenas Pricticas de Manufactura v practicas

20 higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta o‘
con registros de capacitacion.
e
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a o
21 establecido en el confrate (Nata: Fara racién industrializada en cada IE con A

menes de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por et CAE) J

E OBTEND N |/ PORCENTAS
AVCONDICIONES DE SANEAMIENTO & :

LIMPIEZA Y DESINFECCION
I TEM - ol o ASPECTO A EVALUAR - it FPUNTAE A v OBSERVACIONES {Describir la accidn correctiva o accidn de mejora } -

Se cuenta con gl plan de Saneamienta completa con todas sus programas ¥
es el aprobado.

Se realizan las actividades del programa de limpieza y desinfeccién y se
ilevan los respectivos registres.

NG 2e cuodent( _regbh\},. Che. !th\piez,()
\;‘\5 d-ﬁ"\\ t’\.‘\‘%{;‘-(’ LN :

NG © ~ WD iMNXD Qo e,
(\ani;:?gm ég B ooinde o 10 %E@ o
NOze cuwdenaa (G remionda de (omumcs
frmnclda Por el oy @ icpaohnk, do | PAC

No<se atdeca Povleation de Producies

Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de acuerds a la tabla

24 establecida y los cupos asignados.

Se encuentra [a remision de insumoes de aseo y estd firmada por e rector
25 y/o su delegado y/o representante det CAE y la manipuladora de alimentos
previo conteo y revisidn,

Se encuentra publicado ef instructive del uso (concentraciones, modo de

% preparacion emplec y rotacian}, de los productos utilizados en ios procesos
de limpieza y desinfeccidn y se encuentran los mplementos requeridos i i : . d i
comp jeringas. Wriliodan de Wimpters  Gedvdeciian
Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitic ventilada, e e : e R
7 identificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados ¥ NG Lg:j %r\‘ = ‘k‘o "Pm Cl‘mﬁf?fﬂ-
srgarizadot, Mk de WORANO Pkl e
%

Existen lelreros en buen estado ajusivos a la aplicacién de 8PM - Buenas
28 Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De facil impleza ¥
desinfeccion,

poeoPoE

ABASTECIMIENTC DE AGUA

."ﬁ"_iTEM crpg e O ASPECTO WA EVALUAR i (i PUNTAJE: 1 OBSERVACIONES L
29 Ef agua de suministro que se uliliza es potable, y s/ no lo es, of operatier 1 -
realiza la gestien ante 1a entidad competente.
¥
30 $e lievan registros de las actividades ds verificacion dej agua, Ne we e}-‘“d en( o "L')’\'YO de ueh{l Satdieg
O fe COUG 3

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOSS

S dTEM G e §ASPECTO A BVALUAR »i il o pUNTASE U ORSERVACIONES (Describir 1a aceion corractiva o-accidn de majora ) -4

3 Se_rc;egistra_:}c\!os prfceiimientcs realizades en &l programa de maneje de Ne e eﬁ\deﬂti@ mgiﬁm de n"Unejo Cie

residuos sélidos y liquidos. O . ¥ | =y
[{a9) SOhdeD o
Yoo cg doo A wgades -

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, = Wihery ; LY : i

32 can tapa y belsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion O m ‘ E':':\j ! v u(} ('QQ»P * &D Can d‘ jﬂnum
temporal de residuos sdfidos v se promueve el reciclaje. Ae oo @ft i m‘ﬁb ,“)G{\Q =2 tdu oo Saudls

33

organico separado de papel, pldsticos y empaques.

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, material j

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTOAEVALUAR (PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ja accion corcactiva 6 sccibn de mejora) "




Las instalaciones y/a los alimentos se encuentran fibres de presencia o
dafio causado por plagas.

Se registran los procedimientos establecidos y realizadas en el programa de
control integrade de plagas.

"ASPECTO A EVALUAR

EAC[ONE {Describr la accion correctiva o accion de mejora )

El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigerio
escolar de acuerdo al mend programado.

37

Los compenentes ensamblades no presentan dafio mecanico (afectados
por la maquina o procesc de ensamble), deteriorando su apariencia.

38

El operador cumnpie con los horarios establecidos de entrega de los
complementos, de acuerdo con las necesidades del calegio.

39

El operador entrega {a cantidad totat de complementos alimentarios
programadas.

40

El cierre de los empaques primarios y empaque secundaric (si aplica) se
encuentran en perfecto estado.

41

Los compenentes del complemento garantizan las condiciones de inocuidad
(sin fecha caducada, presunto moho u hongo, abembamiento, etc.)

42

El transporte de ios alimentos se realiza en condiciones tales que excluye la
contaminacion /o la profifaracion de microarganismes v protege contra ta
alteracion de! almento o los dafios de los empaques y envases, utilizan
estibas plasticas y canastlilas plésticas.

N e asdewan el W’t}?@f%
Ge alimedon

43

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitide por fa
autoridad competente.

No oe ewgm@ & fuopok de

Churten

Los vehiculos que prestan el servicio se encuentran aprobados previamente
por la interventora los cuales tienen una capacidad igual o superiora 1.5
Teneladas.

NQ se eodenun <t “'Nf\"q’-dk
de q\:me’\‘\m

45

Los vehiculos son utifizados exclusivamente para &l transporte de alimentos
y llevan el avise de transporte de alimentos,

NQ <WZ)2 eu«deﬂ(.a() el mjﬂ de

iy

4

El personal transportador y manipulador {auxiliar de transporte} de acuerdo
& lo estabiecido en |a nomatividad cuenta con {copia de ficencia de
conduccidn, cédula, carnet de manipulador, certificado que acredite es apto
para manipufar alimentos, examenes de laboratorio; (coproldgico, frotis
taringen, KOH de unas), capacitaciin en BPM y ademas portan |a datacion
adecuada ( equipa de proteccion de bioseguridad)

Noze aXecan & '{\\m@ﬁ
de Gl\tm@:\bﬁ

/ASPECTO AEVALUAR .
Para |a entrega de complementos alimentarios, se reafiza el registro diario
47 de kos beneficlarios en los formatos corespendientes disefades para tal fin
per la UAPA, sin tachones ni enmendaduras,
48 Se observa ef diligenciamiento de las pianillas de registro y control de ios
Beneficiarios.
. o . I'd
" ii:é};f:ter: ;eal 2;%0;:0 de suplencias y/o repiiencias v sl formata Q Mg‘ == &d Qﬂug "& i mkj;tﬁ d
ulenti de Especind -en coged
50 La entrega de Ios alimentos, se realiza cumpliende en todo momento las
narmas de higiene, garantizande fa inocuidad de ios alimentos. .
OTA REG L A o )
2y | PORCENTAK Y¥scle
emeT—— i ;
ATEM ASPECTO A BVALUAR oo e PUNTAJE - OBSERVACIONES (Describir la accidr correctiva o accion de mejora )
51 Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacion del
PAE con los canales de comunicacion para las SPQR.
52 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacidn escolar

ylo actas de reunién del mismo.

. TOTAL GESTION

A

SOCIAL

Nola: Se deja fiel copia del formato de visita en of comedor escolar.

#DATOS RESPONSABLE DE-LA INTERVENTORIA™:

7 DATOS RESPONSABLE.DFL. OPERADGR

IR Yoo Blane Vs

LCiEU\?,l

NOWBRE: Yorees o \:);\\Q;ml T

CEDULA: 43 D OCY 285

EIE 23 2,33 (A

CARGO:

Telthnuo en GlhumentcH

CARGO: ey Qy

FIRMA:

=

™ beas Glaend
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CONSORGIO . FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAWA DE
}é@ HVRHL 8 BIBEEL  rerpac cHia 2022 i AUMENTACION ESCOLAR - PAE
h ket o RACION INDUSTRIALIZADA
Fec
e iva: {i , e - - % ETC: DEPARTAMENTO DEaCUNDINAMARCA Municipio d £y
Institucién educativa: i 'T}l{‘c‘o @(xﬂ{ QG L ‘EIC" .
Nombre sede: @c‘gc}c@ ‘Area Urbana I Area Rural l ;{
Direceibn: L0 [0l Byl Fecha Visita: | 4 (¥ = Hora de inicio: §1 20 Bl
Operador: UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO No Contrato CO1.PCCNT! }Qz -2z 3 Hora de terminacién: {2 ()
Hora de consumo: 11, (WD A Hora de entrega publicada:  f| (O B3l
Reporta casos de atencidn prioritaria Sl NO . Identifique Ja causal def caso de atencidén prioritaria W
No. De Beneficiarios focalizadas q%% No. De Beneficiarios atendidos q_:i\
T . . t
# | - Seguimiento posibie caso de | -
Visita técnica "~ ’No. de Visita OA4 By, et post E “\D Visita SPOR !{M)
v e e g

Nombre y cargo de quien atiende Ja visita: t»‘%iﬂﬂu o i iﬁ&“ﬁ&—g\.‘iﬁﬂh Nombre del interventor de campo: (ii_ &ff(‘{ Oy iﬂﬂﬁk@
La cantidad de Beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados: Sl 2{ NO

Objeto de fa visita:Verficar las condiciones de operagién en la modadidad Industrializada tenienda en cuenta los esténdares establecidos por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad
sanitaria vigente.

Calificacicn

£ PUNTAJE %) e - PUNTAIE DBTENIDO : ]..ﬁ.PchC’E‘r&’r}iis%i 6,000%
ESPERADO. | : PORCENTA/

RANGOS DE CALIFICACIGN " "De 70'a 84% Aceptable

AL DE MANIPULADORAS i
No. de Manipuladoras en el sitio

Ce 1 a 35 raciopes Observacione
[C& 362 200 raciones
[e 201 a 60C racicnes

De 604 3 1000 raciones

Ce 1001 a 1500 raciones

APLICA), NO (NOU OBSERVADCH

CHTENG S i ‘"ASPECTO AEVALUAR" _ * DESCRIPCION DELHALLAZGO™
El area de almacenamiento temporal, distribucién o de alastammma de las

A raciones industrializadas esta ubicado en un lugar alejado de focos de i
insatubridad, maleza y aguas estancadas.

E} drea de almacenamiento de los complementos alimentarios R| cumple AU ' l ' e

B <on el espacio minimo que garantice ta conservacion de los alimentos y/o O ”C& 2R 19‘1(1 c - ( & l@ C,‘L < 3 rer rliCe
produstos, la Cm h(’lm de e oligren
Las pisos, paredes vy techos del drea de almacenamiento temporal, estan af] de . 1 (fq_ e [}

c construidos en material de fécil limpieza y desinfeccidn, os sifones silos e Q \LQ a f’ﬂ@'ﬂcﬁ (4 ¢
tiene se encuentran en buen estado, protegidos con rejila funcienande O {'\Qdo @Q 1Cl Q{'\L{QS@ "%f 5,3_.3
fimpios ¥ no hay presencla de goteras. Y fe(bu(hs

D La iluminacion y ventifacién del area de almacenamiente temporal, es i
suficiente y adecuada.

E Se dispone de instalaciones sanitarias para el accese del persenal
maniputadoer de aimentos fimpia, en buen estada, 4

£ Se cuenta con un drea definida y separada de los complemantos hc o e\}\b encﬁ.& CJ!’CG 'aem\-ld 5 dCf.
atimentarios para el almacenamiento de ls nsumas de aseo. O ; Cﬁ‘ l('\’\ "y | dﬁl ‘ﬁm\m(ﬁ d Q. ‘4-__

FOTAL INSTALACID

OF_;VAC_OES_escribir_-a c'cxon coéc‘uva 0 accbn _ejor 1]

5 El almacenamients de productos terminades se reaiiza srdenadamente en
pilas o estibas, canastillas, impias y en buen estado.

El drea destinada para et aimacenamiento termporal de los complementos

alimentarios RI se encuentra limpla y en buen estado, libre de basuras,

2 glementos en desuso, alejades de la humedad, de la luz, clores fuertes o i
desagradables cumpliendo asi con |as condiciones higiénico sanitarias que
garantice la conservacion de los alimentes y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

G

3 Se evidencian alimentos sin ninglin tipo de contaminacion bioldgica o fisica.

4 Se encuentra en e comedor el formato de reposicién o entrega de faltantes.

N 3¢ e...ﬁ\&.x\\\n* St &cl Cs:..rr_s_c._i.\-'y
Lo @mimcn oo e aiidencia fimadg

La remisidn de entrega de los alimentos esté firmada por ¢l rector /o su
delegado y/o representante del CAE y la manipuladora de alimentos previo

5 conteo y revision del cumplimiento de |as especificaciones técnicas de Lo el fec l’(}( it Q(K:Q(SQGD el DE
alimentos.
L.os procuctos que se encuentran empacados ¥ rotulades, cumplen con la el QU‘C!Q(‘C'G (}R g {Lm@l% I 2§

& normatividad s;_nitan’a vigente. Resoluc_iéﬂ 5109:’20'05, Resolucion 810 de O 1 ‘G(’b C\T—\.Qdo ﬂ)( EO oG

2021, Resolucion 2482 de 2022 y demds normas vigentes.

- TOTAL CDND!C!ONES DE ALMACENAMIENTO PRODUC‘FO TERMINADO

SPECTOAEVALUAR =100 B o b opUNTAJE 72| 04 OBSERVACIONES (Destribii 14 a6éian corractiva o aceian de mejora) -

En el establecimiento educative se encuentra publicade ef cicle de mend
aprobado por la ETC

bajo las especificaciones tecnicas definidas. {En caso contrario, presentar el
soporte de netificacion v autarizacidn por parte de la ETC del cambio
realizado).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados, (ver

Existe cumplimiente de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido 1
anexo formato de verificacion gramaies} .i




Lo TOTAL CUMPLIMIEN
PUNTAJE GBTENDO

C DE MENUS

NIPULADORDE
7 PUNTAJE:

1 Ei menu entregado segin el tipa de complements coresponde a lo i
programado y aprobado.
1 En la sede de entrega, &t operador promocionan practicas adecuadas de Vo <2 {Q‘Q(\Q\‘@\ @(cx:{ir;os GdQCkG(kI?
habitos alimentarios en ios estudiantes beneficiarios. d@; hobi n“ :
d [0 %3 s i)
La aceptabilidad de jos alimentos es adecuada y ef desperdicio de alimentos
12 &5 baj -
ljo
1 Les alimentos de la racion industrializada cumplen con las caracteristicas
organcléplicas propias i
1% El mend entregado a los estudiantes fiene aspecte atractivo y buena
presentacion. i
El complemento alimentario Rl es entregado en el horaric establecido de
15 acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realizada por i
parte del comité de alimentacidn escolar

= GRAMAJES -

* PORCENTAJE

ALIMENTOS 2 i fen =

;/OBSERVACIONES (Describir la- accion correctiva o accion de mejora )

El personal maripulador utiiza la dotacién completa, en buen estade, de
color clars y cumple con |as especificaciones de ta normatividad legal
vigente. Se evidencia |a entrega mediante soporte de las 2 o 3 dotaciones
segun sea e caso, cada una compuesta por: 2 goros, & tapabocas, 1
blusa, 1 pantalen y 1 par de zapatos antideslizantes.

o)

o amera oo evte aado de
dotacian o o anlfe§ cet RI

El personal manipulador donde se atiende menos de 36 beneficiarios, utiliza
la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal vigente. Se evidencia entrega
medlants formato de 2 dotaciones completas ask 1 bata, 1 tapabocas de
tela, 1 cofia.

No gputn Powyee = Chenden
Mo de Db Vecfuanos

La presentacion persenal de los manipuladeres es adecuada {ufias coras,
fimpias y sin esmalte, cabelle recogido, sin uso de joyas U ofros accesorios
ni maquiliaje) y uniforme limpio

La econaro ao olilite 50 dotacion

Se evidencia la hoja de vida, certificacidn médica {apte para manipular
alimentos) ne mayor a un afio, manual de cargas y funciones para cada
uno de fos manipuladeres de alimentos. (Ne aplica en instituciones donde
se atiende menos de 36 beneficiarios)

2

ihigiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta

El persenal manipuladar-acredita formacidn en educacién sanitaria,
principios basices de Buenas Practicas de Manufactura y practicas

con registros de capacitacion.

Lo R ecidhrnian cahficedos de
grocknos (e nanclaclere; higiene o
homs Qe tion de alimentes,

Al

Se garantiza la cantidad de manipuladaores de alimentos de acuerdc a lo
establecide en el contrate {Nota: Para racién industrigiizada en cada IE con
menas de 36 Beneficiarios puede existir persona delegada por el CAE)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM L e ASPECTO ABEVALUAR -ooviiisriis e PUNTAJE - - OBSERVACIONES (Describir la accidrn correctiva o accion de'mejora) .-
22 Se cuenta con el plan de Saneamignte compieto con todos sus programas y
es el aprobado.
2 Se realizan |as actividades del programa de limpleza y desinfaccion y se O LD “S2 W.UQ{‘EE\B fqgr.’_)‘l/feb de i mp jef_O o {
Hevan los respectivos registros. ij 4 Cféc Ckﬁ"‘}
} Se cuenta con los insumos de aseo y desinfeccion de acuerdo a |a tabla ¥ OS  KEeno cle ooees
o ; ; Lo ,chgafp <O O X
eslablecida y los cupos asignados. O dQ‘.)ﬂ ‘ n."\n'n d?. @(Q!Cb Ie) ‘.G MN(-,'
25 |lo s o i rotessniants e CAE 1 manpuadore o s oo R euidinci la, Toninion c Iplned
e alimenios N
previo conteo y revisidn. O %&md@ QO{ Q'l FQ be O fQOFQ"SQ"L{'Oﬂ{Q del
Se encuentra publicade el instructiva del uso {concantraciones, medo de 2 Y N . L N
26 preparacion emples y rotacion), de los productos utiizados en los procesos UO’ "f euckcia p"’b‘l'c'gdm de ‘mkﬁ
de limpieza y desinfeccion y se encuentran ios implementos requeridos O w Ilil‘:ld:ﬁ & tn NOIRTO Y derntacaion
ceme jeringas. - )
Los insumes 2 implementos de aseo se aimacenan en un sitio ventilado, “ e i 10"’ .V H
27 identificado, protegido y se encuentran debidamente rofulados y O <« e IOQE'\C\ K ‘-3'}\0 QGTQ O[m mmj@ib
organizados. OQ IS0 @{Q&\ch
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas |\,O H ?C'ﬁ'“ G { o }
28 Pricticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. De faci limpieza y O % ehl OG0 Q*{Q( C)Q 6PM Qn
desinfeccion, [(ﬁ tﬁha\GCkJ‘\Q o
i~ ABASTECIMIENTO DE AGUA
o TENE 50 syl ASPECTO A EVALUAR v v i | PUNTAJE o o s OBSERVACIONES Wi
20 El agua de suministro que se utiiza es potable, y sl no lo es, ef operador
realiza la gestion ante |3 entidad competente.
= " 3 a N - ”
10 Se lievan registros de Jas actividades de verfficacion del agua. l 'S PO 22 QUICANCID Yeﬁtﬁre R e coon
¢ [a4 U al
_ MANEJO ¥ DISPCSICION DE RESIDUOS SCLIDOS  ~J
_"_'--':_iTEM e i ABPECTO AEVALUAR 2o ] U PUNTAJE w2 i OBSERVACIONES (Déscribir la accidn correctiva o aceion de mejora’) i
" Se registran los procedimientos realizados en el programa de marejo de o o _OQ- QUtC'QPiC\G fe%i&’*fo an W’QJO V=3
rasiduos solidas y liquidos. feb\duc.& ‘-:OUCbs T‘H ﬁqu’\d@
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, Vo = QU&O&D&G fe@@‘@&ﬁb C_m d&ﬁ{'\f‘m\
32 con tapa y bolsa piéstica, ubicados en un sitio exclusivo para |a recoleccidn O e Cc’lorg m m(‘:“xg:; 'OQTO (Q:)ldm fmﬁd@)
temporal de residucs solides y se promueve el reciclaje.
= ] N ; T
B Se aplica ia separacidn en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material O UO‘ > OQ!\CQ G < E E _ (}a' 5%‘(-)"-’@
ofgénico separado de papel, plasticos y empagues. m\\(‘}a)’ g}%\, olﬂb'hco "I Qt’ﬂQOan:)
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
| ASPECTOARVALUAR . © PUNTAJE | OBSERVACIONES (Deserlic e sccir iirectiv b aceien damjora) -




3 Las instalaciones y/o los aimentos se encuentran libres de presencia o .
dario causado por plagas.
a5 Se registran los procedimientos establecidos y realizados an & programa de Lo = e":T{Ckz(‘ClCt Eeais-ho esiabisciads F{}{O
controf integrade de plagas. el X
B

B A 0

-«

_  PORCENTAJE < e
OND 0 i) RA POR
CATEM = v o ASPECTC ABVALUAR v e Lo PUNTAJE 2] 2 -OBSERVACIONES (Describir |a aceion correctiva o aceion de mejora ) .

El operador realiza la entrega de todos los compenentes del refrigerio
escolar de acuerdo al mend programado.

36

Los componentes ensamblados no presentan dafio mecanice {afectados

I por la maquina o procese de ensamble), deteriorando su aparencia.

38 complementos, de acuerdo con [as necesidades del calegio.

El operadar entrega la cantidad total de complementes alimentarics

* programados.

El cierre de los empaques primaries y empague secundario {si aplica) se

40 encuentran en perfecto estado.

tos componentes del complemento garantizan las condiciones de inocuidad

4 {sin fecha caducada, presunto moho u honge, abombamiento, etc.}

El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los i

El transporte de jos alimentos se realfiza en condiciones tales gue excluye la m & eufch(ﬁdo e] .‘vfom{g,‘ aum ?,ﬁ{'c}:‘

contaminacion y/o la proliferacién de microorganismos y protege cantra la
alteracién del alimento ¢ fos danos de los empaques y envases, utifizan
estibas plésticas y canastillas plasticas.

Los vehiculos paseen concepto sanitario favorable vigente emitido por ia F O oo e> emdzm‘ncb e] .{-[Gﬁﬁ‘bﬁﬂ e
autoridad competents. \’. .
Clitpales

) 3 .
Los vehiculos que prestan et servicio se encuentran aprobados previamente e e guRN( O(b Q\ ﬁCmaP(}!‘}@ de
44 por ia interventoria ios cuales tienen una capacidad iguat o superiora 1.5 MO 4 1.

alimentay

Tenetadas,
45 Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de alimentos l_}o 2D CU‘CJQ(\C!GGQ i {( hade d?,«
y Nevan ef avise de transporte de alimentos. n" "

renicd

El personal transportador vy manipulador (auxiliar de transporte) de acuerdo N g } i ’Q,
a lg establecido eF:1 la norr:atividgd cuent(a cor {copia de licencia de O 'UO e Q«u‘d&-’ C\C\Ck) Q t f@"h @ﬁ% {J
conduccion, cédula, camet de manipulador, certificado que acredite es apto M

para manipular alimentes, examenes de laboratorio: (coproldgico, frotis Gl{%‘b

faringeo, KOH de ufias), capacitacion en BPM y ademas portan [a dotacion
adecuada { equipe de proteccidn de bioseguridad)

42

43

46

O & » L) O 3 A POR
(1 € | PORCENTAI [
O H »
'f_TEM i ASPECTO AEVALUAR S EPUNTAJE 8 i
Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el registro diario
47 de ips beneficiarios en los formatos correspondientes disefiados para tal fin
por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
48 Se observa el diligenciamiento de las planitias de registro y contral de los
Beneficiarios.

4 rSees :2;:‘&;:;122 le; g;?;rﬁglo de suplencias vio repitencias y ef formato O bor < Q‘i‘ mm\g Go(mhg e “:ﬂ@‘@"&i@ de,
i extechiom on Gole

L.a entrega de fos alimentos, se reaiiza cumpliendo en todo momento las
normas de higiene, garantizando Ja inocuidad de los alimentos.

«-ASPECTO A EVALUAR -

Se tiene publicado en un ugar visible la Ficha Técnica de Informacién del
FAE con los canales de comunicacion para las SPOR.

y/o actas de reunién del mismo.

52 Se evidencia soporte de conformacion del comilé de alimentacion escolar o L() 5L QU&(}Q(\( ‘O Q\ 50@3‘1‘\3 Ct'l C(_}n"l'k‘ C}E

Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en el comador escofar.

+:DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA: +DATOS RESPONSABLE DEL:OPERADOR '

NOWERE: Jnse Rlones Rodhiguer. NOVERE: Qcmnca Eeferomney Billaenil
CEDULA" 3G 500 765 CEDULA: Ay B2 L6
CARSO Tecniice_en_alimeadon CARGD: £ comprme

- M Fg;ﬁa p %o 565/ 7z u‘j-;é’&’@
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- ’D FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
— ; :
HABRIL TESSIBEOL  consorcio A y . _ ALIMENTACION ESCOLAR - PAE ‘
b ” W N o RAGION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
' - DEPARTAMENTODE  |Ciudad/ N T
Institucion ETC CUNDINAMARCA | Municipio i N
educativa . B e, i : 1% ha Visi T2 T v
- [Foscaon L oy Ares Urbana | | Rural | j |FechaVisita . T &
N * PR Y —— .- . .._..(_
Nombre sede E__ o C ey No de visita 3 ) Hora inicio J__' O~y
| No Contrato Hora de ,
Direcclén . : . Q -2 T i~ '3 -
o N exy Q,C“XE«_ '\,Q\DCN\'DG“\Q\ CO1.PCCNTR ‘1 2 ) OB . [terminacién J\ - S50 Gy
SR ~ No. De B;eneficiarios E No. De
Operador . UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO s . 185 T8 Beneficiarios F ™ 4
R ch:‘jxhzados iQJ atendidos _ !05
R ) " ) del 1. % | ldentifigue 1a causal ) . Tipedela. - RPS
te_pc_o g ‘.:a_srﬁa e s ‘NO’ \ del caso de atencién sy . ‘modalidad ~
atencilon prioritaria) E " prioritaria - ) - entregada. P %ERZO
A Fie e 42t Seguimiento posible Visita Horario de. -
. Visita técnica * caso de ETA ADSFAS SPQR . entrega (:{;& 30 @
Nombre y cargo.de CCONoYan. Nombre del interventor de
i tiende la visita - |- % . campo TR o e 3 N :
guien atien viste ‘?:Ql\\“i\(\m‘\ R:}d\&&ﬂ : P T~ ose Ta) N6y

La cantidad de beneficiarios atendidos corfesﬁ'ﬁ‘nden a los focalizados

Lot [ | no |

la modalidad (AM-PM/ALMUERZQ) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

Objeto de Ia visita:Verificar las condiciones de operacién en el comedor escolar en
el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE.

BUNTAJE _
1OBTENIDO -

CALIFICACION -
CUAL] :

PORCENTAJE

ULTIMA

Vi FECHA DE VISITA

SANITARIA CONCEPTO EMITIDO. -

il PS IUERZO: e S .DE \
Be 1 a 50 raciones 1 Nimero.de manipuladoras . raciones 1 .| Ndmero de manipuladoras en el
De 51 2 100 raciones 2 en el sitio De 76 a 150 raciones 2 sitio
De 101 a 250 raciones 3 Seqtin pli d i {De 151 a 300 racicnes 3
De 251 a 450 raciones 4 E(?onr:j?::ilig; ® . |De 301 a 500 racignes 4
De 451 a 700 racionss 5 ] De 501 a 750 raciones 5 i
De 701 a £5C raciones 6 contractual by . .[De 751 a 1000 raciones 3
De 951 a 1450 raciones 7 . = = .
De 1451 raciones en adelante 8 i |De 1001 2 1500 raciones 7

El servicio de alimentacion esta zislado de focos de

A insatubridad. Sus accesos vy alrededores se mantienen
limpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de f

aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para

B Ipreteger los ambientes de produccién de contaminantes e ﬁ}

ingreso de plagas, animales domésticos y ofros. {/

€ &F arcoe Jef Cuprre Jor Se
€ : _
SNOEN 0o Uinc i}Cnlana f?o ce s \iy ;'w.’f

Las instalacionas son de materiales que no generan

c sustancias t0xicas, resistentes, no porosas, impermeables,
no absorbentes, no deslizantes v con acabados libres de

grietas o defectos que dificulten Ia limpieza y desinfeccion. vf

1

p |Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal /Oﬁ LD NI ey :\‘C«“{‘ C3 Ty Soen.

¥ s& encuentran en buen estado de funcionamiento ITs = (_\\3}-_.'5:'\3 T ii-)Cf\( 4 Pﬁi’."—?\}' vt
W T V\\.iet-\‘s:;.‘-'-..,\',“n E‘\.:._ L '\‘\T‘Q\i‘-“(\”‘b\

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias v con 1a
E  |dotacion adecuada (jabdn liquido,gel antibacterial {oalias, L
papel higiénico v papeleras con boisa). /

1 La materia prima no conforme se encuentra en un rea
especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso, F

Se almacenan los productos de aguerdo con las
2 waracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando ef riesgo de contaminacion. 7

Los alimentos y materias primas se encueniran libres de

3 presencia de meho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas
de caildad o inocuidad de los productos.

Se lleva un control de primeros en vencer Yy primeros en salir,
4 |Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacion de los
productos-PEPS, 7

5 El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas no mayores 2 4°C. 7




El almacenamiento de los alimentos congelados se realiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lécteos y camicos
etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente,

Se realiza control de temperatura de ios aguipos de
refrigeracion y congslacién vy se llevan registros

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o
enifega de faltantes. (Se reportan si se encuantran
repesiciones y/o faltantes).

NO se euodenan foimale de
RO de @ﬂix—»mm Sllae) Honks.

10

Los productos que se encuentran empacados, refulados ¥
etiquetados cor el empaque primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005

~N o e R

11

La remisidn de entrega de los alimentos esta firmada por el
ractor y/o su delegado y/o representante del CAE y la
manipuladora de alimentos previe conteo v revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de alimentos.

el e evhss

NQ Se Eadenaa rcmti)tu"} Cle
) Aemedd por el Qector
© delejeds del CRE.

12

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual o superior & 72°C).Para la racion
Preparada en sitio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (70°C).(Solo aplica para comida caliente
fransportada}

U”“ Qﬂ(\h ) yanL,(, O De ﬁmr\._,posm,
coOm il caliendke

14

Los recipientes empleados para el servido de los alimentos
$e encuentra por compartimientos. (Solo aplica para comida
caliente transportada)

No aplita Poe v e

| PPty
ComEd Conlionke

15

PUNTAJE ESPERADO

La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en
caliente se encuentran mayor a 60°C.(Solo aplica para
comida caliente transportada ).

] OTAL CUMPLIMIENTO! ‘CONDICIONES DEALN {
‘PUNTAJE |

O Ot @r:«%,, us 2= i(\f\)g\;}pqh}
o meLb QCA\LG\JP

16

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de o establecido en la normatividad vigente ¥ no
generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente,
los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar ef desarrolio de microorganismos

17

Los procedimienios de operacion come: lavar, pelar, cortar,
clasificar, exiraer, batir, entre otros, se realizan de manera
Gue se protejan los alimentos y materias primas de posibles
riesgos de contaminacion,

18

Todos los complementos estén libres de contaminacion fisica,

biolagica, quimica y cumplen con las caractersticas de
calidad o inocuidad,

SO

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones éptimas de higiene y conservacion, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipe de
contaminacion.

™

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria v establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

.

21

El servide de los alimentos se hace con utensilios {pinzas,
cucharas, fc.) segln sea el tipo de alimento Y se evita &f
contacto directo del alimento conlas manos.

22

Se encueniran contramuestras de las Gltimas 72 horas de los
productos de alts fiesgo (ensaladas, proteina, alimentos con
lacteos} debidamente rotuladas.

23

Ei complemento alimentaric es entregado en el horario
establecido de acuerdo a la resolucian vigente o acorde a la
autorizacién realizada por parte del comité de alimentacian
escolar y se encuentra publicado.en un lugar visible,

- PUNTAJE ESPERADO - -

24

se cuenta con la totaildad de materia prima correspendientes
al calculo de las minutas aprobadas multiplicadas por el
numero de servicios y tipo de menu




25

En el comedcr escolar se promocionan practicas adecuadas
de habitos alimertarios en los estudiantes beneficiarios

-26

la aceptabiiidad de los alimentos preparados es adecuada y
&l nivel de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

27

En &l establecimiento educativo se encuentra publicado e
ciclo de mend aprobade porla ETC

28

Se tiene estandarizada la porcién servida, segin el grado de
escolaridad.

28

Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porcion
servida.

U

30

Existe cumpiimiento del mend dei dia, de acuerdo con el ciclo
de mend y minuta patrén establecida. (En caso contrario,
presentar el soporte de notificacion y autorizacion por parte
de la ETC del cambio realizado).

e,

Se cumple con los gramajes de fas preparaciones para cada

31 {grado de escolaridad. {ver anexo formato de verificacidn
gramajes) ?J
Se cumple con las temperaturas de la racién servida

32 {(alimentos calienies mayor & 80°C v alimentos frios 4°C+/-

2°C)

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecide en
la normatividad vigente.

34

El personal manipulador wutiliza fa dotacidn completa, en buen
estado, de color claro y cumpie con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante

soporte de las 2 0 3 dotaciones segun sea el caso, cada una

compuesta por: 2 gorres, & tapabocas, 1 biusa, 1 pantalon y 1
par de zapatos antideslizantes,

35

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(unias cortas, limpias v sin esmalte, cabello recogido, sin use
de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpic.

36

Se evidencia la hoja de vida de cada une de los
manipuladores con la certificacion médica (apto para

manipuiar alimentos) (ne mayer a un ano) manual de cargas
y funciones

37

El personal manipulador-acredita formacicn en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Pricticas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacicn de
alimentos (no mayor a un afic) y se cuenia con registros de
capacifacién continua.

38

El personal ajene al comedor escolar ingresa con la debida
dotacion (tapabocas, cofia v bata).

39

Se garantiza la cantidad de manipuladcres de alimentos de
acuerde a io establecido en el contrato. Si se presenia alguna
modificacion s¢ encuentra el oficio soporte.

40

El personal manipuiador no presenta afecciones de fa piel o
enfermedades infectocontagicsas.

L

MPIEZA Y DESINFECCION

OBSERVACIONES

Todas las &reas y superficies del'servicio se encuentran en
adecuadas condiciones higiene y fimpieza, se evita la
acumulacién de agua v los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera opertuna..

42

El comedor escofar cuenta con el plan de Saneamiento
completo con fodos sus programas es & aprobado v 58
encuentra en la carpeta de Iz sede.

Se realizen las actividades del programa de limpieza y
desinfeccién de equipes, menaje v utensilios, enfre ofros y se
llevan los respectivos registros.

44

Los insumos e implementos de ases (pafios absorbentes,
traperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre otros}
que se ulilizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpieza y en el lugar establecido.




45

Los equipos, utensiiics y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada usc y son de materiales
resistentes al uso y a la cormrosion .

-4

46

Se cuenta con los insumos de aseo v desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida y los cupos asignados.

=4,

47

Se encuentra la remision de insurmos de asec vy esta firmada
por et rector yfo su delegado y/o representante del CAE v la
manipuiadora de alimentos previo conteo y revision.

G

NO e codenaa g
Lecio o Qetegado det CQ\Q

Aot

48

Se cuenta con las fichas tecnicas de los productos utilizados
en los procescs de limpieza y desinfeccion.

Se encuentra publicade el instructivo del usa
(concentracienes, modo de preparacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccién; y
Jeringas.

50

Los insumos e implementes de aseo se almacenan en un sitio
ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulades y organizados.

51

Existen letreros en buen estade alusives a la aplicacién de
BPM - Buenas Practicas de Manufaciura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar, De facil limpieza y
desinfeccion.

52

Todas las areas se encuentran debidamente identificadas y
sefializadas en material sanitario y lavabie.

7

CITEML]

ABASTECIMIENTO DE AGUA,

(ASPECTO/NEVALUAR'

/OBSERVACIONES:~

53

Disponen de un tanque de aimacenamiento de agua potable y
se encuentra construido de material higiénico sanitario y
hermético, ademas tiene |2 capacidad suficiente para un dia
de produccion.

NG e adoseuvads e S0NGue
de almacenaminds de QR

54

Se realiza fa limpieza y desinfeccidn periddica def tanque de
almacenamiento de agua potable.
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccién.

No en alsauedo el rge
de altmacearrenia de D,

55

Se llevan registros de calidad del agua empleada en el
servicie de alimentacion de acuerdo a lo establecido en el
programa.,

56

El agua de suministro que se utiliza es potabie, sino Io es, el
operador implementa acciones para que el agua de

preparacion sea adecuada y realiza la gestion ante la entidad
territorial

57

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulado en
condiciones que garanticen su inocuidad.

7

‘MANEJO Y DISP

OSICION DE RESIDUGS SOLIDOS Y LIQUIDOS -

58

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario, para {a recoleccion de residuos sélidos, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

59

El manejo de ios residuos iiquidos y sdlidos no representa
riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estos.

60

Se registran los procedimientos realizades en el programa de
manejo de residuos sdlides v liquidos.

61

Se cuenta con recipientes suficientes, ideniificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un
sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs
sdlidos.

62

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es
decir, material organico separado de papel, plasticos y
empagues. Adicionalmente, los residucs solidos son retirados
con {a frecuencia necesaria para evitar generacion de olores

y/o proliferacién de plagas.




n
53 5@ cumple con el procedimiento de recoleccion en un NG =e eWenum T CLP ek o)) =l

o . e
recipiente rotulado para el aceite vegetal usado. P USo Q&Q e k U0 \30 ’
OPODOS, ROEDORES, AVES) - R

CONTROL DE

SPECTOAEVALUAR

Se realiza un control de plagas v se cuenta con los
64 |documentos diligenciados establecidos en el plan de

saneamiento. ;

65 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia 0 dafio causado por plagas. T

OBSERVACIONES:

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el
ambiente extericr, estdn provistas con malia anti insecto de

68 facii impleza y buena conservacion, resistentes a la limpieza
y la manipulacion. \f
o El comedor escolar cuenta con la certificacion inicial de Nfi‘; D = @-8’\00 larad] '&*i’ﬁ(ﬁ(b de
fumigacion por I_a emprasa aprobada, ] O Qﬁ (‘OiQ&G wn er [G gm NG
1A P () LINL) O b A A O
- PUNTAJEESPERADG | 273 ‘PUNTAJEOBTENIDO . *| "2 7. " PORCENTAJE | I & {<r

GITE]

Las materias primas, se resiben en un lugar limpio v en
68 icondiciones fisicas que minimicen e! riesgo de contaminacion
¢ alteracién de las caracteristicas propias de cada producto.

1
Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion N Oy e &G d e e vy 25y Q\e
{eumpliriento) y rechazo {faltantes y devoluciones) de la
69 materia prima recibida y existen controles de este proceso. ™ . { ( — .
{remision firmada por el rector y/o delegado y/o representante ‘é(:\ lji\)(\b (_\ (C@'\Ow ’G LR 1 \Ck_h) pc"‘f
dei CAE) —

e\ Reoboc .

Las condiciones sanifarias dei vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad

70 sanitaria vigente. (Gondiciones de higiene y limpieza

adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas). ’Z’ )

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelados son

71 jtransportados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de las condiciones de
refrigeracién o congelacién hasta su destino final. -/f

72 Les vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente
emitido por la autoridad competente. -—f‘ )

Los vehiculos gue prestan el servicio se encuentran

73 aprobados previamente por Iz interventoria los cuales tienen NO e O\DM &CL C"‘:‘mu—&d \%

una capacidad igual o superior a 1.5 Toneladas y portan una

bascula para la entrega de los insumos. l\é ﬁw p(}_‘,ﬁ-ﬂ)\ C,L(S:’\ C&Q mi Cs .

Los vehicuios son utifizados exclusivamente para el
74 ltransporte de alimentos y llevan el aviso de transporie de
alimentos.

r-d,

El personal transportador y manipulador {auxiliar de
transporte) de acuerdo a lo establecido en Iz normatividad
cuenta con (copia de licencia de conduccion, cédula,

75 |certificado que acredite es apto para manipular alimentos,
examenes de laboratorio: (coproldgico, frotis faringeo, KOH .
de ufias), capacitacién en BPM yiademas portan la dotacion ‘7(
adecuada. : )

NTO:CONDICIONES DE TRANSPORTE (5! APLICA} :77
- PUNTAJE OBTENIDO () PORCENTAJE

L.os equipos para Ja cocina son los minimos requeridos para
76 |la prestacidn del servicio segin modalidad y tipo de racién,
estan fabricados con materiales sanitarios y en buen estado,

Se dispone del menaje suficiente para cada moedalidad, de
77 acuerdo al nimero de raciones y-se encuentra en buen
estado




| = i 1
Existe plan de mantenimiento preventivo y correctivo de N Q Se <Ol MUt P\Qﬂ de_

78 |equipos y se llevan los respectivos registros. (Se encuentra el A
formato de hoja de vida del equipo). C mgn'\f—f\ M lU’\é{) e ek wWa Y
o/ corechwd de oD equesd

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion es decir 1
79 |termometro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1

vaso medidor de 1000 ml y 2 vasos medidores plasticos de l —

500 ml. ]

SR i L TOTAL CUMPLIMIENTO EQUIPOS Y. UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJEOBTENIDO ' | -

B PORCENTAJE -

e S e AS PE C T EVAL AR e
Para la entrega de complementos alimentarics, se realiza el
80 registro diario de los beneficiarios en los formatos

correspondientes disefiados para tal fin por la UAPA, sin =7
tachones ni enmendaduras. £

81 Se observa el diligenciamiento de las planillas de registro y
control de los beneficiarios.

gz |Se encuentra el protocolo de suplencias y/o repitencias y el NO Se el e el Coyal de
formato respectivo en la carpeta. C)

La entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en todo
83 |momento las normas de higiene, garantizando la inocuidad de

los alimentos. “/

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

E : [ XICONDICIONES'DE SEGURIDAD'Y. SALUD/EN/EL TRABAJO) 17" i T
TEM : SPECTO A EVALUAR P UNT R e S O B SERVACI ONE S

84 |Existe extintor con fecha vigente de carga. _;,v

Existe botiquin tipo A de primeros auxilios que cumple con lo . i _
establecido en la normatividad vigente.(1 paquete de gasas x % = | ; dt)
20- 1 unidad de esparadrapo de tela rollo de 4"- 1 paquete de g\ O‘\'U('\ C\U i U(\CO mp‘ 2
bajalenguas x 20-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5

85 yardas-1 venda elastica 3x5 yardas - 1 venda elastica 5x5 ) -
yardas- 1 venda de algodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon (=
5x5 yardas- yodopovidona(jabon quirurgico) x120ml- 2
unidades de solucion salina x 250 cc- 1 termometro de
mercurio o digital- 1 alcohol antiseptico x 275ml) Exclusivo
para el personal de la cocina entregado por el operador.

OTA P O COND O D RIDAD A D RABAIO
"PUNTAJE ESPERADO 2 ' PUNTAJE OBTENIDO ~ \ PORCENTAJE @;fo
Q) O £
ATEM[' > 777 ASPECTO AEVALUAR. P O A s S B OB SERVACIONES 75 S e o
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar
86 |visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los
canales de comunicacion para las SPQR. 1
Se evidencia soporte de conformacion del comité de Y ; == L \g
gy |Somdens omité de . NO 3¢ cudenga sopok de ke
| t lar - =2 : =, %
|me cnon ec:o r CE y acts de reunion del mismo. O Q‘(\- = ; YD) n
i s TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL ey ; i
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO |  PORCENTAJE Sﬁﬁl "

B ‘,:C.O'NCEUSI_0NES!:‘b.BSE_RVAGIONES}RECOMENDAK}'I_ONES:_

< "' OBSERVACIONES DE QUIEENRECIBELAVISITA | =

Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar.
‘=11 . DATOS RESPONSABLE DE L/A'INTERVENTORIA e e R T ' DATOS RESPONSABLE DEL'OPERADOR .. .
—Fose [i/usrco NOMBRE. — T TadhinQ HMONMOY 0
e XN AT CEDULA N Joay yxdle 7
~r el Ao B L EConpmey

\irdinio ¥
vy

SoplentiGy e @deCiaD \j el fuarhaOo a ety



_.E HAVERHLL (& miscow

CONSORCIO

FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

b i INTERPAE CHIA 2023 = PAE RPS ALMUERZO
Semana del eiclo N° m _ £TC _ ﬂnﬂ X0 CCy v Cludadf Municipio < j L ﬁ Fecha Visita _ @Qr AUMW e Hera inicio U.gc,ﬁj
Institucion Educativa A\IquUGOP hp— Q Vpﬁuu Seda Educativa _ r!p n WU (R Hora de terminacién mw P Gty
Direccitn Cmuég ! =0 _ Operador C.ﬁ), »nW rmﬁ)mun.wg ﬁwﬁu,.@ﬂ\.hd ) No Contrate _ y‘nw.u . N;G.m\wu .
. . ~,
Marca RANGER Numero do mend pragramado \ﬂ \—C . $a presentfaron intercambios 8t NO X
Bafanza - Niimero dfe mend enfregado ;
Fecha de dltima calibracion —,. a4 . : Presentaron seporte de autorizacion 8l NO N.A. X
i N ed x| EFMent entregado coresponda l cicta NO _
Alimentos a entregar de acuerdo al mend programado | | 3] Alimentos verificados en la visifa de acuerdo al men entregado
- T CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES © = . T
CICLO L i PREESCOLAR 455 ST S R PRIMARIA S 2 2% 3% e ] sk PRIMARIA 4%y 5°:2 i :
WOEETiA RUESTRAZ WUESTAAY o Conseplo TGESTRAT WUESIRAZ TUESTRAS Concepto TIESTRA T WUERTRA S WOESIRAS Concepto
Componente Hombra del products o Freparacitn PesodVolumen | PesalVolumen | PesolVolumen Pesa promedio esperade an%ﬁww_ze Pesof¥olumen | PesoiVelumen | PesasYolumen Pesa promedfo Peso esparada _nmﬂnmnh_zo Peso/Yolumen ¢ PesofVolumen | PesolVolumen Pesapiomedio | Pesoesperado ﬁnmﬁﬂ_ N"w_zo
aimentopaieo  Mooge, Do (o 635 91 63 63 sG ' ¢
Leguminosa ﬂoﬂ oM CE “.M 1.# %n’ m D u M. M.O @
Cereal {amoz 6 pasta) SXs PN 14) W. n O .ﬂ / O L wo..r‘ ﬁ_o 0
Tubérculo, raices, platanos y g p - i
derivados de cereal ? ﬂnu.,onv \.rﬂ 1* w Mm 0 ymu ﬁ’
Verdura fria o callente Enaat G Q0 ‘uq i 23 H g
* - - 1
Bebida 1500, wcp AUN NO% ATNE- Q
y i CUMPLE i T TCURPLE = R ; m ]
222 ND CUMPLE i 2 NO.CUMPLE i 'NO CUMPLE !
G CICLO = L i SECUNDARIA 822 795 8495 R b T EUMEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO A0S Y A1 - i | OBSERVAGIONES:
WUESTRA T WUESTRRT HUESIRA L N Cancepl HUESTRAT HUESTRAZ MUESTRAY Concerls
Compenenle Wornbre def producto o Preparactén PresofVolumen | Peso/Volumen | Pese’Volumen Pesa promedio umﬁ“.mhne {Cumple - No Paso/Volumen | Peso!Yolumen | Peso/Yolumen Peso promedla Pesa esprado {Cumple - Ko
Sumpla) Cumple)
Alimento protaico
Leguminosa
Cereal (arroz 6 pasta)
Tubérculo, raices, pléfancs y
derivados de cereal
Verdura fria o caliente
Behida
CUMPLE & SriEQUMPLE -
NO CUMPLE- =MD CUMPLE

5¢ realizarcn cambios en el mend?

Especifique en cuales preparaciones:

Les camblos estan aprobados por la ETC?

TOTAL'CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES

PUNTAJE POSIBLE

©

PUNTAJE REAL

©

PORCENTAJE

100k

Zoama.aa inferventor

Firma def Interveptor

Toe 38)@% Bloaw L.

Nota: Recomendacicnes a lener en cuenla para ef seguimienlo y conlrol de gramaje: Es necesario faner en cuenta el cumplimiante de fa norma ISC del laboratorio correspondiente a fa callbracion de los equipos
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ORCID

Qﬂ/ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESGCOLARES DEL PROGRAMA DE
PAS j .
mﬁcul& 2023 | vt

ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PAM/ALMUERZO

) DEPARTANMENTO DE ~ [Cludad]
Erc | CUNDINAMARCA | Municinio Chia

Institu on T ' »
;Sucat?:‘l’a R ‘_ WsCQ ('Q CGQO Area . -] "'l__lrbana I Rural’ \( Fecha Visita 2 § O Mg 33
Nombre sede LQ QQQ(‘} No de visita - . Heora inicio . ‘3&' 90 o\

Difeccién a _‘ Vere&u \'\@qu\:meﬂq, ggfgg%ﬁ'om qu— 2@&5 fermein % . 3@ Gy

R
I'g]i HAVERMILL ﬂgfalﬂcq;l;p

terminacion
: : : . No.De -
AR o No. De Beneficiarios - O . /1 O
‘ ‘ Benefi
._Opg_rador D UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO focalizados . _ . q 4 . a_tzr;zilg:;a;lo.s. . /I
o B i - ldentifique la.causal ) . Alpodela: - - RPS
' Repqx:ta.ca};oiad? B ~NO ?\ "del caso de atencion® * - ‘modalidad- . X
_?F¢“°'°“ pricritarta ’ o “prioritaria - enfregada . AP ALMUERZO
et fe 3 Seguimiento posible '-.Visita_ Horario de - It
. Visita tecnica % caso de BTA ADSFAS - SPQR- entregd . L\ ?y&_ Q AR
Nd}'hbre_y _;:aijgo..d'e_ Hl fiam &Olllj{j( . Nombre del interventor de 1036‘ ;\_’\Ome{ o B \Q“C«O
guien atiende la visita | C CoNoray. campo ..
La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados : = i P | wo [

Objeto de Ia visita:Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resoludidn 335 de 2021 v Normatividad sanitaria vigente. :

TPUNTAJE T PUNTAJE — CALIFICACION
- OBTENIDO PORCENTAJE -~ . " CUALITATIVA
S
" ULTIMA VISITA AUTORIDAD: | - FECHA DE VISITA

- SANITARIA - o) CONCEPTO EMITIDG. . PORENTAJE.OBTENIDD .

De 1 a 5C raciones 1
De 51 a 100 racignes 2
3
4

- Nimero de manipuladoras:'|De 1 a 75 raciones Ndmero de manipuladoras en el

en el sitio + |De_76 a 150 raciones sitio
De 101 a 250 raciones Segin pliego de - ~4De 151 2 300 ragiones
De 251 a 450 raciones efondg:ioges o o De 301 a 500 raciones
De 451 a 700 raciones 1 o .{De 501 a 750 raciones ¢
De 707 a 850 raciones contractua LY - ..|De 751 a 1000 raciones “’E

De 1421 raciones en adelante

5

8

De 951 & 1450 raciones .
‘8

Rl

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de
insalubridad, Sus accesos y alrededores se mantienen

A limpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de /\

aguas y en buen estado de mantenimiento, —

Las instalzciones estan disefiadas y construidas para

B jproteger los ambientes de produccién de contaminantes e A

ingresc de plagas, animales domésticos y ofros, =

Las instalaciones son de materiales que no generan

c sustancias ioxicas, resistentes, no porosos, impermeables,
no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de
grietas o defectos que dificulten ia limpieza y desinfeccion.

=

D Se cuenia con servicios sanitarios exclusivos para el personal
¥ se encuentran en buen estade de funcionamienio /\

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con ia
E |dotacion adecuada {jabon liquido,gel antibacterial toallas, f\
papel higiénico y papeleras con bolsa). —_

ACIONES FISICAS Y SANITARIAS "0
"PORCENTAJE -

1 La materia prima no conforme se encuentra en un drea
especifica, esté debidamente identificada para evitar su uso. 5_

Se almacenan los producios de acuerde con las
2 |caracteristicas de los mismos, en sitics adecuados 1 :
minimizande el riesgo de contaminacion,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de

3 presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha i
caducada U otro aspects gue incumpla con las caracteristicas

de calidad o inocuidad de los productos.

Se lleva un control de primeros. en vencer y primeros en salir,

4 |Kardex con el fin de garantizar la adecuada rotacién de los A .
productos-PEPS.

5 El aimacenamiente de los alimentos refrigerades se realiza a
temperaturas no mayores a 4°C.




6 El aimacenamiento de los alimentos congelados se reafiza a
temperaturas no mayores a -18°C.

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y camicos
7 |etc.} dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resoiucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se realiza control de temperaiura de los equipos de
8 jrefigeracién y congelacion y se lievan registros

| |

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o W 8 Se eo\éenQ1& "FO\‘ a"Cr\O de syt é‘\
9 |entrega de fallantes. {Se reportan si se encuentran O . 83“3 _{C
reposiciones y/o faltantes). d@- E‘ﬂ’ht QQ q ntcs .
Tl ¥

Los productos que se encuentran empacados, roiulades y
10 |etiquetados con el empaque primario cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005

==

T
La remision de entrega de los alimentos estd firmada por ! N O Se (f'\)\deﬂ(:\() WCrDL0n Ae Olilmm{@
recter y/o su delegado y/o representante def CAE y la ) - : 5 ; ‘
" maniputadera de alimentos previo conteo v revisidn del D it i‘(\(‘id() ?@V e rec)lor o @\ de\é’ﬂ ad o
cumplimiento de las especificaciones técnicas de alimentos, C\ e \ ‘D ‘\ € )

Se garantiza la temperatura interma de coccion de los

12 |alimentos carnicos {igual o superior a 72°C).Para la racion i
Preparada en sitio

Se garantiza la femperaturs interna de coccion de los ‘\}Q Qph e DQS“\’:@\ B2 e '}mmﬁ
13 |alimentos camicos (76°C).(Solo aplica para comida caliente N ’ ) ) _ .
transportada) b\ 'l Q\"{\Lf};) Cca h t:"’i\f—;:: )
Los recipientes empleados para el servido de los alimentos ) oy ﬂ'\ i e S -“\ 3 I
14 |se encuentra por compartimientss. (Solo aplica para comida E\’L‘ C}‘E\J ) (‘G . D Qm QG “\J (‘E)PJ.T\:;}
caliente transportada) N & C GGy ] i\qq\{t
La temperatura de los alimentos ensamblados servidos en _ o QoULD \’DD\‘\)A% ne e mmp o
15  |caliente se encuentran mayor a 80°C.{Solo aplica para 3 ’ . ) :
comida caliente transportada ). N [l B C.CJ(T\( R @‘\ f’ﬂ’!t
QTA H » OND . L) £\ A A " £y A R A » FROD & R ADC)
PUNTAJE ESPERADO \'S‘ {PUNTAJE OBTENIDO - . 1O . PORCENTAJE “é&ﬁa
O

BSERVACIONES

Los tiempos de exposician de los alimentos se encuentran

dentro de lo esiablecido en la normatividad vigente v no

16 |generan posibles riesgos de contaminacian. Adicionalmente,

los procesos de descongelacién requeridos se realizan de fi'
forma controlada para evitar el desarrollo de microcrganismos

Los procedimientos de oparacion como: lavar, pelar, cortar,
17 clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera

gue se protejan los alimentos y materias primas de posibles A
riesgos de contaminacion.

Todos los complementos estéan libres de contaminacion fisica,

18  |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de {
calidad o inocuidad.

Los procesos de preparacion de ios alimentos se realizan en
19 condiciones optimas de higiene ¥ conservacion, de forma
secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

§ e

Las horfalizas y frutas se lavan ¥y desinfectan con sustancias
20 |autorizadas por la normatividad sanitaria ¥ establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

{—=

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
21 |cucharas, etc.} segln sea el tipo de aiimento v se evita el
contacio directe del alimento con'las manos.

[FE

Se encuentran contramuestras de las Ultimas 72 horas de Ios

22 productos de alto riesgo (ensaladas, proteina, alimentos con .
lacteos) debidamente rotuladas. - _1_

El complemento alimentario es entregado en el horario

23 establecido de acuerdo a la resolucion vigente 0 acorde z la 49
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacién

escolar y se encuentra publicado en un lugar visible. -

; TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION - aaii
PUNTAJE ESPERADO " PUNTAJE OBTENIDO . ' " PORCENTAJE -

s& cuenta con la totalidad de materia prima correspondientes

24 |al calculo de las minutas aprobadas mulltipticadas por el f!
numero de servicios y tipo de menu




25 En el comedor escolar se promocicnan practicas adecuadas
de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios

No se eudention ﬁﬁm@hm odeuohs
de olobhs alimeaeion en lod QJLJMD

26 ta aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada y
el nive! de desperdicio en la etapa de descomide es bajo

ciclo de meni aprobado por la ETC

28 Se tlene estandarizada ia porcion servida, segtn el grado de
escolaridad.

29 Se cuentan con los utensilios estandarizados para la porcion
servida,

Existe cumplimiento del men( de! dia, de acuerdo con el ciclo
de menil y minuta patron establecida, {En caso contrario,

30 presentar el scporte de notificacion y autorizacion por parte

de la ETC del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de ias preparaciones para cada
31 lgrado de escolaridad. {ver anexo formato de verificacion
gramajes)

Se cumple con las temperaturas de la racion servida
32 {alimentos calientes mayor a 60°C vy alimentos frios 4°C+/-
2°C).

27 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el /1
A

= GRAVIAJES'

OBTENIDO" | - i  PORCENTAJE -

ERSONA

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante
33 |todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en &
ia normatividad vigente.

El personal manipulador utiliza la detacion completa, en buen
estads, de color claro y cumple con ias especificaciones de [a
24 normatividad legal vigente. Se evidencia la entrega mediante
soporte de ias 2 o 3 dotaciones segun sea el caso, cada una
compuesta por: 2 gorres, § tapabocas, 1 bluse, 1 pantalon y1
par de zapatos antideslkzantes.

|

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
35 |{ufas cortas, limpias v sin esmalie, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros gecesorios ni maquillaje) v uniforme fimpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los
38 manipuladores con la certificacion médica {aptc para

manipular alimentos) (no mayor a un afic} manual de cargas
y funciones

bz, =

El personal manipulader-acredita fermacién en educacisn
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de

37  [Manufactura y précticas higiénicas en manipulacidn de
alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros de
capacitacion continua.

l_—bu

a8 El personal ajeno aj comedor escolar ingresa con la debida
dotacién {tapabocas, cofia y bata).

i

$e garaniiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
3% |acuerdo a lo establecido en el contrato, S se presenta alguna i
medificacion se encuentra el oficio soporte.

40 El personal manipulader no presenta afecciones de la pieio
enfermedades infectccontagiosas. i

L MANIPULADOR DE ALIMENTOS ~

" PORCENTAJE

SE e : LIMPIEZA'Y DESINFECCION
ASPECTOA EVALUAR : UNTAJE: :
Todas las dreas y superficies delservicio se encueniran en
i adecuadas condiciones higiens y limpieza, se evita la

acumulacion de agua y los registros son diligenciados “
correctamente y se realizan de manera oportuna.. —_—

El comedor escolar cuenta con el plan de Saneamiento
42 |compieto con todos sus programas es el aprobado y 52
encuentra en la carpeta de |a sede.

Be realizan las actividades del programa de limpieza y
43 |desinfeccion de equipos, menaje:y utensitios, entre otros y se
tievan los respectivos registros,

|

Los insumnos e implementos de aseo (pafios absorbentes,

a1 traperos, recogedores, escobas, cepillos, guantes entre otros)
que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas

condiciones de limpieza y en el jugar establecido.

‘_:-




45

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian v
desinfectan antes de cada uso Y son de materiales
resistentes al uso v a la corrosion .

48

Se cuznta con los insumes de aseo ¥ desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecids vy l0s cupos asignados.

&7

.{por el rector y/o su delegado Y/o representante det CAE vla

Se encuenira la remision de insumos de aseo y estd firmada

manipuladora de alimentos previo conteo ¥ revision.

o del

i\lt) Se @udenticy {lwmﬁ dei Rector |
19 de\egﬁd tog :

48

Se cuenta con |as fichas tecnicas de los productos ufilizados
en los procesos de limpieza v desinfeceion.

O | e

48

Se encuentra publicado el instructive dal usa
{(concentraciones, modo de preparacion), de los productos

utifizados en los procesos de limpieza y desinfeccion; y
jeringas.

[

50

Los insumos e implementos de aseo se almacénan en un sitio
ventilado, identificado, pretegido vy se encuentran
debidamente rotulados ¥ organizados.

+—--.

51

Existen letreros en buen estade alusivos a la aplicacian de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicades en las

instalaciones del comedor escolar. De facil limpieza y
desinfeccion.

§2

Todas las areas se encuentran debidamente identifica
sefializadas en material sanitaric v lavable,

das y

53

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y
Se encuentra construido de material higiénico sanitario v

hermético, ademds fiene Ia capacidad suficiente para un dia
de produccion,

NG e Soaewcdo el

‘)ﬁa(‘qiﬁ dc—:_,
almicemimeso de wlvgle!

54

Se realiza la limpieza y desinfeccion pericdica del tanque de
aimacenamiento de agua potable.

Fecha de'la dltima limpieza v desinfeceién,

No e obsemscds el oo

Olracenominioe de aduce

q(.KZde,

55

Se llevan registros de cafidad de
sarvicio de alimentacion de acue
programa,

! agua empleada en ef
rdo & lo establecido en e!

56

El agua de suministro que se utiliza es poizable, sino Ig es, gf
operador implements acciones para gue el agua de

preparacion sea adecuada vy rezliza [a gestién ante la entidad
ferritorial

37

El uso de hielo en contacte con los alimentgs ¥ materias

primas, es fabricado ©on agua potable y manipulade en

cendiciones que garanticen sy inocuidad.

58

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
materiat sanitarie, para la recoleccidn de residugs solidos, en
buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

Na oplied PO
Nielo

SibU

e e Lol

58

El mangjo da los residues liquidos v sélides no representa
riesge de contaminacian para losialimentos ni paralas
superficies en contacto con esltos.

60

Se registran los procedimiertos realizados en

&l programa de
manejo de residuos sélidos y iiqulidos.

61

Se cuenta con recipientes suficieites, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un

sitio exclusivo para la recofeccic')q femporal de residucs
solidos. !

62

Se aplica ia separacion en sitio de los residuos sélidos, es
decir, material orgénico separado: de papel, plasticos y
empagques. Adicionalmente, los residuos sélidos son refirados

con {a freguencia necesaria paralevitar generacién de olores
y/o profiferacion de plagas. !




Se cumple con el procedimiento de recoleccion en un
recipiente rotulado para el aceite vegetal usado.

&4

Se rezliza un confrol de plagas y se cuenta con los
documentos diligenciados establecidos en el plan de
saneamiento,

65

Las instalaciones v/o los alimertos SE encuentran libres de
Presencia o daiio causado por plagas.

86

Las ventanas y aberturas gue se comuniquen con el
ambiente exterior, estn provistas con malla antf insecio de
fcil limpieza vy buena conservacian, resistentes a la limpieza
¥ la manipulacion.

&7

68

El comedor escolar cuenta con la cerlificacion inicial de
fumigacion poer la empresa aprobada.

l.as materias primas, se reciben en un lugar limspio v en
condiciones fisicas que minimicen el riesge de confaminacisn
o alteracidn de las caracieristicas propias de cada producto,

Ne e eudencig Cerhificoda de

formugaadn Tor \a ¢q oli=e10
Al

69

Se da cumplimiznto a ios criterios de aceptacion
(cumplimiento} v rechazo (faltantes y devoluciones) de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso,

(remision firmada per el rector Yio delegado yio representante
del CAE)

70

Las condiciones sanitarias de! vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecide en la normatividad
sanitaria vigente. {Condiciones de higiene y impieza
atdecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

No e endentua e\ transpade.
de loo Q\%m@(\jﬂ’.‘ﬁ‘)

71

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados o congelades son
transportados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de las condiciones de
refrigeracién o congelacién hasta sy destino final.

NQ 2€  eudentig e ’]Y‘Gnﬁm(le
de l> alimentos

72

Los vehicuios poseen concepte sanitario favorabie vigente
emitido por ta autoridad competante,

73

No 2e ecdentn ¢l ‘i‘r\)ﬁ:‘)P@ﬂe

Los vehiculos que prestan el Servicio se encuentran
aprabados previamente por la interventoria los cusies tienen
Una capacidad igual o superior 2 1.5 Toneladas y portan una
bascula para la enirega de ios insumos.

e len o trOvendon

No  =e ceowdencagy
de lon alimentos

el %naﬁpod:

74

Los vehicuios son utiizados exclusivamente para e}

transporte de alimentos ¥ llevan el aviso de transporte de
alimentos.

75

NO De eonc‘enuu fi‘\

‘ oropode
de o o IO\ YhD

El personal transportador Y manipulader (auxiliar de
transporte) de acuerdo a lo establecido en la normatividad
cuenta con {copia de licencia de conduccion, cédula,
certificado que acredite es apto para manipular alimentas,
examenes de laboratorio: (coproldgice, frofis faringes, KOH

de ufias), capacitacién en BPM ylademas portan la dotacion
adecuada |

Los equipos para la cotina son los minimos requeridos para
ia prestacion del servicio s2gln medalidad y tipo de racian,
estan fabricados con materizles sanitarios y en buen estado,

77

Se dispone de! menaje suﬁcienteg para cada modalidad, de

acuerdo al ndmero de raciones ¥ise encuentra en buen
gstado

No 2e eadencia e ronopace
de o Qi{mm{ﬁ;




78

Existe plan de mantenimiento preventive vy correctivo de
equipos v se llevan los respectives registros. {Se encuentra ol
formato de hoja de vida del equipo).

Ne e eudnua plin 0o
,D O Mgk Provehe 0 4 (Blrechwg

79

80

Se cuenta con instrumentos de medicidn con &f fin de realizar

control en cada una de jas etapas de preduccion es degir 1
termometro digital de punzon, 1 balanza digital de 15 kg, 1
vase medidor de 1000 ml

¥ 2 vasos medidores plasticos de

500:

: CORE
Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diaric de los beneficiarios en los formatos
correspendientes disefiados para tal fin por la UAPA, sin
tachones ni enmendaduras.

Ae Wwo CHMPOS,

‘..:—-

Se observa el diligenciamiento de las planil

momento las normas de hi
los afimentos.

giene, garantizando la inocuidad de

4 las de registro v
8 centrol de los beneficiarios, )\
gz |S®encuentra el protocolo de suplencias yio repitencias yel NG e Qenl 1 Qg(j—%'{‘{)\ Ge 3\‘).919 Q0
formato respectivo enla carpeta, 0 ; 1% ety i s i - {
- _ S CONNE ) el faurntido en |0 e et
L.a entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en fodo
83 a .

Existe extintor con fecha vigente de carga.

85

36

e con lo
gasas x

Existe botiquin ipo A de primeros auxilios que cumpt
establecido en fa normatividad vigente.(1 paquete de
20- 1 unidad de esparadrapo de tela rolio de 4" 1 paguete de
bajalenguas x 2C-guantes de latex x 100-1 venda elastica 2x5
yardas-T vendz elastica 3x5 vardas - 1 venda elastica 5x5
yardas- 1 venda de algadon 3x8 yardas- 1 venda de algodon
5¥5 yardas- yedopovidona(iabon quirurgice) x120ml- 2
unidades de solucion salina x 250 ce- 4 termometro de

mercurio o digital- 1 aleohol antiseptico x 275ml) Exclusivo
para el personai de fa cocina entregado por ef operador.

En ta Institucion educativa se tiene publicado en un lugar

-1visible ia Ficha Técnica de Informacion del PAE con los

canales de comunicacisn para las SPQR.

87

Se evidencia scporte de conformacién del comité de
alimentacion escolar - CAE Yy actas de reunién del mismo,
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’ FORMATO DE VERIFICACION PARA CO!VIEDORES ESCOLARES DEL. PROGRAMA DE
i amy s mmemr,  consdroo A r%ﬁ, ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
o TeasaE cule 2023 Vot e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZOD
T ETC DEPARTAMENTC DE  [Ciudad/ Chiey
itucio = CUNDINAMARCA Municipio £
Institucion fju ) L(‘A fiUe - : - = o T2
educativa Area Urbana Rural X Fecha Visita 12 &>
o M A
Nombre sede i(‘; CCeen No de visita ﬂ_ - Hora inicio G TR R
S . 3 o No Contrato m 74333 Horade .
Direccion teredn Yeroaluena CO1.PCCNTR -3 terminacion (30 amnm
% -
No. Be
No. De Beneficiarios - L Tl
Operador UNION TEMPORAL BIENESTAR COLECTIVO | o HO Beneficiarios o
focalizados A "
atendidos
Reporta casos de ;| Identifigue la causat Tipo c{e la RPS
atencion sl NO ;\ﬁ del caso de atencién [‘,\g "\ modalidad X
prioritaria pricritaria - entregada - ALMUERZO
e ek " d Seguimiento posible Visita Horario de q B
Visita téenica '?( e do BTA ADSFAS | (o8 entregs : i@w
Nombre y cargo de Hijiom Eohivne Nombre del interventor de j(}f;c, Horneio qu;Qf‘ W
quien atiende |a visita gcct‘ﬂ\."-\c'n_ campo
La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los focalizados [ Sl I e j NO !

Objeto de la visita:Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la medalidad (AM-PMWALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares
establecides por el MEN medianie Resolucion 335 de 2021 v Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE PUNTAJE 5 | CALIFICACION DEFICIENTE
ESPERADO OBTENIDO 0 PORCENTAJE 0,000% | oy ALITATVA
RANGOS DE
4"/ Al t bi
CALIFICACION  De 702 84% Aceptable-
ULTHVA VISITA AUTORIDAD FECHA DE VISITA
SANITAR!A CONCEPTO EMITIDO PORCENTAJE OBTENIDO
ST IPULADORAS RPSAL! TR T T < TOTAL DE MANIPULADORAS'RPS AM/PM el
De 1 a 5C raciones 1 Nimere de mampuladoras De 1 a 7’5 raciones 1 | Namero de mampuladoras en
De 51 a 100 raciones 2 en el sitio De 76 a_150 raciones 2 el sitio
De 101 a 250 racicnes 3 : : De 151 a 300 raciones 3
De 251 2 450 raciones 4 Segun pliego de De 301 & 500 raciones 4
> condiciohes . -
De 451 g 700 racicnes 5 tractual 3 De 501 & 750 racicnes 5
De 701 a &50 ragiones 5 coniractua : De 751 a 1000 raciones 6 3
De 951 a 1450 raciones 4 De 1001 2 1500 raciones 7 ’

De 1451 racicnes en adelante 8
. : .- CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), o (NO CUMPLE), NA, (NO APLICA),NO (NO OBSERVADO) -

J = b

TEM 'ASPECTO A EVALUAG “ 2| PUNTAJE] IPCION DEL HALLAZGO 70 1
EI servicio de ahmentacnon esta alslado de focos de
A insalubridad. Sus accesos y afrededares se mantienen
limpios, libres de acumulacién de basuras,

estancamiento de aguas y en buen estado de

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para
B |proteger los amblentes de produccién de contaminantes
¢ ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

Las instaiaciones son de materiales que no generan
sustancias toxicas, resistentes, no porosos,

C |impermeables, nc absorbentes, no deslizantes v con i
acabados libres de grietas o defectos que difictiten iz

limpieza y desinfeccién.

D |personaiy se encuentran en buen estado de

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el
funcionamiento i

E ila dotacién adecuada (jabén liquido,gei antibacterial

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con
toalias, papel higiénico y papeieras con bolsa), -i

TOTAL CUMPLIMIENTQ INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

_CONDIC!ONES DE ALMACENAMEENTO MATERI > PREMAS EINSUMOS: Y PRODUCTO TERMINADO

: S ASPECTOA'EVALUAR G FPUNTAJE HOBSERVACIONES 177 ..
La materia prima no conforme se encugntra en un drea
1 |especifica, esta debidamente identificada para evitar su i
use.

Se almacenan los productos de acuerdo con las
2 |caracteristicas de jos mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida det vacio,
fecha caducada u otro aspecto que incumpia con las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

Se lleva un control de primeros en vencer y primeros en
4 |salir, Kardex con el fin de garantizar iz adecuada rotacién
de los productos-FEPS,

El almacenamiento de los alimentos refrigerades se
realiza a temperaturas no mayores a 4°C.

A N T




Ei almacenamiento de los alimentos congelados se
realiza a temperaturas no mayores a -18°C,

Se almacenan los alimentos de alto riesgo {lacteos y
carnicos efc.) dentro de los rangoes de temperatura
exigidos en la resolucién 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente.

b |

Se realiza control de temperatura de los equipos de
refrigeracion y congelacion y se llevan registros

(4.

Se encuentra en el comedor gl formate de reposicion o
entrega de faltantes. (Se reportan si se encuentran
repesiciones ylo faltantes).

an(QSCa y fal

Vo e deecm Cosrmb Je feuwpeich (7

10

Los preductos que se encuentran empacados, rotulades
y etiquatados con el empaque primario cumplen con Ja
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005

10

k!

La remision de entrega de los alimentos est3 firmada por
el rector y/o su delegado y/o representanie del CAE y la
manipuladora de alimentos previo contec y revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos.

O

o PRE

RO se e RaCID fenisicn db Clendes
Cimoda (ot &l ector o g deleqado

12

Se garaniiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (igual o superior a 72°C).Para la
racion Preparada en sitio

13

Se garantiza la temperatura interna de coccion de los
alimentos carnicos (70°C).(Solo apiica para comida
czliente transportada)

VA | W0 apkco pove no se N@om

COMUR Colienie

14

Los recipientes empleadces para el servido de los
alimentos se encuentra por compartimientos. (Solo aplica
para comida caliente transportada)

U & %\__ﬁ Q@E OO ‘: c‘;’: Mi\O{E}% &&;g(f:\}l{ i

15

L2 temperatura de los alimentos ensamblados servidos
en caliente se encuentran mayor a 80°C.(Solo aplica
para comida caliente transportada ).

PUNTA.IE

- ASPECTO AEVALUAR :

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMA

M e Qpivd . %‘W\\Oﬁem’? >

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

E ST T e Par—

OBTENIDO

ONDICIONES DE . PREPARACION
= PUNTAJE ¥

: ':ZOBSERVACIONES

16

Los tiempos de exposicidn de los ahmentos 5¢
encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente ¥ no generan posibles riesgos de contaminacién,
Adicionalmente, los procesos de descongelacion
requerides se realizan de forma cortrolada para evitar el
desarrolio de microorganismes

17

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar,
coriar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de
manera que se protefan los alimentos y materias primas
de posibles riesgos de contaminacién.

18

Todos los complementos estan libres de contaminacion
fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de ¢alidad o inccuidad.

TN

19

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan
en condiciones éptimas de higiene y conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de
contarminacian.

20

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con
sustancias autorizadas per la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del cperador.

| s

21

El servide de los alimentos se hace con utensilios
{pinzas, cucharas, etc.) segiin sea el tipo de alimento v
se evita el contacto directo del alimento con las manos.

—

22

Se encuentran contramuestras de las Gltimas 72 horas
de los productos de alto riesgo (ensaladas, proteina,
alimentos con lacteos) debidamente rotuladas.

.

23

PUNTALIE ESPERADO

El complemento alimentario es entregado en el horario
establecido de acuerdo a ia resolucién vigente o acorde a
la autorizacion realizada por parte del comité de
alimentacion escolar y se encuentra publicado en un
lugar visible.

S IV, CUMP
/ASPECTO'A EVALUAR =

PUNTAJE OBTENIBO

LIMIENTO DE MENUS GRAMAJES

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION

OBSERVACIONES::

24

se cuenta con la totalidad de materia prima
cotrespondientes al caleulo de las minutas aprobadas
multiplicadas por el numero de servicios y tipo de menu




En el comedor escolar se promocionan practicas
25 |adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes
beneficiarios

Lo =k euicketion Oockices adetwdo> fes
R hditos olierenbalios on los falauren

la aceptabilidad de los alimentos preparados es
26 ladecuada y el nivel de desperdicio en |z etapa de
descomide es bajo

En el establecimiento educativo se encuentra publicado

P~ = O

ar el ciclo de menu aprobado por la ETC

28 Se tiene estandarizada la porcién servida, segun el grado
de escolaridad.

29 Se cuentan con los utensilios estandarizados parz la
porcion servida.
Existe cumplimiente del ment deti dia, de acuerdo con el

30 ciclo de mend y minuta patrén establecida. (En casc

contrario, presentar el soporte de nofificacion y
autorizacion por parte de la ETC del cambio reajizado).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para
31 |cada grado de escolaridad. (ver anexo formato de
verificacion gramajes)

Se cumple con las temperaturas de fa racién servida i ’

J Pﬁl‘-*-

32  |(alimentos calientes mayor a 80°C y alimentos frics
4°C+/-2°C).

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

i ASPECTO A BVALUAR v v o pUNTABE 21

Cumple con las buenas practicas de manufactura
33 |durante todas las etapas dei proceso de acuerdo 2 lo _{
esiablecido en la normatividad vigerte.

E! personat manipulador utiliza fa dotacion completa, en
buen estade, de coler clare y cumple con jas
especificacicnes de la normatividad legal vigente. Se

34 |evidencia la entrega mediante soporte delas 20 3 i
dotaciones segun sea el caso, cada una compuesta por;

2 gorres, 5 tapabocas, 1 blusa, 1 pantalen v 1 par de
zapatos antideslizantes.

La presentacion personal de los manipuladores es
adecuada {ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello

35 recogide, sin uso de joyas u otros accesorios ni i
maquillaje) y uniforme limpio.
Se evidencia ia hoja de vida de cada uno de los

26 manipuladores con la certificacidn médica (apto para

fan

manipular alimentos) (no mayor a un afio) manual de
cargas y funciones

El personal manipulador-acredita formacién en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

37 [Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio) y e cuenta con registros
de capacitasion continua.

o

El persenal ajeno al comedor escolar ingresa con la

38 | debida dotacien (tapabocas, cofia y bata).

e

Se garantiza la cantidad de manipuiadores de alimentos
39 |de acuerdo a lo establecido en ef contrato. Si se presenta
alguna modificacion se encuentra el oficio soporte.

J

40 El personal manipulador no presenta afecciones de la i

piel 0 enfermedades infectocontagiosas.

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONA

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
ITEM: [ im0 ASPECTO AEVALUAR =

LIMPIEZA Y DESINFECCION
Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran i

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

GRS ORSERVACIONES

s PUNTAJE S,
en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumuiacién de agua y los registros son diligenciados
correctamente y $¢ realizan de manera opertuna..

41

Ei comedor escolar cuenta con el pian de Saneamiento
42 |completo con todos sus programas es el aprobado v se
encuentra en la carpeta de la sede.

}—

Se realizan las actividades del programa de limpieza y
43 [desinfeccicn de equipos, menaje y utensilios, entre otros
v se lievan los respectivos registros.

(A

Les insumos e implementos de aseo (pafios
absorbentes, traperos, recogedcres, escobas, cepilios,
44 |guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiclones de limpieza y en
el lugar establecido.

=




45

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosion .

~

46

Se cuenta con los insumos de aseo vy desinfeccion de
acuerdo a la tabla establecida y los cupos asignados.

o

47

Se encuentra a remision de insumos de aseo v esta
firmada por el rector y/o su delegado y/e representante
del CAE vy la manipuladora de alimentos previo conteo y
revision.

o = euickncia Grieng (i rectol o
celegpers de O

48

Se cuenta con las fichas tecnicas de los producios -
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion.

fom |

49

Se encuentra publicado el instructivo del uso
(concentraciones, modo de preparacién), de los
productos utilizados en los procesas de limpieza y
desinfeccion; y jeringas.

=

50

Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un
sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados.

51

Existen letreros en buen estado alusivos a a aplicacion
de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en
las instalaciones del comedor escolar. De faci limpieza y
desinfeccion.

52

Todas las dreas se encuentran debidamente identificadas i
v sefializadas en material sanitario y lavable.

v

FPUNTAJE

CASPECTO A EVALUAR:

ABASTECIMEENTO DE AGUA

HOBSERVACIONES

53

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua
potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitario y hermético, ademas tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccidn,

NO

UO < CSQTQRDQQ ot lfo’t(x_ﬂe Qh GL"(WO’NQ"{Q
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Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de aimacenamienic de agua potable.
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55

Se ilevan registros de calidad del agua empleada en el
servicio de amentacion de acuerdo a lo estabiecido en
el programa.
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El agua de suministro que se utiliza es potable, sino lo
es, el operador implementa acciones para gue el agua de
preparacién sea adecuada y realiza |a gestién ante |a
entidad territorial
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El use de hielo en contacto con los aiimentos y materias
primas, es fabricado con agua potable y manipulade en
condiciones gue garanticen su inocuidad.
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58

de material sanitario, para la recoleccién de residuos
sélidos, en buen estade, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a |2 norma sanitaria
vigente,

Ex|ste al interior del servicio de a!smentacmn remplentes

58

El mangjo de los residuos liguidos y sdlidos no
representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni
para las superficies en contacto con estos.
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Se registran los procedimientos realizados en e
programa de manejo de residuos sélidos y liquidos.
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Se cuenta cen recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en
un sltic exclusive para la recoleccién temporal de
residucs séfidos,

62

Se aplica la separacion en sitio de los residucs sélidos,
es decir, material organico separado de papel, pidsticos y
empaques. Adicionaimente, los residucs sdlidos son
retirados con Iz frecuencia necesaria para evitar
generacion de olores y/o proliferacion de plagas.
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Se realiza un control de plagas y se cuenia con los
64 \documentos ditigenciados establecidos en el plan de i
saneamiento.
&5 Las instalaciones y/o los alimentes se encuentran libres i
de presencia o dano causado por plagas.
_as ventanas y aberturas gue se comuniquen con el
&6 ambiente exterior, estan provistas con malla anti insecto i
de facil limpieza y buena conservacién, resistentes a la
limpieza v la manipulacion.
P ?
67 £l comedor escolar cuenta con la certificacion inicial de 0 {LO B Qum‘g (E‘HF(‘I}OO de '900m
fumigacion por la empresa aprebada. @0‘ {G ¢ mg(m
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condiciones fisicas que minimicen el riesge de
contaminacion o alteracion de las caracteristicas propias -~
de cada producto.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
68 1

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion NO o€ ledmo f?(“‘\ﬁb'o.'\ d(’, ?C i‘@\{ﬁ) ‘J
{cumplimiento) y rechazo (faltantes y devoluciones) de la
69 jmateria prima recibida y existen controles de este O EQ&U@ E\lﬁ"ﬂd@ QC{ el ‘QQ‘O(

proceso. (remision firmada por el rector y/o delegado y/o
representante del CAE)

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecide en la normatividad i
sanitaria vigente. {Condicicnes de higiene y impieza
adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

70

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza
requieran mantenerse refrigerados ¢ congelados son
transporiados y distribuidos bajo condicicnes que i
aseguren y garaniicen el mantenimiento de las
condiciones de refrigeracién ¢ congelacién hasta su
destine final.

71

72 Los vehiculos poseen concepto sanitaric faverabis i .

vigente emitido por ia autoridad competente.

Los vehiculos gue prestan el servicio se encueniran N@ SQ' O@\UQ o CUQOQ‘C)G:‘ 1‘ PGI b(ﬂ:ﬁfi

73 aprobados previamente por la interventoria los cuales O t‘(ng\,lc;
tienen una capacidad igual ¢ superior 2 1.5 Tongladas y

portan una bascuia para la enfrega de los insumes.

Los vehitulos son utilizados exciusivamente para el
74 jtransporte de alimentos y llevan el avise de transporte de
alimentos.

El personal transportador y manipulador (auxiiiar de
transporte) de acuerdo a lo establecido en la
normatividad cuenta con {copia de licencia de i

7% |conduccién, cédula, certificado que acredite es apto para
manipular aimentos, examenes de laboratorio;
{coprolégico, frotis faringeo, KOH de ufias), capacitacion
en BPM y ademas portan la dotacion adecuada.
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VIIl. EQUIFQS Y UTENSILIOS
HPUNTAJE:

Los equipos para ia cocina son los minimoes requeridos

para la prestacion del servicio segdn modatidad vy tipo de L
racion, estan fabricados con materfales sanitarios y en
buen estade.

76

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad,
77 |de acuerdo al numerc de raciones y se encuentra en i

buen estado
.

Existe plan de mantenimiento preventive y correctivo de NG = Qm(.&\ q(s] ‘QG’\ dQ, m@(\kﬂ‘mmﬂh
78 [equipos y se llevan los respectivos registros. (Se 0 plwﬁLUf V ot (QCJﬂUG ch (Q) e(]}jtpc:ia

encuentra el formato de hoja de vida def equipo).




Se cuenta con Instrumentos de medicidn con el fin de
realizar control en cada una de las etapas de preduccion
es decir 1 termdmetro digital de punzon, 1 balanza
digital de 15 kg, 1 vaso medidor de 1000 mly 2 vasos
medidores plasticos de 500 ml.

TOTAL CUMPLIMIENTO EQUIPOS Y UTENSHLIOS
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Para la entrega de complementos alimentarics, se reahza
80 el registro diario de los beneficiarios en Jos formatos 1
correspondientes disefiados para tal fin por la UAPA, sin

tachones ni enmendaduras,

81 Se observa ¢l diligenciamiento de las planillas de registro
v contrcl de los beneficiarios.

g2 |Seencuentra el protocaio de suplencias ylo repitencias y UO :ﬁﬁ QUtC}mClQ el ¢ (%kol ol )JQI@”&C.[G
e! formato respectivo en la carpeta. O TACIES Qe i QQ;%F»Q}cO

Lz entrega de los alimentos, se realiza cumpliendo en
83 ltodo memenio las normas de higiene, garantizande la
inoeuidad de los alimentos.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS
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84 |Existe extintor con fecha vigente de carga. _:L

Existe botiquin tipo A de primeros auxilios gue cumple Ef\ Ql (’_]O‘h I\ ("t {0 ¢ ({‘,CU@(- \,Tm e QI
con o establecide en la normatividad vigente.(1 paguete ) l i

de gasas x 20- 1 unidad de esparadrapo de tela rollo de tb C CX(B[QO Gﬁ lG e {., )
4. 1 paguete de bajaienguas x 20-guantes de latex x 1 AQ, Lot IbldGCs
100-1 venda elastica 2x5 yardas-1 venda elastica 3x5 ) b“_{f‘."

85 |yardas - 1 venda elastica 5x5 yardas- 1 venda de
algodon 3x5 yardas- 1 venda de algodon 5x5 yardas-
vodopovidona(jabon quirurgico) x120mi- 2 unidades de
solucion salina x 250 cc- 1 termometro de mercurio o
digital- 1 alcoho! anfiseptico x 275ml) Exclusivo para el
personat de la cocina entregado por el operador.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
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En 1a institucién educativa se tiene publicado en un lugar
86 |visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los -
canales de comunicacién para fas SPQR.

Se evidencia soporte de conformacion del comité de
87 |alimentacion escolar - CAE y actas de reunion del O pD =*® Cuidefdo m {e C,’C., @[La de’
mismao, (ﬂmmjt&m CP{Q
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Nota Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar.
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