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[bookmark: _Hlk527622348]ANEXO No. 2

CONDICIONES TÉCNICAS MÍNIMAS HABILITANTES

SUMINISTRO DE ALIMENTACIÓN AL PERSONAL POLICIAL DEL DEPARTAMENTO DE POLICÍA GUAINÍA Y UNIDADES DE APOYO DURANTE LOS COMICIOS ELECTORALES REGIONALES 2023
  
	ÍTEM
	ESPECIFICACIÓN TÉCNICA
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	DESAYUNO 1. huevos rancheros, arroz, arepa de queso 150 gr, jugos en botella plástica 500 ml
	
	

	2
	DESAYUNO 2. huevos revueltos, arroz, pan, jugo en botella plástica 500 ml
	
	

	3
	DESAYUNO 3. TAMAL. Porción de pollo, porción de carne, porción de cerdo
huevo duro, masa a base de harina de maíz, garbanzo, cebolla larga, Cebolla cabezona, ajo, pimentón, zanahoria, jugo en botella plástica 500 ml
	
	

	4
	LECHONA 300 GR. Arepa blanca, jugo en botella plástica 500 ml
	
	

	5
	REFRIGERIOS. Sándwich, pan tajado, tajada de jamón, tajada de quesillo, mantequilla, jugo en botella plástica 500 ml, fruta, bocadillo
	
	

	6
	ALMUERZO 1. medio pollo asado, papas fritas " a la francesa ", Gaseosa personal botella plástica 500 ml, salsa rosada o de tomate
	
	

	7
	ALMUERZO 2. Arroz, Proteína (carne – pollo -pescado), Plátano
Principio (frijol, lenteja - auyama) dependiendo el menú del día, Jugo botella plástica 500 ml, Salsa rosada o de tomate, Sopa
	
	

	8
	REFRIGERIOS. Sándwich, pan tajado, tajada de jamón, tajada de quesillo, mantequilla, Jugo botella plástica 500 ml
	
	

	9
	CENA hamburguesa, carne de 400 gramos, papas a la francesa, gaseosa en botella plástica de 400 ml 
	
	

	10
	AREPA RELLENA (Carne, Pollo, cerdo) de 400 gramos, Jugo botella plástica 500 ml
	
	

	11
	PERRO CALIENTE "LATINO" salchicha americana, pan, queso rallado, salsas (rosada, tomate, piña), trituras de patatas fritas, gaseosa en botella plástica de 500 ml 
	
	



CONDICIONES TÉCNICAS ADICIONES DE CALIFICACIÓN

	[bookmark: _Hlk139015245]ÍTEM
	CONDICIONES TÉCNICAS ADICIONALES
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1. 
	El oferente se compromete mediante certificación firmada, a que, con previa coordinación del supervisor del contrato, a entregar las cantidades y los bienes y/o servicios objeto del presente contrato, en las instalaciones designadas sin variación de precios.
	
	

	2. 
	El oferente deberá presentar una certificación firmada por el representante legal de la empresa en la cual garantice como mínimo dos (02) horas la calidad para los servicios y/o alimentos a consumir y que referencien el objeto del presente estudio previo, si es el caso, cambiarlo ya sea por que resulten defectuosos, de mala calidad, sufran daños durante su traslado u otros factores que alteren los productos de sus condiciones físicas normales, se realizará su cambio sin costo alguno para la Policía Nacional, en un término no superior a una (01) hora, debiendo recoger los alimentos y/o elementos defectuosos presentándolos, debidamente empacados de manera que se garantice la conservación y buen estado de los mismos y se facilite su posterior traslado a otras unidades. 
	
	

	3. 
	El oferente deberá cumplir cabalmente con las disposiciones en cumplimiento de la legislación y las diferentes regulaciones ambientales y el control de los impactos ambientales adversos, así como al mejoramiento continuo del desempeño ambiental cumpliendo con los principios del Sistema de Gestión Ambiental.
	
	

	4. 
	El oferente debe contar con un establecimiento de comercio en el municipio de Inírida - Departamento del Guainía, debidamente constituido, con dirección en este municipio, verificado por cámara de comercio y/o registro mercantil, condición que será verificada por el comité evaluador, en donde se pueda evidenciar la operatividad del establecimiento de comercio en la venta y/o distribución y/o comercialización y/o fabricación de comidas o realización de eventos. Esta condición permitirá eficiencia en la ejecución del futuro contrato de manera que pueda realizar un cambio pronto y oportuno de los elementos que así lo requieran en cumplimiento la garantía, así como la necesidad de la inmediatez en la entrega de elementos solicitados por el supervisor.
	 
	

	5. 
	Los oferentes que participen en el presente proceso no deberán estar inscritos en el sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas RNMC de la Policía Nacional de Colombia como infractor de la Ley 1801 de 2016 Código Nacional de Policía y Convivencia
	
	

	6. 
	Los oferentes que participen en el presente proceso no deberán estar inscritos en el Registro Único de Infractores Ambientales RUIA
	
	

	7. 
	El contratista deberá sostener el precio de los elementos durante la vigencia del contrato.
	
	

	8. 
	El oferente deberá mediante certificación firmada por el representante legal de la entidad, que cuenta con los medios logísticos, materiales, equipamiento y talento humano necesario para el traslado de los bienes desde su lugar de fabricación y/o almacenamiento, hasta las Instalaciones del Comando de Policía Guainía. Los costos que impliquen la contratación de funcionarios y/o medios logísticos, serán responsabilidad única y exclusiva del contratista
	
	

	9. 
	El contratista ofrecerá productos nuevos, recién hechos, de alta calidad, que no presenten daños estomacales o afecciones a la salud de los consumidores y que se encuentren en empaques bien sellados y de marcas reconocidas en el mercado. No de contrabando.
	  
	

	10. 
	El contratista se compromete a cumplir en su totalidad con los requisitos y condiciones exigidas dentro de las normas técnicas relacionadas.
	
	

	11. 
	El contratista cotizara en condiciones de mercado si es de requerirse actividades que no estén contemplada en el presente estudio y que se han necesarios, conforme a la solicitud de la entidad.
	
	

	12. 
	El oferente debe tener establecimiento abierto al público, La inclusión de este requisito se basa en la necesidad fundamental de garantizar la asepsia y eficiencia en la entrega de los alimentos, así como la debida manipulación ante cualquier riesgo sanitario que pueda presentarse durante la prestación del servicio. 

Un establecimiento de comercio abierto al público, cuya actividad económica corresponda a catering para eventos o similares, proporciona un ambiente regulado y controlado para la preparación y manipulación de alimentos. Esto contribuye significativamente a la seguridad alimentaria y a la calidad de los productos que se ofrecen.

El objetivo principal de este requisito es asegurar que los alimentos que serán proporcionados cumplan con los estándares más altos de higiene y calidad, lo que es de vital importancia en eventos donde se sirven comidas a un gran número de personas. El establecimiento de comercio brinda la infraestructura necesaria y las condiciones adecuadas para llevar a cabo esta labor de manera efectiva y segura.

El proceso de verificación previa por parte del comité evaluador garantiza que los oferentes tengan la capacidad operativa requerida para cumplir con los estándares sanitarios y de calidad establecidos, lo que, a su vez, protege la salud de los policías uniformados y asegura la satisfacció en los eventos que requieren servicios de catering.
	
	

	13. 
	El oferente deberá entregar los productos empacados de manera individual, producto por producto, conforme a la lista presentada por el supervisor del contrato y la cantidad determinada para el mismo
	
	

	14. 
	Procedimiento: el supervisor del contrato, una vez verificada la actividad a realizar con el comandante de departamento, determinará el menú a presentar con dos (2) días de anterioridad, en ella se presentará el número de personas, la cantidad de elementos y todos aquellas erogaciones para la realización de la actividad; el contratista deberá presentar la cotización de las actividades conforme a los valores cotizados, de presentarse el evento no referenciado o alimentos no contentivos dentro del listado de precios, el contratista deberá presentar tres (3) cotizaciones de los eventos, alimentos y actividades a realizar las cuales deberán estar con precios de mercado, siendo la más económica la del contratista. Posteriormente, será entregada la documentación al supervisor del contrato la cual será verificada por el Comandante de Departamento para su aprobación. Todas las demás actividades que no se encuentren dentro de este estudio deben guardar las mismas condiciones técnicas y económicas frente a lo solicitado.
	
	

	15. 
	Certificación Manejo Alimentos: Los posibles oferentes deberán presentar, copia de los certificados de manipulación de alimentos actualizados a la vigencia 2023, estos certificados deben ser expedidos por la autoridad competente, para cada una de las personas que realicen la preparación de los alimentos, las personas que prepararán los alimentos, deberán ser como mínimo tres (3). El proponente deberá ser uno de las tres personas con el certificado de manipulación de alimentos para no ser descalificado de la propuesta.
	
	

	16. 
	El oferente deberá certificar mediante documento firmado por el representante legal, que cuenta con los medios logísticos, materiales, equipamiento y talento humano necesarios para llevar a cabo el objeto contractual y las condiciones técnicas solicitadas de los requerimientos tanto de las actividades de bienestar social como en la entrega de cada una de las actividades a contratar.
	
	

	17. 
	Buenas Prácticas de Manufactura: El oferente para el presente proceso de contratación deberá certificar mediante documento escrito que garantizará para todos los servicios que se presten, el empleo de las buenas prácticas de manufactura, en relación preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los alimentos se preparen en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a la producción, debiendo cumplir con la normatividad de higiene, salubridad en la preparación y distribución de la alimentación estipulada en el Decreto 539 de 2014 y la Resolución 2674 de 2013, o cualquier otra disposición que los modifique, adicione o reemplace
	
	

	18. 
	Acta de Inspección de la Secretaria de Salud Municipal y/o Departamental: El oferente deberá presentar ACTA DE INSPECCIÓN, VIGILANCIA Y CONTROL DE ESTABLECIMIENTOS COMERCIALES, con CONCEPTO SANITARIO FAVORABLE, propia del establecimiento de comercio con el que presentará la oferta, la cual debe ser expedida por el Área de Salud Pública de la Secretaria de Salud Municipal y/o Departamental de Guainía - Inírida, de manera que garantice un excelente servicio y óptimas condiciones de salubridad y manejo de residuos y control de plagas, actualizada y vigente al periodo de ejecución del proceso; en el evento de presentarse consorcio o unión temporal, uno de sus integrantes deberá tener dicha acta de inspección.
	
	

	19. 
	Capacidad Operativa : El oferente deberá mediante certificación firmada por el representante legal de la entidad, demostrar que cuenta con capacidad de cubrir el objeto de la contratación conforme a las actividades a desarrollar según las especificaciones técnicas, es decir que cuente con los elementos y las adecuaciones necesarias como equipos, personal e instalaciones para cumplir con el objeto contractual según las actividades a realizar de bienestar social requeridas por la Policía Nacional para el Departamento de Policía Guainía.
	
	

	20. 
	[bookmark: _GoBack]El oferente certifica y conoce que los alimentos deben ser previamente empacados con todas las condiciones sanitarias y de conservación que se requirieran, el buen uso de los empaques y todas las condiciones de transporte necesarias para que los alimentos lleguen en buen estado y puedan ser consumidos por el personal sin ningún tipo daño que estos puedan presentar en los factores como el transporte y clima.
	
	

	21. 
	El contratista mediante certificación firmada garantiza la entrega de los alimentos y refrigerios, en el lugar que el supervisor del contrato realice para la verificación de los mismos y el buen estado a la hora de distribuirlos a las diferentes horas del certamen electoral.
	
	

	22. 
	Cumplimiento Normatividad en Salud y Seguridad en el Trabajo: El oferente deberá certificar por escrito que garantizará durante la ejecución del contrato las condiciones básicas que permitan diseñar y estructurar un sistema de gestión de la seguridad y salud en el trabajo, que permita promover, mantener y mejorar las condiciones de salud y de trabajo, conforme a las disposiciones establecidas en el Decreto 1072 de 2015 y demás normatividad vigente relacionada con el sector trabajo.
	
	

	23. 
	Actividades generales:

· El oferente debe garantiza la óptima prestación del servicio en cuanto al personal requerido en cada una de las actividades a realizar, es decir el personal requerido debe de ir de acuerdo a la magnitud del evento.

· El oferente deberá brindar puntualidad en la realización de cada una de las actividades programadas durante la ejecución del contrato. 
 
· Garantizar alimentación de calidad a los participantes de los diferentes eventos, de acuerdo con las condiciones establecidas en el anexo técnico y condiciones de salubridad y seguridad de sanidad e higiénicas.  
 
· Acogerse al cronograma de actividades para la ejecución de las actividades del contrato según las fechas, sitios, hora y número de asistentes para cada una, de acuerdo con la programación suministrada y aprobada el Departamento de Policía Guainía.  

· Presentar informes de ejecución y financieros con su respectiva factura para su posterior pago, de acuerdo a la ejecución de las actividades en coordinación con el supervisor del contrato.

· Presentar informe por actividad realizada y entregarlo a más tardar cinco (5) días hábiles después de su finalización, especificando lo siguiente: 

· Actividad realizada - descripción y balance de la actividad (como se llevó a cabo) - fecha de la actividad - evidencias: registros fotográficos - presupuesto ejecutado por actividad - listado de asistencia (formato entregado por el departamento) 

· Guardar absoluta confidencialidad con la base de datos y demás información suministrada por el Departamento de Policía Guainía para la realización del estudio.

Asumir la responsabilidad de todas las actividades relativas a la ejecución de las obligaciones establecidas en este contrato.  
	
	



Todas las especificaciones y condiciones técnicas deben ser ofertadas afirmativamente de lo contrario la oferta será rechazada.

__________________________________
Firma del representante legal del proponente 
Nombre o razón social del oferente: Diligenciar el nombre completo del proponente
Identificación (NIT ☐ C.C ☐  C.E ☐): Diligenciar la identificación del proponente
Nombre Representante Legal: Diligenciar el nombre completo del representante legal
Identificación (C.C ☐  C.E. ☐) Diligenciar el documento de identificación del representante legal
Dirección: Diligenciar la dirección del proveedor
Teléfono: Diligenciar teléfonos de contacto del proveedor
Email: Diligenciar correo electrónico de notificaciones
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