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° comedor comunitario san martin AR WA S SR

Para: Jhon Micolas Barraga... y 1 usuarios mi  Jus 16/03/2023 12:20

Buenas tardes,
Cordialmente solicito su autorizacion con el ajuste del plan de
compras el comedor comunitario San Martin la Fiscala Alta,

esto dado que la poblacion activa al dia de hoy es de 194
perscnas.

Te envio el historico de los altimos 7 dias de operacion.

Etiquetas de fila Cuenta de Fecha Asistencia

2023-03-08 192
2023-03-09 193
2023-03-10 192
2023-03-11 193
2023-03-13 191
2023-03-14 191
2023-03-15 191
Total neneral 1343
o Jhon Nicolas Barragan Castellanos S s 2o
<]barraganc@sdis.gov.co>
Para: Usted Jue 16/03/2023 12:58

Cordial Saludo,

En atencion a su solicitud y una vez verificado el registro de
asistencia extraido del aplicativo RAD para el convenio de
asociacion  9195-2022, nos permitimos informar gque se
aprueba ajuste de plan de compras de la siguiente
manera:

Ajuste Aprobado: 200 participantes
Periodo Ajuste: Desde 16/03/2023 - Hasta 18/03/2023

Cordialmente,

Jhon Nicolas Barragan Castellanos
Profesional Administrativo
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Dfas de funcionamiento: Lunes a viemes [_]Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro: | | [¢_ A IO
CONGEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
. @ Favorable O
"y FECHADELA . o o
ULTIMA i AAAA Favora'b[e con D % De Cumphmlento o
INSPECCI6N i requerimientos de la tltima inspeccion ’
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; Solicitud del interesado & neciamospe Mo O
Programacién . ) . y
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200235 0024 S, oS i2lee =
Solicitud oficial [] | Evento de interss en salud publica [ ] | Selicitud de practica de pruebas/ 0
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=}
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E Aceptabl A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
§ ceptabie critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
£
E e Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
; Aceptable con Requerimiento | AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
E Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electrénica
Hoja 1/6 X |
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N REQUERIMENTOS SALLITARIOS
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VII. NOTIFICACISN DEL ACTA

'Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy __ | del mes de 12 delafo _ /O 22 enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Noraag Moy C Nombre:
Tipo de documento: (/ Tipo de documento: /
Numero de documento: g )< 94U Numero de documento: /
Profesién u oficio: S] “' !![ 7780 I,_J‘.,.Q, /» |Profesion u oficio:
g Firma: Monres Mo ¢ |Firma:
: POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
f{Nombre: A1Ce S, Dodigay St Nombre:
s [Tipo de documento: C.C.\C.E [ JNIT[_JPEP[_JPS[]JPTP[ JTipo de documento: C.C. DC e INTJPePIps[JpTr[]
§ Numero de documento: ;77 < /4 (.(.4 _ |Namero de documento: /
¢ | Cargo: Representante legal_JPropietario[_]Encargado ¥ | Firma: /
£|Firma: ,,’,;-» 4 /

NOTA 1: 'F concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud, confor -
me los lérminos eslablecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011

NOTA 2: La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presents documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®
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CERTIFICACION

GEstIs Amsmwm.zs S.AS realiz
Nala VWIENBA ubtcada en !ﬁc
de of:tubra de 2022. y N

EL quimico utilizado K-OTHRINE -25 -EC se adjunta ficha técnica.

Expedida el dia: 24 de octubre de 2022.

Atenta mente,

GERENTE

9187 /2022

Teléfono movil: 3125047023 ‘
Direccion: Transversal 3°A Este N° 65 A-10 Sur

E-mail: gesambientales@hotmail.com



K-Othrine 2,5 EC

FICHA TECNICA .

Tipo: insecticida

ingrediente activo: Deltametrina CAS 52918-63-5

Grupo Quimico: Piretroide

Formulacion: Concentrado Emulsionable (EC)
Concentraci6n: 2,5%

Modo de accién: Por contacto y por ingestion.

Categoria Toxicol6gica: CAT Il Moderadamente Peligroso
Presentacibn: Envase de litro

BENEFICIOS Y CARACTERISTICAS:
¢ Versétil por su gran diversidad de formas de uso.
» No mancha las superficies aplicadas.
No deja olores desagradables.
Rapido reingresoa areas tratadas.

RECOMENDACIONES DE USO:

Uso profesional para el control de insectos en higiene domeéstica, industrial, comercio e higiene
rural.

PLAGAS

DOSIS

Mosquitos
Aedes aegypti
Anopheles spp.
Culex spp.
Cucaracha
Periplaneta americana
Blattella germanica
Blatta orientales
Moscas
Mosca domestica
Stomoxys calcitrans
Insectos rastreros y voladores
Gorgojos , Palomillas , pulgas

Baja infestacién:
5 mi por litro de agua para 20 m2

Alta infestaci6n:
10 ml por litro de agua para 20m2

Termonebulizacion y Nebulizacion
20 ml/ It derivado petréleo para 1000m?

PREPARACION Y APLICACION

Verter la mitad de agua en la aspersora. Agregar la dosis de K-Othrine 2,5 EC recomendada y
mezclar constantemente con una paleta de agitaci6n. Finalmente agregar el resto del agua
requerida para completar la mezcla. Utilice el siguiente equipo de protecci6n: overol, botas,
mascarilla, anteojos, guantes, dosificadory equipo de aplicacién en buen estado.

Para la aplicacién de K-Othrine 2,5 EC puede utilizarse una bomba aspersora o atomizador
manual. Es recomendable que verifique el equipo a utilizar y se asegure que el mismo se
encuentra en perfectos condiciones de funcionamiento. Espere a que la mezcla aplicada haya
secado completamente para reingresar al area tratada.

Pagina 1de 3



K-Othrine 2,5 EC

FICHA TECNICA

PRECAUCIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:
K-Othrine 2,5 EC no representa riesgos al usuario, sise usa de acuerdo a las recomendaciones. Los

cuidados b6sicos recomendados deben de ser observados y aplicados en el uso de este
producto.

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Conserva y transportar el K-Othrine 2,5 EC en su en vase original, etiquetado y cerrado
herméticamente. No transportario ni almacenarlo junto con alimentos, forrajes y medicamentos.
Almacenarlo en un lugar fresco, seco y alejado de la luz solar. Manéjese con cuidado para
evitar derrames. Siello ocurre, cibralos con un material absorbente y luego eliminelo segin la
legislaciony/o normas vigentes.

MANEJO DE ENVASES, EMPAQUES, DESECHOS Y REMANENTES:

inutilice los envases vacios, perférelosy eliminelos segln la legislacién y las normas locales vigentes.
EL USO DE LOS ENVASES O EMPAQUES EN FORMA DIFERENTE PARA LO QUE FUERON DISENADOS
PONEN EN PELIGRO LA SALUD HUMANA Y EL AMBIENTE. APROVECHE EL CONTENIDO COMPLETO
DEL ENVASE. CUANDO LO VACIE, LAVEY ENJUAGUE TRES VECES CON AGUA LIMPIAY AGREGUELA
ALAMEZCLA YA PREPARADA.

INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

« Manténgase alejado de los nifios, personas mentalmente incapaces, animales domeésticos,
alimentos y medicamentos.

= No aplicar directa niindirectamente sobre alimentos o utensilios de cocina; en presencia de
personas o animales domésticos.

= Nocivo sies ingerido

= No comer, beber ni tumor durante la manipulacién.

= Alfinal de cualquier manipulacién, lavarse las monos y la piel con abundante aguay jabdn.
Bafiarse y cambiarse de ropa despuésdel uso y antes de tomar alimentos.

= No arrojar residuos a los rios. Toxico para pecesy crust6ceos.

MANEJO DEINTOXICACIONES

SIJNTOMAS DE INTOXICACION: Sudoraci6n, salivacion excesiva, nausea, depresion, disnea,

puede causar irritacién y sensibilizacién en la piel.

PRIMEROS AUXILIOS:
POR INGESTION: No provocar el vémito, enjuagar la boca e ingerirde 3 a 4 cucharadas de
carbén activado en medio vaso de agua. Acudiral médico.
POR INHALACION: Conducir al individuo al aire libre. Sila dificultad persiste, consultor al médico.
POR CONTACTO CON LA PIEL: Elimine la ropa contaminada y lave la parte afectada de la piel
con abundante agua y jab6n.
POR CONTACTO CON LOS OJOS: Lave con abundante agua limpia durante 15 minutos.
NUNCA DE A BEBER NI INDUZCA EL VOMITO A PERSONAS EN ESTADO DE INCONSCIENCIA

ANTJDOTOY TRATAMIENTO MEDICO: K-Othrine 2,5 EC no contiene antidoto, aplique tratamiento
sintom6tico y de soporte.

Pagina 2de 3



CERTIFICACION

GEstEs AMBIENTALES s.A. Fé@{% do y desinfeccién de un tanque

de 29*2'2

EL quimico utilizado Hipoclorito de sodio se adjunta ficha técnica

Expedida el dia: 20 de octubre de 2022.

Proxima actividad: 20 de abril  de 2023.

GERENTE

9187/2022

Telefono movil: 3125047023 7
Direccion: Transversal 3'A Este N° 65 A-10 Sur

E-mail: gesambientales@hotmail.com



HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD
HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%

Rétulo NFPA " Rétulos UN

Fecha Revnslon 21/03/2005

‘ Nombre del Producto. HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%

" Sinénimos: Solucion de hipoclorito de sodio, Clorox, Blanqueador, Agua de Jabel.

| Férmula: NaOClI

| Numero interno:

| Namero UN: 1791

| Clase UN: 8 6.1

T Compaiiia que desarrollé  Esta hoja de datos de seguridad es el producto de la recopilacién de informacion de

| la Hoja de Seguridad: diferentes bases de datos desarrolladas por entidades internacionales relacionadas con el

tema. La alimentacion de la informacion fue realizada por el Consejo Colombiano de
Seguridad, Carrera 20 No. 39 - 62. Teléfono (571) 2886355. Fax: (571) 2884367. Bogota,
D.C. - Colombia.

Teléfonos de Emergencia:

G COMPONENTES - - -
_ Componente ] ~ CAs | TWA STEL | %
\Agua - 7732 185 NS R. (ACGIH 2004) N. R (ACGIH : 2004) %
! Htpoclonto de sodm B ”]68 1-52- 9 N R (ACG|H 2004) N R (ACGIH 2004)
Uso: Desinfectante, p!antas de procesamaento de comidas y tratamiento de efluentes

SECCION 3: IDENTIFICACION DE PELIGROS

‘ VISION GENERAL SOBRE LAS EMERGENCIAS:

| Perjudicial si es ingerido o inhalado. Causa irritacién a los ojos y al tracto respiratorio. Causa dafio substancial pero
| temporal del ojo.

| EFECTOS ADVERSOS POTENCIALES PARA LA SALUD:

| Inhalacién: Irritacion de los ojos, la nariz y la garganta. Alta concentracion del vapor produce quemaduras,
: edema pulmonar y de laringe, tos, disnea.

! . 0 Ty

| Ingestion: Quemaduras en la boca, nauseas, vomito. Puede llegar a producir colapso circulatorio, delirio,

| coma y posible perforacion de esofago y estdmago.

' Piel: Causa quemaduras dependiendo de la concentracién de ia solucién.

- N ~ . .

| Ojos: El contacto puede causar severa irritacion y dafio, especialmente a concentraciones mayores.

| Efectos crénicos: Dermatitis, eczema, este producto es sensibilizador para muchas personas.

' SECCION 4: PROCEDIMIENTOS DE PRIMEROS AUXILIOS

g\}é . suministrar oxigeno. Mantener ia victima abrigada y en reposo.

: % é. J
\@oa‘; _¥:1917

\\\

CISPROQUIM

\ X
.. Inhalacion: Trasladar al aire fresco. Si no respira administrar respiracion artificial. Si respira con dnﬁcultad

'HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%

1



ubdireccion Imprenta Distrital DDI

Numero de Inscripcion: .\

Unidad de Servicios de Salud: __ Vo 3 0 NV @iy Numero de Carpeta: -

1. CEDULA ESTABLECIMIENTO

1.1 Razon social:

1.2 Nombre del establecimiento: ”

1.3 NIT: €1 )
1.5 Direccion: | ) AL o e AL, $-( 1 6 Localidad: Y"\C
1. ! - j (‘-.:; 1.9 Teléfono 2 ;_J'»"ll :2 c\:‘(.\ (,\l :} o :) j
\~ \ - . \ ) .
1. |1 11 Correo electronico: ( { - (0, e \,-_) {7 S ,.,\.:(\,5_ s o
1. ) "

’/\A

&

l‘ DO AN 8B4 6y

iy .
1.15 Nombre representante legal: YA s Q, \ - DA i \C,\ ,\‘
1.16 Tipo de documento: C. C.L4 C.E.[]] |1 17 Numero documento: c )
1._18 Persona que atiende la visita: AN . s ‘1 19 Cargo: | » e \FE6AL
1.20 Tipo de documento: C. C{s] C. E. : ]1.21 Numero documento. =~ Oyl
£ M
1.22 Direccion de notificacion: (

-

.23 Presenta matricula mercantil del establedlmlento Sl. NOD

-

.24 Numero matricula mercantil del establecimiento: -

-

.25 La matricula mercantil del establecimiento esta actualizada: SI: NO[:]

% Tipo de (4.7

1.26 Linea de |Qtervencxon Lad e l1 27 estab!emmlent

~ ~JVEY YA
1:?,», e 4 nv N *V\\\l‘ 45 {
1:29 Numero de trabajadores: A 1.30 Horarlo dlurno nécturno 24 horas otro

ZA A

1.31 Dias de funcionamiento: lunes a viernes[_] domingo a domingo}in de semana[_] otro:
VISITA| DIA MES ANO CONCEPTO MEDIDASANITARIA MOTIVO
Vit 1 < W) | Wrgpsita dealicia

— - : (NC) Notificacion comunitaria
Visita 2 [T A )

e L (AB) Asociada a brote
Misa s | 33y [ A (S) Solicitud del interesado Rad.
Visita 4 CAA /\R, (SO) Solicitud oficial Rad. _
7

RMACION DE LOS TRABAJADORES

Aspecto a verlflca 2 ; Hallazgos
2.1 Numero de trabajadores admmlstratlvos (Hombres) '
- - - i - /
2.2 Numero de trabajadores administrativos (Mujeres). /
/

2.3 Numero de trabajadores operativos (Hombres).

2.4 Numero de trabajadores operativos (Mujeres).

2.5 Numero de trabajadores menores de edad.

2.6 Numero de turnos por semana por trabajador. A /

2.7 Horas por turno por trabajador. ‘X /

Aspecto a verificar: 5 Cumphmlento Hallazgos

3.1 Pisos. ' - EEE /.

2. No Cumple |3. No Aplica [4. No Observadoj

Hoja 1/8

,af’,% N B@@@TA
Tel.: 384 5090 ALCALDIA MAYOR M EJ o R

www.saludcapital.gov.co : DE BOGOTA D.C. PARA TODOS




Continuacién 3. CONDICIONES LOCATIVAS Y DE'ALMACENAMIENTO

Aspecto-a verificar Cumplimiento Hallézgos
3.2 Paredes. 12|34 !
3.3 Techos. 3|4
3.4 Escaleras, pasamanos en escaleras, rampas 4123 la
y vias de acceso. .
3.5 Ventilacion. pFlala]|ea j
3.6 lluminacion. Hf2la]|a /
3.7 Temperatura. M) 2|34 lj
3.8 Separacion fisica de almacenamiento entre et /
Ay A @Wha|3|a4 ]
actividades econdmicas. o /
3.9 Las areas administrativas se encuentran ais- /’
ladas del area de almacenamiento de sustan- 3|4 /
cias quimicas. ; .
3.10 Concepto uso del suelo. S| NO | 4 1Yy ¢‘ i Y AN =
3.11 Area de almacenamiento. \1'1 2L 8 1 4 : i
4. CONDICIONES DE SEGURIDAD
Aspecto a-verificar Cumplimiento Hallazgos
4.1 Ubicacion y distribucion de maquinaria 2 l3]a J
y equipos. //"" H
4.2 Mantenimiento peridédico de equipos y \}( 2|3 la ’
calibracién. !
4.3 CLASE DE EQUIPOS UTILIZADOS )
’ 5 "FECHA DE ULTIMO
) EQUIPO NUMERO DE EQUIPOS ESTADO MANTENIMIENTO
3
i
)
\\

§ion: Subdireccion imprenta Distrital DDI

Aspecto a verificar Cumplimiento Hallazgos

4.4 Protocolo de procedimientos avalados segun /

el perfil especifico. 314 /
4.5 Formato de reporte de entrega a usuarios 0 |{~ f

formato de diagnostico. {2134 {
4.6 Sistema contra incendio e inscripcion ante bom- canl 2 lslal s

beros local. Pt L2 AN
4.7 Elementos de proteccion personal y registro Wwhals]| a )

de entrega. 4 /'
4.8 Sistema eléctrico / proteccion. gl 2| 3| 4 /

mplel2. No Cumple |3. No Aplica |4. No Observado
Hoja 2/8
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‘'Hallazgos

' Aspecto a verificar

4.9 Senalizacién de las areas y publicacion 412134
alusiva a espacios libres de humo.

4.10 Ubicacion y dotacion adecuada de v

R : ) ‘AL 2314
botiquin de primeros auxilios !
o Cumplimientol:

aplique para |

v ; : d |la actividad) |~
4.11 Poliza de Responsabilidad Civil. S| NO [\t t 4
4.12 Educacion sanitaria a la comunidad. ) 314 !
4.13 Se cuenta con asesoria técnica. 3|4 /,}
/

4.14 La asesoria se encuentra respaldada porun | 4 a #
contrato laboral. 23 |

4.15 El asistente técnico se encuentra inscrito an- [\ o) | o | ,
te la entidad de salud competente. fi

4.16 El asistente técnico presenta informe trimes- (e /1
tral a la entidad de salud competente. 7 Y NGO .
I

4.17 La empresa cuenta con archivo de facturas
de la compra de productos plaguicidas ,/1 2134 .
! )

7

4.18 Almacenamiento de insumos segun compa- g3 23] a4
patibilidad. i

5.1 Abastecimiento y almacenamiento de agua.

5.2 Drenajes: cajas, canales, sifones.

5.3 Servicios sanitarios con bateria sanitaria
completa y ducha

5.4 Vestier y locker de doble compartimiento.

5.5 Orden y limpieza.

5.6 Practicas de almacenamiento seguras de re-
siduos solidos ordinarios.

5.7 Précticas de almacenamiento seguras residuos
solidos y liquidos peligrosos.

5.8 Disposicion de residuos sélidos y liquidos pe-
ligrosos con empresa gestora autorizada.

5.9 Presencia de polvos organicos e inorganicos.

5.10 Presencia de olores, gases, humos, otros.

5.11 Manejo integrado de vectores.

5.12 Area de lavado de equipos y elementos de pro-
teccidn personal con sistema de vertimientos.

5.13 Los insumos alimenticios se encuentran
separados.

. Cumplelz. No Cumple {3. No Aplica 14. No Observado

Hoja 3/8

BOGOTA

Fel.: 364 9090
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ot e ‘6."‘S'EG,URIDAD.EY SALUD EN EL TRABAJO ..
Aspecto a verificar - Cumplimiento Hallazgos
6.1 Afiliacion a riesgos laborales s | NO
6.2 Afiliacion a Regimen Contributivo en Salud. Sh NO
6.3 Afiliacion a Regimen Subsidiado en Salud. sI Nd ;
6.4 Sistema de gestion de la seguridad y salud N ;’l
en el trabajo SG-SST. /SJ NGO /
6.5 Examenes ocupacionales de acuerdo a T /
o Y234 /
actividad / i
6.6 Capacitacion especifica para la actividad, en ca- g’
so de manejo de plaguicidas todo el personalin- |4>| 2 | 3 | 4 /
volucrado cuenta con la respectiva capacitacion. 7 /
1 1 T
6.7 Rotulado y etiquetado de los recipientes. /\'T-’- ‘2134 {
1
6.8 Hojas de seguridad. 112(3]4
Cumplimiento
Plaguicidas
Aspecto a verificar (se califica en Hallazgos
caso de que
aplique para
. la actividad)
6.9 Los técnicos cuentan con carne refrendado o
. . . A 21 3] 4 /
por la autoridad sanitaria. s ;
6.10 Técnicos aplicadores de plaguicidas ;/'
: : . p EXAMENES OCUPACIONAL
No |NOMBRE COMPLETO| CEDULA. | HLTIMO CURSO | N cARNET | VIGENGIA REALIZADOS =
’ : (TIPO DE EXAMEN)
: C SR | © AT T 70
E i 2 \\A‘:}l .(l, ):"' e &
g -
g
5
5
g
fgﬁipo de Examen CS: Colinesterasa serica PT: Tiempo de Protrombina PO: Piretrinas en orina ETA: Examen Trabajo Alturas
/‘%h -_é[t CumplelZ. No Cumple ]3. No Aplica |4. No Observado
= S
Hoja 4/8 »
wg&? TA

S
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impresion: Subdireccion Imprenta Distrital DDI

LT PREVENCION DE EMERGENCIAS Y DESASTRES

e Cumpllmlento : ,
Aspecto a‘verificar: .- Hallazgos
s : Plagulmdas /
7.1 Plan de emergencias y contingencias 81 NO
7.2 Sedalizacion de emergencias y evacuacion. e 2 3 4 ;
7.3 Sistema de contencion de derrames 1 2 3 4
8. SUSTANCIAS QUIMICAS USADAS Y ALMACENADAS v
Nombre Estado fisico| Cantidad -Cantidad
e mensual " mensual
Comercial . Genérico S L | G utilizada almacenada

{1. Cumplelz No Cumple [3. No Aplica |4. No Observa@ [S: Saolido [ L.: Liquido ] G: Gaseosﬂ

o ‘52 No. 12-81
s - 364 9090
& nNvw.saludcapital.gov.co

Hoja 5/8

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

PARA TODOS




9. CLASE DE RESIDUO

'Nombre ; Estado fisiCj CANTIDAD MENSUAL

Cl'ase~dé}»fésid,};os»»i il Composicion de resjduos s| L |G GENERADA

T

VI b e

Subdireccion imprenta Distrital DDI

HEEEENEEE

Impresion:

[5: Sélido] L: Liquido | G: Gaseoso|

Hoja 6/8
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Impresion: Subdireccidn Imprenta Distrital DDI

10.1 Continuacion de la descripcién de las exigeﬁcias:

.

10.2 Concepto sanitario de la visita: /l Favorable H i & Favorable con requerimientos® r ] Desfavorable { I

T

*El establecimiento no cumple con la totalidad de los requisitos Sanhitarios establec:dos en las normas vigentes, pero las condiciones sanitarias ewdenc:adas no

conllevan a un riesgo inminente para la salud humana. /

10.3 Para el cumplimiento de los anteriores requerimientos se concede un plazo de / dias, contados a partir del dia__, del
V4 P '
mes de Z de ) . que vence eldia /" ___delmesde < de / __.Deacuerdoalaley9

de 1979y decre’ios reglamentarios, Ley 715 de 2001 y demas disposiciones legales vigentes.

7

10.4 Observaciones de quien atiende la visita:

Hoja 7/8
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Continuacion 10.4 Observaciones de quien atiende la visita:

) \ \\" \('4 (( ( % \;j\\\ \\\( > Cy i "\@Y\‘\\.f\fi. \’C_‘A \\J"V\*{( i _;&157’ /
i r‘\- ea m\)@ ARV \@ Lo AN Yo CChy- 2
A, \%\'\ o L e loee O \ {
s , . \
A e “\‘x C i & \\{2— Ve, de Partens Y \\ ot %:‘.z\ - Necocaod
/H\\(\ )‘K ‘ N iJ(-T_v.l(---\ \ \ l - : ‘) ‘,.3{:_ £ ()
by ;
9=

y ) =
i \ - l
f{_‘n_('(‘_‘uj\_ﬁ\(“g,—-z\'\ \muk/\u? (. uuﬁ et G
I 1 11.APLICACION DE MEDIDAS SANITARIAS DE SEGURIDAD (ART. 576 LEY 92 DE 1979)

=

11.1 Clausura temporal total

11.4 Suspension total de trabajos o servicios

11.2 Clausura temporal parcial

11.5 Decomiso

11.3 Suspensioén parcial de trabajos o servicios

11.6 Congelacion

Para constancia, previa lectura y ratlﬁcac:on del contenido de la p

resente acta, firman los funcionarios Y personas que intervinieron

en la visita, hoy (dla/mes/ano) j?_ /41 /'7 ,enBogotaD. C.

12.1 Nombre: f (/N)/\ \'“‘r 4\7(‘[\‘{%; [

13. FUNCI‘/NARIO DE: S'A‘fUD 2
13 1 Nombre: - 7 -

,,//,/(,/'Mi/.’ A ¢ ™ "

12.2 Tipo de documjgnto: (70

///

13.2 Tlpo de documento:

12.3 Namero de giqkumehto,’r\f'") "\*}{‘; N

13.3'Numero de documento

13.4 Cargo

—
12.4 Cargo: \{r(“)( K)(q’ { ,Jﬁ&;(H
'112.5 Firma: 7.0

13.5.Firma:

14.1 Nombre: /" A“ E—-uc;&({o

15.1 Nombre:

14.2 Tipo de documento: G.C. [y] C.E.[] '

15.2 Tipo de documento:. ..~

14.3 Numero de documenito:.~ ). L3 6 2.2

15.3 Numero'de documento:

14.4 Cargo: Representante legal[ 4 Propietario[_] Encargado[]

15.4 Firma:

14.5 Firma: ()., («

\§ Gk CoSee -/VLU}'{ﬂ i:\_L\

8
g
a
§
g
£
g
3
-

de inspeccién vigilancia y control para notificar o enviar informacion a través del

Nota: En aplicacién de la Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar al
propietario o representante legal del establecimiento o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacion. La direccion de
notificacion debera entenderse que es la misma del establecimiento, salvo que se trate de entidades publicas o establecimientos de cadena, la cual sera la que
ellos indiquen; el propietario o representante legal debera informar a la autoridad sanitaria la direccién de notificacion en caso de cambio. Autorizo a las autoridades

| correo electronico que queda registrado en la presente acta.

‘M\un documento publico de conformidad con lo establecido en el articulo 264 del codigo de procedimiento civil.

oMb

i,
A By
~Te s
A 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090

www.saludcapital.gov.co
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Wi PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
3 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES E‘é’h"&‘é%%
Beasheie FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO GESTION DOCUMENTAL :
Integracion Sociat CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1d0 5

Fecha de Visita L 22 | 3 | 2023 ] Hora Inlcio Hora Finalizaclén

Capitulo A, INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

1. Identificacién

N° Convenia/Vigencia: 9195-2022 Nombre Asociado: CORPORACION RAZON DE SER

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113564-CCCP 18-009 SAN MARTIN LA FISCALA ALTA
Fecha Iniclo Operacién: 23111/2022 Fecha Final Operacién; 42022023

Nombre Responsable del Serviclo: ALFREDO RODRIGUEZ SUAREZ
Nombre Profesional Social: ! PAOLA MARCELA GALLO VALERO

2, Ubicacién

Localidad: RAFAEL URIBE URIBE Barrio: SAN MARTIN LA FISCALA ALTA Direcclén: - KR 3 F ESTE 69 A 37 SUR
Tel: —___ Cel.: 3208458613 Correo Electrénico: comedorsanmar tin f@outlook. com

Capitulo B. COMPROMISOS GESTION DOCUMENTAL

N

Varlables Nivel do Cumplimionto

Asislir a |a actividad de fortalecimiento en gestién documental, a cargo del Equipo de Gestién Documental de la Direccién de Nutricién y ¢ NC NA
Abastecimiento y firmar, dentro de los primeros treinta (30) dias calendario a partir de la firma del acta de Iniclo, atendlendo los lineamientos [Z] ! D D
definidos por el Proceso de Gestién Documental de la SDIS y la normatividad legal vigenle aplicable a la materla, los cuales deberan ser

implementados durante la ejecucién del convenlo.

Implementar las medidas de proteccion biolégica para el control de los documentos de archivo, conlempladas en el titulo de gestién
documental y aprobadas por el Archivo General de la Naclén, en el marco del Decreto 417 de 2020 “Declaracién del Estado de Emergencia C NC
Econémica, Social y Ecolégica en todo el territorio Nacional, con el fin de conjurar la grave calamidad publica por el COVID -18°. Ademas do IZ] [:]
lo contemplado en la Circular N°® 001 de 2020, del Ministerio deCultura, donde se exponen los *lineamlentos para la prevenclén de la
propagacion del COVID — 18, en espacios de uso cullural: bibliotecas publicas, casas de cultura, museos, teatros, parques arqueoléglicos,
archivos publicos, Instituto Caro y Cuervo y escuelas taller”, ' J

HE

Realizar la organizacién documental (clasificacién, ordenaci6n, descripel6n), custodia (condiciones de almacenamiento) y administracion de
los documentos generados en la ejecucion del convenlo emanada de los componentes Inclusion soclal, Alimentacién, nutricién y salubridad,
Administrativoffinanciero y Ambiental; feniendo en cuenta lo establecido en la Tabla de Retencién Documental aprobada por la Entidad, los
instructivos, procesos, procedimlientos y normatividad que en materia archivistica se encuentre aprobada y reglamentada; de manera
pemanente desde el primer dla de operaclén hasta la finalizacién del convenlo y el desarrollo del empalme con el equipo local del Proyecto
7745, ‘ it ‘

Bxlo
O
Oz

Custodiar los documentos producto de la ejecucién contraciual (Archivo de Historlas soclales y archivo de ejecuclén contractual de los
componentes Inclusién social, Alimentacién, nutricién y salubridad, Administrativo/financiero y Ambiental).

NC

Xlo
O

Efectuar las alertas que, de acuerdo con lo dispuesto en el anexo técnico, se observen como posibles riesgos para el desarrolio de las
actividades de gestién documental, afectando la operacién del Comedor Comunitario - Coclna Popular, Este reporte se realizaré al supervisor
del convenio, con copla al equipo de gestién documental de la Direccidn de Nutricién y Abastecimiento,

NC

Efectuar sin costo adicional para la SDIS, en caso de pérdida parcial o total de la documentacién que esté a cargo del ASOCIADO, la
reconstruccién de los documentos o expedientes respectivos y realizar las demas acciones sefialadas en los procedimientos definidos por la
SDIS y la normatividad legal vigente aplicable a la materla.

NC

[(Je | (e
Oz |0
S El§‘ LS

Adelantar, sin costo adicional para la SDIS, las acciones de restauracién y de reconstruccién de los documentos producto de la ejecucién
contractual y cuya afectacién haya ocurrido mientras los soportes se encontraban en su administraclén y custodia. Estas acclones también
son aplicables para los documentos producldos en entormos digltales o electrénicos, los cuales son susceptibles a deterloro por humedad,
temperatura, luz, polvo, Instalaciones eléctricas en mal estado, mal funcionamiento de los sistemas o errores humanos, asl como el trabajo en
versiones desactualizadas de los recursos, Inestabllidad en Internet, ataques Informaticos y vinculados.

NC

e
|
Iz

Informar de inmediato, via correo electrénico, a la Interventorla 0 Supervisién de la SDIS con copla al Equipo de Gestién Documental de la
Direccién de Nutricién y Abastecimiento de la SDIS sobre cualquier dafio generado a la documentacién objelo de custodia (Archivo de

Historlas soclales y archivo de ejecucién contractual de los componentes Inclusién soclal, Alimentacién, nutricién y salubridad,
Administrativo/financiero y Amblental),

(e
Iz

Entregar sin claves, encriptaciones, nl ninguna restriccién de seguridad, bajo criterios archivisticos, garantizando la Integridad, usabllidad,
9 |legalidad de los documentos y neutralidad tecnolégica, la Informacién que sea capturada, procesada, aimacenada y conservada en slstemas

Xlo
a
Oz

de informacion, servidores y deméas medios electronicos.

10 alguna por parte de la Entidad. Dicha documentacion solo serd recibida si cumple con todos los lineamientos definidos por el Proceso do

Efectuar la entrega de la totalidad de los archivos producto de la ejecucién contractual a la SDIS, sin que esta actividad gonere compensacién

(e
g

Gestién Documental de la SDIS y la normatividad legal vigente aplicable n la materia y serd un requisitopara el trémite de liquidacién del
convenio..

Powered by CamScanner
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Intagracion Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO GESTION DOCUMENTAL

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA l 2da b

Capitulo C. VERIFICACION LINEAMIENTOS DE ORGANIZACION DOCUMENTAL

1

w

expediente) y se consignd esta informacién en los
formatos de rétulo de carpeta e inventario
documental

& O 14

tamafio oficio, alineados a la parte
superior derecha de la carpeta
institucional.

Ne Variable Nivel de Cumplimlento N* Variables Nivel de Cumplimients \
Se tieno como, reforonte parn la ]
La conformacién intema del expediente &] E cronologla, las fechas do radicado, C NC
11|coTesponde a cada componente y se encuentra en 12 elaboracion OSI ° 1:°’pcl¢‘;\ do los (x]
estricto orden cronolégico (iniciando con la fecha documentos. ocumontos
mas antigua y finalizando con la mas reciente). g;::nz‘ﬁ? or;’: ﬂ:: (:r(:)cnholn;blzo !;0":2?
\ a
mas reclente.
Los‘ soportes no estan foliados; sin embargo, se Cada carpeta alberga un miximo de
realizé el conteo de folios (hojas que componen un C NC 250 folios, qua deben perforarse a C NC

15

Los CD contenidos en los expedientes, estin
almacenados conservando la funda plastica o de
polipropileno en la que generalmente se encuentra
contenido y luego depositardo en un sobre tamaiio
carta. Solo puede almacenarse un CD por sobre.

J O ‘48

Cada sobre con su respectivo CD fue
contado como un folio del expediento.

17

La identificacién del CD O DVD estd en el sobre, a
modo de rotulo, registrando la siguiente
informacién:

- NoOmero de convenio, Vigencia, Nombre del
operador, Nombre del Comedor Comunitario —
Cocina Popular, componente, tipo de documentos
que almacena, Si el disco es anexo a un oficio, se
debe relacionar el nimero de radicado del mismo.

Se realizé la impleza documental de los
expedientes contractuales, retirando
material abrasivo como ganchos de
cosedora y clips, tamblén se deben
retirar adhesivos y separadores

19

Los archivos entregados en medio magnéticos
(carpeta digital), estan identificados con nimero de
convenio, vigencia y nombre del Comedor
Comunitario -  Cocina Popular y -estan
estructurados por subcarpetas, incluyendo la
totalidad de soportes, producidos desde el inicio de
la operacién, hasta su finalizacién. Estos sopertes
deberan ubicarse de acuerdo a la secuencia del
tramite, actividad u obligacién que los produjo.

C NC NA
O
18
c NC
J O
20

Los . documentos producidos en
entornos electrénicos como es el caso
de los creados con el paquete office
(Word, Excel, PowerPoint, OneDrive)
cuentan con caracteristicas de
Integridad que aseguren la fidelldad del
contenido, origen, acceso, consulta y
seguridad.

- ) . - C - NC No se encuentran documentos en papal
2|2 orientacién de la imagen digital es en forma de IZI D 22 reciclado, papel amarilio o que ha sido [)g D
lectura humana. _ usado por una cara
La informacién que se encuentra en archivos PDF, c NC Los documentios con tamafios Inferiores c NC
garantiza la calidad de imagen o texto al 100%, IX] D 24 a las dimenslones de perforacién, estos [z] D
3 ‘ se deben adherir en una hoja blanca de

evidenciando su legibilidad e integridad, lo que
asegura la lectura normal y total del documento.

papel bond tamafio carta.

Capltulo D. CONCEPTO DE LA VERIFICACION

Componente Alimentacién, Nutricién y Salubridad
Componente Inclusién Social
Componente Administrativo y Financiero

Componente Ambiental

Conforme  [X] NoConforme [ ]
Conforme [\] No Conforme N
Conforme  [X] NoConforme []
Conforme  [X]  NoConforme [_]
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Capltulo E. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacién por parte de la Supervisién
En la presente visita se reallza cierre de operacion del comedor San Martin La Fiscala Alta - Convenio 9195-2022.

En la presente visita el apoyo a la supervision Componente Admijlish'aivo Flnmdego, verifica y califica Los componentes Ambiental y Administrativo / Financiero.

En la presente visita el apoyo a la supervision Componente Nutricional verifica y califica el componente Alimentacién Nutricidn y Salubridad, evidenciando la folafidad de los
documentos.

V5-6-7-8: Se califica como no aplica, toda vez, que no se presentaron
reconstruccién, ni daftos de la documentacion del comedor.

riesgos, en gestién documental, perdida parcial o total de documentacién ni acclones de restauracion y

V10: Los etped.lenle; se amregmn_a la Subdrecmén Local esta semana, se veriﬂca FUID commbclual del uorﬁponenle administrativo/ financiero.

Se da cumplimiento con la Gestién Documnental del comedor durante la ejecucién del convenio, se realiza revision del contenido del CD evidenciando los formatos de |a lista de
ch de los componentes Ambiental Administrativo / Financiero.

q

Se socializa acta.

Comentarios por parte de quien atiende la visita
SIN COMENTARIOS.

\

\

\
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Capitulo E. GENERACION DE OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )

Tipo
O,P,R

Variable

Descripeién

Fecha Limite

AN

™

Sy
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Capitulo F. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )

=
- Fecha Generacion E ;
So| = OPR Segulmlento Supervision o Estado | &
15 o 5
> dd/mm/ansa 81 | NO PR
~ \
\ \\
o
N
N
=
e
Capitulo G. FIRMAS
Quien Atlende la Visita Quien Realiza la Visita
ALFREDO RODRIGUEZ SUAREZ CRISTIAN JAVIER UNIVIO PARRA- ALBA NIDUA ARBOLEDA MURILLO
Nombres y Apellidos bres y Apellidos
# ’
\ e
Firma 7 Frma 2
1.012.378.669 1.023.949.195-29.659.476
Cédula do Cludadania Cédula de Cludadanla
POYO A LA SUPERVISION COMPONENTE
RESPONSABLE DEL SERVICIO ADMINISTRATIVO/FINANCIERO Y ALIMENTACION, NUTRICION Y
SALUBRIDAD,
Cargo Cargo

Nota: La firma de este documento implica aceptacion de lodo lo escrito.
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Hora Inicio ’08 glo Hora Finalizacién Oy 5T J
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-

N° Convenio/Vigencia: qm-‘(o‘lz Nombre Asociado: COﬂPD RACQ D& [21310“ Dy Ser
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113564 —-ccef 18-009 SA-\J Magnw [A ﬁsl/} [ /.\l'li‘
Fecha Inicio Operacion: 13/' | h 027 Fecha Final Operacion: 2z [0 3 /202 3

/)IF/Z&DO Qoom(,un guqagz

Nombre Responsable del Servicio:

2. Ubicacién

Localidad: QAFAE\ U‘“BC\ Oﬂule Barrio: 5‘10\) ,"/AI’UIN

Direccion: &Mfﬂb 3?6376 6‘1/‘ EERRY)

Cel: 3208458617

Correo Electrénico: _(pmedorganwardia @ ou //oo I. o w

Tel:
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: LOO Ne° Participantes en Atencion: / q‘(
Participantes Autorizados por Plan de Compras 194 Total Asistencia del Dia: 141 Total Histérico de Asistencia: | 1\\‘\3

OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE NUTRICION Y
s Categoria 1: Verificacién del henii y Preparacién Sk 3
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NC NA c NC  NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo g D El D
técnico (méximo un (1) intercambio al dia y Todons los alimentos para las preparaciones se
1 mixima tres /(3 intercambios a la semana), o 2 encu':mran en éptimaz ::ondicifne;J de calidad v
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos dentrﬁ de su vida util
solicita aprobacién a la nutricionista local .
mediante el "Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacidn.
Ofrece menU especial pare navidad y fin de afa.
Se realiza proceso de descongelacion segun lo " o i
i P 3 %, Los alimentos utilizados para la preparacion de la
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y C NC NA ; L c NC  NA
3 Pt Chioffo, 8 AgUE, ‘CanacEs, e gUE & D D 4 mlnu}a cumple con laﬂnormauvndad de rotulado [Z' D D
. ! ra de alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005)
sometidos a proceso de coccidn).
Las ensaladas y postres que contienen fruta C NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones (o] NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de [XI D D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, D D
5 [suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate. pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
C NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin (o] NC NA
E de identificar la voluntad de aceptacién de un m
El pre-zlistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnica. 8 |Subdireccion de Nutricion.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacién, disefia dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la
preparacion. profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacién vegetariana aprobada.
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N°

Variable

Nivel de Cumpiimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menus contemplados en el anexo técnico

NC NA

X

Peso Neto Peso Neto
5 N Requerido Utilizado P - Requerido Utilizado
Mend Ingredientes Menu Ingrediente:
@ (kg) (ka) - i (kg) k)
fia7eno
weoe | 550 | S.6 protoina |H16400 | 164 13
Sopa o N
cazuela g
g \ Tubéreulo |PAPA (Ro1A .9 ’5‘18
o platano 4
P ~N
Bebida de |GUAYABA 12.3S ™
Cereal fruta
N Lecenlong] 5-966 | 6
N o |Bosawo | 14l 1423
Verdura o
ensalada \ QUQSO 3 “ qA
N
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° : Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado Se adquieren los alimentos de todos los grupos!
de acuerdo a la cobertura contratada o ¢ NC NA 9 . 5i.s gnup 0 NC NA

X - . para las preparaciones de minimo dos (2) dias
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y m . = , @
: de operacién (a excepcién de las frutas). Asi
es acorde a los formatos establecidos por la " R Sk
N o mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS "Plan de Compras semanal’ y "Plan de 41 X iy
. & del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual”, incluye listado . ;.
. : exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibe y tabla de :
3 una sola fuente y no se adquiere leche en polvol
calculo para la compra y preparacién de
: en bultos.
alimentos.
C NC NA En el proceso de Recibo de alimentos C NC  NA
@ D implementa lo establecido en el “Instructivo @ D D
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento “Operacién
fabricante o proveedor de la totalidad de entrega de apoyos alimentarios en los servicios

12|, ok 13 Zo cn . i " "
alimentos adquiridos para el Comedor sociales" y formato “Recepcién de alimentos
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo

de los alimentos que requieren cadena de frio |
verificando las condiciones del transporte.

N* Variable Nivel de Cumnlimienta
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de polio, came y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion c NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los IZ
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
SPO
S il B Howrawss 3°l°6l wat|zolu Jrozt 2ot hoz 23forfeez | oy
! SR
came \ Howranss [30fotfuze] el fioa | 21[orfzerz |25 [0rfore | Tup
N TAL
Leche N H/_\mo ul.olwzl \ [2Y 'O‘i'w‘t‘l \ 139
Jed
Queso \ HAKIZD "lwlmﬂ \ i3 Iu‘l[zozz \ 365
, R N Ted
Yogurt HAI‘ﬂC :nl\g‘w’l'[ |l’;‘0‘(’lo11 \ 288 |
+— 1
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Provesdor Autarizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
Loucianutave fovotaBie o S77]
Helado | g4 evet sc[og lzozz Hao W, p}mzz QR NS 13/09/2017 385
Crema de | GosteansAti #- FaverABLe dEq
leche | 2224 e 3003 horz | Hawno '“IID“UIZ oot »fosfronr | 3g¢
Huevos [OHELUAUTA- ’ L FAvounBie (v 1l
14 v58er|30003(2072] Makno ) waﬂé_‘W/m«m 7'3/00/ 1072 1434
e AU . Vor#sBlcod Al
Mayonesa |oputed ez |30] 832022 | HAkLD "/holzon Fiaoinrdlna \ 5 Jos )zon 24
; o o huzA - 1 | FAVORABIE (000 7l
AN fouia fovarbuet §°[°5|lnz H.uuw 4'” tOIZ"?? RepARIHI Y ZS/oQ/zou 4974
CopeLunus ; y TAyoRnBLe tov 718
Abarrotes 208 y0uel Sclbshun f/mqu) 'H/[olwﬂ 2R U ubﬂ/lol? 479
o 3
escado ~_ \\ \\ N
NY
Pulpas o2foufoa Faeser (fvonssie 03 Joyf 1ove | T5%
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumpiimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
c NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NC NA
Los alimentos que requieren cadena de frio E D de ’o,s equipos. cormespandientes debidamente [E D D
; s organizados y separados de acuerdo a su
estdn  almacenados en condiciones de : ¢ .
A i 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 |temperatura de refrigeracion y/o congelacién en 16 =y % e
A 5o R contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
recipientes plasticos o bolsas de polietileno . .
trans + nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
ansparentes. - = :
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
; Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
Los alimentos no perecederos empacados i c NA
SR c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener| c N
individualmente, como granos y otros que . - "
% : S en reirigeracion, se almacenan en canastilla
presenten largos periodos de vida util, se E’ D fat . b
17 : = 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria .
: N 3 cuenta que no se saluren evitando dafo
a temperatura ambiente, sin contacto directo de riao . .
. - ! mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT
Reglstra diariamente la§ lemperatgras de los c NC NA ¢ NC NA
equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de @ D [Z]
equipos de refrigeracion” y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 temperatura de equipos de congelacion” tres 20 alimentos preparados de manera diaria de
veces durante el dia. acuerdo 3 lo establecido en el anexo técnico Y|
Diligencia diariamente el “Formato de control de conservadas durante 72 horas.
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran,
" Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion Personal Manipulador
N° Variable Niyel de Cumplimiento N° Variable. Nivel de Cumplimiento
(e} NC NA c NC  NA
IZI Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del LV‘
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas précticas de manufactura (BPM) en entregado para validacion a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor| 22 [Nutricion local y socializado al personal. Dispone
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y, de letreros que indiquen el proceso de lavado de
completa segun lo establecido. manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y banos.
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Variable
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

Fecha Certificado Médico

Cc NA

\/

NC

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

1S anorA Auﬂoﬁo Mo a:/ue /zozz

2| buswa  Mitenns  Caszao 29 [t fz017

3| fosniga  ToAaauin 19 [ ]2022
23

4 Airreno Poori6UET - 0& [ut 11077

5 HAIZ;A A(FJAND{ZA ﬂoo/b(-;ue ? - Mo‘lﬂ..mamn-;/\ 0?/03/2027

8| Aneie  DamiciA Hevewsw  Jisewer - Ao e Z4 /“ /7 ke 4

7

8 \

9 A}

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de

Cuenta con la capacitacién en el manejo de la c NG NA alimentos,socializa al personal manipulador, & NG HA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de E D D personal nuevo; de manera presencial y cuenta E
menus y andlisis nutricionales de acuerdo al |con el soporte del procesa.
procedimiento “Operacion entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: 1y ‘ 01 z X 5
Fecha: |\{ 02103 Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 25 |registro fotografico, material de apoyo) de todas

Cuenta con capacitacién en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion v rechazo, resolucion N°|
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 'QIOII'IO‘I.}

las capacitaciones realizadas.

Ne Variahle Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi|
mismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del (o NC NA
Responsable del Servicio, segtin lo establecido en el anexo técnico. m D
. 2 . Fecha Induccién /
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacién
1[Savoed  Aueons  MNiao Al ozfwy - t4o3)1023 ‘i‘)““‘
N (LENTRE
2|LussaMH) Paa  Gasao isloz]w13 - 14fosfe0r3 [AmPoiABSL
RE (ZasmBA Jomu,u oq[oz[101‘5 = l‘</os Jroz3

(S0
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Categaria 5: Sanitario

Ne

Variable

Nivel de Cumplimisnto

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estdn protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacion de ¢ NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros ¢ NC A
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, I:I D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales !ZI D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se!
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NA NC NA

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en  aquellas  situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de
almacenamiento de combustibles.

X]

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas of
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion Y|
almacenamiento de alimentos,

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.

Eo

Ne

Cohcepto Sanitario

Nivel de Cumplimienta

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTQOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NC NA

B<o

Alimentacion”
= Concepto: "'AOOﬂ-AQlG tow QfQU"a“‘“(“"—‘ Porcentaje de Cumplimiento:& %
Fecha: Dia: (s Mes: iz Afo: 2oz N° Acta: /'}5 02¢ “’?‘(6‘ 5
Hospitalisubred: CEATRO o ALK TE
N° Variable Nivel de Cumplimienta | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las é&reas de cocina, distribucion, salén c NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, I'Z] D sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el m
higienizacion de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudes y zona de
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
12 personal, almacenamiento de agua potable, 23 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento  de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica [¢] el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion o préximo a
cn adccuado cstado de orden y limpicza. esta,
Las ventanas y puertas son de materiales que c NC NA C NC  NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no E m
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién
defectos que dificulten la limpieza 'y directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccién. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion del vapar,
buen estado, cubiertos con pelicula de polvo y facilita |z remociéon del calor. Las
34 [seguridad o algun elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacion se encuentran

estalido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
senalizacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1,20 m,
o divisiones en la carpinteria con el proposito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en

buen estado, de material no corrosiva y
facimente removibles para la limpieza Y|
reparacion.
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N° Variable Nivel de Cumplimiento- | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con drea de
necesaria para la realizacién de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NC  NA
en todas las dreas. Las lamparas, accesorios y EI D alimentos separado de los servicios sanitarios, N l:] D

36 [otros medios de iluminacién del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacién; estad =
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios

sanitariosl eoparadas;, an _b'uen estado; -de g e i Se cuenta con un 2area especifica para c e A
funcionamiento, con |a dotacwn. d.e .elerpentos VA D almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado D [:]
de aseo, lavamanos para la higienizacién de en Un lugar que no geners riesgo de

38 g\:;::opara participantes: dofados; de:slemgntos 39 |contaminacion, aplicando el codigo de ;olores

- . . . establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, sspacifics de.cada coldr
en especial a personas con movilidad reducida y P .
cuentz con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.

c NC NA Cuenta con .lugar para‘ almacengmieqto de! c NC NA

El ‘Comader Comunitario cuenia con drea productos quimicos, debidamente identificado,
destinada para ol lavado de alémentos:de asso @ D sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave Y| @ D I:]

40 :;;:ZO e?w o fugar 3e 1o genere resgo de’ 41 [se encuentra alejado de la cocina y del almacén

ot inaciénn gard g 9 de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
e . de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la impieza y desinfeccion.
i _— El plan de saneamiento se encuentra
Todas las Zreas del Comedor Comunitario se o Ne NA docur?)entadu senalbats Y duonds u s € NC Na
?ncgen!ranAlen excelepte‘oestgdo llz O(depdoy @ D particularidades del Comedor Comunitario. Se D D
impieza. (I macenadmnenb b areaL iserw by implementan adecuadamente los programas de

4] Cocing; S8k EOmBAar, agos).h 08 dp Zos ;e 43 |limpieza y desinfeccién, gestién integral de
mantienen o Taxceso = lur.ne - residuos  sdlidos, control de plagas vy
encuentra publicada en un iugar visible para los abastecimiento o suministro de agua potable.

;narjlﬁulatdotres fa! table ide: dosificacion: ce Los registros de control del plan de saneamiento
osinieciame: se encuentran actualizados.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material c NC NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses m

44

Fecha Lavado Tanque: Dia 2o Mes to Ano oz Material: WQ P“JS“(O N° Tanques: [
Capacidad Total: (0col  Empresa: G(—,S"’O 2es AugenTAiles S A S
Concepto Sanitario: TAUOKA 3L€ Fecha Concepto: Dia 08 Mes U a0 2021
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores
c NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas all G~ NC ~ NA

Fecha Gltimo control: 9 ‘,o lZO"Z‘( E Comedor Comunitario; las escalergs y los| M

corredores cumplen con las especificaciones g
15 |Empresa: 6{,310/163 Al—(& TS §AS. 46 |establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de

salidas de evacuacion se encuentran

Concepto Sanitario: { AVORA B €

sefalizados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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- Categoria 6: Menaje y Equipo

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto

NC NA

directo con los alimentos poseen acabado liso, < Ne i El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta g
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material IE con un plan de mantenimiento de equipos @
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacién de mantenimientos y hojas de vida
47 perfecto estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.

desinfeccién y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,

se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termometros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacion y distribucion de los mismos. formato establecido “Formato de verificacion de

|Estos se encuentran en cantidad segun los bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Variables Nivel de Cumplimiento

N°

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la carrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionaimente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

NC NA

¥

Menaie en sitio’ Cantidad Cantidad Vstisia portabie Cantidad Cantidad
J establecida | Evidenciada IR establecida evidenciada (U)
" ¢ 10 por cada X Recipiente hermético
Bandeja plastica 300 Kl 500 ml {0 to
1 por cada Recipiente hermético
Cuoharaipastie participante o0 1000 mi 1o (O
1 por cada ;2 o
49 Cuchara sopa participante 200 Recipiente hermético 330 mi (0 (O
i 1 por cada Recipiente hermético
Guehilamesa participante 200 200 mi to 5%
Tenedor mesa T poricads o
participante 10
1 por cada
Flosiie narticipante 200
. 1 por cada B
Vaso jugo participante 200
Plato sopa Ypar acia “
10 50p participanie 200
1 por cada
Platorssco participante 00
Categorfa 7: Servido y Distribucion de Alimentos '
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patréon y el ciclo de menus a las

personas manipuladoras de alimentos, asi como o3 NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC NA
el ciclo de ments y el ment del dia para los E D D presentacion adecuada y agradable; en m
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
se evita aglomeraciones. postreras.
50 L . 51
Para los participantes con autorizacién para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcion individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 c¢m).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA C NC NA
para tomar los alimentos de modo que se evite r‘ IZ]
la contaminacién cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
_ |utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al menu diario
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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Ne Variable Nivel de Cumplimienta | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de c NC NA Las Caracteristicas organolépticas de las ¢ NC NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al @ EI D 55 |preparaciones presentan conformidad con la [E D D
rango de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segun el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
N° Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o C NC  NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su E
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una (o} NC NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas . M
Grupo de Alilnentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela Scea Ne Parocon %32 {765
57 Cereal Arior con Peegin g5 | ®q.
Fipeirg Hicapo  pe Res  vopsoo 869 | 4.7
Ensalada o Verdura Vierpurn CAMPES i WA 3133 | 1S
Tubérculo o Platano ﬂ,pﬂ CRIDIA EHORR ENIPA o1 356
Bebida de Fruta 50‘1/5576 pe CupnyaEn 4.3 Z2.6
fostrs Bavano coo Oueso S8 |24
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
g g
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
C NC NA " 40t C NC NA
La profesional en Nutricion y Dietética cuenta (omg ‘?e medidas antropornetncas al r.nc.)mento
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el D D D del inicio dg la atencion a todo; los participantes: El D L__]
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién nuevos: Adlcnopalmente se rea,"za el numg[o de
con vigencia de dos (2) afios tomas en los tiempos establecidos para nifias Y|
Fecha Fortalecimiento: nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
. ( ar~2023 participantes mayores de 5 afios.
Dia_ t?  Mes Ol Afo €025 HASIVA:
Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética ;:tesentas:;sagatos ?.:4:’: tzt:d;:ngene::gﬁ?css iy /
y el Responsable del servicio del Comedor allia ennliLs uma, ¥ 03/207 3
BB ounitoric.  weloten: = '-M jermada  da 59 |profesional en Nutricion y Dietética, acta y
sensibilizacion  en  vigilancia ! nutricional registro fotografico y registra la informacion en el
realizada por la Subdireccién de Nutricién. sistema SIRBE.
Fecha Sensibilizacié *Remite el cronograma trimestral a la profesional
scha-sens’ l|zacnon. p en nutricion de la SLIS.
Responsable del Servicio: 3
i 0
z'at,—i.—”—. lt\Aes_Q_(_ Afo 2023 Fecha | Ientrega cronograma:
utricionista : 26 jotf201D
Dial3 _ Mes O Aro_ 2003
N° Variable Nivel de Cumblimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
& N - |Ela Nutricionista Dietista, el Responsable del & NE -
X Servicio y el Profesional Social asisten a la
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6 L L 7 iy
Kg y tallimetro con capgacid;d de dos (2) metros D Jorngqa de presentacion de 1B GlEsicanion I:l
& ensibilidad de un (1) milimetros; en a1 nutricional de los participantes, dada por los
2. : dici é ' d ) | profesionales nutricionistes de la Subdireccion
adecu_adas_ condiciones y de acuerdo a las Local o el que haga sus veces.
especificaciones descritas en el anexo técnico.
Fecha:_ 17 !07/7073
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N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variabie - Nivel de Cumplimiento
C NC NA Para los casos de participantes identificados con c NC NA
[:l D malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion D
El profesional Nutricionista Dietista socializa la " b‘a!o pes¢.:) el Proffasmnal en Nutrlcno_n y
B . . . dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
clasificacién nutricional a todos los participantes : Ny 2 S
-l . Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 R
P : 5 Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia = : 3
nutricional por parte de la SDIS M S exclusivamente mediante el formato de
: oy canalizacion y realiza activacién de ruta en caso
Afio de desnutricion aguda u obesidad en nifias Y|
nifios menores de 5 afios.

con Enfasis en Alimentacidn,

Categoria 9: Acciones de Informacidn, Educacién y Comunicacién {IEC) en P_romociéri de Estilos de Vida

Nutricién y Actividad Fisica

Saludabie

Ne Variable

Nivel de Cumplimiento

N©

Variable

Nivel de Cumplimiento

Entrega el plan de promocién en habitcs de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:
Dia 2! Mes 12 afo 2027
APROBANQ

NC

[

NA

b

6

o

Desarrolla mensualmente una accion en el marco|
de la estrategia IEC, segin lo planteado en el
plan de promocidn en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacidn al sistema
SIRBE
EpourAanTES

Actividad IEC: SAunABESN

Actividad Fisica: FORTALEGHLEM TO WuScy

Fecha: NfOS[zo?-S

NC NA

<] o

a2,

68

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativa: Zg 0t 2013
Fecha Reporte Cualitativo: 4 !l 0 2’/201 3

X [ O

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumpliimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al c nNe A c Ne NA
formato " Plan de Emergencias establecido por m Cuenta con visita y concepto técnico de m
la SDIS" vy se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios
- |Subdireccién para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
" |siguiente a la firma del acta de inicio. * |Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: 13111 /LOZZ
Subdireccién de Gestion y Desarrollo de Talento RECLBO e PAED
Humano de la SDIS.
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores c NC NA

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

89

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefnalizados y ubicados en lugares
de fécil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.

EgN
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

‘Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo;
una (1) vez al afio con participantes del

71 Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

NC

lij

NA

72

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

NC NA

v

Variables

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusién social |
alimentacion, nutricién y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en

73{campo y el informe del componente

administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervision o interventoria
para su respectiva revision y aprobacién, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

NC

] o

NA

74

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideologico, comercial o de|
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

NC NA

0

informacién por parte de la Interventoria/Supervision ‘
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Periodo Informe Desde [O\ [ 02 [ 2023

A. Identificacion de la Unidad Operativa

GIKS- 2012 Nombre Asociado: e,o PO A Lion)

Ne Convenio/Vigencia:

fZA'iou D¢ Seﬂ

| Haste [Zg5] 02 | 202% ] FechoRevision [ {6 | O3 | ¢oC3)]

3564y-ctcc?

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Papular:

/8 - 004 Sow Hetun Lo fFiscows  Bos

Fecha Inicio Operacion: 23/ I’l (Y44 Fecha Final Operacion: Z 2/03 /Z 073
Responsable Servicio : Nicpesv JobR16UEE Sudie T
B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1. Identificacion general. (i

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con
énfasis en Alimentacién, Nutricion y Actividad Fisica.

m

2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad

2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros

3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular

4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional

5. Reporte de actividades en acciones de informacion, educacion y comunicacion (IEC) en promocién de habitos en estilos del
vida saludable con énfasis en alimentacion, nutricion y actividad fisica.

6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervision
componente alimentacion, nutricién y salubridad

ol NN

SOPORTES

Subcomp Apoyo rio, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica.

CINC

Compromiso 1 [Nombres de los formatos de control

Compromiso 2 |Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF

Compromiso 3 |Propuesta ment, coireo envio, correo aprobacion (Un solo PDF)

qu?u:A\

Compromiso 4 |Formato Preparacién de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF

Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista

Compromiso 5 local)

X

Correo de envio, propuesta de menus y aprobacién por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)

Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique)

ro APUICA

Compromiso 7 |Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas

5

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)

N\

Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF)

AN

Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacion en estandarizacion de

Compromiso 10 utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

N\

Compromiso 11 |Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF)

%

Compromiso 12|Soporte de asistencia

clelo|ein|n

Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas antropométricas -

PO AvPucA

Compromiso 14|Reporte de digitacion del sistema SIRBE

-~

o AP

Compromiso 15|Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397

A

Compromiso 16|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF)

N

Compromisa 17|Cronograma, correo de envio y comeo de aprobacion (Un solo PDF)

A

Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotogréfico y material de apoyo (Un solo PDF)

AN

Compromisa 19|Reporte de digitacién del sistema SIRBE

AN

Compromiso 20 Un solo PDF (correo de envio y el informe cuantitativo). Informe cualitativo cuando aplique

releln]e

N
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de Salubridad

NINC'

NA

OBSERVACION

Compromiso 1

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

Compromiso 2

PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccion del plan de saneamiento

Compromiso 3

Formato inspeccion porciones servidas (mensual)
Formato Acompadamiento de la operacion del servicio de alimentacion (mensual) en PDF

Compromiso 4

PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores

Compromiso 5

Formato en PDF “Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232

Compromiso 6

PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcian de materia prima.

Compromiso 7

Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor
Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

Compromiso 8

Registro fotografico toma de muestras PDF

DO |N |

Compromiso 9

Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracion de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF

N

Compromiso 10

Formato Recepcidn materia prima
Formato Preparacién de alimentos
Formate de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion)

Compromiso 11

No aplica soporte

o ApiLc/d

Compromiso 12

Soporte Lavado tanque en PDF

\

Compromiso 13

Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF

N\

Compromiso 14

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos

Formato de verificacion de basculas y grameras®.

Formata de termémetros

Compromiso 15

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

Lo APWN

Comp 16

PDF R miere

(cuando sean recibidos)

U APUH

Compromiso 17

PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique)

O Afllen

Compromiso 18

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

WO APiled

Compromiso 19

Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique)

o APUCA

|Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros

NA

OBSERVACION

Compromiso 1

Plan de emergencias (PDF)
Soporte radicacion plan de emergencias (PDF)

\

Compromiso 2

Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago

~

\

Compromiso 3

PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad nombre, lote y FV)

e

\

Compromiso 4

Evidencias ubicacién extintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Soportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos
< soportes de soficitud

Compromiso 5

Ficha ingreso visitantes y cuademo de novedades presentadas en el mes del informe (PDF)

Compromiso 6

Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos maximo en el mes)

NN
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-245

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 0

FORMATO AUTORIZACION CAMBIO DE PREPARACIONES

Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/2019

Pagina: 1 de 2

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD:

RAFAEL URIBE URIBE

UNIDAD OPERATIVA: SAN MARTIN LA FISCALA ALTA
OPERADOR:_RAZON DE SER

SERVICIO SOCIAL:_COMEDOR COMUNITARIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALFREDO RODRIGUEZ SUAREZ

APROBACION POR

PROFESIONAL EN NUTRICION
FECHA ALIMENTO O ALIMENTO O |
No MENU PREPARACION PREPARACION JUSTIFICACION g Amsm;ﬁuvxumm NOMBRE PRO';fg'NONAL EN
PROGRAMADA PROPUESTA ARG — - NUTRI
: : REGISTRO |  RAZON
ALFREDOR 74
16/03/2023 4 MANZANA CON HELADO BANANO CON QUESO ESTADO DE MADURACION DEL BANANO RODRIGUEZ SUAREZ X ﬁl!ﬁ'm)fn "n’aup

Responsable del Servicio

A
T.P. MND 04714




16/3/23, 14:00 Correo: comedor comunitario san martin - Outlook

Re: solicitud autorizacion cambio de preparacion

Zurina Sofia Guette Charris <zguette@sdis.gov.co>
Jue 16/03/2023 12:32

Para: comedor comunitario san martin <comedorsanmartin@outlook.com>

Buenas tardes
Me permito autorizar intercambio. Mas tarde te envio el formato autorizado.

Zurina guette

Obtener Qutlook para iOS

De: comedor comunitario san martin <comedorsanmartin@outlook.com>
Enviado: Thursday, March 16, 2023 12:11:27 PM

Para: Zurina Sofia Guette Charris <zguette @sdis.gov.co>

Asunto: solicitud autorizacién cambio de preparacién

Buenos dias Zurina,
Espero este correo te encuentre bien,

Cordialmente solicito tu autorizacién referente a un intercambio de preparacion que fue necesario realizar el dia
de hoy en el postre:

El dia de hoy la preparacién era Manzana con Helado pero por estado de maduracién de un lote de banano que
tenia tuve que dar Banano con queso que es la preparacion del menu 2, por lo cual pido tu autorizacién en este
intercambio de preparacion.

Se adjunta el respectivo formato.

Cordialmente,

ALFREDO RODRIGUEZ SUAREZ
Responsable del Servicio

Desde las 8:00 a.m.
0 integracionsocialbogota

Secretaria de integracion

Audiencia publica de

Social de Bogota

[) copia. descarga, distribucion, modifcacion yfo seproduccidn total o parcial, sin ef permiso expreso de fa Secretaria dé lategracion Sedial
pues su contenido puede ser de cardeter confidencial y/o contener matenal priviegiedo. Si usted reciné esta informacion por erroL por
fawew contacte en forma inmedicts @ quien lo eowsd y borre este materiol de su computador. La Secretaria de Integracion Social 2o 21
responiabie pot la mlormadidn contenida en eiia comunicacion, ol divecto respomable es quien 1o Brma o ol awtor de o mivina.”

@ 2@ informacion agul contenide 3 para wio exclusive de Ja persona @ entidad de destino. [3td estrictamente prokibuda sa atdipecion,

https://outiook.live.com/mail/0/deeplink?popoutv2=18&version=20230303006.08&view=print 17
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Fecha de Visita L€'§ | oL |

2013 ]

1. ldentificacion

Hora Inicio 086:30 Hora Finalizacion DY T

N° Convenio/Vigencia: Ciﬁ-g -0 Nombre Asociado: Cnilf'oﬂACJOU ‘2/5?. N pe Sen

Nombre Comedor Comunitario - Gocina Popular : N3564 -cctP 18-009 San I»/A 2w la Eiscas Diza
Fecha Inicio Operacién: A3 l ”/ 1022 Fecha Final Operacion: zz /U Z )10’13

Nombre Responsable del Servicio: A ifReno ﬂnbt?.)éue 2 Svarez

2. Ubicacién

Localidad: &m—c UfLr—BE Veiae Barrlo; Sﬂ-u Hamw

Direccion; @Azaem 3 esie D74 3F 5un

Tal: Cel.: 320 BNS 2613 Correo Electrénico; Qomedorsqumy ]'m @oujr lao b.cow
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 20 0 N° Participantes en Atencién: i8 :-7'

Participantes Autorizados por Plan de Compras

Varable

194

Total Asistencia del Dia:

139 Tota Histsrico de Asistencia: 1 324

Nivel de Cumplimiente |

" Variable

 |téonico (méximo un (1) intercambio al dia yi

Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el
 |ealendario establecido por ia SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo

méaximo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
|solicita aprobacién a la nutricionista local
|mediante el "Formato autorizacién cambio de
{preparaciones" para su respectiva aprobacidn.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.

C NC NA

B4 [0 [

Todos los alimentos para las praparaciones se
encuentran en éptimas condiciones de calidad y|
dentro de su vida (til.

. {Se realiza procesa de descongelacién segiin lo

~_|no a chorro de agua, canecas con agua o

- {estipulado en anexo técnico (en refrigeracion Y

sometidos a proceso de coccidn).

OK 0O

Los alimentos utilizados para la preparacicn de la
minuta cumple con la normatividad de rotulado|
de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)

z
(3]
2
b3

Bde

- |hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

JLas ensaladas y posires que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
| [suministro. Los jugos se preparan una hora
_ |antes del servido y no se incorpora bloques de

c NC NA

X1 [

Los condimentos utilizados en ias preparaciones
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cifantro,
cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

o
Cz

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
‘|aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacién, pelada, corte o picada, pesado de
' |los alimentos y con lo establecido anexo técnica.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
¥ pulpas son lavados y desinfectados previo ala
preparacién.

~_|de identificar Iz voluntad de aceptacion de un

[propuestas de menls vegelarianos y remite a la

Realiza encuesta con los participantes con el fin

meni vegetariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccion de Nutricion.

En caso de aceptacion, disefia dos (2),
profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacién. Ofrece una (1) vez al mes|

la preparacién vegetariana aprobada.

=z
O
=z
>

<o
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1Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos dei ciclo de
“Imenus contemplados en el anexo técnico

Vaiable

]’ Peso Neto Peso Neta
Menit | Ingredientes RE‘::;;M“.' Uﬁ:;;;do Mend |- Ingredientes Rg«:::;ldo Uﬁ(‘i’;‘"
3 i o8 o e ~N
Pt b %‘5 ¥ Z Proteina s =
Sopao o
cazuela ;
Tubéreula [fA7ARL v b4
; o platano —_
i 3385 iz
Cereal Be:n:; de ét-:::i iia 2
= L)
W foive S99 6
{ecuugn 5-’—}‘1{‘ H.0x% ostre HAMDAGJU'J); 30.58 _35
Verdura o P
e o | ZANBHOYA ¥.714 £:T T |
Toro7e Yol o Ay

NC NA

o

 |Elabora plan de compras mensual y consolidado

- ~1Se adquieren los alimentos de todos los grupos

de acuerdo a la cobertura coniratada o c NG HA i £ " c NC NA
; Fie X " |para las preparaciones de minimo dos (2) dias
autorizada; incluyendo los eiementos_ deiason;y IZ - |de operacion (a excepcitn de las frutas). Asi D D
. les acorde a los formatos establecidos por la S o ; L
] " o . |mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS "Plan de Compras semanal” y ‘Plan de 11 ; .
consolidado mensuaP”. induye listado : del contenide neto en gramos, la papa y yuca sin
i ;am,(Fres s orama 6 r,ecibo yet}all)la . exceso de lierra o prelavada , aceite vegetal de
~ |uedimanios, Gronod 4 B una sola fuente y no se adquiere leche en polvol
" Jcalculo para la compra y preparacion de on bullos
alimentos. o .
c NG NA En el proceso de Recbo de alimentos] C NC  NA
: D D implementa lo establecido en el ‘Instructivo E]
~|Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos,” procedimiento “Operacion
12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
“lalimentos  adquiridos para el Comedor] 7 |sociales” y formato “Recepeion de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular ‘ltomando y registrande la temperatura de recibo
- |de los alimentos que requieren cadena de frio V|
~ jverificando las condiciones del transporte.
N L Nariable ~ |Nivet de Cumplimiento
ICuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (direclos y
distribuidores), Para el caso de las proveedores de pollo, came y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion C NC  NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccidn, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los| ﬁ
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1} afio y con concepto Favorable
g | Fecha Fecha Fecha - Autorizacién
Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Provesdor CHS Autorizacion GHS Sanitaria Placa
: Proveedor Sanitaria Vehis hicul
O . 5P
14 Pollo \ Hop b as ?m!cf.lw’:l, mfu.izc?.l 21 [o1 [;022 17!03/1032 o4z
Carne 23/ SFe
MO LTBRIAS 50/0(:/20%120/“/202.1 L‘?[o?/zo?.z /“'?/zc?‘l o4 8
; . 141
_w'jﬂ"“e Hainw (it fiohoze| ™\ 1sfo] 20727 N 439
: Jey
Queso HAILIZO u]m{uﬂz B i3]o2 fauza g
| 1 . Jed
Yogurt N luae0 [n]iofwa (i3[04 w22 s 385
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHS Bavisihe Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
Helado WiLLOAUZAT Y g i FAUCRORIE cow Jeld
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Ne Variable

Nivel de Cumplimiento

Varialﬁieé

Nivel de Cumplimiento

|Los alimentos que requieren cadena de frio
estdn  almacenados en condiciones de
temperatura de refrigeracién y/o congelacién en
{fecipienies piasiicos o boisas de poiietieno
transparentes.

c NC

X]

16

‘|de los equipos correspondientes debidamente

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ia
contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
namero de lote (si aplica).

NC

E:

o

Los alimentos no perecederos empacados
|individualmente, como granos y otros que
'I"? nresenten largos periodos de vida ufil se
_ |almacenan de manera organizada en estanterial
* {a temperatura ambiente, sin contacto directo de
|la luz solar y sin presencia de humedad.

c NC

18

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesaric mantener,
en refrigeracién, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.

et
Q

Mo
W

Registra diariamente las temperaturas de los
_ |equipos de almacenamiento de alimentos en
- |los formatos “Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y “Control de
temperatura de equipos de congelfacién” tres

L veces durante el dia.

' |Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
.. |teniendo en cuenta las existencias reales de los

- |alimentos que alli se encuentran,

[z

20

_|Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de

acuerdo a lo establecide en el anexo técnico vy,
conservadas durante 72 horas,

Mo
I

Variable

Nivel de Cumplimiento

_ Variable

| Nivel de Cumplimiento

|El personal manipulador de alimentos aplica las|
Buenas practicas de manufactura {BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia ¥
. jcompleta segun lo establecido.

i

5

NC

0

En

22

lentregado para validacién a los profesionales de

Elabora el Profocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es

Nutricién local y socializade al personal. Dispone
de letreros que indiguen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.

NC NA

v 0 O




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

WMODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
g il FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
m;ﬁ«w—;jgggg;;g-cm COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 4de 14
Ne j _ Variable 1Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia noj
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional

NC NA

X

N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es} de Alimentos _Fecha Certificado Médico
11 S5awen  Avroes  MNOD 03 |op, 7027
2 fju/h\)A Migein (as1n0 2 Tf i /1‘32?
23 31 Quypiizh Jenguar tq ’ tfzoze
141 Aveaeno flovricoer - FRespousany 08 IH [zo27
5 P{Aszyf\ /J EJADLN lzo‘l?fbr,é,uil - Nuigaooinia 0y fOS w022
J’ Ll
161 Doere Dawed  Meveuw  Jisevez - Boxiiag 2a /*zoz?
f R
8 \
9 o
N  Variable Nivel de Cumplimiento [N | ~  Variable ~|Nivel de Gumplimiento
- K i La profesionél en Nutricion .y.Dietética. Tealiza k| .
] . " |estandarizacion de utensilios para el servido de
|Guenta con la capacitacién en el mangjo de Ia & i i . lalimentos,socializa al personal maniputador, je
minuta de alirpe_ntes: minuta patron, ciclo de I:] l:l  |personal nuevo; de manera presencial y cuenta u D
mends y andlisis nutricionales de acuerdo al - |con el soporte del procesa.
procedimiento “Operacidn entrega de apoyos "
alimentarios en los servicios saciales” e } ol ’ 013
: T
. Fecha: 4 }OZI w1l " |Cuenia con soportes (planila de asistencia,
24 95 |registro fotogréfico, material de apoyo) de todas|
: Cuenta con capacitacién en recepcién de . lias capacitaciones realizadas.
alimentos y conocimiento de los criterios :
|minimos de aceptacién y rechazo, resolucién N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
~ |manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: i‘{!o?_ ! 1013
N  Variable - ~ |Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implemeanta el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
Imismo el personal asistio a la charla de induccién sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del NC

: ; Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

¥ 00

1 L £ e
N°E Nombres y Apellidos M_anipulador_as{es} de Alimentos } F':ii?é:::gﬁ;i’:;n 1
T Spaes Avroen Mhiae 0°\|01|m15 - 4gifeet3
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Variable -

Los alrededores se conservan en perfecto
estado de aseo, libres de acumulacion de
residuos, alejados de botaderos de residuos,
‘|pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de
plagas o insectos.

27

¥ NC NA

X1 O

28

Las instalaciones estan protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros|
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejilas de drenagje se
encuentran asegurados y en buen estado.

g e s Los pisos, paredes y techos son de materiales| = s s
Iz] que no generan sustancias toxicas, resistentes, [:I
El Comedor Comunitaric cuenta con los| no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y, deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarilado; en  aquellas  situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfecci6n.
29 eventuales en que se haga uso de gas GLP| 10 Cuenta con unicnes redondeadas pisc-pared y
|{gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las dreas de preparacién y
|caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
N . Concepto Sanitario " |Nivel de Cumplimiento

Alimentacién”

3

: El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitaric FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS conl
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagndstico Del Servicio De

Concepto: TAvcRAB(z  fons &@U(ﬁiUJEUTOS Porcentaje de Cumplimiento: AR) %

0

<&

n

‘|nc generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificuten la limpieza vy
desinfecciéon. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de
segiiidad o aiglin elemento para pievenit of
estalido. Las puertas y cerramientos de|
material transparente deben tener como
sefializacién franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
. |o divisicnes en la carpinteria con el propésito de|
*  |hacerlos visibles y evitar accidentes.

Fecha: Dia: Y  Mes: 1€ Ao 2027 woacta:  A302&I3UbLIS
|Hospitatisubred: _ Cemzno  pliewic
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N© \!a'riabl'e Nivei de Cumplimiento
~'|Las 4dreas de cocina, distribucién, salén c NG NA Las dreas de cocina se encuentran debidamente, c NC NA
~|comedor, almacenamiento de alimentos, D sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el m D
| (higienizacién  de  clemenios de  aseo, E : S | pre alistamiento de aithemos crudos v zona de] 124 1
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
';3-2 personal, almacenamiento de agua potable, 43 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos autométicos para
_independientes, delimitadas fisica 0 el secado de manos, debidamenie sefializado
. |espacialimente. Todas las areas se encuentran ‘Jubicado en el drea de elaboracién o préximo a
. |en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
~|Las ventanas y puertas son de materiales que c NC NC NA

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacién def vapor,
polvo y facilita la remocion del calor. Las
abeitiras paia da circWacidn se  Shcusniran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosive y
facilmente removibles para Jla limpieza vy
reparacion.
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Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial

El Comedor Comunitaric cuenta con 4rea de

necesaria para la realizacion de las actividades C NC NA alistamiento para el personal manipulador de C NC NA
_{en todas las areas. Las lamparas, accesorios y E D : alimentos separado de los servicios sanitarios, E I:l
36 {otros medios de iluminacion del Comedor| 37 |area de almacenamientc o preparacion; estad

Comunitario son del tipo de seguridad y estan . larea cuenta con lockers o casilleros en buen

protegidos para evitar la contaminacion en caso |estado para la ubicacién de elementos

de ruptura. personales y ropa de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con setvicios

sanitarios separados, en buen estado de| NC NC  NA

38

funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de elementos|
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.

e

[z

Se cuenta con un 4drea especifica para
. falmacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
~fen un
39

lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el cédige de colores
establecide. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

e

40

Jcontaminacién.

E! Comedor Comunitaric cuenta con area
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de

E]a
[z

Cuenta con lugar para almacenamiento de

* |productos quimicos, debidamente identificado,

a

- |sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y

se encuentra alejado de la cocina y del almacén

_|de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas|

de seguridad de los productos quimicos

: utiizados en la limpieza y desinfeccion.

=
(2]

Nlo
[z

45

|Concepto Sanitario: FAVDEABLE

Fecha dltimo control: ZY/‘" o / 2022

Empresa: &5701&5 AliBienzdies SAY

X4 [

[

Comedor Comunitario; las escaleras y los

" |corredores cumplen con las especificaciones

estabiecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se  encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm

. fde ancho {minimo)

. o El plan de saneamiento se encuentra c NC  NA
Todas las areas del Comedor Comunitario se| ¢ NG Al i - 4
- |documentado, actualizado y ajustado a las
?r?]c",::::arzAﬁ ::rf:::ir:etr?toes:ica} i: ?sfriri‘doy E ' |particularidades del Comedor Comunitario. Se D D
; : p| : 16 2ome o bagﬁos) Los Hises se  |implementan adecuadamente los programas de
42 ::n'::e ‘n:: "sin e -humedgd Se 43 {limpieza y desinfeccion, gestion integral de
) g ) residuos  sodlidos, control de plagas y
encuentra publicada en un lugar visible para los| . Eara? 5%
FRaRR dc‘:res f— deg dosificaci%n d ~_|abastecimiento o suministro de agua potable.
Col F; it . 1Los registros de control del plan de saneamiento
i e " |se encuentran actualizados.

N . Variable [ Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potabie con capacidad minima de 1000 litros, de material ¢ NC NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (8) meses E D

44 ! ; y C e o

Fecha Lavado Tanque: Dia_ZC Mes 10 pio 2022 paterial: P¥C-PLUS 7LD N° Tanques: __*

Capacidad Total: (600 L Empresa: § €5704CS  AHBrews7dicd  SAS
Concepto Sanitario: _IAUDAAB(E Fecha Concepto: Dia 08 mes 1 am 202!
No se evidencia indicios o presencia de plagas,|
roedores o vectores
C NC Se garantiza el facil acceso de las personas al NC  NA
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EE

Equipos, mesones y utensilios en contacto

49

~|cantidad establecida de
* |el anexo técnico.

~ |100% de los participantes.
- |""Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

directo con los alimentos poseen acabado liso, ¢ NG A El Comedor Comunitario - Cocina Popuiar cuenta g NG hA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material ZI [:l con un plan de mantenimiento de equipos IZI D
 |desprendible téxico, sin aristas y en materiales preventivo y corrective, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
a7 perfecto  estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.
~ |desinfeccién y funcionando adecuadamente, - |Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, qgrameras y los termomeiros son verificados]
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacion y distribucién de los mismos. {formato establecido “Formato de verificacicn de
|Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
|establecido en el anexo técnico.
N° Variables . | Nivel de Cumplimiento
{Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistenie 4 ia corrosion, de facii impieza, desinfeccion Y en buen esiado para eij c NC NA

- Variable

Menaje en sitio e:;gt,::::a Eﬁ:ﬂf,‘;’;‘; Mersie portable E esct:';ﬁ::::a evidc:nnctii:c?: () j
Bandeja plastica 10 paoar {;:ada 1y Rempleg;: I::irrnético { i } (o
Cuchara postre ;aft?c:j:::fe 200 Recipie‘lrgltgoh:qumético ‘o ] 2
Cuchara sopa | ;aft(i:i;:::a oo Recipiente hermético 330 ml i D
Cuchillo mesa ;aft‘i’;;::; - ; Recipie;s% r;f,""éﬁm (0 10
Tenedor mesa ;aﬁ?;;::tae 200
Postrera ; az(i)c!i;::tae 200
venivgs | o T aop
Plato sopa ;ai:t?c:i;::tae ey,
Plato seco ;aﬁ?;i:::fe 700

" Variable

| Nivel de Cumplimiento

50

- qparticipanies
- |eonsumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y

‘{realiza el
[respectivos
- |ensamblados y empacados en doble bolsa

biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de mends a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de ments y el ment del dia para los
Se asigna tumos -para e

se evita aglomeraciones,

Para los participantes con autorizacién para la

entrega y consumo de alimentos en casa, se

servido de alimentos en los
recipientes  herméticos,  bien

=

* jrecipientes y menaje en buen esiado, higienizado,

‘Jqueso y helado para los postres a base de frutas

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion  adecuada y agradable; en

y seco.
postreras.
Los aderezos como yogur, crema de leche,

El queso y los posires se sirven en

se adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 6°C.

NC

0

[z

52

{Los alimentos se sirven evitando el contacto con
* |las manos y no se utilizan guantes desechables

- JLos alimentos preparados se mantienen en
_ {recipientes separados y tapados. Los alimentos,

_|espera por mas de dos minutos en la linea de

para tomar los alimentos de modo que se evite
la  contaminacién cruzada. Se emplean
utensilios aforados ¢ estandarizados.

calientes servidos no permanecen en tiempo de

servido

X 0O 0

53

|toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al mend diario
establecido y se suministra lacteo adicional a

y 35 g de queso.

=
o

[z
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| | Variable  Nivel de cumf:_ltm:ient_é NP P ] Ni'vel.éé'f-‘ﬁmmiﬁie“to

' Se cumple con los pesos servidos establecidos)

en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje {peso)
establecido en el anexo técnico .

g M NA
O O

C

JLas

Caracteristicas  organolépticas de  las|
preparaciones presentan conformidad con Ia
calidad esperada segun el tipo de preparacién.

X O [

N;

|temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo)
* |dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

_ Variables ~ |Nivel de Gumplimiento
- |mMantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucidn y consumo, tres (3) recipientes con especias 0 C NC NA
56 | condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
- |Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una Fo NC NA

E Grupo de Alimentos ! Preparacién del Dia T1°C ‘fz °c
Sopa o Cazuela S ST - 20.9 | 87
i Aoz ) GranIty 429 | $4
| e Pecrnoea pog A 18 Fruas  HerBad q1.2 | g8z
Ensalada o Verdura Ensatanh o [emue/& ZoidIE ¥ PoasnnosD 14.4 Y
Tubérculo o Platano am TANDO ¢a SamEsAs 9. ‘ 10. i
Bebida de Fruta 53‘@3676 Pe CudYABA 03 |
Fare Hdps DAY 198 nNa lna

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

e |

. Variable

[ Nivel Qe_'(:u_mplimiéntp

|La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
- lequipo operative de la Subdireccién de Nutricion

|Fecha Fortalecimiento:

Asi mismo el profesional en Nutricidn y dietética

con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el

con vigencia de dos (2) afios

Dia_1? Mes O Ado o3

y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jomada de
sensibilizacién en  vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccién de Nutricion.

X1

NC

[l

NA

L]

" |del inicio de la atencién a todos los participantes

: participantes mayores de 5 afios.
 |*Presenta los datos en los listados generados del
- |sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

59 |

i 1sistema SIRBE.

La profesional en Nutricién y Dietética reafiza la
toma de medidas antropométricas al momento

nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de

tomas en los tiempos establecidos para nifias y|
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y &

profesional en Nufricién y Dietética, acta y
registro fotografico y registra la informacién en el

*Remite el cronograma trimestral a la profesional

NC NA

X OO

Fecha Sensibilizacion =
: tricié ia G
Responsable del Servicio: enanuitkion de: SLIS
Efau-’é _stl‘:es ot Ano 2023 Fecha l,en}ragaz3 cronograma:
utriciont H . Zé o 20
Dia {3 Mes_Of Afo 2023 it
W Variable  Nivel de Cumplimiento | N° | Variable Nivel de Cumplimiento

80

‘1especificaciones descritas en el anexo técnico.

Cuenta con balanza digital, pesa patrénde 1 a8
Kg v tallimetro con capacidad de dos (2) metros
y sensbiidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las

5

NC

(]

~|EVa Nutricionista Dietista, el Responsable del
|servicio y el Profesional Social asisten a la

Anutricional de los participanies, dada por los
Aprofesionales nutricionistas de la Subdireccion
‘{Local 0 el que haga sus veces.

61

Fecha:

jomada de presentacion de Ia clasificacién

17/oz 2027

NC NA

¥ O O
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N° ~ Variable

Variable .

Variable

 Nivel de Cumplimiento | No |Nivel de Cumplimiento

c NC NA Para los casos de participantes identificados con c N NA

E] D E malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricidn I:l [:I m
_.|El profesional Nutricionista Dietista socializa la ;iettﬁo pr::;i) z)a Tlsmeie;:::aéeﬁfécr‘zggg:asy
' |clasificacion nutricional a todos los participantes Reanzga Cana}iza; o c: Secretaria Distrital dé
62 [del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 Salud de los casos de desnutricion y de obesidad

mes siguiente de la entrega de la clasificacién Dia — i : ¥
nutricional por parte de la SDIS —_— exclusivamente mediante el formate de
Berp . K’;S——— canalizacion y realiza activacién de ruta en caso
0 -

de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifios meneres de 5 afios.

Variable

- |{Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accién en el marco

de la estrategia IEC, segiin lo planteado en el

C NC NA B 1 2 Cc NG NA
: plan de promocién en estilos de vida saludable
|Entrega el plan de promocién en habitos de IZ| D D aprobado y con los requisitos establecidos en el D D
_lestilos de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoriz o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
., |la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los| = |virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
b formatos establecidos por la SDIS). "65_ de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
G AUMERIy  BOTueAS S
Fecha de Entrega:
_ Actividad IEC; _Ui7RAF20(25 4D,
‘|pia 31 Mes_1Z apo_ 2022
: Actividad Fisica: 4T3 ViDAD FiSidA -
- |6PaoBARD: 0'1/01,1015 )
. Fecha: H-—UZ,?_OEE, :
ACUUIDA FisicA (Ew?eumozm-l"uilm:
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida fis e

198 | Fecha Reporte Cuantitativo: -

Fecha Reporte Cualitativo:

 |saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Ne Variable ‘Nivel de Cumplimiento | n° . Variable ~{Nivel de Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de
. |Emergencias y Contingencias conforme al G NC Ly & NG s
- [formato " Plan de Emergencias establecido por IE Cuenta con visita y concepto {écnico de IE I:I
~ |la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccién contra incendios!
| Subdireccion para la Identificacién, |vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracién, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
“|siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema :
de Seguridad y Salud en el frabajo de la Fecha: '3!€Z!£0"-Z
“1Subdireccion de Gestién y Desarrollo de Talento! ;
“|Humano de la SDIS. LB ne PALO
c NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores C NC NA
; IE D multipropésito de 10 libras en buen estado, con IE
Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
~ |elementos establecidos en la Resolucidn N° 705, de facil acceso y en puntos estratégicos, como
69 |de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo 70 {son: cerca al drea de
. |técnico. Igualmente cuenta con minimo una - |preparacién de alimentos, 4rea computador,
 |camiila rigida, plastica tipo FEEL archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
. Popular y cor la instalacién de sistema del
deteccion de humo.
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Ne

. Variable

 Nivel de Cumplimiento

N

. Variable

{Nivel de Cumplimiento|

il

“|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,

{una (1) vez al afo con participantes del

|manejo de sustancias peligrosas, descargas

Ne|

manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo

Comedor Comunitario - Cocina Popular.
Cumple con las medidas de seguridad para el

eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

T2 ; ) "
7 lel que se registren las novedades y situaciones

" |implementa una ficha de ingresc de visitantes
|(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocinal
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

especiales relacionadas con salud, estado fisico

- |o emocional, entre ofros eventos que lleguen a
_|presentarse con los participantes al interior del
{Comedaor

O

NC

NA

Bd

el dé-ﬂum#limienw

Nl

_ Variable

Nivel de Cumplimiento

el

- e

| Nivel de Cumplimiento

73]

‘|Elaborar informes mensuales de ejecucion del

‘|administrativo/financiero en la visita financiera
|de seguimiento, a la supervisién o interventoria
para su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes|
de los componentes inclusion social |y
alimentacién, nutricion y salubridad, en Ia
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el informe del componente

@m0 0

|Las instalaciones son utilizadas estrictamente

para el cumplimiento del objeto del convenic. En

| |estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
74

politico, refigioso, ideofogico, comercial o Ue
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

o 0 O
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOCOTADS. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracidn Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
2023
FECHA DE VISITA DIA 25 MES 02 ANO

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113564-CCCP 18-009 SAN MARTIN LA FISCALA ALTA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9195-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento m Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 30 No de Variable: 31

Descripcion: Se continlia evidenciando piso de area de Descripcién: El comedor comunitario no ha terminado de
preparacién con desprendimiento de pintura genera dar alcance a los hallazgos de secretaria de salud no
requerimiento. hermetizado el comedor. Genera plan de mejoramiento.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOCOTADS. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracidn Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
2023
FECHA DE VISITA DIA 25 MES 02 ANO

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113564-CCCP 18-009 SAN MARTIN LA FISCALA ALTA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9195-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento m

Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

FORIATO CONTROL DF ASISTENCIA GAPAGITACIGN i

[SERVIGIO SOCIAL COMEDOR COMUNITARIO.
)
o PERSONAS CAPACITADAS: 154

[POSIACION DRIETO. 154

ONG _[PROFES!

i

g gﬁ MMN

No de Variable: 65

Descripcion: El comedor comunitario presenta soportes de
actividades de estilo de vida saludable con tiempos de
ejecucion de la actividad inferiores a los establecidos en el
anexo técnico taller duracion de 45 minutos y actividades
fisicas de 20 minutos. Genera plan de mejoramiento.

No de Variable: 28

Descripcion: Se continla evidenciando separaciéon entre|
puertas de ingreso y piso del comedor comunitario y aberturas|
o reducto de extraccion. Genera requerimiento.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOCOTADS. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracidn Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
2023
FECHA DE VISITA DIA 25 MES 02 ANO

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113564-CCCP 18-009 SAN MARTIN LA FISCALA ALTA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9195-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento m

Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 43

Descripcion: Se continda evidenciando no conformidad en
implementacién del plan de saneamiento uso de toallas de
algoddén como limpiones en el area de preparacién y se
evidencia uso de jabdn en crema no contemplado como
permitido. Genera requerimiento.

No de Variable: 3

Descripcion: Se evidencia que se agrega carne de sopa
congelada sin adecuado proceso de descongelaciéon a la
preparacion sopa.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTAD.C.

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

Scc[s}aria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANA N° __1

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 12

GRUPO___mayorde 14__

GRUPO_9a 13 GRUPO:____6a8__ GRUPO:___3a5__

Apoyo a la supervision

MARTHA ISABEL ARDILA QUINTERO

Nombres y Apellidos

24738206

Cédula de Ciudadania
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