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Fecha Inicia Operacion it]oq ' TOT.C. Facha Final Operacion \0\03 \ m\-;;)
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2. Ubicacion

i
Localidad: E;@‘UO Rarrio: \OTA pirecaion’ _CagsesQ 8qr GSP\"OS

YUBEEEY o 310030ceeg Some Berronc Comedosivacatec) @ecleow.Com

3. Cobertura
Cobertura Dana Contralada: Zcf) N?” Particpantas en Alencion. ?ﬁf\
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vl FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA [ 1de3

Periodo Informe Desde | |\ |or[Zoem | Hasta [23 [CT. | T | FechaRevision [\O [0 [2023T)

A. Identificacion de la Unidad Operativa

N° Convenio/Vigencia: \W\-TOTL, Nombre Asociado: Y(R:A@Q‘éﬂ rBLCL%"S .“:\T‘ﬁ’e% N
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular: _AB3Ney - C‘CC,Q \O -CO\W - @J:LE(\(" a ?Pn\
Al i

Fecha Inicio Operacion: \Z\m \ O Fecha Final Operacién: \ovoa\ TOTD
A L) L ’
Responsable Servicip : M&\ C OCE0
B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME - CINC OBSERVACION
1. ldentificacion general, C'
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con
énfasis en Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica, C"
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad C__
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros (
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano de| comedor comunitario-<cocina popular Q
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional (
S. Reporte de actividades en acciones de informacién, educacion y comunicacién (IEC) en promocidn de habitos en estilos de
vida saludable con énfasis en alimentacién, nulricién y actividad fisica. C
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientes (O,P,R) abiertos en visitas de la supervision
componente alimentacién, nutricion y salubridad C/
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica. CINC| NA OBSERVACION
Compromiso 1 [Nombres de los formatos de control C.
Compromisa 2 [Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacién® o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF C
Compromiso 3 |Propuesta ment, correo envio, correo aprabacién (Un solo PDF) x
Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF
N Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista
Compromiso 5
local) C.
Correo de envio, propuesla de menus y aprobacién por parte nulricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacién con hora y fecha ( PDF cuando aplique) X
Compromiso 7 |Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas C,
Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226) C.
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacién (Un solo PDF) .
3 Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacion en estandarizacion de
Compromiso 10 utensilios 2! personal manipulador (Un solo PDF) (o=
Compromiso 11|Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacién (Unsolo PDF) | C
Compromiso 12|Scporte de asistencia C—
Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas anlropométricas o
Compromiso 14|Reporte de digitacion del sislema SIRBE
Compromiso 15|Formato Canalizaciones a servicio dé salud FOR-?S5-397 )(
Compromiso 16| Acla, listado de asistencia, registro fotogrfico y material de spoyo (Un solo PDF) .
Compromiso 17|Crenegrama, correo de envio y correa da aprobacion (Un solo PDI)
Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, regisiro fotogréfico y material de apoyo (Un solo PDF) [ a0,
Compromiso 19|Reporte de digitacién del sistema SIREE .
Compromiso 20 Un solo PDF (coneo de envio y el informe cuantilativo). Informe cualitalvo cuando aphique C
T —— ]
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DY oeoteotnie de Ssbided NING | NA OBSERVACION

Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

Compromiso 2 PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccién del plan de saneamiente

Formato inspeccidn porciones servidas (mensual)
Compromiso 3 |Formato Acompafiamiento de la operacién del servicio de alimentacién (mensual) en PDF

Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores

Comproniso § Formato en PDF “Formato verificacién transporte de alimentes” FOR-PSS-232

PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcién de materia prima,

Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor
Compromiso 7 |Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

Compromiso 6

Reg:slro fotografico toma de muestras PDF
Compromiso 8

Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracidn de compromiso

Compromisal Formatos de conlrol mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF

¢ |0 (e fejele (o ln o

Formato Recepcion materia prima
Formato Preparacion de alimentos

Compromisg 6 Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacién)

0

Compromiso 11|No aplica soporte Y

Compromiso 12| Soporte Lavado lanque en PDF

00

Compromiso 13|Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos

Formato de verificacion de basculas y grameras’. C
Formato de termémelros

Compromiso 14

Compromiso 15|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

Compromiso 16 |PDF Resultados microbiolégicos (cuando sean recibidos)

Compromiso 17 |PDF respuestas a observaciones, planes mejora © requerimientos (en caso que aplique)

Compromiso 18|PDF Formato toma de muestras {cuando aplique)

Compromisa 19|Soporte en PDF de las lomas (en caso que aplique)

NI X[ [

s ;
Compromisos Subcompenente de Ambientes Adecuados y Seguros NINC| NA OBSERVACION

Plan de emergencias (PDF)

Compromiso 1 Soporte radicacién plan de emergencias (PDF)

Compromiso 2 Concepta de bomberos en POF o solicitud de visila , soporie de pago

Compromiso 3

i i icaci int tado instalaciones (POF)
Evidencias ubicacion extintores, delectores qe humo, estado : )
Sopories de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del

o soportes de solicitud

| Cuerpo Oficial de Bomberos
Compromiso 4

o ?
Compromisa 5 |Ficha ingreso visitanles y cvaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF)

C
PDF Listado de elementos que s¢ encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV) Q

i < en comedor (dos maximo en cl mes)
Evidencias folograficas durante [a entrega de los alimentos y consuma

Compromiso &

e
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F. Firmas

Quien realiza 1a visita

Quien atiende la visita

m& C\u‘J Cﬂ%é-\ ) a}&ﬁ'ﬂﬁ l%o\ rAQ ’\Qm\@'c \m\m

Nombres y Apellidos 1,,.& bres y Apellidos

ol dd. G @J /[ Eﬂm!/ )_ =
N S

Firma ~Firma

{0 1Hud 12 Rz PER.PET

Cédula de Ciudadania Cédula de Ciudadania
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, FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
= COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

(Solce [ oces |

Capitulo A. INFCRMACION UNIDAD DPERATIVA

1. Identificacion

N° ConvenioVigencia: N\ -CCCT.  Nombre Asociado: T\._VNS(\C e TATOES)

Nombre Comador Comunitario - Cocina Popular : WA - C‘,CC'_@ \Q -C(‘it_\\ - %—i(‘\:‘ﬁ %\
iTlc9 \eoee Fecha Final Oper‘acién: = i0lo3| zoe

Nombre Responsable det Servicio: QEQC\AA C o=y T

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | 1de 14

Hora Inicio ! qg\b K l Hora Finalizacién m
A

Fachade Vsita

Fecha Inicio Operacién:

2. Ubicacion

i
Localdad: E{SCA\QQ
Tet MIMoEUS

Barrio: Lc: '?\cmc\m pireccion: (agrerq 89 68A-OR
cat: AAOVIOCEQS  ComeoBlectiénico: _Cosvederhrtacarea) € cellcod.Com

2950

Participantes Autorizades por Plan de Compras

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

250 Total Asistencia del Dia: 237, Total Histérico de Asistencia: m
Capitulo B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD- 5 3

Categoria 1: Verificacion del Men( y Preparacion

NP Participantes en Atencidn:

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejscutz & ciclo de menls de acuerdo con el c NG NA e NC  NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de [E D
superer los intercambios permitidos por anexo) m D
1ecn'co (mamo‘un (1) t:?tercambm al dia y Todos ks alinénios pora: las: preparacionss ‘se
miximo res {3) intercambios a 1 seman), o 2 |encuentran en Gptimas condiciones de calidad y
por smxms_.de fuerza maycr i’oﬂu:tosl denro de su vida Gil.
solicita aprebacion a la nutricionista  loca!
mediante & "Formafo autorizacién cambio de
preparscionss® para su respectiva aprobadpn.

frece meni especial para navidad y fin de ano.
Se reaiza proceso de descongelacién segin o & R NA Les alimentos utiizados para la preparacién delal ¢ e Na
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado de @ [:]
no a choro de 2gua, canecas con agua © D alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005)
sometidos a proceso de coccion).
i ilizados en las preparaciones c NC NA
enszlad tres que contienen frutz c NC NA Los condimentos util epara

l;::sa:'.a sen czta‘;a?; picagas el mismo dia de D son naturales (lomuﬂo,. laurel, perejl, cilantro, @ D
suministro. Los jugos se preparan una hora [E 6 |cebolla, tomate, pim_enton, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alnrgentos de acuerdo con los
higlo 0 bolsas de leche congeladas 2l jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

c NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin c NC NA

= de identificar la voluntad de aceptacion de un D
El pre-alistamiento de zaimenlos se realiza N ment vegetariano dentro de los pr_lmeros qulngg
2plicando los pascs de: seleccidn, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, ;e; acuert 5
higienizacion, peiado, corte o picado, pesado de| con el modelo de enc_gﬁta suministrado por
los 2limentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutrccnon_.'n e
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, s
y pulpas son lavados y desinfectados previoale PTU?UF_-‘S‘BS de me;{fb\;e%ﬂz:gzayde la SLIS

) rofesional en nuf
PR, zara su autorizacién. Ofrece una (1) vez al mes
fa preparacion vegelariana aprobada.
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FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA ] 2de 14

N’

Variable

Nivel de Cumplimiento

menus contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nulricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

NC NA

i

Peso Neto Peso Neto
Menu | Ingredientes Requerido Utilizado Meni | Ingredientes | Regquerido Utilizado
(kq) (kg) ﬁ’a‘; {ka) (ka)
oty WS R D Rl B S
== Proteina X
Sopao o] T — ——
el
9 & _,J/ Tubérculo S u% 2\, \ AT
/ o platano
Cereal AWDZZ- 10,3 09 Bebida de zi‘t.ﬂ.t\nm G A 3
L~ fruta
e | Ay AW \ede e\ |- 6D
Tescde 8.1 | 86 Noodoae 40,9 Y08
Verdura o T Postre
ensalada ?efc‘)\m C’l 9.9 —_ == e
- Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
N® Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

Elabora plan de compras mensual y consolidado

Se adquieren los alimentos de todos los grupos

de ?CUEHJ? a la cobertura contratada o C NC NA T rreo R 0 AT k. (2] 0t C NC NA
aularizeds; incluyend los erementos. de atec. y @ l:] de operacidn (a excepcién de las frutas). Asi & D
o SOOrOa, RCIOR {Iocmios estabie::»dos A mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10|SDIS "Plan de Compras semanal™ y “Plan de 1 del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual”, incluye listado exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
cdlculo para la compra y preparacion de en bultos.
alimentos.
En el proceso de Recibo de alimentos
¢ NG it implementa lo establecido en el ‘“lnstructivo & Mer WA
= , X [] Recibo  de  Alimentos,”  procedimiento| | ]
Cue_ma con las fichas técnicas expedld'as por el *Operacion entrega de apoyos alimentarios en
12 [a,b nca‘nte ° prq\._reedor de la folafidad de 13 |/os servicios sociales” y formato *Recepcién de
af:men.psl adquiridos.  pera ol Somedor alimentos” tomando y registrando la temperatura
Comunitario = Cocki Papaiss de recibo de los alimentos que requieren cadena
de frio y verificando las condiciones del
transporte.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

14

Cuenta con los conceplos sanitarios favorables o favorables con requerimienlos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que transportan Ia totalidad de los
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afic y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Aulorizacion

Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
. Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo 5_6?.._
Polo oo || zcee] 3ofes| 2z | 4 1|rons |4 11| wotz) Gl
Carne A ‘\%c‘;&f’ | n[eeez] 3ojosfee | H |1t jooee |y [in|coe IC%_
v P rerhao)i0|o3) 22 13]oq oo /35
aQ \ S / Ea
T D IR < WO RS i (8 0 R )

el P [omdiee 10]os)ez],” 1309 2z :

G NC

0

>
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Comunitario y cuenta con la dolacién limpia y|
completa segun lo establecido,
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Fecha fFecha cHS Fecha Fecha
Producto { Distribuidor CHSICS Proveedor CHS Proveedor Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
; JKU
Helado / Yakro ?-H\Gl\w??_ Foceble, / \3]0‘]]2055 £
Crema de / €\ / : IR
leche moshisg tolos]ze | Tooranle B[ | 3, |
V4 i | EXA
e Huevos v, L\GK\YO Z{Ict]'cc'c:.i“r'ﬂ‘-“-mb\e. / 2 |0‘=1]th3 uen
i (2.3
Mayonesa A Mavo 2ulol|eed Foasob'el g E)lcql'cctc &b
Atin o Navod aqlo\\mﬁx:cwmh\e / "\|O°!!m Eh
Abarroles / Nakso Zﬂkl]'mmo\g\c«, / 510‘”?_‘023 Eéb
4
Pescado e il o iy :
LY
L - ; =]
Pupss | — | — el Mov|axd feonde| ——  [A|odjeee| S
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos %
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
G I B e o o henas, dabbaat S, 8
Los alimentos que requieren cadena de frio S Ty ]
estdn almacenados en condiclones  dé @ D organizados ¥y separados‘ de acuercjo a su D D
: ; = naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 terrfp'teralura de rgl’ngeracnén yo congelaqéf: o 18 contaminacién cruzada, con rétulo que indigue:
recipientes plasticos o bolsas de polietileno nombre del alimento fécha de ingreso, fecha de
e e vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
L5 Siot = ki - 6 Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
in ds" 5 da al e c‘us 0.4 P&t eca eS8 otrzzca £ C NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener Cc NC NA
o l: me[n &, Heamo odgr ngs t da Gl qse N ,:I |:| en refrigeracién, se almacenan en canastilla @ D
17 glr;‘:ir;::n daergr?rzn;‘:“orgzzizaia ;naestanlt i - 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
a temperatura ambiente, sin contacto directo de ﬁ:lei:rg?xic:uge n? ad:: d:fg;frr:}le:wl?;g;os d:ho
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT T y P
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA c NC NA
formatos *Control de temperatura de equipos bl I:l @ D
de refrigeracion” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
equipos de congelacién” tres veces durante el alimenlos preparados de manera diaria de
197 20
dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico |
Diligencia diariamente el *Formato de control de conservadas durante 72 horas.
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.
Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién:Personal Manipulador
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nive! de Cumplimiento
c NC NA Cc NC NA
; S Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
EI personallmgmpuiaﬁor de alimentos aplica las D Comedor Comunitario — Co::ina Popular y es m D
21 tot:,ir;asbspragf:s de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
procesos realizados en el Comedor 22 [Nutricidn local y socializado al personal. Dispone

de letreros que Indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y baftos.

Powered by CamScanner
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

NC NA

X

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
! Ce:c.\\ c\ Cestety ( Q@mm\a\e) : \eln | zoze,
2| Aewdy (Q\\C\\ue,( mm\em‘ QA«\\NQ:%\\L‘Q} 5\\01 I‘CDC'—‘s
f 8 Nace\as ‘Qcé\m&\eb Crodnuemada) \ Yo |coe
a —ZE\Q\ NI \o‘rvemmo 09 |05| [ BT ot
8 m\cs_Yevean *Tow@,\q@o o6 IO‘:‘) )‘aou:,
- Manlic. Qushaaa I\nacn s lcﬂ |?n??,
7 Sohadm G o) 90)os rdeca
. -—_‘—__F__’_________.
9
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

24

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de

procedimiento “Operacion enfrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

Fecha: Q_ng!] | g!g&

Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacién y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: gm Z,Ol IZO@

menus y analisis nutricionales de acuerdo all

C NC  NA
X O O

25

La profesional en Nulricidn y Dietética realiza la
estandarizacién de utensilios para el servido de
alimentos,sccializa al  personal  manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: _| al 0] [ggzga

Cuenta con soportes (planila de asistencia,
registro fotografico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

® OO

N®

Variahle

Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitaric presenta e implementa el plan de capacilacion continuo y permanenie para el personal manipulader, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segin lo establecido en el anexo técnico.

Ne® Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F:‘:;Té:::g;::;;n

‘ E.u\s:_\c\(\ oo\ o0 13| ooz

B WMo \SEeo0 s oD 13 lO\ TOTD

¢ \\\Qﬁ\\uz—, (‘mw&ﬁg "Far\oe‘) 13 !OI T

4 Sredsa Oluss ™ o |'Cot%

5 e
6 /

7 / ¥

" /

T

X 0 O
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Categoria 5: Sanitario
N Variable Nivel de Cumplimiento | N® Varlahle Nivel de Cumplimiento
Los alrededores se conservan en perfecto Las instalaciones estdn protegidas conlra la
estado de aseo, libres de acumulacidn de c NC NA enlrada de polvo, lluvia, suciedad, otros|] € NG NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, K{ 28 |contaminanles y el ingreso de plagas y animales @ D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales| © NG NA
@ gue no generan sustancias téxicas, resistentes, M
El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueduclo vy deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarillado; en  aquellas  siluaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién,
29 eventuales en que se haga uso de gas GLP 130 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
(gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las areas de preparacién y
caracteristicas eslablecidas en el anexo; dicho) almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el 4rea de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
N° Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicidn inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afo cuenta con ¢ NC  NA
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formate Aulodiagnéstico Del Servicio De m D
Alimentacién”
3 Concepto: \"Q\TWC&&)\P, Porcentaje de Cumplimiento: ags %
Fecha: Dia: l\l‘ Mes: O, Afe: COTE. N Acta: _ASOTNIIZ33(H
Hospital/Subred: L‘bv-\ﬁb
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las dreas de cocina, distribucién, saldn Las areas de cocina se encuentran debidamente
x ! [ NC NA % . C NC NA
c?r_nec_ﬂor, b almacenamiento de  alimentos, ‘a sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
haglemz_acuon de : glementos de aseo, , D |:| pre alistamiento de alimentos crudes y zona de @ D
instalaciones santarias, ~ alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
12 p'ersonal, glmacenamnento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
a;macenamfemo de productos' quimicos, dispensador con jabdén liquido desinfectante,
f‘i-:'ta:enam»ento de‘ : combusnble_s son toallas desechables o equipos autométicos para
:15 ':‘pc_-nfdlentes, delimitadas fisica 0 el secado de manos, debidamente senalizado
paciaimente. Todas las éreag se encuentran ubicado en el drea de elaboracién o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de material
" o es que b
no generan sustancias toricas, resistentes, no @ = A " i L
porosos y con ts "
it ¥ i 3‘::_’:3'?2” hbr'c—s d[e g_rielas 0 D El Comedor Comunitario cuenta con venlilacion @ D
desinfeccion. Los vidrigs sea impieza  y, directa o indirecla sin que generar incomodidad
buen estado, cubiertos cme"m’j‘,"”;ﬂ en dei personal, previene la condensacion del vapor,
34|seguridad o algin elemento pampc ;Zt ~de polvo y facilita la remocion del calor. Las
estalido. Las puertas y cerramru’entgzw df-" 35 |aberturas para la circulacién se encuentran
malerial transparente deben  tener com'; prolegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
sefalizacion franjas a naranjadas o blan buen estado, de material no corrosivo Y
fluorescente a una altura entre 1.00my1 20‘:;:' I’.‘icﬂmeqla removibies para’ la Kmpleza Y
o divisiones en la carpinleria con el propd;sito de Prcicin;
hacerlos visibles Y evitar accidenles,
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NO

Variable
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36 |0

Se cuenta con iluminacidn natural y/o artificial
necesaria para la realizacion de las actividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y
tros medios de iluminacién del Comedor
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar 1a contaminacion en caso

de ruptura.

NA

X O 0O

37

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimenlos separado de los servicios sanilarios,
4rea de almacenamiento o preparacion; esla area
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacién de elementos personales y ropa
de diario.

NC

] o
[z

El Comador Comunitario cuenla con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de|

r4
(3]

Oz

b

Se cuenta con un &rea especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de

e
g

ici | R, " :
38 :;a;gswpara S C e SO T Sy 39 |contaminacion, aplicando el cédigo de colores
- s 2 : ; establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, especifico de cada color
en especial a personas con movilidad reducida y P y
cuenta con apoyos internos que faciliten elf
acceso y uso de este.
c NG NA Cuenta con lugar para almacenamiento de c NG NA
S productos quimicos, debidamente identificado,| r—
5' t%(;r;l:dorr C:J;-n:n;lar;o ;:;nt;tmczl ai:::" @ E] sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y I:]

40 e::?i;ado e‘,’]a:nﬁu aara cile eno eﬁere st de‘ 41 |se encuentra alejado de la cocina y del aimacén

cL:Jntamina(;ién i g 9 de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
’ de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
. . El plan de saneamienio se encuentra
Todas las éreas del Comedor Comunitario se C NC NA rcuintato. sciaktado aliistads: w. s C NC NA
encuentran en excelente estado de orden vy . S Yy 8 i W D
g 5 A g particularidades del Comedor Comunitario. Se N
irmp:eza‘ (Armacenamuento._ A, on §ervrdo. implementan adecuadamente los programas de

iz |, salén.comedor_ bafios). Los pisos se 43 |limpieza y desinfeccién, gestién integral de
mantienen sin exceso de humedad. Se residuos  sélidos, control de plagas y
encuentra publicada en un lugar visible para los abastecimiento o suministro de agua polable. Los
mar."pu'admes la tabla de dosificacion de registros de control del plan de saneamient-o se
desinfectante. encuentran actualizados.

N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 liros, de material C NG NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bainos, se realiza higienizacion cada seis (6) meses [Xl D

44 = '

Fecha Lavado Tanque: Dia 20 Mes OC. Ao 2OTD Material: QQQ&QQ_ N° Tanques: .
Capacidad Total: \OCO L Empresa: M—
Concepto Sanitario: l'GtCCRQ\D\G‘, Fecha Concepto: Dia | Mes |2 Ano 2T
No se evidencia indicios 0 presencia de plagas,
roedores o veclores
c NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al C NC  NA
Fecha ditimo control:_20[ 0T N/ Comedor Comunitario; las escaleras y los |
m bA D corredores  cumplen con las  espectficaciones K ’:]
45 Empresaw&c 46 establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
saldas  de  evacuacion se  encuentran

Concepto Sanilario: M‘_

seffalizados en malenal folo luminiscente ©
acrilice en un tamano de 15 cm de allo por 20 cm
de ancho (minimo)
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Nﬂ

Varlahle

Nivel de Cumplimiento

47

Equipos, mesones y utensilios en contactol
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible toxico, sin arislas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto  estado de limpieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucién de los mismos,

Estos se encuenlran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

NC NA

Mo

48

El Comedor Comunilario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacién de manlenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e inslrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termémetros son verificados
semanalmenle; y se regislrar la informacién en el
formalo esltablecido “Formato de verificacién de
bdsculas y grameras” . .

NC

0

IXlo

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario
100% de los participantes.

cantidad establecida de recipientes herméticos
el anexo técnico.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entr

, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

ega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
(Ccho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

NC NA

X O 0

: S Cantidad Cantidad Cantidad Cantidad
Menaje en sitio establecida | Evidenciada v establecida evidenclada (U)
g 7 10 por cada Recipienie hermelico
Bandeja plastica 300 25 500 ml 5 95 29
1 por cada Recipiente hermético
xhare posin participante 250 1000 ml 35 2‘5
1 por cada A P
49 Cuchara sopa participante 350 Recipiente hermético 330 mi 25 a«a
; 1 por cada Recipienle hermético
Cuchllomesa | participante | 280 20004 25 L2
1 por cada
Tenedor mesa participante m
Postrera 1 por oaca
- participante 50O
Vasoi 1 por cada
aaplie participante 250
1 por cada
Fisioaopa participante | 2GS0
1 por cada
Piato seco participante 250
. Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos s
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menuas a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calienles servidos no permanecen en tiempo de

espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

c NG NA Para el sgrvido de los alimentos se asegura una c NC  NA
el ciclo de menis y el meni del dia para los 4 presentacion  adecuada y agradable;  en @ D
participantes Se asigna lurnos para el A recipientes y menaje en buen eslado, h|g_|emzado
consumo de alimentes (furnos de 30 minutos) Y| y seco. El queso y los postres se sirven en
s0l58 evita aglomeraciones. 51 postreras,
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los respectivos se adicionan en el momento del servido, sobre la
recipientes herméticos, bien ensamblados y porcion individual y se encuentran a temperalura
empacados en doble bolsa biodegradable entre 2°C a 6°C.
{minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con C NC NA
las manos y no se utilizan guantes desechables C NC NA
para tomar los alimenlos de modo que se evile B D D ) @ D
fa  contaminacion cruzada. Se emplean Se garanliza a los participantes la enlrega lolal de
utensilios aforados o estandarizados. los compeonentes de acuerdo al mend diario)
o 53 [establecido y se suministra lacteo adicional a

loda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso,
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Variable
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N®

Varlablo

e

Hivel do Camnplimlento

54

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los dislintes grupos de;
edad determinados por la SDIS y se ajuslan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo lécnico ,

C NC NA
e

Las  Camncleristicas  organoléplicas  de  las
preparaciones  presentan conformidad  con 1o
calidad esperada segin ¢l tpo da preparacion,

5 He HA

X OO

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

lemperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasla el final del serviclo, Se realiza loma de (emperaturas de cada preparaclon minimo dos

N° Varlables Nivel do Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el llempo de servido, dislribucion y consumo, tres (3) recipientes con especlas o (4} HE  HA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl trilurado, para ser adicionados por ¢l participante de acuerdo con su IE D D
preferencia; se encueniran identificados con nombre del produclo, fecha de vencimiento y lole,
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 “C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccibn se garantiza una I NG NA

X O O

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia THE .| 2°C

Sopa o Cazuela Coasd\a (\_e‘ Qe \'E:ée, Y00 80,'9'\ 3}3 X
i Cereal Accos, com (\\éﬁgza 48, 1835
Proteina Rechucgs de. pdlo en slea_cndl 83,226

Ensalada o Verdura C\Tﬂ\cxb O@.p\m A Pl Y C\aa\cO Ay A e

Tubéreulo o Platano 'D\c:\(\no e lp_en 90,)_|e8Y

Bebida de Fruta VAT acendbon = T sl B

Postre \\-\t&(\é@.ﬂ W) N WK
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimlento

58

La profesional en Nulricion y Dietética cuentaﬂ
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia O Mes©D)_ Ao TOTT,

Asi mismo el profesional en Nutricién y dietétical
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jornada de
sensibilizacién en vigilancia nulricional realizada|
por la Subdireccion de Nutricion.

Fecha Sensibilizacién
Responsable del Servicio:
Dia Mes Ao
Nutricionista :

Dia 2. Mes Oc‘ Ao 0T,

Cc

NC

O

NA

O

59

La profesional en Nutricién y Dietélica realiza la
toma de medidas anlropométricas al momento!
del inicio de la atencién a todos los parlicipantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tliempos establecidos para nifas Y
nifos menores de 5 alos, mujeres gestanles ya
parlicipanles mayores de 5 afios,

NC NA

O O

e

*Presenta los datos en los listados generados del
sislema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricibn y Dietélica, acla y

registro fotografico y registra la informacién en el
sislema SIRBE.

*Remite el cronograma Lrimeslral a la profesional
en nulricién de la SLIS,

Fecha
I
25\2?1 ggzzs (e )

entrega cronograma:

NO

Variahle

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

60

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metras
y sensibiidad de un (1) milmelros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en ¢l anexo técnico.

NC NA

] o

61

Elfla Nulricionista Dletista, el Responsable del
Servicio y @l Profesional Social asislen a o)
jornada de presenlacién de la clasificacion
nulricional de los participanies, dada por los
profesionales nuiriclonistas de la Subdireccién

Cc NC  NA
X O

Local o eé:;lur‘rg(ia 5US vecr-s?m?_ BOUQ\
Fecha: 2)3 11 l Coct,( E
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N® Variable

Nivel de Cumplimiento

Nﬂ

Varlable

Nivel de Cumplimiento

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacidn nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

62

Cc NC NA

X [

Fecha:

Dia 1\
Mes
Afo _ZCTe,

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnulricién
o bajo peso) el Profesional en Nutricién y
dietética realiza las acciones de IEC colectivas,
Realiza canalizacién a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamenle mediante el formalo de
canalizacion y realiza activacién de ruta en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifas y
nifos menores de 5 anos.

Cc NC  NA

X O

ConaMWEQLIONES
20|ic) zoee

U todipontes

con Enfasis en Alimentacién,

Categoria 9: Acciones de Informacion, Educacién y Comunicacién (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
; , Nutricién y Actividad Fisica e ¥

N° Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Varlable

Nivel de Cumplimienta

Entrega el plan de promocién en habilos de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricidn y dietética al nutricionista delegado por
64 la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los

formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia 22 Mes O Ao 20CZ
Apoatdan s 4 1o | zees
Eroro Advssen ¢ 291z | eoee
Apcchawen < wei\toey

NC NA

5

65

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estralegia IEC, segin lo planteado en el
plan de promocién en estilos de vida saludable

anexo técnico, Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema

SIRBE
Que, ConEEruerCIa Vene.

Actividad IEC: \a fella de Werro en tuesko
[SIETINN o)

Actividad Fisica: C\ooye e Cundnqy 2

Fecha: _\|4 !OC!"COBB

c NC  NA
aprobado y con los requisitos establecidos en el, D D

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vidal
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

z
O

[z

X

€8 Fecha Reporte Cuantitativo: __&Qj@m
Fecha Reporte Cualitativo: _LZ_‘_]QLEQEL
S : - Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros’
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiente
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Conlingencias conforme al C NC NA c NC  NA
formato * Plan de Emergencias establecido por I:I D Cuenta con visita y conceplo técnico de K{ D
la SD_IS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccién contra incendios s
Subdlrec.csén- para la |demiﬁcacjénl'g g C\JO vigenle y menor a un (1) afio, emitido por la
67 C_ara_u:tenzacnén e Inlegracién, un (1) mes N 68 [UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. whro\zoze Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogotd).
ie r;mnte _ggzna en medio magnético al SislemaL \ \
e Seguridad y Salud en el trabsjo de la Fecha: _ ¢ 3|\ |TOT
Subdireccion de Gestién y Desarrollo de Talento g £
Humano de la SDIS.
c NG NA Cuenta con minimo dos (2) extintores C NC NA
Cuenta con mini ) P multiproposilo de 10 libras en buen estado, con
Sienaice eslaggf"d::;:’::lgn lipo A con los [z carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares B D
69 |de 2007 v ' Resolucion N° 705 de f4cil acceso y en puntos estratégicos, como
Y 10S aspeclos relacionados en el anexo 3
técnico. Igualmente cuenta Coh - rok b L 70 |son: cerca al drea de
camilla rigida, pidstica lipo FEEL 0 una preparacién de alimentos, drea computador,
archivos, drea de Cemedor Comunitario = Cocina
“|Popular y con la instalacién de sistema de
L deleccion de humo.
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

71

Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego,
manejo de extintores y Segurided Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez al afo con parlicipantes del
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléclricas manejo de elementos corlopunzantes
y medidas para la evacuacion.

X

NC

NA

[l

72

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y perscnal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucidn
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
¢l que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los parlicipantes al interior del
Comedor

NC NA

] o

Capitulo C.'OBLIGACIONES GENERALES™

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

73

Elaborar informes mensuales de ejecucién del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes Inclusién social vy
alimentacion, nutricion y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el informe del componente
administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisién o interventoria
para su respectiva revision y aprobacién, en los

Ol

N

c

X

74

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideoldgico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donacicnes, aportes voluntarios, cuolas de|
corresponsabilidad o de participacion.

X 0 0

términos establecidos en el anexo técnico.

Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA -+

. Informacién por parte de la Interventoria/Supervision® [

I ECombio Hom e
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Capitulo E. GENERACION DE OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R} . -

Tipo ; Descrincién Fecha Limite
0.P.R Variable P Cumplimiento
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Capitulo F. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (_O);'PLANESDE“MEJ'.ORAMIENTQ (P)Y.REQUERIMIENTOS (R) /70 oo

Fecha 2 o

o & 32 Generacion £ $

E o] O,PR Seguimiento Supervisién 6 | Estado | &

of 2
dd/mm/aaaa S| g PIR
/
/ //
//
7
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Capitulo G, FIRIMAS
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G)em\d\d Cexs ea Mate S gc\a(\r\o P_&\(J}\Q\ !
6 é&nmt:rcs y Apellidos RIS [ 7 ‘5‘““‘10‘
ecal Aed) Cocred . itk
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SQCIAL reAEG
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES co[»qmmmo
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRI(;:ON Y SALUBRIDAD — | —_
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

reciacevista [ 09, [ 02 | 2093 | Hora Inicio Bm&mJ Hora Finalizacion rl'-CO'PN\J |

Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA e
1. Identificacion

N° Convenio/Vigencia: 41-107 Nombre Asociado: ?(}\(.\&C\CN A QO-SO S ‘; P on2y

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 14 "qéj N = L cCY -~ 40 - CO\'J %\U{\Q’ QQ‘\

Fecha Inicio Operacién: 41 l(‘jq l 20 i, Fecha Final Operacién: ?‘ES{ O.l-r 2093

Nombre Responsable del Servicio: Q lar Uub@
2. Ublcacién

Localidad: E]}f gﬁ VY Barrio: \Q js) \\G\’K\Q Direccién: C X 9 % 6B - 0%

Tel: A 24 G ce:_ % G 3%6;2"';, Correo Electrénico: (0 mﬁ\mamea\ 61\)'“(13‘\1 LoD
3. Cobertura

Ccbertura Diaria Contratada: 3_% 0 N° Participantes en Atencion: }—4 q

Participantes Autorizados por Plan de Compras ::g ) Total Asistencia del Dia: M } Total Historico de Asistencia: M

Capitulo B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Categoria 1: Verificacion del Menua y Preparacion

N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable - Nivel de Cumplimiento
Se ejecqta el ciclo _de menus de acuerdo con el c NC NA C NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo| m I:I m
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y " :

4 [méximo tres (3) intercambios a la semana). o " Inogl?:ngna;l:?p:;:aza&ﬁ;i;:::aé:cg;s adss
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos dorkro-do- st vida oot
solicita aprobacién a la nutricionista local :
mediante el "Formato aulorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.

Ofrece menu especial para navidad y fin de afo.
Se realiza proceso de descongelacion seg}} b Los alimentos ulilizados para la preparacién de la
3 estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y < e i 4 |minuta cumple con la nofmalividgd dpe rotulado de & e NA
no a chorro de agua, canecas con agua of [ X| D alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005) [E
sometidos a proceso de coccion).
Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC Los condimenlos utilizados en las preparaciones! c NG NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de E D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, m D
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo lineamientos establecidos por la SDIS.
c NG NA Realiza encuesta con los participantes con el fin c NG NA
@ E] D de identificar la volunlad de aceplacion de un E
El pre-alistamienlo de almentos se realza menu vegetariano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdol
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutricidn
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, disefia dos (2)
¥ pu'pas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menas vegetarianos y remite a la
preparacion profesional en nutricién y dietélica de la SLIS
para su aulorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetanana aprobada
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N!

Variable

Se utlliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

Nivel de Cumplimiento

menus conlemplados en el anexo técnico (v NC NA
Peso Neto Peso Neto
: - Requerido Utilizado 2 Requerido Utilizado
] redientes
enu Ingredientes ka) tkal Menu Ingredien (k) (ka)
e Coneoyd | 28,65 | 2614
Proteina
Sopao ‘\\\
cazuela
9 \,ﬁ_ Tubérculo PO\ PO\ QGI ll 4{1 léi
= o platano
o Y1 11.1% 11.2% Bebida de |{L\(Q \G.4 13
fruta "
Geonabai
La0m| 41,45 | 1446 . [fera | 40A | apis
Verdura o ostre
ensalada \mm gl 6?— 61 8
A -
TomaR® | 4,498 | 6,92
Categoria 2: Adquisicion y Recibo de Alimentos
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimient
Séab?ug:%r;deacogipras nﬁs::alcy;?rnsldndadg c NE NA Se adquieren los alimentos de ‘Iodos los grupos c NG
s ) — para las preparaciones de minimo dos (2) dias I:l
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y D D de cperacion {a excepcion de las frutas). Asi Izl
es acorde a lo fonmatos establecidas por Isf mismo, se adquiere el helado con la descripcién
10|SDIS *Plan de Compras semanal” y *Plan de 1 del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual’, incluye kstado exceso de lierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
cilculo para la compra y preparacion de en buttos.
alimentos.
En el proceso de Recibo de almentos
c & MA implementa lo establecido en el “nstructivo| (G~ NG NA
) ) l:] D Recibo  de  Alimenlos,” procedimiento m D
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el “Operacidn entrega de apoyos alimentarios en
12 fabncante o proveedor de la tota!edad de 13 |los servicios sociales” y formato *Recepcién de
almentos adquirdos para el Comedor alimentos " lomando y registrando la temperatura
Comunitario — Cocina Popular de recibo de los alimentos que requieren cadena
de frio y verificando las condiciones del
transporte
Ne Variable Nivel de Cumplimient
Cuenta con los conceplos santtarios favorables o favorables con reqwi'mienics ce_ la totalidad de proveedores (direplcq y
drstnbuidores). Para el caso de los proveedores de_polo. came y derivados, lacteos y demcfdos cuenta con concepta y a_utonzncndn C NC NA
santtaria vigente Adicional cuenta con las actas de inspeccion, viglancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los !E I:l
atmentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afo y con concepto Favorable
Fecha Fecha Fecha | Autorizacion
Producto | Outribuidor l FochaCHS | Proveedor | CHS Autorizacién cHS | sanitaria Placa
| Proveedor Sanitaria Vehiculo | wvehiculo | |
Moo 130! ket T P
14 R i N\ NS !.SJEZ 172 Al L‘\__q_‘___, .
1 n » | N
! m lom 't . YoV
e | N\ R [atl s wfoinioalnln | \ |
— - alesd x| ook .
L L ! - ' & : 2 | 'r‘ : | U!\‘r
o | . Podiol tem |\ 1@ldim |\ »J} 2
[ I T | e | 3 1 4 |
Queso | . x| mn " 177} \ 3
_,._;‘_“:_.l : I'{'_:hjji?'rp["/i‘?"‘ _4_13101 zrt?.“.__.-..__‘-.\ ‘_,.::-..
orpart : | R Ty S : Al a0} \ Y.«
on | 1N _evhig KQ!TE-{L_J,_#._\__L\%{': T I W 5
[
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Fecha Fecha P Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHS Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Bisacr] Troveedey Sanitarla Vehiculo
oo [Yedw0 |\ | o) 41| Formotse 1309172 |8
s Mot | \ Vool fowadie| | [velodia Y8
W [ llatblie] \ | dotobablns] ot || Sl BN
Moeresa g I\ | Padio 2 IR Fouse | loslodfanl &
o HaBbibl |\ el (b s Sameel | | eslon | S
o | o Yobl \\ Moo |94 o3| Fouc¥ \\ os A7 [C 5
Pescado
P | —— 17— [Eleden o[ [Tanaide ' lotleahs (58 ﬁ
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimientc

15

Los alimentos que requieren cadena de frio
estdn  almacenados en
temperatura de refrigeracion y/o congelacién en
recipientes plasticos o bolsas de polietileno|
transparentes.

condiciones de|

X

O O

16

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).

17

Los alimentos no perecederos empacados

individuaimente, como granos y otros que
presenten largos pericdos de vida dtil, se
almacenan de manera organizada en estanteria
a lemperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

X

18

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naluraleza no es necesario mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastila|
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saluren evitando dafio
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.

19

Regisira diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos "Control de temperatura de equipos
de refrigeracién” y “Control de temperalura de
equipos de congelacion™ tres veces durante el
dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

Bo

NC NA
NC NA

20

Se cuenta con muestras de referencias de los
almentos preparados de manera diaria de|
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

Cc NC NA
X 0O O
c NC NA

A
NC NA

e

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas d

e Proteccidn Personal Manipulador

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

21

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas praclicas de manufactura (BPM) enL
lodos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa sequn lo establecido.

X

NC NA

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del|
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacion a los profesicnales de
Nutricién local y socializado al personal. Dispone|
de letreros que indiquen el proceso de lavado de|
manos, ubicados en servicio de alimentos, éreaj
de consumo de alimentos y bafios.

b

NC NA

]
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no Cc NC NA
superior a (1) afo, expedido por médico que cuente con ntimero de registro profesional. [E
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
' Qloy Vube [ Fesonable) 04)12.] 20727
’ -
2| {evdy Doage lﬁrm\\m 01/31/2073%
3
s Nnazla ?-IOF\‘(\O\PJ aloq/ 2013
4| ZolR(\a oy oo 05 [es /2021
5| _Mland A2vesa Toy epr 0 _| Os]os [2077
ol Avsilul Gowdnug £3[cq [2027
| Sandy g Geeneda 20 /03 /2021
8
9 e ————
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
Cuenta con la capacilacién en el manejo de la estandarizacién de utensilios para el servido de c NG NA
minuta de almentos: minuta patrén, ciclo de alimentos,socializa al  personal manipulador,
menus y andlisis nulricionales de acuerdo all [g D [:] personal nuevo, de manera presencial y cuenta| [2]
procedimienta “Operacién entrega de apoyos con el soporte del proceso.
alimentarios en los servicios sociales”
1 , Fecha: Dr { 01 J?-O'L‘S
Fecha: 20/ C Q-O?-S
Cuenta con soportes (planila de asistencia,
24 Cuenta con capacitacién en recepcidn de) 25 registro Iotogréﬁco, material de apoyo) de todas
alimentos y conocimiento de los criterios las capacttaciones realizadas.
minimos de aceplacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico
Fecna __20[01[202.3
Ne Variable Nivel de Cumplimlento:
|

El Comedor Comunitano presenta e implementa el plan de capacitacidn continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistid a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del C N

NA
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.
X1 O O

l!n- Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos : F:':;:a(; :g:z;::: é:n
1 2ofeido towena 7 3/01/2\01%
2 tHona Azies 0WE0 o 0/o1]107%

26 ii H.Q._\‘\\Q (‘U\mhnm ’} 001172023 |
<l Sapdia Quevedo | 20 011703
L. |
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Categoria 5: Sanitario

N°® Variable Nivel de Cum plimiento N® Variable Nivel de Cumplimicnlo
;:fadf “::,w:;z: ?gr Conservan en perfecto Las instalacicnes estan protegidas contra I3 s e o
S Irenidin, . Sidi b s de acumulacién de € N NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros
+ @kejados de botaderos de residuos, IE l:l 28 |contaminantes y el ingresc de plagas y animales B I:l
panianos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejilas de drenaje se|
PGS Massion: encuentran asegurados y en buen estado.
c N NA Los pisos, paredes y techos son de materiales| _C NG NA
no gener. stancias téxicas, resistentes, JZ_'
El Comedor Comunitario cuenta con los ] ﬁgeporogce:s? ﬁn:lmt:abies. no absorbentes, no
zﬁ;:ﬁgf”aﬁ".”ms de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
% en  aquellas . situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion
29 |Bventuales en que se haga uso de gas GLP Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
(gas propano), este debe cumplr con las 0 pared - pared de las dreas de preparacion y
caracleristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cliindro de GLP debe encontrarse en el 4rea de En caso de contar con lechos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil|
limpieza y desinfeccion.

N°

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Corn.unitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicién inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnostico Del Servicio De

NC

b

NA

estalido. Las puenas y cerramientos de)
material  transparente deben tener como
sefalzacidn franjas anaranjadas o blanco-
fuorescente a una alturaentre 1.00 my 1.20 m,
© dwisones en la carpinteria con el propdsito de
hacerias visles y evitar accidentes

{

protegidas por mallas anti-insectos (anjeojen
buen estado, de matenal no corrosvo Y
faciimente removibles para la limpieza y
reparacion.

Alimentacion”
31| concepto: :\’ G qw Porcentaje de Cumplimiento: _C[£,5 %
v « L}
Fecha: Dia: YA Mes:_O2Z At 207) wacta: S0 IA23AQA 3D
Hospital/Subred: I’f\q O‘(‘ VQa iUOK'\ ¢
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las dreas de cocina, distribucion, salon c NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NG
-|comedor, almacenamiento de alimentos, senalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el oA
higienizacibn ~de elementos de aseo, IE] pre alistamiento de alimentos crudos y zona de m I:]
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabdn liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica 0 el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el area de elaboracién o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que c NG NA C NG NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no I:l
porosos y con acabados libres de grietas o 'E El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion E
defectos que dificulten la limpieza vy directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccion Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacién del vapor,
buen estado, cubiertos con pelicula de polvo y faciita la remocidon del calor. Las
J4|seguridad o algin elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacién se encuentran
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ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

N.

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cueqla con iluminacién natural ylo artificial
necesaria para la realizacion de las actividades

El Comedor Comunitario cuenta con area de

Nﬂ

/ ; i NC  NA
en todas las areas. . c NC NA alistamiento para el personal manipulador de| C
36 |otros  medios dz ‘;E?nlii:cpgras, SLCEOnas ¥ @ D alimentos separado de los servicios sanitarios, E
Comunitario son del tipo d L d.el Comedor 37 | area de almacenamiento o preparacion; esta area
protegidos para ewtarlp e Sogunoad.y estan cuenta con lockers o casilleros en buen estado
de ruptura. % Cantaminacion en caso para la ubicacion de elementos personales y ropa
de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
san
funcl:lii:::n' separados, en buen estado de C NC NA 2 C NC NA
iento, con la dotacién de elementos Se cuenta con un area especifica para m
de aseo, lavamanos para la higienizacién del E l:l almacenamiento de utensilios de aseo, ubicado
18 manocs para participantes dotados de elementos en un lugar que no genere riesgo de
de aseo. 39 |contaminacién, aplicando el cédigo de colores
Se garan!iza el ingreso a todo tipo de usuario, estab?gcido. Se publican carteles alusivos al usc
en especial a personas con movilidad reducida y especifico de cada color.
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
c NG NA Cuenta con _lugar para almacengmiento del c NE NA
El Comedor Comunitario cuenta con &real productos quimicos, debidamente identificado,
destinada para el lavado de elementos de aseo E D D sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y E
401 hicado en un lugar que no genere riesgo de 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
contaminacion. de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
Todas las areas del Comedor Comunitario sej C NC NA E:)cur‘:::[a dge a;s;?;:;:m: a?:sta;:‘:‘;e":: C NC NA
gncgenlran o excelepte ostado de ordel:n Y [ﬂ particularidades del Comedor Comunitario. Se E
limpieza. (Almacenamiento, &rea de servido, :
) : implementan adecuadamente los programas de
cocina, salén comedor, banos). Los pisos se| G iz : : to o
42 g ) 43 |limpieza y desinfeccion, gestion integral de
mantienen sin exceso de humedad. Se| ; ;
{ blicad Uit acar visible para 1os residuos solidos, control de plagas vy
encqenlr‘: i | ataetr;l d:g d os'rfcacu% e abastecimiento o suministro de agua potable. Los
manipuladores 13 - : registros de control del plan de saneamiento se
desinfectante. encuentran actualizados.
Variable Nivel de Cumplimiento

Concepto Sanitario:

Capacidad Total: Hm! Empresa:

ToUereyP

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafos, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia Zé Mes_@Aﬁo zz‘zz Material: 'Q\O‘.)\ [CC e Tanques:

o

fomaacine s ACC

Fecha Concepto: Dia 25 Mes H Ano ‘2{ !??

c NC NA

X O O

45

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha ultimo control: 9-'3 ’ 0 ‘6 ) 77 OTL
Empresa: Lo MWMOACOY Sh?(i
% oL AP

Concepto Sanitario:

NA

[l

NC

b

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario, las escaleras y I0s
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran
sefializados en material foto luminiscente 0|
acrilico en un tamafio de 15 cm de allo por 20 cm
de ancho {minimo)

Zz
O
=
2>

@O
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7!.|lonmlu 6 Monajo y L quipo

N-

47

E_quipcs, mesones y ulensilios en contaclol
directo con los alimentos poseen acabado Iirio
no poreso, libre de grietas, pinturps y/o maleral
des_prcndlbm toxico, sin aristas y en materiolos
resistentes, impermeables  y  lavables £~;|
porr_ecto ~estado  de  limpiesa, ruﬁlvm
desinfeccion  y funcionando ndncu:ulmm‘nlt:
se encuentran instalados de forma r.vcumu:l:nf
partiendo del recibo de los alimentos hasta l.;
preparacion y distribucion de los mismos.

Eslos se encuentran en cantidad segun los
eslablecido en el anexo téenico l

X [

G NG NA

Ll

Aan

Varlahile

11 Gomedor Comunitaro - Gocliva Poplilae cuenta
con un plan da  mantenimiento  de - equipos
provedlive Y cotroctivo,  cronograma pain i
roallzacion de mantenimientos y hojas de vida
actumizadan do los eqguipos o instramentos

los equipos o Instrumentos, €omao banculas,
grameras Y los lenmbmelios  son verificadon
somanalmento, y se reglstron la Informacian en o
tormato estableckdo “Formato de verificacion do
basculas y prameras”

| ORMATO 1)
COMIIOLALGD

PACINA [ o 1A

Nivel deo Gumpliiienta

G He HA

A

N°

Varlables

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil lmpleza, desinfeccion y on buen ostado para ol

L] "
Pa;a el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega do alimentos para consuma en casa, cuentan con I
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de ncuerdo con lo establecido en

Mivel do Cumplimlento

C NEC HA

A O [

Menaje en sitio n-f!i't‘:l?t:ga Ef':::::& t:ia Menaje portable e:'t;:u-lll:?:r::: b mk::;:: : ;l,':: (U)
Bandela plastca | 10 p;)rocr).:ada N Rwul:-uit_::;;mﬁéhco - 75 = = ﬂ:j i
Cuchara postre _;aﬂci::fipc::; 1% 0 Rmip'(";;:;;[: 1::Ir1_1?:hc:o _’)j"‘) Q‘:.' ar
49 Cuchara sopa ;azzipc::; :.5‘-50 Recipiente hermético 330 ml _? ;5 ’)_';‘
Cuchillo mesa ;az(.:i;::l: 250 Rmpm;:)% ':ﬁ,fm"m 22 2y
Tenedor mesa | ohiisante | 5O
Postrera _;aﬂ?é_ipc::; 2150
Vaso jugo ; az?cri:;f:e A.350
Plato sopa ;aﬂféi:::; 250
Plalo seco ; aﬂ?ttipc::tae o e 3
: Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos 1
e Variable Nivel de Cumplimiento | N Variable Nivel de Cumplimiento

50

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menis a las
personas manipuladoras de alimentos, asl como|
el ciclo de men(s y el menu del dia para los
parlicipantes Se asigna turnos para el|
consumo de alimentos (lurnos de 30 minutos) y
se evita aglomeraciones.
Para los participantes con aulorizacién para la
enfrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respeclivos
recipientes herméticos, bien ensamblados vy
empacados en doble bolsa biodegradable
(minimo de 30 x 40 cm).

5

NA

O

NC

51

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion  adecuada  y  agradable;  en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. El queso y los posltres se sirven en
postreras

Los aderezos como yogur, crema de leche,
queso y helado para los postres a base de frutas
se adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion indmidual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a G"C

C NC NA

(3=

52

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para lomar los alimentos de modo que se evite|
la contaminacién cruzada, Se emplean
ulensilios aforados o estandarizados.

Los afimentos preparados se manlienen en
recipientes separados y lapados. Los alimentos
caientes servidos no permanecen en liempo def
espera por mas de dos minulos en la linea de
serado

b

0 O

53

Se garantiza a los parlicipantes Ia entrega total de
los componentes de acucrdo al ment  diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante yfa lactante 200 cc de leche
y 45 g de queso
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FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
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PAGINA | 8de 14

Nivel de Cumplimiento

rango de ftolerancia en gramaje  (peso)
establecido en el anexo técnico |

N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Yormiie
Se cumple con los pesos sefvidos eslablecidos 1 de las c e o)
en la minuta patrén para los distintos grupos del C NC NA Las Caracterls Grgeasces la D D
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al X] [ [ |55 |preparaciones presentan ook

calidad esperada segun el lipo de preparacion.

Variables

Nivel de Cumplimiento

5

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con v ioetg
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lcte.

z
3]

X

veces con un intervalo de liempo de dos horas

Se garantiza las temperaturas de refnigeracion (entre 2 °C y 6 'C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza :“3
temperalura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio Se realiza toma de temperaturas de cada preparacidon minimo dos

=
O

Cz| Oz

B

Grupo de Alimentos Preparaci6n del Dia Ti°Cc | T2°C
Souno Granis e Ae cuehwo de twag 204 133D
- Cereal oy ‘Cp{\ Do O\¢ V 1S |0
Proteins Came Ae &'s dsada 0.4 232
SOoms T\ i enSdlada v yaidioig; lachoy toa (44 |24
Tubérculo o Plétano Cxire” Ap Da ea e 204 |54
Bebida de Fruta Aabele & G analona L0 S
Postre ? 4\Q — —_—
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

La profesional en Nutricién y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_ O3 Mes O™ Ano 2.0 27

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor

NC

X O O

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la|
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencién a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y|
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes ya
participantes mayores de 5 afios.

“Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

NC NA

X OO

58 [Comunitario asisten a la jomada de 59 |profesional en Nutricion y Dietética, acta y
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada registro fetografico y registra la informacion en el
por la Subdireccidn de Nutricién. sistema SIRBE.

Fecha Sensibilizacion *Remite el cronograma trimestral a la profesional
Responsable del Servicio: en nutricion de la SLIS,
Dia 1L Mes OX_ Ano 21071
Nutricionista : Fecha Oentrega 27 cronograma
Dia ];25 Mes_og Aﬁo?—O E,Z. —'LLL C_"i [ 201, -

N® Variable

Nivel de Cumplimiento

N.

Variable

Nivel de Cumplimiento

60

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6|
Kg y tallimetio con capacidad de dos (2) metros
y sensibddad de un (1) milimetros;, en|
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descrias en el anexp técnico

C NC  NA
X O O

61

EVia Nutricionista Dietista, el Respensable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacén de 1a clasicacian
nutricional de los participantes. dada por los
profesionales nutricionistas de 13 Subdireccion
Local o el que haga sus veces

rera_LBHI[2000,

NC MNA

[
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0S - COCINAS POPULARES

ES PARA LA INCLUSION SOCIAL

UIMIENTO EN CAMPO
|ON Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA g de 14

formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia_23 Mes C9_ Ano 2011

A dicon 29/ 12/20T2
Apraaicd & 41 (o (2023

) Variablo Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NE NA Para los casos de participantes idr.-ntrhcadoslqm c NG HA
- malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnp!rlcnbn [E D
El profesional Nutricionista Dielisla socializa la [gl E] D o bajo pcsc_a) el Proff:smnat en Nuincaé_n y
clasificacion nutricional a fodos los participantes dietélica realiza I‘:'.s' acciones de IEC gdquvas
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Focha: ¢3 |Realiza canalizacién a Secretaria Distrital de
mes siguiente de la enlrega de la clasificacidn Dia (]1_.\. Salud de los casos de desnutricién y de seniu
nutricional por parte de la SDIS, Mos 1) exclusivamente  mediante el formato  de
es L, canalizacién y realiza aclivacion de ruta en caso
MO—QQ-‘Q de desnutricién aguda U obesidad en ninas Yy
nifios menores de 5 afios.
Categoria 9: Acciones de Informacion, Educacion y Comunicacioén (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
con Enfasis en Alimontacion, Nutricion y Actividad Fisica
N° Variable Nivel de Cumplimicnte | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Desarrcila mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segun Io planteado en el . "
cC NC NA plan de promocién en estiios de vida saludable] C, NG N
Entrega el plan de promocion en habitos del =561 aprobado y con los requisitos establecidos en €l E D D
estios de vida saludable, firmade por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
’ESPPQSE*UG del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nul!lmonydietéticaalnulricionisla delegado por es presencial 0 magnético si 1a actividad es
64 |12 Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los 65 [Vituat soporte fotografico o capturas de pantalia

de la actividad. Ingresa la informacidn al sistema
SIRBE

Actividad IEC: CeAuccam (cnaxeo &)
Actividad Fisica: SAIA NDCE Y ATIASS)
aloll2¢13

Fecha:

66

Fecha Reporte Cualitativo:

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitative: __JL.3 l 0 i 1 2073

22 [12.] 2027

procesos de promocién de estilos de vida

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

NU

Variable

Nivel de Cumplimiento

HD

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
clementos establecidos en la Resolucion N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualmente cuenta con minimo  unal
camilia rigida, plastica lipo FEEL

=
9]

B0 O

70

Emergencias y Contingencias conforme al c NC NA c NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por E D D Cuenta con visita y concepto técnico de E D

la SDIS" y se radica en medio magnélico en la seguridad humana y proteccion contra incendios

Subdireccion para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afo, emilido por |3
67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa  Especial

siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).

Se remite copia en medio magnético al Sistema . o,

de Sequridad y Salud en el trabajo de Ia Fecha: 2 (11 } %OL?

Subdireccidn de Gestién y Desarrollo de Talento

Humano de la SDIS.

Cuenta con minimo dos (2) extintores NG  NA

multiproposito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estralégices, como
son: cerca al area de
preparacién de alimentos, area computador,
archives, area de Comedor Comunitario = Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humo.
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N° Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego, o= NA implementa una ficha de ingreso de vistantes| ¢ NC  NA

manejo de extintores y Seguridad Humana. (entidades de control, interventoriay personal E

Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo E] de SDIS en labores relacionadas con la eiecucilbn

una (1) vez al afo con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comedor Comunitario - Cocina Popular, Popular. Cuenta con un libro, ficha 0 cu_adenjo en

72 | o) que se registren las novedades y situaciones

Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico

m'ane].o de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a

eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del

y medidas para la evacuacion. Comedor
Capitulo C. OBLIGACIONES GENERALES
ol Variables Nivel de Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Elaborar infermes mensuales de ejecucidn del

NC NA

convenio, de acuerdo con la metodologl'al NC
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion social y
alimentacion, nutricién y salubridad, en Ia
primera visita mensual de seguimiento en
campo vy el informe del componente
administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisidn o interventoria
para su respectiva revision y aprobacion, en los
lérminos establecidos en el anexo técnico.

&

73

NA [
D Las instalaciones son ulilizadas esltrictamente| @
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideoldgico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuclas de

corresponsabilidad o de parlicipacion.

74

Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacién por parte de |a Interventoria/Supervisién

\Nowoble 26, Capocdacicn po

gsnmar\(: 4 o _E@%\\e\o Ao 2023

59031)’*{\ C'tOﬂO’liYG 0

\ntioh\e €9, foma gnpachapande 02/02/ 2023

Jagioble 6S. Rotwidades \GCRloatanodas ) 44/02)7003 sedun
C\OT\O%\&\“Q
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

Capitulo E. GE
NERACION DE OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )

=
Tipo
O, PR

Variable

Descripcion

Fecha Limite
Cumplimiento
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STACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

FORMATO NO

OCESO: PRE
iyl W MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES BONTROL ATie
e, FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
e COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Pv— | oy
P CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
« . Fecha TE %
gm o @ Gego;,“;mn Seguimiento Supervision g | Fetadd | @
o| § — *
> dd'mm/aana o A o

Capitulo G. FIRMAS

Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

pod alia Bendet

>/;;/;;,,,p£, A—'{”/ ﬁ/ay Z/hZ{ 0

h‘@)“# \( \

/Nombres y Ape d07 Nombres y Apellidos
44 Pntoc®
N L (éf' A 0 ijt/—}_(;,{-txifc:?
g Firma Firma
€. 23.98(/- ¢ 10 55527

Cédula de Ciudadania

“Ca o\ é&'. Adervic, o

Cédula de Ciudadania

Aue QeeanSica

/ Cargo

' “ cargo

Nola La firma de este documento implica aceplacion de lodo lo escrito.
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO

NO CONTROLADO

FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022

PAGINA I

1ded

Periodo Informe

Daads |OA 1611 ,202‘2 | Hasta | 1 m I 2072 3 | Fecha Revision | OF | 02 i ZE.H":I

. ldentificacién de la Unidad Operativa

-! Ii-” -ZO‘E 2 Nombre Asociado :TOR&.‘}\Q‘C(\\ (hSDS Ci(m

N° Convenio/Vigencia:

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular

Ma90Y - CCCp 4o ~004d fouamteal

Fecha Inicio Operacidn:

12/09 172072 1%]02/202 R

Fecha Final Operacion:

Responsable Servicio

Py Unlhe

. Lista de Chequeo

Compromiso 6 |Evidencia folografica del suministro de |a preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique)

REVISION INFORME CING OBSERVACION
1. Icentificacion general. C
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2- 1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con|  ~
nfasis en Alimentacion, Nutricién y Actividad Fisica
2.2, Compromisos Subcomponente Salubridad C_
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuades y Seguros C
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular C
4. Reporte de aclividades de vigilancia nutricional C
5. Reporte de actividades en acciones de informacion, educacién y comunicacién (IEC) en promocidn de hibitos en estilos de
vida saludable con énfasis en alimentacidn, nutricion y actividad fisica. C
. Acciones correctivas a las ebservaciones, planes de mejora y requerimientos (O.P,R) abiertos en visitas de la supervision
componente alimentacion, nutricion y salubridad C“
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutriclonal y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacién, Nutricion y Actividad Fisica. o P OESERVACIN
Compromiso 1 |Nombres de los formalos de control C
Compromiso 2 |Fermato autodiagnéstico del servicio de glimentacion® o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF c
Compromiso 3 |Propuesta mend, correo envio, correo aprobacion (Un sclo POF) \(
Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PS5-243). En POF C.
Encuesta Vegelariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nulricionista
Compromiso 5 |, ., C
Correo de envio, propuesta de ments y aprobacion por parte nulricionista local {Un sole PDF cuando aplique) X

Compromiso 7 |Soporle fotografico en PDF donde se dispone de las minutas

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)

Compromiso 9 | Acla, planilla asistencia, malerial de apoyo y soportes fotograficos por capaciacion (Un solo PDF)

s (a)(e] &

¢ T Acta, planilla asistencia, material de apoyo y sopores fotograficos de la capacitacion en estandarizacién de
BmproaNso wlensilics al personal manipulador (Un solo POF)

o

Compromiso 11|Formato Aulorizacion Cambio de Preparaciones FOR-PS5-245 correo envio, correo aprebacion (Un solo PDF)

Compromiso 12|Soporte de asistencia

-
‘ 4 4

Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas anlropométricas

Compromiso 14|Reporte de digitacion del sistema SIRBE

Compromiso 15|Formato Canalizaciones 2 servicio de salud FOR-PS5-397 )(

=

Compromiso 16|Acta. histado de asislencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF)

Compromiso 17|Crenograma, correo de envio y correo de aprobacion (Un solo PDF)

Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotogrifico y material de apoyo (Un solo PDF)

Compromise 19| Hepone de digitacién del sistema SIRBE

Ui seie PRF (corren de envio y el informe cuantitativo). Informe cualdativo cuando aplique

D‘DOO .

Compromisa 20

Powered by CamScanner
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INglF;gflAC:‘é g NO CONTROLADO
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS gUCION
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJE i SR -y o
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - ——— e
Subcomponente de Salubridad

Compromiso 1

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

Compromiso 2

POF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccién del plan de saneamiento

Compromiso 3

Formato inspeccion porcionas servidas (mensual)
Formato Acompanamiento de la operacidn del servicio de alimentacién (mensuzl) en PDF

Compromiso 4

PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores

Compromiso §

Formato en POF “Fermate verificacién transporte de alimentos” FOR-PSS-232

Compromiso 6

PDF el formato de entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcion de matena prima

Compromiso T

Regsuo fotografico en FDF ce los equipos, menaje y utensilics utiizados en el comedor
Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

Compromiso 8

Registro folografico toma de muestras POF

Compromiso 9

Plan de saneamentc PDF
Formato de declaracidon de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF

S I PPhIniAs e e

Compromiso 10

Formato Recepoaon matena pnma
Formato Preparacidn de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeracién y congelacion)

S

Compromiso 11

No aplica scporte

Compromiso 12

Soporte Lavado tanque en PDF

Compromiso 13|Acta. matenal de apoyo. registro fotografico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF

Compromiso 14

Plan da mantenimiento (cronegrama y hojas de vida equipos)
Formatos o cocumentos en PDF de mantenimientos

Formato de verificacion de basculas y grameras”.

Formato de termémetros

™

Compromiso 15

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

Compromiso 16

PDF Resultados microbiolégices (cuando sean recibidos)

Compromiso 17

POF respuestas a cbservaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que apligue)

Compromiso 18

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

O OO ey

Compromiso 19|Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) >
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros N/NC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Plan de emergencias (PDF)
Soperte radicacién plan de emergencias (PDF) C
Compromiso 2 |Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporle de pago C

Compromiso 3

POF Listado de elementos que se encuentran en el batiquin (canlidad,nombre, lote y FV)

G

Compramiso 5

Cuidencias ubicacion extintores, detectores de humo, estado inslalaciones (PDF)

Compromiso 4 |Scportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos

© seportes de solictud

Ficha ingreso vistantes

¥ cuaderno de novedades presenladas en €l mes del informe (POF)

Evidencias 1 Soraf
o ficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos maxime en el mes)

D
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COMPONENTE NUT REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION — 243
D RICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA —
- e ——
Obarrvaciones Generalas
N\
==
~

E. Concepto Revision Informe Mensual de Ejecucion

Conforme I \(_ l No Couforrnel ]

F. Firmas

Quien atiende la visita

Quien realiza la visita

)/o/:onﬂa 1:{3/ Pi/az L///Zl 07’4':

mbres y Apellidos

\nopid polada Prended

Nombres y Apellidos

CC. 272.994.362

) .y _
Q?M/’”"“’ (Lke T AT
Firma = "Firma

Cédula de Ciudadanta

P 2 )/)Dc)nsaé 4 Sorvitio

Yo SasA2]

Cadula de Ciudadania

Cargo

Boows Mgt

argo
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
Wi FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
bEBocor b COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 08 MES | 02 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR:
113967-CCCP-10-004- BOYACA REAL

N° CONVENIO/VIGENCIA:
7141 - 2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento g Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

SEMANA N? 4

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 21

GRUPO 6-8 ANOS

GRUPO__9-13 ANOS GRUPO:

Adultos

Péagina 1 de 2




ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTADLCC.
Secretaria

Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

Apoyo ala supervision

INGRID NATALIA MENDEZ FUENTES

Nombres y Apellidos

1057595627

Cédula de Ciudadania

Péagina 2 de 2




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

ALTALD MAYER,
LEBOGSTADE,

Becvian
Imntegracion Social

PAGINA | 1de 14

1. Identificacion

Fecha de Visita J 2023

.

N® Convenio/Vigencia: 7141-2022 Nombre Asociado:

Hora Inicio Hora Finalizacion 4.30pm

FUNDACION PASOS FIRMES

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular

113967-CC CP 10-D04 BOYACA REAL

Fecha Inicio Operacion: 12/09/2022 Fecha Final Operacion; 28/02/2023
Nombre Responsable del Servicio: PILAR URIBE
2. Ubicacion
Localidad ENGATIVA Barrio: LA FLORIDA Direccién: CARRERA 89 # 68A 08
Tel: 43440647 Cel.: 310306605 Correo Electronico: comedorbovacareal@outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada; 250 - N° Participantes en Atencién: 249

Participantes Autorizados por Plan de Compras 250 Total Asistencia del Dia: 240 Total Historico de Asistencia: 27568
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NG NA c NE NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo l:l I:l
terttmco (mammo.un {1} intercambio .l dia.y Todes los alimentos para las preparaciones se
maximao .tres (3) intercambios a la semana), o it i S
1 S : 2 |encuentran en optimas condiciones de calidad y
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos deritro da sy vida Gl
solicita aprobacion a la nutricionista |ocal '
mediante el “"Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacién
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacion segun lo - )
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y c NC NA Los alimentos utilizados para }g ;_;reparacrén dela c NG NA
3 no a chorro de agua, canecas con agua o D 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado D
Scmeticos & procasd e Coceian). de alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005)
Las ensaladas y postres que contienen fruta G NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones ol NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, [:I
b |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
_|hieio o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS,
c NC NA Realiza encuesta con los participantes con &l fin c NG NA
de identificar la voluntad de aceptacion de un
El pre-glistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. B |Subdireccién de Nutricion.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En casc de aceptacion, disefia dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la
preparacion. profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
T D, T FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
=il COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
: CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA J 2 de 14
Ne A Variable Nivel de Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del cicle de
menus contempiadnas en el anexo técnico c NG NA

Peso.Neto . Peso Neto
S Requerido | Utilizado S | Requerido | Utilizado |
Mend Ingredientes | Ment | Ingredientes |
(= P W S " T I | ! B B Y U R
| | [ | Pechul\igade 233 24.1
| Proteina | PO |
Sopao | !
cazuela — atano hartén|  ___ | ...
9 | Tubérculo | maduro 22.5 | 228
| o platano [~ . )
) [ ] Pupade [
i Bebidade | guayaba 16.92 17
fruta Rl i |
LECII'IE gntara 64.5 asL
- liquida |
| Mandarina 417 42
s Postre |— L |
Verdura o |
ensaiada | M7 | on2 | 0% -
e L i S AL at Recibo de Alimentos il Pt
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdo a la cobertura contratada o
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y
es acorde a los formatos establecidos por la
10 |SDIS "Plan de Compras semanal” y “Plan de 11
compras consolidado mensual’, incluye listado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de
calculo para la compra y preparacion de
alimentos.

NA Se adquieren los alimentos de todos los grupos c

para las preparaciones de minimo dos (2) dias
D de operacién (a excepcién de las frutas) Asi E]
mismo, se adquiere el helado con la descripcion
del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
lexceso de tierra o prelavada |, aceite vegetal de
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
en bultos.

NC NC NA

e

c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos c NC NA
D implementa |lo establecido en el “Instructivo
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento "Operacion
12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos adquiridos para el Comedor sociales" y formato "Recepcion de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
N® Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacién c NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los D
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

| | | Fecha | Fecha |  Fecha | Autorizacién | |

Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS | Autorizacién CHS | Sanitaria Placa |

— e = { Proveedor | - "Sanitaris _ | Wehicilo | véhlculo '

14 Pollo Alamos plaza : 11/11/2022 ?Alamos NDr19| 11/11/2022 30V0B/2022 4/11/2022 4172022 SOF 665

Carmne Alamos plaza | 11/11/2022 |Alamos Norte| 11/11/2022

30/06/2022 4/11/2022 41112022 SOP 865

Leche El Maortifio 10/03/2022 | ElMenifie | 10/03/2022 E 13/08/2022 / JKL 385
e = i S === A | s | |
Queso i El Mortifio 10/03/2022 El Martific 10/03/2022 | | 13109/2022 // JKU 385
sl Etvinasilh: Giisiusinah imbsisaionl wisiisimseai W8 Ll 7
Yogurt El Mortifie | 10/03/2022 El Mortifio 10/03/2022 | 13/09/2022 _/’ JKLU 385
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| Fecha Fecha | CHS | Fecha [ Fecha |
Producto | Distribuidor CHSICS | Proveedor { CHS | pravesdsr Autorizacion CHs I Placa
| | Distribuidor | Proveedor | """~ | Sanitaria | Vehiculo |
Helado El Mertifio 10/03/2022 | Makro | 24/01/2023 Favorable 13/09/2022 EJKU 385
Crg:ede | EiMerife | 10/03/2022 | EiMortifo | 10/03/2022 | Favorable 130082022 | JKU 385 |
! ——1 M IS - B
Huevos La Tabiita / Makro 24/01/2023 Favorable 5/08/2022 EXX 450
14 VA ] ) , :
Mayonesa La Tablita / Makro 24/01/2023 Favorable 51092022 EXX 450
Atun La Tablita /// Makro 24/01/2023 | Favorable 50812022 EXX 450 |
/ | & ; = el
Abarrotes La Tablita 7 Makro 24/01/2023 | Favorabie 5/09/2022 | EXX 450
Pescado =
Pulpas El Eden 110712022 El Eden 110712022 Faverabie - | 1D4rz0z2 | FSQ 748
N Variable Nivel de_aumpllmleu'tq N® Variables Nivel de Cumplimiento
c NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NC  NA
" ) . de los equipos correspondientes debidamente
I 3
Los_ simeniue 9ue requare cadler_!a tg Mo I:] organizados y separados de acuerdo a su D
estan almacenados en condiciones de vl n cteas: nl finas:esiandi iy
16 |temperatura de refrigeracion y/o congelacion en gl vraeza, sin g 19 e
: s contaminacion cruzada, con rétulo que indigue:
recipientes plasticos o bolsas de poligtileno :
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
transparentes. P ¥ .
vencimiento (s| aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).
Los almentos no perecederos empacados| ) Los alimentos como frutas, verduras.y hortalizas .
c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener C NC NA
individualmente, como grancs y ofros gque D en refrigeracién, se almacenan en canastilla IZI D D
17 presanien : lagos: pericdos: do ‘vida O, 9 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria cuahta B f0 .sa salll vitanda daiio
a temperatura ambiente, sin contacto directo de mmma?use aration deaa;:r“ct g tariana g
la luz solar y sin presencia de humedad UHT Settaat R & P
Registra diariamente las temperaturas de los & . Nk & HE L
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos de D D D
refrigeracion” y “Confrol de temperatura de Se cuenta con muestrae de referencias de los
18 equipos de congelacion™ tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de
dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente el “Formato de control de conservadas durante 72 horas.
enfrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.
____ Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion Personal Manipulador _
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Cc NC NA
Elabora el Protocolo de Lavado de Mancs del
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas précticas de manufactura (BPM) en entregado para validacion a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricién local y socializado al personal. Dispone
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y de letreros que indiguen el proceso de lavado de
completa segln lo establecido, manas, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios
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N

. 2 Variable

Nivel de Cumplimiento

El perscnal manipulador de alimentos presenta certificado gue conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico gue cuente con ndmero de registro profesional.

NA

BIE

u

N"Z Nombres y Apellidos Mampuladarau{ee} de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Pilar Uribe (Responsable del Se\ncau) - = .1_4'12F2022
2 Le1d: Dayana Dugqué_(;*\umhar} ) - 19!011‘2(;22
3 Angela Rodnguethutrmlonrsta) o - o 155*1'2-023
@ . 4 Zuleuda Tcrrajano - .= ;;05;2022
5 fl\_ﬁa;-a Teresa TDrTEjﬂ;O B o - ) 5/05/2022
8 iMariEuz Quimbayo A B B T 27/07/2022
7 ISandra Milena Quevedo 20/05/2022
. I
| g R P a— e e
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
Cuenta con la capacitacién en el manejo de la c Ne estandarizacion de utensilios para el servido de c NC NA

24

alimentos.socializa al personal manipulador,
personal nuevo, de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

NA
minuta de alimentos: minuta patrdn, ciclo de D
menus y analisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacidn entrega de apoyos

alimentarios en los servicios sociales”

Fecha: __ 01y 15/10/2022-17/01/2023_

Fecha: 04 y15/10/2022-20/01/2023__

Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
registro fotografico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

Cuenta con capacitacion en recepcion de £

alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacién y rechazo, resolucidn N®
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 14 y 15/10/2022-20/01/2023_

Variable

Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistio a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsabie del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

| i ‘Fecha Induccion/
Ne Nan_‘lhms y Apellidns I'.'Iampu}adoras{esj de Alimentos Fecha Capacitacién

1 Zuleada Tr.:rre;ano 12/09/2022 17/01/2023
2 Maﬂa Teresa TCII'TEjal'!G 12/09/2022 1710112023
3 Marsluz Qurmbayo A . 141102022 1710112023
| 4 Sandra Milena Quevedc _ J 12/09/2022 1701/2023

E - L | e x

e '

:. - = =

c

NC NA

Tema' servido y
Distribucion de
alimentos
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Variable

Variable

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacion de c NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros c NC  NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domesticos. Los sifones o rejilas de drenaje se
plagas o insectos encuentran asegurados y en buen estado.
¢ NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales NC NA
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
El Comedor Comunitaric cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantariliado; en aquellas situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
29 eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas 30 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
propanc), este debe cumplir con las pared - pared de las areas de preparacion y
caracteristicas establecidas en el anexo: dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. - construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
N° Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con ¢ NG N

fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita) Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagndstico Del Servicio De

Alimentacién”
3 | Concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: ___ 865 %
Fecha: Dia: __14 Mes: _ 02 Afio: 2022 N? Acta: ASO2 N123393
Hospital/Subred: ENGATIVA [ NORTE
N? Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucion, saldn ¢ NG NA Las areas de cocina se encuentran debidaments e NG NA
comedor, almacenamiente de  alimentos, sefalizadas(zona callente, zona fria, zona para el
higienizacion de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacion). Se cuanta con lavamanocs con
32 persanal, almacenamiento de agua potable, a3 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabén liguido desinfectante,
almacenamientc de  combustibles  son toalias desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manocs, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta
Las ventanas y puertas son de materiales gue (&4 NC NA NC NA

no generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectes que dificulten |a limpieza vy
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de
seguridad o algln elemento para prevenir el
estalido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefalizacién franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propdsito de
hacerlos visibles y avitar accidentes.

0O O

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion

directa o indirecta sin que generar incomodidad|

del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remocién del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjec)en
buen estado, de material no corrosive y
facimente removibles para la limpieza y
reparacion

[<]o
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Se cuenta con iluminacién natural ylo artificial El Comedor Comunitario cuenta con area de
necesaria para la realizacion de las actividades C NC NA alistamiento para el personal manipulador de| C NG NA
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y I:‘ D alimentos separado de los servicios sanitarios, D
36 |otros medios de iluminacién del Comedor 37 larea de almacenamiento o preparacion, esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan 4rea cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura, personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de C NC NA Si Gnia | Gon un Aea espacific pdra [ NC  NA
fncionamiento, con la aolauon_c%e _EIETT‘EBHT.DS D D almacenamiento de utensilios de aseo, ubicado D
de aseo, lavamanos para la higienizacion de d
manos para participantes dotados de elementos en_.un ‘lugar. que. No, geners. pesdo. 8
38 39 |contaminacién, aplicando el codige de colores
de aseo. % : :
; . : establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, F
2 : especifico de cada color,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
¢ NG NA Cuenta con lugar para almacenamiento de NE NA

El Comedor Comunitario cuenta con area
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion,

41

productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacen
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccién.

[<]o

42

Todas las areas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se
mantienen sin  exceso de humedad Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladeres la tabla de dosificacion de
desinfectante

43

El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de
residucs sdlidos, control de plagas ¥
abastecimiento o suministro de agua potable.
Los registros de control del plan de saneamiento
se encuentran actualizados.

Ll
=
BE

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

E| Comedor Comunitario cuenta con tangue(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material € NC NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacidn cada seis (B) meses
nad Fecha Lavado Tanque: Dia _ 23___ Mes _ 08__ Afio __ 2022 Material: _ Plastico__ N° Tanques: ___ 2
Capacidad Total; __1000L___ Empresa: _FUMIGACIONES ARC
Concepto Sanitario: Favorable Fecha Concepto: Dia __23___ Mes _ 11___ Afio _ 2022
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
Tedores o vectores NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al NC NA

Facha uitimo control, __23/08/2022___
Empresa: Fumigaciones ARL

Concepto Sanitario; Favorable

G

Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de  evacuacion se  encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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Equipos, mesones y utensilics en contacto
c NC Cc NC MNA

47

directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible toxico, sin aristas y en materiales
resistentes. Impermeables y lavables; en
perfectos  estado de limpieza, higiens,
desinfeccion y funcionando adecuadamente, se
encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad seglin los
establecido en el anexo técnico

O

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los eguipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termdmetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacién en el
formato establecido "Formato de verfficacion de
basculas y grameras”.

N®

Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico

S siti;-. [ Cantidad Cantidad — Cantidad |  Cantidad
| e establecida | Evidenciada - ! .p establecida | evidenciada (U)
... | 10 por cada Recipiente hermético i i :
| Bandeja plastica . 300 25 s00m 25 25
1 por cada Recipiente hermetico
Cuchara post® | participante | %0 _1000m | ¥ N :
1 porcada | : : | |
49 . Cuchara sopa | participante | 250 Recipiente hermético 330 mi . 25 25
L - S ST] | BATape | Szt =R B erdie ——— —
Gisckillls mesa 1 por cada | 250 Recipiente hermetico | 25 25
A— i participante | Pl 200 ml L B
Tenedor mesa | | PO cada | 250
. _i_E?!'ﬂ*EET“_"I_@_.; L
Postrera [ PR Caag, | 250
|_participante e
: 1 por cada
Vase jugo | _participante | 250
Plato sopa Y packada 250
participante
Plato seco i P Cada 250
e |_participante
T RN A 1
N° Variable

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de reciplentes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

NC NA

]

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrdn y el ciclo de menis a las
personas manipuladoras de alimentos, asl como

Para el servido de los alimentos se asegura una

C NC NA C NC NA
el ciclo de mends y el menu del dia para los E} presentacion adecuada y agradable, en
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnes de 30 minutos) y y seco. El gueso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones, 51 postreras,
Para los participantes con autorizacién para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se quesc y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcion individual y se encuentran a temperatura
ensambiados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm),
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables NC NA NC NA

para tomar los alimentos de modo que se evite
la contaminacion cruzada. Se  emplean
utensilios aforados o estandarizados

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

o

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al menu diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de gueso

o
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N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de c NE NA Las Caracteristicas organolépticas de las c NC NA
54 edad determinados por la SDIS y se ajustanall [ | [x] [] | 86 |preparaciones presentan conformidad con ia ] O

|establecido en el anexo técnico

rango de tolerancia en gramaje (peso)

calidad esperada segln el tipo de preparacion.

Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consuma, tres (3) recipientes con especias o c NC NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote,
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 “°C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una NG NA

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

]

Grupo de Allm;nt;a_ : Frapar&c_lé;l -de_l Dia | T1°C 1'2- °c
SoﬁacCazuela. e ) Sanmcho_ - o ) 81 | ?31
o R T Ll o
Proteina Pechuga de pollo a las finas hierbas B5,5 78,7
" EnssedaoVerdura | " Ensalada de zanshoria tomate y ;-:ei;jil. ez | 1a
Tﬁbérr:-ulc-o;‘létano_ 0 - 'EajEie platano . ] _-1?;9,; ao.a_
 Bebidade Fruta -  Sorbete de guayaba ] sa | 21
 Poste  Mandarna :
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

58

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la 5LIS o &l
equipo operativo de la Subdireccion de Nutricién
con vigencia de dos {2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia _03_ Mes _03_ Afo_2022_

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jornada de
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada
por la Subdireccian de Nutricidn,

Fecha Sensibilizacion
Responsable del Servicio:

Dia _22_ Mes _09__ Afo_ 2022
Nutricionista :

|Dia _22_ Mes 09__ Afio _ 2022

c NC

x] [

O]

3]

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de medidas antropometricas al momento
del inicic de la atencion a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricion y Dietética, acta y

registro fotografice y registra la informacion en &i

sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional

en nutricion de la SLIS.

Fecha entrega cronograma;
22/09/2022

ADICION: 25/01/2023

c NC NA
X

O O

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
T ——— c NC NA Servicio y el Profesional Social asisten a la c NG NA
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros ] Dmads .de. pressnthcion_de. Ja ciasificaclon
B, seoshiidnd ax wr (1) rollimewes: o gq [nutricional de los participantes, dada por los

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico

profesionales nutricionistas de la Subdireccién
Local o el que haga sus veces.

Fecha:__ 28/11/2022 __ Todo el equipo
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Variable

Nivel de Cumplimiento

N?

Variable

Nivel de Cumplimiento

Para los casos de participantes identificados con

Cc NC NA d d C NC NA
malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricion
2 oa : : D D 0 bajo peso) el Profesional en Mutricion y
El profesional Mutricionista Dietista socializa la e : : %
iR : i dietética realiza las acciones de |EC colectivas.
clasificacion nutricional & todos los participantes y Ry . g
. : Realiza canalizacién a Secretaria Distrital de
62 {del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 i I
i i ; £ - |Salud de los casos de desnutricién y de ob |
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia 14 ; : Al d
nutricional por parte de la SDIS Mesu_ 12— exclusrvan_xente mediante e ‘'ormato e
' S T S canalizacién y realiza activacion de ruta en caso
Afo__ 2022 de desnutricicn aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.
Acclones d
N° Variable Variable Nivel de Cumplimiento|
Extaand thin Ha srawidEh el R N Desarrolla mensualmente una accién en & marco
i P E - & NC NA de la estrategia IEC, segun lo planteado en el c NC NA
|estiios de vide saludable, firmado por el 4 X i
B ; - plan de promocion en estilos de vida saludable
responsable del servicio y el profesional en Sl :
R i) e aprabado y con los requisitos establecidos en el
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por . :
4 HTF anexo tecnice. Cuenta con relatoria o acta de
la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los o b i 2 =
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
formatos establecidos por la SDIS) ; S : g
P & es presencial © magnetico si la actividad es
i virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla Participantes 201
Fecha do Entinga: de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
3 = SIRBE
,2:;9?237——;;?:‘]?;03}09_ ARo__00%0 Actividad |IEC: _Reduccidn de consumo de sal_
acion i + 5 &
Activ H tina Fi
Adicién de contrato enviado sl 29/12/2022 rivicing Flson; Ry Wk s il Y
Aprobacién: 11/01/2023 S
) Fecha: 17/01/2023
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes gue asistieron en los procescs de promocion de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS NE NA

66

Fecha Reporte Cuantitativo 23/01/2023

Fecha Reporte Cualitativo -

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora. socializa e implementa un Flan de

Emergencias y Contingencias conforme  al C NC NA C NG NA
formato " Plan de Emergencias establecido por D D Cuenta con visita y concepto técnico de
ia SDIS" y se radica en medic magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios
Subdireccion para la |dentificacion, vigente y menor a un (1) afio, emitide por la
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes Radicado 11/10/2022 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a ia firma del acta de inicio Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medioc magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: 28/11/2022
Subdireccion de Gestion y Desarrolle de Talento
Humano de la SDIS
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC  NA

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A cen los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

-

70

multiproposito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, &area computador,
archives, area de Comedor Comunitaric -
Cocina Popular y con la instalacién de sistema
de deteccién de humo

=]
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71

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana
Desarrolla un simulacre de evacuacion minimao
una (1) vez al afo con participantes del
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion,

NC NA

0

Variables

72

Implementa una ficha de Ingreso de wvisitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labares relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderne en
el que se registren las novedades y situacicnes
especiales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

c NC

NA

Nivel de Cumplimiento

73

establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusién social vy
alimentacion, nutricion y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimientc en
campo y e informe del componente
administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervision o interventoria
para su respectiva revisidn y aprobacidn, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

0

74

Ne°

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucidn del |
convenio, de acuerdo con la metodologia C NC NC  NA

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto de! convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideclogico, comercial o de
cualguier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuctas de
corresponsabilidad o de participacion,

0

Se realiza seguimiento al acta de visita al 14/01/2023

Variable N*65. E| comedor de acuerdo a su programacion debid desarrclar su primera actividad de EVS el 13/01/2023 sin embargo se evidencia correo enviado per la
nutricionista del asociado al referente local, quien aprueba el cambio para el 17/01/2023,

Variable N*1. Se evidencia autorizacién de intercambio del mend 13 del 30/01/2023, se entrega mandarina por pera

Se avidencia durante |a jornada suministro de abarrotes faltantes da la semana N4, al comedor-

Se secializa el acta y se deja copia al comedor.
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Tipo Fecha Limite
Variable Descripcién

O,P.R eaeripolé Cumplimiento

Q 23 Se evidencia certificado de aptitud de la auxiliar administrativa Leidi Dayana Dugue superior a un afo 18/01/2022 Praxima visila

o 28 Se evidencia angeo de ventana de |a bodega que da a la calle con angeo suelto Préxima visita
e -
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4
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/
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Vi
V4




ALCALDIA MAYOR,

BERDGOTADE
e

i
Integracion Soctal

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NQ
CONTROLADO

PAGINA 13 de 14

Fecha 4 il
g | £ Generacién 5 2
go| E O,PR Seguimiento Supervisién 3 | Estado | ©
(o]
| g ddimm/aaaa Sl : PR
i t 5 ra b i0
o 12 29/12/2022 ZWUTQOZS. En seguimiento se evidencia 6Kg de platano harién verde para la preparacion de tajada de X Abisrlo
pltatano de |la jornada C
i | c T 1 T
o) a3 2911215022 28/01/2023. En seguimiento se evidencia el comedor cuenta con el desinfectante amonio cuaternario se X Certatio
da cierre a la variabla
3 L A con | 8 Tias
o 11 140012023 28/01/2023 En sangmIE!’ﬂD SE evidencia que a[ oomedor cuenta con |a totalidad de las matenas prima % Cirada
para 2 dias de preparacion conforme al anexo técnico
28/01/2023. En seguimiento se evidencia que no se cumple con los pesos servidos establacidos en la
o 54 14/01/2023 minuta patrén para el grupo etarec de 14 afios por no ajustarse al rango de tolerancia en gramaje para las X Abierto
preparaciones de pechuga de pollo a las finas hierbas y tajada de platano.
g ; ; ; —_ ;
o 57 1410112023 2B/01/2023. En seguimiento s evidencia que el comedor garantiza las tampearaturas de seguridad de las X Ceitado
preparaciones de |a jornada,
2]
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PROCEDIMIERTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARICS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Codigo: FOR-P55-252
Versién: 2
Fecha: Memeo Int

BT WA . 12018028518
DEREGTARC FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREOQ PORCIONES SERVIDAS 17/06/2019
= Pagina: 1 de 2
E COMEDOR COMUNITARIO
SUBDIRECCION LOCAL/ILOCALIDAD: ENGATIVA SERVICIO SOCIAL: COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113967-CC CP 10-004 BOYACA REAL
DIRECCION: CARRERA 83 # 68A 08 TELEFONO: 4340647
OPERADOR FUNDACION PASOS FIRMES FREHAS 28/01/2023
(dd/dm/aaaa)
COBERTURA GRUPO ETARED 1 i GRUPO ETARED 2. GRUPO ETAREOD 3; GRUPO ETARED 4 51 GRUPO ETARED §: 183
ATENDIDA HOY: DE_1_A_ 2 MESES DE_3_A_S5__ AfOS DE _6_A_8_AfiOS DE _8_A _13_ aflos DE _>_A_14__ARCS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPO DE | .. ALIMENTO O ALIMENTO © e | ITEME QUE EVALUAN
EDAD T;';::?R:E PREPARACIO PREP, ON m EL PLAN DE 1 2 3 4 5 ] o 8 ] 10 | 11 | 92| 13 | | 15 | 16| 17 | 1| 18 | 20 | cumeLE | NOCuMPLE
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA i MUESTRED
PESOMUESTREADS | 313 | 326 | 305 | 308 | 306 | 306 | 302 | 284 | 317 | 304 | 296 | 325 | 310 fi
MA‘:O;},E{;’.-UE 13 SANCOTHD SANCOCHD 300 c:f:;m;#n 104 | 109 | 102 | 108 | 102 | 102 | 101 | 98 | 104 | 101 | g8 | 108 | 103 / 3
= - ¥ A
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 /
PESOMUESTREADC | 104 | 83 110 | 118 | 108 | 113 | 113 108 | 110 | 197 | 108 | 108 | 109 /
MAYORES DE T
: 1 ARRCZ CON CILANTRO | ARROZ CON CILANTRO 108 PORCENTAJE
14 ARIOS 3 z z o CisPLIMIENT 96 | B& | 102 | 109 | 100 | 105 | 105 | 101 | 102 | to8 | 100 | 100 | 104 3
CALIFICACION 3 1 3 - 3 3 3 3 3 3 3 3 3
PESOMUESTREADO | 80 B3 72 64 16 8 (] T [ T4 T8 &7 75 /
MAYORES DE PECHUGA DE POLLO A | PECHUGA DE FOLLO A
14 AROS 13 LAS FINAS HIERBAS | LAS FINAS HIERBAS T e | 113 | 117 | 101 | 90 | 107 | 110 | 96 | 100 | 108 | 104 | 110 | 84 | 108 / 1
CALIFICACION 1 1 3 1 3 3 1 3 3 3 3 3 3 f
PESOMUESTREADD | 62 6l 63 61 T4 53 57 48 58 69 B3 65 B1
v | =
w._,(:-_F:;,Ec?SDE 3 TAIADA DE PLATAND | TAJADA DE PLATANG 58 e mnra | 107 | 103 | 109 | 108 | 128 | e1 | 8 | 83 | 100 | 119 | 108 | 112 | 108 / 1
CAUIFICAGION HEIEI RN SRS e /
PESO MUESTREADD | 77 65 8 81 &3 BE a5 80 76 T4 B3 76 B1
MAYORES Df Etieat ndoe FibSsmr FORCENTAJE 3
Tt 13 ZANAHORIA TOMATE ¥ | ZANAHORIA TOMATE Y 78
14 ARDS O TO IORIA oW, s | 88 | 83 | 100 | 104 | 114 | 110 | 109 | 03| 7 | @5 | 106 | &7 | 104 f
caurcacion | 3 | 1| 8 | a| v | 3] als|3a]a]a]a]a /
PESCMUESTREADD | 310 | 330 | 340 | 320 | 320 | 310 | 310 | 320 | 310 | 370 | 320 | 320 | 300 ‘?
MAYORES DE e SORBETE DE e
14 AROS 1. |seRuErEORTUATAIA GUAYARA ko e, | 103 | 110 | 113 | 107 | 107 | 103 [ 103 | 107 | 103 | 103 | 107 | 107 | 100 / 3
CALIFICACION 3 3 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
PESOMUESTREADD | 170 | 194 | 142 [ 160 | 159 | 160 | 206 | 168 | 172 | 159 | 183 | 170 | 157
MAYORES DE
- 13 MANDARINA MANDARINA 150-170 PORGCENTASE |
14 ANOS CUMPLIMIENTO B 3
i
CALIFICACION 3 1 1 3 3 3 1 3 3 3 3 3 3
OBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL :
NOMBRES Y APELLIDOS:

HOno (onscelo Buoi e B

Mawng (gn-;&.‘elo Houte H .

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE-
NOMBRES Y APELLIDOS:

2 / e / =
e rry Gz

L for [lile [
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Cadigo: FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 0

Fecha Memo INT 2019026406 - 31/05/2019

DEBOGITAOL FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
HRADE FTETRAST R 5000k Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION MEDOR COMUNITARIO
u ENGATIVA SERVICIO SOCIAL: i ol
LOCAL/LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA: 113967-CC CP 10-004 BOYACA REAL
DIRECCION: CARRERA 89 # 68A 08 TELEFONO: 4340647
FECHA (dd/mm/aaaa): 28/01/2023 OPERADOR: FUNDACION PASOS FIRMES
* ALIMENTO O ALIMENTO O :
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 8 8 8 8
SANCOCHO SANCOCHO 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 B
ARROZ CON CILANTRO ARROZ GON CILANTRO 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
PECHUGA DE POLLO A LAS| PECHUGA DE POLLO A LAS
FINAS HIERBAS F-'INAAS HIERLBL.'\S 2 8 8 8 8 8 3
3 8 B 8 8 8
1 8 8 8 8 8
TAJADA DE PLATANO TAJADA DE PLATAND 2 8 8 8 & 8 3
3 8 8 8 8 8
1 B 8 8 8 8
ALADA DE ZANAHOR El LADA DE ZANAHOR:
E'\'II'SOMATE Y ZANAHGREAIA NTSOAMATE’“\' ZﬁNAHDHlA‘R 2 8 8 8 8 8 3
3 B 8 8 8 B
1 8 8 8 8 B
SORBETE DE GUAYABA SORBETE DE GUAYABA 2 8 8 B 8 8 3
| 8 B B 8 B
1 8 8 8 8 B
MANDARINA MANDARINA 2 8 B 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
OBSERVACIONES:
/?

FIRMA PROFESIONAL:

Mado Conscelo deadle H

FIRMA COORDINADOR O /

RESPONSABLE:_© —

~ -~
N

s

ke 7

NOMBRES Y APELLIDOS:

Hano Consce) o Do k§

-z - .
NOMBRES Y APELLIDOS: /?/cz/ 4/5/4 >
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Fecha de Visita I

14]1]

2z |

1. Identificacién

saanes D

N® Convenio/Vigencia: 7141-2022 Nombre Asociado: FUNDACION PASCS FIRMES
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular 113967-CC CP 10-004 BOYACA REAL
Fecha Inicio Operacién: 12/09/2022 Fecha Final Operacion: @
Nombre Responsable del Servicio: PILAR URIBE
2. Ubicacién
Localidad: ENGATIVA Barrio: LA FLORIDA Direccion: CARRERA BS # 68A 08
Tel: 43440647 Cel.: 310306605 Carreo Electronico; comedorbovacareal@outlook.com
3. Cobertura
Cabertura Diaria Contratada: 250 N° Participantes en Atencién: 249
Participantes Autorizados por Plan de Compras 250 Total Asistencia del Dia: 212 Total Histérico de Asistencia: 24847

Ly

Nivel ucunplhmmn

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio. al dia y
méaximo tres (3) intercambios a la semana), o por]
situaciones de fuerza mayor, fortuitos salicita
aprobacion a la nutricionista local mediante el
"Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menU especial para navidad y fin de afio.

@m0 O

Todos los alimentos para las preparaciones se|
encuentran en éptimas condiciones de calidad y|
dentro de su vida Util.

Se realiza proceso de descongelacidn segln lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccitn).

[<]o
WL
[z

Los alimentos utilizados para la preparacion de la
minuta cumple con la normatividad de rotulado de
alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)

[<]o
W
L

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. Los jugos se preparan una hora

antes del servido y no se incorpora bloques de
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

<o
Oz
[z

Los condimentos utilizados en las preparaciones
gon naturales (tomillo, laurel, persjil, cilantro,
cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

<o
[z

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higlenizacion, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
¥ pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

<)o
ik
[z

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacion de un
menl vegetariano dentro de los primeros quince
{15) dias de operacitn del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccién de Nutricién,

En caso de aceptacion, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la

|profesional en nutricién y dietética de la SLIS

para su autorizacian, Ofrece una (1) vez al mes la
preparacién vegetariana aprobada,

<] o
Oz
W
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Variable

Nivelde
Cumplimiento |

menus contemplados en el anexo técnico

Se utiliza |a totalidad de ingredientes kbdmmdmﬂhunuhmualmﬁdaprepamcﬁnymnmﬁmdomwwmbdaq

Peso Neto | Peso Neto
[ : Requerido Utilizado | Requerido Utilizado
Menti | Ingredientes Meni | Ingredientes |
20 (kg) _{kg) - (kg) (kg)
/ Proteina ! — 7/ Smm——
Sopao f /
cazuela | t
L e Tubérculo |
/ o platano |
: Pulpa de Pifia 16.92 17
cerea | ar s
Azticar | 331 35
Crema de i 18 o Fresa 19.31 2
Vi —leche = Postre —
erdurao | ag
ensalada | Helado 774 ¥

ofiulln

10

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdo a la cobertura contratada o
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y
es acorde a los formatos establecidos por la
SDIS “Plan de Compras semanal” y “Plan de
compras consolidado mensual’, incluye listado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de
célculo para la compra y preparacién de
alimentos.

Eo

WE;

1

Se adquieren los alimentos de todos los grupos
para |as preparaciones de minimo dos (2) dias de
operacion (a excepcidn de las frutas). Asi mismo,
se adquiere el helado con la descripcion del
contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
exceso de tierra o prelavada |, aceite vegetal de
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo)
en bultos.

12

fabricante o proveedor de la totalidad de!
slimentos adquiridos para el Comedor
Comunitario — Cocina Popular

Cuenta con las fichas téenicas expedidas por el|

o

[z
Oz

13

En el proceso de Recibo de alimentos implementa
lo establecido en el ‘“Instructivo Recibo de
Alimentos,” procedimiento “Operacién entrega
de apoyos alimentarios en los servicios
sociales” y formato “Recepcidn de alimentos "
tomando y registrando la temperatura de recibo de
los alimentos que requieren cadena de frio y
verificande las condiciones del transporte.

e
<]
W

Variable

Nivel de
Cumplimiento

14

Cuentacmlusconoeptossumanosfavorablesofaw-ublesoonrequenmvmtosdeiamhdaddeprweedures(dlramsy
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, lécteos y derivados cuenta con concepto y autorizacién
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacion |

Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacion CHs Sanitaria Placa
Pri d Sanitaria Vehicul vehiculo

Pollo Alamos plaza | 11/11/2022 |Alamos Norte! 11/11/2022 | 30/06/2022 4M11/2022 | 412022 ESOFGBES

Came Alamos plaza | 11/11/2022 |Alamos Norte 11/11/2022 |  30/06/2022 4/11/2022 411172022 SOP 685

-

Leche El Mortifio 100022022 | ElMortifio | 10/03/2022 / 13/08/2022 / JKU 385

1
Queso El Mortifio 10/03/2022 | ElMortifio | 10/03/2022 | / 13/08/2022 / JKU 385
Yogurt ElMortifio | 10/03/2022 | ElMortifio | 10/03/2022 / | 130812022 / JKU 385
1

D%I

| <] o
[13
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Fecha Fecha I CHS Fecha Fecha | |
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHS | P 7 Autorizacion CHS | Placa |
Distribuidor Proveedor | Sanitaria VMehiculo | |
Hetado ElMortifio | 10/032022 | Makro | 18/01/2022 ( Favorable /| 1awenoz | JKU 385 |
C’::h'e“ ElMortifo | 101032022 | ElMortifio | 10/03/2022 | Favorable | / | 1a08r2022 KU 385 |
] | |
Huevos La Tablia | | Makro | 19012022 |  Favorable | / | swemoz2 | Exx4so
| ! i U] _ S e
i | |
| | Mayonesa| LaTabit | |l Makro | 18/01/2022 |  Favorable | / 5/09/2022 | EXX 450
4
Atn I La Tablita | / ‘ Makro | 19/01/2022 |  Favorable | / 5/09/2022 | EXX 450
4 Il
— T 1 1
Aberrotes | LaTabita |/ Makro | 19/01/2022 | Favorable | / 5/08/2022 Enou.soI
Pescado 1 |
Pulpas |  ElEden 1/07/2022 ElEden | 1/072022 Favorable | - | 1oarzozz | Fsa m!
i | i ode Alimentos ~Rielde
N° Variable Variables Cumplimient
Los alimentos perecederos se aimacenan dentro c NG NA

15

Los alimentos que requieren cadena de frio
estan almacenados en condiciones de|
temperatura de refrigeracién y/o congelacién en
recipientes plasticos o bolsas de polietileno
|transparentes,

16

de los equipos comespondientes debidamente|

organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminacién cruzada, con rétulo que indique:

|nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de

vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).

OO

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y ofros que
presenten largos periodos de vida Util, se

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeracién, se almacenan en canastilla

[<]o
W
[z

17 alria n de manera organizada en estanteria 18 |plasticas a temperatura ambiente,_ﬁanjendo en
sl : : z cuenta que no se saturen evitando dafio
a temperatura ambiente, sin contacto directo da1 snico de Bba & ti
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT  Sepe y po
Registra diariamente las temperaturas de los
| equipos de almacenamiento de alimentes en los c NC NA C NC MNA
formatos “Control de temperatura de squipos| [x] [] [] x] 1 [
de refrigeracién” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacidn” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de
dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente el “Formato de control de conservadas durante 72 horas.
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran,
Ne Nivel de Cumplimiento | Ne Variable = “"'E"‘I‘I
= = = Elabora el P de M ° =
el Protocolo de Lavado anos del
El personal manipulador de alimentos aplica las E D D Comedor Comunitario — Cocina Popular y es| D D

21

Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor|
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segun lo establecido,

entregado para validacion a los profesionales de
Nutricién local y socializado al personal. Dispone
de letreres que indiguen el proceso de lavado de|
manos, ubicados en servicio de alimentos, drea
de consumo de alimentos y bafios.
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Variable

Nivel de
Cumplimiento |

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia na superior|

a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

@ 00

N Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 | Pilar Uribe (Responsable del Sevicio) 122022
2 | Leidi Dayana Duque (Auxiliar ) - 19/01/2022
3 |Angela Rodriguez (Nutricionista) . 20/01/2022
8| | 4|zuleida Torrsjano 5/05/2022 |
5 | Maria Teresa Torrejano 5/05/2022 ,
6 | Yuleixy Carolina Torrejfano 20/01/2022 [
7 | Sandra Milena Quevedo 20/05/2022
8
9
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable % m:';“l "',
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la c NC NA estandarizacion de utensilios para el servido de c NG NA
minuta de alimentos; minuta patrén, ciclo del D D {alimentos socializa al personal manipulador,
rnam'isyanélhsbnmtonalasdemrdoai1 personal nuevo; de manera presencial y cuenta El D D
procedimiento “Operacién entrega de apoyos con el soporte del proceso.
alimentarios an los servicios sociales”
Fecha: 01y 15/10/2022
Fecha: 04 y15110/2022 )
2 ”Cmmammporbes(p!anﬂadeasistencia

Cuenta con capacitacion en recepcion de|
alimentos y conocimiento de los criterios!
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se|
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 14 y 15102022

registro fotografico, material de apoyo) de todas)
|las capacitaciones realizadas

Varlable

.

Nivel de
Cumplimiento

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del

Responsable del Servicio, segln lo establecido en el anexo técnico.

el personal manipulador, asi

r.N" Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fx&w&

1 | Zuleida Torrejano 12/09/2022 20/12/2022
Marfa Teresa Torrejano 12/09/2022 20112/2022
Yuleixy Carolina Torrejano 14102022 20/12/2022
Sandra Milena Quevedo 120912022 20/12/2022

L1 1

R ———

® 00

Tema: Prealistamiento y
preparacion de los
alimentos

03/01/2023 Refuerzo en
rotulado
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T ] i L,

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto
estado de aseo, libres de acumulacién de
residuos, alejados de botaderos de residuocs,
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de
plagas o inseclos.

mE
[z

[

Las instalaciones estdn protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y|
alcantarillado; en  aguellas  situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas
propanc), este debe ocumplir con las|
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho|
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

E;
[z

[

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y|
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fiio y en material de facil
limpieza y desinfeccion,

mE
[z

Concepto Sanitario

“Nivel de
Cumplimiento |

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

con fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superioraun afiocuental C© NG NA
con el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al ‘Formato Autodiegndstico Del Servicio De| [X ] B
Alimentacion”

31 | concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: ___965___ %
Fecha: Dia: __14 Mes: _ 02 Afia: 2022 N° Acta: ASO2 N123393
HospitaliSubred: ENGATIVA I NORTE

N® Variable Nivel de Cumplimiento Varlable c Fhlanis

umplimiento |

Las é&ress de cocina, distribucién, salén c NG NA Las dreas de cocina se encuentran debidamente| c NG NA
comedor, almacenamiento de  alimentos, sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacién de elementos de aseo, E D D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de H D D
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de  productos  guimicas, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamientc  de  combustibles  son toallas desechables o equipos autométicos para
independientes, delimitadas fisica ol el secade de manos, debidamente sefializado
|espaciaimente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el drea de elaboracidn o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que no c NG NA c NC  NA
generan sustancias toxicas, resistentes, no E El El I:I
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion, | directa o indirecta sin que generar incomodidad
Los vidrios se encuentran en buen estado, del personal, previene la condensacion del vapor,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin polve y facilita la remocion del calor. Las

34 |elemento para prevenir el estallido. Las puertas

y cemamientos de material transparente deben
tener como sefalizacion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y
120 m, o divisiones en la carpinteria con el
propésito  de hacerlos visibles y  evitar

|aberturas para la circulacion se encuentran
hpmtegjdas por mallas anti-insectos (anjec)en

buen estado, de material no corosivo Y
facilmente removibles para la limpieza y
reparacion.
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Nivel de
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N® Varlable Cumplimiento
Se cuenta con fluminacién natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con édrea de
necesaria para la realizacién de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NC  NA
en todas las areas. Las ldmparas, accesorios y E‘ |:| D alimentos separado de los servicios sanitarios, E] D
36 |otros medios de iluminacion del Comedor| 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta drea
Comunitario son del tipo de seguridad y estan cuenta con lockers o casilleros en buen estado
protegidos para evitar la contaminacién en caso para la ubicacién de elementos personales y ropa
de ruptura. de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de c NC MNA = NC NA
v = " Se cuenta con un Aarea especifica para
:in mmﬁmo:noahpara iy higii':n'macién del E D D almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado) D D
S, vl en un lugar que no genere riesgo de|
S 2ot e petitipering. cotados G- shnenios 39 |contaminacion, aplicando el cédigo de colores
Seaseo_ 4 o iigreso & 1640 oo de g establecido. Se publican carteles alusivos al uso|
enesg peci iaIZEa P fidad usl u_auoy especifico de cada color.
cuenta con apoyos intemos que faciliten el
acceso y uso de este. L
Cuenta con lugar para almacenamiento de
Cc NC NA 3 i ; . c NC NA
El Comedor Comunitario cuenta con &rea El D |:| productos. quimicos, debidamente identificado, E' D
destinada para el lavado de elementos de aseo sefiakzado, crgenizad, se manfiane bejo llave y
“ubicadomunlugarquzno X de 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
SO e g de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
: de seguridad de los productos quimicos
utilizades en la limpieza y desinfeccién.
o El plan de saneamiento se encuentra
Todas las dreas del Comedor Comunitario se c NC NA ; ot c NC  NA
encuentran en excelente estado de orden vy D D par!i:Iarii I‘ a::.laalc Iy é:':umunitari: g D IZ] D
limpleza. (Almacenamiento, drea de servido, implementan e e : de
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se Srpeme a:e_:ur :"E o 5 progremas
42 mantienen sin  exceso de humedad. Se | ||m|:_ cea ¥ “‘.*" N, geutkin, whagrel, de)
encuentra publicada en un lugar visible para los m'dmﬁ " Sl = de_ plages ¥
manipuladores la tabla de dosificacion  de AUSmRSNIISI0 O suminiattn de Agua polstie. Low
deainfactaita registros de control del plan de saneamiento se
Nivel de
e Wiiathe Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de mateial] C ~ NC  NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidréulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses D D
“ Fecha Lavado Tanque: Dia__23__ Mes _08__ Afio__ 2022 Materlal: __Plastico_ N°Tanques: 2
Capacidad Total: __1000L___ Empresa: __ FUMIGACIONES ARC
Concepto Sanitario: Favorable Fecha C to: Dia_23  Mes__ 11___ Afo_ 2022
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores c NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas all C NG NA
e " Comedor Comunitario; las escaleras y los|
Fecha (iimo control: __23/08/2022__ El D D lcorredores cumplen con las especificaciones) E D D
a5l  Futtidack ARL 48 establecidas en el anexo técnico, Los pasillos de|

Cancepto Sanitario: Favorable

salidas de evacuacion se  encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minima)
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Nivel de
Cumplimiento jent
Ne Variable Nivel de N Variable Cumpli
Se cuenta con iluminacion natural ylo artificial El Comedor Comunitario cuenta con area de
necesaria para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de = NC  NA
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y Izl I:] I:I |alimentes separado de los servicios sanitarios, E D D
36 |otros medios de iluminacion del Comedor 37 |érea de almacenamiento o preparacion; esta area
Comunitario son del tipo de seguridad y estan cuenta con lockers o casilleros en buen estado|
protegidos para evitar la contaminacion en caso para la ubicacién de elementos personales y ropa
de ruptura. de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios|
sanitarios separados, en buen estado de c NC MA, c NC  NA
funcionamiento, con la dotacién de elementos| EI D D 5°| cualmﬂqemc;onde ul.:en:i:':: ; Eﬂ:mﬁb‘.s; D
de aseo, lavama_m?us para la higienizacion de [ que no ai“:.’ del
3 |manos para participantes dotados de elementos 39 taminacién, apiicand elgaéal dEIigo deg "
daan00: 2 g . establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, ico dé cada cok
en especial a personas con movilidad reducida y '
cuenta con apoyos intemos que facilten el
acceso y uso de este. 3
Cuenta con lugar para almaoanamnanto de|
(] NC NA c NC NA
El Comedor Comunitario cuenta con area El D I:l pmdF uctl ani ?:lmmsl s mr;mte La; g E] D
40 fﬁgﬂaﬁ:’m’::fd“w‘“mmm g 41 {se encuentra alejado de a cocina y del almacén
contamiraciai 9 g = de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
i de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
o El plan de saneamiento se encuentra
Todas las areas del Comedor Comunitario se c NC NA 3 : c NC  NA
documentado, actualizado y ajustado a las
irrigg Mol Bssisminnlgs ol Rgpiset 5 particularidades del Comedor Comunttario. Se| |1 [X] [
mpieza. (Almacenamiento, érea de servido, I adé
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se 4 o uedemenie: s programes de
42 43 |limpieza y desinfeccién, gestion integral de
antienen sin exceso de humedad. Se residucs sélidos, control de plagas y
encuentra publicada en un lugar visible para los| abastecimiento o suministro de agua potable. Los
AR ;b de ' o registros de control del plan de saneamient:o se
" Vi Cwnplh::m
El Comedor Comunitario cuenta con tanque{s) de aimacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 fitros, de materiall C NC  NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacin cada seis (6) meses D D
“ Fecha Lavado Tanque: Dia_ 23 Mes_ 08  Afo__ 2022 Material: __Plastico__ N°Tanques: __ 2
Capacidad Total: _1000L___ Empresa: _ FUMIGACIONES ARC
Concepto Sanitarlo: Favorable Fecha Concepto: Dia _23_ Mes _ 11__ Afo_ 2022
No se evidencia indicios o presencia de plagas, L
roedores o vectares c Ne NA Se garantiza el facil acceso de las personas all C NC  NA
L ; X Comedor Comunitario; las escaleras y los
Fecha Gitimo control: __23/08/2022__ . D D corredores cumplen con las especificaciones E] D D
45 establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de

Empresa: Fumigaciones ARL 48 i o & a8

L sefalizados en material foto luminiscente o
Concepto Santario: ___ Favorsble ___ acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho {minima)
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Cumpiimient
Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso, c NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta Cc NC  NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material| D D con un plan de mantenimiento de equipos E |:| I:l
desprendible téxico, sin aristas y en materiales preventive y correctivo, cronograma para |a|
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto| realizacion de mantenimientos y hojas de vida

47 estado de limpieza, higiene, desinfeccién vy 48 actualizadas de los equipos e instrumentos,
funcionando adecuadamente, se encuentran Los equipos e instrumentos, como basculas,
instalados de forma secuencial, partiendo del grameras y los termometros son verificados)
recibo de los alimentos hasta la preparacion y semanalmente, y se registrar la informacién en el
distribucién de los mismos. formato establecido “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los |bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.

Ne® Variables c!mmd.
Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el c NG NA
100% de los participantes. =Y
**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la |E| I:l D
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocha (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el
anexo técnico.

] Cantidad Cantidad Cantidad | Cantidad
| Menajeensitio | _ sablecida | Evidenciada | Maninie poviable establecida | evidenciada (U)
Bandeja plastica | 1© F’;’m‘“’ﬁ 25 _ ”“""eg;'b’;"“éﬁ“ 25 25
| irora reaiee | TPOrCAdA | oo Recipiente hermético |
| Qucharapost® | partipante | 2 | | " j000m A .
| 1 porcada | " .
49 Cuchara sopa JI participante 250 | : Recipiente hermético 330 mi 25 25 |
; | 1 porcada s i Recipiente hermético | .= | o= |
Cuchilio mesa I?ia_l‘j'!g]gnte 250 | T 200ml 25 B 25
Tenedar mesa por gade 250
Pfl'ﬁll!a_.me
Postrera ﬁ““‘ﬁ 250
T_ E1 p:;l@nte
Vaso 1ugu_ paﬂjcipanten - 250
1 por cada
Pl 5oy ;?Iarlicipame
cada
Plato seco Hor
| participante

N° Variable Ne Variable
Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas pairén y el ciclo de menis a las
personas manipu_ladorss de alimentos, asi como c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC NA
el ciclo de mends y el menl del dia para los E’ D D presentacion adecuada y agradable; en IE] D D
participantes . Se asigna turnes para el consumo recipientes y menaje en buen estado, higienizado
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita y seco. El queso y los postres se sirven en

2| 9 omersciones. 51 '

Para los participantes con autorizacién para la Los aderezos como yogur, crema de leche, queso

entrega y consumo de alimentos en casa, se y helado para los postres a base de frulas se

realiza el servido de alimentos en los respectivos adicionan en el momento del servido, sobre la

recipientes herméticos, bien ensamblados y porcién individual y se encuentran a lemperatura

|empacados en doble bolsa biodegradable entre 2°C a 6°C.

(minimo de 30 x 40 cm).

Los alimentos se sirven evitando el contacto con

las manos y no se utilizan guantes desechables Cc NC NA [ NC  NA
para tomar los alimentos de modo que se evite la

contaminacion cruzada. Se emplean utensilios Izl D D Se garantiza a los participantes la entrega total de L_)E‘] D I:l
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu diario

52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a|

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados, Los alimentos|
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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< S e b Cumpimiento_|
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de| € Ne NA Las Caracteristicas organolépticas de las|] C  NC  NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al |:| E |:| 55 |preparaciones presentan conformidad con |a m D D
rango de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segun el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
Ne Variables - Nivelde
umplimiento |

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia . Tiee | T2°¢ |
Sopa o Cazuela Sancocho _L 795 | 85 ;
Cereal Arroz con zanahoria 885 7|
57 . l .
Proteina Pechuga de polio | 548 801
Ensalada o Verdura Ensalada de zanahoria manzana y crema de leche T 3_.5 g 4,4_
Tubéreulo o Platano Papa a la francesa [ 785 | 788
Bebida de Fruta Jugo de pifia I’ 39 48
Postre Fresa con helado [ 5.1 80
VoS SRR I Categoria 8: SISO | T SRR
Nivel de
N® Variable Nivel de C
umplimiento | N° Variable Gl :
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta| © NG NA kma de medidas ankopométrices ol momeniodell | 'c,  KCT NA
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el E I:l |nmdeh‘_atema¢na todos]os Pﬂfhcmﬂt@
equipo operativo de la Subdireccion de Nutricién ] nuevos. Adicionalmente se realiza el niimero de OO
con vigencia de dos (2) aflos tomas en los tiempos establecidos para nifias y
Fecha Fortalecimiento: niﬁo‘a‘ menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
Dia_03_ Mes_03_ Afio_2022_ participantes mayores de 5 afios.
Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética ‘I_'-"reaenTa los datos en Ilos listados generados del
y el Responsable del servicio del Comedor sistema SIRBE en fisioo con firma y malricuia
& Comunitarioc asisten a la jomada de ot P’“f“”’“' . “”‘""“‘,“ y Dmﬁﬁ s
sensibilizacién en vigilancia nutricional realizada regislro fotogréfico y registra I informacitn en el
por la Subdireccion de Nutricion, sisterna SIRBE.
*Remite el cronograma trimestral a la profesional
Fecha Sensibilizacién L
Responsable del Servicio: en nutricién de ta SLIS.
[N):.:;czfo_m:'tis'hog_— A . Fecha entrega cronograma:
Dia_22_ Mes_09__ Afo_ 2022 _ A2
Nivel de
N° Variable Nivelde C
umplimiento | N° Variable Cixs e
Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
Cuenta con balanza digital, pesa patrdn de 1 88|  —— o Serviclo y o Profesional Sociel siewn & " O B0 N
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros =1l puioet o peserictn Gy e Shelioecit 0O 0O
60|y sensibiidad de un (1) milimetros; en e b paticlonies, dece: por |
adecuadas condiciones y de acuerdo a las profesionales nutricionistas de la Subdireccion
especificaciones descritas en el anexo técnico, Local o el que haga sus yeoes.
Fecha__ 28/11/2022__ Todo el equipo
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Nivel de
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Cumplimiento
c Ne NA Para Iog casos de participantes idamrfn:adgsl con c NC  NA
IE D D malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricidon o E D D
; L txy=] ) bajo peso) el Profesional en Nutricion y dietética
ST S ke Dl e realiza las acciones de IEC colectivas. Realiza
AR i partcipantes canalizacion a Secretaria Distrital de Salud de los
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular &l Fecha: 63 | oeos de utrician do:  obesidad
mes siguiente de la entrega de la clasificacion|  Dia__ 14 ol e AL ek, . e
nianal por pactede e SOS: Mes__12__ canalizacion y realiza activacidn de ruta en caso
Ano ___ 2022

de desnutricién aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.

Entrega el plan de promocién en habitos de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccién de Nutricién de la SDIS. (En los|
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia_23 _ Mes__09__ Afo_ 2022
Aprobacién 4/10/2022

Adicién de contrato: enviado el 29/12/2022
Aprobacién: 11/01/2023

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segin lo planteado en el
plan de promocién en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotogréfico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE

Actividad IEC: _Manejo y control en el consumo)|
de azlcares_

Actividad Fisica: __ Rutina de actividad Fisica
para jévenes y adultos en casa Ejercicio 1__
Fecha: 1212022

Participantes 205

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS C NC NA
% Fecha Reporte Cuantitativo; __ 23/12/2022 D I:I
Fecha Reporte Cualitativo: 23122022
E t = Neais = = i3 =l
Ne Variable cﬂm‘;m

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al c NC NA C NG NA
formato " Plan de Emergencias establecido por El D |:| Cuenta con visita y concepto técnico de E’
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios|
Subdireccion para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacién e Integracién, un (1) mes Radicado 11/10/2022 88 [UAECOB (Unidad Administrativa Especial|
siguiente a fa firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabasjo de la Fecha: 28/11/2022
Subdireccion de Gestién y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
Cuenta con minimo dos (2) extintores NG

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los|
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y les aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

o
[z
[z

70

multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son. cerca al area de

preparacién de alimentos, drea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humo.

[<]o
E:
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Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable c mﬂmﬁ
Cuenta con la capacitacién en teorla del fuego, c NC MA, Implementa una ficha de ingreso de visitantes) c NG NA
manejo de e}dlntotes y Seguridac! Hurna_na. m D D (entidadesdecontml.irﬁqmntoriaypempml ) [ﬂ D D
Desarrolla un simulacro de evacuaciéon minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afio con participantes del Comedor del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
P2 Comunitanio - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

el que se registren las novedades y situaciones|
especiales relacionadas con salud, estado fisico o
emocional, entre otros eventos que lleguen al
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

administrativoffinanciero en la visita financiera de
seguimiento, a la supervisién o interventoria mw

N Variables m'“"‘!": "';
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable c
;umplimiento |

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia (o] NC NA C NC  NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes.
de los componentes inclusidn social y E’ D D Las instalaciones son utilizadas estrictamente E |:| D
alimentacién, nutricién y salubridad, en Ia para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en campo estas, NO se ejercen actividades de proselitismo

T3ly el informe del componente 74

rpolﬂico. religioso, ideoldgico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de|

su respectiva revision y aprobacién, en los corresponsabilidad o de participacion.
términos establecidos en el anexo técnico.

N"65. El jor de rdo a su prog debit d far su pi idad de EVS el 13/01/2023 sin embargo se ia correo do por ta
nutricionista del fado al ref local, quien aprueba el cambio para el 17/01/2023.

Variable N*1. Se evidencia intercambio ment 21 del 11/01/2023, se entrega mandarina por pera para postre

Se socializa el acta y se deja copia al comedor.
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Fecha E
i £ Generacion : g
Lo g O,P.R Seguimiento Supervisién | Estado | &
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Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

i

Clorno 4] Por Lk O
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Cyj/ﬂ‘bres ¥ Apallld/n9 /
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—~— AL P

Nombres y Apellidos

Mane tonsuelo buade I+

Firma

SHROY 67
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Nota La firma de este documento implica aceptacion de todo lo escrito.
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-P55-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versian: 0

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/2018

Pagina: 1 de 2

SUBDIRECCION ’ COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD: ENGATIVA SERVICIO SOCIAL: ErC AT
UNIDAD OPERATIVA: 113967-CC CP 10-004 BOYACA REAL
DIRECCION: CARRERA 89 # 68A 08 TELEFONO: 4340647
FECHA (dd/mm/aaaa): 14/01/2023 OPERADOR: FUNDACION PASOS FIRMES
+ ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 8 8 8 8 ‘
SANCOCHO SANCOCHO 2 8 8 8 8 8 3 /
3 8 8 8 8 8
1l 8 8 8 8 g
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 B
i i . : s : s 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
PAPA A LA FRANCESA PAPA A LA FRANCESA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
ENSALADA DE ZANAHORIA | ENSALADA DE ZANAHORIA 1 8 g 8 4 5
MANZANA Y CREMA DE MANZANA Y CREMA DE 2 8 8 8 8 8 3
LECHE LECHE 3 S 2 B S P
1 8 8 8 8 8
JUGO DE PIRA JUGO DE PIRA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
| 8 8 B 8 8
FRESAS CON HELADO FRESAS CON HELADO 2 8 8 B 8 8 3
3 8 8 B 8 8
OBSERVACIONES: /.,
) ' oy FIRMA COORDINADOR @~ /
FIRMA PROFESIONAL:__ Mong Concvelo Duadk W HESPONSABLE=— %ﬁ, i Af//, (7
¥ >/ / / /
NOMBRES Y APELLIDOS: Mecino Corecele ook B NOMBRES Y APELLIDOS: [Tloy Chne




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cadigo: FOR-PS55-252
PROGEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versién: 2
; Fecha: Mema Int
P . 12019028518
ERGADE FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SERVIDAS 17/06/2019
SR A R K Pdgina: 1 de 2
4 ! I COMEDOR COMUNITARIO
hSUBDIRECCION‘ LOCAL/LOCALIDAD: ENGATIVA SERVICIO SOCIAL: COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113967-CC CP 10-004 BOYACA REAL
DIRECCION: CARRERA 89 # 68A 08 TELEFONO: 4340647
FECHA:
El R 14/01/2023
OPERADO FUNDACION PASOS FIRMES (ddlidm/ )
COBERTURA GRUPO ETAREQ 1: P GRUPO ETAREO 2: GRUPO ETAREO 3: 14 GRUPO ETAREQ 4 51 GRUPO ETARED 5: 83
ATENDIDA HOY: DE_1_A_2__ MESES DE_3_A_S5__ ANDOS DE _6_A_8_ARNOS DE_8 A _13_ AROS DE _>_A_14_ AROS
UMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPO DE ALIMENTO O ALIMENTO O TTEMS GUE EVALUAN =
EDAD T“”m"wa-“E REF &N : 6 |FESOSERVDA) ELpLANDE 1l 2|3 a| s || 7| 8|6 |10]1 2|34 5|w.|w]| 8| w|20]|cumrie |nocumee
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MUESTREQ
PESOMUESTREADO | 293 | 338 | 285 | 202 | 209 | 284 | 305 | 209 | 285 | 285 | 306 | 283 | 347 /
MAYORES OE PORGENTAJE
14 ARICS 3 SANCOGHO SANCOCHO 300 e | 98 [113] 95 | o7 | o7 | 85 | 102 [ 103 | 95 | ‘95 | 106 | 94 | 116 3
CALIFICACION 3 i 3 a 3 3 3 3 3 3 3 3 1 /
PESOMUESTREADO | 118 | 114 | 110 | 143 | 115 | 113 | 114 | 115 | 107 | 112 | 115 | 107 | 104 /
MAYORES DE ARROZ CON ARROGE CON E E =T
14 ARIDS B ZANAHORIA ZANAHORIA i omasatat | 108 | 108 | 10z | 105 | 106 | 105 | 106 | 106 | 98 | 104 | 100 | 98 | @8 3
CALIFICACION 3 3 3 a 3 3 3 3 3 3 3 3 3 /
PESO MUESTREADO | 74 78 68 16 a2 71 65 T 64 B1 68 8 T4 /
MAYCRES DE PECHUGA DE POLLD A | PECHUGA DE POLLO A
14 ARIOS i LAS FINAS HIERGAS | LAS FINAS HIERBAS e JORCENTAIE | 104 | 110 | o6 | 107 | 115 | 100 | 92 | 108 | so | 114 | 83 | 110 104 / 1
CALIFICACION 3 3 1 3 1 3 1 3 1 1 1 3 3
PesoMUESTREADD | 58 | 47 | 57 | 41 | 43 | 59 | 46 | 48 | 58 | 48 | 44 | 40 | 47
el ) AR LA RAREER | AR L ERNICEA 48 PORGENTAE | 121 | o8 | 119 | @5 | 80 | 123 | 96 | 102 | 121 | 100 [ 102 | 83 | o8 1
14 ANOS CUMPLIMIENTD
CALIFACACION 1 3 1 1 3 1 3 3 1 3 5 1 3 f
PESOMUESTREADO | 74 T B7 i3 T2 70 % T B3 BO BD al 71
MAYORES DE 13 Enapapne ENWD,,&E;M 78 PORCENTAJE 3
Pt ZANAHCRIA MANZANA | ZANAHORIA N,
14 AROS e | | I L LEeAT: e T g5 | 9o | 112 | B85 | 82 | 80 [ 87 | &1 | 106 | 103 | 111 | 104 [ 9 /
" cALIFICACION 3 3 1 1 3 ;| 3 3 k) 3 1 3 3
PESOMUESTREADO | 310 | 330 | 320 | 310 | 320 | 310 | 310 | 310 | 320 | 320 | 300 | 310 | 320
MAYORES DE :
= 13 JUGE DE PIRA JUGD DE PINA 300 PORCENTAJE
14 ANOS CIBCRRE TS 103 | 110 | 107 | 103 | 107 | 103 | 103 | 103 | 107 | 107 | 94 | 103 | 107 / 3
GCALIFICACION s alae|lws]s]s]a]s]s]=]s]a]as Fi
PESO MUESTREADD | 114 [ 121 | 111 | 121 | 105 | 113 | 101 | 112 | 113 | 120 | 110 | 1156 | 120
MAYORES DE e B o
pifsy ik 13 FRESAS CON HELADD | FRESAS CON HELADO 18 cﬁ:%nnimgfu 99 | 10s| o7 | 108 | ot | o8 | sa | o7 | o8 | 108 | 105 | 100 | 104 / 3
[
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3

OBSERVACIONES:

Ll f

FIRMA PROFESIONAL :

Jaao Consuelo Duo W

FIRMA COORDINADOR O

NOMBRES Y APELLIDOS:_Mang Couiswe(e Dun 'k §

NOMBRES Y APELLIDOS:

Ve

9NSABLE:.—L-"C§,»:?&//M./{\
re2r1/2 ] VL

gtZit

—
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL FORMATO
i MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
.r-ﬁm FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA | 1da3
Periodo Informe Desde [ 1 [ 12 ] 200 | Hese [ 31 [ 12 [ 2092 | FecraRevision [ 14 | 1 | 2003 |
A. Identificacién de fa Unidad Operativa
N® ConveniolVig 7141/2022 Nombre A FUNDACION PASOS FIRMES
Nombre C dor C io - Cocina Popular: 113867-CC CP 10-004 BOYACA REAL
Fecha Inicio Of 12/09/2022 Fecha Final Operacion: 28/02/2023
Responsable Servicio : PILAR URIBE
|B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1. Identificacion general. = o]
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2.1. Compromisos Sub P Apoyo Ali io, Vigilancia Mutricional y Promecién en Estilos de Vida Saludable con énfasis c
en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica, /
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad [+] /
2.3 Compromisos Sub te da Ambi Adi dos y Seg c /
3. Reporte de capacitaci lizadas en el mes al talento humano del d io-cocina popular c /

4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional

5. Reporte de actividades en acciones de informacién, educacién y comunicacién (IEC) en promocién de habitos en estilos de vida
ludabie con énfasis en ali nutricién y actividad fisica.

6. Acciones comectivas a las observaciones, planes de mejora y
|componente alimentacién, nutricion y salubridad

querimientos (O,P,R) abiert

en visitas de la supenvision|

SOPORTES

-mmmwmmWhﬂmymﬁnMﬁMMcMMm
Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica.

OBSERVACION

Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control c
Compromiso 2 | Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF c
Compromiso 3 |Propuesta mend, correo envlo, correo aprobacisn (Un solo PDF) c SINR IO 1 e o SRR
Compromiso 4 |Formato Preparacién de alimentos (FOR-P55-243), En PDF c
Compromiso 5 Encuesta Vegetariana. Un solo PDF{ f sta Itad porte de envio a nutricionista local) c Enviado 24/06/2022
Correo de envio, propuesta de menus y aprobacién por parte nutricionista local (Uin solo PDF cuando aplique)
Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacién con hora y fecha { PDF cuando apligue) NA Por resultado de encuesta
Compromiso 7 |Soporte fotografico en POF donde se dispone de las minutas C
Compromiso 8 | Plan de compras mensual en PDF{ FOR-PS5-226) c
Compromiso 9 | Acta, planilia asistencia, material de apoys y soportes fotograficos por capacitacisn (Un solo PDF) {5 140072022
: Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacién en dart de
Compromiso 10 lics at p P ipulador (Un solo PDF) c 14 y 2410912022
Mend 10 0112/2022; Meny 13 de
051272022, Mend 18 del 10M2/2022,;
menu 3 ded 21/12/2022, menu 18
. + 1071272022 menu 21 14/12/2022, menl 2
Compromiso 11 | Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 cormreo envio, correo aprabacién (Un solo PDF) c del 20/12/2022, mend 3 2111212022,
mend 10f 291212022, mend §
2411242027, ment 10 del 28/12/2022,
men( 12 del 31/1272022
Compromiso 12 |Soporte de asistencia c 3032022
Compromiso 13 |Formato Toma y registro de medidas antropométricas c 6/12/2022 completa la totalidad
Compromiso 14 |Reporte de digitacion del sistema SIRBE c
2 Socialzacin 147122022 al eaulpo,
Compromiso 16 | Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-387 c 201202022 2 los participantes.
Compromiso 16 | Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) c 20122022
Compromiso 17 |Cronograma, comeo de envio y correo de aprobacién (Un solo PDF) C Se remite nuevo conograma por adicion
Compromiso 18 [Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) <
Compromiso 18 |Reporte de digitacién del sistema SIRBE c
Compromiso 20 Un solo PDF (correo de envio y el informe cuantiativo), Informe cualitativo cuando aphique P 23122022
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FORMATO
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
. r s FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
=
e COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA Zded
Subcomponente de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando apliqus) c 14/02/2022
Co miso 2 PDF Protocolo lavade manos-formato de limpieza y desinfeccién del plan de saneamiento c /
Formato Inspeccion porclones servidas [mensual)
Compromiso 3 |Formato Acompafiamiento de la operacian del servicio de alimentacion {mensual) en PDF c
Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitarios vig de los p o c /
Compromiso & ]Fomm en PDF "Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PS5-232 & /
. PDF del formato de entradas y salidas de aliment:
Compromiso 8 Formato de recepcién de materia prima. = e /
Registro folografico en POF de [os equipos, menajs y ulensillos ulllizados en el comador
Compromiso 7 |Factura pra de je yio equipos (cuando aplig c
Registro folografico foma de muestras POF
Compromiso 8 c Semanal
n de saneamienio PDF
. Formato de declaracién de compromiso
Compromidod Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF €
orma n matena
_ Formato Preparacién de alimentos
COMPromina 101 rmato de contrel de sempershures (reffgaracién y oong g
Compromiso 11 |No aplica soporte NA Segun lineamiento
Compromisa 12 |Soporte Lavado tanque en PDF c 23082022
4 TP y 131 Prealistamiento
Compromiso 13 | Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de la alp PDF c 3;;;?:;” sapralloridd
Plan de mantenimiente {cronograma y hojas de vida equipos)
x Formatos o documaentos en PDF de mantenimisntos
Compromiso 14| £ormato de verificacién de basculas y grameras”. L2
Formato de termometros
Compromiso 15 | PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) NA Na se tomaron muestras
Compromiso 16 |PDF Resultados microbiolégicos (cuando sean recibidos) c 16/12/2022 Resultados conformes
Compromiso 17 | PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique) NA Por resultados conformes
Compromiso 18 |PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) NA No se tomaron muestras
Compromiso 18 | Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) NA Mo se presentan ETAS en e periodo
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros NINC | NA OBSERVACION
: Plan de emergencias (PDF)
Compromiso 1 s radicacién plan de ias (PDF) c 11/10/2022
Compromiso 2 |Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago c 28/11/2022
Compromiso 3 |PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV) c
Evidencias ubi det de humo, estade instalaciones (PDF)
Compromiso 4 Sopmns de capacitacién reallzadm con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos o c
soportes de solicitud
Compromiso § |Ficha ingreso visitantes y cuademo de novedades presentadas en el mes del informe (PDF) c /
Compromiso 6 |Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos v an (dos maximo an el mes) c /
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Observaciones Generales
El comedor da cumpli alos promisos dal mes de dici YR su informe de gestion con los respectivos soportes. Se recbe (1) CD

E. Concepto Revisién Informe M | de Ejecucién
Conforme | X INo (:onformel | l
F. Firmas
Quien atiende la visita

Quien realiza la visita

I

. )/ ]
%uﬁéi?/?/?a aé/ /?fé:f ,_,’2;76.} [

Mado (onsuelo Duarle

~  Nombres y Apellidos

Nombres y Apellidos

s I
- /(;’/%4’{{// /é;,% (_///,-"';

Mones loneuele Duavde |

Firma

CC 2794 76

Firma

S19¥qeq

Cédula de Ciudadania

7 _
A'.e’_-,/{;-. Ué VIS -
/

Cédula de Ciudadania

P bional Apojo O Superaie

Cargo

Cargo
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Fecha de Visita [ 29 I \T | et I

Hora Inicio l GL Qm] Hora Finalizacion

320

Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

Cobertura Diaria Contralada:

250

Participanles Autorizados por Plan de Compras

290

N° Participantes en Atencion:

Total Asistencia del Dia:

1. Identificacién
Ne ConvenioVigencia: 3 W\ ‘COCC Nombre Asociado; TL)WXQ‘QK‘JQ oeney Thioonay
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : A\ - ) - ) - ‘5 (QI..,_-\\
Fecha Inicio Operacion: t?;\'c’\‘ ‘\"CDED Fecha Final Operaci6n; A\ ‘ \'T QIQCZ: ,
Nombre Responsable del Servicio; "‘)\\Q? R\
2. Ubicacién
Localidad: Ejﬁx&“ '~Q. Barrio: :}g E&Q&!ég Direccién: C,QSS(;‘_Q} & _623. A-OR :
Tl Q2064 Cel.; . Correo Electrénico: : 2 -
3. Cobertura

2M3

2 223 Total Histérico de Asistencia:  CASECY

Capitulo B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Catogoria 1: Verificaciéon del Men( y Preparacion

NO

Varlable

Nivel de Cumplimiento

Nﬂ

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se egjecula el ciclo de menus de acuerdo con el

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche

y pulpas son lavados y desinfeclados previo a la
preparacion,

calendario establecido por la SDIS. En caso de & e NA & NC. = NA
superar- los intercambios permitidos por anexe PE D @
teanico, (méximo, un; (1) Interoamblo. ali dia. y Todos los alimentos para las preparaciones se
1 [paiotines |(3) tercambios . 12 jsemana)., o 2 |encuentran en optimas condiciones de calidad y
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos dentro de su vida Gtil
solicita aprobacién a la nutricionista local :
mediante el "Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afo.
Se realiza proceso de descongelacién segun o Los alimen! iliz :
s stminao on o técnico (an regrocnyl  © Mo | LS A ks pare e et el G no
ho’a: Ghoffo, de -agua, canecas 1 con -agia © X [] alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005) ]
sometidos a proceso de coccién).
Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones| ¢c. NC  NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de ;v‘ I:] son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, m D D
§ |suministro, Los jugos se preparan una hora _ 6 |cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
c NG NA Realiza encuesta con los participantes con elfinl ¢ nc  NA
’ de identificar la voluntad de aceptacion de un
El pre-alistamiento de alimentos se realiza m menu vegetariano dentro de los primeros quince @
aplicapdo los pasos de: seleccién, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de! con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico.

Subdireccién de Nutricion.

En caso de aceptacién, disefa dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacién. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacién vegetariana aprobada.
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N° i
Variable Nivel de Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de
menus contemplados en el anexo técnico g

c NC NA
e RIS X
! Peso Neto Peso Neto
Meni | Ingredientes Requerido utiiizado Meni [ Ingredientgs | Teduerido Utilizado
| (kq) __{kq) {kg) {kg)
E 51 {
{ % Proteina IW\D 3N 2"\; 188 |
Sopao | ] I A= — ?
cazuela o
9 , // ] Tubérculo \'DE&“ ‘ 2. oz}
g/ o platano i ' ' '
Cereal -AVICC (\*5 “‘H Be::id:ade MQ’ €S 65
} Tu
? = - Sﬁgm\rﬁ 15 \3
Verdura o Qkes q‘\-\ \Q Postre nﬁ&:\mr_‘:m e UL
i
ensalada AQ“’Q%,__ 8‘5___ _3‘2, 1 —_— | — N
5 B L | et
Categoria 2: Adquisicion y Recibo de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado ) .
de acuerdo a la cobertura contratada o NC Se adquieren los alimentos de todos los grupos NC NA

X

NA . 3ot

autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y OJ Zara ':f p_::ar:c:;::? ‘gn’"g:'?:sdzztég d;i\ass;
es acorde a los formatos establecidos por la € operact (. pC Ak
10|SDIS *Plan de Compras semanal” y “Plan de 1 mismo, se adquiere el helado con la descripcién

08 omp as v v Y. 8 del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
ponams consolidado mensuar, .lncluye listado exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y labla de una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
calculo para la compra y preparacion de

: en bultos.
alimentos.

DC| o

En el proceso de Recibo de alimentos
implementa lo establecido en el “Instructivo
Recibo de  Alimentos,” procedimiento

z
Q
=
b

Eo
[Jo
Xz
[z

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el “Operacién entreaa de apovos alimentario
e S en
fabricante o proveedor de la totalidad de p g POy

! v . Coned 13 los servicios sociales” y formato “Recepcién de
?:hmentqs . adq“”"d"s plara € CERSCOY afimentos” tomando y registrando la temperalura

omunitario — Cocina Popular de recivo de los alimentos que requieren cadena
de frio y verificando las condiciones del
transporte,

12

N° Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lcteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion c

sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccidn, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los m
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) aflo y con concepto Favorable

NC NA
O

[

l Fecha Fecha Fecha Aulorizacion

Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa

i k. Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo 5

14 Pollo E\ %‘?&;}9 wielez Zo|c6 | e oY) W {2ees | 1w w2z cas
) N o0

Came \ &3{;‘;‘? wlielce [3ojosfaan o | nioee. o | |ae) ‘e
—— ‘ o] i e f e S X e | e it e ———— 3.\(“3-

ol IS f’cv%ﬂur\o eloz|ez __:.:'___._,B\Oﬂ.\m — ﬁf;

&

e AN aelsodlole| — ajajze — 3%
bt N\‘N\\" loleaje2! — Bl | — 555 |
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS = dor Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor el Sanitarla Vehiculo
Hetado |\ PDako [Qlove Tomadel  —  [12lo|2cez wu 3%
Crema de Y oz K A
leche Nak® Baizz | Coemve 1309|2022 | 3
Huevos ) 4 3KU
i Navw Mot conmde ozloz|ae 268
— 5 s, -
pEvonees }\\q\&o {ﬂ\m]m;mcm\:_ éllga_l@w_gag_
? =)
tacrh N\ Makso «latize weosale T Aijesjwee 33
L : S
Sooges N\ Mok Qlo|tzRowesabe]  —  Bos|aee| 25
Pescado — ! P Dy AN
eX 2R
Pulpas b — FAE A 0\‘0'_"22_%\%\5\3 —_ U\IO3‘mZZ» Jue
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variables Nivel de Cumplimiento
(o] NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NC NA
: 5 N de los equipos correspondientes debidamente
Los alimentos que requieren cad.er'la de friol D I:I organizados y separados de acuerdo a su K‘
estan almacenac!os ‘?f‘ cond:c:ones_ de naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 ten?p_e gaiva a8 rgfngeramon ylo congelac.xé'n ' 18 contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
recipientes plasticos o bolsas de polietileno nombre del alimento, fecha de ingresao, fecha de
transparentes. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
b Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas|
Los aln'?entos no perecederos en;lpacados c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantenerf C =~ NC  NA
individualmente, como granos y ofros que W en refrigeracion, se almacenan en canastilla [E
17 presanten: largos per'odos. de vida' (i, s'e D D 18 |plasticas a lemperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria cuenta qus no se saturen evitando dafio
a temperatura ambiente, sin contaclo directo de mecénico. Separados de abarrotes y lcteos lipo
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT.
Registra diariamente las temperaturas de los c NC NA c NC NA
equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de D @
equipos de refrigeracion™ 'y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 |lemperatura de equipos de congelacién™ tres 20 alimentos preparados de manera diaria de
veces durante el dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente e! “Formato de control de conservadas duranle 72 horas.
enlrada y salida de alimentos asociados”,
leniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.
Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
(o] NC NA C NC NA
. w Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del @ [:]
El personal manipulador de alimentos aplica las A Comedor Comunilario — Cocina Popular y es
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
21|todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricién local y socializado al personal. Dispone
Comunitario Y cuenta con la dotacién limpia y| de letreros que indiquen el proceso de lavado de
completa segun lo establecido, manos, ubicados en servicio da alimentas, area
de consumo de alimentos y bafos.
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N° Variable

Mivel de Cumplimiento

superior a (1) afio, expedido por Médioy Qua cuento ton NUMBD 8o registro profosional,

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos | Fecha c.n:r;c;&o Mo

HEe

V— N—

S S

I

23

El personal manipulador de akmentos presenta certificads gque conslo 18 aptitud s marepine Alenantan, con 1na vigancia ro

AW U;\\Bk_%?d\%o\)\eﬁ&\ﬁem\m)# a2 | ] l;:[ e
2 dedy Quyora Dugre (aunor) __\9jor|zece
2] B (\Sﬁb,M\f‘_s-eb_L\:&ﬂt\mn\gso)ﬂ___é_ﬂmlﬁ‘_.l.”C.OZZl,.W

X O 0

3 4 ' — . - — [ e
S RaleydaTlerreeno L. 09]09 | oo
| 5 { 3
C RNanoTlereza Tlecreyowo + __05\0ee| wxe
ls | —
o ;“Su‘gexxgﬁmc\zmujo‘m SNa) ; 2G|ot e
171 o
T Saodca Nilena G ____2o|ea|toee
IR ___,__‘——-—"“
18] e
1 s - e e
Lg._l e —— R
N* Variasble Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel do Cumplimients|
La protesional en Nutricion y Dietética realiza I
! estandarizacién de utensilios para el servido de c NC: A
Cuenta con la capacitacién en el manejo de la C NC NA almentos,socializa al personal manipuladar, . )
minuta de alimentos: minuta patrdn, ciclo de m D personal nuevo; de manera presencial y cusnta @ D
mends y andlisis nutricionales de acuerdo al con el soporte del proceso.
procedimionto  "Operacidn entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: _\_5\_\_0_\3’:@_
Fecha: _\5,\)9.\::2:‘::‘_ Cuenta con soportes (planila de asistencia,
24 25 |registro fotogréfico, material de apoyo) de lodas
Cuenta c¢on capacitacién en recepcion de las capacitaciones realizadas,
alimentos y conocimiento de los  crilerios
minimos de aceptacién y rechazo, resolucidén N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: _\H |10 | ooz,
N Variable Nivel de Cumpiimiento

Responsabie del Servicio, segun lo establecico en el anexo técnico.

El Comedor Comunitanio presenta e implementa el plan de capadlacién continuo y permanenie para el personal manipulador, asi
mesmo &l personal asistid a la charda de induccidn sobre la operacién del servicio de almentacitn, de una (1) hora a camgy del

Et#‘ L_-.“jﬁ,__ " t‘ffnbr” y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fi:c:;l::::x? éln i 1
!,...‘_._mEu,\Egséo.:'\'cm%Qm 2oz |roce
2l Masia Tereoa” 1 |__zo\\t|roct.
2 2 Salewty Qogcell mv‘jc}cegzw,m | zoh\r\zxer |
| Dordva Mlena aueweda | zohn\tee.
5 ]

g _«_

_.'n
|
i
|

4 4 1
i | {
SN FIOS: SSWC:. S AP BN IR s N S

NA

R O
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Categoria 5: Sanitario

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estdn protegidas contra la

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas _ situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de!
almacenamiento de combustibles.

6=

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas ©
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y,
pared - pared de las dreas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.

eslado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada . de polvo, lluvia, suciedad, otros| C NC  NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, @ D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales @ D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NA NC  NA

5

ND

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afie. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagndstico Del Servicio De

NC NA

X

Alimentacién”

31 Concepto:_ﬁm&g\& Porcentaje de Cumplimiento: %.gl %
Fecha: Dia: tg Mes: O, Afo: TOXZ. N° Acta: mﬂ\tbzq'b
Hospital/Subred:

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las é&reas de cocina, distribucion, salén c NG NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NG NA
comedor, amacenamiento de  alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el -
higienizaciéon de elementos . de aseo, m pre alistamiento de alimentos crudos y zona de @ D
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
mdepgndientes, delimitadas fisica 0 el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.

Las ventanas y puertas son de materiales que NG NA NG NA

no generan sustancias toxicas, resistentes, no
poresos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificullen la limpieza vy
desinfeccidn. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubieftos con pelicula de
seguridad o algin elemento para prevenir el

Mo

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacidn del vapor,
polvo y faciita la remocién del calor. Las

35 |aberturas para la circulacidon se encuentran

estlalh(_i;’:. Las puertas y cerramientos de protegidas por mallas anti-insectos (anjec)en
me; elr'u ] ;ranspafenle debgn tener como buen estado, de material no corrosivo Yy
senalizacion - franjas anaranjadas o blanco- facilmente removibles para la limpieza vy
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m, reparacion,

o divisiones en la carpinteria con el propdsito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con 4rea de

necesaria para la realizacién de las actividades c NC NA a!islamienlo para el personal manipulador de c NC NA
en todas las areas. Las ldmparas, accesorios y IE ,:] alimentos separado de los servicios sanitarios, IE D
36 |otros medios de iluminacion del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacién; esta area
Comunitario son del tipo de seguridad y estan cuenta con logkers o casilleros en buen estado
protegidos para evitar la contaminacién en caso para la'ublcamon de elementos personales y repa
de ruplura. de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de o} NC NA Se cuenta con un 4rea especifica para C NC NA
funcionamiento, con la dotacion de elementos| [ [___I almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado E
g8 s 00, Iavamgqos pera i higlentzeckin e en un lugar que no genere [riesgo de
38 (r;;aramzzopara pariapenies done. de SEMEnton 39 |contaminacién, aplicando el ;:édig‘o _de collores
e : 2 2 ido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, ::'ag?;c'g‘) a8 caga c:)CIZr
en especial a personas con movilidad reduciday P '
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
Cuenta con lugar para almacenamiento de c NG NA
Cc NC NA g i P .
) i productos quimicos, debidamente identificado,
El Qomedor Conmutanc cusnul-y cony, afes H D sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y m D
destinada para el lavado de elementos de aseo ' ) .
40| . | . ] 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
Ub'ca@ e M oy bl T genere riesgo de de alimentos, asf mismo se dispone de las fichas
comamiecl de seguridad de los productos quimices
utilizados en la limpieza y desinfeccién.
i) El lan de saneamiento se encuentra
Todas las areas del Comedor Comunitario se C NC NA docur":)enta do, actualizado y ajustado a las c NG NA
e”C‘.’e""a" en excelepte estado de order_1 Y [E particularidades del Comedor Comunitario. Se D E]
limpieza. (Almacenamiento, area de servido, implementan adecuadamente los programas de
42|cocina, salon comedor, bafos). Los pisos se 43 |limpieza y desinfeccion, gestion integral de
e oo S B00 do “!‘i“e"ad' Se residuos  sdlidos, control de plagas vy
encuentra publicada en un lugar vxslble para los abastecimiento o suministro de agua potable. Los
manipuladores la tabla de dosificacion  de registros de control del plan de saneamiento se
desinfectante. encuentran actualizados.
N° Variable

Nivel de Cumplimiento

44

El Comedor Comunitario cuenta con tangue(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y barios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

‘ v
Fecha Lavado Tanque: Dia Za Mes OF Ao 022, Material:_m_cgﬂm__ N° Tanques: gL

Capacidad Total: XCO ). Empresa: W&Q‘_
Concepto Sanitario: ME Fecha Concepto: Dia 22 Mes A\ Ado ZLRT.

X

NC NA

[]

45

No se evidencia indicios 0 presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha Gitimo control: _&.2) '; R ' ld\ve
Empresa:’_&msgxsxmee_ﬁgc.

Concepto Sanitario: M&_

C NC

X

NA

46

Se garantiza el facil acceso de las perscnas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores  cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de  evacuacion se encuentran
sefalizados en material foto luminiscente ©
acrilico en un tamano de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

Ho

(13

Powered by CamScanner



PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

< MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

4

ALCALDIA MAYOR
LeBOuOIAD <
Seomwa_
Intogracion Social

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

PAGINA ] 7 de 14

Categoria 6: Menaje y Equipo

desinfeccién y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacién y distribucién de los mismos.

Eslos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo técnico.

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en contaclo
directo con los alimentos poseen acabado liso, c NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta c NC NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material @ D con un plan de mantenimiento de equipos D Y]
desprendible téxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacién de mantenimienlos y hojas de vida

47 perfecto  estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e inslrumentos, como basculas,
grameras y los termdémetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacién en el
formato establecido "Formato de verificacién de
bésculas y grameras”. .

ND

Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

C NC

2

NA

X

Cantidad Cantidad “Cantidad Cantidad
Menaje ensitlo | octablecida | Evidenciada Menaje portable establecida_| _evidenciada (U)
Bandeja plastica 10 p;; é;ada Rec:plegé% I::Irmehco 25 2—5
1 por cada Recipiente hermético
Cuichara postre participante | 250 1000 ml P=3) s
49 Cuchara sopa ;a?l%;:::a .250_. Recipiente hermético 330 ml 25 '25
) 1 por cada | Recipiente hermético
 Guchilomesa | participante | 250y | 200m 29 =S
1 por cada
Tenedor mesa participante 2D |
1 por cada
Postrera participante 250
Vaso jugo 1 por cada
U9 participante 250
1 por cada
Plato sopa participante 20
1 por cada
Flato seco participante 250
Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menlds a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como

Los_ .alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no Permanecen en tiempo de

spera por mas de dos minutos
esper nuta en la inea de|

. _ C NG NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NG NA
el ciclo de menus y el mend del dfa para los E presentacion  adecuada y agradable; en| g
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado 'A‘ D
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
50 | 5€ evita aglomeraciones. : postreras.
Para los participantes con autorizacién para la Ll Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrgga Yy consumo de alimentos- en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los respectivos se adicionan en el momento del servido, sobre la
recipientes herméticos, bien ensamblados y porcion individual y se encuentran a lemperatura
empacados en doble bolsa biodegradable entre 2°C a 6°C.
(minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando ef contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA C NC NA
:Zara tomar los alimentos de modo que se evite m ]
men;::;g;a;:zz::;\o ec;t:f\addai Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total de -
P arizados. los componentes de acuerdo al menu diario
53 [establecido y se suministra lacteo adicional a

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche

y 35 g de queso,
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimlento
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de c NC NA Las Caracteristicas  organolépti
i . plicas de las C NC NA
54 edad determinados por la SDIS y se ajustan al D 55 [preparaciones presentan conformidad con la D D
rango de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segln el tipo de preparacion, =
establecido en el anexo técnico .
N° Variables Nivel de Cumplimiento
Mantjene a disposicion de los participan}es durante el tiempo de servido, distribucidn y consumo, tres (3) recipientes con especias 0! c NC NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su @
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una c NC  NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas @
E Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
‘ I
| baiod Rl Comdlo de oruep Ve, S| 8.3 B,
Cereal
57 Atoe con @ T 63,5 |
5 frotene (\&hg;éjgo\\g amcio\LﬁaFG_. B
Ensalada o Verdura Co) 9 A\
AR ' Senldda de pepiio,Jornls 3 Glatko .
Uit el Qlalans medure_crie en moved | 66,2 | 65
- - - e AN P = S e
Bebida de Fruta "ﬁtx‘gée %@ﬂ 29 2.
Postre \“S\Omcb“m h — —
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
X 2, Bl 2 c NC NA toma de medidas antropométricas al momento c NC NA
La profesnonal‘er) Nokricidn,y ‘D|etél|ca [t;uental del inicio de la atencién a todos los participantes
ek, = !ortalefcnmlento que feallz'a la: SL s @ D D nuevos, Adicionalmente se realiza el nimero de m D I:l
equipo ope‘rahvo de la Subdireccion de Nutricion tomas en los tiempos establecidos para nifias y
:°" r“"gini‘ta Ide dos (21) afos nifios menores de 5 aflos, mujeres geslantes y a
echa Fortalecimiento: ing
e participantes mayores de 5 anos.
Dia O3 Mes O  Ano O d
i . oy ol P2 *Presenta los datos en los listados generados del
Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
sg |V © Responsable del servicio del Comeddor 59 |profesional en Nutricion y Dietética, acta y
Compryn;anq as's?efq b Ia‘ 3 jomada. " registro fotogréfico y registra la informacién en el
sensibilizacién en vigilancia nutricional realizada sistema SIRBE.
por la Subdireccién de Nutricidn.
A *Remite el cronograma trimestral a la profesional
Fecha Sensibilizacion en nutricién de la SLIS.
Responsable del Servicio:
Dia 22, Mes € _ Ato COCL Fecha entrega cronograma:
Nutricionista : re !'Qa lzm';:
Dia 22, Mesﬁ\_ Afio 2L,
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elfla Nutricionista Dielista, el Responsable del
| ) c NC NA Servicio y el Profesional Social asisten a laj C ~ NC  NA
Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6 ] jornada de presentacién de la clasificacion m
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros - nutricional de los participantes, dada por los
60|y sensibiidad de un (1) miimetros; en 61 | profesionales nutricionistas de la Subdireccion
adecuadas condiciones y de acuerdo a las Local o ol que haga sus veces.
especificaciones descritas en el anexo técnico.
Fecha 2 |\ | TORZ. -
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

62

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

C NC NA
L]
Fecha:

Mes |
Ano _2OCT

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricidon (sobrepeso, obesidad, desnutricién
0 bajo peso) el Profesional en Nutricion y
dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
Realiza canalizacibn a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifas y
nifios menores de 5 anos.

NC

U

NA

X

Nutricion y Actividad Fisica.

Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacion y Comunicacion (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
con Enfasis en Alimentacion,

66

1z

Fecha Reporte Cualitativo:

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el

Fecha Reporte Cuantitativo: Z,3| \& ' CTOCZ.

(¢

N° Variable Nivel de Cumplimiente | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Desarrolla mensualmente una accion en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el
c NC NA plan de promocién en estilos de vida saludable C NC NA
Entrega el plan de promocién en hébitos de [Z aprobado y con los requisitos establecidos en el m
estios de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricidn y dietética al nutricionista delegado por es presencial 0 magnético si la actividad es
la Subdireccién de Nutricién de la SDIS. (En los 65 virtual, soporte fotografico o capluras de p;ntalla
84 | ¢ormatos establecidos por la SDIS). de la actividad. Ingresa la infermacién al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega:
: Actividad IEC: (&9
Dia 2D MesCFy  Aso 20T e\ CoxElseo A2
v Actjvidad Fisica: _@égéﬁgm%
Aewderdo ex |\o\zeze. adities e
; Fecha: 5' | < ' EQIZ;
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida g
convenio al nutricionista local de la SDIS C

X 0 O

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros-

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al

formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para la Identificacion,

Cc NC

X O

Cuenta con visita y concepto tecnico de
seguridad humana y proteccion contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la

NC

]

[z

X

69

elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minime una
camilla rigida, pléstica tipo FEEL

70

67 |Caracterizacion e Integracién, un (1) mes ’QQA\QQ& 68 |UAECOB (Unidad Administrativa  Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema \\\ \Ol [dv et .
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: ZZJ_LLIM————
Subdireccién de Gestién y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
c NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores c NC  NA
: ~v multipropésito de 10 libras en buen estado, con &
Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los 'A carga vigente, seializados y ubicados en lugares

de fécil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacién de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccién de humo.
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N°® Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC  NA
manejo de extintores y Seguridad Humana, m (entidades de control, interventoria y personal m D
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo, de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina

71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas 0 emocional, enlre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor

Capitulo C. OBLIGACIONE_S GENERALES

N° Variables Nivel de Cumplimiento

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucién del
convenio, de acuerdo con la metodologia C NC NA C NC NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes D [E
de los componentes inclusibn social y Las instalaciones son utilizadas estrictamente!
alimentacién, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo

73|campo y el informe del componente 74 [politico, religioso, ideolégico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervisién o interventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
para su respectiva revision y aprobacion, en los corresponsabilidad o de participacién.
lérminos establecidos en el anexo técnico.

Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacion por parte de la Interventoria/Supervision

c ARV
\ \ = _aleg c\r\v\\m‘ccm-\eq e\ A
2olio|ceez, :
ab\ A\ : < C:!lt:.\‘mtt. -
ANOHE X e\ oot AO 2 eahven wndertamie de. Sedkele, do, iaiennige
O CENEE o Gotrean® GOAOTTEAAE O DYIITIONSIO \eCCE) , QGO <, AR
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Capitulo F. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R) "
Fecha 2 =
x| =2 Generacién E ' 2
O . a s =
E- o) 2 O,P,R Seguimiento Supervisién O | Estado | ©
. Q
© - dd/mm/aaaa Si g P|R
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Capitulo G, FIRMAS

Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita
/j&‘éoxwa a{;:is nyﬁ’ d’o ZI’I’Z’ Z \;\Q\Qﬁéﬁ JEQL\\\Q\jd;T
22 7Y Sce 2. TEG. 26,
/jula de Ciudadania
il L my}%{;ﬁ‘“‘é&_\

* T —
Nota: La firma de este documento implica aceptacién de todo Io escrito,

Cédula de Ciudadania
—A@A&QM
Cargo
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besosoTADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 29 MES | 12 ANO | 2022

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: BOYACA REAL

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7141-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento

X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

COMPAIIA LECHERA DE EL MORTIIO LEMITADA
. 832,008,468-9 >
PLANTA KILOMETRO 7 ViA ZIPAQUIRA - NENHCEON
Tet: (091} B519447 - $10 484758

oa
etal
.Iamso:owcnm:a caur <105 ‘00 {0k ‘
rr— R I
; [.,_ e —
e By s Ao [ — |

No de Variable: 4

Descripcion: No se da cumplimiento a la resoluciéon
5109/2005 dado que se evidencian 2,5 kg de cebadal
perlada marca Molino los héroes que no describe el
modo de preparacion en su empaque.

No de Variable:

Descripcién: Formato de recepcion de alimentos no se
diligencia de acuerdo al procedimiento establecido, se
encuentran diferencias entre las cantidades
remisionadas y las registradas en formato, recepcion del
23/12/2022 de lacteos en remision registra ingreso de
230 litros de leche y en formato registra 250 litros, arveja
verde en remision registra 15,5 kg y en formato 12 kg, no
se relaciona ninguna observacién en la remision del
pendiente, carne de cerdo en remisién registra ingreso 27
kg y en formato relaciona 26 kg, no registra
observaciones en remision.

Péagina 1 de 2
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Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANA N° 2

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 10

GRUPO 4: de 9 a 13 afios

Apoyo ala supervision

Yolanda Aguilar Tautiva

Nombres y Apellidos

52.266.362

Cédula de Ciudadania

Péagina 2 de 2




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de 14
Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA T B s e e
1. Identificacion
N° Convenio/Vigencia 7141/2022 Nombre Asociado: FUNDACION PASOS FIRMES
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113967-CCCP 10-004 BOYACA REAL
Fecha Inicio Operacion: 12/09/2022 Fecha Final Operacion 32/2022
Nombre Responsable del Servicio: PILAR URIBE
2. Ubicacion
Localidad: ENGATIVA Barrio: LA FLORIDA Direccion: CARRERA 89 # 68A-08
Tel: 4340647 Cel 3107306605 Correo Electronico: dMECCTboy: il @outlook.cor
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada 250 N° Participantes en Atencion 250
Participantes Autorizados por Plan de Compras 250 Total Asistencia del Dia 244 Total Historico de Asistencia 18387
Capitulo B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD -~~~ =
Categoria 1: Verificacion del Menu y Preparacion
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable sivatce

Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso c NC NA G NC  NA

de superar los intercambios permitidos por D [] ]:I

anexo técnico (maximo un (1) intercambio al

dia y maximo tres (3) intercambios a la Todos los alimentos para las preparaciones se
1 |semana), o por situaciones de fuerza mayor, 2 |encuentran en optimas condiciones de calidad y
fortuitos solicita aprobacion a la nutricionista dentro de su vida util

local mediante el "Formato autorizacion cambio
de preparaciones” para su respectiva
aprobacion. Ofrece menu especial para
navidad y fin de afo

Se realiza proceso de descongelacion segun lo Los alimentos utilizados para la preparacion de
estipulado en anexo tecnico (en refrigeracion y C NC NA la minuta cumple con la normatividad de

3 4 = :

no a chorro de agua, canecas con agua o D D rotulado de alimentos (Resolucion N° 5109 de

sometidos a proceso de coccion) 2005)

[>]e

Los condimentos utilizados en las

L I .
as ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA preparaciones son naturales (tomillo, laurel, ¢ NC  NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de ; -
X perejil, cilantro, cebolla, tomate, pimenton,
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6
oregano, entre otros). Se preparan los
antes del servido y no se incorpora bloques de "
Hislo oibidlEas da leeha coritieladas al luos alimentos de acuerdo con los lineamientos
g Jug establecidos por la SDIS
c NC NA Realiza encuesta con los participantes con el c NC NA
. . fin de identificar la voluntad de aceptacion de un
El -alist; to d :
El pre-alistamiento de alimentos se realiza D migntl eqelariane siemin e lox priviseos

aplicando los pasos de: seleccion,
clasificacion, higienizacion, pelado, corte ©
picado, pesado de los alimentos y con lo
establecido anexo técnico

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de
leche y pulpas son lavados y desinfectados
previo a la preparacion

quince (15) dias de operacion del convenio, de
acuerdo con el modelo de encuesta
8 [suministrado por la Subdireccion de Nutricion
En caso de aceptacion, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a
la profesional en nutricion y dietetica de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

PAGINA | 2de 14

Ne

Variable

Nivel de
Cumplimiento

Se utiliza |a totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo

de menus contemplados en el anexo técnico c NC NA
Peso Neto Peso Neto
] . Requerido Utilizado I . Requerido Utilizado
Mend Ingredientes Menu Ingredientes
! (kg) (kg) : (kg) (kg)
Proteina
Sopa o = —— === sy
cazuela
9 — e Tubérculo Leche 577 8
0 platano |y roarina 1.06 1.16
R = | — Bebida de ©Uana0ana 16.96 17
Cereal futa
N . Leche 64 59 65
LLechuga 5.09 6.03 Naranja 17 43,58
Postre
Verdura.o Tomate 6,34 68 N o
ensalada
Zanahona 6,54 67
Categoria 2: Adquisicion y Recibo de Alimentos
Nivel de
o Variable Nivel de limiento \ ble
n < N | Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual vy ; :
conoliad de scerdo & o sberws] | © G | [Sexedvernn s s seoses se gl o no
contratatia’ io! ‘autorizada; sncluyendo: o D de operacion (a excepcion de las frutas). Asi D
elementos de aseo; y es acorde a los formatos A fi
% mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |establecidos por la SDIS "Plan de Compras 1 .
semanal” y "Plan de compras consolidado del contenido neto en gramos, la papa y yuca
i . . . sin exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal
mensual”  incluye listado de alimentos, -
k 3 de una sola fuente y no se adquiere leche en
cronograma de recibo y tabla de calculo para la
" . polvo en bultos.
compra y preparacion de alimentos
¢ NG NA !-En el proceso de Reubo de ) ahmenfos o NG NA
implementa lo establecido en el “Instructivo
: D I:l Recibo  de Alimentos, " procedimiento D [:l
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el B
; Operacién entrega de apoyos alimentanios en
fabricante o proveedor de la totalidad de : B N .
12| . o 13 |/os servicios sociale s" y formato "Recepcién de
alimentos adquiridos para el Comedor 3 . .
; alimentos tomando y registrando la
Comunitario — Cocina Popular i .
temperatura de recibo de los alimentos que
requieren cadena de frio y verificando las
condiciones del transporte.

N°

Variable

Nivel de
Cumplimiento

14

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y
autorizacion sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la
totalidad de los alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afo y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto = Distribuidor Fecha CHS = Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehicul hicul
ALAMOS
Pollo  ALAMOS PLAZA  11/10/2022 Btz 1111012022 30/06/2020 04/11/2022 04/11/2022 SOP 665
Came  ALAMOSPLAZA | 11/10/2022 AL 1111012022 30/06/2020 04/11/2022 04/11/2022 SOP 665
Leche EL MORTING 10/03/2022 | ELMORTINO = 10/03/2022 s 13/08/2022 JKW 385
Queso EL MORTIRO 10/03/2022  ELMORTINO = 10/03/2022 3 13/08/2022 JKW 385
Yogurt EL MORTIRO 10/03/2022  EL MORTINO  10/03/2022 - 13/09/2022 JKW 385
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Prevesdor Autorizacién CHS Placa
o Distribuidor Provaech‘_ Sanitaria | Vehiculo
Helado - - MAKRO 19/01/2022 Favorable / 13/09/2022 JKW 385
Crema da . i MAKRO | 19/01/2022 Favorable / 13009/2022 | JKW 385
leche =
Huevos - - MAKRO i 19/01/2022 Favorable / 2/02/2022 J;;L;
14 T i - - cse
Mayonesa & " MAKRO 19/01/2022 Favorable / 31/08/2022 a35
Atiin . - MAKRO | 19/01/2022 Favorable | / 31/08/2022 chg
Abarrotes | - - MAKRO | 19/01/2022 Favorable i / | 3tisi20z2 %i‘;
— e —————— t
Pescado | i 1= T 1 i
- . I | | — i Fsa
L Pulpas ! ELEDEN |  1/07/2022 ELEDEN | 1/07/2022 |  Favorable | - | 9/03/2022 i
— A 1 s |
Categoria 3 - Aimacenamiento de Alimentos
N° Nivel de Cumplimiento | N° Variables
c NC NA Los alimentos perecedercs se almacenan c NC  NA
. ; dentro de los equipos correspondientes|
f : .
Lufa na“ml?vtnoie iu.;zorsequ;renwcra‘g;?:n:se :1[2 D debidamente organizados y separados de I__x_l
15 ::m ratjra ade refrigeracién y/o congelacién 16 Sty 2 S nshurshen i getes' ni-Rigie
= r‘::i g ésﬂc‘is E bots:s o %iemeno evitando la contaminacién cruzada, con rétulo
trans a;:entes P PO que indique: nombre del alimento, fecha de
P . ingreso, fecha de vencimiento (si aplica) o fecha|
prevista para uso, numero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederos empacados Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas|
individualmente, como granos y otros que C NC NA que por su naturaleza no es necesario C NC  NA
presenten largos perfodos de vida Gtil, se I:l mantener en refrigeracién, se almacenan en E L__l
17 |almacenan de manera organizada en 18 |canastilla plasticas a temperatura ambiente,
estanterfa a temperatura ambiente, sin teniendo en cuenta que no se saturen evitando
contacto directo de la luz solar y sin presencia dafio mecénico, Separados de abarrotes y,
de humedad. lacteos tipo UHT.
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en cC_NC NA C NC  NA
los formatos “Control de temperatura de D [_x_—l
equipos de refrigeracién” y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 temperatura de equipos de congelacion” tres 20 alimentos preparados de manera diaria de

veces durante el dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control
de enfrada y salida de alimentos asoctados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de
los alimentos que alli se encuentran.

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

Variable

récticas Higiénicas y Medidas de Prote

Nivel de Cumplimiento

21

El personal manipulador de alimentos aplica
las Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segun lo establecido.

NC

[

0

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es|
entregado para validacion a los profesionales)
de Nutricién local y socializado al personal.
Dispone de letreros que indiquen el proceso de
lavado de manos, ubicados en servicio de
alimentos, drea de consumo de alimentos vy,
bafios.
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Nivel de
b Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. E D I:I
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Pilar Uribe (Responsable del servicio) 30/11/2021
2 |Leidi Dayana Duque (Auxiliar) 18/01/2022
3 |Angela Rodriguez ( Nutricionista) 25/01/2022
4 |Zuleyda Torrejano 5/05/2022
5 |Maria Teresa Torrejano 5/05/2022
6 | Yuleixy Carolina Torrejano 26/01/2022
7 |Sandra Salamanca 20/05/2022
3 R —
9
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Cu:::rln "':m
o ) La profesional en Nutricion y Dietética realiza la|
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la ¢ NG - estandarizacion de utensilios para el servido de i T
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de alimentos,socializa al personal manipulador,
menus y analisis nutricionales de acuerdo al D personal nuevo; de manera presencial y cuenta
procedimiento “Operacién entrega de apoyos con el soporte del proceso.
alimentarios en los servicios sociales”
Fecha:16/09/2022- 04/10/2022-15/10/2022
Fecha: 16/09/2022- 04/10/2022-15/10/2022
o ) Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
Cuenta con capacitaciéon en recepcion de 25 |registro fotografico, material de apoyo) de todas
alimentos y conocimiento de los criterios las capacitaciones realizadas.
minimos de aceptacion y rechazo, resolucién
N° 5109 de 2005 (rotulado alimentos) al
personal manipulador, personal nuevo y cada
vez que se requiera realizar fortalecimiento
técnico.
Fecha: 13/09/2022- 04/10/2022-15/10/2022
Nivel de
YAfbla Cumplimiento
El Comedor Comunitaric presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del NC NA

Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

[

Fecha Induccion /

! ;
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacion

1 |Zuleyda Torrejano 12/09/2022-15/11/2022
2 |Maria Teresa Torrejano 12/09/2022-15/11/2022

w

Yuleixy Carolina Torrejano

14/10/2022-15/11/2022

4 |Sandra Salamanca
1

01/10/2022-15/11/2022

o
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Categoria 5: Sanitario
Nivel de
o 0
N Variable Nivel de Cumplimiento | N Variable Cumplimiento
Las instalaciones estan protegidas contra la
Los alrededores se conservan en perfecto
: C NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad otros c NC NA
estado de aseo, libres de acumulacion de ’ contaminantes y el ingreso de plagas y 2
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos D D 8 animales domeésticos Los sifones o rejillas de D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de
drenaje se encuentran asegurados y en buen
plagas o insectos
estado
C NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales C NG NA
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
. D I:I no porosos, impermeables, no absorbentes, no
El Comedor Comunitario cuenta con los ; X
servicios publicos de luz, gas, acueducto deslizantes y con acabados libres de grietas o
P . 923, HECHG Y defectos que dificulten la limpieza vy
alcantarillado,  en aguellas  situaciones . i
desinfeccion. Cuenta con uniones
29 Eysusales ol que 58 hagdies de;gas GLE 30 |redondeadas piso-pared y pared - pared de las
(gas propano), este debe cumplir con las . piso-pdrad y'p
i areas de preparacion y almacenamiento de
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho I
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de alimentos .
alidcanammionts de bustibies En caso de contar con techos falsos estan
cel CAMMBLEE construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en matenal de facil
limpieza y desinfeccion.
- Nivel de
o
N Concepto Sanitario Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
con fecha de expedicion inferior a un ano. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria Si es superior a un ano c NC NA
cuenta con el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al ‘Formato Autodiagndstico Del
Servicio De Alimentacion”
3 Concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: _86,5___ %
Fecha: Dia: ___14___ Mes __02___ Afo: 2022 N° Acta: ASO2N123293
Hospital/Subred: Norte
Nivel de
J Nivel de Cum o
N Variable ivel de Cumplimiento | N Variable Cumplimiento
Las éareas de cocina, distribucion, salon c NC NA Las areas de cocina se encuentran c NG NA
comedor, almacenamiento de alimentos, debidamente senalizadas(zona caliente, zona
higienizacion de elementos de aseo, D D fria, zona para el pre alistamiento de alimentos
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de crudos y zona de higienizacion). Se cuenta con
az personal, almacenamiento de agua potable, 33 lavamanos con grifo de accionamiento ne
almacenamiento de productos  quimicos, manual, dotado con dispensador con jabon
almacenamiento de  combustibles  son liguido desinfectante, toallas desechables o©
independientes, delimitadas fisica o equipos automaticos para el secado de manos,
espacialmente. Todas las areas se encuentran debidamente senalizado ubicado en el area de
en adecuado estado de orden y limpieza. elaboracion o proximo a esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que N N
no generan sustancias toxicas resistentes, no c NC NA C NC NA
| ;
porosos 'y con acgbados lores ‘de gr'81a5 9 El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
defectos que dificulten la limpieza y
directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccion  Los vidrios se encuentran en
g del personal, previene la condensacion del
buen estado, cubiertos con pelicula de . :
. ; vapor, polvo y facilita la remocion del calor Las
seguridad o algun elemento para prevenir el .
34 35 |aberturas para la circulacion se encuentran
estallido. Las puertas y cerramientos de
protegidas per mallas anti-insectos (anjeojen
material transparente deben tener como A
= X buen estado, de material no corrosivo y
senalizacion franjas anaranjadas o blanco- faciimente removibles para la limpieza
fluorescente a una altura entre 1.00 m y 1.20 : P P y
, : reparacion
m, o divisiones en la carpinteria con el
propdsito de hacerlos visibles y evitar
accidentes
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Se cuenta con iluminacion natural yio artificial El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
necesaria para la realizacion de las C NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NC NA
actividades en todas las areas. Las lamparas, X alimentos separado de los servicios sanitarios, X
36 |accesorios y otros medios de iluminacion del - D D 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta I:l D

Comedor Comunitario son del tipo de
seguridad y estan protegidos para evitar la
contaminacion en caso de ruptura.

area cuenta con lockers o casilleros en buen
estado para la ubicacion de elementos
personales y ropa de diario.

38

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de
elementos de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida
y cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este

C NC

L1 O

39

Se cuenta con un drea especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacién, aplicando el cédigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

Cuenta con lugar para almacenamiento de

C NC NA productos quimicos, debidamente identificado, C NC NA
El Comedor Comunitario cuenta con area D sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave
40 destinada para el lavado de elementos de a1 |Y s encuentra alejado de la cocina y del
aseo, ubicado en un lugar que no genere almacen de alimentos, asi mismo se dispone de
riesgo de contaminacion. las fichas de seguridad de los productos
quimicos  utilizados en la limpieza y
desinfeccion
; 5 . El plan de saneamiento se encuentra
[+ NC NA c NC NA
Todas las areas del Comedor Comunitario se documentado, actualizado y ajustado a las
encuentran en excelente estado de orden y D ; o D l:]
y . . particularidades del Comedor Comunitario. Se
limpieza. (Almacenamiento, area de servido, ;
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se implementan adecuadamente los programas de
42 na, g ! 2 P 43 |limpieza y desinfeccion, gestion integral de
mantienen sin exceso de humedad. Se A e
. i residuos solidos, control de plagas vy
encuentra publicada en un lugar visible para ; =
: il : abastecimiento o suministro de agua potable.
los manipuladores |a tabla de dosificacién de
desinfectaiite Los registros de control del plan de
’ saneamiento se encuentran actualizados
Nivel de
i Variab
N abls Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de c NC  NA
material higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6)
0 O
“ Fecha Lavado Tanque: Dia__ 23 Mes _ 08__ Ado__ 2022 Material: ___PLASTICO_ N° Tanques: -
Capacidad Total: __1000L Empresa: FUMIGACIONES ARC
Concepto Sanitario: FAVORABLE Fecha Concepto: Dia __ 23 Mes__11___ Afo __ 2022
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
foedoresrolvectores C NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al (o NC NA
; Comedor Comunitario; las escaleras los
X g Y X
Fecha Gltimo contral: ___23/08/2022__ D [:l corredores cumplen con las especificaciones .
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos
45 [Empresa___FUMIGACIONES ARC 46 s

Concepto Sanitario: ___ FAVORABLE

de salidas de evacuacion se encuentran
senalizados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamario de 15 ¢cm de alto por 20
cm de ancho (minimo)
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Categoria 6: Menaje y Equipo

Nivel de

o i i 0 ariable
N Variable Nivel de Cumplimiento | N \ Cumplimiento
Equipos. mesones y utensilios en contacto & i A El Comedor Comunitario - Cocina Popular » i

47

directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible toxico. sin aristas y en materiales
resistentes. impermeables y lavables, en
perfecto  estado de limpieza. higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo tecnico

O O

48

cuenta con un plan de mantenimento de
equipos preventivo y correctivo, cronograma
para la realizacion de mantenimientos y hojas
de wvida actualizadas de los equipos e
instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termoémetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacion en
el formato establecido “Formato de verificacion
de basculas y grameras

oln

N°

Variables

Nivel de
Cumplimiento

el 100% de los participantes.

en el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para

“*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido

Cc NC NA
O 0O

Menaie en sitio Cantidad Cantidad Menaje portable Cantidad Cantidad
J establecida Evidenciada E establecida evidenciada (U)
10 por cada Recipiente hermetico
Bandeja plastica 300 25 500ml 25 25
Cuchara postre 1 por cada 250 Recipiente hermético 25 25
participante 1000 mi
49 Cuchara sopa 1 porl cada 250 Recipiente hermético 330 ml 25 25
participante
Cuchills mesa 1 por cada 250 Recipiente hermético 25 25
participante 200 ml
Tenedor mesa 1 por cada 250
participante
Postrera i pgr cevd 250
participante
1 por cada
aso e 250
Vasaijugo participante
Plato sopa 1 por-cada 250
participante
Plato seco Upor cada 250
participante
Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable cu Ve ed
mplimiento |
Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi [0} NG NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC NA
como el ciclo de menus y el menu del dia para presentacion adecuada y agradable, en
los participantes  Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado.
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) higienizado y seco. El queso y los postres se
solY se evita aglomeraciones 51 |Sirvenen postreras
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de
realiza el servido de alimentos en los frutas se adicionan en el momento del servido,
respectivos  recipientes  hermeticos, bien sobre la porcion individual y se encuentran a
ensamblados y empacados en doble bolsa temperatura entre 2°C a 6°C
biodegradable (minime de 30 x 40 ¢m)
Los alimentos se sirven evitando el contacto
con las manos y no se utilizan guantes > NC NA e NC NA
desechables para tomar los alimentos de mado D [:,
que se evite la contaminacion cruzada. Se Se garantiza a los participantes la entrega total
emplean utensilios aforados o estandarizados de los componentes de acuerdo al menu diario
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo
de espera por mas de dos minutos en la linea
de servido

toda mujer gestante y/o lactante 200 cc de
leche y 35 g de queso
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Ne°

Variable

Nivel de
Cumplimiento

54

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en |la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico

C NC NA

40O O

55

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segun el tipo de preparacion

Cc NC NA
0O 0

Variables

Nivel de
Cumplimiento

56

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias
o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

C NC NA

0O O

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Cc NC NA
MO0

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia Ti1°C T2°C
Sopa o Cazuela SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO 855 78,4
&7 Cereal ARROZ CON AJONJOL! 90,2 86,3
Proteina CARNE DE RES ASADA 69,3 69,8
Ensalada o Verdura ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE Y ZANAHORIA 4 56
Tubérculo o Platano PURE DE PAPA 79.6 78.6
Bebida de Fruta SORBETE E GUANABANA 2.3 4
Postre PERA NA NA
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Cu::::n?:nto
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
La profesional en Nutricion y Dietética cuenta G NG hiA g:ra i:::ig‘ezi:asl:mr;:ggzg:‘ric"’: aimr;g;ne?:: g NG N
Zg:lslofog;:,gx:m%equelareasllj:m:,aeilrgi odil D participantes nuevos. Adicionalmente se realiza D [:l

58

Nutricién con vigencia de dos (2) afios
Fecha Fortalecimiento:
Dia _03__ Mes _03__ Ano___2022

Asi mismo el profesional en Nutricion y
dietética y el Responsable del servicio del
Comedor Comunitario asisten a la jornada de
sensibilizacion en  vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccién de Nutricién.

Fecha Sensibilizacion

Responsable del Servicio:

Dia_22__ Mes _09__ Afo__2022
Nutricionista :

Dia_22__ Mes_09__ Afo_ 2022

59

el numero de tomas en los tiempos establecidos
para nifias y nifios menores de 5 afos, mujeres
gestantes y a participantes mayores de 5 afios

*Presenta los datos en los listados generados
del sistema SIRBE en fisico con firma y
matricula profesional en Nutricion y Dietética,
acta y registro fotografico y registra la
informacion en el sistema SIRBE

‘Remite el cronograma trimestral a la
profesional en nutricion de la SLIS

Fecha entrega
22/09/2022

cronograma

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

No

Variable

Nivel de
Cumplimiento

60

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a
6 Kg y tallimetro con capacidad de dos (2)
metros y sensibilidad de un (1) milimetros, en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico

C NC

NA

61

Ellla Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccién
Local o el que haga sus veces

Fecha: 28/11/2022- Responsable del servicio,
Profesional social y Nutricionista Asociado

C NC

NA
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Nivel de

Cumplimiento

Para los casos de paricipantes identificados

C NC NA | ( o C NC NA
con  malnutricion sobrepeso,  obesidad,
El profesional Nutricionista Dietista socializa la [:] D desnutricion o bajo peso) el Profesional en I:]
clasificacion  nutricional a todos los Nutricion y dietéetica realiza las acciones de IEC
62 participantes del Comedor Comunitario Fecha: 63 colectivas Realiza canalizacion a Secretaria
Cocina Popular al mes siguiente de la entrega 0 '14 Distrital de Salud de los casos de desnutricion y
de la clasificacion nutricional por parte de la Mla —12— de obesidad exclusivamente mediante el
SDIS _es - — formato de canalizacion y realiza activacion de
Afio 2022 ruta en caso de desnutricion aguda u obesidad
en ninas y ninos menores de 5 anos
Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacion y Comunicacién (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
con Enfasis en Alimentacion, Nutricién y Actividad Fisica
ivel d
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Cu:::rlnlznto
Desarrolla mensualmente una accion en el
R marco de la estrategia IEC, segun lo planteado
Entrega el plan de promocion en habitos de b NC NA en el plan de promociéon en estilos de vida ¢ NC WA
estilos de vida saludable, firmado por el D saludable aprobado y con los requisitos D
responsable del servicio y el profesional en establecidos en el anexo técnico. Cuenta con
Nutricion y dietética al nutricionista delegado relatoria o acta de reunion, listado de asistencia
por la Subdireccion de Nutricion de la SDIS fisico si la actividad es presencial o magnético
64 (En los formatos establecidos por la SDIS) 65 si la actividad es virtual, soporte fotografico o
capturas de pantalla de la actividad. Ingresa la
Fecha de Entrega: informacién al sistema SIRBE
Dia__23___ Mes _09__ Afo __ 2022 Actividad IEC: Manejo y control en el
consumo de azucares
APROBADO 04/10/2022 Actividad Fisica: Para jovenes y adultos en
casa
Fecha: 03/12/2022- 03/12/2022
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS c NG NA
66 [
Fecha Reporte Cuantitativo
Fecha Reporte Cualitativo
Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros
Nivel de
G Variabl Nivel de C iento 9 le "
N ble umplimien N Variab Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al C NC NA o C NG NA
.. Cuenta con visita y concepto técnico de
formato Plan de Emergencias establecido por [:l ‘:l smqurilad  humaind §  proeeeitA  iceiilre H
la SDIS" y se radica en medic magnetico en la Z q
Subdireccion feira s |dentificacion incendios vigente y menor @ un (1) afo, emitido
&7 lcaracioiizacisn & Irldaracis A i 68 por la UAECOB (Unidad Administrativa Especial
: ! gracion, un: (1) mes RADICADO 11/10/2022 Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota)
siguiente a la firma del acta de inicio
Se remite copia en medio magnético al Fecha:
Sistema de Seguridad y Salud en el trabajo de st OW——
la Subdireccion de Gestion y Desarrollo de pag
Talento Humano de la SDIS
e NC NA Cuenta con minmo dos (2) extintores c NG NA
multiproposite de 10 libras en buen estado, con
Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los D D carga vigente, senalizados y ubicados en
elementos establecidos en la Resolucion NY lugares de facil acceso y en puntos
69| 705 de 2007 y los aspectos relacionados en el 70 |estratégicos, como son: cerca al area de

anexo técnico. Igualmente cuenta con minimo
una camilla rigida, plastica tipo FEEL

preparacicn de almentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario
Cocina Popular y con la instalacion de sistema
de deteccion de humo
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Ne Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de

Implementa una ficha de ingreso de visitantes

Cumplimiento

el i cgpacnacmn antaora daliiuege, ¢ NC NA (entidades de control, interventoria y personal ¢ NG NA
manejo de extintores y Seguridad Humana ;
i - X de SDIS en labores relacionadas con la X
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo ; " .
na (1) vez al afio con participantes del ejecucion del convenio), al Comedor
gomedor Comunitario - Cocina Popular Comunitario - Cocina Popular. Cuenta con un
7 ' pular; 72 |libro, ficha o cuaderno en el que se registren las
’ situaci
Cumple con las medidas de seguridad para el nove_dades Y huglanss espec:ales
: » relacionadas con salud, estado fisico o
manejo de sustancias peligrosas. descargas
H 7 emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos
- ’ presentarse con los participantes al interior del
cortopunzantes y medidas para la evacuacion
Comedor
Capitulo C. OBLIGACIONES GENERALES ? B S A
. Nivel de
I Variables
N Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable rhanlon
Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucidon del

convenio, de acuerdo con la metodologia C NC NA c NC A
establecida por la SDIS Presentar los informes I:]
de los componentes Inclusion social y Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacion, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio
primera visita mensual de seguimiento en En estas, NO se ejercen actividades de
73|campo y el informe del componente 74 |proselitismo  politico, religioso, ideologico,
administrativo/financiero en la visita financiera comercial o de cualquier otra indole. No recibe
de seguimiento, a la supervision o interventoria ni recauda donaciones, aportes voluntarios,
para su respectiva revision y aprobacién, en cuotas de corresponsabilidad o de participacién,
los términos establecidos en el anexo técnico
Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA
Informacién por parte de la Interventoria/Supervisién ]

Variable 1: se evidencia intercambio en menus durante el mes de diciembre asi
Menu 13 dia 05/12/2022 intercambio de fruta del postre se dio naranja por pera, mend 18 dia 10/12/2022 se cambio |a fruta del jugo de maracuya por
mango. menu 21 dia 14/12/2022 se cambit de fruta del postre se dio naranja por pera

Diciembre: el dia 06/12/2022 a 18 participantes

variable 58° Se realizo |a toma de datos antropométricos a los participantes a 246 en total de la siguiente manera
Septiembre : El dia 27/09/2022 a 5 participantes nuevos
Octubre - 15/10/2022 a 126 participantes, nuevos los dias 07,08.10,27 y 15 de octubre . 19 participantes : total 145 participantes en total
Noviembre: el dia 03/11/2022 a 71 participantes y 26/11/2022 a 7 nuevos un total de 78 participantes

Variable 63: No aplica, el dia de hoy se realizé la socializacion del diagnostico nutricional a los participantes, las canalizaciones no entregaron porque
las personas que se encontraban en |a base no asistieron, se programa la nutricionista para convocar a los participantes requeridos.

Variable 66: No aplica, se encuentra dentro de los tiempos establecidos de ejecucion.

Variable 68 : se radico la carta y se efectuo el pago ante UAECOB el dia 04/10/2022, y se realizo visita por parte de la entidad al comedor el dia
22/11/2022, se encuentra en espera de entrega del concepto.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor Comunitario
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Capitulo E. .GENEBACION DE OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R)

i
ki D e

Tipo Fecha Limite
Variable Descripcién
0,P,R P Cumplimiento
Se evidencia que no se adquieren los alimentos de todos los grupos para las preparaciones de minimo dos (2)
(o] 11 dias de operacion. Para el menu 22 del dia 15/12/2022 falta arveja verde cruda. Para el menu 23 del dia

16/12/2022 falta arveja verde cruda y 6,72 kg de arracacha, 6 bolsas de 1000 ml de leche

Proxima Visita
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Capitulo F. SEQUIMIENTO A OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R) &
Fecha 2 £
o®| B Generacion £ E
E— o = O,P,R Seguimiento Supervision 3 Estado | O
o o
> dd/mm/aaaa sl PR
o 10 19/11/2022 14/12/2022 Se evidencia que no se da cum.phmnento al plan de compras, no tienen en cuenta X Abierto
el factor de perdida para carnes (carne molida, Carnes res y cerdo), se adquiere como neto
o 34 19/11/2022 14/12/2022 Se evidencia que se cambio la pelicula protectora en ventana del area de N Cerrado
procesos
o 47 19/11/2022 14/12/2022 Se evidencia mantenimiento a base inferior de meson de area de pre % Cerrado

alistamiento y ubicacion de utensilios




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | 14 de 14

» Fecha £ ©
o%| = Generacién - £ §
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PROCESQO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Codigo: FOR-PSS-252

Versién: 2

Fecha: Memo Int

i 12019028518
FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 17/06/2019
Pagina: 1 de 2
g COMEDOR COMUNITARIO
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: ENGATIVA SERVICIO SOCIAL: COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113967-CCCP 10-004 BOYACA REAL
DIRECCION: CARRERA 89 # 68A-08 TELEFONO: 4421893
FECHA:
OPERADOR FUNDACION PASOS FIRMES 13/12/2022
(dd/dm/aaaa)
COBERTURA GRUPO ETAREO 1: d GRUPO ETAREQ 2: GRUPOQ ETAREO 3: 16 GRUPO ETAREQ 4: 40 GRUPO ETAREO §: 185
ATENDIDA HOY: DE_1_A_2__ ANOS DE_3_A_5__ ANOS DE_6_A_B_ANOS DE _8_A_13_ ANOS DE_> A_14__ ANOS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPO DE ALIMENTO O ALIMENTO O ITEMS QUE EVALUAN
EDAD Tm:??,;f PREPARACION PREPARACION :gﬁ::i’f::gg EL PLAN DE 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 [ 14| 15 [ 16 [ 17 | 18 | 19 | 20 | cumPLE | NOCUMPLE
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MUESTREO
PESO MUESTREADO | 303 | 308 | 302 | 333 | 308 | 283 | 331 | 305 | 334 | 295 | 298 | 301 | 304 /
M 1 14 PA D CO DE PA DE CUCHUCO DE = .
it 13 | R s 300 | 101 | 103 | 101 | 111 | 103 | 84 | 110 | 102 | 111 | 88 | 99 | 100 | 101 / 3
CALIFICACION 3 3 3 1 3 3 3 3 1 3 3 3 3
PEsoMuEsTREADO | 94 | 114 | 113 | 101 | 99 | 102 | 115 | 103 | 105 | 105 | 108 | 114 | 101 /
M de 14
i 13 ARROZ CON AJONJOLI | ARROZ CON AJONJOLI 108 czc::pﬁ‘jzg':‘-;% a7 | 106 | 105 | 94 | 92 | 94 | 106 | 95 | o7 | 97 | 101 | 106 | 94 / 3
CALIFICACION 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO MUESTREADO 85 B6 78 82 78 80 82 79 74 79 78 77 83
Mayores de 14 =
Y afoc ) CARNE DE RES ASADA | CARNE DE RES ASADA L e, | 110 112 101 | 106 | 101 | 104 | 106 | 103 | 6 | 103 | 101 | 100 | 108 / 3
f CALIFICACION 3 1 3 3 3 3 3 3 1 3 3 3 3
! PESO MUESTREADO | 73 81 75 77 76 75 84 79 77 70 0 87 70
Mayores de 14 ENSALADA DE ENSALADA DE 78 PORCENTAJE
- 13 LECHUGA TOMATE ¥ | LECHUGA TOMATE Y
mi HUGATOMA | LG TOMA P 94 | 104 | 96 | 99 | 97 | 96 | 108 | 101 | 99 | 90 | 115 | 112 | 90 / 3
| CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 1 3 /
! PESOMUESTREADO | 70 | 90 | 110 | 103 [ 111 | 103 | 101 | 104 | 106 | 107 | 100 | 104 | 108
Mayores ce 14 |
= 13 PURE DE PAPA |  PURE DE PAPA ag PORCENTAJE
afice [ b=l 71 | 91 | 111 ] 104 | 112 | 104 | 102 | 105 | 107 | 108 | 101 | 105 | 108 /
| CALIFICACION 1 3 1 3 1 3 3 3 3 3 3 3 3 /
PESO MUESTREADO | 290 | 310 | 300 | 310 | 300 | 320 | 310 | 300 | 320 | 300 | 310 | 300 | 290
Mayores de 14 SORBETE DE SORBETE DE
i 13 GUANABANA GUANABANA 300 it bl 97 | 103 | 100 | 103 | 100 | 107 | 103 | 100 | 107 | 100 | 103 | 100 | 97 /
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO MUESTREADO | 155 | 164 | 155 | 166 | 151 | 156 | 181 | 159 | 135 | 153 | 150 | 163 | 150
Mayores de 14 150- <
s 13 PERA ! NARANJA 170 o | 103 | 109 | 103 | 111 | 101 | 104 | 121 | 106 | 80 | 102 | 100 | 109 | 100 /
! CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 1 3 ] 3 3 3 3

OBSERVACIONES: Menu 21- semana 4: Se realizo intercambio de la fruta del postre, se dio naranja a cambio de pera, cuenta con autorizacion de la nutricignista del asociado
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version 0

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha Memo INT 2018026406 - 31/05/2018

Pagina: 1ce2

SUBDIRECCION ENGATIVA SERVICIO SOCIAL: BRI
LOCAL/LOCALIDAD: COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113967-CCCP 10-004 BOYACA REAL
DIRECCION: CARRERA 89 # 68A-08 TELEFONO: 4340647
FECHA (dd/mm/aaaa): 14/12/2022 OPERADOR: FUNDACION PASCS FIRVES
ALIMENTO O | ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 8 8 [} 8
SOPADE CUCHUCOUE  |soma ne cuCHUCO DE TRIGE 2 8 8 8 8 8
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
ARRCZ CON AIDNIO ARSC2 CON AJONJOLI 2 8 8 8 8 8
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
A= = SA RNE DE RES ASADA 2 8 8 8 8 8
3 8 8 8 8 8
ENSALADA UE ENSALADA BE 1 8 8 8 8 8 /
LGA TOMATE v ECHUGA TOMATE ¥ 2 8 8 8 8 8
JANARCR A ZANAHCR A 3 8 a P B 8
1 8 8 8 8 8
PURE DE PAFA FURE DE PAPA 2 8 8 8 8 8
3 8 5 8 [} 8
1 8 8 8 8 8 /
W SCRZETE DE GUANABANA 2 8 8 8 8 8
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8 4
PERA NARAN.JA 2) 8 8 8 8 8
3 8 8 8 8 8
OBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL:% Mu,._, VM E

{

FIRMA COORDINADOR O }/

RESPONSABLE:__ ==

NOMBRES Y APELLIDOS:_ M. levriy Hoarery P

—
. 7
(%
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17/
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@ PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL FORMATO
: MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
e FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA | 1de3d
Periodo Informe Desde | 1 | 1 l 2022 J Hasta [ 30 I 11 l 2022 Fecha Revision 2022
A. |dentificacién de la Unidad Operativa
Ne Convenio/Vigencia: 7141/2022 Nombre Asociado FUNDACION PASOS FIRMES
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular 113967-CCCP 10-004 BOYACA REAL
Fecha Inicio Operacion 12/09/2022 Fecha Final Operacion 31/12/2022
Responsable Servicio PILAR URIBE
B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1 Identificacion general c
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
21 Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con ¢
enfasis en Alimentacion. Nutricion y Actividad Fisica
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad c
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros c
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular c
4 Reporte de actividades de vigilancia nutricional c
5 Reporte de actividades en acciones de informacion, educacién y comunicacion (IEC) en promocién de habitos en estilos de e
vida saludable con énfasis en alimentacién. nutricion y actividad fisica
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O.P.R) abiertos en visitas de la supervision c
componente alimentacion, nutricion y salubridad
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentarnn,'\llgllancla Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en cmne | Na OBSERVACION
Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica.
Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control [
Compromiso 2 |Formato autodiagnostico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF (o}
Compromiso 3 |Propuesta menu, correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF) NA No aplica en el periodo
Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF c
f Encuesta Vegetariana Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta. soporte de envio a nutricionista
Compromiso 5 local) . c
Correo de envio, propuesta de menus y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique) S -
Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de |a preparacién con hora y fecha ( PDF cuando aplique) NA ? pangatn
Compromiso 7 |Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas (o] /’
Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226) c /
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, matenal de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF) C
Compromiso 10 Acta, planllla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de |a capacitacion en estandarizacion de c
utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)
Compromiso 11|Formato Autorizacion Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF) C
Compromiso 12|Soporte de asistencia c
Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas antropometricas Cc
Compromiso 14|Reporte de digitacion del sistema SIRBE c
Compromiso 15|Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397 NA No aplica para el penodo reportade
Compromiso 16|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y matenal de apoyo (Un solo PDF) c -~
Compromiso 17|Cronograma, correo de envio y correo de aprobacion (Un solo PDF) c
Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) c
Compromiso 18|Reporte de digitacion del sistema SIRBE c
Compromiso 20 Un solo PDF (correa de envio y el informe cuanfitalivo). Informe cualitativo cuando aplique c
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION

FORMATO
NO CONTROLADO

COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA 2de3d
Subcomponente de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique) c ;
. PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccion del plan de saneamiento /
Compromiso 2 c f
Formato inspeccion porciones servidas (mensual) /
Compromiso 3 |Formato Acompafamiento de |a operacion del servicio de alimentacion (mensual) en PDF c /
vd
Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores C
Compromiso 6 Forinato en PDF “Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232 c /
PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Compromiso B Formato de recepcién de materia prima i /
Registro folografico en POF de los equipos, menaje y utensiios utilizados en el comedor
Compromiso 7 |Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique) c
Registro fotografico toma de muestras PDF
Compromiso 8 c
Plan de saneamiento PDF
Corissnized Formato de declaracién de compromiso ¢
P Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF
Formalo Recepcion matena pnma /
Compromiso 10 Formato Preparacién de alimentos &
P Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion) /
/
Compromiso 11|No aplica soporte NA No aplica soporte
Compromiso 12|Soporte Lavado tanque en PDF o] S 4
Compromiso 13|Acta, matenal de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de |a actividad realizada al personal PDF c /’
Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
& i T4 Formatos o documentos en PDF de mantenimientos &
ompromiso 14| ormato de verificacion de basculas y grameras’.
Formato de termémetros
Compromiso 15|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) c
Compromiso 16|PDF Resultados microbiolégicos (cuando sean recibidos) FA, [NP3SCURNEOA TRAURAYOS OB trhR ImuEstias
para analisis microbiologico
Compromiso 17|PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique) iy || e==Easts con eesidee de toe mouesas
para analisis microbiolégico
Compromiso 18|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) (o3 .
Compromiso 19|Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) NA Mo tomaninuiedifas pers arial
microbiologico
Compri Sub ente de Ambientes Adecuados y Seguros N/INC | NA OBSERVACION
7
Sompromiso Plan de emergencias (PDF) c ,/
P Soporte radicacién plan de emergencias (PDF) /
7
Compromiso 2 |Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago c /
Compromiso 3 |PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre. lote y FVY} c
Evidencias ubicacion extintores, detectores de humo. estado instalaciones (PDF)
Compromiso 4 Soportes de capacitacién realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos| ¢
o soportes de solicitud
Compromiso 5 |Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF) (o
Compromiso 6 |Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos méximo en el mes) [ /
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA

FORMATO
NO CONTROLADO

3de3d

m

Observaciones Generales

Se recibe 1 CD con informe y sopories de la gestion del mes de noviembre del 2022

P
P

. Concepto Revision Informe Mensual de Ejecucion

Conforme I X INO Conformc[ | 1

. Firmas

Quien atiende Ia visita

Quien realiza |a visita

Ydorirr s tod, O

H i \(—" OO \" OV YO \L‘(‘ (]

/ Nombres y Apellidos
/ Y 4

Nombres 'y Apellidos

i /’//1((//( /./// {/

4 ., u.hTU w}'/&uw E

Firma r"’ma
272 G54 2£2 52 ¢9¢ Sy
7" Cédula de Ciudadania

Cédula de Ciudadania
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Cargo




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
mw FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DesosoTAD S, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 14 MES 12 ANO 2022

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO COCINA

POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113967-CCCP 10-004 BOYACA REAL

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7141-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento E Cierre D

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANAN® 4 MENU: 21

GRUPO 6 a 8 aflos GRUPO 9 al3 afios GRUPO: Mayores 14 afios

Apoyo a la supervision

DARY MILENA MONROY ROA

Nombres y Apellidos

52696524

Cédula de Ciudadania

Pagina 1



ION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL

ON ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version O

FORMATO AUTORIZACION CAMBIO DE PREPARACIONES

Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/2019

Pagina 1 de 2

SERVICIO SOCIAL:__COMED
COORDINADOR O RESPONSABLE: PILAR URIBE

COMUNIT, Ci POP

= < 7 =

= S RESPONSABLE Y
Jusrlslcgqu CARGO
3 e b
PILAR URIBE-
Por precios elevados del producto RESPONSABLE DEL | 10-026-2022 e
SERVICIO

=i Al



PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-245

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 0

e Fecha: Memo NT 2019026406 - 31/05/2019
FORMATO AUTORIZACION CAVMBIO DE PREPARACIONES -

|Pagina: 1 de 2

SERVICIO SOCIAL:___COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR
COORDINADOR O RESPONSABLE:_PILAR URIBE

APROBACION POR

PROFESIONAL EN NUTRICION
ALIMENTO O
: A
PREPARACION JUSTIFICACION RESFONCARIR. SIGNQ':CE’R‘:\!}:,:N'DAD
PROPUESTA S :
Sl # NO
REGISTRO RAZON
PILAR URIBE-
PERA NARANJA Por precios etevados del producto RESPONSABLE DEL 10-023-2022
SERVICIO
: £t proveedor informa que 1 ta con existen PLA sy
JUGC DE MARACUVA JUGO DE MANGO e :’;;g:;‘:;:ee(”;s;i”cz acc;:: il Rsspscgsv/?gg DEL | 10-024-2022
1AL

Angela Rodriguez Romero

14/12/2022 3:

~ Engativa
B Rogots
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